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Bruciatore piccolo 1,10 kW Palnik oszczedny 1,10 kKW
IB] Bruciatore standard 1,90 kW [B) Palnik zwykty 1,90 KW
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dual wok
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' Le immagini rappresentate in queste istruzioni hanno
carattere orientativo.

' llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji maja

charakter orientacyjny.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare lI'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per

l'installazione secondo le regole di buona tec-

nica riportate nelle istruzioni di montaggio.

L'installatore € responsabile del corretto fun-

zionamento nel luogo di installazione.

Utilizzare l'apparecchio soltanto:

® per cucinare.

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in ambito domestico.

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:
®m sy barche o autovetture.

Sicurezza it

® come riscaldamento ambiente.
® con un timer esterno o un telecomando.
= gll'aperto

Per la conversione a un altro tipo di gas rivol-
gersi al servizio di assistenza clienti.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-

ne. COMPORTAMENTO IN CASO DI ANOMA-

LIE DELL'INSTALLAZIONE A GAS OPPURE

ODORE DI GAS

» Chiudere immediatamente I'alimentazione
del gas o la valvola della bombola del gas.

» Spegnere immediatamente fuochi accesi o
sigarette.

» Non azionare piu l'interruttore della luce e
dell'apparecchio.

» Non staccare la spina di alimentazione dal-
la presa.

» Non utilizzare il telefono o il cellulare
nell'ambiente domestico.

» Aprire le finestre e aerare bene la stanza.

» Contattare il servizio di assistenza tecnica o
la societa responsabile dell'erogazione del
gas.



it Sicurezza

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-
ne. Quantita esigue di gas possono sommarsi
ed infammarsi per un periodo prolungato.
» Chiudere la valvola di sicurezza della linea
di alimentazione quando l'apparecchio non
e in funzione per un periodo prolungato.
Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-
ne. Se la bombola del gas liquido non si trova
in posizione verticale, il propano/butano liqui-
do pud penetrare nell'apparecchio. Potrebbe-
ro generarsi violente flammate dai bruciatori. |
componenti potrebbero venire danneggiati e
col tempo non essere piu a tenuta, provocan-
do la fuoriuscita incontrollata di gas.
» Utilizzare le bombole del gas liquido sem-
pre in posizione verticale.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di

avvelenamento!

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas

provoca la formazione di calore, umidita e

prodotti di combustione nel luogo di installa-

Zione.

» Verificare la corretta ventilazione della cuci-
na, in particolare durante I'utilizzo dell'appa-
recchio di cottura a gas.

» In caso di utilizzo intensivo e prolungato
dell'apparecchio garantire una seconda
ventilazione per liberare all'esterno i prodot-
ti della combustione in modo sicuro, ad es.
impostare un livello di potenza maggiore
con un dispositivo di ventilazione meccani-
ca presente e contestualmente garantire
I'aerazione all'interno del locale.

» Consultare il personale specializzato per
l'installazione del secondo dispositivo di
ventilazione.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano cottura o nelle immediate vicinan-
ze.

» Non appoggiare mai oggetti sul piano cot-
tura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

» Non conservare né utilizzare mai oggetti in-
flammabili quali bombolette spray o deter-
genti sotto I'apparecchio e nelle immediate
vicinanze.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

| bruciatori a gas sviluppano molto calore se

vengano fatti funzionare senza appoggiarci

sopra una stoviglia. Una cappa aspirante
montata sopra di esso puo subire danni o ad-
dirittura incendiarsi.

» Ultilizzare i bruciatori a gas solo dopo aver-
cl appoggiato sopra una stoviglia.

L'apparecchio si riscalda molto, tessuti e altri

oggetti potrebbero prendere fuoco.

» Tenere lontano dalle fiamme i tessuti, ad
es. indumenti o tende.

» Non posizionare mai le mani sopra le fiam-
me.

» Non collocare oggetti inflammabili, ad es.
canovacci o riviste sopra, accanto o dietro
l'apparecchio.

[l gas in fuoriuscita pud inflammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10
secondi, ruotare la manopola di comando
in posizione zero e aprire la porta o la fine-
stra del locale. Attendere almeno un minuto
prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la flamma si
spegne inavvertitamente, ruotare la mano-
pola di comando in posizione zero. Atten-
dere almeno un minuto prima di riaccende-
re il bruciatore.

Se un bruciatore viene usato con una potenza

troppo elevata, si generano temperature mol-

to alte. Materiali inflammabili potrebbero pren-
dere fuoco. L'indicatore del livello di potenza

sul display puo essere diverso dal livello di

potenza impostato sulla manopola. L'indicato-

re del livello di potenza sul display serve
esclusivamente come informazione supple-
mentare.

» Impostare il livello di potenza sempre in
conformita alla marcatura sulla manopola.



Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli elementi accessibili possono diventare

bollenti durante il funzionamento.

» Tenere lontano i bambini piccoli.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Le stoviglie vuote si surriscaldano qualora

vengano appoggiate su bruciatori a gas in

funzione.

» Non riscaldare mai stoviglie vuote.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare l'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
& danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili
e chiudere l'alimentazione del gas.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 13
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L'infiltrazione di umidita pu0 provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le anomalie o i danni all'apparecchio e gli in-

terventi di riparazione non conformi sono peri-

colosi.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio difettoso.

» Se l'apparecchio é guasto, togliere la spina
o disattivare il fusibile nella scatola dei fusi-
bili, chiudere l'alimentazione del gas e con-
tattare il servizio clienti.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato puo0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio e sostituire i tubi danneg-
giati.

Rotture, incrinature o crepe nella piastra in ve-

tro sono pericolose.

» Spegnere immediatamente tutti i bruciatori

e ogni elemento riscaldante elettrico e stac-

care l'apparecchio dall'alimentazione elettri-

ca.

Chiudere l'alimentazione del gas.

Non toccare la superficie dell'apparecchio.

Non utilizzare 'apparecchio.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Stoviglie di dimensioni non idonee, stoviglie

danneggiate o posizionate in modo errato

POSSONO causare grave lesioni.

» QOsservare le avvertenze sulle stoviglie.

L'accensione dei bruciatori implica la forma-

zione di scintille nelle candele di accensione.

» Non toccare mai le candele di accensione
durante l'accensione del bruciatore.

Se una manopola non pu0 essere ruotata op-

pure € allentata, non deve piu essere utilizza-

ta.

» Rivolgersi repentinamente al servizio di as-
sistenza clienti in modo che la manopola
venga riparata o sostituita.

Un apparecchio con una superficie fessurata

o rotta pud causare lesioni da taglio.

» Non utilizzare 'apparecchio se presenta
una superficie fessurata o rotta.

vYyy



it Prevenzione di danni materiali

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

A causa del calore si possono verificare dei danni agli

apparecchi o ai mobili adiacenti. Se I'apparecchio vie-

ne tenuto in funzione per un tempo prolungato, si for-

mano calore e umidita.

» Aprire una finestra oppure accendere una cappa di
aspirazione con scarico all'esterno.

Un accumulo di calore pud danneggiare l'apparecchio.

» Non utilizzare due bruciatori o fonti di calore per un
unico utensile per cottura.

» Non utilizzare per un tempo prolungato alla massi-
ma potenza piastre, pentole in terracotta e cosi via.

Un accumulo di calore pud danneggiare gli elementi di

comando.

» Non utilizzare utensili per cottura di grandi dimensio-
ni sui bruciatori vicino alla manopola di comando.

Una posizione scorretta della manopola di comando

comporta anomalie al funzionamento.

» Quando l'apparecchio non € in funzione, ruotare
sempre la manopola di comando in posizione zero.

Una manipolazione poco accorta degli utensili per cot-

tura pud danneggiare la superficie dell'apparecchio.

» Maneggiare con cautela l'utensile per cottura che si
trova sul piano cottura.

» Non appoggiare oggetti pesanti sul piano cottura.

Spostando la stoviglia si puo graffiare il vetro.

» Sollevare la stoviglia anziché spingerla.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

» Non urtare contro i bordi del piano cottura.

Il sale, lo zucchero o la terra che pud cadere dalle ver-

dure possono graffiare il vetro.

» Non utilizzare il piano cottura come superficie di la-
voro o di appoggio.

Lo zucchero sciolto o gli alimenti con elevato contenu-

to di zuccheri possono danneggiare il vetro.

» Rimuovere immediatamente gli alimenti fuoriusciti
con un raschietto per vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare il bruciatore adeguato alla misura della

pentola. Ricentrare la stoviglia.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

= Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= Piu acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.

3.2 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.
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4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Manopola di comando Bruciatori a piu corone per dual wok

Le fiamme interne ed esterne del bruciatore a piu coro-
ne per dual wok possono essere regolate indipenden-
temente le une dalle altre.

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Con le manopole di comando pud essere regolata gra-
dualmente la grandezza della fiamma su livelli di cottu-
ra diversi.

bl )
9T 1

/7 171 "\
E‘i 2
7\ /3
I 6 4 Livello di Significato
N \5/ cottura
9 Fiamma interna ed esterna alla massima
Indicato- Significato potenza.
re 4 Fiamma esterna alla potenza minima, fiam-
] Bruciatore assegnato al manopola di co- ma interna alla potenza massima.
mando. 3 Fiamma interna alla potenza massima.
b Bruciatore OFF. 1 Fiamma interna alla potenza minima.
9 Potenza‘massima € accensione elettrica
del bruciatore. 4.2 Bruciatore
1 Potenza minima. , L , _ _
Di seguuo € riportata una panoramica dei componenti
Visualiz- Significato del bruciatore.
zazione
sul di-
splay

P Accensione elettrica.
g-1 Livelli di cottura.
~
o
H

Bruciatore OFF.

Calore residuo. Il bruciatore e i componen-
ti e i componenti ad esso adiacenti sono
bollenti.

h Calore residuo. Il bruciatore e i componen-
ti ad esso adiacenti sono caldi.

Non toccare il bruciatore o i componenti ad esso adia-
centi se & accesa la spia del calore residuo.

Copertura del bruciatore

Coppetta bruciatore
Base della coppetta bruciatore

Termocoppia per il controllo della fiamma

Candeletta




it Accessori

4.3 Griglie

Introdurre correttamente le griglie.

y

\\

Posizionare correttamente la stoviglia sulle griglie. Non
collocare mai la stoviglia direttamente sul bruciatore.
Rimuovere sempre attentamente le griglie. Lo sposta-
mento di una griglia pud comportare lo spostamento
delle griglie adiacenti.

Consiglio: Con una pulizia idonea, € possibile rimuove-
re i residui di metallo che restano sulla griglia quando
si spostano le stoviglie.

— "Pulizia delle griglie", Pagina 11

5 Accessori

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio
clienti, i rivenditori specializzati o in Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono esattamente

adeguati all'apparecchio.

Gli accessori sono specifici dell'apparecchio. Al mo-
mento dell'acquisto indicare sempre il codice prodotto
preciso (cod. E) dell'apparecchio. = Pagina 13

Per conoscere gli accessori disponibili per il proprio
apparecchio consultare il catalogo, il punto vendita on-
line o il servizio clienti.

siemens-home.bsh-group.com

Accessori Descrizione Uso
Griglia supplementare wok m  Da utilizzare solo su un bruciatore a piu
corone.

m  Da utilizzare sempre con stoviglie con
fondo concavo.

m  Consigliato per prolungare la vita utile
dell'apparecchio.

Griglia supplementare per
moka

m  Da utilizzare solo su un bruciatore con la
potenza minima.

m  Da utilizzare con una stoviglia di diametro
inferiore a 12.

Simmer plate

Per cucinare a fuoco lento.

= Utilizzare un bruciatore piccolo o un bru-
ciatore standard. Se sono presenti piu
bruciatori standard, & preferibile utilizzare
i bruciatori anteriori o posteriori a destra.

m  Collocare con gli elementi concavi verso
I'alto sulla griglia, mai direttamente sul
bruciatore.
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6 Comandi di base

6.1 Accensione di un bruciatore a gas

Il piano cottura dispone di un'accensione automatica
dei bruciatori.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

[l gas in fuoriuscita pud infiammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10 secondi,
ruotare la manopola di comando in posizione zero e
aprire la porta o la finestra del locale. Attendere al-
meno un minuto prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la flamma si spegne
inavvertitamente, ruotare la manopola di comando
in posizione zero. Attendere almeno un minuto pri-
ma di riaccendere il bruciatore.

ATTENZIONE!

Se si ruota la manopola direttamente tra la posizionc®
e 1, possono presentarsi malfunzionamenti.
» Pertanto non ruotare mai direttamente la manopola

di comando dalla posizione @ alla posizione 1 0 vi-
ceversa.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.

Tenere premuta la manopola di comando.

v Tutti i bruciatori producono delle scintille e la fiam-
ma si accende. Sull'indicatore viene visualizzato il
simbolo ~.

2. Attendere alcuni secondi e rilasciare la manopola di
comando.

— "Sistera di sicurezza", Pagina 9

3. Ruotare la manopola di comando al livello desidera-
to.

4. Se l'accensione non avviene, ruotare la manopola di
comando in posizione Spegnimento e ripetere i pas-
saggi descritti in precedenza. Questa volta tenere
premuta la manopola di comando piu a lungo (fino
a 10 secondi).

Nota:

Osservare le seguenti avvertenze per garantire le

funzioni regolari dell'apparecchio:

= | componenti del bruciatore — Pagina 7 e la griglia
— Pagina 8 devono essere introdotti correttamente.

m  Scambiare il coperchio del bruciatore.

Accertarsi che la pulizia sia massima. Pulire regolar-
mente le candelette con una piccola spugna non
metallica. Evitare urti violenti sulle candelette di ac-
censione.

m | fori e le scanalature dei bruciatori devono essere
puliti per una fiamma corretta.
— "Pulizia dei bruciatori", Pagina 11

6.2 Sistema di sicurezza

Il sistema di sicurezza (termoelemento) interrompe la

corrente del gas se i bruciatori si spengono inavvertita-

mente. Per accendere il bruciatore bisogna attivare |l

sistema che garantisce la corrente del gas.

1. Accendere il bruciatore senza rilasciare la manopo-
la di comando.

v La fiamma si accende.

2. Tenere premuta la manopola di comando per altri 4
secondi.

6.3 Accensione manuale di un bruciatore
del gas

In caso di mancanza di corrente, accendere il bruciato-
re manualmente.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.

2. Awvicinare un accendino o una fiamma (accendino,
fiammifero, ecc.) al bruciatore.

6.4 Disattivazione di un bruciatore

» Ruotare la manopola di comando in senso orario su
o,

v Sull'indicatore compare J. Dopo alcuni secondi
compare l'indicatore del calore residuo.

6.5 Comportamento normale durante il
funzionamento

Questi comportamenti sono normali per l'apparecchio:

m | eggero fischio dal bruciatore acceso.

m  Si sprigionano odori durante il primo utilizzo. Gli
odori scompaiono dopo un po' di tempo.

m  Una fiamma di colore arancione. Cid é riconducibile
alla polvere presente nell'ambiente, ai liquidi rove-
sciati e cosi via.

= Rumore simile a uno schiocco per alcuni secondi
dopo lo spegnimento del bruciatore. Cio é ricondu-
cibile all'accensione del sistema di sicurezza.

— "Sistema di sicurezza", Pagina 9
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7 Stoviglie

Seguire i suggerimenti consente il risparmio energetico
e permette di evitare danni alle stoviglie.

7.1 Stoviglie adatte

Utilizzare solo la stoviglia con un diametro adatto. La
stoviglia non deve sporgere al di fuori del bordo del
piano di cottura.

Sui bruciatori grandi non utilizzare mai utensili per cot-
tura di piccole dimensioni. Le famme non devono toc-
care le pareti esterne dell'utensile per cottura.

Diametro massi-
mo del fondo
della stoviglia

Diametro mini-
mo del fondo
della stoviglia

Bruciatore

= | a griglia supplementare per wok deve essere di-

sposta correttamente.
— "Accessori", Pagina 8

7.2 Utilizzo di stoviglie

La scelta e il posizionamento degli utensili per cottura
influiscono sulla sicurezza e sull'efficienza energetica

dell'apparecchio.

— "Risparmio energetico”, Pagina 6

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti infammabili possono incendiarsi.
» Mantenere una distanza minima di 50 mm tra la sto-

viglia e gli oggetti infiammabili.

Non utilizzare utensili per
cottura deformati. Utilizza-
re solo utensili per cottura

Gli utensili per cottura de-
formi non sono poggiati
in modo stabile sul piano

Bruciatore a piut 22 cm 30 cm
corone

Bruciatore a 20 cm 26 cm
flamma alta

Bruciatore stan- 14 cm 22 cm
dard

Bruciatore picco- 12 cm 16 cm
lo

Utilizzare stoviglie con fondo concavo solo su un bru-

ciatore a piu corone.

= || piano cottura deve disporre di un bruciatore a piu
corone e di una griglia supplementare wok.

con un fondo piatto e cottura e potrebbero ribal-
SpPesso. tarsi.

Posizionare bene l'utensi- L'utensile per cottura pud
le per cottura al centro ribaltarsi se non & centra-
sul bruciatore. to sul bruciatore.

Posizionare correttamente L'utensile per cottura pud

l'utensile per cottura sulle ribaltarsi se viene colloca-

griglie. to direttamente sul brucia-
tore.

8 Impostazioni consigliate per la cottura

Con le manopole di comando dell'apparecchio € possi-
bile regolare gradualmente la grandezza della flamma
su diversi livelli di potenza compresi tra 1 e 9.

| tempi di cottura e i livelli di potenza dipendono dal ti-
po, dal peso e dalla qualita delle pietanze, dal tipo di
gas impiegato e dal materiale degli utensili per cottura.
Consigli

= Consigli di cottura

— Se si preparano zuppe, vellutate, lenticchie o ce-
Ci, aggiungere tutti gli ingredienti contempora-
neamente.

— Per pietanze da cuocere in padella, riscaldare in-
nanzitutto I'olio. Qualora sia gia iniziata la cottura,
mantenere la temperatura costante e in caso di
necessita adattare il livello di potenza. Per la pre-
parazione di piu pietanze attendere finché la tem-
peratura non viene di nuovo raggiunta. Girare co-
stantemente le pietanze.

= Per ridurre i tempi di cottura:

— utilizzare una pentola a pressione per preparare
vellutate e legumi. Se si utilizza una pentola a
pressione, sequire le istruzioni del produttore.

— L'acqua deve bollire prima di buttare la pasta, il
riso o le patate. Adattare successivamente il livel-
lo di potenza per proseguire la cottura.

— Durante la cottura di riso e patate mettere sem-
pre un coperchio.

10

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

9

Portare I'acqua a ebollizione

m  Cottura a bagnomaria: pandispagna,
budino, budino di pane.

m  Cottura ad alta temperatura: pietanze

asiatiche.

7-9 m |niziare il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

m  Frittura in olio: verdure in tempura,
crocchette, patate fritte, frittata di pata-
te, cotolette, alimenti surgelati, biscotti.

m  Cottura con poco olio: omelette france-
se, bistecca, controfiletto alla Stroga-
noff.

m  Cottura, rosolatura: verdure, carne.

4-6 = Proseguire il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

= Frittura con poco olio: hamburger, wir-
stel, salmone alla griglia, polpette.

= Stufato, brasato: ragu, gulasch, rata-
touille.

m  Cottura a media temperatura: salsa di
formaggio, besciamella, carbonara, sal-
sa napoletana, budino, crépe.

®  Scongelatura: alimenti surgelati.
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Livello di Preparazione di pietanze
cottura

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

1-3 = Cottura completa: riso, paella, legumi,
budino di riso.
m  Cottura al vapore: pesce, verdure.
m  Scaldare e mantenere in caldo: piatti
pronti.

1 Fondere: burro, cioccolato, gelatina, miele,
caramello.

9 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

9.1 Detergenti

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio

clienti o il punto vendita online.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-

perfici dell'apparecchio.

» Non usare prodotti corrosivi o abrasivi.

» Non utilizzare lana d'acciaio.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per ri-
muovere resti di cibo incrostati dal piano cottura.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per
pulire il collegamento tra piastre in vetro o del bru-
ciatore, profili di metallo o piastre in vetro o in allu-
minio.

» Non utilizzare dispositivi per la pulizia a vapore.

9.2 Pulizia dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Se si rimuove la manopola di comando durante la puli-
Zia, potrebbe penetrare umidita e danneggiare l'interno
dell'apparecchio.

» Durante la pulizia dell'apparecchio non rimuovere gl

elementi di comando.

1. Lasciar raffreddare l'apparecchio.

2. Pulire con spugna, sapone e acqua.

3. Asciugare con un panno morbido.

Consiglio: Rimuovere immediatamente i liquidi versati.
Cosi si impedisce che i residui di cibo si incrostino ri-
ducendo anche gli sforzi per la pulizia finale.

9.3 Pulizia dei bruciatori

Pulire le superfici dei componenti bruciatori dopo ogni
utilizzo. In questo modo si evita di bruciare i residui di
cibo.

ATTENZIONE!

| componenti dei bruciatori possono essere danneggia-

ti se vengono lavati in lavastoviglie.

» Non lavare i componenti dei bruciatori nella lavasto-

viglie.

Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia.
- "Detergenti", Pagina 11

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.

2. Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-
zando una spazzola non metallica.

3. Asciugare completamente l'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

4. Inserire i componenti del bruciatore. Accertarsi che
il coperchio del bruciatore sia posizionato corretta-
mente sul bruciatore.

— "Bruciatore”, Pagina 7

9.4 Pulizia delle griglie

Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia.
— "Detergenti", Pagina 11

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.

2. Rimuovere attentamente le griglie.

3. Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-
zando una spazzola non metallica.

Pulire attentamente I'area attorno al tappetino in
gomma. Se si stacca il tappetino in gomma, la gri-
glia puo graffiare il piano cottura.

4. |n alternativa si possono lavare in lavastoviglie le
griglie.

Utilizzare il detergente consigliato dal produttore
della lavastoviglie. In caso di sporco ostinato si con-
siglia un prelavaggio delle griglie.

5. Asciugare completamente l'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

6. Inserire correttamente le griglie.

- "Griglie", Pagina 8
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Sistemazione guasti

10 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessatri.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
propriato rappresentano una fonte di pericolo.

>

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
propriato rappresentano una fonte di pericolo.

>

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puoO eseguire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

10.1 Anomalie di funzionamento

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Il funzionamento elet-
trico generale é di-
sturbato.

[l fusibile & difettoso.
» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

E scattato l'interruttore automatico o un circuito di sicurezza per correnti di guasto.

» Controllare se nella scatola dei fusibili & scattato l'interruttore automatico o un circuito di
sicurezza per correnti di guasto.

La spina non €& inserita nella rete elettrica.
» Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-
te.

L'accensione automa-
tica non funziona.

Tra la candeletta e il bruciatore ci sono resti di cibo o altro tipo di sporcizia.
» Pulire lo spazio tra la candeletta e il bruciatore.

| componenti del bruciatore sono bagnati.
» Asciugare accuratamente i componenti del bruciatore.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

L'apparecchio non & collegato a terra, € allacciato in modo non corretto o il cavo di messa
a terra &€ danneggiato.

» Contattare un elettricista appositamente formato.

La fiamma del brucia-
tore non & uniforme.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

Le aperture del bruciatore sono sporche.
» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

Il flusso di gas sem-
bra anomalo oppure
il gas non fuoriesce.

L'alimentazione del gas é chiusa da valvole intermedie.
» Aprire le valvole intermedie.

La bombola di gas & vuota.
» Sostituire la bombola di gas.

In cucina si sente
odore di gas.

La manopola di comando & aperta.
» Chiudere la manopola di comando.

La bombola del gas non é stata allacciata correttamente.
» Accertarsi che la bombola del gas sia allacciata correttamente.

La conduttura del gas che porta all'apparecchio non ¢ a tenuta stagna.

1. Chiudere il rubinetto principale del gas.

2. Ventilare I'ambiente.

3. Contattare immediatamente un installatore autorizzato affinché controlli I'impianto del gas
e rilasci il certificato di installazione.

4. Non utilizzare I'apparecchio finché non si € certi che non fuoriesce del gas né dall'instal-
lazione né dall'apparecchio stesso.

12
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Anomalia Causa e ricerca guasti
[l bruciatore si disatti- La manopola di comando non é stata tenuta premuta sufficientemente a lungo.

va non appena Si rilla— 1. Dopo l'accensione tenere premuta la manopola di comando per alcuni secondi.
scia la manopola di 2. Premere energicamente la manopola di comando.

comando. ;
Le aperture del bruciatore sono sporche.
» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

L'indicazione dei livel- Calibrazione errata del sistema elettronico.

li di cottura sul di- » Eseguire la calibrazione seguendo le istruzioni per il montaggio.
splay varia sempre di

piu dal livello di cottu-

ra selezionato con la

manopola di coman-

do.

L'accensione automa- |l sistema elettronico era surriscaldato.

t|ca|'noln funziona e » Disattivare i bruciatori o utilizzare esclusivamente il livello di potenza minimo finché il si-
sullindicatore compa-  stema elettronico non si & sufficientemente raffreddato.

re il simbolo o FZ.

Sull'indicatore si ac- Errore nel sistema elettronico.
findng
)

[ Y wf N] . . . . .
'c_§_nq_o_‘nol_::':f;_:"_’5, ~2, 1. Scollegare il piano cottura dall'alimentazione elettrica.
it w O el B Y e 2. Attendere alcuni secondi e collegarlo nuovamente.

3. Se l'indicatore continua ad accendersi, informare il servizio assistenza clienti.

11 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€conomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

11.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

B
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie pr-
zechowywac jako zrédto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do gotowania.

= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i
pomieszczeniach domowych.

14

= do wysokosci 2000 m nad poziomem mor-
za.

Nie uzywac urzgdzenia:

® na todziach lub w pojazdach.

® jako jako urzadzenie grzewcze.

®m 7 zewnetrznym programatorem czasowym
lub pilotem.

= na dworze

W celu przestawienia na inny rodzaj gazu we-
zwac serwis.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. POSTEPOWANIE W RAZIE WYCZU-

CIA ZAPACHU GAZU LUB USTEREK INSTA-

LACJI GAZOWEJ

» Natychmiast zamkng¢ doptyw gazu lub za-
kreci¢ zawor butli gazowe,;.

» Natychmiast zgasi¢ zrodta otwartego ognia
oraz papierosy.

» Nie uzywac wigcznikow oswietlenia i urzg-
dzen.

» Nie odtgczacé wtyczek urzgdzen elektrycz-
nych od gniazd sieciowych.



» Nie uzywac¢ w domu telefonu stacjonarnego
ani komorkowego.

» OtworzyC¢ okna i dobrze wywietrzyC po-
mieszczenie.

» Skontaktowac sie z serwisem lub pogoto-
wiem gazowym.

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. Niewielkie iloSci gazu moga sie gro-

madzi¢ przez dtuzszy czas, a nastepnie zapa-
lic.

» Jezeli urzadzenie nie bedzie uzytkowane
przez dtuzszy czas, zamkngc¢ zawor bezpie-
czenstwa na przewodzie doprowadzajgcym
gaz.

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny

propan/butan moze sie przedostac¢ do urzg-

dzenia. W rezultacie przy palnikach mogg po-
wstawac stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i powolnemu rozszczelnieniu, co

w konsekwencji doprowadzi do niekontrolo-

wanego wyptywu gazu.

» Butle z ptynem nalezy stosowac zawsze w
pPOzZyCji pionowej.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko zatrucia!
Podczas korzystania z kuchenki gazowej w
pomieszczeniu powstajg ciepto i wilgo¢ oraz
produktow spalania.

» Zapewnic¢ dostateczng wentylacje kuchni,
szczegolnie przy korzystaniu z kuchenki ga-
ZOWe|.

» W przypadku intensywnego i dtugotrwatego
uzytkowania urzgdzenia zapewni¢ dodatko-
wg wentylacje w celu niezawodnego odpro-
wadzania produktow spalania do atmosfe-
ry, np. ustawi¢ wyzszg predkos¢ obrotowg
istniejgcego wentylatora mechanicznego,
jednoczesnie zapewniajgc wymiane powie-
trza w miejscu ustawiania urzgdzenia.

» Jezeli konieczna jest instalacja dodatkowe-
go urzgdzenia wentylacyjnego, skonsulto-
wac sie z wykwalifikowanym personelem.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze byc¢ niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawia¢ gorgcych olejow |
ttuszczow bez nadzoru.

» Nigdy nie probowac gasi¢ ognia woda, tyl-
ko wytgczyC urzgdzenie a nastepnie przy-
kry¢ ptomienie pokrywka lub kocem gasni-
czym.

Bezpieczenstwo pl

Urzadzenie bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na ptyte grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie uzywac ptyty grzewczej do prze-
chowywania jakichkolwiek przedmiotow.

Urzadzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajduja-
cych sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

» Nigdy nie przechowywac i nie uzywac¢ w
poblizu urzgdzenia lub pod urzgdzeniem
palnych przedmiotdw, takich jak, np. aero-
zole w puszkach lub srodki czyszczace.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.

Witgczone palniki gazowe bez postawionych

na nich naczyn do gotowania wytwarzajg duzo

ciepta. Moze to prowadzi¢ do uszkodzenia lub
zapalenia znajdujgcego sie nad urzgdzeniem
okapu.

» Palnikdw gazowych uzywac tylko wtedy,
gdy znajdujg sie na nich naczynia do goto-
wania.

Urzgdzenie bardzo silnie sie nagrzewa, mogg

sie od niego tkaniny i inne przedmioty.

» Trzymac tkaniny, np. ubrania, zastony trzy-
mac z daleka od ptomieni.

» Nigdy nie siegac po cokolwiek nad ptomie-
niami.

» Nie umieszczac tatwopalnych przedmiotow,
np. scierek do naczyn, czasopism na urzg-
dzeniu, obok urzadzenia lub za urzadze-
niem.

Ulatniajgcy sie gaz moze sie zapalic.

» Jezeli palnik nie zapalit sie po 10 sekun-
dach, obrdci¢ pokretto w potozenie zerowe
I otworzy¢ drzwi lub okno pomieszczenia.
Przed ponownym zapaleniem palnika od-
czekac¢ co najmniej minute.

» Jesli ptomien w niezamierzony sposob zga-
Snie podczas pracy, przekreci¢ pokretto w
potozenie zerowe. Przed ponownym zapale-
niem palnika odczekac¢ co najmniej minute.
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Eksploatacja palnika przy ustawieniu wysokiej

mocy generuje bardzo wysokie temperatury.

tatwopalne materiaty mogg sie zapali¢. Wska-

zanie stopnia mocy widoczne na wyswietlaczu

moze rozni¢ sie od stopnia mocy ustawione-

go na pokretle. Wskazanie stopnia mocy na

wyswietlaczu stanowi jedynie informacje do-

datkowa.

» Stopien mocy nalezy ustawiac kierujgc sie
oznaczeniami na pokretle.

Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

» Proces gotowania nalezy nadzorowac. Krot-
Ki proces gotowania nalezy stale nadzoro-
wac.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Dostepne czesci mogg ulec rozgrzaniu pod-

czas pracy urzgdzenia.

» Nie pozwalac¢, aby mate dzieci zblizaty sie
do urzadzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Puste naczynie do gotowania ustawione na

wtgczonych palnikach gazowych bardzo silnie

sie nagrzewa.

» Nigdy nie podgrzewac pustych naczyn do
gotowania.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pra-

cy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzgdzenie ostygnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.
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» Nigdy nie ciggna¢ za przewod przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngC wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej i zamkngc do-
ptyw gazu.

» Wezwac serwis. = Strona 24

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Izolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego

moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci

urzgdzenia.

» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z go-
rgcymi czesciami urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Usterki i uszkodzenia urzgdzenia oraz niepra-

widtowe naprawy stanowig powazne zagroze-

nie.

» Nigdy nie wtgczaC uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
odtaczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego
albo wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej, zamkng¢ doptyw gazu i skon-
taktowac sie z serwisem.

» Naprawy urzgdzenia i wymiang uszkodzo-
nych przewoddw gazowych moze przepro-
wadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany
personel.

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej sta-

nowig zagrozenie.

» Niezwtocznie wytgczy¢ wszystkie palniki

oraz elektryczne elementy grzewcze a urza-

dzenie odtgczy¢ od pradu.

Zamkng¢ doptyw gazu.

Nie dotykac¢ powierzchni urzadzenia.

Nie uzywac urzgdzenia.

» WezwacC serwis.

Naczynia o niedopasowanej wielkosci czy

uszkodzone lub Zle ustawione naczynia go

gotowania mogg spowodowac ciezkie zranie-
nie.

» Stosowac sie do wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

v YVvyy



Przy wtgczaniu palnikow zapalniki iskrza.

» Podczas zapalania palnikow nigdy nie doty-
kac¢ zapalnikow.

Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,

nie nalezy go juz uzywac.

» Nalezy natychmiast skontaktowac sie z ser-
wisem w celu naprawy lub wymiany pokre-
tta obstugi.

Urzgdzenie posiadajgce porysowang lub pek-

nietg powierzchnie moze spowodowac skale-

czenie.

» Nie uzywac urzgdzenia, jezeli wykazuje ono
porysowang lub peknietg powierzchnie.

Zapobieganie szkodom materialnym pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggnac¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Zapobieganie szkodom materialnym

UWAGA!

Wytwarzane ciepto moze spowodowac uszkodzenie sa-

siednich urzadzen lub mebli. Jesli urzadzenie uzywane

jest przez dtuzszy czas, wytwarza sie bardzo wysoka

temperatura i wilgotnosc.

» Otworzy¢ okno lub wigczy¢ wyciag kuchenny z wy-
prowadzeniem na zewnatrz.

Nagromadzone gorgce powietrze moze uszkodzi¢ urzg-

dzenie.

» Nie uzywac¢ dwoch palnikow ani dwdch zrodet cie-
pta do tylko jednego naczynia.

» Ptyty grillowe, gliniane garnki itp. nie mogg by¢ uzy-
wane przed dtuzszy czas przy petnej mocy.

Nagromadzone gorgce powietrze moze uszkodzi¢ ele-

menty obstugi.

» Nie stawia¢ duzych naczyn do gotowania na palni-
kach w poblizu pokretet obstugi.

Niewtasciwe potozenie pokretta obstugi powoduje nie-

prawidtowe dziatanie.

» Gdy urzadzenie nie jest uzywane, pokretta obstugi
obracad zawsze na pozycje zero.

Nieostrozne obchodzenie sie z naczyniem moze spo-

wodowac uszkodzenie powierzchni urzgdzenia.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniami do gotowania
stojgcymi na ptycie grzewcze;.

» Nie stawia¢ na ptycie grzewczej ciezkich przedmio-
tow.

Przesuwajgc naczynia, mozna porysowac szkto.

» Unosi¢ naczynie do gotowania przy przesuwaniu.

Jesli na ptyte grzewczg spadng twarde lub ostre przed-

mioty, moga spowodowac uszkodzenia.

» Nie upuszczac na ptyte grzewczg twardych ani
ostrych przedmiotdw.

» Nie uderza¢ o zadng krawedz piyty.

S|, cukier lub piasek, ktdry moze osypywac sie z wa-

rzyw, powoduje zarysowania szkta.

» Nie uzywac ptyty grzewczej jako powierzchni robo-
czej lub miejsca do odstawiania przedmiotow.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o duzej za-

wartosci cukru moga uszkodzi¢ szkto.

» Pozostatosci potraw, ktdre wykipiaty, natychmiast
usuwac skrobaczkg do szkia.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

Zuzywa jeszcze mniej enerdgii.

Wybierac¢ palniki dostosowane do wielkosci garnkow.

Stawia¢ naczynia do gotowania posrodku pdl grzew-

czych.

Wskazowka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

Srednice garnkdw. Jest ona czesto wieksza od sredni-

cy dna.

= Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatko-
wicie przykryte pola grzewcze zuzywajg duzo ener-
gii.

Przykrywac¢ garnki dopasowanymi do nich pokrywka-

mi.

m Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wiekszej
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosi¢ jak najrzadziej.

m Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej
ilosci energii.

Uzywac szklanych pokrywek.

m Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosé
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywac naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutow spozywczych.

= Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.
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pl Poznawanie urzadzenia

Gotowac w niewielkiej ilosci wodly. 3.2 Usuwanie opakowania
= Im wieksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza

il08¢ energii potrzebna do jego podgrzania. Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.
Jak najszybciej zmniejsza¢ stopien mocy grzania. » Poszczegodlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
» Zbyt wysoki stopnien mocy grzania podczas dogo- jem materiatu.
towywania powoduje marnowanie energii.
Informacja o produkcie zgodnie z (UE) 66/2014 znaj-
duje sie na dotgczonym paszporcie urzadzenia i w In-
ternecie na stonie produktu urzgdzenia.

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pokretto obstugi Palnik wielokoronowy Dualwok

Dzieki palnikowi wielokoronowemu Dualwok mozliwe
jest niezalezne sterowanie ptomieniem wewnetrznym i
zewnetrznym.

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Za pomocg pokretet obstugi wielkos¢ ptomienia mozna
stopniowo dostosowywac do réznych stopni mocy

grzania.
a0 °
77 1°1N\
% )2
7\ /3
(] 6 4
[ \5/ Stopien  Znaczenie
mocy
Wskaza- Znaczenie grzania
nie 9 Ptomien wewnetrzny i zewnetrzny - moc
88 Palnik przypisany do pokretta obstugi. maksymalna.
° Palnik wyt. 4 Ptomien zewnetrzny - moc minimalna, pto-
- - mien wewnetrzny - moc maksymailna.
9 Maksymalna moc i elektryczne zapalanie —
palnika. 3 Ptomien wewnetrzny - moc maksymalna.
1 Najnizsza moc. 1 Ptomien wewnetrzny - moc minimalna.

Wskaza- Znaczenie

nie na

wyswie-

tlaczu

r Zapalanie elektryczne.

8- Stopnie mocy grzania.

I Palnik wyt.

H Ciepto resztkowe. Palnik oraz elementy
znajdujgce sie w poblizu palnika sg bardzo
gorgce.

h Ciepto resztkowe. Palnik oraz elementy
znajdujgce sie w poblizu palnika sg gora-
ce.

Nie dotykac palnika ani elementéw znajdujgcych sie w
poblizu palnika, dopodki swieci sie wskaznik zalegania
ciepta.
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4.2 Palnik

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad elementéw pal-
nika.

Nakrywka palnika

Kotpak palnika

Termoelement do kontroli ptomienia

Dno kotpaka palnika
3

Swieczka zaptonowa

Akcesoria pl

4.3 Ruszty

Prawidtowo wtozy¢ ruszty.

Ustawi¢ prawidtowo naczynia na rusztach. Nigdy nie
stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Ruszty nalezy zawsze zdejmowac z zachowaniem
ostroznosci. Przesuniecie jednego rusztu moze spowo-
dowac zmiane potozenia sgsiednich rusztow.
Wskazowka: Resztki metalu pozostate na ruszcie w wy-
niku przesuwania niektérych naczyn do gotowania moz-
na usungc¢ za pomocg odpowiedniego czyszczenia.

— "Czyszczenie rusztow", Strona 22

5 Akcesoria

Akcesoria mozna naby¢ w serwisie, w sklepie specjali-
stycznym lub w Internecie. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoriow, sg one doktadnie dostosowane do urza-

dzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych urzgdzen.
Przy zakupie nalezy zawsze podawac¢ doktadne ozna-

czenie (E-Nr.) urzadzenia. — Strona 24

Informacje na temat akcesoriow dostepnych dla urza-
dzenia mozna uzyskac w sklepie internetowym lub w
serwisie.

siemens-home.bsh-group.com

Akcesoria

Uzytkowanie

Dodatkowy ruszt Wok

= Uzywac wytacznie na palniku wielokoro-
nowym.

»  Uzywac zawsze w przypadku stosowania
naczyn z wklestym dnem.

m  Zalecane w celu wydtuzenia okresu uzyt-
kowania urzgdzenia.

Dodatkowy ruszt pod ka-
wiarke

»  Uzywacd tylko na palniku o najnizszej mo-
cy.

»  Uzywacé w przypadku stosowania naczyn,
ktorych srednica jest mniejsza od 12.

Ptyta simmer

= Do gotowania na matym ogniu.
Uzywad palnika oszczednego lub palnika
zwyktego. Jesli dostepnych jest kilka pal-
nikdw zwyktych, najlepiej uzy¢ tylnych lub
przednich palnikdw po prawej stronie.

= Ptytke umiescic ruszcie tak, aby wypustki
byty skierowane do gory, nigdy nie ktas¢
jej bezposrednio na palniku.
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6 Podstawowy sposob obstugi

6.1 Zapalanie palnika gazowego

Ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego zapa-
lania palnikdw.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Ulatniajgcy sie gaz moze sie zapalic.

» Jezeli palnik nie zapalit sie po 10 sekundach, obré-
ci¢ pokretto w potozenie zerowe i otworzy¢ drzwi lub
okno pomieszczenia. Przed ponownym zapaleniem
palnika odczekacé co najmniej minute.

» Jesli ptomien w niezamierzony sposob zgasnie pod-
czas pracy, przekreci¢ pokretto w potozenie zerowe.
Przed ponownym zapaleniem palnika odczekac co
najmniej minute.

UWAGA!

Obrodcenie pokretta obstugi bezposrednio pomiedzy

pozycja ® a 1 moze spowodowad nieprawidtowe dzia-

tanie.

» Dlatego nigdy nie nalezy obracac¢ pokretta bezpo-
drednio z pozycji ® na pozycje 1 ani odwrotnie.

1. Nacisnac¢ pokretto obstugi wybranego palnika i ob-
rocic je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, ustawiajgc maksymalny stopien mocy.
Przytrzymac wcisniete pokretto obstugi.

v Wszystkie palniki wytwarzajg iskry i zapala sie pto-
mien. Na wyswietlaczu pojawia sie .

2. Odczekac kilka sekund i zwolni¢ pokretto obstugi.
— "System bezpieczeristwa", Strona 20

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zgdany stopien.

4. Jesli nie nastgpi zapton, obrdci¢ pokretto obstugi na
pozycje Wyt. i powtdrzy¢ czynnosci opisane powy-
zej. Tym razem przytrzymac wcisniete pokretto ob-
stugi dtuzej (do 10 sekund).

Uwaga:

Przestrzegac¢ ponizszych wskazowek, aby zapewnic

prawidtowe dziatanie urzadzenia:

m  Elementy palnika — Pagina 19 oraz ruszt = Pagina
719 muszg by¢ prawidtowo wiozone.

Nie zamienia¢ nakrywek palnika. )

Nalezy zadbac¢ o wysoki poziom czystosci. SwieczkKi
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczotec-
zkg wykonang z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowac, aby swieczki zaptonowe nie byly na-
razone na silne uderzenia.

= Aby zapewni¢ prawidtowy ptomien, otwory i rowki
palnika muszg by¢ czyste.
— "Czyszczenie palnikdw", Pagina 22

6.2 System bezpieczenstwa

System bezpieczernistwa (termoelement) przerywa prze-

ptyw gazu, jesli palniki przypadkowo zgasng. Aby zapa-

lic palnik, nalezy aktywowac system, ktory umozliwia

przeptyw gazu.

1. Zapali¢ palnik, nie zwalniajgc pokretta obstugi.

v Zapala sie ptomien.

2. Przytrzymac catkowicie wcisniete pokretto obstugi
przez kolejne 4 sekundy.

6.3 Reczne zapalanie palnika gazowego

W przypadku awarii zasilania palniki mozna zapali¢

rowniez recznie.

1. Nacisnag¢ pokretto obstugi wybranego palnika i ob-
roci¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, ustawiajgc maksymalny stopieri mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien (zapal-
niczke, zapatke, itp.).

6.4 Wytaczanie palnika

» Obrdécic¢ pokretto obstugi w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazéwek zegara, ustawiajgc na e.

v Na wyswietlaczu $wieci sie . Po kilku sekundach
pojawia sie wskaznik zalegania ciepta.

6.5 Normalne zjawiska w trakcie pracy

Ponizsze zjawiska sg normalne dla urzgdzenia:

m  (QOdgtos lekkiego syczenia dochodzgcy z zapalonego
palnika.

= \Wydzielanie sie zapachow przy pierwszym uzyciu.
Zapachy ulatniajg sie po pewnym czasie.

= Piomien w kolorze pomaranczowym. Jest to spowo-
dowane pytem w otoczeniu, rozlanymi ptynami itp.

= Trzaskanie kilka sekund po wytgczeniu palnika. Jest
to spowodowane witgczeniem systemu bezpieczen-
stwa.
— "System bezpieczeristwa", Pagina 20

7 Naczynia

Ponizsze wskazdwki pozwalajg oszczedzad energie i
zapobiec uszkodzeniom naczyn.

7.1 Odpowiednie naczynia do gotowania

Uzywac wytgcznie naczyn o odpowiedniej srednicy. Na-
czynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty grzew-
czej.

Nigdy nie uzywa¢ matych naczyn do gotowania na du-
zych palnikach. Ptomienie nie mogg dotykadé bocznych
scianek naczynia.
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Palnik Minimalna $red- Maksymalna
nica spodu na- $rednica spodu
czynia do goto- naczynia do go-

wania towania

Palnik wielokoro- 22 cm 30 cm
nowy

Palnik o duzej 20 cm 26 cm
mocy

Palnik zwykty 14 cm 22 cm
Palnik oszczed- 12 cm 16 cm
ny




Naczyn z wklestym dnem uzywac wytgcznie na palniku

wielokoronowym.

®m  Piyta grzewcza musi by¢ wyposazona w palnik wie-
lokoronowy i dodatkowy ruszt Wok.

m  Dodatkowy ruszt Wok musi by¢ umieszczony w od-
powiedniej pozycji.

- "Akcesoria", Strona 19

7.2 Stosowanie naczyn do gotowania

Wybdr i ustawienie naczyn do gotowania wptywa na
bezpieczenstwo uzytkowania i efektywnos¢ energetycz-
ng urzadzenia.

— "Oszczedzanie energii”, Strona 17

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
tatwopalne elementy mogg sie zapalic.

» Zachowac odstep minimalny 50 mm miedzy naczy-
niem do gotowania a elementami palnymi.

Zalecane ustawienia przy gotowaniu pl

Nie uzywac odksztatco- Zdeformowane naczynia
nych naczyn do gotowa-  do gotowania nie stoja
nia. Uzywac wytgcznie na- stabilnie na ptycie grzew-
czyn z ptaskim i grubym  czej i mogg sie przewrd-
dnem. cic.

Postawi¢ naczynie do- Jesli naczynie nie jest

ktadnie na srodku nad ustawione centralnie na

palnikiem. palniku, moze sie prze-
wrocic.

Ustawi¢ prawidtowo na-
czynia na rusztach.

W przypadku ustawienia
naczynia bezposrednio na
palniku moze dojs¢ do je-
go przewrocenia.

8 Zalecane ustawienia przy gotowaniu

Za pomocg pokretet obstugi urzadzenia mozna stop-
niowo dostosowywac wielkos¢ ptomienia do réznych
stopni mocy od 1 do 9.

Czasy gotowania i stopnie mocy zalezg od rodzaju, wa-
gi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego gazu, jak
réwniez od materiatu, z ktdrego wykonane jest naczy-
nie do gotowania.

Wskazowki
m  Porady dotyczgce gotowania

— W przypadku gotowania zup, kremow, soczewicy
lub ciecierzycy wszystkie dodatki wtozy¢ réwnoc-
zesnie do naczynia.

— W przypadku potraw smazonych na patelni naj-
pierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujgc w
razie potrzeby stopiert mocy. W przypadku przyr-
zadzania kilku porcji odczekac, az zgdana tem-
peratura zostanie ponownie osiggnieta. Regular-
nie obracac potrawy.

= W celu skrécenia czasu gotowania:

— Do gotowania kremoéw i warzyw strgczkowych
uzywac szybkowaru. W przypadku korzystania z
szybkowaru stosowac sie do zalecen producen-
ta.

— Przed wtozeniem makaronu, ryzu lub ziemniakéw
woda musi sie zagotowac. Nastepnie dopasowac
stopienn mocy, aby kontynuowac¢ gotowanie.

— Podczas gotowania ziemniakow i ryzu uzywac

Stopien
mocy
grzania

Przyrzadzanie potraw

7-9 Rozpoczecie procesu gotowania: maka-

rony, zupy, kremy, paella, warzywa

strgczkowe, ryz na mleku.

= Smazenie w gtebokim oleju: warzywa w
tempurze, krokiety, frytki, omlet ziem-
niaczany, sznycle, mrozonki, wypieki.

®  Smazenie na niewielkiej ilosci oleju:
omlet francuski, stek, stek z poledwicy
Strogonoft.

®  Smazenie, podsmazanie: warzywa, mie-
S0.

4-6 = Kontynuowanie procesu gotowania: ma-
karony, zupy, kremy, paella, warzywa
strgczkowe, ryz na mleku.

®  Smazenie z uzyciem niewielkiej iloscig
oleju: hamburgery, kietbaski, grillowany
tosos, klopsiki.

®» Dania jednogarnkowe, pieczen duszo-
na: ragout, gulasz, ratatouille.

= Gotowanie w Sredniej temperaturze:
S0s serowy, beszamelowy, carbonara,
neapolitanski, pudding, nalesniki.

®  Rozmrazanie: produkty mrozone.

1-3 = Dogotowywanie: ryz, paella, warzywa
strgczkowe, pudding ryzowy.
Gotowanie na parze: ryby, warzywa.
Podgrzewanie i podtrzymywanie ciepta:
potrawy gotowe.

pokrywki.
Stopien Przyrzadzanie potraw
mocy
grzania
9 = Zagotowanie wody

Pieczenie w kapieli wodnej: biszkopt,
pudding, pudding chlebowy.

= Smazenie w wysokiej temperaturze: da-
nia kuchni azjatyckie;.

1 Roztapianie: mastom czekolada, zelatyna,
midd, karmel.
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9 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

9.1 Srodek czyszczacy

Odpowiednie srodki czyszczgce sg dostepne w serwi-

sie lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzié

powierzchnie urzgdzenia.

» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkow
czyszczacych.

Nie uzywac wetny stalowej.

Nie nalezy uzywac nozy ani ostrych przedmiotéw do
usuwania zaschnietych resztek potraw z ptyty grzew-
czej.

» Nie uzywac¢ nozy ani ostrych przedmiotow do czysz-
czenia miejsca potgczenia miedzy elementami szkla-
nymi a przestonami palnika, metalowymi profilami,
ptytami szklanymi lub aluminiowymi.

» Nie uzywacé myjek parowych.

9.2 Czyszczenie urzadzenia

UWAGA!

Jezeli podczas czyszczenia urzadzenia zostang usunie-

te pokretta obstugi, wilgo¢ moze przedostac sie do

whnetrza urzadzenia, powodujgc jego uszkodzenie.

» Podczas czyszczenia urzadzenia nie usuwac ele-
mentoéw obstugi.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Czyscic¢ gagbka, mydtem i woda.

3. Osuszy¢ miekka sciereczka.

Wskazowka: Natychmiast usuwac rozlane ptyny. Zapo-
biega to przywieraniu resztek potraw i zmniejsza wysi-
tek zwigzany z pdzniejszym czyszczeniem.

9.3 Czyszczenie palnikéw

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ powierzchnie elementéw

palnika. Zapobiegnie to przypaleniu sie resztek potraw.

UWAGA!

Czyszczenie elementow palnika w zmywarce do naczyn

moze spowodowad ich uszkodzenie.

» Nie czysci¢ elementdow palnika w zmywarce do na-
czyn.

Uwaga: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw

czyszczacych.

— "Srodek czyszczgcy", Strona 22

1. Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Czyscié niemetalowg szczoteczkg i roztworem wody
z mydtem.

3. Catkowicie wysuszy¢ urzgdzenie. Jesli na poczatku
gotowania pojawig sie krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia moze ulec uszkodzeniu.

4. Witozy¢ elementy palnika. Upewnic sie, ze nakrywki
palnikdw sg prawidtowo umieszczone na rozdziela-
czu.

— "Palnik” Strona 19

9.4 Czyszczenie rusztéw

Uwaga: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych.
— "Srodek czyszczgcy", Strona 22

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Ostroznie zdjac¢ ruszty.

3. Czyscié niemetalowg szczoteczkg i roztworem wody
z mydtem.

Starannie oczysci¢ obszar wokot gumowych podkta-
dek. Jesli gumowe podktadki odpadng, rdza moze
uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

4. Alternatywnie ruszty mozna czysci¢ w zmywarce do
naczyn.

Uzywacd srodka czyszczgcego zalecanego przez
producenta zmywarki. W przypadku silnych zabru-
dzen zaleca sie wstepne oczyszczenie rusztow.

5. Catkowicie wysuszy¢ urzgdzenie. Jesli na poczatku
gotowania pojawig sie krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia moze ulec uszkodzeniu.

6. Prawidtowo wtozy¢ ruszty.

— "Ruszty”, Strona 19

10 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifilkowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.



Usuwanie usterek pl

10.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Nie dziatajg funkcje
elektryczne urzgdze-
nia.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;j.

Zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wytacznik roznicowopradowy.

» Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wy-
tacznik réznicowopradowy.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Nie dziata funkcja au-
tomatycznego zapala-
nia.

Pomiedzy swieczkg zaptonowg a palnikiem znajdujg sie resztki potraw lub zanieczyszczenia.
» Przestrzenn pomiedzy swieczkg zaptonowg a palnikiem nalezy utrzymywacé w czystosci.

Elementy palnika sg mokre.
» Elementy palnika nalezy starannie osuszyc.

Elementy palnika znajduja sie w nieprawidtowym potozeniu.
» Ustawi¢ elementy palnika w prawidtowym potozeniu.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest nieprawidtowo podtgczone lub przewdd
uziemiajgcy jest uszkodzony.

» Nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Ptomien palnika jest
nierdwnomierny.

Elementy palnika znajduja sie w nieprawidtowym potozeniu.
» Ustawi¢ elementy palnika w prawidtowym potozeniu.

Otwory w palniku sg zanieczyszczone.
» Wyczyscic¢ i osuszy¢ otwory w palniku.

Doptyw gazu jest nie-
prawidtowy lub gaz w
ogodle nie wyptywa.

Doptyw gazu jest odciety przez wstawione zawory.
» Otworzy¢ wstawione zawory.

Butla z gazem jest pusta.
» W razie potrzeby wymienic¢ butle.

W kuchni wyczuwalny
jest zapach gazu.

Pokretto obstugi jest otwarte.
» Zamknad pokretta obstugi.

Butla gazowa jest nieprawidtowo podtaczona.
» Upewni¢ sie, ze butla gazowa jest prawidtowo podtaczona.

Przewdd gazowy podtgczany do urzadzenia jest nieszczelny.

1. Zamkna¢ gtéwny zawdr gazu.

2. Przewietrzy¢ pomieszczenie.

3. Niezwtocznie wezwac autoryzowanego instalatora, ktéry sprawdzi instalacje gazowg i wy-
stawi odpowiedni certyfikat.

4. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie potwierdzona szczelnosc¢ instalacji oraz urza-
dzenia.

Palnik wytgcza sie w
momencie zwolnienia
pokretta obstugi.

Pokretto obstugi nie byto wcisniete przez odpowiednio diugi czas.

1. Po zapaleniu palnika przytrzymac¢ wcisniete pokretto obstugi przez kilka sekund.
2. Mocno wcisngc¢ pokretto obstugi.

Otwory w palniku sg zanieczyszczone.
» Wyczyscic i osuszy¢ otwory w palniku.

Wskaznik stopni mo-
cy grzania widoczny

na wyswietlaczu cze-
sto odbiega od stop-
nia mocy grzania wy-
branego za po moca
pokretta obstugi.

Btedna kalibracja uktadu elektronicznego.
» Przeprowadzi¢ kalibracje zgodnie z instrukcjg montazu.
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pl Serwis

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Nie dziata funkcja au- Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu.

tomatycznego zapala- » \Wytgczyé palniki lub uzywad tylko najnizszego stopnia mocy do momentu, az uktad elek-

nia, a na wskazniku
pojawia_sie symbol
Filub F2.

troniczny wystarczajgco ostygnie.

Na wyswietlaczu

Usterka uktadu elektronicznego.

swieca sie symbole 1. Odtaczyé plyte grzewcza od sieci elektryczne;.

CJCuCCCcCoCcT
~a, a"f, l"' I-I-I -

a3, 0O,
g ] [
FE, FS.

1, 2. Odczekac kilka sekund i ponownie podtgczyc.
3. Jezeli wskazanie nie zniknie, powiadomic¢ serwis.

11 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzgdzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

11.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:

® na paszporcie urzadzenia.

= na spodzie ptyty grzewczej.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

12 Utylizacja

12.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.
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2012/09/UE oraz polska Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejskg
[
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