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Dual-wokblus med flere kro- 4,00 / 4,20 kW Dubbel wokbrannare 4,00 / 4,20 kW
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' De viste billeder i disse instruktioner skal opfattes

som veerende vejledende.

' Bilderna i dessa anvisningar ar endast viagledande.
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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | &s denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og giv dem videre
til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis

apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-

tagevejledningen. Installatgren har ansvaret

for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-

stedet.

Anvend kun apparatet:

= til madlavning.

m under opsyn. Hold ogsé gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | private husholdninger og i hjemmet.

m Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Sikkerhed da

Anvend ikke apparatet:

m pa bade eller i karetgjer.

® som opvarmning.

® med et eksternt tidsur eller en fiernbetje-
ning.

m | detfri

Kontakt kundeservice, hvis det er ngdvendigt
at omstille til en anden gastype.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Born ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

A\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Udstrammende gas kan resultere i en eksplo-

sion. REAKTION | TILFAELDE AF GASLUGT

ELLER FEJL PA GASINSTALLATIONEN

» Luk straks for gastilfgrslen eller ventilen pa
gasflasken.

» Sluk straks aben ild og cigaretter.

» Betjen ikke laengere lys- og apparatkontak-
ter.

» Traek ikke stik ud af stikkontakten.

» Anvend ikke fastnet- eller mobiltelefoner i
huset.

» abne vinduerne, og lufte godt ud i rummet.

» Ring til kundeservice eller til gasforsynings-
selskabet.



da Sikkerhed

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-
sion. Sma gasmaengder kan samle sig gen-
nem et leengere tidsrum og antaendes.

» Hvis apparatet ikke skal bruges i leengere
tid, s& luk for sikkerhedsventilen til gastil-
farslen.

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-

sion. Hvis gasflasken ikke er placeret lodret,

kan der treenge flydende propan-/butangas
ind i apparatet. Dette kan medfere, at der
kommer en stikflamme ud af blusset. Derved
kan komponenter blive beskadiget og med ti-
den blive uteette, sa der ukontrolleret siver
gas ud.

» Anvend altid gasflasker i lodret position.

/A\ ADVARSEL - Fare for forgiftning!
Anvendelsen af gasapparatet medferer dan-
nelse af varme, fugt og forbreendings-
produkter i opstillingsrummet.

» Sorg for tilstreekkelig ventilation i kekkenet,
iseer nar gasapparatet anvendes.

» Sorg for ekstra ventilation, hvis apparatet
anvendes intensivt eller leengerevarende,
for at lede forbreendingsprodukterne sikkert
ud i det fri, f.eks. ved at indstille en eksiste-
rede mekanisk ventilationsanordning pa et
hgjere ydelsestrin og samtidig serge for, at
der kommer frisk luft ind i opstillingsrum-
met.

» Spoerg fagfolk til rAds angdende installation
af en ekstra ventilationsanordning.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Madlavning uden opsyn med fedt eller olie pa

kogesektioner kan veere farligt og medfare

brand.

» Lad aldrig varm olie eller fedtstof veere
uden opsyn.

» Forsgg aldrig at slukke ild med vand, men
sluk for apparatet, og deek derefter flam-
merne til f.eks. med et lag eller et
brandteppe.

Apparatet bliver meget varmt.

» Laeg aldrig breendbare genstande pa koge-
sektionen eller umiddelbart i neerheden af
den.

» Opbevar aldrig genstande pa kogesektio-
nen.

Apparatet bliver varmt.

» Opbevar ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under kogetop-
pen.

» Opbevar og anvend aldrig braendbare gen-
stande, f.eks. spraydaser eller rengerings-
midler, under eller i umiddelbar naerhed af
apparatet.

Afdaekninger over kogetoppen kan medfere

tilskadekomest, f.eks. som fglge af overophed-

ning, antaending eller revnedannelse i materia-
lerne.

» Anvend ikke afdeekninger over kogetoppen.

Teendte gasblus uden pander eller gryder

udvikler meget kraftig varme. En emhaette

ovenover kan blive beskadiget eller seettes i

brand.

» Gasblus ma kun veere teendt, nar der star
en gryde eller pande pa dem.

Apparatet bliver meget varmt, tekstiler og an-

dre genstande kan blive anteendt.

» Hold tekstiler, f.eks. bekleedning eller gardi-
ner, pa god afstand fra flammerne.

» Reaek aldrig handen ind over flammerne.

» Laeg ikke breendbare genstande, f.eks. vi-
skestykker eller tidsskrifter, oven pa, ved si-
den af eller bagved apparatet.

Udstremmende gas kan antaendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis
blusset ikke teender efter 10 sekunder, og
abn dgren eller vinduet i rummet. Vent
mindst et minut, inden blusset teendes igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis
flammen utilsigtet slukkes under driften.
Vent mindst et minut, inden blusset teendes
igen.

Madvarer kan anteendes.

» Hold gje med madlavningen. En kortvarig
proces skal overvages hele tiden.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Tilgeengelige dele kan blive meget varme un-

der driften.

» Hold sma bgrn pa sikker afstand.

Beskyttelsesgitre ved kogesektionen kan

medfare ulykkestilfeelde.

» Brug ikke beskyttelsesgitre ved kogesektio-
nen.

Tomme gryder og pander bliver ekstremt var-

me pa teendte gasblus.

» Opvarm aldrig tomme gryder og pander.

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kgle af inden rengaringen.



/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet, og luk for gastil-
forslen.

» Kontakt kundeservice. — Side 12

Indtraengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengoere apparatet.

Isoleringen pa ledninger til elektriske appara-

ter kan smelte, hvis de bergrer varme dele.

» Sorg for, at tilslutningskablet til elektriske
apparater ikke kommer i kontakt med de
varme dele.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Fejl eller skader pa apparatet og forkert udfar-
te reparationer er farlige.

» Teend aldrig et defekt apparat.

» Hvis apparatet er defekt, sa treek netstikket
ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet,
luk for gastilfgrslen, og kontakt kundeservi-
ce.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere re-
parationer pa apparatet og udskifte beska-
digede gasledninger.

Undgé materielle skader da

Revner eller kneek i glaspladen er farlige.

» Sluk med det samme for alle blus og elek-

triske varmeelementer, og afbryd stremfor-

syningen til apparatet.

Luk for gastilfarslen.

Ror ikke ved apparatets overflade.

Brug ikke apparatet.

» Kontakt kundeservice.

Upassende gryde- og pandestarrelser samt

beskadigede eller forkert placerede gryder og

pander kan forarsage alvorlige kveestelser.

» Fplg anvisningerne om gryder og pander.

Nar der teendes for blussene, dannes der gni-

ster pa teendrerene.

» Bergr aldrig teendrgrene, mens blussene
teendes.

Hvis et betjeningsgreb ikke kan drejes eller

sidder lgst, ma det ikke benyttes.

» Kontakt kundeservice med det samme, sa
betjeningsgrebet kan blive repareret eller
udskiftet.

Et apparat med en revnet eller kneekket over-

flade kan forarsage snitskader.

» Anvend ikke apparatet, hvis det har en rev-
net eller kneekket overflade.

/A\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Barn kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind | det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for barn.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Bern kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

v vy

2 Undga materielle skader

BEMZERK!

Varme kan beskadige tilgreensende apparater eller

mebler. Nar apparatet er i drift i leengere tid, opstar der

varme og fugt.

» Abn et vindue, eller taend for en emheaette med af-
treek til det fri.

Varmeophobning kan beskadige apparatet.

» Brug ikke to blus eller varmekilder til den samme
gryde eller pande.

» Undga at benytte grillplader, gryder af keramik etc.
ved fuld effekt i leengere tid ad gangen.



da Miljgbeskyttelse og besparelse

En varmeophobning kan beskadige betjeningselemen-

terne.

» Anvend ikke store gryder / pander pa blus i neerhe-
den af betjeningsgrebene.

Det kan medfgre funktionsfejl, hvis et betjeningsgreb er

pa en forkert position.

» Drej altid betjeningsgrebene til position nul, nar ap-
paratet ikke er i drift.

En hardhaendet behandling af gryder eller pander kan

beskadige apparatets overflade.

» Bevaeg gryder / pander med forsigtighed pa koge-
sektionen.

» Leeg ikke tunge genstande pa kogesektionen.

Glasset kan blive ridset, hvis gryder eller pander skub-

bes henover overfladen.

» Loft gryder og pander, nér de flyttes.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa

kogesektionen, kan der opsta skader.

» Pas p4, at der ikke falder harde eller spidse gen-
stande ned pa kogesektionen.

» Stad ikke til kanterne pa kogesektionen.

Salt, sukker eller sand fra grentsager kan ridse glasset.

» Anvend ikke kogesektionen som arbejdsbord eller
til fraseetning.

Smeltet sukker eller madvarer med hgijt sukkerindhold

kan beskadige glasset.

» Fjern straks overkogt mad med en glasskraber.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Energibesparelse

Nar disse anvisninger falges, forbruger apparatet min-
dre energi.

Veelg et blus, der passer til grydens sterrelse. Saet

gryden/panden centreret pa.

Tip Gryde- og pandeproducenter angiver ofte grydedi-

ameteren foroven. Den er tit stgrre end bunddiamete-

ren.

m Upassende gryder og pander eller ikke helt deekke-
de kogezoner forbruger meget energi.

Leeg lag pa gryder, der passer i stgrrelsen.
m Nar der tilberedes uden |ag, bruger apparatet bety-
deligt mere energi.

Laft Iaget sa fa gange som muligt.
» Nar laget lgftes, undslipper der meget energi.

Brug glaslag.
m Gennem glaslaget kan indholdet i gryden ses, uden
at laget skal lgftes.

Brug gryder og pander, der passer til meengden af

madvarer.

= Store gryder og pander med kun lidt indhold krae-
ver mere energi til opvarmning.

Tiloered med sma maengder vand.
= Jo mere vand, der er i gryderne eller panderne, de-
sto mere energi kraeves der til opvarmning.

Skru ned til et lavere kogetrin i god tid.

= Der forbruges unedigt meget energi, hvis videre-
kogningstrinnet er for hgijt.

Produktoplysningerne inht. (EU) 66/2014 er angivet i

den medfelgende produktdokumentation og i internet-

tet pd produktsiden for dette apparat.

3.2 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsgreb

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
0g du informeres om driftstilstanden.
Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige
kogetrin med betjeningsgrebene.

om o
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Indikator Betydning

Ba Det tilhgrende blus til betjeningsgrebet.

° Blus fra.

9 Blussets hgjeste effekt og elekirisk taen-
ding.

1 Laveste effekt.




Tilbehgr da

Dual-wokblus med flere kroner Breenderdeeksel

Ved dual-wokblusset med flere kroner kan den indven-
dige og den udvendige flamme reguleres uafhaengigt
af hinanden.

Bluskrone

Bluskronebund

Termofgler til overvagning af flammen

Teendror

o~ feolfol

4.3 Riste
Anbring ristene korreki.

/‘;

Kogetrin Betydning ‘y/

9 Indvendig og udvendig flamme p& maksi- V
mal effekt. @

4 Udvendig flamme pa minimum, indvendig
flamme pa maksimal effekt.

3 Indvendig flamme p& maksimal effekt.

1 Indvendig flamme p& minimum effek. Saet gryden/panden korrekt pa ristene. Seet aldrig gry-
den / panden direkte pa selve blusset.

4.2 Bl Tag altid ristene af med forsigtighed. Hvis en rist for-

. us skydes, kan ristene ved siden af ogsa blive flyttet.

Her findes en oversigt over breenderens enkeltdele. Tip De metalrester, som gryders/panders bevaegelse
efterlader pa ristene, kan fiernes med korrekt rengo-
ring.

— "Rengwaring af riste”, Side 10

5 Tilbehor

Der kan kabes supplerende tilbehar hos kundeservice, Det tilgeengelige tilbehgr til det aktuelle apparat kan
hos forhandleren eller pa Internettet. Anvend kun origi- ses i vores katalog. i online shoppen eller hos kunde-
nalt tilbehgr, fordi det er fuldsteendig tilpasset til det ak- service.

tuelle apparat. siemens-home.bsh-group.com

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.
- Side 12
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Tilbehor Beskrivelse Anvendelse
Ekstra wok-rist = Kun til anvendelse pa et blus med flere
@ @ kroner.
Iy S 4 = Anvend altid gryder / pander med hveel-
vet bund.
»  Anbefales, for at forleenge apparatets le-
vetid.

Ekstra rist til espresso-kan-
de

= M3 kun anvendes pé blusset med den la-
veste effekt.

= Anvend en kande med en diameter under
12.

Simre-plade

= Til kogning ved svag varme.
Anvend spareblusset eller det normale
blus. Hvis der forefindes flere normale
blus, skal det bagerste eller forreste blus i
hajre side anvendes.

m | a=gges med udbugtningerne vendende
opad pa risten, aldrig direkte pa blusset.

6 Generel betjening

6.1 Teende et blus

Kogesektionen er udstyret med automatisk teending af
blussene.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Udstremmende gas kan antaendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis blusset ikke
teender efter 10 sekunder, og abn dgren eller vindu-
et i rummet. Vent mindst et minut, inden blusset
teendes igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis flammen
utilsigtet slukkes under driften. Vent mindst et minut,
inden blusset teendes igen.

BEMAERK!

Hvis betjeningsgrebet drejes direkte mellem position @
og 1, kan der opsta en fejlfunktion.

» Drej derfor aldrig grebet direkte fra position @ til po-
sition 1 eller omvendt.

1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekttrin.
Hold betjeningsgrebet trykket ind imens.

v Der dannes en gnist ved alle blus, og flammen an-
teendes.

2. Vent nogle sekunder, og slip derpa betjeningsgre-
bet.

— "Sikkerhedssystem", Side 8

3. Drej betjeningsgrebet til det anskede trin.

4. Hvis blusset ikke teendes: Drej betjeningsgrebet til
position for Sluk, og gentag de ovenfor beskrevne
trin. Tryk denne gang betjeningsgrebet ind i la&engere
tid (op til 10 sekunder).

Bemaerk:

Overhold felgende anvisninger for at sikre, at apparatet

fungerer korrekt:

= Blusdelene — Side 7 og risten — Side 7 skal veaere
placeret korrekt.

m  Blusdaekslernes position ma ikke forveksles.

= Vaer meget omhyggelig med renligheden. Rens med
regelmeessige mellemrum taendrgrene med en lille
barste, som ikke méa veere af metal. Pas pa, at teen-
drarene ikke udseettes for kraftige sted.

m  For at flammen skal kunne braende korrekt, skal
blussenes huller og noter veere rene.
— "Rengaring af blus", Side 10

6.2 Sikkerhedssystem

Sikkerhedssystemet (termoelement) afbryder gasstrem-
men, hvis blusset ved et uheld gar ud. For at teende
blusset, skal systemet, der frigiver gasstrammen, akti-
veres.

1. Teend blusset uden at slippe betjeningsgrebet.
v Flammen antaendes.

2. Hold betjeningsgrebet trykket ind i yderligere 4 se-
kunder.

6.3 Taende et gasblus manuelt

| tilfeelde af stramsvigt kan blussene ogsa teendes ma-
nuelt.

1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekitrin.

2. Hold en gasteender eller en flamme (lighter,
teendstik osv.) hen til blusset.

6.4 Slukke for et blus
» Drej betjeningsgrebet i retning med uret til .

6.5 Normale driftsforhold

Disse forhold er normale under apparatets drift:

= | et hveesende lyd fra taendte blus.

= | ugtdannelse ved den farste ibrugtagning. Lugten
forsvinder efter en vis tid.

= QOrangefarvet flamme. Dette kan skyldes stav i omgi-
velserne, spildt veeske osv.



m Et lille knald nogle sekunder efter, at blusset er sluk-
ket. Dette skyldes, at sikkerhedssystemet aktiveres.
— "Sikkerhedssystem", Side 8

Gryder og pander da

7 Gryder og pander

Folgende anvisninger hjeelper med at spare pa energi-
en og til at undgéa skader pa gryder og pander.

7.1 Egnede gryder og pander

Anvend kun gryder og pander med en passende dia-
meter. Gryden/panden ma ikke na ud over kogesektio-
nens kant.

Anvend aldrig sméa gryder / pander péa store blus.
Flammerne ma aldrig bergre siden pa gryden / pan-
den.

Blus Minimum diame- Maksimal diame-
ter af gryde-/ ter af gryde-/
pandebund pandebund

Blus med flere 22 cm 30 cm

kroner

Kraftigt blus 20 cm 26 cm

Normalt blus 14 cm 22 cm

Spareblus 12 cm 16 cm

Anvend kun gryder / pander med hvaelvet bund pa

blusset med flere kroner.

m  Kogesektionen skal veere udstyret med et blus med
flere kroner og en ekstra wok-rist.

m  Den ekstra wok-rist skal veere placeret korrekt.
- "Tilbehar", Side 7

7.2 Anvendelse af gryder/pander

Valg og placering af gryder og pander har indflydelse
pa apparatets sikkerhed og energieffektivitet.
— "Energibesparelse”, Side 6

/\ ADVARSEL - Brandfare!
Breendbare konstruktioner kan blive antaendt.

» Der skal veere en afstand mellem gryder / pander
og braendbare konstruktioner pa minimum 50 mm.

Der méa ikke anvendes
deformerede gryder / pander star ikke stabilt pa
pander. Anvend kun gry-  kogesektionen og kan
der / pander med plan og veelte.

tyk bund.

Placer gryden / panden
midt over blusset.

Deformerede gryder /

Gryder / pander kan veel-
te, hvis de ikke er anbragt
midt over blusset.

Gryder / pander kan veel-
te, hvis de placeres direk-
te pa selve blusset.

Seet gryden/panden kor-
rekt pa ristene.

8 Anbefalede indstillinger til tilberedning

Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige ef-
fekttrin fra 1 til 9 med apparatets betjeningsgreb.
Tilberedningstider og effekttrin afheenger af retternes

art, vaegt og kvalitet, den anvendte gastype samt af gry-

ders og panders materiale.
Tips
= Tips om tilberedning

— Ved tilberedning af suppe, creme, linser eller
kikeerter skal alle ingredienser leegges i gryden
samtidigt.

— Opvarm farst olien ved tilberedning af pande-
retter. Hold temperaturen konstant ved eventuelt
at regulere effekttrinnet, s& snart stegningen péa-
begyndes. Vent, til temperaturen igen er opnaet,
nar der skal tilberedes flere portioner. Vend
retterne med jeavne mellemrum.

= Reduktion af tilberedningstid:

— Anvend en trykkoger til kogning af baelgfrugter.
Folg producentens anvisninger, hvis der anven-
des trykkoger.

— Vandet skal koge, for pasta ris eller kartofler laeg-
ges i gryden. Tilpas derefter effekttrinnet til den
videre tilberedning.

— Leeg lag pé gryden ved tilberedning af kartofler
eller ris.

Kogetrin Tilberedning af retter

9 = Bring vandet i kog
= Bagning i vandbad: Biskuit, budding,
brgdbudding.
m  Stegning ved hgj temperatur: Asiatiske
retter.

7-9 = Begynd tilberedningen: Nudler, supper,

creme, paella, baelgfrugter, maelkeris.

= Fritering i olie: Tempura-grgntsaget,
kroketter, pommes frites, kartoffel-ome-
let, schnitzel, dybfrostretter. bagveerk.

= Stegning med lidt olie: Fransk omelet,
steak, merbradsteg, Strogonoff.

m  Stegning, bruning: Grentsager, kad.

4-6 m  Fortseettelse af tilberedning: Nudler,
supper, creme, paella, beelgfrugter,
meelkeris.

= Fritering med lidt olie: Hamburger, pal-
ser, grillet laks, frikadeller.

®  Sammenkogt ret, grydesteg: Ragout,
gullasch, ratatouille.

= Tilberedning ved mellemhgj temperatur:
Ostesauce, bechamel, karbonara, nea-
politana, budding, crepes.

= Optening: Dybfrostvarer.




da Rengaring og pleje

Kogetrin Tilberedning af retter

1-3 m  Feerdigtilberedning: Ris, paella. beelg-
frugter, meelkeris.
Dampning: Fisk, grentsager.
Opvarmning og varmholdning: Feerdig-
retter.

Kogetrin Tilberedning af retter

1 Smeltning: Smar, chokolade, gelatine, hon-
ning, karamel.

9 Renggring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

9.1 Rengoringsmidler

Egnede rengaringsmidler fas hos kundeservice eller i

online-shoppen.

BEM/ERK!

Uegnede renggringsmidler kan beskadige apparatets

overflader.

» Der ma ikke anvendes staerke eller skurende renge-
ringsmidler.

Brug ikke staluld.

» Brug ikke knive eller skarpe genstande til at fierne
indtgrrede madrester fra kogesektionen med.

» Anvend ikke knive eller skarpe genstande til at ren-
gore forbindelsen mellem glasset og blusafdasknin-
ger, metalprofiler eller glas- og aluminiumsplader.

» Brug ikke apparater til damprensning.

9.2 Rengering af apparat

BEMAERK!

Hvis betjeningsgrebene fiernes under rengaringen af
apparatet, kan der treenge veeske ind, som beskadiger
apparatet indvendigt.

» Fjern ikke betjeningselementerne ved rengering.

1. Lad apparatet kale af.
2. Renger med en svamp, sa&ebe g vand.
3. Ter af med en blgd klud.

Tip Fjern spildt veeske med det samme. Derved forhin-

dres det, at madrester kleeber fast, og den efterfal-
gende renggring bliver lettere.

9.3 Rengoring af blus

Renger altid blusdelenes overflader efter brug. Derved
forhindres, at madrester breender fast.

BEMZAERK!

Blusdelene kan blive beskadiget, hvis de rengares i op-
vaskemaskine.

» Blusdelene ma ikke renggres i opvaskemaskinen.

Bemeerk: Folg anvisningerne om renggringsmidler.
— "Rengaringsmidler”, Side 10

1. Lad apparatet kale af.

2. Rengoer med saebevand og en bgrste, som ikke er
af metal.

3. Tor apparatet fuldsteendigt af. Det kan skade emalj-
en, hvis der er vanddraber eller fugtige steder, nar
tilberedningen pabegyndes.

4. Seet blusdelene pa plads. Kontroller, at blusdeeksler-
ne er anbragt korrekt pa fordeleren.

- "Blus”, Side 7

9.4 Rengoring af riste

Bemeerk: Folg anvisningerne om renggringsmidler.
— "Rengaringsmidler”, Side 10

1. Lad apparatet kgle af.

2. Tag forsigtigt ristene af.

3. Rengoer med saebevand og en bgrste, som ikke er
af metal.

Renger omradet omkring gummidupperne med for-
sigtighed. Hvis gummidupperne lgsner sig, kan ri-
stene ridse kogesektionen.

4. Som alternativ kan ristene renggres i opvaskemaski-
nen.

Anvend det rengaringsmiddel, som er anbefalet af
opvaskemaskinens producent. Ved kraftig tilsm-
udsning anbefales forrengering af ristene.

5. Tar apparatet fuldsteendigt af. Det kan skade emalj-
en, hvis der er vanddraber eller fugtige steder, nar
tilberedningen pabegyndes.

6. Anbring ristene korrekt.

- "Riste", Side 7

10 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgéas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

10



Afhjeelpning af fejl da

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fare reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

10.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Den generelle elektri- Sikringen er defekt.

fSkket funktion er de- » Kontroller sikringen i sikringsskabet.
ekt.

Den automatiske sikring eller fejlstramsrelaeet er blevet udlgst.

» Kontroller i sikringsboksen, om den automatiske sikring eller fejlstremsrelaeet er blevet
udlgst.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til strgemnettet.
Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.
Den automatiske teen- Der er madrester og tilsmudsninger mellem teendreret og breenderen.
ding fungerer ikke. » Renger mellemrummet mellem teendrar og braender.
Breenderdelene er vade.
» Tor breenderdelene grundigt af.
Braenderens dele er forkert placeret.
» Placer blusdelene korrekt.
Apparatet er ikke forbundet med jord, er ukorrekt tilsluttet, eller jordledningen er beskadiget.
» Kontakt en autoriseret elektriker.
B.raenderﬂammen er  Braenderens dele er forkert placeret.
ujeevn. » Placer blusdelene korrekt.
Breenderdbningerne er tilsmudsede.
» Renger braenderabningerne, og tar dem.
Gasstrgmmen virker  Der er lukket for gastilferslen med en mellemkoblet ventil.

ikke normal, eller der  » Abn de mellemkoblede ventiler.
kommer ingen gas

ud. Gasflasken er tom.

» Udskift gasflasken.
Der lugter af gas i Et betjeningsgreb er abnet.
kokkenet. » Luk betjeningsgrebet.

Gasflasken er ikke tilsluttet korrekt.
» Kontroller, at gasflasken er tilsluttet korrekt.

Gasledningen til apparatet er utaet.
1. Luk hovedgashanen.
2. Udluft rummet.
3. Kontakt med det samme en autoriseret installater, som kontrollerer anleegget og ud-
steder en installationsattest.
4. Benyt ikke apparatet, for det er sikret, at der ikke leekker gas ud af apparatet eller af ga-
sinstallationen.
Blusset slukkes, nar  Betjeningsgrebet blev ikke trykket ind leenge nok.
betjeningsgrebet slip- 1. Hold betjeningsgrebet trykket ind i nogle sekunder efter taendingen.
pes. 2. Tryk betjeningsgrebet fast ind.
Breenderdbningerne er tilsmudsede.
» Rengar braenderabningerne, og tar dem.
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da Kundeservice

11 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pa-
geeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfaring i Det Europaeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemaerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.

Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

11.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet findes fglgende steder:

m | apparatets papirer

®= pa undersiden af kogetoppen.

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

12 Bortskaffelse

12.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
I

12



Sékerhet sv

Mer information finns i den digitala anvandarhandboken.

Innehéllsfﬁrteckning = med en extern timer eller en fjarrkontroll.
= ytomhus

Kontakta service om du behdver stalla in en-

1 ST 1 =T 1 1= 13

2 Undvika sakskador ...........cccemmuriummmrmnsssnmenninsnnes 15 heten for annan gastyp.
3  Miljoskydd och sparsamhet ...........ccceemrriiinnnes 16 . . .
Josky P 1.3 Begransning av anvandarkretsen
4 LAr KANNA.......cccccmmiiiemerinisenss s snssss s nnnnes 16 Denna apparat kan anvandas av barn fran
Co I 1111+ T=1 T 17 8 ar och aldre och av personer med begran-
6  AnvandningSPrincip -.....cccccermisimermnsssemsssinnanes 18 sad fYS'Sk; sensorisk eller mental formagaoel,'
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-

7  Kastruller, grytor och pannor.........c.cceccvriiinnees 18 da detta sker under uppsikt eller om de un-
8 Instéllningsrekommendationer for matlag- dervisats i hur man sakert anvander appara-

NN ceeerereeeeereseeassssessesssssssesssssssssssssssssssssssessaes 19 ten och forstatt de faror som kan uppsta i
9 Rengoéring och skotsel .......ccceecveemiiniiinniiiinnns 19 S‘?mband med felaktig anvandning.

o Lat inte barn leka med enheten.

10 Avhjalpning av fel ... 20 Rengdring och anvandarskotsel far inte utfo-
11 KUNAGANSE e ssssnesssssssnsssenas 21 ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
12 Avfallshantering.......c.ccceeecereeerrserserssnsssensnensas 21 och star under uppsikt

Lat inte barn under 8 ars alder komma i néar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1 Sakerhet 1.4 Saker anvindning

A\ VARNING! - Explosionsrisk!
Gas som strommar ut kan orsaka explosion.

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar ATGARDER VID GASLUKT ELLER FEL | GA-
® | &s igenom anvisningen noga. SINSTALLATIONEN
m Forvara bruksanvisningen och produktinfor- » Stdng omedelbart av gastillférseln eller
mationen for senare anvandning eller till stang gasflaskans ventil.
nasta agare. » Slack omedelbart dppen eld och cigarret-
= Anslut inte enheten om den har transport- ter.
skador. » Anvand inte langre ljus- och apparatkontak-

ter.

1.2 Anvandning for avsett andamal » Ta inte ut stickkontakter ur eluttag.

Séker anvandning av enheten kraver fackmas- » Anvand inte telefoner eller mobiltelefoner i
sig montering enligt monteringsanvisningen. byggnaden.
Installatéren ansvarar for en felfri funktion pa » Oppna fénstren och vadra ut utrymmet.
uppstallningsplatsen. » Ring kundtjénsten eller gasleverantéren.
Anvand bara enheten: Gas som strommar ut kan orsaka explosion.
= {ill matlagning. Sma méangder gas kan ansamlas under en
m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid langre tid och antandas.

Korta tillagningar. » Om apparaten inte ska anvandas under en
= | privata hushall och hemmiljé. langre tiden maste gastillférseln stéangas.

= upp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:
m pa batar eller i fordon.
B SOmM rumsuppvarmning.

13



sv Séakerhet

Gas som strommar ut kan orsaka explosion.
Om gasolflaskan inte star lodratt kan flytande
propan/butan komma in i apparaten. D& kan
haftiga lagor sla ut fran brannarna. Kompo-
nenter kan bli skadade och med tiden bli ota-
ta sa att gas kan stromma ut okontrollerat.

» Anvand alltid gasolflaskor i lodrat stallning.

A\ VARNING! - Forgiftningsrisk!

Nar du anvander gashallen bildas varme, fukt

och férbranningsprodukter i utrymmet dar en-

heten star.

» Se till s& att det finns tillracklig kdksventila-
tion, sarskilt nar du anvander gashallen.

» Ordna extra ventilation om du anvander en-
heten intensivt och lange, sa att forbran-
ningsprodukterna evakuerar ut sakert ge-
nom att t.ex. hoja flaktlaget pa befintlig, me-
kanisk ventilation och samtidigt slappa in
friskluft dar enheten star.

» Ta hjalp av VVS-tekniker vid installation av
extra ventilation.

/A VARNING! - Brandrisk!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
Sikt.

» FOrsok aldrig sldcka en sadan brand med
vatten, utan sla av enheten och kvav sedan
ldgorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Enheten blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara foremal pa eller di-
rekt vid hallen.

» Fdrvara aldrig foremal pa hallen.

Spisen blir het.

» Fdrvara aldrig brannbara foremal eller
sprayflaskor i lador direkt under spishéllen.

» Forvara eller anvand aldrig bréannbara fore-
mal, t.ex. sprayburkar eller rengdringsme-
del. under spisen eller i dess omedelbara

_narhet.

Overtackning av spishéllen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom oOverhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig Over spishallen.

Tanda gasbrannare utan kastrull, gryta eller

panna utvecklar mycket varme. Flakten ovan-

for kan bli skadad eller borja brinna.

» Anvand bara gasbrannarna med kastrull,
gryta eller panna.

14

Spisen blir mycket varm, textilier och andra f6-

remal kan antandas.

» Hall textilier, t.ex. klader eller gardiner, bor-
ta fran lagorna.

» Strack dig aldrig in dver lagorna.

» Lagg inga brannbara foremal, t.ex. disk-
handdukar eller tidningar, pa, bredvid eller
bakom spisen.

Utstrommande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder,
vrid vredet till nollage och 6ppna ddrren el-
ler fonstret i rummet. Vanta minst en minut
innan du tander brannaren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning,
vrid vredet till nollage. Vanta minst en minut
innan du tander brannaren igen.

Livsmedel kan boérja brinna.

» Overvaka tillagningen. Overvaka alltid korta
sekvenser.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Kontaktdelar kan bli heta vid anvandning.

» Hall smabarn borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand aldrig hallskydd.

Tomma kastruller, grytor och pannor blir jatte-

varma om de star pa tdnda gasbrannare.

» Varm aldrig upp tomma kastruller, grytor
och pannor.

Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du rengor den.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden fér att géra maskinen
strémlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sékringen i proppskapet och stang gasan-
slutningen om maskin eller sladd ar skada-
de.

» Ring service. = Sid. 21



Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.

Sladdisoleringen pé elapparater kan smalta

vid kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisde-
lar.

/A VARNING! - Risk for personskador!
Fel eller skador pa spisen och osakkunniga
reparationer ar farliga.

» Starta aldrig en defekt spis.

» Om spisen &ar defekt maste du ta ut nat-
stickkontakten eller stanga av sakringen i
sakringsboxen, stanga gastillférseln samt
kontakta kundtjansten.

» Bara utbildad yrkespersonal far reparera
spisen och byta skadade gasledningar.

Sprickor och brott pa glasskivan ar farliga.

» Sla genast av alla brénnare och varmeele-

ment och gor enheten stromlos.

Stang av gasanslutningen.

Ror inte enhetens ovansida.

Anvand inte enheten.

Ring service!

vV vyVvyy

Undvika sakskador sv

Olampliga kokkéarlsstorlekar och skadade el-

ler felplacerade kokkéarl kan orsaka svara per-

sonskador.

» FOlj anvisningarna for kokkérl.

Det slar gnistor vid tdndstiften nér du slar pa

brannarna.

» RO&r aldrig tandstiften vid brannartandning.

Anvand inte vredet om det inte gar att vrida

eller sitter 10st.

» Kontakta service direkt och fa vredet repa-
rerat eller bytt.

Om spisens yta ar sprucken eller trasig finns

risk for skarskador.

» Anvand inte spisen om ytan ar sprucken el-
ler trasig.

A\ VARNING! — Kvivningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial 6ver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

2 Undvika sakskador

OBS!

Varmen kan skada intilliggande enheter och stommar.

Anvander du enheten lange, sa genererar det vdrme

och fuktighet.

» Oppna ett fénster sla pa flakt med evakuering.

Den ackumulerade varmen kan skada enheten.

» Anvand inte tva brannare eller varmekallor till sam-
ma kastrull, gryta eller panna.

» Anvand inte stekbord, lergrytor osv. for lange pa
maxeffekt.

Den ackumulerade varmen kan skada kontrollerna.

» Anvand inte stora kastruller, grytor pa brannare néra
vreden.

Fel vredlage ger funktionsstérningar.

» Vrid alltid vredet till nollaget nar du inte anvander
enheten.

Slarvig behandling av kastrull, gryta eller panna kan

skada enhetens vta.

» Hantera kastrullerna, grytorna och pannorna som
star pa hallen forsiktigt.

» L&gg inga tunga saker pa hallen.

Du kan repa glaset nar du flyttar kastrullen, grytan eller

pannan.

» Lyft kastruller, grytor och pannor i stallet for att skju-
ta runt dem.

Du kan skada héllen om du tappar harda eller vassa

foremal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa féremal pa hallen.

» Stot inte emot héllkanterna.

Salt, socker eller sand som faller av gronsaker kan re-

pa glaset.

» Anvand inte héllen som arbets- eller avstéllningsyta.

Smalt socker eller livsmedel med hdég sockerhalt kan

skada glaset.

» Ta genast bort mat som har kokat &dver med en
glasskrapa.
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sv Miljdskydd och sparsamhet

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar maskinen mindre
effekt.

Valj en brannare som passar till kastrullstorleken. Stall

kokkarlen centriskt.

Tips! Kokkérlstillverkarna uppger ofta kastrullens

toppdiameter. Den ar ofta storre an bottendiametern.

= Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta férbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
m Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart
mer effekt.

Lyft locket sa lite som mojligt.
m Du slapper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
= Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

m Stora gryta med lite i kréaver mer effekt vid upp-
varmning.

Tillaga med lite vatten.

= Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till l1agre effektlage.

= FOr hogt effektlage vid fortsatt tillagning sloésar ef-
fekt

Produktinformation enligt (EU) 66/2014 hittar du pa

det medféljande enhetspasset och pa enhetens pro-

duktsida pa Internet.

3.2 Forpackningsmaterialet
Foérpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

4 Lar kanna

4.1 Vred

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Det gar att stegvis stélla in hur stor laga du vill ha med
vredens olika effektlagen.

oo

Dubbel wokbrannare

P4a dubbla wokbrannare kan du reglera inre och yttre
brannarringarna oberoende av varandra.

Effektla- Betydelse

On _—9
7 1IN\
% )2
7\ /3
Indike- Betydelse
ring
Ba Brannaren som hor till vredet.
° Brannare av.
9 Maxeffekt och brannareltdndning.
1 Lagsta effekt.

ge

9 Yttre och inre brannarringen pa maxeffekit.

4 Yttre brannarringen pa minimieffekt, inre
pa maxeffekt.

3 Inre brannarringen pa maxeffekt.

1 Inre brannarringen pa minimieffekt.
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4.2 Brannare
Har finns en Oversikt 6ver brannarens bestandsdelar.

Brannarlock

Spridare

Spridarbotten

Termoelement for lagdvervakning

Tandning

Tillbehor sv

4.3 Galler
Lagg i gallren ratt.

Satt kastrullen, grytan eller pannan ratt pa gallret. Stall
aldrig kastrullen, grytan eller pannan pa direkt pa bran-
narna.

Ta alltid av gallren forsiktigt. Ruckar du pa gallret, sa
kan intilliggande galler ocksa ruckas.

Tips! Du far bort metallresterna som fastnar pa gallren
nar du flyttar kastruller, grytor och pannor med den
vanliga rengdringen.

— "Rengéra gallren”, Sid. 20

5 Tillbehor

Tillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa Inter-
net. Anvand bara originaltillbehor, de ar perfekt anpas-
sade till enheten.

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestaller. —» Sid. 21

Du hittar tillgangliga tillbehor till din enhet i var katalog,
onlineshop eller hos service.
siemens-home.bsh-group.com

Tillbehor Beskrivning Anvéndning

Wokgaller = Anvand bara pa den dubbla wokbranna-
@ @ ren.
Wl»lw = Anvand bara wokpanna.

m  Rekommenderas eftersom det ger enhe-
ten l&ngre livslangd.

Galler for mockabryggare

= Anvand bara pa brannaren med lagst ef-
fekt.
= Anvand bara med botten-@ < 12.

Sjudplatta

= Tillagar pa svag varme.

= Anvand spar- eller normalbrannaren.
Finns det flera normalbrannare, anvand
bakre eller framre brannaren till hoger.

= |agg med utbuktningarna uppat pa gall-
ret, aldrig direkt pa brénnaren.

17



sv Anvandningsprincip

6 Anvandningsprincip

6.1 Tanda gasbrannare

Hallen har automatisk brannartdndning.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Utstrommande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder, vrid vre-
det till nollage och dppna dorren eller fénstret i rum-
met. Vanta minst en minut innan du tadnder branna-
ren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning, vrid vre-
det till nollage. Vanta minst en minut innan du tan-
der br&nnaren igen.

OBS!

Vrider du vredet direkt mellan lage ® och 1, sa kan det
bli fel.

» Sa vrid aldrig direkt fran lage ® till 1 och omvant.

1. Tryck pa brénnarvredet och vrid moturs till maxla-
get.
Hall vredet intryckt.

v Det slar gnistor vid alla brannare och lagan tands.

2. Véanta nagra sekunder innan du slépper vredet.
— "Sdkerhetssystem", Sid. 18

3. Vrid vredet till det l&age du vill ha.

4. Sker ingen tandning, vrid av vredet och gor om tidi-
gare beskrivna moment. Hall nu vredet intryckt 1&ang-
re (upp till 10 sekunder).

Notera:

F6lj anvisningarna nedan sa att enheten fungerar som

den ska:

m  Brannardelar — Side 17 och galler — Side 17 maste
ligga ratt.
Férvaxla inte brannarlocken.
Hall sa rent som mojligt. Rengor tdndningen da och
da med en liten borste som inte &r av metall. Se till
sd att tdndningen inte far kraftiga stotar.

®  Brannarhal och -spar maste vara rena for att ge ratt
laga.
— "Reng6ra brédnnarna”, Side 19

6.2 Sakerhetssystem

Sékerhetssystemet (termoelement) bryter gasflédet om
brédnnarna slocknar oavsiktligt. Du maste sla pa syste-
met som ger gasflédet for att tdnda brannarna.

1. Tand brénnaren utan att slappa vredet.
v Lagan tands.
2. Hall vredet intryckt 4 sekunder till.

6.3 Tanda gasbrannare manuelit

Du kan aven tanda brannarna manuellt vid strdmav-
brott.

1. Tryck pa brannarvredet och vrid moturs till maxléa-
get.

2. Hall en cigarettandare eller laga (tdndare, tandsticka
osv.) vid brannaren.

6.4 Sla av brannare
» Vrid vredet moturs till e.

6.5 Normalbeteende vid anvandning

Beteendet ar helt normalt fér enheten:

m  Svagt vasande fran tand brannare.

m  Lukt vid forsta anvandningen. Lukterna forsvinner sa
smaningom.

m»  QOrangefargad laga. Beror pa damm i omgivningen,
spilld vatska osv..

= |judknall nagra sekunder efter att du slagit av bran-
naren. Beror pa att sdkerhetssystemet slar pa.
— "Sékerhetssystem”, Side 18

7 Kastruller, grytor och pannor

Anvisningarna hjalper dig att spara effekt och undvika
skador pa kastruller, grytor och pannor.

7.1 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Anvand bara kastruller, grytor och pannor med ratt bot-
ten-@. Kastrullen, grytan eller pannan far inte sticka ut
over hallkanten.

Anvand inte smakastruller pa stora brénnare. Lagorna
far inte na sidorna pa kastruller, grytor och pannor.

Brannare Minimibotten-&@ Maxbotten-@ pa
pa kastrull, gryta kastrull, gryta el-
eller panna ler panna

Effektbrannare 22 cm 30 cm

Effektbrannare 20 cm 26 cm

Normalbrannare 14 cm 22 cm

Sparlaga 12 cm 16 cm

Anvand bara wokpanna pa effektbrannaren.
= Hallen méaste ha effektbrénnare och wokgaller.
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= \Wokgallret maste sitta ratt.
- "Tillbehor", Sid. 17

7.2 Anvanda kastruller, grytor och pannor

Valet och placeringen av kastruller, grytor och pannor
paverkar enhetens sakerhet och energieffektivitet.

- "Spara energi", Sid. 16

/\ VARNING! - Brandrisk!

Brannbara stommar kan bérja brinna.

» Hall ett minimiavstand pa 50 mm mellan kastrull,
gryta, panna och brannbara stommar.

Anvanda inte deformera-
de kastruller, grytor och
pannor. Anvand bara ka-
struller, grytor och pannor
med plan och tjock bot-
ten.

Deformerade kastruller,
grytor och pannor star in-
te stabilt pa hallen och
kan valta.




Instaliningsrekommendationer for matlagning sv

Centrera kastrullen, gry-
tan eller pannan dver
brannaren.

Kastruller, grytor och pan-
nor kan valta om de inte
ar centrerade over bran-
naren.

Satt kastrullen, grytan el-  Kastruller, grytor och pan-

ler pannan ratt pa gallret. nor kan vélta om du stal-
ler dem direkt pa brannar-
na.

8 Installningsrekommendationer for matlagning

Enhetens vred stéller in ldgan stegvis pa olika effektla-
gen fran 1 till 9.

Tillagningstider och effektlagen beror pa livsmedlens
typ, vikt och kvalitet, anvand gas samt materialen i ka-
strullen, grytan eller pannan.

Tips!

= Matlagningstips

— Tillsatt alla ingredienser samtidigt i grytan nar du
tillagar soppor, linser eller kikartor.

— Ska du steka pa middagsratter, borja med att
hetta upp oljan. Hall temperaturen konstant nar
du steker och anpassa effektlaget, om det be-
hovs. Ska du steka flera portioner, vanta tills du
fatt upp temperaturen igen. Vand maten da och
da.

m  Sanka tillagningstiden:

— Anvand tryckkokare for att géra soppor och koka
baljvaxter. Folj tillverkarens anvisningar nar du
anvander tryckkokare.

— Vattnet ska koka innan du lagger i pasta, ris eller
potatis. Anpassa sedan effektlaget for fortsatt til-
lagning.

— L&gg lock pa kastrullen eller grytan nér du kokar
ris och potatis.

Effektla- Tillagning
ge

9 = |4t vattnet koka upp
= Baka av i vattenbad: biskvier, pudding,
brodpudding.
= Steka pa hdg temperatur: asiatisk mat.

Effektla- Tillagning
ge
7-9 = Borja tillagningen: nudlar, soppor, pael-
la, baljvaxter, risgrynsgrét.
= Fritera i olja: tempuragronsaker, kroket-
ter, pommes frites, bondomelett, sch-
nitzel, frysmat, bakverk.
m Steka med lite olja: fransk omelett, biff,
stroganoff pa ytterlar.
m  Steka, bryna pa: gronsaker, kott.

4-6 =  Fortsatta tillagningen: nudlar, soppor,

paella, baljvaxter, risgrynsgrot.

m  Fritera med lite olja; hamburgare, varm-
korv, grillad lax, frikadeller.

m  Gryta, grytstek: ragu, gulasch, ratatouil-
le.

= Tillaga pa medelhdg temperatur: ost-,
béchamelsas, carbonara, napolitana,
pudding, crépes.

= Tina: frysmat.

1-3 m  Koka klart: ris, paella, baljvaxter ris-
grynsgrot.
»  Anga: fisk, gronsaker.
= Varma pa och varmhalla: fardigmat.

1 Smalta: smor, choklad, gelatin, honung,
karamell.

9 Rengoring och skotsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

9.1 Rengodringsmedel

Lampliga reng6ringsmedel hittar du hos service eller i

onlineshoppen.

OBS!

Olampliga rengdringsmedel kan skada apparatens yt-

or.

» Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.

» Anvand inte stalull.

» Anvand inte kniv eller vassa féremal for att fa bort
intorkade matrester pa hallen.

» Anvand inte kniv eller vassa foremal for att rengora
skarven mellan glas och brannarpaneler, metallprofi-
ler eller glas- eller aluminiumskivor.

» Anvand inte angrengoring.

9.2 Rengora enheten

OBS!

Det kan tranga in fukt som skadar enhetens inre om du
tar av vreden nar du rengdr enheten.

» Ta inte av kontrollerna vid rengdring av enheten.

1. L&t enheten svalna.

2. Reng6r med svamp, sapa och vatten.

3. Torka av med mjuk trasa.

Tips! Torka upp spilld vatska direkt. D4 slipper du fast-
klibbande matrester och far smidigare rengoring efter-
at.

9.3 Rengoéra brannarna

Rengor brannardelarnas yta efter varje anvandning. Da
slipper du fastbranda matrester.

OBS!

Brannardelarna kan bli skadade om du maskindiskar
dem.

» Maskindiska inte brannardelarna.
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sv Avhjalpning av fel

Notera: FOlj rengdringsmedlens anvisningar.
- "Rengdéringsmedel”, Sid. 19

1. L&t enheten svalna.

2. Rengo6r med icke-metallisk borste och sapvatten.

3. Torka av enheten ordentligt. Emaljen kan bli skadad
om det finns vattendropper eller fuktiga omraden
nar du paborjar tillagningen.

4. Lagg pa brannardelarna. Se till s& att brannarlocken
sitter ratt pa spridarna.

— "Brénnare”, Sid. 17

9.4 Rengora gallren

Notera: FOlj rengdringsmedlens anvisningar.
- "Rengdéringsmedel", Sid. 19

KN

Lat enheten svalna.

Ta av gallren forsiktigt.

Rengor med icke-metallisk borste och sapvatten.
Rengor omradet runt gummibussningarna ordentligt.
Lossar gummibussningarna, sa kan gallret repa hal-
len.

Du kan &ven maskindiska gallren.

Anvand det maskindiskmedel som maskintillverka-
ren rekommenderar. Bldtlagg gallren om de ar jatte-
smutsiga.

Torka av enheten ordentligt. Emaljen kan bli skadad
om det finns vattendropper eller fuktiga omraden
nar du paborjar tillagningen.

Lagg i gallren ratt.

- "Galler", Sid. 17

10 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D& slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskadotr!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

10.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstotar!
Felinstallationer ar farliga.

>

Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska forhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsdkning

Strémavbrott. Sakringen ar defekt.

» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Automatséakringen eller jordfelsbrytaren har [6st ut.
» Kontrollera om automatsékringen eller jordfelsbrytaren har 16st ut i proppskéapet.

Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnatet.

Stromforsorjningen har fallit bort.

» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Autotdndningen fun-
gerar inte. >

Det finns matrester eller smuts mellan tandning och brannare.
Rengdér mellan tdndning och brannare.

Brannardelarna ar vata.

» Torka av brannardelarna ordentligt.

Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna ratt.

Enheten ar ojordad, felansluten eller har skadad jordkabel.

» Kontakta elektriker.

Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna réatt.

Brannarlagan flackar.

Brannaréppningarna ar smutsiga.

» Rensa och torka ur brannaréppningarna.

Gasflédet ar onormalt Mellanliggande ventiler stanger av gasflodet.

eller s& kommer det

» Oppna mellanliggande ventiler.

ingen gas alls. Gasflaskan &r tom.

» Byt gasflaska.
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Kundtjanst sv

Fel Orsak och felsékning

Det luktar gas i koket. Nagot vred ar pa.
» Vrid av vredet.

Gasflaskan ar felansluten.

» Se till s& att gasflaskan blir ansluten ordentligt.

Enhetens gasledning lacker.

1. Stang av gashuvudkranen.
2. Vadra ur rummet.

3. Ring genast behérig montdr som far ga igenom gasanlaggningen och utfarda installa-

tionscertifikat.

4. Anvand inte enheten forran du ar séker pa att varken installation eller enhet lacker.

Brannaren slar av nar Du holl inte vredet intryckt tillrackligt lange.
du slapper vredet. 1. Hall vredet intryckt ndgra sekunder efter tandning.

2. Tryck in vredet ordentligt.

Brédnnardppningarna ar smutsiga.

» Rensa och torka ur brannaréppningarna.

11 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignforordning géar att bestalla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder &r kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utforligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behoéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

11.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Typskylten finns:

® p3a apparatpasset.

®  p3 spishéllens undersida,.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

12 Avfallshantering

12.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rAmaterial ateranvandas.
1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljovanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférsaljare och kommun.

EU om avfall som utgors av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt dtertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
I
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