de Gebrauchsanleitung

Register your product on My Siemens and discover exclusive ser-
vices and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances
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! Komponente

Rost -

[z] Bedienknebel -

Sparbrenner 1,10 KW

3] Normalbrenner 1,90 kW

Starkbrenner 2,80 kW

Dualwok-Mehrkronenbrenner 4,00 / 4,20 kW

' Die in dieser Anleitung abgebildeten Bilder dienen

nur zur Orientierung.




Weitere Informationen und Erklarungen finden Sie online:
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Pro-
duktinformationen fur einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend

der Montageanleitung ist die Sicherheit beim

Gebrauch gewéhrleistet. Der Installateur ist fur

das einwandfreie Funktionieren am Aufstel-

lungsort verantwortlich.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m zu Kochzwecken.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und im hauslichen
Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.
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Verwenden Sie das Gerat nicht:

m auf Booten oder in Fahrzeugen.

® als Raumheizung.

= mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

® im Freien

FiUr die Umstellung auf eine andere Gasart
den Kundendienst rufen.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Ausstromendes Gas kann zu einer Explosion

fuhren. VERHALTEN BElI GASGERUCH ODER

STORUNGEN AN DER GASINSTALLATION

» Sofort die Gaszufuhr oder das Ventil der
Gasflasche schlieBen.

» Sofort offenes Feuer und Zigaretten ausma-
chen.

» Lichtschalter und Gerateschalter nicht mehr
betatigen.

» Keine Stecker aus der Steckdose ziehen.

» Kein Telefon oder Handy im Haus benut-
zen.

» Fenster 6ffnen und den Raum gut IUften.

» Kundendienst oder Gasversorgungs-Gesell-
schaft anrufen.



de Sicherheit

Ausstrémendes Gas kann zu einer Explosion
fuhren. Geringe Gasmengen kénnen sich
Uber einen langeren Zeitraum sammeln und
entztnden.

» Wenn das Gerat langere Zeit nicht in Ge-
brauch ist, Sicherheitsventil der Gaszufuhr
schlieBen.

Ausstréomendes Gas kann zu einer Explosion

fihren. Wenn die FlUssiggasflasche nicht

senkrecht steht, kann flissiges Propan/Butan
in das Gerat gelangen. Dabei kdnnen heftige

Stichflammen an den Brennern austreten.

Bauteile kdnnen beschadigt und mit der Zeit

undicht werden, sodass unkontrolliert Gas

austritt.

» Flussiggasflaschen immer in senkrechter
Position verwenden.

/A WARNUNG - Vergiftungsgefahr!

Die Benutzung des Gaskochgerats flihrt zur

Bildung von Warme, Feuchtigkeit und Ver-

brennungsprodukten im Aufstellungsraum.

» Auf ausreichende BelUftung der Klche ach-
ten, insbesondere beim Betrieb des Gas-
kochgeréts.

» Bei intensiver und lang andauernder Benut-
zung des Gerats eine zusatzliche Bellftung
sicherstellen, um die Verbrennungsproduk-
te sicher ins Freie zu leiten, z. B. bei einer
vorhandenen mechanischen Laftungsein-
richtung eine hohere Leistungsstufe einstel-
len und gleichzeitig den Luftaustausch mit
Frischluft im Aufstellungsraum sicherstellen.

» FUr die Installation der zusatzlichen Luf-
tungseinrichtung Fachpersonal konsultie-
ren.

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
Branden flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Das Gerat wird sehr heil3.

» Nie brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

» Nie brennbare Gegenstande, z. B. Spraydo-
sen oder Reinigungsmittel, unter dem Geréat
oder in unmittelbarer Nahe lagern oder be-
nutzen.

Kochfeld-Abdeckungen kdnnen zu Unféllen

fiihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Gasbrenner ohne aufgesetztes Kochgeschirr

entwickeln im Betrieb groBe Hitze. Eine dar-

Uber angebrachte Dunstabzugshaube kann

beschadigt oder in Brand gesetzt werden.

» Gasbrenner nur mit aufgesetztem Kochge-
schirr betreiben.

Das Gerat wird sehr heil3, Textilien und ande-

re Gegenstande konnen sich entzinden.

» Textilien, z. B. Kleidungsstlcke oder Vor-
hange, von den Flammen fernhalten.

» Nie Uber die Flammen greifen.

» Keine brennbaren Gegenstande, z. B. Ge-
schirrtlicher oder Zeitschriften, auf, neben
oder hinter das Gerat legen.

Ausstromendes Gas kann sich entzinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht
zlindet, den Bedienknebel auf die Nullstel-
lung drehen und die Tur oder das Fenster
des Raums 6ffnen. Vor dem erneuten Zin-
den des Brenners mindestens eine Minute
warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend
des Betriebs erlischt, den Bedienknebel auf
die Nullstellung drehen. Vor dem erneuten
Zunden des Brenners mindestens eine Mi-
nute warten.

Wird ein Brenner mit einer zu hohen Leistung

betrieben, entstehen sehr hohen Temperatu-

ren. Brennbare Materialien kdnnen sich ent-

ztinden. Die Anzeige der Leistungsstufe im

Display kann sich von der am Knebel einge-

stellten Leistungsstufe unterscheiden. Die An-

zeige der Leistungsstufe im Display dient le-
diglich als zuséatzliche Information.

» Die Leistungsstufe immer entsprechend der
Bedruckung am Knebel einstellen.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.



/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Zugangliche Teile kdnnen wahrend des Be-
triebs heiB3 werden.

» Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.
Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen
fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.
Leeres Kochgeschirr wird auf betriebenen
Gasbrennern extrem heiB.

» Nie leeres Kochgeschirr erhitzen.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.
» Vor der Reinigung Gerét abkuhlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafir geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen,
um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort den Netzstecker
der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten und die Gaszufuhr schlieBen.

» Den Kundendienst rufen. = Seite 13

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Geréat zu reinigen.

An heiBen Geréateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

Sicherheit de

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Stérungen oder Beschadigungen am Gerat
und unsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich.

» Nie ein defektes Gerat einschalten.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Netzstecker
ziehen oder die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten, die Gaszufuhr schlie-
Ben und den Kundendienst rufen.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Repara-
turen am Gerat durchfihren und beschéa-
digte Gasleitungen austauschen.

Sprunge oder Briche in der Glasoberflache

sind gefahrlich.

» Alle Brenner und jedes elektrische Heizele-
ment unverziglich ausschalten und das
Gerat von der Stromversorgung trennen.

» Die Gaszufuhr schlieBen.

» Die Oberflache des Gerates nicht berthren

» Das Gerat nicht benutzen.

» Kundendienst rufen.

Unpassende KochgeschirrgroBen, beschadig-

tes oder falsch positioniertes Kochgeschirr

kann schwere Verletzungen verursachen.

» Die Hinweise zum Kochgeschirr beachten.

Beim Einschalten der Brenner entstehen Fun-

ken an den Zundkerzen.

» Nie die Zundkerzen berthren, wahrend der
Brenner zindet.

Wenn ein Bedienknopf nicht gedreht werden

kann oder locker ist, darf er nicht mehr be-

nutzt werden.

» Wenden Sie sich sofort an den Kunden-
dienst, damit der Bedienknopf repariert
oder ersetzt wird.

Ein Gerat mit einer gerissenen oder gebro-

chenen Oberflache kann Schnittverletzungen

verursachen.

» Gerat nicht verwenden, wenn es eine geris-
sene oder gebrochene Oberflache auf-
weist.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.
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Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-
schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Durch Hitze kbnnen Schaden an angrenzenden Gera-

ten oder Mobeln entstehen. Wenn das Gerat langere

Zeit betrieben wird, entstehen Hitze und Feuchtigkeit.

» Ein Fenster 6ffnen oder einen ins Freie fihrenden
Dunstabzug einschalten.

Hitzestau kann das Gerat beschadigen.

» Nicht zwei Brenner oder Warmequellen flr nur ein
Kochgeschirr benutzten.

» Grillplatten, Tontdpfe usw. nicht flr eine lange Zeit
bei voller Leistung benutzen.

Ein Hitzestau kann die Bedienelemente beschéadigen.

» GroBes Kochgeschirr nicht auf Brennern in der N&-
he der Bedienknebel verwenden.

Falsche Position eines Bedienknebels fihrt zu Funkti-

onsstorungen.

» Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, die Bedienkne-
bel immer auf die Nullstellung drehen.

Eine grobe Behandlung des Kochgeschirrs kann die

Geréteoberflache beschadigen.

» Vorsichtig mit dem Kochgeschirr auf dem Kochfeld
hantieren.

» Keine schweren Dinge auf das Kochfeld legen.

Durch Verschieben des Kochgeschirrs kann das Glas

zerkratzt werden.

» Das Kochgeschirr beim Verschieben anheben.

Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

» Das Kochfeld an keiner der Kanten stoBen.

Salz, Zucker oder Sand, das vom Gemuse abfallen

kann, zerkratzen das Glas.

» Das Kochfeld nicht als Arbeitsflache oder Abstellfla-
che verwenden.

Geschmolzener Zucker oder Lebensmittel mit hohem

Zuckergehalt kénnen das Glas beschéadigen.

» Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasscha-
ber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht lhr Ge-
rat weniger Energie.

Den Brenner passend zur TopfgroBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, benétigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= \Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

= Durch den Glasdeckel kdnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

= GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zuriick-

schalten.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Produktinformationen geman (EU) 66/2014 finden Sie

auf dem beiliegenden Geratepass und im Internet auf

der Produktseite lhres Geréts.

3.2 Verpackung entsorgen
Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.
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4 Kennenlernen

4.1 Bedienknebel

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres
Gerats ein und erhalten Informationen zum Betriebszu-

stand.

Mit den Bedienknebeln kann die FlammengrdBe stufen-

weise auf unterschiedliche Kochstufen eingestellt wer-

Dualwok-Mehrkronenbrenner

Beim Dualwok-Mehrkronenbrenner kénnen Sie die in-
neren und auBeren Flammen unabhangig voneinander
regein.

den.
o0 °
7 1PN\
? )2
7\ /3
(] 3) 4 Kochstu- Bedeutung
o = fe
9 Innere und auBere Flamme auf maximaler

Anzeige Bedeutung Leistung.
Ea Dem Bedienknebel zugeordneter Brenner. 4 AuBere Flamme auf minimaler, innere
° Brenner aus. Flamme auf maximaler Leistung.
9 Héchste Leistung und elektrische Ziindung 3 Innere Flamme auf maximaler Leistung.

des Brenners. 1 Innere Flamme auf minimaler Leistung.
1 Niedrigste Leistung.

i 4.2 Brenner

Anzeige Bedeutung o . , . _ ,
im Dis- Hier finden Sie eine Ubersicht Uber die Bestandteile
play des Brenners.
I Elektrozindung.
9! Kochstufen.
o Brenner aus.
H Restwarme. Der Brenner und die Teile in

der Nahe des Brenners sind sehr heil.
h Restwarme. Der Brenner und die Teile in

der Nahe des Brenners sind heiB.

Den Brenner oder die Teile in der Nahe des Brenners
nicht bertihren, wahrend die Restwarmeanzeige leuch-

tet.

Brennerdeckel

Brennerkelch
Brennerkelchboden

Thermoelement fir die Flammeniberwachung

Zindkerze
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4.3 Roste
Die Roste korrekt einlegen.

y

\\

Das Kochgeschirr korrekt auf die Roste stellen. Das
Kochgeschirr niemals direkt auf den Brenner stellen.
Die Roste immer vorsichtig abnehmen. Das Verschie-
ben eines Rosts kann die nebenliegenden Roste eben-
falls verrticken.

Tipp: Sie kdnnen die Metallreste, die durch die Bewe-
gung einiger Kochgeschirre auf dem Rost zurlickblei-
ben, durch ordnungsgemaBe Reinigung entfernen.

— "Die Roste reinigen", Seite 11

5 Zubehor

Zubehor kdnnen Sie beim Kundendienst, im Fachhan-
del oder im Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehdr, da dieses genau auf Ihr Gerat abgestimmt
ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie beim Kauf im-
mer die genaue Bezeichnung (E-Nr.) lhres Gerats an.
- Seite 13

Welches Zubehor fir Ihr Gerat verfugbar ist, erfahren
Sie in unserem Katalog, im Online-Shop oder beim
Kundendienst.

siemens-home.bsh-group.com

Zubehor Beschreibung Gebrauch
Wok-Zusatzrost = Nur auf dem Mehrkronenbrenner verwen-
den.

= |mmer bei Kochgeschirr mit gewdlbtem
Boden verwenden.

»  Empfohlen, um die Lebensdauer des Ge-
rates zu verlangern.

Zusatzrost Espresso-Ko-
cher

= Nur auf dem Brenner mit der geringsten
Leistung verwenden.

= Mit Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als 12 verwenden.

Simmer-Platte

Zum Kochen bei schwacher Hitze.

m  Den Sparbrenner oder den Normalbren-
ner verwenden. Wenn mehrere Normal-
brenner vorhanden sind, vorzugsweise die
hinteren oder vorderen rechten Brenner
verwenden.

= Mit den Ausbuchtungen nach oben auf
den Rost stellen, nie direkt auf den Bren-
ner.
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6 Grundlegende Bedienung

6.1 Einen Gasbrenner entziinden

Das Kochfeld verfligt Uber eine automatische Zindung
der Brenner.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Ausstromendes Gas kann sich entziinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht zliindet,
den Bedienknebel auf die Nullstellung drehen und
die Tur oder das Fenster des Raums &ffnen. Vor
dem erneuten Zinden des Brenners mindestens ei-
ne Minute warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend des Be-
triebs erlischt, den Bedienknebel auf die Nullstellung
drehen. Vor dem erneuten Zinden des Brenners
mindestens eine Minute warten.

ACHTUNG!
Wenn Sie den Bedienknebel direkt zwischen der Positi-

on ® und 1 drehen, kdnnen Fehlfunktionen auftreten.

» Deshalb niemals direkt von Position @ auf die Positi-
on 1 drehen oder umgekehrt.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners
drtcken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
héchsten Stufe drehen.

Den Bedienknebel gedrlckt halten.

v Bei allen Brennern entstehen Funken und die Flam-
me entziindet sich. In der Anzeige erscheint .

2. Einige Sekunden warten und den Bedienknebel los-
lassen.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 9

3. Den Bedienknebel auf die gewlinschte Stufe dre-
hen.

4. Wenn keine Zindung erfolgt, den Bedienknebel auf
die Position Ausschalten drehen und die zuvor be-
schriebenen Schritte wiederholen. Den Bedienkne-
bel dieses Mal langer gedrlickt halten (bis zu 10 Se-
kunden).

Hinweis:

Die folgenden Hinweise bertcksichtigen, um das

ordnungsgemaBe Funktionieren des Gerats zu

gewabhrleisten:

m  Die Brennerteile — Seite 7 und der Rost — Seite 8
mussen korrekt eingelegt sein.

Die Brennerdeckel nicht vertauschen.

Auf hochste Sauberkeit achten. Die Zindkerzen re-
gelméaBig mit einer kleinen, nicht metallischen Biirs-
te reinigen. Darauf achten, dass auf die Zindkerzen
keine heftigen StoBe ausgelbt werden.

= Die Brennerlécher und -nuten mussen fir eine kor-
rekte Flamme sauber sein.
— "Die Brenner reinigen”, Seite 11

6.2 Sicherheitssystem

Das Sicherheitssystem (Thermoelement) unterbricht

den Gasstrom, wenn die Brenner versehentlich erl6-

schen. Um den Brenner zu entziinden, missen Sie das

System, das den Gasstrom ermdglicht, aktivieren.

1. Den Brenner entziinden, ohne den Bedienknebel
loszulassen.

v Die Flamme entziindet sich.

2. Den Bedienknebel weitere 4 Sekunden lang ganz
gedrlckt halten.

6.3 Einen Gasbrenner von Hand entziinden

Bei einem Stromausfall kbnnen Sie die Brenner auch
von Hand anziinden.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners
dricken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
hdchsten Stufe drehen.

2. Ein Feuerzeug oder eine Flamme (Feuerzeug,
Streichholz usw.) an den Brenner halten.

6.4 Einen Brenner ausschalten

» Den Bedienknebel im Uhrzeigersinn auf @ drehen.
v In der Anzeige leuchtet . Nach einigen Sekunden
erscheint die Restwarmeanzeige.

6.5 Normales Verhalten wahrend des
Betriebs

Diese Verhaltensweisen sind fir das Gerat normal:

m | eichtes Zischen vom gezliindeten Brenner.

m  Freisetzung von Gerlchen bei der ersten Benut-
zung. Diese Gerlche verschwinden nach einiger
Zeit.

= Eine orangefarbene Flamme. Dies ist auf Staub in
der Umgebung, verschuittete Flissigkeiten usw. zu-
rickzufuhren.

m  Knallgerausch einige Sekunden nach dem Aus-
schalten des Brenners. Dies ist auf das Einschalten
des Sicherheitssystems zuriickzufihren.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 9
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7 Kochgeschirr

Diese Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen und
Schaden an KochgeféBen zu vermeiden.

- "Zubehér", Seite 8

7.2 Verwenden von Kochgeschirr

Die Auswahl und die Positionierung des Kochgeschirrs
beeinflussen die Sicherheit und Energieeffizienz lhres
Geréts.

- "Energie sparen”, Seite 6

/\ WARNUNG - Brandgefahr!
Brennbare Umbauten kénnen sich entztinden.
» Zwischen dem KochgefaB und den brennbaren Um-

7.1 Geeignetes Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit passendem Durchmesser ver-
wenden. Das Kochgeschirr darf nicht tber den Koch-
feldrand hinausragen.

Nie kleines Kochgeschirr auf groBen Brennern verwen-
den. Die Flammen dirfen die Seitenwéande des Koch-
geschirrs nicht berthren.

Brenner Minimaler Maximaler bauten einen Mindestabstand von 50 mm einhalten.
Durchmesser Durchmesser : ,
des Kochge- des Kochge- Kein verformtes Kochge-  Verformtes Kochgeschirr
schirrbodens schirrbodens schirr verwenden. Nur steht nicht stabil auf dem

Kochgeschirr mit flachem Kochfeld und kann umkip-

Mehrkronen- 22 cm 30 cm und dickem Boden ver- pen.

brenner wenden.

Starkbrenner 20 cm 26 cm Das Kochgeschirr gutin ~ Das Kochgeschirr kann

Normalbrenner 14 cm 22 cm die Mitte Uber dem Bren-  umkippen, wenn es nicht

Sparbrenner 12 cm 16 cm ner stellen. zentriert auf dem Brenner

Kochgeschirr mit gewo6lbtem Boden nur auf dem Mehr-

kronenbrenner verwenden.

m  Das Kochfeld muss dber einen Mehrkronenbrenner
und Wok-Zusatzrost verfligen.

m  Der Wok-Zusatzrost muss korrekt eingelegt sein.

steht.

Das Kochgeschirr korrekt
auf die Roste stellen.

Das Kochgeschirr kann
umkippen, wenn Sie es
direkt auf den Brenner
stellen.

8 Einstellempfehlungen zum Kochen

Mit den Bedienknebeln des Gerats kdnnen Sie die
FlammengréBe stufenweise auf unterschiedliche Leis-
tungsstufen von 1 bis 9 einstellen.

Kochstu-
fe

Zubereitung von Speisen

. : . . 9 = Wasser zum Kochen bringen
Die Garzeiten und Leistungsstufen hangen von Art, Ge-  Dial i
wicht und Qualitat der Speisen, von der Art des ver- L{TngvaBer?;%%%i?éCken' Biskuit, Pud
\évoehr}?rztig Gases sowie vom Material des Kochge- = Braten bei hoher Temperatur: Asiati-
Tiops ' sche Gerichte.
- plgochtipps 7-9 m  Kochvorgang beginnen: Nudeln, Sup-
— Beim Garen von Suppen, Creme, Linsen oder Ki- Eﬂeln,hCeres, Paella, Hulsenfruchte,
chererbsen alle Zutaten gleichzeitig in das Koch- nenreis. - N
geschirr geben. m  Frittieren in Ol Ter_npura—Gemuse, Kro-
— Bei Pfannengerichten zuerst das Ol erhitzen. So- lketteSn,thmrre_l_s ffrlitgrs”,kKarto(;fetlj—QrEe—
bald Sie mit dem Braten beginnen, die Tempera- . Bett, chnitzel, .'eollj_ = ost, Ge ﬁc :
tur konstant halten und bei Bedarf die Leistungs- Orateln mg We&“?_ : ranzosléc s
stufe anpassen. Beim Zubereiten mehrerer Por- r?fe ett, Steak, Lendensteak Strogo-
tionen warten, bis die Temperatur wieder erreicht . %o en. Anbraten: Gemiise. Fleisch
ist. Die Speisen regelméaBig wenden. raten, Anbraten: Gemuse, Fleisch.
= Zum Reduzieren der Garzeit: 4-6 m  Kochvorgang fortsetzen: Nudeln, Sup-

— Einen Schnellkochtopf verwenden, um Cremes
und Hulsenfriichte zu kochen. Wenn Sie einen
Schnellkochtopf verwenden, die Anweisungen
des Herstellers befolgen.

— Das Wasser muss kochen, bevor Sie Nudeln,
Reis oder Kartoffeln zugeben. AnschlieBend die
Leistungsstufe anpassen, um das Kochen fortzu-
setzen.

— Beim Kochen von Reis und Kartoffeln einen De-
ckel verwenden.
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pen, Cremes, Paella, Hilsenfriichte,
Milchreis. .

Frittieren mit wenig Ol: Hamburger,
Wirstchen, gegrillter Lachs, Frikadellen.
Eintopf, Schmorbraten: Ragout, Gu-
lasch, Ratatouille.

Garen bei mittlerer Temperatur: Kase-
soBe, Béchamel, Carbonara, Neapolita-
na, Pudding, Crepes.

Auftauen: Tiefkihlkost.




Reinigen und Pflegen de

Kochstu- Zubereitung von Speisen
fe

Kochstu- Zubereitung von Speisen
fe

1-3 = Fertig kochen: Reis, Paella, Hlulsen-
frlichte, Milchreis.
»  Dampfen: Fisch, Gemise.
= Erwarmen und Warmbhalten: Fertigge-
richte.

1 Schmelzen: Butter, Schokolade, Gelatine,
Honig, Karamell.

9 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféhig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

9.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel erhalten Sie beim Kunden-

dienst oder im Online-Shop.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen

des Gerats beschadigen.

» Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Keine Stahlwolle benutzen.

Keine Messer oder scharfen Gegenstande verwen-
den, um angetrocknete Speisereste vom Kochfeld
Zu entfernen.

» Keine Messer oder scharfen Gegenstédnde verwen-
den, um die Verbindung zwischen dem Glas und
den Brennerblenden, Metallprofilen oder Glas- oder
Aluminiumplatten zu reinigen.

» Keine Dampfreinigungsgerate verwenden.

9.2 Das Gerit reinigen

ACHTUNG!

Wenn die Bedienknebel wahrend der Reinigung des

Gerats entfernt werden, kann Feuchtigkeit eindringen

und das Gerateinnere schadigen.

» Beim Reinigen des Geréates nicht die Bedienelemen-
te entfernen.

1. Das Gerat abkUhlen lassen.

2. Mit einem Schwamm, Seife und Wasser reinigen.

3. Mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Tipp: Verschittete Flussigkeiten sofort entfernen. Da-
durch wird das Verkleben von Speiseresten verhindert
und der Aufwand bei der anschlieBenden Reinigung re-
duziert.

9.3 Die Brenner reinigen

Die Oberflache der Brennerteile nach jedem Gebrauch

reinigen. So verhindern Sie, dass Speisereste einbren-

nen.

ACHTUNG!

Die Brennerteile kdnnen beschadigt werden, wenn Sie

diese im Geschirrspdler reinigen.

» Die Brennerteile nicht in einer Spilmaschine reini-
gen.

Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
— "Reinigungsmittel”, Seite 11

1. Das Gerat abkUlhlen lassen.

2. Mit einer nichtmetallischen Blrste und Seifenwasser
reinigen.

3. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

4. Die Brennerteile einlegen. Sicherstellen, dass die
Brennerdeckel korrekt auf dem Verteiler positioniert
sind.

— "Brenner”, Seite 7

9.4 Die Roste reinigen

Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
— "Reinigungsmittel”, Seite 11

1. Das Gerat abkUhlen lassen.

2. Die Roste vorsichtig abnehmen.

3. Mit einer nichtmetallischen Blrste und Seifenwasser
reinigen.

Den Bereich um die Gummipads sorgfaltig reinigen.
Wenn sich die Gummipads I6sen, kann der Rost
das Kochfeld zerkratzen.

4. Alternativ kdnnen Sie die Roste in der Spllmaschine
reinigen.

Das vom Geschirrspllerhersteller empfohlene Reini-
gungsmittel verwenden. Bei einer starken Ver-
schmutzung wird eine Vorreinigung der Roste emp-
fohlen.

5. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

6. Die Roste korrekt einlegen.

— "Roste", Seite 8
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10 Storungen beheben

Kleinere Storungen an lhrem Gerét konnen Sie selbst
beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbe-
hebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

vermeiden Sie unnotige Kosten.

» Nur dafir geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Gerét durchfihren.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr! » Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Gerats verwendet werden.
» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am » Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-

Gerat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.

schadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu ver-
meiden.

10.1 Funktionsstérungen

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Der allgemeine elek-
trische Betrieb ist ge-
stort.

Sicherung ist defekt.
» Prifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten.

Die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutzschalter wurde ausgelost.

» Im Sicherungskasten prifen, ob die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutz-
schalter ausgeldst wurde.

Netzstecker der Netzanschlussleitung ist nicht eingesteckt.
» SchlieBen Sie das Gerat am Stromnetz an.

Stromversorgung ist ausgefallen.
» Priufen Sie, ob die Raumbeleuchtung oder andere Gerate im Raum funktionieren.

Die automatische
Zandung funktioniert
nicht.

Zwischen der Zindkerze und dem Brenner befinden sich Speisereste oder Verschmutzun-
gen.
» Reinigen Sie den Zwischenraum zwischen Zindkerze und Brenner.

Brennerteile sind nass.
» Trocknen Sie die Brennerteile sorgfaltig.

Brennerteile sind falsch positioniert.
» Die Brennerteile korrekt positionieren.

Das Gerat ist nicht geerdet, unsachgemaB angeschlossen oder das Erdungskabel ist be-
schadigt.

» Eine Elektrofachkraft kontaktieren.

Brennerflamme ist un-
gleichmaBig.

Brennerteile sind falsch positioniert.
» Die Brennerteile korrekt positionieren.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.
» Séaubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

Der Gasfluss scheint
nicht normal zu sein
oder es tritt kein Gas
aus.

Die Gaszufuhr ist durch zwischengeschaltete Ventile geschlossen.
» Die zwischengeschalteten Ventile &ffnen.

Gasflasche ist leer.
» Tauschen Sie die Gasflasche aus.

In der Kiiche riecht
es nach Gas.

Ein Bedienknebel ist gedffnet.
» Die Bedienknebel schlieBen.

Die Gasflasche wurde unsachgemaB angeschlossen.
» Sicherstellen, dass die Gasflasche sachgemaB angeschlossen ist.

Gasleitung zum Gerat ist undicht.

1. Den Gashaupthahn schlieBen.

2. Den Raum luften.

3. Unverziglich einen autorisierten Installateur rufen, der die Gasanlage Uberprift und das
Installationszertifikat ausstellt.

4. Das Gerat solange nicht benutzen, bis sicher ist, dass weder an der Installation noch am
Gerat Gas austritt.

12



Kundendienst

de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Der Brenner schaltet
sich aus, sobald Sie
den Bedienknebel
loslassen.

Bedienknebel nicht ausreichend lange gedruckt.
1. Halten Sie den Bedienknebel nach dem Zinden einige Sekunden gedrlickt.
2. Dricken Sie den Bedienknebel fest ein.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.
» Saubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

Die Kochstufenanzei-
ge auf dem Display
weicht immer wieder
von der mit dem Be-
dienknebel gewahlten
Kochstufe ab.

Fehlerhafte Kalibrierung der Elektronik.
» Die Kalibrierung gemaB der Montageanleitung durchflhren.

Die automatische
Zundung funktioniert
nicht und auf der An-
zeige erscheint das
Symbol F { oder F¢Z.

Die Elektronik wurde Uberhitzt.
» Die Brenner ausschalten oder nur die niedrigste Leistungsstufe benutzen, bis sich die
Elektronik ausreichend abgekihlt hat.

Auf der Anzeige
leuchten F3, F4, F5,
s

- CTCoOCO
L= A l’b, ~ 3.

I

Fehler in der Elektronik.

1. Das Kochfeld vom Stromnetz trennen.

2. Einige Sekunden warten und es erneut anschlieBen.

3. Leuchtet die Anzeige weiterhin auf, den Kundendienst benachrichtigen.

11 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, Inrem Handler oder auf un-
serer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, bendtigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Website.

11.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie:

m auf dem Geratepass.

m auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Geréatedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.

12 Entsorgen

12.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie |lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend der
europdaischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

B
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