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de Sicherheit

1 Sicherheit

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn
Sie das Zubehor verwenden.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften fir
Produkte, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen.

® Das Kochgeschirr ist nicht fir den Gebrauch
in der Mikrowelle geeignet.

m Das Kochgeschirr wurde nur flir den Haus-
gebrauch entwickelt.

® Das Kochgeschirr ist fur das Kochen vorge-
sehen.

m Keine Lebensmittel Uber einen langeren Zeit-
raum im Kochgeschirr lagern.

m Das Kochgeschirr in keiner Weise veran-
dern.

® Nie das Kochgeschirr beim Kochen unbeauf-
sichtigt lassen.

= Nie Kinder in der Nahe von heiBem Kochge-
schirr unbeaufsichtigt lassen.

® Das eingeflllte Wasser darf im Wassertank
nie das Sicherheitsventil abdecken.

m Das Kaffeepulver nicht in den Korb pressen.
Andernfalls kann der Druck zu gro3 werden.

® Den Espresso-Kocher wahrend des Kochens
so drehen, dass das Sicherheitsventil nicht
zum Korper zeigt.

® RegelméaBig das Sicherheitsventil und den
Korb uberprufen. Das Sicherheitsventil und
der Korb durfen nicht mit Kaffee verstopft
sein.

/N WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Griffe und Deckel kdnnen sehr heil3 werden.

» Immer Topflappen verwenden.

» Vor der Reinigung das Kochgeschirr abkih-
len lassen.

/N WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

HeiBe FlUssigkeit, Spritzer und Dampf kdnnen

zu Verbrihungen fuhren.

» FlUssigkeit nicht héher als bis zur maximal
markierten Fullmenge einfullen.

ACHTUNG

UnsachgeméaBer Gebrauch kann das Kochge-
schirr oder das Kochfeld beschadigen.

» Kochgeschirr nie leer aufheizen.

» Kochgeschirr nie leerkochen lassen.

2 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.



Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch reinigen de
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3 Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch reinigen

1.

2.

Das Kochgeschirr mit warmem Seifenwasser und ei-
nem weichen Schwamm reinigen.
Das Kochgeschirr mit einem Tuch trocknen.

3.

4.

Drei Teile Wasser und ein Teil Zitronensaure oder Es-
sig zu einem Gemisch vermengen.

Um die Edelstahloberflache vor Flecken und Oxidati-
on zu schitzen, das Gemisch im unbeschichteten
Edelstahlgeschirr 15 Minuten kdcheln.

4 Kochgeschirr verwenden

/N WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

Ein fehlerhafter Zusammenbau oder unsachgeméaBer
Gebrauch des Espresso-Kochers kann zu austretendem
Wasser oder Dampf fihren.

>

>

Den Espresso-Kocher komplett verschlieBen.

Den Espresso-Kocher wahrend des Kochens so dre-
hen, dass das Sicherheitsventil nicht zum Koérper
zeigt.

Vermeiden, dass das Wasser im Espresso-Kocher
durch zu starke Hitze spritzt.

Wenn das Wasser im Espresso-Kocher spritzt und

Geréausche horbar sind, die Leistungsstufe reduzieren.

ACHTUNG
UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Schaden fihren und
ist nicht durch die Herstellergarantie abgedeckt.

>

—t

Um Kratzer auf dem Kochfeld zu vermeiden, das
Kochgeschirr beim Bewegen auf der Glaskeramik an-
heben.

. Den Espresso-Kocher aufdrehen.

2. Den Korb herausnehmen.

. Den Wassertank bis zur maximalen Fullhhe unter-

halb des Sicherheitsventils mit Wasser flllen.



de Kochgeschirr reinigen

N o

. Grobkdrniges Espresso-Pulver in den Korb fillen.

Verwenden Sie medium groben Kaffee. Filterkaffee ist
zu fein.

Nicht das Espresso-Pulver in den Korb pressen. An-
dernfalls kann der Druck zu groB werden.

. Uberschissigen Kaffee vom Rand des Korbs entfer-

nen.

. Den Korb in den Wassertank setzen.
. Das Oberteil und das Unterteil zusammenschrauben.
. Den Espresso-Kocher auf eine Kochflache mit pas-

sendem Durchmesser platzieren.

. Den Espresso-Kocher wahrend des Kochens so dre-

hen, dass das Sicherheitsventil nicht zum Korper
zeigt.

10.Den Kaffee auf Stufe 7 bis 8 aufheizen.

Nicht die maximale Leistung oder Boost-Funktion nut-
zen.

Vermeiden Sie, dass das Wasser im Espresso-Kocher
spritzt.

11.Wenn das Wasser spritzt und Gerausche héorbar sind,

die Leistungsstufe reduzieren.
Den Deckel geschlossen halten.

v Innerhalb von ca. 5 Minuten steigt der Kaffee lang-

sam in den oberen Teil des Espresso-Kochers auf.

Tipp

Fir die Kaffeezubereitung ist nicht notwendig, dass
das gesamte Wasser im Tank verdampft. Ca. 80 %
des Wassers ist ausreichend und verhindert, dass der
Kaffee bitter schmeckt.

Uberprifen Sie regelméaBig das Sicherheitsventil und
den Korb. Das Sicherheitsventil und der Korb diirfen
nicht mit Kaffee verstopft sein.

5 Kochgeschirr reinigen

1.
2

Das Kochgeschirr von Hand reinigen.
Das Kochgeschirr immer komplett trocknen.

Tipp: Sie kdnnen Flecken und Markierungen mit etwas
Essig oder Zitronensaure verdunnt in warmem Wasser
entfernen.

6 Storungen beheben

Kleinere Storungen an lhrem Gerat kénnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbehebung,
bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So vermeiden Sie unnoétige Kosten.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Unsachgemé&Be Reparaturen sind gefahrlich.
» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.
» Wenn das Geréat defekt ist, den Kundendienst rufen.

6.1 Funktionsstérungen

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Wasser oder Dampf erscheint
zwischen dem Wassertank und
dem oberen Teil des Espresso-
Kochers.

Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der Kochflache.
» Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-Pulver.
Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Filter verstopfen und verhin-

dern, dass der Wasserdampf in den oberen Teil aufsteigt.

Espresso-Kocher ist nicht komplett verschlossen.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der Kochflache.
» VerschlieBen Sie den Espresso-Kocher komplett.

— "Kochgeschirr verwenden", Seite 3

Wasser oder Dampf kommt aus
dem Sicherheitsventil.

Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der Kochflache.

» Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-Pulver.
Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Filter verstopfen und verhin-
dern, dass der Wasserdampf in den oberen Teil aufsteigt.

Leistungsstufe ist zu hoch eingestellt.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der Kochflache.
» Verwenden Sie eine mittlere Leistungsstufe.

Kaffee schmeckt bitter.

Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.

» Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-Pulver.
Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Filter verstopfen und verhin-
dern, dass der Wasserdampf in den oberen Teil aufsteigt.

Gesamtes Wasser ist verdampft.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher friher von der Kochflache.




Garantie de

Stoérung Ursache und Stérungsbehebung

Kaffee schmeckt bitter. Wasser im Wassertank ist zu kalt.
» Flllen Sie vorgewarmtes Wasser in den Wassertank.

Leistungsstufe ist zu hoch eingestellt.
» Verwenden Sie eine niedrigere Leistungsstufe.

7 Garantie

Folgendes ist von der Herstellergarantie ausgeschlos-
sen:

= Schéden durch unsachgeméBen Gebrauch, z. B.
durch Uberhitzen, Anschlagen oder Herunterfallen

= Schaden durch falsche Reinigung

= Natdrlicher Verschlei3

= Rein optische Gebrauchsspuren, z. B. Verfarbungen

Wenn Sie Fragen haben, kontaktieren Sie unseren Kun-
dendienst.



en Safety

1 Safety

Follow these safety instructions when using the
accessory.

This product complies with the regulations for
products that come into contact with food.

®m The cookware is not suitable for use in the
microwave.

m The cookware was developed for domestic
use only.

®m The cookware is intended for cooking.

= Do not store food in the cookware for an ex-
tended period of time.

= Do not change the cookware in any way.

m Never leave the cookware unattended when
cooking.

= Never leave children unattended near hot
cookware.

®m The water that is added must never cover
the safety valve in the water reservoir.

m Do not press the coffee powder in the bas-
ket. Otherwise, the pressure is too great.

= \When making espresso, turn the espresso
maker so that the safety valve is not pointing
towards the body.

m Regularly check the safety valve and the
basket. The safety valve and the basket
must not be clogged with coffee.

/N WARNING - Risk of burns!

The handles and lid may become very hot.

» Always use oven gloves.

» Leave the cookware to cool down before
cleaning it.

A\ WARNING - Risk of scalding!

Hot liquid, splashes and steam may cause

scalding.

» Do not fill liquid higher than the maximum
capacity mark.

ATTENTION

Improper use may damage the cookware or
the hob.

» Never heat cookware when it is empty.

» Never leave empty cookware on the heat.

2 Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.



Cleaning the cookware before using it for the first time en
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3 Cleaning the cookware before using it for the first time

1.

Clean the cookware with warm soapy water and a
soft sponge.

2. Dry the cookware with a cloth.

3.

4.

Mix three parts water and one part lemon juice or vin-
egar together to form a mixture.

To protect the stainless steel surface against stains
and oxidation, simmer the mixture in the non-coated
stainless steel cookware for 15 minutes.

4 Using the cookware

/\ WARNING - Risk of scalding!
Incorrect assembly or improper use of the espresso
maker may lead to water or steam escaping.

>

>

Completely seal the espresso maker.

When making espresso, turn the espresso maker so
that the safety valve is not pointing towards the body.
Avoid excessive heat which may cause the water in
the espresso maker to spray out.

If the water in the espresso maker is spraying out and
sounds can be heard, reduce the power level.

ATTENTION
Improper use may cause damage and is not covered by
the manufacturer's warranty.

>

N =

To prevent scratches on the hob, lift the cookware
when you move it on the glass ceramic.

. Unscrew the espresso maker.
. Remove the basket.
. Fill the water tank with water up to the maximum

filling level below the safety valve.

. Fill the basket with coarsely ground espresso powder.

Use medium-coarse coffee. Filter coffee is too fine.
Do not press the coffee powder into the basket. Oth-
erwise, the pressure will be too great.



en Cleaning the cookware

5. Remove any excess coffee from the edge of the bas-
ket.

6. Place the basket in the water tank.

7. Screw the top and bottom parts together.

8. Place the espresso maker on a cooking surface with
a suitable diameter.

9. When making espresso, turn the espresso maker so
that the safety valve is not pointing towards the body.

10.Heat up the coffee at level 7 to 8.
Do not use the maximum power or boost function.
Prevent the water in the espresso maker from spray-
ing out.

11.If the water is spraying out and sounds can be heard,
reduce the power level.
Keep the lid closed.

v After approx. 5 minutes, the coffee slowly rises into
the upper part of the espresso maker.

Tip

= When preparing coffee, it is not necessary for all of
the water in the tank to evaporate. Around 80% of the
water is sufficient and prevents the coffee from having
a bitter taste.

= Regularly check the safety valve and the basket. The
safety valve and the basket must not be clogged with
coffee.

5 Cleaning the cookware

1. Clean the cookware by hand.
2. Always dry the cookware completely.

Tip: You can remove stains and marks with a little vin-
egar or citric acid diluted in hot water.

6 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-

sales service. This will avoid unnecessary costs.

/N WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» |f the appliance is defective, call Customer Service.

6.1 Malfunctions

Fault Cause and troubleshooting

Water or steam appears between The espresso powder is ground too finely.
the water reservoir and the upper » Remove the espresso maker from the cooking surface immediately.

part of the espresso maker.

» Use medium-coarsely ground espresso powder.

Espresso powder that is ground too finely may clog the filters and prevent the
steam from rising into the upper part.

The espresso maker is not completely sealed.
» Remove the espresso maker from the cooking surface immediately.
» Completely seal the espresso maker.

— "Using the cookware”, Page 7

Water or steam come from the
safety valve.

The espresso powder is ground too finely.
» Remove the espresso maker from the cooking surface immediately.

» Use medium-coarsely ground espresso powder.
Espresso powder that is ground too finely may clog the filters and prevent the
steam from rising into the upper part.

The power level is set too high.
» Remove the espresso maker from the cooking surface immediately.
» Use a medium power setting.

The coffee tastes bitter.

The espresso powder is ground too finely.

» Use medium-coarsely ground espresso powder.
Espresso powder that is ground too finely may clog the filters and prevent the
steam from rising into the upper part.

All of the water has evaporated.
» Remove the espresso maker from the cooking surface at an earlier point.

The water in the water reservoir is too cold.
» Fill the water reservoir with pre-heated water.

The power level is set too high.
» Use a lower power level.




Warranty en

7 Warranty

The following is excluded from the manufacturer's war-

ranty:

= Damage caused by improper use, for example due to
overheating, striking or falling

» Damage caused by incorrect cleaning

= Natural wear

m Purely visual signs of wear, e.g. discolouration

If you have any questions, contact our customer service.



fr Sécurité

1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque
vous utilisez cet accessoire.

Ce produit est conforme aux dispositions
concernant les produits qui entrent en contact
avec des aliments.

m | 'ustensile de cuisson ne convient pas pour
une utilisation au micro-ondes.

m | 'ustensile de cuisson a été concu unique-
ment pour un usage domestique.

m | 'ustensile de cuisson est prévu pour la cuis-
son.

= Ne pas conserver d'aliments dans l'ustensile
de cuisson pendant une période prolongée.

= Ne modifiez en aucun cas l'ustensile de cuis-
son.

m Ne laissez jamais l'ustensile de cuisson sans
surveillance lors de la cuisson.

m Ne laissez jamais les enfants sans sur-
veillance a proximité d'un ustensile de cuis-
son chaud.

m | 'eau remplie ne doit jamais recouvrir la sou-
pape de sécurité du réservoir d'eau.

m Ne pas presser la poudre de café dans le
panier. Sans quoi, la pression peut devenir
trop grande.

m Tourner la cafetiere a expresso pendant
I'ébullition de maniéere a ce que la soupape
de sécurité ne soit pas face au corps.

= Vérifier régulierement la soupape de sécurité
et le panier. La soupape de sécurité et le pa-
nier ne peuvent pas étre obstrués par le ca-
fé.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'ébouillan-

tage !

Les poignées et le couvercle peuvent devenir

trés chauds.

» Utilisez toujours des maniques.

» Laissez refroidir l'ustensile de cuisson avant
de le nettoyer.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'échau-

dures !

Des liquides chauds, des éclaboussures et la

vapeur peuvent provoquer des échaudures.

» Ne remplissez pas de liquide au-dela de la
contenance maximale marquée par un re-
pere.

ATTENTION

Une utilisation non conforme peut endomma-

ger l'ustensile de cuisson ou la table de cuis-

son.

» Ne jamais faire chauffer d'ustensiles de cuis-
son vides.

» Ne jamais laisser un ustensile de cuisson
bouillir a vide.

2 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

10



Nettoyer l'ustensile de cuisson avant la premiére utilisation fr
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3 Nettoyer l'ustensile de cuisson avant la premiéere utilisation

1. Nettoyez l'ustensile de cuisson avec de I'eau savon-
neuse chaude et une éponge douce.
2. Séchez l'ustensile de cuisson avec un chiffon.

3. Mélanger trois tiers d'eau et un tiers d'acide citrique
ou de vinaigre pour obtenir un mélange.

4. Pour protéger la surface en acier inoxydable contre
les taches et 'oxydation, faire mijoter le mélange
dans un ustensile en acier inoxydable non enduit pen-
dant 15 minutes.

4 Utilisation de l'ustensile de cuisson

/N AVERTISSEMENT - Risque d'échaudures !

Un assemblage incorrect ou une utilisation non

conforme de la cafetiére a expresso peut entrainer une

fuite d'eau ou de vapeur.

» Fermer la cafetiére a expresso complétement.

» Tourner la cafetiére a expresso pendant I'ébullition de
maniére a ce que la soupape de sécurité ne soit pas
face au corps.

» Eviter les éclaboussures d'eau dans la cafetiére a es-
presso provoquées par une chaleur excessive.

» Sil'eau éclabousse dans la cafetiere a expresso et
que des bruits se font entendre, réduire le niveau de
puissance.

ATTENTION

Une utilisation non conforme peut entrainer des dom-

mages qui ne seront alors pas couverts par la garantie

du fabricant.

» Pour éviter les rayures sur la table de cuisson, soule-
vez l'ustensile de cuisson lors de son déplacement
sur la vitrocéramique.

—t

. Tournez la cafetiére a expresso.

. Extrayez le panier.

3. Remplissez le réservoir d'eau jusqu'a la hauteur de
remplissage maximale en dessous de la soupape de
sécurité.

N
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fr Nettoyage de l'ustensile de cuisson

4. Remplissez le panier de poudre expresso a gros 10.Chauffez le café a la puissance 7 a 8.
grains. N'utilisez pas la fonction booster ou la puissance
Utilisez du café moyennement grossier. Le filtre a ca- maximale.
fé est trop fin. Evitez les éclaboussures d'eau dans la cafetiére a es-
Ne pressez pas la poudre expresso dans le panier. presso.
Sinon, la pression peut devenir trop grande. 11.Si I'eau éclabousse et que des bruits se font en-

5. Eliminez le surplus de café du bord du panier. tendre, réduisez le niveau de puissance.

6. Placez le panier dans le réservoir d'eau. Maintenez le couvercle fermé.

7. Vissez la partie supérieure et la partie inférieure. v Dans les 5 minutes, le café monte lentement dans la

8. Placez la cafetiére a expresso sur une surface de partie supérieure de la cafetiére a expresso.
cuisson au diametre adapté. N Conseil

9. Tournez la cafetiére a expresso pendant I'ébullition de = Pour la préparation du café, il n'est pas nécessaire
maniere a ce que la soupape de sécurité ne soit pas que toute I'eau du réservoir s'évapore. Environ 80 %
dirigée vers le corps. de l'eau est suffisante et empéche le café d'avoir un

godt amer.

= Vérifiez régulierement la soupape de sécurité et le pa-
nier. La soupape de sécurité et le panier ne doivent
pas étre obstrués par le café.

5 Nettoyage de l'ustensile de cuisson

1. Nettoyer l'ustensile de cuisson a la main. Conseil : Vous pouvez enlever les taches et les
2. Toujours sécher complétement l'ustensile de cuisson. margues avec un peu de vinaigre ou d'acide citrique di-
lué dans de I'eau chaude.

6 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez les renseignements de dépannage
avant de contacter le service consommateurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer des réparations sur I'appareil.
» Sil'appareil est défectueux, appeler le service aprés-vente.

6.1 Dysfonctionnements

Défaut Cause et dépannage

De l'eau ou de la vapeur apparait La poudre a expresso est moulue trop fine.

entre le réservoir d'eau et la par- » Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la surface de cuisson.

tie supérieure de la cafetiére a » Utilisez de la poudre a expresso moulue moyennement grossiére.

expresso. De la poudre a expresso moulue trop fine peut obstruer le filtre et empécher
que la vapeur d'eau ne monte dans la partie supérieure.

La cafetieére a expresso n'est pas complétement fermée.
» Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la surface de cuisson.
» Fermez la cafetiere a expresso complétement.

— "Utilisation de l'ustensile de cuisson”, Page 11

De l'eau ou de la vapeur La poudre a expresso est moulue trop fine.
s'échappe de la soupape de sé- » Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la surface de cuisson.
curité. » Utilisez de la poudre a expresso moulue moyennement grossiére.

De la poudre a expresso moulue trop fine peut obstruer le filtre et empécher
que la vapeur d'eau ne monte dans la partie supérieure.

Le niveau de puissance est réglé trop haut.
» Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la surface de cuisson.
» Utilisez un niveau de puissance moyen.

Le café a un go(t amer. La poudre a expresso est moulue trop fine.
» Utilisez de la poudre a expresso moulue moyennement grossiere.
De la poudre a expresso moulue trop fine peut obstruer le filtre et empécher
que la vapeur d'eau ne monte dans la partie supérieure.

Toute I'eau est évaporée.
» Retirez la cafetiere a expresso de la surface de cuisson. plus tot.

12



Garantie fr

Défaut

Cause et dépannage

Le café a un godt amer.

L'eau dans le réservoir d'eau est trop froide.

» Versez de I'eau préchauffée dans le réservoir d'eau.

Le niveau de puissance est réglé trop haut.
» Utilisez un niveau de puissance inférieur.

7 Garantie

La garantie du fabricant exclut ce qui suit :

= [ es dommages provoqués par une utilisation non
conforme, par ex. en raison de surchauffe, coups ou

chute

= Les dommages dus a un nettoyage erroné

= Usure naturelle

= Traces d'utilisation purement optique, par ex. des dé-

colorations

Adressez vos éventuelles questions a notre service

aprés-vente.

13



it Sicurezza

1 Sicurezza

Osservare le presenti istruzioni di sicurezza du-
rante 'utilizzo dell'accessorio.

Questo apparecchio adempie alle disposizioni
per prodotti che entrano in contatto con ali-
menti.

® | g stoviglia non & adatta per I'utilizzo nel mi-
croonde.

m | 3 stoviglia é stata realizzata solo per uso
domestico.

® | 0 scopo della stoviglia & quello di essere
utilizzata per cucinare.

® Non lasciare nella stoviglia alcun alimento
per un tempo prolungato.

= Non apportare in nessun caso modifiche alla
stoviglia.

® Durante la cottura sorvegliare sempre la sto-
viglia.

®= Non lasciare mai che i bambini si avvicinino
alla stoviglia senza essere sorvegliati.

® | 'acqua rabboccata non mai coprire la val-
vola di sicurezza nel serbatoio dell'acqua.

= Non comprimere il caffé in polvere nel porta-
filtro. Se no la pressione pud aumentare
troppo.

= Durante l'impiego, ruotare la moka in modo
tale che la valvola di sicurezza non sia rivol-
ta verso il corpo.

= Controllare regolarmente la valvola di sicu-
rezze e il portafiltro. La valvola di sicurezze e
il portafiltro non devono essere otturati dal
caffe.

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le maniglie e i coperchi possono diventare

bollenti.

» Utilizzare sempre le presine.

» Lasciare raffreddare la stoviglia prima di pro-
cedere alla pulizia.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Liquidi bollenti, schizzi e vapore possono cau-

sare ustioni.

» Non riempire di liquido oltre la tacca che
contrassegna la quantita massima.

ATTENZIONE

Un uso non conforme pud danneggiare la sto-

viglia o il piano cottura.

» Non riscaldare mai una stoviglia vuota.

» Non lasciare sui fuochi una stoviglia in cui
sia evaporata tutta l'acqua.

2 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componenti
siano presenti e che non presentino danni dovuti al tra-
sporto.
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Pulizia della stoviglia prima di usarla la prima volta it

Parte superiore
Filtro
Guarnizione
Portafiltro
Parte inferiore

3 Pulizia della stoviglia prima di usarla la prima volta

1. Pulire la stoviglia con dell'acqua saponata € una spu-
gna morbida.
2. Asciugare la stoviglia con un panno.

3. Mescolare 3/4 d'acqua con un 1/4 di acido citrico o
di aceto.

4. Per proteggere le superfici di acciaio inox dalle mac-
chie e dall'ossidazione, mettere la miscela preparata
in una stoviglia in acciaio inox non rivestita e far cuo-
cere a fuoco lento per 15 minuti.

4 Utilizzo della stoviglia

/N AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Un assemblaggio non corretto o un utilizzo non confor-

me della moka pud comportare la fuoriuscita di acqua o

di vapore.

» Chiudere bene la moka.

» Durante l'impiego, ruotare la moka in modo tale che
la valvola di sicurezza non sia rivolta verso il corpo.

» Evitare che l'acqua nella moka schizzi a causa di un
calore eccessivo.

» Quando l'acqua sale nella moka e si sentono dei bor-
bottii, ridurre il livello di potenza del fuoco.

ATTENZIONE

Un uso non conforme pud causare danni e fa decadere

la garanzia del produttore.

» Per evitare che il piano cottura si graffi, sollevare la
stoviglia quando la si sposta sul piano in vetrocerami-
ca.

. Svitare la moka.

. Togliere il portafiltro.

3. Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello massi-
mo al di sotto della valvola di sicurezza.

N =
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t Pulizia della stoviglia

4. Riempire il portafiltro con caffé in polvere da macina-
tura grossa adatta per l'espresso.
Evitare caffé da macinatura media grossa. Il caffé fil-
trato é troppo raffinato.
Non comprimere il caffe in polvere per espresso nel
portafiltro. Altrimenti la pressione pud aumentare trop-
po.

5. Rimuovere il caffé che fuoriesce dal bordo del porta-
filtro.

6. Inserire il portafiltro all'interno del serbatoio dell'ac-
qua.

7. Avvitare tra loro la parte superiore e quella inferiore.

8. Disporre la moka su una superficie adatta al suo dia-
metro.

9. Durante l'impiego, ruotare la moka in modo tale che
la valvola di sicurezza non sia rivolta verso il corpo.

10.Riscaldare con il livello 7-8.
Non utilizzare la potenza massima o la funzione boo-
ster.
Evitare che l'acqua schizzi nella moka.

11.Se l'acqua schizza e se i rumori sono percepibili, ri-
durre il livello di potenza.
Tenere chiuso il coperchio della moka.

v Entro ca. 5 minuti, il caffé sale lentamente nella parte
superiore della moka.

Consiglio

= Per la preparazione del caffé non & necessario che
evapori tutta I'acqua del serbatoio. L'80% dell'acqua &
sufficiente e impedisce che il caffé risulti amaro.

= Controllare regolarmente la valvola di sicurezze e il
portafiltro. La valvola di sicurezze e il portafiltro non
devono essere otturati dal caffe.

5 Pulizia della stoviglia

1. Lavare a mano la stoviglia.
2. Asciugare sempre bene la stoviglia.

Consiglio: E possibile rimuovere le macchie ed even-
tuali tracce diluendo un po' di aceto o di acido citrico
nell'acqua calda.

6 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

VAN AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano una fonte di pericolo.
» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.
» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

6.1 Anomalie di funzionamento

Guasto

Causa e ricerca guasti

Compare dell'acqua o del vapore La polvere per caffé espresso & stata macinata in modo troppo fine.

tra il serbatoio dell'acqua e la
parte superiore della moka.

» Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.
» Utilizzare la polvere per caffé espresso macinata grossa.

Polvere per caffe espresso macinata troppo fine pud intasare il filtro e impedire
che il vapore dell'acqua salga nella parte superiore.

La moka non & completamente chiusa.
» Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.
» Chiudere completamente la moka.

— "Utilizzo della stoviglia”, Pagina 15

L'acqua o il vapore esce dalla
valvola di sicurezza.

La polvere per caffé espresso é stata macinata in modo troppo fine.
» Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.

» Utilizzare la polvere per caffé espresso macinata grossa.
Polvere per caffé espresso macinata troppo fine pud intasare il filtro e impedire
che il vapore dell'acqua salga nella parte superiore.

[l livello di potenza € troppo alto.
» Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.
» Utilizzare il livello di potenza medio.

Il caffé ha un gusto amaro.

La polvere per caffé espresso & stata macinata in modo troppo fine.

» Utilizzare la polvere per caffe espresso macinata grossa.
Polvere per caffé espresso macinata troppo fine pud intasare il filiro e impedire
che il vapore dell'acqua salga nella parte superiore.

E evaporata tutta I'acqua.

» Togliere prima la moka dalla superficie di cottura.

L'acqua nel relativo serbatoio & troppo fredda.
» Riempire il serbatoio con dell'acqua preriscaldata.
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Garanzia it

Guasto Causa e ricerca guasti

[l caffé ha un gusto amaro. Il livello di potenza & troppo alto.
» Utilizzare un livello di potenza inferiore.

7 Garanzia

Quanto segue ¢ escluso dalla garanzia del produttore:

» danni causati da un uso non conforme, ad es. surri-
scaldamenti, urti o cadute;

= danni causati da un pulizia errata;
usura naturale;

= visibili tracce di utilizzo, ad es. variazioni cromatiche.

Per eventuali domande, contattare il nostro servizio di
assistenza clienti.
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nl Veiligheid

1 Veiligheid

Neem bij gebruik van het accessoire deze vei-
ligheidsaanwijzingen in acht.

Dit product voldoet aan de voorschriften voor
producten die met levensmiddelen in contact
komen.

m Het kookgerei is niet geschikt voor gebruik
in de magnetron.

m Het kookgerei werd uitsluitend voor huishou-
delijk gebruik ontwikkeld.

m Het kookgerei is bestemd om te koken.

m Bewaar geen levensmiddelen gedurende
langere tijd in het kookgerei.

= Modificeer het kookgerei op geen enkele wij-
ze.

® | aat het kookgerei bij het koken nooit onbe-
heerd achterlaten.

m | aat kinderen nooit zonder toezicht in de
buurt van heet kookgerei.

®= Het gevulde water mag in de watertank nooit
het veiligheidsventiel afdekken.

m Het koffiepoeder nooit in het bakje persen.
Anders kan de druk te groot worden.

® De espressokoker tijdens het koken zo
draaien dat het veiligheidsventiel niet naar
het lichaam wijst.

® Regelmatig het veiligheidsventiel en het bak-
je controleren. Het veiligheidsventiel en het
bakje mogen niet met koffie verstopt zijn.

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwon-

den!

Grepen en deksels kunnen erg heet worden.

» Altijd pannenlappen gebruiken.

» Het kookgerei voor het reinigen laten afkoe-
len.

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Hete vloeistof, spatten en damp kunnen brand-

wonden veroorzaken.

» Vloeistof niet hoger dan tot aan de maximaal
gemarkeerde vulhoeveelheid vullen.

LET OP

Ondeskundig gebruik kan het kookgerei of de
kookplaat beschadigen.

» Kookgerei nooit leeg opwarmen.

» Pannen nooit leeg laten koken.

2 Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.
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Kookgerei reinigen voordat u het voor het eerst gebruikt nl

Bovendeel

Filter

Afdichting

Bakje

Onderste deel

3 Kookgerei reinigen voordat u het voor het eerst gebruikt

1. Het kookgerei met warm zeepsop en een zachte
spons reinigen.
2. Het kookgerei met een doek drogen.

3. Drie delen water en een deel citroenzuur of azijn tot

een mengsel mengen.

4. Om het roestvrijstalen oppervlak tegen viekken en

oxidatie te beschermen, het mengsel in een ongecoa-
te roestvrijstalen pan 15 minuten laten sudderen.

4 Kookgerei gebruiken

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Het verkeerd in elkaar zetten of het onvakkundige ge-

bruik van de espressokoker kan lekkend water of lek-

kende stoom veroorzaken.

» De espressokoker compleet afsluiten.

» De espressokoker tijdens het koken zo draaien dat
het veiligheidsventiel niet naar het lichaam wijst.

» Vermijd dat water in de espressokoker door te sterke

hitte spat.
» Als het water in de espressokoker spat en geluiden
hoorbaar zijn, dan het vermogen verlagen.

LET OP
Ondeskundig gebruik kan tot schade leiden en is niet
door de fabrieksgarantie gedekt.

—t

» Om krassen op de kookplaat te vermijden, het kook-
gerei bij het bewegen over de keramische glasplaat
optillen.

. De espressokoker opendraaien.
. Het bakje eruit nemen.
. Het waterreservoir tot aan het maximale vulniveau on-

der het veiligheidsventiel met water vullen.

. Espressopoeder met grove korrel in het bakje doen.

Gebruik medium grove koffie. Filterkoffie is te fijn.
Het espressopoeder nooit in het bakje persen. An-
ders kan de druk te groot worden.
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nl Kookgerei reinigen

5. Overtollige koffie van de rand van het bakje verwijde-
ren.

6. Het bakje in het waterreservoir plaatsen.

7. Het bovenste en het onderste deel in elkaar schroe-
ven.

8. De espressokoker op een kookvlak met passende
diameter plaatsen.

9. De espressokoker tijdens het koken zo draaien dat
het veiligheidsventiel niet naar het lichaam wijst.

10.De koffie op stand 7 tot 8 opwarmen.
Gebruik niet het maximale vermogen of de boostfunc-
tie.
Vermijd dat water in de espressokoker spat.

11.Als het water spat en geluiden hoorbaar zijn, kies dan
een lagere vermogensstand.
Het deksel gesloten houden.

v Binnen ca. 5 minuten stijgt de koffie langzaam naar
het bovenste deel van de espressokoker.

Tip

= Voor de bereiding van de koffie is het niet nodig dat
al het water in het reservoir verdampt. Ca. 80% van
het water is voldoende en voorkomt dat de koffie bit-
ter smaakt.

= Controleer regelmatig het veiligheidsventiel en het
bakje. Het veiligheidsventiel en het bakje mogen niet
met koffie verstopt zijn.

5 Kookgerei reinigen

1. Het kookgerei met de hand reinigen.
2. Het kookgerei altijd volledig drogen.

Tip: U kunt viekken en markeringen met een beetje
azijn of citroenzuur verdund in warm water verwijderen.

6 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de klantenser-
vice de informatie over het verhelpen van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

6.1 Functiestoringen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Water of damp verschijnt tussen
de watertank en het bovenste
deel van de espressokoker.

Espressopoeder is te fijn gemalen.
» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kookvlak.
» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.

Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter verstoppen en verhinderen dat de
waterdamp naar het bovenste deel stijgt.

Espressokoker is niet volledig gesloten.
» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kookvlak.
» Sluit de espressokoker compleet.

— "Kookgerei gebruiken"”, Pagina 19

Water of damp komt uit het veilig- Espressopoeder is te fijn gemalen.

heidsventiel.

» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kookvlak.

» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.
Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter verstoppen en verhinderen dat de
waterdamp naar het bovenste deel stijgt.

Vermogensstand is te hoog ingesteld.
» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kookvlak.
» Gebruik een gemiddelde vermogensstand.

Koffie smaakt bitter.

Espressopoeder is te fijn gemalen.

» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.
Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter verstoppen en verhinderen dat de
waterdamp naar het bovenste deel stijgt.

Al het water is verdampt.

» Neem de espressokoker vroeger van het kookvlak.

Water in de watertank is te koud.
» Vul het voorverwarmde water in de watertank.

Vermogensstand is te hoog ingesteld.
» Gebruik een lagere vermogensstand.
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Garantie nl

7 Garantie

Het volgende is van de fabrieksgarantie uitgesloten:

= Schade door ondeskundig gebruik, bijv. door overver-
hitten, stoten of het naar beneden vallen

= Schade door verkeerde reiniging

= Natuurlijke slijtage

= Zuiver optische gebruikssporen, bijv. verkleuringen

Als u vragen hebt, neem dan contact op met onze servi-
cedienst.
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es Seguridad

1 Seguridad

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al utilizar el accesorio.

Este articulo cumple las normas aplicables a

los productos que entran en contacto con ali-
mentos.

® E| recipiente no es adecuado para su uso
en el microondas.

m E| recipiente se ha desarrollado solo para
uso domeéestico.

m E| recipiente esta previsto para cocinar.

m No conservar alimentos durante un periodo
prolongado en el recipiente.

= No modificar el recipiente de ninguna mane-
ra.

= No dejar nunca los recipientes al fuego sin
vigilancia.

= No dejar a los nifos sin supervision cerca
de recipientes para cocinar calientes.

m E| agua introducida en el deposito de agua
no debe cubrir nunca la valvula de seguri-
dad.

= No prensar el café molido en el cesto; de lo
contrario, puede acumularse demasiada pre-
sion.

® Durante el proceso de hervido, girar la cafe-
tera italiana de tal modo que la valvula de

seguridad no quede orientada hacia el cuer-
PO.

® Revisar periodicamente la valvula de seguri-
dad y el cesto. La valvula de seguridad y el
cesto deben estar libres de restos de café.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las asas y la tapa pueden alcanzar temperatu-

ras muy elevadas.

» Utilizar siempre manoplas de cocina para su
manipulacion.

» Dejar que el recipiente para cocinar se en-
frie antes de limpiarlo.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El liquido caliente, las salpicaduras y el vapor

pueden provocar escaldaduras.

» No llenar de liquido por encima de la capa-
cidad maxima de llenado marcada.

ATENCION

Un uso inadecuado puede dafar el recipiente

para cocinar o la placa de coccion.

» NoO calentar nunca los recipientes para coci-
nar vacios.

» No dejar nunca que los recipientes para co-
cinar queden vacios al fuego.

2 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.
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Limpiar el recipiente para cocinar antes de usarlo por primera vez es

Parte superior
Filtro

* Junta

Cesto

Parte inferior

3 Limpiar el recipiente para cocinar antes de usarlo por
primera vez

1. Limpiar el recipiente para cocinar con una esponja 3. Mezclar tres partes de agua y una parte de zumo de
suave y agua templada jabonosa. limdén o vinagre.
2. Secar el recipiente para cocinar con un pano. 4. Para proteger las superficies de acero inoxidable de

manchas y de la oxidacion, dejar cocer esta mezcla
durante 15 minutos en el recipiente de acero inoxida-

ble sin cubrir.

4 Utilizar el recipiente
/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras! » Si se producen salpicaduras de agua en la cafetera
Un montaje o un uso inadecuado de la cafetera italiana italiana y se escuchan ruidos, reducir el nivel de po-
puede provocar derrames de agua o café. tencia.
» Cerrar completamente la cafetera italiana. ATENCION
» Durante el proceso de hervido, girar la cafetera italia- Un uso inadecuado puede provocar dafios que no es-

na de tal modo que la valvula de seguridad no quede  tan cubiertos por la garantia del fabricante.

orientada hacia el cuerpo. o » Para evitar arafiazos en la placa de coccién, levantar
» Evitar las salpicaduras de agua del interior de la cafe- el recipiente al moverlo sobre la vitroceramica.

tera italiana debido a temperaturas muy elevadas. ) . .
1. Girar la cafetera italiana para abrirla.

2. Extraer el cesto.
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es Limpiar el recipiente

3. Llenar el depdsito de agua hasta la marca de nivel
maximo de llenado, por debajo de la valvula de segu-
ridad.

4. Llenar el cesto con café de molienda gruesa.

Utilizar un café de molienda gruesa; el café para ca-
fetera de filtro es demasiado fino.

No prensar el café molido en el cesto; de lo contra-
rio, puede acumularse demasiada presion.

. Retirar el exceso de café del borde del cesto.

. Colocar el cesto en el depdsito de agua.

. Enroscar la parte superior en la inferior.

. Colocar la cafetera italiana en una superficie de coc-

cion de diametro apropiado.

9. Durante el proceso de hervido, girar la cafetera italia-
na de tal modo que la valvula de seguridad no quede
orientada hacia el cuerpo.

0N OO

10.Calentar el café en el nivel 7-8.
No utilizar las funciones booster o de potencia maxi-
ma.
Evitar las salpicaduras de agua del interior de la cafe-
tera italiana.

11.Si se producen salpicaduras de agua y se escuchan
ruidos, reducir el nivel de potencia.
Mantener la tapa cerrada.

v Al cabo de 5 minutos, el café asciende suavemente
a la parte superior de la cafetera italiana.

Consejo

= No es necesario que toda el agua se evapore para
terminar de preparar el café; suele bastar con un
80 % del agua, lo que ademas evita que el café ten-
ga un sabor amargo.

= Comprobar periddicamente la valvula de seguridad y
el cesto. La valvula de seguridad y el cesto deben es-
tar libres de restos de café.

5 Limpiar el recipiente

1. Limpiar el recipiente a mano.
2. Secar siempre por completo el recipiente.

Consejo: Se pueden eliminar manchas y marcas con
un poco de vinagre o acido citrico diluido en agua tem-
plada.

6 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

6.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

Aparece vapor 0 agua entre el

El café en polvo es de molienda demasiado fina.

depdsito de agua y la parte supe- » Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la superficie de coccion.

rior de la cafetera italiana.

» Utilizar café molido de molienda media-gruesa.

El café en polvo de molienda demasiado fina puede atascar el filtro y evitar
que el vapor de agua ascienda a la parte superior.

La cafetera italiana no esta completamente cerrada.
» Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la superficie de coccion.
» Cerrar por completo la cafetera italiana.

— "Utilizar el recipiente”, Pagina23

Sale vapor o agua de la valvula
de seguridad.

El café en polvo es de molienda demasiado fina.
» Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la superficie de coccion.

» Utilizar café molido de molienda media-gruesa.
El café en polvo de molienda demasiado fina puede atascar el filtro y evitar
que el vapor de agua ascienda a la parte superior.

El nivel de potencia esta ajustado a un nivel demasiado alto.
» Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la superficie de coccion.
» Utilizar un nivel medio de potencia.

El café tiene un sabor excesiva-
mente amargo.

El café en polvo es de molienda demasiado fina.
» Utilizar café molido de molienda media-gruesa.

El café en polvo de molienda demasiado fina puede atascar el filtro y evitar
que el vapor de agua ascienda a la parte superior.
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Garantia

es

Averia Causa y resolucion de problemas

El café tiene un sabor excesiva-  Se ha evaporado toda el agua.

mente amargo. » Retirar la cafetera italiana de la superficie de coccidn con mayor antelacion.

El agua del depdsito esta demasiado fria.
» Llenar el depdsito con agua calentada previamente.

El nivel de potencia esta ajustado a un nivel demasiado alto.
» Utilizar un nivel de potencia mas bajo.

7 Garantia

Quedan excluidos de la garantia del fabricante:

= |0s dafos causados por un uso inadecuado, p. €j.,
por sobrecalentamiento, golpes o caidas;

= |0s danos provocados por una limpieza incorrecta;
Desgaste natural
Marcas de uso meramente visuales, p. ej., decolora-
ciones.

En caso de requerir ayuda para cualquier consulta, con-
tactar con el Servicio de Asistencia Técnica.
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el Acpdieia

1 AGPAEAEIX

Mpooexete auTeC TIC utodeielc aopaAeiac,

OTAV XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNHO.

AUTO TO TIPOIOV QVTIOTOIXEI OTOUC KOVOVIOUOUG

yIO TTPOIOVTQ, TTOU €PXOVTOI OE EMOPN e TPOPI-

Ha.

® To pavelpiko okeuog dev eival KOATAAMNAO via
N XPNON UE MIKPOKUUOTOL.

® To payelpikO okeUuoC oxedIdoTNKE POVO VIO
TNV OIKIGKM XpNnon.

® To payelpikO OKeUOC TTIPOOPICETAl VIO TO HO-
yeipeuao.

= Mn QUAQYETE TPOPIUD VIO EVOL UEYOAO XPOVI-
KO BINOTNUO HEOO OTO HOYEIPIKO OKEUOC.

= Mnv TPOTIOTIOIEITE PE KAVEVAV TPOTIO TO HO-
VEIPIKO OKeUOC.

= Mnv a@QrVveTe TTOTE TO PAVEIPIKO OKEUOC KOTO
TO POYEIPEUD XWPIC EMTHENON.

= Mnv agpnveTe ToTe MaIdIA XWPIC EMTHENON
KOVTQ OTO KQUTO UOYEIPIKO OKEUOC.

® To MANPWPEVO vepO oTo doxeio vepou, dev
EMTPETETOI TTOTE VO KOAUTITEI TN BoABidar
aoPaAeiag.

® Mnv medeTe TN OKOVN KOPE OTO TTAVW PEPOG.
AIGQOPETIKA PUTTOPEI N TECN VA Yivel TTOAU pe-
YOAN.

m [UpioTE TO UTIPIKI EOTIPECOO KOTA TN OIGPKEIN
TOU Bpoaopou €101, WOTE N BaABida aocpoaei-
oc va pn 6gixvel TPoC TO OWUG OOC.

m EASyxeTe TOKTIKG TN BoABIOG aopoaAeiag Kal
TO TMAVW PEPOC. H BaABida aopaAeiog Kol TO
TOVW PEPOC OeV TIPETIEI VO EiVAl PPOYHEVD PE
KOPE.

N\ MPOEIAONOIHEH - Kivuvoc syKaUpo-

TOG!

O1 AaBeC KOl TO KOTIGKI PUTTOPEI Vo BepuavOouv

TGP TTOAU.

» XPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE TAOTPEC KOULIVOG.

» [Tpiv TOV KOBAPIOPO GPNOTE TO POAYEIPIKO
OKeUOC VO KOUWOEI.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog {epaTiopa-

TOG!

To KAUuTA uypQ, TO TMTOINIOPOTO KOl O OTHOC

ptropei va odnynoouv og eyKaUPOTA.

» Mnv mpooBeTeTe UYPO TTOPATAVW OTIO TN
LEYIOTN HOPKAPIOUEVN TTOOOTNTA TTANPWONC.

NMPOXOXH

H akoT&ANAN xpron pmopei va mpokaAeoe! ¢n-

HIG OTO POVEIPIKO OKEUOC I OTN BAoN €0TIWV.

» Mn BeppuaiveTe MOTE AOEIO TO PAYEIPIKO
OKeUuog.

» MnVv aprveTe TO PHAYEIPIKO OKEUOG TTOTE VA
OTEYVWOEI KATA TO POYEIPEUQ.

2 YAIK& maxpadoong

MeTd To EeTToKeTOpIoua eASYETE OAQL TG LEPN VI evOe-
XOpeveg CNUIEC PETAPOPAC KOOWES KAl yIok TNV TTANPOTNTO
e moPAadoong.
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KoBapIopdc Tou PoyelpikoU OKeUOUC TIPIV TNV TIpwTn xenon el

Emavw pepocg

®DiATPO

TolgoUxa oTeyavoToinong
CIE]

KaTw pepoc

3 KaBapIoHOC TOU HAYEIPIKOU OKEUOUC TIPIV THV TTIPWTN
Xpnon

1. KaBapioTe TO pavelpikd okeuoc pe (eoTr) oomouvada 3. AVOKaTEWTE TPIO PEPN VEPO KOl EVOL HEPOC KITPIKO
KOl EVO HOAOKO TTOVI. o&U 1) &idI og &va Peiyua.
2. >TeyVWOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC e eval TIavi. 4, [0 VO TIDOOTOTEWETE TNV EMPAVEIN AVOEEIDWTOU XAAU-

Ba amd Aekedec Kol 0&eidwon, olyoRPAoTE TO PEIVUO
O€ Un eMOoTPWHEVA OKeUN oo avo&eidwTo XAAUBO yIa
15 AemtTor.

4 Xprion TOU HXYEIPIKOU OKEUOUC

/\ NMPOEIAOMOIHZH — Kivduvoc {epaTioparog! » Edv T0 vepO OTO Prrpim sorrpéqo TrITOI')\iCSI KOl OKOUYO-

H eo@aALEVN GUVOPLOAGYNON A N AKATAMNAN XORoN vTal 60puBol, peiwote TN Babuida 10xUoC.

TOU PMPIKIOU €0TIPECO UToPEl vai 0dnynoel oe dIoPPON MPOZOXH

vepou N aTpou. H akoTaMNAN xpnon pmopei va odnynoel oe CNUIES Kal

> KAeioTe TeAeing TO UMPIKI €0TIPEOO. dev KOAUTITETOI omd TNV eyyUnon TOU KOTOOKEUOOTH.

» [upioTe TO UMPiKI €0TIPECO KOTA TN DIGPKEI TOU BPOk- » [la TNV oToQUYT YPATOOUVIGV TTAVK OTN BAON EOTIWV,
opou, €101 woTe N BoABIda aopaeiaG va unv eival OVOONKGVETE TO HOYEIPIKO OKEUOG KATA TN LETOKIVN-
OTPOPHEVN TIPOG TO OWHA OOG. on TMAVW OTNV UGAOKEPTUIKN ETTIPAVEIQL.

» Amo@UyeTe TO TITCIANICUO TOU VEPOU GTO UTIPIKI
€0TTPE00 AOYW UTIEPPBOAIKNC BepuodTNTAC.

—t

. ZeB1dwOoTe TO PTIPIKI EOTIPEDO.
2. AQOIpEDTE TO KOAGOL.
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el Kobopiopdg Tou payelpikoU oKeuoug

3. lepioTe TO Boxeio vEPOU e vePO PEXPI TO UEYIOTO
UYocg TMANPWONC KATW oo TN BaABIOO OPOAEInC.

4. BAATe XOVOPOKOKKN OKOVN KOPE E0TTPECO OTO KGAGOL.
XENOIYOTIOIEITE PETPIO XOVTPOKKKO KOPE. O KAPEC Pik-
TPOU eival TTOAU AeTTOG.

Mnv TTPECAPETE TN OKOVN KGPE EOTTPECO OTO KOAAOL.
AIOPOPETIKA N THieon Umopei va vivel TTOAU eyaAn.
5. AQOIPEDTE TOV KOPE TTOU TIEPICOEUE! OO TO XEIAOC
TOU KOAGOIOU.

. TormoBeTr|oTe TO KOAGO! oTO doxeio vepou.

. BidwoTte padi To mavw Kol TO K&TW PHEPOG.

8. TommoOeTHOTE TO UTIPIKI EOTIPECO OE HIO ETTPAVEIX PO-
YEIPEUOTOC HE KOTAANAN OIGPETPO.

9. [upioTe TO PMPIKI €0TTPE00 KOTG TN OIGPKEI TOU BPo-
opou, €101 woTe N BaABida acPpoaAeiag va unv eival
OTPOPPEVN TTPOC TO CWHG OOG.

N o

10.0epudiveTe TOV KOPE OTN Bobuida 7 uexp! 8.
Mn XpnOoIYOTTOIEITE TN PEYIOTN 10XV 1 TN ASITOUPYIx
boost.
ATTOQUYETE TO TITOIANIOUO TOU VEPOU OTO UTIPIKI
€0TIPECO.

11.Edv 10 vepd mToIAiel Kol akoUyovTal 66pufol,
peliwoTe TN Bobpida 1oxUoC.
KpatroTe To KATOKI KAEIOTO.

v Meoa oe repinmou 5 AenTd, 0 KOPEC avePaivel apyd
OTO MAVW PEPOC TOU PTTPIKIOU E0TIPETO.

ZupBouAn

= [0 TNV TIOPOIOKEUN TOU KA@E OEV EIVOI AMaPaITNTO VO
eCaTuioTei OAo TO vepd oTo doxeio. INepimou 1o 80 %
ToUu vepoU eival apkeTO Kol epmrodidel TNV TIIKEN yeuon
TOU KOQE.

= EASyxeTe TOKTIKG TN BoABIOO oPOAEIOG KOI TO KOAGOL.
H BaABIOa aopOoAeiag Kol TO KAAGO! Oev emTPETETOI
VOl EIVOI PPOYHEVD UE KOPE.

5 KaxbapIiopoC TOU HXYEIPIKOU OKEUOUC

1. KaBapilete TO pavelpikd OKeUOC He TO XEPL.
2. STEYVWVETE TO PHAVEIPIKO OKEUOC TTAVTOTE EVTEARG.

ZupBoUAR: MTopeiTe va apaIpeoeTe TOUG AeKEDES KOl

Ta onuadia pe Aiyo EUBI 1 KITPIKO 0&U apaiwpevo oe (e-

oT0O vepPo.

6 AmokataoTaon BAxBwv

TIc pIKpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GTTOKATOOTNOETE Ol id1o1. XpNOIPOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yia TNV omoKoTdoTaon BAaBWY, TPoToU £pOeTe O MA@ YE TNV UTINPeoia eEutnpeTnong meAaTwy. ETol amopeuyeTe

aokora €000

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaupaTicpou!
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTaIBEUPEVOD, EIDIKEULEVO TTPOOWTTIKO EMTOETIETAI VG TIOOYUGTOTIOINOE! ETTIOKEUEC OTN CUOKEUT).
» ‘OTav N CUOKEUN €ival EAATTWHATIKI KAAEOTE TNV UTTNPEoian eEUTTNPETNONC TIEAATMV.

6.1 AucAeiToupyieg

BA&BN

AITIEC KXI QVTILETWTTION TTPOPBANUATWV

MeTa&U Tou doxeiou vepou Kal
TOU EMAVK PEOPOUC TOU PTTPIKIOU
SOTIPE00 epPpaviCeTal vepod N
OTUOG.

H okovn KogpE e0TIPE00 €ival GAEOPEVN TIAPO TTOAU AETTTA.
» AQQIPEOTE TO UTIPIKI EOTIPECO0 QPECWE OTIO TNV EMPAVEIN HOYEIPEUOTOC.
» XENOIYOTIOINOTE PETPIO XOVTPOGAEOUEVN OKOVN KOME EOTIPEO0O.
Miot TTOAU AETITG OAECUEVN OKOVN KOPE EOTIDECO UTTOPE! VOl PPAEEI TO PIATPO Kol

va eumodioel Tov udpoaTHO VO aveRel OTO EMTAVK HEPOC.

To pmpikl €0TPE0C0 OeV €IVl EVTEAWC KAEIOTO.
» AQOIPEOTE TO UTIPIKI EOTIPE000 GUECWES OO TNV EMPAVEIN HOYEIPEUOTOC.
» KAeioTe TeAeiwg TO PTIPIKI EOTIPECO.

— "Xorjon Tou payeipikou okeuouqg”, Zelida 27

Nepo 1 oTudC e€EpxeTal amo Tn

H okdvn KaQpE e0TTPE00 eival aAeouevn TIAPO TTOAU AeTTTA.

BaABIOO aoPOAEiag. » AQQIPEOTE TO UTIPIKI EOTIPEC00 QPEOCWE OTIO TNV EMPAVEIDN HOYEIPEUATOC.
» XPNOIUOTIOINOTE PETPIC XOVTPOOAECUEVN OKOVN KAPE E0TIPECO.

Mia TTOAU AeTtTéx aAeopévn OKOVN KOPE EO0TTPECO PTTOPET VO pP&Eel TO PIATOO Kail
va eumodioel Tov UdPATUO VO avEREl OTO EMAOVW UEPOC.

H Babpida 1oxU0¢ eival pubuiopévn TTOAU UWnA.
» AQOIPEOTE TO UTIPIKI EOTIPE000 GPECWCS OO TNV EMPAVEIN HOYEIPEUOTOC.
» XpnoigoromnoTe peoaia Babuida 10xU0C.

O Kapeg exel KN yeuon. H okovn KogpE e0TIPE00 €ival GAEOPEVN TIAPO TTOAU AETTTA.
» XPNOIUOTIOINOTE HETPIC XOVTPOOAEOUEVN OKOVN KAPE E0TIPETO.
Mia TOAU AeTITG 0lAeOpIEVN OKOVN KAYPE E0TIPECO UTTOPEI Vo PPAa&el To PIATPO Kal

va epmodioel Tov UdPATHO VO aveEREl OTO EMAVW UEPOC.
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Opol eyyunonc el

BA&PBN AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV
O KOQEC €xel TKPN yeuon. OMNo 10 vepod exel e€arpioTel.
» AQOIPEOTE VWPITEPO TO PTIPIKI EOTIPECCO QLEOCWC GO TNV EMPAVEIN JOYEIPELO-
TOC.

To vepd oTo Boxeio vepou eival TTOAU Kpuo.

» [epioete TO doxeio vepoU e TTPOOEPLOOLEVO VEPO.
H Babpida 1oxuoc eival pubpiopévn oAU UWnAr.

» XpnolyotolinoTe pia XapnAoTepn Babuida 1oxUoc.

) L
7 'Opol gyyunong
Ta akdAoUBa amokAsiovTal omd TNV eyyunon ToU KOTO-
OKEUOOTN:
= ZnUIEC AOYW GKOTOMNANG xPNong, T.x. Adyw utrepBep-
HovoNg, XTUTTAUOTOC ) TITwoNG
= ZnuiEc Aoyw AdBouc Kabapiopou
» QuolKkh PpBopd
= AUIy@C OTITIKG onpdadia Xpnong, T.X. GmoxXpwoeig
>€ TIEPITITWON TTOU EXETE EPWTNOEIC, EAATE O ETAPI HE
TNV unnpeoia eEUTTNPETNONG TIEAGTWV.
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cs Bezpecnost

1 Bezpeénost

PFi pouzivani pfislusenstvi dodrzujte tyto bez-

pecnostni pokyny.

Tento vyrobek spliiuje predpisy pro vyrobky,

které prichazeji do kontaktu s potravinami.

= Nadoba neni ur€ena pro pouziti v mikrovinné
troubé.

» Nadoba byla vyvinuta jen pro pouziti

v domacnosti.

Nadoba je uréena pro vareni.

Neskladujte v nadobé delSi dobu potraviny.

Nadobu zadnym zplsobem nepozménuijte.

Nenechavejte nadobu pfi vareni bez dozoru.

Nenechavejte déti bez dozoru v blizkosti

horké nadoby.

= Naplnéna voda nesmi v nadobce na vodu
nikdy zakryvat bezpecnostni ventil.

= Mletou kavu v sitku nepéchujte. Jinak by
mohl byt tlak pfilis velky.

= Moka konviCku otoCte pfi vareni tak, aby
bezpecnostni ventil nesméroval k télesu.

= Pravidelné kontrolujte bezpecnostni ventil
a sitko. Bezpecnostni ventil a sitko nesmi byt
ucpané kavou.

&\ VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!
Rukojeti a poklicky mohou byt velmi horké.
» Vzdy pouzivejte chriiapku.

» Pred gisténim nechte nadobu vychladnout.

N\ VYSTRAHA — Nebezpeéi opareni!

Horka tekutina, stfikance a para mohou zpUso-

bit opareni.

» Tekutinu neplnte vys nez k maximalnimu
oznacenému bodu naplnéni.

POZOR

Nespravné pouzivani mize vést k poskozeni

nadobi nebo varné desky.

» Nikdy neohfivejte prazdné nadobi.

» Nikdy nenechte pokrmy vyvarit tak, aby byla
nadoba prazdna.

2 Rozsah dodavky

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poSkozeni
vznikla pfi pfepravé a jejich kompletnost.

30



Cisténi nadobi pred prvnim pouZitim cs

Horni Cast
Filtr
Tésnéni
Sitko
Dolni ¢ast

3 Cisténi nadobi pfed prvnim pouzitim

1. Nadobu vydistéte teplou mydlovou vodou a mékkou
houbickou.
2. Nadobu osuste utérkou.

3. Pripravte smés ze tii dil( vody a jednoho dilu kyseliny
citréonové nebo octa.

4. Na ochranu povrchu z usSlechtilé oceli pfed skvrnami
a oxidaci povarte smés v nadobé z uslechtilé oceli
bez povrchové Upravy 15 minut.

4 Pouzivani nadoby

/\ VYSTRAHA - Nebezpeé&i opafeni!

Nespravné sestaveni nebo nespravné pouzivani moka

konvicky muze zpUsobit unik vody nebo pary.

» Moka konvic¢ku uplné zavrete.

» Moka konviCku otocCte pfi vareni tak, aby bezpe&nost-
ni ventil nesméroval k télesu.

» Dbejte na to, aby voda v moka konvi¢ce kvli pfilis
velkému zaru nestfikala.

» Pokud voda z moka konvi¢ky stfika a jsou slySet zvu-
ky, snizte stupen vykonu.

POZOR

Nespravné pouziti mize zplsobit poskozeni a ne-

vztahuje se na néj zaruka vyrobce.

» Abyste zabranili poSkrabani varné desky, varné nado-
by pfi pfemistovani na sklokeramice nazdvihnéte.

—t

. Moka konvi¢ku rozSroubuijte.

. Vyndejte sitko.

3. Naplrite nadobku na vodu vodou do maximalni vysky
pod bezpecnostni ventil.

4. Do sitka naplrite hrubé mletou kavu na espreso.

Pouzivejte stfedné hrubou kavu. Kava pro prekapa-

vani je pfili§ jemna.

Mletou kavu v sitku nepéchujte. Jinak by mohl byt tlak

prilis velky.

N
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cs Cisténi nadoby

. Odstrante prebyte¢nou kavu z okraje sitka.

. Nasadte sitko na nadobku na vodu.

. SeSroubujte horni a dolni dil.

. Moka konviCku umistéte na varnou zénu s odpovidaji-
cim primeérem.

9. Moka konvi¢ku otod&te pfi vareni tak, aby bezpednost-

ni ventil nesméroval k télu.

10.Kavu ohfivejte na stupen 7 nebo 8.

Nepouzivejte maximalni vykon nebo funkci boost.

Dbejte na to, aby voda v moka konvi¢ce nestfikala.

0N O O

11.Pokud voda stfika a jsou slySet zvuky, snizZte stuper
vykonu.
Vitko nechte zaviené.

v Béhem cca 5 minut kava pomalu prekypi do horni
¢asti moka konvicky.

Tip

= Pro pfipravu kavy neni nutné, aby se odpafila vSech-
ny voda v nadobce. Stadi cca 80 % vody, kava tak ne-
bude horka.

= Pravidelné kontrolujte bezpednostni ventil a sitko. Bez-
pecnostni ventil a sitko nesmi byt ucpané kavou.

5 Cisténi nadoby
1. Nadobu myjte rucné.
2. Nadobu vzdy zcela osuste.

Tip: Skvrny a krouzky mUzete odstranit teplou vodou
s trochou octa nebo kyseliny citronové.

6 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit viastnimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyuZijte
informaci o odstranovani poruch. Vyvarujete se tak zbyte¢nych nakladd.

/N VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Neodborné opravy jsou nebezpedné.

» Opravy spotfebiCe smi provadét pouze vySkoleny odborny personal.
» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

6.1 Poruchy funkce

Zavada

Pri¢ina a feSeni zavady

Mezi nadobkou na vodu a horni
¢asti moka konvi¢ky unika voda
nebo para.

Kava je namleta pfilis jemné.
» Moka konvi¢ku okamZité odstrante z varné desky.
» Pouzijte stfedné hrubé namletou kavu.

Prilis jemné namleta kava na espreso mUze ucpat filtr a zabranit stoupani pary

do horni ¢asti.

Moka konvi¢ka neni Uplné zaviena.
» Moka konviCku okamzité odstrante z varné desky.
» Moka konviCku Uplné zavrete.

— "Pouzivani nddoby", Strana 31

Z bezpednostniho ventilu unika
voda nebo para.

Kava je namleta pfilis jemné.
» Moka konviCku okamzité odstrante z varné desky.

» Pouzijte stfedné hrubé namletou kavu.
Prilis jemné namleta kdva na espreso mUze ucpat filtr a zabranit stoupani pary

do horni ¢asti.

Je nastaveny pfilis vysoky stupefi vykonu.
» Moka konviCku okamzité odstrarite z varné desky.
» PouZijte stfedni stuper vykonu.

Kava je horka.

Kava je namleta pfilis jemné.

» PouZijte stfedné hrubé& namletou kavu.
Prilis jemné namleta kava na espreso mUze ucpat filtr a zabranit stoupani pary

do horni ¢asti.

Odparila se veskera voda.
» Odstrarite moka konvicku dfive z varné desky.

Voda v nadobce na vodu je pfilis studena.
» Do nadobky na vodu napliite pfedehfatou vodou.

Je nastaveny pfilis vysoky stupefi vykonu.
» PouZzijte nizsi stupen vykonu.
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Zaruka cs

7 Zaruka

Ze zaruky vyrobce je vylouceno nasledujici:

= poskozeni zplsobené nespravnym pouzitim, napfr.
pfehratim, narazy nebo padem

= poskozeni zplsobené nespravnym cCisténim

» Pfirozené opotfebeni

= Cisté optické stopy pouzivani, napt. zabarveni

Pokud mate otazky, obratte se na nas zakaznicky servis.
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hu Biztonsag

1 Biztonsag

A tartozék hasznalata soran tartsa be ezeket a
biztonsagi eldirasokat.

Ez a termék megfelel az élelmiszerekkel kap-
csolatba kerild termékekre vonatkozo elbira-
soknak.

= Az edény nem alkalmas mikrohullamu suté-
ben torténd hasznalatra.

m Az edényt kizarélag haztartasi felnasznalasra
tervezték.

m Az edény f6zési célokra készult.

= Ne taroljon hosszabb ideig élelmiszert az
edényben.

® Semmilyen valtoztatast ne végezzen az edé-
nyen.

m FGzés kdzben soha ne hagyja az edényt fel-
dgyelet nélkdl.

®m Soha ne hagyja a gyerekeket felligyelet nél-
kdl a forré edény kdzelében.

m A viztartalyba tolt6tt viz soha ne lepje el a
biztonsagi szelepet.

= A kavédrleményt ne nyomja a kosarba. Ki-
|6bnben a nyomas tul nagy lehet.

m Az eszpresszof6zt 16zés kdzben ugy fordit-
sa, hogy a biztonsagi szelep ne a teste felé
nézzen.

® Rendszeresen ellendrizze a biztonsagi szele-
pet és a kosarat. A biztonsagi szelepet és a
kosarat nem tomitheti el a kavé.

M\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-
lye!

A fogantyuk és fed6k nagyon felforrosodhat-
nak.

» Mindig hasznaljon edényfogot.

» Az edényt tisztitas eltt hagyja lehdlni.

N\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A forrd, valamint a kifroccsend folyadék és a

g6z leforrazhatja.

» Folyadékot legfeljebb a maximalis toltési
mennyiseg jeléig toltson.

FIGYELEM

A szakszer(tlen hasznalat karosithatja az
edényt vagy a f6zbfellletet.

» Soha ne hevitse Uresen az edényt.

» Soha ne melegitse Uresen az edényt.

2 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az 6sszes alkatrészt szal-
litasi karok tekintetében, valamint a szallitmany teljessé-
gét.
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Az edény tisztitasa az elsé hasznalat elétt  hu

Fels6 rész
Sz(iré
Tomités
Kosar
Also rész

3 Az edény tisztitasa az els6 hasznalat el6tt

1. Az edényt meleg, szappanos vizzel és egy puha szi-
vaccsal tisztitsa meg.
2. Az edényt puha torl6kendbvel tordlje szarazra.

3. Készitsen keveréket harom rész viz és egy rész cit-
romsav vagy ecet hozzaadasaval.

4. A nemesacél fellilet foltokkal és oxidacidval szembeni
védelme érdekében a keveréket forralja 15 percig
egy bevonattal nem rendelkezd nemesacél edényben.

4 Foz6edény hasznalata

/N FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Az eszpresszofbzE hibas 6sszeszerelése vagy nem

szakszer( hasznalata esetén viz vagy g6z tavozhat beld-

le.

» Teljesen zarja le az eszpresszofézot.

» Az eszpresszofézét 16zés kdzben ugy forditsa, hogy a
biztonsagi szelep ne a teste felé nézzen.

» Kerlilje el, hogy az eszpresszo6f6zEbdl a viz az erbtel-
jes hé hatasara kifrdccsenjen.

» Ha az eszpresszdf6z6bdbl viz frocesen ki és zaj hallha-
to, csOkkenteni kell a teljesitményfokozatot.

FIGYELEM

A szakszer(itlen hasznélat olyan karokat okozhat, me-

lyekre a gyartdi garancia nem terjed ki.

» A f@zbfelllet megkarcolodasanak elkertlése érdeké-
ben az edényt az Gvegkeramian felemelve mozgassa.

—t

. Nyissa fel az eszpresszofézot.

. Vegye ki a kosarat.

3. Toltse fel a viztartalyt vizzel a biztonsagi szelep alatti
maximalis betdliési magassagig.

4. Toltson durva szemcséjl kavédrleményt a kosarba.

Kdzepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon. A filte-

res kaveé tul finom szemcséjd.

A kavédrleményt ne nyomja a kosarba. Kilénben a

nyomas tul nagy lehet.

N
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hu Edény tisztitasa

. A folosleges kavét tavolitsa el a kosar szélérdl.

. Helyezze a kosarat a viztartalyba.

. Csavarozza 6ssze az also és fels@ elemet.

. Helyezze az eszpresszof@z6t megfeleld atmérdjid f6z6-
fellletre.

9. Az eszpresszofézét 16zés kdzben ugy forditsa, hogy a

biztonsagi szelep ne a teste felé nézzen.

10.Melegitse fel a kavét 7-8-as fokozaton.

Ne hasznalja a maximalis teljesitményt vagy a Boost-

funkciot.

Kerllje el, hogy az eszpresszof6z8bdl a viz kifrocs-

csenjen.

0N O O

11.Ha viz frdccsen ki és zaj hallhatd, csdkkenteni kell a
f6zési fokozatot.
Tartsa lezarva a fedelet.

v Kb. 5 percen belll lassan feljon a kavé az eszpresz-
sz6f6z6 fels@ részébe.

Tipp

» A kavékészitéshez nem szlikséges, hogy a viztartaly-
ban 1évé dsszes viz gbézzé valjon. A vizmennyiség kb.
80%-a elegendd és megakadalyozza, hogy a kavé ke-
ser( legyen.

= Rendszeresen ellendrizze a biztonsagi szelepet és a
kosarat. A biztonsagi szelepet és a kosarat nem t6-
mitheti el a kavé.

5 Edény tisztitasa

1. Az edényt kézzel tisztitsa.
2. Az edényt mindig teljesen szaritsa meg.

Tipp: A foltok és elszinez8dések eltavolitasahoz oldjon
fel kevés ecetet vagy citromsavat meleg vizben.

6 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol széld informacio-
kat, miel6tt a vev@szolgalathoz fordulna. lly modon elkerdli a felesleges kéltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.
» Ha a készllék meghibasodott, hivja a veviszolgalatot.

6.1 Mikodési zavarok

Hiba Ok és hibaelharitas

A viztartaly az eszpresszof6zd fel- A kavédrlemény tul finom szemcséj.

s6 része kozbtt viz vagy g6z jele-
nik meg.

» Vegye le azonnal az eszpresszofézét a f6z6laprol.
» Kozepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon.

A tul finomra &rolt kavédrlemény eltomitheti a sz(iré6t és megakadalyozhatja,
hogy a g8z felj6jjon a fels§ részbe.

Az eszpressz6f6zb nincs teljesen lezarva.
» Vegye le azonnal az eszpresszof6z6t a f6z6laprol.
» Teljesen zarja le az eszpresszofézot.

— "Féz6edény haszndlata”, Oldal 35

A biztonsagi szelepbdl viz vagy
g6z tavozik.

A kavédbrlemény tul finom szemcséjd.
» Vegye le azonnal az eszpressz6f6z6t a f6z6laprol.

» Kozepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon.
A tul finomra 6rolt kavédrlemény eltomitheti a sz(irét és megakadalyozhatja,
hogy a g8z felj6jjon a fels§ részbe.

Tul magas teljesitményfokozat van beallitva.
» Vegye le azonnal az eszpresszofézét a f6z6laprdl.
» Kozepes teljesitményfokozatot hasznaljon.

A kavé keserd.

A kavébrlemény tul finom szemcséjl.

» Kozepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon.
A tul finomra 6rolt kavédrlemény eltdomitheti a sz(irét és megakadalyozhatja,
hogy a g8z felj6jjon a felsd részbe.

Az 6sszes viz g6zzé valt.

» Vegye le korabban az eszpressz6f6z6t a 16z8laprol.

A viztartalyban 1évé viz tul hideg.
» Elémelegitett vizzel toltse fel a viztartalyt.

Tul magas teljesitményfokozat van beallitva.
» Alacsonyabb teljesitményfokozatot hasznaljon.
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7 Garancia

A kovetkez6kre nem terjed ki a gyartoi garancia:

= szakszer(tlen hasznalatbdl eredd karok, pl. az edény
tulhevitése, megitédése vagy leesése

= helytelen tisztitasbdl eredd karok

» természetes kopas

= A hasznalat csupan szemmel lathaté nyomai, pl. elszi-
nez8dések

Amennyiben kérdése van, vegye fel a kapcsolatot vevé-
szolgalatunkkal.
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pl Bezpieczenstwo

1 Bezpieczenstwo

Podczas uzywania wyposazenia nalezy prze-

strzegac¢ zasad bezpieczenstwa.

Ten produkt jest zgodny z przepisami dotyczg-

cymi produktow majgcych kontakt z zywno-

Scia.

= Naczynie do gotowania nie nadaje sie do
uzytkowania w kuchence mikrofalowej.

®m Naczynie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego.

= Naczynie jest przeznaczone do gotowania.

® Nie przechowywac¢ zywnosci w naczyniu
przez dtuzszy czas.

= Nie nalezy w zaden sposob modyfikowac na-
czynia.

m Podczas gotowania nigdy nie pozostawiac
naczynia bez nadzoru.

= Nigdy nie pozostawiaC dzieci bez nadzoru w
poblizu gorgcego naczynia do gotowania.

= \Wlana woda nie moze zakrywac¢ zaworu bez-
pieczenstwa w zbiorniku na wode.

= Nie nalezy ubija¢ mielonej kawy w koszycz-
ku. W przeciwnym razie cisnienie moze byc¢
zbyt duze.

® Podczas gotowania obroci¢ kawiarke w taki
Sposob, aby zawdr bezpieczenstwa nie byt
skierowany w strone korpusu.

m Regularnie sprawdzac¢ zawor bezpieczen-
stwa i koszyczek. Zawor bezpieczenstwa i
koszyczek nie mogg by¢ zatkane kawa.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Uchwyty i pokrywka mogg byc¢ bardzo gorgce.

» Zawsze uzywac tapek kuchennych.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odcze-
kac, az naczynie ostygnie.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Gorgce ptyny, rozpryski i para mogag spowodo-

wac oparzenia.

» Nie wlewac ptyndw powyzej oznaczenia
maksymalnej pojemnosci.

UWAGA

Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac

uszkodzenie naczynia lub ptyty grzewczej.

» Nigdy nie nagrzewac pustego naczynia.

» Nie dopuszczac¢ do catkowitego wygotowa-
nia zawartosci naczynia.

2 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci pod
katem ewentualnych uszkodzen podczas transportu.
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Czyszczenie naczynia do gotowania przed pierwszym uzyciem pl

Czes¢ goérna
Filtr
* Uszczelka
Koszyczek
Czes¢ dolna

3 Czyszczenie naczynia do gotowania przed pierwszym

uzyciem

1. Wyczysci¢ naczynie cieptg wodg z mydtem oraz miek- 3. Wymieszac trzy czesci wody z jedng czescig kwasku
ka gabka. cytrynowego lub octu.

2. Wytrze¢ naczynie do sucha Sciereczka. 4. Aby chroni¢ powierzchnie ze stali nierdzewnej przed

plamami i utlenianiem, gotowad¢ mieszanine na wol-
nym ogniu w niepowlekanym naczyniu ze stali nie-
rdzewnej przez 15 minut.

4 Uzytkowanie naczynia do gotowania

!\ OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia! » Jesli woda w kawiarce rozpryskuje sig i sfycha{: qha—
Nieprawidtowy montaz lub niewtasciwe uzytkowanie ka- rakterystyczne odgtosy, nalezy zmniejszyC stopien
wiarki moze spowodowaé wyciek wody lub ulatnianie sie mocy.
pary. UWAGA
» Prawidtowo zakrecic¢ kawiarke. Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac uszkodze-
» Podczas gotowania obrdci¢ kawiarke w taki sposob, nia i nie jest objete gwarancjg producenta.
aby zawdr bezpieczenistwa nie byt skierowany w stro- » Aby unikng¢ zarysowan na ptycie grzewczej, w przy-
ne korpusu. padku przesuwania naczynia po ceramice szklanej
» Unikac¢ rozpryskéw wody w kawiarce spowodowanych nalezy je podniesé.

zbyt wysoka temperatura.

—t

. Odkreci¢ kawiarke.
2. Wyjac¢ koszyczek.
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pl Czyszczenie naczynia

3. Napetni¢ zbiornik na wode do maksymalnego pozio-
mu napetnienia ponizej zaworu bezpieczenstwa.
4. Napetni¢ koszyczek gruboziarnistg kawg do espres-
SO.
Uzywacd srednio zmielonej kawy. Kawa filtrowana jest
zbyt drobna.
Nie ubija¢ kawy w koszyczku. W przeciwnym razie ci-
Snienie moze by¢ zbyt duze.
. Usuna¢ nadmiar kawy z krawedzi koszyczka.
. Umiesci¢ koszyczek w zbiorniku na wode.
. Skreci¢ ze sobg czes¢ gérng i czes¢ dolna.
. Ustawi¢ kawiarke na powierzchni grzewczej o odpo-
wiedniej srednicy.
9. Podczas gotowania obréci¢ kawiarke w taki sposob,
aby zawor bezpieczeristwa nie byt skierowany w stro-
ne korpusu.

0N OO

10.Podgrzewad kawe na stopniu 7 lub 8.
Nie uzywa¢ maksymalnej mocy ani funkcji Boost.
Unikac rozpryskow wody w kawiarce.

11.Jesli woda rozpryskuje sie i stycha¢ charakterystycz-
ne odgtosy, nalezy zmniejszy¢ stopiet mocy.
Nie otwieraC pokrywy.

v W ciggu ok. 5 minut kawa powoli przeptywa do gor-
nej czesci kawiarki.

Wskazowka

= Aby przygotowac kawe, nie jest konieczne, aby cata
woda w zbiorniku odparowata. Okoto 80% wody jest
wystarczajgcy iloscig i zapobiega gorzkiemu posma-
kowi kawy.

= Regularnie sprawdzac¢ zawor bezpieczenstwa i koszy-
czek. Zawor bezpieczenstwa i koszyczek nie mogg
by¢ zatkane kawa.

5 Czyszczenie naczynia

1. Naczynie czysci¢ recznie.
2. Zawsze pozostawia¢ naczynie do catkowitego wy-
schniecia.

Wskazowka: Plamy i ewentualne slady mozna usungé
za pomocg niewielkiej ilosci octu lub kwasku cytrynowe-
go rozcienczonego w cieptej wodzie.

6 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwacé samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen ciata!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.

6.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Woda lub para wodna pojawia sie Kawa jest zbyt drobno zmielona.

miedzy zbiornikiem na wode a
gorng czescig kawiarki.

» Natychmiast zdjg¢ kawiarke z powierzchni grzewczej.

» Uzywac srednio zmielonej kawy.
Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso moze zatkac filtr i uniemozli-
wi¢ przedostanie sie pary do goérnej czesci kawiarki.

Kawiarka nie jest prawidtowo zakrecona.
» Natychmiast zdjg¢ kawiarke z powierzchni grzewczej.
» Prawidtowo zakreci¢ kawiarke.

— "Uzytkowanie naczynia do gotowania", Strona 39

Kawa jest zbyt drobno zmielona.

» Natychmiast zdjg¢ kawiarke z powierzchni grzewczej.

» Uzywac srednio zmielonej kawy.
Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso moze zatkac filtr i uniemozli-
wi¢ przedostanie sie pary do gornej czesci kawiarki.

Z zaworu bezpieczenstwa wydo-
staje sie woda lub para.

Ustawiony jest zbyt wysoki stopiert mocy.

» Natychmiast zdjg¢ kawiarke z powierzchni grzewczej.

» Uzywac sredniego stopnia mocy.

Kawa jest zbyt drobno zmielona.

» Uzywac srednio zmielonej kawy.
Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso moze zatkag filtr i uniemozli-
wi¢ przedostanie sie pary do gornej czesci kawiarki.

Odparowata cata woda.

» Kawiarke zdjg¢ wczesniej z powierzchni grzewcze,.

Woda w zbiorniku na wode jest zbyt zimna.
» Wilaé do zbiornika podgrzang wode.

Kawa ma gorzki smak.
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Gwarancja pl

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Kawa ma gorzki smak. Ustawiony jest zbyt wysoki stopiert mocy.
» Uzy¢ nizszego stopnia mocy.

7 Gwarancja

Gwarancja producenta nie obejmuje:

= uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym uzytko-
waniem, np. w wyniku przegrzania, uderzenia lub
upadku

= uszkodzen spowodowanych niewtasciwym czyszcze-
niem

= naturalnego zuzycia

= czysto wizualnych sladéw uzytkowania, np. przebar-
wien

W razie jakichkolwiek pytan nalezy skontaktowac sie z

naszym serwisem.

41



sk Bezpecnost

1 Bezpeénost

Pri pouzivani prislusenstva reSpektujte tieto
bezpecnostné upozornenia.

Tento vyrobok zodpoveda predpisom pre vy-
robky, ktoré prichadzaju do styku s po-
travinami.

= Riad nie je vhodny na pouZitie v mikrovinnej
rare.

Riad bol vyrobeny len na domace pouZzitie.
Riad je urCeny na varenie.

Neskladujte v riade potraviny dIhsi ¢as.
Riad nijakym sp6sobom neupravujte.

Nenechavajte deti bez dozoru v blizkosti

horuceho riadu.

= Naplnena voda v nadrzke na vodu nesmie
nikdy zakryvat poistny ventil.

m Mletd kavu neutlaCajte do kosa. V opacnom
pripade mdze byt tlak prilis vysoky.

m Pocas varenia oto¢te moka kanviCku tak,

aby poistny ventil nesmeroval k telu.

Pocdas varenia nenechavajte riad bez dozoru.

® Pravidelne kontrolujte poistny ventil a kés.
Poistny ventil a k6s nesmu byt upchaté ka-
VOu.

,& VAROVANIE - Riziko popalenia!

Uchyty a pokrievky sa m6zu velmi rozpalit.

» Vzdy pouzite chniiapku.

» Pred distenim nechajte riad na varenie vyc-
hladnut.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Horuce tekutiny, striekajuci tuk a para mozu

spdsobit obarenie.

» NeprekraCujte oznacené maximalne mnoz-
stvo pridanej tekutiny.

POZOR

Nespravne pouzitie mbéze poskodit riad alebo
varny panel.

» Riad nikdy nerozohrievajte prazdny.

» Riad nikdy nenechaijte varit prazdny.

2 Rozsah dodavky

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventualne po-
Skodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri dodani.
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Cistenie riadu pred prvym pouzitim sk

Vrchna Cast

Filter
Tesnenie

Kos

Spodna Cast

3 Cistenie riadu pred prvym pouzitim

1. Riad na varenie o istite teplou mydlovou vodou
a makkou Spongiou.
2. Riad na varenie osuste makkou utierkou.

3. ZmieSajte tri diely vody a jeden diel kyseliny citronovej
alebo octu, ¢im vytvorite zmes.

4. Aby ste chranili povrch z nehrdzavejlcej ocele pred
Skvrnami a oxidaciou, povarte zmes 15 minut v nepo-
tiahnutych nadobach z nehrdzavejucej ocele.

4 Pouzivanie riadu na varenie

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Nespravne poskladanie alebo nespravne pouzitie moka

kanvicky moze viest k Uniku vody alebo pary.

» Moka kanviCku Uplne zatvorte.

» Pocas varenia otoéte moka kanviCku tak, aby poistny
ventil nesmeroval k telu.

» Zabrante striekaniu vody v moka kanvic¢ke z dévodu
nadmerného tepla.

» Ak voda v moka kanvicke strieka a poCujete zvuky,
znizte stupen vykonu.

POZOR

Nespravne pouzitie mdze spdsobit poskodenie a ne-

vztahuje sa nan zaruka vyrobcu.

» Aby ste zabranili poskriabaniu varného panela, riad
na varenie pri premiestfiovani na sklokeramike na-
dvihnite.

. Otvorte moka kanvicku.

2. Vyberte kosik.

3. Naplfite nadrzku na vodu vodou az po maximalnu
Uroven pod poistnym ventilom.

—t
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sk Cistenie riadu

4. Do kosika nasypte hrubozrnnu espresso kavu.
Pouzite stredne hrubu kavu. Kava na filtrovanie je
prili§ jemna.

Espresso kavu neutlaajte do koSika. V opacnom
pripade mdze byt tlak prilis vysoky.

. Odstrante prebyto¢nu kavu z okraja kosika.

. KoSik vloZte do nadrzky na vodu.

. Vrchnu Cast a spodnu ¢ast priskrutkujte k sebe.

. Moka kanvié¢ku umiestnite na varnu plochu s vhod-
nym priemerom.

9. Pocas varenia oto¢te moka kanvi¢ku tak, aby poistny

ventil nesmeroval k telu.

0o NG

10.Kavu rozohrievajte na stupni 7 az 8.
Nepouzivajte maximalny vykon alebo funkciu Boost.
Zabranite striekaniu vody v moka kanvicke.

11.Ak voda strieka a podujete zvuky, znizte stupen vy-
konu.
Veko nechajte zatvorené.

v V priebehu cca 5 minut kava pomaly stupa do vrch-
nej ¢asti moka kanvicky.

Tip

= Na pripravu kavy nie je potrebné, aby sa odparila
vSetka voda v nadrzke. Postaduje cca 80 % vody, ¢im
sa zabrani tomu, aby mala kava horku chut.

= Pravidelne kontrolujte poistny ventil a koSik. Poistny
ventil a kosik nesmu byt upchaté kavou.

5 Cistenie riadu

1. Riad umyte rucne.
2. Riad vzdy d6kladne osuste.

Tip: Skvrny a stopy méZete odstranit malym mnoZstvom
octu alebo kyseliny citréonovej, ktoré zriedite s teplou
vodou.

6 Odstranenie poruch

MensSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzite infor-
macie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zbyto&nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!
Neodborné opravy su nebezpecné.
» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky servis.

6.1 Poruchy funkcie

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Medzi nadrzkou na vodu a vrch-

Espresso kava je pomleta prilis najemno.

nou ¢asfou moka kanvicky sa ob- » Odstrarite moka kanvi¢ku z varnej plochy.

javuje voda alebo para.

» Pouzite stredne hrubo pomletl espresso kavu.

Espresso kava pomleta prili§ najemno moéze upchat filter a zabranit, aby vodna
para stupala do vrchnej Casti.

Moka kanvi¢ka nie je Uplne zatvorena.
» Odstrarite moka kanvicku z varnej plochy.
» Moka kanvicku uplne zatvorte.

— "PouZivanie riadu na varenie", Strana 43

Z poistného ventilu vychadza
voda alebo para.

Espresso kava je pomleta prilis najemno.
» Qdstrarite moka kanvi¢ku z varnej plochy.

» Pouzite stredne hrubo pomletd espresso kavu.
Espresso kava pomleta prili§ najemno moéze upchat filter a zabranit, aby vodna
para stupala do vrchnej ¢asti.

Stupen vykonu je prilis vysoky.
» Odstrarte moka kanvic¢ku z varnej plochy.
» PouZite stredny stupen vykonu.

Kava ma horku chut.

Espresso kava je pomleta prilis najemno.

» Pouzite stredne hrubo pomletl espresso kavu.
Espresso kava pomleta prili§ najemno moéze upchat filter a zabranit, aby vodna
para stupala do vrchnej ¢asti.

Vsetka voda sa odparila.

» Odstrante moka kanviCku z varnej plochy skoér.

Voda v nadrzke na vodu je studena.
» Naplnte nadrzku na vodu predhriatou vodou.

Stupen vykonu je prilis vysoky.
» Pouzite nizky stupen vykonu.
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Zaruka sk

7 Zaruka

Zaruka vyrobcu sa nevztahuje na:

» Skody spdsobené nespravnym pouzivanim, napr. pre-
hriatim, iderom alebo padom

= Skody spb6sobené nespravnym d&istenim

= Prirodzené opotrebenie

= Vyluéne optické znamky pouzivania, napr. zmena far-
by

Ak mate nejaké otazky, kontaktujte nas zakaznicky ser-

Vis.
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bg besonacHocT

1 Be3onacHocCT

CnasBaliTe Te3n ykasaHuAa 3a 6€30nacHOCT, KO-
raTo M3non3Barte NPUHAMAIEXHOCTH.

To3n NpoaykT OTroBapsa Ha npeanvcaHuaTa 3a
NPOOYKTH, KOUTO B/IM3AT B KOHTAKT C XPaHUTENHM
NPOAYKTH.

® [0TBApCKMAT CbA He e noaxoadl 3a ynotpeba
B MMKPOBbL/IHOBA (ypHa.

® [0TBApCKMAT Cb € paspadoTeH camo 3a A0-
mallHa ynoTpeoda.

® [0TBApPCKMAT Cb € NpeaBuaeH 3a roTBeHe.

® He cknaavpanTe XpaHUTenHu NpoaykTv 3a no-
Ob/Tbr Nepuon OT BPEME B roTBapCKMA Chb/.

= He npomMeHAnTe roTBapCKmMA CbA MO HUKAKBHB
HaUMH.

® He ocTaBAWTe roTBapCKuna Cbi Npu roTBeHe
6e3 Haa3op.

®m Hukora He ocTasaNnTe Aeua 6e3 Haa30p B O1K-
30CT [0 ropeLyua roTBapcku Chba.

®» HanbniHeHaTta BoAa HWkora He OuBa [Ja NoKpu-
Ba NpeanasHua BEHTUN B Cbha 3a Boja.

» KadeTo Ha npax [a He ce NpuTUckKa B KOLIHKW-
LaTta. B npotuBeH cnyyar HanAraHeTo ctasa
TBBbPAE ronAMO.

m KadesapkaTa 3a ecrnpeco rno Bpeme Ha Bape-
He [a ce 3aBbpTU Taka, Ye npeanasHUAT BeH-
TWN [a He COYM KbM TANOTO.

= PejoBHO NMpoBepaABanTe npeanasHia BEHTUN U
KowHuuata. NpeanasHUAT BEHTUA U KOLLHKULA-
Ta He OvBa [a ce 3anyLiBar ¢ Kade.

A\ NPEAYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHuUA!

LpbXKKUTE M Kanaumte Morart Ja ce Haropewsar

MHOrO.

» BuHarm nanonssante KyxXxHEHCKU PbKaBULM.

» [Npean nouncTBaHe OCTaBAKTE roTBaApPCKMUA Cba
na ce oxniagum.

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHe c ropewia Boaa!

['oOpelnTe TEUHOCTH, MPBCKK M Napa morart aa

[oBefaT 4O U3rapaHuA.

» He nb/HETE TEUHOCTTa Ha NOBEeYe OT MaKCu-
Ma/IHO MapPKUPAaHOTO KOJIMYECTBO.

BHUMAHUE

HenpasunHata ynotpeba mMoxe ga noBpeau rot-

BapPCKMWA Cba WKW FrOTBAPCKMKA MIOT.

» Hukora He 3arpABanTe NpPas3eH roTBapCKun Cb/.

» Hukora He ocTaBanTe cbaa Aa ocTaHe 6e3 Teu-
HOCT.

2 OKOMMNNeKToOBKa Ha focTaBKaTa

Cnepn pasonakoBaHeTo NPOBEPEeTe BCUUKK YacTh 3a LETH
MOyYeHU MPW TPAHCMOPTUPAHETO, U KOMMIEKTHOCTTa Ha
JocTaBkara.
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MouncTBaHe Ha roTBapCKWA Cb Npeau MbpaaTa ynotpeda

bg

["lopHa vacT

OunTuLP

YAnbTHEHHE

n KowHunua

JonHa vact

3 MouucTBaHe Ha roTBapCKUA CbA Npeau MbpsBaTta ynoTpeba

1. MMouncTeTe roTBApPCKMA Cbll C TOMbA canyHeH pasTBop U
Meka rs0a.
2. MNoAcylwaBanTe roTBapcKkuA Cbl C Meka Kbpna.

3. CmeceTe TpM yacTv Boda C e[Ha 4acT JIMMOHOB COK W/
oLeT.

4. 3a ga npeanasute NOBBLPXHOCTTA OT HeEpbXAaema CTo-
MaHa OT MeTHa M OKUCAABaHe, OCTaBeTe CMecTa [a 3aB-
Py B CbA OT HEPBXAAEMa CTOMaHa 3a 15 MuHyTU.

4 U3nonsBaHe Ha roTBapCKUA CbA

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT OT uU3rapfHe ¢ ro-

pelia soga!

[pewHo crnoBasaHe MK HenpaswaHa ynotpeda Ha ecnpe-

CO KadeBapkaTa MOXe [a AOBefe A0 U3/n3aHe Ha Boda

WM napa.

» 3aTBOpETE HaMb/IHO ecnpeco Kadesapkara.

» KadeBapkara 3a ecnpeco no Bpeme Ha BapeHe Ja ce
3aBbPTM Taka, Ye NpeanasHUAT BEHTUN Aa HE COUYM KbM
TANOTO.

» W3bAreaiTe npbckaHeTo Ha BoAaTa B kadeBapkara 3a
ecnpeco nopaau ronaMa TonauHa.

» AKO BOAATa npbcka B kadesapkara 3a ecrnpeco 1 uma
LWYyMOBE, pellyLipanTe cTeneHTa Ha MOLLHOCT.

BHUMAHUE

HenpasunHarta ynotpeda Moxe a aoseae A0 WeT U He e

noKpwTa OT rapaHLuuATa Ha NPOWU3BOANTENA.

» 3a jga usberHete HagpackBaHWA Mo roTBapcKuA MioT,
npv NPemecTBaHe BbPXy CTbKOKepamMukara nosauranTe
roTBapCKMA Cb.

. 3aBbpTETE KapeBapKkarta 3a ecrnpeco.

. CBanete KowHuLuaTa.

. Hanb/HeTe cbaa 3a Boga A0 MakCMMasiHa BUCOUMHA Ha
Nb/HEHE NoA NpeanasH1A BEHTWA C BoAa.

4. HanbnHeTe efpo3bpHECT Npax ecnpeco B KoLliHWLaTa.

Manonseante cpeaHo rpydo kade. OUATbPHOTO Kade e

TBbPAE GUHO.

He nputuckanTe ecnpeco npax B KowHuuata. B npotu-

BEH C/lyyan HanAraHeTo cTtaBa TBbpAE roaAMO.

WN =
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bg [lounctBaHe Ha rotBapckuA Cbl

5. Na3nuwHoTO Kadpe ce oTcTpaHABa OT pbda Ha KOLlWHWLa- 11.AKO BOJaTa npbcka v MMa LWyMOBe, peayumpante cTe-
Ta. neHTa Ha MOLLHOCT.
6. KowHuuaTta ce noctasa B cbaa 3a Boja. [pbXTe Kanaka 3aTBOPEH.
7. 3aBMHTETE efHa KbM Apyra ropHarta v gosiHaTta 4acT. v B pamkuTe Ha oK. 5 M1HYTK KapeTo BaBHO ce Haaura B
8. lNocTtaseTe kKapeBapkaTa 3a ecrnpeco BbpPxy KOT/IOH C ropHaTa yacT Ha KadpeBapkara 3a ecnpeco.
NoAXoAALl AMaMETHP. CbBeT

9. Kapesapkara 3a ecrnpeco no BpeMe Ha BapeHe aa ce
3aBbPTH TaKa, Ye NPeanasHUAT BEHTU Aa HEe COUM KbM
TANOTO.

= 3a NpuroTBAHETO Ha Kade He € HYXHO Lianata Boaa B
pesepBoapa aa ce uanapu. Ok. 80% oT Boaarta e aocTta-
). TbYHa ¥ NpeaoTBpaTABa rOPYMB BKYC Ha KadpeTo.
10.3arpeiite kadeTo Ha cTeneH 7 Ao 8. = [lpoBepABaiiTe PEAOBHO NpPeanasH1A BEHTU U KOLWHULA-
He nsnonseaiTe MakcumanHata MOLWHOCT UK GYHKLMWA- Ta. MpeanasHWAT BEHTUA W KOLWHMLATA He GuBa na ce 3a-
Ta 3a yCMﬂBaHe. I'IyLLJBaT C Kaq)e_
MabareaiiTe NnpbckaHeTo Ha BogaTta B kadesapkara 3a
ecnpeco.

5 MouucTBaHe Ha rOTBapCKUA CbAa

1. lMouncTtBarTe rotBapCcKMA CbA Ha pbKa. CobBet: MoxeTe Aa OTCTpaHuTe netHaTa n MapKMpOBKKUTE C
2. BuHaru usuAno noacylwiaBante rorBapckmA Cha. Masiko OLIET M IMMOHEHA KMCEWHA, paspeaenuy B Torna Bo-
na.

6 OTcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTH

MoxeTe fa OTCTpaHMTe CaMOCTOATEIHO MaslKu HeuanpasHOCTV no Baluua ypes. MNpeau ga ce cBbpxeTe ¢ otaena no odc-
Ny)KBaHe Ha K/MEeHTH, HanpaBeTe crnpaBka ¢ MHGOPMaLMATa 3a OTCTPaHABaHE Ha HEM3MPABHOCTU. Taka Lie u3berHeTe He-
HYXXHW pasxoau.

VAN NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHocCT OT HapaHfABaHe!

HekoMnNeTeHTHUTE PEMOHTH Ca OMacHM.

» Camo ofydeH cneuuanusmpaH nepcoHan TpadBa Aa U3BbpLUBA PEMOHTH Ha ypeaa.
» AKO ypendbT e AedekTeH, ce CBbpPXXETe C oTaena no o0CnyXXBaHe Ha KMEHTH.

6.1 dyHKUMOHANHU HEU3NPaBHOCTH

HeunsnpasHocT MpuunHa M oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

Boaa unv napa ce nokassat Mexay EcnpecoTo Ha npax e cMAAHO TBbpae GUHO.

cbhAa 3a BoAa M ropHarta yacT Ha » BepgHara csanete ecnpeco kagesapkara OT KOT/IoHA.

ecnpeco kadeBapkara. » MasnonssaiTe cpegHO CMIAHO Cnpeco Ha npax.
TBbpae PUHO CMIAHOTO ECNPECcOo Ha Mpax Moxe Aa sanylv GuTbpa W Aa NPeaoTs-
paT KauyBaHeTo Ha BoJHaTa napa B ropHarta 4acT.

Ecnpeco kapeBapkaTa He e Hanmb/HO 3aTBOPEHa.
» BepnHara cBaneTe ecnpeco kagpeBapkaTa OT KOT/IOHa.
» 3aTBOpETE HaMb/HO eCNpeco Kadepapkara.

— "U3nonssaHe Ha roreapckua cva”, CtpaHmya 47

Boaa wnaun napa usnusat ot npes- EcnpecoTo Ha npax e cMaAHO TBbpAe PUHO.
nasHWA BEHTU. » BepgHara ceaneTe ecnpeco kagpeBapkaTa OT KOT/IoHa.
» MasnonseaiTe cpeaHo CMIAHO eCnpeco Ha npax.
TBbpae GUHO CMIAHOTO ECNPECcOo Ha Mpax Moxe Aa sanyliv GuaTbpa W Aa NpeaoTs-
paT KayBaHeTo Ha BoJHaTa napa B ropHarta 4acT.

CreneHTta Ha MOLLHOCT € TBbpAe BUCOKA.
» BepgHara csasnerte ecnpeco kagesapkara OT KOT/IOHA.
» Wanonseaite cpenHa crteneH Ha MOLHOCT.

KagpeTto nma ropums BKyC. Ecnpecoto Ha npax e cMNAHO TBbPAE PUHO.
» M3nonsearite cpeaHO CM/IAHO ECNPECO Ha npax.
TBbpAE PUHO CMIAHOTO ECNPECO Ha Npax MOXe Aa 3anylu GuaTbpa 1M a NnpeaoTs-
paTv KauBaHETO Ha BOAHATa nmapa B ropHara JacrT.

Lianata Boga e nanapexa.

» CBasnete ecnpeco kadepapkara no-paHo oT KOT/IOHA.
BopnaTa B cbaa 3a Boja € TBbPAE CTyaeHa.

» HanbnHete npeasapuTenHO 3aTon/ieHa BoAa B Cbhaa 3a Boja.

CTteneHTa Ha MOLLHOCT € TBbPAE BUCOKA.
» M3nonseariTe No-HUCKa CTENEH 3a rOTBEHE.
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Aa?aioeiiie oneiaey bg

7 Aa?aioeiiie oneiaey

CnenHoTo ce u3kJ/touBa OT rapaHumATa Ha Npov3BOAUTENA:

= [lleTn OT HenpaBwHa ynoTpeda, Hanp. nopaau nperps-
BaHe, yapAHe uin nagaHe

L L|_|,eTVI OT rpewHo noYncTBaHe

» EcTecTBeHOTO M3HOCBaHe

= YK CTO ONTUYUHM cnegun ot y[‘IOTpeéa, Hanp. ouBeTABaHWA

AKO MMaTe BLNPOCH, CBBPXKETE Ce C HaluuA oTaen 3a 00c-
NIYXKBAHE Ha K/IMEHTH.
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pt Seguranga

1 Seguranca

Respeite estas indicacdes de seguranca sem-
pre que utilizar o acessorio.

Este produto corresponde aos regulamentos
para produtos que entram em contacto com
alimentos.

m O recipiente para cozinhar ndo é adequado
para a utilizacao no micro-ondas.

m O recipiente foi desenvolvido apenas para a
utilizagdo domestica.

m O recipiente esta previsto para cozinhar.

= Ndo guarde alimentos durante periodos de
tempo mais longos no recipiente.

= N&o altere o recipiente em modo algum.

= Nunca deixe o recipiente sem vigilancia en-
quanto esta a cozinhar.

®= Nunca deixe criancas sem vigilancia proxi-
mas do recipiente quente.

m A dgua deitada no depdsito de agua nunca
devera cobrir a valvula de seguranca.

m N3o pressione o po de café contra o cesto.
Caso contrario, a pressao podera tornar-se
demasiado elevada.

m Durante a cozedura, rode a cafeteira de café
de forma a que a valvula de seguranca néo
fique virada para o corpo.

m Verifigue regularmente a valvula de seguran-
ca e o cesto. A valvula de seguranca e o
cesto ndo podem ser obstruidos com café.

N\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pegas e tampa podem ficar muito quentes.
» Utilize sempre pegas de cozinha.

» Deixe o recipiente arrefecer antes de o lavar.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

Liguido quente, salpicos e vapor podem dar

origem a queimaduras.

» O liquido ndo deve ultrapassar a maxima
quantidade de enchimento assinalada.

ATENCAO

Uma utilizac&o incorreta pode danificar o reci-

piente ou a placa de cozinhar.

» Nunca aqueca o recipiente para cozinhar va-
Zio.

» Nunca deixe o recipiente cozinhar em vazio.

2 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.
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Lavar o recipiente antes da primeira utilizagdo pt

Parte superior

2 Filtro

Vedante

Cesto

Parte inferior

3 Lavar o recipiente antes da primeira utilizacao

1.

Limpe o recipiente com solucdo a base de detergen-
te quente e uma esponja macia.

2. Seque o recipiente com um pano.

3. Junte e misture trés partes de agua e uma parte de

acido citrico ou vinagre.

4. Para proteger a superficie de aco inoxidavel de man-

chas e oxidacéao, deixe ferver a mistura no recipiente
de aco inoxidavel sem revestimento durante 15 minu-
tos.

4 Utilizar recipiente para cozinhar
ATENCAO

/N AVISO - Risco de escaldadela!

Uma montagem incorreta ou utilizacdo inadequada da
cafeteira de café pode originar a saida de agua ou va-
por.

>

>

Feche a cafeteira de café por completo.

Durante a cozedura, rode a cafeteira de café de for-
ma a que a valvula de seguranc¢a nao fique virada
para 0 corpo.

Evite que salpique agua na cafeteira de café devido a
calor demasiado forte.

Se a agua na cafeteira de café salpicar e forem audi-
veis ruidos, reduza o nivel de poténcia.

Uma utilizagéo incorreta pode causar danos e nédo esta
coberta pela garantia do fabricante.

>

N =

Para evitar arranhdes na placa de cozinhar, levante o
recipiente para o mover sobre a vitroceramica.

. Abra a cafeteira de café rodando-a.
. Retire o cesto para fora.

3. Encha o respetivo depdsito com agua até ao nivel de

enchimento maximo, abaixo da valvula de seguranca.
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pt Limpar o recipiente para cozinhar

4. Deite p6 de café de moagem grossa no cesto.
Utilize café com moagem meio grossa. Café de filtro
é demasiado fino.

N&o deve pressionar o pd de café contra o cesto.
Caso contrario, a presséo podera tornar-se demasia-
do elevada.

. Remova o café um excesso do bordo do cesto.

. Coloque o cesto no depdsito da agua.

7. Junte a parte superior e a parte inferior, enroscando-

as.

8. Posicione a cafeteira de café sobre uma superficie

de cozedura com didmetro adequado.

9. Durante a cozedura, rode a cafeteira de café de for-

ma a que a valvula de seguranca nao fique virada
para o corpo.

(o204 ]

10.Aqueca o café no nivel 7 até 8.

N&ao utilize a poténcia maxima ou a funcao Booster.
Evite que a agua na cafeteira de café salpique.

11.Se a agua salpicar e forem audiveis ruidos, reduza o
nivel de poténcia.
Mantenha a tampa fechada.

v Num intervalo de aprox. 5 minutos, o café comeca a
subir lentamente para a parte superior da cafeteira
de café.

Dica

» Para a preparagédo do café ndo é necessario que
evapore toda a dgua no depdsito. Cerca de 80 % da
agua é suficiente e impede que o café tenha um gos-
to amargo.

= Verifique regularmente a valvula de seguranca € o
cesto. A véalvula de seguranca e o cesto ndo podem
estar obstruidos com café.

5 Limpar o recipiente para cozinhar

1. Lave o recipiente para cozinhar a mao.
2. Seque o recipiente para cozinhar sempre por com-
pleto.

Dica: Pode remover manchas e marcas com um pouco

de vinagre ou acido citrico diluido em agua quente.

6 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagao de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdao perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

6.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e resolucao de problemas

Surge agua e vapor entre o de-
posito de agua e parte superior
da cafeteira de café.

P6 de café com uma moagem demasiado fina.
» Retire a cafeteira de café imediatamente da superficie de cozedura.
» Use po6 de café com moagem média grossa.

P6 de café com moagem demasiado fina pode obstruir o filiro e impedir que o
vapor de agua suba para a parte superior.

A cafeteira de café ndo esta completamente fechada.
» Retire a cafeteira de café imediatamente da superficie de cozedura.
» Feche a cafeteira de café por completo.

— "Utilizar recipiente para cozinhar", Pagina 51

Sai agua ou vapor da valvula de
seguranca.

P6 de café com uma moagem demasiado fina.
» Retire a cafeteira de café imediatamente da superficie de cozedura.

» Use pd de café com moagem média grossa.
P6 de café com moagem demasiado fina pode obstruir o filiro e impedir que o
vapor de agua suba para a parte superior.

Esta regulado um nivel de poténcia demasiado elevado.
» Retire a cafeteira de café imediatamente da superficie de cozedura.
» Utilize um nivel de poténcia médio.

O sabor do café é amargo.

P6 de café com uma moagem demasiado fina.

» Use pd de café com moagem meédia grossa.
P6 de café com moagem demasiado fina pode obstruir o filtro e impedir que o
vapor de agua suba para a parte superior.

Toda a agua evaporou.

» Retire a cafeteira de café mais cedo da superficie de cozedura.
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Garantia pt

Avaria Causa e resolucio de problemas

O sabor do café é amargo. A agua no depdsito de agua esta demasiado fria.
» Deite agua preaquecida no depdsito de agua.

Esta regulado um nivel de poténcia demasiado elevado.
» Use um nivel de poténcia mais baixo.

7 Garantia

As seguintes situacdes estao excluidas da garantia do
fabricante:

= Danos decorrentes de uma utilizagao incorreta, p. ex.,
devido a aquecimento em excesso, golpes ou queda

= Danos devido a uma limpeza incorreta

= Desgaste natural

= Vestigios de uso puramente visuais, p. ex., descolora-
coes

Se tiver questdes, contacte a nossa Assisténcia Técni-

ca.
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da SikkerhedSikkerhed

1 SikkerhedSikkerhed

Overhold disse sikkerhedsanvisninger, nar til-
behgret anvendes.

Dette produkt opfylder forskrifterne for
produkter, der kommer i kontakt med levneds-
midler.

m Kogegrejet er ikke egnet til brug med mikro-
bolger.

m Kogegrejet er kun udviklet til brug i private
husholdninger.

m Kogegrejet er beregnet til madlavning.

m Opbevar ikke madvarer i kekkenudstyret i
leengere tid.

m Kogegrejet ma ikke pa nogen made eendres.

m | ad ikke kogegrejet veere uden opsyn under
madlavningen.

m | ad ikke bern veere uden opsyn i naerheden
af det varme kogegre,.

m Vandet i vandbeholderen méa aldrig deekke
sikkerhedsventilen.

m Pres ikke kaffepulveret sammen i sien. |
modsat fald kan trykket blive for hgit.

® Placer espressokanden under tilberednin-
gen, sa sikkerhedsventilen vender veek fra
kroppen.

= Kontroller regelmaessigt sikkerhedsventilen
og sien. Sikkerhedsventilen og sien méa ikke
veere tilstoppet af kaffe.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Handtag og lag kan blive meget varme.

» Anvend altid grydelapper.

» Lad gryden / panden kgle af inden rengo-
ring.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Varm veeske, sprejt og damp kan medfere

skoldninger.

» Fyld ikke veeske op over markeringen for
maksimal pafyldningsmeengde.

BEM/ERK!

Ukorrekt brug kan beskadige gryden / panden
eller kogesektionen.

» Opvarm aldrig tomme gryder / pander.

» Lad aldrig gryder / pander koge tarre.

2 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.
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Rengering af gryder / pander inden fgrste ibrugtagning da

Overdel

Filter

Teetning

A si

Underdel

3 Renggring af gryder / pander inden forste ibrugtagning

1. Renger gryder og pander med varmt saebevand og
en bled svamp.
2. Ter gryden / panden af med et viskestykke.

3.

4.

Bland tre dele vand og en del citronsyre eller eddike
til en oplasning.

Lad blandingen sméakoge i en gryde af rustfrit st
uden beleegning i 15 minutter for at beskytte over-
fladen mod pletter og oxidation.

4 Anvendelse

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Hvis espressokanden samles forkert eller bruges ukor-

rekt kan der treenge vand eller damp ud.

» Luk espressokanden helt.

» Placer espressokanden under tilberedningen, sa sik-
kerhedsventilen vender veek fra kroppen.

» Pas p4, at vandet i espressokanden ikke sprajter pa
grund af den steerke varme.

» Reducer effekttrinnet, hvis vandet i espressokanden
sprajter, eller der hares lyde.

BEM/ERK!
Ukorrekt brug kan medfere skader og er ikke deekket af
producentens garanti.

>

N =

Laft gryden eller panden op fra kogesektionen, nar
den flyttes, for at undga ridser i glaskeramikken.

. Drej espressokanden op.
. Tag sien ud.
. Fyld vand i vandbeholderen op til det maksimale pa-

fyldningsniveau under sikkerhedsventilen.

. Fyld sien med groft malet espressokaffepulver.

Anvend mellem grovmalet kaffe. Filterkaffe er for fint
malet.

Pres ikke espressopulveret sammen i sien. | modsat
fald kan trykket blive for haijt.
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da Rengering

. Fjern overskydende kaffe fra siens kant.

. Seet sien i vandbeholderen.

. Skru overdelen sammen med underdelen.

. Placer espressokanden pa en kogezone, som passer
i starrelsen.

. Drej espressokanden, sa sikkerhedsventilen vender
vaek fra kroppen under tilberedningen.

10.Varm kaffen op pa trin 7 til 8.

Brug ikke den maksimale effekt eller boost-funktio-

nen.

Pas pa, at vandet i espressokanden ikke sprgjter.

©

11.Reducer effekttrinnet, hvis vandet i espressokanden
sprajter, eller der hares lyde.
Hold laget lukket.

v Indenfor ca. 5 minutter stiger kaffen langsomt op i
den gverste del af espressokanden.

Tip

= Det er ikke ngdvendigt for kaffetilberedningen, at alt
vandet i beholderen fordamper. Ca. 80 % af vandet er
tilstreekkeligt, og derved forhindres det, at kaffen far
en bitter smag.

m Kontroller regelmasssigt sikkerhedsventilen og sien.
Sikkerhedsventilen og sien ma ikke veere tilstoppet af
kaffe.

5 Rengeoring

1. Rengear gryder / pander manuelt.
2. Lad altid gryden / panden tarre helt.

Tip: Pletter og meerker kan fijernes med lidt eddike eller
citronsyre fortyndet i varmt vand.

6 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.

Sadan undgas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale méa udfgre reparationer pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

6.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Der kommer vand eller damp ud
mellem vandbeholderen og den
averste del af espressokanden.

Espresso-pulveret er malet for fint.
» Tag med det samme espressokanden af kogezonen.
» Brug mellemgroft malet espresso-kaffepulver.

For fint malet espresso-kaffepulver kan kan tilstoppe filtret og forhindre, at
vanddampen stiger op i den gverste del af kanden.

Espressokanden er ikke helt lukket.
» Tag med det samme espressokanden af kogezonen.
» Luk espressokanden helt.

— "Anvendelse’, Side 55

Der kommer vand eller damp ud
af sikkerhedsventilen.

Espresso-pulveret er malet for fint.
» Tag med det samme espressokanden af kogezonen.

» Brug mellemgroft malet espresso-kaffepulver.
For fint malet espresso-kaffepulver kan kan tilstoppe filtret og forhindre, at
vanddampen stiger op i den gverste del af kanden.

Effekttrinnet er indstillet for hgit.
» Tag med det samme espressokanden af kogezonen.
» Veelg et mellemhait effekttrin,

Kaffen smager bittert.

Espresso-pulveret er malet for fint.

» Brug mellemgroft malet espresso-kaffepulver.
For fint malet espresso-kaffepulver kan kan tilstoppe filtret og forhindre, at
vanddampen stiger op i den gverste del af kanden.

Alt vandet er fordampet.

» Tag espressokanden af kogezonen far.

Vandet i vandbeholderen er for koldt.
» Fyld forvarmet vand i vandbeholderen.

Effekttrinnet er indstillet for hgijt.
» Veelg et mellem effekttrin.
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Garanti da

7 Garanti

Faolgende er ikke omfattet af producentgarantien:

= Skader, som skyldes ukorrekt brug, som f.eks.
overophedning, slag eller fald

= Skader som fglge af forkert rengering

= Naturligt slid

= Rent optiske spor af brug, f.eks. misfarvninger

Kontakt kundeservice i tilfeelde af spargsmal.
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fi Turvallisuus

1 Turvallisuus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun kaytat
varustetta.

Tama tuote tayttaa elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuville tuotteille asetetut
vaatimukset.

m Keittoastia ei sovellu kaytettavaksi
mikroaaltouunissa.

m Keittoastia on suunniteltu vain
kotitalouskayttéon.

m Keittoastia on tarkoitettu ruoanlaittoon.

= Al4 sdilytd elintarvikkeita keittoastiassa
pitkaa aikaa.

= Al3 tee keittoastiaan mitddn muutoksia.

m A3 jata keittoastiaa keittdmisen aikana ilman
valvontaa.

» A3 jata lapsia kuuman keittoastian lahelld
ilman valvontaa.

m Vesisailiossa oleva vesi ei saa peittaa
turvaventtiilia.

= Al3 purista kahvijauhetta suodatinkoriin.

Muutoin paine voi muodostua liian korkeaksi.

m K&anna espressokeitin keittdmisen aikana
siten, etta turvaventtiili ei osoita suoraan
henkilod kohti.

m Tarkasta turvaventtiili ja suodatinkori
saannollisesti. Kahvi ei saa tukkia
suodatinkoria ja turvaventtiilia.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Kadensijat ja kannet voivat kuumentua hyvin

kuumiksi.

» Kayté aina patalappuja.

» Anna keittoastian jaahtya ennen
puhdistamista.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kuuma neste, roiskeet ja hdyry voivat aiheuttaa

palovammoja.

» Al4 tayté astiaa nesteelld yli merkityn
maksimimaaran.

HUOMIO

Epaasianmukainen kéayttd voi vaurioittaa
keittoastiaa tai keittotasoa.

» Ala kuumenna keittoastiaa tyhjana.

» A4 paasti keittoastiaa kiehumaan tyhjéksi.

2 Toimitussisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat
mukana.
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Keittoastian puhdistaminen ennen ensimmaista kayttoéa fi

Ylaosa
Suodatin
Tiiviste
Suodatinkori
Alaosa

3 Keittoastian puhdistaminen ennen ensimmaista kayttoa

1. Puhdista keittoastia lampimalla saippuavedella ja
pehmealla sienella.
2. Kuivaa keittoastia liinalla.

3. Sekoita yhteen kolme osaa vetté ja yksi osa
sitruunahappoa tai etikkaa.

4. Suojaa ruostumaton teraspinta tahroilta ja
hapettumiselta keittdmalla seosta
pinnoittamattomassa terédsastiassa hiljalleen
15 minuuttia.

4 Keittoastian kaytto

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Espressokeittimen virheellinen kokoaminen tai

epdasianmukainen kayttdé voi saada aikaan veden tai

hdyryn tulon ulos laitteesta.

» Sulje espressokeitin huolellisesti.

» K&anna espressokeitin keittdmisen aikana siten, etta
turvaventtiili ei osoita suoraan henkiléa kohti.

» Valta veden roiskuminen espressokeittimesta liian
korkean kuumuuden takia.

» Jos espressokeittimesta roiskuu vetta ja kuuluu aania,
pienenné tehoa.

HUOMIO

Epaasianmukainen kayttd voi aiheuttaa vaurioita, eika

valmistajan takuu kata tallaisesta kaytdsta aiheutuvia

vaurioita.

» Nosta keittoastiaa, kun siirrat sitd keraamisella lasilla,
jotta valtat keittotason naarmuuntumisen.

1. Kierra espressokeitin auki.

2. Ota suodatinkori pois paikaltaan.

3. Tayta vesisailié vedellda maksimikorkeudelle
turvaventtiilin alapuolelle saakka.
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fi Keittoastian puhdistus

4. Tayta suodatinkori karkearakeisella
espressojauheella.
Kayta keskikarkeaa kahvia. Suodatinkahvi on liian
hienoa.
Ala purista espressojauhetta suodatinkoriin. Muutoin
paine voi muodostua liian korkeaksi.

. Poista ylim&éarainen kahvi suodatinkorin reunasta.

. Aseta suodatinkori vesisailioon.

. Kierrd yldosa ja alaosa yhteen.

. Aseta espressokeitin halkaisijaltaan sopivalle
keittoalueelle.

9. Kaanna espressokeitin keittdmisen aikana siten, etta
turvaventtiili ei osoita suoraan henkildoa kohti.

0N O O

10.Kuumenna kahvi teholla 7 - 8.
Ala kaytd maksimitehoa tai Boost-toimintoa.
Vélta veden roiskuminen espressokeittimesta.

11.Jos espressokeittimesta roiskuu vetta ja kuuluu aania,
pienenné tehoa.
Pida kansi suljettuna.

v Kahvi nousee n. 5 minuutin kuluessa hitaasti
espressokeittimen yldosaan.

Ohje

= Kahvin valmistukselle ei ole valttamatonta, etta kaikki
vesi sdiliosta hoyrystyy. Noin 80 % vedesta riittda ja
estdd kahvin maistumisen karvaalta.

» Tarkasta turvaventtiili ja suodatinkori saanndllisesti.
Kahvi ei saa tukkia suodatinkoria ja turvaventtiilia.

5 Keittoastian puhdistus

1. Puhdista keittoastia kasin.
2. Kuivaa keittoastia aina huolellisesti taysin kuivaksi.

Ohje: Voit poistaa tahrat ja jaljet lampimaan veteen
laimennetulla tilkalla etikkaa tai sitruunanmehua.

6 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu héirididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat

yhteyden huoltopalveluun. Nain valtat turhia kustannuksia.

AN VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaust6itd saa suorittaa vain alan ammattihenkilosto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

6.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku

Vetta tai hoyrya ilmestyy
espressokeittimen vesisailion ja
ylaosan valiin.

Espressojauhe on jauhettu liian hienoksi.
» Poista espressokeitin heti keittotasolta.
» Kayta keskikarkeaksi jauhettua espressojauhetta.

Liian hienoksi jauhettu espressojauhe voi tukkia suodattimen ja estda hdyryn

nousun ylaosaan.

Espressokeitin ei ole kunnolla Kkiinni.
» Poista espressokeitin heti keittotasolta.
» Sulje espressokeitin huolellisesti.

— "Keittoastian kaytté", Sivu 59

Vetta tai hoyrya tulee ulos
turvaventtiilista.

Espressojauhe on jauhettu liian hienoksi.
» Poista espressokeitin heti keittotasolta.

» Kaytd keskikarkeaksi jauhettua espressojauhetta.
Liian hienoksi jauhettu espressojauhe voi tukkia suodattimen ja estaa hdyryn

nousun ylaosaan.

Tehotaso on asetettu lilan korkeaksi.
» Poista espressokeitin heti keittotasolta.
» Kayta keskimaaraista tehotasoa.

Kahvi maistuu karvaalta.

Espressojauhe on jauhettu liian hienoksi.

» Kaytd keskikarkeaksi jauhettua espressojauhetta.
Liian hienoksi jauhettu espressojauhe voi tukkia suodattimen ja estaa hdyryn

nousun ylaosaan.

Kaikki vesi on hdyrystynyt.
» Poista espressokeitin aikaisemmin keittotasolta.

Vesiséilidssa oleva vesi on liian kylmaa.
» Tayta vesisiilid esilammitetylla vedella.

Tehotaso on asetettu liian korkeaksi.
» Kaytd matalampaa tehotasoa.
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Takuu fi

7 Takuu

Valmistajan takuu ei kata seuraavia tapauksia:

» Epdasianmukaisesta kaytdsta aiheutuvat vauriot,
esimerkiksi ylikuumentaminen, kolhiminen,
pudottaminen

= Virheellisesta puhdistuksesta aiheutuvat vauriot

= Luonnollinen kuluminen

» Puhtaasti optiset kayton jaljet, esimerkiksi varjaymat

Jos sinulla on kysyttavaa, ota yhteys

huoltopalveluumme.
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no Sikkerhet

1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker til-
behgret.

Dette produkter oppfyller kravene til produkter
som er i kontakt med nasringsmidler.

m Kokekaret er ikke egnet for mikrobglgeovn.

m Dette kokekaret er utviklet kun til hushold-
ningsbruk.

m Dette kokekaret er beregnet til koking.

m |kke oppbevar matvarer i kokekaret over
lengre tid.

m |[kke endre kokekaret pa noen mate.

m Aldri la kokekaret sta uten tilsyn under
matlagingen.

m Aldri la barn veere i neerheten av varme
kokekar uten tilsyn.

® Vannet pa vanntanken ma aldri dekke sik-
kerhetsventilen.

m |kke press kaffepulveret i kurven. Da kan
trykket bli for stort.

= Under kokingen skal espressokokeren snus
slik at sikkerhetsventilen ikke peker mot
kroppen.

m Kontroller sikkerhetsventilen og kurven regel-
messig. Sikkerhetsventilen og kurven ma
ikke tettes med kaffe.

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Handtak og lokk kan bli svaert varme.

» Bruk alltid grytekluter.

» La kokekaret kjole seg ned far rengjering.

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Varm vaeske, sprut og damp kan fare til skal-

ding.

» |kke fyll pa mer vaeske enn maks. merket for
pafyllingsmengde tilsier.

OBS

Ukyndig bruk kan skade kokekaret eller
koketoppen.

» Tomme kokekar ma aldri varmes opp.
» La aldri kokekar kokes tomme.

2 | denne pakken

Etter fijerning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk péa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.
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Rengjere kokekar far farste gangs bruk no

Overdel

Filter

Pakning

Kurv

Underdel

3 Rengjore kokekar for forste gangs bruk

1. Rengjer kokekaret med varmt sdpevann og en myk
svamp.
2. Terk kokekaret med en klut.

3.
4.

Bland tre deler vann og én del sitronsyre eller eddik.
For & beskytte flaten i kokekar av rustfritt stal uten
belegg mot flekker og oksidering, lar du blandingen
smakoke i kokekaret i 15 minutter.

4 Bruk av kokekar

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Dersom espressokokeren er satt sammen feil eller ikke

brukes forskriftsmessig, kan det lekke vann eller damp.

» Sorg for at espressokokeren er helt lukket.

» Under kokingen skal espressokokeren snus slik at
sikkerhetsventilen ikke peker mot kroppen.

» Unngé at det spruter vann fra espressokokeren pa
grunn av for hgy varme.

» Dersom det spruter vann fra espressokokeren og du
herer lyder, méa du redusere effekttrinnet.

OBS

Ukyndig bruk kan fare til skader som ikke dekkes av

produsentens garanti.

» For & unnga riper pa koketoppen skal du lgfte koke-
karet nar du ma flytte det pa glasskeramikkflaten.

N =

oo N O

. Skru opp espressokokeren.
. Ta ut kurven.
. Fyll vanntanken med vann opp til maks. hgyde under

sikkerhetsventilen.

. Fyll kurven med grovkornet espressopulver.

Bruk middels grovt kaffepulver. Filterkaffe er for fint.
Ikke press espressopulveret i kurven. Da kan trykket
bli for stort.

. Fjern overskytende kaffe fra randen av kurven.
. Sett kurven i vanntanken.

. Skru sammen overdelen og underdelen.

. Plasser espressokokeren pa en kokesone med

passende diameter.

. Under kokingen skal espressokokeren snus slik at

sikkerhetsventilen ikke peker mot kroppen.
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no Rengjering av kokekar

10.Varm opp kaffen pa trinn 7 eller 8. Tips
Aldri bruk maks. varme eller boost-funksjonen. = Nar du tilbereder kaffe, er det ikke ngdvendig at alt
Unnga at det spruter vann fra espressokokeren. vannet i tanken fordamper. Ca. 80 % av vannet er til-
11.Dersom det spruter vann og du hgrer lyder, mé du strekkelig og forhindrer at kaffen smaker bittert.
redusere effekttrinnet. = Kontroller sikkerhetsventilen og kurven regelmessig.
Hold lokket lukket. Sikkerhetsventilen og kurven ma ikke tettes med kaf-
v | lgpet av ca. 5 minutter stiger kaffe sakte opp i gvre fe.

del av espressokokeren.

5 Rengjoering av kokekar

1. Vask kokekaret for hand. Tips: Du kan fierne flekker og merker med litt eddik el-
2. La alltid kokekaret tarke helt. ler sitronsyre som er fortynnet i varmt vann.

6 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg av informasjonen om feilsgking for du tar kontakt med
kundeservice. Pa den maten unngar du unadige kostnader.

/N ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner pa apparatet.
» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er defekt.

6.1 Funksjonsfeil

Feil Arsak og feilsgking

Det dukker opp vann eller damp  Espressopulveret er for finmailt.

mellom vanntanken og gvre del » Fjern espressokokeren fra kokesonen umiddelbart.

av espressokokeren. » Bruk middels grovmalt espressopulver.
For finmalt espressopulver kan tette filteret og hindrer vanndampen i & stige
opp i vre del.

Espressokokeren er ikke helt lukket.
» Fjern espressokokeren fra kokesonen umiddelbart.
» Sorg for at espressokokeren er helt lukket.

— "Bruk av kokekar", Side 63

Det kommer vann eller damp ut  Espressopulveret er for finmalt.
av sikkerhetsventilen. » Fjern espressokokeren fra kokesonen umiddelbart.
» Bruk middels grovmalt espressopulver.
For finmalt espressopulver kan tette filteret og hindrer vanndampen i & stige
opp i @vre del.

Det er stilt inn for hgyt effekttrinn.
» Fjern espressokokeren fra kokesonen umiddelbart.
» Bruk middels effekttrinn.

Kaffen smaker bittert. Espressopulveret er for finmalt.
» Bruk middels grovmalt espressopulver.
For finmalt espressopulver kan tette filteret og hindrer vanndampen i a stige
opp i gvre del.

Alt vannet er fordampet.
» Fjern espressokokeren fra kokesonen litt for.

Vannet i vanntanken er for kaldt.
» Fyll forvarmet vann i vanntanken.

Det er stilt inn for hgyt effekttrinn.
» Bruk et lavere effekttrinn.

7 Garanti

Garantien dekker ikke fglgende: = skader som skyldes ukyndig bruk, f.eks. overopphe-
ting, stet eller fall i gulvet
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Garanti no

= skader som skyldes feilaktig rengjaring
= Naturlig slitasje
= Rent optiske spor etter bruk, f.eks. misfarging

Kontakt kundeservice dersom du har noen spgrsmal.
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sv Sakerhet

1 Sikerhet

Folj s@kerhetsanvisningarna nar du anvander
tillbehoret.

Produkten uppfyller féreskrifterna for produkter
med livsmedelskontaki.

m Kastrullen, grytan eller pannan ar inte av-
sedd for mikring.

m Kastrullen, grytan eller pannan ar bara av-
sedd for hemanvéandning.

m Kastrullen, grytan eller pannan ar bara av-
sedd for kokning.

m |3t inte livsmedel ligga lange i kastrullen,
grytan eller pannan.

= Andra inte ndgot pa kastrullen, grytan eller
pannan.

® | dmna inte kastrullen, grytan utan uppsikt
vid kokning.

® | dmna aldrig barn utan uppsikt vid het ka-
strull, gryta eller panna.

m Pafyllt vatten far aldrig tdcka vattentankens
sékerhetsventil.

® Pressa inte i det malda kaffet i insatsen. An-
nars kan trycket bli for hogt.

® \rid espressobryggaren sa att sakerhetsven-
tilen inte pekar mot kroppen.

m Kontrollera sakerhetsventil och insats da och
da. Sakerhetsventil och insats far inte vara
igensatta med kaffe.

/N VARNING - Risk for brannskador!!

Handtag och lock kan bli jattevarma.

» Anvand alltid grytlappar.

» Lat kastrullen, grytan eller pannan svalna in-
nan du rengor den.

N\ VARNING - Skallningsrisk!!

Heta vatskor, stdnk och angor kan ge skall-
ning.

» Fyll inte vatska dver maxmarkeringen.

OBS

Felanvandning kan skada kastrull, gryta, panna

eller hall.

» Varm aldrig upp tom kastrull, gryta eller pan-
na.

» LAt aldrig kastruller, grytor och pannor koka
torrt.

2 Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.
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Rengér kastrullen, grytan eller pannan fére forsta anvandningen sv

Overdel

Filter

Packning

Insats
Underdel

3 Rengor kastrullen, grytan eller pannan fore forsta

anvandningen

1. Rengdr kastrullen, grytan eller pannan med varmt vat-
ten, diskmedel och mjuk disksvamp.
2. Torka av kastrullen, grytan eller pannan med trasa.

3. Gor en blandning pa tre delar vatten och en del ci-
tronsyra eller attika.

4. Sjud blandningen 15 minuter i rostfri kastrull utan be-
laggning for att skydda den rostfria ytan mot flackar
och oxidering.

4 Anvanda bryggaren

/N VARNING - Skallningsrisk!!

Felmontering och felanvandning av espressobryggaren

kan leda till att det trdnger ut vatten eller anga.

» Dra at espressobryggaren ordentligt.

» Vrid espressobryggaren sa att sakerhetsventilen inte
pekar mot kroppen.

» Undvik vattenstank i espressobryggaren pga. fér hdg
varme.

» Sank effektlaget om vattnet i espressobryggaren stan-
ker och du hor bryggljud.

OBS

Ej avsedd anvandning kan ge skador som inte tacks av

tillverkarens garanti.

» Lyft kastrullen, grytan eller pannan nar du flyttar den,
sa slipper du repor pa hallen.

—t

. Skruva isadr mockabryggaren.

. Ta ur filtertratten.

3. Fyll vattenbehallaren med vatten till maxnivan under
sékerhetsventilen.

N
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sv Rengodra bryggaren

4. Fyll filtertratten med grovmalt espressokaffe.
Anvand medelmalt kaffe. Filterkaffe ar for finmalt.
Pressa inte espressokaffet i filtertratten. Trycket kan
bli for hogt.

. Ta bort dverskottskaffe pa kanten av filtertratten.

. Sétt filtertratten i vattenbehallaren.

. Skruva ihop dver- och underdel.

. Satt mockabryggaren péa lamplig kokzons-@.

. Vrid mockabryggaren sa att sékerhetsventilen inte pe-
kar mot kroppen vid bryggningen.

10.Varm upp pa effektlage 7 till 8.

Anvand inte maxeffekt eller Boost-funktion.
Undvik vattenstank i mockabryggaren.

©O©WooNOO;

11.54nk effektlaget om vattnet stdnker och det later.
Hall locket stangt.

v Kaffet stiger langsamt till mockabryggarens 6vre be-
héllare inom ca 5 minuter.

Tips!

= Allt vatten i behallaren behoéver inte forangas vid kaf-
febryggningen. Det racker med ca 80% av vattnet, vil-
ket férhindrar att kaffet smakar bittert.

= Kontrollera sékerhetsventil och filtertratt regelbundet.
Sakerhetsventil och filtertratt far inte vara igensatta
med kaffe.

5 Rengora bryggaren

1. Handdiska bryggaren.
2. Torka alltid bryggaren torr.

Tips!: Flackar och marken far du bort med lite attika el-
ler citronsyra utspatt med varmvatten.

6 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper

du onddiga kostnader.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defek.

6.1 Funktionsfel

Fel Orsak och felsékning

Det tranger ut vatten eller anga
mellan vattentank och espres-
sobryggarens dverdel.

For finmalet espressokaffe.
» Ta av espressobryggaren direkt fran kokzonen
» Anvand mediumgrovmalet espressokaffe.

For finmalet espressokaffe kan sétta igen filtret och forhindra vattenangan fran
att stiga upp i dverdelen.

Espressobryggaren ar inte atdragen ordentligt.
» Ta av espressobryggaren direkt fran kokzonen
» Dra at espressobryggaren ordentligt.

— "Anvédnda bryggaren”, Sid. 67

Det tranger ut vatten eller &nga ur For finmalet espressokaffe.

sakerhetsventilen.

» Ta av espressobryggaren direkt fran kokzonen

» Anvand mediumgrovmalet espressokaffe.
For finmalet espressokaffe kan sétta igen filtret och forhindra vattenangan fran
att stiga upp i dverdelen.

For hdgt effektlage installt.
» Ta av espressobryggaren direkt frdn kokzonen
» Anvand mediumeffektlage.

Kaffet ar bittert.

For finmalet espressokaffe.

» Anvand mediumgrovmalet espressokaffe.
For finmalet espressokaffe kan satta igen filtret och férhindra vattenédngan fran
att stiga upp i dverdelen.

Allt vatten ar férangat.

» Ta av espressobryggaren tidigare fran kokzonen.

Vattnet i vattentanken ar for kallt.
» Fyll vattentanken med forvarmt vatten.

For hdgt effektlage installt.
» Anvand lagre effektlage.
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Garanti sv

7 Garanti

Tillverkarens garanti tacker inte foljande:

= skador pga. ej avsedd anvandning, t.ex. dverhettning,
stétar eller fall.

= skador pga. felaktig rengdring

= naturligt slitage

= Synliga spar av anvandning, t.ex. missfargningar

Har du fragor, kontakta service.
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