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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Este electrodoméstico ha sido disefiado exclu-
sivamente para su montaje empotrado. Prestar
atencion a las instrucciones de montaje espe-
ciales.

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® para uso domeéstico y aplicaciones similares,
como por ejemplo: en cocinas para emplea-
dos en tiendas, oficinas y otras areas comer-

ciales; en propiedades rurales; por parte de
clientes en hoteles y otros alojamientos; en
pensiones solo con desayuno.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN 55011
y CISPR 11. Se trata de un producto del grupo
2, clase B. El grupo 2 indica que los microon-
das se fabrican con el fin de calentar alimen-
tos. La clase B indica que el aparato es apro-
piado para su uso privado en el ambito do-
meéstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 15 afnos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden arder.

» No introducir objetos inflamables en el com-
partimento de coccion.

» Si sale humo del interior del aparato, apagar
el aparato o desenchufarlo y mantener la
puerta cerrada para apagar cualquier llama
que pueda producirse.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
El aparato y las piezas con las que el usuario
entra en contacto se calentaran durante el
uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar 10s
accesorios vy la vajilla del compartimento de
coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y llamas.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de
15 % en vol.), sin diluir (p. €j., anadidas o
vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor
caliente. Tenga presente que, segun la tempe-
ratura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de coc-

cion puede generarse vapor de agua caliente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dana-

do, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para limpiar
el cristal de la puerta del aparato, ya que
pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato girato-

rio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con obje-
tos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el compartimento de coccion esta ca-

liente y hacer que se abra de golpe y se caiga
la puerta del aparato. Los cristales de la puer-
ta pueden romperse y hacerse anicos.

— "Evitar dafios materiales”, Paginab

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de
15 % en vol.), sin diluir (p. ej., anadidas o
vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafado, debe sustituirlo el fabri-
cante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posi-
bles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.



es Seguridad

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el interruptor automatico del cuadro eléctri-
CO.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdginalé

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los niilos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSERVAR-
LAS PARA SU USO FUTURO

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-

tas pueden incendiarse incluso al cabo de

unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar za-
patillas, cojines de semillas o granos, espon-
jas, bayetas humedas o cosas similares.

» Utilizar el aparato unicamente para preparar
alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases pue-

den incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materiales
inflamables.

» No programar el microondas a una potencia
o duracion demasiado elevadas. Atenerse a
las indicaciones de estas instrucciones de
uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de agua,
como, p. €j., el pan, no se deben desconge-
lar o calentar a demasiada potencia de mi-
croondas o durante demasiado tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el microon-
das.

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimentos
en recipientes herméticamente cerrados.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden

reventar durante el calentamiento o incluso

una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con casca-
ra.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,
p. €]., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de calen-
tarlos se debe pinchar la cascara o la piel.

El calor no se distribuye uniformemente en los

alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.



» Remover o agitar bien tras el calentamiento.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los reci-

pientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar los
alimentos del compartimento de coccion.
Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.
» No tocar nunca las partes calientes.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Al calentar liquidos puede producirse un retar-
do en la ebullicion. Esto quiere decir que se
puede alcanzar la temperatura de ebullicion
sin que aparezcan las burbujas de vapor habi-
tuales. Proceder con precaucion cuando el re-
cipiente se agita ligeramente. El liquido calien-
te puede empezar a hervir de repente y a sal-
picar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipien-
te al calentar. De esta manera se evita un re-
tardo en la ebullicion.

v X

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios en
asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos.
La posible humedad que haya penetrado en

Evitar danos materiales es

estos huecos puede hacer estallar el recipien-

te.

» Utilizar exclusivamente una vajilla adecuada
para el microondas.

La vajilla y los recipientes de metal o con

adornos metalicos pueden provocar la forma-

cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con la
funcion microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para el
microondas; alternativamente, utilizar el mi-
croondas en combinacion con un modo de
calentamiento.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios gra-

ves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la su-

perficie del aparato, reducir su vida util y pro-

vocar situaciones peligrosas, como fugas de

energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad vy retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimento
de coccion, la puerta y las bisagras.
- "Cuidados y limpieza", Pdginal3

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta danada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el marco
de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de micro-

ondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

ATENCION

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el
compartimento de coccion esta caliente y provocar da-
flos permanentes en el aparato. La acumulaciéon de ga-
ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que po-

dria caerse. Los cristales de la puerta pueden romperse

y hacerse aficos. La insuficiencia de presion generada

puede deformar notablemente del compartimento de

coccidn hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 % en
vol.), sin diluir (p. ej., anadidas o vertidas en los ali-
mentos).



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Si hay agua en el compartimento de coccidn, puede ge-
nerarse vapor de agua. El cambio de temperatura pue-
de provocar dafios.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

ciéon durante un tiempo prolongado puede provocar co-

rrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento. Tras el funcionamiento con temperatu-
ras altas, dejar enfriar el compartimiento de coccién
Unicamente con la puerta cerrada.

» No conservar alimentos himedos durante un periodo
prolongado en el compartimento de coccidn cerrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

La puerta del aparato puede resultar dafiada si se utiliza

la puerta del aparato como asiento o superficie de al-

macenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-
ondas.

ATENCION

Si el metal toca la pared del compartimento de coccion,

se generan chispas que pueden danar el aparato o des-

trozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en el

aparato. El aparado se dafia debido a las chispas que

se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimentos
dentro. Solo se permite para probar brevemente un
recipiente.
=]

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microondas

demasiado alta puede provocar danos en el comparti-
mento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada pre-
paracion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un ni-
vel demasiado alto.No ajustar nunca la potencia del
microondas a un nivel demasiado alto.

» Utilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un plato
de cristal.

La entrada del microondas resulta dafada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningun caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento del

plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracion mas breve vy, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafios.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unicamen-
te vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacion del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante el

funcionamiento.

v La temperatura del compartimento de coccion se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
v El aparato reduce el consumo de energia en el modo
preparado.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
quenos detalles de la imagen, p. €j., €l color y la forma.
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Familiarizandose con el aparato es

Pulsador de apertura automatica
de la puerta

Abrir la puerta automaticamente.

Campos tactiles

Seleccionar funciones.

Mando giratorio

Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.

Panel indicador

DENE

Mostrar la hora o la duracién del tiempo.

Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

90-900 Seleccionar la potencia del microon-
das en vatios.

Seleccionar el programa automatico.

kg Seleccionar el peso en los programas.

Seleccionar el grill.

® Ajustar o mostrar la hora.

start Iniciar el funcionamiento.

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funcionamien-
to.

e Abrir la puerta del aparato.

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.

El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de puer-
ta, la puerta del aparato se abre. La puerta del aparato
se puede abrir por completo manualmente.

Notas

= Sj se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Si se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

= Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe ini-
ciar el funcionamiento a mano.



es Accesorios

= Si el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrird con una
demora de tiempo.

4.2 Tipos de calentamiento

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-900 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

| Grill Gratinar alimentos.

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidén se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque ya
se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es algo
normal y no afecta al funcionamiento del aparato. Lim-
piar el agua de condensacion después de cocinar a
fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

En funcion del tipo de aparato, los accesorios suminis-
trados pueden ser diferentes.

Accesorios Aplicacion
Parrilla = Parrilla para asar al grill
y gratinar
= Parrilla de soporte para
recipientes

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha. Lim-
piar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha. Lim-
piar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefial y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda se-
fal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre C.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar G.

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios
antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de coc-
cion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafo
suave y humedo.

3. Para eliminar el olor a nuevo, enjuagar el comparti-
mento de coccidn vacio con agua caliente enjabona-
da.

— "Limpiar el interior del horno", Pdginal4

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabon y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio

Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.



1. Colocar el anillo giratorio [@ en el rebaje del comparti-
mento de coccion.

&
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2. Encajar el plato giratorio bl en el accionamiento [€], en
el centro de la base del compartimento de coccion.
3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamente

encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

o hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

A continuacion, presentamos una vision general de las
potencias del microondas y una recomendacion para
Su uso.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Potencia del micro-
ondas en vatios

Aplicacion

90 Descongelar platos delicados.

Recipientes resistentes al

calor y material adecuado

para el microondas:

= Cristal

= Vitroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresisten-
te

= Ceramica totalmente es-
maltada sin fisuras

Estos materiales dejan pa-
sar las microondas. Las mi-
croondas no dafan los re-
cipientes termorresistentes.

180 Descongelar platos y continuar
con la coccioén.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar platos delica-
dos.

600 Calentar y cocinar platos a fuego
lento.

900 Calentar liquidos.

Nota

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 900 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no dafar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios ade-
cuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microondas,
tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En caso
de duda, poner el recipiente a prueba.

Cubiertos de metal

Nota: Para evitar un retardo
en la ebullicion se pueden
utilizar cubiertos metalicos
como, p. €j., una cuchara
en un vaso.

ATENCION

Si el metal toca la pared del compartimento de coccion,

se generan chispas que pueden danar el aparato o des-

trozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes de metal

El metal no deja pasar las
microondas. Los alimentos
se calientan muy débilmen-
te.

Recipientes con elemen-
tos decorativos en oro o
plata

Las microondas pueden
dafar los elementos deco-
rativos en oro o plata.

Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fabri-
cante garantiza que es apto
para microondas.




es Girill

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los ninos.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante '2-1 minuto.
. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto para
el microondas.
- Si el recipiente esta caliente o se generan chispas,
cancelar la prueba; el recipiente no es apto para
microondas.

w

7.4 Ajustar el microondas

ATENCION

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimentos
dentro. Solo se permite para probar brevemente un
recipiente.

Consejo: Para sacar el maximo partido al aparato, se
deben seguir las instrucciones de los ajustes recomen-
dados.

— "As/ se consigue", Pdginal7z

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar danos
materiales. — Pdgina6b

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de los
accesorios aptos para microondas. — Pdgina9

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de cocciéon mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracidn se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracién deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar star,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stor dos veces o abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

8 Girill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar [,

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre [y
el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

8.2 Modificar la duracion

La duracidn se puede modificar en cualguier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar start,
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8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de cocciodn, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o 360.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla pulsada y el panel indicador muestra 1:00 min.

2. Pulsar [™l.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.
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9 Memoria

La funcidon de memoria permite guardar configuraciones
personalizadas para un plato y acceder a ellas en cual-
quier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada pa-
ra platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota

= No es posible guardar distintas potencia del microon-
das de forma sucesiva.

No se pueden guardar programas automaticos.

. Pulsar M.
Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre M.
. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.
v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.
. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
4. En caso necesario, seleccionar una de las opciones:
» Para guardar la memoria € iniciar inmediatamente,
pulsar start,

N <=

w

» Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.
v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la hora
en el panel indicador y el aparato guarda los ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.
2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop una
VeZz.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar @ hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre [,

3. Pulsar kg,

v El sefalizador luminoso situado sobre kg se ilumina y
en el panel indicador aparece una sugerencia de pe-
S0.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

10.4 Descongelar con el programa automatico

5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,
Se muestra el transcurso del tiempo programado.
6. Si suena una senal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.
» Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
» Cerrar la puerta del aparato.
» Pulsar start,

<

10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta del
aparato y pulsar start,

10.3 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces 0 abrir la puerta y pulsar stop una
vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00
P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00
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Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.
Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicidn horizontal y repartidos en porcio-
nes adecuadas.

2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar el
programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto pa-

ra microondas, p. €j., en un plato de cristal o de por-
celana,
sin tapar.

Ajustar el programa. — Pdginall

Nota: Al descongelar carne o aves se genera liquido.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reuti-

lizarlo en ningun caso ni dejar que entre en contacto

con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo de
reposo mas largo que las piezas pequefas. Retirar
las visceras de las aves tras el tiempo de reposo.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque

el interior de los trozos mas gruesos siga congelado.

o &

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccion permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas
so en kg
PO5 Arroz con tapa 0,05-0,20 = Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar arroz.
= No utilizar arroz en bolsas de coccion.
= Afadir entre dos y tres partes de agua por cada parte
de 100 g de arroz.
P06 Patatas con tapa 0,15-1,00 = Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pata-
tas frescas en trozos pequefos de tamano similar.
= ARfadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.
PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 = Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequefios y de tamano si-
milar.

Anadir una cucharada sopera de agua por cada 100 g
de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa

automatico

1. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos €s necesario para ajustar el
programa.

2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.

10.6 Programa combinado de coccion

3. Anadir agua segun las indicaciones del fabricante en

el embalaje.

Ajustar el programa. — Pdginai1

5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos pa-
ra homogeneizar su temperatura.
Los resultados de coccion dependen de la calidad y
la composicion de los alimentos.

&

El programa combinado de coccion combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa
combinado de coccion
1. Sacar los alimentos de su envase.
2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar el
programa.
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3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. — Pdginall

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los ali-
mentos durante 5-10 minutos para homogeneizar su
temperatura.
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11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccion Significado
iTonodetecla = On' Conectar y desconectar el tono de tecla tactil.
tactil = [OFF

Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de tecla tactil.

¢ Modo demo dEd

Activar o desactivar el modo demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aungque se usen los sensores y se puedan usar
los displays, estos no funcionan. EIl modo demo es de utilidad principalmente para los

distribuidores.

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segundos.

En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

. Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

. Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

. Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

. Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

Cambiar el ajuste basico 2 con el mando giratorio.

. Para editar los ajustes basicos, pulsar start,

En la pantalla se ilumina el ajuste seleccionado.

. Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

. Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

10 Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

11.Para cerrar el menu de ajustes basicos, volver a
pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier
momento.

OO NSO EWKN K

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefnal. Es
posible modificar la duracion de la senal.

» Mantener pulsado stat durante aprox. 6 segundos.

v La duracion de la sefial alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duracion de la sefal y muestra la
hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda se-
nal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar ©.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre ©.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar G.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en mo-
do preparado, se puede ocultar la indicacién de la hora.

1. Pulsar G.
2. Pulsar stop,
Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo O.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

' Ajuste de fdbrica (puede variar segun el modelo de aparato)

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.
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» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

La sal contenida en una bayeta nueva puede dafar las

superficies.

» Lavar bien las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué
productos de limpieza son adecuados para las distintas
superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Seguir las indicaciones de limpieza del aparato para no
danar las piezas y superficies por limpiarlas de forma
inapropiada o por utilizar productos de limpieza no ade-
cuados.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifios pequefios (menores de 8 afnos) deben
mantenerse alejados.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la sucie-
dad gruesa del compartimento de coccidn, de la re-
sistencia y de los accesorios.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, puede

fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superficie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. = Pdginal3

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:
» Limpiar los componentes del aparato con agua ca-

liente enjabonada y una bayeta.

» Secar con un pafo suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria danar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasivos
ni otros productos agresivos de limpieza para hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. = Pdginal3
. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vinagre.
3. Si la suciedad es intensa, utilizar un producto de lim-
pieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

N

14

Consejo: Para eliminar los olores desagradables, ca-
lentar una taza de agua con unas gotas de zumo de
limoén durante 1 o 2 minutos a la maxima potencia
del microondas. Para evitar un retardo en la ebulli-
cion, colocar siempre una cuchara en el recipiente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la puer-
ta abierta.

Limpiar el plato giratorio
1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal3
. Retirar el plato giratorio.
3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con jabdn
y una bayeta suave.
4. Secar con un pafo suave.
5. Volver a colocar el plato giratorio.
Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

N

12.4 Limpiar el frontal del aparato

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero ino-
xidable, limpiar inmediatamente las manchas de cal,
grasa, almidén y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales pa-
ra limpiar superficies calientes de acero inoxidable.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal3

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente enja-
bonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los di-
versos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar con
un pano suave una capa muy fina de producto de
limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técnica
0 en comercios especializados.

4, Secar con un pafio suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

ATENCION

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de man-
do.

» No limpiar nunca el panel de mando en himedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal3

2. Limpiar el panel de control con un pafo de microfibra
0 un pafo suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafio suave.

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. = Pdginal3



2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabonada
y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para ace-
ro inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de ace-
ro inoxidable o un producto de limpieza especifico
para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

ATENCION

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de lim-
pieza. — Pdginal3

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales y
una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

Solucionar pequefias averias es

12.8 Asistente de limpieza

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de cocciéon de manera oca-
sional. El asistente de limpieza ablanda la suciedad me-
diante la evaporacion del agua con jabdn. De este mo-
do, la suciedad se puede eliminar mas facilmente.

Ajustar la funcién de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza con
agua.
2. Para evitar un retardo en la ebullicidn, colocar una
cuchara en el recipiente.
3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.
. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.
. Ajustar una duracién de 3 minutos.
. Iniciar el microondas.
. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta cerra-
da durante otros 3 minutos.
8. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.
9. Dejar secar el compartimento de coccién con la puer-
ta abierta.

13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequenas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacién de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal6

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexién de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asis-
tencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

13.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.

» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en

la habitacion.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal6

La puerta no esta bien cerrada.
» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrano
en la puerta.

Los alimentos tardan mas en ca-
lentarse que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdginai0

Se ha introducido una cantidad mayor a la habitual en el aparato.
» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza o arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del microon-
das se interrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en funciona-
miento. En el panel indicador se
muestra una duracion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stoe para cancelar el ajuste.

En el display aparecen tres ce-
ros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pagina8

En el display aparece M.

El modo demo esta activado.
» Desactivar el modo Demo.
— "Ajustes bdsicos", Pdginal3

Aparece el mensaje € 3 en el dis-
play.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

1. Desactivar el aparato.

2. Esperar 10 minutos.

3. Volver a activar el aparato.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la toma

de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.
3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-

dio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

2

15 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
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zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con



nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el niumero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

El presente producto contiene fuentes de luz de la clase
de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en www.bosch-
home.com en las secciones referentes al producto y

Asi se consigue es

servicio al cliente, en el area de manuales y documen-

tos.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero

de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas

del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

E-Nr: FD: ZNr:

€ =

Type

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la siguiente
manera

Nota

» | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio vy frio.

» |as indicaciones de tiempo que figuran en las tablas
son valores orientativos. Vienen determinados por la
calidad y la composicion de la comida.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cascara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. €j., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la cas-
cara o la piel.

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microondas”,
Pdgina9

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duraciéon mas breve. Si es necesa-
rio, alargar la duracion. En los casos en que la tabla
indique dos valores de potencia de microondas y de

duracidn, ajustar primero los que aparezcan en pri-
mer lugar; cuando suene la sefal, ajustar los segun-

dos.

Si se desea preparar cantidades distintas de las que
figuran en la tabla, adaptar la duracion teniendo en
cuenta que, p. €., si se duplica la cantidad, se debe
duplicar también el tiempo.

6. Utilizar siempre un pafio apropiado para retirar los re-
cipientes calientes del compartimento de coccidn.

16.2 Consejos para descongelar y calentar

Objetivo

Consejo

Una vez transcurrida la du-
racion del tiempo, el ali-
mento debe estar descon-
gelado, caliente o cocina-
do.

Ajustar una duracion pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mMAas gruesos precisan mas
tiempo.

Una vez transcurrido el
tiempo de coccidn, el ali-
mento no debe quedar de-
masiado caliente por el ex-
terior y debe estar bien he-
cho en el interior.

= Remover los alimentos
de vez en cuando.
Ajustar una potencia de
microondas mas baja y
una duracion mas pro-
longada.

Una vez descongeladas, el
interior de las carnes o las
aves no debe seguir con-
gelado, aungue se haya
calentado bien la parte ex-
terior.

= Ajustar una potencia de
microondas mas baja.

= Sj se trata de grandes
cantidades, dar la vuelta
varias veces al alimento.

Los alimentos no deben
quedar demasiado secos.

= Ajustar una potencia de
microondas mas baja.

= Ajustar una duracion
mas breve.

= Tapar los alimentos.

= Afadir mas liquido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultraconge-

lados.

17


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

es Asi se consigue

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.
Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €., los mus-
los y las alas de pollo o los bordes grasos de un asa-
do, con trozos pequenos de papel de aluminio, sin
que estos toquen las paredes del horno.

2. Iniciar el funcionamiento.
Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liquido.

Descongelar con microondas

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reuti-
lizarlo en ningun caso ni dejar que entre en contacto
con otros alimentos.

. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a mi-

tad del proceso.
Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

. Dejar reposar los alimentos descongelados entre

10-20 minutos a temperatura ambiente para homoge-
neizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen'W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 800 1. 180 1. 15
sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 1000 1. 180 1. 20
sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con o 1500 1. 180 1. 30
sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1.2
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 500 1. 180 1.5
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8"
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)??® 200 90 10*
Carne picada (mezcla)??® 500 1. 180 1. 54

2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)??® 800 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. ej., frambuesas ° 300 180 7-10°¢
Fruta, p. e]., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla * 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla * 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
Retirar todo el embalaje.

N o o~ W N =
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Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasenW
Pan entero 1000 1. 180 1. 12
2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho ™2
Bizcocho seco, p. €]., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho ™2 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €], bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson ! 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson ! 2. 90 2.15-20
16.4 Calentar ATENCION

El aparato permite calentar alimentos.

Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Al calentar liguidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidn sin que aparezcan las burbu-

jas de vapor habituales. Proceder con precaucion cuan-

do el recipiente se agita ligeramente. El liquido caliente

puede empezar a hervir de repente y a salpicar.

» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la ebu-
llicion.

e

Calentar alimentos ultracongelados con microondas

Si el metal toca la pared del compartimento de coccidn,
se generan chispas que pueden danar el aparato o des-
trozar el cristal interior de la puerta.

>

Los metales, p. e]. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del hor-
no y de la parte interior de la puerta del horno.

. Sacar los alimentos precocinados de su envase y co-

locarlos en un recipiente apto para microondas.

. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma uni-

forme.

. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,

con un plato o con film especial para microondas.

4. Iniciar el funcionamiento.
5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del

[=2]

proceso.
Es posible que algunos componentes del plato se ca-
lienten a diferente velocidad.

. Controlar la temperatura.
. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5 mi-

nutos a temperatura ambiente para homogeneizar su
temperatura.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 -400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. €j., gu- 500 600 12-178

lasch

Gratinados, p. ej., lasafa, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta * 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta * 500 600 8-10

Verdgras, p. ej., guisantes, brécoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

Verduras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 600 600 14-17

rias °

' Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
2 Separar las porciones del bizcocho.

3 Separar las piezas de carne al remover.

* Afadir algo de liquido a los alimentos.

® Cubrir el fondo del recipiente con agua.
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Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W
Espinacas a la crema ' 450 600 11-16

Calentar con microondas

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Bebidas? 200 ml 800 2-334

Bebidas? 500 ml 800 3-434

Alimentos infantiles, p. ej., biberones ° 50 ml 360 0,5 aprox. &7

Alimentos infantiles, p. ej., biberones ° 100 ml 360 aprox. 187

Alimentos infantiles, p. €j., biberones ° 200 ml 360 1,567

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ® 500 g 600 8-11

Cocido 400 ¢ 600 6-8

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racién ° 150 g 600 2-3

Verduras, dos raciones ° 300 g 600 3-5

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente en
el compartimento de cocciodn y si el plato giratorio
puede girar libremente.

- Para asar, utilizar un recipiente alto.
- Para gratinados, utilizar un recipiente grande y pla-
no.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma uni-
forme.

Cocer los alimentos sin afiadir agua.

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Afadir algo de liquido a los alimentos.

© ® N o o~ W N =
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3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los ali-
mentos con una tapadera apropiada, con un plato o
con film especial para microondas.

» No cubrir los alimentos al asar al grill.
» No cubrir los alimentos al utilizar la combinacidn
de microondas y grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

» Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5 mi-
nutos a temperatura ambiente para homogeneizar su
temperatura.

» Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos antes
de trincharla.

» Dejar reposar los gratinados en el aparato apaga-
do durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-
parar brochetas de pescado o verduras.



Cocinar a fuego lento con microondas
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pollo entero, fresco, 1200 g Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, p. €j., 800 g Recipiente sin 360 M 30-40 Colocar con el lado de la
cuartos de pollo tapa piel hacia arriba. No dar la
+ vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 M 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 0 40-50 Dar la vuelta al plato una o
corteza, p. €j., cuello tapa dos veces.
Panceta en lonchas 8 lonchas Parrilla 180 ™ 10-15 -
aprox.
Asado de carne pica- 750 ¢ Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin ta-
da tapa 2. 360 2.7 2. 25-35 padera. El grosor maximo
del alimento es de 6 cm.
Pescado, p. €], en 4009 Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 ™ 10-15 Descongelar previamente el
gratinado tapa pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 piezas Parrilla 180 ™ 10-15 Usar pinchos de madera.
do
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 M 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €j., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ™ 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta grati- del alimento es de 5 cm.
nada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ™ 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes coci- tapa mento es de 4 cm.
dos, p. €j., gratinado
de patatas
Gratinar sopas, p. ej., 2-4 tazas Recipiente sin - M 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Verduras, frescas 500¢g Recipiente con 600 - 10-151 -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 piezas Parrilla 180 15-20 Usar pinchos de madera.

ras

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos

w
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Afadir 1 0 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 500 ¢ Recipiente con 600 - 11-147 Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-221 Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir 1 o 2 cucharadas so-
peras de agua por cada
100 g. Remover los alimen-
tos de vez en cuando.
Arroz 125¢g Recipiente con 1. 1. - 1. 57 Anadir doble cantidad de li-
tapa 900 2. - 2. 12-15  quido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente con 1. 1. - 1. 6-8 Anadir doble cantidad de li-
tapa 900 2. - 2. 15-18 quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - 1. Pagi- -
do previamente) nadas nas: 2-4
2. Pagi-
nas: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - 7-10 La duracion varia en funcién
nadas de lo que lleve la tostada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 5-8 Remover bien el pudin 2 0 3
(instantaneo) tapa veces durante el proceso

con unas varillas batidoras
para montar claras.

Pudin en polvo

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

gue las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Mezclar un paquete de pudin en polvo con azucar y
un poco de leche en un bol alto apto para microon-
das siguiendo las instrucciones del paquete para que
no queden grumos.

2. Anadir el resto de la leche y remover de nuevo.

3. Colocar el bol en el compartimento de coccidn y ce-
rrar la puerta del aparato.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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4. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

5. Remover por primera vez después de 3 minutos. A
continuacion, remover poco a poco durante un minu-
to hasta alcanzar la consistencia deseada.

La duraciéon depende de la temperatura de la leche y
del recipiente utilizado.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los
institutos de pruebas la comprobacién del aparato se-
gun las normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 -
1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC
60705:2010.



Cocinar a fuego lento con microondas

Instrucciones de montaje es

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gira-
torio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.

Descongelar con microondas
Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinaciéon con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calen- Duracion en Nota
croondas en W tamiento minutos
Gratinado de patatas 360 [ 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

mm
—r

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional conforme
a las instrucciones de montaje puede garan-
tizar un uso seguro del aparato. El instalador
es responsable del funcionamiento perfecto
en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en ca-
so de haber sufrido dafos durante el trans-
porte.

= Antes de poner en marcha el aparato, retirar
el material de embalaje y las laminas adhe-

rentes de la puerta y del compartimento de
coccion.

® No retirar en ningun caso la lamina transpa-
rente de la parte interior de la puerta.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se aloje el aparato de-
ben poder resistir una temperatura de hasta
95 °C, y los frontales de los muebles adya-
centes, hasta 70 °C.

m No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de so-
brecalentamiento.

m | |levar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamiento
de los componentes eléctricos.

m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especiali-
zado y autorizado. Los dafnos provocados
por una conexion incorrecta no estan cubier-
tos por la garantia.
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es Instrucciones de montaje

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Usar guantes de proteccion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de red

prolongados y adaptadores no autorizados.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corriente
multiples.

» Utilizar solo adaptadores y cables de cone-
xion de red autorizados por el fabricante.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto y no hay disponible ningun cable
de mayor longitud, ponerse en contacto con
un técnico electricista para adaptar la insta-
lacion doméstica.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma segu-
ra, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son pe-
ligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede instalar
un enchufe o sustituir un cable de conexion, de con-
formidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe instala-
do de forma reglamentaria y provisto de toma de tie-
rra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras el
montaje del aparato, la instalacién (red) eléctrica de-
bera estar equipada con un dispositivo de separacion
de todas las fases, con una apertura de contacto mi-
nima de 3 mm. Durante el montaje, debe garantizarse
la proteccion contra el contacto accidental.

Conectar el aparato a la red eléctrica sin
enchufe con contacto de toma de tierra

Nota: El aparato solo lo podra conectar personal profe-
sional cualificado para ello. Los dafnos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Debe haberse instalado un dispositivo de separacion en
la instalacion eléctrica fija segun lo dispuesto en las
normas de instalacion.

1. |dentificar el conductor de fase y el conductor neutro
(«cero») de la toma de corriente.
El aparato puede resultar dafiado si no se conecta
de forma adecuada.
. Tension, ver placa de caracteristicas.
3. Conectar los hilos del cable de conexion a la red de
acuerdo con la codificacion por colores:
» verde-amarillo = toma de tierra®
» azul = conductor neutro («cero»)
» marron = fase (conductor externo)

N
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17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

PeS Q
5%

17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen consejos relativos a la seguridad del
montaje.

ATENCION

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

QO

= [a altura minima de montaje es de 850 mm.

= No debe haber ninguna placa posterior en el armario
donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0s muebles donde se encastre el aparato deben po-
der resistir una temperatura de hasta 90 °C; los fron-
tales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

= Este aparato no es apto para su montaje en un mue-
ble de cocina con maneta vertical.

17.5 Dimensiones de montaje en columna

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

~600 __ 35—rffee

7
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17.6 Instalar dos aparatos uno encima de
otro

El aparato también se puede montar encima o debajo
de otros aparatos. Tener en cuenta las dimensiones y



las indicaciones de montaje al instalar un aparato enci-
ma de otro.

Para la ventilacion de los aparatos, los paneles interme-
dios deben contar con una ranura de ventilacion.

Para garantizar una ventilacion suficiente de ambos
aparatos, se requiere un orificio de ventilacién de al me-
nos 200 cm? en el area del zdcalo. Para ello, recortar la
placa protectora del zécalo o colocar una rejilla de ven-
tilacion.

Es preciso proceder con cuidado para asegurarse de
que el intercambio de aire se produzca de conformidad
con el esquema.

——

No montar los aparatos a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.

17.7 Preparar el mueble para la instalacion
en columna.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se le asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el orifi-
cio inferior de la chapa de conexidn hasta la base del
mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexion al armario en alto. ®
Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.

)
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Instrucciones de montaje es

17.8 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcién del gro-
sor de la pared.

O
O
=

S T A A 1
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2. Nota: No doblar o aprisionar el cable de conexion.

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.
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es Instrucciones de montaje

4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

r— ]
min. 3mm —»{i& o
(e}
|
- —
——
— |

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las ldaminas adheren-
tes de la puerta y del compartimento de coccion.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®m Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizagdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Este aparelho destina-se apenas a montagem.
Respeite as instrugcdes de montagem especi-
ais.

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0b supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

= Em aplicagbes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para cola-
boradores em lojas, escritorios e outras are-
as comerciais; em propriedades agricolas;
de clientes em hotéis e outras instalactes

residenciais; em alojamentos com pequeno
almoco incluido.

® até uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 15 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagao com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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1.4 Utilizacao segura

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da to-
mada e mantida a porta fechada, de modo a
abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

lhos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grossei-
ra do interior do aparelho, dos elementos de
aguecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode causar

um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou de um movel.

&\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para reti-
rar 0s acessorios ou recipientes quentes do
interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho. A porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente. Podem sair va-

pores quentes e chamas.

» Use apenas peguenas quantidades de bebi-
das com elevado teor de alcool nos alimen-
tos.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para mari-
nar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor
quente. Dependendo da temperatura, o vapor
pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.
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A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
guente.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode ra-

char.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a lim-
peza do vidro da porta do aparelho, pois po-
dera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movimen-

tam-se ao abrir e fechar a porta e pode enta-

lar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobradi-
cas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro s&o perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o pra-
to rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho, a porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente e, possivelmen-

te, cair. Os vidros da porta podem quebrar-se

e estilhacar.

— "Evite danos materiais", Pagina 30

» Use apenas pequenas quantidades de bebi-
das com elevado teor de alcool nos alimen-
tos.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para mari-
nar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentac&o deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Téc-
nica, ou por um técnico devidamente qualifi-
cado para o efeito, para se evitarem situa-

~ ¢Oes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.



» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sS40 objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie
fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho ou o cabo elétrico estiver ava-
riado, puxe o cabo ou a ficha da tomada ou
desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
—Pdgina 41

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

guenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem com
pecas pequenas.

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENGCAO AS INSTRUCOES DE SE-
GURANGA IMPORTANTES E GUARDAR PARA
UMA UTILIZACAO FUTURA

/N AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacdo do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa e pode

causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-

das de sementes ou de cereais aguecidas no

aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-

gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-

Segurangca pt

peza humidos e equivalentes com o apare-
lho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de embala-
gens proprias para manter os alimentos
guentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas ou
0 respectivo tempo para valores demasiado
elevados. Oriente-se pelos dados constantes
nestas Instrugdes de servigo.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pdo, com
uma poténcia muito elevada do micro-ondas
ou durante muito tempo.

O ¢oleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no mi-
cro-ondas.

& AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

& AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem

rebentar durante o aquecimento, e até mesmo

depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0ovOos cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigque previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pigue a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» ApOs 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a crianca, verifique
a temperatura.
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Os alimentos aquecidos emitem calor. Os reci-

pientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para reti-
rar os recipientes ou acessorios do interior
do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicacdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas gue se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebulicao
retardada.

\/ %

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar. Os
recipientes de porcelana e cerdmica podem
ter pequenos orificios nas pegas e tampas.
Por detras desses orificios esconde-se uma

cavidade. A humidade que penetra na cavida-

de pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios pa-
ra micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo de
microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado com
um tipo de agquecimento.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tenséo.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

/N AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situacdes perigosas como, por ex-

emplo, escapar energia de micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova de
imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta € a
dobradica sempre limpos.

— "Limpeza e manutencdo"”, Pagina 38
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutencéo ou repara-
¢cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacodes gerais

ATENCAO

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior
quente do aparelho e causar danos duradouros ao apa-
relho. Em caso de deflagracao, a porta do aparelho po-
de abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair. Os vi-
dros da porta podem quebrar-se e estilhacar. Devido a
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pressao negativa resultante, o interior do aparelho pode

ficar consideravelmente deformado para dentro.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no es-
tado n&o diluido (p. ex., para marinar ou verter sobre
os alimentos).

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.



A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensagao.
Apods um funcionamento com temperaturas elevadas,
deixe o interior do aparelho arrefecer sempre com a
porta fechada.

» N&o guarde alimentos humidos durante muito tempo
dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

» Nao entale nada na porta do aparelho.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes sempre que utilizar o micro-
ondas.

ATENCAO

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem pro-

vocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar o

aparelho.

» N&o coloque formas de aluminio no interior do apare-
Iho.

Protecdo do meio ambiente € poupanga pt

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu in-

terior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interior,
a excecao de um curto teste de loica.

A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no micro-

ondas com uma poténcia do microondas demasiado

elevada pode dar origem a danos no interior do apare-

Iho.

» Entre as confecgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasia-
do elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um prato
de vidro.

A alimentacédo do micro-ondas fica danificada devido a

remocéo da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentacdo do micro-
ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da porta

danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltrac@o de agua no interior do aparelho podera da-

nificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combina-
do do micro-ondas, utilize apenas recipientes que su-
portem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira consu-
mir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante o

funcionamento.

v A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao é necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o relégio no estado de vigilia.
v O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o esta-
do de operacéo.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.
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pt Familiarizagao

—~ +
stat (O stop
90 180 360

600 900 kg

w O M

Puxador da porta automatico Abra a porta automaticamente.

Campos tateis Selecionar fungoes.

Acertar hora, regular o tempo de duracao ou o automati-

Seletor rotativo co de programas.

ENE

Visor Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulagéo
exibidos pelo visor.

Campos tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcéo, toque no campo corres-

pondente. O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desengatar
, —— . 0 seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.
90-900 Selecione a poténcia do micro-ondas P
em Watts. Puxador da porta automatico
Selecione o automatico de programas. Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do
kg Selecione 0 peso nos programas. aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do apa-
M Selecione a grelha. relho a mao.
- - Notas
C] Acerte ou visualize a hora. .
— : = Em caso de falha de corrente, a abertura automatica
start Inicie o funcionamento. da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manual-
M Seleccione Memoria. mente.
stop Parar ou interromper o funcionamento. = Se a_brir a porta (_jo aparelho anuanto _este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.
Fa Abra a porta do aparelho.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamento
nao continua automaticamente. Tem de iniciar o fun-
cionamento.
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= Se o0 aparelho estiver desligado durante muito tempo,
a porta do aparelho abre-se com atraso.

4.2 Tipos aquecimento

Acessorios  pt

Aqui encontra uma visdo geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacado dos tipos de

aqguecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-900 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
&I Grelhador Gratinar alimentos.

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimento
liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacgao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacao é normal e ndo prejudica o funcionamento do
aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de con-
densacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Os acessorios fornecidos podem variar em funcéo do ti-
po de aparelho.

Acessorios Utilizacao
Grelha = Grelha para grelhar e
gratinar

= Grelha como superficie
de apoio para recipien-
tes

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulagdes para a primeira colocagcdo em fun-
cionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em fun-
cionamento. Limpe o aparelho e os acessoérios.

Nota: Depois da ligagéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo sinal
e poder acertar a hora.

1. Prima ®.

v No visor aparece 12:00. A ldmpada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessorio, antes de
preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do aparelho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

3. Para eliminar o cheiro a novo, lave o interior do apa-
relho vazio com uma solucdo quente a base de de-
tergente.

— "Limpar o interior do aparelho”, Pagina 39

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessoério com uma solucédo a base de
detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.
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pt Operagéo base

1. Coloque o aro de rodas @l na cavidade no interior do

aparelho.
)

&

//

2. Encaixe o prato rotativo [bl no acionamento [€], no cen-
tro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifigue se o prato rotativo esta corretamente encai-
xado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-
ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visdo geral das poténcias do micro-
ondas e uma recomendacao sobre a sua utilizacao.

Poténcia do micro-  Utilizacao

ondas em W

90 Descongelar alimentos sensiveis.

180 Descongelar e continuar a cozi-
nhar alimentos.

360 Cozinhar carne e peixe ou aque-
cer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

900 Aquecer liquidos.

Nota

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um de-
terminado tempo de duracéo:

= 900 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas
Para aquecer uniformemente 0os seus alimentos e néo

danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessorios
adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrugcdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sao per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas nao danifi-
= Vidro cam recipientes resistente
= Vitroceramica ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresisten-

te
= Cerdmica completamen-

te vitrificada sem fissu-

ras

Talheres de metal

Nota: Para evitar a ebulicdo
retardada, pode utilizar ta-
Iheres de metal, p. ex., uma
colher no vidro.

ATENCAO

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal nao é permeavel
as micro-ondas. Os alimen-
tos praticamente ndo aque-
cem.

Os micro-ondas podem da-
nificar decoracdes doura-
das ou prateadas.

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o recipi-
ente.

Recipientes com decora-
¢ao dourada ou prateada




7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-ondas,
realizando um teste de loica. S6 pode utilizar o modo
de micro-ondas sem alimentos durante um teste de loi-

ca.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas guentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Cologue o recipiente vazio no interior do aparelho.
2. Regule o aparelho para a potencia maxima de micro-
ondas durante Y2 - 1 minuto.
3. Inicie o funcionamento.
4. Verifique varias vezes o recipiente:
- Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é adequa-
do para o micro-ondas.
- Se o recipiente estiver quente ou se se formarem
faiscas, interrompa o teste de loica. O recipiente
nao é adequado para o micro-ondas.

7.4 Regular o micro-ondas

ATENCAO

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu in-

terior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interior,
a excegdo de um curto teste de loiga.

=lal

Grelhador pt

Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, orien-
te-se pelas indicacdes existentes nas recomendacdes
de regulacéo.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 42

1. Respeite as indicagdes de segurancga. — Pdgina 29

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 31

3. Observe as indicacodes relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas.
— Pdgina 34

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-
mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e pa-
ra o tempo decorrido regulado. Quando fechar a porta
do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de durac&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-lo
com 0 micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima [

v A lampada indicadora por cima de [l acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracéo a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracgéo
pretendido.

8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o gre-
Ihador em combinagdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se € o visor exibe 1:00 min.

2. Prima [Z.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-
mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e pa-
ra o tempo decorrido regulado. Quando fechar a porta
do aparelho, o funcionamento prossegue.

35



pt Memoria

9 Memoria

Com a Meméria, pode guardar a regulagédo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
funcédo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota

= N&o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

N&o pode guardar programas automaticos.

. Prima M.

A lampada indicadora por cima de M acende-se.

. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com

as teclas.

v A lampada indicadora por cima da tecla acende-se e
o visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opgoes:

» Para guardar a meméaria e iniciar de imediato, pri-
ma start,

N C=

» Para guardar a memaria e nao iniciar, prima M.
v Se o aparelho nao iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memorizado.
Cologue a sua refeicdo no aparelho e feche a porta do
aparelho.

1. Prima M.
v Surgem as regulacbes memorizadas.
2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a prepa-
racao de diferentes refeicdes e selecionam automatica-
mente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima @ as vezes necessarias até que o visor exiba o

numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de # acende-se.

. Prima kg,

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o

visor exibe uma sugestao de peso.

4. Regule o peso da refeicao com o selector rotativo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.

. Para iniciar o funcionamento, prima start,

O tempo de duracao decorre de forma visivel.

w

< O

6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.
» Distribua, mexa ou vire os alimentos.
» Feche a porta do aparelho.
» Prima start,

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a porta
do aparelho e prima start,

10.3 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacdo permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg
PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00
P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00
P03 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80
P04 Pao aberto 0,20-1,00
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Regulacdes base pt

Descongelar alimentos com o automatico de O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos e,

programas em caso algum, deve ser usado ou entrar em contac-
to com outros alimentos.

6. Antes do tempo de repouso, devera separar os peda-
¢cos de carne ou a carne picada.

7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
descongelados repousar entre 10 € 30 minutos.
Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No ca-
so das aves, pode retirar as miudezas apds o tempo
de repouso.

8. Continuar a preparacao dos alimentos, ainda que o
interior de pedagos de carne mais grossos permane-
¢am congelados.

1. Retire o alimento da embalagem.

Utilize alimentos que estejam guardados espalmados
e nas porcOes exatas a-18 °C.

2. Pesar o alimento.

Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa-
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou de
porcelana.

Nao cologue nenhuma tampa.

. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Nota: Da descongelagao de peixe e aves resultam li-

quidos.

Y

10.5 Cozinhar com o automatico de programas
Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas

em kg
P05 Arroz com tampa 0,05-0,20 = Para o arroz, utilize uma forma grande ¢ alta.
= Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.
= Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes a
quantidade de agua.
PO6 Batatas com tampa 0,15-1,00 = Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em par-
tes pequenas e uniformes.
= Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma co-
Iher de sopa de agua e um pouco de sal.
PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 = Pese os legumes frescos e lavados.
= Corte os legumes em partes pequenas e uniformes.
= Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.
Cozinhar alimentos com o automatico de 4. Regular o programa. — Pagina 36
programas 5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez

mais os alimentos.

6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
pousar mais 5 € 10 minutos.
Os resultados de cozedura dependem da qualidade
e da composicao dos alimentos.

1. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

2. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas e cubra com uma tampa.

3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in-
dicacdo do fabricante na embalagem.

10.6 Programa de cozedura combinado
Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura  aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de 3. Cologue o alimento num recipiente adequado para

cozedura combinado micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado
grande.

1. Retire o alimento da embalagem.
2. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

4. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a
temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacées base do seu aparelho as
suas necessidades.
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pt Limpeza e manutengéo

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem das

caracteristicas do seu aparelho.

Regulacéo Selecdo Significado

| Som das te- = O’ Ligar e desligar o som das teclas.

clas = OFF Nota: O som das teclas permanece ativo com start g stop,

¢ Modo de de- dED Ativar ou desativar o modo de demonstragao.

monstragao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas nédo funcio-

nam. O modo de demonstracdo é util principalmente para os agentes comerciais.

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Manter start e stop premidos durante alguns segundos.

v O visor mostra a primeira regulacao base.

2. Prima start,

v No visor esta a piscar o valor atual.

3. Regule o valor desejado com o selector rotativo.

4. Para assumir a regulagcdo base, prima start,

5. Para abandonar a regulagao base, prima stop,

6. Mudar para a regulacéo base £ com o seletor rotati-
VO.

. Para editar a regulacéo base, prima start,

No visor acende a selecdo regulada.

. Regule o valor desejado com o selector rotativo.

. Para assumir a regulacao base, prima start,

10 Para abandonar a regulacao base, prima stop,

11.Para abandonar o menu da regulacao base, prima de

Novo stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo-
mento.

© o<« N

11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal sono-
ro. Pode alterar o tempo de durac&o do sinal.

» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracéo do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duragéo do sinal e exibe a ho-
ra.

11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligagéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo sinal
e poder acertar a hora.

1. Prima ®.

v No visor aparece 12:00. A ldmpada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

11.5 Ocultar a hora

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,
pode ocultar a hora.
1. Prima G.
2. Prima stop,
Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©.

12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencdo cuidadosa do mesmo.

12.1 Produtos de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetragdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Na&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO

Produtos de limpeza inadequados danificam as superfi-

cies do aparelho.

» Na&o utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasi-
VOS.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» N&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Nao utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a guente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

O sal contido em panos esponja novos pode danificar

as superficies.

» Lave bem os panos esponja novos, antes de os utili-
zar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que pro-
dutos de limpeza sdo adequados para cada uma das
superficies e pecas.

' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)
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12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpeza
inadequados.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pec¢as que podem

ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do inte-
rior do aparelho, dos elementos de aquecimento e
dos acessorios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-

peza. — Pdgina 38

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos com-
ponentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagao contraria:

» Limpe os componentes do aparelho com uma so-
lucdo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

» Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 38
2. Limpe com solucédo quente a base de detergente ou
agua e vinagre.
3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo de
limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxima
de micro-ondas. Para evitar uma ebulicdo retardada,
cologue sempre uma colher no recipiente.
. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.
. Deixe secar o interior do aparelho com a porta aber-
ta.

(S, -

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de lim-
peza. — Pdgina 38

2. Retire o prato rotativo.

Limpeza e manutengdo pt

3. Limpe o prato rotativo com uma solucédo quente a ba-
se de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifique-se de que o prato rotativo encaixa correta-
mente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» N&o limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdo em frentes de aco inoxidavel, re-
mova de imediato manchas de calcario, manchas de
gordura, manchas de amido € manchas de clara de
OVO.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produto
de conservacgao especifico para aco inoxidavel para
superficies quentes.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. — Pdgina 38

2. Limpe a frente do aparelho com uma solu¢cédo quente
a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor na
frente do aparelho provocadas por diversos materi-
ais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de acgo inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de aco
inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservacgao de ago inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENGAO

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 38

2. Limpe o painel de comandos com um pano de micro-
fibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim-
peza. = Pdgina 38

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos humido e solugcdo quente a base
de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucédo quente a
base de detergente e um pano multiusos ou uma es-
cova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para aco ino-
xidavel ou na maquina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de aco
inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.
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12.7 Limpar os vidros da porta limpeza amolece a sujidade através da evaporacao da
- solucdo a base de detergente. Depois disso € mais facil

ATEN_QAO ) . ) remover a sujidade.

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-

ta. Regular a funcao de limpeza

> Nao utilize raspadores para vidros. 1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de lim- com agua.
peza. — Pdgina 38 2. Para evitar a ebulicdo retardada, cologue uma colher
2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos hu- na chavena.

Cologue a chavena no centro do interior do aparelho.
Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule um tempo de duracdo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duracdo, mantenha a porta fe-
chada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza _ T do
o _ ) L Deixe secar o interior do aparelho com a porta aber-
A assisténcia de limpeza € uma alternativa rapida inter- ta.

calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia de

mido e um produto limpa-vidros.
Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sao reflexos luminosos da iluminagéo do inte-
rior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

No o,s®
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13 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informacdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacgdes indevidas sdo perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 41

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua
Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de peri-
go.

13.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e resolucao de problemas

O aparelho ndo funciona. A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéo elétrica.
» Verifigue se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco es-
tdo a funcionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdagina 41

A porta ndo esta bem fechada.

» Verifigue se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aquecem mais lenta- Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
mente do que anteriormente. » Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. = Pdgina 35
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Avaria

Causa e resolucio de problemas

As refeicbes aquecem mais lenta- Foi introduzida no aparelho uma quantidade maior do que o habitual.

mente do que anteriormente.

» Regule um tempo de duracdo mais longo.

Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estdo mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arranha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.

» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do micro-ondas O aparelho tem uma anomalia.

& interrompido.

» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho nao esta em funcio-
namento. No visor surge o tempo » Prima stop,

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.

de duracao.

Apds a regulacao nao foi premido start,

» Prima start ou apague a regulacao premindo stop,

No visor acendem-se trés zeros.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Volte a acertar a hora.

— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 33

O visor apresenta um M.

O modo de demonstracao esta ativado.

» Desative o0 modo de demonstracéo.
— "Regulacoes base", Pdgina 37

Surge a mensagem € 3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.
1. Desligue o aparelho.
2. Aguarde 10 minutos.

3. Volte a ligar o aparelho.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o0 cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacdo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

B

15 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estdo disponiveis como pecas

de reposicao e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com, na pa-
gina do produto e na pagina de servico do seu apare-
Iho no manual de instrucdes e documentos adicionais.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e nimero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
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Encontra a placa de caracteristicas com os nimeros
quando abre a porta do aparelho.

[ Ene FD: ZNr: CE /‘{i
-—

|Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulacdes adequadas, bem como
os melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Nota

= As regulacdes recomendadas aplicam-se sempre ao
interior do aparelho frio e vazio.

= Os tempos indicados nas visdes gerais sao meros
valores de referéncia. Dependem da qualidade e da
composicao dos alimentos.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme podem rebentar

durante o aquecimento, e até mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem aguega OvOS COzi-
dos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados pique pre-
viamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca ou pele
firme, p. ex., macéas, tomates, batatas ou salsichas,
pode rebentar. Pique a casca ou a pele antes de os
aquecer.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Antes da utilizacao, retire do interior do aparelho os
recipientes de que nao necessita.

2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacdes de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para micro-
ondas", Pdgina 34

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho de acordo com as recomenda-
coes de regulacao.
Regule primeiro o tempo de duracdo mais curto. Se
for necessario, prolongue o tempo de duracdo. Se
nas tabelas estiverem indicadas dois poténcias do
micro-ondas e tempos de duracao, regule primeiro a
primeira poténcia do micro-ondas e tempo de dura-
¢ao e, apos o sinal, a segunda.
Caso pretenda confecionar quantidades diferentes
das indicadas nas tabelas, regule aproximadamente
0 dobro do tempo de duracdo para o dobro da quan-
tidade.

6. Ao retirar recipientes quentes do interior do aparelho,
utilize pegas.
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16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Preocupacao Dica

No fim do tempo de dura- Regule um tempo de dura-

¢ao, o alimento deve estar ¢do mais prolongado.

descongelado, quente ou Quantidades maiores e 0s

cozinhado. cozinhados com uma altura
maior necessitam de mais
tempo.

No fim do tempo de dura- = Va mexendo o alimento

¢cao, o alimento nao deve
estar demasiado quente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

de vez em quando.
Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa
e um tempo de duracéao
mais longo.

Apos o descongelamento,
as aves ou peixe ndo de-
vem estar apenas cozidos
por fora e ainda congela-
dos por dentro.

Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa.
No caso de quantidades
grandes, vire varias ve-
zes o produto a descon-
gelar.

O alimento ndo deve ficar
demasiado seco.

Regule uma poténcia do
micro-ondas mais baixa.

= Regule um tempo de du-
racao mais curto.

= Tape o alimento.

= Adicione mais liquido.

16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ultra-
congelados.

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.
Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados com
pequenos pedacos de folha de aluminio. A folha néo
pode tocar nas paredes do forno.

2. Inicie o funcionamento.
A meio do tempo de descongelacdo pode retirar a
folha de aluminio.

3. Nota: Da descongelacdo de peixe e aves resultam li-
quidos.
O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos e,
em caso algum, deve ser usado ou entrar em contac-
to com outros alimentos.

4. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas
vezes.
Vire pedacos grandes varias vezes.



5. Para que a temperatura se equilibre, deixe os alimen-
tos descongelados repousar a temperatura ambiente

durante cerca de 10 a 20 minutos.

Descongelar com micro-ondas

Como obter bons resultados  pt

Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A carne
pode ser processada, mesmo que uma peguena par-
te no centro esteja congelada.

Alimento Peso em g Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0SSO 2.90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2.90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1.2
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 500 1. 180 1.5
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 800 1. 180 1.8°
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada?® 200 90 104
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 54

2. 90 2.10-15
Carne mista picada?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves?® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe S 2. 90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1.180 1. 8¢

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar”’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar”’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pao inteiro 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
9
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
° 2. 90 2.10-15

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Remover a embalagem por completo.

© ® N o O~ W N =

Separar 0os pedacos de bolo uns dos outros.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondasem W em min

Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5

cheesecakes' 2. 90 2.15-20

Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7

cheesecakes' 2. 90 2.15-20

16.4 Aquecer ATENCAO

O seu aparelho permite-lhe aquecer alimentos.

Aquecer alimentos

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

/N AVISO - Risco de escaldadela!
Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicao retar-
dada. Ou seja, o liquido pode alcangar o ponto de ebu-
licdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor. Acon-
selha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que ligei-
ramente. O liquido quente pode subitamente deitar por
fora e salpicar.
» Ao aquecer, cologque sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.
=

Em caso de contacto entre o metal e a parede do interi-

or do aparelho, surgem faiscas que podem danificar o

aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de ficar
afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do interior
do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada, com
um prato ou com pelicula especial para micro-ondas.

. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes os ali-

mentos.

Os varios ingredientes podem ter tempos de aqueci-

mento diferentes.

Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe 0s
alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minutos a
temperatura ambiente.

N

Y

[

Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas
Observe as recomendacodes de regulacdo para descongelar e aquecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8-11

ta com 2-3 componentes

Sopa 400 600 8-10

Guisado 500 600 10-13

Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17°2

p. ex., carne de vaca estufada

Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa® 250 600 2-5

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 500 600 8-10

Legumes, p. ex., ervilhas, brécolos, 300 600 8-10

cenouras*

Legumes, p. ex., ervilhas, brécolos, 600 600 14-17

cenouras*

Espinafres com natas® 450 600 11-16

Aquecer com micro-ondas

Observe as recomendacoes de regulacdo para aquecer com micro-ondas.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.

1

2 Ao mexer, separar os pedagos de carne uns dos outros.

3 Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

4 Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
® Cozinhar o alimento sem adicdo de agua.
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Alimento Quantidade Poténcia do micro-  Tempo de duracao
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-328

Bebidas' 500 ml 800 3-423

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,558

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 15

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,558

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 350-500¢g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8-11

Legumes, 1 dose?® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

16.5 Cozinhar
O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeigcdes.

Cozinhar refeicoes

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Verifique se o recipiente cabe no interior do aparelho
e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedimen-
tos.

- Para os assados, utilize uma forma alta.
- Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Cozinhar com micro-ondas

3. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra o0s alimentos
com uma tampa adequada, com um prato ou com
pelicula especial para micro-ondas.

» Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.
» Na combinagdo de micro-ondas e grelhador, n&o
cubra os alimentos.

4. Coloque o recipiente no prato rotativo.

» Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotativo.
Sem pré-aquecer.

. Inicie o funcionamento.

. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe os
alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minutos a
temperatura ambiente.

» Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 minu-
tos.

» Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minutos
no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

o O

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duraciao

ondas mento em min

emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25 - 30 Virar apds metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 g Recipiente aber- 360 M 30 - 40 Colocar com a parte da pele
p. €x., quartos de to virada para cima. Nao virar
frango + o alimento.

Grelha

Asas de frango, mari- 800 g Recipiente aber- 360 0 15 - 25 N&o virar o alimento.

nadas e congeladas to

Colocar uma colher no copo.

N&o aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

® N o oA W N =
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracéo
ondas mento em min
emW
+
Grelha
Carne de porcosem 750¢g Recipiente aber- 360 ™ 40 - 50  Virar o alimento 1 a 2 vezes.
courato, p. ex., cacha- to
GO
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente aber- 1. 600 1. - 1. 20 - Cozinhar o alimento desta-
to 2. 360 2.0 25 pado. A altura maxima do
2. 25 - alimento é de 6 cm.
35
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente aber- 600 - 10 - 15  Adicionar ao alimento um
to pouco de agua, sumo de li-
ma&o ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente aber- 360 10 - 15  Descongelar previamente o
nado to peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe 4 - 5pe- Grelha 180 10 - 15  Usar espetos de madeira.
gas
Soufflé, doce, p.ex.,, 1000g Recipiente aber- 360 30 - 35 A altura maxima do alimento
soufflé de requeijao to é de 5cm.
com fruta
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente aber- 360 30 - 35  Polvilhar o alimento com
se de ingredientes to queijo. A altura maxima do
Crus, p. ex., massa alimento é de 5 cm.
gratinada
Soufflé, salgado a ba- 1000 g Recipiente aber- 360 30 - 40 A altura maxima do alimento
se de ingredientes to é de 4 cm.
cozidos, p. ex., grati-
nado de batata
Sopas, gratinadas, 2 — 4 tige- Recipiente aber- - 15-20 -
p. ex., sopa de cebola las to
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Legumes, frescos 500 g Recipiente fe- 600 - 10 - 15"
chado
Espetadas de legu- 4 - 5pe- Grelha 180 = 15 -20 Usar espetos de madeira.
mes cas
Batatas 250 g Recipiente fe- 600 - 8-10" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Batatas 500 ¢g Recipiente fe- 600 - 11 - 14" Cortar os ingredientes em

chado

pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

46



Como obter bons resultados  pt

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duraciao
ondas mento em min
emW
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15 - 22" Cortar os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g, adicio-
nar 1 a 2 colheres de sopa
de agua. Mexer o alimento
de vez em quando.
Arroz 1259 Recipiente fe- 1. 1. - 1.5 -7 Adicionar o dobro da quanti-
chado 900 2. - 2.12 - dade de liquido.
2. 180 15
Arroz 250 ¢ Recipiente fe- 1. 1.- 1.6 -8  Adicionar o dobro da quanti-
chado 900 2. - 2. 15 - dade de liguido.
2. 180 18
Torrar previamente 2 — 4 fati- Grelha - i 1.2 lado: 2 -
pao de forma as -4
2.° lado: 2
-4
Gratinar pao de forma 2 - 6 fati- Grelha - 7-10 O tempo de duracéao varia
as em funcéo da cobertura.
Fruta, compota 500 ¢ Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 5-8 Mexer bem o pudim de vez
instantaneo chado em quando, 2 a 3 vezes,

com o batedor de claras.

Pudim instantaneo

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os re-
cipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Numa taca alta propria para micro-ondas, misture um
pacote de p6 para pudim com agucar € um pouco
de leite, de acordo com o indicado na embalagem,
de modo a ndo deixar grumos.

2. Adicione o resto do leite € mexa mais uma vez.

3. Coloque a taca no interior do aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

Cozinhar com micro-ondas

4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacodes de regulacdo.

5. Mexa pela primeira vez apds 3 minutos. Depois volte
a mexer sempre a cada minuto até obter a consistén-
cia desejada.

O tempo de duragao depende da temperatura do lei-
te e do recipiente usado.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de
ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de
acordo com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC
60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracgao Nota
ondas em W em min
Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotativo.
P&o-de-16 600 8-10 Cologue uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacdo para descongelar com micro-ondas.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao  Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de du- Nota
cro-ondas mento racdo em min
emW
Gratinado de batata 360 | 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—>

17.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca duran-
te a utilizacdo. O instalador € responsavel
pelo funcionamento correto no local de
montagem.

m Examine o aparelho depois de o desemba-
lar. Se forem detetados danos de transporte,
nao ligue o aparelho.

® Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacdo em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no interi-
or da porta.

® Observe as fichas de montagem para a ins-
talagdo de acessorios.

m Os moveis de embutir tém de ser resistentes
a temperaturas até 95 °C e as frentes dos
moveis adjacentes até 70 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de movel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel an-
tes da colocacdo do aparelho. Remova as
aparas. A funcao dos componentes eléctri-
cos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa

48

em caso de danos provocados por uma li-
gacao incorreta.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas gue ficam acessiveis durante a mon-
tagem podem ter arestas afiadas e originar fe-
rimentos de corte.

» Use luvas de protecéo.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizac&o de extensdes do cabo de alimen-

tacdo e de adaptadores ndo homologados é

perigosa.

» N&o utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Utilize exclusivamente adaptadores e cabos
elétricos homologados pelo fabricante.

» Se 0 cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico mais
comprido, contacte um especialista em ele-
tricidade para adaptar a instalacdo domésti-
ca.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicacgdes.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas sao perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacédo sé pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contacto
de protecao, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar acessi-
vel, tem de existir do lado da instalagdo um interrup-
tor omnipolar com uma distancia minima entre os
contactos de 3 mm. A protec&o contra contacto tem
de estar garantida na montagem.



Ligacao elétrica do aparelho sem ficha de
contacto de protecao

Nota: O aparelho apenas pode ser ligado por técnicos
concessionados. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligacao incorreta.

Na instalagcao elétrica fixa tem de estar montado um dis-
positivo de seccionamento em conformidade com as re-
gras de instalagéo.

1. Identificar os condutores de fase e neutro ("zero") da
tomada de ligacéao.
O aparelho podera sofrer danos se a ligagéo for efe-
tuada incorretamente.
. Tens&o, ver placa de caracteristicas.
3. Ligue os fios do cabo de ligacao a rede elétrica res-
peitando as cores:
» verde/amarelo = condutor de protegédo @
» azul = condutor neutro ("zero")
» castanho = fase (condutor externo)

N

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

it Q
5%

17.4 Mdveis embutidos
Aqui encontra indicacdes relativas a montagem segura.

ATENCAO

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no mdvel antes da
colocacao do aparelho.

» Remova as aparas.

QO

= A altura minima de montagem é de 850 mm.

= O armario de embutir nao deve possuir um painel tra-
seiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao ndo podem estar tapadas.

= Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes até
65 °C.

= Este aparelho ndo € adequado para ser montado
num movel de cozinha sem pegas com puxador tipo
friso vertical.

Instru¢cdes de montagem pt

17.5 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

~~600 __ T
o 't
]

)
= S
] =

17.6 Montagem de dois aparelhos
sobrepostos

O seu aparelho também pode ser montado por cima ou
por baixo de outro aparelho. Respeite as medidas e as
instrucdes de montagem ao montar em posigcao sobre-
posta.

Para a ventilagdo dos aparelhos, os fundos falso devem
apresentar um recorte para ventilagcao.

Para garantir uma ventilagdo suficiente de ambos os
aparelhos é necessaria uma abertura de ventilacao de
no min. 200°cm? na area do rodapé. Para o efeito, cor-
te o rodapé ou aplique uma grelha de ventilag&o.

E necessario garantir uma renovacgéo do ar de acordo
com o desenho.

Monte os aparelhos a uma altura maxima que permita
retirar os acessorios sem problemas.

17.7 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do moével. ©
A espessura da parede esta atribuido um valor x.

2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo infe-
rior da chapa de ligacédo ao fundo do mdével embuti-
do.
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Aparafuse a chapa de ligagdo no armario vertical. @

Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averiguado.

r\
P4

=

M
T

pl
\
=140\ x=147) | x=154) \'

17.8 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.

% %ﬁ@ % gl

Cologue o aparelho no armario e empurre-0 para a
direita.

50

3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado ao

centro.

4. Verifique a distancia relativamente aos aparelhos ad-

jacentes.

~———

o

min. 3mm —»{}&

(oX6}

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser 3 mm,

no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes do
interior do aparelho e da porta.
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1 AGPA&AEIX

[MpooelTe TIC akOAouBeC uTTodEIEEIC OPaAEingC.
1.1 evikeg umodei&eig

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyiec.

m OQuAaTe TIC 0OnYyiec KABWE Kol TIC TTANPOYPO-
piec MPOIOVTOC VI LUETETIEITO XPNoN N YIa ToV
EMOPUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TepimTwon (n-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xprion cUJPWVAX E TOV OKOTTIO
TIPOOPICHOU

AUTH n ouokeun TPoopideTal HOVO VIa TNV TO-

moBetnon. Mpooekte TIC €101KEC 0dNyieC ouvap-

pHoAoynonc.

Movo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO OUV-

DE0EI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TepimTwon {nUIwV

AOYW AGBouc ouvdeonc, Oev UPIOTOTOI KAVEVQ

dIKaiwpa eyyunong.

MOvOo pe Tn owoTr TooBETNON CUUPWVA HE TIC

odnyiec TormoBeTNoNC diIdoPoaAiCeTal N

aopOAela KaTa TN Xphon. O eykoTaoTaTNG £i-

VOl UTTeUBuvocg VIa TRV Gyoyn AeiIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYNTWV KOI POPNHATWV.

B KOTW OO emTnpenon. EmBAeneTe TIC oUVTO-
pec dladikaoieC Bpaocpou Xwpic dIaKOT.

® >TO OTITI KOI O€ TTOPOLOIEC EPOPHOVEC OTTWC
T.X.: 2€ KOUZIVEC YIO UTTOANAOUC O€ KOTOOTH-
HOTO, Yoo@eia Kol GAOUC EUTTOPIKOUC TO-
HeIC, OTO AYPOTIKG KTHHOTA, OTTO TTIEAGTEC OE
Eevodoxeio Kal AAEC OIKIOTIKEC EYKOTO-
oTtaoelg, ota bed and breakfast.

® yexpl eva uyocg amo 4.000 m mavw ommo TNV
EMPAvEIR TNG OGANOOOC.
AUTH N OUOKEUN OVTOTTOKPIVETOI GTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival éva mpoidv TnG
opadac 2, karnyopia B. Oudada 2 onuaivel, OTI
ONUIOUPYOUVTOI JIKPOKUUOTO e OKOTIO T Oep-
pHovon Twv Tpogipwy. Karnyopia B dnAwvel, OTI
N OUOKEUM €ival KATGANAN VIOl OIKIOKI XPrnon.

1.3 MepPIOPIOHOG OUASAG XPNOTWV

AUTA N OUOKEUN PTTOPEI vau XPNOIPOTIOIEITOI OTTO
moudiax oo 15 €TwV Kol Avw KAl Ao TTPOOWTTO
HE HEIWPEVEC (PUOIKEC, BIOONTNPIEC N VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOOWC Kol EN\eIYn eutelpiac Koi/n
yvwonge, av emPBASTovTal ) EXOUV KATOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XpNon TNG OUOKEUNG
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VO TTAiCOUV PE TN OU-
oKeun.

O KaBaPIOPOC KOl N ouvTAPNON GO TO XPNOTN
dev EMTPETETAI VO TIPAYLOTOTTOINBOUV OO T
dIQ, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kol €MTN-
POUVTAII.

KpataTe o maudIit TTou €ival KOTw Twv 8 eTwvV
HOKPQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO ouvoe-

ong.
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1.4 AcQaARg xpnon

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivduvog rrupkayiic!
To amoBnKeuPEVO OTOV XWPO LOYEIPEUOTOC €U-
(PAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VO OVOPAEYOUV.

» Mn QUAGYETE TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIPEVD
OTOV XWPO HOYEIPEPOTOC.

» OTav apxicel va eppaviCeTal Kamvoc, TTRETIE
Vo amrevepyoroinbei n ouokeun f va TpaRn-
x0ei To PIC ammo TNV TMPIa TOU PEUPATOC KOl
VO KPaTNOei N mMOPTa KASIOTH, VIO va o3noeTe
TIC evOEXOUEVWC EPPAVICOUEVEC PAOYEC.

To uTToAEiPpOTO POYNTWY, TO AITTOC KOI O XUPOG

OTTO TO YNTO PTTOPOUV VO GVOPAEYOUV.

» [Tpiv amo TN AeIToupyia ATTOUOKPUVETE TN XO-
VTPN PUTIAVON OO TOV XWPEO HAYEIPELOTOC,
TO BOEPUOVTIKG OTOIXEIO KOI OTTO TG eEQPTAHO-
Tl

H umepBeppavon TNG OUOKEUNG PTTOPEI VO TTPO-

KOAEOEI PWTIA.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE TN OUCKEUN TTIOW
oo PIo OIGKOOUNTIKN TOPTA ) TOPTO VTOU-
Aommiou.

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivduvog syKaUpo-

TOG!

Katd n digpkeia TG xprong (eotaiveTal n ou-

OKeun Kail T eEQPTNHOTO TTOU OGKOUMTTIOUVTALL.

» AwOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYI TNG ETO-
PNC Pe T BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pIkpG TaudIq, KOTW TwV 8 eTWV, TIPETIEI VO
KOOTIOUVTOI LOKPIO OTTO T OUOKEUN.

Ta e€apTnuoTa 1) T HayeIpika okeun (eoTaivo-

VTOl TTAPO TTOAU.

» ATTOLOKPUVETE TO KOUTO PHOVEIPIKG OKEUN N
eCopTNUOTA OO TO XWPO HUOYEIPEPUATOC
MTAVTOTE PE HIO TMAOTPO KOUivaG.

O! aTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC PTTOPOUV VO OVO-

(PAeyoUV peoa oTov (E0TO XWPO HLOYEIPEUOTOC.

H mopTa TNC OUOKEUNCG UTTOPEI Vo Ovoiel

OTTOTOUO. ZEOTOC OTHOC KOl (PAOYEC PTTOPE] Vol

e&eAbouv.

» XONOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
SUVOTA OIVOTIVEUHOTWAN TTOTG OTO PAYNTA.

» Mnv BeppaiveTe olvorrveupaTwdn ToTa (=
15% vol.) oe pn apaiwpevn KaTtdoTaon (T.x.
yIO VO TIEQIXUOETE TO poyNTA).

» AvVOI&Te TIPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNC CUOKEUNC.

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivduvog {epaTiopo-

TOG!

Ta mpooIta pepn/eapTtnuoTa (eOTAIVOVTOI TTO-

AU KOTO TN AeITOupVvia.

» MnVv OKOUUTIATE TTOTE TG KOUTO pepn/eapTn-
HOTO.

» KpataTe 1o Taidid HOKPIA.
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Kot To Gvolypo TG TOPTOC TNG OUOKEUNG

pmmopei va e€eABel KauTog oTpoC. O aTuoc,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, O PpaiveTal.

» AVOIYETE TTPOOEKTIKG TNV MOPTO TNG OUOKEU-
ne.

» KpoTate Ta maidid HOKPEIA.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC

prmopel va dnuioupyndei KauTtdc udPATHOC.

» Mn xUveTe MOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPEO
HOVEIDEUOTOC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUHXTI-

Guou!

To YyPOTOOUVIOPEVO YUOA TNG TOPTOC TNG OU-

OKEUNC UTTOPEI va payioel.

» Mn XPNOILOTIOIEITE 1I0XUPG KABAPIOTIKG TPIWI-
LOTOC I KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO
TOV KaBapIopd Tou TCapIoU TNG MOPTOC TNG
OUOKEUNG, emeldr) YTmopei val ypoToouvioouv
TNV EMPAVEIQ.

O1 pevteoedeC TNG MOPTAC TNC OUOKEUNC KIVOU-

VTOI KOTQ TO GVOIYUO KOl TO KAEIoIJo TNG TTOp-

TOC KO PTTOPEI VO HOYKWOEITE.

» Mnv OTTAWVETE TQ XEPIO OOC OTNV TIEPIOXN
TWV PeVTECEDWV.

OI pwypeg, Ta BpavopaTta 1 ol Bpauvoeic oTov

YUGAIVO TIEQIOTPEPOPEVO OIOKO givail eTikivOu-

VEC.

» Mn XTUTTATE TTOTE TOV TIEPIOTPEPOHEVO BIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeTaxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV TIEPIOTPE-
popevo OioKo.

O! aTpoi Tou oIvVOTIVEUUOTOC PTTOPOUV VO OVO-

(PAsyoUV PEOCO OTOV KOUTO XWPO HUOYEIQEHUATOC

KOl N TOPTO TNG OUOKEUNC UTTOPEI va avoigel

QTTOTOUO KO eVOEXOUEVWCE VO TTEOE! KATW. Ta

TCAUIO TNC TTOPTOC PTTOPEI VO OTIGOOUV KO VOl

OpuUpPaTIOTOUV.
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» XPNOIYOTIOIEITE HOVO MIKPEC TTOOOTNTEC OO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTOL (POYNTA.

» Mnv BeppaiveTe ovomveupaTwdn TOTA (=
15% vol.) oe pun apaiwpevn Kataotaon (T.x.
VIO VO TIEPIXUOETE TOL POYNTA).

» AvVOI&TE TIPDOOEKTIKG TNV TTOPTO TNG OUOCKEUNC.

/N NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O akaTOAMNAEC €TTIOKEUEC gival emKivOUVEC.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINCEI
ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNoIo AVTOAOKTIKO ETTITRETTETAI VO
Xpnoigotroinbouyv yIia TNV MOoKeUr) TNG Ou-
OKeungc.



» Edv To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeuncg umooTei ¢n-
LIG, TTPETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OTIO TOV KATO-
OKeUOIoTN N TNV utnpeoia e€umnpeTnong me-
AOTQWV TOU 1 OO €V GVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO
ATOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KATO-
OTAOEWV.

Mia xaAaopevn povwon Tou KaAwdiou ouvde-

onc eival emkivouvn.

» Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO ouvdEDONC O€
ETTOPN HE KAUTA UEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BepuoTNTAC.

» Mnv apnveTe MOTE TO KAAWDIO oUVOEONC OTO
OiKTUO Vo £pBel Og eMaPN PE QIXUNPEC HUTEC
I KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TOOKICeTE, YN OUVONIBETE 1 PN YETO-
TPEMETE TMOTE TO KOAwdIo cuvdeong oTo Oi-
KTUO.

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEia.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng tie-
ong, VIO Vo KaBOpIioeTe Tn OUOKEUN).

Mia ouokeun 1 eva KaAwdio ouvdeonc Tou

exouv umooTei nuIa eival emkivouva.

» Mn xpoNOIYOTIOIEITE TTOTE PIO KATEOTPAPUEVN
OuoKeun.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE IOt OUCKEUN WE POYI-
OUEVN 1) OTIOOUEVN ETTIPAVEIQ.

» Mnv TpaBaTe MoTe TO KOAWDIO oUVOEDNC, VIO
VO OTTOOUVOEOETE TN OUOKeEUN amo ToI OiKTUO
TOU peupoToC. TpaRaTe MAVTOTE TO PIC TOU
kKoAwdiou ouvdeonc.

» OTav n ouokeun N 1o KoAWdIO ouvdeoNC eXEl
NUIG, TPORNETE OPEOWC TO PIC TOU KoAwdiou
ouvOeONC N KOTERAOTE TNV GOPAAEIR OTO Ki-
BWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTnonG meAo-
TwV. - 2eAida 66

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ao@uiiag!

Ta moudid Pmopei va mepA&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW a0 TO KEPOAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kl va TTaBouv aopuia.

» KpooTaTe T UNIKO OUOKEUQOIAC POKPIO OTTO
TO MBI,

» Mnv apnvete Ta maudid va aidouv Pe To UA-
KO OUOKEUQIOIOG.

To moidId PUTmopEi Vo EI0TIVEUOOUV 1 VO KOTO-

TMOUV HIKPA KOUUATIO KOI £TOI VO TTGB0OUV

aopuiia.

» KOOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO T
maidIa.

» Mnv apnveTte Ta MadIA va TaiCOUV PE PIKPO
KOUUOTIO

Aopoieia el

1.5 ®oUpVvOoC HIKPOKUPKTWV

AIABAZTE MNMPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ ASOAAEIAY KAl ©YAA=TE TI>
[A TTIEPAITEPQ XPHZH

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog rmupkayiig!
H pn evdedelyuevn Xpron TNG CUOKEUNC eival
eMKivOUvVN Kol PUTToPEl Vo TTPOKOAEDE! CNUIEC.
Mo map&delyho Umopouv va avopAeyouyv ol (e-
OTEC TTAVTOPAEC, TO (EOTA COKOUAGKKION g
OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUG KOl HETG OO
WPEC.

» Mn OTeyVWVETE TTOTE PAYNTA N POUXA LE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TTOTE TTAVTOPAEC, HAEIAGPIO
omoOPWV 1 dNUNTPICKWY, OPOUYYAPIX, UYPX
TTOVIA KOOAPIOPoU KOl TTAPOUOIO e TN OU-
oKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV TIO-
POOKEUN POyNTWV KOl TTOTWV.

Ta TPOPIUG KOOBWC KAl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

okeun TOUC PTTopEi var avapAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe TTOTE TPOPIUO OE OUOKEUQOIES
dlaTnenong BepUoKPaOIagC.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE XWPIC €MTAPNON TEPOPIU
0e oKeun armod MAGOTIKO, XOPTi N GAAaL eUPAe-
KTO UAIKAL.

» Mn puBuileTe TOTE pIG TTOAU pEYOAN BoOuida
I0XUOC N TTOAU PEYAAO XPOVO UIKPOKUUOTWV.
MpooavaTONOTEITE OTOL OTOIXEIOH OE QUTEC TIC
0dnyieg xpnong.

» Mn OTeyVWVETE TTOTE TPOPIUA OTOV POUPVO
HIKOOKUUOTWV.

» Mnv &emaywveTte N eoTAOvVETE TTOTE TPOPIPO
LE UIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWG TT.X.
Wi, ge TOAU uwnAr 10XU 1 XPOVO UIKPOKU-
HOTWV.

To AGOI paynNToU PTTIOPEI VO QVAPAEYEI.

» Mn CeoTaiveTe TTOTE PYOVO TOU TO AGDI payn-
TOU OTOV POUPVO HIKQOKUUOTWV.

A\ NMPOEIAONOIHZH - Kivduvog ékpnEng!

To uypd 1 GAG TPOPIUO OE OPIXTA KAEIOUEV

OKeUn PTopei va eKpayouv eUKOAQ.

» Mn CeoTdveTe TOTE UYPG 1 GAG TPOPIPG OE
OPIXTA KAEIOpEVA OKeUN.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog sykaupa-

TOG!

Ta TPOPIUO HE OKANPO KEAUPOC 1) TTETOO PTTO-

pel va eKpayouV KOTA TN OIGPKEIX, OANG KOl e-

T OTO TO (EOTAMO.

» Mn payelpeueTe TTOTE AUYG OTO KEAUPOC 1) LN
(eOTAVETE TTOTE OPIXTORBPOOHEVO QUYA OTO
KEAUPOC.
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» Mn poyelpeueTe TTOTE OOTPAKOEIDN 1 POAO-
KOOTPOKOI.

» 2€ TIePITTWoN TNYAVNTV QUYWV I GUYWV OE
TOTNPI, TOUTIGTE TTPONYOULEVWCE TOV KPOKO.

» 2€ TIEPITTWoNn TPOWIUWV Ye OkANPN AoUda N
TIETOQ, OTIWC T.X. HNAQ, VTOUATEC, TIOTATEC N
AOUKQVIKQ, UTTOPEI TO KEAUPOC VO OKAOEL.
Mpiv To (eoTopa TPUTIATE TN PAOUDT ) TNV
TIETOO.

H BeppoTnTa OTIC BPEPIKEC TPOPEC DEV KATO-

VEUETOI OLOIOUOPPA.

» Mn CeoTaiveTe TOTE BPEPIKEC TPOPEC PHEC
o€ KAeloTa doxeia.

» ATTOLOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI N TO BfAG-
OTPO.

» MeTa TO (EOTOUO KOUVATE I QVAKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va dobei n
Toopr oTo TaIdI.

Ta CeoTd paynTa eKAUOUV BepuoTnTa. ETol

HTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeUun va (eoTaBouv TTo-

AU.

» ATTOLOKPUVETE TO LOVEIPIKG OKeUN ) To
eCopTNUOTA OO TO XWPO HUOYEIPEPATOC
MTOVTOTE PE HIA TAOTPA KOUudivag.

2€ TIEPITITWON 0EPOOTEVWC KAEIOPUEVWY TPOPI-

HwV, UTTOPEI V& OKAOEI N OUOKEUTOIOK.

» [1000EXETE TAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN OU-
okeuaoia.

» Byadete T poynNTG TTAVTOTE PE TIGOTPEC KOU-
(ivac omo TOV XWPO UOYEIPEUATOC.

Ta mpooIta pepn/eapTtnuoTa (eOTAIVOVTAI TTO-

AU KOTO TN AeITOUpViO.

» MnVv OKOUUTIATE TTOTE TG KOUTO pepn/eapTn-
HOTO.

» KparaTe 1o Taidid HOKPIA.

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog {epaTiopo-
TOG!
KoTd To (EOTOPO UYPWV UTTOPET va TTPOKANBEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTo onuaivel, OTI
n BepuoKPOoia BPAOUOU EMITUYXAVETAI, XWPIC
VO EJPOVIOTOUV Ol TUTTIKEC PUOOANIOEC OTHOU.
2UVIOTOTOI TIPOOOXN OKOWN KOl O€ TIEPITITWON
eAdXI0TNG POVO avaKivnong Tou oKeuoug. To
KOUTO UypO pmopei Eapvika va Bpaoel Kal Vo
MTOINIOEI.
» KoTd TO (E0TOUO TOTTOBETEITE TAVTOTE EVA
KOUTOAI peoa 0TO OKeuog. ETol epmodideTal n
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emBpaduvon Tou Bpaopou.

v X

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUHXTI-

Guou!

To akOTAAMNAO POVEIPIKO OKEUOC UTTOPE] var

pavioel. Ta payelpikG oKeun ommo TopoeAdvn

KOl KEPOIUIKO UNIKO UTTOPEI VO EXOUV TTOAU I

KPEC TPUTIEC OTIC AOPBEC KOI OTO KATIAKIA. [1iow

QO QUTEC TIC TPUTIEC UTIAOXE! EVOAC KEVOC

XWPOC. H uypaoia TTou exel e10XWPNOEI OTOV Ke-

VO XWPO UTTOPEI va OTIAOE!I TO LOYVEIPIKG OKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO HOYEIPIKO OKEUN, KATOA-
ANAQL VIOU JIKQOKULOTOL,

2Keun Kol doxeiot oo PETAMO ) OKeun pe pe-

TOAMIKN 8I0KOOUNON PTTOPOUV O€ TIEQITITWON KO-

Boprc AeIToUuPYIaC HIKPOKUPOTWY V& 0dnyn-

oouv oTn dnuioupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOOTPEPETA.

» 2 TIEPITTWON KOOBAPNC ASITOUPYIOC LIKOOKU-
HATWVY PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE UETOAAMIKG dO-
Xeia.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO OKEUN KOATOMNAG VIO pI-
KQOKUHOTO 1 TO HIKPOKUHOTO 0 CUVOUQOHO
He evav TPOTIO WYNoipoToq.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAekTpo-
mAngiag!

H ouokeun AeiToupyei pye uynAn Taon.

» Mnv apaipeoeTe MOTE TO TIEPIBANUO.

N\ NMPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog coBapng
BA&PBNG yix TRV uyeia!
O avemopKnc KaBapIopOC UTTIOPEI VO KATO-
OTPEYel TNV EMPAVEID TNC OUOKEUNG, VA
peiwoel TN didpkela (WNG Kal va odnynoel oe
EMKIVOUVEC KOATOOTAOEIC, OTTWC VIO TTOPOAOEIYU
SI0PPON) EVEPYEIOG HIKPOKUUGTWY.
» KobBopileTe TAKTIKG TN OUCKEUN KOl OTTOUO-
KPUVETE OUECWC TO UTTOASIUPOTO TOOPIWV.
» AIOTNPEITE TOV XWPO HUOYEIPEPOTOC, TNV TTOP-
TO KO TOV JEVTECE TIAVTA KOO,
- "KaBapiouo¢ kai ppovtioa”, 2eAida 63
Mn AeITOupyEITE TTIOTE TN CUOKEUN, OTAV N TTOP-
TO TOU XWPOU HOVEIPEUOTOC £xel utmooTel (nuId.
Mrmopei va e€eAOel evEPYEID HIKPOKUPATWV.
» Mn xpnoIYOTIOIEiTE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TOPTO TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC N TO TTAGOTI-
KO TTAQOIO TNC TTOPTOC ExOUV UTTOOTEI CNUIAL.




» AVOOETETE TNV ETIOKEUN JOVO OTO TURUo e€u-
TNEETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUPPO TTEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEID PHIKQDOKUUATWV.

» Mnv apaipeiTe MOTE TO KAAUPUG TTEPIBANUO-
TOG.

Amopuyn UAIKav Uiy el

» >e TIEPIMTWOoN €PYa0ILV OuvTHPNONG N ETTI-
OKEUNC KOAEOTE TNV UTINPEOIa TEXVIKNG eEu-
TNEETNONC TIEAGTQV.

2 Ammo@uyn UAIKWV Znuiwv

2.1 Mevik&

NMPOZOXH

O1 aTpoi Tou OIVOTIVEUUOTOG UTTOPOUV VO GVOPAEYOUV

HEOO OTOV KAUTO XWPO UOVEIDEUATOC Kol Vo 00nNynoOouUvV

oe pio govipn nui& otn cUoKeun. AOYW UIOG EKPNKTIKNAC

avapAeEne N MOPTC TNG CUCKEUNC pTTopei va avoitel

QTTOTOUO KOl EVOEXOUEVWCE VO TIECE! KATW. Ta TCAMIO TNG

TTOPTOC UTTOPEI VOl OTIGOOUV KOl VO OpuUPaTIoTOUV. AdGYw

TNC TIPOKUTITOUCOIC UTTOTTIEONC O XWPOC UAVEIPEUOATOC

PTTIOPE! VO TTOPAHOPPWOE] TTOAU TIPOC TG PHEOO.

» Mnv Beppaivete olvorveupoTwdn moTta (= 15% vol.) oe
UN GPAIWHEVN KATAOTOON (T.X. VIO VO TIEPIXUCETE TOL
eaynTy).

OTov BplokeTal vepd OTOV KAUTO XWPEO HOYEIPEUATOC,

dnuioupyeital udPATUOG. AOYW TNG OAaYAC TNS Bepuo-

KPOIOIOIC UTTOPOUV VO TTPOKUWOUV CNUIEG.

» Mn xUveTe TOTE vepO PECO OTOV KOUTO XWPO HOyEl-
PEPOTOC.

H uypooia 6TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TTAPOTETAUEVO

XPOVIKO O1dioTnua odnvei oe didBpwon.

» MeTd amo KGBe payeipepd, OKoUTTI(ETE TO CUUTTIUKV®-
po. MeTd omo piok AsIToupyia pe uwnAeg Beppokpaoieg
OPVETE TOV XWPO UAVEIPEUATOC VO KPUWVEI HOVO
KAEI0TOC.

» Mnv omoBnkeueTe UYPA TOOPIUO VIO TIOPOTETAUEVO
XPOVIKO OIXOTNUO OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPELOTOC.

» Mnv omoBnkeueTe PaynNTa OTOV XWEO UAVEIPEUATOC.

» Mn POYKWVETE TITOTO OTNV TOPTO TNC OUOKEUNC.

H xpron Tng mOPTOC TNG CUOKEUNC WG KABIoUO 1 e

Ppavela evomobeonc, Umopel va TpoKoAEoe! nuItk OTnV

mopTO.

» Mnv K&OeOTE, PNV KPATIEOTE N PN oTNEIideoTe oMo TNV
TOPTO TNG OUOKEUNG.

2.2 ®oUpPVOG HIKPOKUHKTWV

[MpoogxeTe auTEC TIC UTTOOEIEEIC, OTAV XPNOIUOTIOIEITE TOV
POUPVO PIKPOKUUGTWY.

MPOZOXH

Edv akoupmmoel HETAAO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWOEOU HOyeIpEUOTOC ONUIOUPYOUVTaI OTTVONPEC, TTou

PTTOPE! VO TTPOKOAECOUV CnNPIGt OTN OUCKEUN 1) VO KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAMI TNC TTOPTAC.

» Evo peTaAIKO owpa, T.X.TO KOUTOAI OTO TTOTAPI, TTPETTEI
VO amexel To AyoTePO 2 cm ammd TO TOIXWUGTA TOU

XWPOU HOYEIPEUATOC KOl TNV E0WTEPIKA TTASUPA TNC
TOPTOC.

To GAOUPIVEVIOL UTTOA OTN CUGCKEUN PTTopEl va dnUIoupyh-

OOUV OTIIVONPEG. TN cUoKeUn MPoKaAouvTal CnNUIEG Ue

N ONUIOUPYIO NAEKTPIKWV OTTIIVONpwV.

» Mn XxpnoipomoleiTe GAOUMIVEVICK PTTOA OTN OUOKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNG XWPIC PaynNT& OTOV XWPO HO-

YEIPEUOTOC 0dnyel 0g UTIEPPOPTWON.

» Mnv &ekIVOETE TTOTE TOV POUPVO UIKPOKUUATWY XWPIC
PayNTAR.OTOV XWPO HoyelpeuaToC. EEaipeon amoTeAel
pio ouvtopn QOKIUM PavEIPIKOU OKeEUOUG.

H TToMOTAr SIadOXIKI TTOPOOKEUN OO TTOTI-KOPV HIKPO-

KUPOTWY PE IO TTOAU peyaAn 10XU PIKPOKUUGTWY, PTTOPEI

vo 0dnynoel oe {NUIG TOU XWPOU HOYEIPELOTOC.

» MeTolU TwV TTOPOOKEUWY GPNVETE TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTTTCN.

» Mn puBpileTe MOTE pIa TTOAU peyGAN 10XU UIKPOKU-
HATWV.

» Xpnoiporoleite To MOAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN OGKOUAG TTOTI-KOPV TIAVTOTE TIAVW O€
£V YUOGAIVO TTIATO.

Me Tnv a@aipeon Tou KOAUPPOTOC TTPOKOAEITal (NIt

OTNV TPOPOOOOIc HIKPOKULATWY.

» MnVv aQaIpeoeTe TTOTE TO KAAUPUO TNC TPOPOdOOIng
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPO HAVEIPEUATOC.

H amopdkpuvon TN diapavoug pepBpdvng amd Tnv

£0WTEPIKN TMASUPG TNG MOPTOC mPo&evei nuIG oTNV TTOP-

TG TNC OUOKEUNC.

» Mnv amopokpUveTe TOTE TN diogavn pepBpdvn amo
TNV €0WTEPIKN TAEUPG TNC TTOPTAC.

To uypd TTIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG,

pmmopei va mpokoAeoe! {NUIG OTOV UNXavIoOPO Kivnong Tou

epIoTPEPOUEVOU OIOKOU.

» [MopoTnpeite TN dIOdIKOGCION POYEIPEUATOC.

» Pubpilete mpwTa pic ouvTopOTEPN OIAPKEI KOl EQV Ei-
VOl GIopaiTNTO, EMUNKUVETE TN SIGPKEIOL.

» Mn XpNOIPOTIOIEITE TN OUOKEUN TIOTE XWPIC TIEPIOTPE-
popevo Bioko.

To akoTGMNAO okeUoC pmopel va odnynoel oe CNUIEG.

» KoTd TN Xprnon Tou YKPIA 1 TG OUvOUOOUEVNC AEl-
TOUPVYIOG HIKPOKUUGTWY XPNOIUOTIOIEITE HOVO OKeUn,
TTOU QVTEXOUV OTIC UWNAEC BepUOKPOOIES.
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el T[pooTooia TePIBAAOVTOC Kol OIKOVOUITH

3 MpooTaoix TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOHIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXOIXG

To UNKG CUOKEUQoIAC ival QIANIKO TTPOG TO TTEPIBGAOV
KQIl ETTOVOIXPNOILUOTIOIOUUEVA.

» ATOOUPETE TO EMPEPOUC eEQPTHHATA EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idog.
3.2 EE0IKOVOHNON EVEPYEIXG

Av akoAouBroeTe auTeG TIG UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OGC
Oa KaTavoAwvel AiyoTepo peUla.

AvoiyeTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG KATA TN OIGPKEIR TNC

AerToupyiag, 600 To 8TVaTO AlyOTEPO.

v H Beppokpaoia oToV XwPO POYEIPEPOTOC SIoTNPEITA
KOl N ouokeur Ogv TIPETIEl VO ETTAVAOEPLIAVEL,

ATokpUYTE TNV WPC OTNV €ToIOTNTA (Standby).
v H ouokeun oTn Aeitoupyia €TOINOTNTOC €EOIKOVOUEI
EVEPVYEIQ.

4 TvwpIpix

4.1 Nedio xeIpIGpOU

Meéow Tou mediou xelpiopoU pubpileTe OAEC TIC AeITOUpPYiI-
€C TNC OUOKEUNC 00 Kal AauBaveTe TANPOPOPIES VIO
TNV KOTGOTOON ASITOUPYVIOC.

Inueiwon: Avaloya pe Tov TUTTIO TNG CUOKEUNG pmopel
vl DIOPEPOUV OI AETITOUEPEIEC OTNV EIKOVQ, TL.X. XOWHOX
KO OXNHO.

stat (O stop
90 180 360

600 900 kg

¥ M

:

[MAAKTOO YIO TO GUTOUGTO GVOIYLO
NG MOPTAC

AUTOPOTO GVOIYHO TNG TTOPTOC.

Media apnec

EmAoyn AeiToupyiov.

[MepIoTPOPIKOG EMAOYEQC

PUBuion TnC wpag, TNG SIAPKEIGC ) TOU OIUTOUGTOU CUOTH-
HOTOC TTIOOYPOHUOTWY.

DENE

0OBovn evodeitewv

Eppavion TnG wpag f TNS dIGPKEIaC.




Nedix apng

Ta media apnc eival euaiobnTec oTNV aPn EMPAVEIEC.
Mo va emAeEeTe pIa AeIToupyia, TOTNOTE EAGPPG TTAVW
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

90-900 EmAoyr TnNC 10xU0C HIKPOKUUGTWY O€
W.

EmAoyr ToOu QuTOUGTOU CUCTHUOTOC
TTPOYPOHUGTWY.

kg EmAoyr) Tou B&pouC OTa TTPOYPAUUOTO.

™ EmAoyn Tou yKpIA.

® PuBuion n ep@avion TNG WEOAC.

start Ekkivnon Tng Aeitoupyiag.

M EmAoyn TnG Aeitoupyiag pvnung
(Memory).

stop AlokoTtm ) OTaRA&TNHO TNG ASITOUPYIOG.

a AvolyUo TNG TTOPTAC TG CUCKEUNC.

MNepioTPOPIKOG EMAOYENXG
Me Tov TIEPIoTPOPIKO emAoyEn GAAZETE TIC TIHEC PUBUI-
ong, ou deixvel N 08ovn evoeiewv.

4.2 Tpotol YnoipaTog

ECapthuaTta el

O mepIoTPOPIKOC emAoyeag eival BuBiCouevog. MNa Tnv
aopAAIon 1) ATTaoPAGAION TOU TTEPIOTPOPIKOU ETMIAOVEQ,
TIOTAOTE TOV TIEPIOTPOPIKO EMIAOYEQ.

MANKTPO YIX TO XUTOHXTO GVOIYHX TNG

MOPTAG

OTav aToeTe TO MTAAKTPO VIO QUTOUOTO GVOIYUG TNG

TOPTOC, OVOiyel N TTOPTA TNG CUOKEUNC. MmopeiTe va

OVOIEETE eVTEAWC TNV MOPTA TNG CUOKEUNC UE TO XEPI.

ZNMEIWOEIG

® e TepinTwon PIog OI0KOTING Tou pelpoToC Og Ael-
TOUPVEI TO QUTOUOTO Gvolyua TNG TOPTOG. Mmopeite
VO OVOoIEETE TNV MOPTA TNG CUOKEUNC UE TO XEPI.

= Otav avoiete TNV TOPTA TNC OUOKEUNG KATA TN O14p-
KeIa TNC ASITOUPYIOG, OTAPOTA N ASITOUPYIO.

= OTav KAgioeTe TNV TOPTA TNC OUOKeUNG, Og ouvexidel
auTtopoTa N Aeiroupyia. MNpémer va EekivoeTe TN Ael-
TOoupvia.

= OTOV N CUOKEUN €ival OTTEVEQYOTIOINUEVN VIC UEYOAU-
TEPO XPOVIKO DIGOTNUA, OvVoiyel N TOPTO TNG CUCKEUNC
pe kabuoTEpnon.

Edw Oa Bpeite pia emMoOKOTNON TWV TEOTWV YNOIPATOC. AGPBAVETE OUOTAOEIC OXETIKG HE TN XPNON TwV TPOTIWV Ynoi-

LOTOC.
ZUpBoAo ‘Ovopa Xprion

90-900 MiKpOKUPOTO ZEMAYWHO, poveipepa r) CEOTALO POyNTWV KO UYPWV.
™ KPIA WHOILO OYKPOTEV (POYNTWV.

4.3 AvepioTrpag YUENG

O avedIoTNPEOC YUENG EVEPYOTIOIEITOI KOl GTTEVEPYOTIOIEI-
TOI O€ TIEPITITWON TTOU XPEIAETA.

TN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY O XWPEOC HOYEIPEUATOC TTO-
papevel Kpuog. MapdN auTd evepyoToIeiTal O avVEUIOTH-
PG WUENG.

Inueinon: O aveploTnpag WUENG umopei va ouvexioel
Vo AeIToupyei, okoun Kail OTav n ouokeun eival ndn arre-
VEQYOTTIOINUEVN.

4.4 ZUPTTUKVWOPX

KoTa To poyeipepa Umopei OTOV XWPO HOYEIPEUATOC KAl
OoTNV MOPTA TNC OUOKEUNC VO eppavioTel oUPTMUKVWHO. H
EUPAVION CUPTTUKVWHPOTOC Eival pUOIOAOVIKN Kol Ogv eTn-
peddel apvnTIKA TN AeIToupyia TNG oUOKeUNG. MeTd To
HOyeipePa, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUAL.

5 EEXPTNHATX

Xpnolyotoleite yvhola e€aptruaTa. Eivar mpooappo-
opéva otn OIKr O0C OUOKEUN.

Avahoya pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNG UTTOPEl TO CUUTTOPO-
O100peva EEQPTAPOTA VO SIGPEPOUV.

EEaxpTRHATX
>xapo

Xprion

= 3XAPO VIO YNOIPO OTO
VKPIA KOl OYKPOTEV

= XG0 WG EMPAVEIR EVO-
moBeonC yia oKeun

v | ]
6 Mpiv Thv TpwWTN XpPron
EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TTPWTN B€0n oe AeiToup-
via. KaBapioTe TN OUOKeUn Kol T eEXPTNHATO.

6.1 EkTéAeon TnG mMpwTNG O€0ong o€
AeiToupyia

EkTeAeoTe TIC pubpioelg yia TNV TPWTN B€on oe AeiToup-
yio. KabapioTe Tn cuOKeur Kol To eEQPTAUOTA.
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el Boolkoc xelpiopgde

Znueiwon: MeTd Tn oUvOeon Tou PEUUOTOC f LETG oo

gia O10KOTIN PEULIOTOC NXEl EVQ ONPo Kol 0TNV 080vn gv-

Oeifewv eupavidovTal TepIcooTEPR UNdEVIKA. Mmopei va

OIOPKEDE! PEPIKO OEUTEPOAETITA, HEXP!I VO NXNOEI EVQ TTe-

PAITEPW CAUO KGI VO UTTOPEITE VO pUBUICETE TNV WEA.

1. MNamote 10 G.

v 2Tnv 00ovn evdeitewv eupavicetal 12:00. H evOeIKTI-
KA Auxvia maivew oo 1o © avael.

2. Me Tov TTEPIOTPOPIKO EMAOYEQ PUBUIOTE TNV WEO.

3. Marnote 10 G,

6.2 KxBapIoHOg TNG GUCKEUNG TIPIV TNV

TPWTN Xpron

MpoToU TIOPOIOKEUAOETE VIO TTPWTN POPA LE TN CUOKEUN

Vo payNTO, KABOPIOTE TOV XWPO LOYEIPEUOTOC KOl TO

eapThuaTA.

1. BeBaiwbeite, OTI 0TOV XWPO HoyeEIpEUaTOC O Bpioko-
VTOI UTTOASIUUOTO CUOKEUOGOITC, EEROTAHATO ) GAG
QVTIKEIYEVO,

2. KaBapioTe TIC Acieg em@PAVEIEC OTOV XWPO HOYEIPEUO-
TOC PE EVO HOAOKO, UYPO TIOWVI.

3. Mo vo amopckpUveTe TN HUPWAIA TNC VEOC OUOKEUNG,
okouTtrioTe Tov GOEI0 XWPO HayelpeuaTog pe (eoto
OIGAUPC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

— "KaBapiouo¢ Tou xwpou Layeipguaroc”, Sedida 63

6.3 KabaxpIopog Twv EEXPTNHATWV

» KabBapiote Ta e€opTAHOTO KOAS pe DIGAUUG GTTOPPU-
TTAVTIKOU TATWV KOl EVa HOAGKO TTovi KaBapiopou.

6.4 TommoBETNON TOU TIEPICTPEPOHEVOU
Siokou

XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN OOC PHOVO LE TOTTIOBETNUEVO
TOV TIEPIoTPEPOUEVO DIOKO.

1. TommoBetrnoTe Tov KUAIVOPIKO BOKTUAIO [@ oTnv ecoxn
OTOV XWPO HOYEIPEUATOC.

//

2. AcQaAioTe TOV TTIEPIOTPEPOLEVO BIOKO [bl OTOV UNXavI-
ouo kivnong [€] oTn péon Tou MATOU TOU XWPOU HOyEl-
PEPOTOC.

3. EAeyéTe, edv 0 TIepIoTpePOPEVOC BIOKOC EiVOI OWOTH
OOPOAICUEVOC.

Znueiwon: O nepioTpepduevog OIOKOG UMopPEl Vo TTepI-

OTPEPETAI TIPOC TO GPIOTEPA 1 TTPOC To BECIAN.

7 BXOIKOC XEIPICMOG

7.1 BaOpideg 10XUOG MIKPOKUHKTWV

Edw Oa Bpeite pia emokomon TG 10XU0C TWV HIKPOKU-
HATWV KOl JIo cUOTOoN VIO TN XPAong Touc.

loxUg HIKpOKU- Xprion

HaTwv oe W

90 ZEMAYWHO EURIOONTWYV PAYNTWV.

180 ZETMAYWHO PAYNTWYV KOl OUVEXION
TOU UOYEIPEUATOC.

360 Moyeipepo KPEATOCS Kal WapioU N
(ECTOHO EURIOCONTWY POYNTWV.

600 ZEOTOHO KOl JOYEIPEUT PAYNTWV.

900 ZEOTOPO UYPWV.

Inueiwon

Mrmopeite va puBpuioete TIC BaBuideC 1I0XUOC UIKPOKU-
HATWV VIO LI OPIOPEVN OIGPKEIX:

= 900 W yia 30 Aemrtdx

= 600 W yia 60 Aerrt&x

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aenttcx

7.2 IKeUN KAl EEXPTAHATA KATXAANAX YIX
MIKPOKUHOXTX

Mo vo OepUAVETE OLIOIOHOPPG TO PAYNTA OOC KAl VIO VO
gV TpokoAEoeTe {nNUIG OTN CUOEUN OGC, XPNOILOTIOIEITE
KOTGAMNACL payeIpIKG OKeUn Kal EECOTHHATO.
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Znueiwon: MpoTou XPNOoILOTIoINOETE OKEUN VIO UIKPOKU-
HOTO, TTPOOEXETE TO OTOIXEIO TOU KOTOOKEUOIOTH. 2€ TIepi-
TTWON ApPIBOANIOC EKTEAEOTE pIot QOKIUM TWV OKEUWV.

KoT&AANAX VIO HIKPOKUUOTX

Zkeln Kol eExpTpaTx  Adyog

>Keun armd UANIKO avBekTIKO Ta pIKpoKUpoTa dlamep-
oTn OeppdTNTO KOI KOTOA-  VOUV QUTG T UANIKA. Tor di-
ANAO VIO HIKQOKUUOITOL: KPOKULOTO BEV KOTOO-
= [UOAI PEPOUV TOl AVOEKTIKG OTN
= YOAOKEQAUIKO UAIKO BepudTNTO OKEUN.
= [Topoehdvn
= AvOekTIKO 0Tn Beppo-
KPOoIa TTAOIOTIKO
= [IANPWC EPUOAWPEVO KE-
PAUIKO XWPIG PWYHEG
MeToAIK& poaipoTPoUVa Fnueinon: MNa va anoglye-
Te Tnv emBpaduvon Tou
Bpoopou, PTToPEiTE va Xpn-
OIJOTIOINOETE PETOAIKA pIO-
XOIPOTIPOUVA, TT.X. VO KOU-
TGN UECOL OTO TTOTN L.

NMPOZOXH
Edv akoupmmoel ETAANO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU
XWPEOU HOVEIPEUOTOC dnuIoupyouvTal OtV PEeC, TToU



prmopel va MpoKoAeoouv CnuIdt OTN OUOKEUM 1 VOl KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAMI TNC TTOPTAC.

» Eva peTOAIKO OWHO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTAPI, TTPETTE!
VO oTTexel To AlyoTepo 2 cm ard TO TOIXWUOTO TOU
XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV E0WTEPIKNA TTASUPG TNC
TOPTOC.

Mn KAT&GAANAX YIX HIKPOKUHXTO

Aoyog

Ta pikpokupoTa O diomep-
voUV TO HETOMO. Ta payn-
TG (eOTAIVOVTOI EAXXIOTO.

>Kkeun pe diokdopnon XpuU- To PIKPOKUUOTON UTTOPOUV

oou 1 acnuiou VO KOTOOTPEWOUV TIC BIOKO-
OpNoeIC XpuooU 1 aonuiou.
ZupBouAR: OTav 0 KOTO-
OKEUQIOTAC eyyuaTal, OTI To
oKkeun eival KATGANAa yia
HIKOOKUUOTC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO OKeUN.

ZKeln Kol EEXPTHHATX
MeToMIKG oKeun

7.3 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TNV
KXTXAANAOTNT& TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUN yIa TNV KOATOMNAOTNTA TOUC VIO LIKPO-
KUPOTO pe pia OoKIP okeuwv. MOvo og piok OKIN
OKEUWV ETTITPETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN OTN Ael-
TOUPVIOl HIKPOKUPOTWY XWPIC gpaynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog {eparioparog!

Ta nmpooITa pepn/e€apTnuoTta (eoTAiVOVTOI TTOAU KATG TN
AeiToupyia.

» Mnv OKOUPTIOTE TTOTE TG KOUTA YePN/eEapTNUOTA.

» KpoTdre Ta maudi&x HokpId.

1. TommoBeTnoTe TO AdEI0 OKEUOC HEOT OTOV XWPO HOVEI-

PEUOTOC.

2. ©¢0Te TN oUoKeun yia Y2 - 1 Aerrtd oTn peyiotn 1oxU i-

KPOKUUOTWV.

3. =eKIVAOTE TN AeITOUpYia.
4, EAeyETE OPKETEC (POPEC TO OKEUOC:

- Otav TO poyelpikd OKEUOC eival KPUo 1) €xel Tn Bep-
HOKPOIOIO TOU XEPIOU, TOTE gival KATGANAO vIa ToV
POUPVO HIKPOKUPATWV.

- OT1av TO pavelpIkd oKeuog eival KauTO ) dnuioup-
yoUvTal omvenpeg, diakoyTe TN OOKIUM TOU LOVEIQI-
KOU OKeUoUG. To OKeUOC €ival OKOTAMNAO VIO TO -
KPOKUUOTQ.

koA el

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

NMPOZOXH

H AeiToupyia TNG CUOKEUNG XWPIC paynT& OTOV XWPO HO-

YEIPEUOTOC 0dnyel 0g UTIEPPOPTWON.

» Mnv &ekIVOETE TTOTE TOV POUPVO UIKPOKUUATWY XWPIC
PayNTA.0TOV XWPO HoyelpeuaToC. EEaipeon amoTeAel
pia ouvTopn QOKIUM PavVEIPIKOU OKeEUOUG.

ZupBoUAR: MNa Vo XPNOILOTIOINOETE TN CUOKEUN OOC 100~

VIK®, TIPOOQVOTOANIOTEITE OTO OTOIXEIO OTIG OUOTAOEIG

pubuionc.

— "Ero1 metuxaivel”, 2eAida 66

1. MNpooekTte TIC UTTOOEIEEIC doPpaAeiag. = 2eAida 53

2. Mpooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO TNV OTIOPUYIN TWV UNKQV
dnuIv. = 2edida 55

3. MpooekTe TIC UTTOOEIEEIC VIO Tl KOTOAMNAGL VIO LIKPO-
KULOTO oKeun Kol e€apTrpaTta. = 2eAida 58

4, PuBpioTe pe Ta MANKTPO TNV emMOUPNTA 10XU UIKOOKU-
HOTWV.

5. PuBpioTe pe Tov mEPIOTPOPIKO EMIAOYER TNV €MOULNTY
OIAPKEIQL.

Inueiwon: OTav avoifete KaTd TN SIGPKEIQ TNG AITOUR-

yiag TNV MOPTO TOU XWPOU LOYEIPEUOTOC, TO HIKPOKULIO-

To OIGKOTITOUV TN ASITOUPYION KOl OTOUOTOUV TN pUBUI-

ouevn por) Tou Xpovou. OTav KAeioeTe TNV TOPTA TOU

XWPOU HOYEIPEUOTOC, ouvexidel N AeIToupyia.

7.5 AAN\ayn TNG SIXPKEING

Mrmopeite va oMGEeTe ommoIiadnToTe oTIVHr TN OIAPKEIC.

» PubBuioTe pe Tov TIEPIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV EMOUUNTH
OINPKEIDI.

7.6 Aixkorn TnG A&IToupyiag

1. MNomoTe TO stop 1 avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evdeIKTIKA Auxvia TAvw amo To start avaBel.

2. [1a TN ouvexIon TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUCKEUNG KOl TIOTAOTE TO start,

7.7 ZTOPATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [laTtnoTe BUO POPEC TO stop 1 AVOIETE TNV TTOPTO KOl
TTOTAOTE YIG POPA TOStop,

8 IKpIA

Me To YKPIA UTTOPEITE VO PODOKOKKIVIOETE I VO YKOOTI-
VAPETE TOL POAYNTA 00C. TO YKPIA PUTTOPEITE VO TO XPNOIPO-
TTOINOETE POVO TOU I CUVOUOGOUEVO PE TON HIKPOKUUGTC.

8.1 PuBpuion Tou ykpIA

1. MotnoTte 10 [l

v H evOeIKTIKN Auxvia mavw amd To [ avaBel Kail n
0006vn evdeifewv deixvel 10:00 Aerrd.

2. PuBpioTe pe Tov mepIoTpoPIKO emMAoyea TNV emOuunT
SIdpKeEIQL.

8.2 AA\ayn TNG JIXPKEING

Mrmopeite va oMGEeTe ommoiadnToTe oTIyur TN OIAPKEIC.
» PubpioTte pe Tov TIEPIOTPOPIKO EMAOYEX TNV emMOUUNTA
OINPKEIDI.

8.3 Aiakor TnG AeIToupyiag

1. MoTnoTe TO stop 1 avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evOeIKTIKA Auxvia TAvw amo To start avaBel.

2. [a TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUCKEUNG KaI TIOTAOTE TO start,
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el Aerroupyia pvAung (Memory)

8.4 ITApATNHA TNG AEITOUPYIXG

» [loTroTe OUO POPEC TO stop 1 AVOIETE TNV TTOPTA KAl
TTOTAOTE PIO POPG TOstop,

8.5 Mikrokombi

Mo vo pelnoeTe TN OIGPKEIO HOYEIPEUOTOC, HTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINCOETE TO YKPIA 0 OUVOUOIOUO e UIKOOKUUO-
TOL

PuBpion MikroKombi

1. MNomoTe TNV 10XV pikpokupdTwy 90, 180 1 360.

v H gvOeIKTIKN Auxvial TTAvVw OTO TO TIOTNUEVO TIANKTOO
avaBel kol n 008ovn evdeitewv Oeixvel 1:00 Aemro.

2. MaTnote 10 [

3. PuBpioTe pe Tov epIoTPOPIKO €MAOYEQ TNV emMOUUNTN
OlpKeIQL.

Znueiwon: OTav avoifete katd Tn SIGPKEIQ TNG AeIToup-
yioig TNV TOPTO TOU XWPOU HLOYEIPELOTOC, TO HIKPOKULIO-
To OIOKOTITOUV TN AEITOUPYIO KOI OTOUATOUV TN puBpuI-
opévn por Tou Xpovou. OTav KAgioeTe TNV TOPTO TOU
XWPOU UOYEIPEUATOC, ouvexidel n AelToupyia.

9 Aeitoupyia pvnung (Memory)

Me Tn Aeimroupyia pvhung (Memory) pmopeite va omoBn-
KeUoeTe TN pUBPIoN YIG Eva GpaynTO KAl VO TNV KOAEOETE
Eavd oToTEdNTIOTE.

ZupBouAn: OTav TTPOETOIUGTIETE CUXVA £Va payNTO, XPN-
olgotoinoTte TN Aeitoupyia pvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeucon TNG AeIToupyiag HvNHUNGg
(Memory)

Inueiwon

= Agv PMopeiTe va amodnkeuoeTe TTOMEC Babpidec 10xU-
0C HIKPOKUHPATWY TN HIG HETG TNV GAAN.

= Aev UTIOPEITE VO OTTOONKEUOETE AUTOLIOTO TIPOYPAUHO-
TQL

1. MNatoTte To M.
v H evOeIKTIKN Auxvia Tavw armd To M avdaBel.
2. PuBpioTe pe 1o MANKTPOL TNV €MOUUNTH 10XU YIKOOKU-
HATWV.
v H evOeIKTIKA Auxvia TAvw oo TO TIANKTPO avAaPBel Kol
n oBovn evoeiewv deixvel 1:00 AemTo.
3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULNTN
OIAPKEIQ.
4. >e TIEPITITWON TToU XPelAleTal, eMAEETE YIa OO TIC ETII-
AovEG:
» [0 vo omoBnkeUoeTe TN AeIToUpyia uvAUNgG
(Memory) Kail va EEKIVAOETE QUEOWC, TTOTANOTE TO
start

» [0 va ammoBnKeUoEeTe TN ASITOUPYIO PVAUNG
(Memory) Kol va unv &ekivoeTe, TTaTroTe To M.
v Ortav n ouokeun dev Eekivroel, oTnv 00ovn evdeifewv
EUPAVICETOI N WP KOl N CUOKeUn amobnkeuel TN pub-
gion.

9.2 Ekkivnon tng Asitoupyiag (Memory)

Mropeite va EeKIVOETE TO OTTOONKEUPEVO TTPOYPOUUG
TTOAU omAG. TommoBeTnoTe TO PaAyNTO OAC OTN OUOKEUN
KOl KAEioTe TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

1. MamoTe To M.

v EpopaviCovtal ol amobnkeupeveg pubuioelc.

2. [NaTtnoTe TO start,

9.3 Aixkor TNG AeIToupyiag

1. MNoTroTe TO stop 11 avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H gvBeIKTIKN Auxvia TTGvVw oo TO start avael.

2. [o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNG OUCKEUNG KAl TIOTAOTE TO start,

9.4 ITAUATNHX TNG AEITOUPYIG

» [latrnoTe BUO POPEC TO stop 1 avoiETe TNV TOPTA KOl
TTOTAOTE PIO POPG TOstop,

10 MPOYPAMHATX

Me Ta TTOOYPOUUOTO O0C UTTOOTNPICEl N CUOKEUN OOG KO-
TA TNV TTAPOOKEUN BIGPOPWY POYNTWV KOl ETTIAEYEI OU-
TOUOTO TIC IOQVIKEG pubuioelg.

10.1 PUBpION TOU MPOYPAHMATOG

1. EmAoyn mpoyp&upaToc.

2. Matote 10 @ TOOEC POoPEC, peEXP! va deixvel N 0Bovn
evoeifewv Tov emOuuNTO CPIOUO TTPOYPAUUATOG.

v H evOeIKTIKA Auxvia mavw oo 1o [ avaBel.

MoThoTe TO Ky,

H evOeIKTIKr Auxvia avw ammd T0 kg avaBel Kai n

0006vn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.

<

60

4. PuBuioTe ue Tov ePIOTPOPIKO eMAOYER TO BAOOC Tou
poynTou.
OTav Oev UTTOPEITE VO EI0AYETE TO OKPIBREG BAGPOG,
oTpoyyuAoroinoTe To B&POC TMPOC TG MAVW N TTPOC T
KOTW.

5. Mo va EeKivhoeTe TN ASITOUpPYIQ, TTIOTHOTE TO start,

H didpkela Tpexel pavepa.

6. Otav KoTa TN OIGPKEIG TOU TTIPOYPAUPOTOC NXNOE! EVal
ONUa, avoi&Te TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.
» XwpioTe, avakaTeEWTE 1 yupioTe TO PpaynTo.
» KAeioTe TNV TOPTG TNC OUOKEUNG.
» [laTnoTe TO start,

<



10.2 Aixkorn TnG AEITOUpPYixg

1. MNoTroTe TO stop 1 avoi&Te TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.
v H gvBeIKTIKN Auxvia TTGvVw oo TO start avaBel.

MpoypdpupoTa el

10.3 ZTAPATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [MoThoTe OUO POPEC TO stop 1 avoiETE TNV TOPTA KAl
TTOTAOTE PIot POPG TOStop,

2. [o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNG OUOCKEUNG KAl TIOTAOTE TO start,

10.4 ZEMAYWHX HE TO AUTOMOTO CUCTNHX TTPOYPAHHETWV
Me Ta 4 TIPOYPALLOTO ESTTOYWHOTOC UTTOPEITE VO ESTTOYWOETE KPEAC, TTOUAEPIKA KOl WWI.

Mpoypappa daynto Zkevog Mepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipag QVOIXTO 0,20-1,00
P02 Kopuamo KpeaTog QVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTmoOUAO, KOUUATION KO- QAVOIXTO 0,40-1,80
TOTTOUAOU
P04 Wi QAVOIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX PAYNTWV HE TO KUTOMXTO CUCTHHX

TPOYPAUHETWV

1. AQaiIpeoTe TO TPOPILO OO TN CUOKEUOOIO.

XPNOILOTIOINOTE TPOPIUG TTOU €ivall AOBNKEULEVD ETTi-
neda Kol oe pepidec oToucg -18 °C.

2. ZuyioTe TO TPOPIUA.

To B&pocg eival amapaiTnTo, VIO TN PUBUIoNH TOU TTPO-
YPOUOTOG.

3. TormoBeToTE TO PAYNTO OE EVal KOATAMNAO VI HIKPO-
KUPOTQ, emmimedo oKeUog, T.X. EVa YUAAIVO TIIATO 1 eva
MATO TTOPOEAAVNC.

Mnv TOTTOOETNOETE KOVEVO KOTTIGKI.

. PuBuioTe 10 Mpdypauua. = 2eAida 60

5. Znueinon: Otav EeMaywVETE KPEAG KOl TTOUAEPIKG On-

ploupyeitail uypo.

Y

AQOIPEDTE TO UYPO KATA TO YUPIOUO KGI O KAWIa TTe-
PIMTWoN PNV To EaVOXPNOIYOTIOINOETE 1 UNV TO PEPETE
o€ ema@r e GAG TOOPIUC.

6. XwpioTe TO €MMEdO KOPUATIO KO TOV KIJG HETOEU
TOUG TIPIV OO ToV XPOVOo npepiog.

7. AQNoOTE TO AMOWUYHEVD TRPOPIUA VIO TNV €E100pPOTIN-
on Tn¢ Beppokpaoiag va npeunoouy via 10 pexpr 30
AeTITO.

To peyaAa KOPUOTION KPEATOC OMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO npepiog amd To HIKPG. STO TTOUAEPIKA Ol ail-
PEOTE TG eVTOOHIO UETG TOV XPOVO NPEUIOG.

8. EmelepyaoTeite MEPATEPW TA TOOPIPA, OGKOUN KA
OTOV TOL XOVTPO KOUUGTION KPEATOG £XOUV OKOUN Evav
KOTEWYUYHEVO TTUPTVAL.

10.5 MayeipePd HE TO AUTOPOTO CUOTNHX TIPOYPAXHHATWV
Me Ta 3 TIPOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeyeTe pUJl, TTOTATEC ) ACXOVIKA.

MNpoypappx daynTo ZTkevog Mepioxn Ymodei&eig
B&poug oe KI-
A&
P05 PUQ HE KOTTOKI 0,05-0,20 Mo To pUQ XPNOIYOTTOINOTE HIot HEYGAN, WNAN OPUA.
Mn xpnoipyormoinoete pUdl 0 OAKOUAG LIOYVEIDELOTOC.
MpooBeoTe TN OIMAGOION PEXP! TRITMAGOIO TTOCOTNTAC Ve-
pou via kaBe 100 yp. pudiou.
P06 MoTdTeg HE KOTTOKI 0,15-1,00 Mo BPoOTEC TTATATES XWPIC PAOUDT, KOYTE TIC PPEOKEC
TTOTOTEC O HIKPA, OPOIOHOPPO KOUPATIO.
Avd 100 yp. BpaoTeg MaTATES XWPIC PAOUdT TTPOCBEDTE
HIG KOUTOANIG vEPO Kol Aiyo OAGTI.
PO7 AOXOVIKO HE KOTOKI 0,15-1,00 ZUyioTe TO PPEOKA, KOBAPIOUEVO AOXOAVIKA.

KowTe 1o AGXOVIKG OE OUOIOHOPPO HIKPG KOUUGTION.
Ava 100 yp. AaxOVIKG TTOOCOEOTE PI KOUTOAIG vEPO.

Mayeipepa pAYNTWV HE TO KUTOUATO CUCTNHX

TIPOYPAHHATWV

1. ZuyioTe Ta TPOPIUAL.
To B&pocg eival amapaitnTo, VIO TN PUBUIoCNH TOU TTPO-
YPOULOTOG.

2. TormoBeThoTE TO POYNTO OE EVOl KOATAMNAO VIO HIKPO-
KUPOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO PE EVO KATTOKI.

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTO vEPOU CUPPWVA PE TO OTOI-
XEIO TOU KOTOOKEUQOTN TIAVW OTN CUCKEUOIA.

4, PuBpioTe TO MPpOypauua. = 2eAida 60

5. OTOov TO TIPOYPOUUG AREEL, QVOKATEWE TO PayNTO
OKOMN Yo POPA.

6. ApnoTte Ta TPOPIUA yia TNV e€lcoppOTINON TNG Bepuo-
KPOOIOC VOl NPEPNOOUY aKOPN VIa 5 pexpl 10 Aerra.
To OTTOTEAEOUOTO TOU HOYEIPEPOTOC EEAPTWVTOI OTTO
TNV TTOIOTNTO KGI TN CUOTOION TWV TOOPHWV.
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el Booikec pubuioeig

10.6 ZUVOUXGCHEVO TIPOYPAHMAK HAYEIPEHATOG

Me TO cuVOUOOUEVO TTPOYPOUHO HOYEIPEUOTOC OUVOUBCETE UIKPOKULOTO KOl YKPIA,

MNpoypappax daynro ZKeUog Mepioxn P&poug o€ KIAX
P08 SOUPAE KOTEWUYHEVO, JEXPI 3 cm XO- QVOIXTO 0,40-0,90
vTPO

Mayeipepax paynTwV JE TO GUVOUXCHEVO
MPOYPAUHX HRXYEIPEPATOC
1. AQQIPEDTE TO TPOPIUG OO T CUOKEUTIA,
2, ZuyioTe TO TPOPIUO.
To B&pog eival amapaiTnTo, VIO TN PUBUIoN TOU TTPO-
YPAUUOTOG.

3. TomoBeTOTE TO TPOPILG OE EVA KATAANAO VIO LIKPO-
KUPOTO, avOeKTIKO oTn BeppdTnTOl Kot OXI TTOAU ie-
yOAO OKelOoC.

4, PuBpioTe 1O Mpoypouua. = 2eAida 60

5. OTov 1O TIPOYPAUUO AfEel, aproTe Ta TPOPIPO VIO TNV
€€lo0ppOTINCN TNG OEPUOKPOCIOG VO NPEUNOOUV
oKOuN via 5 pexpl 10 Aerto.

11 Baoikeg pubuioeig

MropeiTe vo TPOCOPUOCETE TIC BOCIKEC pubuioeIc TNG
OUOKEUNC OOC OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEG.

11.1 EmMoKOMNon Twv BXCIKWV pubBpicEwv

Edw Oa Bpeite pia emokomNon Twv BaoiKwY pubuioswy Kal Twv pubpioswv epyootaciou. O Baoikeg pubuioeic e€ap-

TWVTOI OTO TOV €EOMAIOUO TNC OUOKEUNC OOC.

PuBpion EmAoynl Znpooia
I 'Hxog mAfkTpoU = On' Evepyomoinon Kol armevepyoroinon Tou NXou TARKTOOU.
= OFF

Znueiwon: O NXog MANKTPOU OTO start Kail stop TTOPAIUEVET EVEPYOG.

¢ Aeiroupyia emi- dED
oeigng

Evepyomoinon r omevepyormoinon TN Aeitoupyiac emoeiénc.
Inueiwon: H cuokeur) ival amevepyotmoinuevn. MmopeiTe va XpNOIUOTIOINCETE T TTAR-

KTpO Kail TNV evoel&n, Ta MANKTPO & Aeitoupyouv. H Aeiroupyia emideiEng eival KUpiwg

XPNOIUN VIO TOUG ePTTOPOUG.

11.2 AAAayn TNG BAOIKNG pUBHIONG

Mpolmo60eon: H cuokeun eival amevepyomoinuévn.

1. KpoThoTe MoTnUEVO TO start KAl TO stop yIck HEPIKG DeuTe-

POAETITCI.

H 066vn evdeiewv deixvel TNV mpwTn BooIKn pubuion.

. [aTnoTE start,

>Tnv 0Bovn evdeitewv avaBooBnvel n TPEXOUOO TIWN.

. PubpioTe pe Tov TepIoTPOPIKO eMAOyEn TNV emOuunTn

TIun.

. Mo va TopoAGRBeTe TN BooIKr pUOUIoN, TTOTAOTE start,

. o va eykoToAeiyeTe TN BAOIK pUBUION, TTOTAOTE stop,

6. Me ToV TTepIoTPOPIKO BIOKOTITN TTEPAGOTE OTN BOOIKN
pubuion 2.

7. Mo va enefepyoaoTeite TN BaoIkn pUBUION, TIATAOTE
start

v >Tnv 000vn evdeifewv avapel n pubuiopevn emAoyn.

8. PuBuioTe pe Tov MePIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV €MOUUNTN
TIUA.

9. [ vo TOPOAGRBETE TN BOOIKT PUOUION, TTOTAOTE start,

10.1'10 Vo eyKaTOAEIPeTE TN Baomr] pUBpIoN, TTATAOTE stop,

11.[1a va eykoToAeiyeTe TO pevou BooIKwY pubuioswy,
maTnoTe Eova stop,

ZuppouAn: Mmopeite va aMagete omotednmoTe Tn puG-
yion.

(2220 QI \“ I 4

[ 0

11.3 AAAayn TNG SIKPKEIXG TOU ONHXTOG

OTOv N OUCKEUN OOC QTTEVEPYOTIOIEITAI, OIKOUTE EVG Of-
po. Mmopeite va aMaEeTe TN OIGPKEIG TOU ONUOTOC.

» [MoThoTE TO start TePITTOU VIo 6 OEUTEPOAETITO.

v H didpkela Tou onpoTo¢ aAalel HeTOEU CUVTOUO KOl
TTOPOTETAEVA.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn SIGPKEID TOU ONPOTOC
Kol Oeixvel TNV wPa.

11.4 PuBpion TG wpog

Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon Tou PEUUOTOC N YETA OTTO

pia OI0KOTIN PEUPGTOC NXEl Eva ONuo Kol oTnv 00dvn ev-

O¢eifewv eppavidovTal TepIcooTEPO PNdeVIKG. Mmopei va

OlOPKEDE! PEPIKO OEUTEPOAETITA, HEXP! VO NXNOEI EVQ TTe-

PAITEPW ONUC KOl VO UTTOPEITE VO pUBUICETE TNV WP

1. MNotrote 10 G.

v >Tnv 00ovn evdeitewv eppavicetar 12:00. H evdelkTI-
KA Auxvia mavw oo 1o © avaBel.

2. Me Tov TTePIOTPOPIKO eMAOYEa puUBHIOTE TV WPEO.

3. Matnote 10 G.

' PuBpioeic epyooTaoiou (avaAoya pe Tov TUTIO TNG CUOKEUNG PTTOPE va SiapEPouV)
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11.5 AmOKpuyn TNG WPAS

Mo TN peiwon TNC KOTavAAwoNG oTNV KATAOTOON £TOI-
HOTNTOC, PUTTOPEITE VO OTTOKPUWYETE TNV WEA.

KabBapiopodc kail ppovtida el

1. MNamote 10 G.

2. [NoThoTE TO stop.
Mo va eppavioeTe Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU TO
o.

12 KaxOaxpIoHOC K pPOoVTIidx

Mo Vo TTOPAPEVE] N CUOKEUN COC VIO HEYOAO XPOVIKO
O1AOTNUA ASITOUPYIKN, KaBapIleTe KAl pEOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KaOxpiopoU
Xpnoipotoleite HOVO KATAMNAG UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAnéiog!

Mial eloXwPENON UYPOoIOG PTTOPET VO TIPOKOAEDEI NAEKTPO-

mAn&ia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUES eKTOEEUONG OTHOU N OU-
OKeUEC KaBapiopoU uwnAng mieong, vio va Kabapioe-
TE TN OUOCKEUN.

NMPOXOXH

To oKOTAMNAGL UNKG KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC ETTI-

PAVEIEC TNC OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KOVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO 1
UAIKG TRIYILOTOG.

» Mn XxpnolyotoleiTe 1I0XUP& AAKOOAOUXO UAIKG KaBaipI-
opou.

» Mn XpnoIUOTIOIEITE KOVEVO OKANPO CUPUC TPIWIPHOTOC
I OPOUYYAP!I KaAOAPIoHOU.

» Mn xpnolyoroleite Kaveva €10IKO KaBaPIOTIKO VIO TOV
(eoTO KOBOPIoUO.

» Xpnolyotoleite uyp& KabapiopoU TCouIwy, EUOTPEC
YUOAIOU 1 pEoa ppovTidac avo&eidwTou XGAUBO HOvo,
OTOV QUTG OUVIOTQWVTOI OTIC 0dnYyiec KaBAPIoUOU VIX
TO avTioTOIXO €EXPTNUO.

To aA&TI oTa KavoUpyIa TTAVIA oTToYYwOOUC UPHC UTTOPEI

VO KOTOOTPEWE! TIC EMPAVEIEC.

» [piv TN XPNON, TAEVETE KOAY TG VEO GPOUYYOPOTIOVA.

Mol UNKOE KaOoapIopoU eival KATAANAG yia TIC Eexwpl-
OTEC ETMPAVEIEC KOI TO EEXWPIOTA EEAPTHHOTA, TO HOO-
VETE OTIC OVTIOTOIXeC 0dnyiec Kabapiopou.

12.2 KaOapIoHOG TNG CUCKEUNG

KabBapileTe Tn ouokeun OTIWC TTEORAETIETAN, VIO VA LNV
UTTOoTOUV CNUIG TG EEXWPIOTA EEAPTHLIOTON KO O1 EEXWPI-
OTEC EMPAVEIEC OTIO evav AGBOC KaBapIopd N amd oKo-
TOMNAG UNIKG KaiOopiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

Kata Tn S1dpKeia TS XxeNong CeoTAIVETAI N OUCKEUN Kal

Ta E0PTAPOTC TTOU OGKOUUTIOUVTOI.

» AQOTE TPOOOXN, VIO TNV OTIOPUYN TNG ETOPNC PE TO
OepUOVTIKG OTOIXEIO.

» To pikpd aidId, KOTW TWV 8 ETWV, TTPETIEI VO KOOTIOU-
VTl JOKPIG IO TN OUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

To uTToAEiPpOTa POYNTWY, TO AITTOC KOI O XULIOG OO TO

WNTO UTTOPOUV VO QVA(PAEYOUV.

» [piv amd TN AeIToupyia OTIOUOKPUVETE TN XOVTEr PU-
TTovon ammd ToV XWPEO HOYEIPEUOTOC, T OEPUAVTIKO
OTOIXEIol KOl aTd TOl EAPTHLOTO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTIopou!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTOC TNG CUOKEUNG HTTO-

pel va payioel.

» Mn XpnoIpoToIEiTE I0XUPO KOBAPIOTIKG TOIWILOTOC N
KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPICUO TOU
TCOIOU TNG TTOPTOC TNG OUOKEUNC, €TEIdN PTTOPEI VA
YPOTOOUVIOOUV TNV ETIPAVEIQ.

1. MNpooelTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapIopoU.

—Je)ida 63

2. Mpooekte TIC UTTodEIEEIC viIa TOV KOBAPIoUO Twv e&ap-

TNUATWY TNC CUOKEUNG N TWV ETTIPAVEIWV.

3. OTov dev avapepeTal KATI DIOPOPETIKO:

» KabBapiote Ta e€0pTHHOTO TNC CUOKEUNC pe (eoTd
OIGAULIO OTTIOPPUTIOVTIKOU TTIGTWY KOl EVO TTovi KO0k
pIoUOU.

» STEYVWVETE PE EVO PHOAOKO TTOWVI.

12.3 KaOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEUARTOG

NMPOZOXH

O akaTOAMNAOC KOBAPIOPOC PTTOPEl VO TTIPOKOAECE! CnNUIt

OTOV XWPO HOYEIPEUATOG.

» Mn xpnoipomoleiTe ompel PoUPVoU, UANIKG TPIYINOTOC N
AAO BUVOTA GTTOPPUTTOVTIKA (POUPVOU.

1. MNpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
—eMida 63

2. KaoBopioTe pe (eoTd BIGAULO OIMOPOUTIAVTIKOU TIATWY
n &0dvepo.

3. e mepinTwon peydAng pumoavong, XpnoluoroleiTe
OTTOPPEUTTAVTIKO (pOUPVOU.
XPNOIUOTIOIEITE TOl AITOPEUTTAVTIKG (pOUPVOU POVO OTOV
KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: Mo TNV OTTOPAKPUVON TwV OUCHPECTWY
oopwv, (eotaveTe eva PNITCAOVI VEPO UE PHEPIKEC OTO-
yOVEC XULO AepovioU via 1 pexpl 2 AeTIT& pe TN Peyi-
OTN 10XU PIKPOKUUATWY. [0 VO omOpUYETE TV ETTI-
Bp&duvon Tou BpaopoU, TOTIOBETEITE TTAVTOTE EVal
KOUTOAI JECOL OTO OKEUOG.

4, >KOUTTIOTE TOV XWPEO UOYEIPEUATOC PE EVO HOACKO TIO-
vi.

5. AQNoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE QVOI-
XT) TNV TOPTO.

KaOaxpIiopog TOU TTEPICTPEPOUEVOU SiCKOU

1. MMpooetTe TIC UTTODEIEEIC VI TO UAIKG KoiBopIiopou.
—3eAida 63

2. AQOIPEDTE TOV TOV TIEPIOTPEPOPEVO BIOKO.

3. KaBopioTe TOV TOV TIEPIOTREPOUEVO DioKope (e0TO
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl €VOl UOACKO TTOVi
KoOopIoUOU.

. 2TEYVWOTE PE VO HOAOKO TTOWVI.

5. TommoBeThoTe Eavd ToV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKO.

MpooekTe, Vo AoPOAicel OWOTA O TIEPICTPEPOUEVO; Oi-
OKOG.

Y

63



el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

12.4 KaxOxpIioHOGg TNG UTTPOCTIVAG TTAEUPACS
TNG OUCKEUNG

NPOXOXH

O akaTOMNAOC KOBOPICUOC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE! CnUIt

OTNV UTTPOOTIVH) TAEUPA TG OUOKEUNG.

» Mn xpnoiporoleite uyp& KaBapIiopoU TCOUIWY, HETOAI-
kec EuoTpec N EUOTPEC YUOAIOU yIol TOV KaOapIouo.

» (o TNV ammopuyn dIGBEWONG OTIC UTTPOCTIVEG TTASUPEC
avo&eidwTou XGAURB, OTTOPOKPUVETE OHECWC TOUC Ae-
Kedeg amd dAaTa aoBeaTiou, NITTOG, KOPV PAGOUP KOl
TOUC Aekedeg amd aommpad! auyou.

» 3TIC eM@AveIeC avo&eidwTou XOAUBO XpNnolyoToleiTe el
OIK& peoa ppovTidac avoleidwTou XAAUBa yia (e0TEC
EMPAVEIEC.

1. Mpooekte TIC UTTOBEIEEIC YIa T UNIKG KaBapiopoU.
—Selida 63

2. KaBopileTte TNV PMTPOOCTIVI) TTAEUPA TNG CUOKEUNG UE
CeoTO SIGAUPO ATTOPEUTTAVTIKOU TATWY KAI JE EVO TIO-
vi kaBapiopou.

Znueiwon: Mikpeg dIaPOPEG XPWUATOG OTNV UMTPOOTI-
v TTAEUPG TNG OUCKEUNC epgavidovTal omd Ta OIdPOo-
OO UNIKG, TI.X. YUO, TAQOTIKO 1| HETOAAO.

3. 2TIC PUTTPOOTIVEC TIASUPEC TNG CUOKEUNC ammo avo&eidw-

TO XGAURBQ, eMOASiPTE TTOAU AeTITA TO HECO PPOVTIOOG
avo&eidwTou XOAUBO Ue EVO HOACKO TTOWVI.
To UNKG @povTidog avoéeidwTou XGAURBa UTtopeiTe var
TO TTPOUNBeUTEITE OTNV UTINPEECIa eEUTINEETNONG TTEAO-
TV N oTA EI0IKG KATOOTHUOTO.

4. STEYVWOTE PE VO HOAOKO TTOVI.

12.5 KaxOapIiopog Tou mrediou XEIpIoHOU

NMPOZOXH

O akaTOMNAOC KOOOPIOUOC PTTOPE! VO TIPOKOAEDE! CNHIG
oTo medio xelpiopou.

» Mn okoumieTe TTOTE UYPQ TO TIEdIO XEIPIOUOU.

1. MpooekTe TIC UTTODEIEEIC VIO T UNIKG KOBopIopoU.
—3eAida 63

2. KaBapioTte 1o medio xeIpIopou pe eva Tavi amo pi-
KPOIVEC 1 pE Eval HOAOKO, UYPO TTavi.

3. 2TEYVWOTE PE VO HOAOKO TTOWVI.

12.6 KaXBxpIOHOG TWV EEXPTNHATWV

1. MNpooe&te TIC UTTOOEIEEIC yIo T UNIKG KaBapiopoU.
—3eAida 63

2. MOUAIGIOTE TOI KOPEVO UTTOASIUHOTO POYNTWY LE EVal
uypO Tavi KaBapiopoU Kal (eoTO OIGAULO OTIOPPUTIO-
VTIKOU TTIATWV.

3. KabopioTe Ta e€apTALOTO KOAG pe (eoTO OIGAUPO
OTOPPEUTTAVTIKOU TATWY KOl EVa TTAVI KAOPIoUOoU I
pio BoupToo KaOapIoUoU.

4. Kaobopilete TN oXGpa pe KabopIoTIKG avo&eidwTou
XOAUBG 1 0TO TTAUVTAPIO TWV TIATWV.
>e TIepIMTWon PJeyaAng puUTIaVonG XONOIYOTIONNOTE Vo
avo&eidwTo cuppa Koudivag ) oToPPUTOVTIKO poUp-
vou.

5. >TEYVWOTE PE VO HOAAKO TTOWVI,

12.7 Ka@axpIiopog Twv T{OHIWV TNG TTOPTAG

MPOZOXH

O akaTAAMNAOC KaBaPIoPOC utopei va TTpokaAeoel Cnuit
oTa TCOUIa TNC TTOPTAC.

» Mn xpnoiyormoleite EUOTPEC YUTAIOU.

1. MpooeTte TIC UTTodEiEeIC yIa T UNIKG KaBopIopoU.
—Sedida 63

2. KaBopioTte 1o TCOUIO TNC TTOPTOC HE VO UYPO TTOVI KO-
BapIoUoU KOl UypO KoOapIopou TCaPIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUIO TNG TTOPTAG, TTOU POii-
VOVTOI OOV YPGTOOUVIEG, EIVOI QVTAVOKAGOEIC PWTOC
TOU PWTIOPOU TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

3. 2TeyVwOTE e Eval HOAGKO TTaVI.

12.8 YmooTtnpi&n Kabapicpou

H unooThpién KoBapIiopoU omoTeEAE! PO YPIYOPN EVOAO-
KTIKI) AUON VIO TOV evOIGHECO KOOAPIOUO TOU XWPEOU HO-
yelpeparog. H umootpién Kabopiopou poulNidlel Tn pu-
mavon HEow TNG e€aTHIoNG OIGAULIIOTOC OTOQPUTTAVTI-
KOU TIATWY. 2TN CUVEXEIQ, UTTOPEI N PUTTOVON VO OTIOUO-
KpuvOei eUKOAOTEPO.

PUOuion Tng AsiToupyiag KaOxpIoHoU
1. BOATE UEPIKEC OTAYOVEC QTTOPPUTTOVTIKOU TATWY O
eva QAITCAVI e vepo.
2. Na va amopuyeTe TNV emBpdduvon Tou Bpaouou, To-
TTOBETHOTE EVa KOUTAIAI PECOl OTO OOXEIO.
. BaATe TO OAITCGVI OTN PYEON TOU XWPOU PAYEIPEUATOC.
. PuBpioTe pio 1oxU pikpokupaTwy 600 W.
. PuBpioTe pia didpkela 3 AeTITWV.
. —EKIVNOTE TO PIKPOKUUOTAL.
. MeTd TN ARéN TNC dIAPKEING, OPAOTE TNV TTOPTO OKOWN
3 AenT& KAEIOTH.
8. ZKOUTTIOTE TOV XWPO HOYEIPEUOTOC HE EVO HOAGKO TTO-
vi.
9. APNOTE TOV XWPO LOYVEIPEUATOC VO OTEYVWOEI PUE QVOI-
XTr) TNV TOPTO.

NOoO Ok,

13 AmokataoTtaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VA TIC GITOKOTOOTNOETE 0l i0101. XpNOIUOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
VIO TNV ommokaTaoTaon BAaB®Y, TPOTOU £pBeTe O emaPr Pe TNV utinpeoia e€urnnpeTnonc meAaTwyv. ETol omopelyeTte

aokora €€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaupaTicpou!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEG.

» MOVO eKaIdEUPEVO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VA TIOOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN CUOKEUT).
» OTav N CUOKeUN €ival EAATTWUATIKI KAAEOTE TNV UTTNPEdial eEUTTNPETNONG TIEAGTWV.

— "Yrnpeoia efunmpernong neAatwv”, ZeAida 66
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ArnokoTdoTaon BAaBwv el

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAnéiog!

O1 akaTGAMNAEC emmoKeueg eival emkivOuveg.

» MOVO ekTTaIBEUPEVO VI QUTO, €IOIKEUPEVO TIPOOWTIIKO ETMITPETIETAI VO TIPOYLIOTOTIOINOE! ETIOKEUEC GTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOIO OVTOAMOKTIKG ETIITOETIETAI VO XPNOIJOTIOINBOUV VIO TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNC.

» Edv 1o KoAwdIo olvdeonC oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC GUTAC TNG CUCKEUNC UTTOOTEl NUIC, TIPETIEI VO OVTIKATAOTOOEI
OO TOV KOTOIOKEUGOTN I TNV UTINEEeoial e€umNEETNONC TIEAGTWY TOU I OTIO VOl GVTIOTOIXG EIOIKEUPEVO GTOUO, VIO TNV
QTTOQUYI EMKIVOUVWV KATAOTAOEWV.

13.1 AucAeiToupyieg

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOBANHATWV

H ouokeun &g AeiToupyel.

To ¢I¢ Tou KoAwdiou ouvOeonc oTo OIKTUO ToUu pelpaToC Ogv eival ouvOedeEPEVO.
» >uvOeOTe TN OUOKeUr OTO BIKTUO TOU PEUUOTOC.

H aopaAeiot 0TO KIBWTIO GOPOAEIWV ETTECE.
» EAeyETE TNV 0OPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOASIWV.

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.
» EAeyETe, edv AeiToupyei 0 PWTIOUOC XWPEOU N O GANEC CUOKEUEC OTOV XWPEO.

AeIToupyIkn BAXBN

1. KateBdoTe TNV GOPGAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWVY.

2. Meta and miepimou 10 deutepdAenTa avedoTe Tnv Eavd

v Ed&v n BAABN ATAV UG HOVO POPEG, ORVEI TO UAVULC.

3. Eav TO pfjvupa eppavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV umnpeoia eEUTINEETNONG TIEAO-
ToV. AWOTE KATA TNV KAON TO OKPIBEC PAVULO OPAALIOTOC.
— "Yrinpeoia eéuninpernonc neAatwv”, Zedida 66

H mopTa dev gival evieAws KASIOTH.
» EAeyETe, edv UTTOAEILUPOTO OyNTQV I EEVOL CQUATA EIVAI JOYKWUEVO OTNV TTIOP-
TOL.

Ta paynT& CeoTaivovTal apyoTe-
pa At O,TI HEXP! TWPO.

H 10XUC HIKPOKUPATWY €ival puBuIopEVn TTOAU pIKEn.
» PubBpioTe pia upnAdTEPN 10XU HIKPOKUUGTWY. = SeAida 59

>TN OUOKeUn TOTToBETNONKE pIat peyoAUTEPN TTOOOTNTA O O,TI CUVNOWC.
» PubBuioTe pia peyoAuTepn SIGPKEID.
Mo ™ SIMAR ToocoTNTO XPeItleoaTe ToV DITTAACIO XPOVO.

Ta @oaynTd gival o Kpua omd OTI ouvhHOwG.
» [upioTe Ta PayNTA 1l AVOKATEWTE eVOIAUEOD TOL PAYNTA.

O neploTpePpOUEVOC OIOKOC YPO-
Toouvicel 1) Euvel.

TNV TIEPIOXN TOU PNXOVIOUOU Kivnong Tou TepIoTPEPOUEVOU BIOKOU UTTRPXOUV pU-
ol | EEva OWUOTA.
» KobBopioTe Tov KUAVOPIKO BAKTUAIO KOI TNV €00XI OTOV XWEO HOYEIPELOTOC.

H AeiToupyio HIKOOKUPGTWY Ol0k-
KOTITETOII.

H ouokeun €xel pia BAGRBN.
» Otav auth n BAGRN ep@avileTal EMAVEIANPUEVD, KOAEOTE TNV UTTNEEOoIo eEUTIN-
PETNONGC TIEACTWV.

H ouokeun Og BpiokeTal og Ael-
Toupyia. >TNv 006vn evdeifewv
BpiokeTal pIa XPOVIKN OIAPKEID.

H mepioxn pubuioewv gvepyoroindnke Kata AGB0G.
» [MoThoTE TO stop,

MeT& Tn pUBuion dev TOTHONKE TO start,
» [MoThoTE start ) aKUPWOTE TN PUOUIoNH, TTOTWVTOC stop,

>Tnv &voeign avaBouv Tpia pnde-
VIKQ.

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.
» PubBuioTe ek veou TNV WPO.
— "EkTeAeon tn¢ mowtn¢ 6eonc oe Asiroupyia”, 2eAida 57

>Tnv evoelEn paiveTal eva M.

H AeiToupyia mopouciaong eival evepyortoinuevn.
» AmevepyortoinoTe Tn Aeitoupyia emideiéng.
— "Baoikec puBuioeic”, ZeAida 62

>Tnv 006ovn evdeifewv eppavideTal

TO prjvupa € 3.

SPAAUO OTO QUTOPOTO OUOTNUC GVOIYUOTOC TNG TTOPTOGC.

1. ATIEVEQYOTTOINOTE TN CUCKEUN.

2. Mepipevete 10 AenTa.

3. Evepyormoifote Eava TN OUOKEUT).

» Otav autn n BAGRN epavieTal ETAVEIANUPEVT, KOAEOTE TNV UTINPECIa e€uTIN-
PETNONC TIEACTWV.
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el Anooupon

14 Amnooupon

14.1 Anocupon MAIXG CUCKEUNRG

Me Tnv omocupon CUPPWVA LE TOUC KAVOVEC TTDOOTOOI-

0G TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTOVATIOKTNOOUVY TTO-

AUTIHEC TTPWTEC UAEG.

1. TooBn&re 1O PIC TOU KOAwdIoU cuvdeoNnc OTo BIKTUO
TOU PEUPATOC.

2. KoyTte 1O KOAWDIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU peUUO-
TOC.

3. ATTOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVO LE TOUC KOVOVEG
TTPOOTOOI0G TOU TTIEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKG PE TOUC ETIKAIOOUC TPOTIOUC
amdouponc Ba Bpeite oTo €I0IKO KOATAOTNUO ) OTNV
apuodia TotTKr AnuoTIKN APXN 0OG.

AUTI N OUOKeun XopakTNEIZeTol CUP(PL-
VOl e TNV eupwnaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKQV KOl NAEKTOOVIKGWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIO VIO
HIa omrOoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

=y

15 Yrnnpeoia eEUTIPETNONG TTEAXTWV

AETITOPEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyuNoNg oTN XWPa oac Ba AGPBETE HEOW
Tou KwdIkoU QR 0TO OUVNUUEVO £YYPG(O VIO TIC ETTAPEG
0EPPIC KOl TOUC OPOUC eyyunong amd Tnv urnpeoia e&u-
TNEETNONG TIEAATWV TNG ETAIPEIOC PAC, TOV EUTTOPO OOC
N TNV I0TO0EAIBO UaG.

OTov £€p0eTe O emagr Pe TNV utnpeoia eEunmnEETNoNG
meAOTWY, XpeItdeoTe ToV apIBUO TpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud kataokeunc (FD) TN ouokeuncg oac.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOS TNC UTINPEOCIOG eEUMNPETNONG
meAaTwv Ba Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo cuvnu-
HEVO EyyPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPRIC KOl TOUC OPOUC €V-
yunongc 1 otnv 10ToogAida LOGC.

AUTO TO TIPOIOV TTEPIAGUBAVEI TINYVEC PWTOC TNG KATNYOPI-
ac¢ evepyelokng anmddoong G. O1 yES PpwToC gival dlo-
OE0IPEC WC AVTOAOKTIKO KOl EMTEETETAI VO AVTIKOTO-
0TNOOoUV YOVO aTd eKTTAIOEUPEVO VIO QUTO EIDIKEULIEVO
TTPOOCWTIIKO.

O1 mAnpopopiec cUuPWva e Tov Kavoviopo (EU)
2023/826 BpiokovTail online k&Tw omd www.bosch-

home.com oTn ceAida TIPOIOVTOC Kol 0Tn oeAida GEPPIC
TNG CUOKEUNC 00¢ OTIC 0dnyieg xprnong Kol oTa mpoobe-
TO EYYPOPO.

15.1 ApiOpog rpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) Kai Tov apiOud KATOoKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTIOU pe Toug apldpouc Ba T BpeiTe,
QVOIYOVTOG TNV TTOPTO TNG OUCKEUNC.

€ =

Type )

E-Nr: FD: Z-Nr.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Tal OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
0OC Kol ToV apIiOpd TNASPVOU TNG uttnpeoiag e&urmn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

16 'ETOI meTU)QivVEl

Mo di1apopa paynTd Ba Bpeite edw TIC KATOGMNAEC pub-
HioeIg KABWC Kol Tot KOAUTEPO EECPTHHOTON KO HOYEIPIKA
okeun. TIC OUCTAOEIC TIC EXOUUE TIPOOGPUOOE! IDAVIKA
yIG TN OUOKEUr OaC.

16.1 AUTOG €ivail 0 KXKAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Inueiwon

= O] OUOTAOEIC PUBUIONC 10XUOUV TTAVTOTE VIO TOV KPUO
Kol GOEI0 XWPO HOYEIPEUOTOC.

= To oTOIXEION XOOVOU OTIC ETMIOKOTINOEIC Eival EVOEIKTI-
Kee TIpEC. ECapTavTal amd Tnv moidoTNTA Kol TN oUCTO-
on TwV TOOPILWV.
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/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

Ta TOOPIUG pe OKANPO KEAUPOC I TTETOO PTTOPE! VO EKPO-

youv KaTa Tn OIGpKeId, GAA Kal HeTd omd To (EOTOUO.

» Mn poyeipeUeTe TTOTE AUYG OTO KEAUPOG N un (eoTdve-
TE TTOTE OPIXTOBPACUEVD QUYG OTO KEAUPOC.

» Mn poyeIpeUETe TTOTE 0OTPOKOEION N HOAGKOOTPOKA.

» Je TIepIMTwon TNYoVNTHV QUYWV N QUYWV O€ TTOTNEI,
TOUTTATE TIPONYOUUEVWE TOV KPOKO.

» e TepIMTWwon TPOPIPwY pe okAnen pAoUda n TIETOQ,
OTIWG T.X. UNAQL, VTOUATEC, TTOTATEC 1 AOUKAVIKA, UTTO-
pel To KEAUPOC va okaoel, [Mpiv To (eoTapo TOUTTOTE
™ GAoUdA 1) TNV TIETOO.

Ta CeoTd paynTd ekAUouV BeppdTNTO. ETOI pmmopouv Ta

HoyelpIk& okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOPOKPUVETE TO HOYVEIQIKA OKeUN 1 Tol eEQPTALIOTO
QMo TO XWPO HAYEIPEUOTOC TTAVTOTE UE HIO TIAOTOO
koudivag.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

1. [pIv TN XpNon amopokpUVeTE Tol OKeUn Tou dev eival
QMOPAITNTA OTIO TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

2. EmAeCTE eva emBuunTd paynTd Ao TIC CUCTAOEIC
pubpiong.

3. BAATe TO paynTO OE £va KATAAMNAO OKEUOG.
— "Skeun kai eEapTnuaTa KATAMnAa yvia LIKOOKULIO-
Ta", Zehida 58

4, TomoBeTOTE TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEPOLEVO
dioko.

5. PuBpioTe Tn ouoKeur| QvTIOTOIXO PE TIC OUOTAOEIC PUB-
pIong.
PuBuioTte mpwTa TN pikpoTeEn didpkeia. OTav gival
armapaiTnTo, aunote Tn didpkela. OTav OTOV TTVAKO
avapepovTal OUO Babpideg 10XUOC HIKPOKUPATWY KOl
OIAPKeEIEC, PUBUIOTE MPWTA TNV TTPWTN 10XU HIKPOKU-
HOTWV Kol OIGPKEIO KOI UETG TO onua Tn deuTepn.
OTtav BEAeTE VO TTOPAOKEUAOETE TTOOOTNTEC TTOU OITTO-
KAivouv amo Tov mivaka, pubpuioTe yia TN OIMAGOIO TT0-
ooTNTa TIepimou TN OIMAGoIa DIAPKEIQ.

6. Otav agpaipeite (e0TG OKeUN OO TOV XWPEO UOYEI-
PEPOTOC, XPNOIUOTIOISITE TTAVTOTE HIG TIIACTPO.

16.2 ZUPPBOUAEC VIX EEMAYWHAX KXI LECTAPX

Emoupix ZuppouAn

AUTO TO PaynTO PETG TN PubBuioTe pia peyoAUTepEn

ME&n Tnc didpkelac mpenel  didpkela. O1 pyeydAeg mo-

va eival Eemaywpévo, (eoTd 0OTNTEC KOl T XOVTPOTEQD

1 HOYEIPEUEVO. poynTa omaITOUV TIEPIO-
00TEPO XPOVO.

AUTO TO pOyNTO PETG TN = AVOKOTEUETE TO PayNTO

MEn Tng ditipKelag oTnv evlIGuEeoQ.

AKPN TIPETEl Vo UV eival = PuBpioTe pio xapnAoTePNn
TTOAU CeoTd Kail 0T péon I0XU MIKPOKUUGTWY Kal
TTPETIEI VA EiVal ETOIYO. HIa peyoAuTepn SIGPKEI.
To TOUAEPIKG 1 TO WAPI = PuBuioTe pia xapunAdTEPEN
HETG TO EeTMAyWHO Oev I0XU HIKODOKUUGTWV.
mpetel va eival povo €€w- = TupideTe Ta EeMaywPeva
TEPIKA LOYEIDEHEVT KAl TPOPIUT, OE TIEPITTTWON
OTn PEON OKOUN KATEWUY- peyaAng moooOTNTAC, TTOA-
HEvaL. AeC (POPEC.

ZEMAYWHX ME MIKPOKUHXTX

ETol meTuxaivel el

Emoupix ZuppBouln
To gaynTd dev mpemel vae = PuBpioTe pia XapunAdTepn
eival TToAU oTeyvo. 10XU UIKOOKUUOTWV.
= PuBpioTte pia piIkpdTEEN
OIGPKEIDL.

= KoAUyTe TO poaynTo.
= [1po0Be0TE MIEPIOCOTEPO
uypo.

16.3 Zemaywux

Me Tn CUOKeUN 00G UTTOPEITE VO EETTAYWOETE KATEWUY-
HEVO poayNTA.

ZEMAYWHX pAYNTWV

1. TOMOOETACTE TO KOTEWUYHEVD TPOPIUO OE EVO QVOIXTO
okelog MAvVw OTOV TTEPIOTPEPOUEVO BIiOKO.

To euaioBNTa KOPPATION POYNTOU UTTOPEITE VO TOL KOAU-
WETE PE PIKPA TUALOTO OAOUHIVOXGPTOU, TI.X. HTTOUTIO
KOl (pTEPOUYEC QMO KOTOTTOUAG I AITOpG OKPIVA KOW-
HATIO YNTWV. To 0AoBUIVOXOETO dev EMITPETETAI VO
epBel oe emaPn Ye TO TOIXWUATO TOU (POUPVOU.

2. ZeKIVAOTE TN ASITOUPYIA.

MeTd TNV MapeAeuon TNG pIoNC OIGPKEIOC Tou EeTa-
YWUOTOG PTTOPEITE VO GPOIPECETE TO GAOUUIVOXOPTO.

3. Znueinon: OTov EEMaYWVETE KPEAG KOl TTOUAEPIKA On-
gioupyeital uypo.

AQQIPEDTE TO UYPO KATA TO YUPIOUO KGI O KOWIa TTe-
piMTwon pnv 1o EavoxENOIUOTIOINGETE N YNV TO PEPETE
o€ eTa@r pe GAG TPOPIYAL.

4, [upioTe N AVOKATEWTE TA PayNTA eVOIALEOT Hio HEXPI
OUo popEC.

FupileTe TOL HEYOADL KOPUATIO TTOMEG POPEG.

5. Na TNV €€l00pPOTNON TNC BEPUOKPACIOG, CPNVETE TG
Eemmaywpeva paynTd va npepnoouy yia miepimou 10
pexpl 20 AemTa oe Beppokpaoio TEpIBAAOVTOC.
2TO TTOUAEPIKA UTTOPEITE VO OPAIPEDETE TG EVTOCOIQ.
To KPEOC PTTOPEITE VO TO €MEEePYQOTEITE TTEPAITEPW
ETMONC KOl Ye EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPHVAL.

[MpooekTe TIC OUOTAOEIC PUOUIONC VIO TO EETTAYWUO KOTEWUYHEVWY POYNTWV PE PIKQOKULOTOL.

daynro B&pog o€ yp. loXUG MIKPOKUUATWY AIXPKEIX € AETITA
oe W

Kpgag, oAOKANPOo, Bodivod, pooxapiolo N xoipi- 800 1. 180 1. 15

VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.10-20

Kpéac, oAOKkANPpo, Bodivd, pooxapiolo i xoip- 1.000 1. 180 1. 20

VO, UE KOI XWPIC KOKKOAD 2. 90 2.15-25

Kpeag, oAOkANpo, Bodivd, pooxapiolo n xoip- 1.500 1. 180 1. 30

VO, HUE KOI XWPIC KOKKOAD 2. 90 2.20-30

Kpeag, oe KoupaTia i peTeg, Bodivo, pooxa- 200 1. 180 1.2°

piolo A xoipIvod 2.90 2.4-6

Kpeag, oe KoupaTia ) peTeg, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1.5°

piolo i xolpIvod 2.90 2.5-10

Kpeag, oe KoypaTia f) peTec, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1.8

piolo A xolpivod 2. 90 2.10-15

T Kot 10 yUpIoPa XWPIoTe Ta ESTTOVWHEVO KOPPGTIO HETOEY TOUG.
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el ‘Etol meTuxaivel

daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUHATWY  AIXPKEIX GE AETITX

oe W
Kipyag, avapeiktog 2 200 90 103
Kipde, avapeiktog 2 500 1. 180 1.5°3

2. 90 2.10-15
Kipdg, avapeiktog 2 800 1. 180 1. 83

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOUHGTION TTOUAEPIKWY 4 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOPUOTION TTOUAEPIKWV * 1.200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
DIAeTO Yaplou, PmpICOAa waplou ) PETEC 400 1. 180 1.5
wopiol* 2. 90 2.10-15
AGXOVIKS, T.X. OPOKAC 300 180 10-15
DOpouTa, T.X. ppapmoudd 300 180 7-10°
DdpouTa, T.X. PpapToudd? 500 1. 180 1.8°

2. 90 2.5-10
BouTupo, Aiwoipo® 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTupo, Aiwoipo® 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
WYwpi, oAOKANPO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Waopi, oAOKANpo 1.000 1. 180 1. 12

2.90 2.10-20
AUKO, OTEYWVO, TL.X. KEIK "8 500 90 10-15
AUKO, OTEYWVO, TL.X. KEIK '8 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
FAUKO, CoupEePO, TI.X. YAUKO PPOUTWY, YAUKO 500 1. 180 1.5
pudndpog’ 2.90 2.15-20
AUKO, CoupePO, T.X. YAUKO pPOoUTWY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pudndpoc’ 2.90 2.15-20

16.4 ZEOTAPO
Me Tn ouoKeur) oog propeite va (EOTAVETE PayNnTA.

ZECTAUX PAYNTWV

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

Ta CeoTd @oynTA eKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI Ummopouy 1o

HaveIpIKG oKeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TO PHAYEIPIKA OKEUN ) Ta eE0pTAUOT
amd TO XWPEO HOYEIPEUATOC TTAVTOTE HE I TTIAOTO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog LepaTioparog!

Kata 1o EoTOUO UYPWV PTTopei va TTpokANOei emBpaduv-
on Tou Bpoaopou. Autd onuaivel, 0TI N Bepuokpaoia BPo-
OpOU EMTUYXAVETO, XWPIC VO EUPOVICTOUV Ol TUTTIKEC PU-
O0AideC aTpoU. SUVIOTATOI TIPOOOXN OKOUN Kal O TIEPI-

KoTawuxete To poynTa AeTITd.

ATTopoKpUVETE TO 10N EEMOYWHEVO KPEAC.

lupioTe TOMEG POPEC TO PaynTo.

XwpioTe Ta EEMOYWHEVD KOUPATIO HETOEU TOUG.

AvoKoTeyTe eVOIAUEOO TIPOCEKTIKA TO PpaynTo.

AQaIpeoTe eVTEAWG TN OUCKEUOTIO.

ZETTOYWVETE PHOVO YAUKA Xwpic YA&OO, ooavTiyi, CeAATIVN 1 KOEUA.
XwpioTe Ta KOPYPATIO TOU YAUKOU PETOEU TOUC.

® N o g~ W N
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TITWON eAAXIOTNG HOVO OVOKIVNONG TOU OKeEUOUC. To KO-

TO UYPO pTopei EaPVIKG va BpGoel Kal Vo TITOINIOE!.

» KoTd 10 (EO0TOPO TOTTOOETEITE TTAVTOTE VO KOUTOAI
péoa oto okeuog. ETol epmodideTal n emBpaduvon
Tou Bpaopou.

B8

NMPOXOXH

Edv okoupmmoel HETAANO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWOEOU HOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTaI OTTIVONPEC, TToU

prmopel va TpoKoAeoouv CnuIdt OTN OUCKEUM 1 VOl KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAMI TNC TTOPTAC.

» Eva peTOAIKO OWHO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTAPI, TTPETTE!
VO oTrexel To Alyotepo 2 cm amd TO TOIXWHOTO TOU
XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV E0WTEPIKA TTASUPG TNC
TOPTOC.



1. AQOIPEOTE TA ETOILG POyNTA AMO TN CUCKEUGOIO KOl
TOTIOOETAOTE TO O €VOl OKEUOG KOATAAMNAO VIO HIKPO-
KUUOTO.

2. KoTavepeTe To paynT& HECO OTO OKEUOC O HIKPO
Uyog.

3. KoAuyTe Ta poaynTd Pe eva KOTAAMNAO KOTIOKI, EVal
mMATO N pIa €I0IKA PEUBPAVN UIKOOKUUOTWY.

4. ZekIvhoTe TN AeIToupyia.

ZECTANX KATEWYUYHEVWV PAYNTWV HE MIKPOKUMXTX

MpooekTe TIC CUOTAOEIC PUOUIONC VIOl TO CEOTAPO KOATEWUYHLEVWY POYNTWV HE HIKOOKUPATO.

ETol meTuxaivel el

5. [upioTe N avoKaTEWTE TA POyNTA EVOIALETO TIOMEC
(POpPEC.
To SIAPOPETIKE CUCTOTIKG TOU paynTou e (eoTaivo-
V1ol TO i010 YPNYOoPO.

6. EAeyxeTe Tn Beppokpaaia.
7. Mo TV €€l00ppoTNON TNC BEPUOKPATIAC, OPNVETE TO
e0TaEVA POAYNTA VO NEEUNROOUV VIG 2-5 AeTTTa o€

Bepuokpaoia TIEPIBGAMOVTOG.

daynro B&pog o€ yp. loXUG MIKPOKUUATWY AIXPKEIX € AETITA
oe W
Mevou, Kppicoq mMA&TO, £TOINO PoyNTO e 2-3 300-400 600 8-11
OUCTATIK&
Souma 400 600 8-10
Moy vi 500 600 10-13
DETEC KPEATOC 1 KOUUATIO KPEATOG 08 00N 500 600 12-171
TOQ, T.X. YKOUAGC
SOUPAE, TI.X. AalAvia, KavveAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, TI.X. PUTI, HOKOPOVAKIO 2 250 600 2-5
SUVOODEUTIKA, T.X. PUTI, HOKAPOVAKIO 2 500 600 8-10
AOXQVIKQ, T.X. OPOKAG, HTPOKOAO, KapoTa® 300 600 8-10
AOXQVIKG, TI.X. QGPOKAG, UTTPOKOAO, KapoTa® 600 600 14-17
ANeopévo omavaki * 450 600 11-16

ZECTAMX UE MIKPOKUMOTX
MpooelTe TIC oUCTAOEIC PUBUIONG VIO TO CEOTAMO UE HIKQOKUUOTO.

daynTo MNocoTnTx loXUG MIKPOKUM&TWV AIXPKEIX 0 AeTT&
oe W

Mot ® 200 mi 800 2-367

Mot ® 500 ml 800 3-467

Bpe@IKEC TPOPEC, T.X. UTTOUKOAGKIO VI yaAa® 50 ml 360 mepimou 0,510

BPEPIKEG TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAGKIO yial ydAa® 100 ml 360 mepimou 1910

BPEPIKEC TPOPEC, T.X. UTTOUKOAGKIO yia ydAa® 200 ml 360 1,5910

Jouma, 1 eAITCavI 200 vyp. 600 2-3

Jouma, 2 pATCAVIO 400 vp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc mMATO, £TOINO PaynTO e 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIK&

Kpgac oe ooitoa ' 500 vyp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Movi 800 vp. 600 8-11

Aoxavika, 1 pepida? 150 vyp. 600 2-3

AOXOVIKG, 2 pepidec? 300 vyp. 600 3-5

KoTd To avOKATEUO XWPICETE TA KOUUATIO TOU KPEATOC HETOEU TOUG.
MpooBeoTe Aiyo uypo oTO paynTo.

[MpocBEOTE OTO OKEUOG VEPOD, UEXP! VO KOAUPOEI O TTAITOG.
MoyelpeWTe TO PayNTO XWPIC TTPOCONKN vePouU.

BdaiATe €va KOUTGNI OTO TTOTN L.

Mnv utiepBepuaiveTe T AAKOOAOUXOL TTOTAL.

EAeyETE evOIGPEOD TO POAYNTO.

ZEOTAIVETE TIC PPEPIKEC TPOPEC XWPIC ONAN 1) KOTTAKI.
MeTd To CEOTOO KOUVATE TTAVTOTE TO (POYNTO KOG

0 EAeyETE OMTWOBATOTE TN BEPHOKPOOIAL

" XwpioTe TIC PETEC TOU KPEATOC PETOEU TOUG.

© ® N o O A~ W N =
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16.5 Mayeipepax
Me Tn CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO PAVEIPEYETE PayNTA.

Mayeipepa payntwv

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta CeoTd @oynTa eKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI PmTopouy 1o

HaveIpIKG oKeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TO PHAYEIPIKA OKEUN 1) Ta eEpTAUOTA
OO TO XWPEO UOYEIPEPATOC TTAVTOTE PE HIO TTIAOTOO
koudivac.

1. AOKIUGOTE, €AV TO OKEUOC XWPAEI OTOV XWPO HOyel-
PEPATOC KOl O TTEPIOTPEPOLEVOC DIOKOC UTopEel Vo
YUPVA oveprodioTa.

- XpnolpgoTtoleiTe yio YnT& PIo WnAn popua.
— XPNOIUOTIOIEITE VIO COUPAE KOl OYKPOTEV eVl |E-
YOAO, pNxO OKeUOC.
2. KoTavepeTe T paynNTa HECO OTO OKEUOC OE PIKPO

o

uyoc.

MayeipeEHX HE HIKPOKUMATX

KaTta To poyeipepa e HIKPOKULOTO: KOAUWTE TOL (payn-
TA Pe Eva KOTAMNAO KATIOKI, Eva TIIATO N piak €101KN
peuBpavn HIKPOKUUGTWY.

» KoT& TO WhoIPHO OTO YKPIA PN OKETACETE TO PpaynTA.

» e TePIMTwon ouvOUOOHOU PIKPOKUUATWY KOI YKPIA
pn okemadeTe T PAyNTA.

TomoBeTeiTe TO OKEUOG TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO Oi-

OKO.

» KoTd TO WYNOIYO OTO YKPIA TOTTOBETEITE TN OX&PO
TTOVW OTOV TTEPIoOTPEPOUEVO OioKo. Mnv TTpoBep-
HAVETE.

ZekIVAOoTE TN AeIToupyio.

Mo TNV e€l00ppOTNON TNC BEPUOKPATIOG, OPAVETE TO

eoTapEVa payNT& VO NEEUNOOUYV VIG 2-5 AeTTal o€

Beppokpaoia TEPIBAAOVTOC.

» [lplv TNV KOTIN TOU KPEOQTOG, QPAVETE TO VO Npeun-
oel yia 5-10 Aemta.

» AQNVETE T OOUYAE KCOI TG OYKPOITEV VO NEEUNCOUV
VIO 5 AETITA OTNV QTIEVEQYOTIOINUEVN CUOKEUN.

ZUMBOUAR: Mo OUBAGKION E WEPI 1) AOXAVIKG XPNnoIUo-
moleite mavToTe EUAIVOL COUBAAKIAL.

daynTo MNocotn- E&aptipara loxug pi- Tpomog  Aidpkeix Ymodei&eig
TX KPOKU- Ynoipx-  og AenTtd
H&TWV GE TOG
w
OAOKANpo koTomouAo, 1.200 g KAeioTo payeipl- 600 - 25 - 30 TupioTe TO pet& TNV TTO-
(PPEOKO, XWPIC KO OoKeuog peAeuon Tou pIooU XPOVOoU.
evTOo0In
KoppaTio KoTOToUu- 800 g Avoixto payeip- 360 ™ 30 - 40 TomoBeTHOTE TO PE TN PEPIL
AoU, TI.X. TETOPTO KO- KO Okeuog NG TIETOGC TTPOC TO ETIAVW.
TOTTOUAOU + Mn yupioete TO paynToO.
>xapa
®d1epolyec koToOMOU- 800 g AvoIxTO payelpr- 360 [l 15 -25 Mn yupioeTte TO paynTo.
AOU, HOIPIVOPIOUEVEC, KO okeuog
KOTEWYUYHEVEC +
>xapa
Xolpivd kpeag xwpic 750 g AvolixTo poyelpr- 360 ™ 40 - 50 TupioTe TO PoynTd 1 pEXPI 2
TTETOA, T1.X. OREPKOC KO oKeuog (POpPEC.
AwpIdeC PTEIKoV Tepi- >xapa 180 10-15 -
TTou 8 Aw-
pideC
YnTog KIPAC 750 g Avolixto poyeipl- 1. 600 1. - 1. 20 - MayelpeyTe TO PpoynTO VOl
KO okeuog 2. 360 2. 25 XTO. TO YEYIoTO UYOC Tou
2.25 - PpayNToU QVEQXETAI OTO
35 6 cm.
Yapl, T.X. KOUHATIO 400 g AvolixTo payeipr- 600 - 10 - 15  T[lpooBeote 0TO PaynTO Aiyo
(PIANETOU KO Okeuog VEPO, XULIO AepiovioU 1) KOOOi.
DIAETO Yaplou, 400 g AvolIxTo poyelpr- 360 ™ 10 - 15  Tlponyoupévwg EemaywoTe TO
OYKPOTEV KO oKeuog KOTEWUYUEVO WAL,
2OUBAAKIO pe PIAETO  4-5 Kop-  2X&po 180 10 - 15  Xpnolporoinote EUANIVO COU-
yopioy HATIO BAGKIQ.
SOUPAE, YAUKO, 1.000 g AvoIxTo poyelpl- 360 30 - 35  To peyIoTo UYOoC ToU Ppayn-
T.X. COUPAE pulnBpac KO OKeUoGg TOU QVEPXETOI OTa 5 cm.
He ppouTa
2OoUPAE, oApupd amd  1.000 g AvoIxTo payelpr- 360 ™ 30 - 35 T[loomnoAiote To aynTd pe TU-

WU UAIKQ, TI.X. TTOOTI-
TOIO

KO Okeuog

pi. To péyioTo UYog ToU Poi-
ynToU avepxeTal oTa 5 cm.
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daynro MNocotn- E&opTRpaTa loxg - Tpomog  Aixpkelx Ymodei&eig
TX KPOKU- ynoiga- o AenTd
MATWV OE TOG
w
20UPAE, mkavTiKo amd 1.000 g Avoixto payelpl- 360 ™ 30 - 40 To peyioTo UYoC ToU payn-
HOYEIPEUEVD UNIKG, KO OKeUOC TOU avepxeTal oTa 4 cm.
T.X. TTOTOTEC OYKPOATEV
2oUTIa, OYKPATEV, TI.X. 2-4 Al AvoIXTO poyelpl- - 15-20 -
KpeupudooouTIo Thvio KO OKelUOG
NACXOVIKY, PPEOKD 250 g KAeloTo payeip- 600 - 5-10" KoyTe To OUCTOTIKG Og
KO OKEUOC OLOIOPOPPT KOUUGTION AV
100 g mpoobeoTe 1 pexp!
2 KOUTOAIEC vePO. AVOKOTEU-
€TE TO PAyYNTO eVOIGLEDQ.
AOXOVIKG, PPEOKA 500 g KAeloTo payeip- 600 - 10 - 157 -
KO OKeUOC
>oUuBAGKIo Aoxavikev  4-5 Kop-  2x&po 180 15 -20  Xpnolpotoinote EUAIVG OOU-
HATIO BAGKIOL.
MoTdTeg 250 g KAeloTo payeip- 600 - 8-10" KoyTe Ta OUCTOTIKG Og
KO OKEUOC OLOIOPOPPT KOUUGTION AV
100 g mpoobeoTe 1 pexp!
2 KOUTONIEC vePO. AVOKOTEU-
€TE TO PaAyNTO eVOIGLEDQ.
MoTdTeg 500 g KAeloTo payeip- 600 - 11 - 147 KOwTe TOl CUOTOTIKG OE
KO OKeUOoC OLIOIOUOP(PC KOUUGTION AVa
100 g mpooBeoTe 1 peEXP!
2 KOUTOAIEC vepO. AvoKoTeU-
€TE TO PaAyNTO eVOIGLIEDO.
Marareg 750 g KAelotd payerp- 600 - 15 - 22" Koyte To oUOTOTIKG O
KO OKeUOC OLIOIOHOP(PC KOUUGTION AV
100 g mpoobeaTe 1 pexp!
2 KOUTOAIEC vepO. AVoKaTEU-
€TE TO PAyNTO eVOIGUEDOQ.
PUC 1259 KAeloTo payeip- 1. 1. .5-7 MpooBeoTe TN dIMAGOIO TTO-
KO OKEUOC 900 2. 2.12 - ooTNTO UYPOU.
2. 180 15
PUC 250 g KAeloTo payeip- 1. 1. 1.6 -8 [lpooBeoTe T dIMAdCIa TTO-
KO OKeUOoC 900 2. 2.15 - ooTNTO UYpPOU.
2. 180 18
TooT, MpownEVO 2-4 PETEG  ZXGpa - il 1. mheupd: -
2-4
2. TAeupa:
2-4
TooT, yKpaTIVE 2-6 peTEC  2XApPa - ™ 7-10 H diapkela peTaBAOMeTA
avaAoyo e TNV EMoTPwon.
DpouTa, KOPTTOOTO 500 g KAeloTo payeip- 600 - 9-12 -
KO OKeUOC
FAUKG paynTa, 500 ml KAeloTo payeip- 600 - 5-8 AvokaoTeyTe evOIAUEOD TNV

T.X. TIOUTIYKQ, OTIVUNG

KO oKelog

TTOUTIVKG KOAG 2 pexpl 3 po-
PEC Pe TO XTUTINTNEL.

T AvoKOTEWTE EVOIPECO TIDOOEKTIKG TO PoyNnToO.
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MouTiyka armd oKOVN TTOUTIYKOG

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!
Ta CeoTd @oynTA eKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI UmTopouy To

HayeIpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

>

N

ATTOLOKPUVETE TO HOYEIPIKG OKeUN 1 Ta e€apThUOTO
amd TO XWPEO HOYEIPEUATOC TTAVTOTE PE I TTIAOTO

koudivac.

. AVOKOTEWYTE EVO TTOKETOKI OKOVNG TIOUTIVKOC HE TN
daxapn Kol Aiyo yOAa 0g eva WNAO PTTOA KATAANAO VIa
HIKOOKUUGTO CUPPWVA pe TIC odnyieg TNC OUOKEUOOI-
O, €TOI WOTE VO LNV UTTGPXOUV ORBWAOL.

. [pooBECTE TO UTTOAOITIO YOAG KOl AVAKOTEWTE EavA.

. TOTTOOETNOTE TO UTTOA HEOO OTOV XWPO HOVEIPEPOTOC

Kol KAgioTe Tnv MOPTO TNG CUCKEUNC.

Mayeipepa HE MIKPOKUMOTX

4. PubpioTe Tn oUOKeUN QVTIOTOIXO PE TIC OUOTAOEIC PUB-

Hionc.

5. MeT& omd 3 AeTITG GVOKOTEWTE YIG TTIPWTN POPA. 2N
OUVEXEID QVOKATEUETE KOBE eval AeTITO, UEXP! VO ETTI-
TeuxOel n emOuUPNTA CUVEKTIKOTNTA.

H didpkeia e€apTdTal amd TN OEPUOKPACIO TOU YAAO-
KTOG Kol TO OOXEIO TTOU XPNOIUOTIOIEITON.

16.6 PXYNTA SOKIPWV

AUTEC Ol €TMIOKOTINOEIC ONUIoUPYNONKAV VIO EPYACTH IO
QOKIPWY, yiat TN O1eUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUCKEUNC
KoTd TO mpoTuto 60350-1:2013 ) IEC 60350-1:2011
KOl KoTd To mpoTumo 60705:2012, IEC 60705:2010.

daynTo loXUQ HIKPOKUPGTWY AIXpKEIX 0 AeTIT&X  YTOdeI&n
oe W

Meiypua auyv-yOAaKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBeTHOTE TN POPUC TTUPEE

(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mAvw oToV TIEPIOTPE-
(popevo BioKo.

MoavTteomavi 600 8-10 TomoBeTroTe TN POPUO TTUPEE
@ 22 cm TAvVw OTOV TIEPIOTPEPOUE-
vo OIoKo.

WYnTog KIHAC 600 20-25 TomoBeTroTe TN POPUG TTUPEE OTOV

eploTpepoOUEVO OIOKO.

ZEMAYWHX ME HIKPOKUPOTX

2UOTAOoEIC PUOUIONG VIO TO EEMAYWUA UE HIKOOKUUGTO.

daynTo loXUQ HIKPOKUPGTWY AIXPKEIX 0 AeTIT&X  YITOdeI&n
oe W
Kpéag 1. 180 1.5-7 TomoBeThoTE TN POPUO TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGV OTOV TIEPIOTPEPOLIE-

vo dioKo.

Mayeipepx 6€ CUVOUXOHO HE HIKPOKUHXTX

daynTo loxUg HIKpoKU- Tpotmog Ynoi-  AIXPKEIX OE Yiodei&n
H&TWV og W AenTa
MoTdTeC OYKPOTEV 360 35-40 TomoBeTroTe TN POPUO TTUPEE

@ 22 cm TGvVW OTOV TIEPICTPEPOLIE-
vo Oioko.
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17 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooelTe aUTEC TIC TANPOPOPIEC KOTA TN CUVAPUOAOYN-
on TNG CUOKEUNC.

mm
+—r

17.1 ACQAANG cuvapuoAoynon

MpooeéTe auTec TIC uttodeiéelic aoPaAeiag,

OTOV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN.

= MOvo pe Tn owoTn TomoBeTnon CUUPWVO Ue
TIC odnyiec TomoBeTnoNC SIaoPOAiCeETAI N
ao@aAeia KaTa TN Xpnon. O eykoTaoTATNC £i-
VaI UTTEUBUVOC VIO TNV ayoyn AeIToupyia OTn
Beon TomobeTNONC.

m EAeyETE TN OUOKEUN PETG TNV apaipeon TNG
ouoKeuaoiag. 2e epimmwon ¢nNUIGS KaTG TN
HETAPOPG PNV TN OUVOEOETE.

= ATTOUOKPUVETE TO UNIKG OUOKEUOICIOG KOl TIC
KOMNTIKEC PEUPBPAVEC QIO TOV XWPO HAVEI-
PEPATOC KOI TNV TOPTA, TIPIV TN Beon o€ Ael-
TOUpPVYiO.

= Mnv amopoKpUVETE TTOTE TN OI0PAVT HEU-
Bpdavn armd TNV €0WTEPIKN TTASUPG TNC TTOP-
TOG.

® [TpooelTe TO PUANG OUVAPLOAOYNONG VIO TNV
EYKOTOOTOON TWV €E0PTNUOTWV.

= To evToIXICOPEVO VTOUAGTIION TTPETTIEI VO EiVall
QVOEKTIKG OTn Beppokpaoia pexpl Touc 95
°C, Ol YEITOVIKEC TTPOOOWEIC VTOUATTIWV
pexpl Touc 70 °C.

= Mnv TOTOOETNOETE TN OUCKEUN TTOW QMO PIN
SI0KOOUNTIKA TTOPTO ) TOPTA VTOUAQTTIOU.
Ynapxel KivOuvoc utrepBepuavong.

= []0OYUOTOTIOINOTE TIC EPYAOIEC KOTINC TWV
QVOIVUOTWY OTO VTOUAGTTI TIPIV TNV TOTIOOETN-
on TNC OUOKEUNC. APaIPEDTE TG ammOBANT
(mprovidia, ypedia). H AeiToupyia Twv NAEKTPI-
KWV eEQPTNUATWY PTTOPEI Vo eTNPEQOTE! OIp-
VNTIKA.

= MOvo adeloUxo TTPOOWTTIKO ETITPETETAI VO
OUVOEDEl CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTepinmTwon
(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev UPIoTO-
T KAVEVD DIKAIWHO eyyunong.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TPXUHKTI-
ouou!

ECapThpoTa, Ta ommoia Kot TN OIGPKEIT TNC
ouvappoAOynoNC eival TIPOOIT, PTTOPEI VO gival
KOPTEPO Kol VO 0ONYyNOOUV O€ TPAUUATIOPOUG.
» OopATE TTPOOTATEUTIKG YOVTIAL.

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog rmupKayi&c!
H xprion evog emekTapevou KaAwdiou ouvde-
onc oTo AIKTUO PEUPOTOC KOl PN EYKEKPIPEVWV
TTPOOGPHOVYEWY, eival emmkivouvn.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVA KOAWDIO ETTEKTO-
ong (umahavteda) ) moAuTpICo.

» XPNOIUOTIOIEITE HOVO TIDOOGPHOVYEIC KOI KO-
AwdIo ouvdeoNC OTO BIKTUO TOU PEUPOTOC,
TTOU £XOUV eYKPIBEei OO TOV KOATOOKEUQOTN.

» Edv 1O KaoAwdI0 ouvdeonc oTo BiKTUO Tou
PEUPOTOC eival TTOAU KOvTO Kail dev gival OIo-
Be0Iuo KaveEVa HOKPUTEPO KOAwDIO ouvdeonc
01O OIKTUO TOU PEUPOTOC, ETKOIVWVNOTE PE
evav adeiouxo NAEKTPOAOYO VIO VO TIPOOGP-
HOOEI TNV EYKOTAOTOON TOU OMTIOU.

17.2 HAekTpIKN oUvVdeOn

Mo TNV aoPoAr NAEKTPIKA oUvOEON TNG OUCKEUNG, TIPO-
oeéte auTec TIC uttodeikelc.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivdouvog nAekTpomAnéiag!

O1 un evOedelyUEVEG EYKATAOTAOEIC EIVO EMIKIVOUVEG.

» Movo évac IBIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITPETIETA,
AopBavovtac urmdyn TIC OXETIKEC TTPOdIAYPAPES, VO
EeYKOTOOTHOE! pIa TTPICO 1) VO AVTIKOTOOTNOE! EVOl KO-
Awdlo ouvdeong.

» SUVOEETE TN OUCKEUN POVO og pia Tpido 0oUKOo, TToU
eival eyKOTEOTNUEVN CULPWVO PE TOUG KOVOVIOUOUG.

» OT1av petd Tnv TormoBeTNoN dgv eival MTAEOV TTPOOITO TO
(PIC, TTPETIEI VO UTTAPXE! GO TNV TTASUPA TNG EYKO-
TOOTAONG HIG BOIGTAEN DIOKOTINC OAWY TWV TTOAWV UE
eva d1GKevo emaPnc omo 1o Aiyotepo 3 mm. H mpo-
oTaoia emaPnc TEeTel va eE0oPOACETOl HECW TNC
avTioToIXNG TOTTOBETNONG.

HAEKTPIKN 0UVEECN TG CUCKEUNG XWPIC PIG
OOUKO

Znueiwon: H cuokeur) emTpéneTal va ouvoedei uovo
oo evav adeloUX0o TEXVIKO. 2e TePIMTwon NIV AOYW
A&Bouc olvdeonc, Oev UPIOTATAI KOVEVD DIKAIWUO eyyU-
nong.

21N HOVIUN NAEKTPIKN eyKOTAOTOON TIPETEl VO Eivall TOTTO-

BeTnuevn pia dIATAEN BIGKOTING CUPPWVO HE TOUC KOVO-

VIOUOUC EYKOTAOTOONG.

1. E€oKkpIBwOoTE TOUC OywyoUC TwV PACEWV KOl TOV OU-

0eTePo aywyo ("undev") oTo KouTi cuvdeonC.
2€ TIEPITITWON e0PaALEVNC oUVOEONC, N CUOKEUN HITO-
pei va urmooTei CnuIc.

. Mo TNV TGon BAETTE oTNV TIVOKIOO TUTIOU.

3. JuvdEOTE TOUC KAWVOUC TOU KoAwdiou cuvdeong OTo
OIKTUO TOU PEULOTOC OUPPWVO HUE TG OVTIOTOIX
XOWHOTO:

» TIPACIVO-KITPIVO = OoywyOC TTPoOoTaCIaC (yeiwon) @
» umAe = OudeTePOC aywyog ("undev')
» Kope = Daon (eEWTEPIKOC AYyWYOC)

N
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17.3 YAIK& map&adoong

MeTd To EeTmakeTapIopa eAeYETE OAQL TG pepPN VI evde-
Xopeveg CNUIEC PETAPOPAC KOBWES KAl yIot TNV TTANPOTNTO
NG mapadoong.

QO

i
58 =

17.4 EvTOIXI{OMEVX VTOUAKTTIX
Edw Oa Bpeite umodeielc yia TNV GoPOAr TorrobsTnon.

NPOXOXH

To amoBAnTa (TTpIovidia, yPEQIR) UTIOPE! VO ETTNPEACOUV

APVNTIKA TN AEITOUPYIO TWV NAEKTPIKWY eEAPTNLATWV.

» [1pQYUOTOTIOINCTE TIC EPYOCIEC KOTING TWV OVOIYUATWY
OTO VTOUAGTTI TTPIV TNV TOTIOBETNON TNG CUCKEUNC.

» AQaipeoTe Ta amoBAnTa (Tpiovidia, ypedin).

= To eAdxioTo UYWoc TomoBETNoNC avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixICOLevo VTOUAGTI Bev EMTPETETAI VO EXEI TTi-
0w OO TN OUOKEUM KOVEVA TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEG OEPIOPOU KO TOL QVOIYHOTO avappOpNong
Oev EMTPETETAI VO €ival KOAUUUEVA.

= To evTOIXICOUEVD VTOUAGTTICN TIPETTEI VO EiVOl AVOEKTIKO
oTn Beppokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol YEITOVIKES TTPO-
OOWYEIC TWV VTOUAATTIQV PEXP! Toug 65 °C.

= AUTH n ouokeun Ogv gival KOATAMNAN yiol TNV TOTIO-
0eTnon oe &va VTOUAGT koudivacg xwpic Aafn, ue
K&OeTO TIXN AGBNC.

17.5 AIXOTAOEIC TOTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

MpooegTe TIC OIOTAOEIC TOTTOBETNONC KA TIC OTTO-
OTAOEIC OOPOASIOC OTO WNAO VTOUAGTIL.

560 351
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17.6 TormoO£TNON SUO CUCKEUWV GE KXOETN
S1aTaEN

H ouokeun oac pmopei va TormoBeTnOei €miong emavw 1
KOTW ammo piae &AM cuokeur). MpooeéTte TIC dI0OTACEIC
TOoTmoOETNONCG KA TIC UTTodeielc TOTmoOETNONG KATA TNV
TormoBeTnon oe KA&OeTN BIGTAEN.

o TOV OEPIOUO TWV OUCKEUWY, TIPETTEl 01 eVOIGLIEDOI
TTOTOI VO €XOUV EVO QVOIYHOL GiePIOROU.

Mo va eEaoPpalioTel EVOC ETTAPKNAC 0epIoPOC TWV OUO OU-
OKEUWV, EIVOI QTTOPOITNTO £VOl AVOIYLIO OEPIOLIOU aTTd TO
AiyoTepo 200 cm? otnv mreploxn TN Baong. Mpoc TouTo
KovTuveTe TN Awpida KAAUWNG TNG B&oNng 1y TomoBeTroTe
EVol TTASYUO aiepIopoU.

Mpemel va TpoogkeTe, va eEaoPaNeETOl N avTaAOYN
aEPOa CUPPWVA e TO oxedlo.

—

|

|y

TomoBeTHOTE TIC OUOKEUEC POVO TOOO WNAQ, WOTE VO
HTTOPOUV VO OTIOUOKPUVOVTOI TO EEQPTALIOTO XWPIC
TPORANUOL.

17.7 NpoeTOoINAXCIX TOU YNAOU VTOUAXTTIOU

1. E€oKkpIBWOTE TO TTAXOC TOIXWHOTOC TOU VTOUAGToU. @
2TO TIAKXOC TOIXWUOTOC €iVOI KOTOUEPIOUEVN HIO TIUM X.

2. Tnueiwon: H Tiuf X avTIOTOIXEI OTNV omOCTOoN GO
TNV KOTW 0T TNG AGpopivac ouvdeong TPOoC ToV TIATO
TOU evTOIXICOUEVOU VTOUAQTTIOU.
BidwoTe Tn Aapapiva cuvdeonc oTo WnAO vTouAam. @
MpooekTe 0e auTr TNV TePIMTWoN TNV €E0KPIBWUEVN TI-
Hn X.
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17.8 ZuvapuoAOynon TNG CUCKEUNG

1. 2TEPEWOTE TOUCG OTIOOTATEC OTN CUOKEUT), OCULPWVO e
TO TIGXOC TOU TOIXWHATOC.

0
@)
—
N

S T I
%ﬂ %* M [He

2. Znueinon: Mn UoyKQOETE 1) TOOKIOETE TO KOAWSIO
ouvdeongc.

TomoBeToOTE TN OUOKEUr OTO VTOUAQTII KOI OTIPWETE TN
mpoc Ta dedid.

3. BidwoTe TN ouokeur yio TOOO, PEXPI VO eival euBuU-
YOOUUIOUEVN OTN Peon.

Obdnyiec ouvappoloynone el

4. EAeyETe TNV amooTaoN TTPOC TIC VEITOVIKEC OUOKEUEC.

—
[ em—
min. 3mm & o
' (e}
- -
——
- — |

H amdoToon mpog TIC YEITOVIKEG CUCKEUEC TTPETTEl VOl
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. ATIOUOKPUVETE TO UNIKO GUOKEUOQOIOG KAI TIG KOAMNTI-
KEC PeUBPAVES OO TOV XWPO HAYEIDEUOTOC KOl OTTO
TNV TOPTOL.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarlari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve drdn bilgilerini, ileride kullanmak
igin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin
tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate
alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Kullanim gtvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m gO6zUunlzd cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

m evde ve benzeri uygulamalarda, érnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvalti pansiyonlarinda.
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® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urin siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amaciyla uretildigini gostermektedir. Sinif B ise,
cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 15 yasinda ve daha buyUk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamahdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



1.4 Emniyetli kullanim

N\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimudnun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme boluminde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek olasi
alevleri havasiz birakarak sondirmek igin
kap! kapal tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, isitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri 1Isinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

A\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdéliminden
cikariimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumunde

tutusabilir. Cihaz kapisi kendiliginden acilabilir.

Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (&érn. yiyeceklerin Gzerine
dékmek icin).

» Cihaz kapisini dikkatle aciniz.

M\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidur.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikigi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyebilir.

» Cihaz kapisini dikkatle aginiz.

» Cocuklari uzak tutulmahdir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
doékulmemelidir.

Glvenlik tr

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagi camlarindaki gizikler zamanla

gatlaga donusenbilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yUzeyler
cizilebilir.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyr acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bélim tutulmamalhdir.

Cam doéner tabladaki catlaklar, kiicuk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» DoOner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bolumunde

tutusabilir ve cihaz kapisi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden ¢ikarak
dusebilir. Kapi camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

— "Maddi hasarlarin énlenmesi", Sayfaz9

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tGzerine
dokmek icin).

» Cihaz kapisini dikkatle aciniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi i¢in, Uretici, masteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya i1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz,
ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.
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tr Givenlik

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihaz
kesinlikle kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak igin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimahdir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. —»Sayfa90

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegcirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLICE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usuline uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

iIsinmis terlikler, ¢cekirdek veya tahil yastiklari
saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler asla cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikleri, tahil veya tahil yastiklarini,
sungerleri, nemli temizlik bezlerini ve benzer
esyalari asla cihazla isitmayiniz.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek hazirlamak
icin kullaniimalidir.

Yiyecekler ile ambalajlari ve kaplari alev

alabilir.

» Yiyecekler asla sicak tutan ambalajlarda
Isitilmamalidir.

» Yiyecekler asla plastik, kagit veya diger
yanicl malzemelerden Uretilmis kaplarda
gbzetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asin yuksek bir mikrodalga
kademesi veya sUresi ayarlamayiniz. Bu
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kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler asla mikrodalgada
kurutulmamaldir.

» Ornegin ekmek gibi su orani dusuk
yiyecekler asla yUksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun bir slre boyunca
buz ¢b6zme veya Isitma islemine tabi
tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Yemeklik yag asla mikrodalgada tek basina
Isitilmamalidir.

A UYARI - Patlama tehlikesi!

Icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri asla sikica
kapatilmis kaplarda isitilmamalidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitiimamalidir.

» Kabuklu deniz Grunleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada, 6nce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once, kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi asla kapal kap icerisinde
Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikariimalidir.

» Mama, isitildiktan sonra iyice karistiriimall
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimuinden daima firin
eldivenleri ile gikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.



A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitilmasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklari yukselmez. Kap hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi dnerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin igerisine daima
bir kasik koyulmahdir. Bdylece kaynama
gecikmesi engellenir.

v X

M\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢ok kuguk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bdluma yer almaktadir.

Bosluk bélimune giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniniz.

Metal kaplar ve tencereler veya metal iceren

kaplar, saf mikrodalga modunda kivilcim

olusumuna neden olabilir. Cihaz hasar

gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi sirasinda
asla metal kaplar kullanmayiniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplari
kullaniniz veya mikrodalga fonksiyonunu
baska bir 1sitma turlyle birlikte kullaniniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govdeyi kesinlikle cikarmayiniz.

M\ UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!

Yetersiz temizlik; cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim dmrind kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol acabilir.

» Cihazi duzenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bolumu, kapak ve mentese daima
temiz tutulmalidir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma®,
Sayfa87

Pisirme bélimua kapagi hasarli ise, cihazi asla

calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi disari

cikabilir.

» Pisirme bolumu kapagi, veya kapagin plastik
cercevesi hasarli ise; cihazl asla
kullanmayiniz.

» Sadece musteri hizmetleri tarafindan
onarilmahdir.

Govde kapagi olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari ¢ikar.

» Govde kapagi asla c¢ikariimamaldir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT

Alkol buhar sicak pisirme boliminde tutusabilir ve

cihazda kalici hasarlara neden olabilir. Patlama

nedeniyle cihaz kapisi kendiliginden agilabilir ve bazi

durumlarda yerinden c¢ikarak dUsebilir. Kapi camlari

patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle

pisirme boliumunin sekli iceriye dogru blyltk élctde

bozulabilir.

» Seyreltimemis alkolll icecekleri (hacmen =%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine dokmek igin).

Pisirme bolimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimuine kesinlikle su dokilimemelidir.

Pisirme boélimUnde uzun slreli nem korozyona neden

olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir. Yiksek sicakliklarla yapilan

calismalar sonrasinda, pisirme b6élimu yalnizca kapali
sekilde sogutulmaldir.
» Kapall pisirme boliminde uzun sidre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.
» Pisirme boliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.
» Cihaz kapisini herhangi bir sey sikistinimamalidir.
Cihaz kapisinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak
kullanilmasi nedeniyle cihaz kapisi hasar gérebilir.
» Cihaz kapisina esya koyulmamali, oturulmamall,
kaplya asilmamali veya yaslaniimamalidir.

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgay! kullanirken bu uyarilari dikkate aliniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

DIKKAT

Metalin pisirme bolimU duvarina temas etmesi halinde,

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren Kkivilcimlar

ortaya cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bolumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin, pisirme boélimuinde yiyecek olmadan

calistinlmasi; asir yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga asla pisirme béliminde yemek olmadan
calstinimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa sireli kap
testidir.

Cok yuksek mikrodalga glicl ile dogrudan, arka arkaya

pek cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

pisirme boélimunde hasara neden olabilir.

» Hazirlamalar arasinda cihaz birkac dakika sogumaya
birakilmalidir.

» Mikrodalga gucu kesinlikle cok ytksek
ayarlanmamalidir.

» Maksimum 600 Watt kullaniimalidir.

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmalidir.

Mikrodalga beslemesi, kapagdin ¢ikariimasiyla hasar

gordr.

» Pisirme bolumindeki mikrodalga beslemesinin kapagdi
asla cikarilmamalidir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun c¢ikarilmasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin ic kismindaki seffaf folyoyu asla ¢ikarmayiniz.

Cihazin i¢ine giren sivilar, déner tabak tahrikine zarar

verebilir.

» Pisirme islemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stire ayarlanmali ve gerekirse
stre uzatiimaldir.

» Cihaz, déner tabak olmadan asla kullaniimamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» |zgara veya mikrodalga kombine modunda sadece
yuksek sicakliklara dayanikh kaplar kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénusturdlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tlketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdr mimkun oldugunca

seyrek acilmalidir.

v Pisirme bolimundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
v Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani tzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, 6rn. renk ve bicim.
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stat (O stop

90 180 360
600 900 kg

W O M

:

Otomatik kapak acma dizenegi  Kapagdi otomatik olarak acginiz.
Dokunmatik alanlar Fonksiyonlari seciniz.
Doner digme Saati, slreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.
Ekran Saati veya slreyi gorintileyiniz.
Dokunmatik alanlar Doéner diigme
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli alanlardir. Ekranda gosterilen ayar deg@erlerini doner digme ile
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz. degistirebilirsiniz.
— - — Doner digme gdmilebilir yapidadir. Déner digmeyi
90-900 Watt cinsinden mikrodalga gicund yerine oturtmak veya cikarmak icin doner digmeye
SEcIniZ. basiniz.
Otomatik programi seciniz. . . ..
kg Programlarda agirligi seginiz. Otomatik kapak agma diizenegi
lzgaray! seginiz Otomatik kapak agma dlizenegine bastiginizda, cihaz
, . F—— kapagd! acilir. Cihaz kapagdini elinizle tamamen
C Saati ayarlaymniz veya goéruntileyiniz. acabilirsiniz.
start Calismayi baslatiniz. Notlar
M Hafizayi seciniz. » Elektrik kesintisi durumunda, otomatik kapak agma
stop Calismay! durdurunuz veya dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.
duraklatiniz. = Calisma sirasinda cihaz kapagini agarsaniz, ¢alisma

durur.

» Cihaz kapagini kapattidinizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

o

Cihaz kapag aciimaldir.
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= Cihaz uzun sire kapall kalirsa, cihaz kapagi gecikmeli

olarak agilir.

4.2 Isitma turleri

Burada 1sitma tdrlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina ydnelik 6nerileri gorebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-900 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢éztlmesi, pisirielmesi veya isitimasi.
lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bélumu soduk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya
devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapagdinda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pigsirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza ézel
tasarlanmistir.

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkl olabilir.

Aksesuarlar Kullanimi
Tel 1zgara = |zgara ve graten yapmak
icin 1zgara

= Kap althdi olarak 1zgara

6 Ik Kullanim oncesi

ik galistirma igin ayarlari gergeklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden sonra,

bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birka¢ sifir gérunar.

Bagska bir sinyalin duyulmasi birka¢ saniye surebilir ve

saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda 12:00 gorinur. ® lzerindeki gdsterge
lambasl yanar.

2. Déner digme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboline basiniz.

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan 6nce pisirme
bolimanU ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Pisirme bdliminde ambalaj artiklari, aksesuar veya
diger cisimlerin bulunmadidindan emin olunmaldir.

2. Pisirme bolimundeki purlizstiz yuzeyleri yumusak,
nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek icin, bos pisirme
bolumunl sicak sabunlu suyla siliniz.
— "Pisirme bdlimdndn temizlenmesi”, Sayfa87
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6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik beziyle
iyice temizleyiniz.

6.4 Doner tablanin yerlestiriimesi
Cihazinizi yalnizca déner tabla yerlestiriimisken
kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [al pisirme boélimindeki oyuda
yerlestiriniz.

2. Doner tablayi [b], pisirme bolimU tabaninin ortasindaki
tahrigine oturtunuz.

3. Déner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini
kontrol ediniz.

Not: Doner tabla, sola veya saga dogru dondurdlebilir.
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7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga giclerine genel bir bakis ve
kullanimlari igin bir édneri bulacaksiniz.

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢dzilmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢6zme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve baligin pisiriimesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri isitma ve pisirme.

900 Sivilari 1sitma.

Not

Mikrodalga kademesini belirli bir sire icin
ayarlayabilirsiniz:

= 30 dakika igin 900 W

= 60 dakika icin 600 W

= 99 dakika igin 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar
Yiyeceklerinizin esit sekilde isitilmasi ve cihazinizin hasar
gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan 6nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gergeklestiriniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Istlya dayanikli ve
mikrodalgaya uygun
malzemeden dretilmis
kaplar:

= Cam

Cam seramik
Porselen

Isiya dayanikh plastik
Aciklik bulunmayan,
tamamen cam kapli
seramik

Bu materyaller 1sly1 gegirir.
Mikrodalgalar i1slya
dayanikli kaplara zarar
vermez.

Metal catal bigak Not: Kaynama gecikmesini

o6nlemek icin metal catal
bicak kullanabilirsiniz,
orn. bardak icinde bir kaslk.

DIKKAT

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde,

cihaza veya kapagin ic camina zarar veren kivilcimlar

ortaya cikar.

» Metaller, 6rn. camin igindeki kasiklar pisirme boélimu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Mikrodalgaya uygun degil

Nedeni

Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Mikrodalgalar altin ve
glmdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici ilgili kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

Kaplar ve Aksesuarlar
Metal kaplar

Altin veya gimus dekorlu
kaplar

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Cihazi icinde yiyecek olmadan mikrodalga modunda
yalnizca kap testi sirasinda calistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamaldir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Bos kabi pisirme bélimune yerlestiriniz.
2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga
gucune ayarlaymniz.
. Isletimi baslatiniz.
4. Kabin birkac kez kontrol edilmesi:
- Kap soduk veya el yakmayacak sicaklikta ise,
mikrodalgaya uygundur.
- Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi iptal
edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun degildir.

w

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT

Cihazin, pisirme boéliminde yiyecek olmadan

calistirimasi; asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga asla pisirme boélimunde yemek olmadan
calistinimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa sureli kap
testidir.

=] )

Ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki talimatlari izleyin.
— "Pisirme Jénerileri”, Sayfa90

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa78

2. Maddi hasarlari dnleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfarz9

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara ydnelik
uyarilari dikkate aliniz. = Sayfa83

4. llgili digmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

5. Déner dugme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolima kapagini calisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini

kapattiginizda, calisma devam eder.
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7.5 Surenin degistirilmesi

Sireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

» Doner digme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.
7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop semboliine basiniz veya cihazin kapagini aginiz.
v start (jzerindeki gésterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi igin, cihazin kapagini
kapatiniz ve stat sembollne basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

8 lzgara

lzgarayl yemeginizi kizartmak veya pisirmek icin
kullanabilirsiniz. 1zgaray tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. [ semboline basiniz.

v [T Gzerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gorundar.

2. Déner dugme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

8.2 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner digme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop semboliine basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (jzerindeki gésterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start semboliine basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme suresini kisaltmak icin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan diigmenin Uzerindeki gésterge lambasi yanar
ve ekranda 1:00 dak gérdndr.

2. [M sembolline basiniz.

3. Déner digme ile istediginiz slreyi ayarlaymniz.

Not: Pisirme bolimU kapagini galisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan
siire boyunca durur. Pisirme bolimi kapagini
kapattiginizda, calisma devam eder.

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegdi sikca hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not

= Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

. M semboliine basiniz.

M lzerindeki gOsterge lambasi yanar.

. llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

v DUgmenin Gzerindeki gosterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gorundar.

. Ddner digme ile istediginiz sureyi ayarlayiniz.

4. Gerekirse, seceneklerden birini seciniz:

» Hafizaya kaydetmek ve derhal baglatmak icin start
sembollne basiniz.

N C=

w
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» Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak icin M
digmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gorindr
ve cihaz ayarl kaydeder.

9.2 Hafizanin baslatilmasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M sembollne basiniz.
v Kaydedilen ayarlar gérindar.
2. start sembolline basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (jzerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve stat sembolline basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.
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10 Programiar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1.
2

w

Program seciniz.

Ekranda istediginiz program numarasi goérinene
kadar arka arkaya @ semboliine basiniz.
Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

. kg sembolline basiniz.

kg lzerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
onerilen agirlik goérunar.

. Doner digme ile yemegdin agirhigini ayarlayiniz.

Tam agirh@r giremiyorsaniz, lUtfen agirlid yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

. Calismayi baslatmak igin, ilgili stat semboliine basiniz.

Sdre goérunlr sekilde azalmaya baslar.

10.4 Otomatik program ile buz ¢c6zme
4 buz ¢cdézme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aginiz.
» Yiyecekleri bdllnlz, karistiriniz veya geviriniz.
» Cihaz kapagini kapatiimalidir.
» stat sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagdini
kapatiniz ve start semboliine basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» iki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P02 Et parcalari Aclk 0,20-1,00
P03 Tavuk, tavuk parcalar Acik 0,40-1,80
P04 Ekmek Acik 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun
coziilmesi

1.

Y

Yiyece@i ambalajindan c¢ikariniz.
Diz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.

. Yiyecegdi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

. Yiyecekleri diiz, mikrodalgaya uygun kaplarin tzerine

koyunuz, 6rnegin bir cam tabak veya porselen tabak.
Kapakla kapatmayiniz.

. Programi ayarlayiniz. = Sayfa8s
. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢6zdiigunizde, sivi

olusur.

10.5 Otomatik program ile pisirme

3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Cevirme sirasinda sivi ¢cikarilmali ve hicbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin veriimemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassl| pargalari ve kiymay!i

ayirniz.

7. Buzu ¢ozilen yiyecedi, sicakhgini esitlemek icin 10 ila

30 dakika dinlendiriniz.

KlcuUklere kiyasla blyUk et parcalari icin daha uzun
dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kiimes hayvanlarinin iclerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa

bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden

agirhik aralig

Uyarilar

P05 Sade Pilav  Kapakl 0,05-0,20

Pirin¢ icin genis, ylksek bir kalip kullaniniz.
Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g piring icin iki ila G¢ katl su ekleyiniz.

PO6 Patates Kapakli 0,15-1,00

Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri kliclk ve esit parcalar halinde kesiniz.

Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.

PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00

Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.
Sebzeyi klclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.
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Yemeklerin otomatik program ile pisiriimesi

1. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak igin agirhga ihtiyaciniz vardir.

2. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve
bir kapakla kapatiniz.

3. Ureticinin ambalaj Uzerindeki talimatina gére su
ekleyiniz.

10.6 Kombine pisirme programi

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa85

Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.
Sicakligi esitlemek igin yiyecegi 5 ila 10 dakika daha
dinlendiriniz.

Pisirme sonuclari, yiyecegin kalitesine ve kivamina
baglidir.

o o

Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve i1zgaray! birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik arahgi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinhkta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi
1. Yiyecegdi ambalajindan cikariniz.

2. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve ¢cok
blylk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa8s

5. Program bittiginde, sicakhgi esitlemek icin yiyecegdi 5
ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yonelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Ayar Secim Anlami
| tus sesi s O’ Tus sesini acar ve kapatir.
= OFF Not: Tus sesi start ve stop i¢in aktif durumda kalir.
¢ demo modu dED Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakiimasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslar ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar calismaz. Demo modu
esas olarak bayiler i¢in tasarlanmistir.

11.2 Temel ayarin degistirilmesi
Gereklilik: Cihaz kapatiimistir.

1. start ve stop (jzerine birkac¢ saniye boyunca basiimalidir.

Ekranda ilk temel ayar géruntilenir.

. start (jzerine basilmalidir.

Ekranda glncel deger yanip soner.

. Doner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.

Temel ayar devralmak igin, start izerine basiimalidir.
Temel ayardan ¢ikmak igin, stop {zerine basiimalidir.
Doner dugme ile temel ayara 2 gecis yapiimalidir.

. Temel ayari dizenlemek igin start (zerine basiimalidir.
Ekranda ayarlanan secim yanar.

. Doner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.

. Temel ayari devralmak icin, start (izerine basiimaldir.
10 Temel ayardan ¢ikmak igin, stoe (zerine basiimalidir.
11.Temel ayar menisinden ¢ikmak icin, tekrar stop
Uzerine basiimalidir.

ipucu: Ayarl her zaman degistirebilirsiniz.

OO CNDOUIHWIN

' Fabrika ayandir (cihaz tipine gore farkli olabilir)
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11.3 Sinyal siresinin degistiriimesi

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca stat semboliine basiniz.

v Sinyal slresi, kisa ve uzun arasinda dedgisir.

v Cihaz sinyal suresini devralir ve saati gosterir.

11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden sonra,

bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir gérindar.

Baska bir sinyalin duyulmasi birka¢ saniye surebilir ve

saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® sembollne basiniz.

v Ekranda 12:00 goérinur. © Uzerindeki gdsterge
lambasl! yanar.

2. Déner digme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.



11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak icin

saati gizleyebilirsiniz.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma

1. ® semboliine basiniz.

2. stop semboliine basiniz.
Saati tekrar gostermek igin, yeniden ® semboliine
basiniz.

tr

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak

icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri
Sadece uygun temizlik maddelerini kullaniniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT
Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine
zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi kullanmayiniz.

» YUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

» Sert ovma slUngerleri veya bulasik stngerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme igin 6zel deterjanlar
kullanilmamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz gelik
bakim malzemeleri ancak ilgili par¢anin temizleme
kilavuzunda buna iligskin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.

Yeni stnger bezlerdeki tuz ilgili ylizeylere zarar verebilir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan 6nce iyice
yikanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkli parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme boéliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan temizlenmelidir.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagl camlarindaki gizikler zamanla gatlaga

dénusebilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iligskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayta87

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylUzeylerin temizlenmesine
yoénelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:
» Cihaz bilesenlerini sicak deterjanl su ve bulasik

bezi ile temizleyiniz.

» Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme boliminun temizlenmesi
DIKKAT

Usullne uygun olmayan temizlik pisirme boélimUne zarar

verebilir.
» Finn spreyi, ovalama maddeleri veya dider asindirici
firn temizleyicilerini kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa87
. Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.
3. Asiri kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.
Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolimu
sogukken kullaniimalidir.

N

ipucu: Rahatsiz edici kokular gidermek icin bir fincan

suya birka¢ damla limon eklenerek en yitksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitilmalidir.
Kaynamanin gecikmesi icin kabin icine bir kasik
koyulmalidir.
. Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.
5. Pisirme bolimu, kapagi acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

=Y

Doner tablanin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iligskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa87
. Doner tablayi ¢ikariniz.
3. Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.
. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
5. Doner tablayi tekrar yerlestiriniz.
Doéner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

N

=

12.4 Cihazin on tarafinin temizlenmesi

DIKKAT

Usuliine uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina

zarar verebilir.

» Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya cam
kaziyici kullanmayiniz.

» Paslanmaz celik cephelerde korozyonu énlemek icin
kirec lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen cikariniz.

» Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak ylzeylere 6zel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimaldir.

8

7
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4,

Arizalarn giderme

. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.

— Sayfa87

. Cihazin 6n tarafi sicak deterjanh su ve bezle

temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kiglk renk farklari
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

. Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz celik

bakim Urdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince bir
tabaka halinde uygulayiniz.

Paslanmaz ¢elik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi
DIKKAT

5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT

Usulliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa87

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.
Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen gdlgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.

3. Yumusak bir bezle kurulanmahdir.

12.8 Temizlik destegi

Usuliine uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir,
» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

Temizlik destedi pisirme bolimUnt arada bir temizlemek
icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi deterjanl suyun
buharlasmasiyla kirleri yumusatir. Béylelikle kirler daha

1. Temizlik maddelerine iligkin uyarilara dikkat ediniz. kolay cikartilabilir.

— Sayfa87 Temizl fonksi I
2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya yumusak emizieme tonksiyonunun ayarianmasi
ve nemli bir bezle temizleyiniz. 1. Bir fincan icindeki suya birka¢ damla deterjan
3. Yumusak bir bezle kurulanmahdir. eklenmelidir.
2. Kaynamanin gecikmesi i¢in fincana bir kasik
12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi koyulmahdir. o
3. Fincan, pisirme bélimdndn ortasina yerlestiriimelidir.
1. Temizlik maddelerine iligkin uyarilara dikkat ediniz. 4. Mikrodalga giici 600 W olarak ayarlanmalidir.
— Sayfa87 5. Sire 3 dakika olarak ayarlanmalidir.
2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak 6. Mikrodalga baslatimalidir.
deterjanli suyla silinmelidir. 7. Sirenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya daha kapali tutulmalidir.
bulasik fircasi ile temizleyiniz. 8. Pisirme bolimi yumusak bir bezle silinmelidir.
4. |1zgara, paslanmaz celik temizleyicisi ile veya bulasik 9. Pisirme boélimi, kapadi acik sekilde kurumaya

makinesinde temizlenmelidir.
Asir kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firin temizleme maddesi kullaniimahdir.

birakiimalidir.

13 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kiuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usuliine aykin onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.
— "Mdsteri hizmetleri", Sayfa90

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarnimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer
kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.

13.1 Fonksiyon arizalari

Hata Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.

» Cihaz elekirik sebekesine baglayiniz.
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Atiga verme tr

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elekirik beslemesi kesildi.
» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol
ediniz.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden gdruntlilenirse misteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdsteri hizmetleri”, Sayfa90

Kapak tamamen kapali degil.
» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip
girmedigi kontrol ediniz.

Yemekler eskiye oranla daha
yavas Isiniyor.

Mikrodalga gucu ¢ok dislik ayarlanmis.
» Daha ylUksek bir mikrodalga gicuini ayarlayiniz. — Sayfa83

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek konulmus.
» Daha uzun bir stre ayarlayiniz.
Iki kati miktar, iki katl sire gerektirir.

Yemekler 6ncekilere gére daha soguktu.
» Yiyecekleri ters ceviriniz veya ara sira karistiriniz.

Doner tabla ciziliyor ya da
sdrtandyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme boélimindeki oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede degil. Ekranda ilgili
sure gérunar.

Ayar alanina yanlishkla basildi.
» stop sembollne basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede g sifir yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Saati yeniden ayarlayiniz.
— "llk calistirmanin gerceklestiriimesi", Sayfa82

Gostergede bir M goriiniyor.

Demo modu aktiftir.
» Demo modunu devre disi birakiniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa86

Ekranda E 3 mesaji goértnuyor.

Otomatik kapl agma sisteminde hata.

1. Cihaz kapatiniz.

2. 10 dakika bekleyiniz.

3. Cihazi tekrar aginiz.

» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlar atiga verme Bu (riin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham Degisikligi B“akanh_g| _tarafmdan .
. ’ 9 R yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
maddeler yeniden kullaniimak tzere degderlendirilebilir. — Esyalarda Baz Zararll Maddelerin
2. Elektrik kablosunu kesip ayirin. o o Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
3. Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz. yasakll maddeleri icermez”.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek AEEE y6netmeligine uygundur.

icin lutfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.
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tr Mdlsteri hizmetleri

Bu Urln, geri dénustmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
par¢ca ve malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Urind, hizmmet dGmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsumu igin bir
toplama noktasina gétirin. Bu toplama

noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Grdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce gocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

15 Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin trdn
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

[thalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki misteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Bu Urun, G enerji verimlilik sinift kapsaminda 1sik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yénde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.

https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 yonetmeligine uygun bilgileri, cihazinizin
drin sayfasinda ve servis sayfasinda www.bosch-
home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili kullanim
talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

e = an (3

Type )

I\/

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

15.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

16 Pisirme Onerileri

Burada cesitli yemeklere iliskin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler cihaziniz icin
optimum sekilde uyarlanmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Not

= Ayar Onerileri her zaman, soguk ve bos pisirme
béluminde pisirme icin gecerlidir.

= Genel bakislarda bildiriimis olan sureler kilavuz
degerlerdir. Bu degerler yiyeceklerin kalitesine ve
ozelligine bagldir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma islemi

sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya kati
pisirilmis yumurtalar kabuguyla isitiimamalidir.

» Kabuklu deniz Grlnleri pisirilmemelidir.
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» Bardakta pisecek yumurtalarda veya sahanda
yumurtada, once yumurtanin sarisi delinmelidir.

» Ornegdin elma, domates, patates veya sosis gibi sert
kabuklu veya derili yiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu
tir gida maddelerini isitmadan 6nce, kabuklarinda
veya derilerinde bir delik agiimalidir.

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan c¢ikartiniz.

1. Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimunden gikariniz.

2. Onerilen ayarlardan istediginiz yemegi seciniz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
— "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar", Sayfa83

4. Kap, déner tablanin Uzerine koyulmalidir.

5. Cihaz ayar Gnerilerine gore ayarlanmalidir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve stireleri Tablo
iki'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini ve


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

suresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi

ayarlayiniz.

Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak istiyorsaniz,
miktari iki katina gikarmak igin sureyi yaklasik iki

katina ayarlayiniz.

6. Sicak kabi pisirme bdliminden cikartirken her zaman

bir mutfak eldiveni kullaniniz.

16.2 Buz c6zme ve Isitma icin ipuclari

istek

ipucu

ilgili stire doldugunda

yiyecekler ¢dzilmdus, sicak

veya pismis olmalidir.

Daha uzun bir sure
ayarlayiniz. Daha buytk
miktarlar ve daha blylk
yemekler, daha uzun slre
gerektirir.

ilgili siire doldugunda,
yiyecegin kenarlari asiri
Isinmis olmamali ve orta
kismi hazir olmalidir.

Arada yiyecekleri
karistiriniz.

Daha dusuk bir
mikrodalga kademesi ve
daha uzun bir stre
ayarlayiniz.

Buz ¢6zme isleminden
sonra, kimes hayvanlari
veya et sadece distan
pismis ve orta kisimdan

¢6zulmemis olmamalidir.

Daha dusuk bir
mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.

Buzu cozilecek yiyecedi,
buyUk miktarlar i¢in
birkac kez ceviriniz.

Yiyecekler ¢ok kuru
olmamalidir.

Daha dusuk bir
mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.

Daha kisa bir stire
ayarlayiniz.

Yemegin Uzerini 6rtlinlz.
Daha fazla sivi ekleyiniz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Pisirme 6nerileri  tr

16.3 Buz c6zme

Cihaziniz donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢c6zme

1.

Dondurulmus yiyecekleri déner tabla Uzerindeki agik
bir kaba koyunuz.

Hassas kisimlari kii¢gik aliminyum folyo parcalariyla
Ortebilirsiniz, orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firin duvarlarina
degmemelidir.

. Calismayi baslatiniz.

Cozilme siresinin yarisi dolduktan sonra aliminyum
folyoyu cikartabilirsiniz.

. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢6zdigunuzde, sivi

olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ceviriniz veya

karistiriniz.
Buylk pargalar birkag¢ kez ¢eviriniz.

. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢ézilen

yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu sUreden sonra, kimes hayvanlarinin iglerini
temizleyebilirsiniz. Eti, ic kisminda kuguk donmus bir
bolim varken de isleyebilirsiniz.

Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢cézmek icin 6nerilen ayarlari izleyin.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden siire

mikrodalga

kademesi
Batln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
Batln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
Batln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1.2°
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1.8
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik 23 200 90 104
Kiyma, karigik *® 500 1. 180 1. 5%

ENRS R VR

Cevirirken ¢ozllen parcalar birbirinden ayriimalidir.
Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢dzilmUs olan et gikarilmalidir.

Yemek birkac kez ¢evrilmelidir.
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tr Pisirme Onerileri

Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden siire

mikrodalga

kademesi

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik "2 800 1. 180 1.83

2. 90 2.10-20
Kimes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
pargalar 2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
pargalari * 2. 90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri* 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, orn. frambuaz* 300 180 7-10°
Meyve, orn. frambuaz* 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyadl, yumusatma® 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadl, yumusatma® 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
BUtin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Batdn ekmek 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta’® 500 90 10-15
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta’”?® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek’ 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, érn. meyveli kek, siizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek’ 2. 90 2.15-20

16.4 Isitmak
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.

Yiyeceklerin isitiimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa i1s1 yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,
sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu sirada
standart buhar kabarciklarn yikselmez. Kap hafifce
sallansa bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden
tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin icerisine daima bir kasik

koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikmesi engellenir.
58

Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.
Buzu ¢dzilmus olan et ¢cikariimahdir.

Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.

Buzu c¢o6zillen pargalar birbirinden ayriimalidir.
Yemek ara sira dikkatlice karistinimalidir.
Ambalaj tamamen cikariimaldir.

® N o g~ W N

Pasta parcalari birbirinden ayrilmalidir.
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DiKKAT

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde,
cihaza veya kapadin i¢c camina zarar veren kivilcimlar
ortaya cikar.
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Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme boélima
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

. Hazir yemekleri ambalajindan cikariniz ve

mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.
. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel

mikrodalga folyosu ile ortindz.

. Calismay! baslatiniz.
. Yiyecekleri arada birka¢ kez geviriniz veya karistiriniz.

Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkl hizlarda isinabilir.

. Sicakligi kontrol ediniz.
. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimis

yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ozutlmelidir.



Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile 1sitiimasi

Pisirme 6nerileri  tr

Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirhik W cinsinden Dakika cinsinden siire
mikrodalga
kademesi
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300-400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemegi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalari, érn. gulas 500 600 12-171
Guvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitlrler, 6rn. piring, makarna? 250 600 2-5
Garnitlrler, 6rn. piring, makarna? 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14-17
Dondurulmus ispanak * 450 600 11-16

Mikrodalga ile 1sitma

Mikrodalga ile 1sitma igin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden siire
mikrodalga
kademesi
icecekler® 200 ml 800 2-387
icecekler® 500 ml 800 3-467
Bebek mamasi, orn. biberonda siit® 50 ml 360 yakl. 0,51
Bebek mamasi, 6rn. biberonda siit® 100 ml 360 yakl. 1910
Bebek mamasi, 6rn. biberonda siit® 200 ml 360 1,5910
1 tas ¢orba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 g 600 4-5
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢g 600 4-8
bilesenli)
Soslu et 500 g 600 8-11
Sebze yemegi 400 g 600 6-8
Sebze yemegi 800 ¢ 600 8-11
Sebze, 1 porsiyon 2 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon 2 300 g 600 3-5

16.5 Pisirme
Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.

Karistirirken et pargalari birbirinden ayrilmalidir.
Yemege biraz sivi eklenmelidir.

Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.

Cama bir kasik koyulmalidir.

Alkolll icecekler isitilmamalidir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

® N o oA W N =

9 Mutlaka sicakligi kontrol ediniz.
" Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
° |sittiktan sonra yemek daima iyice ¢alkalanmalidir.

Yemeklerin pisirilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuarl daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.
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tr Pisirme Onerileri

1. Kaplarin pisirme bolimune sigdigindan ve doner
tablanin serbestce donip dénmediginden emin
olunuz.

- Kizartmalar i¢in ylUksek bir kalip kullaniniz.
- Sufle ve graten icin blylk, yassl bir kap kullaniniz.

. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,

tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile értiintz.

» |zgara yaparken, yiyeceklerin tzerini 6rtmeyiniz.

» Mikrodalgayi ve i1zgaray birlikte kullanirken,
yiyecegdin Uzerini drtmeyiniz.

N

Mikrodalga ile pisirme

4. Kabi doner tablaya koyunuz.
» lzgara yaparken, i1zgaray! doner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
5. Calismayi baslatiniz.
6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimig
yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
» Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
» Kapali cihazda, glvecleri ve gratenleri 5 dakika
dinlendiriniz.

ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar

cinsinden nsinden

mikrodalg siire

a

kademesi
Butun tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali kap 600 - 25 - 30  Pisirme sUresinin yarisi
bos dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, 800 ¢ Uzeri acik kap 360 ™ 30 - 40  Derili taraf yukariya gelecek
orn. ceyrek tavuk + sekilde yerlestiriniz. Yemek

Tel 1zgara gevrilmemelidir.
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri acik kap 360 ™ 15 -25  Yemek cevrilmemelidir.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1izgara

Derisiz domuz 750 ¢g Uzeri agik kap 360 [ 40 - 50 Yemegi 1 - 2 kez ceviriniz.
eti, orn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 dili Tel 1izgara 180 [ 10-15 -
dilimleri m
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20 - Yemek, Uzeri kapatiimadan

2. 360 2.7 25 pisirilmelidir. Yiyeceklerin

2.25 - maksimum yUksekligi 6 cm
35 olmalidir.
Balik, orn. fileto 400 g Uzeri acik kap 600 - 10 - 15  Yemege biraz su, limon suyu
parcalari veya sarap eklenmelidir.
Balik filetosu, 400 g Uzeri acik kap 360 10 - 15  Derin dondurulmus baligin
finrnlama onceden buzunun
¢ozllmesi.
Balik sis 4 - Tel 1zgara 180 [ 10 - 15  Ahsap sis kullaniniz.
5 parca

Sufle, 1000 g Uzeri acik kap 360 30 - 35  Yiyeceklerin maksimum
tatl, 8rn. meyveli yiksekligi 5 cm olmalidir.
stizme yogurtlu sufle
Gulveg, cig 1000 g Uzeri acik kap 360 = 30 - 35  Yemege peynir eklenmelidir.
malzemelerden, orn. fi Yiyeceklerin maksimum
rinda makarna yiksekligi 5 cm olmalidir.
Gulveg, ¢cig 1000 g Uzeri acik kap 360 30 - 40  Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, orn. p ylksekligi 4 cm olmalidir.
atates graten
Gratine 2 -4 kase Uzeriack kap - ] 15-20 -
corbalar, 6rn. sogan
corbasi
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg slire
a
kademesi
Sebze, taze 250 g Uzeri kapali kap 600 - 5-10" Malzemeler ayni blyuklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
YemeQi arada bir karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapali kap 600 - 10 - 15" -
Sebze sis 4 - Tel 1zgara 180 il 15 -20 Ahsap sis kullaniniz.
5 parca
Patates 250 g Uzeri kapali kap 600 - 8-10" Malzemeler ayni blyuklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemegi arada bir karistiriniz.
Patates 500 g Uzeri kapall kap 600 - 11 — 14" Malzemeler ayni blyiklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemegi arada bir karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapali kap 600 - 15 - 22" Malzemeler ayni blytiklikte
parcalar halinde kesilmelidir.
Her 100 g icin 1 ila 2 yemek
kasigi su ilave edilmelidir.
Yemegi arada bir karistiriniz.
Sade Pilav 125¢g Uzeri kapali kap 1. 1.- 1.5 -7 ki kat kadar s
900 2. - 2.12 - eklenmelidir.
2. 180 15
Sade Pilav 250 g Uzeri kapali kap 1. 1. - 1.6 - 8 ki kati kadar s
900 2. - 2.15 - eklenmelidir.
2. 180 18
Tost ekmegini Gstten 2 - 4 dilim  Tel 1zgara - il 1. taraf: 2 -
kizartma -4
2. taraf: 2
-4
Gratine kizarmis 2 -6dilim Tel izgara - | 7-10 Sdre, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapall kap 600 - 9-12 -
Tathlar, érn. puding, 500 ml Uzeri kapali kap 600 - 5-8 Puding ara sira ¢cirpma teli

toz halinde

ile 2 ila 3 defa iyice
karistiriimalidir.

Puding tozundan puding

N\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1s1 yayar. Kap isinabilir.

» Kabi veya aksesuarl daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

1. Bir poset puding tozunu paketin Gzerindeki talimatlara
goOre seker ve biraz slutle mikrodalga firina uygun
yuksek bir kapta topaklasmayacak sekilde karistiriniz.

. Kalan sUtl ekleyiniz ve tekrar karistiriniz.

3. Kabi pisirme bélimune yerlestiriniz ve cihazin

kapagini kapatiniz.

N

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimaldir.

4. Cihaz, ayar dnerilerine gore ayarlanmalidir.

5. 3 dakika sonra ilk defa karisgtiriniz. Ardindan istenen
kivama gelene kadar her seferinde bir dakika
karistiriniz.

Sdire, sutln sicakhigina ve kullanilan kaba baghdir.

16.6 Test yemekleri

Bu genel bakis; cihazin EN 60350-1:2013, IEC
60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010
normuna godre test edilmesini kolaylastirmak amaciyla
test enstitlleri igin hazirlanmustir.
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tr Montaj kilavuzu

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga silire
kademesi
Yumurtal sit, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Gzerine yerlestiriniz.
BiskUvi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
dbner tabla Uzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, déner tabla tzerine
yerlestiriniz.
Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalga ile buz ¢bzme icin dnerilen ayarlar.
Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga siire
kademesi
Et 1. 180 1.5-7 22 cm gapindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla Gzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsind Uyari
mikrodalga en siire
kademesi
Patates graten 360 0 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

doner tabla Uzerine yerlestiriniz.

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—r

17.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

m Kullanim guivenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapilmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

= Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda fise takilmamalidir.

® Finini ve kapagdini cihazi ¢calistrmadan dnce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bantlari
pisirme boliminden ve kapagindan
cikariniz.

» Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla
clkarmayiniz.
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m Aksesuarlarin montaji icin montaj sayfalarina
dikkat ediniz.

= Gomme mobilyalar 95 °C'lik sicakliga kadar,
bitisik mobilya ytzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmahdir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri, cihaz
takilmadan once yapilmaldir. Talaslari
temizleyiniz. Elektrikli Gnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarli olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.



M\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya c¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi i¢in uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde saglanmasi
icin bu bilgileri dikkate aliniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlar dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumali kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli birgok kutup
ayirma dizenegi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

Cihazin koruyucu kontak fisi oimadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapilmalidir. Hatali baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit désenmis elektrik tesisatina, tesisat kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak bir elektrigi kesme
tertibati takilmalidir.

1. Faz ve notr ("sifir') hatti, baglanti prizinde
tanimlanmaldir.
Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gérebilir.

2. Gerilim icin tip plakasina bakiniz.

3. Sebeke baglanti hatti kablolar ilgili renk kodlamasina
uygun sekilde baglanmalidir:
» Yesil-sarl = Topraklama kablosu @
» mavi = Notr ("sifir") iletkeni
» kahverengi = Faz (dis iletken)

Montaj kilavuzu tr

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

QO
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17.4 Gomme mobilya
Burada gUvenli montajla ilgili notlari bulabilirsiniz.

DIKKAT

Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme calismalari, cihaz
yerlestiriimeden énce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

= Asgari montaj ylksekligi 850 mm'dir.

= Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.

= Havalandirma kanallari ve emme acikliklar
kapatiimamahdir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar isiya dayanikli olmalidr.

= Bu cihaz, dikey kulp seridine sahip kulpsuz bir mutfak
Unitesine montaj icin uygun degildir.

17.5 Boy dolabindaki montaj dlculeri

Boy dolabindaki montaj olgllerine ve givenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

~~600 __ T
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17.6 iki cihazin tist Giste kurulmasi

Cihaziniz bir bagka cihazin zerine veya altina da
kurulabilir. Ust Uste montaj sirasinda montaj boyutlarina
ve montaj uyarilarina uyunuz.

Cihazlarin havalandirimasi igin ara raflarda bir
havalandirma baélimd bulunmalidir.

Her iki cihazda da yeterli havalandirmayi saglamak icin
stiplrgelik alaninda en az 200 cm? havalandirma acikligi
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tr Montaj kilavuzu

gereklidir. Bunun icin alt panel kesilmeli veya bir

havalandirma 1zg

Hava degisiminin cizime goére saglandigindan emin

olunmahdir.

arasi takilmalidir.

| == ==

Cihazlar, sadece aksesuarlarin kolaylikla cikartilabilecegi

bir yikseklige monte edilmelidir.

17.7 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinh@ini belirleyiniz. ©®
Panel kalinigina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye

karsilik gelir.

Bagdlanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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17.8 Cihazin monte edilmesi

1. Mesafe parcasini, panel kalinhdina gére cihaza

98

sabitleyiniz.
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2. Not: Baglanti kablosu sikistirimamall veya
blkUlmemelidir.

3. Cihaz ortalanana kadar cihazin vidalarini sikiniz.

I~ =
\, T

4. Bitisik cihazlara yénelik mesafeyi kontrol ediniz.

~————

o

min. 3mm —»|l&

—

(oX6}

_———

Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm olmalidir.
5. Pisirme boliminden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolar ¢ikariniz.
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