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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

Seguridad es

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o0 una manta ignifuga.



es Seguridad

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 15

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con pie-
zas pequenas.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

JATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el ta-
manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m LOs recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.
Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-

mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado

se malgasta energia.
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Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccidn.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

-9 Niveles de potencia Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
H/k Calor residual del tamafio que se ajustd por ultima vez.
ba] Funcion PowerBoost Zona Nombre Activacion y desactivacion
88 Reloj temporizador de
coc-
o cion

4.3 Campos tactiles O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. cion simple coccion.
Para .seleccionar una funcion, pulsar el campo corres- [®) Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
pondiente. cion doble cién y pulsar c© o ©.
Campo Nombre © Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
tactil cion doble cién y pulsar ©.
® Interruptor principal Notas
b Funcién PowerBoost ® | as dreas oscuras en el patron de luz de la zona de
ag Seleccionar la zona de coccion coceion se deben a razones técnicas. No tienen nin-

— gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
@ Seguro para nifios coccion.
! Proteccion para limpieza ® | a zona de coccidn regula la temperatura mediante
OlNNE + Zona de programacion la conexién y desconexion de la resistencia. La re-
G Reloj temporizador sistencia se puede conectar y desconectar incluso

con el nivel de potencia maxima.

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.
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m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccién

Pulsar @.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre @.

v Los indicadores {se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

v Se apaga el sefalizador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccién estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con =g,

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

=
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5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccidn con =g,
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.7 Apagar la zona de coccidn

1. Seleccionar la zona de coccion con =g,

2. Graduar a 0 la zona de programacion.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccidon
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.



Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pegquenas.

Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5
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Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion dela coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche’ 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albéndigas de 4.-5, 20-30
patata'®

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Estofado 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10

dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

Chuletas, al natural o 6-7 8-12

empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40

grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20

grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor' 5-6 10-20

Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30

Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20

empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,

p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta' ? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.4, 10-20
Ali[nentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €]., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Estofar

Reposteria, p. €]., buiuelos o 4-5 -

fruta en masa de cerveza

Rollitos de carne 4-5 50-60
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6 Funcion PowerBoost

La funcion PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccidon marcadas con boost.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario

encender el segundo circulo de calentamiento en la

zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsarb.

v El indicador & se ilumina.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de cocciodn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccién.

2. Programar el nivel de coccion lenta deseado.

v Elindicador & se apaga.

6.3 Gestor de energia

El gestor de energia protege la instalacion eléctrica do-
méstica de una sobrecarga.

Si utiliza varias zonas de coccion a un alto nivel de po-
tencia, es posible que la funcién Powerboost no se
pueda encender 0 que se apague mientras estaba en
funcionamiento. En la zona de cocciéon parpadean &y
5. A continuacion se ajustara automaticamente el nivel
de potencia 9.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.
» Mantener pulsada <3  aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre <0 se en-
ciende durante 10 segundos.
v La placa de coccidn queda blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <3 ® aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracidn o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracién de la coccidn para la zona de
coccidn deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracién del tiempo de coccion
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ®.

v Elindicador |- de la zona de coccidn se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina 44,

3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de pro-
gramacion. El ajuste previo posible es de izquierda

a derecha 1, 2, 3..... hasta 9 minutos.

10

4. Durante los siguientes 10 segundos, deslizar el de-
do por la zona de programacion todas las veces
que sea necesario hasta alcanzar la duracion dese-

ada.
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v Se inicia el transcurso de la duracién programada.
Si se ha programado una duracion del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.



v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cién se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-
dor se ilumina 4 durante 10 segundos. El
indicador |- se ilumina intensamente.

Ajustar la duracion automaticamente

Requisito: La zona de coccion esta seleccionada y

programada. El ajuste de la duracion esta activado.

— Pdgina 10

1. Pulsar prolongadamente los ajustes de 1 a 5 en la
zona de programacion.

v La duracion se retrasa automaticamente a un minu-
to.

2. Pulsar prolongadamente los ajustes de 6 a 9 en la
zona de programacion.

v La duracion se adelanta automaticamente a 99 mi-
nutos.

Corregir o borrar el tiempo de coccién
1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar @®.

v El indicador =l se ilumina intensamente
3. Modificar la duracién o programarla a &,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La senal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracién seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccidn. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 12

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de cocciodn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 10

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefial. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar G.
do la zona de coccion.

v El indicador Q se ilumina.

Funciones de programacion del tiempo es

2. En el transcurso de los siguientes 10 segundos se-
leccionar el tiempo de coccidon deseado en la zona
de programacion.

v El tiempo comienza a transcurrir.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na 0. El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de
10 segundos el indicador se apaga.

Mostrar tiempo

» Seleccionar el reloj avisador con G.
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj avisador con .

2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cion.

Desconectar la senal del avisador

La sefal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v Elindicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

8.3 Ajustar la duracion del tiempo de
coccion
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ®.

v El indicador -l de la zona de coccidn se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina .

3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de pro-
gramacion. El ajuste previo posible es de izquierda
a derecha 1, 2, 3..... hasta 9 minutos.

4. Durante los siguientes 10 segundos, deslizar el de-
do por la zona de programacion todas las veces
que sea necesario hasta alcanzar la duracion dese-
ada.

(=
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v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracion del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cidn seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-
dor se ilumina 4 durante 10 segundos. El
indicador [=2| se ilumina intensamente.

11



es Desconexidon automatica

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcion de proteccidn para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cion cuando se desee.

10.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar <0 W),

v Suena una sefal acustica.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre <0 ],

v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

11 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 12

12 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

12.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién

Indica- Seleccién
dor

!

C3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£ - El indicador de consumo est& apagado.’
{ — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.
2 - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tensién de
red de 220 V.
Y - Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

dor
ci Seguro automatico para nifios
£l — Desactivado'
i — Activado
c - Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.
cc Tono de aviso

! — Senal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

i — Solo sefal de error activada.

2 — Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacidn y sefal de error
activadas.’

]
(K]

Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.’
-39 — Duracion tras la cual se apagan las

zonas de coccion.

' Ajuste de fabrica

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
{ — 10 segundos.’
c - 30 segundos.
3 — 1 minuto.

12

' Ajuste de fabrica




Indica- Seleccion
dor

c Conexién de las resistencias

£ - Desactivada
i — Activada
Z — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de

coccion.”

(K]

Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion

£l — llimitado: la zona de coccidn selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccién. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

]

Volver al ajuste de fabrica
£ - Desactivado.'
{ — Activado.

]
=

>

' Ajuste de fébrica

12.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.
1. Encender la placa de coccidn.

Cuidados y limpieza es

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada
durante 4 segundos.

=
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v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i

En la pantalla de la derecha se enciende .

Pulsar repetidamente & hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

Programar el valor deseado en la zona de progra-
macion.
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5. Mantener pulsada & durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccién con @. Encender otra vez

la placa de cocciodn y ajustarla de nuevo.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

13.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados
m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

13.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
qgue los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 13

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-

pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.

13



es Solucionar pequefias averias

Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

13.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion
Limpiar el marco de la placa de coccidon después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

m  QObservar la informacién sobre los productos de lim-

pieza inadecuados. — Pdgina 13

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

14.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado- El panel de mando estda humedo o hay objetos encima.

res parpadean » Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.
o Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexidn con F2, el sistema electrénico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha enfriado o su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

14



Eliminacion es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

F Sy el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electrénico.

Retirar dicho recipiente.

Esperar un tiempo.

Pulsar cualquier campo tactil.

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

< Wb~

]
(]

La zona de coccién ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

df y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.
Desconectar y volver a conectar el aparato.

1.
v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.
2.

Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 15

15 Eliminacion

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B

16 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |a tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do

usuario digital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacOes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

®m sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

16

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagado com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe dleos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.



O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protegcao do fo-
géo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacgdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Evitar danos materiais pt

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = P4agina
27

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomeésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-
troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteudo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.
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pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Dano Causa

Medida

Noédoas Produtos de
limpeza inade-

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Nédoas Alimentos der-
ramados

quados vitroceramica.
Riscos  Sal, agtucar ou  Na&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados

elevado teor de com um raspador de vi-
acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
m Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-

cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. = Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacgao.
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4.2 Indicacoes
As indicacbes apresentam os valores e as funcdes

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes

ajustados. dos discos.
— Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas
Indicacao Nome indicagodes.
-9 Poténcias de cozedura Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
H/h Calor residual tamanho definido.
b Funcédo PowerBoost Disco Nome Ativar e desativar
88 Temporizador @) Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
nhar de um
4.3 Zonas tateis cireuto . _
L L o © Zona de cozi- Selecione a zona de cozi-
Os campos tateis s&o suQerflc:les sensiveis ao toque. nhar de duplo  nhar e toque em €O ou ©.
Para selecionar uma fungéo, toque no campo corres- circuito
pondente. - ; ,
© Zona de cozi- Selecione a zona de cozi-
Zona tatil Nome nhar de duplo nhar e toque em ©.
® Interruptor principal circuito
b Funcdo PowerBoost Notas i . )
ag Seleco da zona de cozinhar . As areas escuras na apresentagao Qe |ncande§cen—
, cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao
< Fecho de seguranca para criangas tém qualquer influéncia sobre o funcionamento da
Y Protecdo contra anulagdo acidental zona de cozinhar.
OUITINIE - Zona de regulagdo = O disco regula a temperatura através da ativagéo e
® Temporizador desativacdo do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, 0 aquecimento pode ligar e desligar.
Notas

»  Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.
= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zo-

nas tateis. O sistema eletrénico pode sobreaquecer.
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pt Operacéo base

= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,

0S aquecimentos da zona de cozinhar e das areas

ativaveis podem ligar e desligar em momentos dife-

rentes.

Motivos:

— Os componentes sensiveis sdo protegidos con-
tra sobreaguecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétri-
ca.

— Dessa forma obtém-se um melhor resultado de
cozedura.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enquanto a indicacéo
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tdo quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

= A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar € ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulagdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

Toque em O.
A lAmpada indicadora por cima de @ acende-se.
As indicacdes & acendem-se.

A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

< XK VY

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

A lampada indicadora apaga-se com O.

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

v
v
v
v

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona
de regulacéo.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.

5.5 Regular as poténcias de cozedura
Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.
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1. Selecione a zona de cozinhar com =g,

v No campo de indicacdo da poténcia de cozedura
acende-se {i. Por baixo do campo de indicagéo da
poténcia de cozedura acende-se _.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lac&o.

=
@

=3 -
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5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com =g,
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lac&o.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

1. Selecione a zona de cozinhar com =g,

2. Regule para 0 na zona de regulacéao.

v Apods 10 segundos aparece a indicacao de calor re-
sidual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.8 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcao do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indicac6es de preparacao
= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.



Operacéao base pt

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em Estufar
quando. -
= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber- Rolinhos de carne 4-5 50-60
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe- Carne estufada 4-5 60-100
quenas. , Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
m  Sugestdes para cozer com poupancga de energia.
— Pdgina 18 Assar com pouco 6leo
Derreter Assar os pratos sem tampa.
- Escal , simpl - -7 -1
Prato Poténcia Tempo d(s)ga opes, simples ou pana 6 6-10
de conti- de conti-
nuacdo  nuacio Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
de coze- de coze- Costeletas, simples ou 6-7 8-12
dura duraem panadas’
minutos Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Chocolate, cobertura 1-1. - Almoéndegas, 3 cm de 4.-5. 30-40
Manteiga, mel, gelatina 1-2 - espessura’
A Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
quecer ou manter quente espessura’
Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 - Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
tilhas espessura’
Leite’ 1.-2. - Peito de aves, ultracongelado’ 5-6 10-30
Salsichas em &agua’ 3-4 - Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
' Confecione os alimentos sem tampa. ples
Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-20
Descongelar e aquecer do
Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20 Seixe (I)tu filete dle é)eixe, pana-  6-7 8-12
; o e ultracongelado, p. ex.,
Carne de vaca guisada, ultra- 2.-3. 20-30 barrinhas de peixe
congelada -
Gambas, camarao 7-8 4-10
Escaldar ou cozer lentamente Legumes ou cogumelos fres-  7-8 10-20
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 cos, salteados , -
bolinhos de batata' 2 Legumes ou carne em tirasa ~ 7.-8. 15-20
Peixe - aad 10-15 ;”?maj de frigideira, ult 6-7 6-10
efeicdes de frigideira, ultra- - -
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 congeladas
chamel 5 57 -
Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12 anquecas - contl’nuo
béarnaise ou molho holandés Omelete 3-4. continuo
Ovos estrelados 5-6 3-6

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30
dade de agua

Arroz doce 1.-2. 35-45
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30
Batatas cozidas 4-5 15-25
Massas alimenticias, massa'? 6-7 6-10
Guisado, sopa 3.-4. 15-60
Legumes, frescos 2.-3. 10-20
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20
Alimentos na panela de pres- 4-5 -

sao

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

" Vire vérias vezes os alimentos.

Fritar

Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.

Produtos ultracongelados, 8-9 -
p. ex., batatas fritas ou nuggets

de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Carne, p. ex. frango 6-7 -
Peixe, panado ou em massa 5-6 -
de cerveja

Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
dos ou em massa de cerveja

Tempura

Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -

ou bolas de Berlim, fruta em
massa de cerveja
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6 Funcao PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aquecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usan-
do a poténcia de cozedura 9.

A funcéo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com boost.

6.1 Ligar a funcao Powerboost

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os dleos e as gorduras aguecem rapidamente com a
funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, €
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento
para poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque emb.

v Aindicagio & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se néo desligar a fungao Powerboost, esta sera auto-
maticamente desligada apds um determinado periodo
de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de
cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacao de cozedura
a escolha.

v Aindicagio & apaga-se.

6.3 Powermanager

O Powermanager protege a instalacdo doméstica de
uma sobrecarga.

Se utilizar muitas zonas de cozinhar com elevada po-
téncia de cozedura, é possivel que a fungdo Powerbo-
ost ndo ligue ou se desligue durante o funcionamento.
No visor da zona de cozinhar piscam & e 5. A seguir, é
regulada automaticamente a poténcia de cozedura 9.

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criancas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas
Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

» Mantenha <0 ) premido durante aprox. 4 segun-
dos.

v A lampada indicadora por cima de <0 acende-se
durante 10 segundos.
v A placa de cozinhar esta blogqueada.

7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas
» Mantenha <0 B premido durante aprox. 4 segun-

dos.
v O blogueio esta desativado.

8 Funcoes de tempo

O seu aparelho possui diferentes funcdes de tempo
com as quais pode regular um tempo de duracdo ou
um temporizador.

8.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duracao para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se auto-
maticamente depois de o tempo de duracao terminar.
Pode regular um tempo de duracao até 99 minutos.

Regular o tempo de duracao
Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada.

1. Regular a poténcia de cozedura.

2. Toque em @®.

v Acende a indicagdo |-l da zona de cozinhar. Na in-
dicagéo do temporizador, acende-se [fJ.

3. Toque na pré-regulacdo desejada na area de regu-
lacdo. A pré-regulacdo possivel é da esquerda para
a direita 1, 2, 3..... até 9 minutos.
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4. Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo as
vezes necessarias sobre a area de regulagéo até
atingir o tempo de duracdo desejado.
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v O tempo de duracdo entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duracgéo para
varias zonas de cozinhar, é indicado o tempo de
duracédo da zona de cozinhar selecionada.



v Terminado o tempo de duracao, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicacao
acende-se {0 durante 10 segundos. A indicagao -l
acende-se com luz brilhante.

Regular automaticamente o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e re-

gulada. A regulacédo do tempo de duracgéo esta ativa-

da. — Pdgina 22

1. Togue prolongadamente nas regulacdes 1 a 5 na
zona de regulacao.

v O tempo de duracéo decresce automaticamente pa-
ra um minuto.

2. Toque prolongadamente nas regulagdes 6 a 9 na
zona de regulacao.

v O tempo de duracéo sobe automaticamente para
99 minutos.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em ©.

v A indicacéo |-l acende-se com luz brilhante.

3. Na zona de regulacéo, altere o tempo de duracéao

ou cologue-o em &4,

Desligar o sinal de tempo de duracao
Pode desligar o sinal manualmente.
» Toque num simbolo a escolha.

v As indicacbGes apagam-se € o sinal sonoro deixa de
soar.

Temporizador automatico

Esta funcdo permite-lhe selecionar previamente um
tempo de duracdo para todas as zonas de cozinhar.
Sempre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a de-
correr o tempo de duracao pré-selecionado. A zona de
cozinhar desliga-se automaticamente depois de o tem-
po de duracdo terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulagdes
base. = Pdgina 24

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracao para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 22

8.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
€ emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha € in-
dependente de todas as outras regulagdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Ligue o alarme de cozinha.
Pode ligar o alarme de cozinha de 2 formas diferen-
tes.

Toque duas vezes em ©
dentro de 10 segundos.

Toque em .

Com zona de cozinhar
selecionada.

Com zona de cozinhar
nao selecionada.

v Aindicacdo & acende-se.

Funcdes de tempo pt

2. Dentro dos 10 segundos seguintes, regule o tempo
desejado na zona de regulacéao.

v O tempo comeca a decorrer.

v Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicagéo do temporizador, acende-se £0
indicacdo & para o alarme de cozinha acende-se
com luz brilhante. Apdés 10 segundos a indicagéo
desliga-se.

Indicar o tempo

» Selecione o alarme de cozinha com .
v O tempo é indicado durante 10 segundos.

Corrigir o tempo

1. Selecione o alarme de cozinha com .
2. Regule o tempo desejado na area de regulagao.

Desligar o sinal do alarme
Pode desligar o sinal manualmente.

» Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacao apaga-se e o sinal sonoro desliga-se.

8.3 Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada.

1. Regular a poténcia de cozedura.

2. Toque em G®.

v Acende a indicagdo |-l da zona de cozinhar. Na in-
dicagéo do temporizador, acende-se LfJ.

3. Toque na pré-regulacdo desejada na area de regu-
lacdo. A pré-regulacdo possivel é da esquerda para
a direita 1, 2, 3..... até 9 minutos.

4. Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo as
vezes necessarias sobre a area de regulacao até
atingir o tempo de duracéo desejado.

¥
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v O tempo de duracao entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duragéo para
varias zonas de cozinhar, € indicado o tempo de
duracao da zona de cozinhar selecionada.

v Terminado o tempo de duracéo, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicagao
acende-se 41 durante 10 segundos. A indicagéo |-
acende-se com luz brilhante.
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9 Desligar automatico

Se ndo alterar as regulagdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicac&o da zona de cozinhar piscam alternadamente
FB e a indicagdo de calor residual H/h.

9.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacao apaga-se.
2. Efetue uma nova regulacéo.

10 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-
se. Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozi-
nhar dispde de uma protecao contra anulacédo aciden-
tal.

O interruptor principal esta excluido da protecéao contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar
a qualguer momento.

10.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

» Toque em <0 W),

v Ouve-se um sinal.

v A lampada indicadora por cima de <3 ) acende-
se.

v O painel de comandos fica blogueado durante 30
segundos.

11 Indicacao do consumo energético

A funcdo indica o consumo de energia total desde a li-
gacao até a desconexao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de ten-
s&o da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicac&o nas regulacdes base. — Pdgina
24

12 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

12.1 Vista geral das regulacées base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao

cao

ci Fecho de seguranca para criancas automati-
co
£ - Desligado’
{ — Ligado
- Fecho de seguranga para criangas ma-
nual e automatico desligados.

Sinais sonoros

£l - Sinal de confirmagao e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

i — Apenas o sinal de utilizacao incorreta es-
ta ligado.

c - Apenas o sinal de confirmagéo est4 liga-
do.

3 - Sinal de confirmacé&o e sinal de utilizagéo
incorreta estao ligados.'

' Definicbes de fabrica

(]
iy
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Indica- Selecao
cao

c3 Indicacdo do consumo energético
Obtenha informacdes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.
£ - Indicacéo de consumo desligada.’
i — Indicagdo do consumo de energia na ten-
sdo de rede 230 V.
c - Indicagédo do consumo de energia na
tens&o de rede 400 V.
3 - Indicagdo do consumo de energia na
tensdo de rede 220 V.
Y — Indicacao do consumo de energia na
tensdo de rede 240 V.

[En]

Temporizador automatico
00 - Desligado.”
55 — Tempo de duracdo apds o qual as zo-

nas de cozinhar se desligam.

(]

Tempo de duracdo do sinal de fim do tempo-
rizador

{ — 10 segundos.’

c - 30 segundos.

3 - 1 minuto.

]

' Definigbes de fabrica




Indica- Selecao
cao

c Ativacdo dos elementos de aquecimento
{1 — Desligado
{ - Ligado
£ — A Ultima regulagéo antes de a zona de
cozinhar ser desligada.’

(K]

Tempo de selecado das zonas de cozinhar

{1 — llimitado: pode regular sempre a ultima
zona de cozinhar selecionada sem ter de se-
leciona-la de novo.’

{ — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar
selecionada dentro de 10 segundos apods a
selecdo. A seguir, precisa de selecionar a zo-
na de cozinhar novamente antes da regula-
cao.

]

cl Repor as definicdes de fabrica
& — Desligado'

1

i — Ligado

' Definigbes de fabrica

12.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
1. Ligue a placa de cozinhar.

Limpeza e manutencédo pt

2. Nos préximos 10 segundos, toque em ) durante
4 segundos.

=
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No visor da esquerda, piscam alternadamente c e .
No visor da direita acende-se .
. Toque vdrias vezes em B até aparecer a indicacdo
desejada no visor esquerdo.
Regule o valor desejado na zona de regulacgao.
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5. Mantenha © premido durante 4 segundos.

v A regulacéo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com O@. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.

13 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

13.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

m  Detergente nao diluido

m Detergente para maquinas de lavar loica;

m  Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-

fornos ou produtos para a remocgao de manchas

Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

13.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacéo, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 25

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencao as indicacdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.
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pt Eliminar falhas

13.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apos a utilizacao,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= (Observe as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 25

= Nao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

14 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecgas sobresselentes originais.

» Se o0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

14.1 Indicacoes no painel de indicacoes

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacado nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e néo
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Avaria Causa e diagnéstico

Nenhuma Faltou a alimentacéao elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacdes

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

piscam » Seque o painel de comando ou retire o objecto.

o Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de
tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do sistema eletrénico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.
v Quando a mensagem ja ndo for visivel, o sistema eletronico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Apesar da desativacdo através de FZ, o sistema eletrdnico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Togue num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa
um sinal sonoro.

Tacho gquente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.

v A indicacao apaga-se pouco tempo depois.
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Eliminagdo pt

Avaria

Causa e diagndstico

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona
de cozinhar foi desligada.

Remova o tacho.

Aguarde algum tempo.

Togue num campo tatil a escolha.

Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Wb~

-
D}

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

dE e zonas de cozi-

O modo de demonstragao esta ativado.

nhas ndo aquecem 1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na

caixa de fusiveis.

2. Toque num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

.L.”T,]a mensagem com 1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.
E", p. ex. EO111. v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.
2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 27

15 Eliminacao

15.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

B

16 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracdo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a méo o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

16.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a m&o os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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tr Gulvenlik

Daha fazla bilgi icin lutfen Dijital Kullanim Kilavuzuna

bakin.
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz tretim bilgilerini ve Grun
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

®m gO6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

28

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUk-
seklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
da ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecrubesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve katl yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondurmeye
galismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yuzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem sUrekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma i1zgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eQitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gdrmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihaz
kapatiimaldir. Bunun igin cihaz ana
salterden degil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. —» Sayfa 39

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmahdir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gcocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KlcUk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUruzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.

> Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya i¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestirilmesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ercevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bélumunin Uzerine

dUstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bdlumU Uzerine sert veya sivri cisimler
dusurmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aluminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile

temizleyiniz.
Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik

malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Hasar  Nedeni Onlem
Cizikler  PuUruzli tencere Pisirme kabini kontrol
veya tava ediniz.
tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Renk Tencerenin
degistir  asinmasi, orn.
me aliminyum

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi ¢alisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen
al catlak seker orani bir cam kaziyici ile
yuksek temizleyiniz.
yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seciniz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagdin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

ipucu: Tencere ureticileri genellikle tencerenin adiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

baylktar.

m Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklar mimkin oldugunca nadir

acimaldir.

m Kapagd! actiginizda ytksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Dtz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= Diz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun blyUklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [cine az yiyecek konan buylk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢cin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.
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Erkenden daha disuk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si1, enerji tiketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urin bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.



Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar icin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

4.4 Ocaklar

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis

i-9 Pisirme kademeleri degerde acllir.

H/h Kalan is| Ocak Ad Devreye alinmasi ve
o] Powerboost fonksiyonu devreden cikarilmasi
85 Zamanlayicl O Tek halkali Ocag seciniz.

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

ocak gozi
© iki halkall ocak Ocagdi seciniz ve CO veya ©
Uzerine dokununuz.
© iki halkall ocak Ocagi seciniz ve © (izerine
dokununuz.

Dokunma Ad

tik alan

® Ana salter

b Powerboost fonksiyonu
=5 Ocak segimi

= Cocuk Kilidi

Y Temizlik korumasi
OHINIE Ayar alani

C) Zamanlayicl

Notlar

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yénde etkiler.

m  Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri
Isinabilir.

Notlar

m  Ocak yanarken gorilen koyu alanlar teknik
nedenlere baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu
etkilemez.

® |sitma acllarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en ylksek glgcte calisirken bile
Isitma agcilabilir ve kapatilabilir.

m  Cok halkal ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalar farkli zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.

Nedenleri:

— Hassas pargalar asiri isinmaya karsi korunur.

— Cihaz elektriksel olarak asin yiklenmeye karsi
korunur.

— Daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.

31




tr Temel Kullanim

4.5 Kalan 1s1 g6stergesi

Ocakta her ocak go6zu icin iki kademeli bir kalan 1si
gostergesi bulunur. Kalan i1s1 gdstergesi yandigi stirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertur eritebilecek kadar
sicaktir.

H Ocak sicakiir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigirme boélimuinin acgilmasi veya
kapatiimasi

Pisirme bélimund ana salter ile agip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
agarsaniz, pisirme bolimua 6nceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pisirme boliumiinin aciimasi

» @ semboliine dokununuz.

v O Uzerindeki gbsterge lambasi yanar.
v { gostergeleri yanar.

v Pisirme b6lUmU galismaya hazirdir.

5.3 Pigirme boéliumunin kapatiimasi

TUm ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal

kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» @ semboliine dokununuz.

v @ Uzerindeki gosterge lambasi séner.

v Gostergeler soner.

v TUm ocaklar kapaldir.

v Kalan 1si1 gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin segilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seginiz.

Pisirme

kademesi

1 en diusuk performans
9 en yuksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, 6rn. 4. .

5.5 Pigirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. =3 ile ocak seciniz.

v Pisirme kademesi gostergesinde £ yanar. Pisirme
kademesi gostergesinin altinda _ yanar.
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2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.
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5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. =5 ile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatilmasi

1. =5 ile ocak seginiz.
2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.
v 10 saniye sonra kalan 1s1 gostergesi gorunar.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden
secmek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.8 Pigirme icin ayar onerileri

Burada c¢esitli yemeklere yonelik uygun pisirme
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme suresi yiyeceklerin tlrtne, agirhidina, kalinligina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
Mihurleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapllirken fazla sivi salan yiyecekleri kicik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglari. = Sayfa 30

Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey
e devam
etme
sliresi
Cikolata, kuvertlrler 1-1. -

Tereyagl, bal, jelatin




Powerboost fonksiyonu tr
Isitma veya sicak tutma Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 - Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
yemegi Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
st 1.-2. - Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Suda sosis’ 3-4 - Kofte, 3 cm kalinliginda’ 4.-5. 30-40
' Yemek kapak olmadan hazirlanmaldir. Hamburger, 2 cm kalinhginda'  6-7 10-20
. Tavuk gogsi, 2 cm 5-6 10-20
Buz ¢c6zme ve I1sitma kalinhiginda'
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20 Tavuk g6gsu, dondurulmus’ 5-6 10-30
Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30 Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
. . Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
Haslama veya kisik ateste pisirme panelenmis
Hamur patates koftesi" * 4.-5. 20-30 Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12
Balik"? 4-5 10-15 panelenmis ve dondurulmus,
Beyaz sos, 6rn. besamel sosu  1-2 3-6 orn.. paneh"b?hk Qu.bUKla”
Cirpllmis soslar, érn. bearnez 3-4 8-12 Karides, blyuk karides -8 4-10
sosu veya holandez sosu Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. sotelerngm
2 Yemek kapak olmadan pisiriimelidir. Asya tipi jllyen sebze veya et 7.-8. 15-20
Pisi buharda plsi tel Tava yemekleri, dondurulmus ~ 6-7 6-10
isirme, buharda pisirme veya soteleme Krep 67 araliks
Piring, iki kati su ile 2-3 15-30 Omlet 3.-4, araliksiz
Sutlag 1.-2. 35-45 Sahanda yumurta 5-6 3-6
Elma dilim patates 4-5 25-30 ' Yemek birkag kez cevrilmelidir.
Tuzlu patates 4-5 15-25 Kizart
— T2 § - 1zartma
Hamur igleri, makarna 6-7 6-10 Yiyecekleri 150-200 gllik porsiyonlar halinde 1-2 litre
Sulu yemek, gorba 3.-4. 15-60 yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagi kapatmadan
Sebze, taze 2.-3. 10-20 kizartiniz.
Sebze, dOﬂduru|mU$ 3.-4. 10-20 Donduru|mu$ UrUn|er, orn. 8-9 -
DudUukli tencerede yemek 4-5 - patates kizartmasi, tavuk
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. nugget
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir. Kroket, dondurulmus 7-8 -
. Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Bugulama ;
Ballk, panelenmis veya mayall  5-6 -
Et sarma 4-5 50-60 hamurda
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
Gulas 2.3 50-60 veya mayall hamurda

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapag kapatmadan kizartiniz.

Tempura

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5

corek veya Berlin tatlisi, mayall
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha biyuk su miktarlarini,

pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli

isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost isareti olan

ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun acilmasi

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir

sekilde i1sinir. Asiri isinan sivi ve kati yaglar kolay alev

alir.

» Pisirme islemini asla g6zetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkali ocaklarda Powerboost fonksiyonu
ile calisabilmek i¢in ikinci 1sitma devresinin devreye

alinmis olmasi gerekir.
1. Ocak goézuni seginiz.
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tr Cocuk Kilidi

2. b semboliine dokununuz.
v Gosterge b yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doéner.

1. Ocak g6zinl seginiz.

2. |stediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v h gOstergesi soner.

6.3 Powermanager

Powermanager, evin tesisatini asir yiklenmeye karsi
korur.

Birkac ocagi birden yiksek pisirme kademesiyle
kullandiginizda, Powerboost fonksiyonunun
acllamamasi veya caligsirken kapanmasi sz konusu
olabilir. Bu durumda ocagin gdstergesinde & ve 5 yanip
soner. Ardindan otomatik olarak pisirme kademesi 9
ayarlanir.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bdlimini agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

» <0 W yakl. 4 saniye sureyle basili tutunuz.
v tzerindeki gosterge lambasi 10 saniye
boyunca yanar.

v Ocak kilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» <0 M sembollinl yakl. 4 saniye sireyle basili
tutunuz.
v Kilit kaldirilir.

8 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari veya calar saat ayari yapmak
icin kullanabileceginiz cesitli zaman fonksiyonlari
mevcuttur.

8.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Sdreyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.

Sirenin ayarlanmasi
Gereklilik: Ocak segildi.

1.
2.

v

3.
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Pisirme kademesini ayarlayiniz.

® semboline dokununuz.

Ocak gostergesi =l yanar. Zamanlayici
gOstergesinde L yanar.

Ayar alaninda istenilen 6n ayara dokununuz. Olasi
on ayar soldan saga 1, 2, 3..... 9 dakika olabilir.
Sonraki 10 saniye icerisinde, ayar alaninda gereken
siklikta kaydirma yaparak istediginiz streyi
ayarlayiniz.

5 O  of ol

LT b

v Sure calismaya baglar. Birden fazla ocak icin sire
ayarladiysaniz, her zaman secili durumdaki ocagin
suresi gdsterilir,

v Sire dolmussa ocak devreden ¢ikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede 10 saniye slresince G0
yanar. =l gostergesi parlak sekilde yanar.

Sirenin otomatik ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmistir. Strekli ayar

devreye alinir, » Sayfa 34

1. Ayar alaninda yer alan 1 ile 5 arasindaki ayarlara
daha uzun sure dokununuz.

v Sire bir dakika kalincaya kadar otomatik olarak geri
saymaya devam eder.

2. Ayar alaninda yer alan 6 ile 9 arasindaki ayarlara
daha uzun sure dokununuz.

v Sire 99 dakika oluncaya kadar otomatik olarak
akmaya devam eder.

Sirenin diizeltilmesi veya silinmesi

1. Ocak g6zilni seginiz.

2. ® semboliine dokununuz.

v |2l gostergesi parlak sekilde yanar.

3. Ayar alaninda sireyi degistiriniz veya 0 dederini
ayarlaymniz.

Surekli sinyalin kapatiimasi
Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir sembole dokununuz.
v Gostergeler kaybolur ve sinyal sesi kesilir.



Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile bitin ocaklar icin bir slre
secebilirsiniz. Bir ocadin devreye alinmasindan sonra
onceden secilen sure islemeye baslar. Bu stre
doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar béliminden
devreye sokabilirsiniz. — Sayfa 36

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar igin
gecerlidir. Tek bir ocak icin sireyi kisaltabilir veya
silebilirsiniz. = Sayfa 34

8.2 Mutfak saati

Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, slre
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan badimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. Mutfak saatini aciniz.
Mutfak saatini 2 farkli sekilde acabilirsiniz.

10 saniye igerisinde ®
Uzerine iki kez
dokununuz.

Secilmis ocak varken.

® semboline
dokununuz.

Secilmis ocak yokken.

v Gosterge & yanar.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar boliminde
istediginiz sureyi ayarlayiniz.

v Zaman islemeye baslar.

v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici géstergesinde 04 yanar. Mutfak saati
icin &) gOstergesi parlak sekilde yanar. 10 saniye

sonra gosterge kapanir.

Sirenin gérintiilenmesi

» © ile mutfak saatini seginiz.
v Sulre, 10 saniye boyunca gosterilir.

Otomatik kapatma tr

Sirenin dizeltilmesi

1. ® ile mutfak saatini seginiz.
2. Ayar alanindan istediginiz sureyi ayarlayiniz.

Alarm sinyalinin kapatiimasi
Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Gosterge kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

8.3 Siirenin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak segildi.

1. Pisirme kademesini ayarlayiniz.

2. ® semboliine dokununuz.

v Ocak gostergesi |-l yanar. Zamanlayici
gOstergesinde L yanar.

3. Ayar alaninda istenilen 6n ayara dokununuz. Olasi
on ayar soldan saga 1, 2, 3..... 9 dakika olabilir.

4. Sonraki 10 saniye igerisinde, ayar alaninda gereken
siklikta kaydirma yaparak istediginiz streyi
ayarlayiniz.
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v Sure calismaya baglar. Birden fazla ocak icin sire
ayarladiysaniz, her zaman secili durumdaki ocagin
suresi gdsterilir,

v Sire dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede 10 saniye slresince G0
yanar. |-l gostergesi parlak sekilde yanar.

9 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun sire degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacag ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin 1sitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F5 ve

kalan 1sI gostergesi H/h ddénisimli olarak yanip soner.

9.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme

1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Gosterge soner.
2. Yeniden ayarlaymniz.

10 Temizlik korumasi

Pisirme bolimu acikken kumanda bolimunin Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu 6nlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimunu her zaman kapatabilirsiniz.

10.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

<0 M semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

<0 W (izerindeki gosterge lambasi yanar.
Kumanda bdlimu 30 saniye boyunca kilitlenir.

< XK VY
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11 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin acilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam eneriji tiketimini gdsterir.

Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat

cinsinden 10 saniye siireyle goérintilenir,
orn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baghdir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 36

12 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
12.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

ci Otomatik cocuk kilidi
0 - Kapall'
i — Acik
£ — Manuel ve otomatik ¢cocuk kilidi kapali.

(]
iy

Sinyal sesi

£l — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali agik kalir.

i — Sadece hatall kullanim sinyali acik.

c — Sadece onay sinyali agik.

3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
acik.’

c3 Enerji tiketim gostergesi
Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize
sorunuz.
0 - Tiketim gdstergesi kapall.
i — 230 V sebeke gerilimi igin tiiketim
gdstergesi.
c - 400 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
3 - 220 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
Y - 240 V sebeke gerilimi icin tliketim
gdstergesi.

ch5 Otomatik zamanlayici
00 - Kapall.'
959 — Ocaklarin kapatiimasi i¢in gegmesi
gereken sire.

Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’

2 - 30 saniye.

3 - 1 dakika.

[n}
[y}

~d

Isiticilarin devreye sokulmasi

i — Kapali

i — Acik

c — Ocagin devre disi birakilmasindan onceki

son ayar.'

' Fabrika ayari

36

Goster Secim

ge

cS Ocak secim siresi
£l — Sinirlanmamis: En son segilen ocagi her
zaman yeniden segime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.!
i — Son segctiginiz ocagdl, segimden sonra
10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocagl
yeniden se¢cmeniz gerekir.

chl Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'
i — Acik

' Fabrika ayari

12.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagdi aginiz.
2. Sonraki 10 saniye iginde & sembollni 4 saniye
sureyle basil tutunuz.

=3
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v Sol ekranda = ve { dénlsumlid olarak yanip séner.
Sag§ ekranda & semboli yanar.

Sol ekranda istenen gosterge goriinene kadar
sembollne gereken siklikta dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.
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5. Y 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak icin
ocadi @ ile kapatiniz. Ocag! tekrar aginiz ve yeniden
ayarlayiniz.

13 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

13.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

m Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirict maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri
Cizen singerler

m Yiksek basinch temizleyici ve buhar pUskirtme
makinesi

13.2 Cam seramig@in temizlenmesi
Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 37

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gugcli kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.
ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

13.3 Pisirme boélimu cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolumU gergevesini her kullanimdan sonra,

cergeve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 37

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Pisirme bdlimu cercevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.
Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidr.

14 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdasteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorlrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak g6zl 1sitiyor, ama gdsterge calismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapall duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortay sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.
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tr Atiga verme

14.1 Gdésterge alanindaki uyarilar

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

Tum gostergelerin
yanip sonmesi

Kumanda bélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bolimuni kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

g

[y

Birka¢ ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi igin

ocak gzl kapatildi.

1. Bir sUre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

FCile kapatma yapiimis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle butin ocaklar

kapatild.

1. Bir suUre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme
kademesi donustimli
olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

Kumanda boélimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma tehlikesi altinda.
» Tencereyi kaldiriniz.
v Kisa sure sonra gosterge kaybolur.

F 5 ve sinyal sesi

Kumanda bélimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi icin ocak gozi

kapatildi.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir slre bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

-
P

Ocak ¢cok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagl hemen tekrar acgabilirsiniz.

ot ve ocaklar
Isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden
ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
gorantulenir, orn.
EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihazi kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden gorunttlenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 39

15 Atiga verme

15.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.
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Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu rln, geri dénistmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontsimu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

=y

Mdsteri hizmetleri tr

16 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri masteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

16.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= Qcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

16.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m  Sozlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukumltdur. TUketici Gcretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢cin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
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tr Mdasteri hizmetleri

talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatci muteselsilen
sorumludur.
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1 AcpaAeix

MpooeéTe TIC akOAouOec uttodeitelc

aodoAeiac.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

m AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m QuAa&Te TIC 0dNnyieg, TNV KGPTO TNC
OUOKEUNC KOBwC Kail TIC TANpodopiec
TTPOIOVTOC VIOl UETETIEITA XPNON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvOEeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIGC KOTG TN PETAPOPO.

1.2 Xprion cUPNPWVX E TOV GKOTIO

TTPOOPICHOU

XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

Acdaieia el

B KOTW omo emThpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTtopec diadikaoieC Bpaopou XwpPic
dlakorm).

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TTIEPIBAAOVTOG.

B pgexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
empavela TNC OGAAC0OC.

Mn XPnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva
EexwploTO TnAexelploThplo. AuTo dev 1oxUel
yIO TNV TIEPITTITWON, TTOU N AIToupyia
OIOKOTITETOI PE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIPOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KO GVW KOl Ao
TPOOWTION UE PEIWPEVEC DUOIKEC, d1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOl EAAEIYN
eumelpiac Kal/n yvwongc, av empBAsmTovTal N
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG PE TNV AoPOAN
XPNoN TNG OUOKEUNC KOI EXOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH.

Ta moudia dev emTPEMETOI VA TTACOUV PE TN
OUOKeUN.

O kKaBapIoPOC KOl N ouvTRPNon amod TO
XPNoTn dev eMTEETETAI VO TTPAYUATOTIOINOOUV
oo aIdIA, EKTOC eav eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe 1o maudid Tou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAwSIO
ouvdeongc.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC €0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWpPIC emTHPNOoN PTOPEi va givail

EMKIVOUVO Kail va 0dnyNnoel 0€ TTUPKOYIEG.

» Mnv adnveTte oTe TO KAUTA AGdIO Kol AiTT
XWpIc emTHpnon.

» Mn dokipdoeTe TOTE Vo oBNoeTe pIa PWTIA
He vepo, avTi auToU QTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE VO KOTIOKI I PIa KouRBepTa TTUpOOBeonC.
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el AoddAeia

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTnoETE TOTE EUPASKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTNV eTdAVEIN
gayeipepoTog 1 otnv mMANciov TTepIoxn.

» Mn UAOYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnKeueTe EUPAEKTO QVTIKEILEVD 1
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO TTeubeiog KOTW
Qo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] Vol

odnNyNoouV Og ATUXNHOTQ, TT.X. OTTO

utrepBepuavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAong
EOTIRV.

TpOodIua pPmmopei vor avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEEITAL.

/A MPOEIAOMNOIHEH - KivSuvog

eykauparog!

Katd Tn digpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHUOTO TTOU

QKOUUTTIOUVTOl, IBINITEPT EVO EVOEXOUEVWC

QKON UTIGPXOV TTAGIOIO BAoNG €0TIWV.

» AWOTE TTIPOCOXN, VIO TNV armoduyn TNC
enmadnC e To BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

> To pikpG moudid, KOTW Twv 8 TV, TTIPETE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

To TPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOoUV O OTUXNHATO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOATEUTIKO
TAeypOTO BOOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [1piv Tov KOBOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VOl
KOQUWOEI.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivuvog

nAekTpormAngiog!

Ol akOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail emiKivOUveC.

» Movo ekmaideupevo I auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHATOTIOINNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNnolio OGVTOAMNOKTIKG ETITPETETOI VO
xpnoigomoinouv yia TNV €TMOoKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1O KOAWdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEN
NUIG, TIPETIEI VO OVTIKATAOTOOEI ammo
ekmadeupevo, eIIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.
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Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIC OUOKEUN) TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Eav n embaveia eival payiopevn, TTPETEL N
OUOKEUTN Vo amevepyoroinBei, yia Tnv
amoduyn HIoG evdexopevne nAekTpomAn&iag.
Mpo¢ TOUTO PNV amevepyoTToINoeTe TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KoTeB&oTe TNV aodOAEIC OTO KIBWTIO
aoPaAEIV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia eEutneeTnong
meAaTwv. = ZeAida 53

Mia €10XwPNON UYPaoIiag PYTTopEi va

TTPOKOAEOEl NAeKTPOTIANE O

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KaBapIopoU uwnAnc
meong, yIo Vo KBOpIoeTE TN OUOCKEUN.

2TO KOUTG Jepn TNC OUOKEUNC PTTopEi va

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTAdN PE TO
KOUTG pepn TNG OUOKEUNC.

/A TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUMATIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EAPVIKO

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIDEUOTOC.

» KpaTaTe TNV €0TIA HOYEIPEUOTOC KOI TOV
TMTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!

Ta moudid pmopei va TepAocouUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ auTO Kail vo TaBouv aodulia.

» KpoaTare T UNIKO OUOKEUQOIOC PHOKPIG OTTO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudiax va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

Ta moudid ummopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV HIKPO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO T
i(o{[e][oH

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pIkpa
KOULOTIO



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAEyETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO ) KAUTEG
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe vo TIECOUV OKANPA 1N aixuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO HEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnolyortoleite pepBpavn oAoupIviou 1) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KoBapiopou KOTOMNAQ VIO

UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATOOUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHATO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN oUVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

o0C.
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N'voplpio el

v
4 TMvwpIdIix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.

Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe oTNV EMOKOTINGON TWV TUNMWY. = 2ZeAida 2

4.1 Nedio xeipicpOU

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAeC TIC ASITOUPYIEG TNC OUOKEUNG 0O¢ Kal AauBdveTe MAnpodopieg yio TNV

KOT&OTOION ASITOUPYIOG.

0,
W s ©

0, |||||||||||||||||||||||||| b

-

-’
-y
-’

e BRI

4.2 Evdcitelg

O1 evdeitelc deixvouv puUBUIOUEVES TILEG KOl ASITOUPYIEG.

‘EvoeiEn 'Ovopa

-9 BoBuIdeC HOVEIPEPATOC
H/h YmioAoimn BepudtTnTa

b NeiToupyia Powerboost
g8 XpovodIoKOTTNG

4.3 Nedia adpng

Ta media adnc eivar euaiodbnTtec otnv adn emdAveleg.
Mo va emAegeTe pia AeIToupyia, TOTAOTE EAGPOG TIAVK
OTO QVTIOTOIXO CUPBOAO.

MNedio ‘Ovopa

adrg

O) KevTpIkog OI1aKOTTNG

b AeiToupyia Powerboost

=g EmAoyr) TNG €0TIOG HOYEIQEUATOG
¢ AoddAeia TaIdIwV

Y MpooTooic OKOUTTIOPOTOC
Ol Meploxn pubpioswv

C) XpovodIaKOmNG

Ymodeigeig

®  AlaTnpeite To edio XeIpIoPoU TAvTa oTeyvo. H
uypowia ennpeddel TN AeiToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTG OTIC evdeitelg
Kol 7o redia adnc. To NAEKTPOVIKO oUCTNUG UTTOPEI
Vo utrepBeppuavoei.

4.4 EOTieq MAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia TIC SIddpopeg
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV POYEIQEUOTOC.
OTav evepyorToINoeTe TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avAaBouv ol avTioToIxec evoeielg.

OTov eVEPYOTTOINOETE HIG EOTION HOYEIPEUOTOC,
EVEPYOTTOIEITOI QUTH) OTO TEASUTAIO PUOUIOPEVO LEyVEDOC.

Eotidx Ovopo MpocbeTn evepyormoinon

Hayelp KO XTTEVEPYOTIOINON
EMATO
4
O EoTia EmAeETE TNV eoTia
HOYEIPEUOTOC  POVEIPEUATOC.
Hiag ¢wvng
© EoTia EmAeETe TNV eoTia

povelpgpaTog CO ) maThoTe
shadpa 10 ©.

EmAeEte Tnv eoTia
HOYEIPEUOTOC KOl TIGTAOTE
ehappdt 170 ©.

HOVEIPEPATOC
AImANe ¢wvng
© EoTia
HOYEIPEUATOC
OIMAAC Cwvng

Ymodeigeig

= Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC UAVEIPEUTATOC
odeilovTal oe TEXVIKOUC AOYoUC. Aev €XOUV KOUIoK
emppor TAvVw OTN ASIToUpyia TNC €0TIOC
HOVEIPEUOTOC.

® H eoTia payelpeuaToc pubuidel TN BEPUOKPTOIO LE
EVEPYOTTOINON KOl aImevepyoTioinon Tne B€puavonc.
AKOLN Kol OTN PEYIoTN I0XU PTTopEl va evepyoroinoei
KOl Vo arrevepyotioin®ei n 6sppuavon.
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el Booikoc xelpiopog

B 3TIC E0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWV (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOOOETA EVEPYOTIOINUEVWV TTIEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinbouv ) va amevepyotoinBouyv oe
OlapopeTIKOUC XPOVOUC.

Aoyor:

— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OTTO
utrepOeppavon.

— H ouokeun mpooTaTteveTal oo NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.

— EmrtuyxaveTal eva KOAUTEPO OMTOTEAEOLIO
HOVEIPEUOTOC.

4.5 'Evdei&n utmtoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KABE e0TIO HOYEIPDEPOTOC HIC
evoeltn umodAoimng BeppdTnTog duo Babpidwy. Ooo
avaBel n evdelEn umodAoimng BepudTNTOG, UNV
CKOUUTINOETE TNV EOTICN LOYEIPEUOTOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia poayeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (eoTA LIKPG daynTd N
PITopeiTe va NloETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuarog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyomoinon n armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtioleiTe Tn PA&oN €0TIWV.

OTav evepyorolnoeTte Eava TN OUOKEUr OTa TTPpwT 4
OeuTEPOAETITO LETG TNV OTIeEvEPYyOoTToinon, Tepva N Baon
€OTIWV UE TIC TIpoNyoUpeveC pubuioelc og AsiToupyia.

5.2 Evepyoroinon Tng B&ong €0TIWV

» Marrote shadpa 1o O.

v H evdeiktikn Auxvia mavw amo 1o O avapel.

v 01 evdeiteic O avapouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal oe €TOIWOTNTO AEITOUPYIOG.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ecTiwV

OT1oav OAEC 01 €0TIEC POYEIPEPOTOC Eival

QTTEVEPYOTIOINUEVEC VIO Aiyo XpOVO

(10-60 deutepOAeTTTa) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI

OUTOLIOTO.

» Marote ehadpa To O.

v H evdeikTikr) Auyvia mave armd 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic oprivouv.

v OAeg ol e0Tieg poayelpePaToC eival
QMEVEPYOTIOINUEVEG.

v H évdei&n Tnec ummdAoImn g BeppdTNTOC TTOPOLEVEI
OVOILILEVN, HEXPI VO KOUWOOUV OPKETA Ol EOTIEC
HOYEIPEUATOG.

5.4 PuBpion TWV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Mo var prropeite vor pubUIoETE PIG EOTION HOYEIPEUOTOC,
TTPETIEI QWUTN VO €ivail ETTIASYUEVN.

>Tnv Teploxn pubuioewyv pubpideTe TIC EMOUUNTEC
BaBuideC pYoyeIPEUATOG.

BoOpida

HOYEIPEPAT

og

1 eAdxioTn 10XUC
9 peyIoTn 10XUC

KaBe Babpida payelpePaToc Xel Jia
evOidpeon Baduida, m.x. 4. .
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5.5 PUOuion Twv BXOUIdSWV HAYEIPEPATOC

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv eival evepyoromnuevn.

1. Me ®8 emAEETE TNV €0TIOL HOYEIPEPOITOC.

v TNV évoeiEn Baduidwy HoveEIpEUOTOG avaRBer 4.
KaTw omo TNV €voeitn Baduidwy PayeIpEPOTOC
avaRer _.

2. PuBpioTe pio Babpida HOyEIPEUOTOC OTNV TTEPIOXN
pubpiocewv.

<O

W Limf \
ol 11T ||@ o 111171

5.6 AANayn TwV BXOUIdWV HAYEIPEPNATOG

1. Me m8 emAEETE TNV E0TIO UOYEIPELATOC.
2. PuBpioTe pio Babpida HOyEIPEUOTOC OTNV TTEPIOXN
pubpiocewv.

5.7 Amevepyorroinon TnG €0TiNG
HOYEIPEUATOC

1. Me =8 emAEETE TNV £0TIO PHOYEIPELATOC.

2. >1nv neploxn pubuioewv pubuiote 0.

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n evoeidn
TNG UtdAOITING BeppOTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaio pubUIoUEVN E0TIG LOYEIPELATOG

Topapevel evepyotoinuevn. Mmopeite va puBuioeTte TNV

£0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HAYEIPEH

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa payntd pe
TIC KOTOMNAeC BaBpideC payeIpePaToq.

O xpOVOC paveIpEUaToC oAMAlel avaAoya pe To €idog,
To B&POGC, TO MAKXOC KAl ThV TTOIOTNTO Twv daynTwv. H
BaBpuida cuvexIonNc TOU POVYEIPEUOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTOIOULEVO LOYEIPIKO OKEUOG.



YTTodei&EIC TAPAROKEUNG

Mo TO APXIKO Hayeipepa xpnolgotoleite Tn Boadpida

Boolkoc xelpiopoc el

Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG

LaVeIpELaToC 9. PoA& kpeaTog 4-5 50-60
B AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUpPEUOTO dhaynTA. Wnto Komop 4-5 60-100

Ta TpOdIUA, TO OTTOIC COTGPOVTOI DUVATA 1) OTOL FKoUAAC 2.3 50-60

omoia KoTd TN JIGPKEIR TOU COTAPIOUOTOC eEEPXETA

TOAU UyPO, VO 0OTAPOVTOI 08 HIKPEG HEPIDEC. Tny&viopo ge Aiyo A&di
= JUHBOUAEG VIO TO paveipepar Pe e§oIkovOUNnon TnyavioTe Ta poynTa XWPEIG KOTAKI.

evepyelag. — 2edida 43 . — '

' 2VviToeA, PUOIKO 1 TTave 6-7 6-10
Nwoipo SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12
daynTo BxOuidax Alxpkeix KOTOAETEC, BUOIKES A Tave 6-7 8-12

CGUVEXION GCUvEXIoN MrmpidAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
GQ Tou G ToUu . "
HayElpéy Hayelpép Ks':dﬂsésc, 3 cm XovTpOi _ 4.-5. 30-40
oTOG OTOG C€ XOUtoupykep ,2.cm XOVTpO 6-7 10-20
AemTd STROOC TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
S0KOAATO, KOUBepTOUPO 1-1. - XOvVTPO'
BoUTupo, PEAI, TeAaTival 1-2 - 21NO0G ToUAEPIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO'
ZeoTapa N diaTripnon 8eppoTnTOg Wapr ) pIAéTO wapiou, puocikd  5-6 8-20
Moxvi, T.X. doKES oouma 1-2 - Wapl 1 GINETO Wapiou, TTavE 6-7 8-20
oA 1.-2. - Wapl 1 PINETO yapiou, TTave Kol 6-7 8-12
AOUKAVIKG OTO VEPD' 3-4 - KO‘TSwl.JV”éV.C’ m.X. deTaKIa
' MopooKEUAGOTE TO GAYNTO XWPIC KOTIAKI HAPION TAVE
. Kapapideg, yopideg 7-8 4-10
ZEMAXYWHX KXl (EOTAHX 2OTGPIOUG AOXQVIKWV, GPECKWY  7-8 10-20
X ; HOVITOPIQV
STIOVGKI, KATEWYUYHEVO 2.-3. 10-20 S ; .
, - AOXOVIKG I KPEAC 0e Awpideg 7.-8. 15-20
KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30 KOO GOIOTIKO TPOTO
ZIYovO HAYEIPEPA 1) OIYOVO BPXGIHOZIYAVO TnyovnTa GoynTa, KaTeyuypeva 6-7 6-10
HXYEIpEPX i} CIYAVO BP&OIHO Kpémeg 6-7 ouvexope
Vol
FouBapAdikio, kepTedeg' ? 4.-5. 20-30 , ,
I ,Ue 2p KIG, KEQTEdES OpeleTar 3.-4. ouvexoue
Waopr" 4-5 10-15 VOl
AoTipn 0GATOA, TLX. OGATOO 1-2 3-6 AUVa ATIO 56 36
HTE00EA ' TupioTe MOMEG dopec To daynTd
XTUMINTEC OBATOEG, T.X. OOATOO  3-4 8-12 & SRS VIVTO.

umeapvel (Bearnaise), oGATOO
oMavTel (Hollandaise)

T AvaBpdoTe TO VEPO e KAEIOTO TO KOTIOKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynToU XWPIC KOTOKI.

MayeipeX, HOYEIPEUX HE XTHO I COTAPICHX

PUC ue AIMA&OIO TTOOOTNTO! 2-3 15-30
vepou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTec marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTec maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, HOKOPOVAKIQ' 2 6-7 6-10
Moxvi, couna 3.-4. 15-60
Noxovikd, dpeoka 2.-3. 10-20
NAOXOVIKY, KOATEWUYHEVD 3.-4. 10-20

@aynTd 0TN XUTPO TAXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpdoTe TO vepd e KASIOTO TO KATTOKI.
2 YuvexioTe To poyeipepa Tou GaynToU XWPIC KOTOKI.

Tnyaviopa otn ppITEdR

Tnyaviote Ta daynTtd oTn dpitela pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MapaokeudoTe Ta daynTd

XWPIC KATTOKI.

KaTeyuyheva poiovTa, T.X. 8-9
TNYovNTEC TIATATEG 1 VOYKETC
KOTOTTOUAOU

KPOKETEG, KOTEWUYUEVES 7-8

Kpgag, 1.X. KOTOTTOUAO 6-7

Wapl, mave 1 oe CUun pe poyis 5-6
pripag

AOXOVIKG 1) HAVITAPIO, TTAVE N 5-6
oe Cuun pe pavid pmmipacg
Teumoupa

MIKPO TTOOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5
TNYQVITEC 1 AOUKOUPAOEC
BepoAivou, dpouTta oe CUun pe
poyId PTTipOC
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el AeiToupyia Powerboost

6 AsiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyio Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HEYOAUTEPEC TTOOOTNTEC vEPOU aKOph ypnyopodTepa arr’
O,TI ye Tn Babpuida payeipeparoc 9.

H Aeiroupyia Powerboost givail dia0goiun povo oTic
€0TIEC YAVEIPEUATOC, TTOU XOPOKTNPEICOVTAI LE boost.

6.1 Evepyorroinon Tng AsiToupyiag
Powerboost

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayi&g!

To A&Oa Kail Tl AiTnOepuaivovTal ypryopa Ye mn

AeiToupyio Powerboost. Ta utepBepuaopeva AadIa Kal

AT avapAEyovTal YR YOO,

» Mnv adrveTe ToTe Xwpic emTrpnon Tn diadIKaoia
HOYEIPEPATOG.

MpolmoeBecon: 5T e0Tieg payelpepaTog SIMANG {ovng
TTPETEI VIO TN AeiToupyia Powerboost va exel
evepyorioindei TpOoOeTal TO BEUTEPO KUKAWHO
Bepuavong.

1. EmAe€Te TNV €0Tio pOyEIPEPOTOC.

2. Mathote shadpd 10 b.

v Hévdei&n b avael.

6.2 Anevepyormoinon TnG AIToupyiag
Powerboost

Edv dev amevepyornoinoete TN Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTON UETA OTIO VOV

OPIoPEVO XPOVO. H eoTial payelpepaTog emoTpedel Eava

oTn Bobpida paveipeparog 9.

1. EmAEETE TNV €0TiO HOYEIPEPOTOC.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe BaOpida oUVEXIONG TOU
HOYVEIPEUOTOC.

v H evdei&n & ofrvel.

6.3 AlxxeIpIoTAC IoXUog (Powermanager)

O diaxelplot¢ 1oxUoc (Powermanager) mpooTaTeUel
TNV OIKIOKI NAEKTPIKN eyKoT&oTOIoN Ao UTlEPPOPTWON.
Edv AeiToupyeite TOMECG €0Tieg pe uwnAn Baduida
payelpeparog eival duvaTo, n Aeiroupyia Powerboost
VOl UNV PTTopEi va evepyotioindei 1 o€ TIEpITTwon mou
AelToupyei, va amevepyoroinBei. Xtnv evdelén TG eoTiog
HOVEIPEPOTOC avaBooBrivouv & Kai 5. 31N ouvéxeia
pubpiCeTal auTopoTa N Bobuida payeipeuaTog 9.

7 AocdpaAeix TxIdIWV

Me Tnv aoddaieio Taudiwv Pmopeite va eumodioeTe Tol
moudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BACN €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TNG XoPAAEING TTXISIWDV

MpoUmé0eon: H BAon eoTIWV €ival AMEVEQYOTIOINUEVN.

» Kpatnote 1o <0 W yia epimou 4 deuTepOAETTO
TTOTNHEVO.

v H evdeikTIKr Auxvia v amod To ovaBel yia
10 deuTepoOAeTTOL.

v H Baon eoTiov eival KASIdwevN.

7.2 Anevepyoroinon TnG XoPpxAeIxg
mxidiwv
» Kpathote 1o <0 W niepimou 4 deutepodAenTa

TTOTNHEVO.
v To KAeidwpa £xel OKUPWOEI.

8 As&iToupyieg Xxpovou

H ouokeun oag diabeTel dididopeg AeIToupyieg xpoOvou
HE TIC OTToieC PrmopeiTe va pubuioeTe pia OIGPKEIR 1| €V
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

8.1 AIXpKEIX

PuBpioTe yia TV emBupnTr) €0TIO LOYEIPEUOTOC HICK
XPOVIKN didpKela. H eoTio payelpepaToc
OTEVEPYOTIOIEITOI AUTOHOTO IETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIBPKEITC.

Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr SIdpKeIn €we 99
AETITON.

PuUBpion Tng SIXPKEING

MpolmoeBeon: H eoTia poyelpéuaTog eival emAsypévn.
1. PuBuiote Tn Bobuida poyeipepaToq.

2. Marhote ehadpa To G.

v HévdeiEn 1=l Tng eoTiog poayeipguaTog avapel. Ztnv
evOeIgn Tou xpovodiakomTn avaBel Go.
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3. Ayyi&te oTnv meploxn pubuioewv TNV emBuUuNTA
mpoppuUBuion. H duvaTr poppubuion eival armmd
aploTepd mpog Ta Oedid 1, 2, 3..... pexp! 9 Aemtd.

4. epdoTe peoa ota emopeva 10 deuTepOAETITA TOOEC
dopec MAvw armod TNV TIEPIOXN PUBLIOEWY, HEXPI VO
emTeuxOei n emoOupunTr XPOoVIKr OIAPKEIC.

Im ] O i
Dll_-l O [N}

s © o o4
LECLEPET LU |




v H xpovikr didpkeia apxilel va Tpexel. OTav €xeTe
pubuioel pia Xpovikr SIGPKEIN VIG TIEPIOCOTEPES
€0TiEC YaveIPEUATOC, EUdavICETOI N XPOVIKN
OIAPKEIO TNC EMAEYUEVNC EOTIOC PAVEIPEUATOC.

v OT1av n xpovikn didpKela exel ANEel, aTevepyoTTolgiTal
n eoTia gayeipepaTog. Eva onfua nxel kKol otnv
evoeign avaBer OO via 10 dsutepoAerTa. H vdeiln
[ avaBer Cwnpa.

AuTtopaTn pubuIon TNG SIXPKEING

Mpolmo6Beon: H eoTia payeipéuoTog eival emAeyuévn

Kol pubpiopevn. H pubuion tng didpkeiag eival

gvepyotoinuevn. = eAida 48

1. Ayyi&te mopaTeTapeva TIc pubpioeic 1 €wg 5 otnv
TTEPIOXN PUOUioswV.

v H xpovikr dIdpKeIo HETPGEI AUTOPATO TTPOC T TTIOW
OTO eva AettTO.

2. Ayyi€te mapateTapeva TIC pubpioelc 6 €wg 9 oTnv
Teploxn pubuicewy.

v H xpovikn didpKela HETPAEI QUTOUOTO TTPOC T TTAV®
oTa 99 AemTd.

A10pOwon 1 oPACIHO TNG SIKPKEIRG
EmAeETE TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC.

MNarhote ehadpa o O.

H évdeiEn =l avaper Cwnpd.

AMOGETE OTNV TTEPIOXN PUOUIOEWV TN XPOVIKN
didpkela 1 Béote Tnv oTo L.

Lol A

ATEVEPYOTTOINON TOU GUVEXOUG CIHXTOG
MropeiTe va oTevepyoTIoINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [lamoTe eAadpd Eva ormoiodnmoTe cUpBoAo.

v Ol evdeieic orivouv Kal TO NXNTIKO ONUO OTALOTA.

AUTOLXTOG XPOVOSIKKOTITNG

Me auTn TN AeIToupyia PTTOPEITE VO TTPOETIAEEETE pIdK
OIGPKEIN VIO OAEC TIC £0TIEC POyeEIPEPATOC. MeTd ammo
KOBe evepyoroinon HIOG E0TIAC HOYEIPEUATOC TPEXE! N
mpoemAeypevn didpKela. H eoTial payeipepuaTog
QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTO PETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.
Tov auTOPOTO XPOVOBIOKOTITN TOV EVEPYOTIOIEITE OTIC
Boolkeg pubuioelg. = ZeAida 50

ZupBoUAR: O aUTOUATOG XPOVODIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAe¢ TIC eoTieg pavelpepaTod. MNa pia EeExwpIoTr eoTia
HOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO DIoyPAYETE
T d1dpKela. = ZeAida 48

8.2 PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Mrmopeite va kabopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemra,
peTd TN AREN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo om’ OAeC TIC
GMec pubuioelg.

PuBpion Tou poAoylou cuvayepHoU Koudivag
1. EvepyortolnoTte 10 poAdI cuvayeppoU Koulivag.

MTopeiTe va evepyoTtioInoeTe TO POAOI OUVAYEQLOU
koudivac pe 2 dIadopeTIKOUC TPOTTOUC.

AeiToupyiec xpovou el

MNarhote ehadpa 1o O
Ouo dopeéc yeoa oe
10 deutepdAenTa.

Moarhote ehadpa To O.

>e mepinTwon
emAeypevNe €0TIOC
HOyeIpEPOTOC.

>e TepImTwon un
emAeyUevne eoTiog
HOYEIPEPOTOC.

v H évdeiEn &L avaBel.

2. Meoa ota emopeva 10 deutepOAenTa pubpioTe oTNV
Tieploxr pubpioewv Tov emouunTd XPOvo.

v O xpovoc Tpexel.

v Otav 0 xpovog Aféel, nxel eva onua. >Tnv evoeién
Tou XpovodiokomnTn avaBer OO, H evoeign L yia 1o
POAOI ouvayepuoU TnG koudivag avaRBel dwnpd.
MeTd amo 10 deutepoAenta of3fivel n evoein.

'EvdeIEn Tou Xpovou

» Me 10 oUpBoAo ® emAEETE TO POAOI CUVAYEPUOU
Koudivag.

v O xpovoc epdaviletal yio 10 deutepoOAenTa.

A10pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 cUpBoro © emALETe TO POAOI CUVAYEPLOU
koudivag.

2. >tnv meploxn pubuioswv pubuioTe Tov emMOUUNTO
XPOVO.

ATiEVEPYOTTOINGN TOU GHHATOG TOU poAoyIoU
OUVOYEPHOU

MropeiTe va oTevePYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [lothoTe eAadpd eva omolodnmoTe 1edio adng.

v H &vdei&n ofrvel Kal To NXNTIKO ONUo OTAHOTA.

8.3 PuBpion Tng diIXpKEING

Mpolme0eon: H eoTia poyeipéuoTog eivar emAsypévn.

1. PubBpiote Tn Babpida poyeipeuoTod.

2. NMarhote shappa to G.

v H &vdeiEn I=21 e eoTtiag poyeipéuoTog avaBer. Sty
&vdeIEn Tou XpovodIoKomTn avaRer Do,

3. Ayyite otnv meploxn pubuioewyv TNV emOupunTn
mpoppuBuion. H duvatr mpoppubuion eival amd
oploTePd MPOC Ta Oe&idx 1, 2, 3..... uexp! 9 AettTar.

4. [epdote peoa ota emopeva 10 deutepdAeTa TOOEC
dopec Mhvw omd TNV TTEPIoXN PUBUioewy, PHEXPI VO
emTeuxOei n emoluunTr XPoVIKr OIPKEIC.

(=
8 O of o O O

T

]
)

v H xpovikn didpkela apxicel va Tpexel. OTav £xeTe
pubpioel pio xpovikr JIGPKEIN VIO TTEPIOCOTEPEC
€0TieC yavelpeuaToc, eudavideTal N XPOVIKN
OIAPKEIO TNC EMAEYUEVNC EOTIOC HOAVEIPEUATOC.
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el AutopaTtn armevepyoroinon

v OT1av n xpovikn didpkela €xel Arj&el, aTrevepyOoTTOIEITAl
n €0Tia payelipepaTog. Eva orfua nxei kai atnv
evdeiEn avaBel OO via 10 dsutepdenta. H £vdeign

=1 avaBer Cwnpa.

9 AUTOMOTN XITEVEPYOTTOINON

OTav dev aMAeTE TIC PUBUIOEIC HIGG €0TIOG
HOYEIPEPOTOC VIOl HEYGAO XPOVIKO dIdoTNUA,
evePYOoTTIoIEITOI TOTE N QGUTOPOTN OTIEVEQYOTTOINON.

To moTe B0 amevepyotoinbei N e0TIA LOYEIPEPOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiocuevn Babuida poyelpeuaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H ©¢puavon TnG 0TIAC HOYEIPEUOTOC OTIEVEPYOTIOIEITA.
2TnVv &voelEn Twv €0TIWV PAYEIPEUATOC avaBoofrvouv
eVOMGE FE kail n &vdeliEn umdAomne BsppoTnTag H/h.

9.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEPNATOG METX TNV
XUTOHOTN XITEVEPYOTTOINON
1. TamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adnC.

v H évdei&n opnvel.
2. PuBypioTte ek veou.

10 MPOOTUCIX GKOUTTICHXTOC

Edv okoutioceTe vw amo 1o medio XEIPIOUOU KATG TN
S1dpKela TToU N BAoN e0TIWV Eival EvEPYOTIOINUEVN,
pmmopouv va oMa&ouv ol pubuioelg. INa va To
amoduyeTe, N BAon eoTiwV OIGBETEl IO TTPOCTOOIOG
OKOUTTIOPOITOC.

E&aipeon omd TNV MPOOTOCIOG OKOUTHOUOTOC omoTeAE! O
KEVTPIKOG BIoKOTTNG. MTopeiTe va amevepyoTioinoeTe
omoTednmoTe TN BA&on 0TIWV.

10.1 Evepyormoinon Tng mMpooTaoIixg
OKOUTTIONOTOG

MoTnoTte ehadpd To <0 W),
Eva onua nxei.
H evOeIKTIKI) Auxvia Tavw amd To <0 B avaBel.

To medio xeipiopou eivail yia 30 deuTtepoAerTa
KASIOWPEVO.

L G G G 4

11 'EvdeiEn KATAVXAWONG EVEPYEING

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOANIKI KATAVAAWON EVEQYEING
HeTa&U evepyoTIoinong Kol amevepyoroinong Tng B&ong
€0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavicetar yia 10
OeuTEPOAETITO N KOTavOAwon oe KIAoBaTwpeg, .x. 1,08
kWh.

H okpiBela TNC evdeliEnc eCapTaTAl EKTOC TWV AAWV
armd TNV ToIOTNTA TNC T&ONG Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.
Tnv évdeln PToPEITE VO TNV EVEPYOTIOINOETE OTIC
Baolkec pubpioelc. — ZeAida 50

12 BOOIKEG pubpioeIg

MropeiTte va TpooapuooeTe TIC BAOIKESG pUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC OVAYKEG.

12.1 Emokomnon Twv BAoIKwV pubpicswv

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTNON VI TIC BACIKES
puBbpuioeIC KOl TIC TIOOPPUOUICUEVEC OO TO EPYOOTAOIO
TILEC.

'Evoel§ EmAoyn
n
ci AuTopoTn aodhoAeia Taudiwv
0 - Anmevepyormoinuévn’
i - Evepyormoinuévn
2 - H xe1pokivntn Kai n autopaTn aopaAsia
TSIV €IVl OTTEVEPYOTIOINUEVEC.

' PUBuION epyooTaciou

50

‘Evéei§ EmAoyn
n

cc HxnTikd ofua
& - To onua emBeBaiwong Kal To ofua
€0POAUEVOU XEIPIOUOU Eival
arrevepyoTioiNueva. To OfUa TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOILIEVEI EVEQYOTIOINUEVO.
{ - Movo To ofpa echaAuEVoU XelpIouoU eival
EVEPYOTTOINUEVO.
Z - Mdvo 1o onpa emPePaiwong sival
EVEPYOTTOINUEVO.
3 - To onua emBePaiwonc Kol TO Ofua
eodaAUEVOU XeIpIoPoU gival evepyotoinpéva.’

' PUBuion epyocTaociou




'Evéelf EmAoyn

L e |

L]

EvdeiEn KaTavaAwong evepyeIog

PwThoTe via TV TGon Tou BIKTUOU OTNV
erixeipnon mMapoxne NAEKPIKNAC EVEPYEIQGC.

I — 'Evdei&n katovaAwong
omevepyoroinuévn. '

i — Evdeiln katavaAwong otnyv téon dikTuou
230 V.

2 — EvdeiEn kaTavaAwong otnv Tdon SIKTUoU
400 V.

3 — EvdeiEn katavaAwong otnv Taon dikTuou
220 V.

4 — Evdei&n karavdlwong otnv Tédon SIKTUOU
240 V.

ch5 AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG
00 - Anevepyoroinuévn.
59 - Aidpkeia, YeTa omd TNV omoia
QTEVEPYOTIOIOUVTOI OI EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

[y}

AlGipKeIa Tou ofuaTog Anénc Tou
XPOVOOIaKOTTN

/- 10 deutepdienTa.

c - 30 deutepoAenTa.

3 — 1 Aerro.

]

-

[MpboOeTN evepyotoinon Twv BEPUAVTIKWY
OWHATWV

£ — Amevepyomoinuévn

{ — Evepyotoinpevn

c - H teAeuTtaia puOuion mpiv TNV
OTIEVEPYOTTOINON TNG €0TIOG HOYEIPEUATOC.

I}
[Xa]

XpOvog €MAOYNC TWV EOTIWV LOYEIPELOTOC

£l — Mn mreplopiopévog: Mmopeite mavToTe Vo
puBuioeTe TNV TeAeuTaia EMASYUEVN EOTICK
HOVEIPEUATOC, XWPIC VO eMAEEETE €K vEou.

i — Mmopeite va puBpioete TNV TeAeuTaia
eMAeYUEVN €0TIO POyEIpEUOTOC peoa oe 10
OeuTEPOAETITO LETG TNV emmAoyr. MeTa TTpemel
VQ ETMIAEEETE EK VEOU TNV 0TI HOYEIDEUATOC
TPV TN puBuion.

Emovadopd otnv epyooTaoiakn pudpion
0 - Amevepyoroinuévn.”
i - Evepyormoinuevn.

n
£

' PUBuIon epyooTaciou

KaBapiopodc kal ppovtida el

12.2 AAAayn TNG BAOIKNAG pUBUIONG

Mpolmo6Beon: H Baon 0TIV eival AmevepyoToInpeEvn.

1. Evepyoroinote Tn BAon €oTIwv.

2. Méoa oTa emopeva 10 dsuTtepOAeTTa KPOTHOTE TO [
TTOTAUEVO VIO 4 OeuTEPOAETTTO.

: 0 " O
N |5 ©) of o C
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v 2Tnv aploTepr) 00ovn evdeifewv avapBoolnvouv
EVOMOGE ¢ Kail .

v >Tn 0g&ii 080vn evleifewv avaBer .

3. Matnote ehadpd 1o W Td0EC doPES, péExp! va
eudavioTel oTNV aploTePr) 008ovn evdeifewy N
emoupnTr evoeign.

4. PubBpioTe oTnVv meploxn pubpioewv TNV emouunTh

TIUA.
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5. Kpotnote To B mornpévo via 4 deuTeEPOAETTO.

v H puBuion exel evepyotmoinBei.

ZuMBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaCIKES pubpiceEIg
XWPIC omoORKeuon, arevepyorioinoTe Tn BAon e0TIWV LE
10 . EvepyomoinoTe Eova Kol pubpioTe K VEOU TN
Baon eoTIRVv.

13 KaBaxpIiopog Kol ¢ppovTidx

Mo Vo TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1d0TNUG ASITOUPYIKK, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

13.1 YAIK& KOXOXpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIoOPoU Kail TNV EUoTPa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEEoIia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oTo Online-Shop ) oTo gumdplo.

MPOZOXH!

Ta akoTAMNAG UNKG KalBoplopoU umopei va

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATOAMNAG UNIKO
KoOapIouoU.

AKOUTXAANAX UAIK& KXOXpIGHOU

= Mn GPAIWHEVO OTTOPPUTIAVTIKO TIATWY

B KoBapIoTIKG yIo TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

B YAK& TOIYIHOTOC

= |OXUPG UAIKG KOOopIopoU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UAIKG aTTouGKPUVONG AeKEdWV

>KANP& odouyydpia

B JUOKEUEC KOBapIopoU uWnAnC Teong KOl CUOKEUECG
ekTOEEUONC OTUOU
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

13.2 KaXOxpIGHOC TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BAon 0TIWV PHETG OTTO KAOE Xprion, vio
VO UNV KOMNOOUV TOL UTIOAEIPLOTO TV GayNT®V.
Inueiwon: MNpoogxete TIG TANPOdOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou. = JeAida 51
MpolméBeon: H BAon €0TILV €XEl KOUWOEL.
1. AmopokpUveTe Tn geyaAn pumavon pe pia EuoTpa
YUOAIOU.
2. Kabopilete TN BAon €0TIQWV PYe EVA UAIKO
KOBOPIOUOU VIO UGAOKEQTUIKO UAIKO.
[MpooetTe TIC UTTOOEIEEIC KOBOPIOPOU TIAVK OTN
OUOKEUOOIOl TOU OTTOPPUTTOVTIKOU.,
ZuppouAn: Me éva eidikd ohouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UAIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
OTTOTEAEOUO KOOOPIOUOU.

13.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAon €0TIGV PETA TN XpHon,

OTOV BpiokovTal TAvVK PUTIOI 1) AeKEDEG.

Yrodeigeiq

= [1pooelTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKGL
KaOapiopou. = 2eAida 51

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAKO TIAWVI.
[Mpiv TN xpron mMAUVETE KOAG Tal KaIvoupyia
amoPEPOPNTIKA TTAVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo HOAGKO TTavi.

14 AmoKoaTaoTaon BAxBwv

Tic piIKpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC OTTOKOTAOTAOETE 01 id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
mANpodopiec via TNV amokoTdoTaon BAGBwyY, TPoToU
€pBeTe oe enadr pye TNV utinpeoia e€utnpeTnong
nmehaTwv. ETol anmodelyete dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog TpaupaTicpou!

O1 akaTdMNAeC emokeusg eival emkivOuveg.

» MOovo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO
ETTPETIETOI VO TTIPOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

» Otov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKoTGMNAEC emmoKeuEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideupévo yI' auTo, EIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO

ETNITPETIETOI VO TIPOYUGTOTIOINOEI ETTIOKEUES OTN
OouoKeun.

» MOVO yvNoIo OVTOAOKTIKG ETTITPETETOI VO
XPNoIpomoinOouyV yia TNV EMOKEUN TNC OUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC

QUTAC TNC OUOKEUNG umrooTel ¢nUId, TTPETIEI VO
QVTIKOTOOTOOE! ammd eKTTAIOEUPEVO, EIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

14.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

H eoTia payeipepoToc Beppaivel, oMG n evdelén oe

AelIToupyel.

» KoreBaoTe TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€utNEETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiae!

H Baon eoTiov amevepyomoleital armod yovn TG Kal 0

XEIPIOPOC TNG Bev eival TTAeov duvaTog. ApyoTepa

gTTopei va evepyotoindei abeAnTO.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€utNEETNONG TTEAGTWV.

BA&BN AITIEC KXI QVTIHETWITION TTPOBANHATWV

Kapio H mopoxr peuuaTog €xel dIoKOoTTEN.

1. EAeyEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THVOKG TNC KOTOIKIGC VIO TN CUOKEUT).
2. EAeyEre pe Tn Bonbeia GMWV NAEKTPIKWY OUOKEUWY, €AV UTTGPXE! HIot DIGKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeitelg

To medio xelpiopou gival uypd N BPIOKOVTOI TTAVW TOU QVTIKEIPJEVA.

avaBoofrvouv > STeyVmOTE TO TESIO XEIPIOPOU 1) AMOUOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

FZ >e TIEPIO0OTEPEC €0TIEC HAYEIPEUATOC EARE XWPO HOYEIPEUD VIO LEYTAUTEPO XPOVIKO
S1doTNUa pe uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAUOTOC
QTTeVEPYOTIOINONKE N €0TION UAYEIPEUATOC.

1. [lepipevete Aiyo.

2. Tatnote ehadpd Eva omolodnmoTe edio adng.
v Otov 10 pfvupa dev epdavideTal TTAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KPUWOE! OIPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO poyeipepa.
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Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

[l ]

MopdAn TNV OMeVEPYOTIOINON HE TO A2, TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO BepUAVONKE aKOUN

meploooTePO. I’ aUTO aTevepyoTIoINBNKaV OAEC Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

1. TlepipeveTe Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adnC.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal AoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyEIPEUQ.

To F 5 kai n BaBuida
HOYEIPEUOTOC
avaBoofrivouv
eVOMGE. Hxel eva
NXNTIKO ONUO.

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIoXN Tou TTediou XeIpIopoU. To NAEKTPOVIKO cuoTnua Kivouvelel
Vo UttepOepuavOei.

»  ATTOLOKPUVETE TV KOTOGPOAX.

v H evdei&n ofnvel petd amd Aivo.

F 5 kol nxnTikO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIoXN Tou 1rediou XelpIopou. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfivupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyEIpEUQ.

-
(]

H eoTia poayelpepoaToc BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTA.
MMopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EOTIO HOYEIPEUOTOC.

d £ kai o1 eoTieC
poayeipepoTog og
OeppaivovTal

H AeiToupyia mapoucioiong eivail evepyorroinuevn.

1. AmoouvdeoTe Tn ouokeun vyia 30 deutepoAenTa amd To NAeKTPIKO OiKTUO, KareBalovTag/
EeB1dwvovToac TNV aodGAEIa 0TO KIBWTIO AOHOAEIWV.

2. Matnote ehadpda oTa emopeva 3 AeTd eval omrolodnmoTe edio adnC.

>Tnv 0Bovn evoeiewv
gudaviCeTan yrvupa
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVRWPIOE EVO OPAAUT.

1. AmevepyoriolInoTe Kail evepyotoinote Eova Tn CUOKEUN).

v Eav n BAABN nTav o povo popd, oBfHvel TO PAVULG.

2. Edv 1o prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutiEETNONG TTEAOTWY. AwOTE
KOTA TNV KAAON TO OKPIBEC PAVULO 0dOAUOTOC.
- "Yrinpeoia eéurnpetnonc ehatwv”, Zerida 53

15 Amocupon

Me Tnv amooupon cUPNPWVO LE TOUC KAVOVEG

oUWV PE TNV EUPWTTAIKN odnyio
2012/19/EE miepi NAeKTPIKWV Kal

15.1 Amocupon MXAIXG CUCGKEUNG E/ AUTI) N OUCKEUR XOPOKTNPIZETA
—

TTPOOTOOIOG TOU TTIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO
ETTOVATTIOKTNOOUV TTIOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.

NAEKTPOVIKWV CUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -

> AMOCUQETE TN OUOKEUN OUUGWVO e TOUG KaVOVEG WEEE).
MPOCTO0IOG TOU TePIBAAOVTOG. , H odnyia mpokaBopilel Ta MAaIoIx yia
Hquo¢op|ec OXETIKG € TOUG EMKAIPOUG TPOTOUG LIO OMOOUPON KAl GEIOTIoINoN TV
amoouponcg Ba Bpeite 0To €10IKO KATAOTNUG 1) OThV OOV OUOKEUGV g 1oXU 0’ OAn TV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTIKN Apxr 00G. EE.

16 Ymnnpeoix eEUTINPETNONC TEAXTWV

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvnolon oavTOAOKTIKG, CUHdWVOL AemTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUunong Kal
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikou oxediaopou, TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo 0ac Ba AaBeTe amd TNV
prmopeite va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPEECIO urnpeoia e€UTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
e&utmnPETNOoNG MEAGTWY TNC ETAIPEING POG VIO TN EUTTOPG OOC 1 TNV I0TOOEANIDO UGG,

dldpkela To Aiyotepo 10 eTwv amnd Tn B¢on oe Ortav €pbeTe o€ emadn ye TNV utnEeoia e€unnpeTNong
KUKAOGOPIO TNGC CUOKEUNG 00 eVvTOC Tou Eupwmaikou eAaTav, XpeldleoTe Tov aplBud mpoidvToc (E-Nr.) kai
OIKOVOUIKOU XwPOou. ToV opIBud KoTaokeung (FD) TNG oUOKeUnG 00C.
Znueiwon: H xpron Tng utinpeoiog eunmnpétnong Ta OTOIXeIn EMKOIVWVIOG TNG UTINPECIAG eEUMNPETNONG
MEAOTOV £iVal 0TO MAGIOIO TWV OPWVY EyyUNONG TOU neAaTwv Ba Ta BPEITE OTOV OUVNUUEVO KOTAAOYO TNG

KOTOOKEUTOTH OWPEAV.

urnpeoiag eEumnpeTNoNg TTEAQTQV Il OTNV I0TOOEAID
HOG.

53



el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

16.1 Ap1OpOG mpoiovTog (E-Nr.) Ko axpiOpog
KaTaxokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) kol Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvVoKido TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= []Avw OTNV KAPTO TNC OUCKEUNG.

B 3TNV KOTW HEPIG TNC BAONC EOTIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
O0C Kol ToV opIBpo TNAEPWVOU TNG UTTNPEDIOG
e&urmpeTnong MeAOTWY, PITOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

54






BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com

Fabricado por BSH Hausgerate GmbH bajo la licencia de la marca registrada Siemens AG

Fabricado pela BSH Hausgerdte GmbH sob a licenca de marca da Siemens AG

BSH Hausgerdte GmbH tarafindan Siemens AG ticari markasi altinda Gretilmistir

Karaokeualetan oo Tn BSH Hausgerate GmbH umo Tnv adeia epmopikol orjporog Tng Siemens AG

9001600305 (020624)
es, pt, tr, el




	Hob
	es
	 Tabla de contenidos
	1 Seguridad
	1.1 Advertencias de carácter general
	1.2 Uso conforme a lo prescrito
	1.3 Limitación del grupo de usuarios
	1.4 Uso seguro

	2 Evitar daños materiales
	2.1 Vista general de los daños más frecuentes

	3 Protección del medio ambiente y ahorro
	3.1 Eliminación del embalaje
	3.2 Ahorro de energía

	4 Familiarizándose con el aparato
	4.1 Panel de mando
	4.2 Indicadores
	4.3 Campos táctiles
	4.4 Zonas de cocción
	4.5 Indicador de calor residual

	5 Manejo básico
	5.1 Encender y apagar la placa de cocción
	5.2 Encender la placa de cocción
	5.3 Apagar la placa de cocción
	5.4 Ajustar las zonas de cocción
	5.5 Ajustar los niveles de potencia
	5.6 Cambiar los niveles de potencia
	5.7 Apagar la zona de cocción
	5.8 Ajustes recomendados para la cocción

	6 Función PowerBoost
	6.1 Encender la función PowerBoost
	6.2 Apagar la función Powerboost
	6.3 Gestor de energía

	7 Seguro para niños
	7.1 Activar el seguro para niños
	7.2 Desactivar el seguro para niños

	8 Funciones de programación del tiempo
	8.1 Duración
	8.1.1 Ajustar la duración del tiempo de cocción
	8.1.2 Ajustar la duración automáticamente
	8.1.3 Corregir o borrar el tiempo de cocción
	8.1.4 Apagar la señal del tiempo de cocción
	8.1.5 Reloj temporizador automático

	8.2 Reloj avisador
	8.2.1 Programar el reloj avisador
	8.2.2 Mostrar tiempo
	8.2.3 Corregir el tiempo
	8.2.4 Desconectar la señal del avisador

	8.3 Ajustar la duración del tiempo de cocción

	9 Desconexión automática
	9.1 Seguir cocinando después de la desconexión automática

	10 Función Protección para limpieza
	10.1 Activar la protección para limpieza

	11 Indicador de consumo de energía
	12 Ajustes básicos
	12.1 Vista general de los ajustes básicos
	12.2 Modificar el ajuste básico

	13 Cuidados y limpieza
	13.1 Productos de limpieza
	13.2 Limpiar la vitrocerámica
	13.3 Limpiar el marco de la placa de cocción

	14 Solucionar pequeñas averías
	Indicaciones en la pantalla de visualización
	14.1 Indicaciones en la pantalla de visualización


	15 Eliminación
	15.1 Eliminación del aparato usado

	16 Servicio de Asistencia Técnica
	16.1 Número de producto (E-Nr.) y número de fabricación (FD)


	pt
	 Índice
	1 Segurança
	1.1 Indicações gerais
	1.2 Utilização correta
	1.3 Limitação do grupo de utilizadores
	1.4 Utilização segura

	2 Evitar danos materiais
	2.1 Visão geral dos danos mais frequentes

	3 Proteção do meio ambiente e poupança
	3.1 Eliminação da embalagem
	3.2 Poupar energia

	4 Familiarização
	4.1 Painel de comandos
	4.2 Indicações
	4.3 Zonas táteis
	4.4 Zonas de cozinhar
	4.5 Indicação de calor residual

	5 Operação base
	5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar
	5.2 Ligar a placa de cozinhar
	5.3 Desligar a placa de cozinhar
	5.4 Regulação das zonas de cozinhar
	5.5 Regular as potências de cozedura
	5.6 Alterar as potências de cozedura
	5.7 Desligar a zona de cozinhar
	5.8 Regulações recomendadas para cozinhar

	6 Função PowerBoost
	6.1 Ligar a função Powerboost
	6.2 Desligar a função Powerboost
	6.3 Powermanager

	7 Fecho de segurança para crianças
	7.1 Ativar o fecho de segurança para crianças
	7.2 Desativar o fecho de segurança para crianças

	8 Funções de tempo
	8.1 Tempo de duração
	8.1.1 Regular o tempo de duração
	8.1.2 Regular automaticamente o tempo de duração
	8.1.3 Corrigir ou anular o tempo de duração
	8.1.4 Desligar o sinal de tempo de duração
	8.1.5 Temporizador automático

	8.2 Alarme de cozinha
	8.2.1 Ajustar o alarme de cozinha
	8.2.2 Indicar o tempo
	8.2.3 Corrigir o tempo
	8.2.4 Desligar o sinal do alarme

	8.3 Regular o tempo de duração

	9 Desligar automático
	9.1 Continuar a cozinhar após o desligamento automático

	10 Proteção contra anulação acidental
	10.1 Ativar a proteção contra anulação acidental

	11 Indicação do consumo energético
	12 Regulações base
	12.1 Vista geral das regulações base
	12.2 Alterar a regulação base

	13 Limpeza e manutenção
	13.1 Produto de limpeza
	13.2 Limpar a vitrocerâmica
	13.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

	14 Eliminar falhas
	Indicações no painel de indicações
	14.1 Indicações no painel de indicações


	15 Eliminação
	15.1 Eliminar o aparelho usado

	16 Assistência Técnica
	16.1 Número do produto (E-Nr.) e número de fabrico (FD)


	tr
	 İçindekiler tablosu
	1 Güvenlik
	1.1 Genel uyarılar
	1.2 Amaca uygun kullanım
	1.3 Kullanıcı grubu konusunda kısıtlama
	1.4 Emniyetli kullanım

	2 Maddi hasarların önlenmesi
	2.1 En sık görülen hasarlara genel bakış

	3 Çevrenin korunması ve tasarruf
	3.1 Ambalajı atığa verme
	3.2 Enerji tasarrufu

	4 Cihazı tanıma
	4.1 Kumanda paneli
	4.2 Göstergeler
	4.3 Dokunmatik alanlar
	4.4 Ocaklar
	4.5 Kalan ısı göstergesi

	5 Temel Kullanım
	5.1 Pişirme bölümünün açılması veya kapatılması
	5.2 Pişirme bölümünün açılması
	5.3 Pişirme bölümünün kapatılması
	5.4 Ocakların ayarlanması
	5.5 Pişirme kademelerinin ayarlanması
	5.6 Pişirme kademelerinin değiştirilmesi
	5.7 Ocağın kapatılması
	5.8 Pişirme için ayar önerileri

	6 Powerboost fonksiyonu
	6.1 Powerboost fonksiyonunun açılması
	6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatılması
	6.3 Powermanager

	7 Çocuk kilidi
	7.1 Çocuk kilidinin açılması
	7.2 Çocuk kilidinin kapatılması

	8 Zaman fonksiyonları
	8.1 Süre
	8.1.1 Sürenin ayarlanması
	8.1.2 Sürenin otomatik ayarlanması
	8.1.3 Sürenin düzeltilmesi veya silinmesi
	8.1.4 Sürekli sinyalin kapatılması
	8.1.5 Otomatik zamanlayıcı

	8.2 Mutfak saati
	8.2.1 Mutfak saatinin ayarlanması
	8.2.2 Sürenin görüntülenmesi
	8.2.3 Sürenin düzeltilmesi
	8.2.4 Alarm sinyalinin kapatılması

	8.3 Sürenin ayarlanması

	9 Otomatik kapatma
	9.1 Otomatik kapatmanın ardından pişirmeye devam etme

	10 Temizlik koruması
	10.1 Temizlik korumasının etkinleştirilmesi

	11 Enerji tüketim göstergesi
	12 Temel ayarlar
	12.1 Temel ayarlara genel bakış
	12.2 Temel ayarın değiştirilmesi

	13 Cihazı temizleme ve bakımını yapma
	13.1 Temizlik malzemeleri
	13.2 Cam seramiğin temizlenmesi
	13.3 Pişirme bölümü çerçevesinin temizlenmesi

	14 Arızaları giderme
	Gösterge alanındaki uyarılar
	14.1 Gösterge alanındaki uyarılar


	15 Atığa verme
	15.1 Eski cihazları atığa verme

	16 Müşteri hizmetleri
	16.1 Ürün numarası (E-Nr.) ve imalat numarası (FD)
	16.2 Garanti Şartları


	el
	 Πίνακας περιεχομένων
	1 Ασφάλεια
	1.1 Γενικές υποδείξεις
	1.2 Χρήση σύμφωνα με τον σκοπό προορισμού
	1.3 Περιορισμός ομάδας χρηστών
	1.4 Ασφαλής χρήση

	2 Αποφυγή υλικών ζημιών
	2.1 Επισκόπηση των συχνότερων βλαβών

	3 Προστασία περιβάλλοντος και οικονομία
	3.1 Απόσυρση συσκευασίας
	3.2 Εξοικονόμηση ενέργειας

	4 Γνωριμία
	4.1 Πεδίο χειρισμού
	4.2 Ενδείξεις
	4.3 Πεδία αφής
	4.4 Εστίες μαγειρέματος
	4.5 Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	5 Βασικός χειρισμός
	5.1 Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.2 Ενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.3 Απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.4 Ρύθμιση των εστιών μαγειρέματος
	5.5 Ρύθμιση των βαθμίδων μαγειρέματος
	5.6 Αλλαγή των βαθμίδων μαγειρέματος
	5.7 Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	5.8 Συμβουλές ρύθμισης για το μαγείρεμα

	6 Λειτουργία Powerboost
	6.1 Ενεργοποίηση της λειτουργίας Powerboost
	6.2 Απενεργοποίηση της λειτουργίας Powerboost
	6.3 Διαχειριστής ισχύος (Powermanager)

	7 Ασφάλεια παιδιών
	7.1 Ενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	7.2 Απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών

	8 Λειτουργίες χρόνου
	8.1 Διάρκεια
	8.1.1 Ρύθμιση της διάρκειας
	8.1.2 Αυτόματη ρύθμιση της διάρκειας
	8.1.3 Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	8.1.4 Απενεργοποίηση του συνεχούς σήματος
	8.1.5 Αυτόματος χρονοδιακόπτης

	8.2 Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	8.2.1 Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	8.2.2 Ένδειξη του χρόνου
	8.2.3 Διόρθωση του χρόνου
	8.2.4 Απενεργοποίηση του σήματος του ρολογιού συναγερμού

	8.3 Ρύθμιση της διάρκειας

	9 Αυτόματη απενεργοποίηση
	9.1 Συνέχιση του μαγειρέματος μετά την αυτόματη απενεργοποίηση

	10 Προστασία σκουπίσματος
	10.1 Ενεργοποίηση της προστασίας σκουπίσματος

	11 Ένδειξη κατανάλωσης ενέργειας
	12 Βασικές ρυθμίσεις
	12.1 Επισκόπηση των βασικών ρυθμίσεων
	12.2 Αλλαγή της βασικής ρύθμισης

	13 Καθαρισμός και φροντίδα
	13.1 Υλικά καθαρισμού
	13.2 Καθαρισμός του υαλοκεραμικού υλικού
	13.3 Καθαρισμός του πλαισίου της βάση εστιών

	14 Αποκατάσταση βλαβών
	Υποδείξεις στο πεδίο ενδείξεων
	14.1 Υποδείξεις στο πεδίο ενδείξεων


	15 Απόσυρση
	15.1 Απόσυρση παλιάς συσκευής

	16 Υπηρεσία εξυπηρέτησης πελατών
	16.1 Αριθμός προϊόντος (E-Nr.) και αριθμός κατασκευής (FD)



