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es Seguridad

1 Seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafnos
durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para su montaje

empotrado.

Utilizar el aparato solo:

m para refrigerar y congelar alimentos, asi como para preparar cu-
bitos de hielo.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entor-
no doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia, siempre que cuen-
ten con la supervision de una persona responsable de su seguri-
dad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan com-
prendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no po-
dran ser efectuados por nifios si no cuentan con la supervision
de una persona adulta responsable de su seguridad.

Los nifios de entre 3 y 8 afos pueden cargar y descargar el frigo-
rifico/congelador.



Seguridad es
1.4 Transporte seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
El elevado peso del aparato puede causar lesiones al levantarlo.
» Una sola persona no puede levantar el aparato.

1.5 Instalacién segura

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las instalaciones incorrectas son peligrosas.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.

» La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica do-
meéstica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigen-
tes.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de
conmutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

» Cuando el aparato esté montado, el enchufe del cable de cone-
xion de red debe quedar accesible, o, en caso de que no pue-
da quedar accesible, debe instalarse un dispositivo de separa-
cion omnipolar en la instalacion eléctrica fija, de acuerdo con
las normas de instalacion.

» Al instalar el aparato en su emplazamiento definitivo, asegurar-
se de que el cable de conexion de red no quede aprisionado ni
se dane.

Un aislamiento incorrecto del cable de conexion de red es peli-

groso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en con-
tacto con fuentes de calor.



es Seguridad

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Si las aberturas de ventilacion del aparato se encuentran cerra-

das, puede generarse una mezcla inflamable de aire y gas en ca-

so de una fuga del circuito de enfriamiento.

» No cerrar las aberturas de ventilacion de la carcasa del aparato
0 de la carcasa de la instalacion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de red prolongados y

adaptadores no autorizados.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corriente multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasiado corto, ponerse en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica.

» Utilizar solo adaptadores autorizados por el fabricante.

Las unidades de alimentacion o las tomas de corriente multiples

moviles pueden sobrecalentarse y provocar incendios.

» No colocar las unidades de alimentacion o las tomas de co-
rriente multiples moviles en la parte posterior de los aparatos.

1.6 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descarga eléctri-

ca.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion
para limpiar el aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de embalaje por encima de

la cabeza, o bien enrollarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los ni-
nos.

» No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano reducido, pueden aspi-

rarlas o tragarlas y asfixiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifos.
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Seguridad es
» No permita que los nifos jueguen con piezas pequenas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los dispositivos eléctricos y otros medios pueden danar el ciclo

de refrigeracion; pueden provocarse fugas del liquido refrigerante

inflamable y producirse una explosion.

» Para acelerar la descongelacion, no utilizar ningun otro disposi-
tivo mecanico u otro medio distinto a los recomendados por el
fabricante.

Los productos que contienen gases propelentes o inflamables y

las materias explosivas pueden causar una explosion (por ejem-

plo, esprais).

» No guardar productos que contengan gases propelentes o in-
flamables ni materias explosivas en el aparato.

/A\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los dispositivos eléctricos en el interior del aparato pueden pro-

vocar incendios (por ejemplo, calefactores, heladoras, etc.).

» No poner en funcionamiento dispositivos eléctricos en el interior
del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las botellas y latas pueden estallar.

» No guardar en el congelador botellas, tarros o latas que con-
tengan liquidos gaseosos.

Riesgo de lesiones en los 0jos debido a la salida de liquido refri-

gerante inflamable y gases nocivos.

» Prestar atencion a que las tuberias del circuito de frio y el aisla-
miento de su aparato no sufran danos.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por frio!

El contacto con productos congelados y superficies frias puede

provocar quemaduras por el frio.

» No introducir nunca en la boca directamente los alimentos con-
gelados extraidos del congelador.

» Evitar el contacto prolongado de la piel con los alimentos con-
gelados, el hielo y las superficies del congelador.



es Seguridad

/A PRECAUCION - {Riesgo de dafios para la salud!

Para evitar la contaminacion de los alimentos, se deben tener en

cuenta las siguientes indicaciones.

» Si se abre la puerta durante un tiempo prolongado, se puede
producir un aumento considerable de la temperatura en los
compartimentos del aparato.

» Limpiar regularmente las superficies que puedan entrar en con-
tacto con alimentos y sistemas de drenaje accesibles.

» Guardar el pescado y la carne cruda en recipientes apropiados
en el frigorifico con el fin de que no entren en contacto con
otros alimentos ni goteen sobre ellos.

» Si el frigorifico/congelador esta vacio durante mucho tiempo,
apagar, descongelar, limpiar y dejar la puerta abierta para evitar
la creacion de moho.

Las piezas metalicas o con aspecto metalico pueden contener

aluminio. Si algun alimento acido entra en contacto con el alumi-

nio presente en el aparato, los iones de aluminio podrian traspa-
sarse a los alimentos.

» No consumir alimentos contaminados.

1.7 Aparato danado

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Un aparato danado o un cable de conexion defectuoso son peli-

grosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. = Pagina 27

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repa-
racion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debera sustituirse por un cable de conexion especial que pue-
de adquirirse ya sea a través del Servicio de Asistencia Técnica
o directamente del fabricante.
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Seguridad es
/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

/8\

Si los tubos estan danados, se puede producir una fuga de liqui-

do refrigerante inflamable y gases nocivos, lo que puede provo-

car un incendio.

» Mantener las fuentes de fuego o focos de ignicion alejados del
aparato.

» Ventilar la estancia.

» Apagar el aparato. — Pdgina 17

» Extraer el enchufe del cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica. —» Pdgina 27
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es Evitar dafios materiales

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Al subirse o apoyarse sobre zdcalos,

cajones o puertas, se puede danar el

aparato.

» No subirse ni apoyarse sobre los
zocalos, cajones o puertas.

La suciedad con aceite o grasa pue-

de crear poros en las piezas de plas-

tico y las juntas de las puertas.

» Mantener las piezas de plastico y
juntas de las puertas sin aceites y
grasas.

Las piezas metalicas o con aspecto

metalico pueden contener aluminio.

El aluminio reacciona al contacto con

alimentos acidos.

» No guardar alimentos sin envasar
en el aparato.

3 Proteccion del medio
ambiente y ahorro

3.1 Eliminacidon del embalaje

Los materiales del embalaje son res-

petuosos con el medio ambiente y

reciclables.

» Desechar las diferentes piezas se-
paradas segun su naturaleza.

Eliminar el embalaje de
forma ecoldgica.

(&,

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicacio-
nes, su aparato consumira menos
corriente.

Seleccidn del lugar de colocacion

m Proteger el aparato de la radiacion
solar directa.

12

m |nstalar el aparato con la mayor
distancia posible respecto a radia-
dores, hornos y otras fuentes de
calor:

— Mantener una distancia de
30 mm respecto a cocinas de
gas o eléctricas.

— Mantener una distancia de
300 mm respecto a hornos de
carbon o aceite.

= No cubrir ni bloguear nunca las re-
jillas de ventilacion exteriores.

Ahorro de energia durante el
funcionamiento

Nota: La posicion de los elementos y
accesorios del aparato no influye en
su consumo de energia.

= No mantener abierto el aparato du-
rante mucho tiempo.

= No cubrir ni bloguear nunca los
orificios de ventilacion interiores o
las rejillas de ventilacion exterio-
res.

m Procurar transportar a casa los ali-
mentos en una bolsa isotérmica y
colocarlos inmediatamente en el
aparato.

m Dejar enfriar los alimentos o bebi-
das calientes hasta la temperatura
ambiente antes de almacenarlos.

m Descongelar los productos conge-
lados en el interior del comparti-
mento frigorifico para aprovechar
el frio desprendido por los mis-
mos.

m Dejar siempre un poco de espacio
entre los alimentos y la pared pos-
terior.

®m Envasar herméticamente los ali-
mentos.

m Retirar la escarcha del congelador
regularmente.

= Abrir brevemente el congelador y
cerrar correctamente.



4 Instalacion y conexion

4.1 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar

que las piezas no presenten dafos

ocasionados durante el transporte y

que el volumen de suministro esté

completo.

En caso de reclamacion, dirigirse al

comercio en cuestidon o a nuestro

Servicio de Asistencia Técnica

- Pdgina 27.

El suministro se compone de los si-

guientes elementos:

= Aparato integrable

El equipamiento y los accesorios’

Material de montaje

Instrucciones de montaje

Instrucciones de uso

Directorio de Servicios de Aten-

cion al Cliente

Documento de la garantia®

Etiqueta energética

® [nformacion sobre el consumo de
energia y los ruidos del aparato

4.2 Requisitos para seleccio-
nar el lugar de colocacion

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de explosion!

Si el aparato se encuentra en un es-

pacio demasiado pequeno, puede

generarse una mezcla inflamable de

aire y gas en caso de una fuga del

circuito de enfriamiento.

» Colocar el aparato en espacios
gue tengan un volumen minimo de
1 m® por 8 g de liquido refrigeran-

' Segun el equipamiento del aparato

2 No disponible en todos los paises

Instalacion y conexion es

te. La cantidad de refrigerante se
indica en la placa de caracteristi-
cas. — Fig. ll/E1

El peso de fabrica del aparato puede
llegar, en funcion del modelo concre-
to, hasta los 65 kg.

Para soportar el peso del dispositivo,
la superficie debe ser lo suficiente-
mente estable.

Temperatura ambiente admisible

La temperatura ambiente admisible
de la habitacion depende de la clase
climatica del aparato.

La clase climéatica a la que pertenece
el aparato figura en la placa de ca-
racteristicas del mismo. — Fig. I/ El

Clase cli- Temperatura ambien-
matica te admisible

SN 10 °C...32 °C

N 16 °C..32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

El aparato puede funcionar perfecta-
mente en los rangos de temperatura
ambiente admisibles.

Si un aparato de la clase climatica
SN funciona a una temperatura am-
biente mas fria, no se produciran da-
Aos en el mismo hasta una tempera-
tura de 5 °C.

Medidas del hueco de montaje

En caso de querer montar el aparato
en un hueco de montaje, tener en
cuenta las medidas de este ultimo.
En caso de divergencias pueden pre-
sentarse problemas al instalar el apa-
rato.

13



es Familiarizandose con el aparato

Profundidad del hueco

Montar el aparato en un hueco con
una profundidad recomendada de
560 mm.

Un hueco de montaje con una pro-
fundidad reducida ocasionara un au-
mento leve de la absorcion de co-
rriente. El hueco debe tener una pro-
fundidad minima de 550 mm.

Ancho del hueco
El hueco de montaje para el aparato

debe tener al menos un ancho inte-
rior de 560 mm.

Colocacion side-by-side (uno al
lado de otro)

Si se desea instalar dos aparatos,
uno junto al otro, deben mantenerse
una distancia minima de 150 mm en-
tre ambos.

4.3 Montar el aparato

» Montar el aparato siguiendo las
instrucciones de montaje adjuntas.

4.4 Preparar el aparato para
el primer uso

1. Retirar el material informativo.

2. Retirar las laminas protectoras y
los seguros de transporte, p. €j., la
cinta adhesiva y la caja.

3. Primera limpieza del aparato.

— Pdgina 22

4.5 Conexion del aparato a la
red eléctrica

1. Conectar el conector de aparato
frio del cable de conexidn de red
al aparato.

2. El enchufe del cable de conexion
de red del aparato debe conectar-
se a una toma de corriente cerca-
na al aparato.

14

Los datos de conexion de aparato
se encuentran en la placa de ca-
racteristicas. — Fig. K/

3. Comprobar que el enchufe del ca-
ble de conexidon de red esta firme
en la toma de corriente.

v El aparato esta listo para su uso.

5 Familiarizandose con el
aparato

5.1 Aparato

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su aparato.
- Fig. @

Compartimento frigorifico

Congelador

Panel de mando

ol folf>

Cajon para la fruta y la verdu-
ra con regulador de humedad
— Pdgina 15

Placa de caracteristicas

Recipiente para productos
congelados

Compartimento para guardar
la mantequilla y el queso

— Pdgina 16

Botellero de la puerta para
guardar grandes botellas

o~ o

Nota: Es posible que las ilustracio-
nes muestren detalles y caracteristi-
cas de equipamiento y tamafo que
no concuerdan con las de su aparato
concreto.



5.2 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pue-
den ajustar todas las funciones del
aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

- Fig. A

> permite ajustar la tempera-
tura del compartimento frigori-
fico.

super se ilumina cuando
la funcion Super esta activa-
da.

Muestra la temperatura ajus-
tada del compartimento frigo-
rifico en °C.

6 Equipamiento

El equipamiento del aparato depen-
de del modelo.

6.1 Bandeja

Si se desea modificar la posicién de
las bandejas segun sea necesario,
puede retirarse la bandeja y recolo-
carse en otro lugar.

— "Retirar las bandejas", Pdgina 22

6.2 Cajon para la frutay la
verdura con regulador de
humedad

Guardar frutas y las verduras frescas
en el cajon para fruta y verdura.

En el cajon para la fruta y la verdura,
la humedad del aire se puede ajustar
a través de un mando regulador. De
esta manera se pueden guardar la
fruta y verdura mas tiempo que en
caso de almacenamiento convencio-
nal.

- Fig. H

Equipamiento es

Deslizar el regulador de humedad

para ajustar la humedad del aire en

el cajon para fruta y verdura en

funcion de la naturaleza y la cantidad

de alimentos que se vayan a guardar

en el mismo:

= Nivel bajo de humedad del aire &
para guardar preferentemente fru-
ta, alimentos frescos en general o
grandes cantidades de alimentos
frescos.

= Nivel alto de humedad 68 para
guardar preferentemente hortali-
zas, asi como en caso de existir
una pequefa cantidad de alimen-
tos frescos.

En funcion de la cantidad y el tipo de
alimentos almacenados en el cajon
para fruta y verdura, puede formarse
agua de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion
con un pafio seco y adaptar el grado
de humedad del aire usando el man-
do regulador.

Para conservar la calidad y el sabor
de las frutas y hortalizas sensibles al
frio (p. ej. pifas, platanos, citricos,
pepinos, calabacines, pimientos, to-
mates y patatas), se recomienda al-
macenarlas fuera del aparato a una
temperatura aproximada de entre
8°Cy12 °C.
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es Manejo basico

6.3 Compartimento para
guardar la mantequilla 'y
el queso

Almacenar la mantequilla y el queso
en su respectivo compartimento.

6.4 Botellero de puerta

El botellero puede retirarse y recolo-
carse en otro lugar para modificar su
posicion segln sea necesario.

— "Retirar el botellero de puerta”,
Pdgina 22

6.5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan
pensados para este aparato.

Los accesorios del aparato depen-
den del modelo.

Huevera
Depositar los huevos en la huevera.

Cajon de congelacion

En el cajon de congelacion pueden
congelarse rapidamente pequenas
cantidades de alimentos, como ba-
yas, trozos de fruta, hierbas y verdu-
ras.

- Fig. A

Distribuir uniformemente los produc-
tos congelados en el cajon de con-
gelacién y dejar que se congelen du-
rante unas 10-12 horas. A continua-
cion, verter en una bolsa o lata de
congelacion.

Bandeja para cubitos de hielo
Utilizar la bandeja para cubitos de
hielo para hacer cubitos de hielo.
Preparar cubitos de hielo

1. Llenar con agua % partes de la
bandeja para cubitos de hielo y
colocarla en el congelador.

16

Desprender la bandeja para cubi-
tos de hielo adherida solo con
ayuda de un objeto sin aristas, co-
mo por ejemplo el mango de una
cuchara.

2. Para retirar los cubitos de hielo de
la bandeja para cubitos de hielo,
colocar ésta brevemente debajo
del chorro de agua del grifo o do-
blarla ligeramente.

7 Manejo basico

7.1 Conectar el aparato

1. Pulsar on / off 3sec.

Nota: Si el aparato se ha apagado
previamente con el panel de man-
do, mantener pulsado on / off 3 sec.
durante 3 segundos.

v El aparato comienza a refrigerar.

2. Ajustar la temperatura deseada.
— Pdgina 17

7.2 Advertencias relativas al
funcionamiento del apara-
to

= Una vez encendido el aparato,
transcurren varias horas hasta que
se alcanza la temperatura ajusta-
da.

No introducir alimentos en el apa-
rato antes de alcanzar la tempera-
tura.

® | g carcasa que rodea el congela-
dor a veces se calienta un poco.
De este modo, se impide la forma-
cion de agua de condensacion en
la zona de la junta de la puerta.

m Cuando se cierra la puerta, puede
producirse una presion. La puerta
se vuelve a abrir con dificultad. Es-
perar un momento hasta que la
presion se estabilice.



7.3 Desconectar el aparato
» Pulsar on / off 3sec.

7.4 Ajustar la temperatura

Ajustar la temperatura del
compartimento frigorifico

» Pulsar » varias veces hasta que la
indicacion de temperatura muestre
la temperatura deseada.

La temperatura recomendada del
compartimento frigorifico asciende
a4 °C.

- "Adhesivo «OK»", Pdgina 18

Ajustar la temperatura del
congelador

» Para ajustar la temperatura del
congelador, modificar la tempera-
tura del compartimento frigorifico
- Pdgina 17.

La temperatura del compartimento
frigorifico influye en la temperatura
del congelador. Subir la tempera-
tura del compartimento frigorifico
hace que también suba la del con-
gelador.

8 Funciones adicionales

8.1 Funcién Super

Con la Funcién Super, el comparti-
mento frigorifico y el congelador en-
frian con mas fuerza.

Activar la Funcién Super entre 4 y

6 horas antes de almacenar una can-
tidad de alimentos de 2 kg.

Para aprovechar la capacidad de
congelacion, usar la Funcion Super.
— "Capacidad de congelacion”,
Pdgina 19

Funciones adicionales es

Nota: Cuando esta activada la Fun-
cion Super, puede aumentar el nivel
sonoro del aparato.

Conectar Funcion Super
» Pulsar ® varias veces hasta que
super se ilumine.

Nota: La funcion se desactiva auto-
maticamente pasadas unas 48 horas
y el aparato vuelve al funcionamiento
normal.

Desconectar Funcion Super
» Pulsar 2.

9 Alarma

9.1 Alarma de la puerta

Si la puerta permanece abierta du-
rante mas tiempo, la alarma de la
puerta se activa.

La iluminacion interior parpadea tras
10 minutos.

Apagar la alarma de la puerta

» Cerrar la puerta del aparato o pul-
sar 2.

v La senal acustica se apaga.

10 Compartimento frigo-
rifico

En el compartimento frigorifico, se

puede almacenar carne, embutido,

pescado, productos lacteos, huevos,

platos preparados y productos de

panaderia.

La temperatura se puede ajustar de

2°Cas8°C.

La temperatura recomendada del

compartimento frigorifico asciende a

4 °C.

- "Adhesivo «OK»", Pdgina 18
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es Congelador

En el compartimento frigorifico, tam-
bién se puede conservar a corto y
medio plazo alimentos perecederos.
Cuanto mas baja sea la temperatura
seleccionada, mas tiempo se mantie-
nen frescos los alimentos.

10.1 Consejos para el alma-
cenamiento de alimen-
tos en el compartimento
frigorifico

= Guarde Unicamente alimentos fres-
cos y en perfectas condiciones.

m Deben observarse las fechas de
caducidad o de consumo preferen-
te senaladas por los fabricantes.

m Colocar los alimentos empaqueta-
dos o bien cubiertos.

m Dejar enfriar los alimentos y bebi-
das calientes antes de introducir-
los en el aparato.

10.2 Prestar atencion a las di-
ferentes zonas de frio
del compartimento frigo-
rifico

La circulacién de aire en el comparti-

mento frigorifico genera diferentes

zonas de frio.

Zona mas fria

La zona mas fria se encuentra entre
la flecha estampada en el lateral y la
bandeja situada debajo.

Consejo: Guardar en la zona de mas
frio los alimentos perecederos, como
pescado, embutido y carne.

La zona menos fria

La zona menos fria se encuentra en
la parte superior de la contrapuerta.

Consejo: Guardar en la zona menos
fria la comida menos perecedera,
por ejemplo, el queso curado y la
mantequilla. De esta manera, el que-
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so podra desarrollar su aromay la
mantequilla se podra untar en el pan
facilmente.

10.3 Adhesivo «OK>»

Con el adhesivo «OK» se puede
comprobar si se ha alcanzado la
temperatura recomendada para el al-
macenamiento seguro de los alimen-
tos en el compartimento frigorifico
(+4 °C o menor).

El adhesivo «OK» no esta disponible
en todos los modelos.

En caso de que el adhesivo no
muestre «OK», ajustar de modo es-
calonado una temperatura mas baja.
— "Ajustar la temperatura del com-
partimento frigorifico", Pagina 17

Al poner el aparato en marcha, este
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

D

Ajuste correcto

11 Congelador

En el congelador, es posible guardar
productos ultracongelados, congelar
alimentos y preparar cubitos de hie-
lo.

La temperatura del congelador de-
pende de la temperatura del compar-
timento frigorifico.

El almacenamiento de alimentos du-
rante largos periodos de tiempo de-
berd efectuarse a una temperatura
de -18 °C o0 mas baja.

Los alimentos perecederos pueden
almacenarse congelados durante
mucho tiempo. Las bajas temperatu-
ras ralentizan o detienen su deterio-
ro.



11.1 Capacidad de congela-
cion

La capacidad maxima de congela-

cion indica qué cantidad de alimen-

tos se puede congelar hasta el nu-

cleo en un periodo de tiempo especi-

fico.

Encontrara informacion sobre la ca-

pacidad de congelacion en la placa

de caracteristicas del aparato.

- Fig. @/E1

Condiciones para alcanzar la
capacidad de congelacion

1. Aproximadamente 24 horas antes
de introducir alimentos frescos, ac-
tivar Funcion Super.

— "Conectar Funcion Super”,
Pdgina 17

2. Colocar los alimentos primero en
el compartimento de congelacion
situado mas arriba. Ahi es donde
los alimentos se congelan mas ra-
pido.

11.2 Aprovechar al maximo el
volumen del congelador

Cdémo aprovechar al maximo la capa-

cidad del congelador.

1. Retirar todos los elementos y ac-
cesorios. = Pdgina 22

2. Los alimentos pueden depositarse
directamente sobre las baldas y el
fondo del congelador.

11.3 Consejos para colocar
los alimentos en el con-
gelador

m Para congelar grandes cantidades
de alimentos frescos de forma ra-
pida y cuidadosa, introducirlos en
el compartimento de congelacion
inferior.

Congelador es

= Distribuir los alimentos ampliamen-
te en los compartimentos o en los
cajones de congelacion.

m | 0s productos congelados que ya
hubiera en el congelador no debe-
ran entrar en contacto con los ali-
mentos frescos que se desee con-
gelar.

m Para que el aire pueda circular li-
bremente por el aparato, el reci-
piente para productos congelados
debe estar insertado hasta el tope.

11.4 Consejos para congelar
alimentos frescos

m Congelar solo alimentos frescos y
en perfectas condiciones.

= Congelar alimentos en porciones.

® [ o0s alimentos preparados son
mas adecuados que los alimentos
crudos.

m | avar, trocear y escaldar la verdu-
ra antes de congelarla.

m | avar la fruta, retirar los huesos vy,
si asi se desea, pelarla antes de
congelarla; dado el caso, se le
puede anadir azdcar o una solu-
cién de acido ascorbico.

= Algunos alimentos apropiados pa-
ra congelar son el pan vy la bolle-
ria, el pescado, el marisco, la car-
ne, la caza, las aves, los huevos
sin cascara, el queso, la mantequi-
lla, el requesodn, los platos precoci-
nados y los restos de comida.

= Algunos alimentos no apropiados
para congelar son las lechugas,
los rabanitos, los huevos con cas-
cara, las uvas, las manzanas o pe-
ras crudas, los yogures, la nata
agria o fresca y la mayonesa.
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es Desescarchar el aparato

Envasar productos congelados

Utilizar el tipo y el material de emba-
laje adecuados permite conservar
significativamente la calidad de los
productos y evitar que se quemen
por congelacion.

1. Introducir los alimentos en el em-
balaje previsto para tal efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Envasar los alimentos hermética-
mente para que no se deshidraten
ni pierdan su sabor.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congela-
cion.

11.5 Tiempo de conservacion
del producto congelado

a-18 °C
Alimentos Tiempo de
conserva-
cion
Pescado, embutido, hasta 6 me-

platos preparados, ses
pan y bolleria

Carne, aves hasta 8 me-
ses

Frutas, verduras hasta 12 me-
ses

11.6 Métodos de descongela-
cion para productos
congelados

/\ PRECAUCION

Riesgo de dafios para la salud!

Las bacterias pueden multiplicarse

durante el proceso de descongela-

cion de los alimentos y estos pueden
deteriorarse.

» No volver a congelar los alimentos
que se hayan descongelado o em-
pezado a descongelarse.

» Solo pueden volver a congelarse
si se han cocinado (en sartén u
horno) previamente.

» No guardar el alimento hasta su
fecha maxima de conservacion.

m Descongelar en el compartimento
frigorifico los alimentos de origen
animal, como el pescado, la carne,
el queso o el requeson.

m Descongelar el pan a temperatura
ambiente.

m Preparar los alimentos de consu-
mo inmediato en el microondas,
en el horno o en las placas de
coccion.

El calendario de congelacion impre-
so indica en meses el plazo maximo
de conservacion de los alimentos a
una temperatura de =18 °C.
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12 Desescarchar el apa-
rato

12.1 Desescarchar el compar-
timento frigorifico
Durante el funcionamiento, se forman

gotas de agua de descongelacién o
escarcha en la pared posterior del



compartimento frigorifico. La pared
posterior del compartimento frigorifi-
co se desescarcha automaticamente.
El agua de descongelacion atraviesa
la canaleta de desagtie hacia el orifi-
cio de drenaje que conduce a la ban-
deja de evaporacion y no requiere
limpieza.

Para que el agua de descongelacion
fluya y se evite la formacion de olo-
res, tener en cuenta la siguiente in-
formacion:

- "Limpiar la canaleta de desaglie y
el orificio de drenaje", Pdgina 22.

12.2 Descongelacion dentro
del congelador

El compartimento de congelacion no
se desescarcha automaticamente.
Las capas de hielo acumuladas en el
congelador dificultan la transmision
del frio a los alimentos y aumentan el
consumo de energia eléctrica.

Desescarchar el congelador

Desescarchar regularmente el conge-

lador.

1. Aproximadamente 4 horas antes
de desescarchar el aparato, acti-
var la Funcion Super.

— "Conectar Funcion Super”,
Pdgina 17

De esa forma, los alimentos alcan-
zan temperaturas muy bajas y pue-
den permanecer mas tiempo alma-
cenados a temperatura ambiente.

2. Retirar el recipiente para produc-
tos congelados plano con los ali-
mentos del congelador y almace-
narlos en un lugar frio. Colocar los
acumuladores de frio sobre los
productos congelados siempre
que estén disponibles.

3. Apagar el aparato. = Pdgina 17

4, Desconectar el aparato de la red
eléctrica.

Cuidados y limpieza es

Extraer el enchufe del cable de co-
nexion de red o desconectar el fu-
sible de la caja de fusibles.

5. Para acelerar el proceso de deses-
carchado: colocar una olla con
agua caliente sobre un posacace-
rolas adecuado en el congelador.

6. Limpiar el agua descongelada con
un pafo humedo o una esponja.

7. Frotar el congelador con un pano
suave seco.

8. Conexion del aparato a la red
eléctrica.

9. Encender el aparato. — Pdgina 16
10.Volver a colocar el recipiente para
productos congelados plano con

los alimentos del congelador.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga duran-
te mucho tiempo su capacidad fun-
cional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

El Servicio de Asistencia Técnica de-
be encargarse de la limpieza de los
lugares de dificil acceso. La limpieza
por parte del Servicio de Asistencia
Técnica puede generar costes.

13.1 Preparar el aparato para
su limpieza

1. Apagar el aparato. = Pdgina 17

2. Desconectar el aparato de la red
eléctrica.
Extraer el enchufe del cable de co-
nexion de red o desconectar el fu-
sible de la caja de fusibles.

3. Retirar los alimentos y guardarlos
en un lugar fresco.
Colocar acumuladores de frio di-
rectamente sobre los alimentos, si
se dispone de ellos.
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es Cuidados y limpieza

4. Si se forma una capa de escarcha,
esta habra de retirarse.

5. Retirar todos los elementos del
aparato. = Pdgina 22

13.2 Limpiar el aparato

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidon de humedad puede

provocar una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro
de vapor ni de alta presién para
limpiar el aparato.

La presencia de liquidos en los ele-

mentos de iluminacion o en los man-

dos puede entrafiar peligro.

» El agua empleada en la limpieza
del aparato no debe entrar en con-
tacto con la iluminacién ni con los
mandos.

JATENCION!

Los productos de limpieza inadecua-

dos pueden dafar la superficie del

aparato.

» No utilizar estropajos o0 esponjas
duros.

» No utilizar productos de limpieza
agresivos ni abrasivos.

» No utilizar productos de limpieza
con un alto contenido alcohdlico.

Si entra liquido en el orificio de dre-

naje, la bandeja de evaporacion pue-

de rebosar.

» El agua de limpieza no debe entrar
en contacto con el orificio de dre-
naje.

Si se lavan los elementos y acceso-

rios del aparato en el lavavajillas, se

podria producir su deformacion o de-
coloracion.

» No lavar nunca los elementos y
accesorios del aparato en el lava-
vajillas.

1. Preparar el aparato para su limpie-
za. — Pdgina 21
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2. Limpiar el aparato, los elementos
del aparato vy las juntas de la puer-
ta con una bayeta, agua templada
y un poco de jabdn de pH neutro.

3. Secar completamente con un pano
suave y seco.

4. Colocar los elementos del aparato.

5. Conexioén del aparato a la red
eléctrica.

6. Encender el aparato. — Pdgina 16
7. Introducir alimentos:

13.3 Limpiar la canaleta de
desagiie y el orificio de
drenaje

Limpiar la canaleta de desagle vy el

orificio de drenaje regularmente para

que el agua de descongelacion fluya

correctamente.

» Limpiar la canaleta de desagtie y
el orificio de drenaje con cuidado,
p. €j., con un bastoncillo de algo-
don.
- Fig. H

13.4 Retirar elementos del
aparato

Si se desea limpiar a fondo los ele-

mentos del aparato, es necesario re-

tirarlos.

Retirar las bandejas

> éevantar la bandeja @ y extraerla

~Fig.@
Retirar el botellero de puerta
» Tirar del botellero y extraerlo.
- Fig.
Retirar el cajén para fruta y

verdura

1. Sacar el cajon para fruta y verdura
hasta el tope.



2. Levantar el cajon para fruta y ver-
dura por delante @ vy retirarlo @.
- Fig. B

Retirar el recipiente para

productos congelados

1. Tirar hacia afuera del recipiente
para productos congelados hasta
el tope.

2. Abrir el recipiente para productos
congelados delantero @ y retirar

- Fig. &

Cuidados y limpieza es
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es Solucionar pequenas averias

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este apara-
to. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanacion de averias
antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De este
modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones

en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del apa-

rato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafiado, debera susti-
tuirse por un cable de conexidn especial que puede adquirirse ya sea a tra-
vés del Servicio de Asistencia Técnica o directamente del fabricante.

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no enfria;
los paneles indicado-
res y la iluminacion in-
terior se iluminan.

El modo de exposicidn esta activado.

» Ejecutar la autocomprobacion del aparato.
- Pdgina 26

v Una vez concluida la autocomprobacion del apara-
to, el aparato volvera al modo de funcionamiento
normal.

La iluminacion LED no
funciona.

Hay diferentes causas posibles.
» Ponerse en contacto con el Servicio de Atencion al
Cliente.

Encontrara el nimero del Servicio de Atencion al
Cliente en el directorio adjunto.

La temperatura difiere
considerablemente
del valor ajustado.

Hay diferentes causas posibles.
1. Apagar el aparato. = Pdgina 17
2. Volver a encender el aparato tras unos 5 minutos.
- Pdgina 16
- Si la temperatura es demasiado alta, volver a
comprobarla al cabo de unas pocas horas.
- Si la temperatura es demasiado baja, volver a
comprobarla al dia siguiente.

Hay agua en la base
del compartimento fri-
gorifico.

La canaleta de desagtlie del agua de descongelacion

o el orificio de drenaje estan obstruidos.

» Limpiar la canaleta de desague vy el orificio de dre-
naje. — Pdgina 22
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Solucionar pequefias averias es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato suena, bur-
bujea o emite zumbi-
dos, chasquidos o rui-
dos de agua en movi-
miento.

No se trata de una averia. El motor esta en marcha
(compresores, ventilador). El liquido refrigerante fluye
a través de los tubos. El motor, los interruptores o las
electrovalvulas se conectan o desconectan.

No se requiere ninguna accion.

El aparato hace rui-
dos.

Los elementos del aparato se tambalean o se quedan

atascados.

» Comprobar los elementos extraibles y, en caso ne-
cesario, volver a introducirlos.

Las botellas o recipientes entran en contacto.
» Separar las botellas o recipientes entre si.

Funcidén Super esta activada.
No se requiere ninguna accion.
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es Almacenamiento y eliminacion

14.1 Corte en el suministro
eléctrico

Al producirse un corte en el suminis-
tro eléctrico, la temperatura del apa-
rato aumenta, lo que disminuye el
tiempo de almacenamiento y afecta a
la calidad de los productos congela-
dos.

Notas

= Durante el corte de suministro
eléctrico, se recomienda abrir el
aparato o menos posible y no
guardar nuevos alimentos.

= Al finalizar el corte de suministro
eléctrico, es preciso comprobar la
cantidad de los alimentos.

— Desechar los productos conge-
lados que se hayan descongela-
do y estén a temperaturas supe-
riores a los 5 °C.

— Los productos congelados que
se hayan descongelado ligera-
mente se pueden cocinar o ca-
lentar ligeramente, bien para su
consumo o para volver a conge-
larlos.

14.2 Ejecutar la autocompro-
bacién del aparato

1. Apagar el aparato. = Pdgina 17

2. Volver a encender el aparato trans-
curridos unos cinco minutos.
— Pdgina 16

3. Mantener pulsado durante 5-7 se-
gundos en los siguientes 10 se-
gundos después de la conexion
eléctrica ® hasta que suene una
sefnal acustica.

v Se inicia la autocomprobacion del
aparato.

v Durante la autocomprobacion del
aparato suena una larga sefal
acustica.
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v Si al finalizar la autocomprobacion
del aparato suenan 2 sefales
acusticas y super parpadea dos ve-
ces, el aparato funciona correcta-
mente. El aparato volvera al modo
de funcionamiento normal.

v Si, al finalizar la autocomprobacion
del aparato, suenan 5 sefnales
acusticas y super parpadea durante
10 segundos, se debera avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

15 Almacenamiento y eli-
minacion

Aqui se explica cémo preparar el

aparato para el almacenamiento.

Ademas, se ofrece informacion sobre
coémo desechar los aparatos usados.

15.1 Interrumpir el funciona-
miento del aparato

1. Apagar el aparato. = Pdgina 17
2. Desconectar el aparato de la red
eléctrica.

Extraer el enchufe del cable de co-
nexion de red o desconectar el fu-
sible de la caja de fusibles.

3. Retirar todos los alimentos.

4. Desescarchar el aparato.
— Pdgina 20

5. Limpiar el aparato. — Pdgina 22

6. Para asegurar la ventilacién del in-
terior del aparato, dejar la puerta
abierta.



15.2 Eliminacién del aparato
usado

Gracias a la eliminacion respetuosa
con el medio ambiente pueden reuti-
lizarse materiales valiosos.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de daios para la salud!

Los niflos podrian quedar encerrados

en el aparato y poner asi en peligro

su vida.

» No retirar las bandejas y recipien-
tes del aparato a fin de dificultar
que los nifios pueden acceder al
interior del mismo.

» Mantenga a los nifios alejados de
aparatos inservibles.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de incendio!

Si los tubos estan dafados, se pue-

de producir una fuga de liquido refri-

gerante inflamable y gases nocivos,

lo que puede provocar un incendio.

» Prestar atencion a que las tuberias
del circuito de frio y el aislamiento
de su aparato no sufran dafnos.

» Deseche el aparato de forma res-
petuosa con el medio ambiente.

Puede obtener informacién sobre
las vias y posibilidades actuales
de desecho de materiales de su
distribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marca-
do con el simbolo de
cumplimiento con la Di-
rectiva Europea
2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Re-

B

Servicio de Asistencia Técnica es

siduos de aparatos eléc-
tricos y electronicos RA-
EE).

La directiva proporciona
el marco general valido
en todo el ambito de la
Unién Europea para la
retirada y la reutilizacion
de los residuos de los
aparatos eléctricos y
electrénicos.

16 Servicio de Asistencia
Técnica

Si tiene preguntas, si no puede sub-
sanar una averia en el aparato o si
éste debe repararse, dirijase al Servi-
cio de Asistencia Técnica.

Las piezas de repuesto originales re-
levantes para el funcionamiento con-
forme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en
nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccion en el
mercado del aparato dentro del Es-
pacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de
Asistencia Técnica es gratuita en el
marco de las condiciones de garan-
tia locales vigentes del fabricante. La
duracion minima de la garantia (ga-
rantia del fabricante para consumido-
res particulares) en el Espacio Eco-
némico Europeo es de 2 afios de
acuerdo con las condiciones de ga-
rantia locales vigentes. Las condicio-
nes de garantia no tienen ningun
efecto sobre otros derechos que le
corresponden segun la legislacion lo-
cal.

Para obtener informacion detallada
sobre el periodo de validez de la ga-
rantia y las condiciones de garantia
en su pais, pongase en contacto con
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nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca o con su distribuidor, o bien con-
sulte nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica, no ol-
vide indicar el numero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion
(FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio
de Asistencia Técnica se encuentran
en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

16.1 Numero de producto (E-
Nr.) y nimero de fabrica-
cion (FD)

El niumero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD) se en-
cuentran en la placa de caracteristi-
cas del aparato.

- Fig. @1/ E1

Para volver a encontrar rapidamente
los datos del aparato o el numero de
teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

17 Datos técnicos

En la placa de caracteristicas del
aparato figuran el liquido refrigerante
empleado, la capacidad util y otras
especificaciones técnicas.

- Fig. @1/ E1

Para obtener mas informacidn acer-
ca del modelo, puede accederse a
nuestra pagina web https://energyla-
bel.bsh-group.com’. Esta direccién
web enlaza con la base de datos ofi-
cial de productos de la UE EPREL,
cuya direccion web aun no se habia
publicado en el momento de la im-
presion. Deben seguirse las instruc-
ciones de la busqueda de modelo. El
identificador del modelo se deriva de

1
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los caracteres que se encuentran de-
lante de la barra del nimero de pro-
ducto (E-Nr.) ubicado en la placa de
caracteristicas. El identificador del
modelo también se encuentra en la
primera linea de la etiqueta energéti-
ca de la UE.

Valido solo para paises pertenecientes al Espacio Econdmico Europeo


https://www.bsh-group.com/energylabel
https://www.bsh-group.com/energylabel
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Seguranca pt

1 Seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-
ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Este aparelho destina-se apenas a montagem embutida.

O aparelho apenas pode ser utilizado:

m para refrigerar e congelar alimentos e para fazer cubos de gelo.
® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos.

®m 3 uma altitude de 2000 m acima do nivel do mar.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, se fo-
rem devidamente supervisionadas ou instruidas na utilizagdo com
seguranca do aparelho e tiverem compreendido os perigos dai
resultantes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realizadas
por criangas sem supervisao.

Criancas com idade entre os 3 e 0s 8 anos podem carregar e
descarregar o frigorifico/congelador.

1.4 Transporte seguro

A\ AVISO - Risco de ferimentos!
O elevado peso do aparelho pode provocar lesdes ao levantar.
» Nao levante o aparelho sozinho.
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pt Seguranca
1.5 Instalacao segura

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

As instalacdes indevidas sdo perigosas.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢des na placa de caracteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada
apenas através de uma tomada com ligacao a terra correta-
mente instalada.

» O sistema de ligacéo a terra da alimentacao elétrica doméstica
tem de estar corretamente instalado.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» Se o aparelho for encastrado, a ficha do cabo tem de ser facil-
mente acessivel ou se nao for possivel um acesso facil, é ne-
cessario montar na instalagcao elétrica fixa um dispositivo de
seccionamento omnipolar em conformidade com as regras de
instalacdo.

» Assegurar que o cabo elétrico ndo fica entalado nem ¢é danifi-
cado durante a instalacdo do aparelho.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isolamento danificado.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em
contacto com fontes de calor.

/A AVISO - Risco de explosao!

Se as aberturas de ventilagcdo do aparelho estiverem tapadas, em

caso de uma fuga do circuito de refrigeracdo pode ocorrer uma

mistura de gas-ar combustivel.

» As aberturas de ventilagcdo na caixa do aparelho ou na caixa de
montagem nao devem ser tapadas.

/A AVISO - Risco de incéndio!

E perigosa a utilizacdo de extensdes do cabo elétrico e de adap-

tadores ndo homologados.

» Nao utilizar cabos de extensdo ou tomadas multiplas.

» Se 0 cabo elétrico for muito curto, contactar a Assisténcia Téc-
nica.
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» Utilizar exclusivamente adaptadores homologados pelo fabri-
cante.

Tomadas multiplas ou fichas de ligacado da corrente portateis po-

dem sobreaquecer e provocar um incéndio.

» Nao cologue tomadas multiplas nem fichas de ligacédo da cor-
rente portateis na parte traseira dos aparelhos.

1.6 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode causar choque elétrico.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao
para limpar o aparelho.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de embalagem sobre a ca-

beca ou enrolar-se no mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.

» Nao permitir que as criancas brinquem com o material de em-
balagem.

As criangas podem inalar ou engolir pecas peguenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

» Nao permitir que as criancas brinqguem com pecas pequenas.

/A AVISO - Risco de explosao!

Equipamentos mecanicos ou outros meios podem danificar o cir-

cuito de refrigeracdo, agente refrigerante inflamavel pode sair e

explodir.

» Para acelerar o processo de descongelagé&o, ndo use outros
equipamentos mecanicos ou outros meios diferentes dos que
sao recomendados pelo fabricante.

Produtos com gases propulsores combustiveis e substancias ex-

plosivas podem explodir, p. ex. latas de spray.

» Nao guarde no aparelho produtos que contenham gases pro-
pulsores combustiveis nem substancias explosivas.
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A\ AVISO - Risco de incéndio!

Aparelhos elétricos dentro do aparelho, p. ex., aquecedores ou
maaquinas de fazer gelo elétricas, podem provocar um incéndio.
» N&do opere aparelhos elétricos dentro do aparelho.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Recipientes com bebidas gaseificadas podem rebentar.

» Nao guardar bebidas gaseificadas no congelador.

Lesbes nos olhos devido a fuga de agente refrigerante inflamavel

€ gases Nocivos.

» N&o danificar os tubos do circuito de refrigeracdo nem o isola-
mento.

/A AVISO - Risco de queimaduras pelo frio!

O contacto com alimentos congelados e superficies frias pode

causar queimaduras pelo frio.

» Nao levar imediatamente a boca alimentos acabados de retirar
do compartimento de congelacao.

» Evitar o contacto prolongado da pele com produtos congela-
dos, gelo ou superficies no compartimento de congelacao.

/\ CUIDADO - Risco de danos para a saude!

Para evitar contaminar os alimentos, respeite as seguintes instru-

coes.

» Se a porta for aberta durante um longo periodo, pode provocar
um aumento consideravel da temperatura nas gavetas do apa-
relho.

» Limpe regularmente as superficies que podem entrar em con-
tacto com alimentos e sistemas de escoamento acessiveis.

» Guarde a carne e o peixe crus no frigorifico em recipientes ade-
quados, de forma a nao tocarem nem pingarem em outros ali-
mentos.

» Se o frigorifico/congelador ficar vazio durante muito tempo,
desligue o aparelho, descongele, limpe e deixe a porta aberta,
para evitar a formacéo de bolor.
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As pecas no aparelho metalicas ou com visual metalico podem
conter aluminio. Se alimentos acidos entrarem em contacto com
o aluminio, podem haver uma transferéncia de ides de aluminio
para os alimentos.

» Nunca consuma alimentos contaminados.

1.7 Aparelho danificado

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados sao objetos perigo-

SOS.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina 50

As reparacdOes indevidas sao perigosas.

» As reparacoes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas
sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido por um cabo de ligacao especifico, dis-
ponivel junto do fabricante ou da sua Assisténcia Técnica.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Em caso de danos dos tubos, pode sair agente refrigerante infla-

mavel e gases nocivos que se podem inflamar.

» Mantenha o aparelho afastado de fogo ou fontes de ignicao.

» Areje o local.

» Desligue o aparelho. = Pdgina 40

» Retire a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro elé-
trico.

» Contacte a Assisténcia técnica. — Pagina 50
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO!
A utilizacao de rodapé, saliéncias ou
portas do aparelho como assento ou
subida pode danificar o aparelho.
» N&o pise nem se apoie no rodapé,
em saliéncias ou portas.
Sujidade com dleo ou massa lubrifi-
cante pode tornar as pecas de plasti-
CO e 0s vedantes da porta porosos.
» Mantenha as pecas de plastico
e 0s vedantes da porta livres
de dleos e gorduras.
As pecas no aparelho metalicas ou
com visual metalico podem conter
aluminio. O aluminio reage em caso
de contacto com alimentos acidos.
» Nao conservar alimentos nao em-
balados no compartimento de refri-
geracao.

3 Protecao do meio am-
biente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o eco-

|6gicos e reutilizaveis.

» Separar os componentes e elimi-
na-los de acordo com o tipo de
material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar estas indicacoes, 0 seu
aparelho ira consumir menos ener-
gia.

Selecao do local de instalacao

® Proteja o aparelho contra a radia-
cao direta do sol.
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m |nstale o aparelho a maior distan-
cia possivel de elementos de
aquecimento, fogao e outras fon-
tes de calor:

— Respeite uma distancia de
30 mm em relacao a fogdes
elétricos ou a gas.

— Manter uma distancia de
300 mm em relacéo a fogdes a
6leo ou carvao.

= Nunca cobrir ou tapar as grelhas
de ventilacao externas.

Poupar energia durante a
utilizacao

Nota: A disposi¢cédo dos elementos
de equipamento nao tem influéncia
sobre o consumo de energia do apa-
relho.

m Abra o aparelho apenas breve-
mente.

= Nunca cobrir ou tapar as aberturas
de ventilacdo internas ou as gre-
Ihas de ventilacdo externas.

= Alimentos comprados devem ser
transportados num saco térmico e
arrumados rapidamente no apare-
Iho.

m Deixar arrefecer alimentos e bebi-
das antes de os guardar.

m Coloque alimentos a descongelar
no compartimento de refrigeracao
para aproveitar o frio dos alimen-
tos.

m Deixe sempre algum espago entre
os alimentos e a parede traseira
do aparelho.

® Embale hermeticamente os ali-
mentos.

m Descongelar regularmente o com-
partimento de congelacao.

m Abrir o compartimento de congela-
céo apenas brevemente e fecha-lo
com cuidado.



4 Instalacao e ligacao

4.1 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar, ha que verifi-
car todas as pecas quanto a danos
de transporte e se o material forneci-
do esta completo.

Em caso de reclamacdes, contacte o
seu Agente Comercial ou a nossa
Assisténcia Técnica — Pdgina 50.

O fornecimento é constituido por:
= Aparelho para montagem embuti-
da

Equipamento e acessorios'
Material de montagem
Instrucdes de montagem
Manual de instrucdes

Lista de Assisténcia técnica
Anexo sobre garantia®

Etiqueta energética
Informacdes sobre consumo de
energia e ruidos

4.2 Critérios para o local de
instalacao

A Aviso

Risco de explosao!

Se o aparelho estiver num local de-

masiado pequeno, em caso de uma

fuga do circuito de refrigeracao pode
ocorrer uma mistura de gas-ar com-
bustivel.

» Instale o aparelho apenas num lo-
cal que tenha, no minimo, um volu-
me de 1 m® por 8 g de agente re-
frigerante. A quantidade de agente
refrigerante vem indicada na cha-
pa de caracteristicas. — Fig. H/El

1

2

Conforme o equipamento do aparelho

Instalagéo e ligagdo pt

O peso do aparelho pode pesar de
fabrica até 65 kg, conforme o mode-
lo.

O piso tem de ser suficientemente
estavel para suportar o peso do apa-
relho.

Temperatura ambiente admissivel

A temperatura ambiente admissivel
depende da classe de climatizacao
do aparelho.

A classe de climatizacéo esta indica-
da na chapa de caracteristicas.

- Fig. @1/ E1

Classe de Temperatura ambien-
climatiza- te admissivel

cao

SN 10 °C..32 °C

N 16 °C...32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

O aparelho é totalmente operacional
dentro da temperatura ambiente ad-
missivel.

Se um aparelho da classe de climati-
zacgao SN funcionar a uma tempera-
tura ambiente mais fria, pode-se pre-
sumir que o aparelho nao sofrera
quaisquer danos até uma temperatu-
ra ambiente de 5 °C.

Dimensoes do nicho

Respeite as dimensdes do nicho ao
montar o seu aparelho no nicho. Ca-
so contrario, poderao surgir proble-

mas durante a instalacdo do apare-

lho.

Profundidade do nicho

Monte o aparelho na profundidade
do nicho recomendada de 560 mm.

Nao esta disponivel em todos os paises
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Se a profundidade do nicho for inferi-
or, o consumo de energia aumenta li-
geiramente. O nicho tem de ter uma
profundidade minima de 550 mm.

Largura do nicho
Este aparelho exige que o nicho do

movel possua uma largura interior
de, no minimo, 560 mm.

Instalacao Side-by-Side

Caso pretenda instalar 2 aparelhos
lado a lado, é necessario respeitar
uma distancia minima de 150 mm
entre os aparelhos.

4.3 Montar o aparelho

» Monte o aparelho de acordo com
as instrucdes de montagem forne-
cidas.

4.4 Preparar o aparelho para
a primeira utilizacao

1. Consulte o material informativo.

2. Remova as peliculas protetoras e
os dispositivos de seguranca para
transporte, p. ex., fitas adesivas e
placas de cartdo.

3. Limpe o aparelho pela primeira
vez. = Pdgina 45

4.5 Ligacao elétrica do apare-
lho

1. Ligue o conector IEC do cabo elé-
trico ao aparelho.

2. Ligue a ficha elétrica do cabo elé-
trico do aparelho a uma tomada
na proximidade do aparelho.

Os dados de ligagao do aparelho
encontram-se na placa de caracte-
risticas. — Fig. /Kl

3. Verifique o assentamento fixo da fi-
cha elétrica.

v Agora o aparelho esta pronto a
funcionar.
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5 Familiarizacao

5.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu aparelho.
- Fig. @

Compartimento de refrigera-
cao

Congelador

Painel de comandos

ol o>

Gaveta de fruta e legumes
com regulador de humidade
— Pdgina 39

Placa de caracteristicas

Gaveta de congelados

Compartimento para queijo e
manteiga — Pdgina 39

oo~ e

Prateleira da porta para gar-
rafas grandes

Nota: E possivel que existam diver-
géncias entre o seu aparelho e as fi-
guras, dependendo do equipamento
e do tamanho no aparelho.

5.2 Painel de comandos

O painel de comandos permite regu-
lar todas as funcdes do seu aparelho
e obter informacdes sobre o estado
de operacao.

- Fig. A

® regula a temperatura da zo-
na de refrigeracéo.

super acende, se a fungdo Su-
per estiver ativada.

Indica a temperatura regulada
do compartimento de refrige-
ragdo em °C.




6 Equipamento

O equipamento do seu aparelho de-
pende do modelo.

6.1 Prateleira

Para mudar a prateleira conforme ne-
cessario, pode remover a prateleira e
voltar a inseri-la noutro local.

— "Retirar a prateleira”, Pagina 46

6.2 Gaveta de fruta e legumes
com regulador de humi-
dade

Guarde fruta e legumes frescos na

respetiva gaveta.

Através do regulador de humidade

pode ajustar a humidade do ar na

gaveta de fruta e legumes. Deste mo-

do, pode conservar fruta e legumes

frescos durante mais tempo do que

com o método de refrigeracéo con-

vencional.

- Fig. H

Pode regular a humidade do ar na

gaveta de fruta e legumes de acordo

com o tipo e a quantidade de

alimentos a guardar, deslocando o

regulador de humidade:

® Baixa humidade do ar # no caso
de um armazenamento maioritario
de fruta, carga mista ou carga ele-
vada.

» Elevada humidade do ar 88 no ca-
so de um armazenamento maiori-
tario de legumes ou baixa carga.

Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacdo na gaveta de fruta e
legumes.

Remover a agua de condensacao
com um pano seco e ajustar a humi-
dade do ar com o regulador de hu-
midade.

Equipamento pt

Para preservar a qualidade e o aro-
ma, guarde a fruta e os legumes vul-
neraveis aos efeitos do frio fora do
aparelho a temperaturas entre aprox.
8 Caté 12 C, p. ex., ananas, bana-
nas, citrinos, pepinos, curgete, pi-
mentos, tomates e batatas.

6.3 Compartimento para quei-
jo e manteiga

Guarde a manteiga e o queijo duro
no compartimento previsto para o
efeito.

6.4 Prateleira para garrafas

Para mudar a prateleira para garra-
fas conforme necessario, remova a
prateleira para garrafas e volte a in-
seri-la noutro local.

— "Remover a prateleira para garra-
fas", Pdgina 46

6.5 Acessorios

Utilize acessodrios originais. Estes fo-
ram especialmente concebidos para
0 seu aparelho.

Os acessorios do seu aparelho vari-
am em func&o do modelo.

Prateleira dos ovos

Guarde os ovos em seguranca na
prateleira dos ovos.

Gaveta para alimentos
congelados

Na gaveta para alimentos congela-
dos, é possivel congelar rapidamente
quantidades mais pequenas de ali-
mentos, p. ex., bagas, pecas de fru-
ta, ervas aromaticas e legumes.

- Fig. A

Distribuir uniformemente os alimen-
tos congelados na gaveta para ali-
mentos congelados e deixar conge-
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lar aprox. 10 a 12 horas. De seguida,
colocar num saco ou numa caixa pa-
ra congelacéo.

Recipiente para cubos de gelo

Utilize o recipiente para cubos de ge-
lo para fazer cubos de gelo.

Fazer cubos de gelo

1. Encha o recipiente para cubos de
gelo até % com agua e coloque-o
no compartimento de congelacao.

Solte um recipiente para cubos de
gelo que tenha ficado agarrado
apenas com um objeto rombo,
p. ex., um cabo de uma colher.

2. Para soltar os cubos de gelo, se-
gure o recipiente para cubos de
gelo brevemente sob agua corren-
te ou torga-o ligeiramente.

7 Operacao base

7.1 Ligar o aparelho

1. Premir on / off 3sec.,

Nota: Se o aparelho tiver sido des-
ligado previamente através do pai-
nel de comandos, premir
on / off 3sec. durante 3 segundos.
v O aparelho comeca a refrigerar.
2. Regule a temperatura pretendida.
— Pdgina 40

7.2 Indicacoes sobre o funci-
onamento

= Quando tiver ligado o aparelho,
demora varias horas até ser alcan-
cada a temperatura regulada.
N&o insira alimentos antes de a
temperatura ser alcancada.
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= A caixa a volta do congelador ¢€ li-
geiramente aquecida por breves
instantes. Isto evita a formacéao de
condensacao na zona do vedante
da porta.

m Se fechar a porta, pode formar-se
vacuo. A porta so se deixa abrir
de novo com dificuldade. Aguarde
um pouco, até o vacuo ser com-
pensado.

7.3 Desligar o aparelho
» Premir on / off 3sec..

7.4 Regular a temperatura

Regular a temperatura do
compartimento de refrigeracao

» Prima & as vezes necessaérias até
a indicacao de temperatura exibir
a temperatura desejada.

A temperatura recomendada no
compartimento de refrigeracéo é
de 4 °C.

— "Autocolante OK", Pdgina 42

Regular a temperatura do
congelador

» Para regular a temperatura do
congelador, altere a temperatura
do compartimento de refrigeracéo
— Pdgina 40.

A temperatura do compartimento
de refrigeracao influencia a tempe-
ratura do congelador. Temperatu-
ras do compartimento de refrigera-
¢ao mais quentes criam tempera-
turas do congelador mais quentes.
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8 Funcoes adicionais

8.1 Funcao Super

Com Funcgéo Super, o compartimen-
to de refrigeracado e o compartimento
de congelacao arrefecem mais rapi-
damente.

Ligue a Funcéo Super 4 a 6 horas
antes colocar uma quantidade de ali-
mentos a partir de 2 kg.

Para tirar partido da capacidade de
congelagéo, use a Fungao Super.

— "Capacidade de congelacao”,
Pdgina 42

Nota: Se a Funcao Super estiver liga-
da, os ruidos de funcionamento po-
dem ser mais elevados.

Ligar Funcao Super

» Prima  as vezes necessarias até
super gcender.

Nota: Apds aprox. 48 horas, o apare-
Iho volta ao modo de funcionamento
normal.

Desligar Funcao Super

» Premir .

9 Alarme

9.1 Alarme da porta

Se a porta do aparelho estiver aberta
durante muito tempo, o alarme da
porta dispara.

A iluminacéo interior pisca passados
10 minutos.

Desligar o alarme da porta

» Feche a porta do aparelho ou pri-
ma 2.

v O sinal sonoro esta desligado.

10 Compartimento de re-
frigeracao

No compartimento de refrigeragao
podem ser guardados carne, charcu-
taria, peixe, produtos lacteos, ovos,
refeicbes prontas e bolos.

A temperatura é regulavel de 2 °C a
8 °C.

A temperatura recomendada no com-
partimento de refrigeracéo é de

4 °C.

- "Autocolante OK", Pdgina 42
Através da refrigeracdo também

é possivel conservar alimentos alta-
mente pereciveis por curto a médio
prazo. Quanto mais baixa for a tem-
peratura selecionada, tanto mais
tempo os alimentos permanecerao
frescos.

10.1 Dicas sobre o armazena-
mento de alimentos no
compartimento de refri-
geracao

m Guardar apenas alimentos frescos
e nao deteriorados.

= Observe a data minima de valida-
de ou data de consumo indicada
pelo fabricante.

m Guarde os alimentos bem embala-
dos e tapados.

m Deixe primeiro arrefecer alimentos
e bebidas quentes.
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10.2 Zonas de frio no com-
partimento de refrigera-
cao

A circulacdo do ar no compartimento

de refrigeracédo permite diferentes zo-
nas de refrigeracao.

Zona mais fria

A zona mais fria situa-se entre a seta
gravada lateralmente e a prateleira
imediatamente abaixo.

Dica: Conserve alimentos faciimente
pereciveis na zona mais fria, p. ex.,
peixe, carnes frias e carne.

Zona mais quente

A zona mais guente situa-se na parte
superior da porta.

Dica: Na zona mais quente, podera
guardar alimentos mais robustos, p.
ex., queijo duro e manteiga. O queijo
conserva assim o0 seu aroma € a
manteiga mantém-se facil de barrar.

10.3 Autocolante OK

Com o autocolante OK pode verificar
se, no compartimento de refrigera-
¢ao, foram atingidas as gamas de
temperatura seguras recomendadas
para os alimentos de +4°C ou me-
nos.

O autocolante OK nao esta incluido
em todos 0s modelos.

Se o autocolante nao indicar OK, re-
duza gradualmente a temperatura.
— "Regular a temperatura do com-
partimento de refrigeracao”, Pdagina
40

Apods a colocacao do aparelho em
funcionamento, pode demorar até
12 horas para a temperatura regula-
da ser alcancada.
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Regulagéo correta

11 Congelador

No congelador, é possivel guardar
alimentos ultracongelados, congelar
alimentos e fazer cubos de gelo.

A temperatura no congelador depen-
de da temperatura no compartimento
de refrigeracéo.

O armazenamento de alimentos por
um longo periodo de tempo devera
decorrer a uma temperatura igual ou
inferior a —18 °C.

Através da congelacao, também é
possivel conservar alimentos alta-
mente pereciveis a longo prazo. As
temperaturas baixas abrandam ou
param a deterioracao.

11.1 Capacidade de congela-
cao

A capacidade de congelacao indica

que quantidades de alimentos po-

dem ficar completamente congela-

das até ao seu interior e em quantas

horas.

Podera encontrar indicagoes referen-

tes a capacidade de congelacéao na

placa de caracteristicas. — Fig. B/ El

Requerimentos para a capacidade
de congelacao

1. Aprox. 24 horas antes da coloca-
¢ao de alimentos frescos, ligue
Funcao Super.

— "Ligar Funcao Super”, Pdgina 41

2. Coloque os alimentos primeiro na
gaveta de congelados superior. E
nesse local que os alimentos con-
gelam mais depressa.



11.2 Utilizar totalmente o vo-
lume do congelador

Descubra como guardar a quantida-

de maxima de alimentos congelados

no congelador.

1. Retirar todas as pecas removiveis.
— Pdgina 46

2. Arrumar os alimentos diretamente
nas prateleiras e na base do com-
partimento de congelacéo.

11.3 Dicas sobre o armazena-
mento de alimentos no
congelador

= Para congelar rapidamente e de
forma delicada quantidades maio-
res de alimentos frescos, cologue-
0s na gaveta de congelacéo inferi-
or.

m Distribuir os alimentos amplamen-
te pelas prateleiras ou pelas gave-
tas de congelados.

= N&o colocar alimentos a congelar
em contacto com alimentos con-
gelados.

®m Para o ar poder circular livremente
no aparelho, introduzir a gaveta de
congelados até ao batente.

11.4 Dicas sobre a congela-
cao de alimentos fres-
cos

m Congelar exclusivamente alimen-
tos frescos e em perfeito estado.

= Congelar alimentos em doses.

= Alimentos preparados sao mais
adequados do que alimentos para
CONSUMO Cru.

m | gvar, picar e escaldar os legumes
antes de congelar.

® [avar, retirar carocos e pevides, e
eventualmente descascar a fruta,
porventura adicionar agucar ou so-
lucao de acido ascodrbico.

Congelador pt

= Alimentos adequados para conge-
lar séo, p. ex., artigos de pastela-
ria, peixe e frutos do mar, carne,
carne de cacga e aves, Ov0os sem
casca, queijo, manteiga, requeijao,
refeicOes prontas e restos de co-
mida.

= Alimentos ndo adequados para
congelar séo, p. ex., alfaces, raba-
netes, ovos com casca, uvas, ma-
¢as e peras cruas, iogurte, natas
acidas, creme fraiche e maionese.

Embalar alimentos congelados

O material de embalar adequado e o
tipo de embalagem correto, permite
conservar significativamente a quali-
dade do produto e evitar queimadu-
ras por congelacéo.

1. Introduzir os alimentos na embala-
gem.

2. Expelir o ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem de forma
hermética, para que os alimentos
nao percam o sabor nem sequem.

4. Etiquetar a embalagem com o
conteudo e a data de congelacgao.

11.5 Validade dos alimentos
congelados a -18 °C

Alimento Tempo de
conservacao

Peixe, charcutaria, até 6 meses

refeicbes prontas,

bolos

Aves, carne até 8 meses

Fruta, legumes até 12 meses

O calendario de congelagéo impres-
so indica o tempo maximo de arma-
zenamento, em meses, No caso de
uma congelacéo a -18 °C.
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11.6 Métodos de descongela-
cao de alimentos conge-
lados

A\ cuipapo

Risco de danos para a saude!

Ao descongelar, podem multiplicar-

se as bactérias e os alimentos con-

gelados podem deteriorar-se.
N&o voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram a
descongelagéo.

» SO voltar a congelar depois de co-
zinhar ou assar.

» J& ndo usar 0 prazo maximo de
conservagao.

m Descongelar no compartimento de
refrigeracao alimentos de origem
animal, p. ex. peixe, carne, queijo
e requeijao.

m Descongelar pao a temperatura
ambiente.

® Preparar no microondas, no forno
ou no fogdo alimentos para consu-
mo imediato.

12 Descongelacao

12.1 Descongelamento no
compartimento de refri-
geracao

Durante o funcionamento, formam-se
na parede traseira do compartimento
de refrigeracdo gotas de agua de
descongelacao ou gelo. A parede
traseira no compartimento de refrige-
racao descongela automaticamente.
A agua de descongelagéo corre pela
calha de recolha da agua da descon-
gelacao para o orificio de escoamen-
to no sentido do tabuleiro de evapo-
racdo e n&o precisa de ser limpa.
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Para que a agua da descongelacao
possa correr e evitar a formacéo de
odores, respeite as seguintes infor-
macoes:

- " impar a calha de recolha da
dgua da descongelacao e o orificio
de escoamento”, Pdgina 46.

12.2 Descongelacao automa-
tica do congelador

O congelador ndo descongela auto-
maticamente. Uma camada de gelo
no congelador dificulta a transmisséo
de frio aos alimentos congelados e
aumenta o consumo de energia.

Descongelar o congelador

Descongelar regularmente o conge-

lador.

1. Ativar a Fungéo Super cerca de 4
horas antes de proceder a des-
congelacéo.

— "Ligar Funcdo Super”, Pdgina 41
Desta forma, os alimentos atingem
temperaturas muito baixas e
aguentam-se durante mais tempo
a temperatura ambiente.

2. Remover a gaveta de congelados
com os alimentos congelados e
armazenar temporariamente num
local fresco. Colocar o acumulador
de frio, se existente, sobre os ali-
mentos congelados.

3. Desligue o aparelho. — Pdgina 40

4. Desligue o aparelho da fonte de
alimentacao.

Retire a ficha da tomada ou desli-
gue o fusivel na caixa de fusiveis.

5. Para acelerar o processo de des-
congelacéao, colocar, no congela-
dor e sobre uma base prépria pa-
ra panelas, uma panela de agua
quente.

6. Limpar a agua de descongelagao
COM um pano macio ou uma es-
ponja.



7. Secar o congelador com um pano
macio seco.

8. Estabeleca a ligagao elétrica do
aparelho.

9. Ligue o aparelho. — Pdgina 40
10.Voltar a inserir a gaveta de conge-
lados com os alimentos congela-

dos.

13 Limpeza e manuten-
cao

Para que o seu aparelho se mante-
nha durante muito tempo operacio-
nal, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.
A limpeza de locais inacessiveis tem
de ser realizada pela assisténcia téc-
nica. A limpeza realizada pela assis-
téncia técnica pode implicar custos.

13.1 Preparar o aparelho para
a limpeza

1. Desligue o aparelho. = Pdgina 40

2. Desligue o aparelho da fonte de
alimentacgéo.
Retire a ficha da tomada ou desli-
gue o fusivel na caixa de fusiveis.

3. Retire todos os alimentos do apa-
relho e guarde-os num local fres-
co.
Se existir, cologque o acumulador
de frio sobre os alimentos.

4. Se existir uma camada de gelo,
deve deixa-la descongelar.

5. Retire do aparelho todas as pecas
de equipamento. — Pdgina 46

Limpeza e manutencdo pt
13.2 Limpar o aparelho

A Aviso

Risco de choque elétrico!

A penetracao de humidade pode

provocar choques elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza
a vapor ou de alta pressao para
limpar o aparelho.

Ligquido na iluminac&o ou nos coman-

dos pode ser perigoso.

» A agua da limpeza ndo pode che-
gar a iluminagdo ou aos coman-
dos.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequa-

dos podem danificar a superficie do

aparelho.

» N&o utilize esfregbes de palha-
d'aco ou esponjas abrasivas.

» Nao utilizar detergentes agressivos
ou abrasivos.

» N&o utilize produtos de limpeza
com elevado teor de alcool.

Se entrar humidade no orificio de es-

coamento, a tina de evaporacéo po-

dera derramar.

» A agua da limpeza n&o pode che-
gar ao orificio de escoamento.

Se lavar as pecas de equipamento e

acessorios na maquina de lavar lou-

¢a, estes podem ficar deformados ou

descoloridos.

» Nunca lave as pecas de equipa-
mento e acessdorios na maquina
de lavar louca.

1. Prepare o aparelho para a limpe-
za. — Pdgina 45

2. Limpe o aparelho, as pecas de
equipamento e os vedantes da
porta com um pano multiusos,
agua tépida e detergente com pH
neutro.

3. Seque muito bem com um pano
macio e seco.
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4. Cologue as pecas de equipamen-
to.

5. Estabeleca a ligagao elétrica do
aparelho.

6. Ligue o aparelho. — Pdgina 40

7. Coloque os alimentos.

13.3 Limpar a calha de reco-
lha da agua da descon-
gelacao e o orificio de
escoamento

Para que a agua de descongelagao
possa escoar, limpe a calha de reco-
Iha da agua de escoamento e o orifi-
cio de escoamento.

» Limpe cuidadosamente a calha de
recolha da agua da descongela-
cao e o orificio de escoamento, p.
ex., com uma cotonete.

- Fig. H

13.4 Retirar pecas de equipa-
mento

Se pretender limpar muito bem as

pecas de equipamento, remova-as

do seu aparelho.

Retirar a prateleira

» Levante a prateleira @ e retire-a @.
- Fig. @

Remover a prateleira para
garrafas
» Levante a prateleira para garrafas

e retire-a.
- Fig.

Remover a gaveta de fruta e
legumes

1. Puxe a gaveta de fruta e legumes
para fora até ao batente.
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2. Levantar a parte dianteira da gave-
ta de fruta e legumes @ e retira-la

~ Fig. B
Retirar a gaveta de congelados

1. Puxar a gaveta de congelados pa-
ra fora, até ao batente.

2. Levantar a parte da frente da gave-
ta de congelados @ e retird-la @.
- Fig. &
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14 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser eliminadas pelo proprio utiliza-
dor. Antes de contactar a Assisténcia Técnica, consulte as informagdes sobre
a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A Aviso

Risco de choque elétrico!
As reparagoes indevidas sao perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos quali-

ficados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas sobresselen-

tes originais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser
substituido por um cabo de ligagao especifico, disponivel junto do fabricante
ou da sua Assisténcia Técnica.

Avaria

Causa e diagnostico

O aparelho ndo esta a
refrigerar, 0s visores e
a iluminacgao estao
acesos.

O modo de exposicao esta ligado.

» Efetue o autoteste do aparelho. — Pdgina 49

v Terminado o autoteste do aparelho, o aparelho
passa para o funcionamento normal.

A iluminac&o LED nédo
esta a funcionar.

Ha varias causas possiveis.
» Contacte a Assisténcia Técnica.

Na lista de Assisténcia Técnica anexada encontra o
ndmero de assisténcia técnica.

A temperatura difere
bastante da tempera-
tura regulada.

Ha varias causas possiveis.
1. Desligue o aparelho. — Pdgina 40
2. Volte a ligar o aparelho apds aprox. 5 minutos.
— Pdgina 40
- Se a temperatura estiver demasiado quente, veri-
figue-a novamente apds algumas horas.
- Se a temperatura estiver demasiado fria, verifi-
gue-a novamente no dia seguinte.

O piso do comparti-
mento de refrigeracdo
esta humido.

A calha de recolha da agua da descongelagao ou o

orificio de escoamento estdo entupidos.

» Limpe a calha de recolha da agua da descongela-
¢ao e o orificio de escoamento. — Pdgina 46

Aparelho zumbe, bor-
bulha, ronca, gargare-
ja ou clica.

Nenhum erro. Um motor esta a funcionar, p. ex., agre-
gado de refrigeracéo, ventilador. O agente refrigeran-
te flui pelos tubos. Motor, interruptor ou valvulas mag-
néticas ligam ou desligam.
Nenhuma agéo necessaria.
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Avaria

Causa e diagnostico

O aparelho faz ruidos.

Pecas de equipamento oscilam ou prendem.
» Verifique as pecgas de equipamento removiveis e,
se necessario, volte a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-se.
» Afaste as garrafas ou os recipientes.

Funcéo Super esta ligada.
Nenhuma agéo necessaria.

48



14.1 Falha de corrente

Durante uma falha de corrente, a
temperatura no aparelho aumenta,
reduzindo o tempo de conservacao e
diminuindo a qualidade dos alimen-
tos congelados.

Notas
m Durante uma falha de corrente,
abra o aparelho o minimo possivel

e nao guarde outros alimentos.

= Verifigue a qualidade dos

alimentos imediatamente apds a

falha da corrente.

— Elimine alimentos congelados
que tenham descongelado e
que tenham uma temperatura
superior a 5 °C.

— Cozer ou assar alimentos con-
gelados ligeiramente desconge-
lados e consumir ou voltar a
congelar.

14.2 Efetuar o autoteste do
aparelho

1. Desligue o aparelho. — Pdgina 40

2. Voltar a ligar o aparelho apds
5 minutos. — Pdgina 40

3. No intervalo de 10 segundos apods
a ligacao elétrica, premir ® durante
5 a 7 segundos, mantendo-o pre-
mido até se ouvir um segundo si-
nal sonoro.

v O autoteste do aparelho inicia-se.

v Durante o autoteste do aparelho,
soa uma sinal sonoro prolongado
de vez em quando.

v O seu aparelho esta operacional
se soarem 2 sinais sonoros e super
piscar duas vezes, apos conclusao
do autoteste do aparelho. O apare-
Iho passa para o funcionamento
normal.

Armazenar € eliminar pt

v Se, apds a conclusao do autoteste
do aparelho, ouvir 5 sinais sono-
ros e super piscar durante 10 se-
gundos, contactar a Assisténcia
Técnica.

15 Armazenar e eliminar

Aqui fica a saber como preparar o
seu aparelho para o armazenamento.
Ficara também a saber como elimi-
nar aparelhos usados.

15.1 Colocar o aparelho fora
de servico

1. Desligue o aparelho. = Pdgina 40

2. Desligue o aparelho da fonte de
alimentacgéo.
Retire a ficha da tomada ou desli-
gue o fusivel na caixa de fusiveis.

3. Retire todos os alimentos.

4. Descongele o aparelho. — Pdgina
44

5. Limpe o aparelho. — Pdgina 45

6. Para garantir a ventilacao do interi-
or do aparelho, deixe-0 aberto.

15.2 Eliminar o aparelho usa-
do

Através duma eliminacdo compativel
com o meio ambiente, podem ser
reutilizadas matérias-primas valiosas.

A Aviso

Risco de danos para a saude!

As criancas podem fechar-se dentro

do aparelho, correndo perigo de vi-

da.

» Para dificultar a entrada de crian-
cas, nao retirar as prateleiras e as
gavetas do aparelho.

» Manter as criancas afastadas do
aparelho fora de uso.
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A Aviso

Risco de incéndio!

Em caso de danos dos tubos, pode

sair agente refrigerante inflamavel e

gases nocivos que se podem infla-

mar.

» N&o danificar os tubos do circuito
de refrigeracéo nem o isolamento.

» Eliminar o aparelho de forma eco-
l6gica.
Para obter mais informacdes so-
bre os procedimentos atuais de
eliminac&o, contacte o seu Agente
Especializado ou os Servigos Mu-
nicipais da sua zona.

Este aparelho esta mar-
cado em conformidade
com a Directiva
2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamen-
tos eléctricos e electroni-
cos (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacao
de um sistema de reco-
Iha e valorizacao dos
equipamentos usados
valido em todos os Esta-
dos Membros da Uniéo
Europeia.

B

16 Servico de Assistén-
cia Técnica

Se nao Ihe for possivel eliminar uma
anomalia no aparelho ou se for ne-
cessario proceder a uma reparacao,
contacte a nossa Assisténcia Técni-
ca.

Pode adquirir pecas de substituicéo
originais relevantes para o funciona-
mento em conformidade com o regu-
lamento relativo aos requisitos de
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concecgao ecoldgica junto da nossa
Assisténcia Técnica para um tempo
de duracgao de, pelo menos, 10 anos
a partir da colocacado do seu apare-
Iho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A utilizacdo da Assisténcia
Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante
aplicaveis localmente. O tempo de
duragao minimo da garantia (garan-
tia do fabricante para consumidores
privados) no Espaco Econdémico Eu-
ropeu & de 2 anos, de acordo com
as condicdes de garantia aplicaveis
localmente. As condicdes de garan-
tia ndo tém efeitos sobre outros direi-
tos ou exigéncias que lhe sejam de-
vidos de acordo com a legislacao lo-
cal.

Pode obter informacdes detalhadas
sobre o periodo e as condigdes de
garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante
Ou na nossa pagina web.

Se contactar a Assisténcia Técnica,
deve ter a m&do o numero de produto
(E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de
pontos de Assisténcia Técnica em
anexo ou na nossa pagina web.

16.1 Numero do produto (E-
Nr.) e numero de fabrico
(FD)

Encontra o nimero de produto (E-
Nr.) e o numero de fabrico (FD) na
placa de caracteristicas do aparelho.
- Fig. @/E1

Aponte os dados para ter sempre a
mao os dados do seu aparelho e o
numero de telefone da Assisténcia
Técnica.



17 Dados técnicos

O agente refrigerante, o volume Uutil

e outros dados técnicos encontram-
se indicados na placa de caracteristi-
cas.

- Fig. @1/ €1

Para mais informacdes sobre o seu
modelo de aparelho, visite https://
energylabel.bsh-group.com’. Este en-
dereco de Internet encaminha para a
base de dados de produtos da UE, a
EPREL, cujo endereco ainda nao ti-
nha sido publicado agquando da pu-
blicacao deste documento. Siga as
instrucdes para procura do modelo.
A identificagdo do modelo pode ser
determinada com base nos carateres
antes do traco no numero de produ-
to (E-Nr.) na placa de caracteristicas.
Em alternativa, a identificacdo do mo-
delo também ¢ indicada na primeira
linha da etiqueta energética da UE.

1

Dados técnicos pt

Aplicavel apenas para paises do Espaco Econdmico Europeu
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el Aocddieia

1 AGPXAEIX
MpooelTe TIC akOAouBec utodeifeic aodaAeiag.

1.1 levikeg uTTOdEIEEIg

= AloBAoTE TPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.

m QuAaéTe TIC 00nyiec KABWC Kal TIC TTANPOodOPIieC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN OUOKEUN O€ TIEPITTWOoN (NUIAC KATA TN
peTadopa.

1.2 Xpnon cUPPwWVA JE TOV GKOTIO TIPOOPIGHOU

AUTH N OuoKeun TTPOOPICETOI YOVO VIO TNV TOTTOBETNON.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B Vi0 TNV WUEN Kol KOTAWUEN TPodiuwy KOl TNV TTOPGOKEUN
TOYOKUBWV.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KOI 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU
ePIBGAOVTOG.

® pexpl eva uwog amd 2000 m mavw amod Tnv empaveia TNG
B&AaooaC.

1.3 MepIoPIGHOC OURONG XPNOTWV

AUTH N OuoKeun PTopei val XxpnolgotoleiTal omo maidIa omo 8 eTwv
KO QVW KOl OTTO TTPOOWTTON PUE PEIWPEVEC PUOIKES, AoONTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KAl EANEIYN EPTIEIRIOG KON/ yvwong, av
EMPBAETTOVTAI I EXOUV KOTATOTTIOTEI OXETIKO e TNV AodOAr Xpnon
TNG CUOKEUNGC KOl €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TToU
OTTOPPEOUV QTTO QUTH.

Ta maudia dev emTpENETAN VO TTAICOUV UE TN OUOKEUN.

O KaBopIopOC KOl N ouvTAPNON ATO TO XPNOTN 0LV EMTPETETAI VO
ekTeAeiTal OO MAUdIG XWPIC emiBAeyn.

Ta moudid NAIKIOG oo 3 €TWV KO KOTW TwV 8 ETWV PITOPOUV VO
GOPTWOOUV Kail VO EePOPTWOOUV TO PUYEIO/KATAWUKTN.
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Aodaieia el
1.4 AoPaAnRg HeTadPop&

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpauPaTIGHoU!

To peyoAo B&poc TNG CUOKEUNC pmopei va odnynoel oe
TOQUPOTIOPOUC KOTG TNV avUYPwon.

» Mn onKwveTe HOVOI OOC TN OUOKEUN).

1.5 ACPAANC EYKATROTAON

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Or pn evdedelyheves eyKOTOOTAOEIC Eival EMKIVOUVEC.

> SUvOEOTE KAl XONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO OUUDWVA PE TO
OTOIXEIO TTOU avapEPOVTAI OTNV TIVOKIda TUTTOU.

» >uvdEeOTE TN OUOKEUN 0 eva OIKTUO PEUUOTOC e
EVOAOIOOOUEVO PEULO HOVO PEOW PIGG YelwpevNC TTPidag,
EYKOTEOTNUEVNC CULPWVA PE TOUC KOVOVIOUOUG.

» To oUOTNUO OYWYWV TTPOOTACIOG (Yeiwon) TNG NAEKTPIKNG
EYKOTOOTOIONG TOU OTITIOU TIPETIEl VO €IVAI EYKATOOTNHEVO
OUPOWVO PE TOUC KOVOVIOPOUG.

» Mnv Tpodod0oTEITE TN CUOKEUN TTIOTE PEOW HIOC €EWTEPIKNG
dlaTaéNC PETAYWYNG, TI.X. XPOVOJIGKOTTNG 1 TNAEXEIPIOUOC.

» OTOV N OUOKEUN €ival eyKaTeEoTNUEVN, TIPETIEI TO GIC TOU
KoAwdiou ouvdeoncg va eival eAsUBepa TTIPOCITO N O€ TIEPITTITWON
Tou N eAelBepn podoBaion dev eival OUVATH, TTPETEI OTN POVIUN
NAEKTPIKN eyKaTaoToon va TormoBetnBei pia d1oTaén SI0KOTING
OAWV TWV TTOAWV OUPPWVO e TOUC KAVOVIOUOUG EYKATAOTAONG.

» Kot TNV TOMOBETNON TNG OUOKEUNC TTPOOEETE, VO UN HOVKWOEI 1
VO UNV TOOKIOTEI TO KOAwDIO ouvdeonc oTo SiKTUO Tou
peUPaTOoC.

Mio xoAaopevn HOVWon Tou KaAwdiou ouvdeonc eivail emKivouvn.

» Mn depveTte oTe TO KOAWDIO oUvOEONC o€ emmadn Pe TNyeC
BepuoTNTAC.
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el Aocddieia

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvocg €kpnéng!

OTav T OVOIYHOTO GEPIOUOU TNG OUOKEUNC €ivail KAEIOTA, UTTOPEI

O€ TTEPIMTWOoN HIaC OI0PEONC WUKTIKOU PEOOU VO OXNUATIOTE! Eval

EUDAEKTO PiyPa oepiou-aepa.

» MnV KASIVETE TO QVOIYUOTO alepIoOPoU 0TO TTePIBANUG TNC
OUOKEUNC N OTO emiToIxo TepiBAnua.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupKayiac!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvdeong oTo SiKTUO TOU

OEUUOTOC KOI UN EYKEKPIUEVWY TIDOCOPHOYEWY, Eival EMKivVOUVN.

» Mn xpnolgomoleite Kaveva KOAWdIO eMEKTAONG (UToAavVTECR) N
moAuTTpICO.

» Otav TO KaAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC eival TTOAU
HIKPO, eAOTE O emadr) e TNV umnEeoia eEUTINPETNONG TIEAGTWV.

» Xpnolgotoleite povo TTPOOOPUOYEIC, EYKEKPIUEVOUC QTTO TOV
KOTOOKEUQOTN.

Ta dopnTd MoAUTIPICO 1 TPODODOTIKA PTTOPEI Vo uTrepOeppavOouv

KOl VO TIDOKOIAEOOUV TTUPKOYIC.

» Mnv TomoBeTeite Tat dopnTa MOAUTIPICO I TPOPODOTIKA OTNV TTHOW
TTASUPQA TWV OUOKEUWV.

1.6 AcpaAng xprion

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Mia eloxwpPNnon uypaoiag pmmopei va mpokaheoel NAekTpomAnEia.

» XPNOILOTIOIEITE TN OUOCKEUN HOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBeTETE TN CUOKEUN TTOTE O PeyoAn (eoTn Kal UypOoio.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUCKEUEC EKTOEEUONGC OTHUOU N OUCKEUEC
KoBapliopgoU uwnAnc meong, yia Vo KBapIioeTe TN OUCKEUN.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aoputicg!

To maudic pyrmopei va mep&oouv To UANIKG TNG OUCKEUQOING TTAV®
oo T0 KEQOAAI ) va TUAIXTOUV O’ auTA Kol Vo TadBouv aoduiia.

» KoaToTe TO UNKO OUCKEUOIOIOG HOKPIG oo To TTaIIA.

» Mnv adrvete Ta TSI Vo TTAICOUV PE TO UNIKG CUOKEUQOIOG.
Ta maudid urmopei va e10TveloouV I VO KOTATTIOUV PIKPOL KOUUOTIO
KOl €TOI V& TaBouv aoduiia.

> KpOTATE TO PHIKPG KOPPATION HOKPIG OTTO TO TIAHOIAK.
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Aodaieia el
» Mnv adrvete Ta TaIdIG va TAICOUV PE PIKPG KOUUAGTIO

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog £ékpnEng!

Mnxavikec dIoTAEEIC N AOITIG PEOQ, PTTOPET va TTPOKOAEOOUV (NIt

OTO KUKAWHG WUENG, EUPAEKTO WUKTIKO PECO pTtopei va eEEAOeI Kal

VOl EKPOVEI.

» o TNV emTaxuvon tne diadikaoiog amoyuénc, un
XONOIYJOTIOINOETE AAEC UNXOVIKEC OIOTAEEIC N AOITTG PEOO OO
QIUTG TTOU OUVIOTOUVTGI OTTO TOV KOTOOKEUQOTH).

[MpoidovTa pe eUPASKTO TTPOWONTIKO GEPIO KAI EKPNKTIKEC UAEC

UTTOPEI VO EKPAYOUV, TT.X. KOUTIQ OTIPEL.

» Mnv amoBnkeUeTe OTN CUOKEUN TTPOIOVTO PE EUGAEKTO
TPOWONTIKA OEPIO KOl EKPNKTIKEC UAEC.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

HAEKTPIKEC OUOKEUEC €VTOC TNC OUCKEUNG PTTOPEI vor 0dnyrnoouv
0 IO TTUPKOYIQ, TI.X. OEPUAOTPEC 1N NAEKTPIKEC TTOYOUNXAVEC.

» Mn AeITOUPYEITE NAEKTPIKEC OUOKEUEC EVTOC TNC CUOKEUNC.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpauUPaTIGHoU!

Ta doxeia pe avhpakKoUuxa TTOTG pTopei va "oKaoouVv".

» Mnv amobnkeueTe doxeia pe avOpaKoUXa TTOTA OTOV OAAXHO
KOTAWUENG.

TOQUUOTIONOC TWV POTIWV AOVW EUDGAEKTOU WUKTIKOU PEOOU KOl

EMPBAABWV aEPiIWV TTOU EEEPXOVTA.

» MnVv MpoKoaAEoeTe {NUIA OTOUC OWANVEC TOU KUKAWUOTOC TOU
WUKTIKOU PEOOU KOl OTNn HOvwWon.

/A MPOEIAOMOIHEH — Kivduvog KpuoTIayAHATOG!

H emadn pe kaTeyuypeva ToOPILO Kol KPUECG eTIPAVEIEC UTTOPEI VO

odnynoel 0e eyKaUpPoTa AOYyw WUENC.

» Mn BAdeTe TOTE KOTEWUYHEVD TOODILO APECWC PETA TNV
adaipeon Toug ommo Tov OGN0 KOTAWUENC OTO OTOUO.

» ArtodeuyeTe TN HOKPG eTadn TOU OEPUOTOC PE TO KOTEWUYHEV
TPODIU, TOV TTAYO KOl TIC EMPAvVEIEC OTOV BAAAPO KOTAWUENC.
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el Aocddieia

/A MPOZOXH - Kivéuvog BA&PNG YIX THV UyEia!

Mo Tnv amoduyn TNG POAUVONC TwV TPOdIPWY, TTPETEI Vo TNPNnBouv

ol akOAouBec odnyiec.

» Edv avoiel n mopTa yia eva HEYOAUTEPO XPOVIKO BIGOTNHA,
PTTOPEl Vo TPOKANBET pia onuavTikn auénon TnG BepuoKpaoiag
OTOUC BaAGPOUC TNC OUOKEUNC.

» O emdaveleg, TTOU £pXOVTal O emadn e TPOPIPUG KOI TTPOOITO
OUOTAHOTO OTTOXETEUONG, TIPETIEI VO KOOOPICOVTOI TOKTIKA.

» QUAQYETE TO OUW KPEOC KOl TOL YAPIO 0e KATOAMNAa doxeiot 0TO
WUYEIO Pe TETOIOV TPOTIO, WOTE VO PNV €PXOVTAI O€ eTadr) pe
aMa TPODIPO 1 Vo 0TACOUV ETTAVW OE QUTA.

» OTav N ouokeur YUENG/KOTAWUENG pevel adela yIo HeEYOAUTEPO
XPOVIKO IA0TNHA, OTEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN, EETTOYWOTE KOl
KoBapioTe TNV Kol adnoTE TNV TOPTO AVOIXTN, VIO VO OTTODUYETE
TN dnuIoupyio HOUXAQC.

Mepn 0Tn CUOKEUN KATOOKEUOIOUEVD OTTO PUETOAANO 1 HE PETOAAIKN

eUPAvVION PITOPOUV Vo TIEPIEXOUV aAoupivio. OTav O&iva TpodIua

epbouv oe enadn pe aAOUpIVIO, UTTOPOUV I0VTOl GAOUMIVIOU VOl

TEPAOOUV PJECO OTO TPODIUA.

» Mnv KOTOVOAWVETE HOAUCHEVD TPODIUO.

1.7 XXAXOHEVN GUOKEUN

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mia cuokeun 1) eva KoAwdIo oUvOeoNC TTOU €XOUV UTTooTel (Uit

eival emkivouva.

» Mn ASITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU €Xel uttooTei ¢nuId.

» KoAeoTe TNV umnpeoia eEumnpetTnong meAatwy. = 2eAida 75

O1 OKOTAMNAEG ETMIOKEUES eival eTIKIVOUVEG.

» Movo ekmadeupevo yI' auTo, EIDIKEUUEVO TIDOOWTTIKO EMITPETETA
VO TIDOYLIOTOTIOINGE! ETTIOKEUEC OTN CUOKEUT.

» MOVO yvNOoIa OGVTOAAOKTIKG ETTITRETIETOI VO XPNOIKOTIOINOOUV VIX
TNV €TMOKEUN TNC OUOKEUNC.

» Otav TO KaAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC GUTNC TNC
OUOKeUNC uttooTel nuId, TTPETIEI VO QVTIKOTAOTOOE!I OO eval
e10IKO KoAwdIo ouvdeonc, To omoio diaTiBeTal amd Tov
KOTOOKEUOOTN N TNV utnpeoia e€umnpeTnong TTEAATWY TOU.
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Aodaieia el

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupKayIac!

2e mePImTwon ¢NUIGC TwV OWANVWV PTTopei va e€eAOel eUDAEKTO

WUKTIKO PEOCO Kail emMPBAAPn aepia Kol Vo avadAeyouVv.

» KpoTdame TN PwTIO KOl TIC TTNYEC AVAPAEENC HOKPIG ammd TN
OUOKeun.

» AepileTe TOV XwWPO.

» ATIevEQYOTIOINOTE TN OUOKEUH. — 2eAida 65

» TopaBn&te 10 dIC TOU KOAWdIou ouvdeong oTo IKTUO TOU
peupPaToC 1N KoTeRAoTe TNV GOPAOAEIR OTO KIBWTIO TWV
ao0PaAEIV.

» KoAeoTe TNV uminpeoia eEuttnpeTnong meAaTwy. = 2eAida 75
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el Amnoduyn UNK®V nuiwv

2 Ammoduyn UAIKwV
{NMIWV

MPOZOXH!

Me tn xpnon Tng Baong, Twv

OUPTOPIWV I TNC MOPTOC TNC

OUOKEUNC w¢ emdaveia KabiopaTog N

emdavela avapBaong, uropei va adel

dNUIG N OUOKeUN.

» Mnv aveBaivete 1 un otnpileoTe
mAvw oe BAoeIC, oUPTAPIN 1)
oPTEC.

NOvw pumavong pe AadI f Aimmog,

UTTOPEl Ta TTAGOTIKG PEPN KOl Ol

TOIJOUXECG TNC TTOPTAC VO VivOuv

mopwdng.

» Kpartare To MAGOTIKG PJEPN KOl TIG
TOIHOUXEC TNC TTOPTOC KABAPA arTd
A&OIO0 KOl AITT.

Mepn OTn OUOKEUN KOTOOKEUGOUEVDL

QT1O PETOANO 1 hE PETOMIKE epdavion

UITopoUV va Tieplexouv ahoupivio. To

aAoupivio avTIOPG OE TIEPITTTWON

enadnc ye O&iva ToOPIUA.

» Mnv amoBnkeueTe TPODIUC XWPIC
OUOKEUOOIol OTN OUOKeUT.

3 MpooTaocix
EPIBAAAOVTOC Kl
OIKOVOMix

3.1 ATTOGUPOI CUCKEUXOIXG

Ta UNKG cuokeuaoiag eival GIAIKG

TPOC TO TIEPIBAAAOV KAl

ETIOVOIXONOILOTIOIOUHEVQ.

» ATOOUpPETE TA EMUEPOUC
eCapThuoTa EEXWPIOTY, avaAoya pe
TO €idoC.
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3.2 EEoiKOovOlNoN EVEPYEIXS

AV 0KOAOUBNOETE QUTEC TIC
urrodeieic, N ouokeur oo Ba
KOTOVOAWVE! AlydTEPO pPEULO.

EmAoyn Tng 6€ong TomoBETNONG

B [TpOOTOTEVUETE TN CUOKEUN OTTO
apeon nAIOK oKTIVOBOoAIaL.

m TommoOeTrOTe TN OUCKEUN PE TN
peyioTn SuVaTr amooToon oo To
OEPUAVTIKG OWUATA, TNV NAEKTPIKN
Koudiva Kol GAAeC TINVEC
BepuodTNTOC:

— AloTAPNON HIOC AmOOTAONG
30 mm omd NAeKTPIKEG Koudiveg
" koudivec aepiou.

— AloTAPNON HIOG amOoTaoNG
300 mm amo koudiveg
meTpeAaiou 1 K&pBouvou.

B Mnv KOAUTITETE N PNV KAEiveTe pe
TUXOV QVTIKEIJEVD TTOTE TO
eEWTEPIKO TIAEYLOTO OEPICHOU.

EEoIkovopunon evEPYEING KXTX TN
xenon

Znueiwon: H di1dTagn Twv yepwy
eComnAiopoUu, dev emnpeddel TNV
KOTOVAAWON eVEPYEIOC TNG OUOKEUNC.

® AvoifTe Tn ouokeun POvo Yia Aiyo.

B Mnv KOAUTITETE N PNV KAEIVETE pe
TUXOV QVTIKEIHEVO TOL E0WTEPIKA
QVOIYHOTO 0gPIooU N TO
eEWTEPIKO TIAEYLOTO OEPICHOU.

B MeTodEPETE TO AYOQACHEVD
TPOPIUC HECO O PIO TOAVTO-
Yuyeio Kal ToTToOEeTEITE TO YPNYOPO!
HEOO OTN OUOKEUN.

B Adryvete Ta (eoTG TOODIUO KOl
TTOTG VO KOUWOOUV TTIPWTA, TTPOTOU
TO aToONKeUOETE.

B [0 VO EKPUETOAMEUTEITE TO YUXOC
TWV KOTEWYUYHEVWV TPODIHWY,
TOTIOOETEITE TOL KATEWUYHEVDL
TOOPIUT VIO EETAYWLIO OTOV
BoAapo wuéng.



B Adryvete TAvTOTE AiyO XWPO
avapeoa oTa TPODIPO KO OTO TTHoW
TOIXWHO.

B SUOKeUAZeTe TO TPODIUO
OEPOOTEYWC.

= KAveTe TOKTIKG amowuén Tou
OoAdIOU KATAWUENC.

= AvoiyeTe Tov OGN0 KATGWUENC
HOVO VIO Alyo Kail KASIVETE Tov
KOAQL.

4 TommoBETNON KXl
ocuvdeon

4.1 YAMK& maxpadoong

MeT& TO EETTOKETAPIOUA, EAEYETE OAO
T pEPEN Vio CNUIEC PETADOPAC KABWC
KQl VIO TNV TTANPOTNTA TNG
mopadoong.

Arneubuvbeite og TIepITTWOoN
OlOOPTUPIOG OTOV EPTTOPG OGC N
oTnV urnpeoia eEUTTNPETNONG
neAaTv — 2eAida 75 TN eTaupeiag
HOC.

H map&doon omoTeAeitan omod o €ENGC:

= Evroixi{Ouevn oUoKeun
EComhiopoc kail e€apTthpoTa’
YNKG ouvoppoAdynong
Odnyiec ouvappoAdynonc
Odnyieg xpnong
Kardhoyoc TnG umnpeoiog
eumnpeTNoNC TIEAGTWV
EmouvomTopevo GUMo eyyunonc?
Evepyelakn onuavon
= [TAnpodopiec OXETIKG pe TNV
KOTOVAAWON EVEPYEIOC KOl TOUC
BopuBouc

Ox1 0g OAeC TIC XWPEG

TomoBeTnon kol ouvdeon el

4.2 Kpimpix yix Tn 6€on
Tomo0ETNONG

A\ NPOEIAONOIHEH

Kivouvog €kpné&ng!

Edv n ouokeun BpiokeTal oe evav

TTOAU HIKPO XWPO, UTTOPEl og

HSpiﬂT(,OOI’] pIac SIGPPONC WUKTIKOU

ueoou val OXI’]UO(TIOTSi eva eUPAEKTO

HivUo oepiou-a€pa.
» TomoBeTeiTe TN OUOKeun uovo oe
EVOV XWPO, O OTIIoG exel OYKO
TouhdxioTov 1 m® &va 8 yp.
WUKTIKOU peoou. H moodtnTa Tou
WUKTIKOU JEOOU avaypaPeETOI OTNV
mvakida Tumou. — Eix. I/ El

To B&POC TNC OUOKEUNC PTTopel vor
QVEPXETAI OO TO EPYOCTAOIO,
avAAOYOl JE TO HOVTENO, OE PEXPI KOl
65 KIAO.

H emdadveia TPETEl Vo eival ETTAPKWC
oTabepn, VIO Vo OVTEXEI TO BAPOC TNC
OUOKEUNC.

EmTpenTn OEpUOKPXCIX XWPOU
H emTpemnTr) BepUOKPOoIa XWEOoU
eEapTATOI OTTO TNV KOTNYOPIO
KAIUOTOG TNG OUOKEUNC.

H koTnyopia KAipoTog avaypadeTal
oTtnv mvakida Tumou. — Eix. Hl/El

Karnyopia EmitpenTi

KAiJOTOG  OEPUOKPACIx XWPOU
SN 10 °C...32 °C
N 16 °C...32 °C
ST 16 °C..38 °C
T 16 °C...43 °C

H ouokeun eival evtog TnG eMTEETTAC
OePUOKPOCIOG XWPOU TTANPWC
AEITOUPVIKN.

Avdahoya pe Tov e€OTTAIOUO TNC OUOKEUNG
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el Tvopiyia

OT1av AeIToupyeiTe Piot CUOKEUN TNG
KoTnyopiog kKAipoTtoc SN oe
XOUNAOTEPEC BEPLOKPOOIEG XWPOU
UTTOPOUV VO OTTOKAEIoTOUV (NUIEC OTN
OUOKEUN PEXPI HIot BEpUOKPOOIO
xwpou ard 5 °C.

AIXOTXOEIG ECOXNG

MpooetTe TIC dIdOTAGOEIC TNC E00XNG,
OTOV TOTTOBETEITE TN OUOKEUN OOC
OTNV €00XN. 2€ TTEPITITWON
QTToKAIoEWY, UTTOPEI VOt
TTAPOUCIGOTOUV TTPORANUOTG KATA TNV
EYKATAOTOON TNC OUOKEUNC.

B&0og ecoxng

TomoBeTr\OTe TN CUOKEUN OTO
ouvioToupevo B&OoC ecoxNg omod
560 mm.

>e TePITTWon IKpOTEPOU BaBouc
€00XMNC auEAveTal EAGXIOTO N
KoTavaAwon evepyelag. To Baboc
€00XMC TPETIEI VO €ival TO AiyOTEPO
550 mm.

MA&TOG €00XNG

0t TN OUOKEUN €iVal ammapaiTnTo EVal
E0WTEPIKO TIAATOC TNC €00XNG TOU
VvTOUAGTIOU omd To AiyoTepo 560 mm.

Tomo6£Tnon dimAa-GimAa
OT1av 6¢AeTe va TomToBeTNOETE 2
ouokeueg OIMAG-OITIA, TTPETIEI VO

KQOTNOETE HIC OTTOOTOON PETAEY TWV
OUOKEUWV oo To Aiyotepo 150 mm.

4.3 ZuvapupoAoynon Tng
CUOKEUNC

» JUVOPUOAOYNOTE TN CUOKEUN
oUudWva e TIC OUVNUUEVES
odnyiec ouvapuoAoynongc.

4.4 TpoeTOINXCIX TNG

CUOKEUNG YIX TN XpRon
YIX TTPWTN pop&

1. AdaipeoTe To MTANPODOPIOKO UAIKO.
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2. AQaIpEOTE TIC TTPOOTATEUTIKEG
peuBpdaveg Kol TIC aoPAAeIeg
HETOdOPAC, TI.X. KOMNTIKEC TaIViEC
KOl XOPTOVI.

3. KabopioTe Tn oUoKeur VIO TTPWTN
dopd. = Zehida 70

4.5 HAekTpIKN ocuvdeon TnG
CUOCKEUNG

1. Zuvdeote 1o PI¢ IEC TOoU KOAwdiou
ouvdeong OTn cuoKeun.

2. TommoBeTroTE TO PIC TOU KOAWDIoU
ouvOEONC TNC OUOKEUNG O€ HIOt
TPIal KOVTG OTN OUOKEUN.

Ta oToIxeio ouvdeonc TNG
OUOKEUNG BpioKovTal oTnv
mvakida Tumou. — Eix. I/ El

3. EAéyéTe TO @IC via oTOOEEN
TTPOOGPHOVYN.

v H ouokeur BpiokeTal Twpo oe
ETOIHOTNTO ASITOUPYIOC.

5 MNvwpiyix

5.1 Zuokeun

Edw Oa Bpeite pia emokomon yia To
eCaPTHHOTO TNG CUOKEUNC OGC.
- Eik. d

©dhapog Wuéng

Odhapocg Kataywuéne

[Medio xelpiopou

- o>

Aoxeio dpoUTWV Kal
AOXQVIKQV e pubuIoTn
uypooiog — ZeAida 63

Mivakida TUTIOU

AOXEIO KOATEWUYHUEVWYV
TPOPIHWV

o>l

5] orkn yia BouTupo Kai TUpl
— JeNida 64




OnKnN TTOPTAC VIO PHEYOAEC
dIdAeC

Znueiwon: AokAioelg ueta&l Tng
OUOKEUNC 0OC KOI TWV OTTEIKOVIoEWYV
eival QUVATEC, OXETIKG PE ToV
efomAiopod Kail To peEyeboc.

5.2 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelplopoU pubuideTe
OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC OUOKEUNC
00C Kol AapBaveTe Anpodopieg via
TNV KOTAOTOON ASITOUPYVIOC.

- Ek. A

ER > Pubpitel T Beppokpaoio
ToU BoAGUOU WUENC.

super AvaBel, dTav n
AeiToupyia Super eivai
EVEPYOTIOINUEVN.

Agixvel Tn puBpIopévn
Beppokpaoio Tou BaAdpoU

wuénc oe °C.

6 EZomAiopog

O efomNIoPOC TNC CUOKEUNG 00C
eCopTATOI OTIO TO HOVTEAO.

6.1 Paoi

Mo va dlopopdwoete To PadI
AVAAOYOL PE TIC OVOYKEC OOC,
pTTopEiTE Vo adaipeoete To pAdI Kal
VO TO TOTTOBETN0ETE VA 08 pIok AAAN

E€omhiopoc el

Beon.
- "Apaipoeon Tou pagiou”, SeAida
71

6.2 Aoxeio ppoUTWV KX
AXOQVIKWV JE pUBMIOTH
UYPOOiag

AmoBnkeleTe Ta GpEeoKa GpoUTA Kall
Aaxaviké oTo doxeio GpoUTWV Kol
AOXOVIKGQV.
Meow Tou puBuIOTH UYPACIaC,
UTTOPEITE VO TTPOOGPUOOETE TNV
uypooia Tou agpa oTo Ooxeio
dpoUTWV KaI Aaxavikwyv. ETol
prTopeite va omobnkeloete GPEOKN
dpoUTO KAl AOXQVIKA VIO HEYOAUTEPO
XOOVIKO OlaoTNUO O OTI Pe TN
oupBaTIKr amobrkeuon.
- EIK.
PubuioTe TNV UypPCoIia TOU OEPO OTO
doxeio PpoUTWV Kol AOXaVIK®WV BAoel
Tou €idouC Kal TNC TOOOTNTOC TWV
Tpodiuwyv Tou TIpC')KSITO(I val
amobnkeuTouv, orrpmxvovmc ToV
puewom vaaomc
Xaun)\n uypooia Tou agpa @ oe
TIEPITITWON OTOBNKEUONG KUPIWG
dpoUTWYV, YIKTAC POPTWONC 1) Oe
epimTwon peydAng ¢popTwong.
= YynAn uypooia Tou agpo 88 oe
TIEPITITWON AMOONKEUONC KUPIWG
AOXQVIKQV 1) 0€ TIEPITITWON HIKPNG
dOpTWONC.
AvaAoya pe TNV TooOTNTOL KAl TOL
TTPOC armmoBrKeuon TPOPIUT, UTTOPE! Vol
OXNUOTIOTEl VEPO CUPTTUKVWONC
(uypooia) oTo doxeio GpoUTWV Kal
AOXOVIKQV.
ATTOLOKPUVETE TO VEPO OUUTIUKVWONG
He &va oTeyVO TTaVi KOl TIPOOGPHOOTE
TNV UYPCOIx TOU OEPA HEOW TOU
OUBUIOTH Uypooiag.
Mo va dlornenOei n moldTNTA Kol TO
Apwua, amobnkeUeTe TG euaiocONTO
OTO YUXOC dPOUTO KOI AXXCVIK
eKTOC TNG OUOKEUNC, og
Bepuokpaoiec amod mepinmou 8 °C
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el BaoOIKOC XeIpIopog

pexpl 12 °C, X avavag, Uavaveg,
eomepldoeldr), ayyoupla,
KOAOKUOOKIQ, TITIEPIES, VTOUATEC KOl
TTOTATEC.

6.3 OnKn yix BoUTUPO KX
TUpI

AmoOnkeUeTe BOUTUPO Kol OKANPO
Tupi 0TN BNKN via BoUTUPO KAl TUPI.

6.4 OnNKn MOPTAG

Mo mn diadopotoinon TS ONKNS TNG
TTOPTOC AVAAOYD HE TIC OGVAYKEC OCC,
pmmopeite va adaipeoeTe TN ONKN TNG
TOPTAC KAl VO TNV TOTTOOETHOETE
Eavd oe pia AN Bgon.

- "Apaipeon Tn¢ Bnkng¢ moprac”,
Zehida 71

6.5 EExpTRMOTX

Xpnoipotoleite yvholo eEPTAUOTO.
Eival mpooappoopéva otn diKr) 0og
OUOKeUn.

Ta e€apTNUATA TNC OUOKEUNG OOIC
eCOPTWVTOI OTIO TO HOVTEAO.

OnKn quywv
AmoOnKeUeTe TO AUYQ e GODOAEIN
oTn BNKN aUYWV.

AEKAVAEKI YIX KATEWYUYHEVX
TPOPINX

2TO AEKOVOKI VIO KATEWUYHEV
TPOPIUO UTTOPEITE VO KATAWUEETE
YPNYOPO HIKPEC TTOCOTNTES TPOPIUWY,
T.X. HOUPO, KOPUOTIO GpoUTwy,
CPWHOTIKG QUTA KOl AOXQVIKOL.

- Ek. A

KaTaveipete T KATEWUYHEVD TOODIHO
OLIOIOPOPHC OTO ASKOVAKI VIO
KOTEWYUYHEVD TPODILO KOl adoTE TO
va Kpuwoouv via 10 ewg 12 wpec.
>TN OUVEXEID TOTTOOETNOTE TG O€ EVa
OOKOUAGKI KOTGWUENG N O VA KOUTI
KoTawuéng.
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AEKAVAKI TTAYOKUBWV

XpNOIUOTIOINOTE TO ASKAVAKI

TTAYOKURBWY, VIO VO TTAPAOKEUNOETE

TTaYOKUBOUG.

Napaokeun MXYoKUBWV

1. [epioTe TO AeKOVOKI TTOYOKUBWYV
KOT& ¥4 pe vepd Kol ToTmoOeTnoTE
TO OTOV OAGACPO KATAWUENC.

ZeKOMOTE TO KOMNUEVO AEKAVAKI
TTOYOKURBWY POVO pE Eva apBAU
QWVTIKEIUEVO, TI.X. HIOt AOBr
KOUTQAIOU.

2. o va EeKoARoouv o1 TTayOKuBol,
KPOITIOTE TO ASKAVAKI TTAYOKUBWY
yIot Aiyo KATw omo TpeXoUUEVO vePO
N AuyioTe TO eAad .

7 BXOIKOG XEIPIGHOC

7.1 Evepyormoinon Tng
CUOKEUNG

1. MaTtrote on / off 3sec.,

Znueinon: OTav n ouokeun
QTTevVEPYOTIOINONKE TTOONYOUUEVWE
HEOW TOU Tediou XeIpIoPoU,
KpoThote To on / off 3 sec.
TTOTAUEVO VIa 3 OeUTEPOAETITO.

v H ouokeun apxiCel va yuxel.

2. PuBpioTe TNV emBupntn
Bepuokpaoia. = JeAida 65

7.2 YNOdei&eIg yix TN
AeiIToupyix

= OTOV EXETE EVEPYOTIOINOEI TN
OUOKeUun, OI0PKEI OPKETEC WPEC
HEXPI VO emiTeuxOei N pubpiouévn
Beppokpaoia.
Mnv TommoBetnoeTe TPODIUA,
TpoTouU emTeuxBei N BepPOKPAOIaL.

= To mepiBAnua yUpw armmod Tov
BAAOpO KOTAWUENG BepuaiveTal Vo
Aiyo ehadpd. AuTo epmodilel Tov



OXNUOTIOUO VEPOU CUPTTUKVWONG
oTNnV TMepIoxr TNC TOIMOUXAC TNG
TTOPTOC.

= OTav KAgiveTe TNV TTOPTA, UTTOPEI
va dnuloupynBei pia uttortieon. H
TTOPTO PTTOPEI VO avolIxTel Eavar
pOvo pe dUoKOAia. lMepipeveTe pia
OTIVUN, LEXP! Va e€looppoTinBei n
urrortieon.

7.3 Amnevepyormoinon Tng
OCUOKEUNG

» Morrjote on / off 3sec.,

7.4 PuBpuion Tng
0EpHOKPAOIG

PUOpIon TG BEpHOKPACIXG TOU

OaA&MOU YUENG

» MorroTe TOoEC GOPEC D, PEXPI N
evoelEn Bepuokpaoiac va deixvel
TNV emoupunTtn BepuoKPaOoia.
H ouvioToupevn Bepuokpaoia oTov
OGN0 YUENG OVEPXETOI OTOUC
4°C

- "Al.JTOKOMnTO "OK"', 2eAidar 66

PuBuion TnG OEpHOKPAGIXG TOU
OAKMOU KAXTEWYUENG

» o va puBpioete TN BepUoOKPACIO
Tou BoAGpoU KATaWuéng, aAGETe
N BeppoKpacia Tou BaAGpoU
WUinc — 2eAida 65.

H Beppokpaoia Tou BoAGpou
Wuéne, emnpeddel TN OepuoKPaoiat
Tou BaAduou KaTaywuéng. Ol
UYnAOTEQO PUOUIOUEVEC
Beppokpaoiec Tou BaAdpou Yuéng,
dnuIouPyoUV TTIO UWPNAEC
Oepuokpaoiec Tou BoAdLIoU
KOTAWUENC.

MpoobeTeg Aeitoupyiec el

8 MpocOeTeg
AeiToupyieg

8.1 AeiToupyiax Super

>1n Aerroupyia Super YuxovTal o
BaAapoc WYUEnc Kol 0 BAAUOC
KOTAWUENC TTepIo0OTEPO.
Evepyomomote T Asiroupyia Super
4-6 WPEC TIPIV TNV OmoOnKeuon HIoG
mooOTNTAC TPODIHWY OTTd 2 KIAX Kal
TOVQ.

Mo Vo EKUETOMEUTEITE TNV IKAVOTNTO
KOTOWUENC, XONOIYOTIOINOTE TN
AelToupyia Super.

- "lkavotnTa katawuéng", Zehida 67
Znueiwon: OTav gival
evepyoroinuevn n Asiroupyio Super,

prmopel va maparnenBouv auénpévol
BopuBol AerToupyiag.

Evepyormoinon Acitoupyia Super
» MoamhoTe TOOEC GOPEC D, PEXP! VO
avaPBel super,

Znueinon: MeTa omo mepimou 48
WPEC, N OUOKEUN TIEPVA OTNV
KOWVOVIKN AeIToupyial.
Anevepyotoinon Tou AgiToupyia
Super

» MarhoTte 10 .

9 ZuvayepuOg

9.1 ZuvayepHOG TTOPTAG

OT1av n MOPTO TNC OUOKEUNG €ival
QAVOIXTN VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO
OIOTNUC, EVEQYOTIOIEITAI O
ouvayePUOG TNC TTOPTAC.

MeTd omod 10 AemTd avaBooRnvel o
E0WTEPIKOC PWTIOUOG.
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el Odhauog Wuéng

Amnevepyoroinon Tou

CUVAYEPHOU TTOPTAG

» KAeioTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC N
TIOTHOTE 2.

v To mpoeidomoinTikd NXNTIKO orjua
eival amevepyoToinueVo.

10 O&AapocC YUEng

>Tov O&Aapo Yuéng pmopeite va
DUAGEETE KPEOC, OAOVTIKA, YAPIQ,
VOACKTOKOUIKA TTIDOIOVTA, QUyd,
enelepyaopeva daynTd Kol
CPTOOKEUAIOUOTAL.

H Beppokpaoia pmopei va pubuioTei
amd 2 °C pexpr 8 °C.

H ouvioToupevn Beppuokpaoia 0Tov
BaAao Yuéng avepxetal otoug 4 °C.
- "AutokoMnto "OK"' Selida 66

Me Tnv amobrkeuon oe Yuén
UTTOPEITE VO OTTOONKEVUOETE GKOLIO KOl
OAMOIROING TPODILO VIor oUVTOUN 1)
peon xpovikn didpkeia. Ooo o
XOUNA €ival n emAeypevn
BepuoKpaoia, TOOO TIEPICOOTEPO
TTOPGHEVOUV GPEOCKD TO TOOPIUOL.

10.1 ZupPBOUAEQ yIx TRV
x1To0nkeucn TPOPiHwV
oTOoV OGXACHO YUENG

B ATToOnKeueTe HOVO GPEOKD

TPOdIUG 0 AYyoyn KOT&OTOON.

® [TpoOoEXETE TNV NUEPOUNViT

avoAwonc N TNV nuepopnvia Anéncg

mou JiveTal OO TOV KOTOOKEUGOTH.

B AToOnKeUeTe TA TOODIHO KOAGK
OUOKEUOIOUEVO I KOAN
OKETIOOUEVQL.

m Adrvete Ta (eoTh GaynTd Kol TToTa
TTPWTA VO KQUWOOUV.
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10.2 Zwveg YUEng oTov
O&Aapo YUENG

Ao TNV KUKAOQOpIal TOU GEPT OTOV
BP0 YUENC TmpoKUTTOoUV CWVEC
10O PETIKOU PUXOUC.

WuxpoTepn Lwvn

H wuxpoTtepn Cwvn BpiokeTal
avapeoa 0To BEAOC TTou eival
XOPOYHUEVO OTO TIAGI KOl OTO OO
KOTW EUPIOKOUEVO PAI.

ZUupBoUAR: AroBnkeleTe Ta TPODILG
TTOU OAAOIQVOVTOI EUKOADL OTNV
wuxpotepn Cwvn, T.X. YApIa,
OMAVTIKA KOl KOEOC.

OgpuoTepn Lwvn

H BepudTepn Cwvn eival 0To EMOVW
HEPOC TNC TTOPTAC.

ZUMBOUAR: 2Tn BeppoTepn Cwvn
omobnkeueTe TPOPIUG TTOU Oev
oAOIOVOUV EUKOAQ, TI. X. OKANPO Tupl
Kol BouTupo. To Tupi PTTopEi £Tol Vo
ouvexioel va avomTuooel TO dpWHA
TOU, TO BOUTUPO TTOPOLIEVEI HOAGKO.

10.3 AuTOKOAANTO "OK"

Me To auTokOAMNTO "OK" pmopeite va
ehey&eTe, edv oTOoV BAAGUO WUENGC Exel
eMTEUXOEI N ACHOANC VIO TO TOOPILO
mepioxn Beppokpaoiac amd +4 °C n
XOUNAOTEPOQ.

To auTokOAMnNTO "OK" dev
TTEPIAALBAVETAI O OAG TO HOVTEAQ.
Edv To autokOMnTO O¢ Oeixvel "OK",
HelwoTe oTadIaKG Tn BeppoKpaoiaL.
— "PuBuion tn¢ BepLoKOACIaC TOU
Baraou wuéng”, Zedida 65

MeTd Tn 6€0n TNC CUCKEUNCG o€
AelIToupyia pmmopei va dIPKEDE! £WC
Kol 12 wpeg, YEXP! va emmTeuxBei n
puUBUIocUEVN BEPUOKPOTIC.
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>WOoTH pubuion

11 O&AXMOC KATEWPUENC

2ToV OGN0 KOTAWUENG UmmopeiTe va
amoONKeEUOETE KOTEWUYHEVD TPODIHQ,
VO KOTOWUEETE TPOPIUO KOl VO
TTOPOIOKEUBOETE TTAYOKUBOUC.

H Bepuokpaoia oTov BGAGUO
KoTawuéng eCopTaTal omod TN
Bepuokpaoia oTov OGAapo Yuéng.

H amobrikeuon TPoPipwV VIa
pEYOAUTEPO XPOVIKO dicoTnua Ba
TTpETEl va yiveTal otoug —18 °C n
XOUNAOTEPOQ.

Me Tnv amoBrkeuon oge KoTAWUEnN,
UTTOPEITE VO omoONKEUOETE VIO
HEYOAN XPOVIKN OIGOKEIR OGANOIWCIPO
TPOdIua. O1 XaunAEC Bepuokpaoieg
emBpadUvouV ) CTOUOTOUV TNV
aAMoiwon.

11.1 IKQXVOTNTX KATAWUENG

H ikavoTnTa Kordwuéng umodelkvuel,
TToleC TTOOOTNTEG TPODIUWY UTTOPET VOt
KOTOWUXO0UV €WC TOV TTUPHVA TOUC
Kol 0g TTOOEC WPEC.

2TOIXEIO VIO TNV IKOVOTNTO KATAWUENC
Ba Bpeite oTnV mvakida TUTIOU.

- Eix. 1/

MNpolmoBETEIQ YIX TV IKAVOTNTX

KXT&YUENG

1. [epimou 24 wpeg TPIV TNV
TOTIOOETNON GPECKWY TPOPIUWY,
gvepyoromote AeiToupyia Super.
— "Evepyorroinon Aeiroupyio
Super", >eAida 65

2. TomoBeThOTE TA TPOPIUC TTPWT
OTO €MAVW OOXEIO KATEWUYHEVWY
Toodipwv. Ekei karayuxovTal Ta
TPOPIUA TTIO YPIYOPO.

Odahapoc kataywuéng el

11.2 NMARPNG eKPHETAAAEUGN
XWPENTIKOTNTAXG
OXAKMOU KATAWYUENG

Md&OeTe, MW Ba ToTmoOeTNOETE TN

HEYIOTN TTOCOTNTA KATEWUYHEVWY

Toodipwv oTov OGN0 KaTawuéng.

1. AdaipeoTe OAa TG PEPN TOU
eComAiopou. — SeAida 71

2. ArroBnkeleTe Ta TPOPIUG
ameuBeiog emAvw OTa PAPGIC KAl
OoToV MUBuEvVa Tou BoAGLIoU
KOTAWUENG.

11.3 ZUupBOUAEG YIX TNV
armo0nkeucn TPoPipwv
oTOoV OXAO
KOXTXWYUENG

B [0 VO KOTOWUEETE LEYOAEC
moooTNTEC GPEOKWY TPODIHWV
YPNYOPO KOI Pe Ao TPOTTOo,
TOTTOOETAOTE TO OTO KATW OOXEIO
KOTEWUYHEVWV TOOPIUWV.

= TormoBeTeite T TPOPIUG ATMAWHEV
pEoa oToug BoAGHOUC N OTO
doxeia KaTeEWUuyHevwy TPOdIHwY.

= Mn depveTe TO TTPOC KATOWUEN
TPOPIUa o emadn pe non
KOTEWUYHEVD TPODILO.

® [0 TV ammPOOKOTITN KUKAODOPIO
TOU OEPO HECT OTN OUOKEUN,
ompwéTte peoa To OOXEIO
KOTEWUYHEVWVY TROPIHWY HEXPI
TEPUOL.

11.4 ZUPPOUAEG YIX THV
KXTXWYUEN ppECKWV
TPOPipwV

= KatayUxeTe HOVO GPEOKO KAl

APIOTNC TTOIOTNTAC TPODIUA.

= Kotayuxete Ta TPODIPO OE

pepideq.

B To enefepyaopeva TPODILO €ival

KOTOAMNAOTEPO OO TOH WA
TOOPIUAL.
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el Oahapog KoTAWUENG

® [lpiv TNV KOTGWUEN, TTAUVETE, KOWTE
KOl (EPaTIOTE TO AOXQVIKA.

® [Tpiv TV KoTawuén, MAUveTe,
OPAIPEDTE T KOUKOUTOIO KOl
evoexopevwe EedoudioTe Ta
dpoUTa, evOEXOUEVWC TIPOOBEDTE
axopn 1N dIGAUPO aloKopPRIKoU
oeoq.

= KataAMnAa yio Tnv KaTdwuén eivail
TPOPIUG OTIWC TT.X.
OPTOOKEUGOUOTT, YAPIO KOl
BoACOOIVA, KPEDC, BNPAUATO KOl
TTOUAEPIKE, aUYyd XWPIc KEAUdOC,
TUPIA, BoUTUPO, pulnNdpPQ, ETOILC
daynT& KOl UTTOASIHPOTO GaynNTwV.

B AKOTOMNAG yIa TNV KaTawuén eivail
ToodIua Omwc T.X. Blattsalate,
PATTOVOKIO, auyd pe KEAudog,
OTAGUAIC, VIGOUPTI OHWV UNAWV KOl
oaxAadiwy, VR KPEUD, KPEUO
YOAOKTOC KOl poyIove(o.

ZUCKEUXOIX TWV KATEWYUYHEVWV

Tpodipwv

To KATAANAO UNIKO CUOKEUOIOIGC KOl

0 OWOTOC TPOTIOC TNG CUCKEUNOIAC,

OUVEIOPEPOUV ONUGVTIKA OTN

dlaTAPNOoN TNC TOIOTNTAC TOU

TTPOIOVTOC KAl OTNV ammoduyn evog

"kawipgoTog" KaTdwuénc.

1. ToroBeTeiTe T TPODILG PEOT OTN
OuoKeuooia.

2. [NieeTe TN OUOKEUOGOIO, PEXP! VO
Byei 0 agpac.

3. KAeiveTe aegpooTeywe TN
OUOKeUOoIa, VIO PNV XAOOUV TO
TPOdIUa TN yeuon Toug N
OTEYVWOOUV.

4. AvoypadeTE OTN CUOKEUOOIO TO
TIEPIEXOUEVO KAl TNV NUEPOUNVIQ
KOTOWUENG.
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11.5 Xpovocg dixTipnong Twv
KOXTEYUYHEVWV
TPo®ilwv oToug -18 °C

Tpopiua Xpovog
amobnKeuon
S

Wapl, aAaVTIKA, HEXPI KOl 6

emeepyaopEva Prveg

dayntd,

OPTOOKEUAOUOTO

[MTouAepIK&, KPEAC pEXP! Kal 8
pnveg

Aaxavikd, dpouTa peExp! kal 12
pnveg

To TUTTWHEVO NUEPOAOYIO KaTAWUENC
Oivel Tn peyiotn didpKelo
amoONKeUoNg 0e PAVEC JE PIG OUVEXN
Bepuokpaoia -18 °C.

11.6 M£Bodol EeMaywHATOC
YIX KATEWYUYHEVX
TPOPINC

A nPozOXH

Kivéuvog BA&BNG yix TRV uyeia!

Kard To EemAywua uTmopouv vo

ToAamAaoIooTOUV BaKTNEIdIa KAl Vol

OAOIWOOUV TG KATEWUYHEVT TRODIUAL.

» Mnv KaTayu&ete Eava TO
HIOOEETTOYWHEVD 1) EVTEAWC
EETTAYWHEVA KATEWYUYHEVD TRODIUAL.

» AUTG PTTOPEl VO KOTAWUXOOoUV €K
VEOU, 0dOoU TTPWTO TO BPACETE N TA
YnoerTe.

» Mnv e€avTANOEeTE TTACOV TN PEYIOTN
OIGpKeIa armobnKkeuonc.

B =ZeTAywUo oTov BGAaPo Yuéng
CWIKWV TPODIHWY, TI.X WAPIA, KPEAC,
TUPIA Kol pulnBpa.

B —emAywua 0e OepuUoKpaoia
dwpaTiou Ywpiou.



® [TpoeTolpaoio oTOV GoUpPVO
HIKOOKUUGTWY, 0TOoV GoUpvo n oTnv
NAeKTPIKN Koudliva Tpodiwy VIa
TNV GUECN KOTOVOAWON.

12 Amoyuén

12.1 Amoyu&n otov O&ApO
Yugng

Katd Tn Aeitoupyia, oxnuaTi¢ovTal
OTO 010010 TOIXWHO TOU OOAGLIOU
Wu&nc otayodveg vepou amoyuéng n
méxvn. To otioBIo ToiXwua OToV
BAAOPO YUENC ATTOWUXETOI QGUTOLOTOL.
To vepo amoyuéng péel Heocw TNG
udpPOoPPONC aAMooTPAYYIONC TOU
vepou amoyuéng oTnv omn
OTTOOTPAYYIONC TOU doxeiou
e&aTpionc Kol 0g XpelaleTal Vo
OKOUTTIOTEI.

Mo va pmmopei va diadeuyel To vepd
ammoOWUENC Kail va ommodeuxdei n
dnuioupyia 0oUwWY, TTIPOOEETE TIC
akoOAouBec mMAnpodopiec:

- "Kabapiouoc tn¢ udpopponc Tou
vepou amowuéng Kol TnG omnne
arroorpayyiong”, 2eAida 71.

12.2 Ammoyué&n oTov BGAXpO
KXTXWYUENG

O B&Aapoc KaTdwuéng dev
oTOWUXETAI auTOPOTa. Eva oTpoua
TTAXVNG OTOV OGAGUO KATAWUENC
emdp& apvNTIKG O0TNV armodoon TG
WUENC OTa KOTEWUYHEVD TPODILO KOl
au&davel TNV KaTavaAwon peUPOTOG.

AmopuEn Tou BaA&uoU

KXTXYUENGQ
ATTOYUXETE TOAKTIKG TOV OGAALIO
KOTaWuéng.

Amoyuén el

1. [epimou 4 wpec mpIv TNV amowuén,
gvepyoromnoTe Tn Aeiroupyia
Super.

— "Evepyorioinon Aeiroupyia
Super" >eAida 65

ETol Ta TpOdINa pOGVOUV Oe TTOAU
XOUNAEC BepuoKPOoieC Kal
UTTOPEITE VO TO amoBnKeUOETE VIO
TEPIO0OTEPO XPOVO OF
BepuoKkpaoia TEPIBAAOVTOC.

2. AdaipeoTe Ta doxeia
KOTEWUYHEVWY TPOPILWY PE TO
KOTEWUYHEVD TPODILO KAl
armoONKeUoTe TO TTPOOWPIVA O EVQ
dpooepd PEPOG. TomobeTNOTE TIC
TTOYOKUOTEC, €AV UTIGPXOUV, ETTAVK
OTOl KOATEWUYHEVD TPODILIOL.

3. ArrevepyoTioinoTe TN OUOKEUN.

— JeAida 65

4. AroouvOeoTe TN OUCKeEUr aTmd TO

OiKTUO TOU pelpaTOoC.

Tpapn&Te TO GIC TOU KOAwdIoU
ouvdeong oTo SIKTUO TOU
PEUUOTOC 1 KATERGOTE TNV
aodAAEIC OTO KIBWTIO TWV
aohaAeiv.

5. Mo TNV emTaxuvon TG SIadIKOOoIng
amoyuéng, TomobeTAOTE UEOO OTOV
OGN0 KOTAWUENG HIOE KOTOOPOA
HE KaUTO vepd emivw 0 OOUTIAN
KOTOOPOAQG.

6. >KouTTioTE TO VEPO amOWUENG He
EVa HoAOKO TTOVi 1) eva odouyyapl.

7. >KouTttioTe KaA& Tov BAAaLIO
KOTAWUENG HE EVO HOAOKO, OTEYVO
Towi,

8. JUVOEOTE NAEKTPIKA TN CUOKEUN.

9. EvepyoroioTte Tn ouoKeun.

- Jehida 64

10. TormoBetnoTe Eava Tar doxeia
KOTEWUYHEVWV TOOPIUWY PE T
KOTEWUYHEVD TOODIUCI.
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el Kabapiopog kal ppovTtida

13 KaxOapIopOoC K
$pOoVTIOX

o Vo TTOPAPEVE! N OUCKEUN OGC VIO
HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUG ASITOUPYIKD,
KoBopileTe Kol GpovTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

O KaBapIopOC TWV dUOKOAX
TTOOORGOILWY ONUEIWV TIPETIEI VOl
TTPOYUOTOTIOIEITON QIO TNV UTINPECIN
efummnpetnong meAoTwy. O
KOOapIoPOC ammod TNV UTINPEoia
e&utmpeTNoNg MEAOTWY UTTOPE! VO
OUVETIAYETCOI KOOTOC.

13.1 MpoeToIpXGix TNG
GUOCKEUNG YIX
KXOXpPIoHO

1. ATlevepyoTToINOTE TN CUOCKEUN).
- JeAida 65

2. AToouvOeoTe TN OUOKEUN aTd TO
OIKTUO TOU PEUPOTOG.

TpoBn&Te TO PIC TOU KaAwdiou
ouvdeong oto SIKTUO ToU
peUPOTOC ) KATERGOTE TNV
oodpAAEIa OTO KIBWTIO TWV
aodaAeIWV.

3. ByGAte OAa Ta ToOdILO OTTO TN
OUOKEUN KalamoOnKeUoTe Ta O€
eva 0pooePd PEPOC.

OT1av utdpxouv, TOTTOBETNOTE
TTOYOKUOTEC ETAVW OTO TOODIUAL.

4. OTtav UTGpXEl EVa OTPWUO TTAOXVNC,
TIEPILEVETE UEXP! VO AIWOEL.

5. AdaipeaTe OAO TO JePN TOU
eComAIopoU ammd Tn CUOKeUn.

- JeAida 71
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13.2 KaxBapiopog tneg
CUOKEUNG

A\ NPOEIAOMNOIHEH

Kivduvog nAektpomAngiag!

Mia €10xwPN0oN UYPOCIioC PTmopel va

TTookaAEoe! nAekTpomAnEia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUERG
EKTOEEUONG OTHOU I CUOKEUECG
KaOopIopgoU UWNAAC Tmieong, yia va
KoOapioeTe TN OUOKeUN.

H Ummopén uypou otn diaTaén

dwTIoPoU N OTa OTOIXEIO XEIPIOLIOU

PTTIOPE! VO gival emmkivouvn.

» To vepod MAUoNG Oev EMTPETETAI VO
dleioduoel otn diaTaén dwTIopoU N
OTO OTOoIXEIO XEIPIOpOU.

MPOZOXH!

Ta oKOTAMNAGL UNKG KOOOpIopoU

HTTOPE! VO KOTAOTPEWOUV TIC

EMPAVEIEC TNC OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD OKANPO
oUpHa TPIYIHOTOC 1 odouyydapl
KaOopIopou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO
QIMOPEUTIAVTIKO N UNIKG TPIWIHOTOC.

» Mn xpnolyotolgite 1I0XUP&
aAKOOAOUXO HECTH KABOPIOHOU.

OTav eloxwpnoel uypo oTnv o1mn

QTTOOTPAYYIONG, UTTopei To doxeio

eCATHIoONG va utiepxeiAion.

» To vepd MAUONC Bev emTPETETOI VOl
dleloduoel 0TnV Ot
QITOOTPAYYIONG.

OT1ov KobapileTe uepn Tou

eComAIopoU Kol eEapTAPOTA OTO

TTAUVTIPI0 TATWY, PTTOPEI QUTA VO

mapapopdwOoUV 1 va oMaEouv

XPWUO.

» Mnv KaBapileTe TTOTE pepn Tou
eComAiopoU Kail eERPTAUOTO OTO
TTAUVTI QIO THIATWV.

1. [1pOETOINAOTE TN CUOKEUN VIO TOV
KaBopiopo. = 2eAida 70



2. KabopileTe TN OUOKeU, TO LEEN
Tou €EOTAIOPOU KOl TIC TOILOUXEC
NG TMOPTAC HE EVA TTAVI
KaBopIiopou, XNapo vepod Kail Aiyo
UYPO KOOOPIOUOU TTIATWY He
oudeTepo pH.

3. JTeYVWOTE ETEITO KOAG PE Eval
HOAOKO, OTeYyVO TIOWI.

4. TormoBeThOTE TO YEEN TOU
eComAiopou.

5. JuvOEOTE NASKTPIKA TN CUOKEUN.

6. EvepyormoinoTte Tn ouokeun.

- Jehida 64
7. TomoBeThOTE TAl TPOPIUAL.

13.3 Kax@apiopog Tng
udpoppong Tou vepou

XIMOWYUENG KA TNG OTING
QIMOCTPAXYYIONG

Kabopilete TNV udpoppon Tou vepou
amoWUENC Kol TNV OTTr ArmooTPAYYIONG
TOKTIKQ, VIO VO UTTOPET VO eKPEE!
aveputtodIoTa TO vepod amowuéng.

» KobopioTe TTPOOEKTIKA TNV
udpoppor Tou vepou amoyuéncg
KOl TNV OTTN GmmooTPAYYIoONG, T.X. He
UTTOTOVETAL.

- Ek. H

13.4 Adaipeon TWV HEPWV
€EomAIGHOU
OT1av BeAeTe va KaBapioeTe KOAG TG

pepn Tou e€omAIoPoU, adalpeoTe TO
ammd Tn OUOKeUN 00G.

Adaipeon Tou padiov
» Avoonkwote To padl @ Ko

adaipeoTe 10 @.
- Ek. @

Adaipeon TNG ORKNG TTOPTAS

» AvOonKwoTe Tn OnKN TNG MOPTOC
Kol apaipeaTe TN.
- EIk.

KoBapiopdg kol ppovtida el

Adaipeon Tou doxeiou ppoUTWV

KO AXXOVIKWV

1. TpaBn&te To doxeio pPoUTWV KOl
AOXQVIKQV HEXPI TEQUO TTIPOC TOH
elw.

2. AvOIONKWOTE PUTIPOOTA TO OOXEIO
dPoUTWV Kol Aoxavikwv @ ka
adpaipeoTe 10 @.

- Ek. H

A¢aipeon Tou doxeiou
KXTEYUYHEVWV TPOPiHWV
1. TpaBn&te €€w pEXPI TEPUO TO
OOXEIO KOTEWUYHEVWY TPOPIUWV.
2. AVOONK®WOTE PTIPOOTA TO OOXEIO
KOTEWUYHEVQVY Toodipwv @ Kai
adaipeoTe T0 @.
- Exk. E
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el AmnokartdaoTtoon BAaBov

14 AmokaTxoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC GTTOKOTOOTIOETE Ol
id101. XpnolyotoInoTe TIC TANPOPOpPIeC yia TNV amokaTdoTaon BAaBwy, TpoTou
epBeTe oe emadr pe TNV urmnpeocia eEuTPETNONG TeAaTwy. ETol amodelyeTe

aokota €000l

/\ NPOEIAOMOIHEH

Kivéuvog nAekTpomAniag!

O1 oKoTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEC.

» MOvVO eKmadeupeVo yI' auTO, €IBIKEUPEVO TTPOOWTIIKO ETITPETETAI VO
TTPOYHUOTOTTIOINOE! ETMOKEUEC OTN CUOKEUN.

» Movo yvnoIo avTOAOKTIKG ETITPETTETAI VO XONOIWOTIOINOOUV VIO TNV ETTIOKEUN

TNC OUOKEUNG.

» Otav 1o KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC QUTAC TNG CUOKEUNC
uttooTel ¢nuId, TIPETIEl VOl AVTIKOTOOToOE! armo &va e101kO KoAwWdIo cuvdeonc,
TO o110i0 OIATIOETAI QMO TOV KATAOKEUOIOTN 1 TNV UTTNPEoia eEUTTNPETNONGC

TTEAOTWV TOU.

BA&BN

AITIEC KXI QVTIUETWOITION TTPOBANUATWV

H ouokeun dev Yuxel,
ol evOeielc Kal o
dwTIOPOC avapouy.

O TpOTOC AeIToupyiag €kBeong eival EVEQYOTTOINUEVOC.
» [1pOYUOTOTIOINOTE TOV QIUTOEAEYXO TNG CUOKEUNC.
- JeAida 74
v MeTA TO TIEPOIC TOU GUTOEAEYXOU, TIEPVA N OUOKEUN
OTNV KOWVOVIKN AeIToupyio.

O dwTtiopde LED o¢
AeiToupyel.

Aldpopec autieg eival OUVOTEC.

» KoAeoTe TnVv utinpeoia e€umnpeTnong TIEAGTWV.
Tov apIBud TNAeDWVOU TNG UTINPETCIOC
efutmpeTnong meAoTwyv Oa Tov BpeitTe oTov
OUVNUPEVO KOTGAOYO TNC utnpesiac eEumneeTnonc
TTEAQTQV.

H Bepuokpaoia
QmOKAIvel TTOAU oo Tn
puBuion.

Alapopeg autieg eival OUVOTEC.
1. ATievepyorioInoTe Tn ouokeur). = 2eAida 65
2. Evepyormoinote Eava TN CUOKeUr UETG armod Trepimou
5 Aettté. = 2eAida 64
- Ed&v n Beppokpaoia eival TOAU UWPnAr, eAeyETe TN
OePUOKPOCIO HETA OTIO PHEPIKEC WPEC €K VEOU.
- Ed&v n Bepuokpaoia eival TTOAU XapunAr, eAeyETe Tn
OePUOKPOOIO TNV EMOUEVN NUEPD EK VEOU.

O néToc Tou BoAGIoU
WUu&nc eivai uypog.

H udpoppor) Tou vepou amdyuénc 1 n om

QTTOOTPAYYIONG €ival BOUAWUEVN.

» KoBopiote TNV udpoppon vepwV amoYuéng Kol TNV
oTTN amooTPAyYIoNG. — ZeAida 71

72



AmokaraoTtoon BAaBwv el

BAaBn AITiEG KO VTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

H ouokeun Bouicel, Aev amoTeAel odGApa. Evac KivnTAPOS ASITOUpVEi, TI.X.
KehapUlel, OUYKPOTNUC YUENg, aveploTnPag. WUKTIKO PECO peel
oouoouvicel, peoa amd Touc owAnvee. O KivnTnpag, ol dIOKOTTEC N
yopyopilel n Ol payvnTIKEC BaABIdeC evepyoToIoUVTal

KPOTOAICEL. QTTEVEPYOTIOIOUVTOIL.

Kapia evepyela amopaitnTn.

H ouokeun kavel
BopuBoug.

MeEpn Tou eEOTAIOHOU KOUVIOUVTOI I HOYKWVOUV.
» EAeyETe TO adaipoupeva pepn Tou e€omMAIoHOU KAl
evOEXOUEVWC TOTTOBETNOTE TO EK VEOU.

O1 d1dkec i) Ta doxeia akoupmave HeETAEU TOUC.
» AmopokpuveTe PeTaEU TOUC TIC PIGAEC 1) Tar DOXEeiaL.

H Aeiroupyia Super givail evepyoToinuevn.
Kapia evepyela amopaitnTn.
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el Amobrkeuon Kal amooupon

14.1 AIGKOTIN PEUMOTOC

Katda tn didipKela piog SI0KOTAG
peUuoTOoC, N BEPUOKPACIa OTN
ouokeun au&aveTal, yeyovog Tou
HEIWVEI TOV XPOVO QrmoBrKeuong Kal
TNV TOIOTNTO TWV KATEWYUYUEVWY
Toodipwy.

Yn068|5,8|c,
= AvOIVETE TN OUOKEUN KOTA ™
dldpKeIa pIog OIGKOTING PEUUATOC
000 TO dUVATOV Mo AiyeC GOpPEC
KOl UNV OTIOBNKEUETE TTEPAITEPW
TPODILO.

B EAEVETE TNV TTOIOTNTO TWV TPODIPWY
QHEOWC PETA OO HIGk OIOKKOTIN
peUpaTOoC.

— ATIOOUPETE TO KOTEWUYHEVDL
TPOPIUE, TTOU apxiCouv va
EETTOYWVOUV KOl €XOUV JIO
Beppokpaoio peyoAuTepn amod
5 °C.

— MayeipeyTe 1 TNyovioTe TO!
ehadpwe Eemaywpeva
KOTEWUYUEVD TOODILO Kall €iTe
KOTOVOAWOTE TO I KATOWUETE TOL
Eava.

14.2 MpaypaTorioinon
QUTOEAEYXOU OCUCKEUNG

1. ATIeVEPYOTTOINOTE TN CUOCKEUN).
- Jehida 65

2. Evepyormoifote Eavd TN OUOKeUN
HeTG aro 5 Aenta — 2eAida 64.

3. Evtog 10 deutepoAenmTwy amod Tnv
NAEKTPIKN OUVOEDN, KOOTNOTE
TTOTAUEVO VIO
5 pexpl 7 OEUTEPOAETITO TO P, PEXP!
va NxNnoel eva OeUTEPO OIKOUOTIKO
onfua.

v O OUTOEAEYXOG TNC OUOKEUNG
EekIvar.

v Kotd Tn dIGpKEIo TOU GUTOEAEYXOU
TNG CUOKEUNG, Nxel evdidpeoa eva
TTOPOTETAPEVO OIKOUOTIKO ONUA.
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v OTov pgeTd TO TEAOC TOU
OUTOEAEYXOU TNC OUOKEUNC
NXMOOUV 2 OKOUOTIKG ONLIOTON KOl
To super avaBoofnoel duo dopeg,
eival n ouokeun oacg evragel. H
OUOKEUN TTEPVA OTNV KOVOVIKI)
AeIToupyia.

v OTav peTd To TEAOC TOU
OUTOEAEYXOUTNG OUOKEUNC NXNOOUV
5 OKOUOTIK& OfUOTON KOI TO super
avopoofnver yia 10 deuTepoOAenTa,
EVNUEPWOTE TNV UTINPEOCIT
e&utNPETNONG TIEAOTWV.

15 AmoOnkeuon Kol
xTITOcuUPON

Md&OeTe €0w, TOV TPOTIO
TTPOETOIUOCIOG TNG CUOKEUNG OGG VIO
Tnv amobnkeuon. EmmA&ov pabaiveTe,
TTWC VO AMOCUPETE TIC TTONIEC
OUOKEUEC.

15.1 ©£0n TNG CUCKEUNG
EKTOC AEITOUPYIxG

1. ATTevepyorioinoTe Tn CUOKEUN).
- JeAida 65

2. ATToouvOEOTE TN CUOKEUN OTo TO
OIKTUO TOU PEUPOTOC.
TpoBA&Te TO PIC TOU KOAWDIoU
ouvdeong oTo OIKTUO Tou
PEULOTOC I KATERAOTE TNV
aodaAela OTO KIBWTIO TWV
aohaAeIwV.

3. AdaupeaTte OAa Ta TPODIHO.

Armoyu&te TN ouokeun. = 2eAida 69

5. KabapioTe Tn ouokeur). = 2eAida
7

&

6. ['a TNV e€aodalion Tou aepIouoU
TOU €0WTEPIKOU XWPOU, adroTe TN
OUOKEUN avoIXTN.



15.2 Amocupon MXAIXG
GUOKEUNG

Me Tnv amooupon cUPUPWVa LE TOUG
KOVOVEG TIDOOTOOIOG TOU
EPIBAAMOVTOC, HTTOPOUV VO
ETTAVATTOKTNOOUV TIOAUTIMEC TTIOWTEC
UAeC.

/\ NPOEIAOMNOIHEH

Kivouvog BA&BNG yix TV uyeia!

Ta moidic ymmopouv Vo KASIOwOoUV

OTn OUOKeuUr Kal va TeBei oe KivOuvo

n {wr) Touc.

» o vo DUOKOAEWETE OT TIAIOIG TNV
avappixnon PJeoo OTn OUOKeUr,
NV adaipeoeTe To PADIO KOI TO
doxeia omd Tn CUCKEUN.

» Kparare Ta maidid JokpId oo TNV
TTOAIG KOl &XoNOTN OUOKEU.

A MPOEIAONOIHZH

Kivéuvog rmupkayi&g!

2e epimTwon ¢NUIGC TwV OWANVWV

pmopeil va eEEAOeI eUPAEKTO WUKTIKO

HEOO Kall EMRAARH aepIa KOl VO

avadAeyouv.

» Mnv mpokaAeoeTe CNUIG OTOUC
OWAAVEC TOU KUKAWHOTOC TOU
WUKTIKOU PECOU Kal 0T JOvVWon.

» ATIOCUPETE TN OUOKEUN OUPPWVO
HE TOUG KOVOVECG TTPOOTOIOIOG TOU
TiepIBAMOVTOG.

MANpodopieC OXETIKA LE TOUG
EMIKAIPOUC TPOTIOUC amdoupong Ba
Bpeite 01O €I0IKO KATACTNUO N
oTNV opUOdIa TOTTIKNA ANUOTIKA
Apxn oag.

XOPOKTNPICETO OULPWV
HE TNV eUPpWITAiKn odnyia
2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV KAl
NAEKTPOVIKWYV OUOKEUWV

E\/ AUTI) N CUCKEUT)
——

Ymnpeoia efunnpétnong meAatowv el

(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel
TO TIAGHOION YIOL IO
amdoupon Kal
alomoinon Twv oWV
OUOKEUWV HE 10XU 0" OAN
Tnv EE.

16 Yrnpeoix

eEunnpeTnong
MTEAXTWV

OTav exeTe epwTNOEIG, OTav dev
propeite va emdlopbwaoeTe ol idlol
dia BAGRBN oTn cuoKkeun 1 OTav N
OUOKEUN TIPETTEI VO ETTIOKEUNOTE,
ameuBuvOeite oTn JIKN LOC UTINPEESIO
e&utINPETNONG TTEACTWV.

SXETIKG Pe Tn AeiTtoupyia yvhola
AVTOMOKTIKG, OUPPWVT Pe TNV
avTioToixn dSIGTAEN 0IKOAOYIKOU
oxedIaouoU, UTTOPEITE VAl
mpopnBeuTeiTe QMO TNV UTINEEOIO
e&utmPeTNoNG MEAOTWY TNC ETAIPEING
pog yia Tn d1dpkela To Aiyotepo 10
ETWV QMo Tn B€on 0e KUKAodopia TNG
OUOKEUNC 00C evToc Tou Eupwraikou
OIKOVOUIKOU XWPOou.

Inueiwon: H xpron Tng unnpeciog
eumnpeTNonG TIEAGTWY eival OTO
TTAIOIO TWV TOTTIKG I0XUOVTWY OPWV
eyyunonc ToU KOTOOKEUOOTH OWPEAV.
H eAdxioTn diGipkela TNC eyyunoncg
(eyyUnon KOTOOKEUOGOTH VIa 1ID10TN
KOTOVOAWTN) oTov Eupwmaiko
OIKOVOUIKO XwPo eival 2 €Tn,
oUPdWVa Pe TOUC I0XUOVTECG TOTTIKOUG
opouc eyyunong. O1 0pol eyyunonc
Oev emnpeddouV oTToIadNTIOTE AL
OIKOIWHOTO 1 aIWOEIC, TTOU EXETE
Baoel TNG ToTKNAC vopobeoiag.
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el Texvik& oTolxein

AemrTopepeic MANPOPopPIeC yIon ToV
XPOVO eyyunonc Kol TouG Opouc
eyyunong oTn Xwpo oac 0o AdpeTe
omo TNV utnpeoia eEutNPETNONG
TEAOTWV TNC ETAIPEING POG, TOV
EUTTOPA OGC 1) TNV I0TOOEAIDO YOG,
OTov £€p0eTe o€ emadr pe TNV
uttnpeoia e€umnNEETNONC TIEAGTWY,
XpeialeoTe Tov aplBuod mpoiovrog (E-
Nr.) Kol Tov ap1Bud koTaokeung (FD)
TNG OUOKEUNG OOC.

Ta oToIxeio eMKOIVQWVIOS TNG
utnpeoiag eEurnEETNong TTeEAATRV B
TO BPEiTE OTOV OUVNUUEVO KOTAAOYO
NG utnpeoiog eEutpeTNong
TTEAQTWV 1 OTNV 1I0TO0ENIOO PaC.

16.1 ApiBpog mpoiovTtog (E-
Nr.) ko xpiOuog
KaTtaxokeung (FD)

Tov apIBuo mpoiovTog (E-Nr.) kai Tov
ap1Bpod kataokeunc (FD) Ba Toug
Bpeite oTnv mvakida TUTOU TNC
OUOKEUNG.

- Eix. 1/ El

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta
OTOIXEI TNG OUOKEUNC OOC KOl TOV
apIBPO TNAEd®VOU TNC UTINEEOCIOG
e&utmnPETNONG TTEAOTWY, UTTOPEITE VO
TG ONUEIWOETE.

17 TeXVIK& OTOIXEIX

To WUKTIKG PEOD, TO WHEAILIO
TTEPIEXOUEVO KOl TIEPAITEQPW TEXVIKO
OTOIXela BPIOKOVTAI OTNV TIIVOKIOO
TUTIOU.

- Eixk. B/

MepioodTEPES MANPOPOPIEC VIO TO
povTéAo oac Ba Bpeite oto dIadIKTUO
KOTW oo https://energylabel.bsh-
group.com'. AuTA N 10TOCEAIDO
ouvdEgeTal e TNV emionun Baon
dedopevwv mpoidovtwy EPREL Tng EE,

1
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NG omoiag n 10TooeNida dev gixe
dnuooieuTei TN OTIYUA TNG eKTUTIWONG.
AKOAOUONOTE TTAPAKOAW LETA TIC
uttodei&elc yia TNV avadnTnon
HOVTEAOU. TO QvVOyVWPIOTIKO HOVTEAOU
TTPOKUTITEl GO TOUC XOPOKTHPECG TIPIV
TNV KAGOETO TOU QPIOIOU TTPOIOVTOCG
(E-Nr.) otnv mvokida TUTOU.
EvoMakTika 6a Bpeite TO
AVAYVWPIOTIKO POVTEAOU eTionc oTnv
TEWTN YPOUUN TNG EVEPYEIOKNG
eTIKETOG EE.

loxuel uovo yia xwpeg oTov Eupwmaikd Oikovouikd Xwpo


https://www.bsh-group.com/energylabel
https://www.bsh-group.com/energylabel
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