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Weitere Informationen und Erklarungen finden Sie

online:
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder den Nach-
besitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Gera-

te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden

durch falschen Anschluss besteht kein An-

spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgénge ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Sicherheit de

Verwenden Sie das Gerat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung. Dies gilt nicht fur den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN
50615 erfassten Geraten abgeschaltet
wird.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und darUber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu
Branden fihren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Koch-
flache oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.

Kochfeld-Abdeckungen kdénnen zu Unféllen

fiihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.
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Lebensmittel kdnnen sich entzinden.
» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wéahrend des Gebrauchs werden das Gerat

und seine beruhrbaren Teile heil3, insbeson-

dere ein eventuell vorhandener Kochfeld-

rahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das BerUhren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, janger als 8 Jahre, missen
ferngehalten werden.

Kochmuldenschutzgitter kbnnen zu Unfallen

fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil.

» Vor der Reinigung Gerat abkihlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch eine
besondere Anschlussleitung ersetzt wer-
den, die beim Hersteller oder bei seinem
Kundendienst erhaltlich ist.

Ein beschadigtes Geréat ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat
abzuschalten, um einen maoglichen elektri-
schen Schlag zu vermeiden. Hierzu das
Gerat Uber die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten.

» Kochstellen-Schalter auf Null stellen.

» Den Kundendienst rufen.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kédnnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle plotzlich in die HE-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Gerat be-

schéadigen.

» Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen. -

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Gerats fuhren.

» Niemals heie Pfannen oder Topfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.

Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kbnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzebestandige Materialien schmelzen auf den

heiBen Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.



2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

Umweltschutz und Sparen de

Schaden Ursache MaBnahme

Schaden Ursache MaBnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Flecken Ubergelaufene
Speisen

Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.

Kratzer Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
oder Sand beitsflache oder als Ab-
stellflache verwenden.

Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen.
den oder Pfan-
nenbdden
Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
bung Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.
Verfar-  Topfabrieb, Tépfe oder Pfannen beim
bung z. B. Aluminium Verschieben anheben.
Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen
sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
lung tige Speisen schaber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgréBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Kochgeschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser
mit dem Durchmesser der Kochstelle Ubereinstimmit.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft gréBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tdpfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, benétigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

m \Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

m Durch den Glasdeckel kdnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Toépfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
= Unebene Bbdden erhdhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zuriick-

schalten.

m Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

= Ungenutzte Restwdrme erh6éht den Energiever-
brauch.

Produktinformationen gemaB (EU) 66/2014 finden Sie

auf dem beiliegenden Geratepass und im Internet auf

der Produktseite Ihres Gerats.
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4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt flr verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschal-
ten

Einkreis-Koch-

stelle

Zweikreis- Zuschalten: Den Kochstel-

Kochstelle len-Schalter bis @ nach

rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

O Braterzone Zuschalten: Den Kochstel-
len-Schalter bis @ nach
rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Hinweise
= Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
hochster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten. )
— Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uber-
hitzung geschutzt. .
— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze
anzeige Zeit nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.
Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertiire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schal-
ter ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle ein.

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hdchste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht liber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und
Qualitat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig
vom verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise
= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.
= Dickflissige Speisen gelegentlich umrthren.

® | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder
bei denen wahrend des Anbratens viel Flussigkeit
austritt, in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 5

Schmelzen
Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in
Minuten
Butter, Gelatine 1 -

Erwdrmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -

Milch' 1-2 -

' Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

Garziehen oder Simmern

Knddel, KloBe™ 2 3-4 20-30

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.




Fisch"? 3 10-15
WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6
Be

Reinigen und Pflegen de

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Schmoren

Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Braten mit wenig Ol
Die Gerichte ohne Deckel braten.

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30 Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10

ge Koteletts, natur oder paniert' 6-7 8-12

Pellkartoffeln 3-4 25-30 Steak, 3cm dick 7-8 8-12

Salzkartoffeln 3-4 15-25 Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20

Teigwaren, Nudeln" 2 5 6-10 paniert _

Eintopt, Suppe . 34 1560 Elr;sg ?&SZLE%?? g.lleBt.' Eizgfgéb- o i

Gemudse, frisch oder tiefgekihlt 3-4 10-20 chen

Speise im Schnellkochtopf 34 - Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko- Pfannkuchen 56 fortlau-
chen bringen. fend

2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

' Das Gericht mehrmals wenden.

6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-

del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen
des Geréats beschadigen.

» Niemals ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

m  Unverdinntes Spuimittel

m  Reiniger flr den Geschirrspuler

m  Scheuermittel

= Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner

m  Kratzende Schwamme

m  Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-

ten Reinigungsmitteln. — Seite 7

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekuhlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.
Tipp: Mit einem Spezialschwamm fir Glaskeramik
kdnnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Ge-

brauch, wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befin-

den.

Hinweise

m  Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten
Reinigungsmitteln. — Seite 7

= Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spullauge und ei-
nem weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammtlicher vor dem Gebrauch grindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.
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7 Entsorgen

Erfahren Sie hier, wie Sie Altgerate richtig entsorgen.

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Ihrem Fachhandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

=y

Dieses Gerat ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

8 Kundendienst

Wenn Sie Anwendungsfragen haben, eine Stérung am
Gerét nicht selbst beheben kénnen oder das Gerat re-
pariert werden muss, wenden Sie sich an unseren Kun-
dendienst.

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Geréts inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Uber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, Inrem Héandler oder auf un-
serer Webseite.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benotigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie:

= aguf dem Geratepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds.

Um |hre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten
notieren.
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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instructions, the appliance pass
and the product information safe for future
reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

®m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the applian-
ce unattended when cooking for short peri-
ods.

® |n private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

m Up to an altitude of max. 2000 m above
sea level.

Do not use the appliance:

= With an external timer or a separate remote
control. This does not apply if operation
with appliances included in EN 50615 is
switched off.

Safety en

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The cooking surface becomes very hot.

» Never place flammable objects on the
cooking surface or in its immediate vicinity.

» Never place objects on the cooking sur-
face.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use, particularly

the hob surround, if fitted.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.
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Hob protective grilles may cause accidents.

» Never use hob protective grilles.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced with a special
connection cable, which is available from
the manufacturer or his Customer Service.

A damaged appliance is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» If the surface is cracked, you must switch
off the appliance in order to prevent a pos-
sible electrical shock. To do this, switch off
the appliance via the fuse in the fuse box.

» Set the hotplate control to zero.

» Call customer service.

» Repairs to the appliance must only be car-
ried out by trained and qualified personnel.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/A WARNING - Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to liquid

between the saucepan base and the hotplate.

» Always keep hotplates and saucepan
bases dry.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto

the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-

plates.

» Do not use oven protective foil.

» Do not use aluminium foil or plastic containers.

10

2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

Damage Cause Measure
Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass

scraper.

Stains Unsuitable

Only use cleaning

cleaning products that are suitable

products for glass ceramic.
Scratch  Salt, sugar or Do not use the hob as a
es sand work surface or storage

space.

Scratch  Rough pot or

Check your cookware.

es pan bases

Discol-  Unsuitable Only use cleaning

ouration cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to

ouration e.g. aluminium

move on the hob.

Blisters  Sugar or food
with a high
sugar content

Remove boiled-over food
immediately with a glass
scraper.




Environmental protection and saving energy en

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your
pan. Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-
meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Use a glass lid.
= You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
m Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
m Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
m The more water that is contained in the cookware,
the more energy is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
= |f you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

Take advantage of the hob's residual heat. With

longer cooking times switch off the hotplate

5-10 minutes before the end of cooking.

= Unused residual heat increases energy consump-
tion.

Product Information according (EU) 66/2014 can be

found on the attached appliance pass and online on

the product page for your appliance.
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en Familiarising yourself with your appliance

4 Familiarising yourself with your appliance

The instruction manual is the same for various different
hobs. You can find the hob dimensions in the overview
of models. = Page 2

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

Hotplate Activating and deactivating
Single-circuit

cooking zone

Dual-circuit Activating: Turn the hotplate
hotplate switch to the right until @.

Select the heat setting.
Deactivating: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate

Notes
= Dark areas in the glow pattern of the hotplate are
part of the technical design. They do not affect the
functionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on
and off when at the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected against electrical
overload.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.

switch past the @ symbol to Display Meaning
0. Hotplate Lights up during operation, shortly after
(@) Roasting zone Activating: Turn the hotplate display switching on.
switch to the right until @. Residual Lit up after cooking when the hotplate is
Select the heat setting. heat indic-  still warm.
Deactivating: Turn the hot- ator Note: You can keep small dishes warm
plate switch to O and reset. or melt cooking chocolate.
Never turn the hotplate
switch past the @ symbol to
0.
5 Basic operation
5.1 Switching the hob on or off Melting
You can switch the hob on and off with the hotplate Food Ongoing Ongoing
switch. cooking cooking
setting timein
5.2 Setting the hotplates _ minutes
You can use the hotplate control to adjust the heat out- Butter, gelatine ! -
put of the hotplate. Heating or keeping warm
Heat setting Stew, e.g. lentil stew 1 -
1 Lowest setting Milk' 1-2 -
9 Highest setting ' Prepare the dish without the lid.

5.3 Recommended cooking settings

You can find an overview of different foods with appro-
priate power levels here.

The cooking time varies depending on the type, weight,
thickness and quality of the food. The ongoing power
level depends on the cookware used.

Cooking tips

= To bring food to the boil, use heat setting 9.

= Stir thick liquids occasionally.

= Food that needs to be seared quickly or that initially
loses a lot of liquid during frying should be fried in
small portions.

= Tips for saving energy when cooking. = Page 11
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Poaching or simmering

Dumplings"? 3-4 20-30
Fish'? 3 10-15
White sauce, e.g. béchamel 1 3-6

' Bring the water to the boil with the lid on.

2 Continue to cook the dish without a lid.

Boiling, steaming or stewing

Rice with double the volume of 3 15-30
water

Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.




Cleaning and servicing en

Boiled potatoes 3-4 15-25 Frying with little oil
PaSTa noodles1,2 5 6—1 O Fry fOOd W|thout a ||d
Stew, soup 3-4 15-60 Escalope, plain or breaded 6-7 6-10
Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20 Chops, plain or breaded’ 6-7 8-12
Food in a pressure cooker 3-4 - Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
' Bring the water to the boil with the lid on. Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
2 Continue to cook the dish without a lid. breaded

. . Fish or fish fillet, breaded and  6-7 8-12
Braising frozen, e.g. fish fingers
Roulades 3-4 50-60 Stir fry, frozen 6-7 6-10
Pot roast 3-4 60-100 Pancakes 5-6 one by
Goulash 3-4 50-60 one

' Turn the dish several times.

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a
retailer.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-
faces of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

= Undiluted detergent

m Detergent intended for dishwashers

m  Abrasive cleaners

m  Aggressive cleaning products such as oven spray
or stain remover

Abrasive sponges

m  High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 13

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy soiling using a glass scraper.

2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.
Follow the cleaning instructions on the product
packaging.
Tip: You can achieve good cleaning results using a
special sponge for glass ceramic.

6.3 Cleaning the hob surround

Clean the hob frame after use if dirty or stained.

Notes

= Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 13

= Do not use the glass scraper.

1. Clean the hob frame with hot soapy water and a soft
cloth.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

2. Dry with a soft cloth.

7 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor-
rectly.

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I
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en Customer Service

8 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate can be found:

= on the appliance certificate.

= on the lower section of the hob.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

14
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1 AGPaAeIx

MpooelTe TIC aKOAOUOEC umodeiel
aodaleiag.

1.1 Fevikeg ummodei&eiq

B AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuA&&Te TIC 0dnyieg, TNV KAPTO TNC
OUOKEUNC KOBweC Kail TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC VIO JETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV
EMOPUEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

®m Mn ouvOeEETE TN CUOKEUN O€ TTEPITITWON
(NUIAC KOTG TN HETAPOPO.

1.2 Xprion ocUUPWVX LIE TOV OKOTTO

TTPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPEMETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC XWpIc dIC. e TepinTwon

NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKQIWPa eyyunong.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwWV Kal
POPNUATWV.

B KATW Omo emTnpnon. EmBAeneTe TIQ
ouvTopec dladiKaoieC Bpaocuou XwPIc
dloKoTm).

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KASIOTOUC
XWPEOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

® pexpl eva uyoc armo 2000 m mavw amo TNV
emdavela TNG 6GAacoaC.

Acdaieia el

Mn XxonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN N eva
EexwploTO TnAexelpioTnplo. AuTO dev IoxUel
yIO TNV TIEPITTTWON, TTOU N AeITOUpPYid
OIOKOTITETAI E TIC OVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICUOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON

armo moudid oo 8 ETWV KOl GVW KOl Ao

TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N

VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN

EUTTEIPIOG KOI/T YWWOoNG, av eMPBAETOVTAI 1)

EXOUV KOTOTOTTIOTEl OXETIKO e TNV AoDOAN

XPNON TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI

TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN

ouoKeun.

O kaBapIlopodC Kal N cuvTrpnon amod To

XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPOYHOTOTTOINBOUV

ard maudid, eKTOC €dv gival 15 €TV Kol Gvw

KQl ETITNEOUVTAI.

KpoTdare 1o TaidIx Tou €ival KOTw TWV 8 ETwvV

HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO

ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeEIC €0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC €MITAPNON UTTOPEI VO gival

eMKivOUVO Kol vor 0dnynoel 0€ TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTe MOTE T KOAUTA AGDIC KOl AiTT
XWpPIC emTHPNonN.

» Mn dokipdoeTe TOTE Vo oBNoeTe pIa dWTI
He vepo, avTi auToU QTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE VO KOTIOKI I PIG KouRBepTa TTUpOOBeonC.

H emdaveia payelpepaToC (EOTAIVETOI TTOAU.

» Mnv TomoBeThoeTE MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTNV emmdaveIn
HayeipeuaTog 1 otnv MANGciov TTePIox.

» Mn dUAQyETE TTOTE QVTIKEIPEVA TTAVW OTNV
EMPAVEID LOYEIDEUOTOC.
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el AoddAeia

To KOAUpPPOTG TNG BAONG €0TIWV PTTOPEI VO

odnNyNnoouV O€ ATUXNUOTA, TT.X. OTTO

urepBeppavon, avadAeén n Bpauon UANIK®V.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KavVEVa KAAUPHO Baong
EO0TIRV.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H S10dIKOoio HOYEIPEPUATOC TTPETIEl VO
emTneeital. Mia ouvroun dIadIKaoia TTPETE!
TTOVTOTE VO EMTNPEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykKauparog!

Kata Tn didpkela TNS Xxpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kall To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO!, IDIITEQPT EVAl EVOEXOUEVWC

aKOpN utapxov TAaiolo Baong €oTIwv.

» AWOTE TTIPOOOXN, VIO TNV armoduyn TNC
eMadnC e Ta OEPUOVTIKO OTOIXEIL.

» Ta pIkpa aIdIG, KOTW TWV 8 €TwWV, TIPETEI
VOl KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYUOTO TWV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV 0O€ OTUXNHUOTO.

» Mn XONOIUOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKA
mAeyuoTo BOoeWV E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [1pIv TOV KOOOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VA
KPUWOEI.

/A MPOEIAOMNOIHZH - KivSuvog

nAekTpomAngiag!

O1 oKATOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail ETIKIVOUVEC.

» MOVO eKTTaIOEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOoIa GVTOAMOKTIKG ETTITPETIETOI VO
XPNOILOTTIOINOOUV VIO TNV ETMOKEUN TNG
OUOKEUNG.

» OT1av 10 KoAWdIO ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTTOOTEN
NUIA, TIPETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI ammod eva
e10IKO KaAwdio ouvdeonc, TO OToIo
dloTIBeTAI ATTO TOV KOTAOKEUQOTN 1 TNV
UTINPEoIia e€UTNPETNONC TTEAOTWY TOU.
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Mia xoAaOpEVN OUOKEUN eival emikivouvn.

» Mn AeIToupyEiTE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuId.

» Edv n emdavelia eival payiopevn, TEMEl N
OUOKEUN va arevepyoroinbei, yia TNV
ammoduyr pIac evdexopuevne nAekTpomAnéiag.
[ va TO KOVETE QUTO, QTTEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN XPNOILOTIOIWVTOC TNV 0OPAAEIT
OTO TTAQOIO GOPOAEIWV.

» ©¢coTe ToV DIOKOTTN TNG €0TIOG
HOVEIDEPOTOC OTO PNOEV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
TEAOTQV.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TTOQYLOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

Mia e10xwPNON Uypaoiac Pmopei va

TTPOKOAEDEI NAEKTPOTIANEI.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIiopou uwnAng
meong, yIo Vo KOBOpIoETE TN OUCKEUN.

2TO KQUTG UEPN TNC CUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTAdN HE TO
KOUTG pePN TNG OUOKEUNC.

/A TPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUMATIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KATOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIO HAYEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOOPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog acdutiag!

To maudid yrmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIOC TTOVW aTTO TO KEPOAI 1 VO

TUAIXTOUV O’ aUTG KOl Vo TaBouv aoduéia.

» KpoTaTe Ta UNIKO OUOKEUOOIOG HOKPIG OTTO
TO TIdIA.

» Mnv adnvete Ta moudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoiaC.

To moudid pmmopei var e10TveUoouy N Vo

KOTOMOUV PIKPG KOUUOTIO KOI €TOI VO TTGBOUV

aoduiia.

» KpoTame Ta HIKPG KOPJUGTIO HOKPIG OTIO T
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pikpa
KOUUQTIO



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAEyETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO ) KAUTEG
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe vo TIECOUV OKANPA 1N aixuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO HEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnolyortoleite pepBpavn oAoupIviou 1) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KoBapiopou KOTOMNAQ VIO

UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATOOUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHATO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN oUVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

o0C.
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N'voplpio el

4 Tvopigix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.
Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe OoTNV €mMOoKOTNON TWV TUMWV. = 2eAida 2

4.1 EOTieq MAYEIPENATOG

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia TIC SIapopeg
TTPOCOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAYVEIPEUATOC.

EoTix MpooBeTn evepyoroinon
HOYEIPEPUATOC KOI KITIEVEPYOTTOINON
@) EoTia
HOYEIPEUOTOC
piag wvng
© EoTia [1p0oBeTN evepyotoinon:

lupioTe Tov BIAKOTTN TNC
€0TIOG POYEIPEPOTOC HEXPI
T0 @ Mpo¢ Ta eI
PuBuioTe Tn Babuida
HOVEIQEUOTOC.
Amevepyoroinon: Mupiote Tov
OIOKOTITN TNG €0TIOG
doyelpeuaTog o1o 0 Kal
pubpioTe ek vEou.

Mn yupioeTe ToTE TOV
Ol0KOTITN TNC eoTiog
HOVEIDEPATOC TIEQO GTTO TO
oupBoro @ oto 0.

HOYEIPEUOTOC
OIMARCG Cwvng

Yrodeigeig
= Ol OKOUPEC TTEPIOXEC TNC EOTIOC HOVEIPEUOTOC
odeihovTal 0g TEXVIKOUC AOYOUC. Agv £€XOUV KOiat
EMPEPEON TTAVW OTN ASITOUPYIO TNG €0TIOC
HOyEIPEPATOC.
® H eoTia poyelpepaToc pubuidel TN BEPUOKPTOIA e
EVEPYOTTOINON KOl arrevepyotoinon TG B€puoavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU UTTopEi va evepyottoinoei
KOl Vo arrevepyotioinBei n 6eppaovon.
— To euaioOnTa e€QPTHUOTO TTPOOTATEUOVTAI ETOI
ard utepOEpuavon.
— H ouokeun mpooTaTeveTal OO NASKTPIKN
uttepdOPTWON.

4.2 'EvOEIEN €E0TIWV HAYEIPEUATOC KXI
€vOeIEn UTToA0ITING OEPHOTNTAG

H Baon eoTiov €xel pia evOelEn e0TIWV HOYEIDEUOTOC KOl
pia evdelEn ummohoimng BeppoTtnTac. H evdelign avapel,
OTOV Pia €0TION HAYEIPEUATOC eival (eoTH.

O OBAA eoTiat MpooBeTn evepyomoinon:
['upioTe Tov IOKOTTN TNC
€0TIOG POYEIPEUOTOC HEXP!
10 @ Mpo¢ Ta SeEIA.
PubuioTte Tn Badpida
HOYEIPEPATOC.
Amevepyoroinon: lNupioTe Tov
SI0KOTITN TNC €0TIOG
gayelpepaTog oto 0 Kal
pubpioTe ek vEoU.

Mn yupioeTte ToTE TOV
OIOKOTITN TNG €0TIOG
HOYEIPEPOTOC TIEPDL OO TO
oupBoro @ oro 0.

‘Evoeign Inuuoia

Evdeitn AvaRel kaTd TN SIGPKEIR TNC

€0TIOV AerToupyiag, oUVTOLO XPOVO PETG TNV
HOYEIDEUOT  evepyoTioinon.

oG

Evdeitn AvaBel yeTd TO payeipepa, OTav N eoTia
uTtOAOITING HOYEIPELOTOC eival akoun CeoTh.

BeppodTNTOG Znueiwon: Mmopeite va diaTnpnoeTe
CeoTh pIKPA doynTa N Vo NWOETE
KouBepTOUPO.
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el Booikoc xelpiopog

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyoroinon i amevepyoroinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov BIOKOTITN €0TIWV PAYEIDEPATOC EVEQYOTIOIEITE KAl
QrTevePYOoTIoIEiTE TN PAON E0TIWV.

5.2 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEUATOC

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC PUBOUIleTe TN
OePUAVTIKN I0XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

BoOpida

HOyEIPEPOT

og

1 eAax1oTn 10XUC
9 PEYIOTN 10XUC

5.3 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KATOMNAeC BaBpidec payeipepaToq.

O xpOVOC payelpeEUaToC oMAlel avaAoya e To €idog,
To B&POGC, TO MAXOC KOl TNV TTOIOTNTO Twv daynTwv. H
BoOuIdO CUVEXIONC TOU PAVEIPEPATOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTTOIOUHEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

YITO58IE8IQ napaoKeunq
Mo To apleo Hoyeipepa xpnolgoTtoleite TN Bodpuida
payelpgporoc 9.
AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO TIGXUPPEUOTA daynTaA.

= To TpOGIYA, TO OTTOIC COTAPOVTAI QUVATA 1) OTO
omoia KOTA TN OIGPKEIG TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UypO, V& 0OTAPOVTAI OE PIKPES LePIOEC.

= SUpBoUAEC VIO TO payeipepa ge e€oikovounon
svepyelac. = 2eAida 17

Niwoipo

daynTo BaBpidx Aixpkeix
GUVEXION GCUVEXION
G TOU G TOoU
HXYEIPEY HAYEIPEM
oTO0G oTO0G OE

AenTa
BouTtupo, CehaTiva 1 -

ZéoTapa N dIxTRpNON OEpuOTNTOG

Movi, T.X. PoKES oouma 1 -
réha! 1-2 B
' NMopaokeutoTe TO GaynTd XWPIC KOTOKI.

20

ZIyavo JayEipERN i GIYOVO BPAGCIHOZIYOVO
HAYEipEPX 1) OlYyavO BpA&oipo

FouBapAdKio, kepTedeg" 2 3-4 20-30
Wapr" 2 3 10-15
AoTIPN COATOQ, TI.X. OOATOO 1 3-6
PTTEOQIEA

T AvoBP3OTE TO VEPO UE KASIOTO TO KOTTAKI.
2 SuvexioTe TO YayEipEUa Tou GayNTOU XWPIC KOTIAKI.

Mayeipepd, HAYEIPEUX ME ATHO 1 COTAPICHN

PUd pe dImAGoIo moooTnNTo 3 15-30
vepou

BpooTéc maraTeg pe dAouda 3-4 25-30
BpaoTec matdTeg xwpic dAouda 3-4 15-25
ZUUOPIKA, HOKOPOVAKIa' 2 5 6-10
Movi, ooutor 3-4 15-60
AaXOVIKY, GPEOKD M) 3-4 10-20
KOTEWUYUEVD

®aynTo o1 XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

T AvoBpdoTe TO vePO PE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 SuvexioTe To YOyEIPEUT TOou GayNTOU XWPIC KOTIAKI.

Mayeipepa o€ KAEIOTO GKEUOG

PoA& kpeaTog 3-4 50-60
Ynto KOmop 3-4 60-100
[KoUAaC 3-4 50-60
Tnyaviopa pe Aiyo A&di

TnyavioTe Ta daynNTa XWPIC KATTOKI.

>vitoeA, dUCIKO 1 Tave 6-7 6-10
KOTOAETEG, DUOIKES ) Tave! 6-7 8-12
MrmpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12
qul N GINeTO Wapiou, uoiko N 4-5 8-20
Tave

Wapl i GINETO Wapiou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TIL.X. QETAKIC
yaplou Trave

TnyavnTd doynTd, KATEWYUYLEVD 6-7 6-10
Kpémeg 5-6 ouvexope
Yot

' TupioTe TOMEC hopeg TO dayNnTo.




KaBapiopodc kal ppovtida el

6 KxOxpiopog kai ppovTidx

Mot Vol TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KKOxpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KOBapIoOUoU Kail TNV EUoTPO yuaAioU

Ba Ta BpeiTe 0TNV UTINPECIa eEUTTNPETNONG TIEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1 oTo eumodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNKG KGBOPIOPOU PTTOPEl VO

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAAMNAG UNIKGL
KoBapIopoU.

AKOXTXAANAX UAIK& KXOOPIGHOU

= Mn GpQIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TIATWYV

= KoBopIOoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIATWY

B YAKG TOIWIiPOTOC

® |oXUpPG UAIKG KOBopIopoU, TI.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUPVOU 1 UAIKG OTTOUGKPUVONG AeKEDWV

>KANPA& odouyydpia

B > UOKEUEC KOBOpIoUoU UWNANC TieoNG Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC ATHOU

6.2 KaBaxpIiopnog TOU UXAOKEPKHIKOU UAIKOU
Kabopilete TN BA&oN €0TIWV PETG ammd KABOE Xprion, yio
VO UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPUOTO TwV GayNTwV.
Znueiwon: MNpooéxete TIC TANPODOPIES VIO TO
OKOTAMNAG UNKG KaBapiopou. — 2eAida 21

MpoUm6Becon: H Baon €0TIWV €XEl KOUWOEI.

1. AmopoKpUveTe Tn peyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. KoBapilete Tn BAon 0TIV Pe EVa UAIKO
KOOOPIOUOU VIO UGAOKEPOUIKO UAIKO.
Mpooelte TIG UTIOdEILEIC KABOPIoUOU TIAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU OTTOQPUTIOVTIKOU.,
ZupBouAR: Me éva eidiko odouyyap! VIo
UOAOKEPOIUIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAECUO KOOOPIOUOU.

6.3 Kaxbapionog Tou mAaiciou Tng Baon
EOTIWV

KabaopileTe To MAGICIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal Tavw PUTIOI I AeKEDEC.

Ymodei&eig

® [1pooeTe TIC MANPODOPIEC VIO TO OGKATOMNAG UAIKO
KoBaplopyou. — ZeAida 21

= Mn xpnoiporoleite TNV EUOTPG YUOAIOU.

1. KobBapiote 10 MACicio TNC Baon eoTiwv pe (eoTod
SIGAUUC ATTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KOI HOAGKO TIGWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIX
aToPPOPNTIKA TTAVIA.

2. 2TeyvwoTe e EVO HOAGKO TTaVi.

7 Amnoocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQUGWV CUCKEUWV.

7.1 Anmooupon TTXAIXG CUGKEUNG

Me Tnv amooupon oUWV LE TOUG KAVOVEG
TTPOOTAOING TOU TIEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV VO
ETTOVATTOKTNOOUV TTIOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVA LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOING TOU TIEPIBAAOVTOG.
[MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amoouponcg Ba Bpeite oTo €10IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuOdIa TOTIKA AnuoTiKh Apxr 00G.

2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mMAGioIo yIo
gio armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOAIQOV OUCKEUWV HE 1I0XU 0’ OAN Thv
EE.

AUTI N OUOKeUn XapakTnpideTal
OUPPWVO JE TNV EUPWTIAIK 0dnyia
—_—

8 Ymnpeoiax eEurnpETNONG TTEAXTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN xPnon, otav dev
pmopeite va emdlopbwaoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOKeun N OTOV N OUCKEUN TIPETTIEI VO ETTIOKEUCOTE,
ameuBuvOeiTe oTNV UMNPEEeoia eEUTINEETNONG TTEACTWYV
NG ETAIPEING HOC.

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvhnolor oavTOANOKTIKG, CUPGWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikou oxediaopou,
pmmopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINEECIO
efunmnpEETNoNC TIEAOTWV TNC ETAIPEING PHOC VIO TN

d1dpkela To AiyoTtepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPIO TNG OUOKEUNG 00¢ evTOC Tou Eupwmaikou
OikovopikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&unnpétnong
TTEAQTV €ival 0TO TTAQICIO TWV OpwWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OWPEAV.
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

AemiTopePEIC TTANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNOoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
uttnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIdO PG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utnpeeoia e€unmnEeTNonc
EAOTWY, XPpeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOC TNC UTTNPEOoIaG eEumnEETNonG
meAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpETNoNG TTEAATWV I OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

8.1 Ap1Buog mpoiovTog (E-Nr.) kou ap1Opog
kaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov aplBuod
kKoTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUMou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KE&PTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TNAeD®VOU TNC UTTNPEOCIAC
e&umnpPETNOoNC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TGN ONUEIWOETE.
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