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Sicherer Gebrauch

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden mit Fett

oder Ol kann gefahrlich sein und zu Branden fihren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt lassen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser zu 16-
schen, sondern das Geréat ausschalten und dann
die Flammen z. B. mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Kochflache
oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstdnde auf der Kochflache lagern.

Kochfeld-Abdeckungen kénnen zu Unfallen fihren,

z. B. durch Uberhitzung, Entziindung oder zerspringen-

de Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu tGberwachen. Ein kurzer Vor-
gang ist standig zu Uberwachen.

A\ WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine

berlhrbaren Teile heiB, insbesondere ein eventuell vor-

handener Kochfeldrahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berihren von Heizele-
menten zu vermeiden.

» Junge Kinder, jinger als 8 Jahre, missen ferngehal-
ten werden.

Kochmuldenschutzgitter kénnen zu Unfallen fahren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Geréat abkihlen lassen.

A\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Geréat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des
Geréts verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch eine besondere An-
schlussleitung ersetzt werden, die beim Hersteller
oder bei seinem Kundendienst erhaltlich ist.

Em beschadigtes Geréat ist gefahrlich.

Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat abzuschal-
ten, um einen mdglichen elektrischen Schlag zu ver-
meiden. Hierzu das Gerat Uber die Sicherung im Si-
cherungskasten ausschalten.

» Kochstellen-Schalter auf Null stellen.

» Den Kundendienst rufen.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Gerét durchfihren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag ver-

ursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ver-
wenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréteteilen kann die Kabelisolierung von

Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten mit hei-
Ben Gerateteilen in Kontakt bringen.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtépfe k&dnnen durch FlUssigkeit zwischen Topfbo-
den und Kochstelle plétzlich in die H8he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken halten.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial Uber den

Kopf ziehen oder sich darin einwickeln und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen las-
sen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder verschlucken

und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Gerét be-

schadigen.

» Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen.

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung
des Gerats flhren.

» Niemals heiBe Pfannen oder Topfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.
Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.
» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.
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Nicht hitzbestédndige Materialen schmelzen auf den hei-
Ben Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kdnnen.

Schaden Ursache MaBRnahme

Schaden Ursache MaBRnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Flecken Ubergelaufene
Speisen

Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmit-  den, die flr Glaskeramik
tel geeignet sind.

Kratzer  Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
oder Sand beitsflache oder als Ab-
stellflache verwenden.
Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen.
den oder Pfan-
nenbdden
Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
bung Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.
Verfar-  Topfabrieb, Topfe oder Pfannen beim
bung z. B. Aluminium Verschieben anheben.
Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen
sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
lung tige Speisen schaber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht lhr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgréBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Geschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser mit
dem Durchmesser der Kochstelle lGbereinstimmen.

Tipp: Geschirrhersteller geben h&ufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft gréBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tdpfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, bendtigen das Ge-
rét deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= \Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden

m Durch den Glasdeckel konnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel zu heben.

Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
m Unebene Bodden erhdhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Fruhzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurlckschal-

ten. Eine passende Fortkochstufe verwenden.

m Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

= Ungenutzte Restwarme erhéht den Energiever-
brauch.
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4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fir verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenibersicht. — Seite 2

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht (ber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschal-
ten
O Einkreis-Koch-
stelle
© Zweikreis- Zuschalten: Den Kochstel-
Kochstelle len-Schalter bis @ nach

rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf 0 drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Hinweise
m  Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
®» Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
hochster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten. .
— Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uber-
hitzung geschitzt. .
— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze
anzeige Zeit nach dem Einschalten.

cO Bréaterzone Zuschalten: Den Kochstel-
len-Schalter bis @ nach
rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.
Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schal-
ter ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle ein.

m | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder
bei denen wéhrend des Anbratens viel Fllssigkeit
austritt, in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 4

Schmelzen
Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in
Minuten
Butter, Gelatine 1 -

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hochste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht liber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und
Qualitat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhéngig
vom verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise
= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.
m  Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

Erwarmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -

Milch’ 1-2 -

' Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

Garziehen oder Simmern

Knodel, KloBe"? 3-4 20-30

Fisch™?2 3 10-15

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.
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WeiBe Sof3e, z. B. Béchamelso- 1 3-6
Be

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30
ge

Pellkartoffeln 3-4 25-30
Salzkartoffeln 3-4 15-25
Teigwaren, Nudeln™? 5 6-10
Eintopf, Suppe 3-4 15-60
Gemduse, frisch oder tiefgekihlt 3-4 10-20
Speise im Schnellkochtopf 3-4 -

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Ko-
chen bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Schmoren

Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Braten mit wenig Ol
Die Gerichte ohne Deckel braten.

Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10

Koteletts, natur oder paniert’ 6-7 8-12

Steak, 3cm dick 7-8 8-12

Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20

paniert

Fisch oder Fischfilet, paniert 6-7 8-12

und tiefgekahli, z. B. Fischstab-

chen

Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10

Pfannkuchen 5-6 fortlau-
fend

' Das Gericht mehrmals wenden.

6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Geréat lange funktionsféahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-
del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kénnen die Oberflachen

des Geréats beschadigen.
» Niemals ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spilmittel

= Reiniger fir die Geschirrsplilmaschine

= Scheuermittel

= Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner

m  Kratzende Schwamme

= Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-

ten Reinigungsmitteln. — Seite 6

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekunhlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.

Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.

Tipp: Mit einem Spezialschwamm fur Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Ge-

brauch, wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befin-

den.

Hinweise

= Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten
Reinigungsmitteln. — Seite 6

= Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spullauge und ei-
nem weichen Tuch reinigen.

Neue Schwammtlicher vor dem Gebrauch grindlich

auswaschen.
2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.
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7 Entsorgen

Erfahren Sie hier, wie Sie Altgerate richtig entsorgen.

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung k&nnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

By

Dieses Gerat ist entsprechend der
europdaischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

8 Kundendienst

Wenn Sie Anwendungsfragen haben, eine Stérung am
Gerét nicht selbst beheben kénnen oder das Gerat re-
pariert werden muss, wenden Sie sich an unseren Kun-
dendienst.

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiezeit und die
Garantiebedingungen in lhrem Land erhalten Sie bei
unserem Kundendienst, lhrem Handler oder auf unse-
rer Webseite.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benodtigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie:

m auf dem Geratepass.

m auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Gerétedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.
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1 Safe use

/\ WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended hob can

be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using water; in-
stead, switch off the appliance and then cover with
a lid or a fire blanket.

The cooking surface becomes very hot.

» Never place flammable objects on the cooking sur-
face or in its immediate vicinity.

» Never place objects on the cooking surface.

Hob covers can cause accidents, for example due to

overheating, catching fire or materials shattering.

» Do not use hob covers.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A short
process must be monitored continuously.

/\ WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use, particularly the hob surround, if

fitted.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

Hob protective grilles may cause accidents.

» Never use hob protective grilles.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before cleaning.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the
appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it
must be replaced with a special connection cable,
which is available from the manufacturer or his Cus-
tomer Service.

A damaged appliance is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» |f the surface is cracked, you must switch off the ap-
pliance in order to prevent a possible electrical
shock. To do this, switch off the appliance via the
fuse in the fuse box.

» Set the hotplate control to zero.

» Call customer service.

» Repairs to the appliance must only be carried out
by trained and qualified personnel.

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appliances may

melt if it touches hot parts of the appliance.
» Never bring electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

/\ WARNING - Risk of injury!
Saucepans may suddenly jump due to liquid between
the saucepan base and the hotplate.

» Always keep hotplates and saucepan bases dry.

/\ WARNING - Risk of suffocation!
Children may put packaging material over their heads
or wrap themselves up in it and suffocate.

» Keep packaging material away from children.
» Do not let children play with packaging material.

Children may breathe in or swallow small parts, caus-

ing them to suffocate.
» Keep small parts away from children.
» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto
the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-
plates.

» Do not use oven protective foil.



» Do not use aluminium foil or plastic containers.

2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

Damage Cause Measure
Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass
scraper.
Stains Unsuitable Only use cleaning
cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Environmental protection and saving energy en

Damage Cause

Measure

Scratch  Salt, sugar or Do not use the hob as a
€es sand work surface or storage
space.

Scratch  Rough pot or Check your cookware.

es pan bases

Discol-  Unsuitable Only use cleaning

ouration cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to

ouration e.g. aluminium

move on the hob.

Blisters  Sugar or food
with a high
sugar content

Remove boiled-over food
immediately with a glass
scraper.

3 Environmental protection and

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-
ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your
pan. Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-
meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes far more energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= When you lift a lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
m You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
m Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware suited to the quantity of food.
m Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with little water.
m The more water contained in cookware, the more
energy is required to heat it up.

Turn down to a lower heat setting early on. Use a suit-

able ongoing cooking setting to continue cooking.

m |f you continue cooking with an ongoing cooking
setting that is too high, you'll waste energy

saving energy

Take advantage of the hob's residual heat. With
longer cooking times switch off the hotplate

5-10 minutes before the end of cooking.

= Unused residual heat increases energy consump-

tion.
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4 Familiarising yourself with your appliance

The instruction manual is the same for various different
hobs. You can find the hob dimensions in the overview
of models. = Page 2

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

Hotplate Activating and deactivating
Single-circuit

cooking zone

Dual-circuit Activating: Turn the hotplate
hotplate switch to the right until ©.

Select the heat setting.
Deactivating: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate

Notes
= Dark areas in the glow pattern of the hotplate are
part of the technical design. They do not affect the
functionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on
and off when at the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected against electrical
overload.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.

switch past the @ symbol to Display Meaning

0. Hotplate Lights up during operation, shortly after
O Roasting zone Activating: Turn the hotplate display switching on.

switch to the right until @. Residual Lit up after cooking when the hotplate is

Select the heat setting. heat indic-  still warm.

Deactivating: Turn the hot- ator Note: You can keep small dishes warm

plate switch to O and reset. or melt cooking chocolate.

Never turn the hotplate

switch past the @ symbol to

0.
5 Basic operation
5.1 Switching the hob on or off Melting
You can switch the hob on and off with the hotplate Food Ongoing Ongoing
switch. cooking cooking

setting time in

5.2 Setting the hotplates minutes
You can use the hotplate control to adjust the heat out- Butter, gelatine 1 -

put of the hotplate.

Heat setting

1 Lowest setting

9 Highest setting

5.3 Recommended cooking settings

You can find an overview of different foods with appro-
priate power levels here.

The cooking time varies depending on the type, weight,
thickness and quality of the food. The ongoing power
level depends on the cookware used.

Cooking tips

= To bring food to the boil, use heat setting 9.

= Stir thick liquids occasionally.

= Food that needs to be seared quickly or that initially
loses a lot of liquid during frying should be fried in
small portions.

= Tips for saving energy when cooking. — Page 9
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Heating or keeping warm

Stew, e.g. lentil stew

Milk' 1-2 -

' Prepare the dish without the lid.

Poaching or simmering

Dumplings"? 3-4 20-30
Fish" 2 3 10-15
White sauce, e.g. béchamel 1 3-6

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.

Boiling, steaming or stewing

Rice with double the volume of 3 15-30
water
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.




Cleaning and servicing en

Boiled potatoes 3-4 15-25 Frying with little oil
PaSTa noodles1,2 5 6—1 O Fry fOOd W|thout a ||d
Stew, soup 3-4 15-60 Escalope, plain or breaded 6-7 6-10
Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20 Chops, plain or breaded’ 6-7 8-12
Food in a pressure cooker 3-4 - Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
' Bring the water to the boil with the lid on. Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
2 Continue to cook the dish without a lid. breaded

. . Fish or fish fillet, breaded and  6-7 8-12
Braising frozen, e.g. fish fingers
Roulades 3-4 50-60 Stir fry, frozen 6-7 6-10
Pot roast 3-4 60-100 Pancakes 5-6 one by
Goulash 3-4 50-60 one

' Turn the dish several times.

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a
retailer.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-
faces of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

= Undiluted detergent

m Detergent intended for dishwashers

m  Abrasive cleaners

m  Aggressive cleaning products such as oven spray
or stain remover

Abrasive sponges

m  High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 11

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy dirt using a glass scraper.
2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.

Follow the cleaning instructions on the product
packaging.

Tip: You can achieve good cleaning results if you
use a special sponge for glass ceramic.

6.3 Cleaning the hob surround

Clean the hob frame after use if dirty or stained.

Notes

= Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 11

= Do not use the glass scraper.

1. Clean the hob frame with hot soapy water and a soft
cloth.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.
2. Dry with a soft cloth.

7 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor-
rectly.

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I

11



en Customer Service

8 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate can be found:

= on the appliance certificate.

= on the lower section of the hob.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

12
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/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiékg!

To payeipepa oe Baoeig eoTIwv Pe Ao ) AddI Xwpic

EMTNPNON PTTOPE! va eival eMKivOUVO Kal voi oOnynoel

O€ TTUPKOYIEG.

» Mnv adrjvete MOTE TO KAUTA AGDIa KOl AITIn XWPIC
emTRENON.

» Mn dokiuGoeTe TOTE Vo oPBNoeTE Pia PWTIA e vepo,
QVTI QUTOU OTIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN KAl JETH
KOAUWTE TIC GAOYEC TI.X. HE EVOL KOTIOKI 1 IOt
KOUBEPTO TTUPOORBEONG.

H emddveia payelpeuaTog (eoTaiVETOI TTOAU.

» Mnv TOTIOOETNOETE TTOTE EUGAESKTO QVTIKEIUEVD TTAV®W
oTNV emMpAveIX HOYEIPEUOTOC ) OTNV TIANCIOV
mieploxn.

> Mn GUAQYETE TTOTE QVTIKEIUEVD TTAVW OTNV €MPAVEID
HOYEIPEPOTOC.

To KOAUPPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPET VO 0ONYROOUV

0€ QTUXNHOTA, TI.X. OO UttepOEpuavon, avadAetn n

Bpauon UNKV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD KGAULLIO BAONC E0TIWV.

Tpodiua propei va avadAeyouv.

» H SI100IKOoIO HOYEIDEUOTOC TIPETIEI VO ETTITNEEITA.
Mia oUvToun S1adIKaoia TTPETEl TTAVTOTE VA
EMTNEEITAI.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog syKaUpaTog!

Kata Tn S1dpKela TNS xpnong (eoTaiveTal N OUCKEUN

KOl TO eEQ0PTHUOTA TTOU OIKOUUTTIOUVTQN, IDIITEPO EVOX

evOEXOUEVWC OKOUN UTTGPXOV TIAQOIO BAONG €0TIWV.

» AwOTe TTPOOOXN, YIa TNV armoduyr TNG EMAPNC Pe TA
OEPLAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pikpd moidid, KOTW TWV 8 eTWV, TTPETTE! VO
KPOTIOUVTOI JOKPIG OO TN OUOKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTASYUOTO TWV BAOEWV E0TIWV

pTTopouv va 0dnyroouv 0g GTUXNUGTO.

» Mn XONOIUOTIOIEITE TIOTE TTOOOTOTEUTIKA TTASYUOTO
Baoewv E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal Katd TN OIGPKEIN TNG

AeiToupyiag.

» [lpiv Tov KOBaPIoUO adr)oTE TN CUCKEUN VO KOUWOEL.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eival emKivOUVEC.

» MOVO eKmadeUPEVO yI' QUTO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTIIKO
EMITEETIETOI VO TIOOYUOTOTIONOE! ETNIOKEUEC OTN
ouoKeun.

» MOVO yoIa GVTOAOKTIKG ETITRETIETAI VO
XPNolporomndouyv yial TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Otav 10 KOAwdIO clvdeong oTo JIKTUO TOU
PEULOTOC QUTNC TNG CUOKEUNC uttooTel (Ui, TTpETel
VO QVTIKOTOOTOOE! oo &va e101KO KOAwOIO
ouvdeong, To omoio diaTiBeTal omd Tov
KOTOOKEUOOTN 1) TNV utinpeoia e€umnpetTnonc
TTEAOTWV TOU.

Mia xaAaopEVN OUOKeun eival emkivouvn.

» Mn AEITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUI TTIOU €XEIl UTTOOTEI
{nuic.

» Edv n emddveia eival payiopevn, TTPETEI N CUOKEUN
Vo amevepyormoindei, yia TNV amoduyn PIoG
evOexouevnc nAekTpomAngiog. Mo va To KAVETE AUTO,
QTTEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN XPNOILOTIOIWVTAC TNV
Ao0GOAEIC OTO TIAGICIO QODAAEIWV.

» O¢oTe Tov OIOKOTTN TNC €0TIGC HOYEIPEUATOC OTO
pNoev.

» KoAeaTe TNV utinpecia e€utmeeTnong MEAGTWV.

> Movo ekmaideupevo yI' auTo, IOIKEUPEVO TTPOOWTTIKO
ETTPETIETAI VO TIDOYUGTOTIOINOEI ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

Mial e10XwPNON UYPOCIOC UTTOPEI VO TIPOKOAEDE]

nAekTpomAngia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUES eKTOEEUONC ATUOU N
OUOKEUEC KaBapIiopgoU uwnAncg meong, yio Vo
KoBapioeTe TN OUOKeUN.

STOKOUTG PEPN TNC OUOKEUNG PTTOPEl va AIWOEI N

HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY OUCKEUWV.

» Mn depeTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O emadr U TG KAUTA PEPN
TNC OUOKEUNG.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 KaToopOAeG Umopei va TeTaxToUV EAPVIKA YnAQ,

OTaV UTTAPXEl UYPO UETOEU TOU TIGTOU TNG KOTOGPOAOC

KOl TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

» KpoTdTe TNV €0Tio HOYEIPEUOTOC KAl TOV TIATO TNG
KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVA.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog aouEiag!

To moudia pmropei va Tep&oouv To UAIKG TNG

OUOKEUOoInG AV oo To KEGGAI I va TUAIXTOUV O’

QUTG Kall va maOouv aoduia.

» KpaTaTe To UNKG CUOKEUQICIOG HOKPIG OTTO TO!
ToidIa.

» Mnv adrjvete Ta TaudIG var IaiCouV e To UAIKG
OUOKEUOOIOG.

To moudIG PTIoPEi vai EICTIVEUOOUV I VO KATATTIOUV HIKOX

KOUUOGTIO Kal £€TOI Vo TdBouv aodulia.

» KpaTaTe TO PHIKOK KOUUGTION HOKPIG O To TTAIBIC.

» Mnv adrjveTe Ta TaudIG va Tiaidouv pe PIKP&
KOUUOTIC

13



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwV

MPOZOXH!

OI Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY ) TNYOVIRV dNUIoUPYOoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOUIKO UNIKO.

» EAeyETE TO POYEIPIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUC UTTOPEI VO TTPOEEVHOETE

dNUIG OTO PAYEIPIKO OKEUOC I TN OUCKEUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KATOGPOAES XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW O€ HIOt KOUTH E0TION HOYEIPDEUOTOC
KOl PNV TIC adnveTe GdEIEC EMAVW OE QVOUUEVN
eoTia.

To AAB0C TOTTOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBEPUAVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIG 1 KAUTEC
KOTOOPOAEC TV OTO OTOIXEIO XEIPIOWOU N OTO
TAQiolo TNG BAOCNC €0TIWV.

Edv meocouv okANPG 1 aixpned avTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiwv, PmopoUlv va dnpioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe Vo TEOOUV OKANPEG N AXUNEG
QVTIKEIYEVD TTOVW OTN BAON €0TIWV.

To pn BeppodivToxo UNKG Alwvouv eTTOVW OTIC KAUTEG

€0TiEC YOVEIPEUATOC.

» Mn xpnolyoroleiTe Kapio pepBpdvn MPooTaoinG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnoluoroleite pepBpdvn aAoupIvViou ) TAGOTIKG
doxeia.

2.1 EmMOKOTNGoN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTeEPEC BAABEC KOI OUPBOUAEC,
TTWC PTTOPEITE VO TIC amopeUyeTE.

Znuid AiTia Evépyseia
Nekedec  YmepxelNlopyéva  ATTOPOKPUVETE TO

daynTa uttepXeINlopEva paynTa
QUEOWC e pia EuoTpa
YUOAIOU.
NAekedeC  AKOTAMNAC Xpnolyotolgite pOvo UAIKG
UNIKO KaBapIoPoU, TTIou eival

KOTOMNAO vIaH
UOAOKEPOIUIKO UNIKO.
[patoou AAGTI, Caxopn n Mn xpnolyoroleite To
VIEG APPOC medio HOYEIPEUATOC WG
emdavela evamodeong n
WG empaAveIn EpYQOIaC.
EAeyETe TO payelpikd 00¢

KoBaplouou

patoou Tpoxeic maTO!

VIEC KOTOOPOAWV I OKeUOG.

TNYOVIOV
AMNayr)  AKOTAMNAC Xpnolyortolgite povo UAIKG
TOU UNIKO KaBapIioyoUu, TTou eival
XPWUOT  KoBoapIiouoU KOTOMNAO viaH
o]y UOAOKEPOIUIKO UNIKO.
AMayr) ©Bopd >NKWVETE TIC KATOOPOAES
TOU KOTOOPOAAC, KOI TO TNYAVIA KOTA TN
XPWUOT  TI.X. GAOUpIVIO peToKivnon.
oG
Anpioup  Zdaxopn, N ATTOUOKPUVETE TO
vio doynTa e utrepxelAlopeva doynTa
"oxIB&d  pey&An QUEOWC Pe pIa ELOTPO!
wv" TIEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU.

oe daxopn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOT CUCKEUXOING

To UANIKG cuoKeuaoiac eival GINKS TTPOC TO TTEPIBAANOV

KOl ETIOVOIXOPNOILOTIOIOUHEVO.

» ATooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALIOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €i00C.
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3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTIOBEIEEIC, N OUCKEUN OOC

xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETe TN CWvn HOYEIPEUATOC AVOAOYQ e TO

HEYEDOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKEUOC KEVTPOPIOUEVQ.

XPNOIUOTIOIEITE PUOYEIQIKO OKEUOGC, TOU OTT0IoU N

OIGUETPOC TOU TIATOU OUWTITTEl e TN SIGUETPO TNG

SOTIO JOYEIPEUOTOC.

ZupBouAn: OI KOTOIOKEUOIOTEG TWV LOYEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdive SIALETPO TNC KOATOOPOAGC.

AuTN gival ouxva peyoAuTepn amo TN OIGUETPO TOU

TTATOU.

= T OKOTOMNACL HayeIpikd oKeun 1 o1 un evieAws
KOAUPPEVEC CWVECG LOVEIDELOTOC KOTOVOAWVOUY
TTOAU evEPVEID.

KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE W’ Vol KATOAMNAO

KOTTOKI.

= OTOV poyelpeUeTe XWPIC KATTOKI, XPeIAleTal N
OUOKEUMN ONUOVTIKG TTEPICOOTEPN EVEPVEIQL.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

>NKWVETE TO KATIAKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIadeUyel TTOAU EVEPVEID.

XpNOIUOTIOIEITE VA YUOGAIVO KOTTOKI
m Meoa amd 170 YUGAIVO KOTTOKI PTTOPEITE va OSiTe OTNnV
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

XpNOIYOTIoIEITE KATOGPOAEC KOl TNYAVIO e eTTITEOOUC

TTATOUC.

m O averinmedol TaTol auEdvouv TNV KoTavAaAwon
EVEPVEIQC.

XpNOIYOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN KOTAMNAG VIO TNV

TooOTNTA TWV TPODIUWV.

m Eva peyaho payeipikd okelocg e Aiyo TieplexOUeVo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO Th BEpUOvVON.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 epIooOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUOC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eykaipa oe pIa XounAdTepn Babuida

HOYEIPEUOTOC. XPNOIUOTIoIEITE UIok KATOAMNAN BaBuida

OUVEXIONG TOU POYEIPEUATOC.

= Me pia ToAU uywnAn BaBpuida cuvexiong Tou
HOYEIPEPUOTOC OTTOTOAATE EVEPYEID

EkpeTaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong

E0TIQV. 2& povyeipepa peyoAuTePNS SIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION JoyelpEPaTOC 5-10 AeT&

eIV TN AMEN Tou XPOVOU LIOYEIPELIOTOC.

m H umoAemopevn evepyeia Tou Ogv XPNOIPOTIOIEITAI
au&avel TNV KOTavAGAWON EVEPYEING.
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el Tvwplpia

4 Tvopipic

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv yia dIGPopeC BACEIC EOTIWV.
To oToIxeio TWV BIKOTAOEWV VIO TIC BACEIC E0TIWV OO TO
BpeiTe OoTNV €mMOKOMNON TWV TUTTWV. = 2ZeAida 2

4.1 EoTieq MAYEIPEPATOG

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Tic diddopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIVV POYEIPEUOTOC.

EoTia MpoobeTn evepyotroinon Kai
HOYEIPENATOG  QATTEVEPYOTTOINGN
O EoTia
HOYEIPEUATOC
piag Cwvng
© EoTia MpooBeTn evepyotmoinon:

FupiOTs Tov 6|0(K<'3rrm ™g
£0TIOG HOYEIPEPOTOG HEXP!
10 @ 1MPOC TO! BECIN.
PubpioTe Tn Badpuida
HOyEIPEUATOG.
Armevepyoroinon: Mupiote Tov
OIOKOTTN TNC €0TIOC
payeipepaTog oto 0 Kol
pubpioTe €K VvEOU.
Mn yupioeTe TOTE TOV
6|0(K(')rrTr] ™me SOTiO(C
HOYEIPEUATOG TIEPO OO TO
ouupBoro @ oto 0.

HOVEIPEPATOC
AImANe ¢wvng

cO OBAA soTia MpOoBETN evepyoroinon:

FupiOTs TovV 6|0(Kc'mm ™G
£0TIOG HOAYEIPEPATOG LEXP!
T0 @ Mpo¢ Ta BECIN.
PuBuioTe Tn Babpida
HOYEIPEUOTOG.
Amrevepyoroinon: lNupioTte Tov
SI0KOTITN TNC €0TICAC
payelipeparog oto 0 Kal
pubuioTe ek veou.

Mn yupioeTe TOTE TOV
OIOKOTITN TNC €0TIOC
HOYEIPEPATOC TIEPDL OO TO
olpBoAo @ oTo O.

Ynoémﬁslq
O1 oKoUPEC TTEPIOXEC ™G €0TIOG uavapsumoq
odeihovTal 0g TEXVIKOUC AOYOUG. AsV €XOUV KOOI
EMPPON TIAVW OTN AgIToupyia TNG €0TIOG
HOYEIPEUATOG.
= H eoTia poyelpepaToc pubpidel TN OepUOKPOCIa e
€VEPYOTTIOiNON KOl amevepyoroinon Tng 6€puavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTopEl va evepyotoinoei
Kol va arrevepyortioinBei n 6€ppavon.
— To euaiodbnTa eEQPTHHOTO TTPOOTATEUOVTOI £TOI
ammd utrepBEpuOvVonN.
— H ouokeun mpooTaTteveTal omd NASKTPIKNA
uttepdOPTWON.

4.2 'EvO€IEn €0TIWV HAYEIPEUATOG KXI
€vOEIEN UTTOAOITING OEPHOTNTAG

H Baon eoTiov €xel pia evOEIEN E0TIWV LOYEIDEUOTOC KOl
dia evdelitn umoAoimng BeppdtnTog. H evdeltn avael,
OTaV Hio €0TiO JOyEIPEUOTOC eival (eoTr).

‘Evdeién Inuaoia

Evdeitn AvaBel kaTd TN SIGPKEIR TNC

0TIV AeiToupyiag, cUVTOUO XPOVO PETA TNV
HOYEIDEPOT  evepyoTioinon.

oG

Evdeitn AvdBel HeETG TO payeipeua, OTaV N e0Tio
UTTOAOITING  HOYEIPEUOTOC eival akoun CeoTn.

BeppotnTog Znueiwon: Mropeite va diaTnpnoeTe
CeoTA PIKPG doynTd ) VO ANlwoETE
KouBepToUpO.

5 BOOIKOG XEIPICHOC

5.1 Evepyormoinon 1| amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV POVEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KAl
arTevepyoTtioleiTe TN PA&oN €0TIWV.

5.2 PuBpion TV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Me Tov IOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC pUbLileTe TN
OePUAVTIKN I0XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

Ba@uida

HayeipépaTo

S

1 eAaxIoTn 10XUC
9 PEYIOTN 10XUC
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5.3 ZUPPBOUAEC pUBUIONC YIX TO HAYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBuidec payelpeuaToq.

O XpOVOC POYEIPEUATOC OAAGCEl avaAoya Pe To €idoc,
To B&POGC, TO MAXOC KAl ThV TTOIOTNTO Twv daynTwv. H
BaBuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPOATOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTTOIOULEVO HOYEIPIKO OKEUOG.

Yn068|§8|q napaoKsunq
Mo To apleo poyeipepo xpnolgotoleite T Bodpida
gayeipgeporoc 9.
AvoKaTEUETE KATIOU-KATIOU TO TIGXUPPEUOTA doaynTaA.
= To TPOGIYA, TO OTTOIC COTAPOVTAI QUVATA 1) OTO
omoiat KaTd TN OIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAN
TOAU UypO, V& 0OTAPOVTAI O PIKPES LEPIOEC.



B >UpBOUAEC VIO TO poyeipepa ge e€oikovounon
evepyelag. — 2edida 14

KaBapiopodc kal ppovtida el

Niwoipo

®daynrté BaBpida Aidpkeia
OUVEXIOTN OUVéxIon
G TOoU G ToU
HOYEIPEY HAYEIPEM
aTog aTOG O€

Aemrrd
BouTupo, CehaTiva 1 -

ZéoTauo N SixTripnon OgppoTNTOG

Moyvi, T.x. dOKEC oouma 1 -

FoAa’ 1-2 -

" NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KOMOKI.

ZIYAVO HAYEIPEPX 1} CIYAVO BPACILOZIYRVO
Hayeipepa i} GIyavo Bpaoiyo

FouBopAdKIa, kepTedeC! ? 3-4 20-30
Wapr™ 2 3 10-15
AoTipn CAATOQ, TT.X. OOATOO 1 3-6
UTTEOOEN

T AvoBpaoTe TO vepd HE KASIOTO TO KOTTOKI.
2 Yuvexiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATAKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO 1) COTAPICHX

PUd pye dimAdoia moooTNTA 3 15-30
vepou

T AvoBpdoTe TO vepd e KASIOTO TO KATTOKI.
2 YuvexioTe TO payeipepa Tou daynTol XWPIC KATOKI.

BpooTec marareg pe dAouda 3-4 25-30
BpooTéc maraTeg xwpic pAouda 3-4 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIa'? 5 6-10
Movi, couna 3-4 15-60
/\O(XO(VIK(')(,‘CbpéOKO( N 3-4 10-20
KOTEWUYHEVQ

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

' AvoBpaoTe TO vEPO HE KASIOTO TO KATIAIKI.
2 YuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynToU XWPIC KATOKI.

Mayeipepo 6 KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 3-4 50-60

Wntd Kammop 3-4 60-100

'KoUAaC 3-4 50-60

Tnyaviopa pe Aiyo A&di

Tnyaviote Ta doynTa XWPEIC KATTOKI.

SvitoeA, duoIkO ) TTave 6-7 6-10

KoToAéTec, duoikec n move' 6-7 8-12

MrmpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12

Wapl 1 PINETO wapioU, puoiko 1 4-5 8-20

TTove

Wapl ) PINETO Woplou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TI.X. DETAKIO

yoplou Tave

TnyovnTd daynTd, KOTEWYUYPEVD 6-7 6-10

Kpéemeg 5-6 ouvexoue
Yol

' TupioTe TOMECG DOPEC TO daynToO.

6 KaxOxpiopog kKai ppovTidox

o vor TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKN), KaOapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KxOaxpiopou

To KATGAMNAG UAKG KaOapiopoU Kol TNV EUOTPO YUGAIOU
Ba Ta BpeiTe oTnV UTINPEoia eEUTINEETNONG TTIEAGTWY,
oto Online-Shop n oto gumodplo.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaOopiopoU PTmopei var

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE AKATAANAG UAIKO
KoBapIouoU.

AKOATXAANAX UMIK& KXOApIGHOU

= Mn GPCIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWY

= KoBopIOTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIOTWV

B YAKA TOIYIHOTOC

B [oxupd UNKO KOOOPIOUOU, TT.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUPVOU 1N UAIKG OTTOHOKOUVONG AEKEDWV

>KANPA& odouyydpia

B JUOKEUEC KaBapIiopoU uwnAng Teong Kol CUOKEUECG
ekTOEEUONC OTHOU

6.2 KaOapIioHOG TOU UXAOKEPOXHIKOU UAIKOU
Kabapilete TN BA&oN €0TIWV PETG aTd KAOE Xprion, o
VO UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPUOTO TwV GayNT®V.
Znueiwon: MNpoogkte TIG TANPODOPIES VIO T
OKOTAMNAG UNKG KaBapiopoU., — 2eAida 17
Mpolmo60eon: H BAon €0TILV EXEI KOUWOEL.
1. AmopokpUveTe Tn pJeyaAn pumavon pe pio EuoTpa
YUOAIOU.
2. Kabopilete TN BAoN €0TIWV UE EVO UAIKO
KOOOPIoHOU VIOt UGAOKEPOHIKO UAIKO.
MpoogTe TIC UTTODEIEEIC KOOAPIOUOU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU GTTOPPUTTOVTIKOU.,
ZuppouAn: Me éva eidikd odouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAECUOL KOOOPIOUOU.

6.3 Kabapiopog Tou mAxiciou Tng Baon

E£0TIOV

KabBaopilete To MAGIOIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal Mavw PUTIOI I AeKEDEC.

Ymodeigeig

= [1pooeTe TIC MANPOGOPIES VIO T OKATAAANACK UAIKK
kKoBapliopyou. — SeAida 17
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el Andoupon

= Mn xpnoipomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.
1. KaBapioTe To TMAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd

OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KAl HAAGKO TIQWVI.

[Mpiv TN xpron MAUVETE KOAG TO KIVOUPYIG
armoPPOPNTIKA TTaVIA.

2. >TeyveoTe Pe evol HOAGKO TTOWVI.

7 Amoocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC GMTOOUPONG
TTOAQIGWV OUOKEUWV.

7.1 Ammooupon MXAIKG CUGKEUNG

Me Tnv amocupon cUPPWVA e TOUC KOVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, HTTOPOUV VO
ETTOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVD LE TOUC KAVOVEG

TTPOOTOOING TOU TIEPIBANOVTOG.

[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amooupong Ba Bpeite oTo €18IKO KOATAOTNUO 1) OTNV

appodia TotmKA AnpoTIKh ApXN OOC.

2012/19/EE miepi NAEKTPIKWV KO
NAEKTPOVIKGWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIO VIO
gio armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOANIWV OUOKEUWV pE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

AUTI N OUCKEUN XopoKTNPIZETAl
OUPPWVO PE TNV EUPWTIAIK odnyia
]

8 Ymnpeoix eEunrnpeTNONG TTEAXKTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, otav dev

pmmopeite va emdlopOwoeTe ol idlol pia BAGBN oTn
OUOKeun 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUGOTE,
ameubuvbeite oTNV UNpeoia eEUTNPETNONG TTEAOTWY
TNC ETAIPEING HOG.

2XETIKA e TN AeIToupyia yvholo avTOAOKTIKA, UMWV

pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxediaopou,
UTTOPEITE VO TToopNBeUTEITE OO TNV UTTNPEOIA
eEurnpPETNOoNC TTEAOTWV TNC ETAIPEING PAC VIO TN
diGpkela To AiyoTepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe

KUKAOGOPIO TNC CUOKEUNG 00¢C evTOC Tou Eupwmaikou

OIKoVOUIKOU XwpPou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociag e&umnpétnong
TTEAOTWV €ival 0TO TAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OWPEAV.

AemiTopepeic TANPOodOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunonc Kal
TOUG OPOUC eyyUNOoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amod TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAOTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV

EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utneeoia e€umnEETNonc
EAOTWYV, XPeIGdeoTe TOV apIBUO ToiovTog (E-Nr.) Ko

Tov opIBud KaTaokeung (FD) TN ouoKeung ooc.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOCIOG eEumnEETNONG
meAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpETNoNg TTEAATQWV 1) OTNV I0TOOEAIDO

HOG.

8.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) ko ap1Opog

Kataokeung (FD)
Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiOuod

koTookeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TMvoKida TUTIOU

TNG CUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIA TNC BAOCNC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG

O0C Kol ToV opIBud TNAEPWVOU TNG UTTNPEOIOG
e&urmnpeTnong MeAQTWY, UTTOPEITE VOl TG ONUEIWOETE.
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