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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur
dann konnen Sie das Gerat sicher und effi-
zient verwenden.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Geréate-
pass sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder den Nach-
besitzer auf.

m Prifen Sie das Gerat nach dem Auspa-
cken. SchlieBen Sie das Gerat bei einem
Transportschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur ein konzessioniertes Fachpersonal darf

Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Schéa-

den durch falschen Anschluss besteht kein

Anspruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung. Dies gilt nicht fir den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN
50615 erfassten Geraten abgeschaltet
wird.

Sicherheit de

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Brandgefahr!

HeiBe Ole und Fette entziinden sich schnell.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Nie ein Feuer mit Wasser loschen.

Die Kochstelle ausschalten.

» Flammen vorsichtig mit Deckel, Loschde-
cke oder Ahnlichem ersticken.

Kochstellen werden sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld legen.

» Keine Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab und

lasst sich nicht mehr bedienen. Es kann sich

spater unbeabsichtigt einschalten.

» Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» Kundendienst rufen.

Kochfeld-Abdeckungen kdnnen zu Unféllen

fihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

v

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Die Kochstellen und deren Umgebung, insbe-
sondere ein eventuell vorhandener Kochfel-
drahmen, werden sehr heiB.

» Die heiBen Flachen nie berthren.
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» Kinder fernhalten.

Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige funktio-

niert nicht.

» Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» Kundendienst rufen.

Ungeeignete Schutzvorrichtungen oder Kin-

derschutzgitter kdbnnen zu Unfallen fihren.

» Nur von uns frei gegebene Schutzvorrich-
tungen wie z. B. Kinderschutzgitter verwen-
den.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Gerat abkihlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch eine
besondere Anschlussleitung ersetzt wer-
den, die beim Hersteller oder bei seinem
Kundendienst erhaltlich ist.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschéadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebro-
chener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen,
um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort den Netzstecker
der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

» "Den Kundendienst rufen." — Seite 8

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréteteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeréaten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kdnnen durch Flissigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle plotzlich in die HE-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Geréat be-

schadigen.

» Niemals Tdpfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen.

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Gerats flhren.

» Niemals heiBe Pfannen oder Tépfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.
Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzbestandige Materialen schmelzen auf den hei-

Ben Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schaden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden konnen.

MaBRnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Reinigungsmittel verwen-
den, die flur Glaskeramik

Schaden Ursache

Flecken Ubergelaufene
Speisen

Flecken Ungeeignete
Reinigungsmit-

tel geeignet sind.
Kratzer  Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
oder Sand beitsflache oder als Ab-
stellflache verwenden.
Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen.
den oder Pfan-
nenbdden
Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
bung Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.
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Schaden Ursache MaRnahme Schaden Ursache MaRnahme

Verfar-  Topfabrieb, Topfe oder Pfannen beim Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen

bung z. B. Aluminium Verschieben anheben. sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
lung tige Speisen schaber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgréBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Geschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser mit
dem Durchmesser der Kochstelle Gbereinstimmen.

Tipp: Geschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft gréBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Topfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, benétigen das Ge-
rat deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.
m \WWenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-

gie.

Glasdeckel verwenden
m Durch den Glasdeckel konnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel zu heben.

Tépfe und Pfannen mit ebenen Boden verwenden.
= Unebene Bdden erhdéhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

= GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt benotigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurlickschal-

ten. Eine passende Fortkochstufe verwenden.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

m Ungenutzte Restwarme erhoht den Energiever-
brauch.
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4 Kennenlernen

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht Uiber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Wenn Sie die Zuschaltungen aktivieren, leuchten die
entsprechenden Anzeigen.

Wenn Sie eine Kochstelle einschalten, schaltet diese in
der zuletzt eingestellten GroBe ein.

Kochstelle Zuschalten und Wegschal-
ten

Einkreis-Koch-

stelle

Zweikreis- Den Kochstellen-Schalter bis

Kochstelle @ nach rechts drehen. Koch-

stufe einstellen.
Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

cO Braterzone Den Kochstellen-Schalter bis
@ nach rechts drehen. Koch-
stufe einstellen.
Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Hinweise
= Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
hochster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten. .
— Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uber-
hitzung geschutzt. .
— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.
— Bessere Kochergebnisse werden erzielt.
= Bei Mehrkreis-Kochstellen kénnen die Heizungen
der inneren Heizkreise und die Heizung der Zu-
schaltungen zu unterschiedlichen Zeiten einschalten
und ausschalten.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze
anzeige Zeit nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.
Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertiire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schal-
ter ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle ein.

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hdchste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht (iber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und
Qualitat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig
vom verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise
= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.

= Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

= | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder
bei denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit
austritt, in kleinen Portionen anbraten.

= "Tipps zum engergiesparenden Kochen." — Seite 5

Schmelzen

Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in

Minuten

Butter, Gelatine 1 -

Erwdrmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -

Milch’ 1-2 -

" Das Gericht ohne Deckel zubereiten.
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Garziehen oder Simmern Schmoren
Knédel, KioBe"? 3-4 20-30 Rouladen 3-4 50-60
Fisch"? 3 10-15 Schmorbraten 3-4 60-100
WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6 Gulasch 3-4 50-60
Be
1 - Braten mit wenig Ol

Eﬁﬁg\évlssser bei geschlossenem Deckel zum Kochen Die Gerichte ohne Deckel braten.

2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30
ge

Pellkartoffeln 3-4 25-30
Salzkartoffeln 3-4 15-20
Teigwaren, Nudeln"? 5 6-10
Eintopf, Suppe 3-4 15-60
Gemduse, frisch oder tiefgekihlt 3-4 10-20

Speise im Schnellkochtopf 3-4 -

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Kochen
bringen.
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10
Koteletts, natur oder paniert’ 6-7 8-12
Steak, 3cm dick 7-8 8-12
Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20
paniert

Fisch oder Fischfilet, paniert 6-7 8-12
und tiefgekahlt, z. B. Fischstéb-

chen

Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10
Pfannkuchen 5-6 -

' Das Gericht mehrmals wenden.

6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-
del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen
des Gerats beschadigen.

» Niemals ungeeigneten Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spiimittel

= Reiniger fir die Geschirrspllmaschine

m  Scheuermittel

m  Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner

Kratzende Schwamme
»  Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: "Beachten Sie die Informationen zu ungeeig-
neten Reinigungsmitteln." — Seite 7

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekuhlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.
Tipp: Mit einem Spezialschwamm fur Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

7 Entsorgen

Erfahren Sie hier, wie Sie Altgerate richtig entsorgen.

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.
2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir ei-
ne EU-weit glltige Rtcknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdaischen Richtlinie 2012/19/EU
[ ]
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8 Kundendienst

Wenn Sie Anwendungsfragen haben, eine Stérung am
Gerat nicht selbst beheben kdnnen oder das Gerat re-
pariert werden muss, wenden Sie sich an unseren Kun-
dendienst.

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiezeit und die
Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie bei
unserem Kundendienst, lhrem Handler oder auf unse-
rer Webseite.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benoétigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie auf dem Geratepass.

Um lhre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.
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1 Safety

Observe the following safety instructions.
1.1 General information

® Read this instruction manual carefully. Only
this will ensure you use the appliance
safely and efficiently.

m Keep the instructions, the appliance pass
and the product information safe for future
reference or for the next owner.

m Check the appliance after unpacking it. Do
not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® |n private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

= Up to an altitude of max. 2000 m above
sea level.

Do not use the appliance:

m With an external timer or a separate remote
control. This does not apply if operation
with appliances included in EN 50615 is
switched off.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-

Safety en

equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Children must not play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/\ WARNING - Risk of fire!

Hot oils and fats ignite very quickly.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never use water to put out burning oil or
fat.

» Switch off the hotplate.

» Extinguish flames carefully using a lid, fire
blanket or something similar.

The hotplates become very hot.

» Never place combustible items on the hob.

» Do not store any objects on the hob.

The appliance will become hot.

» Do not keep combustible objects or aero-
sol cans in drawers directly underneath the
hob.

The hob switches off automatically and can

no longer be operated. It may switch on unin-

tentionally at a later point.

» Switch off the circuit breaker in the fuse
box.

» Call the after-sales service.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

/A WARNING - Risk of burns!

The hotplates and surrounding area (particu-

larly the hob surround, if fitted) become very

hot.

» Never touch the hot surfaces.

» Keep children at a safe distance.

The hotplate heats up but the display does

not work.

» Switch off the circuit breaker in the fuse
box.

» Call the after-sales service.

Unsuitable safety devices or child hob guards

may result in accidents.
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» Only use safety devices, such as child hob
guards, which have been approved by us.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced with a special
connection cable, which is available from
the manufacturer or his Customer Service.

If the appliance or the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked
or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» |f the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord
or switch off the fuse in the fuse box.

» "Call Customer Service." — Page 14

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/A WARNING - Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to liquid
between the saucepan base and the hotplate.
» Always keep hotplates and saucepan

bases dry.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto

the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-

plates.

» Do not use oven protective foil.

» Do not use aluminium foil or plastic containers.

2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

10

Damage Cause

Measure

Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass

scraper.

Stains Unsuitable Only use cleaning
cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Scratch  Salt, sugar or Do not use the hob as a

es sand work surface or storage

space.

Scratch Rough pot or Check your cookware.

es pan bases

Discol-  Unsuitable Only use cleaning

ouration cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to

ouration e.g. aluminium

move on the hob.

Blisters  Sugar or food
with a high
sugar content

Remove boiled-over food
immediately with a glass
scraper.
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3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-
ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your
pan. Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-
meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes far more energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= When you lift a lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
= You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
m Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware suited to the quantity of food.
m | arge items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with little water.
» The more water contained in cookware, the more
energy is required to heat it up.

Turn down to a lower heat setting early on. Use a suit-

able ongoing cooking setting to continue cooking.

= [f you continue cooking with an ongoing cooking
setting that is too high, you'll waste energy

Take advantage of the hob's residual heat. With

longer cooking times switch off the hotplate

5-10 minutes before the end of cooking.

m Unused residual heat increases energy consump-
tion.
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en Familiarising yourself with your appliance

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

If you operate the activations, the relevant displays light
up.

If you switch on a hotplate, it will switch to the setting
last selected.

Hotplate Activating and deactivating
Single-circuit

hotplate

Dual-circuit Turn the hotplate switch to
hotplate the right until @. Select the

heat setting.

Deactivating: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate
switch past the @ symbol to
0.

cO Extended
cooking zone

Turn the hotplate switch to
the right until @. Set the heat
setting.

Switching off: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate
switch past the @ symbol to
0.

Notes
Dark areas in the glow pattern of the hotplate are
part of the technical design. They do not affect the
functionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on
and off when on the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected from electrical over-
load.
— Better cooking results are achieved.
= \With multi-circuit hotplates, the heating of the inner
filament circuits and the heating of the activations
may switch on and off at different times.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.

Display Meaning

Hotplate Lights up during operation, shortly after
display switching on.

Residual Lit up after cooking when the hotplate is
heat indic-  still warm.

ator Note: You can keep small dishes warm

or melt cooking chocolate.

5 Basic operation

5.1 Switching the hob on or off

You can switch the hob on and off with the hotplate
switch.

5.2 Setting the hotplates

You can use the hotplate control to adjust the heat out-
put of the hotplate.

Heat setting
1 Lowest setting
9 Highest setting

5.3 Recommended cooking settings

You can find an overview of different foods with appro-
priate heat settings here.

The cooking time will vary depending on the type,
weight, thickness and quality of the food. The ongoing
cooking setting depends on the cookware used.

Cooking tips

= To bring food to the boil, use heat setting 9.
= Stir thick liquids occasionally.
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»  Food that needs to be seared quickly or that initially
loses a lot of liquid during frying should be fried in
small portions.

= '"Tips for saving energy when cooking." — Page 11

Melting

Food Ongoing Ongoing
cooking cooking
setting time in

minutes

Butter, gelatine 1 -

Heating or keeping warm

Stew, e.g. lentil stew 1 -

Milk' 1-2 -

' Prepare the dish without the lid.

Poaching or simmering

Dumplings"? 3-4 20-30

Fish"? 3 10-15

White sauce, e.g. béchamel 1 3-6

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.




Boiling, steaming or braising

Cleaning and servicing en

Pot roast 3-4 60-100

Goulash 3-4 50-60

Frying with little oil
Fry food without a lid.

Rice with double the volume of 3 15-30
water

Potatoes boiled in their skin 3-4 25-30
Boiled potatoes 3-4 15-20
Pasta, noodles"? 5 6-10
Stew, soup 3-4 15-60
Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20
Food in a pressure cooker 3-4 -

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.

Stewing

Beef olives 3-4 50-60

Escalope, plain or breaded 6-7 6-10
Chops, plain or breaded' 6-7 8-12
Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
breaded

Fish or fish fillet, breaded and  6-7 8-12
frozen, e.qg. fish fingers

Stir fry, frozen 6-7 6-10
Pancakes 5-6 -

" Turn the dish several times.

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a
retailer.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-
faces of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

= Undiluted detergent

m  Detergent intended for dishwashers

= Abrasive cleaners

m  Aggressive cleaning products such as oven spray
or stain remover

= Abrasive sponges
= High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: "Note the information on unsuitable cleaning
products." — Page 13

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy dirt using a glass scraper.

2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.
Follow the cleaning instructions on the product
packaging.
Tip: You can achieve good cleaning results if you
use a special sponge for glass ceramic.

7 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor-
rectly.

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
[
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en Customer Service

8 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate is located on the appliance certificate.
Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

14
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1 AocdpaAeix

MpooelTe TIC akOAoOUOeC umodeitelc
aodaleiac.

1.1 Tevikeg umtodei&eig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.
MOvo TOTE UTIOPEITE VO XPNOIJOTIOINCETE TN
OUOKEUN Olyoupa KOl OTTOTEAECUOTIKO.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KAPTO TNC
OUOKEUNG KOBwC Kal TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC VIO JETETIEITO XPNON 1 VIO TOV
EMOPUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m MeTd TNV adaipeon amd Tn OUCKEUOGOIA,
eheyEte TN ouokeur). Mn ouvdeeTe TN
OUOKeun oe TepinmTwon (NUIGS KOTA TN
pueTadopa.

1.2 Xprion cUNPWVX LIE TOV OKOTTIO

TIPOOPIGHOU

Movo adelouxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC XWpPIC dIC. e TrepinmTwon

NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKaIWPa eyyunonc.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwWV Kal
POPNUATWV.

B KOTW amo emTnpnon. EmBAeneTe TIQ
ouvTopec dladIKaoieC Bpaouou XwPIc
dloKoTm.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KASIOTOUC
XWPEOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBAANOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amd TNV
emdavela TNG 6GAacoaC.

Acdaieia el

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEWTEPIKO XPOVOodIaKOTTN N £va
EexwpIoTO TnAexelpioTnplo. AuTO dev IoxUel
yIOt TNV TIEQITITWON, TTOU N AEITOUPYIO
OIOKOTITETAI E TIC QVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV
AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
oo moudid oo 8 ETWV KOI GVW KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN
EUTIEIPIOG KOI/N YWWONG, av eMBAETOVTAI 1)
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKO e TNV AoDOAN
XPNon TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.
Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
ouoKeun.
O kaBapiopdC Kal N ouvTrpnon amod To
XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TTIPAYUOTOTTOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV eival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAI.
KpataTe o maudid TToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
HOKPIQ OO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHEZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To KouTa AGSIa KOl AITTN avadAEyovTOl

ypryopa.

» Mnv adnveTe MOTE KOAUTA AGdIO KOI AITTN
XWpPIC mapakoAoudnon.

» Mn of3fvete MOTE TN PWTIA pe vePO.

» ATEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

» >BNnoTe TIC PAOYEC TTPOOEKTIKA PE EVA
KOTTOKI, PG KOURBEPTO TTUPOORBEONC 1N KATI
TTOPOOIO.

Ol eoTiec poayelpepoToc CeoTaivovTal eGP

TTOAU.

» MnVv OKOUUTIOTE TTOTE EUDAEKTO QVTIKEILEVD
mMovw OTN BAon e0TIWV.

» Mnv TOTTOBETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW OTN
Bdon €0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeUBEiog KOTW
Q1o Tn B&on €oTIwv.

H Bdon eoTiwv armevepyoToleiTal oo yovn TNG

KOl O XEIPIOPOC TNC Ogev eival TAcov BuvaToq.

ApyOTEPQ UTTOPEI VO evepyoTioinBei aBeAnTa.

» KoTeBaoTte TNV aodOAEIa OTO KIBWTIO TwV
aoPaAEIV.
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
TTEAOTQV.

To KOAUpPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO

utrepBeppavon, avadAetn f Bpauon UANKwV.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO Baong
EOTIRV.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ol €0TiEC PAYEIPEUATOC Kal TO TIEPIBAAOV

Toug, I0IaITEPO VOl TTAQIOIO TNG BAoN €0TIWV

TTOU evOEXOUEVWC UTTPXEl, (EOTAIVOVTAI TP

TTOAU.

» MnVv OKOUUTINOETE TIOTE TIC KOUTEC
eMPAVEIEC.

» Kpotate Ta maidid HOKPIO.

H eoTia poyeipepoTog Beppaivel, aAG n

evdelln 0g AeiToupyei.

» KateaoTte TNV aodhaAeIa O0TO KIBWTIO TwV
ao0dOoAEIWV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
TEAOTWV.

O1 akaTOAMNAeC diaTAEeIC TTPOOTAOIOG ) TO

OKOTOAMNACL TTPOOTATEUTIKG TTAEYHOTO TIAHOIQV

UTTOPEl Vo 0ONyroouUV 0€ OTUXNUOTA.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO TIC EYKEKPIPEVEC OTTIO
ePAC dIoTAEEIC TTPOOTACIOG, OTTWG TI.X.
TTPOOTATEUTIKG TIASYHOTO TTAIDIQV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [lpiv Tov KaBapIiopd adnoTe TN OUCKEUN VA
KPUWOEI.

/A MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 oKATOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO ETMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOoIO QVTOAOKTIKG ETITPETETOI VO
xpnoigomoinbouv yia TNV €TMOKEUN TNG
OUOKEUNC.

» OTtav 70 KoAwdI0 ouvdeong oTo diKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNG UTTOOTEI
dNUIG, TTPETIEl VA OVTIKATOOTAOE! ammo eva
e101KO KoAwdI0 ouvdeoNnc, TO OToIo
OIOTIBETAI ATTO TOV KOTAOKEUQOTN 1 TNV
urnpeoia e€umnNEETNONC TTEAGTWY TOU.

Mia ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuId eival emKivOuva.

» Mn AeIToupyeEiTE TTOTE UIG CUOKEUN TIOU EXEI
uttooTei ¢nuIa.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE UIO CUOKEUN PE
payioueEvn 1 ormaopevn emoavela.

» Mnv TpaBdaTe MoTe TO KOAWdIO cuvdeonc,
YIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUCKEUN Ao TOl
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun N 1o kKoAwdio ouvdeonc
exel (NuIG, TPaRNETE apeOWS TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc n KateBdoTe TNV
a0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» "KaAeoTe Tnv utnpeoia eEutnnpeTnong
meAaTov." — Zedida 20

» MOvo ekmaIdeupevo yI' auTo, IOIKEUUEVO
TTPOOWTTIKO ETITPETETOI VO TTOOYLATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

Mia e10xwPNON Uypaoiac Pmopei va

TTPOKOAEDEI NAEKTPOTIANEIL.

» Mn XPnOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONCG
OTHOU N OUOKEUEC Kabapliopou uwnAne
Tmeong, VI va KaBopioeTe Tn OUOKeU.

2TO KOUTO JEPN TG OUOKEUNG PTTOPE! Vo

ANIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ TP HE TO
KOUTG peEPN TNG OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMATIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKO

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTaTe TNV €0TIO HAYEIPEUATOC KOI TOV
MTOTO TNG KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

2 Amoguyn UAMIK®V ZnMIwV

MPOZOXH!

OI Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY ) TNYOVIRV dNUIOUPYOoUV
YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UNIKO.

» EAeyETe TO poyelpikd 00C OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUG UTTOPEI va TTPoE&evhoeTe
NUIG OTO PoyelpIkd OKEUOC ) TN OUOKEUN.
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»  Mnv TOTIOOETEITE TIOTE KATOGPOAES XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW O€ PIOt KOUTH E0TION HOYEIPEUOTOC
KOl PNV TIC adrveTe AdeIEC EMAVW OE QVOUUEVN
eoTiaL.

To AAB0C TOTTOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOG UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBEPUAVON TG CUCKEUNC.



» Mnv TOTIOOETEITE TIOTE KAUTG TNYAVIG I KOUTEC
KOTOOPOAEC TIAVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
TTAQIGIO TNG BACNC E0TIGWV.

Ed&v meoouv okKANPG 1 alXUNEa GVTIKEIUEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUuv va dnuioupynBouv CnuIEG.

» Mnv adrioeTe va TTECOUV OKANPA 1 aixuneo
QVTIKEIPEVD TTAVW OTN BAon €0TIGV.

To un BeppodvToxa UAIKG Alwvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEUATOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAWIC PHEUBPAVN TTPOOTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnoiyomoleite pepBpdvn aAoupiviou f TAGOTIKG
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
WG PTTOPEITE VA TIC aTmodeUyeTE.

Znuiaé Artia Evépyeia

NekedeC  YmepxelNlopeva  ATTOLOKPUVETE TO
daynTd uttepxeINlopeva paynTa
CUEOWC e pIa EuoTpa
yuaiou.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

Znuia Artia Evépyeia
NekedeC  AKATOMNAS Xpnolyotoleite yOvo UNKG
UAIKO KaOapIopou, TTou eival

KOTOMNAQL VIO
UOAOKEPOLIKO UAIKO.
[paTtoou AAGTI, Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC Appoc medio HAVYEIPEUOTOC WC
emdavela evomdBeonc N
WG emMpAvEIR EPYACIOC.
EAeyETe TO poyelpikd 00C

KoBapiopou

paToou Tpoxeic maTOl

VIEC KOTOOPOAWV I OKEUOC.

TNYOVIOV
AMayn  AKaTGANAC Xpnoiyotoleite HOVO UAIKG
Tou UAIKG KaBapiouoU, Tou eival
XPWUOT  KoBapliopoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMayr)  DOBopd 2NKWVETE TIC KOTOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TL.X. aAoupivio yeTakivnon.
0¢
Anuioup  Zéxapn, N ATTOLOKPUVETE TO
yio doynTa pe uTIEPXEINIOLIEVD PayNTO
"oxIBAO  peydAn OPEOWC e pia EVoTpa
wv" TIEPIEKTIKOTNTO  YUOAIOU.

oe gaxapn

3 MpooTaociax MePIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnTOOUPON CUCKEUXOIXG

Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TIPOC To TTERIBOAOV

KGOl ETTAVOIXOPNOILOTTOIOUUEVAL.

» AMOoUPETE TO EMUEPOUC EEAPTHHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EEoIKOovOHUNoN EVEPYEIXS

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N CUCKEUT OOG

XpeldleTal AiyoTePN evEPYEIQ.

EmAeEte TN {vn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYDL E TO

peEyeBoC TNC KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO LOYEIPIKO

OKEUOC KEVTPOPIOHEVQ.

XpnoIYoTIoIEiTE HOYEIPIKO OKEUOC, TOU OTI0IOU N

OIGUETOPOC TOU TIATOU CUWTIITITEl pe TN OIGPETPO TNG

€0TION HOYEIPEUDOTOC.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWYV OKEUGV

divouv ouxva TNV emavw SIGUETPO TNC KOTOOPOAQG.

AuTH eival ouxva peyoAuTepn amod Tn OIGPETOPO TOU

ToTOU.

m To oKOTOAMNAG HayEIpIKA OKeUN 1) Ol Un eVTEAWC
KOAUPPEVEC CWVEC POVEIPEPOTOC KOTOVOAWVOUV
TTOAU gvepyela.

KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE Y’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWPIC KATTOKI, XpeIaleTal N
OUOKEUN ONUAVTIKG TTEQIC0OTEPN EVEPYEIQ.

>NKWVETE TO KATAKI 000 TO OUVOTO AiyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEPYEIQ.

XpNOoIYOTIOIEITE €Vl YUGAIVO KOTIOKI
= Meoa amd To YUGAIVO KOTTOKI Pmmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIO e ETTITEOOUC

TT&TOUC.

= QI averimedol ATl GUEAVOUV TNV KOTOVAAWON
SVEPVEIQC.

XPNOIYOTIOIEITE PAVEIPIKG OKEUN KATOMNAG yIa TNV

TOOOTNTA TWV TPODIPWV.

m Eva peyaho poyelpikd okelog ue Alyo Tieplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUavon.

MayelpeueTe e Aiyo vepo.

m 000 epIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeuog, TOOO TIEPIO0OTEPN EVEPYEID XPEIGIETAI VIO
™ O¢ppuavon.

PuBuioTte eykaipa oe pia xapunAoTepn Baduida

HOYEIPEUOTOC. XPNOIUOTIOIEITE UIo KATOMNAN BaBuida

OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC.

= Me pia ToAU uywnAn BoBpuida cuvexione Tou
HOVEIQEPOTOC OTIATOAGTE evEPYEID

EkpetaMeuTeite TNV umtoAoimn BeppoTnTa TG BAonc

€0TIQWV. 2€ Poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION JoyelpEPaToC 5-10 Aetd

eIV TN AHEN Tou XPOVOU LIOYEIPELOTOC.

= H uttoAemopevn evepyeia Tou dev XpnoIYoTIoISiTal
auavel TNV KOTovGAWON EVEPYEING.
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el Tvwplpia

4 Tvopipix

4.1 EOTieq HAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via TIc diddopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV POYEIDEUOTOC.
Otav evepyorolinoeTe TIC TPOOBETEC evepyoTIOINoEIC,
avaBouv ol avTioToIxeg evoeielg.

OTOv eVEPYOTTOINOETE HIG EOTION HOYEIPEUOTOC,

EVEPYOTIOIEITAI QUTY) OTO TEASUTRIO PUBUIOUEVO peEyeBOG.

EoTia MpoobeTn evepyotroinon Kai
HaYEIPEPNOTOG ATTEVEPYOTTOINON
O EoTia
HOYEIPEUOTOC
piag Cwvng
© EoTia FupioTe Tov SIOKOTTN TNG

HOYEIPEUATOC

€0TIOG UOYEIPEPATOG WEXP!
OImANe dwvng

TO @ mmpoc Ta OegIA.
PubpioTte Tn Badpuida
HOYEIPEUATOG.
Amrevepyoroinon: lNupioTte Tov
SIOKOTITN TNC €0TIAC
goyelpéuaroc oto 0 Kail
pubpioTe eK veou.

Mn yupioeTe TOTE TOV
OIOKOTITN TNC €0TIAC
HOYEIPEPATOC TIEPDL OO TO
oupBoro @ oo 0.

O OBGA eoTia FupioTe Tov SIGKOMTN TNG
€0TIOC POAYEIPEPUATOC HEXP!
10 @ 1MPOC TO BECI.
PubpioTe Tn Badpuida
HOyEIPEUATOG.
Amrevepyoroinon: lupioTe Tov
OIOKOTTN TNC €0TIOC
payelpeparog oto 0 Kal
pubpioTe €K VvEOU.

Mn yupioeTe TOTE TOV
OIOKOTITN TNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOC TIEPDL OO TO
olpBoAio @ oTo 0.

Ymodeigeiq
= Ol OKOUPEC TIEPIOXEG TNC EOTIOC HAVEIPEUTATOC
odeilovTal og TEXVIKOUC AOYoUG. Aev €XOUV Kapio
eMppPoN TAvw oTn AeIToupyia TnG eoTiag
HOYEIPEUOATOG.
= H eoTia poyelpEuaToc pubpidel TN OEpPUOKPACIa e
EVEPYOTTIOINON KOl amevepyoroinon Tng 6€ppavong.
AKOLN Kol 0TN PEYIoTN 10XU PTToOPEl va evepyorToinoei
KOl va arrevepyotoinBei n 6gppavon.
— Ta euaioBnTo €EQPTAPOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI
armd urepOBEpUOVON.
— H ouokeur) TpooTaTeUETAI OTIO NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.
— EmTuyxavovTal KOAUTEPO OTTOTEAEOUOTO
HOYEIPEUATOG.
®m 3TIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC TTEQICOOTEPWY VWY,
PTTOPEI O OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWHATWY
Oepuavonc Kai N BEppoavon Twv TPOoOETWV
EVEPYOTIOINOEWY, VO EVEQYOTIOIOUVTAI KOI VO
QTTevEPYOTIOIoUVTAI O BIadOPETIKOUC XOOVOUC.

4.2 'EvOeIEn €0TIWV HAYEIPEUATOCG KXI
€vOeIEn umoAoITing OeppOTNTAC

H B&on eoTiov €xel pia evOEIEN E0TIWV LOYEIDEUOTOC KOl
gia evdeltn umoAoimng BeppdTnTog. H evdeln avael,
OTaV Hio €0TiO JOyEIPEUOTOC gival (eOTH).

‘Evdeign Znuaoia

Evdeitn AvaBel KoTd TN SIGPKEIN TNG

0TIV AeiToupyiag, cUVTOUO XPOVO PETA TNV
HOYEIDEPOT  evepyoTioinon.

0¢

Evdeltn AvdBel HeETA TO payeipeua, OTav N eoTio
UTTOAOITING  HOYEIPEUOTOC eival akoun CeoTn.

OeppotnTog Znueiwon: Mropeite va diaTnpnoeTe
eoTd PIKPG doynTd ) VO ANlwoETE
KouBepToUpPO.

5 BaOIKOG XEIPICHOC

5.1 Evepyoroinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov OIoKOTTN EO0TIQWV HOYEIPEUOTOC EVEQYOTIOIEITE KOl
arrevepyoTtioleite TN PA&oN €0TIWV.

5.2 PUOUION TWV ECTIWV HAYEIPEUATOC

Me Tov DIOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC pUBLideTe TN
BePUAVTIKN I0XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

Baluida

HayeipépaTo

S

1 eAdx1oTn 10XUC
9 pEYIOTN 10XUC
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5.3 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HAYEIPEMX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBuidec payelpeUaToq.

O XpOVOC POYEIPEUATOC OAACEl avaAoya pe To €idoc,
TO BAPOG, TO TTAXOC Kol TNV TTOIOTNTA TWV doynTwv. H
BaBuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPATOC EERPTATAI OO TO
XPNOIUOTIOIOUUEVO HOYEIPIKO OKEUOG.

YTI0dEi&EIC TAPAROKEUNG

= [0 TO OPXIKO HOyeipeUa Xpnolyotoleite Tn Badpida
payelpeporoc 9.
AvVOKaTEUETE KATIOU-KATIOU TG TIGXUPPEUCTA daynTaA.

= To TPOGIYG, TO OTTOIC COTAPOVTAI QUVATA 1) OTO
oroiat KaTd TN SIGPKEI0 TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAN
TMOAU UypO, V& 0OTAPOVTAI O PIKPES LePIOEC.



B "SUPBOUAEG yIO TO paveipepa pe eEoIkovounon
evepyelag." — ZeAida 17

KaBapiopdc kal ppovTida

el

BpooTec marareg pe dAouda 3-4 25-30
BpooTéc maraTeg xwpic pAouda 3-4 15-20
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIa'? 5 6-10

Movi, couna 3-4 15-60
Aoxovikd, GPEOKa N 3-4 10-20

KOTEWUYUEVD

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

Niwoipo

®daynrté BaBpida Aidpkeia
OUVEXIOTN OUVéxIon
G TOoU G ToU
HOYEIPEY HAYEIPEM
aTog aTOG O€

Aemrrd
BouTupo, CehaTiva 1 -

' AvoBpdoTe 1O vEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuvexioTe To yayeipepa Tou @aynToU Xweig KaTrak.

ZéoTauo N SixTripnon OgppoTNTOG

Mayeipepo 6 KAEIOTO OKEUOG

Moxvi m.x. poyeipepeves poakeg 1 -

FoAa’ 1-2 -

' MapacKeUdaTe TO PAYNTO XWPIG KATTAKI.

ZIYAVO HAYEIPEPX 1} CIYAVO BPACILOZIYRVO
Hayeipepa i} GIyavo Bpaoiyo

FouBopAdKIa, kepTedeC! ? 3-4 20-30
Wapr™ 2 3 10-15
AoTipn CAATOQ, TT.X. OOATOO 1 3-6
UTTEOOEN

' AvoBpdoTe 10 vEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuveyxioTe To Yayeipepa Tou gaynToU XWwpig KATraki.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO 1) COTAPICHX

PUd pye dimAdoia moocoTNTA 3 15-30
vepou

' AvoBpdoTe 10 vePO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 FuvexioTe TO payEipEUa TOU GAyNTOU XWPIG KATTAKI.

PoA& kpeaTog 3-4 50-60
WnTOC KOMapag 3-4 60-100
'KoUAaC 3-4 50-60
Tnyaviopa pe Aiyo A&di

Tnyaviote Ta doynTa XWPEIC KATTOKI.

SvitoeA, duoIkO ) TTave 6-7 6-10
KoToAéTec, duoikec n move' 6-7 8-12
MrmpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12
Wapl 1 PINETO wapiou, puoikod 1 4-5 8-20
TTove

Wapl ) PINETO Woplou, TTave Kol 6-7 8-12
KOTEWUYHEVO TI.X. DETAKIO

yoplou Tave

TnyovnTd daynTd, KOTEWYUYPEVD 6-7 6-10
Kpéemeg 5-6 -

' TupioTe TTOAEG QOpPEG TO PaynTo.

6 Kaxbapiopog kai ¢ppovTidx

Mo Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OOC VIO HEYOAO XPOVIKO

dldoTNHO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV

TTDOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KKOxpIGHOU

To KATGAMNAG UAKGL KaOapiopoU Kol TNV EUOTPA YUOAIOU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEEOoIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY,
ot1o Online-Shop 1| oTo epmodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNKG KGBOPIOUOU PTTOPE! VO

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE AKATAAMNAG UAIKO
KoBapIioyou.

AKOTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn GpQIWUEVO OMTOPPUTIAVTIKO TIATWY
KaBopIoTIKA VIok TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

YAKG TRIYIHOTOG

loxup& UNKO KOOOPIOUOU, TT.X. OTTPEl NAEKTPIKOU
$oUPVOU 1 UAIKG OTTIOUGKPUVONG AeKEDWV

= 3SKANPG opouyyapio

B JUOKEUEC KOBapIoPoU UWPNANC Tieong KOl CUOKEUECG

ekTOEEUONC OTHOU

6.2 KabxpIopPog TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU
Kabaopilete Tn BAon €0TIWV PHETG amd KAOE Xprion, vio

VOl UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPLIOTO TwV GayNTwV.
Znueiwon: "Mpooelte TIC TAnpodopieg via Ta
OKOTAMNAG UNKG KaBapiopoU." — SeAida 19
Mpolm60eon: H BAon €0TIWV EXEI KOUWOEL.
1. AmopoKkpUveTe Tn peyaAn pumavon pe pia EuoTpa
YUOAIOU.
2. KobBapilete Tn BAon 0TIV Pe Eva UAIKO
KOOOPIOHOU VIOt UGAOKEPOUIKO UAIKO.
MpoogéTe TIC UTTOOEIEEIC KOOOPIOHUOU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU GTTOPPUTTOVTIKOU,
ZuppouAn: Me éva eidikd ohouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAECUOL KOOOPIOUOU.
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el Andoupon

7 Amooupon

Md&OeTe €dw, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AOoUPONC 3. AmoouUpeTe TN CUOKeUN OUUDWVO LE TOUC KAVOVECQ
TTOAQIWV CUOKEUWV. TTPOOTOOIG TOU TIEPIBANOVTOC.
7.1 Amooupon TXAIXG GUGKEUNG E AUTH 1| GUOKEUR XapakTnpiceTan

. . . OUPPWVO Pe TNV EUPWTTAIK odnyia
Me Tnv omooupon oUHGWVA HE TOUG Kavoveg 2012/19/EE miepi NASKTPIKQV Kal
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV VO —— NAEKTPOVIKGV OUOKEUWY (waste

ETTOVATTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&re 10 dIC TOU KOAwdiou ouvdeong oTo DIKTUO
TOU PEVULOTOC.

2. Koyte 10 KOAwdI0 cuvdeonc oTo SIKTUO TOU
PEUHOTOC.

electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyvia mpokaBopilel Ta TAGIOIn yio
gia omdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOANIWY OUOKEUWV pE 10XU 0" OAn TNV
EE.

8 Ymnpeoia eEummnpeTnong mMeAXTWV

OT0v €XETE EPWTNOEIC OXETIKG Pe TN XPNon, otav dev
propeite va emodlopOwoeTe ol id1o1 pia BAGRN oTn
OUOKeun 1 OTavV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUNOTEI,
ameuBuvOeiTe oTnV UTNPEEeoia eEUTINEETNONG TTEACTWV
NG €TAIPEING YOG,

SXETIKG pe TN AeiToupyio Yoo avTOAOKTIKS, cUPdwva
pe Tnv avTioTolxn OIGTaEN oIKoAOYIKOU oxedIcopou,
HTTOPEITE VO TPOUNOEUTEITE QMO TNV UTINPECIA
e&urmnpeTnong MeAGTWY TNC ETAIPEING POC VIO TN
S1dpkela To Aiyotepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOpPIO TNC OUOKEUNG 00¢G evTog Tou Eupwmaikou
OlIkovouIikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&utnpétnong
TTEATWV €ivall 0TO TTAQICIO TV OPwWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OwPEeAV.

AemiTopepeic TAnpodopiec yIa Tov XpOVOo eyyunong Kal
TOUG OPOUG eyyUNoNG OTN XWPO 00C Ba AGRBeTe omd Tnv
uttnpeoia e€umnpETNOoNC TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOC, TOV
EUTTOPG OOG N TNV IOTOOEANIDO LOC.

Otav £pOeTe 0e emadn pe TNV utnpecia eEunmnEETNONG
eAaTwv, XpeldleoTe Tov aplBuod mpoidvTog (E-Nr.) kai
Tov aplBud kKataokeunc (FD) TN ouokeunc oac.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIOG TNC UTTNPEaiag eEumnpeTnong
TeAATWV B T BpeiTe OTOV CUVNUPEVO KATOAOYO TNG
uttnpeoiac eEutPETNONG TTEAGTWV | OTNV 1I0TOOEAId
HOG.

8.1 Ap1Ouog poiovTog (E-Nr.) Ko xp1Opog
KaTaokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) kol Tov apiBuod
KaTaokeung (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvokida TUTIou
TNC OUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTou Ba TNV BpeitTe MAvw OTNV KAPTO
OUOKEUNC.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
O0C Kol ToV opIBpo TNAEPWVOU TNG UTTNPEDIOG
e&utinPETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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