Register your product on My Siemens and discover exclusive
services and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

Siemens Home Appliances




tr Gulvenlik

Daha fazla bilgi icin lutfen Dijital Kullanim Kilavuzuna

bakin.

icindekiler tablosu

KULLANIM KILAVUZU

1 GUVeNliK.ee i 2
2 Maddi hasarlarin 6nlenmesi.......ccccooceeeerriiiannnnn. 4
3  Cevrenin korunmasi ve tasarruf..........ccceeeeceeenns 4
4  Cihazi tanima.......ccccoccmminiiimrincmnr s 5
5 AKSESUAI.....ccossummmrrrrrrrisssssssnssmssns e nnsssssssssnsnnes 7
6 Ik KUllanim NCeSi......covureeureeureeureseareseaseseaseseass 8
7 Temel Kullanim ..........oooiiiiiimmnnnnnssesenennns 9
8  Zaman fonksiyonlar ..........cccceverieeernniinnenniinnanes 11
9 YemeKIer.... it 12
10 CocCUK Kilidi...ccveeeriieriernser s e 14
11 Temel ayarlar........ccccecvmmiiniismerinene s 15
12 Cihazl temizleme ve bakimini yapma................ 15
13  Anzalari giderme........ccccciiiiiicmrinicsmnninsseesennnns 20
14 ANIGA VEIME ....coceeeriineenenssssms s s s e 23
15 Pigsirme Onerileri.......cccooomiiiciicmninicer s 23
16 Miusteri hizmetleri.......coooiiiiiiemiiir e 31
17 MONTAJ KILAVUZU.........ceeeeeeeeecmeeemeeaes 32
17.1 Genel montaj bilgileri..........cooccmriiiicmriniiierennnns 32

1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi i¢in saklayin.

m» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin

tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate

alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalhdir; 15
yasinda veya daha buyuk cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuc¢uk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilari
dikkate aliniz.

Aksesuar her zaman pisirme boluUmundn igcine
dogru sekilde itilmelidir.

— "Aksesuar", Sayfa 7

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

» Havalandirma bosluklarina asla temas
edilmemelidir.

Aksesuar veya kap cok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme boliUmunden
cikariimahdir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

Cihaz kapisinin acgilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyebilir.

» Acarken cihazin ¢ok yakininda
durulmamalidir.

» Cihaz kapagd dikkatlice aciimaldir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su
doékudlmemelidir.

Buharlasma kabindaki su cihaz kapatildiktan

sonra hala sicaktir.

» Buharlasma kabi cihaz kapatildiktan hemen
sonra kesinlikle bosaltilmamaldir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasi
beklenmelidir.

Aksesuarlarin ¢ikartiimasi sirasinda sicak sivi

sicrayabilir.

» Sicak aksesuarlar sadece firin eldiveni
kullanilarak dikkatlice ¢ikartiimalidir.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sigrayabilir.

» Firn kapagindaki cami temizlemek igin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde ylUzeyler
cizilebilir.

Glvenlik tr

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilarin buharlari, pisirme boliumundeki

sicak yUzeyler nedeniyle alev alabilir

(patlama). Cihazin kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkollU icecekler) su
haznesine doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca
tavsiye edilen kire¢ sékucu ¢ozeltiyi
doldurunuz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya I1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
blUkmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» MduUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 31

Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy

kontaklari gerilim altinda kalir.

» Degistirmeden dnce, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihazin kapali
oldugundan emin olunmalidir.

» Ek olarak elektrik fisi cekilmeli veya sigorta
kutusundaki sigorta kapatiimahdir.



tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

/A UYARI - Tehlike: Manyetizma!
Kumanda bdluminde veya kumanda
elemanlarinda sabit miknatislar kullaniimistir.
Bu miknatislar elektronik implantlari, érnegin
kalp pillerini veya insulin pompalarini
etkileyebilir.
» Elektronik implant tasiyanlar kumanda
boliminden en az 10 cm uzak durmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Kuguk parcalar ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarnn kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

Pas tutmus kaplar pisirme boéliminde korozyana yol
acabilir. Cok kiiclUk lekeler bile korozyona neden
olabilmektedir.

» Pas tutmus kaplar kullanmayiniz.

Damlayan sivilar pisirme bolimu zeminini Kirletir.

» Delikli bir pisirme kabi ile buharda pisirirken
Universal tavayi veya deliksiz pisirme kabini altina
itiniz. Asadl damlayan sivi toplanacaktir.

Kumanda bélimune veya hassas yuzeylere kireg

sokucu ¢ozelti dokllmesi hasarlara neden olur.

» Kire¢ s6klcU ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi

hasara neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yilkanmamaldir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagl olarak cihaz kapagini

kapatma sirasinda kapak camini ¢gizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme bolumune itilmelidir.

Cihaz kapagdinin oturma ylzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapagi hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamal,
kapaga asllmamali veya yaslaniimamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapaginin Uzerine
koyulmamalidir.

Contanin asir kirli olmasi halinde cihaz kapagi artik

tam olarak kapanmaz. Yandaki mobilyalarin panelleri

hasar gérebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihaz asla hasarll bir contayla veya contasiz olarak
calistirmayiniz.

Pisirme boéliminde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Kullanim sonrasinda pisirme bdlimudnin kurumasi
beklenmelidir.

» Kapall pisirme béliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bdliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Aliminyum folyo kapak caminda kalici renk

degisimlerine neden olabilir.

» Pisirme bolimuindeki aliminyum folyo kapak
camina temas etmemelidir.

Usullne uygun olmayan bakim, pisirme boliminde

korozyona neden olabilir.

» Bakim ve temizlik bilgileri dikkate alinmalidir.

» Cihaz soguduktan sonra pisirme boélimindeki kirler
temizlenmelidir.

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi tutamagin

kinlmasina neden olabilir. Kapak tutamagdi cihazin

agirhgina dayanikli degildir.

» Cihaz kapak tutamagindan yasinmamali veya
tutulmamalidir.

Isi sikismasi cihaza zarar verir.

» Pisirme bolimU zeminine kesinlikle aksesuar, folyo,
pisirme kagidi veya kap koyulmamaldir.

» Pisirme bdlimU zeminine higbir tlrde folyo
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme bolimu zemini ve buharlasma kabi bos
birakiimalidir.

» Kaplar her zaman delikli pisirme kabinin icine
yerlestirilmelidir.

Su haznesindeki sicak su buhar sistemine zarar

verebilir.

» Su haznesine sadece soduk su doldurunuz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
dénustardlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.



3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tlketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar Onerilerinde

— Sayfa 23 belirtildigi strece 6n isitma yapilmalidir.

m Cihazda 6n 1sitma yapmamaniz, size % 20'ye kadar
enerji tasarrufu saglar.

Calisma sirasinda cihaz kapagdi mumkin oldugunca

seyrek acilmalidir.

= Pisirme boliumundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Cihazi tanima tr

Yiyecekleri ayni anda birden fazla kademede pisiriniz.

Pisirme siresi en uzun olan yemedi ilk olarak

koyunuz.

m Yiyecekleri ayni anda hazirlarsaniz, galisma suresini
kisaltabilirsiniz.

Not:

Cihaz sunlari gerektirir:

m  Ekran a¢ikken calismada maks. 1 W

m  Ekran kapaliyken calismada maks. 0,5 W

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda elemanlari

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkl olabilir, 6rn. renk ve bigim.

menu [i]
[ Ol |

on/off

‘ < | Buhardd
pisirme

100 °C /—‘

start/stop

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlarin altinda sensdérler bulunur.
Fonksiyonu secmek icin ilgili dokunmatik alana basiniz.

Ekran Ekranda mevcut ayar degerleri, secim secenekleri ve
bilgi metinleri gdsterilir.
Tuslar Tuslarin bir basing noktasi vardir. Tuslari kullanmak icin

tuslara basiniz.

-~

Doner digme

Doner digmeyi sola ve saga cevirebilirsiniz.

Tuslar ve dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

Sembo Ad
|

Aciklama

Cihazin agilmasi ve cihazin
kapatiimasi.

on/off Acik/Kapali




tr Cihaz tanma

Sembo Ad Aciklama

|

menu Meni isletim modu meniisiiniin
acimasi.

(i] Bilgi Ek bilgilerin gérintilenmesi.

® Zaman Zaman fonksiyonlari

fonksiyonlar menisinin agilmasi.
[

0) Cocuk kilidi  Cocuk kilidinin devreye
alinmasi ve devre disl

birakilmasi.

start/stop  Bagglat/
Durdur

Calismanin baglatimasi,
duraklatiimasi veya iptal
edilmesi.

< Ekranin
solundaki
dokunmatik
alan

Sola dogru gezinme

> Ekranin
sagindaki
dokunmatik
alan

Saga dogru gezinme

Doéner diigme

Doéner dugme ile ekranda goésterilen ayar degerlerini
degistirebilirsiniz.

Secim listelerinde, érnegdin 1sitma tirlerinde, son
noktadan sonra yeniden ilk noktaya donulir.

Ornegin sicaklik gibi degerlerde, minimum veya
maksimum degere ulastiginizda déner digmeyi tekrar
geri gevirmeniz gerekir.

Ekran

Ekran size farkl dizeylerdeki glincel ayar degerlerini
gosterir.

On plandaki On plandaki deger beyaz renkle
deger vurgulanir. Degeri dogrudan déner ayar
dugmesi ile degistirebilirsiniz.

Arka Arka plandaki deg@erler koyu renkte

plandaki gbsterilir. D&ner ayar digmesiyle degeri

deger degistirmek icin dnceden istediginiz
fonksiyonu seginiz.

4.3 Isitma tarleri

Durum satin

Durum satir ekranin tst kisminda bulunur. Saat ve
ayarlanan zaman fonksiyonu burada gortntilenir.

Sicaklik kontroli

Sicaklik kontrol cubugu size pisirme bolimundeki

sicakligr gosterir.

= |sitma kontrolU
Isitma sicakligl pisirme bélimundeki sicaklik artigini
gosterir. On Isitma yaparsaniz, yiyecekleri koymak
icin en iyi zaman, tUm cubuklarin dolu oldugu
zamandir.

= Kalan isI gostergesi
Cihaz kapatildiginda, durum satirinin altindaki ¢izgi,
pisirme bolimundeki kalan isiy1 gosterir. Isi yaklasik
60°C'ye dustiiginde, gdsterge soner.

Notlar

= Termik hareketsizlik nedeniyle, gdsterilen sicaklik ile
pisirme bolimuniun icindeki gercek sicaklik biraz
farkli olabilir.

m [i] segenegine basarsaniz, isitma sirasinda giincel
Isitma sicakhigini sorgulayabilirsiniz.

4.2 Calisma modlari
Menu farkli calisma modlarina bélinmustar.

Calisma modu Kullanimi

Buharda Uygun buharda pisirme tardndn
pisirme ayarlanmasi ve baslatiimasi.

- "Temel Kullanim", Sayfa 9
Yemekler Yemeklerin buharla hazirlanmasi.

- "Yemekler", Sayfa 12
Kirecten Su ileten sistemin kirecten
arindirma arindirilmasi.

— "Kirecten arindirma", Sayfa 17
Ayarlar Temel ayarlarin uyarlanmasi.

— "Temel ayarlar", Sayfa 15

Burada isitma turlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina yénelik 6nerileri gérebilirsiniz.
Bir 1sitma tlrd sectiginizde cihaz size uygun bir sicaklik veya kademe onerir. Degerleri devralabilir veya ilgili alanda

degistirebilirsiniz.

Sembol Ad Sicakhk Kullanimi
2 Buharda pisirme 30-100 °C Sunlarin haslanmasi ve buharda pisiriimesi:
= Sebze
= Balik
= Garnitlrler
Meyvelerin suyunun ¢ikariimasi.
8 Tekrar 1sitma 80-100 °C Tencere yemekleri icin uygundur.

Buharli isitma, pismis yiyecekleri koruyarak isitir. Verilen
buhar nedeniyle yemekler kurumaz.




Aksesuar tr

Sembol Ad Sicakhk Kullanimi

Hamur mayalama 30-50 °C Mayali hamur icin uygundur.
Mayali hamur, oda sicakligindan daha hizh isinir. Hamur
ylzeyi kurumaz.

Buz ¢bzme 30-60 °C Sebze ve meyveler igin uygundur.

Buharli 1sitma, 1siyl nem yoluyla yavasca yiyecege aktarir.
Yemekler kurumaz ve sekilleri bozulmaz.

4.4 EKk bilgilerin goruntiilenmesi

Cogu durumda, yurttilen fonksiyon hakkinda ek
bilgileri cagirabilirsiniz. Cihaz; uyarilar, talepler veya
onay pencereleri gibi bazi bilgileri otomatik olarak
goéruntiler.

» [ segenegdine basiniz.

v Ek bilgiler birka¢ saniye gorinttlenir.

4.5 Pigirme bolimu

Pisirme bolimindeki fonksiyonlar cihazinizi galistirmayi
kolaylastirir.

Pisirme boélimu aydinlatmasi

Cihaz kapagdini acarsaniz pisirme bolimundeki
aydinlatma calisir. EQer cihaz kapadi 15 dakikadan
uzun sure acik kalirsa aydinlatma yeniden kapanir.
Calisma basladiginda, ¢calisma modlarinin cogunda
pisirme bolumu aydinlatmasi ¢alisir. Galisma
sonlandiginda, pisirme bélimi aydinlatmasi kapanir.
Temel ayarlarda, pisirme bolumud aydinlatmasinin
calisma sirasinda acilip acilmamasini belirleyebilirsiniz.
— Sayfa 15

Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari ¢ikar.
DIKKAT!

Havalandirma deliklerinin kapatiimasi cihazin asiri
Isinmasina neden olur.

» Havalandirma delikleri kapatiimamalidir.

Pisirme bolumuntn ¢alisma isleminden sonra hizl bir
sekilde sogumasi igin sogutma fani belirli bir stire
boyunca calisir.

Sogutma faninin ilave calisma stresini, temel
ayarlardan belirleyebilirsiniz. = Sayfa 15

Yerlestirme yuikseklikleri

Yerlestirme yiikseklikleri asagidan yukariya dogru
sayilir.

Buharlasma kabi
Bz} Hazne rafindaki su haznesi

4.6 Cihaz kapag:

Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz, cihaz
calismaya ara verir. Cihaz kapagini kapattiginizda,
calisma otomatik olarak devam eder.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel
tasarlanmistir.

Not: Aksesuar Isindiginda deforme olabilir. Bu

deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agcmaz.

Aksesuar sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagl olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkl olabilir.

Aksesuarlar Ozellikler Kullanimi
Buhar kabi, deliksiz, boyut = Piring, baklagil veya tahil pisirme
L = Damlayan sivinin toplanmasi, érnegin

buharda pisirme sirasinda

Buhar kabi, delikli, boyut L

= B{tln balidi veya blyilk miktarlarda
sebzeleri buharda pisirme

= BlyUk miktarlarda meyvenin suyunu
clkarma




tr ik Kullanim 6ncesi

5.1 Kilit fonksiyonu

Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
devrilmesini engeller.

Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
kadar disari ¢cekebilirsiniz. Devrilme korumasi ancak
aksesuar pisirme bolimine ittiginizde calisir.

5.2 Buhar haznesinin iceri itilmesi

DIKKAT!

Isi sikismasi cihaza zarar verir.

» Pisirme bolim zeminine kesinlikle aksesuar, folyo,
pisirme kagidi veya kap koyulmamalhdir.

» Pisirme bolim zeminine higbir tlrde folyo
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme bolimu zemini ve buharlasma kabi bos
birakiimaldir.

» Kaplar her zaman delikli pisirme kabinin igine
yerlestirilmelidir.

1. Buhar haznesini, kilit tirnagi [@] arkada olacak ve
yukariya bakacak sekilde geviriniz.

.

Kl

%

2. Buhar haznesini girintinin tzerine [b] itmeyiniz.
3. Buhar haznesini ortasindan tutunuz ve itiniz.
veya internetten temin edebilirsiniz.
siemens-home.bsh-group.com

Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari internet

l‘ [JE)
5.3 Diger aksesuar
Cihaziniz igin sunulan genis Urln yelpazesini internette
Aksesuar cihaza dzeldir. Satin alirken her zaman
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden

I N—
% @
\/\
Diger aksesuarlari misteri hizmetlerinden, bayilerden
veya brosUrlerimizde bulabilirsiniz:
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.
o6grenebilirsiniz.

6 ilk Kullanim éncesi

ilk calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve aksesuari temizleyin.

6.1 Su sertlik derecesi

ik calistirmadan énce, su sebekesi sirketinden sebeke

suyunuzun sertlik derecesini 6greniniz. Cihazinizin size

guvenilir bicimde kire¢ gidermeyi hatirlatabilmesi igin,

su sertlik derecesini dogru ayarlamaniz gerekir.

DIKKAT!

Yanlis bir su sertligi ayarlanirsa, alet kire¢ gidermeyi

zamaninda hatirlatamaz.

» Su sertligi dogru ayarlanmalidir.

Uygun olmayan sivilarin kullanilmasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Damitiimis su, asin klor iceren musluk suyu (> 40
mg/l) veya bagska sivilar kullaniimamalidir.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su
kullaniimalidir.

Notlar

= Mineralli su kullanacaksaniz, su sertlik derecesini
"cok sert" olarak ayarlayiniz. Mineralli su
kullanacaksaniz, sadece karbondioksit icermeyen
mineralli su kullaniniz.

m  Sebeke suyunuz ¢ok kirecliyse, yumusatiimis su
kullanmaniz 6nerilir. Sadece yumusatiimis su
kullanirsaniz, su sertlik derecesini "yumusatiimig"
olarak ayarlayiniz.
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Ayar mmol/l cinsinden su Alman normlarina gére Fransiz normlarina gore
sertligi sertlik °dH sertlik °fH

0 (yumusatiimig) - - -

1 (yumusak) maks. 1,5 maks. 8,4 maks. 15

2 (orta) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (sert) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (cok sert) 3,8 lzerinde 21,3 Uzerinde 38 lzerinde

6.2 ilk kez calistirma

Gug¢ kaynagina baglandiktan sonra veya uzun bir
elektrik kesintisinden sonra, cihazinizin ilk ¢alistiriimasi
icin ayarlar goérundr.

Not: Ayarlari her zaman temel ayarlar altinda
degistirebilirsiniz.

- "Temel Kullanim", Sayfa 9

Dilin ayarlanmasi

1. Doner dugme ile dili ayarlayiniz.

2. > secenegine basiniz.

v Sonraki ayar gorundr.

Not: Ayarlari her zaman temel ayarlar altinda
degistirebilirsiniz.

- "Temel Kullanim", Sayfa 9

Saatin ayarlanmasi

1. Doner digme ile guncel saati ayarlayiniz.
2. > secenegine basiniz.

v Sonraki ayar gorun(r.

Tarihin ayarlanmasi

1. Doéner dugme ile glncel tarihi ayarlayiniz.
2. > tusuna basiimalidir.

v Sonraki ayar gortn(r.

Su sertliginin ayarlanmasi
Doéner dugme ile su sertlik derecesini ayarlayiniz.
. > secenedine basiniz.
Su sertlik derecesi kaydedilir.
Ekranda, ilk ¢alistirmanin tamamlandigina dair bir
uyari gosterilir.

N =

< <

6.3 Cihaz kalibrasyonu

Suyun kaynama sicakligl, hava basincina baghdir.
Kalibrasyon sirasinda cihaz, kurulum yerindeki basing
oranlarina gére otomatik olarak ayarlanir. Kalibrasyon
sirasinda ¢ok fazla buhar olusabilir.

Kalibrasyon yapilmasi

Notlar

m  Kalibrasyon sirasinda cihaz kapagi aciimamalidir.
Aksi takdirde kalibrasyon iptal edilir.

= Tasinma sonrasinda, cihazin yeni kurulum yerine
ayarlanmasi i¢in, temel ayarlari fabrika ayarlarina
ayarlayiniz. lIlk ¢alistirmayi ve kalibrasyonu

1.

2.

3.

6.
7.

tekrarlayiniz.

Cihaz, kalibrasyon ayarlarini bir elektrik kesintisi
veya fisin ¢ekilmesi durumunda da kaydeder.
Yeniden kalibre edilmesine gerek yoktur.

Gereklilik: Pisirme bdlimi soguktur veya oda
sicakhigindadir.
Képlk parcaciklari gibi ambalaj artiklarini ve
aksesuarlari pisirme bolimutnden aliniz.

Pisirme bolumundeki partzsiz ylzeyleri yumusak,

nemli bir bezle siliniz.
Cihazi on/off ile aciniz.
Su haznesini doldurunuz.

— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 10
Su i1sitma turdnd, sicakligl ve sireyi ayarlayiniz.
- "Isitma tirdndn ve sicakhgin ayarlanmasi”,

Sayfa 11

Ayar Deger

Isitma tard Buharda pisirme
Sicaklik 100 °C

Sire 20 dakika

Cihazi on/off ile kapatiniz.

Pisirme boélimi soduyuncaya kadar beklenmelidir.

6.4 Pisirme bolumiuinin temizlenmesi

Gereklilik: Pisirme bdlimui soguktur veya oda
sicakhgindadir.

1. Diz ylzeyleri deterjanh su ve bulasik bezi ile

temizleyiniz.

2. Su haznesini bosaltiniz ve kurulayiniz.
3. Pisirme boliminl kurutunuz.

6.5 Aksesuarlarin Temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve temizlik bezi veya
yumusak bir firca ile temizleyiniz.

7 Temel Kullanim

7.1 Cihazin agilmasi

» Cihazi on/off ile aciniz.
v Ekranda Siemens logosu gorindr. Ardindan isitma
turlerinin segim listesi gérundr.

ipucu: Temel ayarlarda, cihazi actiginizda hangi
calisma modunun goérunttlenecegini belirleyebilirsiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 15
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7.2 Cihazin kapatiimasi 2. Su haznesini hazne rafindan ¢ikariniz.

SN

» Cihazi on/off ile kapatiniz.
v Cihaz kapanir. Calisan fonksiyonlar iptal edilir.
v Ekranda saat gorunr.

D

7.3 Calismanin baslatiimasi

» Calismay baslatmak igin start/stop (izerine
basiimalidir. S~
7.4 Calismanin durdurulmasi veya iptal k
edilmesi / A
Calismay dilediginiz zaman iptal edebilirsiniz. 3. Su haznesine maks isaretine kadar soguk su
1. Calismanin duraklatiimasi igin, pisirme bolimu doldurunuz.

kapagini aciniz veya start/stop secenegine basiniz.
v Calismayi duraklatma veya iptal etme sonrasinda

sogutma fani calismaya devam edebilir.
2. Calismanin devam etmesi icin, pisirme boélimi
kapagini kapatiniz veya yeniden start/stop secenedine
basiniz.
3. Calismanin iptal edilmesi ve tim ayarlatin silinmesi
icin on/off segenegine basiniz.
v Cihaz devam eden fonksiyonlari iptal eder.
7.5 Su haznesinin doldurulmasi /H

Su haznesi, pisirme bdlimuandn yaninda bulunur.
Buharda pisirme islemine baslamadan 6nce su
haznesini doldurunuz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar ¢ikisi

olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar goérinmeyebilir.

» Acarken cihazin ¢ok yakininda durulmamalhdir.

» Cihaz kapag dikkatlice agilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

Buharlasma kabindaki su cihaz kapatildiktan sonra

hala sicakiir.

» Buharlasma kabi cihaz kapatildiktan hemen sonra
kesinlikle bosaltilmamalidir.

» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasi
beklenmelidir.

4. Hazne kapagini kapatiniz.
5. Dolu su haznesini ilgili hazne rafina yerlestiriniz.

o

e

LA

i

Actiktan sonra cihaz kapagindan sicak su akabilir. ~

» Acarken cihazin ¢ok yakininda durulmamalhdir. 6. Su haznesinin hazne rafiyla ayni hizada olup

» Cihaz kapagdi dikkatlice agiimalidir. olmadigini kontrol ediniz.

» (Cocuklar uzak tutulmaldir.

» Buharlasma kabi tasarsa, su haznesine su k
eklemeyiniz. =

DIKKAT! —

Uygun olmayan sivilarin kullaniimasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Damitiimis su, asin klor iceren musluk suyu (> 40
mg/l) veya baska sivilar kullaniimamalidir.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su B
kullaniimalidir. |

Gereklilik: Su sertlik derecesi dogru ayarlanmigtir.

— Sayfa 8 7. Cihaz kapagini kapatiimalidir.
1. Cihazin kapagini aciniz.

10



7.6 Su haznesinin tekrar doldurulmasi

Su haznesi calisma sirasinda bosalirsa, calismaya ara
verilir.

Cihazin kapagini dikkatlice aginiz.

Su haznesini hazne rafindan cikariniz.

Su haznesine su doldurunuz.

Dolu su haznesini ilgili hazne rafina yerlestiriniz.
Cihaz kapagini kapatiimalidir.

Calismay! devam ettirmek icin start/stop secenegine
basiniz.

oM

7.7 Isitma turinin ve sicakligin ayarlanmasi

Cihazinizi actiginizda, dnerilen bir isitma tart ve sicaklik
belirir. Bu ayari hemen start/stop ile baslatabilirsiniz. Diger
ayarlar icin degerleri degistiriniz.

Gereklilik: Su haznesine yeterli su dolduruldu.

Cihazi on/off ile aciniz.

Doner digme ile i1sitma tirlni seginiz.
> ile sicakliga gecis yapabilirsiniz.
Doéner dugme ile sicakhigr seciniz.
start/stop secenegdine basiniz.

Calisma baglatilr.

L XARNED

Zaman fonksiyonlari tr

7.8 “Su haznesini doldurunuz® mesaiji

Bir 1sitma turdnd ayarlarsaniz ve su haznesini sadece
yariya kadar doldurursaniz, cihazda "Su haznesini
doldurunuz" mesaji gérundr.

Su haznesindeki su pisirme igin yeterli oldugunda,
calistirmayi baslatiniz.

Su haznesinde yemek pisirmek icin yeterli su yoksa, su
haznesini doldurunuz.

— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 10

7.9 Calismanin iptal edilmesi

Not: Kirec giderme islemini iptal edemezsiniz.

» on/off ile cihazi kapatiniz.

v Devam eden c¢alisma iptal edilir.

v Calismayi duraklatma veya iptal etme sonrasinda
sogutma fani calismaya devam edebilir.

7.10 Her buharli calisma sonrasinda

Her kullanimdan sonra pisirme boliminde nem ve kir
kalir. Her kullanimdan sonra cihazi kurulayiniz ve
temizleyiniz. Su haznesini de bosaltiniz.

Her buharli calisma sonrasinda

1. Pisirme bolimind kurulayiniz.

— "Pisirme bdlimdnin kurulanmasi”, Sayfa 17
2. Su haznesini bosaltiniz.

— "Su haznesinin bosaltimasi", Sayfa 17

8 Zaman fonksiyonlari

Cihaziniz, isletime kumanda etmek i¢in
kullanabileceginiz cesitli zaman fonksiyonlarina sahiptir.
8.1 Zaman fonksiyonlarina genel bakis

Bir calismaya yénelik sUreyi ve bitisi ayarlayabilirsiniz.
Calar saat, calismadan badimsiz olarak ayarlanabilir.

Zaman Kullanimi

fonksiyonu

Calar saat 0 Calar saati isletimden bagimsiz
olarak ayarlayabilirsiniz. Cihazi
etkilemez.

Stre |2 Calismasi icin bir stire ayarlamis
olmaniz halinde, bu stre
dolduktan sonra cihaz isinmay!
durdurur.

Bitis I Sire icin galismanin sona erecegi

saati ayarlayabilirsiniz. Calismanin
istenen zamanda bitmesi icin
cihaz otomatik olarak baslatilir.

8.2 Calar saatin ayarlanmasi

Calar saat isletimden bagimsiz olarak calisir. Calar
saati, cihaz acikken veya kapaliyken 23 saat ve 59
dakikaya kadar ayarlayabilirsiniz. Calar saatin kendine
has bir sinyali vardir, bdylece calar saatin mi caldigini
yoksa slrenin mi doldugunu anlayabilirsiniz.

1. O segenegine basiniz.

2. Doner digmeyle alarm zamanini ayarlayimniz.

v Birkag saniye sonra alarm galismaya baslayacaktir.

Q ve igleyen siire ilgili durum satirinda goérindir.

v Ayarlanan stre dolduktan sonra bir sinyal duyulur.
Ekranda "Calar saat sonlandirildi" goérinar.

3. Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin ©
secenegine basiniz.

<

Calar saatin degistirilmesi

Alarm sUresini istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. © secenedine basiniz.

2. Doner digme ile alarm zamanini degistiriniz.
3. O®ile onaylanmalidir.

Calar saatin iptal edilmesi
Alarm siresini istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. © secenedine basiniz.

2. Doner digme ile alarm zamanini sifira getiriniz.
3. ®ile onaylanmalidr.

8.3 Siirenin ayarlanmasi

Ayarlanan sure dolduktan sonra, cihaz otomatik olarak
kapanir. Slreyi sadece bir isitma tir( ile birlikte
kullanabilirsiniz.

Gereklilik: Isitma turl ve sicaklik ayarland.

1. © secenedine basiniz.
2. Doner digme ile sureyi ayarlayiniz.
Sure, bir saate kadar dakikalk araliklarla,
sonrasinda ise 5 dakikalik araliklarla ayarlanabilir.
3. start/stop jle calisma baslatiimalidir.
v Sure Pl durum satirinda goérinur sekilde azalir.

11



tr Yemekler

v Sire doldugunda, bir sinyal sesi duyulur ve cihaz
iIsinmay! durdurur.

4. Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak icin ©
secenegine basiniz.

Notlar

= Buharda pisirme &l 1sitma tlrdnd baslatirsaniz, sire
ancak ayarlanan sicakliga ulasildiginda islemeye
baslar.

= Buharda pisirme [&] sirasinda cihaz kapagini
acarsaniz, calisma durur. Cihaz kapagini
kapattiginizda, pisirme sitresi devam etmeden 6nce
cihaz ayarlanan sicakliga kadar isitilr.

Sirenin degistirilmesi

Sireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. O secgenegdine basiniz.

2. Sireyi déner digme ile degistiriniz.

3. O ile onaylanmalidir.

Sirenin iptal edilmesi

Sdireyi istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
® segenegine basiniz.

Doner digme ile sureyi sifira getiriniz.
Calisma sonlandirilir.

® ile onaylanmalidr.

WA

8.4 Bitisin ayarlanmasi

Sirenin sona erecedi saati 23 saat 59 dakikaya kadar

erteleyebilirsiniz.

Notlar

= Yemeklerinizin iyi pismesi icin, eger ¢alisma zaten
baslatiimissa sona erdirmeyi artik ayarlamayiniz.

= Yemeklerin bozulmamasi i¢in, bunlarin pisirme
boéliminde ¢ok uzun bir sire kalmamasina dikkat
ediniz.

Gereklilikler

= |sitma t0rd ve sicaklik ayarlandi.

Sure ayarlandi.

Yeniden O tusuna basiniz.

> secenegine, ekranda —| "Bitis" goriinene kadar

basiniz.

Doéner digme ile bitis zamanini ayarlayiniz.

start/stop ile galismayi baslatiniz.

v Ekranda baslama zamani belirir. Cihaz bekleme
konumundadir.

v Baslama zamanina erisildiginde, cihaz i1sitmaya
baslar ve stre isler.

v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda
sure olarak sifir goérandr.

5. Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak icin ©

secenegine basiniz.

ISP

el

Bitis zamaninin dizeltilmesi veya iptal edilmesi

Calisma sirasinda bitis zamanini degistiremezsiniz.

1. Cihaz on/off ile kapatiniz.

v Ayarlar silinir.

2. Gerekirse, cihazi on/off ile aciniz ve yeni ayarlari
seciniz.

9 Yemekler

"Yemekler" calisma moduyla yemekleri kolayca
hazirlayabilirsiniz. Cihaz sizin igin optimum ayari secer.

9.1 Yemeklerin secilmesi ve ayarlanmasi

menu secenegdine basiniz.

Doéner digme ile "Yemekleri" seginiz.

> secgenegine basiniz.

Doner dugmeyle istediginiz yemegi seciniz.

> secenegine basiniz.

Ekran, hangi raf konumunun ve hangi aksesuarlarin

veya kaplarin kullaniimasi gerektigini gosterir.

start/stop ile galismay! baslatiniz.

Cihaz, secilen yemegin ayar slrecinde sizi

yonlendirir.

7. Ayarlar arasinda gezinmek icin > segenegine
basiniz.

v Cihaz 1sitmaya baslar ve sire isler.

v Isitma suresi, 6rnedin malzemelerin ve suyun
sicakligina bagli oldugundan, gdsterilen pisirme
siresi ilk birkac dakika icinde degisebilir.

v Ayarlanan slre doldugunda, bir sinyal sesi duyulur
ve cihaz isinmayi durdurur.

8. Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin ©
secenegine basiniz.

9. Sire doldugunda:

- Sinyali zamanindan énce sonlandirmak igin ©
segenegdine basiniz.

copON

<o
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- Bazi yemeklere gerekirse sonradan pisirme
uygulayabilirsiniz.
— "Pisirme sdresinin uzatimasi”, Sayfa 13

- Yemek hazir oldugunda cihaz on/off ile kapatiniz.

9.2 Bitis zamaninin ertelenmesi

Bazi yemekler icin bitis zamanini erteleyebilirsiniz.
Gereklilikler

= Bir yemek segcildi.

= Calisma baslatiimadi.

1. O secenegdine basiniz.

2. Doner digme ile bitis zamanini ayarlayiniz.

3. start/stop ile calismayi baslatiniz.

v Ekranda baslama zamani belirir. Cihaz bekleme
konumundadir.

v Baslama zamanina erisildiginde, cihaz isitmaya

baslar ve sUre igler.

v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda
sure olarak sifir gérandr.

Not: Bitis zamanini sonradan degistiremezsiniz.



9.3 Pisirme siliresinin uzatilmasi

Bazi yemeklerde, yemedi slre dolduktan sonra
pisirmeye devam edebilirsiniz. Istediginiz siklikta

sonradan pisirme yapabilirsiniz.

—

Ekranda slre goruntulenir.

< < WN

Isitma islemini sona erdirir.

9.5 Yemeklere genel bakis

"Pisirmeye devam et" secenegdine basiniz.

Gerekirse slreyi doner digme ile degistiriniz.
start/stop ile galismayi baslatiniz.

Cihaz 1sitmaya baslar ve sire igler.

Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihaz,

Yemeklere iligkin uyarilara dikkat ediniz.

4. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin ®

9.4 Ayarlamanin yarida kesilmesi

secenegine basiniz.

Yemekler

- Yeniden pisirmeye devam etmek istiyorsaniz,
"Pisirmeye devam et" secenegdine basiniz.
- Yemek hazir oldugunda cihazi on/off ile kapatiniz.

Baglattiktan sonra ayarlar degistiremezsiniz.
» Tdm ayarlati silmek icin, cihazi on/off ile kapatiniz.
v TUm ayarlar silinir. Yeni ayar yapabilirsiniz.

tr

Yemek Agirhik / Miktar Aksesuar / Kaplar Yerlestirm
e
yliksekligi

Karnabahar ciceginin buharda esit blyuklukte cicekler Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

pisirilmesi

Brokoli, buharda esit buyuklUkte cicekler Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

Taze fasulye, buharda - Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

Dilimlenmis havug, buharda Yakl. 3 mm kalinlikta Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

dilimler

Dondurulmus karisik sebzenin - Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+ 1

(haslanmig) buharda pisirilmesi

Elma dilim patates Orta buyuklukte, cap 4 - Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

5cm

Basmati pirinci maks. 0,75 kg Deliksiz buhar haznesi 2

Dogal piring maks. 0,75 kg Deliksiz buhar haznesi 2

Kuskus maks. 0,75 kg Deliksiz buhar haznesi 2

Yesil mercimek maks. 0,55 kg Deliksiz buhar haznesi 2

Pismis garnitUrleri tekrar 1sitma Deliksiz buhar haznesi 2

Taze tavuk gégsiunin buharda Toplam agirlk 0,2 - 0,5 kg  Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

pisirilmesi

Taze balik filetosunun buharda Maks. 2,5 cm kalinlikta Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+ 1

pisiriimesi

Bitin taze balidin buharda 0,3-2kg Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

pisiriimesi

Cam kapta yogurt hazirlama - Kavanozlar + 2

Deliksiz buhar haznesi

Sitlacin hazirlanmasi - Deliksiz buhar haznesi 2

Meyve kompostosunun - Deliksiz buhar haznesi 2

hazirlanmasi

Siselerin dezenfekte edilmesi Deliksiz buhar haznesi 2

Az pismis yumurta hazirlama Yumurta baydkligid M, Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

maks. 1 kg

Cok pismis yumurta hazirlama Yumurta bUyUkIGgu M, Delikli + deliksiz buhar haznesi 2+1

maks. 1,8 kg

9.6 Yemekler icin hazirlama talimatlar
Cihazinizdaki talimatlari izleyiniz. Yemekleri hazirlarken

bu bilgilere dikkat ediniz.

®  Bitun programlar dizgin bir ylzeyde pisirme igin
dizenlenmistir. Pisirme sireleri, malzemelerin
miktarina ve kalitesine bagl olarak degisebilir.

Miktar/ Agirlik
m Yiyecekleri kabin icine en fazla 4 cm ylUksekliginde

doldurunuz.

Onerilerde belirtilen maksimum agirhdr asmayiniz.

Aksesuar / Kaplar
Genel bakista onerilen kaplari kullaniniz.
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tr Cocuk Kilidi

= Delikli buhar kabinda pisirirken, deliksiz buhar kabini
da 1. seviyeye yerlestiriniz. Bu sayede asagi
damlayan sivi toplanmis olur.

Tahil iiriinleri veya mercimek

Yiyecegi tartiniz ve dogru oranda su ekleyiniz:

= Basmati pirinci 1:1,5

Kuskus 1:1

Dogal piring 1:1,5

Yesil mercimek 1:2

Kalan suyun daha ¢cabuk emilmesini saglamak icin
tahil Grdnlerini pisirdikten sonra karisgtiriniz.

Balik

= Delikli buhar kabini yaglayiniz.

= Ballk veya balik filetolarini st Uste koymayiniz.

= MUmkidn oldugunca ayni biyuklikte balik veya balik
filetolar! seciniz.

= En agir bali@in agirh@mi giriniz.

Yumurta
= Pisirmeden 6nce yumurtalari deliniz.
= Yumurtalar Ust Uste koymayiniz.

Tavuk gégsi
®»  Tavuk goguslerini Ust Uste koymayiniz.

Sebze

m  Sebzeleri ancak pistikten sonra baharatlayiniz.

®m  Cok buzlu derin dondurulmus Urdnleri kullanmayiniz
Yemekteki buzu cikartiniz.

= Yiyecekleri her zaman kaplara esit olarak dagitiniz.
Farkli yikseklikteki katmanlarda, yiyecek esit
olmayan bir sekilde piser.

Yogurdun hazirlanmasi

1. SUtl ocakta 90 C'ye isitiniz.
Uzun 6murli sit icin 40 C yeterlidir.

2. Sitin 40 C'ye sogumasini bekleyiniz.

3. Buzdolabi sicakligindaki 150 gr yogurdu site
karistiriniz.

4. Karigimi fincanlara veya kigik kavanozlara
doldurunuz ve strec filmle kapatiniz.

5. Fincanlari veya kavanozlari bir buharda pisirme
kabina yerlestiriniz.

6. Genel bakistaki bilgileri dikkate aliniz ve programi
baslatiniz. = Sayfa 13

7. Hazirladiktan sonra yogurdu buzdolabinda
sogumaya birakiniz.

Siutlacin hazirlanmasi

1. Pirinci tartiniz.

2. Miktarin 2,5 kati st ekleyiniz.

3. Piring ve siitl aksesuarin icine maksimum 2,5 cm
yikseklige kadar dokiiniz.

4. Genel bakistaki bilgileri dikkate aliniz ve programi
baslatiniz. = Sayfa 13

5. Pisirdikten sonra pirinci karistiriniz.

v Sitlag, sGtlin geri kalanini emer.

Meyve kompostosunun hazirlanmasi

Program sadece c¢ekirdekli ve taneli meyveler icin

uygundur.

1. Meyveleri tartiniz.

2. Miktarin yakl. 1/3'0 kadar su ekleyiniz.

3. Tercihinize gore seker ve baharat ekleyiniz.

4. Genel bakistaki bilgileri dikkate aliniz ve programi
baslatiniz. - Sayfa 13

Biberonun dezenfekte edilmesi

Cihaziniz ile sigeleri dezenfekte edebilirsiniz. Bu islem

siradan pisirme igslemleri gibidir.

1. Siseleri, i¢tikten hemen sonra sise firgasi ile
temizleyiniz.

2. Siseleri bulasik makinesinde yikayiniz.

3. Siseleri delikli buharda pisirme kabina, birbirine
degmeyecek sekilde yerlestiriniz.

4. Genel bakistaki bilgileri dikkate aliniz ve programi
baslatiniz. = Sayfa 13

5. Siseleri temiz bir bezle kurulayiniz.

10 Cocuk kilidi

Cocuklarin yanhslikla calistrmamalari veya ayarlari
degistirmemeleri icin cihazini emniyete aliniz.

10.1 Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Cocuk kilidini cihaz agikken ve kapaliyken
etkinlestirebilir ve devre disi birakabilirsiniz.

1. Cocuk kilidini etkinlestirmek igin, =@ tusuna yakl.
4 saniye basili tutunuz.
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v Ekranda onay icin bir uyari gosterilir.

v Kumanda balimu Kilitli. Cihaz sadece on/off ile
kapatilabilir.

v Cihaz aclik oldugunda = yanar. Cihaz kapal
oldugunda = yanmaz.

2. Cocuk kilidini devre disi birakmak igin, = tusuna
yakl. 4 saniye basih tutunuz.

v Ekranda onay icin bir uyar gosterilir.



Temel ayarlar tr

11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére

ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yonelik bir

genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina bagldir.
Notlar

m  Dil, tus sesi ve ekran parlakhd ayarlarinda yapilan

degisiklikler hemen etkili olur. Diger tim ayarlar, siz

ayarlari kaydedinceye kadar etkinlesmez.
= Uzun bir elektrik kesintisinden sonra, ekranda ilk
calistirma ayarlari gérandr. Dili, saati ve tarihi

yeniden ayarlamalisiniz.

Ayar Secim
Dil Baska diller segilebilir
Saat Guncel saati ayarla
Tarih GUncel tarihi ayarla
Su sertligi 0 (yumusatiimis)

1 (yumusak)

2 (orta)

3 (sert)

4 (cok sert)
Sinyal sesi Kisa (30 sn)

Orta (1 dk)

Uzun (5 dk)
Tus sesi Kapal (on/off tusunun tus

sesi, devre digi birakilan
tus sesine ragmen etkin
kalir)

Acik
Gosterge parlakligi 5 kademede ayarlanabilir
Saat goriintisu Dijital

Kapall

Aydinlatma

Calisirken agik
Calisirken kapal

ilk calisma modu

Buharda pisirme
Ana menu
Yemekler

Ayar Secim
Gece karartma Kapali
Acik

Not: Gece karartma
acikken ekran 22:00 ve
5:59 saatleri arasinda
karartilir.

Gostergeler
Gosterme

Fanin ilave calisma siresi  Onerilen
Minimum

Fabrika ayarlari Sifirla
Sifirlamal

Marka logosu

11.2 Ayarlarin degistirilmesi

Gereklilik: Cihaz kapatilimistir.

on/off se¢cenegdine basiniz.

menu secenegine basiniz.

Doner digme ile "Ayarlar" secimini yapiniz.

> secenegine basiniz.

Doner dugme ile degerleri degistiriniz.

> ile ayarlarl gézden geciriniz ve gerekirse doner

digme ile degistiriniz.

7. Degisiklikleri kaydetmek icin menu se¢cenegine
basiniz.

8. <veya > ile "Kaydet" segimini yapiniz.

oarLONA

Temel ayarlarin degisikliginin iptal edilmesi
» <veya > ile "Reddet" secimini yapiniz.
v TUm degisiklikler iptal edilir ve kaydedilmez.

11.3 Saatin degistirilmesi

Saati temel ayarlarda degistirebilirsiniz.

on/off secenegdine basiniz.

menu se¢enegdine basiniz.

Doner dugme ile "Ayarlar" segimini yapiniz.

> secenegdine, ilgili "Saat" gorinene kadar basiniz.
Doéner dugme ile saati degistiriniz.

menu secenegine basiniz.

Ayarlari kaydediniz veya reddediniz.

Nogakrowdh=

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sulre isler durumda kalmasini saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri

Cihazinizdaki cesitli ylzeyler igin sadece uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elekirik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

DIKKAT!

Uygun olmayan temizleyiciler cihazin ylzeyine zarar

verebilir.

» Keskin olan ve ovalama gerektiren temizlik
malzemeleri kullanmayin.

Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz.

Lekelerin giderilmesinin mimkin olmamasi
nedeniyle icin kapi tutamaginda veya kumanda
panelinde kirec giderici kullanilmamalidir.

» Tahris edici, klor iceren veya asindirici temizleyiciler
kulanmayiniz.

» Tuzlar cok agresiftir ve pas lekelerine neden olabilir.
Sicak soslarin veya tuzlu yemeklerin kalntilarini
sogutulmus pisirme boélimuinden ¢ikariniz.

» Yliksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

» Sert ovma slingerleri veya bulasik singerleri
kullanmayin.

Cihazin on tarafi

Yiizey Temizlik malzemeleri

Uyarilar

Aliminyum Deterjanli su

Yumusak cam temizleyici

Temizledikten sonra ylzeyi yumusak bir
bezle kurulayiniz.

Yumusak bir cam bezi veya tly birakmayan
bir mikrofiber bezle, yumusak temizleme
maddesini yatay olarak ve baski yapmadan
aliminyum o6n ylzeye sirindz ve siliniz.

Paslanmaz celik Deterjanli su
Ozel paslanmaz celik

temizleyicisi

Temizledikten sonra ylzeyi yumusak bir
bezle kurulayiniz.

Korozyonu énlemek igin kireg, yag, nisasta
ve yumurta aki lekelerini paslanmaz celik
ylzeylerden derhal temizleyiniz.

Cihazin igi

Sicak deterjanli su
Sirkeli su

Buharlasma kabi ile birlikte
cihazin ici

Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile
temizlemek icin birlikte verilen temizleme
stingerini veya yumusak bir bulasik firgasi
kullaniniz.

Sicak deterjanh su
Sirkeli su

Aksesuar

Kabi sicak sabunlu suya batininiz ve bir firca
veya slingerle temizleyiniz.

Alternatif olarak kaplari bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.

Ciddi renk atmasi varsa, kaplari sirkeli su ile
temizleyiniz.

Su haznesi Deterjanli su

Su haznesini bulasik makinesinde
ylkamayiniz.

Tank haznesi

Her kullanimdan sonra kurulayiniz.

Su haznesi kapagindaki conta

Her kullanimdan sonra kurulayiniz.

Cihaz kapag

Kapak camlari Cam temizleyicileri

Temizledikten sonra ylzeyi yumusak bir
bezle kurulaymniz.

Kapak contasi Sicak deterjanl su

12.2 Mikrofiber bez

Mikrofiber bez, sulu ve yagl kirleri gikarir.
Siparis numarasi 460 770 veya Online magazada
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Petek yapili mikrofiber bez, asagidaki hassas yuzeylerin
temizlenmesi i¢in uygundur:

= Cam

Cam seramik

Paslanmaz celik

Aliminyum



12.3 Temizleme slingeri

Emici temizleme slingerini yalnizca pisirme bélmesini
temizlemek ve kalan suyu buharlastirma kabindan
cikarmak icin kullaniniz.

Temizleme singerini kullanmadan 6énce iyice yikayiniz.
Temizleme singerini gamasir makinesinde Pamuklu
programini kullanarak yikayabilirsiniz.

12.4 Pisirme boélimuniin kurulanmasi

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!
Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gdre buhar goérinmeyebilir.

>
>
>

Acarken cihazin ¢ok yakininda durulmamaldir.
Cihaz kapagdi dikkatlice aciimalidir.
Cocuklar uzak tutulmahdir.

Buharlasma kabindaki su cihaz kapatildiktan sonra
hala sicaktir.

>

—t

Buharlasma kabi cihaz kapatildiktan hemen sonra
kesinlikle bosaltilmamalidir.

Temizlemeden 6nce cihazin sogumasi
beklenmelidir.

. Cihaz soguyana kadar cihaz kapagini biraz aginiz.

Pisirme boélimUundeki Kirleri temizleyiniz.

Sogutulmus pisirme bdlimund ve buharlasma kabini
temizlik siingeri ile siliniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Mobilya cephelerinde yogusma suyu olusmussa,
mobilya cephelerini kurulayiniz.

12.5 Su haznesinin bosaltiimasi

DIKKAT!
Su haznesinin sicak pisirme bélimuande kurutulmasi, su
haznesinde hasara neden olur.

»

Su haznesini sicak pisirme boliminde kurutmayiniz.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi
hasara neden olur.

>
>

Su haznesi bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

. Cihaz kapagini aciniz.

Su haznesini gikariniz ve kalan suyu bosaltiniz.
Hazne kapagindaki contayi ve cihazdaki hazne
yuvasini kurutunuz.

Su haznesini hazne yuvasina yerlestiriniz.
Firinin kapisini kapatiniz.

12.6 Kirecten arindirma

Cihazinizin tam performansla calisabilmesi icin dizenli
araliklarla kire¢ giderme yapmalisiniz. Cihazinizi ne
siklikla kirecten arindirmaniz gerektigi, kullanilan suyun
sertligine baghdrr.

Notlar

Kirec giderme icin sadece tarafimizdan tavsiye
edilen sivi kire¢g ¢6zicld maddeyi kullaniniz (siparis
numaras!i 311 680).

Kirec giderme sirasinda on/off tusuna basarsaniz,
islem iptal edilir ve cihaz kapanir. Tekrar
calistirdiktan sonra, kire¢ ¢6zme sollisyonunun
kalintilarini gidermek igin cihazi iki kez yikamalisiniz.
Cihaz, ikinci yikama sirasinda diger uygulamalar igin
bloke edilir.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

5 veya daha az buhar islemi hala mimkuUnse,
cihaziniz size kire¢ gidermeyi hatirlatir.

Adim Siire
Kiregten arindirma Yakl. 30 dak.
- Sayfa 17

ilk yikama islemi 20 s

— Sayfa 17

ikinci ylkama iglemi 20's

- Sayfa 17

Kirec giderme isleminin baslatiimasi
Cihazinizin kire¢ giderme islemi yaklasik 30 dakika
surer.

DIKKAT!

Onerilmeyen kire¢ ¢oziici maddeler cihaza zarar
verebilir.

>

Kirec giderme icin sadece onerdigimiz sivi kire¢
giderme maddesi kullaniimalidir. Kire¢ giderme
sirasinda etki sUresi, kullanilan kire¢ giderme
maddesine gore degisir.

Kumanda boélimine veya hassas ylzeylere kireg
soOklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

>

1.

2

N oA

8.

Kire¢ sokicu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

300 ml su veya 60 ml sivi kire¢ giderme maddesi ile
kire¢ s6kucl ¢ozelti hazirlanmalidir.

Su haznesini ¢ikartiniz ve kire¢ sokicu ¢ozelti ile
doldurunuz.

Su haznesini tamamen cihazin igine itiniz.

Cihaz kapagini kapatiimalidir.

on/off secenegine basiniz

menu segenegine basiniz.

Doner dugmeyi, "Kire¢ giderme" gérinene kadar
geviriniz.

Kire¢ gidermeyi start/stop ile baslatiniz.

ilk yikama isleminin yapilmasi

1.

No<caruN

8.

Kire¢ ¢cdzme sollsyonunu verilen temizleme singeri
ile buharlasma kabindan cikariniz ve temizleme
stingerini suyla iyice yikayiniz.

Su haznesini cikariniz ve iyice durulayiniz.

Su haznesine su doldurunuz ve tekrar igeri strdniz.
Cihaz kapagini kapatiimalidir.

start/stop secenegdine basiniz.

Cihaz yaklasik 20 saniye durulama yapar.

Cihazin kapagini aciniz.

Buharlasma kabinda kalan suyu temizleme stingeri
ile toplayiniz.

Ikinci yikama islemi ile devam ediniz. — Sayfa 17

ikinci yikama isleminin yapilmasi

< RN

Su haznesini ¢ikariniz ve iyice durulayiniz.

Su haznesine su doldurunuz ve tekrar igeri strdntz.
Cihaz kapagini kapatiimalidir.

start/stop segenedine basiniz.

Cihaz yaklasik 20 saniye durulama yapar.
Buharlasma kabinda kalan suyu temizleme stingeri
ile toplayiniz.

Pisirme boélUmUnd temizleme stngeri ile siliniz ve
yumusak bir bezle kurulayiniz.

7. Cihazi kapatin.

Cihaz tekrar calldamaya hazirdir.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Buharlagsma kabinda kire¢ giderme

Buharlasma kabinin kirecini ayrica giderebilirsiniz.
Bunun icin cihazinizin kire¢ giderme fonksiyonunu
kullanabilir veya buharlasma kabinin kirecini manuel
olarak ¢ozebilirsiniz.

DIKKAT!

Onerilmeyen kire¢ ¢6zict maddeler cihaza zarar

verebilir.

» Kirec giderme icin sadece 6nerdigimiz sivi kire¢
giderme maddesi kullaniimalidir. Kire¢ giderme
sirasinda etki sdresi, kullanilan kireg giderme
maddesine gore degisir.

Kumanda bélimune veya hassas yuzeylere kireg

sokucu ¢ozelti dokllmesi hasarlara neden olur.

» Kire¢ s6klcu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

1. 100 ml su veya 20 ml sivi kire¢ giderme maddesi ile
kire¢ soklcu ¢dzelti hazirlanmalidir.

2. Buharlasma kabini tamamen kire¢ ¢dzlcU
solisyonla doldurunuz.

3. Su haznesini suyla doldurunuz ve tamamen cihazin
icine itiniz.

4. Cihaz kapagini kapatimahdir.

5. Kireg giderme islemini baslatiniz. - Sayfa 17

12.7 Cihaz kapag

Kapak camlarini sbkmek veya temizlemek igin cihaz
kapagini yerinden cikartabilirsiniz.

Cihaz kapagl menteselerinin birer kilitteme kolu vardir.
Kilitleme kollar kapatildiginda, cihaz kapisi sabitlenir.
Bu durumda cihaz kapagi sokulemez.

| £

Kilitteme kollan kaldirildiginda, menteseler sabitlenir ve
hizla kapanmaz.

| Z

Cihaz kapaginin séklilmesi

Cihaz kapagini agcmak icin kilitleme kollari
kaldinldiginda, menteseler sabitlenir ve hizla kapanmaz.

18

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamigsa, yuksek bir kuvvetle

aniden kapanabilirler.

» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina
veya firin kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda tamamen
acilip aciimadigina dikkat ediniz.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

1. Cihaz kapagini tamamen aginiz.
2. Sol ve sag kilitteme kolunu aginiz.

|

3. Cihaz kapagdini, cihaz kapagi yaklasik 30 derece
aclk kalacak sekilde kapatiniz.

4. Cihaz kapagini iki elinizle sol ve sagdan tutunuz ve
yukari dogru ¢ekiniz.

/

~X

Cihaz kapaginin takilmasi

Kilitteme kollan kapatildiginda, cihaz kapagi sabitlenir

ve clkarilamaz.

Not: Cihaz kapagini ¢ikarmak i¢in adimlari ters sirada

uygulayiniz.

- "Cihaz kapaginin s6kilmesi", Sayfa 18

1. Menteselerin aciklia dogrudan yerlestirilebilmesi
icin cihaz kapagini sonuna kadar iceri itiniz.

2. Cihaz kapagini tamamen aciniz.



3. Kilitteme kollarini kapatiniz.
| Z

4. Cihaz kapagini kapatiimalidir.

12.8 Kapak camlari

Kapak camini temizlemeyi kolaylastirmak igin cihazin
kapagdini ¢cikarabilirsiniz.

Kapak camlarinin sékilmesi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.

» Finn kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bdlim tutulmamalidir.

Cihaz kapaginin icindeki parcalarin kenarlari sivri

olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

1. Cihaz kapagini biraz aginiz.
2. Kapagin soluna ve sagina bastiriniz @.
3. Kapag ¢ikariniz @.

L

BN

4. ¢ cami yukar dogru cekiniz ve diiz bir yiizeye

birakiniz.

A\ g /

?
%

P
N

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

5. Yogusma cubugunu gerekirse cikarmak ve
temizlemek igin cihaz kapagdini tamamen aginiz.

6. Yogusma cubugunu yukari dogru katlayiniz ve disari
cekiniz.

7. Kapak camlari cam temizleyicisi ve yumusak bir bez
ile temizlenmelidir. Yogusma cubugunu sicak
deterjanli suyla temizleyiniz.

Kapak camlarinin takilmasi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi agip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bdlim tutulmamalidir.
Cihaz kapaginin icindeki parcalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

Not: Cihazinizi ancak camlari dogru sekilde taktiysaniz
tekrar kullanabilirsiniz.

1. Cihaz kapagini tamamen aginiz.

2. Yogusma cubugunu yeniden yerlestiriniz. Bunun
icin, yogusma cubugdunu dikey olarak yerlestiriniz ve
asagi dogru ceviriniz [al.
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tr Arizalan giderme

3. igc camiigeri itiniz [l

E%I
7N
~ \

Camin parlak tarafinin disarida ve sol ve sag kesitin

Ustte oldugundan emin olunuz.
Cam, alttaki tutucuya dogru sekilde oturmalidir.
4. |Ig cami Ustten bastiriniz [al.

R
NS
e K

5. Kapagi yerlestiriniz ve yerine oturana kadar bastiriniz
@

6. Ci.haz kapagini tamamen aginiz.
7. Her iki sol ve sag kilitteme kolunu kapatiniz @.

e

8. Cihaz kapagini kapatiimalhdir.

13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafl dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

13.1 Fonksiyon arizalari

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullanilmaldir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin galisip ¢calismadigini kontrol ediniz.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takil degil.
» Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

Acllan cihaz Cocuk kilidi etkinlestirildi.

calistinlamiyor, » =0 tusuna, ekrandaki = sénene kadar basiniz.
ekranda =

gérundyor.
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Arizalari giderme tr

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Pisirme bolimu
Isinmiyor, ekranda
"Demo modu acik"
gérinuyor.

Demo modu etkinlestirildi.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatip yaklasik 10 saniye sonra tekrar agarak cihazi kisa
bir sure icin sebekeden ayiriniz.

2. Demo modunu temel ayarlardan devre disi birakiniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 15

Ekranda "D" veya "E"
ile mesaj
géruntulenir,

6rn. DO111 veya
EO111.

Fonksiyonel ariza

1. Cihaz kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntilenirse misteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.

Cihaz baglatilamiyor.

Cihazin kapagl tam kapanmamis.
» Cihazin kapagini kapatiniz.

Cihaz kapali dedgil.
» Cihazi kapatip tekrar aginiz.

Cihaz sizden pisirme
bolimunu silmenizi
ve su haznesini
doldurmanizi istiyor.

Kire¢ giderme sirasinda akim beslemesi kesildi veya cihaz kapatildi.
» Cihaz tekrar acgildiktan sonra cihazi iki kez durulayiniz.

Bir calisma modunu
actiktan sonra,
ekranda sicakligin
cok ylksek oldugunu
belirten bir mesaj
gérunuyor.

Cihaz yeterince sogumamis.

1. Cihazi sogumaya birakiniz.
2. Calisma modunu yeniden ayarlayimniz.

Cihaz, 6nceden
sayac gorinmeden
kire¢c cozmenizi
istiyor.

Su sertlik derecesi ¢ok dusuk

1. Cihazin kirecini ¢dziniz.
2. Ayarlanan su sertlik derecesini kontrol ediniz ve su sertlik derecesini ayarlayiniz.

Tuslar yanip séntyor.

Kontrol panelinin arkasinda yogusma olustugundan normal bir gériinimdur.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Su haznesi dolu
olmasina ragmen
buharlasma kabi bos
olarak calisiyor.

Su haznesi diizgln yerlestiriimemis.
» Su haznesini yerine oturana kadar igeri itiniz.

Su haznesine giden besleme hatti tikali.

1. Cihazin kirecini ¢éziniz.
2. Ayarlanan su sertlik derecesini kontrol ediniz ve su sertlik derecesini ayarlaymniz.

Su haznesi sebepsiz
yere bosaliyor ve
buharlasma kabi
tasiyor.

Su haznesi diizgin kapatiimamis.
» Su haznesinin kapagini yerine oturana kadar kapatiniz.

Haznenin kapagindaki conta kirlenmis.
» Contayl temizleyiniz.

Haznenin kapagindaki conta arizall.
» Madsteri hizmetlerinden yeni bir su haznesi satin aliniz.

Cihaz, su haznesi
dolu olmasina
ragmen su haznesini
doldurmanizi istiyor.

Su haznesi dizgin yerlestirimemis.
» Su haznesini yerine oturana kadar iceri itiniz.

Algilama sistemi ¢alismiyor.
» Mdusteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz, su haznesi bos
olmadigi halde su
haznesini
doldurmanizi istiyor
veya su haznesi bos
oldugu halde su
haznesini
doldurmanizi
istemiyor.

Su haznesi kirlenmis ve hareketli su seviyesi sensorleri sikismis.

1. Su haznesini sallayiniz ve temizleyiniz.
2. Sikisan parcalar gevsemezse, musteri hizmetlerinden yeni bir su haznesi siparis ediniz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

isletim sirasinda Su haznesi yarim dolu.

ekranda "Su haznesi  Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

doldurulsun mu?"
mesajl gorinuyor.

Ekranda "Cihaz

Otomatik kalibrasyon degerleri optimum sekilde ayarlanmamis.

Isiniyor" gérindyor, » Cihaz fabrika ayarlarina geri aliniz ve ilk galistirmayi tekrarlayiniz.

ancak cihaz secilen

¢ — "Temel ayarlar", Sayfa 15
sicakliga ulasmiyor.

- "Ik Kullanim &ncesi", Sayfa 8

v Bir sonraki 100° C sicaklikta buharda pisirme isleminde, kalibrasyon otomatik olarak
yarGtuldr ve daha fazla buhar cikar.

Buharda pisirme
sirasinda ¢ok fazla
buhar olusuyor.

Cihaz kalibrasyonu otomatik yapiliyor.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Buharda pisirme

Cihaz kalibrasyonu, kisa pisirme slrelerinde otomatik olarak yapilamaz.

sirasinda tekrar gok  » Cihaz fabrika ayarlarina sifirlayiniz ve kalibrasyonu tekrarlayiniz.

fazla buhar olusuyor.

Pisirme sirasinda Normal bir durumdur.
havalandirma
kanallarindan buhar

gikiyor.

Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

13.2 Pisirme bolimii lambasinin
degistirilmesi

Pisirme bélumu aydinlatmasi arizalandiysa, pisirme
bolimu lambasini degistiriniz.

Not: Isiya dayanikl 230 V halojen aydinlatmayi,

25 Watt, mUsteri hizmetlerinden veya yetkili servisten
temin edebilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari
kullaniniz. Yeni halojen lambalara yalnizca temiz, kuru
bir bezle dokununuz. Bdylece lambanin kullanim
siresini uzatirsiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

» Havalandirma bosluklarina asla temas
edilmemelidir.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy kontaklari
gerilim altinda kalir.

» Degistirmeden 6nce, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihazin kapall oldugundan emin
olunmalidir.

» EKk olarak elekitrik fisi gekilmeli veya sigorta
kutusundaki sigorta kapatiimalidir.

Gereklilikler

m Cihaz figten ¢ekilmis olmalidir.

= Pisirme bolimad sogumustur.

= Degistirmek icin yeni halojen aydinlatma mevcuttur.
1. Cam kapak sola dogru dondirtimelidir @.
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2. Halojen aydinlatma dénddrilmeden ¢ikariimalidir @.

=2

\ ¢

3. Yeni halojen lamba takiimali ve sokete sikica
bastirimaldir.
Pimlerin yerlesimine dikkat edilmelidir.

4. Yeni contalari ve sikistirma halkasini dogru
siralamada cam kapagin Uzerine takiniz.

5. Cam kapagdi contalarla birlikte tekrar yerine
vidalayiniz.
Cihazi sadece cam kapak ve contalarla birlikte
calistininiz.

6. Cihazi sebekeye bagdlayiniz ve ilk galistirmayi
yeniden yuratinUz.

13.3 Cam kapagin veya contalarin
degistirilmesi
Halojen lambanin cam kapagdi veya contalarl hasar
gorilrse, hasarli pargalan degistirmelisiniz.
» Cam kapagdi veya contalari degistiriniz.
Yeni cam kapagi veya yeni contalari muisteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
— "Mlisteri hizmetleri", Sayfa 31



13.4 Kapak contasinin degistirilmesi

Pisirme boélmesindeki dis kapak contasi arizallysa,
kapak contasini degistirmelisiniz. Cihaziniza uygun
yedek contalari musteri hizmetlerimiz tzerinden tedarik
edebilirsiniz. Cihazinizin E numarasini ve FD numarasini
belirtiniz.

Atiga verme tr

Cihazin kapagini aginiz.

Eski kapak contasini ¢ikariniz.

Yeni kapak contasini pisirme bélmesinin bir tarafina
oturtunuz ve tim cerceveye yerlestiriniz.

Birlesme yeri yanda bulunmalidir.

4. Ozellikle koselerde, kapak contasinin yerine tam
oturup oturmadigini kontrol ediniz.

wn =

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham

maddeler yeniden kullaniimak tUzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elekitrik figini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararll ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri ddéndsumld ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntusimdu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I

15 Pisirme oOnerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

15.1 Yapilmasi gerekenler

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar gérinmeyebilir.
» Acarken cihazin ¢ok yakininda durulmamaldir.

» Cihaz kapag dikkatlice agilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

ipucu
Cihazi ilk kez kullaniyorsaniz, bu édnemli bilgileri dikkate
aliniz:
m - "Giivenlik", Sayfa 2
m - "Enerji tasarrufu", Sayfa 5
m - "YoJusma suyu", Sayfa 24
1. Yemeklere genel bakistan uygun bir yemek seciniz.
ipuclan
®»  Cok sayida yemek icin cihazinizda
programlanmis ayarlar mevcuttur. Cihaz
tarafindan yonlendirilmek istiyorsaniz,
programlanmis yemekleri = Sayfa 12 kullaniniz.

= Hazirlamak istediginiz yemegi veya uygulamayi
tam olarak bulamiyorsaniz, benzer bir yemek ile
devam ediniz.
2. Aksesuarlar pisirme boliminden cikariimalidir.
3. Uygun kap ve aksesuar secilmelidir.
Ayar 6nerilerinde belirtilen kap ve aksesuarlari
kullaniniz.
4. Cihazda ancak tarifte veya ayar dnerilerinde
belirtildigi slirece 6n 1sitma yapiimalidir.
5. Cihaz ayar 6nerilerine gore ayarlanmalidir.
6. Yemek hazir oldugunda, on/off ile cihazi kapatiniz.

15.2 Faydali bilgiler

Tablolarda cesitli yemekler bulacaksiniz, bu yemekleri
cihazinizda kolayca hazirlayabilirsiniz. Hangi isitma
tdrlerinin, hangi aksesuarlarin ve hangi sicaklik ve
pisirme slresinin secilmesi gerektigini 6grenebilirsiniz.
Bilgiler, eger aksi bildiriimemisse, soguk cihaza yemek
strdldiginde gecerlidir.

Aksesuar

Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz.
Delikli buhar haznesinde yemek pisirirseniz, her zaman
deliksiz buhar haznesini bunun altina strtnuz. Deliksiz
buhar haznesi damlayan siviy yakalar.
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tr Pisirme Onerileri

Kap

Kap kullandiginizda, kaplari daima delikli buhar
haznesinin ortasina yerlestiriniz.
Kaplar 1siya ve buhara dayanikh olmahdir. Kalin kap
pisirme sUresini uzatacaktir.
Su banyosunda hazirladiginiz yiyecekler (6rnegin
gikolata eritirken) folyo ile kaplanmalidir.

Pisirme siiresi ve pisirme miktari
Buharda pisirme sirasindaki pisirme streleri parca
blydklugune baglidir, ama toplam miktardan
bagimsizdir. Cihaz maksimum 2kg yemegi buharda

pisirebilir.

Tablolarda belirtilen parca buytkliklerini dikkate aliniz.
Klguk pargalar icin pisirme sdresi kisaltilir, blylk
parcalar icin pisirme siresi daha uzundur. Kalite ve
piskinligin pisirme siresi lGzerinde etkisi vardir. Bundan
dolay bildirilen de@erler sadece referans teskil

etmektedir.

Gidalarin esit sekilde dagitiimasi

Yiyecekleri her zaman kaplara esit olarak dagitiniz.
Farkll yikseklikteki katmanlarda, yiyecek esit olmayan

bir sekilde piser.

15.3 Sebze

Basinca dayaniksiz gidalar

Basinca duyarli yiyecekleri buhar haznesinde ¢ok
yuksege istiflemeyiniz. Iki buhar haznesi kullanmaniz
daha iyi olur.

Menii pisirme

TUm mendleri, tadl tasinmadan ayni anda buharda
pisirebilirsiniz.

Pisirme siresi en uzun olan yiyecegi pisirme bdlimine
ilk 6nce koyunuz. Yiyeceklerin geri kalanini uygun
zamanda ekleyiniz. Boylece tUm yemekler ayni anda
piser.

Bir menu pisirmede toplam pisirme suresi daha
uzundur. Cihaz kapagdini actiginizda, bir miktar buhar
¢ikar ve pisirme bolimu yeniden isinmak zorunda kalir.

Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

Sebzeleri delikli buhar haznesine koyunuz ve yerlestirme yliksekligi 2'ye itiniz. Deliksiz buhar haznesini bunun altina,
yerlestirme yUksekligi 1'e itiniz. Deliksiz buhar haznesi damlayan siviyl yakalar.

Sebze
Yemek Parca buyukligi Aksesuar / Kaplar Isitma tiiri °Colarak sicaklik Dakika cinsinden
pisirme slresi

Enginar Butin Delikli + deliksiz 100 20-35
buhar haznesi

karnabahar Bdtun Delikli + deliksiz 100 25-35
buhar haznesi

karnabahar Cicekler halinde  Delikli + deliksiz A 100 10-15
buhar haznesi

Brokoli Cicekler halinde  Delikli + deliksiz 2 100 8-10
buhar haznesi

Bezelye - Delikli + deliksiz 2 100 5-10
buhar haznesi

Rezene Dilimler Delikli + deliksiz 100 10-14
buhar haznesi

Sebzeli glivec - Su banyosu kalibi & 100 50-70
1,5 | + yerlestirme
yuksekligi 2'de
delikli

Taze fasulye - Delikli + deliksiz 100 20-25
buhar haznesi

Havug Dilimler Delikli + deliksiz a2 100 10-20
buhar haznesi

Kolrabi Dilimler Delikli + deliksiz a 100 20-25
buhar haznesi

Pirasa Dilimler Delikli + deliksiz 2 100 6-9
buhar haznesi

Misir Butln Delikli + deliksiz a 100 25 -35

buhar haznesi
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Yemek Parca blylkligli Aksesuar / Kaplar Isitma tiiri °Colarak sicaklik Dakika cinsinden
pisirme siiresi

Pazi Seritler Delikli + deliksiz 100 8-10
buhar haznesi

Kuskonmaz, yesil BUtin Delikli + deliksiz 100 7-12
buhar haznesi

Kuskonmaz, Butin Delikli + deliksiz 2 100 10-15

beyaz buhar haznesi

Ispanak - Delikli + deliksiz a 100 2-3
buhar haznesi

Romanesco Cicekler halinde  Delikli + deliksiz 2 100 8-10
buhar haznesi

Briksel lahanasi  Cicekler halinde  Delikli + deliksiz 100 20-30
buhar haznesi

Kirmizi pancar batin Delikli + deliksiz 100 40 - 50
buhar haznesi

Kirmizi lahana/ Dilimler halinde Delikli + deliksiz a 100 30 - 35

Kara lahana buhar haznesi

Beyaz lahana / Seritler halinde Delikli + deliksiz & 100 25-35

Lahana buhar haznesi

Kabak Dilimler Delikli + deliksiz 2 100 3-4
buhar haznesi

Seker kabugu - Delikli + deliksiz A 100 8-12

buhar haznesi

15.4 Garniturler ve baklagiller
Garniturler ve baklagiller icin 6nerilen ayarlar.

Garniturlerin ve baklagillerin pigirilmesi
1. Su veya siviyi bildirilen oranda ekleyiniz.

Garniturler ve baklagiller

Ornek: 1:1,5 = 100 g pirince 150 ml sivi ekleyiniz.

2. Cihaz ayar &énerilerine gére ayarlanmalidir.

Yemek Oran Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiirii °C cinsinden Dakika cinsind
Kaplar yuksekligi sicaklik en slire

Elma dilim - Delikli + 2+ 1 2 100 35-45

patates (orta deliksiz buhar

boyutta) haznesi

Tuzlu patates - Delikli + 2+ 1 [ 100 20-25
deliksiz buhar
haznesi

Dogal piring 1:1,5 Deliksiz buhar 2 a 100 35-45
haznesi

Uzun piring 1:1,5 Deliksiz buhar 2 a2 100 20-30
haznesi

Basmati pirinci  1:1,5 Deliksiz buhar 2 100 20-30
haznesi

Onceden 1:1,5 Deliksiz buhar 2 [ 100 15-20

haslanmis haznesi

piring

Risotto 1:2 Deliksiz buhar 2 a 100 30 35
haznesi

Yesil 1:2 Deliksiz buhar 2 2 100 35-50

mercimek haznesi

Beyaz fasulye, 1:2 Deliksiz buhar 2 2 100 65-75

Onceden haznesi

islatiimig
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Yemek Oran Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiiri °C cinsinden Dakika cinsind
Kaplar yuksekligi sicaklik en slire
Kuskus 1:1 Deliksiz buhar 2 2 100 6-10
haznesi
Ham bugday, 1:2,5 Deliksiz buhar 2 100 15-20
ogutilmus haznesi
Dari, butin 1:2,5 Deliksiz buhar 2 a2 100 25-35
haznesi
Bugday, bitin - 1:1 Deliksiz buhar 2 a 100 60-70
haznesi
Kofte - Delikli + 2+1 2 100 20-25
deliksiz buhar
haznesi
15.5 Kiimes hayvani ve et
Et ve kimes hayvanlari i¢cin dnerilen ayarlar.
Kiimes hayvani
Yemek Miktar Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiiri °Colarak Dakika
Kaplar yiksekligi sicakhik cinsinden
pisirme siiresi
Tavuk gogsu Her biri0,15kg Deliksiz buhar 2 a 100 15-25
haznesi
Ordek gogst Her biri0,35kg Deliksiz buhar 2 a2 100 12-18
haznesi
Sigir eti
Yemek Miktar Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiiri °Colarak Dakika
Kaplar yiksekligi sicakhk cinsinden
pisirme siiresi
ince rozbif,orta 1 kg Deliksiz buhar 2 2 100 25 - 35
haznesi
Kalin rozbif, 1 kg Delikli + 3+1 2 100 30 - 40
orta deliksiz buhar
haznesi
Domuz eti
Yemek Miktar Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiiri °Colarak Dakika
Kaplar yiksekligi sicaklik cinsinden
pisirme siiresi
Domuz filetosu 0,5 kg Deliksiz buhar 2 2 100 16 - 20
haznesi
Domuz yakl. 3 cm Deliksiz buhar 2 2 100 10-12
madalyon kalinhginda haznesi
Fime domuz Dilimler 2 a2 100 15-20
pirzolasi halinde
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Sosisler
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiri °C bazinda Siire, dakika
yiksekligi sicakhk
Viyana usull Delikli + deliksiz 2 + 1 a 80 -90 12-18
S0Sis buhar haznesi
Beyaz sosis Delikli + deliksiz 2 + 1 a 80 -90 20 -25
buhar haznesi
15.6 Balik
Balik ve midye pisirmek i¢in Onerilen ayarlar.
Balik
Yemek Miktar Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiirh °Colarak Dakika
Kaplar yliksekligi sicaklik cinsinden
pisirme slresi
Cipura, battin  Her biri 0,3kg  Delikli + 2+1 a2 80 -90 15-25
deliksiz buhar
haznesi
Cipura filetosu  Her biri 0,15kg Delikli + 2+ 1 80 -90 10-20
deliksiz buhar
haznesi
Balik glvec Dilimli kek Deliksiz buhar 2 a 70 - 80 40 - 80
kalibi 1,5l haznesi
Alabalik, bitiin  Her biri 0,2kg  Delikli + 2+1 a[ 80 -90 12-15
deliksiz buhar
haznesi
Morina balgi Her biri 0,15kg Delikli + 2+1 a 80 - 90 10-14
filetosu deliksiz buhar
haznesi
Somon fileto Her biri 0,15kg Delikli + 2+1 a2 100 8-10
deliksiz buhar
haznesi
Midye 1,5 kg Deliksiz buhar 2 100 10-15
haznesi
Barbunya Her biri0,15kg Delikli + 2+1 80 -90 10-20
filetosu deliksiz buhar
haznesi
Dil bahgi Delikli + 2 +1 a 80 -90 10-20
rulosu, deliksiz buhar
doldurulmus haznesi
15.7 Sebze corbalari, digerleri
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma turi °C bazinda Sire, dakika
yiiksekligi sicakhk
Kip seklinde Deliksiz buhar 2 A 90 15-20
yumurta haznesi
irmik koftesi Delikli + deliksiz 2 + 1 90 -95 7-10
buhar haznesi
lyi pismis yumurta Delikli + deliksiz =~ 2 + 1 A 100 10-12
(boyut M, maks.  buhar haznesi
1,8 kg)
Az pismis Delikli + deliksiz 2 + 1 a 100 6-8
yumurta (boyut buhar haznesi
M, maks. 1 kg)
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15.8 Tatlilar, komposto
Tatllar ve kompostolar i¢in ayar 6nerileri.

Komposto hazirlama

1. Meyveleri tartiniz.

2. Miktarin yakl. 1/3'0 kadar su ekleyiniz.

3. Tercihinize gére seker ve baharat ekleyiniz.
4. Cihaz ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.

Sitlacin hazirlanmasi

1. Pirinci tartiniz.

2. Miktarin 2,5 kati sit ekleyiniz.

3. Pirinc ve sitl azami 2,5 cm yiUksekliginde bir kaba
doldurunuz.

4. Cihaz ayar dnerilerine gére ayarlanmalidir.

5. Pisirdikten sonra sutlaci karistiriniz.

v Sitlag, stldn geri kalanini emer.

Tathlar, komposto

Yogurdun hazirlanmasi

1. St ocakta 90 C'ye isitiniz. Ardindan 40 °Cl'ye
sogumaya birakiniz.

Uzun édmdurld sut kullaniyorsaniz, uzun édmurla sutt
40 C'ye isitiniz. Bu sicaklik uzun émdarli sit icin
yeterlidir.

150 gr yogurdu (buzdolabi sicakliginda) sute
karistiriniz.

Karisimi fincanlara veya klculk kavanozlara
doldurunuz ve stre¢ filmle kapatiniz.

Delikli buharda pisirme kabini pisirme bolimine
striniz.

Fincanlarn veya kavanozlar delikli buharda pisirme
kabina yerlestiriniz.

Cihaz ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.
Hazirladiktan sonra yodurdu buzdolabinda
sogumaya birakiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Isitma tird °C bazinda sicaklik  Siire, dakika

Kéfte bicimde ici dolu Deliksiz buhar A 100 20-25

hamur haznesi

Krem karamel Kalip + delikli 2 80 15-20
buharda pisirme kabi

Sitlac Deliksiz buhar A 100 25-35
haznesi

Yogurt Porsiyon bardaklarn + |& 40 300 - 360
delikli buharda
pisirme kabi

Elma kompostosu Deliksiz buhar A 100 10-15
haznesi

Armut kompostosu Deliksiz buhar 100 10-15
haznesi

Visne kompostosu Deliksiz buhar A 100 10-15
haznesi

Ravent kompostosu Deliksiz buhar a 100 10-15
haznesi

Mirdim erigi Deliksiz buhar A 100 15-20

kompostosu haznesi

15.9 Tekrar isitma

Tekrar 1sitma, soguk yemekleri koruyarak isitir. Yemekler lezzetli olur ve taze hazirlanmis gorindar.

Tekrar 1sitma
Tekrar 1sitma sirasinda yiyecekler korunarak yeniden isitilir.

Bunlar yeni hazirlanmis lezzet ve géranamdedir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirt °C bazinda Sire, dakika
yuksekligi sicaklik
Sebze Deliksiz buhar 2 a8 100 12-15
haznesi
Makarna, patates, Deliksiz buhar 2 8 100 5-25
piring haznesi
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15.10 Buz ¢6zme

Dondurulmus meyve ve sebzeyi ¢dzmek igin, buz
¢dzme buhar fonksiyonunu kullaniniz.
Et ve balik en iyi buzdolabinda ¢ézulir.

Pisirme Onerileri  tr

Yassl olarak dondurulmus veya porsiyonlara ayrilmis
yiyecekler, blok halinde dondurulmus yiyeceklerden
daha hizli ¢6zalur.

Donmus yiyeceklerin buzunun ¢éziilmesi

Dondurulmus gidada sivi tutmak istiyorsaniz, rnegin 1. Dondurulmus yiyecekleri ambalajindan ¢ikariniz.
dondurulmus kremali Ispanak gibi, deliksiz buharda 2. Dondurulmus yiyecekleri delikli buharda pigirme
pisirme kabini kullaniniz. kabina yerlestiriniz.
Notlar 3. Delikli buharda pisirme kabini pisirme bélimine
m Tabloda verilen slreler referans degerlerdir ve itiniz ve deliksiz buharda pisirme kabini bunun altina
gidanin kalitesine, donma sicakligina (-18 C) ve surundz.
kivamina baglidir. Tabloda zaman araliklari v Yiyecekler ¢6zlilmis suda degdil ve damlayan sivi
verilmistir. Once daha kisa pisirme siresini deliksiz buharda pisirme kabinda kaliyor.
ayarlayiniz ve gerekirse pisirme siresini uzatiniz. 4. Cihaz ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.
Buz ¢6zme
Yemek Miktar Aksesuar / Yerlestirme Isitma tiira °Colarak Dakika
Kaplar yliksekligi sicaklik cinsinden
pisirme siiresi
Uziims 0,5 kg Delikli + 2+1 50-55 15-20
meyveler deliksiz buhar
haznesi
Sebze 0,5 kg Delikli + 2+ 1 40 - 50 15-50
deliksiz buhar
haznesi
15.11 Suyunu cikarma 3. Cilekleri delikli buharda pisirme kabina doldurunuz
. . . . ve seviye 2'de iceri strinlz.
Kigik taneli meyvelerin suyunu gikarma igin ayar 4. Suyu toplamak icin deliksiz buharda pisirme kabini
Onerileri. bir seviye agadiya yerlestiriniz.
Kiiciik taneli meyvelerin suyunu ¢ikartma 5. Cihaz ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.
1. Kilcik tansli lori b %4 akt K 6. Pisirme siresi sona erdiginde, meyveleri bir beze
. iI;eruedianr;Sl meyveleri bir canaga aktariniz ve seker koyunuz ve kalan suyu sikiniz.
2. Meyvelerin suyunu ¢ekebilmesi i¢in karisimi en az Pisirme bolumund kurulayiniz
bir saat bekletiniz.
Suyunu ¢ikarma
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirhi °C bazinda Siire, dakika
yliksekligi sicakhik
Frambuaz Delikli + deliksiz 2 + 1 A 100 30 - 45
buhar haznesi
Frenk Gzimu Delikli + deliksiz 2 + 1 A 100 40-50

buhar haznesi

15.12 Konserveleme

Meyve ve sebzeleri isitarak ve hava almayacak sekilde

cam kavanozlara koyarak konserve yapabilirsiniz.

® Yiyecekleri taze konserveleyiniz. Uzun bir saklama
stresi vitamin oranini dusir ve gida maddeleri
cabuk bozulur.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz.

Asagidaki gida maddelerini cihaziniz ile
konserveleyemezsiniz: Teneke kutu icerisindekiler,
et, balik veya hamur igleri.

m  Konserve kavanozlarini, kauguk halkalari, kiskaclari
ve yaylari kontrol ediniz.

Meyve veya sebzelerin konservelenmesi

Gereklilik: Konserve kavanozlarini, kauguk halkalari,
kiskaclari ve yaylari kontrol ediniz.

1.

Kaucuk halkalari ve kavanozlari sicak suyla iyice
temizleyiniz.

Cihaz ile kavanozlan sterilize edebilirsiniz.

— Sayfa 14

Delikli buharda pisirme kabini pisirme bolumine
strindz.

Hazirlanan kavanozlari delikli buharda pisirme
kabina yerlestiriniz.

Kavanozlar birbirine degmemelidir.

Belirtilen pisirme slresinden sonra cihazin kapagini
aciniz.
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5. Konserve kavanozlarini ancak tamamen soguduktan

sonra cihazdan ¢ikartiniz.

Konserveleme
Buharla konserveleme igin 6nerilen ayarlar.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirii °C bazinda Siire, dakika
yuksekligi sicaklik

Sebze 1 litrelik konserve 2 a 100 30-120
kavanozlari

Sert ¢ekirdekli 1 litrelik konserve 2 2 100 25-30

meyve kavanozlari

Cekirdekli meyve 1 litrelik konserve 2 a 100 25-30
kavanozlari

15.13 Hamur mayalama

Hamuru mayalamak i¢cin dnerilen ayarlar.
Mayali hamuru cihazinizin iginde oda sicakligina gore
daha hizli mayalayabilirsiniz.

Mayali hamur

Hamur mayalama

1. Delikli buhar kabini pisirme bdlmesine surtnlz.
Delikli buhar kabi icin yerlestirme ytksekligini

istediginiz gibi secebilirsiniz.

2. Hamur kasesini delikli buhar kabina yerlestiriniz.

Hamurun Gzerini 8rtmeyiniz.

3. Cihaz ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirti °C bazinda Siire, dakika
yliksekligi sicaklik

Mayali hamur 1 kg Kase + delikli 35 20 - 30
buhar kabi

15.14 Dondurulmus Urinler

Ambalajdaki dretici bilgilerini dikkate aliniz. Verilen pisirme

Dondurulmus yiyeceklerde buz ¢6zme ve isitma

degerleri, soguk pisirme bolimine sirme igin gecerlidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirti °C bazinda Siire, dakika
yiiksekligi sicaklik

Hamur isleri, taze, Deliksiz buhar 2 2 100 5-10

dondurulmus haznesi

Alabalik Delikli + deliksiz 2 + 1 2 80-100 20-25
buhar haznesi

Somon fileto Delikli + deliksiz 2 + 1 2 80-100 20-25
buhar haznesi

Brokoli Delikli + deliksiz 2 + 1 A 100 6-10
buhar haznesi

karnabahar Delikli + deliksiz 2 + 1 100 5-8
buhar haznesi

Fasulye Delikli + deliksiz 2 + 1 2 100 6-10
buhar haznesi

Bezelye Delikli + deliksiz 2 + 1 a 100 5-12
buhar haznesi

Havug Delikli + deliksiz 2 + 1 2 100 4-6

buhar haznesi
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tiirh °C bazinda Siire, dakika
yiksekligi sicaklik
Karisik sebze Delikli + deliksiz 2 + 1 a 100 6-10
buhar haznesi
Briksel lahanasi  Delikli + deliksiz = 2 + 1 A 100 5-10

buhar haznesi

15.15 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gore
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri icin hazirlanmistir.

Test yemekleri icin ayar onerileri

Yiyecek Aksesuar Yikseklik Isitma tiirii °C bazinda Dakika cinsinden
sicakhk pisirme siresi

Brokoli (buhar delikli + deliksiz 2 + 1 A 100 7 -9

dagihmi)

Brokoli (buhar delikli + deliksiz 2+ 1 A 100 7-9

beslemesi)

Bezelye delikli + deliksiz 2 + 1 A 100 5-12

(maksimum

dolum)

16 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri masteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Urln, G enerji verimlilik sinift kapsaminda 1sik
kaynaklar icerir.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

16.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gdrebilirsiniz.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

16.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m  Sozlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukumltdur. TUketici Gcretsiz onarim
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hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.
Satici, Uretici ve ithalat¢ tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢in gereken azami sirenin asiimasi,

= Tamirinin mUimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Genel montaj bilgileri

Cihazin montajina baslamadan dnce bu

uyarilari dikkate aliniz.

= Cihazin montajl ancak bu montaj
talimatinda tarif edilen sekilde, usuliine
uygun olarak yapilmissa, cihazin guvenli
kullanimi s6z konusu olabilir. Yanhs
montajdan kaynaklanan arizalardan montaji
yapan kisi sorumludur.

» Ambalaji ac¢ildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

m Cihaz calistirmadan 6nce ambalaj
malzemeleri ve yapiskanli bantlar pisirme
bolimunden ve kapaktan cikariimahdir.

m Aksesuarlarin montaji i¢in montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

= GOmme mobilyalar 95 °Cllik sicakliga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

® Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapiimalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Unitelerin iglevi
olumsuz etkilenebilir.

m Cihaz baglanti prizi, tarah ylzey alani @
icinde veya montaj bdlgesi disinda
olmalidir.

Sabitlenmeyen mobilyalar piyasada
bulunabilen bir kdsebentle [b] duvara
sabitlenmelidir.
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® Yaralanmalari 6nlemek icin koruyucu
eldiven takilmalidir. Montaj esnasinda
erisilebilen parcalarin kenarlari keskin
olabilir.

®m Resimlerin dlgum bilgileri mm cinsindendir.

A\ UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Coklu priz takimlari kullanmayiniz.

» Sadece sertifikall, asgari kesiti 1,5 mm?2
olan ve yururlakteki ulusal guvenlik
gerekliliklerine uygun uzatma kablolari
kullaniniz.

» Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri
kullanin.

DIKKAT!

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi
tutamagin kinlmasina neden olabilir. Kapak
tutamagi cihazin agirhdina dayanikli degqildir.

» Cihaz kapak tutamagindan yasinmamal
veya tutulmamalidir.



17.2 Cihaz boyutlarn

Burada cihazin élculerini bulabilirsiniz
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17.4 Ocak altina montaj

Cihaz bir ocagin altina monte edilirse, gerekirse alt
konstriksiyon da dahil olmak tGzere minimum olcllere

uyulmasi gereklidir.

Montaj kilavuzu tr

17.3 Calisma tezgahi altina montaj

Calisma tezgahi altina montaj sirasinda montaj
boyutlarina ve montaj uyarilarina uyunuz.

‘ min.

~-550

m  Cihazin havalandiriimasi igin ara rafta havalandirma
bolimU bulunmalidir.
Calisma tezgahi gdmme mobilyaya sabitlenmelidir.
Varsa ocagin montaj kilavuzuna uyulmaldir.
Ocak igin farkli ulusal montaj uyarilarina uyulmalidir.

Gerekli minimum mesafe [b] nedeniyle minimum
calisma tezgahi kalinligi [@ olmalidir.

: 1
2 r A,
"N
}
b
460"
. |
Ocak tiri mm cinsinden yerlestirilen mm cinsinden yilizeye sifir mm cinsinden b

a

a

indiksiyonlu ocak 42 43 5
Tam ylzey indUksiyonlu 52 53 5
ocak

Gazli ocak 32 43 5
Elektrikli ocak 32 35 2
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17.5 Boy dolabina montaj

Boy dolabina montaj sirasinda montaj boyutlarina ve
montaj uyarilarina uyunuz.

e
min. 550
T

-~

m  Cihazin havalandiriimasi igin ara raflarda
havalandirma bdlimad bulunmalidir.

m Egder eleman arka duvarina ek olarak boy dolabinin

da bir arka duvari varsa, bunun cikartiimasi
gereklidir.

m Cihaz, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegdi bir yikseklige monte edilmelidir.

17.6 Kése montaiji

Kbse montajinda montaj 6lculerini ve montaj bilgilerini

dikkate aliniz.

L5k 2 A

A % I

= Cihaz kapag@inin agilabilmesi igin kése montaji
sirasinda minimum olglleri dikkate aliniz. Olgu [@l
mobilya panelinin ve tutamagin kalinigina baghdir.

17.7 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde

saglanmasi icin bu bilgileri dikkate aliniz.

m  Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile ¢alistirilabilir.

m  Sjgorta, tanitim plakasi Gzerindeki gic¢ degerine
gore ve yerel ydonetmeliklere uygun olarak
secilmelidir.

= Tdm montaj calismalari icin cihaz gerilimsiz
durumda olmalidir.

»  Cihaz yalniz birlikte teslim edilen baglanti kablosu ile

baglanmalidir.

= Baglanti kablosu, klik sesi duyulana kadar cihazin
arka tarafina takilmalidir. 3 m uzunlugunda bir
uzatma kablosu musteri hizmetlerinden temin
edilebilir.
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Baglanti kablosu sadece orijinal bir kablo ile
degistirilebilir. Bu, misteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

Montaj sirasinda bir elektrik temas koruyucusu
mevcut olmaldir.

Cihazin koruyucu kontak figiyle elektrige
baglanmasi

Not: Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

>

Fis korumali kontak prize takilmalidir.

Cihaz yerine takildiktan sonra elektrik kablosunun
elektrik fisine serbestce erisilebilmelidir. Elektrik
fisine serbestce erismek mimkin degilse sabit
dbésenmis elektrik tesisatina, tesisat kurulum
yoénetmeliklerine uygun olarak, tim kutuplari kesen
bir elektrigi kesme tertibati takilmalidir.

Cihazin koruyucu kontak fisi olmadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapiimaldir. Hatal baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit dosenmis elekirik tesisatina, tesisat kurulum
yoénetmeliklerine uygun olarak, tim kutuplar kesen bir
elektrigi kesme tertibati takilmalidir.

1.

Faz ve notr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmalidir.

Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gérebilir.
Baglanti semasina gére baglayiniz.

Gerilim icin tip plakasina bakiniz.

Sebeke baglanti hattinin kablolari renk kodlamasina
gore baglanmalidir:

- vyesil-sari = Topraklama iletkeni @

— mavi = Notr ("sifir") iletkeni

- kahverengi = Faz (dis iletken)

17.8 Cihazin monte edilmesi

1.

Cihazi tamamen igeri itiniz ve ortalayiniz.

J

T,
o

/ ' T
/ dl min. 5
\
A ——




2. Cihazi sikica vidalayiniz.
=X
| /./ iy
_— 4

3. Dikey tutma kulbu ile tutamaksiz mutfaklarda:

- Olasi keskin kenarlari 6rtmek ve givenli bir
montaj saglamak icin uygun bir dolgu parcasi
uygulanmalidir @.

- Vidalamali baglanti olusturmak icin aliminyum
profillerde 6nceden delik delinmelidir @.

- Cihaz uygun civatayla sabitlenmelidir ®.

I\

e
X

T
F

(3

/

Bl
e

Not: Tezgah ve cihaz arasindaki aralik, ek pervazlarla

kapatiimamalidir.
Tadil edilen dolabin yan duvarlarina isi koruma
cubuklarinin takilmasi gereklidir.

17.9 Cihazin sokiilmesi

1. Cihaz fisten cekiniz.
2. Sabitleme vidalarini sokiniz.
3. Cihaz hafifce kaldiriniz ve tamamen disari ¢ekiniz.

Montaj kilavuzu tr
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