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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogolne

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-

strukcji montazu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzagdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

® W prywatnym gospodarstwie domowym i
zamknietych pomieszczeniach domowych.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem mo-
rza.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Przestrzegac ponizszych wskazowek w przy-
padku uzywania funkcji pary.

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.

— "Akcesoria", Strona 8



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-

tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

» Nigdy nie dotykac¢ otwordw wentylacyjnych.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-

ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podczas otwierania nie stac¢ zbyt blisko
urzgdzenia.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze

prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

Po wytgczeniu urzadzenia woda w misie pa-

rownika jest jeszcze gorgca.

» Nigdy nie oprdznia¢ misy parownika na-
tychmiast po wytgczeniu.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzgdzenie ostygnie.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac gorgcy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

moga sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdow czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi piekarnika, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw mogg

sie zapali¢. Drzwi urzgdzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogg
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac zadnych
tatwopalnych ptyndw (np. napojow alkoho-
lowych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub
zalecany przez nas roztwor do odkamienia-
nia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg byC¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.
Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie ciggng¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczyC urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggnac¢ wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. = Strona 37



pl Zapobieganie szkodom materialnym

Podczas wymiany zarowki styki oprawki za-

rowki sg pod napieciem.

» Przed wymiang zarowki upewnic sig, ze
urzadzenie jest wytaczone, aby unikngcé
ewentualnego porazenia prgdem.

» Dodatkowo wyciggng¢ wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej.

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

W panelu obstugi lub elementach obstugi

znajdujg sie magnesy trwate. Mogg one miec¢

wptyw na dziatanie implantéw elektronicznych,

np. rozrusznikow serca lub pomp insulino-

wych.

» Posiadacze implantow elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtos¢ co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Zapobieganie szkodom materialnym

UWAGA!

Naczynia ze sladami rdzy moga powodowacd korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyng korozji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze Sladami rdzy.

Powstajgce skropliny zanieczyszczajg podtoge komory

piekarnika.

» W przypadku gotowania na parze w perforowanym
pojemniku zawsze nalezy wsuwac pod spdd blache
do pieczenia, brytfanke uniwersalng blache lub nie-
perforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
zbieranie skapujgcego ptynu.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawac, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzgdzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-
ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie.
Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
kg lub bez uszczelki.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore piekarnika.

» Wilgotnych produktéow spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Folia aluminiowa moze spowodowac powstanie trwa-

tych przebarwien na szybie.

» Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie moze
stykac sie z szybg w drzwiach.

Nieodpowiednia pielegnhacja moze prowadzi¢ do po-

wstawania korozji.

» Przestrzegac¢ wskazoéwek pielegnaciji i czyszczenia.

» Gdy tylko urzadzenie ostygnie, usungc¢ zanieczysz-
czenia z komory piekarnika.

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi moze spowo-

dowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi nie jest w stanie

wytrzymac ciezaru urzgdzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzgdzenia trzymajac
za uchwyt drzwi.

Przegrzanie uszkadza urzgdzenie.

» Nie ktas¢ na dnie komory piekarnika wyposazenia,
folii, papieru do pieczenia lub naczyn

» Nigdy nie wyktadac¢ dna komory piekarnika zadng
folig.

» Dno komory piekarnika i mise parownika trzymac
puste.

» Naczynia nalezy zawsze stawia¢ w perforowanych
pojemnikach do gotowania.



Goragca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzic¢
system generowania pary.
» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Ochrona srodowiska i oszczednos¢ pl

3 Ochrona srodowiska i o0szczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

zZuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach — Strona 26.

= Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Réwnoczesne przygotowanie potraw na wielu pozio-

mach. Najpierw wsung¢ do komory potrawe, ktéra wy-

maga najdtuzszego czasu gotowania.

m Podczas rownoczesnego przygotowywania potraw
czas pracy urzadzenia ulega skréceniu.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

7z wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

= 7z wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilu-

stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

on/off  menu [i]
I o | I

< A Gotowanie o >—‘
‘ na parze 100°C

® =® start/stop
[ [ o 1

Pola dotykowe

Pod polami dotykowymi znajdujg sie czujniki. Nacisnagc¢
odpowiednie pole dotykowe, aby wybra¢ zadang funkcije.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu widoczne sg aktualne wartosci usta-
wien, mozliwosci wyboru lub informacje i wskazdwki.




pl Poznawanie urzadzenia

Przyciski

Przyciski posiadajg punkt oporu. W celu wtgczenia przy-
cisku nalezy nacisna¢ odpowiedni przycisk.

Przetgcznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy mozna obraca¢ w lewo oraz w pra-
WO.

Przyciski i pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk.
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo-
wiedniego pola.

Sym- Nazwa

bol
on/off Wt./Wyt.

Opis

Witgczanie | wytgczanie urza-
dzenia.

menu Menu Otwieranie menu trybow pracy.
(i] Informacja  Wyswietlanie informacji dodat-
kowych.
@ Funkcje Otwieranie menu funkcji zega-
czasowe ra.
= Zabezpie- Aktywacja i dezaktywacja za-
czenie bezpieczenia przed dzieémi.
przed dziec¢-
mi
start/stop  Start/Stop  Wigczenie, wstrzymanie i anulo-
wanie trybu pracy.
< Pole doty-  Nawigacja w lewo
kowe z le-
wej strony
wyswietla-
cza
> Pole doty-  Nawigacja w prawo
kowe z pra-
wej strony
wyswietla-
cza

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu.

W przypadku list wyboru, np. listy rodzajéw grzania, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponow-
nie punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
Sci temperatury, nalezy obracac¢ przetgcznik obrotowy
w przeciwnym kierunku.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu widoczne sg aktualne ustawienia na
réznych poziomach.

Wartos¢ na  Wartos¢ na pierwszym planie jest za-

pierwszym  znaczona na biato. W razie potrzeby

planie mozna zmieni¢ warto$¢ za pomoca
przetgcznika obrotowego.

Wartos¢ wy- Wartosci wyswietlane w tle majg ciemny

Swietlana w  kolor. Aby zmieni¢ wartos¢ za pomocg

tle przetgcznika obrotowego, nalezy wcze-
Sniej wybra¢ zadang funkcije.

Pasek stanu

Na gorze wyswietlacza znajduje sie pasek stanu. Na
pasku stanu ustawiana jest godzina i wyswietlanana
jest funkcja zegara.

Wskaznik kontroli temperatury

Stupki wskaznika kontroli temperatury wskazujg tempe-

rature w komorze piekarnika.

»  \Wskaznik kontroli nagrzewania
Wskaznik kontroli nagrzewania wskazuje wzrost
temperatury w komorze piekarnika. W przypadku
podgrzewania piekarnika optymalnym momentem
na wsuniecie potrawy jest moment, w ktdrym
wszystkie stupki sg wypetnione.

= \Wskaznik zalegania ciepta
Po wytaczeniu urzadzenia pod paskiem stanu poja-
wia sie linia wskazujgca stopien ciepta resztkowego
w komorze piekarnika. Wskazanie wytgcza sie, gdy
temperatura spadnie ponizej ok. 60°C.

Uwagi

= |nercja termiczna powoduje, ze wskazywana tempe-
ratura moze nieco odbiegac od rzeczywistej tempe-
ratury w piekarniku.

®  Po nacidnieciu [il mozliwe jest sprawdzenie aktualnej
temperatury w trakcie nagzrewania.

4.2 Tryby pracy

Menu jest podzielone na rézne tryby pracy.

Tryb pracy Zastosowanie

Gotowanie na  Ustawienie i wigczenie odpowiednie-

parze go rodzaju grzania z uzyciem pary.
— "Podstawowy sposob obsiugi”,
Strona 11

Potrawy Przyrzadzanie potraw z zastosowa-
niem pary.

— "Potrawy”, Strona 14

Odkamienianie Odkamienianie systemu transportujag-
cego wode.

— "Odkamienianie”, Strona 19

Ustawienia Dopasowanie ustawien podstawo-
wych.
— "Ustawienia podstawowe”,

Strona 16
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4.3 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.
Po dokonaniu wyboru rodzaju grzania urzgdzenie proponuje odpowiednig temperature lub stopien mocy grzania.
Wartosci te mozna zaakceptowacd lub zmieni¢ w podanym zakresie.

Symbol  Nazwa Temperatura Zastosowanie
2 Gotowanie na parze  30-100 °C Blanszowanie i gotowanie na parze nastepujgcych pro-
duktow:
= Warzywa
= Ryby
= Dodatki
Wyciskanie soku z owocow.
[a) Odgrzewanie 80-100 °C Do potraw na talerzu.

Rodzaj grzania z uzyciem pary umozliwia delikatne pod-
grzanie ugotowanych potraw. Dzieki obecnosci pary po-
trawy nie wysychaja.

Wyrastanie ciasta 30-50 °C Do ciasta drozdzowego.
Ciasto drozdzowe wyrasta znacznie szybciej niz w tem-
peraturze pokojowej. Powierzchnia ciasta nie wysycha.
Rozmrazanie 30-60 °C Do rozmrazania warzyw i owocow.
Rodzaj grzania z uzyciem pary umozliwia dzieki wilgoci
delikatne przekazanie ciepta do potrawy. Potrawy nie wy-
sychajg i zachowujg swoj ksztatt.
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4.4 Wyswietlanie informacji dodatkowych Aby po zakoriczeniu trybu pracy komora piekarnika
. . . . C s szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
W wigkszosci przypadkow mozna wyswietlic dodatko- wien czas wiaczony.

we informacje na temat aktualnie wykonywanej funkcji.

zo S 4 - Czas pracy wentylatora po wytgczeniu urzgdzenia moz-
Niektore wskazowki wyswietlane sg automatycznie, np.

na zdefiniowa¢ w ustawieniach podstawowych.

ostrzezenia, informacje o koniecznosci potwierdzenia - Strona 16

lub stuzgce do tego celu okna dialogowe. )

» Nacisngé [l . Wysokosci wsuniecia

v Dodatkowe informacje sg wyswietlane przez kilka Wysokos¢ wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
sekund.

4.5 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze- ” (( \\
nia. 1
Po otwarciu drzwi urzadzenia wtgcza sie oswietlenie ko-

mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 16

Oswietlenie komory piekarnika ” I ||

Misa parownika

Wentylator — —
B2} Zbiornik na wode w komorze zbiornika

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Gorgce powietrze uchodzi przez drzwi.

UWAGA! 4.6 Drzwi urzadzenia

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze- . . . .
grzanieeurzadzenia. yiacyiny P e p Jesli w trakcie pracy drzwi urzgdzenia zostang otwarte,
> Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych. praca zostanie zatrzymana. Po zamknieciu drzwi urzg-

dzenie kontynuuje prace automatycznie.

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akceso-
doktadnie dostosowane do urzgdzenia. ria mogg byc¢ rdzne.

Uwaga: Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria

mog3g ulec deformaciji. Deformacja nie ma wptywu na

dziatanie urzadzenia. Po ostygnieciu akcesoriow defor-

macja znika.

Akcesoria Wiasciwosci Zastosowanie

Pojemnik do gotowania na m  Gotowanie ryzu, warzyw strgczkowych,
parze, nieperforowany, wiel- zbdéz

kos¢ L = Wytapywanie powstajgcych skroplin, np.

podczas gotowania na parze

Pojemnik do gotowania na
parze, perforowany, wiel-
kos¢ L

= Gotowanie na parze catej ryby lub wiek-
szej ilosci warzyw

m  \Wyciskanie soku z duzej ilosci owocow ja-
godowych




5.1 Funkcja blokady

Funkcja blokady zapobiega przechyleniu sie wyposaze-
nia podczas wyciggania.

Blachy i ruszty mozna wyciggna¢ do okoto potowy, az
zostang zablokowane. Zabezpieczenie przed przechyle-
niem dziata wytgcznie, gdy wyposazenie jest prawidto-
wo wsuniete do komory piekarnika.

5.2 Wsuwanie pojemnika do gotowania na
parze

UWAGA!

Przegrzanie uszkadza urzadzenie.

» Nie ktasé na dnie komory piekarnika wyposazenia,
folii, papieru do pieczenia lub naczyn

» Nigdy nie wyktada¢ dna komory piekarnika zadng
folia.

» Dno komory piekarnika i mise parownika trzymac
puste.

» Naczynia nalezy zawsze stawia¢ w perforowanych
pojemnikach do gotowania.

1. Obrdcic¢ pojemnik do gotowania na parze w taki
sposdb, aby nosek wzebiajgcy [@ znajdowat sie z ty-
tu i byt skierowany do gory.

Przed pierwszym uzyciem pl

2. Nie wysuwacé pojemnika do gotowania na parze po-
za zagtebienie [bl.

O
<

\/\

C
.

i

3. Chwyci¢ pojemnik do gotowania na parze na srodku

i wsungg.
5.3 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

siemens-home.bsh-group.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawacd
doktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementow wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskacé w sklepie internetowym
lub w serwisie.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uruchomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Zakres twardosci wody

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy uzyskac¢ w lo-
kalnym przedsiebiorstwie wodociggowym informacje o
stopniu twardosci wody. Aby urzadzenie mogto prawi-
dtowo sygnalizowac¢ koniecznos¢ przeprowadzenia pro-
cesu odkamieniania, nalezy ustawi¢ wtasciwy zakres
twardosci wody.

UWAGA!

Jesli ustawiona zostanie nieprawidtowa twardos¢ wody,
urzgdzenie nie bedzie mogto wygenerowac w odpo-
wiednim momencie przypomnienia o odkamienianiu.

» Wprowadzi¢ prawidtowe ustawienie twardosci wody.

Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania nieodpo-

wiednich ptynow.

» Nie stosowac wody destylowanej, wody wodociggo-
wej o duzej zawartosci chloru (>40mg/I) ani innych
ptyndw niz woda.

» Nalezy uzywac wytgcznie swiezej, zimnej wody wo-
dociggowej, wody zmiekczonej lub mineralnej niega-

zowane;j.
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Uwagi

= W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy usta-

wi¢ zakres twardosci wody na “bardzo twarda“. Wo-
dy mineralnej mozna uzywac wytacznie, gdy nie jest
ona gazowana.

= Jesli woda wodociggowa zawiera duzo wapnia, zale-
camy uzywanie wody zmiekczonej. W przypadku
uzywania wytgcznie wody zmiekczonej nalezy usta-
wi¢ zakres twardosci wody na "zmiekczona".

Ustawienie Twardos¢ wody w Niemiecka skala twar- Francuska skala twar-
mmol/l dosci wody w °dH dosci wody w °fH

0 (zmiekczona) - - -

1 (miekka) do 1,5 do 8,4 do 15

2 (Srednia) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (twarda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (bardzo twarda) powyzej 3,8 powyzej 21,3 powyzej 38

6.2 Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub po prze-
rwie w zasilaniu pojawiajg sie ustawienia, ktdre nalezy
wprowadzi¢ przy pierwszym uruchomieniu urzgdzenia.
Uwaga: Ustawienia te mozna w kazdej chwili zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych.

— "Podstawowy sposob obsfugi”, Strona 11

Ustawianie jezyka

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic jezyk.
2. Nacisngé >.

v Pojawi sie nastepne ustawienie.

Uwaga: Ustawienia te mozna w kazdej chwili zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych.

— "Podstawowy sposob obsfugi", Strona 11

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ aktu-
alng godzine.

2. Nacisngé >.

v Pojawi sie nastepne ustawienie.

Ustawianie daty

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ aktu-
alng date.

2. Nacisngé >.

v Pojawi sie nastepne ustawienie.

Ustawianie stopnia twardosci wody

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ za-
kres twardosci wody.

2. Nacisngé >.

v Zakres twardosci wody jest zapisany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie informacja o zakoncze-
niu procesu pierwszego uruchomienia urzadzenia.

6.3 Kalibracja urzadzenia

Temperatura wrzenia wody zalezy od cisnienia powie-
trza. Podczas kalibracji urzgdzenie dopasowuje sie do
cisnienia wystepujgcego w miejscu ustawienia. Pod-
czas kalibracji powstaje duza ilos¢ pary.

Przeprowadzenie kalibracji

Uwagi

m  Podczas kalibracji nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia. W
przeciwnym razie kalibracja zostanie przerwana.

10

= Aby dopasowac urzgdzenie po jego przeniesieniu w
nowe miejsce, przywroci¢ ustawienia fabryczne. Po-
nownie przeprowadzi¢ pierwsze uruchomienie oraz
kalibracje.

»  Urzadzenie zapamietuje ustawienia kalibracji row-
niez w przypadku przerwy w doptywie pradu lub
odtgczeniu od zasilania. Ponowna kalibracja nie jest
konieczna.

Wymaganie: Komora piekarnika jest zimna lub w tem-

peraturze pokojowej.

1. Z komory piekarnika usungé¢ elementy wyposazenia
i pozostatosci opakowania, np. kuleczki styropianu.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze piekarnika wytrzec
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wigczy¢ urzadzenie za pomoca on/off,

4. Napetni¢ zbiornik na wode.
— "Napeftnij pojemnik na wode", Strona 11

5. Ustawi¢ nastepujgcy rodzaj grzania, tempereture |
czas trwania.
— "Ustawianie rodzaju grzania i temperatury”,
Strona 12

Ustawienie Wartos¢
Rodzaj grzania Gotowanie na parze
Temperatura 100°C

Czas trwania 20 minut

6. Wytaczy¢ urzadzenie za pomoca on/off,
7. Poczekad, az komora piekarnika ostygnie.

6.4 Czyszczenie komory piekarnika

Wymaganie: Komora piekarnika jest zimna lub w tem-

peraturze pokojowe;.

1. Oczysci¢ gtadkie powierzchnie wodg z detergentem
i Sciereczka.

2. Oprdézni¢ i osuszy¢ zbiornik na wode.

3. Osuszy¢ komore piekarnika.

6.5 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie wodg z detergen-
tem i Sciereczka lub miekkg szczoteczka.



Podstawowy sposob obstugi  pl

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem on/off,

v Na wyswietlaczu pojawia sie logo firmy Siemens.
Nastepnie pojawia sie lista wyboru rodzajow grza-
nia.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna

okresli¢, jaki tryb pracy pojawia sie po witgczeniu urzg-

dzenia.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 16

7.2 Wylaczanie urzadzenia

» Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg on/off.

v Urzadzenie wytgcza sie. Biezace funkcje zostajg
anulowane.

v Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

7.3 Wiaczanie trybu pracy
» W celu wigczenia trybu pracy nacisnac start/stop,

7.4 Zatrzymanie lub anulowanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.

1. Aby przerwac prace urzadzenia, otworzy¢ drzwi ko-
mory piekarnika lub nacisngg¢ start/stop,

v Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi komory
piekarnika lub ponownie nacisng¢ start/stop,

3. W celu przerwania pracy urzgdzenia i skasowania
ustawien nacisnagc¢ on/off,

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.5 Napetnij pojemnik na wode

Zbiornik na wode znajduje sie obok komory piekarnika.
Przed wtgczeniem trybu z uzyciem pary napetni¢ zbior-
nik na wode.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-

stawad sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury

para moze by¢ niewidoczna.

» Podczas otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Po wytaczeniu urzgdzenia woda w misie parownika jest

jeszcze gorgca.

» Nigdy nie opréznia¢ misy parownika natychmiast po
wytgczeniu.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia moze wyciekac z

niego gorgca woda.

Podczas otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzgdzenia.

Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Nie napetnia¢ zbiornika na wode jezeli misa parow-

nika ulegnie przepetnieniu.

vVYyvVvyy

UWAGA!

Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania nieodpo-

wiednich ptynow.

» Nie stosowac¢ wody destylowanej, wody wodociggo-
wej o duzej zawartosci chloru (>40mg/I) ani innych
ptyndw niz woda.

» Nalezy uzywacd wytacznie swiezej, zimnej wody wo-
dociggowej, wody zmiekczonej lub mineralnej niega-

Zzowane)j.

Wymaganie: Zakres twardosci wody jest ustawiony
prawidtowo. — Strona 9

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.
2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

=N
N

A

3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia max.

4. Zamknag¢ pokrywe zbiornika.
5. Napetniony zbiornik na wode umiesci¢ w komorze
zbiornika.
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6. Sprawdzi¢, czy zbiornik na wode jest doktadnie wsu-
niety do komory zbiornika.
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7. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

7.6 Dolewanie wody do zbiornika

Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oproz-
niony, praca urzadzenia zostanie przerwana.

1. Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napetni¢ zbiornik woda.

4. Napetniony zbiornik na wode umiesci¢ w komorze
zbiornika.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Aby kontynuowac tryb pracy, nacisng¢ start/stop,

(2

7.7 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

Po wtgczeniu urzadzenia pojawia sie proponowany ro-
dzaj grzania oraz temperatura. Ustawienie to mozna
wigczy¢ bezposrednio za pomocg start/stop, W przypad-
ku innych ustawien nalezy wprowadzi¢ odpowiednie
zmiany.

Wymaganie: Zbiornik na wode jest dostatecznie napet-
niony woda.

1. Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem on/off,

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybrac rodzaj
grzania.

3. Za pomocag > przej$é do temperatury.

4. Za pomocy przetgcznika obrotowego wybracé tem-
perature.

5. Nacisnac start/stop .

v Tryb pracy uruchamia sie.

7.8 Komunikat “Napetnij zbiornik na wode*

Jezeli ustawiony jest rodzaj grzania, a zbiornik wody
jest napetniony tylko do potowy, urzgdzenie generuje
komunikat "Napetnij zbiornik na wode".

Jezeli ilosé wody w zbiorniku wody jest wystarczajgca
do gotowania, uruchomic tryb pracy.

Jezeli ilos¢ wody w zbiorniku wody jest niewystarczaja-
ca do gotowania, napetni¢ zbiornik na wode.

— "Napeftnij pojemnik na wode", Strona 11

7.9 Przerwanie trybu pracy

Uwaga: Procesu odkamieniania nie mozna przerwac.

» Za pomocg on/off wytgczyé urzgdzenie.

v Biezacy tryb pracy zostaje przerwany.

v Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.

7.10 Po kazdym uzyciu trybu z
zastosowaniem pary

Kazde uzycie powoduje, ze komora piekarnika jest wil-
gotna i zanieczyszczona. Dlatego po kazdym uzyciu na-
lezy osuszy¢ i wyczysci¢ urzadzenie. Nalezy rowniez
oproznic¢ zbiornik na wode.

Po kazdym uzyciu trybu z zastosowaniem pary
1. Osuszy¢ komore piekarnika.

— "Osuszanie komory piekarnika", Strona 19
2. Oprozni¢ zbiornik na wode.

— "Oproéznianie zbiornika na wode", Strona 19

8 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg sterowanie pracg urzadzenia.

8.1 Przeglad funkcji zegara

Dla danego trybu mozna ustawi¢ czas trwania oraz
czas zakonczenia. Minutnik mozna ustawi¢ niezaleznie
od trybu pracy.

Zastosowanie

Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadzac niezaleznie od trybu pra-
cy. Minutnik nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

Funkcja zegara
Minutnik O

12

Zastosowanie

W przypadku ustawienia czasu
trwania urzadzenie automatycznie
przestaje grza¢ po uptywie tego
czasu.

Oprdécz czasu trwania mozna usta-
wi¢ godzine, o ktdrej zakonczy sie
tryb pracy. Urzadzenie uruchamia
sie automatycznie w odpowiednim
momencie, dzieki czemu tryb pra-
cy zostaje zakoniczony o zgdanej
godzinie.

Funkcja zegara
Czas trwania 2

Koniec =

8.2 Ustawianie minutnika

Minutnik dziata niezaleznie od trybu pracy. Minutnik
mozna ustawi¢ na 23 godziny i 59 minut zaréwno przy
witgczonym, jak i wytgczonym urzgdzeniu. Minutnik po-



siada wtasny sygnat, dzieki temu mozna rozpoznac,

czy sygnat rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza za-

konczenie nastawionego czasu trwania.

1. Nacisngé ©.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik.

v Po kilku sekundach minutnik wtgcza sie.

v [ iodliczany czas pojawiajg sie na pasku stanu.

v Po uptywie nastawionego czasu rozlegnie sie sy-
gnat. Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat "Odli-
czanie czasu przez minutnik zakoriczone".

3. Aby wytgczy¢ sygnat przed uptywem ustawionego
czasu, nacisnagé O.

Zmiana ustawien minutnika

Ustawiony czas minutnika mozna w kazdej chwili zmie-

nic.

1. Nacisngé © .

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienia minutnika.

3. Potwierdzi¢ za pomocg ©.

Anulowanie ustawien minutnika

Ustawiony czas minutnika mozna w kazdej chwili anulo-
wac.

1. Nacisng¢ O.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego przestawic
czas odliczany przez minutnik na zero.

3. Potwierdzi¢ za pomocg O.

8.3 Ustawianie czasu

Po uptywie ustawionego czasu trwania urzadzenie wyta-

cza sie automatycznie. Czas trwania mozna stosowac

wytgcznie w potgczeniu z rodzajem grzania.

Wymaganie: Rodzaj grzania i temperatura sg ustawio-

ne.

1. Nacisngé G.

2. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.
Ponizej jednej godziny czas trwania mozna ustawiac
w odstepach co jedng minute, nastepnie w odste-
pach co 5 minut.

3. Za pomocg start/stop wtgczy¢ tryb pracy.

v Uptyw czasu trwania [Pl jest widoczny na pasku sta-
nu.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat i urzg-
dzenie przestaje sie nagrzewac.

4. Aby wytgczy¢ sygnat przed uptywem ustawionego
czasu, nacisng¢ ©.

Uwagi

» W przypadku wigczenia rodzaju grzania Gotowanie
na parze &l odliczanie czasu trwania rozpocznie sie
dopiero po osiggnieciu ustawionej temperatury.

Funkcje zegara pl

m Jesli podczas gotowania na parze &l drzwi urzadze-
nia zostang otwarte, tryb pracy zostanie zatrzymany.
Po zamknieciu drzwi urzgdzenie musi najpierw po-
nownie nagrzac¢ sie do ustawionej temperatury, za-
nim odliczanie czasu trwania bedzie kontynuowane.

Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

1. Nacisng¢ O.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

3. Potwierdzi¢ za pomocg ©.

Anulowanie ustawien czasu trwania

W kazdej chwili mozna anulowa¢ ustawiony czas trwa-

nia.

1. Nacisng¢ O©.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego przestawic
czas trwania na zero.

v Tryb pracy zostanie zakoriczony.

3. Potwierdzi¢ za pomocg O.

8.4 Ustawianie czasu zakonczenia

Godzine, o ktorej zakoniczy sie czas trwania, mozna

przesung¢ o maksymalnie 23 godziny i 59 minut.

Uwagi

= W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowa-
nia/pieczenia nie nalezy przesuwac¢ czasu zakoncze-
nia, jezeli tryb pracy zostat juz uruchomiony.

= Aby potrawy nie ulegty zepsuciu, nie nalezy zosta-
wiac ich w komorze piekarnika przez zbyt dtugi
czas.

Wymagania
= Rodzaj grzania i temperatura sg ustawione.
m Czas trwania jest nastawiony.

1. Ponownie nacisngé O.

2. Naciskac >, az pojawi sie =| "Czas zakorczenia".

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas

zakonczenia.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocg start/stop,

Na wyswietlaczu pojawia sie czas rozpoczecia.

Urzadzenie jest przestawione na tryb czuwania.

v Po osiggnieciu czasu rozpoczecia urzadzenie zaczy-
na sie nagrzewac i odliczany jest czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Wi-
doczny na wyswietlaczu czas trwania jest ustawiony
na zero.

5. Aby wytgczy¢ sygnat przed uptywem ustawionego
czasu, nacisngé O.

>

<

Korekta lub anulowanie czasu zakonczenia

W trakcie pracy urzgdzenia nie mozna zmieni¢ czasu

zakonczenia.

1. Wytaczy¢ urzadzenie za pomocg on/off,

v Ustawienia zostang skasowane.

2. W razie potrzeby wigczy¢ urzadzenie za pomoca
on/off i wybra¢ nowe ustawienia.
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9 Potrawy

Tryb pracy "Potrawy" umozliwia tatwe przyrzadzenie po-
traw. Urzadzenie wybiera optymalne ustawienie.

9.1 Wybér i wprowadzanie ustawien potraw

1. Nacisng¢ menu.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybrac "Potra-
wy".

3. Nacisngé >.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé zgda-
ng potrawe.

5. Nacisnaé >.

v Na wyswietlaczu widoczna jest informacja o zaleca-
nej wysokosci wsuniecia oraz o odpowiednim wypo-
sazeniu i naczyniach.

6. Wiaczyc tryb pracy za pomocg start/stop,

v Urzadzenie prowadzi uzytkownika przez caty proces
wprowadzania ustawien wybranej potrawy.

7. W celu przejscia do kolejnych ustawier nacisngc >.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest
czas trwania.

v Wyswietlany czas gotowania/pieczenia moze ulec
zmianie w ciggu pierwszych kilku minut, poniewaz
czas nagrzewania zalezy m.in. od temperatury
sktadnikow potrawy i wody.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat i urzadzenie przestaje sie nagrzewac.

8. Aby wytgczy¢ sygnat przed uptywem ustawionego
czasu, nacisngé O.

9. Po uptywie czasu trwania:

- Aby wytaczy¢ sygnat przed uptywem ustawione-
go czasu, nacisnagé O.

- Niektore potrawy mozna w razie potrzeby dogo-
towac.
- "Wydiuzenie czasu gotowania/pieczenia”,
Strona 14

- Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za
pomocg on/off,

9.2 Przesuniecie czasu zakonczenia

W przypadku niektorych potraw mozna przesungé czas
zakonczenia.

Wymagania

= Potrawa zostata wybrana.

= Tryb pracy nie zostat wtgczony.

9.5 Przeglad potraw

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych potraw.

1. Nacisngé O.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
zakonczenia.

3. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg start/stop,

v Na wyswietlaczu pojawia sie czas rozpoczecia.
Urzadzenie jest przestawione na tryb czuwania.

v Po osiggnieciu czasu rozpoczecia urzgdzenie zaczy-
na sie nagrzewac i odliczany jest czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Wi-
doczny na wyswietlaczu czas trwania jest ustawiony
na zero.

Uwaga: Nie mozna pdzniej zmieni¢ czasu zakonczenia.

9.3 Wydtuzenie czasu gotowania/pieczenia

W przypadku niektérych potraw urzadzenie oferuje
mozliwos¢ dogotowania potrawy po uptywie ustawione-
go czasu trwania. Dogotowywanie mozna powtarzac
dowolnie czesto.
1. Nacisng¢ "Dogotowywanie".
v Na wyswietlaczu pojawia sie czas trwania.
2. W razie potrzeby zmieni¢ czas trwania za pomocg
przetgcznika obrotowego.
3. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg start/stop,
v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest
czas trwania.
v Po uptywie czasu trwania emitowany jest sygnat.
Urzadzenie przestaje sie nagrzewac.
4. Po uptywie czasu trwania:
- Aby wytgczy¢ sygnat przed uptywem ustawione-
go czasu, nacisngc O.
- W celu ponownego dogotowania potrawy naci-
sngc¢ "Dogotowywanie".
- Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie za
pomocg on/off.

9.4 Przerwanie ustawiania

Po uruchomieniu nie mozna juz zmieni¢ wprowadzo-

nych ustawien.

» Aby skasowac wszystkie ustawienia, wytgczy¢ urza-
dzenie za pomocg on/off,

v Woszystkie ustawienia zostang skasowane. Mozna
wprowadzi¢ nowe ustawienia.

Potrawa Waga/llos¢

Wyposazenie/naczynia Wyso-
ko$¢ wsu-

niecia

Roézyczki kalafiora, gotowanie na  Rdzyczki jednakowej wiel-

parze kosci

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Rézyczki brokutdw, gotowanie na Rdézyczki jednakowej wiel-

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1

parze kosci nik do gotowania na parze
Zielona fasolka, gotowanie na pa- - perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
rze nik do gotowania na parze
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Potrawa Waga/llosé

Wyposazenie/naczynia Wyso-
ko$¢ wsu-
hiecia

Marchew w plastrach, gotowanie plastry o grubosci ok.

na parze 3 mm

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Mrozone warzywa mieszane -
(blanszowane), na parze

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Ziemniaki w mundurkach Srednie, & 4-5cm

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Ryz basmati maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Ryz naturalny maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Kuskus maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Soczewica maks. 0,55 kg nieperforowany pojemnik do gotowania 2

na parze

Gotowane dodatki, odgrzewanie

nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Gotowanie na parze swiezej pier- Waga catkowita 0,2-0,5 kg perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1

si kurczaka

nik do gotowania na parze

Gotowanie na parze swiezego fi- maks. grubosc¢ 2,5 cm

leta rybnego

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Gotowanie na parze swiezej ryby 0,3 - 2 kg
w catosci

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Przygotowanie jogurtu w stoikach

Stoiki + 2
nieperforowany pojemnik do gotowania
na parze

Przyrzadzanie ryzu na mleku -

nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Przyrzadzanie owocéw prazonych

nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Dezynfekcja butelek

nieperforowany pojemnik do gotowania 2
na parze

Przyrzadzanie jajek na miekko

jaja klasy M, maks. 1 kg

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

Przyrzadzanie jajek na twardo

jaja klasy M, maks. 1,8 kg

perforowany + nieperforowany pojem- 2 + 1
nik do gotowania na parze

9.6 Wskazowki dotyczace przygotowywania
potraw

Postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na
urzadzeniu. W przypadku przygotowywania potraw na-
lezy uwzgledni¢ ponizsze informacije.

m  \Wszystkie programy sg dostosowane do gotowania/
pieczenia na jednym poziomie. Czasy gotowania
mogaq ulegac zmianie w zaleznosci od ilosci oraz ja-
kosci sktadnikow.

llos¢/Waga

m  Potrawy wktadaé do elementéw wyposazenia mak-
symalnie do 4 cm wysokosci.

®m  Nije przekracza¢ maksymalnej wagi podanej w zale-
ceniach.

Wyposazenie/naczynia
m  Uzywac naczyn zalecanych w przegladzie.

= W przypadku gotowania w perforowanych pojemni-
kach do gotowania na parze nalezy wsung¢ dodat-
kowo nieperforowany pojemnik na wysokosc¢ 1.
Umozliwia to zbieranie skapujgcego ptynu.

Produkty zbozowe lub soczewica

Produkty nalezy zwazy¢ i doda¢ do nich wode w
odpowiedniej proporciji:

= Ryz basmati 1:1,5

Kuskus 1:1

Ryz naturalny 1:1,5

Soczewica 1:2

Aby pozostata woda zostata szybciej wchtonigta, po
ugotowaniu nalezy zamiesza¢ produkty zbozowe.

Ryby

= Perforowany pojemnik do gotowania na parze nattu-
sci¢ olejem.

= Nie uktada¢ warstwami catych ryb lub filetow ryb-
nych.

= W miare mozliwosci wybierac ryby lub filety rybne tej
samej wielkosci.
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m Podac¢ wage najciezszej ryby.

Jaja
= Jaja ponaktuwac przed gotowaniem.
= Nije uktadac jaj warstwami.

Piers kurczaka
= Nie uktadaé piersi kurczaka warstwami.

Warzywa

= Warzywa przyprawia¢ dopiero po ugotowaniu.

= Nie nalezy uzywa¢ mocno oblodzonych produktéw
mrozonych. Usung¢ z potrawy 16d.

= Nalezy zawsze rownomiernie rozktada¢ potrawy w
naczyniu. Jesli warstwy sg réznej grubosci, potrawy
pieka sie nierdwnomiernie.

Przyrzadzanie jogurtu

1. Na ptycie grzewczej podgrza¢ mleko do temperatu-
ry 90 °C.
BW przypadku mleka UHT wystarczy temperatura
40 °C.

2. Schtodzi¢ mleko do 40°C.

3. Dola¢ do mleka 150 g schtodzonego w loddwce jo-
gurtu i wymieszac.

4. Mieszanke przetozy¢ do filizanek lub matych stoicz-
kow i przykry¢ folig spozywcza.

5. Ustawic filizanki lub stoiczki w pojemniku do goto-
wania.

6. Przestrzegac¢ informacji podanych w przegladzie i
uruchomié¢ program. — Strona 14

7. Gotowy jogurt schtodzi¢ w lodowce.

Przyrzadzanie ryzu na mleku

1. Odwazyd ryz.

2. Dola¢ mleko w proporcji 1 do 2,5.

3. Napetni¢ naczynie ryzem i mlekiem maks. do
2,5 cm wysokosci.

4. Przestrzegac informacji podanych w przegladzie i
uruchomié program. — Strona 14

5. Ryz po ugotowaniu nalezy zamieszac.

v Pozostate mleko zostanie wchtoniete.

Przyrzadzanie owocéw prazonych

Program nadaje sie tylko do owocow pestkowych i
ziarnkowych.

1. Odwazy¢ owoce.

2. Dodac¢ ok. 1/3 miarki wody.

3. Dodac cukier i przyprawy do smaku.

4. Przestrzegac informacji podanych w przegladzie i
uruchomié program. — Strona 14

Dezynfekcja butelek

Urzadzenie oferuje mozliwos¢ dezynfekcji butelek. Ten

program odpowiada wygotowywaniu naczyn.

1. Od razu po oprdznieniu butelki nalezy jg wyczyscic
szczotkg do butelek.

2. Umyc¢ butelki w zmywarce do naczyn.

3. Butelki ustawi¢ w perforowanym pojemniku do goto-
wania na parze w taki sposob, aby sie nie stykaty.

4. Przestrzegad informacji podanych w przegladzie i
uruchomié¢ program. — Strona 14

5. Osuszy¢ butelki czystg sciereczka.

10 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Zabezpieczy¢ urzagdzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

10.1 Aktywacja i dezaktywacja
zabezpieczenia przed dzie¢mi

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna aktywowac i dez-
aktywowac zaréwno przy wtgczonym, jak i przy wyta-
czonym urzgdzeniu.

1. Aby aktywowac zabezpieczenie przed dzie¢mi, naci-
sngc¢ =@ i przytrzymac przez ok. 4 sekundy.

v Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o konieczno-
Sci potwierdzenia.

v Pulpit obstugi jest zablokowany. Urzgdzenie mozna
wytgczyé jedynie za pomocg on/off,

v Gdy urzgdzenie jest wigczone, sSwieci sie =°. Gdy
urzadzenie jest wytgczone, =@ nie swieci sie.

2. Aby dezaktywowac zabezpieczenie przed dzie¢mi,
nacisngc¢ = i przytrzymac przez ok. 4 sekundy.

v Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o konieczno-
Sci potwierdzenia.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient pod-

stawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sa

zalezne od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Uwagi

= Zmiany ustawien jezyka, dzwieku przyciskow oraz
jasnosci wyswietlacza sg od razu widoczne. Wszyst-
kie inne ustawienia zaczng obowigzywac dopiero po
ich zapisaniu.
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= Po dtugiej przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu po-
jawiajg sie ustawienia, ktére nalezy wprowadzi¢ przy
pierwszym uruchomieniu urzgdzenia. Nalezy ponow-
nie ustawic jezyk, godzine i date.

Ustawienie Wybor

Jezyk Weitere Sprachen
maoglich

Godzina Ustawianie aktualnej go-
dziny

Data Ustawianie aktualnej daty




Ustawienie Wybor
Twardos¢ wody 0 (zmiekczona)
1 (miekka)
2 (Srednia)
3 (twarda)

4 (bardzo twarda)

Dzwiek sygnatu

Krotki (30 s)
Sredni (1 min)
Dtugi (5 min)

Dzwiek przyciskow

Whyt. (Dzwiek przycisku
on/off pozostaje aktywny
mimo dezaktywacji dzwie-
ku przyciskow)

Wi,
Jasnosé wyswietlacza 5-stopniowa regulacja
Wskazanie godziny Cyfrowe

Wit

Oswietlenie

W trybie pracy wigczone
W trybie pracy wytgczone

Poczatkowy tryb pracy

Gotowanie na parze
Menu gtéwne
Potrawy

Przyciemnienie w nocy

Wit

WH.

Uwaga: Gdy wigczone
jest przyciemnienie noc-
ne, wyswietlacz zostanie
przyciemniony miedzy go-
dzing 22:00 a 5:59.

Logo marki Wyswietlaé
Nie wyswietlac

Czas pracy wentylatora Zalecany

po wytgczeniu Minimalny

Ustawienia fabryczne Przywrod

Nie przywracac

Czyszczenie i pielegnacja pl

11.2 Zmiana ustawien
Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1.
2.
3.

4.
5.

7.
8.

Nacisng¢ on/off,

Nacisng¢ menu.

Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé "Usta-
wienia".

Nacisngc¢ >.

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ warto-
Sci.

Za pomocy > przejrze¢ ustawienia i w razie potrzeby
zmieni¢ je za pomoca przetgcznika obrotowego.

W celu zapisania zmian nacisng¢ menu.

Za pomocy < lub > wybraé "Zapisz".

Anulowanie zmian ustawien podstawowych

>

v

Za pomocg < lub > wybraé "Odrzuc".
Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-
pisywane.

11.3 Zmiana ustawionej godziny

Godzine mozna zmieni¢ w ustawieniach podstawo-
wych.

1.
2.
3.

4.
5.

Nacisng¢ on/off,

Nacisng¢ menu.

Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé "Usta-
wienia".

Nacisng¢ >, az pojawi sie "Godzina".

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ godzi-
ne.

Nacisng¢ menu.

Zapisac¢ lub odrzuci¢ ustawienia.

12 Czyszczenie i pieleghacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je starannie czyscic i pielegnowad.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych, ktore sg przeznaczone do czyszczenia roznych

powierzchni urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-

wych ani cisnieniowych.
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Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!
Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzidé
powierzchnie urzgdzenia.

>

Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkéw
czyszczacych.

Nie uzywac srodkéw do czyszczenia piekarnikdw.
Nie uzywac¢ srodkdw odkamieniajgcych na uchwycie
drzwi lub pulpicie obstugi, poniewaz powstatych
plam nie da sie usungg.

Nie uzywac¢ agresywnych srodkdow czyszczgcych ani
preparatow zawierajgcych chlor.

Sole sg bardzo agresywne i mogg prowadzi¢ do po-
wstania ognisk rdzy. Resztki ostrych soséw lub po-
traw solonych usuwac z komory piekarnika bezpo-
srednio po jej ostygnieciu.

Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawarto-
Sci alkoholu.

Nie uzywac¢ poduszeczek ciernych ani szorstkich ga-

bek.

Front urzadzenia

Powierzchnia

Srodek czyszczacy

Wskazowki

Aluminium

Woda z detergentem
Delikatny ptyn do mycia szyb

Po zakonczeniu czyszczenia wytrze¢ po-
wierzchnie do sucha miekka Sciereczka.
Delikatny ptyn do mycia szyb nanies¢ miekkag
Sciereczkag do szyb lub niestrzepigca sie
Sciereczkg z mikrofibry poziomo i bez naci-
sku na aluminiowy front i wytrzed.

Stal nierdzewna

Woda z detergentem
Specjalne preparaty do czyszcze-
nia stali szlachetnej

Po zakonczeniu czyszczenia wytrze¢ po-
wierzchnie do sucha miekka Sciereczka.

W celu unikniecia korozji natychmiast usu-
wac z powierzchni ze stali nierdzewnej osady
z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

Whnetrze urzadzenia

Whnetrze komory piekarnika z mi-
sgq parownika

Gorgca woda z detergentem
Woda z octem

Do czyszczenia gorgcg wodg z detergentem
lub octem uzywacd dotgczonej gabki lub
miekkiej szczotki do zmywania.

Wyposazenie

Goraca woda z detergentem
Woda z octem

Namoczy¢ wyposazenie w gorgcej wodzie z
detergentem i wyczysci¢ szczoteczkg lub
gabka do zmywania.

Alternatywnie umy¢ wyposazenie w zmywar-
ce do naczyn.

W przypadku mocnych przebarwien wyczy-
sci¢ wyposazenie wodg z octem.

Zbiornik na wode

Woda z detergentem

Zbiornika na wode nie my¢ w zmywarce.

Komora zbiornika

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Uszczelka pokrywki zbiornika na
wode

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Drzwi urzadzenia

Szyby w drzwiach

Ptyn do mycia szyb

Po zakorniczeniu czyszczenia wytrze¢ po-
wierzchnie do sucha miekkg Sciereczka.

Uszczelka drzwi

Gorgca woda z detergentem
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12.2 Sciereczka z mikrofibry

Sciereczka z mikrofibry usuwa mokre i tluste zanie-
czyszczenia.

Numer katalogowy 460 770 lub w sklepie interneto-
wym

Sciereczka z mikrofibry o strukturze plastra miodu
nadaje sie szczegdlnie do czyszczenia delikatnych
powierzchni, jak na przyktad:

= szkio

=  ceramika szklana

= stal nierdzewna

= gluminium

12.3 Gabka do czyszczenia

Uzywac chtonnej gabki wytgcznie do czyszczenia ko-
mory piekarnika oraz do usuwania resztek wody z misy
parownika.

Przed pierwszym uzyciem gabki nalezy jg doktadnie
wyptukad.

Gabke mozna réwniez pra¢ w pralce, ustawiajac pro-
gram Bielizna do gotowania.

12.4 Osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wydo-

stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury

para moze by¢ niewidoczna.

» Podczas otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Po wytgczeniu urzadzenia woda w misie parownika jest

jeszcze gorgca.

» Nigdy nie oprdznia¢ misy parownika natychmiast po
wytgczeniu.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekacd, az
urzadzenie ostygnie.

1. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ uchylone, az urzgdze-
nie ostygnie.

2. Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

3. Ostudzong komore piekarnika oraz mise parownika
przetrze¢ gabka i wytrze¢ do sucha miekkg Scie-
reczka.

4. Jesli na frontach mebli osadzity sie skropliny, nalezy
wysuszy¢ fronty mebli.

12.5 Oproéznianie zbiornika na wode

UWAGA!

Osuszanie zbiornika na wode w gorgcej komorze pie-

karnika prowadzi do uszkodzenia zbiornika.

» Nie suszy¢ zbiornika na wode w gorgcej komorze
piekarnika.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekka sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

—t

. Otwieranie drzwi urzadzenia.

2. Wyjac zbiornik i usung¢ pozostatosci wody.

3. Wytrze¢ do sucha uszczelke w pokrywie zbiornika
oraz komore zbiornika w urzadzeniu.

Czyszczenie i pielegnacja pl

4. Umiescic¢ zbiornik na wode w komorze zbiornika.
5. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

12.6 Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie od-
kamienia¢. Czestotliwos¢ odkamieniania urzadzenia za-
lezy od stopnia twardosci uzywanej wody.

Uwagi

= Do odkamieniania uzywac wytacznie zalecanych
przez nas ptynéw do odkamieniania (numer katalo-
gowy 311 680).

m Jesli podczas odkamieniania nacisniety zostanie
przycisk on/off, proces zostanie przerwany i urzgdze-
nie wytgczy sie. Po ponownym wigczeniu nalezy
dwukrotnie przeptukac¢ urzadzenie, aby usungc¢ po-
zostatosci roztworu odkamieniajgcego. Podczas dru-
giego cyklu ptukania urzgdzenie jest zablokowane
dla innych zastosowan.

= Gdy wigczenie trybu pracy z uzyciem pary jest moz-
liwe jeszcze 5 lub mnigj razy, urzadzenie przypomi-
na o koniecznosci przeprowadzenia procesu odka-
mieniania.

Krok Czas trwania
Odkamienianie Ok. 30 min.
— Strona 19

Pierwszy cykl ptukania 20 s

— Strona 19

Drugi cykl ptukania 20 s

— Strona 20

Uruchomienie programu odkamieniania

Odkamienianie urzadzenia trwa ok. 30 minut.

UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas ptyndéw do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkdw do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢é
woda.

1. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajac
300 ml wody z 60 ml ptynu do odkamieniania.
Wyjg¢ zbiornik na wode i napetni¢ go roztworem do
odkamieniania.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode do urzadzenia.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ on/off

Nacisng¢ menu.

Obracac przetagcznik obrotowy, az pojawi sie "Odka-
mienianie".

8. Uruchomi¢ odkamienianie za pomocg start/stop,

N

Nk

Przeprowadzanie pierwszego cyklu ptukania

1. Roztwdér do odkamieniania usuna¢ z misy parownika
dotgczong ggbkg i doktadnie wyptukaé ggbke wo-
da.

2. Wyjac i doktadnie wyptukac zbiornik na wode.

3. Zbiornik na wode napetni¢ w razie potrzeby wodg i
ponownie wsung¢ na miejsce.
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Zamknagc¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng(¢ start/stop,

v Nastepuje ptukanie urzadzenia, ktdre trwa ok. 20 se-
kund.

6. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

7. Za pomocg gabki usungc resztki wody z misy pa-
rownika.

8. Rozpoczgc¢ drugi cykl ptukania. » Strona 20

o &

Przeprowadzanie drugiego cyklu ptukania

1. Wyja¢ i doktadnie wyptukaé zbiornik na wode.

2. Zbiornik na wode napetni¢ w razie potrzeby wodg i
ponownie wsungc¢ na miejsce.

3. Zamkng¢ drzwi urzadzenia.

4. Nacisng¢ start/stop,

v Nastepuje ptukanie urzadzenia, ktdre trwa ok. 20 se-
kund.

5. Za pomocg ggbki usungc¢ resztki wody z misy pa-
rownika.

6. Komore piekarnika wytrze¢ gabka i osuszy¢ miekkag
Sciereczka.

7. Wytaczy¢ urzgdzenie.

v Urzadzenie jest ponownie gotowe do pracy.

Odkamienianie misy parownika

Mise parownika mozna odkamieni¢ osobno. W tym ce-
lu mozna uzy¢ funkcji odkamieniania urzadzenia lub
recznie odkamieni¢ mise parownika.

UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas ptynodw do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkow do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

1. Sporzadzié roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
100 ml wody z 20 ml ptynu do odkamieniania.

2. Mise parownika catkowicie napetni¢ roztworem do
odkamieniania.

3. Zbiornik na wode napetni¢ wodg i catkowicie wsu-
ng¢ do urzadzenia.

4. Zamkngc¢ drzwi urzgdzenia.

5. Uruchomic¢ program odkamieniania. = Strona 19
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12.7 Drzwi urzadzenia

Do czyszczenia lub w celu wymontowania szyb mozna
zdja¢ drzwi urzadzenia.

Kazdy zawias drzwi urzgdzenia posiada dzwignie bloku-
jaca. Gdy dzwignie blokujgce sg opuszczone, drzwi
urzgdzenia sg zabezpieczone. Drzwi urzadzenia nie
mozna w tym stanie zdemontowac.

| £

Gdy dzwignie blokujgce sg otwarte, zawiasy sg zabez-
pieczone i nie moga sie zatrzasngc.

| Z

Zdejmowanie drzwi urzadzenia

Gdy dzwignie blokujgce sg otwarte w celu zdjecia drzwi
urzgdzenia, zawiasy sg zabezpieczone i nie moga sie
zatrzasngc.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Gdy zawiasy nie sg zabezpieczone, mogg zatrzasngé
sie z duzg sita.

» Nalezy dopilnowad, aby dzwignie blokujgce zawsze
byty prawidtowo zamkniete lub, w momencie zdej-
mowania drzwi urzadzenia, catkowicie otwarte.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-

rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko

przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.



2. Otworzy¢ lewg i prawg dzwignie blokujgca.

|

3. Przymknad¢ drzwi urzgdzenia w taki sposdb, aby po-
zostawaty otwarte na szerokosé ok. 30°.

4. Drzwi urzadzenia chwyci¢ oburgcz z lewej i z prawej
strony i wyja¢ do gory .

Zakladanie drzwi urzadzenia

Gdy dzwignie blokujgce sg opuszczone, drzwi urzadze-
nia sg zabezpieczone i nie mozna ich zdjgc.

Uwaga: Czynnosci zwigzane ze zdejmowaniem drzwi
urzgdzenia wykona¢ w odwrotnej kolejnosci.

- "Zdejmowanie drzwi urzgdzenia", Strona 20

1. Drzwi urzadzenia wsung¢ do oporu tak, aby mozliwe
byto wsuniecie zawiaséw prosto w otwor.

%\
N\

2. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
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3. Zamknac¢ dzwignie blokujgce.

| £

4. Zamkng¢ drzwi urzadzenia.

12.8 Szyby w drzwiach

Aby utatwi¢ czyszczenie szyb w drzwiach, mozna zde-
montowac drzwi urzadzenia.

Demontaz szyb w drzwiach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywacd ostrych srodkdéw czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi piekarnika,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-

rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko

przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

1. Uchyli¢ drzwi urzadzenia.
2. Nacisng¢ pokrywe po lewej i po prawej stronie @.
3. Zdjaé pokrywe @.
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4. Wyciggnac¢ szybe wewnetrzng pociagajac jg do gory
i potozy¢ jg na ptaskiej powierzchni.

N

P
N

5. Aby w razie potrzeby wyjac listwe na skondensowa-
na wode i jg wyczyscic, catkowicie otworzy¢ drzwi
urzgdzenia.

6. Ztozy¢ do gory i wyjac listwe na skondensowang
wode.

7. Szyby w drzwiach czysci¢ ptynem do mycia szyb i
miekka Sciereczka. Listwe na skondensowang wode
czysci¢ sciereczkg namoczong w gorgcej wodzie z
detergentem.

Montaz szyb w drzwiczkach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-
rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko
przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzadzenia mogg miec¢ ostre krawedzie.
» Nosi¢ rekawice ochronne.

Uwaga: Ponowne uzycie urzadzenia jest mozliwe do-
piero po prawidtowym zamontowaniu szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
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2. Ponownie wtozy¢ listwe na skondensowang wode.
W tym celu listwe wtozy¢ pionowo i obroci¢ w dot

| @

2

3. Wsunac¢ szybe wewnetrzng [al.
\

2|:EI 1>
~
>~ A ~ \

Upewnic¢ sig, ze btyszczaca strona szyby skierowana
jest na zewnatrz, a wyciecie po lewej i prawej stro-
nie do gory.
Szyba musi by¢ na dole prawidtowo osadzona w
mocowaniu.

4. Docisng¢ szybe wewnetrzng na gorze [al.

L s
L
e K

5. Nasadzi¢ i docisng¢ pokrywe, az zaskoczy na miej-
sce w styszalny sposdb @.
6. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.




7. Ztozy¢ dZzwignie mocujgce z lewej i prawej strony @.

@ @‘A

N

e
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8. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac

serwis.

13.1 Zakldécenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata.

Whytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Nie mozna obstugi-
wac wigczonego
urzadzenia, na wy-
Swietlaczu pojawia
sie =3,

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
» Naciskac¢ =°, az na wyswietlaczu zgasnie .

Komora piekarnika
nie nagrzewa sie, na
wyswietlaczu widocz-
ny jest komunikat
“Tryb demo wtgczo-
ny”.

Aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajgc i ponownie wigczajac po uptywie
ok. 10 sekund bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych.
— "Ustawienia podstawowe”, Strona 16

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat

zawierajgcy litere "D"
lub "E", np. DO111

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresc

lub EO111. komunikatu o btedzie.
Urzadzenia nie moz-  Drzwi urzadzenia sg niedomkniete.
na wiaczyc. » Zamknad¢ drzwi urzgdzenia.
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemow
Urzadzenia nie moz-  Urzgdzenie nie jest wytgczone.

na wiaczyc. » Wytgczyé i ponownie wigczyé urzadzenie.

Urzgdzenie sygnalizu-
je koniecznos¢ wytar-
cia komory piekarni-
ka i napetnienia zbior-
nika na wode.

Podczas odkamieniania wystgpita przerwa w zasilaniu lub urzadzenie zostato wytgczone.
» Po ponownym wigczeniu urzadzenia nalezy je dwukrotnie przeptukad.

Po wtgczeniu trybu
pracy na wyswietla-
Czu pojawia sie ko-
munikat o zbyt wyso-
kiej temperaturze.

Urzadzenie nie ostygto jeszcze wystarczajgco.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.
2. Ponownie ustawic¢ tryb pracy.

Urzgdzenie sygnalizu-
je koniecznos$é odka-
mienienia bez wcze-
$niejszego pojawienia
sie licznika.

Zakres twardosci wody jest za niski

1. Odkamieni¢ urzgdzenie.
2. Sprawdzi¢ i dopasowacd ustawiony zakres twardosci wody.

Przyciski migaja.

Normalne zjawisko spowodowane obecnoscig wody kondensacyjnej za pulpitem obstugi.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.

Misa parownika jest
pusta, chociaz zbior-
nik na wode jest pet-

ny.

Zbiornik na wode nie jest prawidtowo wsuniety.
» Wsungc zbiornik na wode tak , aby zwyraznie zaskoczyt na swoje miejsce.

Przewodd doprowadzajgcy wode do zbiornika jest zapchany.

1. Odkamieni¢ urzgdzenie.
2. Sprawdzi¢ i dopasowac ustawiony zakres twardosci wody.

Zbiornik wody oproz-
nia sie bez powodu i
woda przelewa sie
przez mise parowni-
ka.

Zbiornik nie jest wtasciwie zamkniety.
» Zamkng¢ pokrywe zbiornika na wode tak, aby zatrzasneta sie w wyrazny sposob.

Uszczelka w pokrywie zbiornika jest zabrudzona.
» Wyczysci¢ uszczelke.

Uszczelka w pokrywie zbiornika jest uszkodzona.
» Kupi¢ w serwisie nowy zbiornik na wode.

Urzgdzenie sygnalizu-
je koniecznos¢ napet-
nienia zbiornika na
wode, chociaz zbior-
nik na wode jest pet-

ny.

Zbiornik na wode nie jest prawidtowo wsuniety.
» Wsungc¢ zbiornik na wode tak , aby zwyraznie zaskoczyt na swoje miejsce.

System rozpoznawania nie dziata.
» Wezwad serwis.

Urzadzenie wyswietla
komunikat o koniecz-
nosci napetnienia
zbiornika na wode,
mimo ze zbiornik nie
jest jeszcze pusty lub
urzgdzenie nie wy-
swietla komunikatu o
koniecznosci napet-
nienia zbiornika na
wode, mimo ze zbior-
nik jest pusty.

Zbiornik na wode jest zanieczyszczony, a ruchome czujniki stanu wody sg zacisniete.

1. Oproznic i wyczysci¢ zbiornik na wode.

2. Jesli zacisniete elementy nie daja sie poluzowac, nalezy zamowi¢ w serwisie nowy zbior-
nik na wode.

W trakcie pracy na
wyswietlaczu pojawia
sie komunikat "Napet-
ni¢ zbiornik na wo-
de?".

Zbiornik na wode jest w potowie napetniony.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
"Urzadzenie nagrze-
wa sie", ale urzadze-
nie nie osigga wybra-
nej temperatury.

Wartosci automatycznej kalibracji nie sg ustawione optymalnie.

» Przywrdci¢ ustawienia fabryczne urzadzenia i powtdrzy¢ czynnosci wymagane przy pierw-
Szym uruchomieniu.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 16
— "Przed pierwszym uzyciem", Strona 9

v Podczas kolejnego gotowania na parze w temperaturze 100°C kalibracja zostanie prze-
prowadzona automatycznie, przy czym powstanie wiecej pary.

Podczas gotowania
na parze powstaje
bardzo duzo pary.

Urzadzenie jest automatycznie kalibrowane.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.

Podczas gotowania
na parze ponownie

powstaje bardzo du-
Z0 pary.

W przypadku zbyt krotkich czasdw gotowania urzadzenie nie wykalibruje sie automatycznie.
» Przywrdéci¢ ustawienia fabryczne urzadzenia i powtdrzy¢ kalibracje.

Podczas gotowania
para uchodzi przez

Normalny proces.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.

szczeliny wentylacyj-
ne.

13.2 Wymiana zaréwki w komorze
piekarnika

Jesli oswietlenie komory piekarnika nie dziata, wymie-
ni¢ zaréwke piekarnika.

Uwaga: Odporne na dziatanie wysokiej temperatury za-
rowki halogenowe 230 V, 25 W mozna naby¢ w serwi-
sie lub sklepie specjalistycznym. Nie nalezy uzywac in-
nych zarowek. Nowe zardwki halogenowe dotykad wy-
tgcznie przez czysta, suchg sciereczke. Wptywa to na
przedtuzenie trwatosci zarowki.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngc, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac ostroznosé, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

» Nigdy nie dotykac¢ otwordw wentylacyjnych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Podczas wymiany zardwki styki oprawki zarowki sg pod
napieciem.

» Przed wymiang zarowki upewnic¢ sie, ze urzadzenie
jest wytaczone, aby unikng¢ ewentualnego poraze-
nia prgdem.

» Dodatkowo wyciggng¢ wtyczke z gniazda lub wyta-
czy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Wymagania

m Urzgdzenie jest odtgczone od sieci.

m Komora piekarnika ostygta.

m Dostepna jest nowa zaréwka halogenowa na wymia-
ne.

1. Odkreci¢ ostone, obracajgc jg w lewg strone @.

2. Wyjaé zaréwke halogenowa, nie obracajgc @.

E=>)
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3. Wtozy¢ nowg zaréwke halogenowsq i wcisngé w
oprawke.

Zwroci¢ uwage na potozenie stykow.

4. W odpowiedniej kolejnosci nasung¢ na szklang
ostone zardwki nowe uszczelki i pierscien zacisko-
wy.

5. Z powrotem wkreci¢ klosz z uszczelkami.

Nie uzywac urzadzenia bez szklanej ostony zarowki
lub uszczelek.

6. Podtgczy¢ urzadzenie do sieci i ponownie przepro-
wadzi¢ pierwsze uruchomienie urzadzenia.

13.3 Wymiana szklanej ostony lub uszczelek

Jezeli szklana ostona zarowki halogenowej lub uszczel-
Ki sg uszkodzone, nalezy wymieni¢ uszkodzone czesci.

» Wymieni¢ szklang ostong lub uszczelki.
Nowg ostone lub nowe uszczelki mozna naby¢ w
serwisie.
- "Serwis", Strona 37

13.4 Wymiana uszczelki drzwi

Jesli zewnetrzna uszczelka drzwi komory piekarnika
jest uszkodzona, nalezy ja wymieni¢. Zapasowe
uszczelki do urzadzenia mozna naby¢ w serwisie. Nale-
zy podac¢ symbol produktu (Nr E) oraz numer fabryczny
(FD) urzadzenia.

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Zdjac¢ starg uszczelke drzwi.
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3. Po jednegj stronie komory piekarnika wsungé nowag
uszczelke i naciagng¢ wokdt komory piekarnika.
Miejsce styku musi znajdowac sie z boku.

. Sprawdzi¢, zwtaszcza w rogach, czy uszczelka drzwi

doktadnie przylega.

14 Utylizacja

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowa¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikaja-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejskg
[

15 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

15.1 Optymalny sposéb postepowania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wydo-
stawacd sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Podczas otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wskazowka

W przypadku uzywania urzgdzenia po raz pierwszy,
uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz informacije:

m — "Bezpieczenstwo", Strona 2

m - "Oszczedzanie energii", Strona 5

m - "Skropliny”, Strona 27

1. Wybrad¢ odpowiednig potrawe z przegladu potraw.
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Wskazowki

= Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawienia
umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W ce-
lu wykorzystania zaprogramowanych ustawien
urzadzenia nalezy wybra¢ Potrawy — Strona 14.

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiej potrawy
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.
. Wybrac¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.

Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
. Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie za

pomoca on/off,



15.2 Przydatne informacje

W tabelach zamieszczono wybrane potrawy, ktdre na-
dajg sie do przygotowywania w tym urzgdzeniu. Poda-
ne sg rowniez informacje na temat optymalnych rodza-
jéw grzania, wyposazenia, temperatury i czasu gotowa-
nia/pieczenia. O ile nie podano inaczej, dane te doty-
czg wstawiania potrawy do zimnego urzgdzenia.

Wyposazenie

Uzy¢ dotgczonego wyposazenia.

W przypadku przyrzadzania potraw w perforowanym
pojemniku do gotowania na parze zawsze nalezy wsu-
wac pod spdd nieperforowany pojemnik do gotowania.
Nieperforowany pojemnik do gotowania na parze zbie-
ra skapujacy ptyn.

Naczynia

W przypadku korzystania z naczynia nalezy je zawsze
stawia¢ na srodku perforowanego pojemnika do goto-
wania na parze.

Naczynia muszg by¢ zaro- i paroodporne. W przypadku
stosowania naczyn o grubych Sciankach czas gotowa-
nia wydtuza sie.

Potrawy przygotowywane w kgpieli wodnej (np. pod-
czas roztapiania czekolady) nalezy przykry¢ folia.

Czas gotowania/pieczenia oraz ilos¢ gotowanej
potrawy

W przypadku gotowania na parze czas gotowania zale-
zy od wielkosci kawatkow, a nie od ilosci potrawy. W
urzgdzeniu mozna gotowac na parze maksymalnie

2 kg potrawy,

Nalezy przestrzegac wielkosci pojedynczych sztuk po-
danych w tabelach. W przypadku przygotowywania
mniejszych sztuk skraca sie czas gotowania, w przy-

15.3 Warzywa

Tak to dziata pl

padku wiekszych wydtuza. Jakos¢ i stopien dojrzatosci
produktu réwniez majg wptyw na czas gotowania. Dla-
tego podane wartosci mogg stuzy¢ jedynie jako dane
orientacyjne.

Réwnomierne roztozenie produktéw

Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac¢ potrawy w na-
czyniu. Jesli warstwy sg réznej grubosci, potrawy pieka
sie nierdwnomiernie.

Produkty wrazliwe na dziatanie ci$nienia

W pojemnikach do gotowania na parze warstwa pro-
duktéw wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powinna
by¢ zbyt gruba. W razie potrzeby uzy¢ dwdch pojemni-
kow do gotowania na parze.

Gotowanie menu

Na parze mozna gotowac cate menu, nie ryzykujac
przy tym pomieszania smakow.

Najpierw wsung¢ do komory piekarnika potrawe, ktdéra
wymaga najdtuzszego czasu gotowania. Pozostate po-
trawy wsung¢ w odpowiednim momencie. Dzieki temu
wszystkie potrawy bedg gotowe o tej samej porze.
Podczas gotowania menu catkowity czas gotowania
ulega wydtuzeniu. Po otwarciu drzwi urzadzenia wydo-
staje sie troche pary i komora piekarnika musi sie po-
nownie nagrzac.

Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Warzywa wtozy¢ do perforowanego pojemnika do gotowania na parze i wsung¢ na wysokosé 2. Nieperforowany po-
jemnik do gotowania na parze wsungc¢ pod spdd, na wysokosc¢ 1. Nieperforowany pojemnik do gotowania na parze

zbiera skapujgcy ptyn.

Warzywa
Potrawa Wielkos¢ poje- Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperatura w°C Czas gotowania
dynczej sztuki czynia w min
Karczochy W catosci perforowany + 2 100 20-35
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kalafior w catosci perforowany + 2 100 25-35
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kalafior rézyczki perforowany + A 100 10-15
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Brokuty rozyczki perforowany + A 100 8-10

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
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Potrawa Wielkos¢ poje- Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperatura w°C Czas gotowania
dynczej sztuki czynia w min
Groszek - perforowany + 2 100 5-10
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Fenkut plastry perforowany + a2 100 10-14
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Budyn jarzynowy - Forma do goto- 2 100 50-70
wania w kapieli
wodnej 1,5 | +
perforowany na
wysokosci 2
Zielona fasolka - perforowany + 2 100 20 - 25
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Marchew plastry perforowany + 2 100 10-20
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kalarepa plastry perforowany + 2 100 20-25
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Por plastry perforowany + 2 100 6-9
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kukurydza w catosci perforowany + a2 100 25-35
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Bocwina paski perforowany + A 100 8-10
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Szparagi, zielone w catosci perforowany + 2 100 7-12
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Szparagi, biate w catosci perforowany + 2 100 10-15
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Szpinak - perforowany + R 100 2-3
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kalafior romane-  rdzyczKki perforowany + A 100 8-10
sco nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Brukselka rozyczki perforowany + 2 100 20-30

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
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Potrawa Wielkos¢ poje- Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperatura w°C Czas gotowania
dynczej sztuki czynia w min
Buraki cate perforowany + 2 100 40 - 50
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Czerwona kapu-  szatkowana perforowany + A 100 30-35
sta nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Biata kapusta szatkowana perforowany + A 100 25-35
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Cukinia plastry perforowany + a 100 3-4
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Strgki zielonego - perforowany + a2 100 8-12

groszku

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze

15.4 Dodatki i warzywa straczkowe
Zalecane ustawienia dotyczgce dodatkow i warzyw

strgczkowych.

Gotowanie dodatkéw i warzyw straczkowych
1. Dodac¢ wode, ewentualnie inny ptyn, w podanych

proporcjach.

Przyktad: 1:1,5 =na 100 g ryzu doda¢ 150 ml wo-

dy.

2. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

Dodatki i warzywa straczkowe

Potrawa Proporcja Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj grzania Temperatura w Czas trwania w
naczynia wsuniecia ° min
Ziemniaki w - perforowany + 2 + 1 A 100 35-45
mundurkach nieperforowany
(Sredniej wiel- pojemnik do
kosci) gotowania na
parze
Ziemniaki go- - perforowany + 2 + 1 a 100 20-25
towane nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Ryz naturalny  1:1,5 nieperforowany 2 2 100 35-45
pojemnik do
gotowania na
parze
Ryz dtugoziar- 1:1,5 nieperforowany 2 2 100 20-30
nisty pojemnik do
gotowania na
parze
Ryz basmati 1:1,5 nieperforowany 2 2 100 20 - 30
pojemnik do
gotowania na
parze
Ryz parboiled  1:1,5 nieperforowany 2 a 100 15-20

pojemnik do
gotowania na
parze
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Potrawa Proporcja Wyposazenie/ Wysokosé Rodzaj grzania Temperatura w Czas trwania w
naczynia wsuniecia °C min
Risotto 1:2 nieperforowany 2 2 100 30 35
pojemnik do
gotowania na
parze
Soczewica 1.2 nieperforowany 2 2 100 35-50
pojemnik do
gotowania na
parze
Biata fasola, 1:2 nieperforowany 2 2 100 65-75
namoczona pojemnik do
gotowania na
parze
Kuskus 1:1 nieperforowany 2 2 100 6-10
pojemnik do
gotowania na
parze
Ziarno orkiszu, 1:2,5 nieperforowany 2 2 100 15-20
Srutowane pojemnik do
gotowania na
parze
Proso, cate 1:2,5 nieperforowany 2 a2 100 25-35
pojemnik do
gotowania na
parze
Pszenica, cata 1:1 nieperforowany 2 2 100 60-70
pojemnik do
gotowania na
parze
Kluski - perforowany + 2 + 1 2 100 20-25

nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze

15.5 Drob i mieso

Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzadzania drobiu i miesa.

Dréb
Potrawa llos¢ Wyposazenie Wysokosé Rodzaj grzania Temperatura w Czas gotowa-
naczynia wsuniecia °C nia w min
Piers kurczaka po 0,15 kg nieperforowany 2 2 100 15-25
pojemnik do
gotowania na
parze
Piers kaczki po 0,35 kg nieperforowany 2 2 100 12-18
pojemnik do
gotowania na
parze
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Wotowina
Potrawa llos¢ Wyposazenie Wysokos¢ Rodzaj grzania Temperatura w Czas gotowa-
naczynia wsuniecia °C nia w min
Cienki rostbef, 1 kg nieperforowany 2 2 100 25-35
Srednio wypie- pojemnik do
czony gotowania na
parze
Gruby rostbef, 1 kg perforowany + 3 + 1 xR 100 30-40

sSrednio wypie-
czony

nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze

Wieprzowina

Potrawa llos¢ Wyposazenie Wysokos¢ Rodzaj grzania Temperatura w Czas gotowa-
naczynia wsuniecia °C nia w min
Filet wieprzowy 0,5 kg nieperforowany 2 2 100 16 - 20
pojemnik do
gotowania na
parze
Medaliony wie- grubosc¢ ok. nieperforowany 2 2 100 10-12
przowe 3cm pojemnik do
gotowania na
parze
Zeberka peklo- w plastrach 2 2 100 15-20

wane

Kietbasy
Potrawa Wyposazenie/na- Wysokosé wsu- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.
Kietbaski wieden- perforowany + 2+1 2 80 -90 12-18
skie nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Biata kietbasa perforowany + 2+1 2 80 -90 20-25
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
15.6 Ryby
Zalecane ustawienia dotyczace przyrzadzania ryb i matz.
Ryby
Potrawa llos¢ Wyposazenie Wysokos¢ Rodzaj grzania Temperatura w Czas gotowa-
naczynia wsuniecia °C nia w min
Dorada, cata po 0,3 kg perforowany + 2 + 1 A 80-90 15-25

nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
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Potrawa llos¢ Wyposazenie Wysokosé Rodzaj grzania Temperatura w Czas gotowa-
naczynia wsuniecia °C nia w min
Filet z dorady po 0,15 kg perforowany + 2 + 1 2 80 -90 10-20
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Terrinarybna  Forma do go- nieperforowany 2 2 70 -80 40 - 80
towania w kg- pojemnik do
pieli wodnej gotowania na
1,51 parze
Pstrag, caty po 0,2 kg perforowany + 2 + 1 2 80-90 12-15
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Filet z dorsza  po 0,15 kg perforowany + 2 + 1 a2 80-90 10-14
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Filet z tososia  po 0,15 kg perforowany + 2 + 1 a2 100 8-10
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Matze 1,5 kg nieperforowany 2 2 100 10-15
pojemnik do
gotowania na
parze
Filet z karma- po 0,15 kg perforowany + 2 + 1 2 80-90 10-20
zyna nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze
Roladki z soli, perforowany + 2 + 1 2 80 -90 10-20
faszerowane nieperforowany

pojemnik do
gotowania na
parze

15.7 Dodatki do zup, inne

Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.
Kluseczki jajecz-  nieperforowany 2 2 90 15-20
no-mleczne pojemnik do go-
towania na parze
Kluseczki grysiko- perforowany + 2+ 1 A 90-95 7-10
we nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Jaja na twardo perforowany + 2+ 1 a 100 10-12
(wielkos¢ M, nieperforowany
maks. 1,8 kg) pojemnik do go-
towania na parze
Jaja na miekko perforowany + 2+1 2 100 6-8

(wielkos¢ M,
maks. 1 kg)

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze

32



15.8 Desery, owoce prazone

Zalecane ustawienia dotyczgce przygotowywania dese-
row i prazonych owocow.

Przygotowywanie owocow prazonych

1. Odwazy¢ owoce.

2. Dodac ok. 1/3 miarki wody.

3.

4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

Dodad cukier i przyprawy do smaku.

Przyrzadzanie ryzu na mleku

1.
2,
3.
4,
5. Po ugotowaniu zamieszac.

v

Odwazyc¢ ryz.

Dola¢ mleko w proporcji 1 do 2,5.

Napetni¢ miske ryzem i mlekiem maks. do 2,5 cm
wysokosci.

Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

Pozostate mleko zostanie wchtoniete.

Desery, owoce prazone

Tak to dziata pl

Przygotowanie jogurtu

1.

No

Na ptycie grzewczej podgrza¢ mleko do temperatu-
ry 90°C. Nastepnie ostudzi¢ do temperatury 40°C.
W przypadku uzywania mleka UHT podgrza¢ mleko
do temperatury 40°C. Jest to wystarczajgca tempe-
ratura w przypadku mleka UHT.

Dola¢ do mleka 150 g (schtodzonego w loddwce)
jogurtu i wymieszad.

Mieszanke przetozy¢ do filizanek lub matych stoicz-
koéw i przykry¢ folia spozywcza.

Perforowany pojemnik do gotowania na parze wsu-
na¢ do komory piekarnika.

Filizanki lub stoiczki wstawi¢ do perforowanego po-
jemnika do gotowania na parze.

Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Gotowy jogurt schtodzi¢ w loddwce.

Potrawa

Wyposazenie/naczy-
nia

Rodzaj grzania

Temperaturaw °C Czas trwania w min.

Kluski na parze

2

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 20 -25

Krem karmelowy

)

foremki + perforowa-
ny pojemnik do goto-
wania na parze

80 15-20

Ryz na mleku

)

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 25-35

Jogurt

)

stoiczki + perforowa-
ny pojemnik do goto-
wania na parze

40 300 - 360

Jabtka prazone

)

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 10-15

Gruszki prazone

3

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 10-15

Wisnie prazone

D)

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 10-15

Rabarbar prazony

5D

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 10-15

Sliwki prazone

D)

nieperforowany po-
jemnik do gotowania
na parze

100 15-20
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15.9 Odgrzewanie

Tryb Odgrzewanie umozliwia delikatne podgrzanie zimnych potraw. Potrawy wygladajg i smakujg jakby zostaty swiezo

przyrzadzone.

Odgrzewanie

Podczas odgrzewania potrawy sg ponownie podgrzewane przy zachowaniu ich petnej wartosci odzywczej. Wygladajg

i smakujg jakby zostaty swiezo przyrzadzone.

Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.

Warzywa nieperforowany 2 a8 100 12-15
pojemnik do go-
towania na parze

Makaron, ziem- nieperforowany 2 [a 100 5-25

niaki, ryz pojemnik do go-

towania na parze

15.10 Rozmrazanie

Tryb parowy Rozmrazanie nadaje sie do rozmrazania

mrozonych owocow i warzyw.

W przypadku miesa i ryb wskazane jest rozmrazanie w

loddwce.

W celu zachowania wody zawartej w produktach mro-

zonych, np. mrozonym szpinaku, nalezy uzy¢ nieperfo-

rowanego pojemnika do gotowania na parze.

Uwagi

m  (Czasy podane w tabeli majg charakter orientacyjny i
zalezg od jakosci, temperatury mrozenia (-18 C)
oraz wtasciwosci potrawy. W tabeli podane sg odpo-
wiednie przedziaty czasowe. Najpierw nalezy usta-
wi¢ krotszy czas gotowania/pieczenia i w razie po-
trzeby zmieni¢ wartos¢ na wieksza.

Rozmrazanie

= Zamrozone na ptasko lub porcjowane kawatki potra-
wy rozmrazajg sie szybciej niz potrawy mrozone w
blokach.

Rozmrazanie potraw

1. Wyjg¢ zamrozone potrawy z opakowania.

2. Wiozy¢ zamrozone potrawy do perforowanego po-
jemnika do gotowania na parze.

3. Wsung¢ perforowany pojemnik do gotowania na pa-
rze do komory piekarnika, umieszczajgc pod
spodem nieperforowany pojemnik do gotowania na
parze.

v Potrawa nie lezy w wodzie powstajgcej podczas roz-
mrazania, a skapujacy ptyn zbiera sie w nieperforo-
wanym pojemniku do gotowania na parze.

4. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

Potrawa llosé Wyposazenie

naczynia

Wysokosé
wsuniecia

Czas gotowa-

Rodzaj grzania Temperatura w
°C nia w min

Owoce jagodo- 0,5 kg 2+ 1

we

perforowany +
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na
parze

50 - 55 15-20

Warzywa 0,5 kg perforowany + 2 + 1
nieperforowany
pojemnik do
gotowania na

parze

40 -50 15-50

15.11 Wyciskanie soku
Zalecane ustawienia dotyczgce wyciskania soku z owo-
cow jagodowych.

Wyciskanie soku z owocéw jagodowych

1. Owoce jagodowe wtozy¢ do misy i zasypacé cukrem.
2. Odstawi¢ na co najmniej godzing, aby owoce pusci-
ty sok.
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3. Owoce jagodowe przetozy¢ do perforowanego po-

jemnika do gotowania na parze i wsung¢ na wyso-
kosc¢ 2.

4. Aby zebrad sok, wtozy¢ nieperforowany pojemnik do

gotowania na parze o jeden poziom nizej.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
6. Po uptywie ustawionego czasu potozy¢ owoce jago-

dowe na sSciereczce i wycisngc reszte soku.

7. Osuszy¢ komore piekarnika.



Wyciskanie soku
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Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.

Maliny perforowany + 2 +1 2 100 30 -45
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze

Porzeczki perforowany + 2 +1 a2 100 40 -50

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze

15.12 Wekowanie

Konserwowanie owocow i warzyw poprzez ich podgrze-

wanie i hermetyczne zamkniecie w stoikach.

m  Wekowac swieze produkty spozywcze. Diuzsze
przechowywanie powoduje utrate witamin, a produk-
ty szybciej fermentuja.

m  Uzywac wytgcznie owocow i warzyw najwyzszej ja-
kosci.

= Nastepujgce artykuty spozywcze nie nadajg sie do
wekowania w tym urzadzeniu: produkty z blasza-
nych puszek, mieso, ryby lub masa pasztetowa.

m  Sprawdzi¢ stoiki wekowe, gumowe uszczelki, klamry
lub sprezyny.

Wekowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce wekowania przy uzyciu pary.

Wekowanie owocow i warzyw

Wymaganie: Sprawdzi¢ stoiki wekowe, gumowe

uszczelki, klamry lub sprezyny.

1. Gumowe uszczelki i stoiki nalezy doktadnie umy¢ w
gorgcej wodzie.
Stoiki mozna wysterylizowac¢ w urzgdzeniu.
— Strona 16

2. Perforowany pojemnik do gotowania na parze wsu-
ng¢ do komory piekarnika.

3. Przygotowane stoiki wstawi¢ do perforowanego po-
jemnika do gotowania na parze.
Stoiki w komorze piekarnika nie moga sie stykac.

4. Po uptywie ustawionego czasu gotowania otworzy¢
drzwi urzadzenia.

5. Stoiki wekowe wyjg¢ z urzgdzenia dopiero, gdy cat-
kowicie wystygna.

Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.

Warzywa 1-litrowe stoiki 2 A 100 30-120
wekowe

Owoce pestkowe 1-litrowe stoiki 2 2 100 25-30
wekowe

Owoce ziarnkowe 1-litrowe stoiki 2 a 100 25-30
wekowe

15.13 Wyrastanie ciasta

Zalecane ustawienia dotyczgce procesu wyrastania
ciast.

W urzadzeniu ciasto wyrasta znacznie szybciej niz w
temperaturze pokojowe.

Ciasto drozdzowe

Wyrastanie ciasta

1. Perforowany pojemnik do gotowania na parze wsu-
nac¢ do komory piekarnika.
Nieperforowany pojemnik do gotowania na parze
mozna wsungé na dowolnie wybrang wysokosa.

2. Miske z ciastem wstawi¢ do perforowanego pojem-
nika do gotowania na parze. Nie przykrywac¢ ciasta.

3. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.
Ciasto drozdzowe 1 kg miska + perforo- 35 20 - 30

wany pojemnik
do gotowania na
parze
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15.14 Produkty mrozone

Przestrzegac¢ wskazowek producenta podanych na opakowaniu. Podane czasy gotowania dotycza potraw wsunietych
do zimnej komory piekarnika.

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw

Potrawa Wyposazenie/na- Wysokos¢ wsu- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas trwania w
czynia niecia °C min.
Wyroby maczne, nieperforowany 2 2 100 5-10
Swieze, chtodzo-  pojemnik do go-
ne towania na parze
Pstrag perforowany + 2+ 1 2 80-100 20 - 25
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Filet z tososia perforowany + 2+ 1 a 80-100 20-25
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Brokuty perforowany + 2+ 1 2 100 6-10
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Kalafior perforowany + 2 +1 2 100 5-8
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Fasola perforowany + 2 +1 a2 100 6-10
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Groszek perforowany + 2+ 1 a 100 5-12
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Marchew perforowany + 2+1 2 100 4-6
nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Warzywa miesza- perforowany + 2+ 1 2 100 6-10
ne nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze
Brukselka perforowany + 2+ 1 2 100 5-10

nieperforowany
pojemnik do go-
towania na parze

15.15 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urzg-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Zalecane ustawienia dotyczace potraw testowych

Produkt spozyw- Wyposazenie Wysokosé Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania
czy °C w min.
Brokuty (podziat  perforowany + 2+ 1 2 100 7-9

pary) nieperforowany
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Produkt spozyw- Wyposazenie Wysokosé Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania
czy °C W min.

Brokuty (dodawa- perforowany + 2+1 100 7-9

nie pary) nieperforowany

Groszek (maksy- perforowany + 2+ 1 100 5-12

makny zatadu- nieperforowany

nek)

16 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckiej
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrédta swiatta klasy energetycz-
nej G.

16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzadzenia.

17.1 Ogdlne wskazowki dotyczace

montazu

Przed rozpoczeciem instalacji urzgdzenia na-

lezy zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

m \Wytgcznie prawidtowy montaz, wykonany
wedtug zalecern montazowych, gwarantuje
bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia. Za
szkody powstate w wyniku niewtasciwego
montazu odpowiada monter.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

®m Przed uruchomieniem usung¢ z komory
piekarnika oraz z drzwi materiaty opakowa-
niowe i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgadzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. UsungC widry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Gniazdo przytaczeniowe urzgdzenia musi
znajdowac sie w zakreskowanym obszarze
[al lub poza obszarem zabudowy.

Meble, ktore nie sg przymocowane, nalezy
przytwierdzi¢ do Sciany za pomocg katow-
nika [ol.
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= Nalezy nosi¢ rekawice ochronne, chronigce
przed skaleczeniem. Elementy, ktore sg do-
stepne podczas montazu, mogg miec¢ ostre
krawedzie.

= \Wymiary na rysunkach podane sg w mm.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac rozgateznikow wielogniazdo-
wych.

» Uzywac wytacznie certyfikowanych przedtu-
zaczy o minimalnnym przekroju 1,5 mm?2,
ktore sg zgodne z obowigzujgcymi krajowy-
mi wymogami bezpieczenstwa.

» Jezeli przewodd sieciowy jest za krotki, nale-
zy sie skontaktowac sie z serwisem.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow.

UWAGA!

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgdze-

nia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzgdzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.
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17.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

|
N

17.3 Montaz pod blatem roboczym

W przypadku montazu pod blatem roboczym nalezy
przestrzega¢ wymiaréw montazowych oraz instrukcji
montazu.

¢

= W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

= Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do
zabudowy.

m  Nalezy przestrzegac dostepnej instrukcji montazu
ptyty grzejnej.

= Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych in-
strukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewczej.



17.4 Montaz pod ptyta grzejna

W przypadku montazu urzgdzenia pod ptytg grzejng na-
lezy uwzgledni¢ wymiary minimalne (w tym ewentualng
konstrukcje nosna).

Instrukcja montazu pl

Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu [b] okredlana jest minimalna grubosé blatu robocze-
go [al.

. Lt
] I -
TR
!
DR
460"
. |
Rodzaj ptyty grzewczej a nakladana na blat w mm a montowana na rowni z bwmm
powierzchnia blatu w mm
Ptyta indukcyjna 42 43 5
Petnopowierzchniowa ptyta 52 53 5
indukcyjna
Gazowa ptyta grzewcza 32 43 5
Elekiryczna ptyta grzewcza 32 35 2

17.5 Montaz w szafce wysokiej

W przypadku montazu w szafce wysokiej nalezy prze-
strzega¢ wymiardw i instrukcji montazu.

~

min. 550 min. 35
Ny —»‘ ft—

~ |

S

J /4'
)= /560

= W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

m  Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych Scia-
nek modutowych dodatkowg $cianke tylng, musi
ona znajdowac sie w odpowiedniej odlegtosci.

m  Urzadzenie nalezy zamontowac¢ na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposaze-
nia.

17.6 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej nalezy przestrzegac
wymiarow montazowych oraz instrukcji montazu.

A\ .

min.
4 45

= Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzgdzenia, nalezy uwzgledni¢ wy-
miary minimalne. Wymiar [@ zalezy od grubo$ci fron-
tu mebli i uchwytu.

17.7 Przytacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazo-
wek.

m  Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze byc¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.
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m  Urzadzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za
pomoca dostarczonego przewodu przytaczeniowe-
go.

= Przewdd przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do tylnej
czesci urzadzenia tak, aby rozlegt sie dzwiek kliknie-
cia. Przewdd przytgczeniowy o dtugosci 3 m mozna
naby¢ w serwisie.

®m  Przewdd przytgczeniowy mozna wymieni¢ wytgcznie
na przewdd oryginalny. Przewdd ten mozna naby¢ w
serwisie.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej za
pomoca wtyczkKi z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Wiozy¢ wtyczke do gniazda z uziemieniem.

Gdy urzgdzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Je-
sli tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozli-
wy, w obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy za-
instalowac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyj-
nymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urzgadzenia od
sieci elektrycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze podtgczy¢ wytgcznie specjali-
sta z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwa-
rancja nie obejmuje szkdd wynikajgcych z nieprawidto-
wego podtgczenia urzgdzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtacznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtgczajacy wszystkie bieguny urzadzenia od sieci
elektryczne,;.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytaczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-z6ty = przewdd uziemiajgcy @
— niebieski = przewdd zerowy
- brazowy = faza (przewdd zewnetrzny)
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17.8 Montaz urzadzenia
1. Urzadzenie catkowicie wsungc¢ i ustawi¢ posrodku.

}

- ~——

2. Przymocowac urzadzenie Srubami.

X

— 5

3. W przypadku kuchni bez uchwytéw z poziomg listwg
uchwytowa:

- Zamontowac¢ odpowiedni element wypetniajgcy
@, aby przykryé ewentualne ostre krawedzie i za-
pewni¢ bezpieczny montaz.

- Przewierci¢ profile aluminiowe, aby umozliwi¢ po-
tgczenie srubami @.

- Przymocowadé urzgdzenie odpowiednig $rubg ®.

y

L

\

)

—/

Uwaga: Nie wolno przystania¢ dodatkowg listwg szcze-
liny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Na bocznych sciankach szafki do obudowy nie wolno
umieszczac oston termicznych.

17.9 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko uniesé i catkowicie wyciggnad.
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