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1 Drosiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.
1.1 Visparigi noradijumi
m Rdpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju, iekartas pasi un pro-
dukta informaciju vélakai izmmantoSanai vai
nakamajam ipasniekam.

m Nepievienojiet ierici, ja transportéSanas lai-
ka tai ir raduSies bojajumi.

1.2 Merkim atbilstiga lietoSana

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas raduSies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

Tikai tehniski pareizi veikta ieblvésana atbil-

stoSi montazas pamacibai nodrosSina izmanto-

Sanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uz-

stadiSanas vieta atbild uzstaditajs.

lzmantojiet So ierici tikai:

® |ai sagatavotu édienus un dzeérienus;

» uzraudziba. Islaicigus gatavo$anas proce-
sus uzraugiet nepartraukti;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® ne augstak ka 2000 m virs juras limena.

Neizmantojiet So ierici:

® yz kugiem vai sauszemes transportlidzek-
los;

® gr ar€ju taimeri vai atsevisku talvadibas pul-
ti. Neattiecas uz gadijumiem, kad darbiba
tiek izslegta, izmantojot standartam EN
50615 atbilstoSas ierices.

® |ai nosUktu bistamas vai spradzienbistamas
vielas un tvaikus;

® |ai tirtu sikas detalas vai suktu Skidrumus;

Ja jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(piemeéram, kardiostimulators vai defibrilators),
pie sava arsta parliecinieties par to, ka ta at-
bilst Eiropas Savienibas Padomes Direktivai
90/385/EEK, 1990. gada 20. junijs, ka art EN
45502-2-1 un EN 45502-2-2, un ir izvéléta,
implantéta un programmeéta saskana ar VDE-
AR-E 2750-10. Ja Sie nosacijumi ir izpilditi un
turklat ari tiek izmantoti nemetaliski virtuves
instrumenti un gatavoSanas trauki, kuriem nav
metala rokturu, tad So indukcijas gatavoSanas
virsmu var droSi izmantot saskana ar noradiju-
miem par mérkim atbilstoSu izmantoSanu.



1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai ci-
tu cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir
apmaciti to izmantot un ir sapratusSi iespéja-
mMOos riskus.

Béerni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzetu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesleguma kabe-
la tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

/\ BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

déjadi nosmakt.

» Glabajiet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

Bérni var iepakojuma materialu uzvilkt uz gal-

vas vai taja ietities un nosmakt.

» Glabajiet iepakojuma materialu bérniem ne-
pieejama vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

DroSiba Iv

/A BRIDINAJUMS - Saindésanas risks!
Atpaka| iestktas dumgazes var izraisit saindé-
Sanos. Pavardi, kuru darbinaSanai nepiecie-
Sams gaiss (pieméram, ar gazi, ellu, malku vai
oglem darbinamas sildierices, caurpludes sil-
ditaji, karsta tdens silditaji), degSanai nepie-
cieSamo gaisu iegust no telpas, kura tie uzsta-
diti, un atgazes pa izpludes sistému (piemeé-
ram, dimvadu) izvada atmosféra. Ja vienlai-
kus ir ieslégts arl tvaika nosUceéjs, no virtuves
un blakustelpam tiek izsukts gaiss. Nepietie-
kama gaisa pieplude izraisa spiediena paze-
minasanos. Indigas gazes no dumvada vai
ventilacijas Sahtas tiek iestktas atpakal dzivo-
jamas telpas.

~
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» Ja vienlaikus darbina gan iekartu ventilésa-
nas rezima, gan pavardu, kas izmanto tel-
pas gaisu, janodrosina pietiekama gaisa
pieplude.

» DroSa ekspluatacija ir iespéjama tikai tad,
ja pazeminatais spiediens pavarda uzstadi-
Sanas telpa neparsniedz 4 Pa (0,04 mbar).
To var nodroSinat, ja degSanai nepiecieSa-
mais gaiss var ieplust pa nenoslédzamiem
atvérumiem, pieméram, logiem, durvim, un
pa sienas gaisa piepludes/izvades kana-
liem, ka art ar citiem tehniskiem risinaju-
miem. Tikai sienas gaisa pieplides/izvades
kanalu izmantoSana vien nenodrosSina ro-
bezveértibas ieverosSanu.

» Jebkura gadijuma jakonsultéjas ar kompe-
tentu skurstenslaucitaju, kurs var novertet
visas ékas ventileSanas sistemas darbibu
un ieteikt piemérotus ventilésanas risinaju-
mus.

» Ja ierice tiek lietota tikai gaisa cirkulacijas
rezima, tas darbinasana ir iespéjama bez
ierobezojumiem.




Iv DroSiba

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
GatavoSana uz sildrinkiem ar taukiem vai ellu
bez uzraudzibas var but bistama un izraisit
ugunsgréeku.

» Nekad neatstajiet karstas ellas un taukus
bez uzraudzibas.

» Nekad neméginiet dzést uguni ar tdeni. Ta
vieta izslédziet ierici un parklajiet liesmas,
pieméram, ar vaku vai ugunsdzésanas se-
gu.

Sildvirsma klust |oti karsta.

» Nenovietojiet uz gatavoSanas virsmas vai
tas tieSa tuvuma ugunsnedrosSus priekSme-
tus.

» Neglabajiet priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas.

lekarta sakarst.

» Neuzglabajiet ugunsnedrosus priekSmetus
vai aerosolus atvilkinés, kas atrodas tiesSi
zem iekartas.

Sildvirsmas parsegi var izraisit negadijumus,

piem., parkarstot, aizdegoties vai saplistot.

» Neizmantojiet sildvirsmas parsegus.

Katru reizi péc sildvirsmas izmantoSanas izsle-

dziet to, lietojot galveno sledzi.

» Negaidiet, lidz sildvirsma izslegsies auto-
matiski, jo uz tas neatrodas katli vai pan-
nas.

Tauku nogulsnes filtros var aizdegties.

» Nekad neizmantojiet ierici bez uzstadita
tauku filtra.

» Regulari iztiriet tauku filtrus.

» Nedarbojieties ierices tuvuma ar atklatu
liesmu (piem., neflambégjiet).

» Uzstadiet ierici cieta kurinama (piem., mal-
kas vai oglu) pavarda tuvuma tikai tad, ja
tam ir slegts, nenonemams parsegs. Pavar-
dam nedrikst laut dzirkstelot.

/A BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas

sakarst. Tas Ipasi attiecas uz sildvirsmas rami,

ja tads uzstadits.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei berniem, kas jau-
naki par 8 gadiem.

Sildrinku aizsargrezgi var izraisit negadijumus.

» Neizmantojiet sildrinku aizsargrezgus.

Uz sildvirsmas novietoti metala priekSmeti |oti

atri sakarst.

» Nenovietojiet uz sildvirsmas metala prieks-
metus, pieméram, nazus, daksinas, karotes
un vakus.

lerice darbibas laika sakarst.

» Pirms ierices tiriSanas |aujiet tai atdzist.

» Ja iericé ir iek|uvis karsts Skidrums, pirms
tauku filtra vai parpludes tvertnes iznem-
Sanas |aujiet iericei atdzist.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai ori-
ginalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla pieslégu-
ma vads vai ierices piesleguma vads, tas
janomaina ar 1ipasu elektrotikla piesléguma
vadu vai ipasu ierices piesléguma vadu,
kas ir pieejams pie razotaja vai ta tehniska
servisa dienesta.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu
vai salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmer izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksu.

» Ja ir radies ierices vai elektrotikla savieno-
juma vada bojajums, nekaveéjoties izslédziet
droSinataju sadales skapi.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. = Lappuse 23

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |lekartas tirnsanai neizmantojiet tvaika tiritaju
val augstspiediena tiritaju.

Pie karstam iekartas dalam var izkust elektris-

ko ieriCu kabelu izolacija.

» Nekad nenovietojiet elektrisko ieriCu pieslé-
guma kabeli pie karstam iekartas dalam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Ja starp katla pamatni un sildrinki ir nokluvis

Skidrums, katls var peksni palékties.

» Uzturiet sildrinki un katla pamatni sausas.

» Neizmantojiet apledojusus gatavosSanas
traukus.



Gatavojot udens peldé, parkarSana var izraisit
sildvirsmas un gatavoSanas trauka saplaisa-

sSanu.

» GatavoSanas trauks udens peldé nedrikst

IzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem Iv

Ja ierices virsma ir saplaisajusi vai saplisusi,
var sagriezties.

» Ja redzat, ka ierices virsma ir saplaisajusi

tieSi skart ar adeni piepildita katla pamatni.
» Izmantojiet tikai karstumizturigus gatavosa-

nas traukus.

vai saplisusi, nelietojiet to.

2 lzvairisanas no mantiskiem bojajumiem

Seit atradisiet biezakos bojajumu célonus un padomus, ka no tiem izvairities.

Bojajums

Celonis

Veicamas darbibas

Traipi

Neuzraudzits gatavoSanas process.

Novérojiet gatavoSanas procesu.

Traipi, skrapéjumi

IzlijuSi partikas produkti, it pasi produkti ar
lielu daudzumu cukura.

Nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Traipi, skrapéjumi vai
plisumi stikla

Bojati gatavoSanas trauki, gatavoSanas trauki
ar izkusuSu emalju vai gatavoSanas trauki ar
vara vai aluminija pamatni.

lzmantojiet piemérotus gatavoSanas traukus
laba stavokli.

Traipi, krasas izmai-
nas

Nepiemérotas tiriSanas metodes.

Izmantojiet tikai stiklkeramikai piemérotus firl-
Sanas lidzek|us un tiriet tikai atdzisuSu sil-
dvirsmu.

Stikla skrapé&jumi vai
plisumi

Triecieni vai krito8i gatavoSanas trauki, gata-
voSanas piederumi un citi cieti vai smaili
priekSmeti.

GatavoSanas laika nesitiet pa stiklu, ka ari
nelaujiet uz sildvirsmas nokrist priekSmetiem.

Svikas, krasas izmai-
nas

Raupjas gatavosanas trauku pamatnes vai
gatavoSanas trauka bidisana pa plits virsmu.

Parbaudiet traukus. Ja gatavoSanas trauks
japabida, paceliet to.

Skrapé&jumi

Sals, cukurs vai smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai
novietoSanas virsmu.

lekartas bojajumi

GatavoSana sasalusa gatavosanas trauka.

Neizmantojiet sasaluSus gatavosanas trau-
kus.

GatavoSanas trauku
vai ierices bojajumi

TuksSa trauka karsésana.

Nekad nenovietojiet uz gatavoSanas zonas
un nekarséjiet tukSus gatavoSanas traukus.

Stikla bojajumi

Izkusis materials uz karstas gatavoSanas zo-
nas vai karsti katlu vaki uz stikla.

Nelieciet uz gatavoSanas zonas cepamo pa-
piru vai aluminija foliju, ka ari plastmasas
traukus vai katlu vakus.

ParkarSana

Karsti gatavoSanas trauki uz vadibas panela
vai ramja.

Nekad nelieciet karstus gatavoSanas traukus
Sajas zonas.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija
lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami

atkartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvidgjiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana
Ja ievérosiet §os noradijumus, ierice patérés mazak

elektroenergijas.

metru.

Izvélieties gatavoSanas zonu atbilstosi katla izméram.
Nocentréjot uzlieciet gatavoSanas trauku.

Izmantojiet traukus, kuru pamatnes diametrs sakrit ar
sildrinka diametru.

Padoms: Trauku razotaji biezi norada aug$eéjo katla
diametru. Tas biezi vien ir lielaks par pamatnes dia-

= Nepieméroti gatavosanas trauki vai nepilnigi noseg-

tas gatavoSanas zonas patéré daudz energijas.

Nosedziet katlus ar piemérotu vaku.

m Ja gatavosiet, neuzliekot vaku, ierice patérés ieve-
rojami vairak energijas.

Paceliet vaku iesp&jami retak.

= Pacelot vaku, zuduma aiziet daudz energijas.



Iv Piemeéroti gatavoSanas trauki

Izmantojiet stikla vaku.
m Pa stikla vaku var ielukoties katla, nepace|ot vaku.

lzmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatném.
» Ja pamatne nav lidzena, energijas patérins ir lie-
laks.

Izmantojiet partikas daudzumam piemérotu gatavoSa-

nas trauku.

m Ja gatavoSanas trauks ir liels un patukss, ta uzkar-
séSanai ir japatéré vairak energijas.

Gatavojiet ar nelielu daudzumu tdens.

= Jo vairak ddens ir gatavoSanas trauka, jo vairak
energijas japatéré, lai to uzkarsétu.

Savlaicigi ieslédziet zemaku gatavoSanas limeni. 1z-

mantojiet piemeérotu gatavoSanas pabeigSanas [imeni.

m Parak augsts gatavoSanas pabeigSanas limenis iz-
raisa nelietderigu energijas patérinu.

Pielagojiet ventiléSanas rezimu tvaiku daudzumam ga-

tavoSanas laika.

m Mazak intensiva ventileSanas rezima ierice patéré
mazak energijas.

Ja gatavoSanas laika pastiprinati veidojas tvaiki, laikus
izvélieties intensivaku ventiléSanas rezimu.
m Smakas mazak izplatas telpa.

|zsledziet ierici, kad ta vairs nav nepiecieSama.
n

GatavoSanas laika rapigi védiniet telpu.
= |erice darbojas efektivak un ar mazaku darbibas
troksni.

Tiriet vai nomainiet filtrus noraditajos intervalos.
m Filtru efektivitate saglabajas.

Informaciju par produktu saskana ar (ES) 66/2014 jUs
atradisit pievienotaja iekartas pasé un iekartas lapa in-
terneta.

4 Piemeroti gatavosanas trauki

GatavoSanai uz indukcijas sildvirsmas piemérotam ga-
tavoSanas traukam ir jabut ar feromagnétisku pamatni,
tatad magnétam tas ir japievelk, turklat trauka pamat-
nes diametram ir jaatbilst gatavoSanas zonas lielumam.
Ja gatavoSanas trauks uz gatavoSanas zonas netiek
identificéts, novietojiet to uz mazaka diametra gatavo-
Sanas zonas.

4.1 Gatavosanas trauku lielums un ipasibas

Lai gatavoSanas trauku pareizi identificétu, janem véra
gatavosanas trauka lielums un materials. Visam gatavo-
Sanas trauku pamatném jabut pilnigi lldzenam un glu-
dam.

Ar GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude parbau-
diet, vai gatavoSanas trauks ir piemeérots. Plasaku infor-
maciju skatiet

— "Gatavosanas trauku piemérotibas parbaude”,
Lappuse 16.

Gatavosanas trauki  Materiali

Ipasibas

leteicamais gatavosa-

Nertséjosa térauda trauks, sendvi¢a mode-

Sis gatavo$anas trauks vienmérigi sadala sil-

nas trauks lis, kas labi sadala siltumu. tumu, atri uzkarst un ir nekladigi identifice-
jams.
Feromagnétiski gatavo$anas trauki no emal-  Sis gatavo$anas trauks atri uzkarst un tiek
jéta térauda, Cuguna vai ipasi indukcijas trau- nek|udigi identificéts.
Ki no nerls€josa térauda.
Piemeérots Pamatne nav pilniba feromagnétiska. Ja feromagnétiskas zonas diametrs ir ma-

zaks par gatavoSanas trauka pamatni, sa-
karst tikai feromagnétiska zona. Tadgjadi kar-
stums nesadalas vienmerigi.

piedevu.

GatavoSanas trauku pamatnes ar aluminija

Sis gatavo$anas trauku pamatnes samazina
feromagnétisko laukumu, ka dé| gatavoSanas
traukam tiek pievadits mazak jaudas. lespé-
jams, ka Sie trauki tiek nepilnigi identificéti
vai netiek identificeti nemaz, tadé| netiek pie-
tiekami karséti.

Nav piemérots
da, stikla, mala, vara vai aluminija.

Gatavosanas trauki no parasta, plana térau-

Piezimes

m  Nekad neizmantojiet adaptera platnes starp gatavo-
Sanas trauku un sildvirsmu.

= Nesildiet tukSu gatavoSanas trauku un neizmantojiet
trauku ar planu pamatni, jo tas var loti uzkarst.



lepaziSana

v

5 lepazisana

5.1 Gatavosana, izmantojot indukciju
GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-

rastajam plits virsmam ir dazas atskiribas, ka ari virkne

priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-
pot, energijas ietaupijums, ka ari vieglaka kopSana un

tirisana. Ta nodroSina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-

tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.

5.2 Jusu jauna ierice

Informacija par jasu jauno ierici

5.4 Vadibas panelis

AtsevisSkas iezimes, pieméram, krasa un forma, var at-

Skirties no attéla redzamajam.

Nosaukums

Tauku filtrs

Smaku filtrs gaisa cirkulacijas rezimam vai
akustiskais filtrs gaisa izvades rezZimam '

Sildvirsma

Vadibas panelis

B8 MR

Parpltdes tvertne

' Atkariba no ierices aprikojuma.

5.3 Papildpiederumi

Atkariba no ierices ieblves veida ir pieejami dazadi
piederumi, kurus var iegadaties specializétajas tirdznie-
cibas vietas, klientu apkalpoSanas centra vai masu ofi-

cialaja timek|a vietné.
Gaisa izvades komplekis
Gaisa cirkulacijas komplekts

Smaku filtrs gaisa cirkulacijas rezimam
Akustiskais filirs gaisa izvades rezimam
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sauss.

= Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Var parkarst elektronika.

Izveles sensori

leslédzot sildvirsmu, iedegas taja bridi pieejamo tausti-

nu simboli.

- GatavoSanas zonas izvéle

0 1m2m_8m9 lestatiSanas zona

N Tiridanas aizsardziba
C= Bérnu droSibas funkcija
B, CombiZone

1A MoveMode




Iv Darbibas rezimi

Sensors Funkcija

boost A PowerBoost
Intensivas ventiléSanas limeni
® Taimera funkcija
(B PerfectFry Sensor
min low Cepsanas limeni
med
max
N Tvaika nostcéja manuala vadiba

Atkariba no sildvirsmas statusa iedegas ari gatavoSa-
nas zonu un dazadu ieslégto un pieejamo funkciju indi-
katori.

5.5 Gatavosanas zonu sadalijums

Noradita jauda ir mérita, izmantojot standarta katlus,
kas aprakstiti standarta IEC/EN 60335-2-6. Jauda var
atSkirties atkariba no gatavoSanas trauka lieluma un
materiala.

T SR

— @
200 W

LA LA

Zona Visaugstakais gata-
vosanas limenis
@21 cmBE 9. jaudas limenis 2200 W
PowerBoost 3700 W
21 x 38 cmH 9. jaudas limenis 3600 W

5.6 Gatavosanas zona

Pirms sakat gatavot, parbaudiet, vai gatavoSanas trau-
ka izmeérs atbilst gatavoSanas zonai, uz kuras vélaties
gatavot:

Zona Gatavosanas zonas tips
EH Vienrinka gatavo$anas zona
B Kombinéta gatavoSanas zona

- Lappuse 11

5.7 Atlikusa siltuma indikators

Sildvirsma ir aprikota ar katras gatavoSanas zonas atli-
kusa siltuma indikatoru. Nepieskarieties gatavoSanas
zonai, kameér deg atlikusa siltuma indikators.

Radijums Nozime

H GatavoSanas zona ir karsta.

H Gatavos$anas zona ir silta.

6 Darbibas rezimi

lerici var lietot ventileéSanas reZzima vai gaisa cirkulacijas
rezima.
6.1 Gaisa novadiSanas rezims

UzsUkto gaisu attira tauku filtrs, un ar caurulu sistémas
palidzibu tas tiek izvadits uz aru.

Gaisu nedrikst novadit izvada, ko iz-
manto gazes vai cita kurinama iekartam
3 (tas neattiecas uz gaisa cirkulacijas ie-
kartam).

m Ja izpludes gaiss tiek novadits caur
nefunkcionéjosu dumvadu vai izplU-
des gaisa izvadu, nepiecieSama at-
bildiga droSibas specialista at|auja.

= Ja izpludes gaiss tiek izvadits pa
aréjo sienu, jaizmanto teleskopiska
sienas karba.

6.2 Gaisa recirkulacijas rezims

lesukto gaisu attira tauku filtri un aktivas ogles filtrs, un
tas no jauna tiek ievadits telpa.

Lai gaisa recirkulacijas rezima sasaistitu
smakas, jauzstada smaku filtrs. Daza-
das iespé€jas ierices darbinasanai gaisa
recirkulacijas rezima sk. musu kataloga
vai jautajiet par tam specializéto veikalu
darbiniekiem. NepiecieSamo aprikojumu
var iegadaties specializéta veikala,
klientu apkalpoSanas centra vai interne-
ta veikala.

Piezime: Intensivas un ilgstoSas gatavoSanas laika tel-
pa izdalas mitrums. Darbinot iekartu gaisa cirkulacijas
rezima, mes iesakam veikt pietiekamu virtuves vedina-
Sanu, piem., islaicigi atverot logu, atbrivotos no lieka
mitruma.

7 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nemiet vera turpmakos ieteikumus.



7.1 Pirma tiriSana

Nonemiet iepakojuma parpalikumus no gatavoSanas
zonas virsmas un noslaukiet virsmu ar mitru dranu. le-
teicamo ftirisanas lidzek|u sarakstu skatiet oficialaja ti-
mekla vietné www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par kopSanu un tirisSanu.

- Lappuse 17

7.2 lekartas sagatavosana

Lai nodrosSinatu pareizu darbibu, komponenti jaizvieto
sada seciba:

1. levietojiet filtrus.

2. levietojiet metala tauku filtru.

Piezime: Nekad nelietojiet iekartu bez metala tauku fil-
tra un parplides tvertnes.
7.3 Darbibas rezima iestatiSana

lerice tiek piegadata ar pec noklus€juma iestatitu gaisa
cirkulacijas rezimu.

Galvena vadiba Iv

Ja sildvirsma ir uzstadita ar gaisa izvadi arpus telpam,
iestatijums = 7 jakonfiguré uz %o rezimu. Papildu infor-
maciju skatiet nodala

— "Pamatiestatijumi", Lappuse 15

7.4 GatavosSana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atSkiribas, ka ari virkne
priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-
pot, energijas ietaupijums, ka ari vieglaka kopSana un
tirsana. Ta nodroSina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-
tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.

7.5 Gatavosanas trauki

leteicamo trauku sarakstu skatiet oficialaja timek|a viet-
né www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par piemérotiem traukiem.

- Lappuse 6

8 Galvena vadiba

8.1 Sildvirsmas ieslegSana

» Pieskarieties O.
Atskan signals, un iedegas indikators blakus O.
v Sildvirsma ir gatava darbam.

ReStart

» Ja pirmo 4 sekunzu laika péc izslegSanas sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriekséjiem iestati-
jumiem.

8.2 Sildvirsmas izsléegSana

» Pieskarieties O, lidz indikatori nodziest.
v Visas gatavoSanas zonas ir izsleégtas.

Piezime: Sildvirsma tiek izslégta, ja visas gatavoSanas
zonas ir izslégtas ilgak par 20 sekundém.

8.3 Jaudas limena iestatiSana gatavoSanas
zonas

Gatavo$anas zonai ir 17 jaudas limeni ar vértibam no 1
lidz 9 un ar starpvértibam. Atlasiet jaudas limeni, kurs ir
vislabak piemeérots gatavojamajai partikai un planotajai
gatavoSanai.

8.4 Padomi gatavosanai

m  Uzsildot biezenus, biezzupas vai biezas meérces, ik
pa laikam apmaisiet tas.

m |epriek3€jai uzsildianai iestatiet 8.-9. gatavosanas [i-
meni.

m Ja gatavojat slegta trauka, pazeminiet gatavosanas
limeni, tiklidz no trauka sak izplGst tvaiks. Tvaika iz-
pliSana neietekmé gatavoSanas rezultatu.

m  Péc gatavoSanas uzlieciet gatavoSanas traukam va-
ku lidz édiena pasniegSanai.

1. Lai atlasitu gatavo$anas zonu, pieskarieties .

v Deg radijums & un zem ta — simbols _.

2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo gatavosanas Ii-
meni.

v Jaudas limenis ir iestatits.

Piezime: Ja uz gatavoSanas zonas nav novietots ne-
viens gatavoSanas trauks vai ari katls nav piemérots,
atlasitais jaudas limenis mirgo. Pec noteikta laika gata-
vosanas zona tiek izslégta.

QuickStart

» Ja gatavoSanas trauku uz sildvirsmas novietosiet
pirms ieslegSanas, péc ieslégSanas tas tiks identifi-
Céts, un automatiski tiks atlasita atbilsto3a gatavosa-
nas zona. Péc tam nakamo 20 sekunzu laika atla-
siet vajadzigo jaudas limeni, pretéja gadijuma sildvir-
sma izslegsies.

Jaudas limena mainiSana vai gatavoSanas zonas

izslegSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo gatavosanas Ii-
meni vai iestatiet uz &,

v Tiek nomainits gatavoSanas zonas gatavosanas -
menis vai tiek izslégta gatavoSanas zona, un tiek
paradits atlikusa siltuma indikators.

m  Gatavojot atras gatavoSanas katla, ieverojiet razota-
ja norades.

m  Negatavojiet partikas produktus parak ilgi, lai nezau-
détu to uzturvértibu. Ar virtuves taimeri varat iestatit
optimalo gatavoSanas laiku.

Gadajiet, lai ella nedimotu.
Lai apbraninatu partikas produktus, cepiet tos ma-
zas porcijas citu péc cita.



Ilv Tvaika noslcégja vadiba

m  AtseviSki tgatavoSanas trauki gatavoSanas laika |ofi
uzkarst. Tapéc izmantojiet virtuves cimdus.

= |eteikumus par energoefektivu gatavoSanu skatiet
- "Elektroenergijas taupiSana”, Lappuse 5

Gatavosanas ieteikumi

Tabula attélots katram produktam atbilstoSais jaudas Ii-
menis (===). Gatavo$anas ilgums (O min) var atSkirties
atkariba no partikas produkta veida, svara, biezuma un
kvalitates.

_== ® min

Kauséesana

Sokolade, glazira 1-1. -

Sviests, medus, zelatins 1-2 -

UzsildiSana un siltuma uzture-
Sana

Sautéjums, pieméram, Iécu 1.-2 -
sautéjums

Piens' 1.-2. -

Cepamdesinas’ 3-4 -

Atkausésana un uzsildiSana

Spinati, saldéti 15-25

4
Gula8s, saldéts -4 35-55

Varisana, uzturot temperaturu
nedaudz zem vari$anas lime-
na

Kartupelu klimpas ' 20 - 30

10-15

4. -5,
Zivs ' 4-5
Baltas mérces, pieméram, Be- 1-2
Samela mérce

3-6

Putotas mérces, pieméram, 3-4 8-12
Bearnas mérce, holandiesu
merce

Sutinasana, tvaicé$ana, saute-
Sana

Risi ar divkarsu udens daudzu- 2. - 3. 15-30

mu

Risu piena putra 2 30 - 40

Kartupeli ar mizu 25-35

Variti kartupeli

Nadeles ' 6-10

2-3
4.-5.
4.-5. 15-30
6-7
3.-4

120 -
180

Sautéjums

15-60

Zupas 3.-4.
Darzeni 2.-3 10-20

' Bez vaka
2 |epriek$ jauzkarsé 8-8. gatavo$anas limeni.

—== ® min
Darzeni, saldéti 3.-4. 7-20
Sautéjums atrvariSanas katla 4,-5 -
Sautésana
Galas rulete 4-5 50-65
Sautéts cepetis 4-5 60 - 100
Gulass ? 3-4 50-60
Sautésana/cepSana neliela
taukvielu daudzuma '
Snicele, dabiga vai panéta 6-7 6-10
Snicele, saldéta 6-7 6-12
Karbonade, dabiga vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krdtina, 2 cm bieza 5-6 10-20
Putna kratina, saldéta 5-6 10 - 30
Kotletes (3 cm biezas) 4,-5 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza) 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja, dabiga 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja, panéta 6-7 8-20
Zivs, panéta un saldéta, piemé- 6-7 8-15
ram, zivju pirkstini
Garneles un krabji 7-8 4-10
§vaigu darzenu un sénu apcep- 7 -8 10-20
Sana
Panna gatavojami édieni, dar- 7 -8 15-20
zeni, galas strémelites Azijas
gaume
Saldéti édieni, pieméram, gata- 6 -7 6-10

voSanai panna

Pankudkas, cepot secigi
Omlete (seciga cepSana)

Ella cepta vérSacs

FritéSana, 150-200 g porcijas
1-2 1 ella, friteSana pa
porcijam’

Saldéti produkti, pieméram, fric 8 -9 -
teti kartupeli, vistas gabalini
Kroketes, saldétas 7
Gala, pieméram, vistas gabali 6
Zivs, panéta vai alus mikla 6 -
Darzeni, sénes, panéti, alus vai 6
tempuras mikla

Miklas izstradajumi, pieméram, 4-5 -
dazadi virtuli, augli alus mikla

' Bez vaka

2 |eprieks jauzkarsé 8-8. gatavodanas limen.

9 Tvaika nosuceja vadiba

Ar tvaika nosUcéja vadibu jus varat kontrolét gatavosa-
nas virsma integréto, efektivo nosuksanas sistému.

9.1 Manuala ventilacijas vadiba

VentiléSanas rezimu var vadit manuali.
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Piezime: Dzilu gatavoSanas trauku izmantoSanas gadi-
juma nevar garantét optimalu tvaika nostkSanu. NosUk-
Sanu var uzlabot, gatavoSanas traukam vaku uzliekot
slipi.



Manualas ventilacijas vadibas aktivizéSana

1. Pieskarieties .
Ventilacija sak darboties nokluséjuma jaudas limeni.
2. Nakamo 10 sekunzu laika iestatiSanas zona atlasiet
vajadzigo jaudas limeni.
Deg iestatitais jaudas limenis.
3. Pieskarieties J, lai apstiprinatu iestatijumu.
v VentileéSana ir aktivizéta.

Manualas ventilacijas vadibas mainisana vai
deaktivizésana

1. Pieskarieties .
2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo jaudas limeni vai
iestatiet uz 0.

9.2 Intensivas ventilesanas rezims
Ventilacijai ir divi intensivie reZimi. Aktiviz€jot intensivos
rezimus, ventilacija neilgu laiku darbojas ar pilnu jaudu.

Intensivas ventileSsanas rezima aktivizeSana

1. Pieskarieties k.
2. Atlasiet vajadzigas intensitates rezimu:

- Intensivais rezims I: atlasiet jaudas limeni 5 un
p&c tam pieskarieties voost A. Deg radijums &. Li-
menis ir aktivizéts.

— Intensivais rezims IlI: vélreiz pieskarieties boost A.
Deg radijums &.. Limenis ir aktivizéts.

Piezime: Péc aptuveni 8 minGtém ierice tiek automatis-
ki parslégta atpakal jaudas rezima 5.

Intensivas ventileSanas rezima mainiSana vai

deaktivizesana

1. Pieskarieties .

2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo jaudas limeni vai
iestatiet uz &.

CombiZone Iv

9.3 Ventilacijas automatiska startesana

Kad gatavoSanas zonai ir atlasits gatavoSanas limenis,

ieslédzas automatiska startésana.

Ventilacija ieslédzas atbilstoSi attiecigajam gatavoSanas
fTmenim gatavoSanas zona. Par §a iestatijuma mainisa-

nu lasiet nodala

— "Pamatiestatijumi", Lappuse 15.

9.4 Tvaika nosuceja paildzinatas darbibas
funkcija

Paildzinatas darbibas funkcija nodroSina ventilésanas
sistémas darbosanos vél dazas mindtes péc sildvir-
smas izslegSanas. Sadi tiek nostkts atlikuSais gatavo-
Sanas tvaiks. Péc tam ventiléSanas sistéma automatiski
izslédzas.

Ventilatora paildzinatas darbibas rezima
aktivizeSana

Paildzinatas darbibas rezims péc nokluséjuma tiek akti-
vizéts ar maksimalo izslégSanas laiku.

Par sa iestatijuma mainiSanu lasiet nodala

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 15.

Piezime: Paildzinatas darbibas rezims tiek ieslégts tikai
tad, ja vismaz viena gatavo3anas zona ir bijusi ieslégta
vismaz vienu minuti.

Ventilatora paildzinatas darbibas rezima
deaktivizéSana

Manuali
Pieskaroties J, &I funkcija tiek deaktivizéta.

Automatiski

lerice deaktivizé paildzinatas darbibas rezimu, ja:
= |r beidzies paildzinatas darbibas laiks.

= |erice atkal tiek ieslégta.

10 CombiZone

Ta nodroSina divu vienada lieluma gatavoSanas zonu
apvienoS$anu, abas zonas ieslédzot vienadu jaudas Ii-
meni. Funkcija ir ipasi piemérota gatavosanai garena
trauka.

Ar So funkciju varat gatavot gatavoSanas trauka, kas
aiznem vienu gatavosanas zonu un kuru lielakai értibai
var parvietot no vienas zonas uz citu. Sada gadijuma
abas zonas tiks uzturéts vienads gatavosanas limenis
un vienadi iestatijumi.

10.1 GatavosSanas trauka novietoSana

Lietojiet gatavoSanas trauku, kur$ péc lieluma atbilst
gatavoSanas zonam.

Piezime:

Uzlieciet trauku ta, lai attiecigi tiktu nosegta tikai viena
no kombinétajam zonam. GatavoSanas zonas netiks
aktivizétas pareizi, un nevarés sasniegt labu gatavoSa-
nas rezultatu.

10.2 CombiZone ieslégSana

1. lzvélieties vienu no divam gatavoSanas zonam un ie-
statiet gatavoSanas pakapi.

2. Nospiediet K.

v Deg e un apak3gjas gatavoSanas zonas indikatora
paradas gatavoSanas pakape.

v Funkcija ir ieslégta.

11



Ilv. MoveMode

10.3 CombiZone izslégSana
» Pieskarieties ..

v Funkcija ir deaktivizéta.
v Abas gatavoSanas zonas turpmak darbojas ka divas
neatkarigas gatavosanas zonas.

11 MoveMode

Nodrosina iespé&ju mainit jaudas limeni vienam gatavo-
Sanas traukam, parbidot to no vienas gatavosanas zo-
nas uz citu. Funkcija ir ipasi piemérota gatavoSanai
viena trauka.

11.1 Gatavosanas trauka novietosana un
parvietosana

Izmantojiet tikai vienu gatavoSanas trauku. Novietojiet
trauku uz vienas gatavoSanas zonas un parvietojiet to
no vienas zonas uz citu atbilstosi vajadzigajai jaudas
pakapei.

Katrai gatavoSanas zonai ir nokluséjuma jaudas paka-
pe:

= Priek&gja zona: jaudas pakape 5.

= Aizmuguréja zona: jaudas limenis .

e
i} _jo
01010

11.2 MoveMode ieslégSana

1. lzvélieties vienu no abam gatavoSanas zonam.

2. Pieskarieties £

v @ un gatavoSanas zonas jaudas limenis, uz kuras at-
rodas gatavoSanas trauks, izgaismojas spilgtak.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: Zonu jaudas limenus gatavo$anas laika var

mainit.

11.3 MoveMode izslegSana

» Pieskarieties 2.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Ja jaudas limenis viena no abam gatavosa-

nas zonam tiek iestatits uz &, funkcija aptuveni 10 se-
kunzu laika tiek deaktivizéta.

12 Laika funkcijas

Sildvirsmai ir dazadas gatavosSanas laika iestatiSanas
funkcijas:

m |zslegSanas taimeris

= Taimeris

12.1 IzslegSanas taimeris

Var programmet vienas gatavoSanas zonas vai vairaku
gatavoSanas zonu gatavoSanas laiku. Kad laiks ir paga-
jis, gatavoSanas zona izslédzas automatiski.

IzslegSanas taimeris ieslegSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu un jaudas pakapi.

2. Nospiediet ©.

v Gatavodanas zona iedegas I=l.

3. lestatiet laiku iestatiS8anas zona.

- Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas ir isaks par

10 minGtém, pirms vajadzigas veértibas iestatiSa-
nas vienmeér pieskarieties 0.

v Sakas gatavoSanas laika atskaite.

v lestatita laika beigas atskan signals.

4. Nospiediet ©.

v Indikatori nodziest, un skanas signals apklust.

Piezime: Ja gatavoSanas zonai, kura ir aktivizéts Per-

fectFry Sensor, ir ieprogrammeéts gatavoSanas laiks, ie-

programmeéta gatavoSanas laika atskaite sakas tad,

kad ir sasniegta izvéléta temperatlras pakape.
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IzslégSanas taimeris mainiSana vai izslegSana

1. Izvélieties gatavodanas zonu un tad pieskarieties .
2. lestatiSanas zona mainiet gatavoSanas laiku vai ie-

statiet O, lai dzéstu laiku.

12.2 Taimeris

L auj aktivizét taimeri ar laiku no 0 lidz 99 min. Sis fun-
kcijas darbiba nav saistita ne ar vienu gatavoSanas zo-
nu vai citu iestatijumu. Ta automatiski neizslédz gatavo-
Sanas zonas.

Taimeris ieslégSana

Vairakkart spiediet ®, lidz iedegas 4.
lestatiSanas zona iestatiet vajadzigo laiku.
Sakas laika atskaite.

lestatita laika beigas atskan signals.
Nospiediet ©.

Indikatori nodziest, un skanas signals apklust.

WK K =

Taimeris lesledziet vai izsledziet

1. Vairakkart spiediet G, lidz iedegas £ .

2. |estatidanas zona mainiet laiku vai iestatiet 40, lai
dzéstu laiku.



PowerBoost v

13 PowerBoost

Ar So funkciju lielu daudzumu Udens var uzkarsét atrak
neka ar 5.

So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja

vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasas grupas gata-
voSanas zonu.

Pretéja gadijuma atlasitas gatavoSanas zonas displeja

mirgo & un 5. Péc tam automatiski ir iestatits 5, neakti-
vizéjot funkciju.

13.1 PowerBoost ieslegsana

Prasiba: Kombinétaja gatavoSanas zona funkciju
“PowerBoost” var ieslégt tikai tad, ja abas gatavoSanas
zonas tiek lietotas neatkarigi viena no otras.

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties boost 2. Deg indikators &.

v Funkcija ir ieslégta.

13.2 PowerBoost izslegsana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties boost A. Indikators & nodziest, un atkal
tiek ieslégts gatavoSanas zonas gatavoSanas lime-
nis 5.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Noteiktos gadijumos Si funkcija var tikt izsleg-

ta automatiski, lai aizsargatu elektroniskas sistéemas
elementus sildvirsmas ieksiené.

14 PerfectFry Sensor

&1 funkcija nodro$ina gatavo$anu bez satraukuma un

lauj sasniegt izcilus rezultatus.

Ta vieta, lai gatavojot laiku pa laikam pielagotu jaudas
pakapi, izvélieties vajadzigo mérka temperatlru vienu

reizi, sakot gatavoSanu. Sensori zem stikla keramikas
meéra gatavoSanas trauka temperatdru un uztur to ne-
mainigu visu gatavosanas laiku.

Si1 funkcija ir pieejama visam gatavoSanas zonam, kas
ir apzimétas ar So simbolu .

14.1 PriekSrocibas

= Tiek uzturéta nemainiga temperatura, un nav nepie-
cieSams mainit jaudas limeni.

m  FEl|la neparkarst. Tiek novérsta gatavojama édiena
piedegSana.

m  GatavoSanas zona tiek karséeta tikai tad, ja ir jauztur
temperatdra, tadéjadi taupot energiju.

14.2 Temperaturas pakapes
Temperatiras pakapes €dienu pagatavosanai.

Pa- Tempe- Funkcijas
kape ratura

min 140 °C ApcepSana olivel|a vai sviesta

low 160 °C Zivs un lielu produktu gabalu cepSa-

na

med 180 °C Panétu, saldétu un grilétu produktu
friteSana

max 215°C GrileSana augsta temperatura un gril-
panna

14.3 leteicamais gatavosanas trauks

Sai funkcijai paredzéts specials gatavosanas trauks,
kas |lauj sasniegt optimalus rezultatus.

Gatavosanas trauki leteicama gatavosanas

Zona

VienkarSa gatavosSanas
zona

Panna, @ 21 cm

leteicamos gatavoSanas traukus var iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta, specializétaja veikala vai mdsu
internetveikala www.bosch-home.com.

Piezime: Varat izmantot ari citu gatavoSanas trauku. At-
kariba no izveléta gatavoSanas trauka faktiski sasniegta
temperatdra var atSkirties no izvélétas temperattras pa-
kapes.

14.4 PerfectFry Sensor ieslégSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu un tad pieskarieties
(£~ ol

v Gatavosanas zonas indikatora deg ~.

2. Turpmako 10 sekunZzu laika iestatiSanas zona izve-
lieties vajadzigo temperatlras pakapi.

v Funkcija ir ieslégta.

3. & deg, lidz ir sasniegta cepdanas temperatira. Tad
atskan signals, un temperattras simbols nodziest.

4. Kad ir sasniegta cepSanas temperatura, lieciet pan-
na taukvielas un péc tam gatavojamo édienu.

Piezime: Lai aplikotu 8 un temperatiras pakapi, izvé-

lieties gatavoSanas zonu.

14.5 PerfectFry Sensor izslegSana

» |zvElieties gatavoSanas zonu un pieskarieties s,
v Funkcija ir deaktivizéta.
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Ilv Bérnu droSibas funkcija

14.6 leteikumi gatavosanai ar PerfectFry
Sensor

Nakamaja tabula paradita ideala temperattras pakape
dazadiem édieniem. Temperatara 8 un gatavosanas
laiks ® min ir atkarigi no produktu daudzuma, stavokla
un kvalitates.

) ® min
Gala
Snicele med 6-10
Snicele, panéta med 6-10
Fileja med 6-10
Karbonades low 10-15
"Cordon bleu", Vines Snicele med 10-15
Steiks, asinains, 3 cm biezs max 6-8
Steiks, vidéji cepts, 3 cm biezs max 8-12
Steiks, labi izcepts, 3 cm biezs med 8-12
T kaula steiks, asinains, 4,5 cm biezs max 10-15
T kaula steiks, vidéji cepts, 4,5 cm max 20-30
biezs
Vistas krutina, 2 cm bieza low 10-20
Spekis min 5-8
Malta gala med  6-10
Hamburgera gala, 1,5 cm bieza low 6-15
Galas bumbinas, 2 cm biezas low 10-20
Desinas low 8-20
Corizo, j&la desa low  10-20
Sasliks, kebabs low  10-20
Giross med 7-12
Zivis un juras veltes
Zivs fileja med 10-20
Zivs fileja, panéta med 10-20
Zivs, cepta, vesela low 10-20
Sardines med 6-12

) ® min
Vezveidigie, garneles med 4-8
Tinteszivs, sépija med 6-12
Olu edieni
Sviesta cepta versacs min 2-6
VeérSacs med 2-6
Olu kultenis min 4-9
Omlete min 3-6
Francu tostermaize low 4-8
Planas, biezas pankukas, tako max 1-3
Darzeni
Cepti kartupeli max  6-12
Friteti kartupeli med 15-25
Kartupe|u pankukas max 2-4
Sipoli, cepti Kiploki min 2-10
Sipolu gredzeni low 5-10
Cukini, baklazani, paprika min 4-12
Zalie spargeli low 4-15
Sénes med 10-15
Darzeni tempuras mikla med  5-10
Sasaldeta partika
Vistas nageti med 10-15
Zivju pirkstini med  8-12
Fritéti kartupeli max 4-8
Panna gatavojami édieni low 6-10
Darzenu rullisi med 10-30
Pastétes, kroketes max 3-8
Citas
Cepts siers low 7-10
Grauzdéeti maizes kubini low 6-10
Grauzdéta maize med 4-8
Mandeles, valrieksti, ciedru rieksti, med  3-15
grauzdeti

15 Bernu drosibas funkcija

Sildvirsma ir aprikota ar bérnu droSibas funkciju. Ta ne-
lauj bérniem ieslegt sildvirsmu.

15.1 Bérnu drosibas funkcija ieslegSana
Prasiba: Sildvirsmai ir jabut izslégtai.
» Uz 4 sekundéem pieskarieties C=.

v Indikators blakus C= deg 10 sekundes.
v Sildvirsma ir blokéta.

15.2 Bérnu drosibas funkcija izslegsana

» Uz 4 sekundém pieskarieties C=.
v BlokéSana ir atcelta.

15.3 Automatiska bérnu drosibas funkcija

Bérnu droSibas funkciju iespéjams automatiski aktivi-
z€t, ikreiz izslédzot sildvirsmu.

To, ka ieslégt un izslégt So funkciju, uzzinasit nodala
“Pamatiestatijumi” — Lappuse 15.

16 TiriSanas aizsardziba

Sniedz iespéju blokét vadibas paneli tirisanas vajadzi-
bam, lai nejausi neizmainitu iestatijumus.
Galvenais slédzis netiek blokéts.
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16.1 TiriSanas aizsardziba ieslegSana

» Pieskarieties . Atskan signals.
v Vadibas panelis ir blokéts 35 sekundes. 5 sekun-
des pirms izslégSanas atskan signals.

Individuala droSibas izslegSana Iv

16.2 TiriSanas aizsardziba izslegSana
Funkcijas priek$laicigai izslégSanai:

» Pieskarieties .

v Vadibas panelis ir atblokéts.

17 Individuala drosibas izslegsana

Ja kada gatavoSanas zona darbojas ilgaku laiku un jus
nemainat nekadus iestatijumus, aktivizéjas droSibas
funkcija. Gatavo$anas zona parada F8 un izslédzas.

Laiks no 1 lidz 10 stundam ir atkarigs no izvélétas jau-
das pakapes.

Lai ieslégtu gatavoSanas zonu, nospiediet jebkuru taus-
tinu.

18 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jUs varat pielagot savam vajadzibam.

18.1 Pamatiestatijumu parskats

Indikators lestatijums Vertiba
c Bérnu drosibas funkcija - Manuali.’
i Automatiski.
c - lIzslégts.
cc Skanas signali L - Apstiprinajuma un klGdas signals ir izslégti.
! — leslégts tikai k|idas signals.
£ — leslégts tikai apstiprinadjuma signals.
3 - Visi skanas signali ir ieslégti .
c3 Energijas patérina indikators 0 - izslegts.'
Ar $o funkciju var skatit kopéjo energijas pa- 1 - ieslégts.
térinu no sildvirsmas ieslégSanas ldz izsleg-
Sanas bridim.
Indikatora precizitate ir atkariga ari no stra-
vas tikla jaudas kvalitates.
ch Automatiska izslégSana 00 - izslégts.
1899 — Laiks lidz automatiskajai izslégsanai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums { — 10 sekundes '
c - 30 sekundes
3 - 1 mindte
c Darbibas jaudas ierobezojums 0 - Izsléegts. Sildvirsmas maksimala jauda .
Ar to var ierobezot sildvirsmas kopéjo jaudu, - 1000 W. Vismazaka jauda.
ja tas ir nepiecieSams elektroinstalacijas pat- . — 1500 W.
nibu dél. Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no
sildvirsmas maksimalas jaudas. Precizus da- 3 - 3000 W. leteicams, ja ir 13 A.
tus skatiet datu plaksnité. Ja funkcija ir aktivi- 3. — 3500 W. leteicams, ja ir 16 A.
z&ta un sildvirsma ir sasniegusi iestatito jau- 4 - 4000 W.
das robezvertibu, tiek paradits _, un augstaku Y. - 4500 W. leteicams, ja ir 20 A.
jaudas pakapi izvéléties nav iespgjams.
S - Sildvirsmas maksimala jauda.
ch GatavoSanas zonas izvéles laiks {1 - Neierobezots: var iestatit pédéjo lietoto gatavosanas
zonu, neizvéloties to no jauna.’
i — lerobezots: pédgjo lietoto gatavosanas zonu var ie-
statit 10 sekunzu laika péc izvéles. Péc tam gatavoSanas
zona pirms iestatiSanas ir jaizvélas no jauna.
cic Gatavodanas trauku piemérotibas parbaude & — Nav piemérots.
Ar 3o funkciju var parbaudit gatavoSanas i — Nav optimals.
trauka kvalitati. c - Piemérots.
c Gaisa cirkulacijas reZzima vai gaisa izvades {l - Gaisa cirkulacijas reZima konfigurésana.’

rezZima iestatiSana.

!
| -

Gaisa izvades rezima konfiguréSana.

' Rapnicas iestatijums
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Ilv GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude

Indikators lestatijums Vértiba
c g Automatiskas palaiSanas iestatiSana — lzsléegts.
! — leslégts: noteikta gatavoSanas pakapé ventilators sak
darboties atbilstoSi gatavoSanas zonu pasreizéjai gatavo-
ganas pakapei.’
ccd Paildzinatas darbibas iestatiana 0 - I1zslégts.
Ja jusu sildvirsma darbojas gaisa izvades re- | - leslégts "

Zima, kopa ar gatavoSanas pakapi uz aptuve-
ni 6 minttém ieslédzas ventilators.

Ja jUsu sildvirsma darbojas gaisa cirkulacijas
rezima, kopa ar gatavoSanas pakapi uz ap-
tuveni 30 minGtém ieslédzas ventilators.

Kad Sis laiks ir pagdjis, paildzinatas darbibas
funkcija automatiski izslédzas.

cd AtiestatiS8ana uz rdpnicas iestatijumiem

0 - Individuali iestatijumi .

! — Rdpnicas iestatijumi.

' Rapnicas iestatijums

18.2 Par pamatiestatijumiem
Prasiba: Sildvirsmai ir jabut izslégtai.
1. Lai izsl&gtu sildvirsmu, pieskarieties O.

2. Nakamo 10 sekunzu laika uz 4 sekundém pieskarie-
ties ©.

Informacija par izstradajumu Indikators

Klientu apkalpo8anas centra tehnisko & {

nodalu saraksts (TK)

lzgatavodanas numurs Fd
1. izgatavo$anas numurs oe.
2. izgatavo8anas numurs 05

v Pirmie &etri radijumi sniedz informaciju par izstrada-
jumu. Lai skatitu atseviskos radijumus, pieskarieties
iestatiSanas zonai.

3. Lai piek|Gtu pamatiestatijumiem, pieskarieties (.

v c {un{ deg ka nokluséjuma iestatijums.

4. Vairakkart pieskarieties O®, lidz paradas nepieciesa-
mais iestatijums.

5. lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo iestatijumu.

6. Uz 4 sekundém pieskarieties @

v lestatijumi ir saglabati.

18.3 Pamatiestatijumu mainiSanas
partraukSana

» Pieskarieties @.

v Visas veiktas izmainas tiek atceltas un netiek sagla-
batas.

19 Gatavosanas trauku piemeérotibas parbaude

GatavoSanas trauka kvalitatei ir liela ietekme uz gatavo-
Sanas procesa atrumu un rezultatu.

Ar So funkciju varat parbaudit gatavoSanas trauka kvali-
tati.

Pirms parbaudes parliecinieties, vai gatavosanas trau-
ka pamatnes lielums atbilst izmantojamas gatavoSanas
zonas lielumam.

Piek|uvi veic no pamatiestatijumiem. — Lappuse 15

19.1 Gatavosanas trauku piemerotibas
parbaude veikSana

1. Novietojiet gatavoSanas trauku istabas temperatira
ar aptuveni 200 ml ddens tas gatavoSanas zonas
centra, kuras lielums ir vistuvakais trauka pamatnes
lielumam.

2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un izvélieties ¢ 2.
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3. Pieskarieties iestatijumu zonai. GatavoSanas zonu
indikatoros mirgo radijums —.

v Tiek veikta parbaude.

v Péc 10 sekundem gatavoSanas zonu displejos tiek
paradits rezultats.

19.2 Rezultata parbaude

Nakamaja tabula ir redzams, ko nozimé gatavoSanas
procesa kvalitatates un atruma rezultats.

Rezultats

L-:' Gatavosanas trauks nav piemeérots gatavoSanas

zonai, tapéc nesilst.
]

| GatavoSanas trauks silst Ienak, neka ir paredzeéts,
un gatavoSana nav optimala.

,_3 GatavoSanas trauks silst pareizi, un gatavosSana

norit bez problémam.

Lai So funkciju aktivizétu, pieskarieties iestatiS8anas zo-
nai.



Darbibas jaudas ierobezojums Iv

20 Darbibas jaudas ierobezojums

Si funkcija |auj iestatit sildvirsmas kopéjo jaudu.
Sildvirsmas iestatiSana ir veikta ripnica. Sildvirsmas
maksimala jauda ir noradita datu plaksnité. |lzmantojot
So funkciju, konfiguraciju var pielagot jebkuras elek-
troinstalacijas prasibam.

Lai Si iestatita vertiba netiktu parsniegta, sildvirsma pie-
ejamo jaudu automatiski un atbilstosi pieprasijumam
sadala starp visam ieslégtajam gatavoSanas zonam.

Kameér §i funkcija ir aktivizéta, katras gatavoSanas zo-
nas jauda var islaicigi k|ut mazaka par nominalo verti-
bu. Lai 8I iestatita vértiba netiktu parsniegta, sildvirsma
pieejamo jaudu automatiski un atbilstoSi pieprasijumam
sadala starp visam ieslégtajam gatavoSanas zonam _.
lerice automatiski regulé un izvélas maksimalo iespéja-
mo jaudas limeni.

Ka rikoties, skatiet nodala “Pamatiestatijumi”.

— [appuse 15

21 Tinsana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rapigi jatira un
jakopj.

21.1 TiriSanas lidzekli

Piemeérotus tiriSanas lidzek|us un stikla skrapjus var ie-

gadaties klientu servisa, tirdzniecibas vietas vai inter-

netveikala www.bosch-home.com.

UZMANIBU!

Nepieméroti tiriSanas lidzek|i var bojat ierices virsmas.

» Nelietojiet nepiemérotus tirisanas lidzek|us.

» Nelietojiet tiriSanas lidzek|us, kameér sildvirsma vél ir
sakarsusi. Tad uz virsmas var veidoties plankumi.

Nepiemeéroti tiriSanas lidzekli

®»  NeatSkaidits mazgasanas lidzeklis

= TiriSanas lidzeklis trauku masinai

= Abrazivi tiriS8anas lidzek|i

m  Agresivi tiriSanas lidzekli, piem., cepeskrasns tiriSa-
nas aerosols vai traipu nonémeé;js
Abrazivi sukli

= Augstspiediena mazgataji un tvaika straklas ierices

21.2 Tiramie vai nomainamie komponenti

Talak pievienotaja parskata attéloti ierices komponenti,
kurus var nomainit vai tirit.

Tauku filtrs

Smaku filtrs vai akustiskais filtrs

Stiklkeramika
Parplides tvertne

21.3 Sildvirsmas tiriSana

Notiriet sildvirsmu katrreiz péc lietoSanas, lai gatavoSa-
nas atliekas nepiedegtu.

Prasiba: Sildvirsmai jabat atdzisuSai. Ja tie ir cukura
traipi, risu ciete, plastmasa vai aluminija folija, sildvir-
sma nav jaatdzese.

1. Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

2. Tiriet sildvirsmu ar stikla keramikas tirisanas lidzekli.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepa-
kojuma.

Padomi

m  AripaSu stikla keramikas tiriSanai paredzétu sukli
var sasniegt labu tirisanas rezultatu.

m  Uzturot gatavoSanas trauku apakSpusi tiru, sil-
dvirsmas virsma saglabajas laba stavokli.

21.4 Sildvirsmas ramja tiriSana

Ja péc lietoSanas uz sildvirsmas ramija ir palikusi netiru-

mi vai radusies traipi, notiriet to.

Piezime: Neizmantojiet stikla skrapi.

1. Notiriet sildvirsmas rami ar karstu mazgasanas [
dzekla Skidumu un mikstu dranu.
Jaunas suklveida dranas pirms lietoSanas rupigi iz-
mazgajiet.

2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

21.5 Smaku filtra vai akustiska filtra
nomaina

Regulari nomainiet smaku filtru. Nomainiet akustiskos
filtrus, ja tie ir netiri.

Piezime: Smaku filtrus vai akustiskos filtrus var iegada-
ties specializétos veikalos, klientu apkalpoSanas centra
vai interneta veikala.

1. Lai garantétu optimalu darbibu, izmantojiet tikai ori-
ginalos filtrus.
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Iv Tirsana un kopsSana

2. UZMANIBU!
KritoSs tauku filtrs var sabojat apaksa esoso sil-
dvirsmu.
» Ar vienu roku pieturiet tauku filtru no apaksas.
Iznemiet tauku filtru.

- Zem tvertnes var bat sakrajuSies tauki. Nesasve-
riet tauku filtru, lai neizpilétu tauki.

3. Iznemiet visus 4 smaku filtrus vai akustiskos filtrus
un utilizéjiet tos atbilstosi noteikumiem.

4. lerices kreisaja un labaja pusé ievietojiet 2 smaku
filtrus vai akustiskos filtrus un pabidiet tos uz
prieksu.
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5. lerices kreisaja un labaja puse€ ievietojiet pargjos
smaku filtrus vai akustiskos filtrus.

6. levietojiet tauku filtru.

Piesatinajuma indikatora atiestatiSana

Prasiba: Pé&c ierices izslégdanas deg F.

1. Nomainiet smaku filtrus. = Lappuse 17

2. Turiet nospiestu J, lidz atskan signals.

v Radijums F nodziest. Smaku filtra piesatinajuma ra-
dijums ir atiestatits.

21.6 Tauku filtra tiriSana

Tauku filtri attira gatavoSanas tvaikus no taukiem. Lai
nodroSinatu optimalu darbibu, tauku filtrs jatira regulari.

/\ BRIDINAJUMS — Aizdeg$anas risks!

Tauku nogulsnes tauku filtros var aizdegties.

» Nekad neizmantojiet iekartu bez uzstadita tauku fil-
tra.

» Regulari iztiriet tauku filtrus.

» Nedarbojieties iekartas tuvuma ar atklatu liesmu
(piem., neflambégjiet).



5.

6.

. UZMANIBU!

KritoSs tauku filtrs var sabojat apaksa esoso sil-
dvirsmu.

» Ar vienu roku pieturiet tauku filtru no apaksas.
Iznemiet tauku filtru.

— Tauki var sakraties apaksa tvertné. Nesasveriet
tauku filtru, lai neizpilétu tauki.

Iztiriet tauku filtru.

— = "Tauku filtra tiriSana manuali”, Lappuse 19

- = "Tauku filtra mazgasana trauku masina”,
Lappuse 19

Ja nepiecieSams, iznemiet smaku filtru vai akustisko

filtru un iztiriet iekartu no iekSpuses.

- "Smaku filtra vai akustiska filtra nomaina”,

Lappuse 17

Ja iekarta ir iekluvusi priek8meti, iznemiet tos un

parliecinieties, vai parpludes tvertnes pievads nav

blokéts.

Izslaukiet iekartas iekSpusi ar mazgasanas lidzek|a

Skidumu un mazgasanas dranu.

Péc tiriSanas ievietojiet izzavéto tauku filtru.

Tauku filtra tiriSana manuali

1.

Izjauciet tauku filtru.

lemérciet tauku filtru karsta mazgasanas lidzekla
Skiduma.

Iztiriet tauku filtru ar suku.

Neizmantojiet kodigus, skabi vai sarmu saturosus ti-
rsanas lidzek|us.

Ja netirumi ir noturigi, varat izmantot ipasu attauko-
Sanas lidzekli. AttaukoSanas lidzekli varat iegadaties
klientu apkalpoSanas centra, musu internetveikala
vai specializéta tirdzniecibas vieta.

RUpigi izskalojiet tauku filtru.

Laujiet liekajam udenim nopilét no tauku filtra.

Tirsana un kopsana Iv

Tauku filtra mazgasana trauku masina

1. Lai panaktu optimalu tiriSanas rezultatu, izjauciet tau-
ku filtru.

2. Brivi salieciet tauku filtra atseviSkos komponentus
trauku mazgajama masina, tos nesaspiezot.

Loti netirus tauku filtrus nemazgajiet kopa ar trau-
kiem.
Neizmantojiet kodigus, skabi vai sarmu saturoSus ti-
rsanas lidzeklus.
3. ledarbiniet trauku mazgajamo masinu.
lestatiet temperatiru, kas nav augstaka par 70 °C.
4. Laujiet no tauku filtra nopilét liekajam tdenim.

21.7 Parpludes tvertnes tiriSana

Parpludes tvertné tiek savakts Skidrums vai priekSmeti,
kas no augSas iek|Ust ierice.
Prasiba: lerice ir atdzisusi, un atlikusa siltuma radijums
ir nodzisis.
1. Ar vienu roku pieturiet parplades tvertni un ar otru
roku noskrivéjiet to.
- Nesasveriet parpludes tvertni, lai neizlitu Skid-
rums.

2. |ztukSojiet un izskalojiet parpludes tvertni.
3. Ja nepiecieSams, parpludes tvertni mazgajiet trauku
masina, pirms tam izskrhvéjot skrivi.
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4. Péc parplides tvertnes iztiriSanas pieskrivéjiet to at-

pakal.

5. Parliecinieties, vai parpludes tvertnes pievads nav

blokéts.

Ja ierice ir iekluvuSi kadi priekSmeti, péc ierices at-
dziSanas iznemiet tos. Lai to izdaritu, nonemiet tau-
ku filtru. —» Lappuse 18

22 BUJ

22.1 Izmantosana

Jautajums

Atbilde

Kapéc nevar ieslegt sil-

dvirsmu, un kapéc deg indi-

kators Bérnu droSibas fun-
kcija?

Funkcija Bérnu droSibas funkcija ir ieslégta. Papildu informaciju par $o funkciju
skatiet nodala
— "Bérnu droSibas funkcija", Lappuse 14.

Kapéc mirgo indikatori un
skan signals?

Notiriet vadibas panela virsmu no Skidruma un édiena atliekam. Nonemiet visus
priekSmetus, kuri var nosegt vadibas paneli.

Papildu informaciju par signala deaktivizéSanu skatiet

— "Pamatiestatijumi", Lappuse 15.

Kapéc nevar aktivizét fun-
kciju PerfectFry Sensor?

Ir sasniegta iekartas maksimala jauda vai ir ieslégta funkcija Darbibas jaudas iero-
bezojums. Izslédziet vai samaziniet par€jiem traukiem iestatito jaudas pakapi.
Papildu informaciju par So funkciju skatiet

— "Darbibas jaudas ierobeZojums", Lappuse 17.

Ventilacija neieslédzas, lai
gan ir aktivizéta automatis-
ka startéSana.

Aktivizéjiet ventilaciju manuali vai parbaudiet automatiskas startéSanas konfigura-
ciju. Papildu informaciju skatiet nodala
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 15.

Ventilacija turpina darbo-
ties, lai gan gatavoSanas
zonas ir izslégtas.

Izsledziet ventilaciju manuali.
Papildu informaciju par $o iestatijumu skatiet nodala
— "Tvaika nosicéja vadiba", Lappuse 10.

Gaisa vilkme ir parak vaja.

Parliecinieties, vai tauku filtrs ir tirs.
Par filtra tiriSanu un nomainu lasiet nodala
— "TiriSana un kopSana", Lappuse 17.

22.2 Troksni

Jautajums

Atbilde

Kapéc gatavoSanas laika ir
dzirdami troksni?

Atbilstigi gatavoSanas trauku pamatnes ipasibam plits virsmas darbibas laika var
rasties troksni. Sie trokSni ir normala paradiba un ir saistiti ar indukcijas tehnologi-
ju. Tie neliecina par iesp€jamiem defektiem.

lesp&jamie troksni

Dobja zumeésana ka transformatora: rodas, gatavojot ar atlasitu augstu gatavo$a-
nas limeni. Sis troksnis pazd vai k|Ust klusaks, ja gatavo$anas limeni pazemina.
Klusa svilpoSana: rodas, ja gatavoSanas trauks ir tukSs. Sis troksnis pazud, kad
gatavoSanas trauka tiek ieliets Gdens vai ievietoti partikas produkti.
Sprakskésana: rodas, ja tiek izmantoti gatavoSanas trauki ar dazadu materialu
slaniem vai dazada lieluma dazadu materialu gatavoSanas trauki. Trokdnu ska-
lums var atSkirties atkariba no €diena daudzuma un gatavoSanas veida.

Spalga svilps$ana: var rasties, ja divas gatavoSanas zonas vienlaikus tiek izmanto-
tas visaugstakaja gatavoSanas limeni. Svilpieni pazid vai klUst klusaki, ja gatavo-
Sanas limenis tiek pazeminats.

Ventilatora troksni: sildvirsma ir aprikota ar ventilatoru, kas ieslédzas, kad tempe-
ratlra ir augsta. Ventilators var darboties ari péc sildvirsmas izslégsanas, ja izmé-
rita temperatdra joprojam ir parak augsta.
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22.3 Gatavosanas trauki

Traucéjumu novérSana Iv

Jautajums

Atbilde

Kads gataovoSanas trauks
ir piemeérots indukcijas pli-
tij?

Plasaku informaciju par gatavoSanai ar indukciju piemérotiem gatavoSanas trau-
kiem skatiet sadala
— "Pieméroti gatavoSanas trauki”, Lappuse 6.

Kapéc neuzsilst gatavosa-
nas zona un mirgo gatavo-
Sanas limena indikators?

GatavosSanas zona, uz kura atrodas gatavo$anas trauks, nav ieslégta.
Parliecinieties, vai gatavoSanas zona, uz kuras atrodas gatavoSanas trauks, ir ie-
slégta.

Gatavosanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajai gatavoSanas zonai vai nav
piemérots indukcijas virsmam. Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemeérots
indukcijas virsmam un ir novietots uz gatavoSanas zonas, kura péc lieluma visvai-
rak atbilst gatavoSanas traukam.

Plasaku informaciju skatiet

— "CombiZone", Lappuse 11

— "Pieméroti gatavosanas trauki", Lappuse 6.

Kapéc ilgi jagaida, lidz ga-
tavoSanas trauks uzsilst, vai
kapéc tas neuzsilst pietie-
kami, lai gan ir iestatits
augsts jaudas rezims?

Gatavosanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajai gatavoSanas zonai vai nav
piemérots indukcijas virsmam. Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemérots
indukcijas virsmam un ir novietots uz gatavoSanas zonas, kura péc lieluma visvai-
rak atbilst gatavoSanas traukam.

Plasaku informaciju skatiet

— "CombiZone", Lappuse 11

— "Pieméroti gatavosSanas trauki", Lappuse 6.

22.4 Tirisana

Jautajums

Atbilde

K& tirt sildvirsmu?

Optimalus rezultatus nodroSina 1pasi izstradati stiklkeramikas tirisanas lidzekli. Ne-
izmantojiet ne tiriSanas lidzek|us, ne trauku masinai paredzetus tiriSanas lidzek|us
vai koncentratus, ne ari abrazivas dranas.

Plasaku informaciju skatiet

- "TiriSana un kopsSana", Lappuse 17.

Skapi zem sildvirsmas ir
adens.

Parbaudiet, vai parplides tvertne nav pilna.
Plasaku informaciju par sildvirsmas tirisanu un kopSanu skatiet
— "TiriSana un kopsana", Lappuse 17.

Kados laika intervalos ir ja-
tira parpludes tvertne?

Parplldes tvertne ir jatira biezi.
Papildu informaciju par parpltdes tvertnes tirisanu skatiet
— "Tirisana un kopsSana", Lappuse 17.

Kados laika intervalos ir ja-
tira tauku filtrs?

Regulari tiriet tauku filtru.

Par filtra tiriSanu un nomainu lasiet nodala
— "TiriSana un kopSana", Lappuse 17.

lekarta ir jUtamas smakas.

Nomainiet tauku filtru vai smaku filtru, pat ja piesarnojuma radijums neradas.
Plasaku informaciju skatiet
— "TiriSana un kopSana", Lappuse 17.

23 Traucéjumu noversana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat noverst sa-
viem spékiem. Pirms sazinasanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu
noverSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

A BRIDINAJUMS - Traumu risks! » lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-

Neprofesionali veikts remonts ir bistams. zerves dalas.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specia- » Jair bojats Sis ierices elektrotikla piesléguma vads
lists. vai ierices piesléguma vads, tas janomaina ar ipasu

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-

nas dienestu.

— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 23

elektrotikla piesléguma vadu vai ipasu ierices pieslé-
guma vadu, kas ir pieejams pie razotaja vai ta teh-
niska servisa dienesta.
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Iv Traucéjumu novérSana

23.1 Bridinajuma noradijumi =

Piezimes

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu at-
tiecigas gatavoSanas zonas sensoru un nolasiet

traucéjuma kodu.

Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, uzgaidiet 30 sekundes un
VElreiz pievienojiet. Ja Sis radijums joprojam ir re-
dzams, informéjiet klientu apkalpo$anas centra teh-
nisko nodalu un nosauciet precizu darbibas trauce-
juma kodu.
®  Ja ir radusies darbibas k|uda, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.
m  |aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu
pret parkarsanu vai stravas |Ecieniem, sildvirsma var
Islaicigi pazeminat jaudas limeni.

23.2 leverojiet noradijumus indikatoru lauka

Traucéjums

Ceélonis un problému novérsana

Nedeg neviens indi-
kators.

Partraukta elektroapgade.
» |zmantojot citu elektrisko ierici, parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.

lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshemai.

Elektroniskas sistemas darbibas trauc&jums

» Ja nevarat noverst traucéjumu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko noda-
lu.

Ventilators nedarbo-
jas

lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshémai.

Mirgo indikatori.

Vadibas panelis ir mitrs vai to nosedz kads priekSmets.
» Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.

F

Smaku filtrs ir piesatinats vai deg piesatingdjuma radijums, lai gan filtrs ir nomainits.

» Nomainiet filtru un atiestatiet filtra piesatinajuma radijumu. Papildu informéaciju skatiet no-
dala
- "TiriSana un kopsSana", Lappuse 17.

Elektroniska sistéma ir parkarsusi, un viena vai visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.

» Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. PEc tam pieskarieties jebkuram vadibas
panela taustinam.

F5 + jaudas limenis
un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Tadé| elektronika var parkarst.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. PEc 1sa briza k|ludas zinojums nodziest. Varat turpinat ga-
tavoSanu.

F5 un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elekironisko sistemu, gata-

vosanas zona tika izslégta.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram vadi-
bas elementam. Kad kludas indikators ir nodzisis, varat turpinat gatavosanu.

FIlIFG GatavoSanas zona ir parkarsusi un tika izslégta, lai aizsargatu darba virsmu.
» Uzgaidiet, lidz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzisusi, un vélreiz ieslédziet gatavosa-
nas zonu.
FB GatavoSanas zona ilgu laiku ir darbojusies bez partraukuma.

» Individuala droSibas izslégsSana ir ieslégta. Lai iestatitu gatavoSanas zonu, pieskarieties
jebkuram taustinam un izslédziet indikatoru.

Coorr SO
C 'J'uuu/l_ [N}

Darba spriegums nav pareizs un neatrodas normala ekspluatacijas diapazona robezas.
» Sazinieties ar energoapgades uznémumu.

N ls Y= x0T
[X] uu/cguu

Sildvirsma nav pareizi pievienota.

» Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pievienojiet sildvirsmu saskana ar elektrisko prin-
cipshému.

Ir aktivizéts demonstracijas rezims.

» Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Uzgaidiet 30 sekundes un pievienojiet sildvirsmu.
Nakamo 3 mintsu laika pieskarieties jebkuram sensoram. Demonstracijas rezims ir
deaktivizéts.
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23.3 Parasti ierices troksni

Likvidacija Iv

Dazreiz indukcijas ierice var radit trokSnus vai vibraci-
jas, piemeram, sik8anu, Snaksanu vai sprakskésanu,
ventilatora trokdnus vai ritmiskus troksnus.

24 Likvidacija
24.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstoSi vides noteikumiem, vérti-

gas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. lIzvelciet elektrotikla piesléeguma vada kontaktdakSu.

2. Atdaliet elektrotikla piesleguma vadu.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasi-
bam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jlsu novada vai pilsétas
pasparvalde.

St ierice ir markéta atbilstosi Eiropas

direktivai 2012/19/ES par elektriska-
jam un elektroniskajam iericEm (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritori-
ja jarealizé nolietoto ieriCu nodosana

un parstrade.

B

25 Tehniska servisa dienests

Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana
ar attiecigo ekodizaina regulu varésiet iegadaties masu
klientu apkalpoSanas centra vismaz 10 gadus, sakot ar
ierices tirdzniecibas uzsaksanas bridi Eiropas Ekonomi-
kas zona.

Piezime: Saskana ar razotaja garantijas noteikumiem
tehniska servisa dienesta izsaukSana ir bez maksas.

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esoso ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat sa-
nemt klientu apkalpoSanas dienesta, tirdzniecibas vieta
vai musu timek|a tvietne.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD).

Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietné.

25.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnitée.

Datu plaksnite atrodas:
m jerices tehniskaja pase,
m  priekSpusé, sildvirsmas apakSpuseé.

Izstradajuma numuru (E-Nr.) varat atrast ari uz stiklkera-
mikas virsmas. Klientu apkalpoSanas dienesta indeksu

(KI) un razojuma numuru (FD) varat skatit ari pamaties-
tatijumos — Lappuse 15 .

>

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

26 Parbaudes edieni

Sie iestatisanas ieteikumi ir sagatavoti parbaudes iesta-
Zu vajadzibam, lai atvieglotu musu ieri¢u parbaudi. Par-
baudes tiek veiktas, izmantojot masu indukcijas sil-
dvirsmam paredzetos gatavoSanas trauku komplektus.
Ja vajadzigs, Sos piederumu komplektus varat vélak ie-
gadaties specializéta veikala, masu klientu apkalposa-
nas centra vai tieSsaistes veikala.

26.1 Skidras $okolades glaziras kausé$ana

Sastavdalas: 150 g tumsas Sokolades (55% kakao).
m Katls @ 16 cm bez vaka
- Gatavos$ana: jaudas limenis 1.

26.2 Lecu sautéjuma uzsildiSana un siltuma
uzturésana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperattra 20 °C
UzkarséSana bez apmaisiSanas
» J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 450 g
- Uzkarsés$ana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 1.
m J 20 cm katls ar vaku, daudzums: 800 g
— Uzkarsésana: ilgums 2 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavosSanas turpinasana: jaudas limenis 1.
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Ilv Parbaudes edieni

26.3 Lecu sautejuma uzsildisana un siltuma
uzturésana

Pieméram, 5-7 mm diametra |ecas, sakuma
temperattra 20 °C
Apmaisiet péc 1 min ilgas uzkarséSanas
= J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 500 g
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
[imenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 1.
= 3 20 cm katls ar vaku, daudzums: 1 kg
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
[imenis 9
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 1.

26.4 Besamela mérce

Piena temperatira: 7 °C

= J 16 cm katls bez vaka, sastadalas: 40 g sviesta,
40 g miltu, 0,5 | piena ar 3,5% tauku saturu un Skip-
sna sals

Besamela mérces pagatavosana

1. |zkause€jiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, un visu
uzsildiet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min, jaudas limenis 2

2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti
maisot, uzvariet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min 30 s, jaudas limenis

7

3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vél
2 minutes uz gatavoSanas zonas, nemitigi maisot.
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 2

26.5 Risu piena zupa, gatavosana ar vaku

Piena temperattra: 7 °C
1. Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities. Uzkarséjiet bez
vaka. Apmaisiet péc 10 min ilgas uzkarsésanas.
2. lestatiet ieteikto jaudas limeni, pienam pievienojiet
risus, cukuru un sali.
GatavoSanas ilgums kopa ar uzkarséSanu — aptuveni
45 minutes.
= (J 16 cm katls, sastavdalas: 190 g apalgraudu risu,
90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tauku saturu un
1 grams sals
- UzkarsésSana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[imenis 8.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 3
= 20 cm katls, sastavdalas: 250 g apalgraudu risu,
120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku saturu un
1,5 grami sals
- Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[imenis 8.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis — 3,
apmaisiet péc 10 min
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26.6 Risu piena zupa, gatavosSana bez vaka

Piena temperattra: 7 °C
1. Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot,
uzsildiet.
2. Kad piena temperatira ir sasniegusi 90 °C, iestatiet
ieteikto jaudas limeni un zemaka lmeni atstdjiet varities
aptuveni 50 min.
= (J 16 cm katls bez vaka, sastavdalas: 190 g ap-
algraudu risu, 90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5%
tauku saturu un 1 grams sals
- Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[imenis 8.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 3
= (3 20 cm katls bez vaka: sastavdalas: 250 g ap-
algraudu risu, 120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku
saturu un 1,5 grami sals
- Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[imenis 8.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 2.

26.7 Risu varisana

Recepte atbilstoSi DIN 44550
Udens temperatara: 20 °C
= J 16 cm katls ar vaku, sastavdalas: 125 g gargrau-
du risu, 300 g tdens un Skipsna sals
- UzkarsésSana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
[imenis 9
— GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2
= 3 20 cm katls ar vaku, sastavdalas: 250 g gargrau-
du risu, 600 g Gdens un Skipsna sals
- Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
[imenis 9
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 2.

26.8 Cukas muguras gabala cepsana

Muguras gabala sakuma temperatira: 7 °C
» J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 3 cikas mu-
guras gabali, kop€jais svars: aptuveni 300 g, bie-
zums: 1 c¢cm un 15 g saulespuku ellas
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

26.9 Plano pankuku pagatavosana

Recepte atbilstigi DIN EN 60350-2
= 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 55 ml mik-
las vienai planajai panktkai
- Uzkarsésana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

26.10 Saldétu fritetu kartupelu cepSana

= J 20 cm katls bez vaka, sastavdalas: 2 | saulespu-
ku ellas, katram friteéSanas procesam. 200 g saldétu
fritetu kartupelu, 1 cm biezuma.
- Uzkarsé€Sana: jaudas limenis 9, lidz ella ir sasnie-
gusi 180 °C temperatiru.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 9












Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001589251 (040320)
lv



	Indukcijas plīts virsma ar iebūvētu ventilācijas sistēmu
	lv
	 Satura rādītājs
	1 Drošība
	1.1 Vispārīgi norādījumi
	1.2 Mērķim atbilstīga lietošana
	1.3 Lietotāju loka ierobežojums
	1.4 Droša lietošana

	2 Izvairīšanās no mantiskiem bojājumiem
	3 Vides aizsardzība un taupīšana
	3.1 Iepakojuma likvidācija
	3.2 Elektroenerģijas taupīšana

	4 Piemēroti gatavošanas trauki
	4.1 Gatavošanas trauku lielums un īpašības

	5 Iepazīšana
	5.1 Gatavošana, izmantojot indukciju
	5.2 Jūsu jaunā ierīce
	5.3 Papildpiederumi
	5.4 Vadības panelis
	5.4.1 Izvēles sensori

	5.5 Gatavošanas zonu sadalījums
	5.6 Gatavošanas zona
	5.7 Atlikušā siltuma indikators

	6 Darbības režīmi
	6.1 Gaisa novadīšanas režīms
	6.2 Gaisa recirkulācijas režīms

	7 Pirms pirmās lietošanas reizes
	7.1 Pirmā tīrīšana
	7.2 Iekārtas sagatavošana
	7.3 Darbības režīma iestatīšana
	7.4 Gatavošana, izmantojot indukciju
	7.5 Gatavošanas trauki

	8 Galvenā vadība
	8.1 Sildvirsmas ieslēgšana
	8.1.1 ReStart

	8.2 Sildvirsmas izslēgšana
	8.3 Jaudas līmeņa iestatīšana gatavošanas zonās
	8.3.1 QuickStart
	8.3.2 Jaudas līmeņa mainīšana vai gatavošanas zonas izslēgšana

	8.4 Padomi gatavošanai
	8.4.1 Gatavošanas ieteikumi


	9 Tvaika nosūcēja vadība
	9.1 Manuāla ventilācijas vadība
	9.1.1 Manuālas ventilācijas vadības aktivizēšana
	9.1.2 Manuālas ventilācijas vadības mainīšana vai deaktivizēšana

	9.2 Intensīvas ventilēšanas režīms
	9.2.1 Intensīvas ventilēšanas režīma aktivizēšana
	9.2.2 Intensīvas ventilēšanas režīma mainīšana vai deaktivizēšana

	9.3 Ventilācijas automātiskā startēšana
	9.4 Tvaika nosūcēja paildzinātas darbības funkcija
	9.4.1 Ventilatora paildzinātas darbības režīma aktivizēšana
	9.4.2 Ventilatora paildzinātas darbības režīma deaktivizēšana


	10 CombiZone
	10.1 Gatavošanas trauka novietošana
	10.2 CombiZone ieslēgšana 
	10.3 CombiZone izslēgšana 

	11 MoveMode
	11.1 Gatavošanas trauka novietošana un pārvietošana
	11.2 MoveMode ieslēgšana 
	11.3 MoveMode izslēgšana 

	12 Laika funkcijas
	12.1 Izslēgšanas taimeris
	12.1.1 Izslēgšanas taimeris ieslēgšana 
	12.1.2 Izslēgšanas taimeris mainīšana vai izslēgšana 

	12.2 Taimeris
	12.2.1 Taimeris ieslēgšana 
	12.2.2 Taimeris Ieslēdziet vai izslēdziet 


	13 PowerBoost
	13.1 PowerBoost ieslēgšana 
	13.2 PowerBoost izslēgšana 

	14 PerfectFry Sensor
	14.1 Priekšrocības
	14.2 Temperatūras pakāpes
	14.3 Ieteicamais gatavošanas trauks
	14.4 PerfectFry Sensor ieslēgšana 
	14.5 PerfectFry Sensor izslēgšana 
	14.6 Ieteikumi gatavošanai ar PerfectFry Sensor 

	15 Bērnu drošības funkcija
	15.1 Bērnu drošības funkcija ieslēgšana
	15.2 Bērnu drošības funkcija izslēgšana
	15.3 Automātiskā bērnu drošības funkcija

	16 Tīrīšanas aizsardzība
	16.1 Tīrīšanas aizsardzība ieslēgšana
	16.2 Tīrīšanas aizsardzība izslēgšana

	17 Individuālā drošības izslēgšana
	18 Pamatiestatījumi
	18.1 Pamatiestatījumu pārskats
	18.2 Par pamatiestatījumiem
	18.3 Pamatiestatījumu mainīšanas pārtraukšana

	19 Gatavošanas trauku piemērotības pārbaude
	19.1 Gatavošanas trauku piemērotības pārbaude veikšana 
	19.2 Rezultāta pārbaude

	20 Darbības jaudas ierobežojums
	21 Tīrīšana un kopšana
	21.1 Tīrīšanas līdzekļi
	21.2 Tīrāmie vai nomaināmie komponenti
	21.3 Sildvirsmas tīrīšana
	21.4 Sildvirsmas rāmja tīrīšana
	21.5 Smaku filtra vai akustiskā filtra nomaiņa
	21.5.1 Piesātinājuma indikatora atiestatīšana

	21.6 Tauku filtra tīrīšana
	21.6.1 Tauku filtra tīrīšana manuāli
	21.6.2 Tauku filtra mazgāšana trauku mašīnā

	21.7 Pārplūdes tvertnes tīrīšana

	22 BUJ
	22.1 Izmantošana
	22.2 Trokšņi
	22.3 Gatavošanas trauki
	22.4 Tīrīšana

	23 Traucējumu novēršana
	23.1 Brīdinājuma norādījumi
	Ievērojiet norādījumus indikatoru laukā
	23.2 Ievērojiet norādījumus indikatoru laukā

	23.3 Parasti ierīces trokšņi

	24 Likvidācija
	24.1 Nolietotas iekārtas likvidācija

	25 Tehniskā servisa dienests
	25.1 Ražojuma numurs (E-Nr.) un izgatavošanas numurs (FD)

	26 Pārbaudes ēdieni
	26.1 Šķidras šokolādes glazūras kausēšana
	26.2 Lēcu sautējuma uzsildīšana un siltuma uzturēšana
	26.3 Lēcu sautējuma uzsildīšana un siltuma uzturēšana
	26.4 Bešamela mērce
	26.4.1 Bešamela mērces pagatavošana

	26.5 Rīsu piena zupa, gatavošana ar vāku
	26.6 Rīsu piena zupa, gatavošana bez vāka
	26.7 Rīsu vārīšana
	26.8 Cūkas muguras gabala cepšana
	26.9 Plāno pankūku pagatavošana
	26.10 Saldētu fritētu kartupeļu cepšana



