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1 Bezpecnost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.

1.1 VSeobecné pokyny
m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navody, prikaz spotfebice
a informace o vyrobku pro pozdégjsi pouziti
nebo pro nasledujiciho majitele.

m \/ pfipadé poskozeni pfi prepraveé spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

SpotrebiCe bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pripojenim zanika narok na zaruku.

Pouze pfi odborné vestavbé odpovidajici na-

vodu k montazi je zaruCené bezpecné pouzi-

vani. Montér odpovida za spravné fungovani

na misté instalace.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfiprave jidel a napoju.

® pod dozorem. Pri kratkém vareni méjte
spotrebi¢ celou dobu pod dozorem.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavrenych mistnostech domova.

= do maximalni nadmofské vysky 2000 m
nad morem.

Spotrebi¢ nepouzivejte:

= na Clunech nebo ve vozidlech.

m s externim ¢asovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim. Neplati to v pfipadé,
Z€ je provoz vypnut zafizenimi evidovanymi
EN 50615.

® pro odsavani nebezpecénych nebo vy-
busnych latek a vypard,

® pro vysavani drobnych pfedmétd nebo
kapalin,

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékarského pfistroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady Evrop-
skych spolecenstvi 90/385/EHS ze dne 20.
Servna 1990 a dale EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a byl vybrany, implantovany a na-
programovany podle VDE-AR-E 2750-10.
Pokud jsou tyto predpoklady splnéné a navic
se pouzivaji nekovové kuchyriské pomucky a
nadoby s nekovovymi drzadly, je pouzivani té-
to induk&ni varné desky pfi uzivani k uréené-
mu ucelu bezproblémoveé.



1.3 Omezeni okruhu uzivatelt

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatecnymi zkusenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadst déti. Vyjimka:

déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladSim 8 let zabrante v pristupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

Casti a udusit se.

» Malé Casti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

/A VYSTRAHA - Nebezpecéi otravy!

Zpét nasaté spaliny mohou zpulsobit otravu.
Otevrené spotrebiCe na paliva (napf. topné
spotrebice, pratokové ohfivace, bojlery na
plyn, olej, dfevo nebo uhli) odebiraji vzduch
pro spalovani z mistnosti, kde jsou nain-
stalované, a odvadeji spaliny zafizenim pro
odvod spalin (napf. kominem) ven. Ve spojeni
se zapnutou digestofi se z kuchyné a sou-
sednich mistnosti odebira vzduch. Bez dosta-
tecného privodu vzduchu vznikne podtlak. Je-
dovaté plyny z komina nebo odtahové Sachty
jsou nasavany zpét do obytnych mistnosti.

@.ﬁ“ I
v

» Vzdy se postarejte o dostatecny pfivod
vzduchu, kdyz spotrebiC pouzivate v rezimu
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odvétravani soucasné s otevienymi spotre-
bi¢i na paliva.

» Bezpeclny provoz je mozny pouze tehdy,
kdyz podtlak v mistnosti, kde je nain-
stalovany spotfebi¢ na paliva, neprekrodi
4 Pa (0,04 mbar). Toho Ize dosahnout,
kdyZ mdze neuzaviratelnymi otvory, napr.
v dvefich, oknech, ve spojeni s ventilacni
mfizkou s trubkou do zdi pro privod a od-
vod vzduchu nebo pomoci jinych tech-
nickych opatfeni proudit vzduch potfebny
pro spalovani. Samotna ventilacni mrizka
s trubkou do zdi pro pfivod a odvod vzdu-
chu nezajistuje dodrzovani mezni hodnoty.

» Kazdopadné se poradte s kompetentnim
kominickym mistrem, ktery mize posoudit
celkovy ventilacni systém domu a navrhne
vam vhodné opatreni pro vétrani.

» Pokud se spotrebi¢ pouziva vyhradné
v rezimu cirkulace, je provoz mozny bez
omezeni.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Vareni na varnych zonach s tukem nebo ole-

jem bez dohledu muze byt nebezpecné a zpu-

sobit pozar.

» Horké oleje a tuky nikdy nenechavejte bez
dozoru.

» Nikdy se nepokousejte hasit ohen vodou,
nybrz spotfebi¢ vypnéte a poté plameny za-
Kryjte napf. vikem nebo hasici textilii.

Varna plocha je velmi horka.

» Na varnou plochu nebo do jeji bezpro-
stfedni blizkosti stavte pouze nehorlavé
pfedmeéty.

» Na varné ploSe nikdy neskladujte zadné
predmeéty.

Spotrebi¢ se zahfiva.

» V zasuvkach pfimo pod varnou deskou
nikdy neukladejte hoflavé predméty nebo
spreje.

Kryty varné desky mohou zpUsobit nehody,

napr. v dUsledku prehrati, vzniceni nebo

prasknuti materiald.

» Nepouzivejte zadné kryty varné desky.

Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku

hlavnim vypinacem.

» Necekejte, az se varna deska automaticky
vypne, protoze uz se na ni nenachazi
zadné hrnce ani panve.
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Tuk usazeny v tukovych filtrech se mlze vzni-

tit.

» Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte bez tukovych
filtrd.

» Tukové filtry pravidelné Jistéte.

» V blizkosti spotrfebice nikdy nepracujte
s otevienym plamenem (napf. flambovani).

» Spotrebi¢ instalujte v blizkosti spotfebicl
na pevna paliva (napf. dfevo nebo uhli)
pouze tehdy, pokud ma spotfebi€ na pevna
paliva uzavreny, nesnimatelny kryt. Nesmi
zde |état jiskry.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Béhem pouziti jsou spotfebiC a jeho pfistupné
casti horké, zejména pripadny ram varné des-
Ky.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkU.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Ochranné mrizky varné desky mohou zpUso-

bit nehody.

» Nikdy nepouzivejte ochranné mrizky varné
desky.

Kovové predméty se na varné desce velmi

rychle zahfeji.

» Na varnou desku nikdy nepokladejte
predméty z kovu, jako napf. noze, vidliCky,
|zice a pokliCky.

Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva.

» Pred Cisténim nechte spotrebicC vy-
chladnout.

» Pokud se do spotfebi¢e dostanou horké te-
kutiny, nechejte spotrebi¢ pred odstrané-
nim tukového filtru nebo prepadové nadoby
nejprve vychladnout.

/A VYSTRAHA - Nebezpedéi Grazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebi¢e smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebie se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» \ pfipadé poskozeni sifového kabelu nebo
privodniho kabelu spotrebice je nutné ho
vymeénit za specialni sitovy kabel nebo spe-
cialni privodni kabel spotfebice, ktery Ize
obdrzet u vyrobce nebo v jeho zakaz-
nickém servisu.

Poskozeny spotiebi¢ nebo poskozeny sitovy

kabel je nebezpedny.

» V zadném pfripadé nepouzivejte posSkozeny
spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym
nebo zlomenym povrchem.

» Pri odpojovani spotrebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastr¢ku sifového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned vypnéte jistiC v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
23

Pronikajici vihkost mUze zpUlsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

U horkych ¢&asti spotfebice se mlze roztavit

izolace kabell elektrickych spotfebicu.

» Pripojovaci kabel elektrickych spotfebicu
se nikdy nesmi dostat do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Hrnce mohou vlivem pfitomnosti kapaliny

mezi dnem nadoby a varnou zénou nahle vy-

letét vzharu.

» Varnou zénu a dno nadoby vzdy udrzujte
suché.

» Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadobi.

Pri vafeni ve vodni lazni mize varna deska

a varna nadoba vlivem prehrati prasknout.

» Nadoba ve vodni lazni se nesmi pfimo do-
tykat dna hrnce naplnéného vodou.

» Pouzivejte jen tepelné odolné nadoby.

Spotrebi€ s roztrzenym nebo zlomenym povr-

chem muze zpUlsobit poranéni porezanim.

» Spotrebi€ nepouzivejte, pokud ma roztrzeny
nebo zlomeny povrch.
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2 Zabranéni vécnym skodam

Zde najdete nejcastéjsi piiciny poskozeni a rady, jak jim mdzete zabranit.

Poskozeni Pri¢ina Opatieni
Skvrny Vareni bez dozoru. Sledujte vareni.
Skvrny, nerovnosti Rozlité potraviny, pfedevsim s vysokym podi- Okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.

povrchu lem cukru.

Skrvny, nerovnosti

Vadnou nadobu, nadobu s roztavenym smal- Pouzijte vhodnou nadobu v dobrém stavu.

povrchu nebo praskli- tem nebo nadoby s médénym nebo hlini-

ny ve skle kovym dnem.

Skvrny, zmény barvy  Nevhodné metody Cisténi.

Pouziveijte jen Cistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku a varnou desku Cistéte jen ve
studeném stavu.

Nerovnosti povrchu
nebo praskliny ve

Narazy nebo padajici nadoby, pfislusenstvi
nebo jiné tvrdé &i Spicaté predméty.

PFi vareni nebouchejte do skla a dbejte na
to, aby na varnou desku nespadly zadné

skle pfedméty.

Poskrabani, zmény Drsné dno nadoby nebo posouvani nadoby  Zkontrolujte nadoby. Pfi posouvani nadobu
barvy po varné desce. nazdvihnéte.

Poskrabani Sdl, cukr nebo pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni ne-

bo odkladaci plochu.

Poskozeni spotfebiCe Vareni ve zmrzlych nadobach.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadoby.

Poskozeni nadoby
nebo spotfebice

Vafeni v prazdné nadobé.

Na horkou varnou zénu nikdy nestavte nebo
na ni neohfivejte prazdnou varnou nadobu.

PoSkozené sklo
bo horka poklicka na skle.

Roztaveny material na horké varné zéné ne- Na varnou desku nepokladejte papir na pe-

¢eni, alobal, plastové nadoby nebo poklicky.

Prehrati Horka nadoba na ovladacim panelu nebo na Na tato mista nikdy nestavte horkou nadobu.

ramu.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

P¥i dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje vas spo-

tfebi¢ méné energie.

Varnou zoénu volte podle velikosti hrnce. Nadobu

umistéte stfedové.

Pouzivejte nadobi, jehoz primér dna se shoduje s

primeérem varné zony.

Tip: Vyrobci nadobi ¢asto uvadi horni prdmér hrnce.

Ten je Casto vétsi nez priimér dna.

= Nevhodné nadoby nebo ne zcela zakryté varné zo6-
ny maji velkou spotfebu energie.

Hrnce pfiklopte poklickou vhodné velikosti.
m Pokud vafite bez poklicky, ma spotfebi¢ mnohem
vetsi spotfebu energie.

Poklicku nadzvedavejte pokud mozno zfidka.
= Pfi nadzvednuti pokliky unika mnoho energie.

Pouzivejte sklenéné poklicky.
m Pfes sklenénou pokli¢ku vidite do hrnce bez
zvednuti poklicky.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
= Nerovné dno zvySuje spotfebu energie.

Pouzivejte nadoby podle mnozstvi potravin.
= Velké nadoby s malym obsahem maji vétsi spo-
tfebu energie pro zahrati.

Varte s malym mnoZstvim vody.
= Cim vice vody je v nadobé, tim vice energie je za-
potfebi pro zahrati.

VCas prepnéte na nizsi stupen vareni. Pouzijte vhodny

stupen dalSiho vareni.

m PYi pfilis vysokém stupni dalSiho vareni plytvate
energii.

Stupen ventilatoru pfizplsobte intenzité kuchyriskych

vypard.

m NizSi stupen ventilatoru znamena mensi spotfebu
energie.

Pti intenzivnich kuchynskych vyparech véas nastavte
vySSi stupen ventilatoru.
m Pachy se v mistnosti méné rozsifi.

Kdyz spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte ho.
n

PFi vareni dostatecné vétrejte.
m Spotiebi¢ bude pracovat efektivnéji a s mensi
hluénosti.

V uvedenych intervalech gistéte nebo vyménuijte filtry.
m ZUstane tak zachovana ucinnost filtrd.



cs Vhodné nadoby

Produktové informace podle (EU) 66/2014 najdete
v pfilozeném dokladu zafizeni a na internetu na produk-
tové strance vaseho zafizen.

4 Vhodné nadoby

Nadoba vhodna pro induk&ni vareni musi mit fero-

magnetické dno, tj. musi pfitahovat magnet, dale musi

dno odpovidat velikosti varné zény. Pokud varna zéna
nadobu nerozpozna, postavte ji na varnou zénu s nej-
bliz$im mensim prdmérem.

4.1 Velikost a vlastnosti nadob

Pro spravné rozpoznani nadoby dbejte na spravnou ve-
likost a material nadoby. Dna vSech nadob musi byt
zcela rovna a hladka.

Pomoci Test nadobi zkontrolujte, zda je nadoba
vhodna. Dalsi informace najdete pod
— "Test nddobi", Strana 16.

Nadoby

Materialy

Vlastnosti

Doporuéené nadoby

Nadoby z uSlechtilé oceli v sendviGovém
provedeni, které dobfe rozvadi teplo.

Tyto nadoby rovnomérné rozvadéji teplo,
rychle se zahfivaji a umoznuji rozpoznani.

Feromagnetické nadoby ze smaltované oceli
nebo litiny nebo specialni induk&ni nadoby
z uslechtilé ocel.

Tyto nadoby se rovnomérné rychle zahfivaji
a jsou spolehlivé rozpoznany.

Dno neni zcela feromagnetické.

Je-li priimér feromagnetické oblasti mensi
nez dno nadoby, zahfiva se pouze fero-
magneticka plocha. Teplo se pak nerozvadi
rovhomerne.

Dna varnych nadob s podily hliniku.

Tato dna nadob zmensuji feromagnetickou
plochu, ¢imz se do varné nadoby prenasi
mensi vykon. Pfipadné jsou tyto nadoby roz-
poznany jen nedostate¢né, nebo nejsou roz-
poznany vibec, a proto se dostate¢né neza-
hfivaji.

Nevhodné

Nadoby z normalni tenké oceli, skla, kera-
miky, médi nebo hliniku.

Poznamky

= Mezi varnou deskou a nadobou zasadné nepouzi-
vejte zadné adaptérové desky.

= Neohfivejte prazdné nadoby a nepouzivejte nadoby
s tenkym dnem, protoZe by se mohly velmi silné za-

hrat.



Seznameni

cs

5 Seznameni

5.1 Indukéni varfeni Oznaéeni

Induk&ni vafeni p¥indsi ve srovnani s b&znymi varnymi Tukovy filtr

deskami nékteré zmény a fadu vyhod, jako Usporu &a-

SR RIS ) iy Pachovy filtr pfi rezimu cirkulace nebo
su pfi vafeni a peceni, Usporu energie a snadngjsi

akusticky filtr p¥i rezimu odvétravani '

udrzbu a ¢isténi. Umoznuje také lepSi kontrolu tepla,

protoZe se teplo vytvafi v nddobé. Varna deska

Ovladaci panel

5.2 Vas novy spotiebic

gEE S=e

Prepadova nadoba

Informace o vasem novém spotfebici -

<

zavislosti na vybaveni spotfebice.

5.3 Zvlastni prislusenstvi

alni webové stranky.
Sada pro odvétravani

Podle varianty montaze spotrebice je k dispozici rlizné
prislusenstvi, které mizete zakoupit ve specializované
prodejné, u zakaznického servisu nebo pres nase ofici-

m  Sada pro cirkulaci
m  Pachovy filtr pro rezim cirkulace
m  Akusticky filtr pro rezim odveétravani
5.4 Ovladaci panel
Jednotlivé detaily, jako barva a tvar, se mohou od ob-
razku lisit.
1
l—'-
-
& min
<O w !'| oo !l mg |:|.|-||:||:||-|‘A||—||-|
a Lm0 -\ oo oo . om L vl Lk

O ERERERRRRERREREREREE G
min low med max

Poznamky , . Senzor  Funkce
m  Qvladaci panel udrzujte stale suchy a Cisty. oo Voloa varné zony

m  Nestavte zadnou nadobu do blizkosti ukazateld

a senzord. Mize dojit k pfehfati elektroniky. Ol Oblast nastavovani
Senzorv bro volbu W Blokovani pfi utirani

. yp o Y, ) Détska pojistka
Kdyz zapnete varnou desku, rozsviti se symboly tlaci- - -
tek, které jsou v tomto okamziku k dispozici. £ combiZone

o owerMove
Senzor  Funkce P
0] Hiavni woinad b powerBoost
avni vypinac Intenzivni stupné odsavani




cs Druhy provozu

Senzor Funkce

C) Funkce Gasovace

d— fryingSensor

min low Stupné peceni

med

max

& Ruéni ovladani odsavani

V zavislosti na stavu varné desky se rozsviti také
ukazatele varnych zon a riizné aktivované a dostupné
funkce.

5.5 Rozdéleni varnych zén

Uvedeny vykon byl méfen s normovanymi hrnci po-
psanymi v normé IEC/EN 60335-2-6. Vykon se muze li-
Sit podle velikosti nebo materialu varné nadoby.

SR T

\_/®;/

200 W

LA LA

Oblast Nejvyssi stupen
vareni
@21 cmBE Stuperi vykonu 9 2200 W
powerBoost 3700 W
21 x38cmHt Stuper vykonu 9 3600W

5.6 Varna zdéna

Nez zaCnete vafit, zkontrolujte, zda velikost nadoby od-
povida varné zoné, na které chcete vafit:

Oblast Typ varné zény
HE Jednookruhova varna zéna
B Kombinovana varna zéna — Strana 11

5.7 Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel zbyt-
kového tepla. Nedotykejte se varné zdny, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Ukazatel Vyznam
H Varna zona je horka.

[]

h Varna zéna je tepla.

6 Druhy provozu

Spotrebi¢ mlzete pouzivat v rezimu odvétravani nebo
v rezimu cirkulace.
6.1 Rezim odvétravani

Nasavany vzduch se &isti tukovymi filtry a systémem
trubek se odvadi ven.

Vzduch se nesmi odvadét do komina,
ktery se pouziva pro spaliny spotrebicuy,
které spaluji plyn nebo jina paliva (toto

9 neplati pro cirkulaéni spotfebice).

S = P¥i odvadéni vzduchu do koufovodu
nebo komina, ktery neni v provozu,
je nutné si opatfit souhlas pfislusné-
ho kominického mistra.

m  Pokud se vzduch odvadi obvodovou
zdi, méli byste pouzit teleskopickou
rouru do zdi.

h
S
0, 4

6.2 Rezim cirkulace

Nasavany vzduch se Cisti tukovymi filtry a pachovym fil-
trem a pfivadi se zpét do mistnosti.

Pro zachyceni pachi pfi rezimu cirkula-
ce musite namontovat pachovy filtr.
Informace o rdznych moznostech provo-
Zu spotrebiCe pfi rezimu cirkulace ziska-
te v naSem katalogu nebo ve specia-
lizované prodejné. Potfebné pfisluSen-
stvi zakoupite ve specializované
prodejné, u zakaznického servisu nebo
v internetovém obchodé.

Poznamka: Pri intenzivnim nebo dlouhém vareni se
vihkost pfenasi do vzduchu v mistnosti. Kdyz pouzivate
spotfebiC v rezimu cirkulace, doporucujeme v kuchyni
pfimérené vétrat, napf. kratkym otevienim okna, aby se
odstranila nadmérna vihkost.

7 Pred prvnim pouzitim

Dodrzujte nasledujici doporuceni.



7.1 Prvni ¢isténi

Odstrarite z povrchu varné desky zbytky oball a utfete
povrch vihkym hadrem. Seznam doporudenych &isti-
cich prostfedkl najdete na oficialni webové strance sie-
mens-home.bsh-group.com.

Dalsi informace k udrzbé a Cisténi — Strana 17

7.2 Priprava spotrebice

Pro spravny provoz musite soucasti nasadit v tomto
poradr:

1. Nasadte filtry.

2. Nasadte kovovy tukovy filtr.

Poznamka: Spotfebi¢ nikdy nepouZivejte bez kovového

tukového filtru a prfepadové nadoby.

7.3 Nastaveni druhu provozu

Spotfebi¢ se dodava s pfednastavenym rezimem
cirkulace.

Zakladni ovladani cs

Je-li varna deska nainstalovana s vystupem vzduchu
ven, musite nakonfigurovat nastaveni ¢! 7 na tento
rezim. DalSi informace najdete v kapitole

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 15.

7.4 Indukéni vareni

Indukeni vareni pfindsi ve srovnani s béznymi varnymi
deskami nékteré zmény a fadu vyhod, jako usporu &a-
Su pri vareni a peceni, Usporu energie a snadngjsi
udrzbu a Cisténi. Umoznuje také lepsSi kontrolu tepla,
protoze se teplo vytvafi v nadob8.

7.5 Nadoby

Seznam doporucenych varnych nadob najdete na ofici-
alni webové strance siemens-home.bsh-group.com.
Dalsi informace o vhodné varné nadobé. — Strana 6

8 Zakladni ovladani

8.1 Zapnuti varné desky

» Dotknéte se @.
Zazni akusticky signal a rozsviti se ukazatel vedle O.
v Varna deska je pfipravena k provozu.

reStart

» Pokud spotfebi¢ béhem prvnich 4 sekund po vy-
pnuti opét zapnete, uvede se varna deska do provo-
ZU s predchozim nastavenim.

8.2 Vypnuti varné desky

» Dotykejte se @, dokud ukazatele nezhasnou.
v VSechny varné zoény jsou vypnuté.

Poznamka: Kdyz jsou vSechny varné zény déle nez
20 sekund vypnuté, varna deska se automaticky vypne.

8.3 Nastaveni stupné vykonu varnych zén

Varna zéna ma 17 stupnu vareni, které se zobrazuji od
1do 9 s mezihodnotami. Zvolte stuperi vareni, ktery je
nejvhodnéjsi pro pfislusny pokrm a planované vareni.

8.4 Tipy k vareni

m  Kdyz ohfivate kase, krémové polévky nebo husté
omacky, obdas je zamicheijte.

®m  Pro prfedehrati nastavte stupen ohfevu 8-9.
Kdyz vafrite s poklickou, snizte stupen ohfevu, jakmi-
le zaéne unikat para. Unikajici para nema na vysle-
dek vareni vliv.

®m  Po uvareni nadobu pfiklopte poklickou, nez budete
pokrm podavat.
Pro vareni v tlakovém hrnci se fidte pokyny vyrobce.

m  Nevarte potraviny pfili§ dlouho, aby zlstala zachova-
na vyzivova hodnota. Pomoci minutky mizete na-
stavit optimalni dobu vareni.

®» Dbejte na to, aby se z oleje nekoufilo.
Potraviny opékejte postupné po malych porcich.

1. Pro zvoleni varné zony stisknéte Ba.

v Rozsviti se ukazatel & a pod nim symbol _.

2. V oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stupen
ohfevu.

v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: KdyZ na varné zéné neni umisténa zadna

nadoba nebo hrnec neni vhodny, blika zvoleny stupen

vykonu. Po urcité dobé se varna zéna vypne.

quickStart

» Kdyz postavite nadobu na varnou desku pred za-
pnutim, je pfedem rozpoznana a automaticky se vy-
bere pfislusna varna zéna. Poté béhem nasledu;ji-
cich 20 sekund zvolte stuper vykonu, jinak se varna
deska vypne.

Zmeéna stupné vykonu nebo vypnuti varné zény

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
ohfevu nebo nastavte .

v Stupen vafeni varné zény se zméni nebo se varna
zéna vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového tepla.

m  Nékteré nadoby se mohou pfi vafeni silné zahfivat.
Proto pouzivejte chriapku.

= Doporuceni pro energeticky usporné vareni viz
— "Uspora energie", Strana 5

Doporuceni k vareni

V tabulce je uvedeno, ktery stupen vykonu (—==) je
vhodny pro které potraviny. Doba vafeni (® min) se mu-
ze lisit v zavislosti na druhu, hmotnosti, vySce a kvalité
potravin.



cs Ovladani odsavani

—== ® min —== ® min
Rozpousténi Rizek, pfirodni nebo obalovany 6 -7 6-10
Cokolada, poleva 1-1. - Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Maslo, med, Zelatina 1-2 - Kotlety, pfirodni nebo 6-7 8-12
Ohfivani a udrzovani teploty obalovane
Eintopf, napf. oCkova polévka 1.-2 - Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
MIéko' 1.9 j Dribezi prsa, silna 2 cm 5-6 10-20
Parky’ 3.4 - DrlbeZi prsa, zmrazena 5-6 10-30
Rozmrazovani a oh¥ivani Karbanatky (silné 3 cm) 4., -5, 20-30
Spenat, zmrazeny 3-4 15 - 25 Hamburgery (silné 2 cm) 6-7 10 - 20
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55 Ryby a I’ybl' filé, DFI'I’Oan' 5-6 8-20
Dovafovani, vafeni pfi mi- Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
nimalni teploté Ryby, obalované a zmrazené, 6-7 8-15
Bramborové knedliky ' 4. -5. 20-30 napt. rybf prsty
Ryby 4-5 10- 15 Garnati a krabi 7-8 4-10
Bilé omacky, napt. beSamelova 1 - 2 3-6 Sotyrovani Cerstvé zeleniny 7-8 10-20
omacka a hub
Slehané omacky, napf. bearn- 3 - 4 8-12 Pokrmy na panvi, zelenina, ma- 7 - 8 15-20
ska omacka, holandska omag- so na nudlicky na asijsky zpu-
ka sob
Vareni, vafeni v pare, duseni Hluboce zmrazené pokrmy, 6-7 6-10
Ryze, s dvojnasobnym mnoz- 2.-3. 15-30 napr.v.zmrazene sm<?3| —
stvim vody PalaCinky, postupné peceni 6.-7 -
MIé&na ryze 2 2.3 30 - 40 Omelety (smazené postupné) 3.-4 3-10
Brambory vafené ve slupce 4.-5. 25-35 Volska oka na oleji 5-6 3-6
Varené loupané brambory 4.-5. 15-30 Smazeni, 150-200 g na porci
Testoviny | 6.7 6-10 v 1-2 | oleje, smazeni po
gs oviny - - porcich'

Eintopf 3.-4 112800_ Zmrazené potraviny, napf. 8-9 -

. hranolky, kufeci nugety
Polevky 3.-4. 15-60 Krokety, zmrazené 7-8 -
Zelenfna : 2.-3. 10-20 Maso, napi. &asti kufete 6-7 -
Zelenina, zmrazena 3.-4 7-20 Ryby, obalované nebo v pivnim 6 - 7 -
Eintopf v tlakovém hrnci 4.-5 - tésticku
Duseni Zelenina, houby, obalované, 6-7 -
Rolada 4-5 50 - 65 v pivnim tésti¢ku nebo
Dusena pedens 4.5 60 - 100 ‘[’)teg‘p,“re _ ——

o robné pedivo, napft. koblihy, - -
(;ulvas 7 S— ™ 3-4 50 - 60 ovoce v pivnim tésticku

useni/smazeni s malym "B —~

L ; ez poklicky
mnozstvim tuku 2 Pfedehfat pomoci stupné vareni 8-8.
' Bez poklicky
2 Pfedehfat pomoci stupné vareni 8-8.
9 Ovladani odsavani
Pomoci ovladani odsavani mdzete ovladat vysoce vy- Aktivace ruc¢niho ovladani odsavani
konny odsavaci systém, ktery je integrovany ve varné 1. Dotknéte se &.
ploSe. Odsavani se spusti na prednastaveny stuperi vyko-

nu.

9.1 Rucéni ovladani odsavani 2. B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti na-

. ey .y stavovani pozadovany stupen vykonu.
Stupen odsavani muzete regulovat ru¢né. Nastaveny stupef vkonu sviti

Poznamka: U vysokych nadob nelze zarucit optimalni Pro potvrzeni nastaveni se dotknéte &.
vykon odsavani. Vykon odsavani mizete zlepSit Sikmo v Odsavani je aktivované.
polozenou poklickou.

w

10



Zména nebo deaktivace ruéniho ovladani

odsavani

1. Dotknéte se &.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stuperi vy-
konu nebo nastavte 4.

9.2 Intenzivni stupen odsavani

Pro odsavani existuji dva intenzivni stupné. Aktivujete-li
intenzivni stupné&, pracuje odsavani kratkou dobu
s maximalnim vykonem.

Aktivace intenzivniho stupné odsavani

1. Dotknéte se &.
2. Zvolte poZzadovany intenzivni stupen:

- Intenzivni stupen I: Zvolte stupefi vykonu 5 a po-
té se dotknéte b . Sviti ukazatel b. Stuper je ak-
tivovany.

- Intenzivni stupen Il: Znovu se dotknéte b . Sviti
ukazatel b.. Stuperi je aktivovany.

Poznamka: Po cca 8 minutach se spotfebi¢ automa-
ticky pfepne zpét na stuper vykonu 5.

Zmeéna nebo deaktivace intenzivniho stupné

odsavani

1. Dotknéte se .

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stuperi vy-
konu nebo nastavte 4.

combiZone c¢s

9.3 Automatické spusténi odsavani

Zvolite-li pro varnou desku stupen ohfevu, zapne se au-
tomatické spusténi.

Odsavani se zapne pfi stupni ohfevu podle pfislusného
stupné ohfevu varnych zén. Zména tohoto nastaveni je
popsana v kapitole

— "Zakladni nastaveni”, Strana 15.

9.4 Funkce dobéhu pro odsavani

Pri funkci dobéhu bézi systém odsavani po vypnuti
varné desky jesté nékolik minut. Odstranite tak kuchyn-
ské vypary. Poté se systém odsavani automaticky vy-
pne.

Aktivace dobéhu odsavani

Doba dobéhu se standardné aktivuje s maximalni
dobou vypnuti.

Zména tohoto nastaveni popsana v kapitole

— "Zakladni nastaveni”, Strana 15.

Poznamka: Dobéh se zapne pouze tehdy, pokud byla
zapnuta alespon jedna varna zdéna alespon jednu minu-
tu.

Deaktivace dobéhu odsavani

Manualné
Pro deaktivaci funkce se dotknéte .

Automaticky

Spotfebi¢ deaktivuje funkci dobé&hu, kdyz:
= Doba dobéhu uplynula.

= Znovu zapnete spotrebic.

10 combiZone

Umoznuje kombinaci dvou varnych zon stejné velikosti,
pfiCemz v obou je zapnuty stejny stupefi vykonu. Je ur-
¢ena zejména pro vareni v ovalné nadobé.

Funkce umoznuje vareni v nadobé, ktera zakryva jednu
varnou zénu a kterou mUzete pro vétsi komfort presou-
vat z jedné zény na druhou. V tom pfipadé zlstanou

u obou zdén zachovany stejny stupen vafeni a stejna na-
staveni.

10.1 Umisténi varné nadoby
Pouzijte nadoby, které odpovidaji varnym zénam.

Poznamka:

Nadobu postavte tak, aby byla zakryta vzdy jen jedna
z kombinovanych zén. Varné zény se jinak spravné ne-
aktivuji a nedosahnete dobrého vysledku vareni.

10.2 Zapnuti combiZone

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén a nastavte stupen
vareni.

2. Stisknéte 1.

v Sviti I a na ukazateli doIni varné zény se zobrazi
stupen vareni.

v Funkce je zapnuta.

10.3 Vypnuti combiZone

» Dotknéte se f.
v Funkce je deaktivovana.

11



cs powerMove

v Obé varné zény funguji dale jako dvé nezavislé
varné zony.

11 powerMove

UmozZnuje zménit stupen vykonu varné nadoby jejim
pfesunutim z jedné varné zoény do jiné. Je uréena zej-
meéna pro vareni ve varné nadobé.

11.1 Umisténi a posunuti varné nadoby

Pouzivejte pouze jednu varnou nadobu. Umistéte na
varnou zénu nadobu a podle pozadovaného stupné
vafeni ji pfesunte z jedné zény do jiné.

KaZda varna zéna ma pfrednastaveny stupen varen:
= Pfedni ¢ast: stuperi vafeni 5.

®m  Zadni ¢ast: stupen vykonu 1.

e
i} _jo
01010

11.2 Zapnuti powerMove

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zoén.

2. Dotknéte se 1.

v [l a stupen vykonu varné zony, na které se nachazi
varna nadoba, sviti jasnéji.

v Funkce je zapnuta.

Poznamka: Stupné ohfevu oblasti mlizete béhem pro-

cesu vafeni meénit.

11.3 Vypnuti powerMove

» Dotknéte se ll.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: Kdyz nastavite stupen vykonu jedné ze
dvou varnych zén na i, funkce se béhem cca

10 sekund deaktivuje.

12 Casové funkce

Varna deska ma rdzné funkce pro nastaveni doby
vareni:

= Casovac vypnuti

= Minutka

12.1 Casovaé vypnuti

UmozZnuje naprogramovani doby vafeni pro jednu nebo
vice varnych zdén. Po uplynuti nastavené doby se varna
z6na automaticky vypne.

Zapnuti Casovac vypnuti

1. Zvolte varnou zénu a stupen vareni.

2. Stisknéte ©.

v Ve varné zoné se rozsviti =,

3. V oblasti nastavovani nastavte dobu.

- Kdyz se dotknete prvni poloviny oblasti na-
stavovani, zkrati se doba vareni o minutu. Kdyz
se dotknete druhé poloviny oblasti nastavovani,
prodlouzi se doba vareni o minutu.

Doba vareni se zaCne odmeérovat.

Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal.

Stisknéte ©.

Ukazatele zhasnou a akusticky signal utichne.

< P <
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Poznamka: KdyZ je u varné zony, u niz je aktivovany
fryingSensor, naprogramovana doba vareni, zaCne se
naprogramovana doba vareni odméfovat po dosazeni
zvoleného stupné teploty.

Casovaé vypnuti zména nebo vypnuti

1. Zvolte varnou zénu a poté se dotknéte ©.

2. V oblasti nastavovani zmérte dobu vareni nebo ji
pro zrudeni nastavte na 40,

12.2 Minutka

UmozZnuje aktivaci minutky od 0 do 99 min. Tato funk-
ce je nezavisla na varnych zénach a ostatnich nasta-
venich. Nevypina automaticky varné zony.

Zapnuti Minutka

Stisknéte O® tolikrat, dokud se nerozsviti L.

V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou dobu.
Doba se zaéne odmérovat.

Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal.
Stisknéte ©.

Ukazatele zhasnou a akusticky signal utichne.

WK <« b=

Minutka zména nebo vypnuti

1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti &,

2. V oblasti nastavovani zménte dobu nebo nastavte
00 pro zrudeni doby.



powerBoost c¢s

13 powerBoost

Pomoci této funkce ohrejete velké mnozstvi vody rych-
leji nez pomoci 5.

Tato funkce je k dispozici pro vSechny varné zony,
pokud neni v provozu jina varna zéna stejné skupiny.
V opacném pfipadé blika na ukazateli zvolené varné
zony b a 5. Poté se automaticky nastavi 5, aniz by se

funkce aktivovala.
! !

13.1 Zapnuti powerBoost

Pozadavek: V oblasti kombinované zény mizete funkci
PowerBoost aktivovat pouze tehdy, kdyZ pouZijete dvé
varné zény nezavisle na sobé.

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se b. Sviti ukazatel &.

v Funkce je zapnuta.

13.2 Vypnuti powerBoost

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se b . Ukazatel & zhasne a varna zona se
pfepne zpatky na stupef ohfevu 5.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: Za urditych okolnosti se tato funkce muze
automaticky vypnout z dlivodu ochrany elektronickych
prvkd uvnitf varné desky.

14 fryingSensor

Tato funkce umoznuje bezproblémové vareni s vynikaji-
cimi vysledky.

Misto neustalého nastavovani stupné vykonu béhem
vareni zvolte na zadatku jednorazové pozadovanou ci-
lovou teplotu. Senzory pod sklokeramickou deskou po-
tom méfi teplotu varné nadoby a béhem celého proce-
su vareni ji udrzuji konstantni.

Tato funkce je k dispozici na vSech varnych zénach,
které jsou oznacené symbolem 4—.

14.1 Vyhody

m Teplota je udrzovana na stejné urovni, aniz byste
museli ménit stupen vykonu.
Olej se nepfehfiva. Je zabranéno pripaleni pokrmu.
Varna zéna hreje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty, ¢imz se Setfi energie.

14.2 Stupné teploty
Stupné teploty pro pfipravu pokrmd.

Stu- Teplota Funkce
pen

min 140 °C Opékani na olivovém oleji nebo na
masle

low 160 °C Peceni ryb a velkych potravin

med 180 °C Smazeni obalovanych, zmrazenych
a grilovanych pokrmu

max 215°C Vysokoteplotni gril a grilovaci deska

14.3 Doporuéené nadoby

Pro tuto funkci byly vyvinuty specialni nadoby, které za-
bezpeluji optimalni vysledky.

Doporuéenou varnou nadobu zakoupite prostfednic-
tvim zakaznického servisu, specializované prodejny ne-
bo v nasem on-line obchodé siemens-home.bsh-
group.com.

Poznamka: M(iZete pouzit i jinou varnou nadobu. V za-
vislosti na viastnostech varné nadoby se ale mize do-
sazena teplota liSit od zvoleného stupné teploty.

14.4 Zapnuti fryingSensor

1. Zvolte varnou zonu a poté se dotknéte S—.

v Na ukazateli varnych zén sviti A.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti na-
stavovani pozadovany stupen teploty.

v Funkce je zapnuta.

3. 1 sviti tak dlouho, dokud neni dosazena teplota pe-
¢eni. Poté zazni akusticky signal a symbol teploty
zhasne.

4. Po dosazeni teploty peceni dejte do panve tuk na
peceni a poté pokrm.

Poznamka: Pro zobrazeni i a stupné teploty musite

zvolit varnou zénu.

14.5 Vypnuti fryingSensor

» Zvolte varnou zénu a dotknéte se d—.
v Funkce je deaktivovana.

14.6 Doporuceni k vareni s fryingSensor

Nasledujici tabulka obsahuje idealni stupné teploty pro
vybrané pokrmy. Teplota & a doba pt¥ipravy ® min zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Nadoby Doporucena varna zéna

Panev @ 21 cm Jednoducha varna zéna

8 ® min
Maso
Rizky med  6-10
Rizky, obalované med 6-10
Filet med 6-10

13



cs Détska pojistka

) ® min
Kotlety low 10-15
Cordon bleu, viderisky fizek med 10-15
Steak, krvavy, silny 3 cm max 6-8
Steak, stfedné propeceny, silny 3cm  max 8-12
Steak, propeceny, silny 3 cm med 8-12
Steak T bone, krvavy, silny 4,5 cm max 10-15
Steak T bone, medium, 4,5 cm silny max 20-30
DrlbeZi prsa, silna 2 cm low 10-20
Spek min 5-8
Mleté maso med  6-10
Hamburgery, silné 1,5 cm low 6-15
Masové kulicky, prdmér 2 cm low 10-20
Parky low 8-20
Chorizo, Cerstvé uzeniny low 10-20
Spizy, kebab low  10-20
Gyros med 7-12
Ryby a moiské plody
Rybi filet med 10-20
Rybi filet, obalovany med 10-20
PeCena ryba, cela low 10-20
Sardinky med 6-12
Krevety, garnati med 4-8
Chobotnice, sépie med 6-12
Vaje¢né pokrmy
Volska oka na masle min 2-6
Volska oka med 2-6

) ® min
Michana vejce min 4-9
Omeleta min 3-6
Francouzské toasty low 4-8
Palaginky, bliny, tortily, tacos max 1-3
Zelenina
Pe&ené brambory max 6-12
Hranolky med 15-25
Bramboraky max 2-4
Cibule, peCeny Cesnek min 2-10
Cibulové krouzky low 5-10
Cuketa, lilek, paprika min 4-12
Zeleny chrest low 4-15
Houby med 10-15
Zelenina v téstic¢ku med  5-10
Zmrazené potraviny
Kufeci nugety med 10-15
Rybi prsty med 8-12
Hranolky max 4-8
Zmrazené smesi low 6-10
Jarni zavitky med 10-30
Pastiky, krokety max 3-8
Dalsi
PecCeny syr low 7-10
Krutony low 6-10
Opeceny chléb med 4-8
Mandle, vlaSské ofechy, piniova jadra, med  3-15

prazené

15 Deétska pojistka

Varna deska je vybavena détskou pojistkou. Diky ni
nemohou déti zapnout varnou desku.

15.1 Zapnuti Détska pojistka

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.

» 4 sekundy se dotykejte =,

v Na 10 sekund se rozsviti ukazatel vedle =2.
v Varna deska je zablokovana.

15.2 Vypnuti Détska pojistka

» 4 sekundy se dotykejte =2,
v Zablokovani se zrusi.

15.3 Automaticka détska pojistka
Détskou pojistku mlzete také nechat aktivovat automa-

ticky po kazdém vypnuti varné desky.

Postup pro zapnuti a vypnuti funkce najdete v kapitole

Zakladni nastaveni — Strana 15.

16 Blokovani pfi utirani

UmoZnuje zablokovani ovladaciho panelu pro gisténi,
aby nedoslo k neimysiné zméné nastaveni.
Zablokovani nema vliv na hlavni vypinac.

16.1 Zapnuti Blokovani pfi utirani

» Dotknéte se M. Zazni akusticky signal.
v Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuje.
5 sekund pred vypnutim zazni akusticky signal.

14

16.2 Vypnuti Blokovani pfi utirani

Pro pfedCasné vypnuti funkce:
» Dotknéte se W,
v Ovladaci panel je odblokovany.



Individualni bezpecnostni vypnuti cs

17 Individualni bezpe€énostni vypnuti

Bezpecnostni funkce se aktivuje, pokud byla varna zé- Cas od 1 do 10 hodin zavisi na zvoleném stupni vyko-
na delsi dobu pouzivana a nezménite zadné nastaveni. nu.
Varna zéna zobrazi F5 a sama se vypne. Stisknéte libovolné tladitko.

18 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebi¢e mUizete nastavit podle svych potreb.

18.1 Prehled zakladnich nastaveni

Ukazatel Nastaveni Hodnota
ci Détskéa pojistka 0 - Manualng.’
i Automaticka.
c - Vypnuté.
cc Akustické signaly Il — Potvrzujici signal a chybovy signal jsou vypnuté.

i — Je zapnuty jen chybovy signal.
c — Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 - V8echny akustické signaly jsou zapnuté .

c3 Ukazatel spotieby energie 0 - Vypnuté.”
Zobrazuje celkovou spotfebu energie mezi i — Zapnuté.
zapnutim a vypnutim varné desky v kWh.
Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na
kvalité napéti elektrické sité.
ch Automatické vypnuti varnych zoén. 00 - vypnut.'!
L1-85 - Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani signalu ¢asovace {-10 sekund '
£ - 30 sekund
3 - 1 minuta
c Omezeni vykonu L - Vypnuté. Maximalni vykon varné desky .
Umoznuje v pfipadé potfeby omezeni cel- i — 1000 W. Nejnizsi vykon.
kového vykonu varné desky, pokud je to i.— 1500 W.
nutné, podle podminek vasi elektroinstalace. ...
Dostupna nastaveni zaviseji na maximalnim 3 — 3000 W. Doporudéeno pro 13 ampéru.
vykonu varné desky. Pfesné Udaje najdete na 3. — 3500 W. Doporu¢eno pro 16 ampérd.
typovém Stitku. Kdyz je funkce aktivni a vy- Y - 4000 W.
kon varné desky dosahne nastaveného limi- 4. - 4500 W. Doporuceno pro 20 ampérd.
tu, zobrazi se _ a nemUzete uz zvolit vyssi
stupen vareni. 9 - Maximélni vykon varné desky.
cH Doba volby varné zony L - Neomezena: MUzete nastavit naposledy zvolenou
varnou zonu, aniz byste ji museli znovu zvolit.!
i — Omezena: Naposledy zvolenou varnou zéonu muzete
nastavit 10 sekund po zvoleni. Poté musite varnou zénu
prfed nastavenim znovu zvolit.
cid Test nadobi L - Nevhodna.
Pomoci této funkce muzete zkontrolovat kva- i — Neni optimalni.
litu nadoby. Z - Vhodna.
c Nastaveni rezimu cirkulace nebo odvétrani. £l - Konfigurace rezimu cirkulace.'
i — Konfigurace rezimu odvétravani.
c 8 Nastaveni automatického spusténi & — Vypnuté.

]

i — Zapnuté: Odsavani se spusti pfi stupni vykonu podle
pfisludnych stupiiti vykonu varnych zon.'

' Tovarni nastaveni

15



cs Test nadobi

Ukazatel Nastaveni

Hodnota

ccd Nastaveni dob&hu

Pokud varna deska pracuje s rezimem odvé-

travani, zapne se odsavani na cca 6 minut
spole¢né se stupném vykonu.

Pokud varna deska pracuje s rezimem
cirkulace, zapne se odsavani na cca 30 mi-
nut spoleéné se stupném vykonu.

Po uplynuti této doby se funkce dobéhu au-
tomaticky vypne.

& — Vypnuté.
{ — Zapnuté ":

0 Resetovani na nastaveni z vyroby

- Individudlni nastaveni .
- Nastaveni z vyroby.

]

[
[
I

" Tovarni nastaveni

18.2 Na zakladni nastaveni

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.

1. Pro zapnuti varné desky se dotknéte O.

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund se 4 sekundy doty-
kejte =,

Informace o vyrobku Ukazatel
Seznam technického servisu (TS) o
Vyrobni &islo Fd
Vyrobni &islo 1 oe.

£3
[Ny

Vyrobni &islo 2

v Prvni &tyfi ukazatele udavaji informace o spotrebidi.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatel( stisknéte oblast
nastavovani.

3. Pro prechod na zakladni nastaveni se dotknéte =°,

v Jako prednastavené hodnoty svitic { a &.

4. Opakované se dotykejte =, dokud se nezobrazi
pozadované nastaveni.

5. V oblasti nastavovani se dotknéte pozadovaného
nastaveni.

6. 4 sekundy se dotykejte =,

v Nastaveni jsou ulozena.

18.3 ZrusSeni zmény zakladnich nastaveni

» Dotknéte se @.
v VS8echny zmény se zruSi a neulozi se.

19 Test nadobi

Kvalita nadoby ma velky vliv na rychlost a vysledek
vareni.

Pomoci této funkce muizete zkontrolovat kvalitu nadoby.
Pfed provedenim kontroly se ujistéte, Ze je velikost dna
nadoby shodna s velikosti pouZité varné zdny.

Pristup je pres zakladni nastaveni. = Strana 15

19.1 Provedeni Test nadobi

1. Nadobu s cca 200 ml vody postavte pfi pokojové
teploté doprostfed varné zony, ktera nejlépe odpovi-
da velikosti dna nadoby.

2. PFejdéte na zékladni nastaveni a zvolte ¢ { 2.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. U varnych zén
blika ukazatel —.

v Probiha test.

v Za 10 sekund se na ukazateli varnych zén zobrazi
vysledek.

19.2 Kontrola vysledku

V nasledujici tabulce vidite, co znamena vysledek pro
kvalitu a rychlost vareni.

Vysledek

,'_-,' Nadoba neni vhodna pro varnou zénu, a proto se
neohfiva.

! Nadoba se ohfiva pomaleji, nez jste o¢ekavali,
a vareni neprobiha optimalné.

E’ Nadoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

Pro aktivaci této funkce se dotknéte oblasti na-
stavovani.

20 Omezeni vykonu

Pomoci této funkce muiZete nastavit celkovy vykon
varné desky.

Varna deska je nastavena ze zavodu. Maximalni vykon
varné desky najdete na typovém Stitku. Pomoci této
funkce upravite konfiguraci podle pozadavki kazdé
elektrické instalace.
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Aby nedoslo k pfekroCeni nastavené hodnoty, rozdéluje
varna deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky

a podle potfeby na zapnuté varné zény.

Kdyz je tato funkce aktivni, mize vykon kazdé varné
zony obcgas klesnout pod jmenovitou hodnotu. Aby ne-
doslo k pfekro¢eni nastavené hodnoty, rozdéluje varna



deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky a podle
potfeby na zapnuté varné zony _. Spotfebié sam
reguluje a voli nejvySsi mozny stupen ohrevu.

Cisténi a ogetfovani cs

Postup je popsany v kapitole Zakladni nastaveni
— Strana 15

21 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotiebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho &is-
téte a oSetfujte.

21.1 Cistici prostredky

Vhodné Cistici prostfedky a Skrabku na sklo zakoupite

u zékaznického servisu, v obchodech nebo v interne-

tovém obchodé siemens-home.bsh-group.com.

POZOR!

Nevhodné Gistici prostfedky mohou poskodit povrchy

spotrebice.

» Nikdy nepouzivejte nevhodné Gistici prostfedky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je varna
deska jesté horka. MUze to zpUsobit oznadeni na
povrchu.

Nevhodné Cistici prostfedky

= Nezfedény oplachovaci prostiedek

m Cisti¢ pro mycky nadobi

= Abrazivni prostfedky

m  Agresivni Sistici prostfedky, napt. spreje na pecici
trouby nebo odstrafiovace skvrn

Drsné houbicky

= \ysokotlaké a parni Gistice

21.2 Soucasti, které je tfeba cCistit nebo
vymeénit

Nasledujici pfehled uvadi komponenty zafizeni, které
bud vymeénujete, nebo distite.

Tukovy filtr

Pachovy filtr nebo akusticky filtr

Sklokeramika

ENE

Prepadova nadoba

21.3 Cisténi varné desky

Varnou desku Cistéte po kazdém pouZiti, aby nedoslo

k pfipeceni zbytkl po vareni.

Pozadavek: Varna deska musi byt studena. V pfipadé

skvrn od cukru, ryzového Skrobu, plastu nebo hlinikové

folie nenechte varnou desku vychladnout.

1. Intenzivni neCistoty odstrante pomoci Skrabky na
sklo.

2. Varnou desku vydistéte gisticim prostfedkem na
sklokeramiku.
Ridte se pokyny pro &isténi uvedenymi na obalu Jis-
ticiho prostfredku.
Tipy
m  Speciadlni houbiCkou na sklokeramiku dosahnete
dobrého vycisténi.

m  Kdyz zajistite, aby byla dna nadob dista, zlstane
povrch varné desky v dobrém stavu.

21.4 Cisténi ramu varné desky
Pokud se po pouZiti na ramu varné desky nachazeji ne-
Sistoty nebo skvrny, vycCistéte ho.
Poznamka: Nepouzivejte Skrabku na sklo.
1. Ram varné desky Cistéte horkym mycim roztokem
a mékkym hadrem.
Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné pro-

plachnéte.
2. Osuste mékkym hadrem.

21.5 Vymeéna pachovych filtrii nebo
akustickych filtra

Pravidelné vyménujte pachové filtry. Kdyz jsou
akustické filtry znecisténé, vymérnite je.

Poznamka: Pachové filtry nebo akustické filtry zakoupi-

te ve specializovanych obchodech, u zakaznického
servisu nebo v internetovém obchodé.

1. Pouze originalni filtry zaruéuji optimalni funkci.

17



cs Cisténi a oSetfovani

2. POZOR!

Padajici tukové filtry mohou poskodit varnou desku,

ktera je pod nimi.

» Tukovy filtr uchopte zespoda rukou.

Vyjméte tukovy filtr.

- Dole v zasobniku se mize nahromadit
kovy filtr nenaklanéijte, abyste zabranili
vani tuku.

tuk. Tu-
odkapa-

3. Vyjméte 4 pachové filtry nebo akustické fi
a radné je zlikvidujte.

Itry

Nasadte do spotfebice 2 pachové filtry nebo
akustickeé filtry vlevo a vpravo a posurite je dopredu.

18

5. Nasadte ostatni pachové filtry nebo akustickeé filtry
vlevo a vpravo do spotiebice.

6. Nasadte tukovy filtr.

Resetovani ukazatele nasyceni

Pozadavek: Po vypnuti spotfebice sviti F.

1. Vymeénte pachové filtry. = Strana 17

2. Drzte stisknuty symbol &, dokud nezazni akusticky
signal.

v Ukazatel F zhasne. Ukazatel nasyceni pachovych fil-
trd je resetovany.

21.6 Cisténi tukovych filtr

Tukové filtry filtruji tuk z kuchyriskych vypart. Aby byla

zaruc¢ena optimalni funkce, pravidelné Cistéte tukové fil-

try.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Tuk usazeny v tukovych filtrech se mdze vznitit.

» Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte bez tukovych filtrd.

» Tukové filtry pravidelng Cistéte.

» V blizkosti spotfebice nikdy nepracujte s otevienym
plamenem (napf. flambovani).



5.

6.

. POZOR!

Padajici tukové filtry mohou poskodit varnou desku,

ktera je pod nimi.

» Tukovy filtr uchopte zespoda rukou.

Vyjméte tukovy filtr.

- Dole v zasobniku se mize nahromadit tuk. Tu-
kovy filtr nenaklanégijte, abyste zabranili odkapa-
vani tuku.

Vydistéte tukovy filtr.

- = "Rucni &isténi tukového filtru", Strana 19

- = "Myti tukového filtru v mycce nddobi", Strana
19

V pfipadé potreby vyjméte pachové filtry nebo

akustické filtry a vyCistéte vnitfek spotfebicCe.

- "Wména pachovych filtrd nebo akustickych filtrd",

Strana 17

Pokud se do spotfebice dostanou néjaké pfedméty,

odstrante je a zajistéte, aby pfivod k pfepadové na-

dobé nebyl zablokovany.

Vnitfni prostor spotrebice otfete mycim roztokem

a hadrem.

Po vycisténi znovu nasadte suchy tukovy filtr.

Rucni ¢isténi tukoveého filtru

1.

Demontujte tukovy filtr.

Tukovy filtr namocte do horkého myciho roztoku.
Tukovy filtr vyCistéte kartaCkem.

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo zasady.

Na uporné nedistoty pouzijte specialni prostfedek
na rozpousténi tukd. Prostiedek na rozpousténi tukd
mUzete zakoupit u zakaznického servisu, v nasem
internetovém obchodé& nebo ve specializovanych
prodejnach.

Tukovy filtr diikladné vyplachnéte.

Tukovy filtr nechte okapat.

Cisténi a ogetfovani cs

Myti tukového filtru v myéce nadobi

1.

2,

3.

4.

Pro optimalni vysledek &isténi demontujte tukovy fil-

Jednotlivé soucasti tukového filtru postavte volné do
mycCky nadobi, neupevriujte je.

Silné znedisténé tukové filtry nemyijte spolec¢né s na-
dobim.

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo zasady.

Spustte mycku nadobi.

Teplotu nastavte na maximalné 70 °C.

Tukovy filtr nechte okapat.

21.7 Cisténi prepadové nadoby
V pfepadové nadobé se shromazduji tekutiny nebo
predméty, které se dostanou shora do spotfebice.

Pozadavek: Spotiebic¢ je vychladly a zhasl ukazatel
zbytkového tepla.

1.

2
3.

Pfepadovou nadobu jednou rukou pfidrzujte

a druhou rukou odSroubuijte.

- Prepadovou nadobu nenaklanégjte, abyste za-
branili vyte&eni tekutiny.

Prepadovou nadobu vyprazdnéte a vyplachnéte.
V pfipadé potfeby vySroubujte Sroub a pfepadovou
nadobu bez Sroubu umyjte v my&ce nadobi.

19



cs Casto kladené otazky

4. Po vycCisténi pfepadovou nadobu opét pfiSroubuijte. Predméty, které se dostanou do spotfebide, po vy-
5. Zajistéte, aby nebyl pfivod k pfepadové nadobé za- chladnuti spotfebice odstrarite. Za timto ucelem
blokovany. demontujte tukovy filtr. = Strana 18

22 Casto kladené otazky

22.1 Pouziti

Otazka

Odpovéd

Pro¢ nem(zu varnou desku
zapnout a pro¢ sviti ukaza-
tel Détska pojistka?

m  Funkce Détska pojistka je zapnuta. DalSi informace k této funkci viz
— "Détskd pojistka”, Strana 14.

Pro¢ blikaji svételné ukaza-
tele a pro¢ zni akusticky
signal?

= Qdistéte z plochy ovladaciho panelu tekutiny a zbytky pokrmu. Odstrarite vSechny
pfedmeéty, které mohou zakryvat ovladaci panel.
Dalsi informace k deaktivaci akustického signalu viz
— "Zakladni nastaveni", Strana 15.

Pro¢ nemUzu aktivovat
funkci fryingSensor?

= Byl dosazen maximalni pfikon spotfebiCe nebo je zapnuta funkce Omezeni vyko-
nu. Vypnéte nebo snizte stupné ohfevu u aktivnich varnych zdén.
Vice informaci k této funkci najdete v Casti
- "Omezeni vykonu", Strana 16.

Odsavani se nezapne,
i kdyz je aktivované auto-
matické spusténi.

= Aktivujte odsavani manualné nebo zkontrolujte konfiguraci automatického
spusténi. DalSi informace najdete v kapitole
— "Zakladni nastaveni", Strana 15.

Odsavani bézi dal, i kdyz
jsou varné zony vypnuté.

= \ypnéte odsavani manualngé.
Dalsi informace o tomto nastaveni najdete v kapitole
— "Ovldddni odsdvani”, Strana 10.

Sani vzduchu je pfilis slabé.

m  Zajistéte, aby byl tukovy filtr Cisty.
Popis Cisténi a vymeny filtru najdete v kapitole
- "Cisténi a oSetfovdni", Strana 17.

22.2 Zvuky

Otazka

Odpovéd

Pro¢ jsou béhem vareni sly-
Set zvuky?

m V zavislosti na vlastnostech dna nadoby mohou pfi provozu varné desky vznikat
urcité zvuky. Tyto zvuky jsou normalni a patfi k induk&ni technologii. Nejsou
znamkou zavady.

Mozné zvuky

= Hluboké bzuceni jako u transformatoru: Vznika pfi vafeni s vysokym stupném
ohfevu. Tento zvuk zmizi nebo bude tissi, kdyz snizite stupen ohfevu.

= Tiché piskani: Je slySet, kdyz je nadoba prazdna. Tento zvuk utichne, jakmile da-
te do nadoby vodu nebo potraviny.

®»  Praskani: Vznika u nadob s vrstvami z Uznych materiald, nebo pokud pouzivate
nadoby o rdzné velikosti a z rlznych materiald. Hlasitost zvuku se mize lisit podle
mnozstvi a druhu pfipravy pokrmda.

= Vysoké hvizdani: Mdze se objevit, pokud pouZivate soucasné dvé varné zony
s maximalnim stupném ohfevu. Toto hvizdani zmizi nebo bude tissi, kdyz snizite
stupen ohrevu.

= Zvuky ventilatoru: Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapina pfi vy-
sokych teplotach. Ventilator mize bézet dal i po vypnuti varné desky, pokud je
zmérena teplota jesté pfilis vysoka.

22.3 Nadoby

Otazka

Odpovéd

Které nadoby jsou vhodné
pro indukéni varnou desku?

= Dalsi informace k nadobam, které jsou vhodné pro induk&ni vareni, viz
- "Vhodné nddoby", Strana 6.
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Odstranéni poruch c¢s

Otazka

Odpovéd

Pro¢ varna zéna nehreje
a blika stupen ohfevu?

Varna zéna, na které stoji nadoba, neni zapnuta.

Zkontrolujte, zda je varna zdna, na které stoji nadoba, zapnuta.

Nadoba je pro zapnutou varnou zénu pfilis mala nebo neni vhodna pro indukci.
Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zone,
ktera nejlépe odpovida jeji velikosti.

Vice informaci viz

— "combiZone", Strana 11

- "Vhodné nddoby", Strana 6.

Pro¢ trva tak dlouho, nez
se nadoba ohfeje, resp.
pro¢ se neohreje dosta-
te€né, ackoli je nastaveny
vysoky stuperi vykonu?

Nadoba je pro zapnutou varnou zénu pfilis mala nebo neni vhodna pro indukci.
Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zoné,
ktera nejlépe odpovida jeji velikosti.

Vice informaci viz

— "combiZone", Strana 11

- "Vhodné nddoby", Strana 6.

22.4 Cisténi

Otazka

Odpovéd

Jak mam varnou desku &is-
tit?

Optimalnich vysledk( dosahnete pouzitim specialnich Cisticich prostfedkl na
sklokeramiku. Nepouzivejte Cistici prostredky, Cistici prostfedky do mycky nadobi,
resp. koncentraty a drsné draténky.

Vice informaci viz

- "Cjsténi a oSetfovani”, Strana 17.

Ve skiini pod varnou
deskou se nachazi voda.

Zkontrolujte, zda neni pfepadova nadoba plna.
Dal$i informace o Cisténi a oSetfovani varné desky najdete v kapitole
- "Cjsténi a oSetfovani®, Strana 17

V jakych ¢asovych odstu-
pech musim distit pfepa-
dovou nadobu?

Prepadovou nadobu Cistéte Casto.
DalSi informace k Cisténi prepadové nadoby viz
— "Cjisténi a oSetfovani”, Strana 17.

V jakych ¢asovych in-
tervalech musim distit tu-
kovy filtr?

Tukovy filtr pravidelné Sistéte.
Popis cisténi a vymeény filtru najdete v kapitole
- "Cisténi a oSetfovani", Strana 17.

Ze spotiebice je citit za-
pach.

Vyménte tukové nebo pachové filtry, i kdyz nesviti ukazatel nasyceni.
Vice informaci viz
— "Cisténi a oSetfovani", Strana 17.

23 Odstraneni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit vlast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
Zijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete se tak
zbyteénych nakladd.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 23

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpedéné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opraveé spotfebiCe se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» V pfipadé poskozeni sitového kabelu nebo privodni-
ho kabelu spotfebice je nutné ho vymeénit za speci-
alni sitovy kabel nebo specialni privodni kabel spo-
tfebice, ktery Ize obdrzet u vyrobce nebo v jeho za-
kaznickém servisu.

23.1 Varovna upozornéni

Poznamky

»  KdyZ se na ukazatelich zobrazi £, podrzte stisknuty
senzor pfislusné varné zony a preététe poruchovy
kod.
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= Pokud poruchovy kéd neni uvedeny v tabulce, od- .
pojte varnou desku od elektrické sité, poCkejte
30 sekund a pak varnou desku znovu zapoijte. L]
Pokud se ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte tech-
nicky servis a uvedte pfesny poruchovy kod.

Pokud dojde k chybé, spotfebi¢ se nepfepne do po-
hotovostniho rezimu.

Z divodu ochrany elektronickych soucasti spotrebi-
Ge pred prehratim nebo pred kolisanim napéti maze
varna deska doCasné snizit stuper vykonu.

23.2 Upozornéni na displeji

Zavada

Pricina a freseni zavady

Nesviti zadny ukaza-
tel.

Pferusené napajeni.
» Pomoci jinych elektrickych spotfebicd zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického
proudu.

Spotfebi¢ neni zapojeny podle schématu elektrického pfipojeni.
» Zapojte spotfebié podle schématu elektrického pfipojeni.

Porucha elektroniky.
» Pokud nelze poruchu odstranit, kontaktujte zakaznicky servis.

Odsavani nefunguje

Spotfebi¢ neni zapojeny podle schématu elektrického pfipojeni.
» Zapojte spotfebi¢ podle schématu elekirického pfipojeni.

Ukazatele blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo je zakryty néjakym pfedmétem.
» QOsuste ovladaci panel nebo odstrarite predmét.

"

Pachovy filtr je nasyceny nebo sviti ukazatel nasyceni, i kdyz jste filtr vyménili.

> Vymeéiite filtr a resetujte ukazatel nasyceni filtru. Dalsi informace najdete v kapitole
— "Cisténi a oSetrfovani”, Strana 17.
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Elektronika je pfehrata a vypnula jednu nebo vSechny varné zény.

» Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Poté se dotknéte libovolného tladit-
ka ovladaciho panelu.

F5 + stupen ohfevu
a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Mize dojit k prehrati elektroniky.
» QOdstrarite nadobu. Po kratké dobé ukazatel poruchy zhasne. Mizete varit dal.

F5 a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Z divodu ochrany elektroniky se varna zo-
na vypnula.

» QOdstrante nadobu. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte se libovolné ovladaci plosky.
Jakmile ukazatel poruchy zhasne, mizete pokracovat ve vareni.

FlIFE Varna zéna je prehfata a z ddvodu ochrany pracovni plochy se vypnula.
» Pockejte, dokud elektronika dostateéné nevychladne, a pak znovu zapnéte varnou zonu.
FB Varna zéna byla v provozu del$i dobu bez pferudeni.
» Je zapnuta Individualni bezpecnostni vypnuti. Pro nastaveni varné zény se dotknéte li-
bovolného tladitka a vypnéte ukazatel.
el =lnlnlnd = n NN}

Provozni napéti neni spravné a je mimo normalni provozni rozsah.
» Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

LHOG/ESDN Varna deska neni spravné zapojena.
» QOdpojte varnou desku od elektrické sité. Zapojte varnou desku podle schématu elek-
trického pfipojeni.
dE Je aktivovany predvadéci rezim.

» Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte 30 sekund a znovu ji zapojte. BEhem
nasledujicich 3 minut se dotknéte libovolného senzoru. Pfedvadéci rezim je deak-
tivovany.

23.3 Normalni zvuky spotiebice

Casto miZe induké&ni spotfebi& vydavat zvuky nebo vib-
race, jako huceni, syCeni, praskani, zvuky ventilatoru

nebo rytmické zvuky.
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24 Likvidace

24.1 Likvidace starého spotiebice

Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpoijte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim
nebo méstském uradu.

Tento spotrebic je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

By

25 Zakaznicky servis

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfisluSsného nafizeni ekodesign obdrzite u naSeho za-
kaznického servisu po dobu min. 10 let od uvedeni
vaseho spotrebice na trh v Evropském hospodarském
prostoru.

Poznamka: VyuZiti zakaznického servisu je v ramci za-
ru¢nich podminek vyrobce bezplatné.

Podrobné informace o zaruéni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotfebice.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

25.1 Oznaceni produktu (E-€.) a vyrobni
Cislo (FD)

Oznaceni produktu (E-8.) a vyrobni Cislo (FD) je uve-
deno na typovém Stitku spotiebice.

Typovy Stitek najdete:

= v dokladu spotfebice,

® vepfedu na spodni strané varné desky.

Cislo vyrobku (E-Nr.) najdete také na sklokeramické
desce. Seznam zakaznickych servist (Kl) a vyrobni &is-
lo (FD) si kromé toho miZzete nechat zobrazit v z&-
kladnich nastavenich. — Strana 15

>

Pro rychlé nalezeni Gdaji vaseho spottebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mlzete Udaje po-
znadit.

26 ZkusSebni pokrmy

Tato doporu¢ena nastaveni byla sestavena pro zku-
Sebni instituce, aby bylo usnadnéno testovani nasich
spotfebicl. Testy byly provadény s nasimi sadami na-
dob pro indukéni varné desky. V pfipadé potreby mi-
zete tyto sady pfislusenstvi dodateéné zakoupit ve spe-
cializované prodejné, prostfednictvim naseho tech-
nického zakaznického servisu nebo v nasem e-shopu.

26.1 Rozpusténi polevy

Pfisady: 150 g tmavé Cokolady (55 % kakaa).
» Hrnec @ 16 cm bez pokliCky
— Vareni: stupen vykonu 1.

26.2 Cockovy eintopf, ohiati a udrzovani
teploty

Recept podle DIN 44550
Pocatecni teplota 20 °C
Rozehtati, bez michani
= Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 450 g
— Rozehtati: doba trvani 1 min 30 s, stupen vykonu
9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.
= Hrnec @ 20 cm s poklickou mnozstvi: 800 g
— Rozehrati: doba trvani 2 min 30 s, stupenfi vykonu
9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.
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26.3 Cockovy eintopf, ohfati a udrzovani
teploty

Napft.: primér ¢ocky 5-7 mm. Pocatedni teplota 20 °C
Po 1 min rozehtati zamichejte
= Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 500 g
- Rozehtavi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
- Dalsi vareni: stupen vykonu 1.
= Hrnec @ 20 cm s poklickou mnozstvi: 1 kg
- Rozehtati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupen vy-
konu 9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.

26.4 BeSamelova omacka

Teplota miéka: 7 °C

= Hrnec @ 16 cm bez pokli¢ky, pfisady: 40 g masla,
40 g mouky, 0,5 | mléka s obsahem tuku 3,5 %
a Spetka soli

Priprava beSamelové omacky

1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku, sll a vSechno
zahtejte.
- Rozehfati: doba trvani 6 min, stupen vykonu 2

2. Do zpénéné mouky pfilijte mléko a za stalého mi-
chani privedte k varu.
- Rozehtati: doba trvani 6 min 30 s, stupef vykonu

7

3. Kdyz se beSamelova omacka zacCne vafit, nechte ji
dalSi 2 minuty za stalého michani na varné zoné.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 2

26.5 Mlééna ryze, vareni s poklickou

Teplota mléka: 7 °C
1. Nechte ohfat mléko, dokud nezacne kypét. Ohfivejte
bez poklicky. Po 10 min ohfivani zamichejte.
2. Nastavte doporucCeny stupen vykonu a pfidejte
k mléku ryzi, cukr a sul.
Doba vareni v€etné ohrati cca 45 min.
= Hrnec @ 16 cm, pfisady: 190 g kulatozrnné ryze,
90 g cukru, 750 ml mléka s 3,5 % tuku a 1 g soli
— Ohrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 3
= Hrnec @ 20 cm, pfisady: 250 g kulatozrnné ryze,
120 g cukru, 1 I mléka s 3,5 % tuku a 1,5 g soli
— Ohfati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 3, po 10 min zami-
chejte

26.6 Vareni mlééné ryze bez poklicky

Teplota mléka: 7 °C
1. Pfisady pfidejte do mléka a za stalého michani
zahtejte.
2. Kdyz mléko dosahne cca 90 °C, zvolte doporuceny
stupen vykonu a nechte na maly stupen vafit pfiblizné
50 min.
= Hrnec @ 16 cm bez poklicky, pfisady: 190 g kula-
tozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka s 3,5 % tuku
algsol
— Ohrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 3

24

= Hrnec @ 20 cm bez poklicky, pfisady: 250 g kula-
tozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka (3,5 % tuku)
a 1,5 g soli
— Ohfati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
- Dalsi vareni: stupen vykonu 2.

26.7 Vareniryze

Recept podle DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
= Hrnec @ 16 cm s poklickou Prisady: 125 g
dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli
- Rozehtati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupen vy-
konu 9
- Dalsi varenti: stupen vykonu 2
= Hrnec @ 20 cm s pokli¢kou Prisady: 250 g
dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli
- Rozehtati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupef vy-
konu 9
- Dalsi vareni: stupen vykonu 2.

26.8 Peceni veprové panenky

Pocatecni teplota panenky: 7 °C
m Panev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 3 platky vep-
fové panenky (celkova hmotnost pfiblizné 300 g,
vySka 1 cm) a 15 g slunecnicového oleje
- Rozehtavi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
— DalSi vareni: stupen vykonu 7

26.9 Priprava pala¢inek

Recept podle DIN EN 60350-2
m Panev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 55 ml tésta
na palacCinky
- Rozehtati: doba trvani 1 min 30 s, stupen vykonu
9
— DalSi vareni: stupen vykonu 7

26.10 Fritovani zmrazenych hranolku

= Hrnec @ 20 cm bez pokli¢ky: Pfisady: 2 | sluneéni-
cového oleje. Pro kazdé fritovani: 200 g zmrazenych
hranolk(, tloustka 1 cm.
- Rozehtati: stupen vykonu 9, az olej dosahne tep-
loty 180 °C.
— DalSi vareni: stupen vykonu 9
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