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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o0 para posibles
compradores posteriores.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato Uunicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno domeéstico.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afios
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de 1o0s ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azicar o

No utilizar la placa de

ras arena coccidén como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-

ras de recipientes

tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumird menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores
programados.

Campo Nombre
tactil

12:3...9 Zona de programacion

Indicador Nombre

Activacion de las zonas

lluminacion de la campana

Reloj temporizador de cocina

Reloj temporizador

CHEILEUR©)

Funcién del crondmetro de cocina

-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual

b Funcion PowerBoost

Lo Funcién Mantener caliente
g8 Reloj temporizador

= Wi-Fi

Campo tactil sin barras luminosas sobre los
simbolos

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo tactil con barras luminosas sobre los
simbolos

Campo Nombre
tactil

- Seleccionar la zona de coccién

Campo Nombre

tactil
O Interruptor principal
o Powerboost
Y Seguro para nifios
Funcion proteccion para limpieza
r Funcion Mantener caliente
(E-Y Sensor de fritura
3 Zona de coccion combinada
PN Nivel de ventilador de la campana

Notas

m Dependiendo del estado de funcionamiento de la
placa de coccion, se iluminan intensa 0 suavemente
los campos tactiles que se pueden seleccionar en
cada momento. Al pulsar el campo tactil se activa la
funcién correspondiente.

®m | os campos tactiles para aquellas funciones que no
son seleccionables no se iluminaran.

m | 0s ajustes de las zonas de coccidon seleccionadas
se iluminan intensamente.

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.
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4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de cocciodn, esta se encendera
del tamano que se ajustd por ultima vez.

Zona Nombre Activacioén y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion doble coccion.

Pulsar ©.
Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

® | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.

m En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

Zona de coccion combinada

En el caso de la zona de coccién combinada se puede
combinar con la resistencia puente la zona de coccidén
simple y la zona de coccion doble. Las zonas de coc-
cion pueden utilizarse también independientemente
una de otra.

Zona de coccién simple
Zona de coccion doble
Resistencia puente

Adecua-
do

Seleccionar la zona  Asador

Combinacion Activacion

Zona pequena de

asado: combinacion de cgcci(')n 2y pul- pequefio
de?2y3 sar ©, Teppan-
Se activa el segun-  yaki pe-

do circulo de calen- quefio
tamiento. © se ilumi-

na.

Volver a pulsar ©.

Se activa la zona de

asado pequefia. 8

se ilumina.

Seleccionar la zona Asador
de coccion 1 0o 2y grande
pulsar 8. Teppan-
Se activa la zona de vyaki
asado grande. Las  grande
barras luminosas si- Placa de
tuadas sobre § se grill gran-
ilumina. de

Zona de asado
grande: combina-
cibnde 1y 3y?2

Las zonas de asado pequenas (2 y 3) y la zona de
coccion simple (1) también pueden funcionar indepen-
dientemente unas de otras con diferentes niveles de
potencia. Con el asador grande, el teppanyaki o la pla-
ca de grill se generan zonas con diferentes temperatu-
ras.

Con la zona de asado pequefia se puede asar un plato
y, al mismo tiempo, mantener caliente otro en la zona
de coccion simple.

Consejo: Los recipientes de cocina adecuados se pue-
den obtener en atencion al cliente o en nuestra tienda
online.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccién. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccidon mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

= La zona de coccidn esta muy caliente.
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5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @.

v La barra luminosa situada sobre @ se ilumina.

v Los indicadores de las superficies de mando y los
indicadores de nivel de potencia & se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidn

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

La barra luminosa situada sobre @ se apaga.

Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccion se enfrien suficien-
temente.

€ X X

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Xy

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4.5.

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccidn esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con .
v En el indicador de nivel de potencia se ilumina 4.4
intensamente.

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

o
s

v La zona de coccidn esta encendida.

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con .
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la in-
dicacion de calor residual al cabo de 10 segundos
aprox.

1. Seleccionar la zona de coccion con —-.

2. Graduar a 0 la zona de programacion.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccidn.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1.5 -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
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Calentar o mantener caliente Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 - Chuletes, al natural o 6-7 8-12
Leche' 1.5-25 - empanada
Salchichas en agua’ 34 B Blst’ec, .3 cm de grosor 7-8 8-12
' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa. S\:gggglgas de carne, 3 cm de  4.5-5.5 30-40
Descongelar y calentar Hambqrguesas, 2 cm de 6-7 10-20
, grosor
Espinacas ultracongeladas 2.5-3.5 10-20 Pechuga, 2 cm de grosor’ 556 10-20
Gulasch ultracongelado 2.5-3.5 20-30 Pechuga’ultracongelada1 56 1030
Cocer o hervir a fuego lento Pesca?o o filete de pescado al 5-6 8-20
; T natura

Albén(ihgas, albondigas de 4665 20-30 Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
gatata Y — 2 0 empanado

escado : S 015 Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
Salsa b|al’lca, p. el., bechamel 1-2 3-6 empanado y u|traoonge|ado’
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12 p. ej., varitas de pescado
nesa o salsa holandesa Gambas, camarones 7-8 4-10
' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada. Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20
* Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa. adas
Hervir, cocer al vapor o rehogar Verduras o carne en tiras al es- 7.5-8.5 15-20

tilo asiatico
agua Crepes 6-7 a fuego
Arroz con leche 1.5-2.5 35-45 lento
Patatas sin pelar 4-5 25-30 Tortilla 35-4.5 a fuego
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 lento
Pasta' ? 6-7 6-10 Huevos fritos 5-6 3-6
Potaje, sopa 3.5-4.5 15-60 ' Dar la vuelta al alimento varias veces.
Verduras, frescas 2.5-3.5 10-20 , . L.
Freir por inmersion

Verduras ultracongeladas 3545 1020 Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 - de aceite. Preparar los platos sin tapa.

rés
? = Productos ultracongelados, 8-9 -

Llevar a ebulliciéon el agua con la tapa cerrada. p. ej., patatas fritas, nuggets de
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa. p.ollc;y '
Estofar Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Rollitos de carne 4-5 50-60 (;arne,dp. €l pollod 2; -
Estofado 45 60-100 Lo saco ompanado o en masa > ;
Gulasch 2.5-3.5 50-60

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza

Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa. Tempura, , _
Reposteria, p. €]., bunuelos o 4-5 -
Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10 fruta en masa de cerveza

dos
" Dar la vuelta al alimento varias veces.

6 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccidon marcadas con boost A.

10



6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario

encender el segundo circulo de calentamiento en la

zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

Sensor de fritura es

2. Pulsar .3+ en la zona de programacion.
v Se enciende el display &.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v Elindicador & se apaga.

7 Sensor de fritura

Las zonas de coccion marcadas con el simbolo &5
tienen un sensor de fritura.

Con el sensor de fritura se controla y se regula de for-
ma automatica la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:

m  E| calentamiento selectivo ahorra energia.

®m | 0s aceites y las grasas no se sobrecalientan.

7.1 Sartenes para el sensor de fritura

Para el funcionamiento con sensor de fritura, utilizar
una sartén adecuada.

Accesorios especiales de set de sartenes

Una sartén apta para cocinar con el sensor de fritura
puede adquirirse en cualquier comercio especializado
en electrodomésticos o en la tienda online:
HEZ390230.

Sartén convencional

El sensor de fritura también puede funcionan con una

sartén convencional.

®m  Probar las sartenes con un nivel de temperatura in-
ferior. La sartén puede sobrecalentarse con un nivel
de temperatura demasiado elevado.

m  Modificar el nivel de temperatura si es necesario.

7.2 Niveles de temperatura

Seleccionar el nivel de temperatura adecuado para la
preparacion de los alimentos.

Nivel de Tempera- Uso

tempera- tura

tura

3 bajo -
medio

Pescado

Frituras gruesas, p. €j., al-
béndigas de carne o salchi-
chas

4 medio - = Bistec al punto o bien he-
alto cho
m  Productos empanados ultra-
congelados
= Frituras finas, p. €j., escalo-
pes, carne guisada o verdu-
ras

5 alto = Bistec poco hecho (san-
grante)
Delicias de patata
Patatas asadas

Nivel de Tempera- Uso
tempera- tura
tura

1 muy bajo Preparar y reducir salsas

Rehogado de verduras sin

adicion de agua y con adi-

cion de manteca

= Asar alimentos con aceite
de oliva virgen extra, mante-

quilla o margarina

2 bajo Tortillas
m  Asar alimentos con aceite
de oliva virgen extra, mante-

quilla o margarina

7.3 Ajustar el sensor de fritura

Si ha seleccionado un nivel de temperatura adecuado
a partir de las recomendaciones de programacion, se
puede ajustar el sensor de fritura.

Requisitos

® | a sartén vacia esta sobre la zona de coccion.

m | a placa de coccion esta encendida.

® Se ha seleccionado la zona de coccion.

1

. Pulsar w&as—.

0 I I I AN
—0— —0— =—0—
1 | | | 1
| I
°

v En el indicador de la zona de coccién se
enciende I y aparece el indicador Las—.

v En la superficie de mando aparecen las posiciones
de coccion 1-5.
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es Sensor de fritura

2. Seleccionar el nivel de temperatura deseado en la
zona de programacion.

[ o

v El sensor de fritura esta activado.

v La zona de coccién doble grande se enciende auto-

maticamente.

v &S parpadea hasta que se alcanza la temperatu-
ra de fritura. Entonces suena una senal. El indicador

visual &S se ilumina.
3. Anadir la manteca a la sartén.
4. Anadir los alimentos a la sartén.

5. Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

7.4 Desactivar el sensor de fritura
» Pulsar a5

7.5 Recomendacion de ajuste para freir con

sensor de fritura

Aqui encontrara recomendaciones sobre con qué nivel
de temperatura se puede preparar un plato determina-
do de la mejor forma. El tiempo de fritura depende del
tipo, del peso, del grosor y de la calidad de los alimen-

tos.

Indicaciones de preparacion

= | os niveles de temperatura indicados estan adapta-

dos a la preparacioén en el set de sartenes. Si se
usa otro tipo de sartén, el nivel de temperatura va-
riara.

= En primer lugar, calentar la sartén vacia. Afadir la
manteca y los alimentos a la sartén cuando suene
el tono de aviso.

Carne
Plato Nivel Tiempo to-
de tal de fritura
tempe- en minutos
ratura a partir del
tono de avi-
SO
Escalopes al natural o empana- 4 6-10
dos
Filete 4 6-10
Chuleta’ 3 10-17
Cordon bleu’ 3 15-20
Bistec poco hecho, 3 cm de 5 6-8
grosor

" Dar la vuelta al alimento varias veces.
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Plato Nivel Tiempo to-
de tal de fritura
tempe- en minutos
ratura a partir del

tono de avi-
SO

Bistec medio hecho o muy he- 4 8-12

cho, 3 cm de grosor

Pechuga, 2 cm de grosor' 3 10-20

Salchichas, cocidas o frescas' 3 8-20

Hamburguesas, 1,5 cm de gro- 3 6-15

sor

Albondigas de carne, 2cmde 3 10-20

grosor’

Carne guisada, gyros 4 7-12

Carne picada 4 6-10

Tocino veteado 2 5-8

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Pescado

Pescado frito, p. €j., trucha 3 10-20

Filete de pescado, empanado  3/4 10-20

o al natural

Gambas, langostinos 4 4-8

Platos elaborados con huevo

Crepes 4 freir a fuego

lento

Tortillas 2 3-6 por ra-

cion

Huevos fritos 2/4 2-6

Huevos revueltos 2 4-9

Kaiserschmarn 3 10-15

Torrijas, tostadas francesas 3 4-8 por ra-

cion

Patatas

Salteado de patatas hervidas 5 6-12

sin pelar

Salteado de patatas sin hervir 3 15-25

Delicias de patata 5 2,5-3,5 por

racion

Tortitas de patata 2 40-45

Patatas glaseadas 4 10-15

Verduras

Rehogar ajos o cebollas hasta 1/2 2-10

que tengan un aspecto vidrioso

Cebolla frita 3 5-10

Calabacin, berenjena 3 4-12

Pimiento, esparragos verdes 3 4-15

Verduras rehogadas con adi- 1 10-20

cion de manteca y sin adicion

de agua, p. €j., calabacines, pi-

mientos verdes

Setas 4 10-15




Seguro para nifios es

Verduras glaseadas 4 6-10 Salsas
Productos ultracongelados Salsa de tomate 1 25-35
ocal 2 1550 Salsa bechamel 1 10-20
scalope _ Salsa de queso, p. €j., salsa 1 10-20
Cordon t:leu 3 10-30 gorgonzo|a
Pechuga 2 10-30 Reducir la salsa, p. ej., salsa 1 25-35
Nuggets de pollo’ 4 10-20 de tomate, salsa bolofiesa
Gyros, kebab 4 10-15 Salsa_s dulces, p. €], salsa de 1 15-25
Filete de pescado, al natural o 3 10-20 haranja
empanado Otros
Varitas de pescado 4 8-12
Patatas fritas 4/5 46 Camembert, queso , 3 710
Frituras, verduras a la sartén 4 8-15 Platos precocinados deshidra- 2 4-6
: - tados con adicion de agua,
Camembert, queso 3 10-15 Picatostes 3 6-10
' Dar la vuelta al alimento varias veces. Tostar almendras, frutos secos 2 3.7
o pifiones’

' Poner el alimento en la sartén fria.

8 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

8.1 Activacion del seguro para nifnos

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.

1. Encender la placa de coccion con O.

2. Mantener pulsada M3 aprox. 4 segundos.

v Elindicador & se ilumina durante 10 segundos.
v La placa de coccion queda blogqueada.

8.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada ¥ & aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

8.3 Seguro automatico para nihos

Con esta funcion, el seguro para nifnos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 15

9 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracion, un reloj
avisador o un crondmetro.

9.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Cuando se cocina con el sensor de fritura, la duracion
programada empieza a contar una vez se ha alcanza-
do la temperatura en la zona seleccionada.

Ajustar el tiempo de coccién

Requisito: La zona de coccion esta seleccionada y
programada.

1. Pulsar ©.
hLo© no
T T v NG

v W situado sobre © y el indicador © de la zona de
coccion deseada se iluminan intensamente.
v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &8,
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es Desconexidon automatica

2. Durante los siguientes 10 segundos seleccionar en
la zona de programacion el tiempo de coccidn de-
seado.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coc-
cion, la zona de coccidn se apaga. Se escucha una
sefial y en el indicador parpadea £ durante 10 se-
gundos. W situado sobre ® y el indicador ® par-
padean.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar G©.

3. Modificar la duracién o programarla a Jf desde la
zona de programacion.

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracién
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 15

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 13

9.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar &.

v W situado sobre & se ilumina intensamente.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &,

2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-

cioén.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador
parpadea J0.

v W situado sobre & parpadea.

v Elindicador se apaga transcurridos 10 segundos.

<

9.3 Cronémetro de cocina

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcidn de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccion esta activada. Cuando se apaga la pla-
ca de coccidn, también se apaga la funcién de croné-
metro.

Activar la funciéon de cronémetro
» Pulsar &.
v En el indicador del reloj temporizador se
muestra J0.
v Empieza el cronometraje.
v Durante el primer minuto se muestran los segundos
y después los minutos.
Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacion adicio-
nal a la funciéon de crondmetro, el ajuste aparece du-
rante 10 segundos en el indicador del reloj temporiza-
dor. A continuacion se muestra de nuevo la funcién de
crondmetro.

Desactivar la funcion de cronémetro
» Volver a pulsar &.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

10 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.
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10.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.



Funcion Mantener caliente es

11 Funcion Mantener caliente

Con la funciéon para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

11.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccidn.

2. Pulsar 1%r.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

11.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar 1%J.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .

12 Funcion Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cion cuando se desee.

12.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar M.
Suena una sefal acustica.
El indicador W situado sobre ™3 se ilumina.

El panel de mando queda bloqueado durante 30
segundos.

L S G G 4

13 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 15

14 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

14.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Selecciéon

dor
ci Seguro automatico para nifios
£l — Desactivado'
i — Activado
£ - Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

N}

Tono de aviso

Il — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La sefal del interruptor princi-
pal sigue activada.

i — Solo sefal de error activada.

2 — Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacion y sefial de error

activadas.’
' Ajuste de fabrica

]

Indica- Seleccion
dor

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£ - El indicador de consumo esté& apagado.’
{ — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.
Z - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tensién de
red de 220 V.
Y - Indicador de consumo con tensidn de
red de 240 V.

c5 Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.’
-39 — Duracion tras la cual se apagan las

zonas de coccion.

I}
o

Duracion de la sefal de finalizacion del reloj
temporizador

{ - 10 segundos.'

£ - 30 segundos.

3 - 1 minuto.

' Ajuste de fébrica
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es Home Connect

Indica- Seleccion
dor

c Conexion de las resistencias

£ — Desactivada

i — Activada

c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

cl Volver al ajuste de fabrica
£ - Desactivado.'
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

— "Vista general de los ajustes de Home Connect”,
Pdgina 17

— "Vista general de los ajustes del control de la cam-
pana", Pdgina 20

14.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion estd apagada.

1. Encender la placa de coccion.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada
durante 4 segundos.

v El indice del Servicio de Asistencia Técnica apare-
ce.

3. Para hojear la indicacion, pulsar en la zona de pro-
gramacion.

Ejemplo de visualiza-  Significado
cion
ot indice del Servicio de

Asistencia Técnica (KI)

o Fecha de fabricacién

bl

Afo de fabricacién

=T
(K]

Mes de fabricacion

4. Volver a pulsar &.

7 8 9 3
v Aparece 1.
v En el indicador luminoso de la zona de coccion se
ilumina Z.

o

Pulsar repetidamente & hasta que aparezca el indi-
cador deseado.

Programar el valor deseado en la zona de progra-
macion.

2

7. Mantener pulsada & durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.
Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,

apagar la placa de coccién con @. Encender otra vez
la placa de coccioén y ajustarla de nuevo.

15 Home Connect

Este aparato tiene capacidad para conectarse a la red.

Conecte su aparato con un dispositivo mévil para ma-

nejar las funciones a través de la aplicacion Ho-

me Connect, adaptar los ajustes basicos o supervisar

el estado de funcionamiento actual.

Los servicios Home Connect no estan disponibles en

todos los paises. La disponibilidad de la funcion Ho-

me Connect depende de la disponibilidad de los servi-

cios Home Connect en su pais. Para obtener mas in-

formacion, consultar: www.home-connect.com.

La aplicacién Home Connect le guiara durante todo el

proceso de registro. Seguir las instrucciones de la apli-

cacion Home Connect para establecer los ajustes.

Consejos

m  Consultar la documentacion adjunta de Home Con-
nect.

= Tener en cuenta también las indicaciones de la apli-
cacién Home Connect.
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Notas

= Tener en cuenta las indicaciones de seguridad de
este manual y asegurarse de respetarlas también si
utiliza el aparato mediante la aplicacion Home Con-
nect.

— "Seguridad", Pdgina 3

m | as placas de coccidon no son adecuadas para utili-
zarse sin estar bajo vigilancia. El proceso de coc-
cion tiene que ser supervisado.

m  En todo caso, tiene prioridad el manejo desde el
propio aparato. En ese momento no es posible con-
trolarlo desde la aplicacion Home Connect.

= Durante el modo preparado en red, el aparato Uni-
camente consume 2 W como maximo.



15.1 Configurar Home Connect

Requisitos

m [E| aparato ya esta conectado a la red eléctrica y en-
cendido.

m Se cuenta con un dispositivo movil (p. €j., un teléfo-
no inteligente) con una version actual del sistema
operativo iOS o Android.

m E| dispositivo movil y el aparato se encuentran den-
tro del margen de alcance de la senal Wi-Fi de la
red doméstica.

1. Descargar la aplicacion Home Connect.

DISPONIBLE EN

Google Play

bo

# Consiguelo en el

¢ App Store

Home Connect es

2. Abrir la aplicaciéon Home Connect y escanear el si-
guiente cddigo QR.

3. Segquir las instrucciones de la aplicacion Home Con-
nect.

15.2 Vista general de los ajustes de Home Connect
En los ajustes basicos de la placa de coccidn se pueden adaptar los ajustes y los ajustes de red para Home Con-

nect.
Ajuste Seleccion o display Informacion adicional
HC ! Conexion de red Registrar la placa de coccion en la red wifi doméstica o
£l - No conectado/desconectar la co-  desconectar la conexion de red
nexion de red
i — Conectar automaticamente
c — Conectar manualmente
3 - Conectado
HCZ Conectar con la aplicacion Solo se muestra H £ £ si la placa de coccion esta co-
&l — No conectado nectada a la red doméstica.
{ — Establecer conexion
HC S Conexion con la red wifi Si el wifi esta activado, se pueden utilizar las funciones
£ — Modulo de radio desconectado de Home Connect.
{ — Mdédulo de radio conectado Solo se muestra H L I si la placa de coccidn ya ha esta-
do conectado una vez a la red.
HOY Ajuste mediante la aplicacion Si H L Y esta desactivado, solo se muestran los estados
£ — Desactivado de funcionamiento de la placa de coccién en la aplica-
{ — Activado’ cion Home Connect.
HCS Actualizacion de software Solo se muestra H £ 5 si hay una actualizacion de soft-
i — Actualizacion disponible y lista para ware disponible.
instalar
2 — Iniciar la instalacion
HC G Control del acceso remoto por parte Solo se muestra H £ & si el Servicio de Atencion al Clien-
del Servicio de Atencion al Cliente te intenta conectarse con la placa de coccion. Después
£l — No permitido de conceder el acceso, se puede finalizar en todo mo-
{ — Permitido mento.
HC Mostrar la intensidad de la sefial wifi Solo se muestra H £ 7 si se ha establecido una conexion
& — No conectado a la red wifi domés- con la red wifi doméstica.
tica
i — Intensidad de sefal 1 (mala)
c - Intensidad de sefial 2 (media)
3 — Intensidad de sefial 3 (buena)
HCE Conexidn con el servidor Home Con-  Solo se muestra H £ & si se ha establecido una conexion
nect con la red wifi doméstica.
&l — No conectado
{ — Conectado

' Ajuste de fabrica
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es Home Connect

15.3 Modificar los ajustes mediante la
aplicacion Home Connect

Con la aplicaciéon Home Connect, es posible modificar
los ajustes para las placas independientes y enviarlos
a la placa de coccion.

Requisitos

m | a placa de coccidn esta conectado a la red domés-
tica y a la aplicaciéon Home Connect.

m Para poder ajustar la placa de coccidn a través de
la aplicacion Home Connect, HLH debe estar activa-
do los ajustes basicos. En el estado de suministro,
HLH esta activado. Si la transferencia de ajustes esta
desactivada, en la aplicacion Home Connect se
muestran unicamente los estados de funcionamiento
de la placa de coccion.

1. Efectuar el ajuste en la aplicacion Home Connect y
enviarlo a la placa de coccion.

Seguir las instrucciones de la aplicacion Home Con-
nect.

Los ajustes que se envian a la placa de coccion
desde la aplicacion Home Connect deben confir-
marse en la placa de coccion.

v Cuando se transmiten los ajustes de coccion a una
placa independiente, el display correspondiente co-
mienza a parpadear en funcion del ajuste.

2. Para confirmar el ajuste, pulsar -- de la zona de
coccioén deseada.

3. Para rechazar el ajuste, pulsar sobre cualquier otro
campo tactil de la placa de coccion.

15.4 Actualizacion de software

Con la funciéon de actualizacion de software se actuali-
za el software del aparato, p. €j., optimizacion, subsa-
nacion de averias, actualizaciones relevantes para la
seguridad.

Las condiciones previas necesarias son: ser un usuario
registrado en Home Connect, tener la aplicacion insta-
lada en su dispositivo movil y estar conectado al servi-
dor Home Connect.

Tan pronto como haya una actualizacion de software
disponible, se le informara mediante la aplicacion Ho-
me Connect y podra comenzar la actualizacion de soft-
ware por medio de la aplicacion. Después de descar-
garla correctamente, se puede ejecutar la actualizacion
a través de la aplicacion Home Connect, si se encuen-
tra en su red wifi doméstica. Después de que se efec-
tue la instalacion correctamente, se recibe la informa-
cion mediante la aplicacion Home Connect.

Notas

= Durante la descarga puede seguir utilizando su apa-
rato. En funcion de los ajustes personales en la apli-
cacion, la actualizacion de software también puede
descargarse automaticamente.

m  Si se trata de una actualizacion importante para la
seguridad, se recomienda realizar la instalacion lo
antes posible.

15.5 Diagnodstico remoto

El Servicio de Asistencia técnica puede acceder al
aparato a través del Diagnostico Remoto al ponerse en
contacto con dicho Servicio si el aparato esta conecta-
do con el servidor Home Connect y si el Diagndstico
Remoto esta disponible en el pais en el que se utiliza
el aparato.

Consejo: Para mas informacién, asi como para consul-
tar la disponibilidad del servicio de Diagndstico Remo-
to en un pais en concreto, consultar la pagina web de
ayuda/Servicio Técnico local: www.home-connect.com

15.6 Proteccion de datos

Tener en cuenta las indicaciones relativas a la protec-

cion de datos.

Al conectar por primera vez el aparato a una red

asociada a internet, el aparato transmite las siguientes

categorias de datos al servidor Home Connect

(registro inicial):

= |dentificacion clara del aparato (compuesta por la
clave del aparato y la direccion MAC del mddulo de
comunicacion Wi-Fi utilizado).

m  Certificado de seguridad del médulo de
comunicacion Wi-Fi (para la proteccion técnica de
la informacion de la conexion).

m | as versiones actuales de software y hardware de
su aparato.

m  E| estado de un posible restablecimiento previo a
los ajustes de fabrica.

El registro inicial prepara la utilizacion de las funcio-
nes Home Connect y solo es necesario la primera vez
que se vayan a utilizar estas funciones Home Connect.

Nota: Tener en cuenta que las funciones Home Con-
nect solo se pueden utilizar en conexion con la aplica-
cion Home Connect. Se puede consultar la informacién
relativa a la proteccion de datos en la aplicacion Ho-
me Connect.

15.7 Declaracion de conformidad

Por la presente, BSH Hausgerate GmbH, certifica que
el aparato con la funcionalidad Home Connect cumple
con los requisitos basicos y el resto de disposiciones
vigentes de la Directiva 2014/53/EU.

Hay una declaracion de conformidad con RED detalla-
da en www.bosch-home.com en la pagina web del pro-
ducto correspondiente a su aparato dentro de la sec-
cion de documentos adicionales.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): 100 mW max.
Banda de 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-
5725 MHz): 100 mW max.

8 BE BG CZ DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: solo para uso en interiores.
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WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: solo para uso en interiores.

16 Control de la campana basado en la placa de coccidn

Si ambos aparatos estan habilitados para Home Con-
nect, conectar los aparatos usando la aplicacion Ho-
me Connect. Para ello, hay que conectar ambos dispo-
sitivos a Home Connect y seguir las instrucciones de la
aplicacion.

Notas

m  Se proporcionan de forma regular actualizaciones
de seguridad para el aparato. Si se tiene conectada
la placa de coccion directamente a una campana
extractora, no es posible que ambos aparatos reci-
ban las actualizaciones de seguridad. Para garanti-
zar un uso seguro, recomendamos conectar ambos
aparatos a través de Home Connect e instalar estas
actualizaciones en cuanto estén disponibles. Para
ello se requiere una cuenta Home Connect (gratui-
ta).

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde la
propia campana extractora. En este momento, no
es posible el manejo desde el control de la campa-
na basado en la placa de coccion.

= Durante el modo preparado en red, el aparato uni-
camente consume 2 W como maximo.

®m | a conexidn a la campana extractora solo puede
establecerse a través de la aplicacion Home Con-
nect. Otras vias de conexion ya no sirven de ayuda.

16.1 Conectar los aparatos directamente

Conectar el aparato directamente con la campana ex-

tractora para controlarla desde la placa de coccion. Ya

no es posible la conexion a la red doméstica o con la

aplicacion para los dos aparatos.

Nota: Tener en cuenta la informacidn para conectar la

placa de coccion en las instrucciones de uso de la

campana extractora.

Requisito: La campana extractora esta desconectada.

Encender la placa de coccion.

Mantener pulsada & durante 4 segundos.

La pantalla muestra la informacién del producto.

Pulsar & repetidamente hasta que la pantalla

muestre ¢ y /6 de forma alterna.

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina .

Seleccionar el ajuste { en la zona de programacion.

En el indicador de la zona de coccidén parpadea .

Iniciar la conexion en la campana extractora antes

de que transcurran 2 minutos.

v Si se ha establecido la conexion, en el indicador de
la zona de coccidn se ilumina 3.

6. Salir de los ajustes basicos.

v El panel de mando de la placa de coccidon muestra
los simbolos para el control de la campana desde
la placa de coccion.

W< P

(IR NRY

16.2 Conectar los aparatos a través de la
red doméstica WLAN (Wi-Fi)

Conectar los aparatos a través de la red doméstica pa-
ra controlar la campana extractora a través de la placa
de coccion. También es posible establecer una cone-
xién con la aplicacion Home Connect.

Nota: Los aparatos pueden conectarse Unicamente
cuando ambos estan conectados a la red doméstica y
se encuentran simultdneamente en proceso de cone-
xién. Si ya se ha agotado el tiempo para el proceso de
conexion en uno de los dos aparatos, debe iniciarse
de nuevo la conexion.

Requisitos

m E| router dispone de una tecla WPS. Se puede en-

contrar mas informacion al respecto en el manual

del router.

La campana extractora esta conectada a la red wifi

domeéstica.

Encender la placa de coccidn.

Mantener pulsada & durante 4 segundos.

La pantalla muestra la informacién del producto.

Pulsar & repetidamente hasta que la pantalla

muestre c y /5 de forma alterna.

v En el display de la zona de coccion se ilumina & (no
conectada) o £ (conectada a la red wifi doméstica).

4. Seleccionar el ajuste { en la zona de programacion.

v En el indicador de la zona de coccion parpadea .

5. Si el aparato no se ha conectado todavia a la red
wifi doméstica, pulsar la tecla WPS del router antes
de que transcurran 2 minutos.

v La placa de coccidon se conecta con la red wifi do-
méstica, en el display de la zona de coccidn se
ilumina £. A continuacion, la placa de coccion inicia
automaticamente la conexion con la campana ex-
tractora.

6. Iniciar la conexidn en la campana extractora antes
de que transcurran 2 minutos.

v Si se ha establecido la conexidn, en el indicador de
la zona de coccidn se ilumina 3.

7. Salir de los ajustes basicos.

v El panel de mando de la placa de coccidon muestra
los simbolos para el control de la campana desde
la placa de coccion.

Lol A

16.3 Restablecer los ajustes
de Home Connect

En caso de problemas del aparato para la conexion a
la red doméstica WLAN (Wi-Fi) o si desea registrar el
aparato en otra red doméstica WLAN (Wi-Fi), pueden
restablecerse los ajustes de Home Connect.

Nota: Si se restablecen los ajustes de Home Connect,
también se finaliza la posible conexidon a una campana
extractora conectada.

1. Mantener pulsada & durante 4 segundos.
v La pantalla muestra la informacion del producto.
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2. Pulsar repetidamente hasta que la pantalla
muestre ¢ y G de forma alterna.
3. Seleccionar el ajuste & en la zona de programacion.

16.4 Control de la campana extractora
desde la placa de coccidn

En los ajustes basicos de la placa de coccion puede
ajustarse el funcionamiento de la campana extractora
en funcion de si se conectan o desconectan la placa
de coccion o las diferentes zonas de coccion.

Se pueden realizar otros ajustes mediante los elemen-
tos de mando de la placa de coccidn.

Ajustar el ventilador

1. Pulsar .

2. Seleccionar un nivel de ventilador en la zona de
programacion.
Puede seleccionarse entre los niveles 1, 2 y 3.
Para ajustar un nivel intensivo, pulsar 4 o 5 en la zo-
na de programacion. Como alternativa, pulsar
repetidamente .2, hasta que se muestre el nivel in-
tensivo que se desee.

16.5 Vista general de los ajustes del control de la

Apagar el ventilador

» Seleccionar el nivel del ventilador O en la zona de
programacion.

Activar el funcionamiento automatico

» Mantener 4 pulsada hasta que el indicador
muestre £.

v Al aparecer humo, el ventilador se pone en marcha
automaticamente.

Desactivar el funcionamiento automatico

» Mantener J pulsada hasta que se apague 2.
Si desea ajustarse otro nivel de ventilador, también
finaliza el funcionamiento automatico.

Ajustar la iluminacion de la campana

Se puede conectar y desconectar la luz de la campana
mediante el panel de mando de la placa de coccién.

1. Para activar la iluminacion, pulsar %,
2. Para desactivar la iluminacion, volver a pulsar %

campana

En los ajustes basicos de la placa de coccidon puede ajustarse el funcionamiento de la campana extractora en fun-
cion de si se conectan o desconectan la placa de coccidn o las diferentes zonas de coccion.

Ajuste Seleccion

Descripcion

[y
[

o
tora
£ - No conectado/conexién desconectada
{ — No funciona
~ — Conectar a la red wifi doméstica

Conexion de la placa de coccidén: campana extrac- -

3 — Conectar a la red wifi y a la campana extracto-

=

a

Arranque automatico del ventilador

! — Desactivado. Si es necesario, la campana ex-
tractora debe activarse manualmente.

{ — Activado con funcionamiento automatico'. La

La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
to esta conectado con la campana extractora.

campana extractora se conecta al ajustar una zona

de coccidn en funcionamiento automatico.
c - Conectada con funcionamiento manual. La

campana extractora se conecta al ajustar una zona

de coccidn con un nivel de potencia fijo.

ccl Marcha en inercia

£l — El ventilador se apaga con la placa de coc-
cion.

{ — Activado con funcionamiento automatico’

£ - Conectado con marcha en inercia estandar

3 - Ninguna modificacion de los ajustes

Ajuste para determinar si y como el ventilador de-
be continuar funcionando después de desconectar
la placa de coccion.

La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
to esta conectado con la campana extractora.

Conexion automatica de la iluminacion

{1 — Desactivado

! — Activado’

La iluminacion se conecta al conectarse la placa
de coccion.

La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
to esta conectado con la campana extractora.

cc

Desconexion automatica de la iluminacion
I — Desactivado'

La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
to esta conectado con la campana extractora.

i — La iluminacion se desconecta al desconectarse

la placa de coccion.

' Ajuste de fabrica (puede variar segin el modelo de aparato)
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17 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

17.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

m Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

m  Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

®m Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

17.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 21

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

17.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 21

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccion con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

18 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.
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18.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando estd humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ Varias zonas de coccioén han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electronico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

-
g

A pesar de la desconexion con FZ, el sistema electrénico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha enfriado o su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidon se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

-
[n]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

oF y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

Desconectar y volver a conectar el aparato.

Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

Si la indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 23

M=

18.2 Problema de Home Connect

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Home Connect no
funciona correcta-
mente.

Hay diferentes causas posibles.
» |r a www.home-connect.com.
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19 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

19.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

By

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

20 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccién en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

20.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

El nimero de producto (E-Nr.) se encuentra también
en la superficie vitroceramica. Ademas, es posible con-
sultar el indice del Servicio de Atencion al Cliente (Kl) y
el numero de fabricacion (FD) en los ajustes basicos

— Pdgina 15.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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pt Seguranca

Para obter mais informacoes, consulte o Guia do

usuario digital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacgoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.
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1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criancas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protegao do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

Seguranca pt

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina
44

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contelido sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Na&o utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Nédoas Alimentos der-
ramados

Nodoas Produtos de
limpeza inade-
quados

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a
vitroceramica.

Riscos Sal, actucar ou  N&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente

mentos com os alimentos derramados
elevado teor de com um raspador de vi-
acgucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar néo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.
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Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.

= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-
gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

m Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia & necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.



Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

m O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

Protecdo do meio ambiente e poupanca pt
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na vis&o geral dos mo-
delos. — Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun¢des do seu
operacéao.

aparelho e obter informacdes sobre o estado de

o
l-
|-

(e)@] |
©)

4.2 Indicacoes

Zona tatil Nome

Ativacao das zonas de cozinhar

lluminac&o do exaustor

Alarme de cozinha

Temporizador

Fungéo de crondmetro

Zona tatil sem barra luminosa por cima dos simbolos

Zona tatil Nome

As indicacbes apresentam os valores e as funcoes ©
ajustados. el
Indicacdo Nome
-9 Poténcias de cozedura ©
H/h Calor residual O
b Funcao PowerBoost

Lo Funcdo Manter quente

g8 Temporizador -
= Wi-Fi

Selecdo da zona de cozinhar

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma func&o, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil com barra luminosa por cima dos simbolos

Zona tatil Nome

Notas

Em funcdo do estado de funcionamento da placa
de cozinhar, as zonas tateis disponiveis para sele-
¢do no momento acendem-se com uma luz ténue
ou brilhante. Ao tocar na zona tatil, é executada a
respetiva fungao.

As zonas tateis para fungdes nao disponiveis no
momento n&o se acendem.

As regulacdes das zonas de cozinhar selecionadas
no momento acendem-se com luz brilhante.

O) Interruptor principal = Mantenha o painel de comandos sempre seco. A

A Powerboost humidade prejudica o seu funcionamento.

% Focho d - = N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zo-
echo de seguranca para criancas nas tateis. O sistema eletrénico pode sobreaquecer.

Protecdo contra anulacéo acidental

i) Funcao Manter quente 4.4 Zonas de cozinhar

= Sensores de assados ) ) ) .

5 - , Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes

3 Zona de cozinhar combinada dos discos.

PN Nivel do ventilador do exaustor Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

12¢3...9 Zona de regulacédo indicacoes.
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Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.

Disco Nome Ativar e desativar

O Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
nhar de um
circuito

© Disco de du- Selecionar zona de cozinhar.

plo circuito Toque em ©.

Notas

m  As areas escuras na apresentacao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao
tém qualquer influéncia sobre o funcionamento da
zona de cozinhar.

m O disco regula a temperatura através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0Ss aquecimentos da zona de cozinhar € das areas
ativaveis podem ligar e desligar em momentos dife-
rentes.

Motivos:

— Os componentes sensiveis sdo protegidos con-
tra sobreaquecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétri-
ca.

— Dessa forma obtém-se um melhor resultado de
cozedura.

Zona de cozinhar combinada

Com a zona de cozinhar combinada € possivel combi-
nar a zona de cozinhar de um circuito e a zona de co-
zinhar de dois circuitos com o elemento de aqueci-
mento em ponte. Também pode operar as duas zonas
de cozinhar independentemente uma da outra.

Zona de cozinhar de um circuito

Zona de cozinhar de duplo circuito

Elemento de aguecimento em ponte

Operacéao base pt

Combinacao Ativacao Capaci-

dade
Zona para assar pe- Selecione a zona de Assadei-
quena: combinagdo cozinhar 2 e toque  ra peque-
de2e3 em ©, na
O segundo circuito  Tep-

de aquecimento & panyaki
ativado. © acende- pequeno
se.

ToqLie novamente

em Q.

A zona para assar
pequena é ativada.
8 acende-se.

Zona para assar Selecione a zona de Assadei-
grande: combinacdo cozinhar 1 ou 2 e ra gran-
del1ede?2 toque em &. de
A zona para assar  Tep-
grande é ativada. A panyaki
barra luminosa por  grande
cima de 8§ acende-se Chapa
com luz clara. de grill
grande

Também pode operar a zona para assar pequena

(2 e 3) e a zona de cozinhar de um circuito (1) de mo-
do independente com poténcias de cozedura diferen-
tes. Assim, estdo disponiveis areas de temperatura di-
ferentes para, p. ex., uma assadeira grande, o Tep-
panyaki ou a chapa de grill.

Com a zona para assar pequena pode alourar um pra-
to e, simultaneamente, com a zona de cozinhar de um
circuito manter quente um prato.

Dica: Pode adquirir recipientes para cozinhar adequa-
dos através do servico de assisténcia técnica ou na
nossa loja online.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
Nao toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tao quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

A A zona de cozinhar estda muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulagdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

» Toque em @.

v A barra luminosa por cima de ® acende-se.

v As indicacbes das zonas de comandos e das po-
téncias de cozedura &l acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.
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pt Operacéo base

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-

das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-

gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

v A barra luminosa por cima de @ apaga-se.

v As indicacbes apagam-se.

v Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

v Aindicacéo de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Xy

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.5 .

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com —-.

v No campo de indicagdo da poténcia de cozedura &
! acende-se com luz brilhante.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lacao.

v A zona de cozinhar esta ligada.

5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com —-.
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lacao.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados cerca
de 10 segundos, aparece a indicagao de calor residu-
al.

1. Selecione a zona de cozinhar com -I-.

2. Regule para 0 na zona de regulacao.
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5.8 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcao do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indlcagoes de preparacao
Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestbes para cozer com poupancga de energia.
— Pdgina 26

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuaciao nuacao
de coze- de coze-
dura dura em

minutos
Chocolate, cobertura 1-1.5 -
Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -

tilhas
Leite! 1525 -
Salsichas em &gua’ 3-4 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Descongelar e aquecer

Espinafres, ultracongelados 2.5-3.5 10-20

Carne de vaca guisada, ultra- 2.5-3.5 20-30

congelada

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 4.5-5.5 20-30

bolinhos de batata' 2

Peixe" ? 4-5 10-15
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6
chamel

Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12
béarnaise ou molho holandés

' Leve a dgua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30
dade de agua
Arroz doce 1.5-2.5 35-45

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.




Funcédo PowerBoost pt

Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30
Batatas cozidas 4-5 15-25
Massas alimenticias, massa"? 6-7 6-10

Guisado, sopa 3.5-4.5 15-60

Legumes, frescos 2.5-3.5 10-20

Legumes, ultracongelados 3.5-4.5 10-20

Alimentos na panela de pres- 4-5 -
sdo

Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
ples

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-20
do

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-12

do e ultracongelado, p. ex.,
barrinhas de peixe

Gambas, camarao 7-8 4-10

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Legumes ou cogumelos fres- 7-8 10-20
cos, salteados

Legumes ou carne em tiras a 7.5-8.5 15-20

Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100

Carne de vaca guisada 2.5-3.5 50-60

Assar com pouco oleo
Assar os pratos sem tampa.

oriental

Refeicbes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
congeladas

Panquecas 6-7 continuo
Omelete 3.5-4.5 continuo
Ovos estrelados 5-6 3-6

' Vire varias vezes os alimentos.

Fritar
Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.

Produtos ultracongelados, 8-9 -
p. ex., batatas fritas ou nuggets

de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8 -

Carne, p. ex. frango 6-7 -

Peixe, panado ou em massa 5-6 -
de cerveja

Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos

Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas’

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Almondegas, 3 cm de 4.5-55 30-40
espessura’

Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
espessura’

Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura’

Peito de aves, ultracongelado' 5-6 10-30

Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
dos ou em massa de cerveja
Tempura

' Vire varias vezes os alimentos.

Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
ou bolas de Berlim, fruta em
massa de cerveja

6 Funcao PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aquecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usan-
do a poténcia de cozedura 9.

A funcdo Powerboost s6 esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com boost K.

6.1 Ligar a funcao Powerboost

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os dleos e as gorduras aquecem rapidamente com a
fungdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, é
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento
para poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Na zona de regulagéo toque em .
v Aindicagdo & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se nao desligar a funcdo Powerboost, esta sera auto-
maticamente desligada apds um determinado periodo
de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de
cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacao de cozedura
a escolha.

v A indicacdo & apaga-se.
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7 Sensores de fritura

As zonas de cozinhar identificadas com o simbolo
@S possuem sistema de sensores de fritura.

Com o sistema de sensores de fritura, a temperatura
na frigideira € monitorizada e regulada automaticamen-
te.

As suas vantagens ao fritar:

= O aguecimento dirigido poupa energia.

m  (Os 6leos e gorduras ndo sobreaguecem.

7.1 Frigideira prépria para o sistema de
sensores de fritura

Utilize uma frigideira adequada para cozinhar com o0s
sensores de assados.

Assadeira de sistema como acessorio especial
Pode adquirir uma frigideira adequada para utilizar
com o sistema de sensores de fritura numa loja espe-
cializada em artigos elétricos ou na loja online:
HEZ390230.

Frigideira tradicional

Os sensores de assados também podem funcionar

com uma frigideira tradicional.

m Teste as frigideiras com uma poténcia de fritura bai-
xa. As frigideiras podem sobreaguecer com uma
poténcia de fritura demasiado alta.

= Altere a poténcia de fritura, se necessario.

7.2 Poténcias de fritura

Selecione uma poténcia de fritura adequada para a
preparacédo de alimentos.

Poténcia Tempera- Utilizacao
de fritura tura

1 muito Preparar de reduzir molhos
baixo =  Estufar legumes sem adigao
de agua e com adicdo de
gordura
= Fritar alimentos com azeite
extra virgem, manteiga ou
margarina

Omeletes
Fritar alimentos com azeite
extra virgem, manteiga ou
margarina

2 baixo

3 baixo - = Peixe
médio m  Pegas para fritar espessas,
por ex., alméndegas ou sal-

sichas

4 meédio - Bife médio ou bem passado
alto = Produtos ultracongelados
panados
m  Pecas para fritar finas, por
ex., escalopes, carne as ti-
ras ou legumes

5 alto = Bife mal passado (em san-
gue)
Bolinhos de batata
Batatas assadas
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7.3 Regular o sistema de sensores de fritura

Depois de ter selecionada uma poténcia de fritura das
regulacdes recomendadas, pode regular o sistema de
sensores de fritura.

Requisitos

= A frigideira vazia esta sobre a zona de cozinhar.

= A placa de cozinhar esta ligada.

m A zona de cozinhar esta selecionada.

1. Toque em asr—.

v No visor da zona de cozinhar acende-se & e surge
a indicacéo w=as—.

v Na zona de regulagdo sao mostradas as poténcias
de fritura 1-5.

2. Selecione a poténcia de fritura desejada na zona de
regulacéo.

I
It (e

v O sistema de sensores de fritura esta ativado.

v A grande zona de cozinhar de duplo circuito liga-se
automaticamente.

v aJ pisca até a temperatura de fritura ser atingi-

da. De seguida, ouve-se um sinal. A

indicacédo L®J— acende-se.

Cologue a gordura de fritura na frigideira.

Cologue os alimentos da frigideira.

Vire os alimentos, como de costume, para que nédo

figuem queimados.

ok

7.4 Desligar o sistema de sensores de
fritura

» Toque em @S
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7.5 Regulacao recomendada para fritar com Rabanadas 3 4-8 por do-
o sistema de sensores para fritura se
Aqui encontra recomendagdes sobre qual a melhor po- Batatas
téncia de fritura para preparar pratos especificos. O ,
tempo de fritura depende do tipo, do peso, da espes- Saltear batatas cozidas com 5 6-12
sura e da qualidade dos alimentos. pele
. o - Batatas fritas a partir de bata- 3 15-25
Indicacoes de preparacao tas cruas*
= As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a pre- -
paracdo na frigideira especial. Se utilizar outras frigi- Bolinhos de batata 5 2,5-3,5 por
deiras, as poténcias de fritura poder&o variar. dose
= Em primeiro lugar, aqueca a frigideira vazia. Quan- Batatas salteadas 2 40-45
do for emitido o sinal sonos, coloque a gordura de Batatas glaceadas 4 10-15
fritura e os alimentos na frigideira.
Carne Legumes
Prato Potén- Tempo total Refogar ligeiramente alho ou 1/2 2-10
. . cebola
ciade de fritura
sonoro em Curgetes, beringelas 3 4-12
_ minutos Pimentos, espargos verdes 3 4-15
Escalopes, simples ou pana- 4 6-10 Legumes, estufados com adi- 1 10-20
dos cdo de gordura e sem adicdo
Filetes 4 6-10 de agua, p. ex., curgete, pimen-
Costeleta’ 3 10-17 to verde
Cordon bleu! 3 15-20 Cogumelos 4 10-15
Bifes mal passados, 3cmde 5 6-8 Legumes caramelizados 4 6-10
espessura
Bifes no ponto ou bem passa- 4 8-12 Produtos ultracongelados
dos, 3 cm de espessura Escalopes 4 15-20
Peito de aYes, 2 cm de 3 10-20 Cordon bleu 3 10-30
espessura Peito de frango' 2 10-30
Salsichas, cozidas ou cruas' 3 8-20 Panados de frango’ 4 10-20
Hamburguer, 1,5 cm de espes- 3 6-15 "Gyros", "Kebab" 4 10-15
sura
Filete de peixe, simples ou pa- 3 10-20
Almondegas, 2 om de 3 10-20 e P ples oup
espess\ura. Barrinhas de peixe 4 8-12
Carne as tiras, "Gyros" 4 7-12 .
; Batatas fritas 4/5 4-6
Carne picada 4 6-10 —
- Pratos de frigideira, legumes 4 8-15
Toucinho 2 5-8 na frigideira
' Vire varias vezes os alimentos. Crepes primavera 3 10-30
Peixe Camembert, queijo 3 10-15
T Vi Ari li .
Peixe, assado, p. ex., truta 3 10-20 Ire varias vezes os alimentos
Filetes de peixe, panados ou 3/4 10-20 Molhos
impl
Z':n:’s:s p—— y 5 Molho de tomate 1 0535
: Molho bechamel 1 10-20
Pratos de ovos Molho de queijo, p. ex., molho 1 10-20
Panquecas 4 fritura conti- gorgonzola
g nua Reduzir molho, p. ex. molho de 1 25-35
Ormelotos 5 36 bor do- tomate, molho a bolonhesa
se P Molhos doces, p. ex., molho de 1 15-25
I .
Ovo estrelado 2/4 2-6 aranja
Ovos mexidos 2 4-9 Outros
Kaiserschmarn (doce austriaco 3 10-15 Camembert, queijo 3 710

de massa frita)

' Adicione os alimentos na frigideira fria.
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RefeicOes prontas desidratadas 2 4-6
com adicao de agua, p. ex.
massa pré-preparada’

' Adicione os alimentos na frigideira fria.

Crodtons 3 6-10
Tostar améndoas, nozes ou 2 3-7
pinhdes’

' Adicione os alimentos na frigideira fria.

8 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

8.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar com @.

2. Mantenha M3 premido durante aprox. 4 segundos.
v Aindicacdo 8 acende-se durante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogueada.

8.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha ™ premido durante 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.

8.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcéo, o fecho de seguranca para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 36

9 Funcoes de tempo

O seu aparelho dispde de diferentes fungdes de tem-
po, com as quais pode regular um tempo de duracao,
um temporizador ou um cronémetro.

9.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duragéo para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se auto-
maticamente depois de o tempo de duragao terminar.
Pode regular um tempo de duracéo até 99 minutos.
Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o
tempo de duracéao regulado sé inicia a contagem de-
crescente quando for atingida a temperatura para a
amplitude selecionada.

Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e re-
gulada.

1. Toque em ©.

v W por cima de ©® acende-se e a indicacdo O da
zona de cozinhar pretendida acendem-se com luz
clara.

v Na indicagdo do temporizador acende-se .
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2. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de du-
racdo desejado na zona de regulacéo.

L QO I U min

v O tempo de duracao entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duragao para
varias zonas de cozinhar, é indicado o tempo de
duracao da zona selecionada.

v Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal sonoro e na indicagdo pisca G
durante 10 segundos. ¥ por cima de © e a indi-
cacdo O piscam.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em @.

3. Na zona de regulacéo, altere o tempo de duracao
ou coloque-o em O,

Desligar o sinal de tempo de duracao
Pode desligar o sinal manualmente.
» Toque num simbolo a escolha.

v As indicacGes apagam-se e o sinal sonoro deixa de
soar.



Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um
tempo de duracdo para todas as zonas de cozinhar.
Sempre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a de-
correr o tempo de duragao pré-selecionado. A zona de
cozinhar desliga-se automaticamente depois de o tem-
po de duracdo terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulacdes
base. —» Pdgina 36

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracéo para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 34

9.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
é emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha € in-
dependente de todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque em &.

W por cima de & acende-se com luz clara.

Na indicagdo do temporizador acende-se L.
Regule o tempo desejado na area de regulagéo.
Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

< D<K <

Desligar automatico pt

v Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicagdo do temporizador pisca L.
v W por cima de & pisca.

v Decorridos 10 segundos, a indicacdo apaga-se.

9.3 Funcao de cronémetro

A funcao de crondmetro indica o tempo decorrido des-
de a ativacéo da funcéo.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungdo de cronémetro também é desligada.

Ligar fungcao de cronémetro

» Toque em &.

v No campo de indicagédo do temporizador surge J0.

v E iniciado o registo do tempo.

v No primeiro minuto sao exibidos segundos e, em
seguida, minutos.

Nota: Se ligar outra funcédo de temporizacao para além

da funcéo de crondmetro, a regulacao aparece duran-

te 10 segundos no campo de indicacdo do temporiza-

dor. Depois, volta a ser indicada a fungcdo de crondme-

tro.

Desligar a fungcao de cronémetro

» Toque novamente em .
v A indicacao do temporizador apaga-se.

10 Desligar automatico

Se ndo alterar as regulacdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aguecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente
F8 e a indicacado de calor residual H/h.

10.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Togue num campo tatil a escolha.

v A indicacdo apaga-se.

2. Efetue uma nova regulacéo.

11 Funcao Manter quente

Com a funcdo Manter quente pode derreter chocolate
ou manteiga e manter alimentos ou recipientes quen-
tes.

11.1 Ligar funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque em 4.
v No campo de indicacao das poténcias de cozedura

[N x]

acende-se L.

11.2 Desligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em V.

v No campo de indicagédo das poténcias de cozedura
acende-se 4.
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12 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-
se. Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozi-
nhar dispde de uma protegao contra anulacédo aciden-
tal.

O interruptor principal esta excluido da protecédo contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar
a qualguer momento.

12.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

» Toque em MA.

v Ouve-se um sinal.

v Aindicacao W por cima de ¥ acende-se.

v O painel de comandos fica bloqueado durante
30 segundos.

13 Indicacao do consumo energeético

A funcao indica o consumo de energia total desde a li-
gacao até a desconexao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisédo da indicacdo depende da qualidade de ten-
sao da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicagéo nas regulacdes base. = Pdgina
36

14 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

14.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulacdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecédo

cao

ci Fecho de seguranca para criangas automati-
co
& - Desligado'
i — Ligado
£ - Fecho de segurancga para criangas ma-
nual e automatico desligados.

cc Sinais sonoros

{1 — Sinal de confirmacéo e sinal de utilizacao
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

i — Apenas o sinal de utilizagao incorreta es-
ta ligado.

£ — Apenas o sinal de confirmagéo esta liga-
do.

3 - Sinal de confirmacao e sinal de utilizacédo
incorreta estdo ligados.'

cd Indicagdo do consumo energético
Obtenha informagdes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.
£ - Indicacéo de consumo desligada.’
i — Indicacao do consumo de energia na ten-
sdo de rede 230 V.
c - Indicagéo do consumo de energia na
tensdo de rede 400 V.
3 - Indicagdo do consumo de energia na
tens&o de rede 220 V.
Y — Indicacdo do consumo de energia na
tensao de rede 240 V.

' Definigcbes de fabrica
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Indica- Selecao
cao
cS Temporizador automatico
00 - Desligado.”
-59 - Tempo de duragédo apds o qual as zo-

nas de cozinhar se desligam.

Tempo de duracdo do sinal de fim do tempo-
rizador

{ - 10 segundos.’

£ - 30 segundos.

3 - 1 minuto.

Ativacao dos elementos de aguecimento
{1 — Desligado

i — Ligado

c - A Ultima regulagéo antes de a zona de
cozinhar ser desligada.’

Repor as definicdes de fabrica
£ - Desligado’

i — Ligado

' Definigcbes de fabrica

n]
o

~d

— "Visdo geral das regulacées Home Connect", Pdgina
38

— "Visdo geral das regulagées do comando do exaus-
tor", Pdgina 41

14.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos proximos 10 segundos, togue em & durante
4 segundos.
v E exibido o indice da assisténcia técnica.
Para percorrer a indicagéo, toque na area de regu-
lac&o.

«



Exemplo de indicacao  Significado

ol indice da assisténcia
técnica (KI)

Fd Data de fabrico

i 5. Ano de fabrico

as Més de fabrico

v i é exibida.
v Na indicagdo da zona de cozinhar acende-se L.

Home Connect pt

5. Toque varias vezes em & até aparecer a indicagao
desejada.
6. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

7. Mantenha & premido durante 4 segundos.

v A regulacdo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com O@. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.

15 Home Connect

Este aparelho pode ser ligado em rede. Ligue o seu

aparelho a um aparelho mdvel, de modo a operar as

fungdes através da aplicagdo Home Connect, a ajustar

as regulacdes base ou para monitorar o estado de

operacao atual.

Os servicos Home Connect ndo se encontram disponi-

veis em todos os paises. A disponibilidade da fungcao

Home Connect depende da disponibilidade dos servi-

¢os Home Connect no seu pais. Para mais informa-

¢des, visite: www.home-connect.com.

A aplicagdo Home Connect da-lhe indicagdes durante

todo o processo de registo. Para efetuar as regula-

¢des, siga as instrugdes da aplicacdo Home Connect.

Dicas

m  Observe a documentacao fornecida da Home Con-
nect.

m  Observe também as indica¢des na aplicacdo Ho-
me Connect.

Notas

= Respeite as indicagdes de seguranca do presente
manual de instrucdes e certifique-se de que elas
sao respeitadas quando o aparelho é operado atra-
vés da aplicagdo Home Connect.
— "Seguranca", Pdgina 24

® As placas de cozinhar ndo se destinam a uma utili-
zacao sem vigilancia. E necessario supervisionar o
processo de cozedura.

= A operacao no aparelho tem sempre prioridade.
Neste periodo de tempo, ndo é possivel operar o
aparelho através da aplicagcdo Home Connect.

= No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita
de, no max., 2 W.

15.1 Configurar Home Connect

Requisitos

m O aparelho esta ligado a rede elétrica e ligado.

= Tem um dispositivo mével com uma versdo atual do
sistema operativo iOS ou Android, p. ex., um
smartphone.

m O dispositivo mdvel e o aparelho estdo dentro do al-
cance do sinal de Wi-Fi da sua rede doméstica.

1. Descarregue a aplicacdo Home Connect.
DISPONIVEL NO
Google Play Q

# Descarregar na
2. Abra a aplicagdo Home Connect e faca a leitura do

¢ App Store
seguinte codigo QR.

3. Siga as instrucdes na aplicacdo Home Connect.
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15.2 Visao geral das regulac6ées Home Connect
Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode adaptar as regulacdes Home Connect e as regulacdes de re-

de.

Regulacéao Selecéo ou indicacao Informacées adicionais

HL ! Ligacao a rede Registar a placa de cozinhar na rede doméstica WLAN
{1 — Néo ligado/Desligar a ligacdo a re- (Wi-Fi) ou desligar a ligagédo a rede
de
i — Ligar automaticamente
£ - Ligar manualmente
7 — Ligado

HCZ Ligagéo a aplicacéo H L 2 s0 é exibido se a placa de cozinhar estiver ligada
&1 — Nao ligado a rede doméstica.
i — Estabelecer ligagéo

Hi 3 Ligagdo com WLAN Quando a WLAN esta ativada, pode utilizar a funcionali-
£l — Modulo sem fios desligado dade Home Connect.
i — Mdédulo sem fios ligado H L 3 s06 ¢é exibido se a placa de cozinhar ja tiver estado

ligada uma vez a uma rede.

HLCH Regulacéo através da aplicacéo Se H [ Y estiver desligado, apenas séo exibidos os esta-
{1 - Desligado dos operacionais da placa de cozinhar na aplicacao Ho-
{ — Ligado' me Connect.

HLCES Atualizagéo de software H [ 5506 é exibido se estiver disponivel uma atualizagdo
i — Atualizagdo disponivel e pronta a de software.
instalar
c - Iniciar a instalacao

HLC G Controlar o acesso remoto pela assis- H L & s6 € exibido se a assisténcia técnica tentar ligar-se
téncia técnica a placa de cozinhar. Depois de um acesso concedido,
1 — Nao permitido podera anula-lo a qualquer momento.
i - Permitido

HL Visualizar a poténcia do sinal WLAN H L 7 s6 é exibido se existir uma ligacdo a rede domésti-
£l — N&o ligado a rede doméstica ca WLAN (Wi-Fi).
WLAN (Wi-Fi)
i — Poténcia do sinal 1 (ma)
c - Poténcia do sinal 2 (média)
3 - Poténcia do sinal 3 (boa)

HC & Ligag&o ao servidor Home Connect H L 8 s6 é exibido se existir uma ligagéo a rede domésti-

& — N&o ligado
i — Ligado

ca WLAN (Wi-Fi).

' Definigbes de fabrica

15.3 Altere as regulacoes através da
aplicacao Home Connect

Com a aplicagao Home Connect pode alterar as regu-
lagdes para os discos e envia-las para a placa de cozi-
nhar.

Requisitos

m A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica e
a aplicacdo Home Connect.

m Para poder regular a placa de cozinhar através da
aplicacao Home Connect é necessario que esteja li-
gado HCH nas regulagbes base. No estado de forne-
cimento esta ligado HLY. Se a transferéncia das re-
gulacdes estiver desativada, apenas os estados de
funcionamento da placa de cozinhar serdo exibidos
na aplicagdo Home Connect.

1. Efetue a regulacédo na aplicacdo Home Connect e
envie para a placa de cozinhar.
Siga as instrugdes na aplicagdo Home Connect.
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As regulagdes que transferir da aplicagdo Ho-
me Connect para a placa de cozinhar tém de ser
confirmadas na placa de cozinhar.

v Se forem transferidas regulacdes de cozedura para
uma zona de cozinhar, a respetiva indicacdo come-
¢a a piscar, consoante a regulagao.

2. Para confirmar a regulacéo, toque em -- da zona
de cozinhar desejada.

3. Para recusar a regulacao, toque num outro campo
tatil a escolha da placa de cozinhar.

15.4 Atualizacao do software

Com a fungéo Atualizagdo do software, o software do
seu aparelho é atualizado, p. ex. otimizagao, resolugao
de erros, atualizacdes de seguranca relevantes.

Para isso, tem de estar registado como utilizador do
Home Connect, ter a aplicacéo instalada no seu dispo-
sitivo movel e estar ligado ao servidor Home Connect.
Assim que estiver disponivel uma atualizagdo de
software, sera informado através da aplicacdo Ho-

me Connect e podera iniciar a atualizacdo do software
através da aplicacdo. Apods a transferéncia bem-sucedi-



da pode iniciar a instalagdo através da aplicagdo Ho-
me Connect, se estiver na sua rede doméstica WLAN
(WiFi). Apds a instalacdo bem-sucedida recebe a infor-
macao da aplicacdo Home Connect.

Notas

= Durante o download, pode continuar a utilizar o seu
aparelho. Dependendo das definicdes pessoais da
aplicagao, uma atualizagdo do software também po-
de ser descarregada automaticamente.

= No caso de uma atualizacéo relevante do ponto de
vista da seguranca, recomenda-se que execute a
instalacdo tao rapidamente quanto possivel.

15.5 Diagndstico remoto

A Assisténcia técnica através do diagnodstico remoto
pode aceder ao seu aparelho quando a contactar com
esse pedido, quando o seu aparelho estiver ligado ao
servidor Home Connect e o diagndstico remoto estiver
disponivel no pais onde o aparelho é usado.

Dica: Para mais informacdes e indicacdes a respeito
da disponibilidade do servico de diagndstico remoto
no seu pais, visite a area de Ajuda e Assisténcia da
pagina web local: www.home-connect.com

15.6 Protecao de dados

Observe também as indicacgoes relativas a protecédo de

dados.

Com a primeira ligacado do seu aparelho a uma rede

doméstica ligada a internet, o seu aparelho transmite

as seguintes categorias de dados ao servidor

Home Connect (primeiro registo):

m |dentificagao inequivoca do aparelho (constituida
pelos codigos do aparelho, bem como pelo ende-
reco MAC do mdédulo de comunicagao Wi-Fi instala-
do).

Home Connect pt

m  Certificado de seguranca do mdédulo de comuni-
cacao Wi-Fi (para protecao técnica da informacao
da ligacao).

= A versao atual de software e hardware do seu ele-
trodoméstico.

m Estado de uma eventual reposicédo anterior para as
regulacdes de fabrica.

Este primeiro registo prepara a utilizacado das funciona-
lidades Home Connect e sé é necessario no momento
em que pretenda utilizar, pela primeira vez, as funcio-
nalidades Home Connect.

Nota: Tenha em atencao que sé é possivel utilizar as
funcionalidades Home Connect em conjunto com a
aplicacdo Home Connect. E possivel aceder as infor-
macdes relativas a protecao de dados na aplicacao
Home Connect.

15.7 Declaracao de conformidade

A BSH Hausgeréate GmbH declara, por este meio, que
o aparelho com funcionalidade Home Connect esta em
conformidade com os requisitos basicos e as restantes
disposicoes relevantes da diretiva 2014/53/EU.

Pode encontrar uma declaracao de conformidade RED
detalhada na Internet em www.bosch-home.com na pa-
gina de produto do seu aparelho junto da documenta-
cao suplementar.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): max. 100 mwW
Banda de 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470~
5725 MHz): max. 100 mW

8 BE BG Cz DK PT EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO ch TR IS UK (NI)

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizagdo em interiores.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizacdo em interiores.
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16 Comando do exaustor baseado na placa de cozinhar

Se ambos os aparelhos forem compativeis com Ho-

me Connect, ligue os aparelhos na aplicagdo Ho-

me Connect. Para o efeito, ligue ambos os aparelhos

com Home Connect e siga as instrugdes na aplicacgéao.

Notas

m  S3o disponibilizadas regularmente atualizagdes de
seguranca para o seu aparelho. Se a sua placa de
cozinhar estiver diretamente ligada a um exaustor,
isso significa que ambos os aparelhos ndo podem
receber estas atualizacdes de seguranca. Para po-
der garantir uma utilizac&o segura, recomendamos
que ligue os dois aparelhos entre si através de Ho-
me Connect e que instale estas atualizacdes assim
que forem disponibilizadas. Para isso, & necessaria
uma conta Home Connect (gratuita).

= A operacgdo no exaustor tem sempre prioridade. Du-
rante esse periodo, uma operacéo através do co-
mando do exaustor com base na placa de cozinhar
nao é possivel.

= No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita
de, no max., 2 W.

®m SO pode estabelecer a ligacao ao exaustor através
da aplicagcdo Home Connect. Ndo sao suportadas
outras vias de ligagéo.

16.1 Ligar os aparelhos diretamente entre si

Ligue o aparelho diretamente ao seu exaustor para co-
mandar o exaustor através da placa de cozinhar. Deixa
de ser possivel ligar os dois aparelhos a rede domésti-
ca e a aplicacéo.

Nota: Observe as informacdes relativas a ligagdo da
placa de cozinhar nas instru¢cdes de utilizacdo do seu
exaustor.

Requisito: O exaustor esta desligado.

Ligue a placa de cozinhar.

Mantenha & premido durante 4 segundos.

O visor apresenta as informagdes do produto.

Toque em & até o visor apresentar alternadamente

ce b

No campo de indicagéo dos discos acende-se .

Na zona de regulacéo, defina o valor i.

No visor da zona de cozinhar pisca .

Iniciar a ligacdo no exaustor, no espaco de 2 minu-

tos.

Quando a ligagdo estiver estabelecida, acende-se 3

na indicacdo das zonas de cozinhar.

6. Saia das regulacdes base.

v O painel de comando da placa de cozinhar mostra
0s simbolos para o comando do exaustor com ba-
se na placa de cozinhar.
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16.2 Ligar os aparelhos através da rede
doméstica WLAN (Wi-Fi)

Ligue os aparelhos através da rede doméstica para co-
mandar o exaustor através da placa de cozinhar. Tam-
bém é possivel uma ligacdo com a aplicacdo Ho-

me Connect.

Nota: Os aparelhos s6 podem ser ligados quando os
dois aparelhos estiverem ligados a rede doméstica e
se encontrarem em simultdneo no processo de liga-
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¢éo. Se o tempo para o processo de ligagéo ja tiver
decorrido para um dos dois aparelhos, inicie novamen-
te a ligagéo.

Requisitos

= O seu router possui um botdo WPS. Consulte mais
informacgdes sobre este assunto no manual do seu
router.

= O exaustor esta ligado a rede doméstica WLAN

(Wi-Fi).

. Ligue a placa de cozinhar.

. Mantenha & premido durante 4 segundos.

O visor apresenta as informacdes do produto.

. Toque em & até o visor apresentar alternadamente

ce b

Na indicagéo das zonas de cozinhar acende-se &/

(ndo ligado) ou 2 (ligado a rede doméstica WLAN

(Wi-Fi)).

4. Na zona de regulacao, defina o valor i.

v No visor da zona de cozinhar pisca 1.

Se o aparelho ainda néo estava ligado a rede do-

meéstica WLAN (Wi-Fi), prima o botdao WPS no router

no espaco de 2 minutos.

v A placa de cozinhar liga-se a rede doméstica WLAN
(Wi-Fi), na indicacdo dos discos acende-se 2. A se-
guir, a placa de cozinhar inicia automaticamente a
ligagdo ao exaustor.

6. Iniciar a ligacdo no exaustor, no espaco de 2 minu-
tos.

v Quando a ligagéo estiver estabelecida, acende-se 3
na indicacao das zonas de cozinhar.

7. Saia das regulacdes base.

v O painel de comando da placa de cozinhar mostra
0s simbolos para o comando do exaustor com ba-
se na placa de cozinhar.
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16.3 Repor as regulacées do Home Connect

Se surgirem problemas de ligacédo do seu aparelho a

rede doméstica WLAN (Wi-Fi) ou se desejar registar o

seu aparelho noutra rede doméstica WLAN (Wi-Fi), po-
de repor as regulacées do Home Connect.

Nota: Quando repor as regulagdes do Home Connect,
a ligacdo a um exaustor que possa estar ligado é tam-
bém desligada.

1. Mantenha & premido durante 4 segundos.

v O visor apresenta as informagdes do produto.

2. Toque em & até o visor apresentar alternadamente
ce b

3. Na zona de regulagéo, defina o valor &.

16.4 Comando do exaustor através da placa
de cozinhar

Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode
regular o comportamento do seu exaustor em fungao
do ligar e desligar da placa de cozinhar ou de uma zo-
na de cozinhar individual.

Através dos elementos de comando da placa de cozi-
nhar pode efetuar outras regulacoes.

Regular o ventilador
1. Toque em k.
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2. Selecione um nivel do ventilador na zona de regula- Desligar o funcionamento automatico
¢ao. o » Mantenha & premido, até ¢ se apagar.
Pode escolher entre os niveis 1, 2 e 3. Quando regular um outro nivel do ventilador, o fun-
Para regular um nivel intensivo, toque em 4 ou 5 na cionamento automatico também é terminado.
zona de regulacdo. Em alternativa, pode tocar em
waw até ser exibido o nivel intensivo desejado. Regular a iluminacao do exaustor

Pode ligar e desligar a luz do exaustor através do pai-
nel de controlo da placa de cozinhar.

1. Para ligar a iluminacéo toque em .

2. Para desligar a iluminagéo, volte a tocar em .

Desligar o ventilador

» Na zona de regulagao selecione o nivel do ventila-
dor 0.

Ligar o funcionamento automatico

» Mantenha & premido até o visor exibir €.
v Em caso de formacéao de vapor, o ventilador inicia
automaticamente.

16.5 Visao geral das regulacoes do comando do exaustor

Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode regular 0 comportamento do seu exaustor em funcao do ligar
e desligar da placa de cozinhar ou de zonas de cozinhar individuais.

Regula- Selecao Descricéo
cao
cib Ligacdo placa de cozinhar — exaustor -

&l — ndo ligado / ligacdo separada

i — sem fungéo

£ - com ligagéo a rede doméstica WLAN (Wi-Fi)
3 - com ligacdo a WLAN e ao exaustor

cid Inicio automatico do ventilador O visor so exibe a regulagado se o aparelho estiver
! — Desligado. Se necessario, 0 exaustor tem de ligado ao exaustor.
ser ligado manualmente.
! — Ligado com o funcionamento automatico’. O
exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar no
funcionamento automatico.
Z - Ligado com funcionamento manual. O exaus-
tor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar com um
nivel definido.
ccd Funcionamento por inércia do ventilador Regulacédo se e como o ventilador continua a fun-
£l — O ventilador desliga-se com a placa de cozi- cionar depois de a placa de cozinhar ser desliga-
nhar. da.
! — Ligado com o funcionamento automatico' O visor so exibe a regulagcédo se o aparelho estiver
c - Ligado com funcionamento posterior do venti- ligado ao exaustor.
lador standard
3 - Sem alteragbes nas regulagdes
cc i Ligacado automatica da iluminacgéo O visor so exibe a regulagdo se o aparelho estiver
! — Desligado ligado ao exaustor.
! - Ligado'
A iluminacao liga-se ao ligar a placa de cozinhar.
cc’c Desativacado automatica da iluminacéo O visor so exibe a regulacdo se o aparelho estiver
& - Desligado' ligado ao exaustor.
{ — A iluminacdo desliga-se ao desligar a placa de
cozinhar.

' Definigéo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)
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17 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

17.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

m  Detergente nao diluido

m Detergente para maquinas de lavar loica;

= Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-

fornos ou produtos para a remog¢édo de manchas

Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

17.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que o0s restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informagdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 42

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencdo as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitrocerdmica.

17.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizagéo,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

m  QObserve as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 42

= N3&o utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
quente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de os
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

18 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proéprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

42

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacido nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e néo
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.
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18.1 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e diagnéstico

Nenhuma

Faltou a alimentacéo elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifigue noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacdes

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

piscam » Seque o painel de comando ou retire o objecto.
£ Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de
tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do sistema eletronico.
1. Aguarde algum tempo.
2. Togue num campo tatil a escolha.
v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Apesar da desativacao através de FZ, o sistema eletrdnico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa
um sinal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletronico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.

v A indicagcdo apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona

de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

oF e zonas de cozi-
nhas ndo aquecem

O modo de demonstracéo esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na
caixa de fusiveis.

2. Togue num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece
uma mensagem com
"E", p. ex. EO111.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdao a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 44

18.2 Problema com Home Connect

Avaria

Causa e diagndstico

O Home Connect ndo Ha varias causas possiveis.

funciona corretamen-
te.

» Aceda a www.home-connect.com.
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19 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

19.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

=y

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

20 Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizacao, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagéo, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracdo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espago
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condigcbes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

20.1 Numero do produto (E-Nr.) e nimero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Também pode encontrar o nimero do produto (N.° E)
na vitroceramica. O Indice da assisténcia técnica (IAT)
e 0 numero de fabrico (FD) também podem ser encon-
trados nas regulagdes base — Pdgina 36.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 Giivenlik

Asagidaki glvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz dretim bilgilerini ve ardn
bilgilerini ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihaz sadece su amagla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

®m gOzUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yuk-
seklige kadar kullanin.

Cihaz asagidaki amaclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
daile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buytk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalar sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve katl yaglar asla
g6zetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdbndurmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya

yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklarr asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

gercevesi varsa, kullanim esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken c¢ok isinir.

» Temizlemeden &nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorirse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Ylzey yirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin cihaz
kapatiimalidir. Bunun igin cihaz ana
salterden deqil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 63

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazl temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Kulguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarn kuguk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUrazlG tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.
» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.
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ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimanin Gzerine

dUstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimu Uzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.

Isiya karsgi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aluminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik gorilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorUlen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Gevrenin korunmasi ve tasarruf  tr

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik
malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Cizikler Tuz, seker veya Ocagdi calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler  PirlzlG tencere  Pigirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

malzemeleri kullaniniz.

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

me malzemeleri

Renk Tencerenin
degistir  asinmasi, orn.
me aliminyum

Konkoid Seker veya

al catlak seker orani
ylUksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénasturalebilir.

» Mdanferit parcgalar tdrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blyulktir.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acllmahdir.

m Kapagdl actiginizda yliksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
m DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [gine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢in gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, iIsinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disitk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun strede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocag! kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si, enerji tlketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urin bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.
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tr Cihaz tanma

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.

6 e 7 . 8 - 9 hﬁsr @ @

4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan isi

b Powerboost fonksiyonu
Lo Sicak tutma fonksiyonu
g8 Zamanlayici

= Wi-Fi

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon segmek icin ilgili alana dokununuz.

Semboller Gizerinde 151kl cubuklar olan dokunmatik
alan

Dokunma Ad
tik alan
® Ana salter
bosat Powerboost
N Cocuk Kilidi
Temizlik korumasi
v Sicak tutma fonksiyonu
(EY Kizartma sensorleri
8 Kombine pisirme alani
A Ust kapak fan kademesi
12309  Ayar alan
© Bolge etkinlestirme
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Dokunma Ad

tik alan

e Ust kapak aydinlatmasi
Mutfak saati

® Zamanlayicl

O] Suredlger fonksiyonu

Semboller tizerinde 1s1kli gubuklar olmayan
dokunmatik alan

Dokunma Ad

tik alan

+ Ocak segimi
Notlar

= QOcagin ¢alisma durumuna goére glncel olarak
secilebilecek durumdaki dokunmatik alanlar yari
parlak veya parlak bir sekilde yanar. Dokunmatik
alana dokundugunuzda ilgili fonksiyon uygulanir.

= Gincel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin
dokunmatik alanlar yanmaz.

m  Glncel olarak secilen ocaklarin ayarlar parlak
sekilde yanar.

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.

m  (Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere gcekmeyiniz. Elektronik pargalar asiri
Isinabilir.

4.4 Ocak

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis
degerde aclilr.



Temel Kullanim tr

Ocak Ad Devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
@) Tek halkali Ocag seginiz.
ocak gdzi
© iki halkall ocak Ocagi seginiz.
© sembolline dokununuz.
Notlar

m  Qcak yanarken gérilen koyu alanlar teknik
nedenlere baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu
etkilemez.

® |sitma acllarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en yiksek gugcte ¢alisirken bile
Isitma acilabilir ve kapatilabilir.

m  Cok halkali ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalari farkli zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.

Nedenleri:

— Hassas parcgalar asiri iIsinmaya karsi korunur.

— Cihaz elektriksel olarak asir yiklenmeye Kkarsi
korunur.

— Daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.

Kombine pisirme alani

Kombine pisirme alaninda, tek halkali ocagi ve iki
halkali ocagi bir kopru 1si sistemi ile birlestirebilirsiniz.
Ayrica her iki ocagdi birbirinden bagimsiz olarak
galistirmaniz da mumkunddir.

Tek halkal ocak

iki halkall ocak

Kopri 1si sistemi

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk
Klguk kizartma 2 numaral ocagi Klguk
bolimu: 2 ve 3 seginiz ve © Uzerine kizartma
kombinasyonu dokununuz. tenceresi

ikinci 1sitma devresi  Kicik
acilir. © yaniyor. Teppany
Yeniden © aki
sembollne

dokununuz.

Kaguk kizartma

bolimua devreye

girer. 8 yaniyor.

BlyUk kizartma 1 veya 2 numarall Blyuk

bolimi: 1 ve 3 ve 2 ocagi seginiz ve § kizartma

kombinasyonu Uzerine dokununuz. tenceresi
Blyuk kizartma Blyuk
bolimua devreye Teppany
girer. 8 sembolinin  aki

dstindeki I1sikli Blyuk
cubuk parlak bir Izgara
sekilde yanar. plakasi

Kacguk kizartma bdlimini (2 ve 3) ve tek halkall ocagi
(1) birbirinden badimsiz olarak farkl pisirme
kademeleriyle de c¢alistirabilirsiniz. BlyUk kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya i1zgara plakasinda
farkl sicaklik alanlari olusur.

Klguk kizartma bdlimu ile bir yemek pisirebilir ve ayni
anda tek halkal ocakla bir yemegi sicak tutabilirsiniz.
ipucu: Uygun pisirme kaplarini masteri hizmetleri
Uzerinden veya online magazamizdan alabilirsiniz.

4.5 Kalan i1s1 gostergesi

Ocakta her ocak g6zl icin iki kademeli bir kalan 1si
goOstergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi sirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertir eritebilecek kadar
sicaktir.

- Ocak sicaktir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigirme bolimunin agilmasi veya
kapatiimasi

Pisirme bolimund ana salter ile agip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye igerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bolimu énceki ayarlariyla ¢calismaya
baslar.

5.2 Pisirme boélumiinin aciimasi

® semboline dokununuz.
v © semboliinin Gzerindeki 1sikl gubuk yanar.
v Kumanda alanlarinin gdstergeleri ve pisirme
kademesi gostergeleri & yanar.
v Pisirme bolimu calismaya hazirdir.

5.3 Pigirme boéliumunin kapatiimasi

Tum ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal

kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» ® semboliine dokununuz.

v © semboliinin Uzerindeki 1sikli gubuk séner.

v Gostergeler soner.

v TUm ocaklar kapaldir.

v Kalan 1si1 gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.
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tr Temel Kullanim

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.

Pisirme

kademesi

1 en dusuk performans

9 en ylksek performans

5 Her pisirme kademesinin bir ara

kademesi var, 6rn. 4.5 .

5.5 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. - ile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gostergesinde £.00 parlak sekilde
yanar.

2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

—_ 3 « 4 .+ 5

> %

v Ocak agik.

5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. --ile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatilmasi

Ocagi kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan isi
gdstergesi gorundir.

1. --ile ocak seginiz.

2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.

5.8 Pisirme icin ayar onerileri

Burada cesitli yemeklere yonelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siresi yiyeceklerin tlrtne, agirhdina, kalinligina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

= MUihdrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapllirken fazla sivi salan yiyecekleri kligik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

m  Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclari. = Sayfa 47
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Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
siiresi

Cikolata, kuvertlrler 1-1.5 -

Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -

Isitma veya sicak tutma

Sulu yemek, érn. mercimek 1-2 -

yemegi

sat! 1.5-2.5 -

Suda sosis’ 3-4 -

' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.

Buz ¢6zme ve 1sitma

Ispanak, dondurulmus 2.5-3.5 10-20

Gulas, dondurulmus 2.5-3.5 20-30

Haslama veya kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi" 2 4555 20-30

Balik"? 4-5 10-15

Beyaz sos, orn. besamel sosu  1-2 3-6

Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12

sosu veya holandez sosu

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.

2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 2-3 15-30

Sitlag 1.5-2.5 35-45

Elma dilim patates 4-5 25-30

Tuzlu patates 4-5 15-25

Hamur isleri, makarna'? 6-7 6-10

Sulu yemek, corba 3.5-4.5 15-60

Sebze, taze 2.5-3.5 10-20

Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 10-20

DadUkIG tencerede yemek 4-5 -

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.

2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Bugulama

Et sarma 4-5 50-60

Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100

Gulas 2.5-3.5 50-60

Az yag ile kizartma

Yiyecekleri kapagi kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10

Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12

Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12

' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.




Powerboost fonksiyonu tr

Biftek, 3 cm kalinliginda 7-8 8-12 Omlet 3.5-4.5 araliksiz
Kofte, 3 cm kalinliginda’ 4555 30-40 Sahanda yumurta 5-6 3-6
Hamburger, 2 cm kalinhiginda'  6-7 10-20 ' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.
Tavuk gdgst, 2 cm 5-6 10-20
kal|nl|g”;?nc(lgla1 Kizartma
—— ; Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre
Tavuk g6gst, donduruimus 5-6 10-30 yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapag kapatmadan
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 kizartiniz.
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20 Dondurulmus Grtnler, érn. 89 -
panelenmis patates kizartmasi, tavuk
Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12 nugget
panelenmis ve dondurulmus, Kroket, dondurulmus 7.8 _
orn. paneli balik cubuklar —
; — , Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Karides, blyUk karides 7-8 4-10 ,
Balik, panelenmis veya mayali  5-6 -
Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20 hamurda
soteleme Sebze veya mantar, panelenmis 5-6
Asya tipi julyen sebze veya et 7.5-8.5 15-20 veya mayéh hamurag ¢
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 Tempura
Krep 6-7 araliksiz Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -

' Yemek birkag kez gevrilmelidir.

¢orek veya Berlin tatlisi, mayali
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha buyluk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost A isareti olan
ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun acilmasi

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir
sekilde i1sinir. Asiri 1sinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gbzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkali ocak gdzlerinde Powerboost
fonksiyonu ile galisabilmek i¢in ikinci 1sitma devresinin
devreye alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzu seginiz.

2. Ayar alaninda .&. segenedini tuslayiniz.

v (Gosterge b yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doéner.

1. Ocak g6zinl seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v h gOstergesi kaybolur.

7 Kizartma sensorleri

= sembollniin oldugu ocak gdzlerinde kizartma

sensOr teknolojisi mevcuttur.

Kizartma sens6r sistemi sayesinde tavanin isisi kontrol

edilir ve otomatik olarak ayarlanir.

Kizartmadaki avantajlariniz:

= Uygun I1slya getirme sayesinde enerji tasarrufu sag-
lanir.

® Yadlar asirl 1Isinmaz.

7.1 Kizartma sensori i¢in tava
Kizartma sensorl icin uygun bir tava kullaniniz.

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Kizartma sensorl ile kizartma yapmaya uygun olan bir
tavay e-ticaret sitelerinden veya online magazamizdan
temin edebilirsiniz.: HEZ390230.

Geleneksel tava

Kizartma sensorl klasik bir geleneksel tavayla da

cahstirilabilir.

m  Tavalarn disuk kizartma kademelerinde test edin. Ki-
zartma kademesinin ¢ok ylksek olmasi tavanin asiri
Isinmasina neden olabilir.

m  Gerekli olmasi halinde kizartma kademesini degistiri-
niz.
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tr Kizartma sensorleri

7.2 Kizartma kademeleri
Yiyeceklerin hazirlanmasi igin uygun bir kizartma

kademesi seciniz.

Kizartma Sicaklik
kademesi

Kullanim

2. Ayar alaninda istediginiz kizartma kademesini
seciniz.

1 cok ®m  Sos hazirlama ve ¢ektirme
distk = Sebzeleri su eklemeden kati
yag ile soteleme
= Yiyecekleri sizma zeytinyad,
tereyagi veya margarinle ki-
zartma
2 dusuk = Omlet
= Yiyecekleri sizma zeytinyad),
tereyagi veya margarinle ki-
zartma
3 dustk - Balik
orta = Kalin yiyecekler, 6rn. kéfte
veya sosis
4 orta - = QOrta veya iyi pismis biftek
ylksek = Panelenmis dondurulmus
drtnler
= ince yiyecekler, érn. snitzel,
kusbas! veya sebze
5 yliksek = Az pismis biftek (kanl)

Patates koftesi
Kizarmis patates

7.3 Kizartma sensoriiniin ayarlanmasi

Ayar Onerileri arasindan uygun bir kizartma kademesi
secerek kizartma sensér sistemini ayarlayabilirsiniz.
Gereklilikler

®= Ocagin Uzerinde bos tava duruyor.

= Pisirme bolUmU agiktir.

m QOcak secildi.

1. @ semboliine dokununuz.

—i— —l- -i— ‘,

v Ocak gostergesinde &I yanar ve L& gostergesi
goérintulenir.

v Ayar alaninda 1-5 arasi kizartma kademeleri
gosterilir.
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Kizartma sensorU aktif durumdadir.

< L

BuyUk cift halkall ocak otomatik olarak acilmistir.
Kizartma sicakligina ulasilana kadar tas— sembolu

yanip sbner. Daha sonra bir sinyal sesi duyulur.

GoOsterge LS~ yanar.
Kizartma yagini tavaya koyunuz.
Yiyecekleri tavaya bosaltiniz.

o s e

gibi ¢eviriniz.

. Kizartilan malzemeyi yanmamasi igin her zamanki

7.4 Kizartma sensor sisteminin kapatiimasi

» LA semboline dokununuz.

7.5 Kizartma sensort ile kizartma icin ayar

onerisi

Burada hangi yiyecekleri en iyi hangi kizartma
kademesinde pisirebileceginize yonelik tavsiyeleri
bulabilirsiniz. Kizartma slresi gidanin tiriine, agirhgina,
kalinhdina ve kalitesine gére farklilik gosterir.

Hazirlik bilgileri

= Belirtilen kizartma kademeleri sistem tavasinda
yapilacak hazirliklara gére ayarlanmistir. Diger
tavalarda kizartma kademeleri farkli olabilir.

= Once bos tavayi Isitiniz. Sinyal sesini duydugunuzda
kizartma yagini ve yiyecekleri tavaya ekleyiniz.

Et
Yemek Kizart Sinyal
ma sesinden
kadem sonra
esi dakika
cinsinden
toplam
kizartma
suresi
Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10
Bonfile 4 6-10
Pirzola' 3 10-17
Cordon bleu’ 3 15-20
Az pismis biftek, 3 cm 5 6-8
kahnhginda
Orta veya iyi pismis biftek, 4 8-12

3 cm kalinhginda

' Yemek birkag kez cevrilmelidir.
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Yemek Kizart Sinyal Sebze
kmae:jem :ce’ﬁllgden Sarimsagd! veya soganlari 1/2 2-10
esi dakika pembelesene kadar soteleme
cinsinden Kavrulmus sogan*Kavrulmus 3 5-10
toplam sogan*
kizartma Kabak, patlican 3 4-12
— suresi Biber, yesil kuskonmaz 3 4-15
Ialvulk“goc?%u’ 2.cm 3 10-20 Kati yag ekleyerek ve su 1 10-20
a|r.1 Iginda _ eklemeden sotelenmis
Sosis, haslanmis veya ¢ig 3 8-20 sebzeler, 6rn. kabak, yesil biber
Hamburger, 1,5 cm kaliniginda 3 6-15 Mantar 4 10-15
Kofte, 2 cm kalinhginda’ 3 10-20 Glaze edilmis sebze 4 6-10
Kusbasl, doner 4 7-12 Dondurul Giriin
Kiyma 4 6-10 ondurulmus urtinler
Pastirma 2 5-8 Snitzel 4 15-20
" Yemek birkac kez gevrilmelidir. Cordon bleu 3 10-30
Kimes hayvani gégus eti’ 2 10-30
Balik Paneli tavuk pargalar’ 4 10-20
Balik, kizartilmig, 6rn. alabalik 3 10-20 Ddner, kebap 4 10-15
Balk filetosu, panelenmis veya 3/4 10-20 Balik filetosu, dogal veya 3 10-20
sade panelenmis
Karides, deniz tekesi 4 4-8 Paneli balik gubuklar 4 8-12
Yumurtali yemekler Patates kizartmasi 4/5 4-6
. Kizartmalar, sebze tava 4 8-15
Krep 4 pisene Cin boregdi 3 10-30
bekleyiniz Kamembert krem peyniri, 3 10-15
Omletler 2 Her ?eymr - - —
porsiyon Yemek birkag kez gevriimelidir.
icin 3-6
|
Sahanda yumurta 2/4 2-6 Soslar
Cirpilmis yumurta D) 4-9 Domates sosu 1 25-35
Kaiserschmarn 3 10-15 Besamel sosu 1 10-20
Yumurtali ekmek, Fransiz tostu 3 Her Peynir sosu, 6rn. Gorgonzola 1 10-20
porsiyon sosu
icin 4-8 Sos cektirme, 6rn. domates 1 25-35
sosu, Bolonez sos
Patates Tatl soslar, 6rn. portakal sosu 1 15-25
Elma dilim patates kizartma 5 6-12 . .
— Digerleri
Cig patatesten patates kizartma 3 15-25
Patates koftesi 5 Her Kamembert krem peyniri, 3 7-10
porsiyon peynir
icin 2,5-3,5 Su eklenerek pisirileq yemekler, 2 4-6
Kizartmalik plre patates: 2 40-45 orn. tavada makarna
Patates sote 4 10-15 Kruton 3 6-10
Badem, fistik veya cam fistigi 2 3-7
kavurma'

' Pigirilecek yiyecek soduk tavaya koyulmalidir.
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8 Cocuk Kkilidi

Cocuklarin pisirme bdlimini agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

8.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Ocak kapaldir.

1. @ ile pisirme bolimUnG aginiz.

2. M3 tusunu yakl. 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v & gostergesi 10 saniye slreyle yanar.

v Ocak kilitlenir.

8.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» M3 vyakl. 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Kilit kaldinhr.

8.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bdliminiu kapattiginizda
cocuk kilidi otomatik olarak aktif hale geger.
Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bélimunden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa 56

9 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari, calar saat ayari veya durdurma
saati ayari yapmak icin kullanabileceginiz cesitli zaman
fonksiyonlari mevcuttur.

9.1 Sire

Istenen ocak igin bir slire giriniz. Bu silre doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
Kizartma sensoru ile kizartma yapmaniz durumunda,
ayarlanan slre ancak secili alan isisina ulasildigi
zaman baslatilir.

Sirenin ayarlanmasi
Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmistir.
1. ® semboline dokununuz.

v W semboli © lUzerinde yanar ve istenen ocagin ©
goOstergesi parlak sekilde yanar.

v Zamanlayici gostergesinde 0 yanar.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar alanindan

istediginiz sireyi ayarlayiniz.

|
| min
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v Sure baglar. Birden fazla ocak icin sire
ayarladiysaniz, her zaman secili durumdaki ocagin
suresi gdsterilir,

v Slre doldugunda ocak kapatilir. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede10 saniye siresince 44 yanar.
O Uzerindeki O sembolli ve © gbstergesi yanip
soner.

Sirenin dizeltilmesi veya silinmesi

1. Ocak gézinU seginiz.

2. © semboliine dokununuz.

3. Ayar alaninda sireyi degistiriniz veya 40 de@erini
ayarlayiniz.

Surekli sinyalin kapatiimasi

Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir sembole dokununuz.

v Gostergeler kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile butin ocaklar icin bir slre
secebilirsiniz. Bir ocagin devreye alinmasindan sonra
onceden secilen sure islemeye baslar. Bu slre
doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar bdlimiinden
devreye sokabilirsiniz. » Sayfa 56

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar icin
gecerlidir. Tek bir ocak icin slreyi kisaltabilir veya
silebilirsiniz. = Sayfa 54

9.2 Mutfak saati

Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, stre
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan bagimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

sembolliine dokununuz.

W sembolll & (zerinde parlak sekilde yanar.
Zamanlayici gostergesinde L yanar.

Ayar alanindan istediginiz slreyi ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra sure gorunur bicimde azalir.
Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayicl gostergesinde G0 yanip soner.

W sembolll & Uzerinde yanip soner.

v 10 saniye sonra gosterge kapanir.

C K N ¢ =
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9.3 Sire olcer fonksiyonu

Sdre olger fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten
sonra gecen slreyi gosterir.

Sire olger fonksiyonu sadece ocak acik oldugunda
calisir. Ocak kapandiginda siire 6lcer fonksiyonu da
ocakla birlikte kapanir.

Siire 6lcer fonksiyonunun aciimasi

» & semboliine dokununuz.
v Zamanlayici gostergesinde D0 gosterilir.

Otomatik kapatma tr

v Slre baglar.

v Birinci dakikada saniyeler, daha sonrasinda da
dakikalar gosterilir.

Not: Sire Olcer fonksiyonuna ilave olarak baska bir

zaman fonksiyonu daha acilirsa, ayar 10 saniyeligine

zamanlayicl gostergesinde gosterilir. Ardindan tekrar

stre o6lcer fonksiyonu gosterilir.

Sire olcer fonksiyonunun kapatiimasi

» Yeniden & semboliine dokununuz.
v Zamanlayici gostergesi soner.

10 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun slre degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin i1sitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F& ve
kalan 1sI gostergesi H/R donlsimli olarak yanip séner.

10.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme

1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Gdsterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

11 Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu ile cikolata ve tereyagi eritebilir
ve yemekleri ve kaplari sicak tutabilirsiniz.

11.1 Sicak tutma fonksiyonunun aciimasi

1. Ocak gdzini seginiz.
2. U semboliine dokununuz.
v Pisirme kademesi gostergesinde LI yanar.

11.2 Sicak tutma fonksiyonunun kapatilmasi

1. Ocak gézinu seginiz.
2. S semboliine dokununuz.
v Pisirme kademesi gostergesinde & yanar.

12 Temizlik korumasi

Pisirme bolima agikken kumanda bélimdadndn Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu 6nlemek icin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimanU her zaman kapatabilirsiniz.

12.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

¥ semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

M3 Gzerindeki W gostergesi yanar.

Kumanda boélimi 30 saniye boyunca kilitlenir.

L G G G 4

13 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin acilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam enerji tiketimini gosterir.

Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat
cinsinden 10 saniye streyle gorintilenir,

orn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baghdir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa 56
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14 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini intiyaciniza gore 14.2 Temel ayarin degigtirilmesi
ayarlayabilirsiniz. .
Gereklilik: Ocak kapalidir.
1. Ocagl aginiz.
14.1 Temel ayarlara genel bakl§ 2. Sonraki 10 saniye iginde & sembollinl 4 saniye
Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan sireyle basil tutunuz.
degerlere bir genel bakis sunulmustur. v Mdusteri hizmetleri indeksi gorintulenir.
Goster Secim 3. ggfltjirugneu;ayfalarmda ilerlemek i¢in ayar alanina
ge
c Otomatik cocuk kilidi Gosterge Ornegi Anlami
0 - Kapall' ot Musteri hizmetleri
i— Aclk ' o indeksi (KI)
. g— l\/:anugl ve otomatik ¢ocuk Kilidi kapall. = Uretim tarini
Cc inyal sesi ; TR
! — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali ,;SC F-Jretfm yih
kapall. Ana salter sinyali acik kalr. L. Uretim ay!
i — Sadece hatall kullanim Sinyali a(}lk. 4. Uzerine yeniden dokununuz.
c - Sadece onay sinyali agik.
3 — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
aclk.’
c3 Enerji tiketim gostergesi
Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize -
sorunuz. I oo
£ - Tuketim gostergesi kapall.
i — 230 V sebeke gerilimi icin tiketim 7 8 9
gdstergesi.
£ — 400 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
3 - 220 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
gostergesi. v Ocak gostergesinde & yanar.
c5 Otomatik zamanlayici 5. istenen gdsterge goriinene kadar ¥ semboliine
1_7.'7,: - Kapal.' o . gereken siklikta dokununuz.
535 — Ocaklarin kapatiimasi igin gegmesi 6. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.
gereken sdre.
ch Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’
c - 30 saniye.
3 - 1 dakika. - = -
cl Isiticilarin devreye sokulmasi t- -2
L - Kapali o .
{ — Acik 7 8 9
£ — Ocagin devre disi birakilmasindan onceki
son ayar.'
cl Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'
i - Aclk 7. 84 i -
1 : . saniye sureyle basil tutunuz.
Fabrika ayari v Ayar aktif durumdadir.
— "Home Connect ayarlarina genel bakis", Sayfa 57 Ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden ¢ikmak icin
— "Aspiratér kumandasi ayarlarina genel bakis", ocadi @ ile kapatiniz. Ocag tekrar aciniz ve yeniden
Sayfa 60 ayarlayiniz.
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15 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi icin uygundur. Fonksiyonlari

Home Connect uygulamasi Uzerinden kumanda etmek,

temel ayarlari uyarlamak veya guncel isletim durumunu

denetlemek igin cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.

Home Connect hizmetleri her Ulkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,

Ulkenizde Home Connect hizmetlerinin sunulup

sunulmamasina baglidir. Buna iliskin bilgileri

www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agma sirecinin

tamami boyunca yonlendirir. Ayarlari yapmak icin

Home Connect uygulamasinda belirtilen talimatlari

izleyiniz.

ipuclari

m  Urln ile birlikte teslim edilen Home Connect
belgelerini dikkate aliniz.

= Home Connect uygulamasindaki uyarilari da dikkate
aliniz.

Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki gtvenlik uyarilarina
uyunuz ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kullandiginizda da bu kurallara
uyuldugundan emin olunuz.
- "Glivenlik", Sayfa 45

m  Qcaklar, gbzetimsiz bir sekilde kullaniimamalidir.
Pisirme islemi gbzlenmelidir.

= Cihazin manuel kullanimi her zaman énceliklidir. Bu
stre icinde Home Connect uygulamasi tzerinden
kullanim mumkun dedgildir.

®  Ada bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W glg
gerektirir.

15.2 Home Connect ayarlarina genel bakis

15.1 Home Connect ayarlarinin yapilmasi

Gereklilikler

= Cihaziniz elektrik sebekesine bagl ve agiktir.

m |OS veya Android isletim sisteminin gltncel bir
strimune sahip bir mobil cihaziniz var, 6rn. bir Akilli
telefon.

= Mobil son cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin
menzili i¢cinde.

1. Home Connect uygulamasini yiikleyiniz.

» Google Play Q

'DEN ALIN
2. Home Connect uygulamasini aginiz ve asagidaki QR
kodunu taratiniz.

indirin

" App Store'dan

3. Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini ocaginizin Temel Ayarlar bélimuinde uyarlayabilirsiniz.

Ayar Secim veya gosterim Ek bilgiler
HE Ag bagdlantisi Ocak icin WLAN ev aginda (Wi-Fi) oturum aciniz veya ag
£ — Bagl degil/Ag baglantisinin baglantisini ayiriniz
ayrilmasi
i — Otomatik baglanti kurma
£ — Manuel baglanti kurma
3 - Baglh
HECZ Uygulama ile baglanti H [ 2 sadece, ocak ev adina baglanmigsa goruntilenir.
£ — Bagl degil
i — Baglanti kurma
HL 3 WLAN ile baglanti WLAN aktitken Home Connect fonksiyonunu
! — Kablosuz modl kapal kullanabilirsiniz.
i — Kablosuz modul devrede H [ 7 sadece, ocak daha 6nce bir aga baglanmissa
gosterilir.
HLH Uygulama Gzerinden ayar H L Y kapal oldugunda, Home Connect uygulamasinda
4 - Kapall sadece ocagin ¢alisma durumlar gosterilir.
! — Devrede'
HLS Yazilim gincellemesi H [ 5 sadece, bir yazilm gincellemesi mevcut

{ — Glncelleme mevcut ve kuruluma
hazir
2 — Kurulumun baslatiimasi

oldugunda gosterilir.

' Fabrika ayari
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Ayar Secim veya gosterim

Ek bilgiler

o

AL DO M[Jsteri hizmetleri tarafindan uzaktan
er|§|m|n kontrol edilmesi
0 - izin verilmiyor
! — izin veriliyor

[

H [ 5 sadece, misteri hizmetleri ocaginiza baglanmaya
calstiginda gosterilir. Verdiginiz erisimi ne zaman
isterseniz sonlandirabilirsiniz.

HL T WLAN sinyal glictnin gosterilmesi H [ 7 sadece, WLAN ev adina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut
- WLAN ev agina (Wi-Fi) bagh degil  oldugunda g&sterilir.
{ — Sinyal glci 1 (zayif)
2 — Sinyal glict 2 (orta)
3 - Sinyal giici 3 (iyi)
HLC A Home Connect sunucusuna baglanti H [ B sadece, WLAN ev agina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut
- Bagh degil oldugunda gosterilir.
{ - Baglh

' Fabrika ayari

15.3 Ayarlarin Home Connect uygulamasi

ile degistirilmesi

Home Connect uygulamasi ile pisirme alanlarinin

ayarlarini degistirebilir ve ocaklara ayar

goénderebilirsiniz.

Gereklilikler

= QOcak ev agina ve Home Connect uygulamasina
baghdir.

= Ocagdl Home Connect uygulamasi tzerinden
ayarlayabilmek igin, HLH temel ayari devrede
olmalidir. Teslimat durumunda, HCHY agiktir. Ayar
aktarimi fonksiyonu devre digi birakilmissa,
Home Connect uygulamasinda sadece ocagdin
calisma durumlar gosterilir.

1. Ayari Home Connect uygulamasinda yapiniz ve
ocaga gonderiniz.
Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.
Home Connect uygulamasindan ocaga
gobnderdiginiz ayarlari ocakta onaylamaniz gerekir.

v Pisirme ayarlari bir pisirme alanina aktarildiginda,
ayara bagl olarak ilgili gésterge yanip sénmeye
baslar.

2. Ayari onaylamak icin istediginiz pisirme alanina ait
=~ Uzerine dokununuz.

3. Ayari reddetmek icin ocaga ait baska herhangi bir
dokunmatik alana dokununuz.

15.4 Yazilim guncellemesi

Yazilim gincellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazilimi
guncellenir, 6rn. optimizasyon, hata giderme, glvenlik
iliskili gincellemeler.

Bunun igin kayitl bir Home Connect kullanicisi olmaniz,
uygulamay! mobil cihaziniza yliklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.
Bir yazihm gtincellemesi mevcut oldugu anda bu durum
size Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir,
uygulama Uzerinden yazilim gincellemesini
baslatabilirsiniz. Indirme basariyla tamamlandiktan
sonra WLAN ev aginiza (WiFi) girerek

Home Connect uygulamasi Uzerinden kurulumu
baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size
Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir.
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Notlar

= |ndirme islemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki Kisisel
ayarlariniza bagli olarak yazilim gincellemesi
otomatik olarak da indirilebilir.

= Guvenlikle ilgili bir gtincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mimkdin olan en kisa slUrede
kurulmasi onerilir.

15.5 Uzaktan teshis

Mdasteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagliysa ve cihazi
kullandiginiz Glkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Mdasteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti Gzerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
Ulkenizde kullanihp kullanilamadigina dair agiklamalar
icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com

15.6 Veri guvenligi

Veri guavenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.

Cihazinizin internete bagl bir ev agina ilk defa

baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki

kategorilerdeki verileri Home Connect sunucusuna

aktanr (ilk kayt):
Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modualinin MAC adresin-
den olusur).

= Wi-Fi iletisim modulunin guvenlik sertifikasi (bag-
lantinin bilgi teknolojileri bakimindan guivenli sekilde
kurulabilmesi igin).

= Fv cihazinizin giincel yazihm versiyonu ve donanim
versiyonu.

= Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ilk kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi
icin hazirlk yapilmis olur ve bu kayit

ancakHome Connect fonksiyonlarini ilk defa kullanmak
istediginiz anda gerekli olacaktir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat ediniz. Veri glvenligine iliskin
bilgiler Home Connect uygulamasi iginden
cagirabilirsiniz.



15.7 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna
sahip cihazin 2014/53/EU ydnergesinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu
taahhtt eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.bosch-home.com altinda bulunan, cihazinizin drin
sayfasindaki ek dokimanlarda bulabilirsiniz.

Ocak tabanl aspiratér kumandasi tr

C€

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
5 GHz bant (51 50-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
maks. 100 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapal alanlarda kullanima uygundur.

16 Ocak tabanh aspirator kumandasi

Her iki cihaz Home Connect uyumlu ise, cihazlari
baglamak Home Connect uygulamasiu ile
baglayabilirsiniz. Bunun icin her iki cihaz

Home Connect ile baglayiniz ve uygulamadaki

talimatlar takip ediniz.

Notlar

m  Cihaziniz i¢in dizenli olarak givenlik glincellemeleri
sunulur. Ocaginizi dogrudan bir aspiratoére
bagladiysaniz, iki cihaz da bu glvenlik
guncellemelerini alamaz. Guvenli bir kullanim
saglayabilmek igin, her iki cihazi Home Connect
Uzerinden birbirine baglamanizi ve bu
guncellemeleri bildirildikten hemen sonra
uygulamanizi dneririz. Bunun igin (Ucretsiz) bir
Home Connect hesabi gereklidir.

m  Agpiratérin manuel kullanimi her zaman onceliklidir.
Bu sUlre icinde ocak tabanli bir aspiratdr kumandasi
muamkuin degildir.

®m  Aga bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W glg
gerektirir.

= Agpiratdr ile baglant sadece
Home Connect uygulamasi Uzerinden yapilabilir.
Diger baglanti yollari artik desteklenmemektedir.

16.1 Cihazlarin dogrudan birbiriyle
baglanmasi

Ocak Uzerindeki aspiratéri kumanda etmek icin cihazi

dogrudan kendi aspiratdriiniize baglayiniz. Artik her iki

cihaz i¢in de ev agina veya uygulamaya baglanmak

muamkun degildir.

Not: Ocagin baglanmasiyla ilgili olarak aspiratorin

kullanim kilavuzunda yer alan bilgileri dikkate aliniz.

Gereklilik: Aspirator kapall durumdadir.

1. Ocagi aginiz.

2. & sembollinid 4 saniye slreyle basili tutunuz.

v Ekranda UrUn bilgileri gosterilir.

3. Ekranda donusimli olarak = ve G gOsterilene
kadar & semboliine gereken siklikta dokununuz.

v Ocak gozi gostergesinde L yanar.

Ayar alanindan { degerini ayarlayiniz.

Ocak gdstergesinde { yanip séner.

2 dakika icerisinde aspiratdrde baglantiyl baslatiniz.
Baglanti kuruldugunda ocak gdzi gostergesi 3
yanar.

Temel ayarlardan ¢ikiniz.

v Ocagin kumanda boélimUinde, ocagda iliskin aspiratér
kumandasi ile ilgili semboller gérintdlenir.

LIRS

o

16.2 Cihazlarin WLAN ev agi (Wi-Fi)
tzerinden baglanmasi

Aspiratért ocak Uzerinden kontrol etmek icin cihazlar
ev agl lUzerinden baglaymiz. Home Connect
uygulamasiyla da baglantt mimkdindur.

Not: Cihazlar ancak, her iki cihaz da ev agina
baglanmis durumdaysa ve ayni anda baglanti
islemindelerse baglanabilir. ki cihazdan birinde
baglanti islemi slresi zaten sona ermigse baglantiyi
yeniden baslatiniz.

Gereklilikler

® Yonlendiricinizde bir WPS tusu mevcuttur. Bununla

ilgili bilgileri yonlendiricinizin kullanim kilavuzunda

bulabilirsiniz.

Aspirator WLAN ev agina (Wi-Fi) baglh durumda.

Ocagd acginiz.

sembollinl 4 saniye sureyle basili tutunuz.

Ekranda Urtn bilgileri g6sterilir.

Ekranda dontsimli olarak ¢ ve & gdsterilene

kadar & sembollne gereken siklikta dokununuz.

v Ocak gozi gostergesinde & (bagli degil) veya 2
(WLAN ev agi (Wi-Fi) bagh) yanar.

4. Ayar alanindan i degerini ayarlayiniz.

v Ocak gostergesinde i yanip soner.

5. Cihaz henidz WLAN ev agina (Wi-Fi) baglanmamissa,
2 dakika icerisinde yonlendiricideki WPS tusuna
basiniz.

v Ocak WLAN ev agina (Wi-Fi) baglanir, ocak gzl
gdstergesinde £ yanar. Ardindan ocakta aspirator
baglantisi otomatik olarak baslatilir.

W NS .
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tr Ocak tabanli aspiratdér kumandasi

6. 2 dakika igerisinde aspiratdérde baglantiyr baslatiniz.

v Baglanti kuruldugunda ocak g6zl gostergesi 7
yanar.

7. Temel ayarlardan ¢ikiniz.

v Ocagin kumanda béliminde, ocaga iliskin aspirator
kumandasi ile ilgili semboller goéruntulenir.

16.3 Home Connect ayarlarinin sifirlanmasi

Cihazinizi WLAN ev agina (Wi-Fi) baglamakla ilgili sorun
yaslyorsaniz veya cihazinizla baska bir WLAN ev
aginda (Wi-Fi) oturum acmak istiyorsaniz

Home Connect ayarlarini sifirlayabilirsiniz.

Not: Home Connect ayarlarini sifirladiginizda, varsa
bagli durumdaki bir aspiratére olan baglanti da ayrilir.

. & sembollnl 4 saniye slreyle basil tutunuz.

v Ekranda drin bilgileri gsterilir.

2. Ekranda donusumli olarak ¢ ve G gOsterilene
kadar & semboliine gereken siklikta dokununuz.
Ayar alanindan £ de@erini ayarlayiniz.

—

(o

16.4 Aspiratoriun ocak lizerinden kumanda
edilmesi

Pisirme bolimuntzin temel ayarlarinda; pisirme
bolimunin veya her bir pisirme alaninin acilmasina ve
kapatiimasina bagl olarak aspiratértintizin ozelliklerini
ayarlayabilirsiniz.

Pisirme alaninin kumanda elemanlar Uzerinden baska
ayarlar da yapabilirsiniz.

16.5 Aspirator kumandasi ayarlarina genel bakis

Fanin ayarlanmasi

1. A sembolline dokununuz.

2. Ayar alanindan bir fan kademesini seciniz.
Kademe 1, 2 ve 3 arasindan segim yapabilirsiniz.
Yogunluk kademesini ayarlamak icin ayar alaninda
4 veya 5 (zerine dokununuz. Alternatif olarak,
istediginiz yogunluk kademesini gosterilene kadar
v+ SEMbOIUNe de dokunabilirsiniz.

Fanin kapatiimasi
» Ayar alanindan 0 fan kademesini seciniz.

Otomatik modun acilmasi

» Gostergede £ gdsterilene kadar & tusunu basili
tutunuz.

v Duman olusmasi halinde fan otomatik olarak
calismaya baglar.

Otomatik modun kapatilmasi

» < sonene kadar J tusunu basili tutunuz.
Baska bir fan kademesi ayarladiginizda otomatik
calisma modu da sonlandirilir.

Ust kapak aydinlatmasinin ayarlanmasi

Ust kapak 1sigini, ocagin kumanda panelinden acabilir

ve kapatabilirsiniz.

1. Aydinlatmayi agmak igin % (izerine dokununuz.

2. Aydinlatmayi kapatmak igin tekrar % izerine
dokununuz.

Ocaginizin temel ayarlarinda; ocagin veya her bir pisirme alaninin aciimasina ve kapatiimasina bagl olarak

aspiratérinizin ozelliklerini ayarlayabilirsiniz.

Ayar Secim

Aciklama

cihb Ocak - Aspirator baglantis
£l — Bagl degil / Baglantiyi kesildi
i — Fonksiyon yok
2 — WLAN ev agina (Wi-Fi) bagl
3 — WLAN ve aspiratdre bagl

cih Fanin otomatik olarak calistiriimasi

Ayar sadece, cihaz aspiratore bagli durumdayken

D - Kapali. ihtiyac olmasi halinde aspiratér manuel ekranda gdsterilir.

olarak acilabilir.
{ — Otomatik modda acik'. Bir pisirme alani

acildiginda, aspiratér otomatik modda calismaya

baslar.

c - Manuel modda aclik. Pisirme alani belirlenen
bir kademe ile acildiginda aspiratdr devreye girer.

ccl Fanin ardil galismasi Ocak kapatildiktan sonra fanin calismaya devam
fl — Fan, ocak ile birlikte kapanir. edip etmeyecedi ve nasil calisacagi ile ilgili ayar.
! — Otomatik modda agik' Ayar sadece, cihaz aspiratére bagli durumdayken
c - Standart fan ilave calismasi ile agik ekranda gosterilir.
3 - Ayarlarda degisiklik yok

cc i Aydinlatmanin otomatik acilmasi Ayar sadece, cihaz aspiratdre bagl durumdayken
& - Kapali ekranda gosterilir.
! — Devrede'
Ocak aclldiginda aydinlatma da acilir.

cc?d Aydinlatmanin otomatik kapatiimasi Ayar sadece, cihaz aspiratdre bagli durumdayken

0 - Kapall'

i — Ocak kapatildiginda aydinlatma da kapanir.

ekranda gosterilir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)
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17 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

17.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

m  Seyreltiimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirici maddeler

= Firin spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik

malzemeleri

Cizen slUngerler

®m Y(iksek basingh temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

17.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa 61

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gdglua kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.

ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik igin
ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

17.3 Pisirme bolumi ¢ergevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolumu cercevesini her kullanimdan sonra,
cergeve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa 61

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Pisirme bdlimu ¢ergevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.
Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

18 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuclk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullanilmahdir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gorirse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

18.1 Gosterge alanindaki uyarilar

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gbzu i1sitiyor, ama gosterge calismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

TUm go6stergelerin
yanip sénmesi

Kumanda bdlimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bdlimunu kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

=
r C’

Birkac ocakta uzun slre ylUksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi icin

ocak gozu kapatildi.

1. Bir sure bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

' ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine 1sindi. Bu nedenle biitin ocaklar

kapatild.

1. Bir sUre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme
kademesi donustmli
olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

Kumanda bélimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.
v Kisa sure sonra gosterge kaybolur.

F 5 ve sinyal sesi

Kumanda bolimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi icin ocak gozi

kapatild.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir slre bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

8

Ocak ¢ok uzun sire calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagl hemen tekrar acgabilirsiniz.

ot ve ocaklar
Isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden
ayirniz.

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
gorantalenir, orn.
EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihaz kapatip tekrar aginiz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntulenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdisteri hizmetleri", Sayfa 63

18.2 Home Connect sorunu

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Home Connect
dizgln bigcimde
calismiyor.

Farkli sebepler s6z konusu olabilir.
» www.home-connect.com adresine gidiniz.

19 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi veriimektedir.

19.1 Eski cihazlar atiga verme

Guncel imha yol ve yéntemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.
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Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu rln, geri dénistmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontsimu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

=y

Mdsteri hizmetleri tr

20 Musteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Ydénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek pargalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
stresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi dretici garantisi
kosullar kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri magsteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdasteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalatgl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

20.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urlin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= Qcagin alt tarafinda.

Urtin numarasini (E-Nr.) cam seramik lzerinde de
bulabilirsiniz. MUsteri hizmetleri indeksini (Kl) ve imalat
numarasini (FD) Temel ayarlardan — Sayfa 56 da
goruntuleyebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

20.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m  Sozlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukumltdur. TUketici Gcretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.
Satici, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.
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Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.
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1 AGPaAEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOeC umodeielc
aodaleiac.

1.1 levikeég umtodeiEeig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG AUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KAPTO TNC
OUOKEUNC KOBwC Kail TIC TANpodopiec
TTPOIOVTOC VIO JETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV
EMOPUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvOeeTE TN CUOKEUN O€ TTEPITITWON
(NUIGC KOTA TN PETAPOPO.

Acdaieia el

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

MoOvo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

{NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Koveva OIKAiWUa eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN GayNTWV Kal
POPNUATWV.

B KOTW OO emTnEnon. EmpPAemeTe TIC
ouvTopec diadIkaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKoTN.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 0 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TTIEPIBOAMOVTOC.

® pexpl eva uyocg armd 2000 m mavw amd TNV
emavela TNC BGAX00OC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

B Le evov eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN N £va
EexwploTo TnAexelpioTnplo. AuTo dev Ioxuel
yIOt TNV TIEQITITWON, TTOU N AEITOUPYIO
OIOKOTITETOI PE TIC QVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON

oo maudid oMo 8 ETWV KOI GV KOl Ao

TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N

VONTIKECG IKAVOTNTEC KOBOWC Kol EAAEIYN

EUTIEIPIOG KOI/N yWWoNg, av emBAETOVTaAI )

EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKA e TNV AodOAN

XPNon TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOE!

TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTTO OUTH.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTaiCOUV Pe TN

OUOKeuUn.

O kKaBapIlopodC Kal N ouvThEnon amod To

XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV

amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw

KOl ETTITNPOUVTA.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV

HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO

ouvdeong.
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1.4 AocpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeic eoTIWV Pe NITToC N

AGOI XWPIC emMTAENON PTTOPEI VO gival

eMKIVOUVO KOl vor 0dnynoel 0€ TTUPKAVIEC.

» Mnv aprveTe TOTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHPNOoN.

» Mn dokiyaoeTe TTOTE Vo O3N0oETE pIdt GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU OTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.

e eva KOTIOKI N YIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
HOyEIPEUOTOC ) 0TNV TTANOIOV TIEPIOXN).

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnKeueTe eUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
ammo TN BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPEI VOl

odnynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO

utrepBeppavon, avadAetn f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KGAUPUO BAoNg
EOTIQV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOYEIPEUOTOC TTPETTEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvToun diadIkaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Kata mn digpkela NS Xxpnong (eoTaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHUATO TTOU

OKOUUTTIOUVTO!, IDIITEQPO EVAl EVOEXOUEVWC

QKON UTIGPXOV TTAGIOIO BAONG €0TIWV.

» A®WOTE TTIPOCOXN, VIO TNV armoduyn TNC
emadnc e To OEPUAVTIKO OTOIXEIL.

> To pikpG audId, KOTW TwV 8 TV, TTIPETE
VOl KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUOKEUN,.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV 0O OTUXNHUATO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOTEUTIKO
TTASYPOTO BOOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTtd TN SIAPKEIR TNC

AeITOUpPVIOC.

» [1pIv Tov KOBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vol
KOUWOEI.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival eMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUHEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVOo yvNnolo OGVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XxpnolyormoinBouy yia TNV eMOKeUr TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEI
dnNUIA, TIPETIEI VO AVTIKOTOOTOOE! ammd
eKTTaIdEUPEVO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

Mia ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTei {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuId.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TIEMEl N
OUOKEUN va amevepyoroindei, yia TNV
armoduyr HIac evdexodpuevne nAekTpomAnéiag.
MpoC TOUTO PNV GTIEVEPYOTIOINOETE TN
OUOKEUN UE TOV KEVTPIKO BIOKOTITN, OAG
KOTERAOTE TNV 0OPOAEIO OTO KIBWTIO
ao0dOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
nmeAaTwv. = ZeAida 86

Mia el10xwPNOoN Uypaoiac Pmopei va

PoKaAeoel NAekTpoTANE Q.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONG
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapiopou uwnAng
meong, Vi va KaBopioeTe Tn OUOKeU.

2TO KAUTA JEPN TNC OUOKEUNG PTTOPE! Vo

NWOEI N HOVWON TV KOAWSIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ TP HE TO
KOUTG JeEPN TNG OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTTopPEl VO TTETOXTOUV EadVIKA

WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC Kol TNG €0TIOG HOVEIPEUATOC.

» KpoTATe TNV €0TIO LOAYEIPEUOTOC KOl TOV
TTATO TNG KOTOOPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.



/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoduiiag!

To moudId umopei var TEPACOUV TOL UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG MOV OTO TO KEDOAI ) VO

TUANIXTOUV O’ auTG Kail v TaBouv aodulia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
To MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOIOIOG.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

To moudid PmmopeEi var EI0TIVEUCOUV N VO

KOTOTTIOUV PIKPO KOPPOTIO KOl €TOI VO TTABoUV

aoduia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIG OTTO T
oI,

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKpO
KOUUOTIO

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic TMATOI KATOOPOAWY ) TNYOAVIWV dnUIoUPyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OCGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vol TTpo&evroeTe

NUIG OTO PayelIpIKO OKeUOG ) TN CUCKEUN.

»  Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW OE HIO KOUTH E0TION LOYEIPEUOTOC
KOl NV TIC adnvete AdEIEC EMAVW O QVOUUEVN
eoTia.

To AaBoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepBepuavon TNG OUCKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO ) KAUTEG
KOTOOPOAEC TIAVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
TTAGIGCIO TNG BACNC E0TIGWV.

Edv mEcouv okANP& 1 aixpned ovTIKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiv, Popouv va dnuioupyndouv Cnuiec.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA 1 QIXUNEA
QVTIKEIPEVO TIAVW OTN BAon €0TIGV.

Toa un BeppodvToxa UAIKG Avouv ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO PEUBPAVN TTPOCTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw 6o Bpeite TIC ouxvoTepeg BAGBEC KAl CUPBOUAEC,
WG PITOPEITE VA TIC OmmodeUyeTE.

Znua  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNlopyeva  ATTOLIOKPUVETE TO

doynTa uTIEPXEINIOLIEVD PayNTO
OUEOWC e pia EuoTpa
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolyotolgite povo UANIKG
UAIKO KoBaplouou, Tou eival

KoTGAMNAQ yio
UGAOKEPOLIKO UAIKO.

KoOopIopoU

[paToou AAaTI, Caxapen 1 Mn XpnoIYOTIoIEiTE TO

VIEC APOC medio PaVEIPEUATOC WC
emdavela evarmobeonc n
WG EMPAVEIR EPYTAOIOGC.

[paToou Tpaxeic maTol EAeyETe TO pavelpikd oacg

VIEC KOTOOPOAWV Il OKEUOC.

TNYOVIOV
AMoyn  AKoTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
Tou UNIKO KoBapiopou, TTou eival
XPWUOT  KoBopIiopou KoTGAMNAQ yvio
o] UOAOKEPOUIKO UAIKO.
AMoyn  OBopd 2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TG TNYAVION KOTA TN
XPWUOT  TI.X. GAOUMIVIO JETOKIVNON.
oC
Anuioup  Zdaxopn, N ATTIOUOKPUVETE T
yia daynTd pe uttepxeINiopeva dpaynTa
"oxIBAO  peydAn OHEOWC pe pia EuoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUGAIOU.

oe Caxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag gival GIAIKG TIPOC To TTERIBOAOV
KOl ETTOIVOXPNOILOTIOIOUHEVQ.

» ATOCUPETE TA EMPEPOUC EEXPTNHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.
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3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC

xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAe€Te TN vn POYEIPEUOTOC GVAIAOYQL UE TO

pEYeBOC TNC KATOOPOAXC. TOTTOBETNOTE TO LAYEIPIKO

OKEUOC KEVTPOPIOUEVQ.

XPNOIYOTIOIEITE POYEIPIKO OKEUOGC, TOU OTTOIOU N

OIGPETPOC TOU TIAITOU CUWTITITEl e TN SIGUETPO TNG

€0Tiol HOyEIPEUOTOC.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOIOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEURV

divouv ouxva TNV emovw SIGPETPO TNC KOTOOPOAQGC.

AUTH eival ouxva peyoAuTepn armd Tn SIALETPO TOU

TOTOU.

m To OKOTOMNAG JOYEIDIKA OKEUN 1) Ol Un eVTEARC
KOAUPEVEG CWVEG LOVEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
oAU evepyela.

KAeIveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE Y’ eval KOTAAMNAO

KOTTOKI.

= OTOV poyelpeUeTe XWPIC KATTOKI, XPEIA(ETAI N
OUOKEUM ONUOVTIKG TTEPQICOOTEPN EVEPVEIQL.

2NKWVETE TO KATIGKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, SIAdeUyEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
» Méoa amd To YUGAIVO KOTTOKI uTiopeite va dgiTe oTnv
KOTOGPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KATAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNyAvVIa e eTimedouc

TT&TOUC.

= O averimedol TATol auEAvVoUuV TNV KOTAVAAWoN
EVEPVEING.

XpNOIUOTIOIEITE HOYEIPIKG OKEUN KOTAAMNAG VIO TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKelog pe Aiyo TiepiexOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEPUavVON.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 eEPIo0OTEPO VEPO BPICKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Babuida

HOVEIQEUOTOC.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HOYEIPEUOTOC OTTOTOAGTE EVEPVEIQ.

EkpetaMeuTeite TNV umtoAoimn BeppoTnTa TNC BAong

€0TIQV. 2& poyeipepa peyoAuTeEPNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO poayelpepaTog 5-10 Aemtd

mpiv TN AHEN Tou XpOVOU POYVEIPEUATOC.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XpnoIYoTIoISiTal
auavel TNV KATovOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvToc cuudwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN ouvVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100ikTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

oaG.
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4 Tvopigix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.
Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe OoTNV €mMOoKOTNON TWV TUMWV. = 2eAida 2

4.1 Nedio xeipicpOU

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAeC TIC ASITOUPYIEG TNC OUOKEUNG 0O¢ Kal AauBdveTe MAnpodopieg yio TNV
KOT&OTOION ASITOUPYIOG.

- A - 1 J "o = ~ |
w6 (] 00 8§ O we F ':' :—_:

4.2 'Evdel€n Nedio 'Ovopa

. ' ; ; . aprg
O1 evdeilelc deixvouv puBUIOUEVEC TIUEC KOI ASITOUPYIEC.

SelG oelx PUPHIOHEVEG TIHEG pyiee 12:3...9 Mepioxn pubpiocewv
O6ovn  Ovopa © MpbdoBetn evepyormoinon Twv CWVOV
evoeitew x . .
v DWTIoPOC Tou amoppodnTHPT
g BaOUIBEC HOVEIEIOTOC PoAoI ouvalvepuou KouZivag
H/h YroAoimn BepuoTnTa S XpOV06'OfKO”mC'
3 Aerroupyio Powerboost S AeiToupyia XpOVOHETOOU
Ll Aermoupyia SiatnEnong TG Bepuokpaciog Medio apng Xwpic pWTEIVEG SOKOUG TTAVW KITO T
B8 XpovodIaKoTTNG oUHBOAX
= Wi-Fi MNedio ‘Ovopa

. , apng

4.3 Media apng -+ EmAoyA TNC €0TIOG HOYEIPEUOTOC
Ta edia adng eival euaiocbnTeg oTnV adn emMPaveled. Ynodeiteig
Mo vo gm)\éESTe Hiax AeiToupyia, moThoTe eAadpd TAVW = AvOAoya pe TNV KoTaoTaon AsiToupyiog TnG Baonc
OTO OVTIOTOIXO OUHBOAO. £0TIGV TO Tedial NG, TIOU PTTOPEITE VO EMAEEETE

QUTN TN OTIVUN, avapBouy, oxva N Cwnped. Otav
ayyiete To Medio adng, ekTeAeiTal N avTioTOIXN
AelIToupyia.

MNedio adng He PpWTEIVEG SOKOUG TRV XITO T
GUMBOAX

MNedio ‘Ovopa ) . . .
va emAeyouv auTn Tn OTiyun, dev avaBouv.

m To edia adng yia TIC AeiToupyieg, TTou dev Umopouv

adng . , ; :

, - = OI pUBUICEIC TWV TPEXOUOWY ETTIAEYUEVWV E0TIWV
) KevTpikog diakomTng HOVEIPEUATOC avABouv Zwnpd.
onet Powerboost ®  AloTnpeite To edio XeIpIopgoU AvTa oTeyvo. H
I8 AocbdAeia TIOIBIOV uypaoia ennpeddel TN AeIToupyia.

MPOOTOCIO OKOUTIOHOTOC = Mnv TOTOOETEITE KATOAPOAEG KOVTG OTIG EVOEIEEIG

. ; . Kol 7o redia adnc. To NAEKTPOVIKO oUCTNUG UTTopEi
TSr AeiToupyia diaThENONG TNG BEPUOKPOOIOG VOl UTTEPOEQLOVOE..
= AIG6TaEN alodnThpwv YnoipaToc
8 Suvouoopévn VN HOVEIPEUOTOC
PN Babpuida avepiotnpa Tou amoppodnThec
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4.4 EoOTieq MAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via TIc diddopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIVV POYEIDEUOTOC.
OTav evepyoroInoeTe TIC TPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avABouv ol avTioToixeg evoeitelg.

OT0v evepyoTioINoeTe PIo E0TION HAYEIPEPATOC,

EVEPYOTIOIEITOI QUTH) OTO TEASUTOIO PUOUIOUEVO LEYEDOC.

Eotidx Ovopa MpoobeTn evepyoroinon

Hayelp KO QTTEVEPYOTIOINoN
EMOTO
S
O EoTia EmA&ETE TNV goTia
HOYEIPEUOTOC  HOVEIPEPOTOC.
Hiag ¢wvng
© EoTia EmAeCTE TNV eoTiO

HOVEIQEPATOC. R
MathoTe ehadpd TO ©.

HOVEIPEPOTOC
OIMARC Cwvng

Yrodeigeiq

= Ol OKOUPEC TTEPIOXEC TNC E0TIOC HAVEIQEUOTOC
odeihovTal 0 TEXVIKOUC AOYOUG. AsV €XOUV KOUIO
€MPPEON TTAVW OTN ASITOUPYIa TNG €0TIOG
HOYEIPEPATOC.

= H eoTia poyelpeuaToc pubpidel TN BepUOKPOoIa he
€VEPYOTIOINON Kol arrevepyotioinon TG B€puavonc.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTopei va evepyotoinoei
Kol Vo arrevepyotioinei n 6eppavon.

B 3TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWV (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KOI TWV
TTPOOOETA EVEPYOTIOINUEVWY TTEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinboulv i va amevepyotoinBouyv oe
OlapopeETIKOUC XPOVOUC.

Aoyor:

— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OTTO
utrepOeppavon.

— H ouokeun mpooTaTeUeTal OO NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.

— EmruyxaveTal eva KOAUTEPO OTMTOTEAEOLIOK
HOVEIPEUATOC.

ZuvduaopEvn Lwvn HAYEIPEHATOG

>Tn ouvduaopevn CWvn HOYEIPELOTOC PTTOPEITE VO
OUVOUGIOETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC Hing {wvng KOl TNV
eoTio payeipeparog OIMANG Cwvne e 1o evlidueoo
BepuavTIKO owpa. Mmopeite va AeitoupynoeTe TIG OUO
€0TieC YaveIPEUATOC emiong aveldpTnTa TN piot armd TNV
GAAN.

NES
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EoTiol HOVEIPEPOTOC HIOC COVNG

EoTio poveIipepoToc SIMARS wvng

EvOIGUE0O BEPUAVTIKO 0P

MpodobeTn KoaTaAAn
gvepyoroinon AoTnTa

Zuvduaolog

Mikpn oBaA eoTia:
2uvduaouog amo 2

EmAeETe TNV eoTia Mikpn
HOYEIPEUOTOC 2 KAl WNAn

Kol 3 motnoTe eAadpd TO  POPU
©, MIKpO
To deUTepo KUKAwUa Teppany
Bepuavonc aki.

evepyoroleiTal
mpoobeTa. AvaBel To

MoaTnoTte ehadpd
Eava To ©,

H pikpn oBGA eoTia
evepyoroleiTal
Ep(’)oeem. AvdBel To
O.

MeyaAn oBAGA eoTio:  EmAEETE TNV eoTia Meyan
>uvduaopog omod gayeipepgaroc 112 wnAn

1 ko 3 kau 2 Kol T oTe ehadpd  dOpua
10 8. Meyao
H peyaAn oBOA eotio Teppany
evepYyoTToIEiTal aki
mpoobeTa. H Meyan
dwTevr) papRdOC TTAGKO

AV oo TO § TOU YKPIA

avaBel (wnpd.

H pikpr oBAA eoTia (2 Kail 3) Kol N €0TIA HOYEIPEPOTOC
piac dovng (1) pmopei va AeiToupyrnoouy emmionc
avefapTnTa N pio amd TNV GAMN pe dIodOPETIKES
BaBpidec payelpePaToC. XTN HEYGAn WwnAn dopua, To
Teppanyaki ) TNV MAGKG Tou YKPIA dNUIOUPYOUVTA
O10DOPETIKEC TIEPIOXEC OEPUOKPOOING.

Me Tn piIkpr) oBGA €0TiON UTTOPEITE VO OOTAPETE EVAL
daynTod Kol e TNV E0TION JayelpepaToc piog dwvng va
dloTnpENoeTe TaUTOXPOVA eva daynTod (EOTO.
ZupBouAn: KaTdMNnAG Joyelpika okeln UTopEiTe val To
pounBeuTeiTe YEOW TNC UTINPECIaC eEUTNPETNONG
meAaTwv f) oto OIkO pac Online-Shop.

4.5 'EvdeiEn umoAoimng OepuoTNTOG

H Baon eoTIwV €xel VIa KABE e0TiO HOYEIPEUOATOC HIdK
evoelEn umoAoimng OeppodTnTog dUo Babpidwy. Ooo
avaBel n evoelEn umodAoImng BeppdTNTOG, PNV
OKOUUTINOETE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia poayeipepaTog eival TOoo (e0TH
mou dlatnpei eoTd LIKPA daynTa N
PTTIOPEITE VO AWOETE KOUBepTOUPA.

H H eoTia yoyelipéuarog eival KauTn.
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5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon f amevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOISITE KOl
arrevepyoTioleiTe TN BACN €0TIWV.

OTav evepyoroinoeTe Eava TN OUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeuTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINGN, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTpoNyouueves pUbUIcEIC O AeIToupyiai.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong eoTiwv

Marhote ehadpa To O.

v H dwrevr papRdoc mavw amd to O avael.

v Ol evdeitelc Twv empaveIwy XEIPIOUOU Kail Ol
evOeitelc Twv BoBuidwy payelipéuaTog & avaBouv.

v H Bdon eoTiwv BPIOKETOI O €TOINOTNTA ASITOUPYIOG.

5.3 Anevepyormoinon Tng B&ong 0TIV

OTtav OAeC 01 €0TIEC POYEIPEUOTOC Eival

OITEVEPYOTIOINHEVEC VIO AiyO XPOVO

(10-60 OeuTepOAETITO) N BAON EOTIWV OTIEVEQYOTTOIEITA

QUTOUOTO.

» Marthote ehadpa o O.

v H dwrtevr) paBRdog mavw amrd to O ofrvel.

v Ol evdeikeic of3rivouv.

v OAecC ol €0TieC poyelpepaToc eival
QMEVEPYOTIOINUEVEG.

v H &vdei&n Tnc umdAoImng OeppdTNTOC TTAPAUEVE!
OVOLILEVN, HEXP! VO KOUWOOUV GPKETG Ol E0TIEC
HOYEIPEUOTOG.

5.4 PUBMION TWV ECTIWV HAYEIPEUXRTOC

Mo vo PTropeiTe vor puBpicETE PIG €0TION HAYEIPEPATOC,
TIPETIEI QUTH VO eival eTTASYUEVDN.

BoOpida

HXYEIPEPAT

og

1 eAdxIoTn 10XUC

9 PEYIOTN 10XUC

5 KaBe Babuido paveIpEPOTOC EXEl Hint

evoidpeon Baduida, m.x. 4.5 .

5.5 PuBuion TwV BXOUIdSWV HAYEIPEPATOG

MpolmoeBeon: H Baon eoTiwv gival evepyoroinuevn.

1. Me - emAeETe TNV 0TI HAYEIPEUOTOG.

v >Tnv evoeiEn Bobuidwy payeipgpoToc avaBer 4.0
Cwnpo.

2. PuBpioTe pio BaBpida HOyEIPEPOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpiocewv.

v H eoTia poyeIpePaTOoC gival evepyoTToINUEVN.

5.6 AAAayN BXOUIdWV HXYEIPEUATOG

1. Me - emAeETE TNV 0TI HAYEIPEUOTOC.
2. PuBpioTe pio Babpida HOyEIPEUOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpicewy.

5.7 Anevepyoroinon Tng e0TiNG
HOYEIPEPATOG

OT0Vv €XETE ATEVEPYOTIOINGEI TNV E0TION HOYEIPEUATOC,
eudavideTan petd amo mepinmou 10 deutepdAeTTa N
evoeltn umodAoimng BeppdTNTOC.

1. Me - emAEETE TNV €0TIA POYEIPEUATOC.

2. >1nv meploxn pubuicewv pubuiote 0.

5.8 ZUUBOUAEC pUBMIONG YIX TO HAYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa oaynTd pe
TIC KOTOAMNAeC BaBuidec payelpepaToq.

O xpodvoc povelpepuaToc aAAddlel avaloya e To €idoc,
To B&POC, TO MAXOC KOl TNV TTOIOTNTA Twv daynTwv. H
BoBuIdO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EERPTATAI OO TO
XPNOIUOTTOIOUHEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

Ynoéelﬁmq napaoxeunq
Mo 10 apleo goyeipepa xpnolgotoleite T Bodpuida
payeipeporog 9.
AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TG TTAXUPPEUCTO PoynTA.

= To TpOdIP, TO OTIOIC COTAPOVTAI QUVATA 1 OTO
omoial KaTd TN SIGPKEIO TOU COTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UypO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PePIOEC.

® SUpBouAec via TO poyeipepa pe e€oikovounon
evepyelacg. — 2eAida 68

Niwoipo

daynto BaBpidx AlxpKeIx
GUVEXICN OCUVEXION
G Tou G Tou
HXYEIPEY HAYEIPEM
oTO0GQ oTOG OF

AenTa
>OKOAGTO, KouBepToupa 1-1.5 -
Boutupo, peAl, CeaTiva 1-2 -
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el AeiToupyia Powerboost

ZéoTapa 1 dIxTripnon OEPHOTNTOG

Moyvi, T.X. PakeES coutma 1-2 -

rana’ 1525 -

AOUKAVIKG 0TO vepo' 3-4 -

' NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KATAKI.

ZEMAYWHX KXI LECTAUX

STIOVOKI, KATEWUYUEVO 2.5-3.5 10-20

KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.5-3.5 20-30

ZIyavo JayEipeEHO i CIYaVO BPACIHOZIYOVO
HaYEipEPX R CIYyavOo Bp&oipo

FouBapAdkio, kedpTedeg" ? 4555  20-30
Weaprh 2 4-5 10-15
AoTIpn COATOQ, T1.X. OOATOO! 1-2 3-6
PTTECOPEN

XTuTINTEC OGATOEC, T.X. OGATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGATOO
oMavTe( (Hollandaise)

T AvaBpaoTe To vepd Pe KASIOTO TO KOTTAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATTOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX PHE KTHO I COTAPICHX

PUQ ue AImAdola ToooTNTO 2-3 15-30
vepou

Pulboyoio 1.5-2.5 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTéc mataTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIa' 2 6-7 6-10
Moyvi, oouma 3.5-4.5 15-60
Aoxavikd, dpeoka 2.5-3.5 10-20
AGXOVIKS, KOTEWYUYHEVO 3.5-4.5 10-20

@aynTd 0TN XUTPO TOXUTNTAC 4-5 -

T AvoBpdioTe TO vePO HE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 YuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60
Wnto KOmopa 4-5 60-100
'KOUAGG 2.5-3.5 50-60
Tny&viopa pe Aiyo A&di

TnyavioTe Ta daynT& XWPIC KATOKI.

>vitoeA, PUOIKO 1) TTaVE 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12
KOTOAETEC, BUOIKES f TTavE 6-7 8-12
MmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
KedTedeg, 3 cm xovtpoi' 4555  30-40
X&UTTOUPYKED ,2 cm XOovTpd! 6-7 10-20
>TNO0C TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
XovVTpO'

>TNO0¢ TToUAepIKoU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO'

Wapl N PINETO wapiou, puoikd  5-6 8-20
Wapl N PINETO Yyapiou, TToveE 6-7 8-20
Wapl i GINETO Wapiou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYUEVO T.X. DETAKIO
yaplou Trave

KapaBidec, yapideg 7-8 4-10
SOTAPIOPT AGXOVIKWOV, DPEOKWY  7-8 10-20
HOVITORIWV

AaXoVIKG 1 Kpeac oe Awpideg 7.5-8.5 15-20
KOTO OOIOTIKO TPOTIO

TnyavnTd doynTd, KATEWYUYLEVD 6-7 6-10

Kpéemeg 6-7 ouvexope
Yol

OueAeTa 3.5-4.5 ouvexoue
VO

Auya paTIo 5-6 3-6

' TupioTe TTOMEC GopEC TO dayNnTo.

Tnyaviopax otn ¢pITE(X

TnyavioTte Ta0 daynt otn dpitela e 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNapoaokeudoTe Ta daynTd
XWPIC KATTOKI.

KoTewuypeva TpoiovTa, TI.X. 8-9 -
TNYQVNTEC TIOTATEC 1 VAYKETC

KOTOTTOUAOU

KPOKETEC, KOTEWYUYUEVEC 7-8 -
Kpeag, m.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
Wapl, move N oe CUPN pe gayide  5-6 -
pripag

AGXOVIKA 1) HAVITAPIT, TTOVE 1 5-6 -
oe CUuN Pe poyid ptmipog
Teumoupa

MIKp& TTGOCOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC N AOUKOUPADEC

BepoAivou, dppouTta oe CUun e

payia grmipoc

6 AesiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyio Powerboost pmopeite va (eoThveTe
peyaAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU aKOWh ypnyopdTepa o’
O,TI ye Tn Badpida pavyelpeparoc 9.

H Aeiroupyia Powerboost givail dia0eoiun povo oTic
€0TIEC YAVEIPEUATOC, TTOU XOPOKTNPICOVTAI LIE boost A.
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6.1 Evepyormoinon Tng AeIToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayikg!

To Adda Kol Tor NiNOepuaivovTal YPNyopao Je T

AeiToupyia Powerboost. Ta uepBeppaopéva Aadia Kal

AN avadAeyovTal ypriyopao.

» Mnv adriveTte TOTE xwpic emTrhenon Tn diadiKaoio
HOVYEIPELOTOC.

MpoUmoe0econ: >TIC £0Tieg payelpepaTog dIMANG {wvng
TTPETEl VIa TN AeiToupyia Powerboost va £xel
evepyoroindei mpdoOeTa TO BEUTEPO KUKAWUO
Bcppavonc.

1. EmAe€Te TNV €0Tiol HOYVEIPEPATOC.

AiaTa&n aiodnThpwv Tnyaviopotoc el

2. MathoTe eEAadPA TO o2« OTNV TIEPIOXT PUBUICEWV.

v Hévdei&n b avael.

6.2 Anmevepyoroinon Tng AeIToupyiag
Powerboost

Edav dev amevepyornoifoete TN Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOLIOTON HETG OTTIO Evav

OPIOPEVO XPOVO. H eoTia payeipeuaTog emoTtpedel Eava

oTtn Bobpida paveipeuarocg 9.

1. EmA&ETe TNV €0TiON HOYEIPEUOTOC.

2. PuBpioTe pio ommoiadnmoTe BaOpida ouvexXiong Tou
HOyEIpEPOTOG.

v H évdei&n & oBnvel.

7 AIGTOEN ICONTAPWV TNYXVICHATOC

O1 xXopoKTNPIoPEVEG UE TO CUUBOAD LBS™ €0Tieq
HOYEIPEPOTOC E€XOUV OUOTNUG a1oONTAPWYV
TNYoViopoTOoG.

Me 10 cUOTNUG AICONTAPWY TNYAVICUOTOC
TopoakoAouBeiTal N OepPUOKPACIa OTO TNYAVI KAl
PUBUICETOI QUTOUOTO.

To TTAEOVEKTNUA OOC KOTG TO TNYQVIOUA:

®  H oToxeupevn Bepuavon eEoIKOVoLEl EVEPYEID.
= Mnv urepBepuaivete AGdION KOl AiTTn.

7.1 Tny&vi yix Tn SIGTAEN TV KIGONTHPWV
TNYQVICHXTOG

XpnoIYoTIoIEiTE YIO TN AEITOUPYIC PE OUOTNUO
aI0ONTNPWV TNYAVIOUOTOC VA KATAAMNAO TNyAvI.

Tnyd&vi GUCTAHATOC WG €101KO EEXPTNHX

Eva Tnydvi, TTou gival 1I00VIK& KATGAMNAO yIio TO
TNYGVIOUO e TO cUOTNUO AioONTPWY TNYAVIOPOTOC, TO
TpouNBeleoTe OTA EIOIKG KOTAOTAUATO NAEKTPIKWV
okeuwv ) oto Online-Shop: HEZ390230.

ZUPBATIKO TRYQVI

To ocUoTNUO aICONTAPWY TNYAVICUOTOC UTTOPEI €MMioNC

VO ASITOUPYNOE! PJE EVO CUPPBATIKO TNYAVI.

B AOKIUGOTE TO TNYAVI HE HIok XONAR Baduida
TNYOVIoUOTOG. 2€ TTepIMTWwon JIaG TOAU uwnAnG
BaBuidac TNYaVIOUOTOC, UTTOPEI TO TNYAVI VO
urrepBepuavoei.

= AMGETE TN BaBpida TnyaviopoTog, oTav eival
amoPaiTNTO.

7.2 BaOpideg TNYXVIOUATOG

EmAeETe pia KATGANAN BaBpida TNYAVIOUOTOC VIO TNV
TTOPOIOKEUN TWV TPODIUWV.

BaBuidx Oepuokp Xpron
TNYQVIOY oocic

oTOG

1

TTOAU
XOHNAT

Mopoaokeun Kal dEOIUO
OOATOWV

2OTAPIOUO AOXAVIKWY XWPIC
TTPOOONRKN VEPOU KAl pe
TTPOCONKN Aimoug
Tnyavioua Tpodipwy pe
e&Tpa mopdEvo eAaldAado,
BouTupo ) popyapivn

XOHNAN

OpeAeTeg

Tnyaviopa Tpodipwy pe
e&Tpa mopdEvo eAaldAado,
BouTupo 1 popyapivn

XOUNAN -
HETPIO

Yapl
XovTpa TnyovnTa TROdIU,
M.X. KEQTEDEC ) ANOUKAVIKOL

HETOIO -
uynAn

MmpICOAa picoynuevn n
KoAownpevn

KoTewuypeva TTpoiovTa TTove
AeniT& TNyovNTS TPODIUQ,
TI.X. OVITOEA, KPEAC KOPUEVO
oe Aerttec Awpidec N
ACXOVIKG

UWnAn

MrmpiCoAa peoa wun (rare)
Tnyaviteg amd TPIUUEVES
TOTATEC

TnyovnTEC TTOTATEC O PETEC
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el AlGTogn a1odbnNTNPwWV TNYAVICUATOC

7.3 PuBpion Tng S1IXTOENG TWV XICONTAPWV
TNYXVIOUXTOGQ

Otav €xeTe emAEEel pia KATGANAN BaBpida
TNYQVIOUOTOC Mo TIC OUCTAOEIC PUOUIONG, UTTOPEITE VO
EVEPYOTTIOINOETE TO OUOTNUG QI0ONTAPWY TNYAVIOUOTOC.
MNpoimoBéceiq

7.5 ZUPPBOUAEG pUBHIONG VIO TNYKVIOHX ME
cUOTNHX KICONTAPWYV THYXVIGHATOG

Edw 6o Bpeite ouotdoelg, pe moia Baduida
TNYQVIOUOTOC UTTOPEITE VO TIOPOIOKEUAOETE KOAUTEQO
molo daynTo. O Xpdvocg TNYAVIOUOTOC eEaPTATOI ATTO TO
€id0o¢, To BAPOC, TO TTAXOC KAI TNV TTOIOTNTO TWV

—

To &delo Tnyavi BpiokeTal TTAVW OTNV €0TIA
HOYEIPEUATOG.

H Bdon eoTIWvV gival evepyoTrioinuevn.

H eoTia poyeIpEPaTOC €ival EmMASYUEVN.
MoThoTe eAadpd TO LS.

TPOPIUWV.

Y1o8¢€igeIq MUXPAOKEUNG

= O avadepoueveg Babuideg TnyaviouoTog eival
TTPOCOIPLIOOHEVEC VIO TIOPOOKEUT OTO TNYAWVI
OUOTNHATOC. 2T GAAG TNYAVIO UTTOPOUV VO

dlodepouv ol Babuidec TNYAVIOPOTOC.
= [lpwTa CeoTavete To Adelo Tnyavi. OTav nxei To
- NXNTIKO oNua, BAATE TO AITOC TNYQVIOUOTOC Kol T
| uiu | TPOGIUG OTO TNYAWVI.
T g @ —o— N
nn-- -0 ‘ cotac
= | - =
Ui UL e daynTo BaOui  ZUVOAIKOG
- ox XPOvog
2 3 4 5 TNYQVi THYQViopoT
OMOTO OC UETX TO
S NXNTIKO
oNUX o€
v TNV &vOei&n 0TIV POVEIPEUOTOC avaper & Kal , — , AenTa
eubaviceTon n evoeiEn e 2ViToeA, GUOIKO 1) TTave 4 6-10
v 2Tnv mieploxn pubuioewv eudavidovial ol Babuideg DINETO 4 6-10
. nyoviopaTog 1-2- , et Sourt KoToAéTal! 3 10-17
. 2Tnv Teploxn pubuioewv emAEETe TNV embuunTh ]
BOBLIBA TNYOVIGLIOTOC. Cordon bleu 3 15-20
MMPICOAEG, HECO WHEG, 3 cmM 5 6-8
XOVTPEC
- MrpICOAeC piooywnuEveG N 4 8-12
| '—'i' ' | KoAownueveg 3 cm XOVTPECQ
o= =00 STABOC TTOUAEPIKOU, 2 cm 3 10-20
o . XoVTPO'
| —o— —_—— 1 1" - . . N \
T [~ e AOUKAVIKG, Bpoopéva ) wuda' 3 8-20
-~ T T = Xaumoupykep ,1,5 cm xovtpa 3 6-15
KedTeddkia, 2 cm xovtpd! 3 10-20
Kp€og KOUPEVO OE ASTITEC 4 7-12
Awpidecg, yupog
v H 316Ta&n Twv a1o8nThpwy TNYOVIOPOTOC EXEl Kipdg 4 6-10
evepyoroinBei. Napdi 2 5-8
v H peyain SOTiIO( uaympéuowoc QIMARG dwvng Exel ' TupioTe MTOMEC DopPEC To haynTo.
evepyoroinbei aUTOUOTO.
v To @S avaBooBnvel, pexpl va emTeuxBei n Wapl
Bepuokpaoia TnyaviopoToc. MeTd nxei eva onuo. H : : ,
eveIEn Las— ovapel. Wapl, ynto, T.X. TEOTPODO 3 10-20
3. BOATE TO AITTOC VIO TO TNYQVIOUOL OTO TNYGWVI. @IAeTO Yaplou, TTave N duolikd  3/4 10-20
4. BdAte 1O GaynTO OTO TNYAVI. FapIBAKIO, YOPIdeC 4 4-8
5. TupioTe TO doynTd OTIWE CUVNBWG, VIO VO Unv
KOMnNOel. daynTé pe auyd
7.4 Anevepyomoinon TnG dIXTaENG TwvV Kpéneg 4 ;ﬁf/%;gg;’\:g'
xIoONTAPWV THYKVICHXKTO
'1' ne rI'Y H S OueleTeg 2 3-6 ava
» [lothoTe eAadpd TO LS. pepida
AuyO PO 2/4 2-6
XTutnTd auy & 2 4-9
Kdioepopapv (Kaiserschmarn) 3 10-15
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AodoAeia maidiwv el

Wnuévo TooT Pe KpouoTa armd 3 4-8 ava NAykeTe kKoTomouAou' 4 10-20

auyo, YoAa Kail Caxapn, YOAIKO yepida FUPOC (XOIPIVO KPEAC), YUPOC 4 10-15

TOOT (BodIVO KpeEag)

NoT&Teg DINeTO Woplou, GUOIKO 1 Tave 3 10-20
. , , DeTAKIO YaploU TIoveE 4 8-12

TnyovITEC TTATATEC OTIO 5 6-12 - 5

BOOOTEC TIOTATEC TnyavnTeg mMoTATES 4/5 4-6

TnyovnTég ToTATEC 08 GETEC 3 15-25 )T\”VO‘V”T,O‘ daynTa, TNyovnTa 4 8-15

OO WUEC TTOTATES O‘XO‘V'IKO‘ _

TnyaviTeC omd TPIUPEVES 5 2,5-3,5 avi AVOIEIOTIKO POAG 3 10-30

TOTATEG Hepida Kapapmep, Tupi 3 10-15

MoTdrec TyavnTée EABeTioC 2 40-45 ' TupioTe MOMEG HopEG TO aynTod.

MoTaTec yAooe 4 10-15 SEATOEG

Aaxavika SANTOO VTOPATOG 1 25-35

SoTdpiopa ehadpd okdOpdwv n - 1/2 2-10 SAATOO UTIEOOHEA 1 10-20

KOEPHUDIWV S&ATOO TUPIOU, TT.X. OOATOO 1 10-20

>OTOPIOPEVD KPEUUUDIO® 3 5-10 YKOPYKOVTCOAD

KoAokuBakia, HeNTCAVEC 3 4-12 Aéou{o oc'x)\Tc_JO(c, X O(')()\T(I)O( 1 25-35

Mimepiéc, MPAOIVa OTTOPAYYID 3 4-15 VTO”O"TO‘C’I ooAToa “”O)‘IOVSZS

AGKOVIKA, COTOPICHEVO LI 1 10-20 FAUKIEC IOC()\TOSC,‘, M.X. OGATOO 1 15-25

TPOOBAKN AIMOUC Kail XwPIC TOPTOKOA!

TTPOCONKN vePOU, TT.X. . .

KOAOKUOOKICQ, TTOGCIVEC TITIEPIES Aoma paynTa

MaviTapio 4 10-15 Kapaumep, Tupi 3 7-10

NaxXovIk& YAGOE 4 6-10 Eroipa paynta oe Enpry popdn - 2 4-6

pe TpooOnkKn vepou, T.X.

KaTtepuypéva mpoiovTa TNYOVIG CUHOPIKOV

Svitoeh 4 15-20 Kpc?UTév - 3 6-10

Cordon bleu 3 10-30 ALOYOaM, ouviodkdl o Z 37

KOUKOUVAPIQ, KORBoUPdIoua
>TNO0C ouAepikoU’ 2 10-30 O Boupdiou

! TupioTe MOMEG GopEg To daynTo.

T B&ATE TO TPOGIUG OTO KPUO TNyAvI.

8 Aoc¢paAeix TxIdIWV

Me Tnv aodpdAeio maudiwv PTropeiTe vo epttodioeTe Tl
oudId, VO eVEQYOTTIOINOoUV TN BA&ON €0TIWV.

8.1 Evepyomoinon TG xopaAeIxg mxidiwv

MpolmoBecon: H Baon 0TIWV €ival QMEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyornoinote Tn Baon sotiwv pe 1o O.

2. Kpatmnote to M3 via mepimou 4 dsuTepOASTITG
TTATNUEVO.

v HevdeiEn & avapel yia 10 deuTtepOAeTTTOL.

v H Bd&on eoTiwv gival KAsIdwpeEvn.

8.2 Amnevepyormoinon TnNG XoPpEAEIXG

TadInV

» Kpatnote To M & mepimou 4 SeuTEPOAETITO TTOTNUEVO.

v To kAeidwpa €xel aKUPWOEI.

8.3 AuTopaTn xopEAEIX TTXISIWV

Me auTr) TN AeIToupyia evepyoroieiTal N aodGAEIn

TSIV AUTOUOTS, OTOV ECEIC OTIEVEQYOTIOIEITE TN BAioN

E0TIWV.

Tnv autopoTn aohaAeia TadIwV UTTOPEITE Vo TNV
EVEPYOTTOINOETE OTIC BOOIKEC pubpioeig. = ZeAida 78
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el AeiToupyiec xpodvou

9 AciToupyieg Xpovou

H ouokeun oag diabeTel diddopeg AeiToupyieg xpovou
Je TIC oTToieC pmopeite va pubpuioeTe pio SIGPKEIN, VO
POAOI ouvayeppoU Koudivag ) eVva XPOVOUETPO.

9.1 AIXPKEIX

PubuioTe via TNV emOupnTr) €0Ti0 HOYEIPEUATOC HICK
Xpovikn didpKela. H eoTio payeipeuoTog
OTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OINPKEITC.

MropeiTe vo puBpioeTE PIO XPOVIKN BIGPKEIO €wC 99
AeTTTéx.

Ed&v payeipeteTe pe TN OIGTAEN TwV CioONTNPWV
YNOoIUGTOG, N PUBUIoUEVN XPOVIKN BIAPKEID EEKIVA, OTOV
emTeuxOei N BepuoKPOoia VIO TNV EMAEYUEVN TIEPIOXN.

PUOuIon TnG SIXPKEING

Mpolm6Beon: H eoTia payeipéuaTod eival emAeyuévn
KOl puBpuiopevn.

1. MotoTe ehadpd To O.

I
@
®

v To VW7 navw amod 1o O avaBel kai n evoeign © me
emoupnThg eoTiog HayelpeuaTog avaBel wnEad.

v 2Tnv &voeiEn Tou XpovodiakomTn avapel G

2. Méoa ota emopeva 10 deutepOAenTar pubpioTe OTNV

TTepIoxn PuOpioewv TNV emOUPNTH XPOVIKN SIGPKEIX.

[
=
@
©
_
1l
2
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v H xpovikr didpkeia TpExel. Edv €xeTe pubuioel pia
XPOVIKN OIGPKEIN VIO TTEPIOCOTEPEC E0TIEC
gayelpeparog, epdavideTal MAVTOTE N XPOVIKN
OINPKEI TNC ETMASYUEVNC EO0TIOC PAVEIPEUATOC.

v OT1av n xpovikn didpkela exel AfEel, oTIeveQYOTTOIEITA
N €0TiO PayelpeUaToC. Eva onfua nxei Kol otnv
evdel€n avapoofrver 40 yvio 10 deutepdienTa. To
W navw ano 1o oupBoro O kai n evdeiEn ©
avapBoofnvel.

A10pOwon 1 oPRCIPO TNG SIKPKEIXG
1. EmA&ETe TNV €0Tion poyelpePaTOC.
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2. Marnote ehadpd 10 O.
3. AMGETE OTnV TIEPIOXN PUBLIOEWY TN XPOVIKN
diGpkela 1 6¢oTe TNV oto DL

ATEVEPYOTTOINON TOU CUVEXOUG CHMOTOG
MTTopeiTe Vo armevepyoTToINoeTE TO CNUG XEIPOKIVNTO.
» [MothoTe eAadpd eva ommolodnmoTe oUPBOAO.

v O evdeielc oBrvouv Kal To NXNTIKO OAUO OTAHOTA.

AUTOHXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr) TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PAyEIPEUATOC. MeTA ammd
KOOE evepyortoinon YIS €0TIOC POYEIPEUOTOC TPEXE N
mpoemAeypevn didpKela. H eoTiol poyeIpeEUaTOC
OTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOUOTO HETG TN ANEN TNC OIGPKEITC.
Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baolkec pubpioelc. — ZeAida 78

ZupBouAn: O auTOUOTOC XPOVOSIGKOTITNG IOXUE! VIO
OAEC TIC €0TIEC pavEIPEPATOC. Mo pIot EEXWPIOTH 0TI
HOYEIPEPATOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO OI0YPAWETE
n didpkela. = ZeAida 76

9.2 PoAo1 cuvayepHoU Koulivag

Mropeite va KabopioeTe evav xpovo pexpl 99 AetTd,
peTa TN AMEN Tou omoiou Ba Nxnoel eva onuo. To poAol
ouvayeppoU Koudivag eival aveEApTnTo o’ OAEC TIC
aMec puBpioelc.

PUOuIon Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag

Moarriote eAadpd TO &.

To W7 mavw omo To & avaBer {wned.

>Tnv évdei&n Tou XpovodiakomTn avaBer L.

2Tnv meploxn pubuicewy pubuioTe Tov emMOUUNTO

XPOVo.

MeTd oo pepIKG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC apxidel va

TPEXEL.

v Otav o0 xpodvoc Af&el, nxel eva onua. >tnv evoeiin
TOU XPOVOSIOKOTTN avaBooprvel 4.

v To W7 mavw arod To & avaBooprvel.

v MeTtd omo 10 deutepoAernTa oprfvel n evoeign.

M <A

<

9.3 A&IToupyix XpOVOLETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou deixvel To XpOvo, TTou
TTEPOOE PETA TNV EVEPYOTIOINGCN TNG AeITOUpYiaC.

H AelIToupyia xpovoueTpoU epyaleTal Hovo, OTAV N
Baon eoTiwv eival evepyoroinuevn. OTav n B&on e0TIwV
arnevepyotoleiTal, TOTE amevepyomoleiTal yadi emiong Kal
N ASITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyormoinon Tng AEITOUpyixg XPOVOUETPOU
» [oarmnote ehappd 1o &,

>TnVv &vOeiEn Tou XpovodiakorTn eudaviceTal Gi.
H pétpnon Tou Xpodvou oapxicel.
210 TPWTO AeTTO eudavidovtal OeuTEPOAETITA, ETIEITOL
AETITO.
Znueiwon: Edv otn Asimoupyia xpovougTpou
EVEPYOTIOINOTE TTPOOOETR IGk GAAN AeiToupyia XpOvou,
eudavideTal n pubuion yia 10 deuTepOAeTTOl OTNV
evoeltn Tou XpovodlakomTn. MeTd epdavideTan Eava n
AEITOUPYION XPOVOUETPOU.

< X



Arnevepyoroinon Tng AEIToupyicG XPOVOMETPOU

AuTopaTn amevepyoroinon el

» Marthote ehadpa Eava 1o G.
v H &vdei&n Tou xpovodiakomTn ofrvel.

10 AUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINGN

Otav dev aMGEeTe TIC pubpioelg pIog eoTiog
HOYEIDEUOTOC VIO HEYGAO XPOVIKO dIdoTNUa,
evepyoroleiTal TOTE N QUTOUOTN OTIEVEPYOTTOINON.

To moTe O amevepyoroinOei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTdTan omd TN PubuIopevn Baduida payelpeuaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H B¢ppuoavon TNC €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITAI.
2TV €vOeIEn TwV E0TIWV POYEIPEUOTOC avaBoofrvouv
eVOMGE FE kai n &vdeiEn umodAoimng BsppoTtnTac H/h.

10.1 ZUVEXION TOU HAYEIPEUATOG HETX TNV
GUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINCN
1. TotoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adnC.

v H evdeign opnvel.
2. PuBpioTte ek véou.

11 AsiToupyix d1xThPNoNGS TS OEPHOKPAROING

Me Tn AeiToupyia d1oTAPNONG TNC BEPUOKPACIOC
pTTopeiTe va NWOETE COKOAATO ) BOUTUPO Kail VOl
dlatnpnoete (eoTd daynTd 1 HAVEIQIKG OKeun .

11.1 Evepyormoinon Tng AsiToupyiag
SixTripnong TnNG BEpUOKPARCIxG

1. EmAegTe TNV €0Tiol pOyEIPEPATOC.

2. Moarnote ehadpd TO VYT,
v TNV &voeiEn Twv Badpidwv pavelpguaTog avaBer L.

11.2 Amevepyoroinon TnG ASIToupyiag
SixTripnoNg TNG OEPUOKPARCING

1. EmAEETE TNV €0TiON JOyEIPEUOTOC.

2. Moarnote ehadpd TO VYT,

v TNV &voeiEn Twv Babpidwv paveipéuaTog avaBer 4.

12 MPOOCTACIX CKOUTTIGHXTOGC

Edv okoutioeTe Movw ommo To edio XeIpIoHUOoU KT TN
OIdPKEIO TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
prmopouv va oMa&ouv ol pubpioeic. lNa va 1o
armopuyeTe, N BAoN 0TIVV OIABETEI YIG TTPOOTOOING
OKOUTTIOHOTOC.

ECaipeon omd TNV MPOOTACIOC OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OIaKOTITNG. MTOpPEITE VO amTevepyOTIOINOETE
OTTOTEONTOTE TN BAION EO0TIWV.

12.1 Evepyormoinon TnG MPooTRCixg
OKOUTTIGNOTOG

Marrote ehadpd To M4,

Eva ofua nxel.

H evdeitn M mavw amod 1o M8 avaBel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTtepOAeTTO
KASIOWUEVO.

L G G 4

13 'EVOEIEN KATAVXAWGONG EVEPYEING

H Aeitoupyia deixvel TN OUVOAIKI KATAVAAWON EVEQYEIOG
peTaEU evepyortoinong Kal amevepyoroinonc TnS Baonc
€0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavidetar via 10
deuTePOAETITOl N KOTOVGAWON og KIAoBaTwpeg, T.X. 1,08
kWh.

H akpiBela Tng evdeliEng eEopTAaTal EKTOC TwV AWV
ard TNV TTOIOTNTO TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUHOTOC.
Tnv evdeiEn pmmopeite va TNV evepyoTToINoeTE OTIC
Baoikee pubpioeig. — 2eAida 78
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el Boaooikee pubpioeic

14 BaoIKEC pudbpicelg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BAOIKESG pUBUIoEIC TNG

OUOKEUNC OO OTIC TIPOOWTTIKES OOC AVAYKEG.

14.1 EmokKomnon Twv BAoIKwV pubpicswv
Edw Oa Bpeite pio €mMOKOTNON VIO TIC BOOIKES

pubpiceIC Kol TIC TIOOPPUOUICUEVEC OO TO EPYOOTAOIO

TILEC.

'Evdel§ EmAoyn

=]

i AuTopoTn aohaieia TTadiwv
0 - Amevepyormoinuévn’
i - Evepyomoinuevn
2 - H xe1pokivntn Kai n autopaTn aopAAsIa
TAIOIV EIVOI ATTEVEPYOTIOINUEVEC.

HxnTikd ofjua

- To onua emBeBaiwong Kail To oAHX
€0dOAUEVOU XEIPIOUOU Eival
aTevepyoTtoiNueva. To OO TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOUEVEI EVEQYOTIOINUEVO.

(]
iy

i - MOvo To onua ecPAAPEVOU XEIPIOUOU Eival

EVEPYOTTOINUEVO.

c - Movo 70 ofjpa emBeRaiwong ivai
EVEPYOTIOINUEVO.

3 - To ofpa emPBeRiwoNC Kol TO O

oQOALEVOU XEIPIOPOU gival evepyoToinueva.’

[N}

EvoeiEn KaTavdAwong evepyeIng

PwTtnoTe yvia TNV T&on Tou OIKTUOU OTNV
EMXeipNoN TTAPOXNG NAEKPIKAC EVEPVYEIOG.

O - Evdei&n koTavaAwong
omevepyoroinuévn.

i — BEvdei&n koTavaAwong otnv taon dikTuou
230 V.

c - Evdei&n karavaiwong otny t&on SIKTUoU
400 V.

3 — EvdeiEn kaTtavaAwonc otnv Taon dikTuou
220 V.

Y — BEvdein koravdAwong otnv Tédon OIKTUOU
240 V.

cS AUTOPOTOC XPOVOBIOKOTITNG
00 - Amevepyomomuévn.
559 - Aidpkela, YeTd omd TNV omoia
QTTEVEPYOTIOIOUVTOI 01 E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

AlIGpKeIa TOU ofpoToc ANéng Tou
XPOVOOIOKOTITN

/- 10 deutepdiena.

c - 30 deutepoOAeTTO.

3 — 1 Aerro.

n]
(]

~d

MpdoOeTN evepyoTtoinon TwWV OEPUOVTIKWV
OWHATWV

£l — Amevepyomoinuevn

{ — Evepyormoinpévn

£ — H teheutaia puBpIon moIv TNV
OTIEVEQYOTIOINON TNG E0TIOG HOYEIPEUATOC.

Emavadopd oTnv €pyooTaOoIOK pUBUIon
0 - Anevepyoroinuévn.’
i - Evepyormoinuévn.

]
£

' PUBuIon epyooTaociou

- "Emokonnon Twv puBuioewv Home Connect”, SeAida
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— "EmoKonnon Twv pubuioewv NG Lovadac ereyxou
ToU amoppodnTiea”, ZeAida 83

14.2 AAAayn TNG BAOIKNG pUBHIONG

MNpolmoéBeon: H Baon eoTiov gival amevepyomoinuevn.

1. Evepyormoinote Tn BAon €oTIWV.

2. Meoa ota enmopeva 10 deuTepOAETITON KPOTAOTE TO
TIOTNHEVO VIO 4 OeUTEPOAETTTO.

v EudaviCeTal To eupetrplio utinpeoiwv eEUNNPETNONG
TEAOTWV.

3. T va EepuMioeTe Tnv £vdeiln, atrnoTe eAadpd
oTnv TepIoxN pubuIonc.

Nopddeiypax €vOeIiENG  Inuacia

i

L EupeTrhpio utnpeociwv
efurmnpeTnong meAaTwv
(K1)

Fd Hpepopnvio KaTaoKEUNG
5. ETOC KATOOKEUNG
05 MMvoG KOTOOKEUNG

4. Ayyi&te Eava TO &,

v Eudavicetan ci.

>NV &vOEIEN E0TIWV LOVEIPEUOTOC avaBer .

MatnoTe eAadpd To & TOOEC POPES, LEXP! VO

eudavioTei n emoOuunTh £voeién.

6. PuBpioTe oTnVv meploxn pubpicewv TNV embupunTh
TIgN.

o <

7. KpotnoTe 170 & MOTNUEVO VIO 4 BeuTEPOAETITO.

v H puBuion exel evepyotoinBel.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaoikES pubpioelg
XWPIC ammoOfKeuon, arevepyortoInoTe Tn BAon e0TIWV e
1o OD. EvepyormoinoTe Eava Kol pUBUIOTE EK VEOU TN
Baon eoTIv.



Home Connect el

15 Home Connect

AUTR n ouokeun exel duvaroTnTa OIKTUOU. ZUVOEDTE TN
OUOKEUN 00C pe pia dopnTr TEPUOTIKI) CUOKEUN, VIO VO
XPNOIUOTIOINCETE TIC ASITOUPYIEC PEOW TNG €DOPUOYNC
(App) Home Connect, yia va TIOOOGPUOOETE TIC
BooIkEG pubuioelg i yio va TOPGKOAOUBNoETE TNV
TPEXOUOO KOTAOTOON AeIToupyiag.
O1 utinpeoiec Home Connect dev eival diabeoipec oe
OAeC TIC XwPeG. H diaBeoipdTnTal TNG ASiToupyiog
Home Connect e€apTdTal amo Tn dIoBeoIgoTNTO TWV
urnpeoiowv Home Connect oTn xwpa oog. MNMAnpodopieg
ylo auTo Ba Bpeite oTo: www.home-connect.com.
H edappoyr (App) Home Connect cog kaBodnyei oe
0AOKANpEN TN diadikaoia TNG ouvdeong. AkoAoubnoTe
TIC 0dnyiec oTnv edpapuoyn (App) Home Connect, via
VO TIDOYLOTOTIOINGETE TIC puBpioelg.
SulBOUAEQ
m [lpooelTte TO oupmmapadIdopeva eyypoada Tou
Home Connect.
®m [1pooelTe emiong TI¢ untodei&elc oTNV epapuoyn
(App) Home Connect.

Ymrodei&eig

m [1pooeéte TIc uTodeiéeic aodaAeiac 0e AUTEG TIC
odnyieg xprnong kai BeBaiwbeite, OTI auTeg
TnEouvTal €Mong, OTavV Xelpi(eoTe TN CUCKEUN PHECW
™c edappovnc (App) Home Connect.

- "Aoporeia”, Sehida 65

m Q1 Béoelg eoTiwv dev TTPoopPICovTal VIO IO LN
emTnpoupevn xpnon. H d10dIKaoia HOYEIPEUOTOC
TIPETIEI VO TIAPOAKOAOUBEITAI.

m O XeIpIOUOC OTN OUCKEUN €XEl TTAVTOTE
TTPOTEPAIOTNTA. € QUTOV TOV XPOVO O XEIPIOUOC
Heow TNG epappoyns (App) Home Connect dev eival
duvarTog.

B 37N OIKTUWPEVN AeITOUpPYI ETOINOTNTOC OTAITEI N
ouokeun To peyioto 2 W.

15.1 Pu6uion Tou Home Connect

MNpoimoB¢coeiq

= H cuokeun eival ouvdedepevn pe To OIKTUO Tou
PEULIOTOC KO EVEQYOTTIOINUEVN.

m ExeTe piot KIVNTI TEPUOTIKN OUOKEUN HE PIO TPEXOUOO
¢€kdoon Tou AeiToupylikoU ouotnuaTtoc iOS ) Android,
T.X. eva smartphone.

= H KIvNT TEPUOTIKA OUCKEUN KOI N CUOKEUN
BpiokovTal oTnv epReieia Tou onpatoc WLAN Tou
OIKIOKOU BIKTUOU 00C.

1. KoateBdaote Tnv edpappovn (App) Home Connect.

/. ARYn oto
¢ App Store

2. Avoite TnVv edappoyn (App) Home Connect kai

00PWOTE TOV OKOAOUBO KwdIKO QR.

ANOKTHZTE TO ZTO

Google Play

3. AkohoubnoTte TIG 0odnyiec oTnv epapuoyn (App)
Home Connect.

15.2 Emokomnon Twv pubuicewv Home Connect

>TIC BaoikeS pubpioeic TG BAONC €0TIWV OOC, YTToPEITE Vo TTpooapuodoeTe yia To Home Connect TiI¢ puBuioeic Kail TIC

pubpioeic dIKTUOU.

PuBuion EmAoyn 1 évoeign MNpocOeTeg MANPOdOpPieq
HC ! >Uvdeon OIKTUOU >Uvdeon NS Baonc eoTiwv oTo oIKIoKO dikTuo WLAN
& - Mn ouvdedepevn / Anoouvdeon Tng  (WIi-Fi) ) armoouvdeon ¢ ouvdsonc diktUou
ouvdeong dIKTUOU
i - AuTopoTn ouvdeon
2 - Xeipokivntn ouvdeon
3 - Suvdedepévn
HCZ >uvdeon pe TNV epopuovr (App) H L2 spdavideTar povo, oTav n Baon 0TIV gival
&l - Mn ouvdedepevn ouvdedepevn e To OIKIoKO OIKTUO.
i - AmokoTdoToion TN ouvOeonc
HIC 3 2uvdeon pe WLAN Otav To WLAN eival evepyoroinyevo, PUmmopeiTe va
& - Movada padIoonUATWY XPNOIYOTIOINCETE TN AeiToupyikOTNTa Home Connect.
OITEVEPYOTIOINUEVN H £ 3 epdaviletarl yovo, OTav n BAaon oTiov £xel ouvdeOsi
i - Movada padioonuaTwy non pia popd pe eva OiKTUO.
EVepyoTToINueEVN
HCY Pubuion pyeow TNG edapuoyns (App) Ortav 10 H £H gival amevepyomoinuevo, eudaviovTal otnv

1 - Amevepyoroinpévn
! - Evepyomomnpévn’

edpappuoyn (App) Home Connect amokAEIOTIKG Ol
KOTOOTAOEIC ASITOUPYIOG TNG BAONC E0TIWV.

' PUBuION epyooTaciou
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el Home Connect

Pu6pion EmAoyn i €voelEn Mpb6odeTeg MAnpogopicg

HLS Evnuepwon Aoyiopikou H L5 epdavideTar pdvo, dTav pIa evnUEPWON AOYIOUIKOU
i - Evnuépwon diabeoiun Kol €Toiun yio  eival diabgoiun.
EYKOTAOTOON
£ - ZeKivnua NG eyKaTdoTooNng

HC G ‘EAeyxo¢ TNG TNAEMPOOROONG PEOW NG H L& spdavideTar povo, OTav N utnpeoia EunneeTnong
urnpeoiag eEumnpeTNoNG TTEAXTV reAaTWV TpooTadeil, var ouvdebei pe Tn BAon eoTIwV.
0 - Aev emTpéneTal MeTG TNV TTaPaXWPENOoN TNG TPOORAoNG, UTTOPEITE va TNV
i - EmTpémeTa TEQUATIOETE OTTOTEDNTIOTE.

HLC Eudavion Tng 10xU0C TOU OHUOTOC H L7 epdaviletan povo, OTav UTIEXE!N IO OUVOEQDN HE TO
WLAN olkioko Biktuo WLAN (Wi-Fi).
& - Aev eival ouvOedepévn e TO OIKIOKO
Oiktuo WLAN (Wi-Fi)
i - loxuc onuoarocg 1 (Kokn)
2 - loxUc ohpoToc 2 (peoaia)
3 - loxug orpartog 3 (KaAn)

HCE >Uvdeon pe Tov eEUTTNEETNTN H C8 spdoavileTar povo, OTavV UTTHPXE! HIo oUVOEON PE TO

Home Connect
&l - Mn ouvdedepévn
{ - Juvdedepevn

olkiokO dikTuo WLAN (Wi-Fi).

' PUBuIon epyooTaciou

15.3 AAQyN TwV pUOUICEWV HECW TNG
epapuoyng (App) Home Connect

Me Tnv edpappoyr) (App) Home Connect, umopeite va
aMGEETE TIC pubuioelg VI TIC (WVEC UOYEIPEUOTOC KAl
Vol TIC OTeIAeTE OTN BAON €0TIRWV.

MpoimoBéceiq

= H Bdon eoTiwv eival ouvdedepevn Le TO OIKIOKO
OikTuo Kai Tnv edpappoyr (App) Home Connect.

= [0 TN pUBuIoN TNG BA&ONG €0TIWV PEOW TNG
edappoync (App) Home Connect, ipemel oTIC
BOOIKEC puBpioeIC va sival evepyoroinpévo To HLH.
TNV KATAOTOOoN Tapadoonc, To HLH eival
evepyoroinuevo. Otav n petadopd pubuicewy eivai
arrevepyotioinuevn, epudaviCovral AmoKAEIOTIKA Ol
KOTOOTAOEIC AeiToupyiag TNG BAoNng e0TIWV TNV
edappuoyn (App) Home Connect.

1. TpayuaromolnoTe Tn puduion otnv epapuoyn (App)
Home Connect kail oTeiATe TNV OTN BACN €0TIWV.
AkoAouBroTte TIc odnyiec oTnv edpapuoyr (App)
Home Connect.

Tic pubuicelg, mTou oTEAvETE ammo TNV edAPLOVN
(App) Home Connect oTn B&on eoTiv, TTPETEl VA TIC
emMBeBaIVOETE OTN BACN ECTIWV.

v Otov petadidovTal pubuioeIC HOYEIPEUTATOC OE HIXK
VN POVEIPELOTOC, apxidel avaloya pe Tn puduion
va avaBoofnver n avrtiotoixn evoeién.

2. [ va emPeRaiwoete TN pUOUION, TATAOTE EAAPO
TO == TNG emMOUPNTAG {WVNG HOYEIPEUOTOC.

3. MNa TV amdppiyn TNG puduioncg, matnoTe eAadpt
eva orolodnmoTe &AM 1edio adrc Tng Baonc
€0TIWV.

80

15.4 Evnuépwon AoOyIGUIKOU

Me Tn AeiToupyia evnuEPWONG AOYIOUIKOU EVNUEPWVETAI

TO AOYIOMIKO TNG OUOKEUNG 0OC, TI.X. BEATIOTOTIOINON,

O10p0wWoN CPOAUATWY, EVNLEPWOEIC OXETIKEC UE TNV

aohaieia.

[MpoUmdBeon eival, va exeTe KOTOXWPENOE! WC XPNOTNG

Home Connect, va €xeTe eyKOTOOTNOEI TNV EPOPHOYN

(App) OoTNV KIVNTI) TEPUOTIKI OUOKEUM OOC KOI VO EXETE

ouvdebei pe Tov e€urnpetnth Home Connect.

MOAIC pia evnueépwon AoyIopikoU gival diabeoiun, Ba

evnuepwOeiTe pEow TNG edapuoyns (App)

Home Connect kai ymopeite va EekivihoeTe TNV

eVNUEPWON AOYIOUIKOU HEOW TNG ehpapuoyne (App).

MeTd To emTUXEC KaTERaopa (Download) pmopeite va

EekivnoeTe TNV eykaTdoTOION YEOW TNC edAPHOYNC

(App) Home Connect, 0Tav BpiokeoTe OTO OIKIGKO

Oiktuo WLAN Wi-Fi oog. MeTd Tnv €MTUX EYKOTAOTOON

Ba evnuepwBeiTe peow TNG edpapuoyng (App)

Home Connect.

Yrobei&eig

= Kot Tn dIGpKela Tou KoTeRdouaTtog (Download)
HTTOPEITE VO OUVEXIOETE TN XPNON TNC OUOKEUNG OOG.
AvAAoya pE TIC TTPOOWTTIKEC pubuioelc oTnv
edappoyr (App) pumopel va KaTeRel piot evnueEPwon
AOVIOUIKOU ETTIONG GUTOUOTO.

=B 3TNV TIEQITITWON HIGC EVNUEPWONG TTOU EXEI OXEON e
TNV aoPAAEI0t CUVIOTOTOI N eKTEAEON TNC
eyKaTaoTaong 600 To OUVOTO YPNyopoTEPQ.

15.5 TnAedixyvwon

H utnpeoia e€utpeTnong MeAOTWY PTmopel HEOW TNC
TNAEBIAYVWONG VO €XEl TTPOCBOION OTN CUCKEUN 00G,
OTaV amoTabeiTE Ye TNV avTioTOoIXN emMOUpia oTnv
utInpeoia e€umnpETNOoNG TIEAGTWY, N CUOKEUN 00C gival



Movada eAeyxou amoppodnThpa, Baoilouevn otnyv eoTia poyelpepatoc el

ouvoedepévn e, Tov Server (e€utpeTnTQ)

Home Connect kai n TNAedIGyvwon oTn Xweao oTnv
OTToi0 XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUI eival dIaBeoiun.
ZupBoUAR: MepioodTepeg TANPodOpPieg Kal UTTODEIEEIG
yia TN S100e0ipdTNTA TG TNAESIAYVWONG OTN XWPG OOC
Ba Bpeite oTnv TIepioxn 2EPPIC/YTOoTHPIEN TNG TOTIKNAG
IoTooeAidac: www.home-connect.com

15.6 MPOOTACIX TWV TTPOCWITIKWV
oedopEvav

[MpooetTe TIC UTTODEIEEIC VIO TNV TIPOOTACIO TWV

TTPOOWTTIKWY OEDOUEVWV.

Me Tn ouvdeon via TPwTn Gopd TNG CUCKEUNC OOC HE

eva ouvdedepévo oto diadikTuo (Internet) oikioko

OikTUO peTadidel N CUOKeEUN 0OC TIC OKOAoUBECQ

KoTnyopiec dedouEVWY oToV eEUTINEETNTN

Home Connect (TowTtn eyypodn):

= MovoonuavTn avoyvwpion CUCKEUNG (amoTeAoupevn
oo KwOIKOUC OUOKEUNC KaOWC Kail TN dleubuvon
MAC TNG eVOWUOTWUEVNC HOVADOC ETIIKOIVWVIOG
Wi-Fi).

= [TioTomoINTIKO aodoAeing TNG HOVADAC ETTIKOIVWVIOG
Wi-Fi (yia Tnv aopaieia TnG olvOeons YECW TNG
TEXVOAOVIOC TWV TTANPOPOPIRV).

® H 1pgxouon ekdoon AOVIOUIKOU Kol UNICHIKOU TNG
OIKIGKNG OUOKEUNG 00G.

= KoTaoToon PIOC evOEXOUEVWC TTOONYOUHEVNG
eTOvVaPoPAC OTIC PUBUIOEIC TOU EPYOOTOOIOU.

AUTA N TEWTN gyypadn mEoeToIuddel TN XPHon Twv
Aeitoupyiwv Home Connect kai eival amapaitnTn amod T
XPOVIKN OTIYUN, TTOU BEAETE VO XONOIUOTIOINOETE TIC
AerToupyiec Home Connect via mpwtn $opa.
Znueiwon: MNpooékte, 6T o1 Aeitoupyie¢c Home Connect
prmopei va xpnoipotmoin®ouv povo oe cuvOUaopd pe TNV
epappoyn (App) Home Connect. MNMAnpodopiec yia Tnv
TTPOCTOCIO TWV TTPOOWTTIKWY OEBOUEVWV UTTOPEITE VO
KoAeoeTe oTnv edpappoyn (App) Home Connect.

15.7 ARAwoN MOTOTNTOG

Al Tng mapouonc n BSH Hausgerate GmbH, dnAwvel
OTI N ouokeur pe AeitoupyikodtnTa Home Connect
TOUTICETOI PE TIC BOOIKEG GTTAITHOEIC KO TIG UTTOAOITIEG
oxeTIkeEC dlaraeic Tne odnyiag 2014/53/EU.

Mia Aerrropepr) OnAwon mototnToc RED pmopeite va
Bpeite oto diadikTuo (Internet) kaTw amd www.bosch-
home.com oTn ceAida MPOIOVTOC TG CUOKEUNC O0¢
OTO TTPOOOETO Eyypada.

C€

Zovn 2,4 GHz (2.400-2.483,5 MHz): Mey. 100 mW
Zwvn 5 GHz (5 150-5.350 MHz + 5.470-5.725 MHz):
Mey. 100 mW

8 BE BG Ccz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Mbvo via ecwTepIKn xpnon.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Mdvo yia e0wTepIKN xphon.

16 Movaéo( eAEyXOU ammoppopnTRPX, BKCICOPEVN OTNV EOTIX

MOYEIPEUATOC

OTav Kol 01 QU0 OUOKEUEC eival KATAAMNAES IO

Home Connect, ouvdEOTe TIC CUOKEUEG OTNnV edapuoyn

(App) Home Connect. ZuvdeaTe via auTo Kal TIG dU0o

ouokeuecg pe To Home Connect Kol akoAouBnoTe TIC

odnyieg otnv epapuoyn (App).

Ymrodei&eig

B [TopEXOVTOI TOKTIKG EVNUEPWOEIC AOPOAEIOC VIG TN
ouokeun oacg. OTav n B&on eo0TIWV 0OC eival
armeuBeiog ouvdedepévn pe evav amoppodnThea,
dev pmmopoUV Kail ol U0 CUOKEUEC Vo AGBOUV QUTEC
TIC evnuepwoelc aodaieiag. MNa Tnv eEaodaAion piog
aodoAoUC Xpnong, ouvioToupe, VO CUVOEODETE
peTa&U TOUC Katl TIC OUO OUCKEUEC HEOW
Home Connect Kail vo eyKOTAOTAOETE QUTEC TIC
EVNUEPWOEIC OUEOWC WOAIC eival diabeoipec. Mo
QuUTO amaiTeiTal evacg (dwpedv) AoyapIaopds
Home Connect.

= O XeIpIoUOC OTOV ATMoPPOGNTAPG EXEI OE KOBE
TIEQITITWON TTPOTEPAIOTNTO. 2€ QUTO TOV XPOVO EVOIC
XEIPIOPOC PEOW TNG BaoiCdpevne otn BAon 0TIV
pHovadac eAeyxou Tou amoppodnTrpa dev eival
duvaroc.

B 37N OIKTUWPEVN AEITOUPYIA ETOINOTNTOC OTAITEI N
ouoKeun To peyioto 2 W.

= MropeiTe va OTIOKOTOOTAOETE TN OUVOEON HE TOV
QrmopPOPGNTAPA HOVO HEOW TNG EPAPHOYNG
(App) Home Connect. AMeg pebddoug ouvdeong
Oev urtooTnEIiCovVTal TTAEOV.
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el Movada eAeyxou amoppodntea, Baoilouevn oTNV €0TIO HOYEIPEUOTOC

16.1 AneuBegixg cUVOEON TWV GUCKEUWV
METXEU TOUG

2UvOEOTE TN CUOKEUN ameudeiog Ye Tov amoppodnThpd

OO0, VIO TOV EAEYXO TOU ammoppodnTAPO HEOW TNG

Baoncg eomiwv. Mia cUvOeon PE TO OIKIOKO OIKTUO KAl

TNV edpapuoyn (App) Kol yvia TIC U0 cuoKeueg dev eivall

AoV duvaTh.

Znueiwon: MNpooetTte TIG MANPOdOPIES via TN ouvdeon

TNG BAoNC €0TIWV OTIC 0dnyieg xprong Tou

amopPodNTNEA OOC.

MNpoimoéBeon: O amoppodnTAPAC eivail

QMEVEPYOTIOINUEVOG.

1. Evepyoroinote Tn BAon eoTIwv.

2. Kpatnote 1o & 4 0euTEPOAETITO TTOTNHIEVO.

v H 00Bovn evdeitewv deixvel TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC.

3. MNMamoTte eAadpd TO & TOOEC GOPEC, HEXP! VO OegiXVel
N 00ovn evdeifewv evOMAE £ Kal .

v TNV évOeiEn TwV 0TIV HAYEIPEUATOC avaBel L.

2Tnv meploxn pubuioswv pubuioTe TNV TIUN .

v 21NV evOeIn TWV EOTIWV LOYEIPELOTOC avaBoolnvel
TO oUpBoho .

5. Meoa oe 2 Aenté EekivhoTe Tn ouvdeon oTov
armoppoPNTHPA.

v Ortav n oluvdeon éxel amokaTaoTabel, oTnv evdelén
TWV €0TIOV LOVEIPEUTTOC avaRel 3.

6. EykaToAeiyTe TIC BooIKEC pubpioelc.

v To medio xelpiopou TNG BAong eoTiwv Oeixvel TA
oupBoAa via Tn Baollbpevn OTNV €0TION HAYEIPEPATOC
HovAda eAEyXOU TOU ammoppodNTrPA.

e

16.2 ZUvOECHN TWV CUCKEUWV HEGW TOU
olKiakoU dikTuou WLAN (Wi-Fi)

2UVOEOTE TIC OUOKEUEC HECW TOU OIKIOKOU OIKTUOU, VIO
TOV €AeyX0 ToU omoppodNTHPO HEOW TNC BAONC E0TIWV.
Mia ouvdeon pe Tnv edpappoyr (App) Home Connect,
eival emong duvarn.

Znueiwon: O1 oUCKEUEC PTToPOUV va ouvdeBouv Lovo,
OTav Kol oI U0 OUOKEUEC eival ouvdedeUEVES UE TO
OIKIOKO BIKTUO KOl TAUTOXPOVA BpiokovTal 0Tn
Oladikaoia ouvdeong. OTav 0 Xpovoc yia TN dIadIKOCIo
ouvdeong oe pia armd TIC OUO OUOKEUES €xel NN Anéel,
EeKIVNOTE €K VEOU TN ouvdeon.

MNpoimoB¢coeiq

= O dpopoAroynThg oag diaBeTel eva MANKTPo WPS.
MAnpodopiec via autd Ba Bpeite 0TO eyxelpidlo Tou
dpopohoynTr) 0aG.

= O armoppodnTPaC eival cuvdedeUEVOC UE TO OIKIOKO

Oiktuo WLAN (Wi-Fi).

. Evepyormoinote tn Baon oTiov.

. KpoThoTe 10 & 4 deuTepOAETITG TTATNUEVO.

v H 0Bovn evdeitewv deixvel TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC.

3. MNMamoTte eAadpd TO & TOOEC GOPEC, HEXP! VO OegiXVel
N 00ovn evdeifewv evOMAE £ Kal ib.

v TNV évOeiEn TwV 0TIV HAYEIPEUATOC avaBel O (Un
ouvdedepevog) N £ (oUvOEDEUEVOC HE TO OIKIOKO
Oiktuo WLAN (Wi-Fi)).

4. >Tnv Meploxn pubuioewv puBUIoTE TNV TIUN .

v 21NV &vOelln TWV EO0TIWV LOYEIPELOTOC avaBoolnvel

]

TO oUpBoAo .

N =
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5. OT1av n ouokeur| Osv NTav aKOPN ouvOedeuevn Pe TO
olkiokO dikTuo WLAN (Wi-Fi), marmoTe peoa oe 2
Aerrtax To MANKTPO WPS oTov dpopoAoynTh.

v H Bdaon eoTiwv cuvdEeTal e TO OIKIOKO OIKTUO
WLAN (Wi-Fi), oTnv evdelEn Twv €0TIOWV UAYEIPEUATOC
avaBel £. 3TN CuveXeIa, N BAaon 0TIV EEKIVA
QUTOLOTO TN oUVOEON PE TOV ommopPOdNTHOC.

6. Méoa oe 2 AetiT&x EekivrioTe TN ouvdeon OToV
armoppodnTAPA.

v Otav n ouvdeon exel omokaTaoTabel, oTnv evoeltn
TWV EOTIOV UOYEIPEUTTOC avapel 3.

7. EykoToAeiyTe TIC BOCIKEC pubuioeIC.

v To medio xelpiopoU NG BAonc eoTiwv Osixvel Ta
oUpBoAa via TN Boolduevn OTNV €0TION HOYEIPEUATOC
pHovada eAeyxou Tou amoppodnTrPa.

16.3 EmMavagpop& Twv pubuicewv
Home Connect

OTav mpokUWouv TTPoRAfUaT oUVOECNC TNC OUOKEUNG
00G pe To olkiokO BikTuo WLAN (Wi-Fi) n 8eAeTe va
OUVOEOETE TN CUOKEUN O0C 08 £val GANO OIKIOKO OIKTUO
WLAN (Wi-Fi), umopeite va emavapEpeTe TIC pubuioeig
Home Connect.

Znueiwon: OTtav emavadepeTe TIC PUOUICEIQ

Home Connect, diakoOmTeETON €MMIONG N oUVOEON PE EVOV
evOEXOUEVWC OuvOEDEUEVOV ATTOPPOPNTAPO.

1. KpoTnoTe 10 & 4 OeUuTEPOAETITOl TTOTNHEVO.

v H 0606vn evdeitewv deixvel TIC MAnpodopieg
TTPOIOVTOC.

2. ToThoTe ehadpd To & TOOEC POPEG, UEXPI VO DEIXVel
N 00ovn evdeifewv eVOMAE £ Kal 5.

3. JTnv mepioxn pubpioewv pubuioTe TNV Tiun 4.

16.4 'EAeyX0G TOU QXTTOPPOPNTAPX MECW TNG
B&ong eoTiwV

>TIC BOOIKEC pubuioeIc TNG BAON €0TIWV OOC PTTOPEITE
Vo pubpiceTe TN oupTEPIPOPG TOU amopPOoPNTNEG COC
avaAoya e TNV EVEPYOTIOINGON KOl AMevepyoTioinon Tng
Baonc e0TIWV N TV EEXWPIOTWV (WVWV HOYEIPEUATOC.
MEOW TWV OTOIXEIWV XEIPIOUOUOU TNG BAONC €0TIWV
UTTOPEITE VO TTOOYUOTOTIOINOETE TTEPAITEPW PUOUICEIC.

PuBpion avepioTRpx

1. MNoThoTe ehadpd To K.

2. >Tnv neploxn pubpioewv emAeETe o Badpida
OVEUIOTNPO.
Mmopeite va emAé€eTe peTall Twv Babpidwy 1, 2 Kal
3.
Mo va puBpioete pia evToTikr Babpida, moThoTe
ehadpd oTnv TIEPIoX pubpioswy 4 1 5. EVOMOKTIKG
UTTOPEITE VO TIOTNOETE EAAGPA TO W24 TOOEC DOPEG,
HEXPI VO epdavioTel N emOupnTr evraTikn Baduida.

ATmEvVEPYOTTOINON TOU XVEMICTHPX

> >TnVv mepIoxn pubuioswy emAEETE TN Bodpida
avepiotnpa 0.

Evepyormoinon TNg XuTOHATNG AEITOUPYIaG

» Kpoatnore martnuevo 10 G, péxol n evdeiEn va Oeixvel

2>

v e TepinTwon dnuioupyiog avabuuidoewy EeKIVA O
CQVEUIOTNPOC QUTOUOTO.



Movada eAeyxou amoppodnThpa, Baoilouevn otnyv eoTia poyelpepatoc el

Amevepyoroinon Tng XUTOPATNG AEITOUPYING

» Kpathote mornuévo 1o S, HEXP! Vo OBNOoEN TO 2.
Otav pubuioeTe pia GAN BaBuida aveuIoTnea,
TepuoTidETAl ETONG KO N AUTOUGTN AsIToupyia.

PUOpIon Tou ¢pWTIGHOU TOU XImoppodpnTrHpx

MrTopeiTe va evePYOTIOINOETE KOl VO OTIEVEQYOTTOINOETE

TO PWC TOU amopPPOPNTHPC HECW TOU TTediouU XEIPIoHOU

™G BAoNG eoTIWV.

1. I vo evepyoTIoiNoeTe TOV PWTIOUO, TTOTHOTE
shadpa To F

2. Mo va armevepyoroinoeTe ToV GWTIOUO, TTOTHOTE
ehadpa Eava TO R,

16.5 EmMoKOMNoNn TwV pubuicewv TNG HOVAIXG EAEYXOU TOU armoppodnTrpx
>TIC BaoIkES pubpioeic TNC BAONC €0TIWV OOC PTTOPEITE Vo pubpiosTe TN oupmiepidopd TOU AToPPOPNTAPC OCC

avAaAOYQ e TNV evePYOTIOIiNoN Kol omevepyoroinon TS Baonc

EO0TIOV 1 TWV EEXWPIOTWV {WVWV UAVEIPEUTTOC.

EmAoyn

Neprypadn

PuBpion
G 2Uvdeon BaGong 0TIV - amoppodNnTAP

Il - Kapia ouvdeon / Alakorr) TNG ouvdeonc

! - Kapio AeiToupyia

Z - ZUvdeon pe To oIkIokO Oiktuo WLAN (Wi-Fi)
3 - SUvdeon pe 1o WLAN Kail Tov anmoppodnThec

]

AUTOPOTN €KKIVNON TOU QVEUIOTAPO
Il - Amevepyormoinpévn. O amoppodnTHEAC, O

]

H 06dvn evdeiewv deixvel Tn pubuion povo, 6Tav n
ouokeun eival ouvdedepevn Pe Tov amoppodnTiEa.

TIEQITITWON TTOU XPEIGETA, TTPETIEI VO EVEQYOTIOINOEI

XEIPOKiVNTOL.

! - Evepyoroinuévn pe autoparn Asitoupyia’. O
QTTOPPOPNTAPOC EVEPYOTIOIEITOI KOTA TNV
evepyoroinon pioc wvng LOYEIPELOTOC OTNV
QUTOLOTN AeITOUPYIGL.

c - Evepyoromnuévoc pe xeipokivnTn Aeiroupyia. O
amopPPOPNTHPOC EVEPYOTIOIEITAI KOTG TNV
gvepyoroinon HIoG {wvng LUOYEIPEUOTOC HE HICK
KaBoplopevn Baduida.

iy
3

2UVEXION TNC ASITOUPYIOIC TOU QVEUIOTAPO

£ - O avepIoTPOC OMEVEQYOTIOIEITAI POl PE TN
Baon eoTIV.

! - EvEPYOTTOINPEVOC PE QUTONATN Aemoupyial’
c - Evepyoroinuévog pe oTAvVTap CUVEXION TNG
ASITOUPYIOG TOU QVEUIOTH O

3 - Kapio ahayn Twv pubpioswy

[n]

PuBuion, edv Kol Twg ouvexiel va AeiToupyei o
GVEUIOTAPOC PETA TNV AITEVEPYOTIOINCN TNG BAONC
EOTIWV.

H 06dvn evdeiewv deixvel TN puduion povo, 6Tav n
ouokeun eival ouvdedepevn Pe Tov armoppodnTEa.

Sy

i AuTOPOTN evepyotoinon Tou ¢wTIopoU
Il - Amevepyoroinpévn
! - Evepyomoinuévn'

H 00ovn evdeitewv deixvel Tn puBuion povo, OTav n
ouoKeun eival ouvdedepevn Pe Tov amoppodnTrEO.

O PWTIOUOG evepyOTIOIEITAI KATA TNV evepyoroinon

™G BAoNG eoTIRV.

[

Sy

AUuTOPOTN aTTEVEQYOTIOINCN TOU PWTIOHOU
0 - Anmevepyomoinuévn’

- O dWTIOPOC ATTEVEPYOTIOIEITOI KOTA TNV
arrevepyotioinon TNG BAoNC €0TIWV.

H 06ovn evdeitewv deixvel Tn puBuion povo, OTav N
ouoKeun eival ouvdedepevn Pe Tov amoppodnTEO.

' PubBpioeIc epyooTaciou (avaAoya e TOV TUTIO TNG CUCKEUNG PMTOPE Vo S1odpEpouV)
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el Kabapiopde kol dppovTida

17 KaBoxpiopog Ko ppovTidx

ot Vol TTAPGIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
OlBoTNUG ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

17.1 YAMK& KaXOxXpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KoBapIopou kail TNy EUoTpa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe O0TNV UTINPEoIa eEUTTNPETNONG TIEAGTWY,

oto Online-Shop 1) oTo eumodPIo.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KOBopiopoU utopei va

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAANAC UAIKG
KOOOPIoUOU.

AKOTOXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn 0PQIWHEVO OMOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBapIoTIKG VIO TO TIAUVTAPIO TWV TATWY

= YAKG TOIYIiPOTOC

=B |oXUPG UANIKG KOBopIopoU, T.Y. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AeKEDWV

2KANP& ohouyydpla

® > UOKEUEC KaBapIopoU uWwnAng meong Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONG OTHOU

17.2 KaxOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BAon €0TIWV PHETG aTO KAOE Xpron, vio
VOl UNV KOMNOOUV TOL UTIOAEILLIOTO TV GayNTWV.
Znueiwon: MNpoogxeTte TIG TANPOdOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU. — 2eAida 84

MpoimoBeon: H Baon eoTIwV Xl KOUWOE.

1. AmopoKpUveTe Tn geyaiAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. KaBopilete Tn BAoN 0TIV PE EVA UAIKO
KOBaPIoUOU YIo UGAOKEQOUIKO UAIKO.
Mpooete TIC UTOdEiEeIc KaBapIoPoU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU GTTOPPUTTOVTIKOU.,
ZupBouAn: Me éva eidikd odouyyap! via
UOAOKEPOIUIKO UAIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAECUO KOOOPIoUOU.

17.3 Kabapiopog Tou mMAaiciou TnG Baon
EOTIWV

KaBapilete To MAGICIO TNG BAoN €0TIWV PETS TN XPHon,

oTav BpiokovTal TTAvw PUTIOI I AeKEDEG.

Ymodei&eig

® [1pooeETe TIC MANPOPOPIEC VIO TO OKATOAMNAG UAIKO
Kobaplopou. — ZeAida 84

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 10 MAaiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTod
SIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TICVI.
MpIv TN xpnon TMAUVETE KOAG TG KAIVOUPYIX
ATOPPOPNTIKA TIAVIA.

2. 2TeyvwOoTe e VO HOAGKO TTaVi.

18 AmoKaTaxoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC UTTIOPEITE VOl
TIC OTIOKOTAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
TTANPOPOPIEC VIO TNV OTTOKOTAOTOON BAGBWY, TTPOTOU
£pbOeTe oe emadn pe TNV utnpeoia eEutPETNONG
nmehaTwv. ETol anmodpelyete dokoma £€0da.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivdouvog TpaupaTicpou!

O1 akaTAMNAEG eMIOKEUEG ival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupévo, eIOIKEUPEVO TIPOOWTIIKO
ETNITPETIETOI VO TIPOYUGTOTIOINOE! ETTIOKEUES OTN
OugoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKI KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTdMNAeC emokeuse eival emkivouvec.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, €I0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO
ETMTPETIETOI VO TTIPOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

» MO&vo yvoIo OVTOAGKTIKG ETTITOETETOI VO
XPNoipomoindouyv yia TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSI0 oUvdeoNC oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC
GUTAC TNC OUOKEUNG utooTei nuIG, TTPETIEN VOl
OVTIKOTOOTOOE! ammd eKTTAIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO.

84

/\ NPOEIAOMNOIHEH - KivBuvoc sykaupaToc!

H eoTia payelipepaToc Bepuaivel, oM n EvoeiEn de

AeIToupvei.

» KateBaoTe TNV aoPAAEIa OTO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia e€utEeTNoNnG TEATWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayiig!

H B&on eoTiov amevepyoroleiTal amd yovn TG KAl 0

XEIPIOPOC TNC Oev eival MAEov duvVaTOG. ApyoTepa

pmopei va evepyotoin®ei abeAnTa.

» KateBaoTe TNV aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodOAEIV.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia e€utEeTNoNG TEATWV.



AnokaraoToon BAaBwv el

18.1 Ymodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&BN

AITIEG KX QVTIMETWOITION TTPORANUKTWV

Kapia

H mopoxr peuparog exel diaKoTel.
1. EAevEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO TTHVOKO TNG KOTOIKIGS VIO T CUOKEUN.
2. EAeyEre pe Tn BonBeia GAMwV NASKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIk OIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeitelc
avaBooprivouv

To medio xelpiopou eival uypd 1 BPIOCKOVTOI TIAVKW TOU QVTIKEILEVA.
> >TeyvwOoTe TO TIEdIO XEIPIOPOU I OMOPOKPUVETE TO QVTIKEILEVO.

g

Ly

>€ TIEPIOCOTEPEC E0TIEC POVEIPEPATOC EANPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

S1GoTnUa pe uywnAn 1oxU. o TNV TPOOoTaoI0 TOU NAEKTPOVIKOU CUCTHLIOTOG

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION UOVEIPEUATOC.

1. TMepipévete Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev eudavidetal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO POYVEIPEUA.

——
]
<

MopOAN TNV omevepyoroinon We To F2, To NAEKTPOVIKO oUOTNUO BEPUAVONKe aKdUN

EPIOoOTEPO. [’ AUTO OTEVEPYOTTOINONKOV OAEC OI E0TIEC LOYEIPEUOTOC.

1. Tlepipevete Aiyo.

2. [atnote ehadpd eva omolodnmoTe medio adNng.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal MAEOV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyeEipeEUQ.

To F 5 kai n BaBpida
HOYEIpEUOTOC
avaBoofrvouyv
evaMaE. Hxei eva
NXNTIKO ONUOL.

KauTr KaTooapOAa oTnVv eploxn Tou ediou Xelpiopou. To NAEKTPOVIKO oUoTNHO KIvOuveUuel
Vol utiepBeppavoei.

>  ATIOPHOKPUVETE TNV KATOOPOAQ.

v H evoei&n oBrvel petd amd Aiyo.

F 5 kot nxnTikO onua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIoXN Tou 1rediou XelpIopou. Mo TNV TTPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU

OUCTAUOTOC OTEVEQYOTIOINBNKE N E0TION JOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [epipyeveTte Aiyo.

3. lMatnoTte ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adNnC.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal MAEOV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
Mropeite va ouvexioeTe TO POyEIPEUQ.

FE H eoTia payeipepoTog BPIOKOTAV yia TTOAU XpOVO O AIToUpYial KOl aTevepyoToinenke
QUTOPOTO.
MTopeiTe va evepyoTIoINoETE GPECWC EAVA TNV EC0TIO HOYEIPEUOTOC.
d £ ko ol goTiec H Aeiroupyia mapoucioong eival evepyomoinuevn.
HayelpépoTog oe 1. AnmoouvdeoTe Tn cuokeun vyia 30 deuTepPOAETITAl MO TO NAEKTPIKO BikTUO, KaTeBalovTag/
BeppaivovTo EeB106wvoVTag TNV BODAAEIO OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

2. Tatnote ehadpa oTa emopeva 3 AeTd eval omrolodnmoTe 1edio adnc.

>Tnv 0Bovn evoeiewv
eudavideTan prvupa
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUCTNUO QVAYVWPIoE Vo OQOGAUQ.

1. ArmevepyorolifoTe KOl EVEPYOTIOINOTE EQvVA TN CUOKEUN.

v Ed&v n BAGBN ATav pia povo Gpopd, oRAvVEl TO PNVUUA.

2. Edv TO prvupo epdavioTel €K VEOU, KOASOTE TNV UTTNPECIO €EUTTNEETNONG TTEAATWY. AWOTE
KOTA TNV KAAON TO OKPIBEC PAVULO OOOAUOTOC.
- "Ynnpeoia eéunnpetnonc mehatwv”, ZeAida 86

18.2 MpopAnua Home Connect

BA&BN

AITIEC KXI QVTILHETOITION TTPOPBANUATWV

To Home Connect d¢e
AeiToupyei owoTA.

Aldpopeg autieg eival OUVATEG.
» [Inyaivete oTto www.home-connect.com.
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el Andoupon

19 Amocupon

Md&OeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC GTOOUPONG
TTOAQIWV OUOKEUWV.
19.1 Amocupon MAIXG CUCGKEURG —

Me Tnv amooupon cUPPWVO HE TOUC KAVOVEG

TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VO

EMAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUES TTPWTEG UAEG.

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA HE TOUC KAVOVECG
TTPOOTAOIOG TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUCKEUN XopoKTNPIZETAl
OUPPWVO PE TNV EUPWTIAIK 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV KOl
NAEKTPOVIKGWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TMAGioIO VIO
gIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOAIQOV OUCKEUWV LE I0XU 0" OAn TNV
EE.

[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amoouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KATAOTNUO ) OTNV
appodia TotmKA AnpoTIKY ApXN OOC.

20 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, otav dev
pmopeite va emdlopOwoeTe ol idlol pia BAGRN oTn
OUOKeun 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTEI,
ameuBuvOeiTe OoTNV UTNPEEOoia eEUTINEETNONG TTEACTWYV
TNC ETAIPEING HOGC.

2XETIKA e TN ASIToupyia yvholo avTOAOKTIKA, UV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxediaopou,
pTTopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UMNPEEoia
eEunnpPETNOoNC TTEAOTWV TNC ETAIPEING PAC VIO TN
diGdpkela To AiyoTepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPIO TNC CUOKEUNG 00C evTOC Tou Eupwmaikou
OIKkovouIKoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociag e&umnpétnong
TTEAOTWV €ival O0TO MAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OWPEAV.

AemrTopePEiC TANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amod TNV
utnpeoia eEUTIEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav £pBeTe 0g emadn pe TNV utnpecia eEunnNEETNONG
EAOTWYV, XpeIGleoTe TOV apIBuUo TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov opIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To OTOIXEIO ETMKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOIOG eEUMNEETNONG
eAOTWV 00 T BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpEeTNong TTEAQTQWV I OTNV I0TOOEAIDO
HOG.

20.1 Ap1Bpog mmpoiovTog (E-Nr.) kou axpiBpog
Kataokeung (FD)

Tov apIBuod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
kKoTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv mMvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) 6a Tov Bpeite emiong
TAVW OTNV UCGAOKEPAUIKN emdavela. Mmopeite va
egdavioeTe TO eUPETAPIO UTTNPEECIWV €EUTINPETNONG
nehatov (K1) kar Tov ap1Bud kaTaokeung (FD) emiong
OTIC BooIKeS pubuioelc — SeAida 78.

Mo va Bpeite Eova ypriyopa Tar OTOIXEIG TG OUOKEUNG
00 KOI TOV apIBuo TNAeD®WVOU TNC UTTNPEOCIAC
e&uTNPETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001584188 (020404) PKMS8..DV1.
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