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da Sikkerhed

Du kan finde yderligere oplysninger i den digitale

brugervejledning.
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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® [ as denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.

Overhold den specielle monteringsvejledning.

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun

udfares af en autoriseret fagmand. Ved

skader, der opstar som falge af forkert tilslut-

ning, bortfalder retten til garantiydelser.

Anvend kun apparatet:

= {il at tilberede madvarer og drikke.

® | privat husholdning og i lukkede rum i hus-
lige omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
® med et eksternt tidsur eller en fjernbetje-
ning.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar

det seettes ind i ovnen.

- "Tilbehar", Side 7

/A ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
i ovnen.

» Hvis der treenger reg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad deren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.



Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der abnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive antaendt.

» Laeg aldrig bagepapir last pa tilbehgret un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende starrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa
det.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

geengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Tilbehgr eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behgr eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer
med hejt alkoholindhold i retter.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets der dbnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende rengarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af glasset, fordi dette kan ridse glas-
set.

Apparatet og dets tilgaengelige dele kan have

skarpe kanter.

» Veer forsigtig ved handtering og rengaring.

Sikkerhed da

» Brug beskyttelseshandsker, nar det er mu-
ligt.

Ovndgrens heengsler bevaeger sig, nar deren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heaengslerne
med heenderne.

Komponenterne indvendig i ovnderen kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfgre reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af ud-
dannet fagpersonale.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig kneek-
kes, klemmes eller a&ndres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 17

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Boern kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for barn.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.



da Undgéelse af tingsskader

Born kan indande eller sluge smadele og der-
med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

1.5 Halogenlampe

A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Lamperne i ovhrummet bliver meget varme.
Der er stadig fare for forbraeending et stykke
tid efter, at de er blevet slukket.

» Ror ikke ved glasafdeekningen.

» Undga bergring med huden under renge-
ring.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!
Ved udskiftning af peeren er kontakterne i lam-
pefatningen stremfgrende.

» For at undga elektrisk sted skal det kontrol-
leres, at apparatet er slukket, inden lampen
udskiftes.

» Traek ogsa netstikket ud, eller sla sikringen
fra i sikringsskabet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMAERK!

Hvis temperaturen er over 50 °C, forarsager genstande

p& ovnbunden en varmeophobning. Bage og stegeti-

derne passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

» Anbring aldrig tilbehar, folie, bagepapir eller fade
uanset art pa ovnbunden.

» Seet kun fade og beholdere pa ovnbunden, nar tem-
peraturen er indstillet til under 50 °C.

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé leenge det er
varmt.

» Stil ikke service eller fade med vand pa ovnbunden.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfare

korrosion.

» Lad altid ovnrummet tarre efter anvendelsen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Det kan med tiden beskadige fronterne pa tilgraensen-

de skabe, hvis ovnen afkgles med &ben dar.

» Lad altid apparatet kale af med lukket der efter drift
med hgj temperatur.

» Séeet ikke noget i klemme i deren.

» Lad kun ovnrummet tgrre med aben dar efter tilbe-
redning med meget fugtighed.

Dryp af frugtsaft fra bagepladen forarsager pletter, som

ikke kan fiernes igen.

» Leaeg ikke for meget pa bagepladen ved bagning af
meget saftige frugtkager.

» Brug om muligt universalbradepanden, som er dy-
bere.

Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.

» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.

» Inden ovnen opvarmes naeste gang, skal alle rester
fiernes fuldstaendig fra ovnrum og ovnder.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller aflaegningsplads.

» Brug ikke apparatets deor til at st eller sidde pa el-
ler som stotte.

» Brug ikke apparatets dgr som frasastningsplads for
service eller tilbehar.

Afheengigt af apparatets type kan tilbeharet ridse ru-

den, nar ovnderen lukkes.

» Sarg altid for at sastte tilbehgret helt ind til anslag.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

m Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Anvend mgarke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
= Disse bageforme optager varmen seerlig godt.

Undlad sa vidt muligt at dbne dgren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
haver ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

= Ovnrummet er opvarmet efter den farste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfalgende
kage.

Ved leengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

m Restvarmen er tilstreekkelig til feerdigtilberedning af
retten.



Fiern tiloehgr fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
= Overflgdige tilbeharsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter t@ op inden tilberedningen.
m Derved spares den energi, der skulle bruges til
optening af retterne.

Leer apparatet at kende da

Bemeerk:

Apparatet bruger:

= Maks. 1 W ved drift med aktiveret display

= Maks. 0,5 W ved drift med deaktiveret display

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningselementer
Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Bemeerk: Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa
billedet afvige, f.eks. farve og form.

Taster og display
Tasterne er bergringsfglsomme flader. Tryk let
pa det pagaeldende felt for at veslge en funk-
tion.
Displayet viser symboler for aktive funktioner
samt for tidsfunktionerne.
— "Taster og display”, Side 5

Funktionsveelger

Ovnfunktionerne og yderligere funktioner indstil-
les med funktionsveelgeren.

Fra position nul o kan funktionsveelgeren drejes
bade mod hgjre og venstre.

Afhaengigt af apparatets type kan funktionsveel-
geren forsaenkes. Tryk pa funktionsveelgeren for
at fa den til at ga i indgreb / ud af indgreb i po-
sition nul o.

— "Ovnfunktioner og funktioner”, Side 6

Temperaturveelger

Temperaturveelgeren bruges til indstilling af
temperaturen for ovnfunktionerne og til indstil-
ling af yderligere funktioner.

Fra position nul ® kan temperaturveelgeren kun
drejes mod hgijre, til den nar anslaget.
Afhaengigt af apparatets type kan temperatur-
veelgeren forsaenkes. Tryk pa temperaturveelge-
ren for at fa den til at ga i indgreb / ud af ind-
greb i position nul e,

— "Temperatur og indstillingstrin”, Side 6

Kogezonebetjeningsknapper

Effekten for de enkelte kogezoner indstilles
med de 4 betjeningsknapper.

Symbolet over de respektive betjeningsknapper
viser, hvilken kogezone der indstilles med den.
Afheengigt af apparatets type kan kogezoner-
nes betjeningsknapper forseenkes. Tryk pa
kogezone-betjeningsknappen for at fa den til at
gd i indgreb / ud af indgreb i position nul.

- "Kogesektion", Side 7

4.2 Taster og display

Med tasterne kan der indstilles forskellige funktioner pa apparatet. Indstillingerne vises i displayet.

Symbol  Funktion

Anvendelse

Tidsfunktioner

(O=

Veelg minutur £, varighed 1=, slut 21 og klokkeslast.

Tryk péa tasten ®=e gentagne gange for at vaelge de enkelte tidsfunk-

tioner.

Minus

Reducere indstillingsveerdier.
Plus Forage indstillingsveerdier.

N
(O=

Barnesikring

Aktivering eller deaktivering af barnesikring.
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4.3 Ovnfunktioner og funktioner

Her forklares forskellene og anvendelsesomraderne, sa der altid kan vaslges korrekt ovnfunktion til den pagaeldende
ret.

Symbol  Ovnfunktion Anvendelse og funktionsmade

3D-varmluft Bagning og stegning i ét eller flere lag.
Ventilatoren fordeler varmen fra det ringformede varmelegeme i bagveeggen
jeevnt i ovnrummet.

& Varmluft, skdnsom Skansom tilberedning af udvalgte retter i ét lag uden forvarmning.
Ventilatoren fordeler varmen fra det ringformede varmelegeme i bagveeggen
jeevnt i ovnrummet. Der er faser i tilberedningen, hvor retterne tilberedes med re-
stvarme.
Veelg en temperatur mellem 120 °C og 230 °C.
Hold ovndgren lukket under tilberedningen.
Denne ovnfunktion bruges til fastleeggelse af energiforbruget ved drift med cirku-
lationsluft og af energiklassen.

E Grill, stor flade Grillning af flade stykker grillmad, som steaks, pwalser eller toast. Gratinering af
retter.
Hele fladen under grillvarmelegemet opvarmes.

Varmluft/impulsgrill Stegning af fierkree, hele fisk eller starre kadstykker.

Grillelementet og ventilatoren taeendes og slukkes skiftevis. Ventilatoren hvirvler
den varme luft rundt om retten.

I

Over-/undervarme Til traditionel bagning eller stegning i ét lag. Denne ovnfunktion er seerligt veleg-
net til kager med fugtig beleegning.
Varmen kommer ensartet oppefra og nedefra.
Denne ovnfunktion bruges til fastleeggelse af energiforbruget ved konventionel
drift.

Yderligere funktioner
Her findes en oversigt over yderligere funktioner i apparatet.

Symbol  Funktion Anvendelse

ff Lynopvarmning Hurtig forvarmning af ovhrummet uden tilbehgr.
- "Lynopvarmning", Side 9

Ovnlampe Belysning af ovnrummet uden opvarmning.

— "Belysning", Side 7

4.4 Temperatur og indstillingstrin

Ovnfunktionerne og funktionerne har forskellige indstillinger.

Bemaerk: Ved temperaturindstillinger over 250 °C sanker apparatet efter ca. 10 minutter temperaturen til ca.
240 °C. Hvis apparatet har ovnfunktionen Over-/undervarme eller Undervarme, sker denne temperatursasnkning ik-
ke.

Symbol  Funktion Anvendelse
L] Position nul Apparatet varmer ikke.
50 -275 Temperaturomrade Indstilling af temperatur i ovnrummet i °C.
1,2,3 Grilltrin Indstilling af grilltrin for Grill, stor flade og Grill, lille flade (afhasngigt af appara-
eller tets type).
[, 1, 1 = lavt
2 = mellem
3 = kraftigt
Opvarmningsindikator Bemaerk: P4 grund af den termiske treeghed kan det
Nar apparatet varmer, lyser symbolet § i displayet. | op- tiske temperatur i ovnrummet.

varmningspauserne slukkes symbolet.
Ved forvarmning er det optimale tidspunkt for iseetning
af retten nédet, nar symbolet slukkes for farste gang.



4.5 Kogesektion

Der er vedlagt en separat brugsvejledning til kogesek-
tionen. Laes brugsvejledningen omhyggeligt igennem
for sikker og korrekt betjening af apparatet.

Den indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed, en
vejledning om indstilling samt oplysninger om pleje og
rengering af kogesektionen.

4.6 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet har som formal at lette
betjeningen af apparatet.

Ribberammer

Tilbeharet kan anbringes i forskellige hajder i ribberam-
merne.

- "Tilbehar", Side 7

Apparatet har 5 rillehgjder. Rillehgjderne angives med
tal nedefra og op.

Ribberammerne kan tages ud, f.eks. til rengaring.

- "Ribberammer”, Side 13

Tilbehgr da

Selvrensende flader

Bagveeggen i ovnrummet er selvrensende. De selvren-
sende flader er belagt med et porgst, mat keramisk
lag, som har en ru overflade. Nar apparatet er i drift,
opsuger de selvrensende flader fedtsprgijt fra bagning,
stegning eller grillning og nedbryder dem.

Hvis de selvrensende flader ikke laengere renser til-
streekkeligt under den normale drift, skal ovnen opvar-
mes malrettet.

— "Rengaring af selvrensende flader i ovnrummet",
Side 12

Belysning

Ovnbelysningen belyser ovnrummet.

Ved de fleste ovnfunktioner og funktioner er belysnin-
gen teendt under driften. Nar driften afsluttes med funk-
tionsveelgeren, slukkes belysningen.

Nar funktionsveelgeren placeres péa position Ovnlampe,
bliver belysningen teendt, uden at ovnen varmer.
Bemazerk: Kgleventilatoren er aktiveret, ogsa ved posi-
tionen Ovnlampe.

Koleventilator

Kaleventilatoren aktiveres automatisk under driften. Luf-
ten kommer ud over dgren.

BEMAERK!

Ventilationsabningerne over ovndgren ma ikke deekkes
til. Apparatet bliver i givet fald overophedet.

» Hold ventilations&bningerne fri.

For at afkele apparatet hurtigere fortsaetter kaleventila-
toren med at kore et stykke tid efter brugen.

Apparatets dor

Hvis apparatets der abnes under igangvaerende drift,
fortsaettes driften.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehgr. Det er tilpasset til apparatet.
Bemaerk: Nar tilbehgret bliver varmt, kan det aendre
form. Formeaendringen har ingen indflydelse pa funktio-
nen. Sadan formaesndring forsvinder, sa snart tilbehgret
er kalet af igen.

Afhaengigt af apparatets type kan det medfglgende til-
behar variere.

Tilbehor

Anvendelse

Rist

= Kageforme
Teerte-/gratinforme

Fade og beholdere

Kad, f.eks. stege og grillmad
Dybfrostretter

Universalbradepande

Fugtige kager

Bagveerk

Brad

Store stege

Dybfrostretter

Opsamling af vaeskedryp, f.eks. fedt fra
grillning pa risten.

Bageplade

Kager pa bageplade
Smat bagveerk
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5.1 Indgrebsfunktion

Indgrebsfunktionen forhindrer, at tilbeharet vipper, nar
det treekkes ud.

Tiloeharet kan trackkes ca. halvvejs ud, til det gar i ind-
greb. Vippesikringen fungerer kun, hvis tilbehgret saet-
tes korrekt ind i ovnen.

5.2 Isaetning af tilbehor i ovhen

Serg altid for, at tilbeharet vender rigtigt, nar det saettes

ind i ovnen. Kun pa denne made kan tilbehgret treek-

kes cirka halvvejs ud, uden at det vipper.

1. Vend tilbehgret, sa indhakket [@ befinder sig bagerst
0g peger nedad.

2. Seet altid tilbeharet ind mellem de to styreskinner pa
en rillehgjde.

Rist Seet risten ind med den abne side
mod ovndgren og krumningen ~— ven-
dende nedad.

Bageplade Seet bagepladen ind med den skra si-

F.eks. uni- de [b] vendende mod ovndgren.
versal-

bradepan-

de eller

bageplade £ E?H #—é

3. Skyd tilbehgret helt ind, sa det ikke rgrer ved ovnde-
ren.

Bemeerk: Tag tilbeher ud af ovnen, som ikke skal

bruges under driften.

Kombinering af tilbehor

For at opsamle veeskedryp kan risten kombineres med

universalbradepanden.

1. Placer risten pa universalbradepanden, sa de to af-
standsstykker [@l ligger pa kanten af universalbrade-
panden.

2. Saet universalbradepanden ind mellem de to sty-
reskinner pa en rillehgjde. Risten skal veere placeret
over den gverste styreskinne.

Rist pa uni-
versal-
bradepan-
de

5.3 Yderligere tilbehor

Der kan kebes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:
www.siemens-home.bsh-group.com

Tilbeher er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehar til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den fgrste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.

6.1 Forste ibrugtagning

Der skal foretages indstillinger ved den fgrste ibrugtag-
ning, inden apparatet kan anvendes.

Indstille klokkeslaet

Efter tilslutningen af apparatet eller efter et stremsvigt
blinker klokkesleettet i displayet. Klokkeslaettet starter
ved klokken 12:00. Indstil det aktuelle klokkeslaet.
Krav: Funktionsveelgeren skal vaere pé position nul o.
1. Indstil klokkeslaettet med tasten — eller +.

2. Tryk péa tasten O,

v Displayet viser det indstillede klokkesleet.

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning
Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal
ovnrummet og tilbehgret renggres.
1. Fjern tilbehgret og rester af emballage fra ovnrum-
met, som f.eks. styroporkugler.
2. Tor de glatte flader i ovnrummet af med en blad fug-
tig klud inden opvarmningen.
3. Luft ud i kekkenet under opvarmningen af apparatet.
4. Indstil ovnfunktion og temperatur.
— "Generel betjening", Side 9

Ovnfunktion ~ 3D-varmluft
Temperatur Maksimum
Varighed 1 time

Sluk for apparatet efter den angivne varighed.

Vent, til ovnrummet er kolet af.

Rengar de glatte flader med opvaskevand og en op-
vaskesvamp.

No o



8. Rengor tilbehgret med opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en blad barste.

Generel betjening da

7 Generel betjening

7.1 Taende for apparatet

» Drej funktionsveelgeren veaek fra position nul o.
v Apparatet er teendt.

7.2 Slukke apparatet

» Drej funktionsveelgeren til position nul o.
v Apparatet er slukket.

7.3 Indstille ovnfunktion og temperatur

1. Indstil ovnfunktionen med funktionsveelgeren.

2. Indstil temperatur eller grilltrin med temperaturveel-
geren.

v Efter nogle sekunder begynder apparatet at varme.

3. Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

Tip Den mest velegnede ovnfunktion til retten findes i
beskrivelsen af ovnfunktioner.
— "Ovnfunktioner og funktioner”, Side 6

FEndre ovnfunktion
Ovnfunktionen kan altid sendres.

» Indstil den gnskede ovnfunktion med funktionsveel-
geren.

FEndre temperatur
Temperaturen kan altid eendres.

» Indstil den gnskede temperatur med temperaturvael-
geren.

8 Lynopvarmning

For at spare tid kan opvarmningstiden forkortes med ly-
nopvarmningen.

Anvend kun lynopvarmning, nar der er indstillet en tem-
peratur pa over 100 °C.

Efter lynopvarmningen er det bedst at anvende
falgende ovnfunktioner:

= 3D-varmluft

8.1 Indstille lynopvarmning

Seet forst retten i ovnen, nar lynopvarmningen er afslut-
tet, fordi tilberedningen derved bliver mere ensartet.

1. Indstil Lynopvarmning % med funktionsveelgeren.

2. Indstil den gnskede temperatur med temperaturvael-
geren.

v Efter nogle sekunder starter lynopvarmningen.

v Nar lynopvarmningen er afsluttet, lyder der et signal,
og opvarmningsindikatoren slukkes.

3. Indstil en egnet ovnfunktion med funktionsvaelgeren.

4. Seet retten ind i ovnen.

9 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan
bruges til styring af driften.

9.1 Oversigt over tidsfunktioner
De forskellige tidsfunktioner vaelges med tasten O,

Tidsfunktion
Minutur 2

Anvendelse

Minuturet kan indstilles uafhaengigt af
driften. Det har ingen indvirkning pa
apparatet.

Nar der er indstillet en varighed sam-
men med driften, holder apparatet
automatisk op med at varme, nar va-
righeden er udlgbet.

Der kan indstilles et klokkeslest for,
hvornar driften skal afsluttes. Appara-
tet starter automatisk, sa driften bli-
ver afsluttet pa det gnskede tids-
punkt.

Klokkeslaettet kan indstilles.

Varighed -1

Slut =

Klokkeslaet

9.2 Indstille minutur

Minuturet virker uafheengigt af driften. Minuturet kan
indstilles op til 23 timer og 59 minutter, bade nar appa-
ratet er taeendt og nar det er slukket. Minuturet har sit
eget signal, sd man kan hgre, om det er minuturet eller
en varighed, der er udlgbet.

Bemaerk: Minuturet og en varighed kan ikke talle ned
samtidig. Hvis der allerede er indstillet en varighed, kan
minuturet ikke indstilles.

1. Tryk pa tasten ®= gentagne gange, til & er marke-
ret i displayet.
2. |ndstil tiden p& minuturet med tasten — eller +.

Tast Foreslaet vaerdi
— 5 minutter
+ 10 minutter

Minuturet kan indstilles i trin pa 30 sekunder op til
10 minutter. Derefter bliver trinnene sterre, efterhan-
den som den indstillede tid forgges.



da Tidsfunktioner

v Efter nogle sekunder starter minuturet, og tiden teel-
les ned.

v Nar den indstillede tid pa minuturet er gaet, lyder
der et signal, og i displayet star tiden for minuturet
pa nul.

3. Nar tiden pa minutur er udlgbet:

- Tryk pé en tilfeeldig tast for at slukke minuturet.

/Endre tiden pa minutur

Tiden pa minuturet kan nar som helst sendres.

Krav: | displayet er 2 markeret.

» Korriger tiden for minuturet med tasten — eller +.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen.

Afbryde minutur

Tiden pa minuturet kan nar som helst afbrydes.
Krav: | displayet er & markeret.

» Stil tiden pa minuturet tiloage til nul med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen,
og L slukkes.

9.3 Indstilling af varighed

Der kan indstilles en varighed for driften pa op til 23 ti-
mer og 59 minutter.

Krav: Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur
eller et trin.

1. Tryk pa tasten ®= gentagne gange, til Il er marke-
ret i displayet.
2. Indstil varigheden med tasten — eller +.

Tast Foreslaet vaerdi
— 10 minutter
+ 30 minutter

Varigheden kan indstilles i trin pa et minut op til en
time, derefter i trin pa 5 minutter.

v Efter nogle sekunder begynder apparatet at varme,
og varigheden teelles ned.

v Nar varigheden er gaet, lyder der et signal, og i dis-
playet star varigheden pa nul.

3. Nar varigheden er udlgbet:
- Tryk pa en tilfeeldig tast for at afbryde signalet.
- Tryk pa tasten =+ for at indstille en varighed igen.
- Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

FEndre varighed
Varigheden kan altid eendres.
Krav: | displayet er =] markeret.

» Korriger varigheden med tasten — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen.

Afbryde varighed
Varigheden kan altid afbrydes.
Krav: | displayet er 2] markeret.

» Saet varigheden tilbage pa nul med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet asndringen
og fortseetter med at varme uden en indstillet varig-
hed.
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9.4 Indstille sluttid

Klokkeslaettet for afslutning af en varighed kan forsky-

des med op til 23 timer og 59 minutter.

Bemaerkninger

m  Ved ovnfunktioner med grillfunktion kan sluttids-
punktet ikke indstilles.

= For at opna et godt tilberedningsresultat skal slut-
tidspunktet ikke forskydes yderligere, efter at driften
er startet.

m | ad ikke madvarer sté for laenge i ovnen, de kan bli-
ve fordeervede.

Krav
= Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur el-
ler et trin.
= Der er indstillet en varighed.
. Tryk pé tasten O= gentagne gange, til =1 er marke-
ret i displayet.
. Tryk pa tasten — eller +.
| displayet vises den beregnede sluttid.
. Forskyd sluttiden med tasten — eller +.
Efter nogle sekunder aktiverer apparatet indstil-
lingen, og pa displayet vises den indstillede sluttid.
Nar det beregnede starttidspunkt er naet, begynder
apparatet at varme, og varigheden tealles ned.
v Nar varigheden er géet, lyder der et signal, og i dis-
playet star varigheden péa nul.
4. Nar varigheden er udlgbet:
- Tryk pa en tilfeeldig tast for at afbryde signalet far
tiden.
- Tryk péa tasten =+ for at indstille en varighed igen.
- Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

W< N =

<

FEndre sluttidspunkt

For at sikre et godt resultat af tilberedningen kan den
indstillede sluttid kun aendres, indtil driften starter, og
varigheden teelles ned.

Krav: | displayet er -| markeret.

» Forskyd sluttiden med tasten — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet aendringen.

Afbryde sluttid
Den indstillede sluttid kan slettes nar som helst.
Krav: | displayet er | markeret.

» Séeet sluttiden tilbage til det aktuelle klokkesleet plus
den indstillede varighed med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet aendringen
og begynder at varme. Varigheden teller ned.

9.5 Indstille klokkeslaet

Efter tilslutningen af apparatet eller efter et stremsvigt
blinker klokkesleettet i displayet. Klokkesleettet starter
ved klokken 12:00. Indstil det aktuelle klokkeslaet.

Krav: Funktionsvaelgeren skal vaere pa position nul o.

1. Indstil klokkesleettet med tasten — eller +.
2. Tryk pa tasten O,
v Displayet viser det indstillede klokkeslaet.

FEndre klokkeslaet
Klokkeslaettet kan altid sendres.
Krav: Funktionsvaelgeren skal vaere pa position nul o.

1. Tryk pa tasten ®=, til klokkesleettet blinker i display-
et.



2. Korriger klokkeslasttet med tasten — eller +.

Bornesikring da

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen.

10 Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller aendre indstillinger, er det forsynet med en
bornesikring.

Bemaerk: Efter en streamafbrydelse er bgrnesikringen
deaktiveret.

Hvis der er tilsluttet en kogesektion til ovnen, er koge-
sektionen ikke |ast.

10.1 Aktivere/deaktivere bgrnesikring

Krav: Funktionsvaelgeren er pa position nul o.
» Tryk vedvarende pa tasten ®O=, til SAFE vises i dis-
playet, for at aktivere barnesikringen.
- Tryk vedvarende pé tasten O=, til SAFE vises i
displayet, for at deaktivere bgrnesikringen.

11 Rengeoring og pleje

Renggr og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

11.1 Rengoringsmidler

Anvend ikke uegnede rengaringsmidler, som kan be-
skadige de forskellige overflader.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stgd.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gere apparatet.

BEMAERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

Egnede renggringsmidler

Anvend kun egnede renggringsmidler til de forskellige
overflader i apparatet.

Apparatets front

» Brug ikke rengaringsmidler med hgijt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm renge-
ring.

Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.

» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.

» Inden ovnen opvarmes naeste gang, skal alle rester
fiernes fuldsteendig fra ovnrum og ovnder.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Folg vejledningen til rengering af apparatet.
— "Rengaring af apparat", Side 12

Overflade
ler

Egnede renggringsmid- Anvisninger

Rustfrit stal = Varmt opvaskevand

= Specielle plejemidler

For at undgé korrosion skal pletter af kalk, fedt, stivelse og protein
fiernes fra overflader af rustfrit stdl med det samme.

til varme overflader af Pafar plejemidlet til rustfrit stal i et ganske tyndt lag.

rustfrit stal

Kunststof eller la- = Varmt opvaskevand
kerede overflader

F.eks. betjenings-

felt

Anvend ikke glasrengaeringsmiddel eller glasskraber.

Ovnder

Omrade
ler

Egnede renggringsmid- Anvisninger

Glasruder i ovn- = Varmt opvaskevand

Brug ikke glasskrabere eller rustfri stalspiraler.

der Tip Glasruderne i ovndgren kan afmonteres for grundig rengering.
- "Ovnder", Side 13

11
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Omrade

Egnede renggringsmid-

ler

Anvisninger

Dgrafdeekning

Af rustfrit stal:
Rengaringsmiddel til
rustfrit stal

Af kunststof:

Varmt opvaskevand

Anvend ikke glasrengeringsmiddel eller glasskraber.

Tip Tag derafdaekningen af for grundigere rengaring.
- "Ovndar", Side 13

Handtag = Varmt opvaskevand For at undgéa pletter, der ikke kan fjernes, skal afkalkningsmidler fjer-
nes fra handtagene med det samme.

Dertaetning = Varmt opvaskevand Teetningen ma ikke tages af eller skures.

Ovnrum

Omrade Egnede rengeringsmid- Anvisninger

ler

Emaljerede over-
flader

Varmt opvaskevand
Eddikevand
Ovnrens

Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblgdes og fijernes med en

berste eller en rustfri stalspiral.

Lad ovnrummet terre med aben der efter rengaringen.

Bemaerkninger

»  Ved meget hgje temperaturer indbreendes emaljen, og der opstar
mindre farveforskelle. Apparatets funktionsdygtighed bliver ikke
pavirket af dette.

m  Kanterne pa tynde bageplader kan ikke emaljeres fuldstaendigt,
sa de kan vaere ru. Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af
dette.

m  Rester af levnedsmidler efterlader en hvid belsegning pa de emal-
jerede overflader. Beleegningen udger ingen sundhedsfare. Appa-
ratets funktionsdygtighed bliver ikke pavirket af dette. Belaegnin-
gen kan fjernes med citronsyre.

Selvrensende

Falg vejledningen om de selvrensende flader.

flader - "Rengaring af selvrensende flader i ovnrummet", Side 12
Ovnlampens glas- ® Varmt opvaskevand Anvend ovnrens ved staerk tilsmudsning.
afdaekning

Ribberammer

Varmt opvaskevand

Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblades og fiernes med en
barste eller en rustfri stalspiral.

Tip Ribberammerne kan tages ud til rengering.

- "Ribberammer”, Side 13

Tilbehar

Varmt opvaskevand
Ovnrens

Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblgdes og fijernes med en
barste eller en rustfri stalspiral.
Emaljeret tilbehar er egnet til vask i opvaskemaskine.

11.2 Rengoring af apparat

For at undgé skader pé apparatet ma det kun rengeres
som foreskrevet og med egnede rengaringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

- Ved visse overflader kan der anvendes andre
renggringsmidler.
— "Egnede rengaringsmidler"”, Side 11
2. Tor efter med en blad klud.

11.3 Rengering af selvrensende flader i
ovnrummet

» Veer forsigtig, og undgéa at bergre varmeelementer.

» Hold sméa barn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.
» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne

og tilbehgret inden driften.

Krav: Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.

— "Rengaringsmidler”, Side 11

1. Brug varmt opvaskevand og en opvaskeklud til ren-
gering af apparatet.
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Bagveeggen i ovnrummet er selvrensende. De selvren-

sende flader er belagt med et porgst, mat keramisk lag

med en ru overflade. Nar apparatet er i drift, opsuger

de selvrensende flader sprgjt fra bagning, stegning og

grillning og nedbryder dem. Hvis de selvrensende

flader ikke leengere renser tilstreekkeligt under driften,

skal ovnen opvarmes malrettet.

BEMZAERK!

Hvis de selvrensende flader ikke renggres med jeevne

mellemrum, kan de blive beskadiget.

» Hvis der er synlige marke pletter pa de selvrensen-
de flader, skal ovnrummet opvarmes.



» Brug ikke ovnrens eller skurende rengeringsmidler.
Hvis der alligevel ved et uheld skulle komme ovn-
rens pa de selvrensende flader, skal det straks dup-
pes af med vand og en svamp. Der méa ikke gnides.

1. Tag tilbeher samt fade og beholdere ud af ovnrum-
met.

2. Tag ribberammerne af, og tag dem ud af ovnrum-
met.
- "Ribberammer”, Side 13

3. Fjern grove tilsmudsninger med opvaskevand og en
blad klud:
— Fra de glatte emaljerede overflader
— Fra ovnderen indvendig
— Fra ovnlampens glasafdeekning
Pa den made undgas det, at der opstar pletter, der
ikke kan fjernes.

Ribberammer da

4. Tag genstande ud af ovnrummet. Ovnrummet skal
veere tomt.

5. Indstil 3D-varmluft med funktionsvaelgeren.

6. Indstil den maksimale temperatur med temperatur-
veelgeren.

v Efter nogle sekunder begynder apparatet at varme.

7. Sluk apparatet efter 1 time.

8. Tar ovnrummet af med en fugtig klud, nar det er ke-
let godt af.

Bemeerk: Der kan danne sig pletter pa de selvren-
sende flader. Rester af sukker og protein i levneds-
midler bliver ikke nedbrudt og forbliver pa fladerne.
Radlige pletter er rester af saltholdige levnedsmid-
ler, pletterne er ikke rust. Pletterne udger ingen
sundhedsfare. Pletterne reducerer ikke de selvren-
sende fladers renseevne.

9. Monter ribberammerne.
- "Ribberammer”, Side 13

12 Ribberammer

Ribberammerne kan tages ud, s& ovnrummet kan ren-
geres af, f.eks. til rengering eller til udskiftning af dem.

12.1 Udtagning af ribberammer

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Ribberammerne bliver meget varme

» Ror aldrig ved ribberammerne, nar de er varme.
» Lad altid apparatet kole af.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

Laft ribberammen lidt foran @, og friger den @.
. Traek ribberammen fremad ®, og tag den ud.

N =

(&

3. Rengar ribberammen.
— "Rengaringsmidler”, Side 11

12.2 Isaetning af ribberammer

Bemaerkninger

= Ribberammerne passer kun i hhv. hgjre eller venstre
side.

m  Veer opmaerksom pé ved begge ribberammer, at de
bajede ribber skal vende fremad.

1. Saet forst ribberammen ind i midten i den bageste
basning @, til ribberammen ligger an mod ovnrum-
mets vaeg, og tryk den bagud @.

2. Seet derefter ribberammen ind i den forreste
basning ®, indtil den ogsa her ligger an mod ovn-
rummets vaeg, og tryk den nedad @.

GG

\

\

13 Ovndor

Ovndgren kan tages af og rengares, sa apparatet be-
vares pant og funktionsdygtigt.

13.1 Aftagning af ovndeor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe
kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne med
handerne.

1. Abn ovndaren helt.

13
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2. /\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Hvis haengslerne ikke er sikret, kan de smaekke i
med stor kraft.
» Sorg for, at lasepalerne altid er helt vippet ned,

og at de er vippet helt op, nar ovndaren tages af.

Vip lasepalerne pa venstre og hgjre hasngsel op.

Lasepal vippet op

Haengslerne er sikret og
kan ikke smeekke i.

Lasepal vippet ned |_=

Ovndgren er sikret og
kan ikke tages af.

v Lasepalerne er vippet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaskke i.

3. Luk ovndaren, til den nar anslaget @. Hold ovnde-
ren fast med begge haender i venstre og hgjre side,
og traek den opad og ud @.

@

@'\\i

4. Leeg forsigtigt ovndaeren pa et plant underlag.

13.2 Paseetning af ovndor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler beveaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heengslerne med
haenderne.

Hvis heengslerne ikke er sikret, kan de smaekke i med

stor kraft.

» Sorg for, at lAsepalerne altid er helt vippet ned, og
at de er vippet helt op, nar ovndaren tages af.

1. Skyd ovndearen lige pa de to hangsler ®. Skyd ovn-
deren ind til anslaget.
2. Abn ovndaren helt.
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3. Vip lasepalerne pa venstre og hejre haengsel ned @.

v Lasepalerne er vippet ned. Ovndaren er sikret og
kan ikke tages af.
4. Luk ovndgren.

13.3 Afmontering af glasruder i ovndor

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler beveeger sig, nar daren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring hasngslerne med
heenderne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

1. Abn ovndgren helt.

2. Vip lasepalerne pa venstre og hgjre haengsel op @.
v Lasepalerne er vippet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaekke i.

Luk ovndgren, til den nar anslaget @.

»

@

4

N

4. Tryk udefra pa degrafdeekningen i venstre og hajre si-
de @, til den gar ud af indgreb.
5. Tag derafdaekningen af @.

®,
&




6. Traek den indvendige glasrude ud, og laeg den for-

sigtigt pa et plant underlag.

=

7. Kondensatlisten kan om ngdvendigt tages af til ren-

gering.
— Abn ovndgaren.

- Vip kondensatlisten opad, og traek den ud.

8. /\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.
» Brug ikke aggressive, skurende rengaringsmidler
eller skarpe metalskrabere til rengering af glas-

set, fordi dette kan ridse glasset.

Renger de afmonterede glasruder pa begge sider
med et rengeringsmiddel til glas og en bled klud.
9. Rengar kondensatlisten med en klud og varmt op-

vaskevand.
10. Rengger ovndaren.

— "Egnede rengaringsmidler”, Side 11
11. Ter glasruderne, og monter dem igen.

- "Montage af glasruder i ovndar", Side 15

13.4 Montage af glasruder i ovnhdor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring hangslerne med

heenderne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.
» Brug beskyttelseshandsker.

1. Abn ovndaren helt.

Ovnder da

den nedad.

T

TN

. Skyd den indvendige rude ind i holderen i

og hajre side [al.

SR
‘ ~
F N ~ \

e

@{@///%a
N N \

gar herbart i indgreb.

6. Abn ovndgren helt.
7. Vip lasepalerne pa venstre og hejre hangsel ned @.

.

@

e

kan ikke tages af.

8. Luk ovndgaren.

2. Seet kondensatlisten lodret ind i holderen [@), og drej

venstre

. Tryk den indvendige rude ind foroven, til den befin-
der sig i den venstre og den hgijre holder [al.

5. Seet derafdeekningen pa @, og tryk den ind, til den

v Lasepalerne er vippet ned. Ovndaren er sikret og
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da Afhjalpning af fejl

Bemeerk: Ovnen ma farst bruges, nar glasruderne i
ovndgren er korrekt monteret.

14 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Laes op-
lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgéas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfgre reparationer

pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, s kontakt kundeservice.

14.1 Funktionsfejl

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfgrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, m& ud-
fare reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af uddannet fagperso-
nale.

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke. Sikringen i sikringsskabet er udlgst.

» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.

» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Apparatet slukkes ik- Apparatet holder op med at varme, nar en Varighed er afsluttet. Ovnlampen og keleventila-
ke helt, nar en Varig- toren slukkes ikke. Ved ovnfunktioner med cirkulationsluft fortssetter ventilatoren i ovnrum-

hed er afsluttet. mets bagvaeg driften.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.

v Apparatet er slukket.

v Ovnlampen og ventilatoren i bagvaeggen er slukket.
v Kaoaleventilatoren slukkes automatisk, sé snart apparatet er afkalet.

| displayet blinker Stramforsyning er afbrudt.
klokkesleettet. » Indstil klokkesleettet igen.

— "Indstille klokkesleet” Side 10

| displayet lyser 5 A F Barnesikring er aktiveret.
£, og apparatet kan

ikke indstilles. - "Bgrnesikring”, Side 11

» Deaktiver barnesikringen med tasten ®=,

| displayet vises en _ Fejl i elektronikken
meddelelse med et £, 1. Tryk pa tasten O=.

f.eks. EU5-3C. - Indstil om ngdvendigt klokkeslzettet igen.
v Fejlmeddelelsen forsvinder, hvis fejlen kun forekom én gang.
2. Kontakt kundeservice, hvis fejlmeddelelsen vises igen. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

else samt apparatets E-nr.
— "Kundeservice", Side 17

14.2 Udskiftning af paere i ovnlampe

Hvis ovnbelysningen svigter, skal paeren i ovnlampen
skiftes ud.

Bemaerk: Der kan fas varmebestandige 230 V ha-
logenpeerer pa 25 W hos kundeservice eller hos en for-
handler. Anvend kun denne type peerer. Hold kun pa
nye halogenpasrer med en ren og ter klud. Derved for-
lzenges peerens levetid.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undgé at bergre varmeelementer.
» Hold sméa barn under 8 ar pa sikker afstand.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ved udskiftning af paeren er kontakterne i lampefatnin-

gen stremferende.

» For at undga elektrisk sted skal det kontrolleres, at
apparatet er slukket, inden lampen udskiftes.

» Traek ogsa netstikket ud, eller sla sikringen fra i sik-
ringsskabet.

Krav

Stremforsyningen til apparatet er afbrudt.
Ovnrummet er kglet af.

Der forefindes en ny halogenpeere til udskiftning.
Leaeg et viskestykke i ovnen for at forhindre skader.
Skru glasafdsekningen af mod venstre @.

N= == =m



3. Traek halogenpeaeren ud uden at dreje den @.

)
Ondid

Bortskaffelse da

4. Sat den nye halogenpeere i, og tryk den fast ind i

soklen.
Veaer opmeerksom pa benenes placering.

5. Afheengigt af apparatets type kan glasafdeekningen
veere udstyret med en teetningsring. Seet teetningsrin-
gen pa.

6. Skru glasafdaskningen pa.

7. Tag viskestykket ud af ovnrummet.

8. Forbind apparatet med stramnettet igen.

15 Bortskaffelse

Lees her, hvordan udtjente apparater bortskaffes kor-
rekt.

15.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan vaerdifulde rastoffer
genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europeaeiske direktiv 2012/19/EU om
I

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

16 Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis du har spgrgsmal vedraren-
de anvendelse, ikke selv kan afhjeelpe en fejl, eller ap-
paratet skal repareres.

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den péa-
geeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfgring i Det Europeeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemaerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og péa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.

Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse G.

16.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

@ I E-Nr: FD. ZNr: I

Type:

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.
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17 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det bedste tilbehgr og fade til forskellige retter. Disse

anbefalinger er specielt optimeret til det pagaeldende

apparat.

17.1 Tilberedningsanvisninger
Falg disse anvisninger ved tilberedningen af retterne.

Temperatur og varighed afheenger af meengden og
opskriften. Derfor er der angivet indstillingsomrader.
Prov ferst med de laveste veerdier.
Indstillingsveerdierne geelder for isaetning af retten i
en kold ovn. Saet farst tilbehgret i ovnen efter for-
varmningen.

Fiern tiloehgr, som ikke bruges, fra ovnrummet.

17.2 Anvisninger om bagning
Brug de anfarte rillehgjder ved bagning.

Bagning i et lag Hojde
Hgijt bagveerk hhv. form pa risten 2
Fladt bagveerk hhv. bagveerk pa bage- 3
plade

Bagning i to lag Hojde
Universalbradepande 3
Bageplade 1
Bageforme pa risten: Hojde
Forste rist 3
Anden rist 1
Bagning i tre lag Rillehgjde
Bageplade 5
Universalbradepande 3
Bageplade 1

Bemaerkninger

Brug Varmluft ved bagning i flere lag. Bagveerk, der
saettes i ovnen samtidig, er ikke nagdvendigvis faer-
digt pa samme tid.

Stil bageformene ved siden af hinanden eller
forskudt over hinanden i ovnrummet.

Vi anbefaler at anvende bageforme af markt metal
for et optimalt tilberedningsresultat.

17.3 Anvisninger om stegning og grillning

Indstillingsvaerdierne geelder for iseetning af stegeklart
fierkrae, kad eller fisk uden fyld med koleskabstempera-

tur
[ ]

18

i en kold ovn.
Jo storre fierkraeet, kedstykket eller fisken er, desto
lavere temperatur og laengere tilberedningstid.

Vend fierkreeet, kadet eller fisken efter ca. 1/2 til
2/3 af den angivne tid.

Heeld lidt mere veede i fadet ved fjerkree. Bunden af
fadet skal veere deekket med ca. 1-2 cm veede.
Hvis fierkree skal vendes, skal det forst tilberedes
med brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Stegning og grillning pa risten
Stegning pa risten er seerdeles velegnet til stort fierkrae
eller flere stykker samtidigt.

Heeld op til 1/2 liter vand i universalbradepanden af-
haengigt af stegens sterrelse og art.

Den opsamlede stegesky kan bruges til saucen.
Derudover opstar der mindre ra@g, og ovnrummet bli-
ver mindre tilsmudset.

Hold ovndgren lukket under griliningen.

Grill aldrig med &ben ovndaer.

Leeg grillmaden pa risten. Saet ogsa universalbrade-
panden ind i ovnen mindst en rillehgjde laengere ne-
de med den skré side vendende ud mod ovndgren.
Dryp af fedt bliver dermed opsamlet.

Stegning i fad

Hvis der laegges lag over retterne under tilberedningen,
bliver ovnrummet ikke sé& snavset.

Felg producentens anvisninger for stegefadet. Fade af
glas er mest velegnede.

Fad uden lag

Anvend et hgjt stegefad.

Stil fadet pa risten.

Brug universalbradepanden i mangel af et passen-
de fad.

Fad med lag

Stil fadet pa risten.

Ked, fierkrae og fisk kan ogsa blive spradt i en ste-
gegryde med 1ag. Brug en stegegryde med glaslag.
Indstil en hgjere temperatur.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Hvis meget varmt glas stilles pa et vadt eller koldt un-
derlag, kan det springe.

>

Stil altid varmt glasservice pa en tar varmebriks.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Nar laget tages af fadet efter tilberedningen, kan dam-
pen veere meget varm. Afhaengigt af temperaturen er
damp ikke altid synlig.

>

>

Laft derfor ferst laget op pa den modsatte side, sa
den varme damp kan undslippe veek fra kroppen.
Hold begrn pa sikker afstand.
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17.4 Udvalg af retter
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovn- Temperatur i Varighed i
funk- °C/ grilltrin  min.
tion

Rerekage, fin Firkantet form 2 o 150-170 60-80
Raerekage, 2 lag Firkantet form 3+1 140-150 70-85
Frugt- eller kvarkkage med bund af Springform @ 26 cm 2 = 170-190 55-80
mordej
Lagkagebund, 6 &g Springform & 28 cm 2 o 150-160' 30-40
Roulade Bageplade 3 180-200' 10-15
Mgrdejskage med fugtigt fyld Universalbradepande 2 i 160-180 55-95
Geerkage med fugtigt fyld Universalbradepande 3 = 180-200 30-55
Muffins Muffinform pa rist 2 = 170-190 20-40
Smat bagveerk af geerdej Bageplade 3 150-170 20-30
Smakager Bageplade 3 = 140-160 15-25
Smakager, 2 eller 3 lag Universalbradepande 3+1 140-160 15-25

Bageplade 5+3+1
Brad, 1000 g (firkantet form / uden Universalbradepande 2 200-220 35-50
form) Firkantet form
Pizza, frisklavet Bageplade 2 i 200-220 25-35
Pizza, frisklavet, tynd bund Rund pizzaplade 2 = 250-270' 15-20
Quiche Teerteform 1 c 210-230 30-40
Teerte, krydret, tilberedte ingredienser  Gratinform 2 = 200-220 30-60
Kylling, 1,3 kg, uden fyld Fad uden lag 2 200-220 60-70
Sma kyllingestykker, 250 g pr. stk. Fad uden lag 3 220-230 30-35
Gas, uden fyld, 3 kg Fad uden lag 2 1. 140 1. 130-140

2. 160 2. 50-60

Fleeskesteg uden sveer, f.eks. nakke- Fad uden lag 2 &) 160-170 150-160
stykke, 1,5 kg
Oksefilet, medium, 1 kg Rist 3 = 210-220 40-50°

Universalbradepande
Oksegrydesteg, 1,5 kg Fad med lag 2 200-220 140-160°
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rist 3 200-220 60-70°

Universalbradepande
Burger, 3-4 cm hgj Rist 4 ™ 3 25-30*
Lammekglle uden ben, medium, 1,0 kg Fad uden lag 2 170-190 70-80°
Fisk, grillet, hel, 300 g, f.eks. foreller Rist 2 160-180 20-30°

Forvarm apparatet.

Vend retten efter 1/2 - 2/3 af den samlede tilberedningstid.
Heeld veeske i stegefadet med det samme, stegen skal mindst veere 2/3 deekket af vaeske

Vend ikke retten. Daek bunden med vand.

1
2
3
4 Vend retten efter 2/3 af den samlede tilberedningstid.
5
6

Saet universalbradepanden ind under risten.

17.5 Yoghurt

Apparatet kan bruges til fremstilling af yoghurt.

Tilberedning af yoghurt

1. Tag ribberammer og tilbehar ud af ovnrummet.
2. Fyld den pa forhand tilberedte masse i sma behol-

dere, f.eks. kopper eller sma glas.

Dak beholderne til med folie, f.eks. plastfolie.

Stil beholderne pé ovnbunden.

Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-

linger.

Lad yoghurten hvile i kaleskabet efter tilberednin-

gen.
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Anbefalede indstillinger for yoghurt

Ret Tilbehor / fade Rillehojde Ovnfunk- Temperaturi °C Varighed i
tion min.
Yoghurt Portionsforme Ovnbund 1.7 1. 100 1.-
2. 2.- 2. 8-9 ti-
mer

' Forvarm apparatet.

17.6 Proveretter = Bageforme pa risten
Farste rist: rillehgjde 3
Anden rist: rillehgjde 1

Rillehgjder ved bagning i tre lag:
Bagning = Bageplade: hgjde 5
Folg disse anvisninger ved bagning af preveretterne. Universalbradepande: rillehgjde 3
Bageplade: rillehgjde 1

Bagning med to springforme:
Stil bageformene ved siden af hinanden eller forskudt
over hinanden i ovhrummet.

Disse oversigter er fremstillet til prgvningsorganer for at
lette pravningen af apparatet iht. EN 60350-1.

Generelle anvisninger

m |ndstillingsveerdierne geelder for iseetning i kold ovn.

= Fglg anvisningerne om forvarmning i tabellerne.
Indstillingsveerdierne er angivet uden lynopvarm-

ning.
®»  Brug ferst den laveste af de angivne temperaturer T

ved bagning. ~ T?
Ri||9hﬂidel‘ ‘ jl \i-n-"‘
Rillehgjder ved bagning i to lag: (T

Bemeerk: Bagveerk pa plader eller i forme, der saettes |
ovnen samtidigt, er ikke nagdvendigvis feerdige pa sam-
me tid.

m  Universalbradepande: rillehgjde 3
Bageplade: rillehgjde 1

AT
7

JHTTTT

Anbefalede indstillinger for bagning

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varig-
tion °C hed i
min.
Sprojtede smakager Bageplade 3 = 140-150" 25-35
Sproejtede smakager Bageplade 3 140-150' 20-30
Sprejtede smakager, 2 lag Universalbradepande 3+1 140-150' 25-35
+
Bageplade
Sproejtede smakager, 3 lag Universalbradepande 5+3+1 130-140' 35-55
+
Bageplade
Small cakes Bageplade 3 = 150-160" 25-35
Small cakes Bageplade 3 140-150" 20-30
Small Cakes, 2 lag Universalbradepande 3+1 140-150' 25-40
+
Bageplade
Small Cakes, 3 lag Universalbradepande 5+3+1 140" 30-40
+
Bageplade
Lagkagebunde Springform @ 26 cm 2 = 160-1702 25-35

' Forvarm apparatet i 5 minutter. Brug ikke funktionen lynopvarmning.
2 Forvarm apparatet. Brug ikke funktionen lynopvarmning.

20



Montagevejledning da

Ret Tilbehgr / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varig-
tion °C hed i
min.
Lagkagebunde Springform & 26 cm 2 & 160-170 30-35
Lagkagebunde, 2 lag Springform & 26 cm 3+1 150-1602 35-50

' Forvarm apparatet i 5 minutter. Brug ikke funktionen lynopvarmning.
2 Forvarm apparatet. Brug ikke funktionen lynopvarmning.

Anbefalede indstillinger for grillning

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varig-
tion °C / grilltrin hed i
min.

Ristning af toast Rist 5 ™ 3! 0,5-1,5

' Forvarm apparatet i 5 minutter. Brug ikke funktionen lynopvarmning.

18 Montagevejledning

Vaer opmeerksom pa disse oplysninger ved montagen
af apparatet.

18.1 Kombination af apparater

Kogesektion og komfur skal veere leveret fra samme
producent og skal kunne kombineres. Veer opmeerk-
som pa, at kombinationspunkterne skal veere ens.

IO\éer.hold de angivne mal i kogesektionens montagevej- Type F

eaning.

Hvis d%r er klaebet en meerkat pa kogesektionens til-

slutningspunkt, skal denne meerkat kleebes pa koge- » Hvis der kun findes en stikkontakt af type K

sektionen igen efter tilslutningen. pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-

5 I L tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
18.2 Generelle anvisninger om montage de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-

Veer opmeerksom pa disse anvisninger, inden ter (reservedels-nr. 00623333) kan kgbes

indbygningen af apparatet pabegyndes. hos kundeservice.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk sted! &

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til ¢

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette %

apparats effekt findes pa typeskiltet @

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations- D

nummer (FD-Nr.)", Side 17. Type @\/

» | Danmark er apparatet kun godkendt til : . .
E/F. 13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

- "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 17

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestregm der overstiger 13 A. | tvivlstil-
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feelde ber en autoriseret el-installater kon- » |ndbygningsskabe skal veere temperaturbe-
taktes. standige op til 95 °C og tilgreensende
» Apparatet skal sikres med en 16 A led- skabsfronter pa til 70 °C.
ningssikkerhedsafbryder. = Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
» Apparater med Schuko-stik m& kun anven- rations- eller skabslage. Der er fare for
des med en stikdasetype E/F. Det er for- overophedning.
budt at anvende en stikdase af type K. = Udfer udskeeringerne i kekkenskabet, inden
@ apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
W“’ De kan forringe elektriske komponenters
¢ funktion.

m Stikdasen til apparatet skal befinde sig i det
skraverede omrade [@ eller udenfor indbyg-
ningsnichen.

Ikke-fastgjorte indbygningsskabe skal fast-
geres til veeggen med et almindeligt vinkel-
beslag [bl.

Type F
» Hvis der er installeret en stikdase af type K,

skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi- - //// J 115

ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan =7

@’\ﬁ

o,
BT

50
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor- a
bundet.
W@é = Brug beskyttelseshandsker for at undga
Y snitsar. Der kan vaere dele med skarpe
Q% kanter, som er tilgeengelige under mon-
' tagen.
Type K @/ = Malene pa tegningerne er angivet i mm.
/\ ADVARSEL - Brandfare!

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-
forbindelse til den elektriske installation, ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled- » Brug ikke multistikdaser.
ning uden stik via kundeservice. Den faste » Anvend kun certificerede forleengerlednin-
tilslutning skal udferes af en autoriseret ger med et tveersnit pa minimum 1,5 mm2,
elektriker. som opfylder de geeldende nationale sik-

= Der kan kun garanteres for sikker anven- kerhedskrav. , , _ ,
delse af apparatet, hvis indbygningen fore- > Kon'gakt kundeservice, hvis nettilslutnings-
tages i henhold til denne montagean- ledningen er for kort.
visning. Montgren haefter for skader, som > Brug kun adaptere godkendt af producen-
skyldes ukorrekt indbygning. ten.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til- BEM/ZERK!
slut ikke apparatet, hvis det har transport- Hvis apparatet baeres i dgrens handtag, kan
skader. det kneekke af. Ovnderens handtag kan ikke

®m Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra baere apparatets veegt.
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin- » Brug aldrig dargrebet til at lgfte eller beere
gen. apparatet med.

®m Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.
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18.3 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.
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18.4 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmélene og anvisningerne om ind-
bygning under en bordplade.

X min. 550
A

m  Der skal veere en udskeering i mellembunden til ven-
tilation af apparatet.

®  Ved kombination med induktionskogesektioner méa
spalten mellem bordpladen og apparatet ma ikke
lukkes med ekstra lister.

m  Bordpladen skal vaere fastgjort pa indbygningsska-
bet.

= Fglg montagevejledningen for kogesektionen, hvis
den forefindes.

18.5 Hjernemontage

Overhold indbygningsmalene og indbygningsanvisnin-
gerne ved hjgrnemontage.

w4

Montagevejledning da

m  For at apparatets dgr skal kunne dbnes, skal mini-
mummalene overholdes ved hjgrnemontage. Malet
[@l afheenger af skabsfrontens tykkelse og handgre-
bet.

18.6 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.
m  Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og
ma kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.
= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

= Apparatet skal vaere uden elektrisk speending ved
alle former for montagearbejde.

= |ndbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.

Elektrisk tilslutning af apparatet

Bemaerk: Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret
fagmand. Ved skader, der opstar som falge af forkert
tilslutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal vaere monteret en alpolet afbryderanordning i
den faste elektriske installation, som opfylder de geel-
dende installationsbestemmelser.

1. |dentificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.

2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Den gul-grenne ledning til beskyttelses-jordforbin-
delsen skal veere 10 mm leengere end de andre led-
ninger.
Vedr. speending, se typeskilt.
Tilslutning 3N~ / 2N Nettilslutningsledning Type
HO5 VV-F eller hgjere.
Tilslutning 1N": Der fas en egnet nettilslutningsled-
ning HO7RN-F 3G6 (leengde 1,5 m) hos kundeservi-
ce.

18.7 Indbygning af apparat
1. Skyd apparatet helt ind, og centrer det.
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3. Ved kgkkenindretning uden handtag med lodret gri-
bestykke:

- Anbring et egnet mellemlaeg @ for at tildaskke
eventuelle skarpe kanter og serge for sikker
montage.

- Lav en forboring i aluprofiler for at kunne lave en
skrueforbindelse @.

— Fastger apparatet med egnede skruer ®.

-

2. Skru apparatet fast.
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Bemaerk: Spalten mellem bordplade og apparat ma ik-
ke lukkes med ekstra lister.

Der ma ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs
indbygningsskabets sideveegge.

18.8 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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