SIEMENS

no Bruksanvisning 3 fi Kayttéohje
sv Bruksanvisning 15 da Betjeningsvejledning 40

Register your product on My Siemens and discover exclusive

services and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances



ET8..LMP1.

145 ©23/18 @145

| g
0P

/ o 1‘8/12J
@21/14,5 1812
18x37—




For mer informasjon, se Digital brukerhandbok.

Innholdsfortegnelse

1 Sikkerhet........coorcciii 3
2 Unnga materielle skader.........c.cccocerreerricenrncnnnnne 4
3  Miljovern og inNSParing......ccccceeererrnssssssnnmmmmensnnes 5
4  Blikjent med.....ccccoommiriiiinniiiieennr e 6
5 Grunnleggende betjening.......ccccccviieciniiiiicnnnnne 7
6  Powerboost-funksjon ........ccccceeiriiiniiiiisnnmmmnnnnnne 9
7  BarnesiKring.....ccccccocoviiiiineeemmmnnnnseeessen e 9
8  TidsfunKSJONer .......ccocceeriiiemreiriee e 9
9  Automatisk utkobling .......ccccccmmrriiiiiiiiiissnnnnnnnns 10
10  VarmefunKsjon .......ccccvcvemermnnsemssmnsssssssssssssssennas 11
11 Vaskebeskyttelse.........ccocmmiivemmrrnnssernnnnsienennns 11
12 Energiforbruksvisning........ccceccsmnniseennnnsinnnnnns 11
13 Grunninnstillingene ........ccccocceciiinicicnnnncieennen, 11
14 Rengjoring og pleie......cccccrriicemmriiiisernnnncinnnnnns 12
15 Utbedring av feil.......ccooeormmmrrirnniiciieeeeeeeeneeens 13
16 Avfallsbehandling ......ccccccommriiiinniniiismeemeeerneenns 14
17  KUuNdeServiCe .......cuuvvvrmmmmmmnnrrrnnnssssssssssssssssennas 14

1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningene, identifikasjonspa-
pirene for maskinen og produktinformasjo-
nen for senere bruk eller for en senere eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Apparater uten stgpsel skal kun kobles til av

autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-

der som skyldes feil tilkobling.

Apparatet ma kun brukes:

m for & tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Folg med konstant under kort-
varige tilberedninger.

Sikkerhet no

® | private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.
® opp til heyde pd maks 2000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:

» Med ekstern timer eller separat fjern-
kontroll. Gjelder ikke dersom drift med ap-
parater registrert int. EN 50615 avsluttes.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn méa ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
gjennomfgres av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar mé holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/A ADVARSEL - Brannfare!

Matlaging med fett eller olje pa koketopper

uten tilsyn kan veere farlig og fere til brann.

» La aldri varm olje og varmt fett vaere uten
oppsyn.

» Prov aldri & slukke en brann med vann,
men sla av apparatet og dekk deretter
flammene med et lokk eller et brannteppe.

Koketoppen blir sveert varm.

» Legg aldri brennbare gjenstander oppa
kokeomradet eller i umiddelbar neerhet.

» Oppbevar aldri gjenstander oppa
koketoppen.

Apparatet blir varmt.

» |kke oppbevar brennbare gjenstander eller
spraybokser i skuffen rett under kokeso-
nen.

Platetoppdeksler kan fgre til ulykker som

folge av f.eks. overoppheting, antennelse eller

sprekker i materialet.

» |kke bruk platetoppdeksler.



no Unngéa materielle skader

Matvarer kan ta fyr.

» Folg med pd matlagingsprosessen. Korte
matlagingsprosesser skal falges med pa i
sin helhet.

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare

deler sveert varme, seerlig en eventuell

ramme.

» Utvis forsiktighet og unnga a bergre varme-
elementene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

Beskyttelsesgitre for koketopper kan fare til

ulykker.

» Det ma kun brukes beskyttelsesgitre som
er utviklet eller spesifisert av produsenten
av apparatet.

Apparatet blir varmt under bruk.

» La apparatet kjole seg ned for rengjaring.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare
reparasjoner pa maskinen.

» Det mé kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
streamkabel, mé den skiftes ut av oppleert
fagpersonell.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Dersom det er sprekker i overflaten, ma ap-
paratet slas av pa grunn av faren for
elektrisk stgt. Ikke gjer dette med hoved-
bryteren, men koble i stedet ut sikringen i
sikringsskapet.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 14

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet kan

smelte ved kontakt med varme apparatdeler.

» La aldri tilkoblingsledningen til elektriske
apparater komme i kontakt med varme ap-
paratdeler.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn av
vaeske mellom bunnen av gryten og kokeso-
nen.

» Hold alltid kokesoner og grytebunner tarre.

/\ ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan f& emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» lkke la barn leke med sméadeler.

2 Unnga materielle skader

OBS!

Ru grytebunner eller pannebunner lager riper i

glasskeramikken.

» Kontroller kokekaret.

Kokekaret eller apparatet kan fa skader dersom det ko-

kes tort.

» Sett aldri gryter uten innhold pa en varm kokesone
eller la dem koke tarre.

Feilplasserte kokekar kan fere til at apparatet blir for

varmt.

» Plasser aldri varme panner eller gryter pa be-
tieningselementene eller platetopprammen.

Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa

platetoppen, kan forarsake skader.

» |kke la harde eller spisse gjenstander falle pa
platetoppen.

Materialer som ikke tgler varme, smelter pa varme

kokesoner.

» lkke bruk ovnbeskyttelsesfolie.

» |kke bruk aluminiumsfolie eller plastkar.

2.1 Oversikt over de vanligste skadene

Her finner du de vanligste skadene og tips om hvordan
du kan unnga dem.

Skade Arsak Tiltak

Flekker  Overkok Fjern overkok umiddelbart
med en glasskrape.

Flekker Uegnede Bruk rengjeringsmidler
rengjeringsmid- som er egnet til
ler glasskeramikk.

Riper Salt, sukker el- |kke bruk kokesonen som
ler sand arbeidsflate eller opp-
bevaringssted.

Riper Ru grytebunner Kontroller kokekaret.
eller pannebun-
ner




Miljgvern og innsparing nho

Skade Arsak Tiltak Skade Arsak Tiltak
Misfar-  Uegnede Bruk rengjaringsmidler Krater-  Sukker eller Fjern overkok umiddelbart
ging rengjeringsmid- som er egnet til dannel-  sterkt suk- med en glasskrape.
ler glasskeramikk. se kerholdige ret-
Misfar-  Gryteslitasje, Loft opp gryter eller pan- ter
ging f.eks. aluminium ner nar du flytter dem.

3 Miljovern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-

re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.

3.2 Energisparing

Dersom du felger disse anvisningene, forbruker
maskinen enda mindre strgm.

Velg en kokesone som passer til grytestarrelsen. Sett

kokekaret midt pd kokesonen.

Bruk kokekar med en bunndiameter som stemmer

overens med diameteren pa kokesonen.

Tips: Kokekarprodusentene oppgir ofte diameteren

pa kokekarets overkant. Den er stgrre enn bunn-

diameteren.

m Upassende kokekar, eller kokesoner som ikke er
fullstendig tildekket, forbruker mye energi.

Sett pa et lokk som passer til gryten.
= Nar du koker uten lokk, trenger apparatet betydelig
mer energi.

Ta av lokket sa sjelden som mulig.
m Nar du lgfter péa lokket, slipper mye energi ut.

Bruk glasslokk.
m Ved & bruke glasslokk kan du se ned i gryten, uten
4 matte lofte pa lokket.

Bruk gryter og panner med jevn bunn.
m Ujevne bunner gker energiforbruket.

Bruk kokekar som passer til mengden matvarer.
m Store kokekar med lite innhold forbruker mer energi
til oppvarmingen.

Kok med lite vann.
= Jo mer vann som befinner seg i kokekaret, desto
mer energi forbrukes til oppvarmingen.

Still inn et lavere koketrinn i rett tid.
m Velger du for hayt viderekokingstrinn, slgser du
med energi.

Nytt ut kokesonens restvarme. Sla av kokesonen
5-10 minutter fer tilberedningen er ferdig ved lengre
tilberedningstider.

m |kke utnyttet restvarme eker energiforbruket.
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4 Bli kjent med

Bruksanvisningen gjelder for diverse koketopper.
Malene for koketoppene er angitt i typeoversikten.
- Side 2

4.1 Betjeningsfelt

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle apparatets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.
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4.2 Display Merknader
) , . ) . . = Avhengig av platetoppens driftsstatus lyser de berg-
Displayene viser innstilte verdier og funksjoner. ringsfeltene som kan velges, mer eller mindre sterkt.
- Nar du bergrer et bergringsfelt, utferes den respekti-
Blsplay Nayn _ ve funksjonen.
o Driftstilstand = Bergringsfelt for funksjoner som ikke kan velges, ly-
-9 Koketrinn ser ikke.
H/k Restvarme = |nnstillingene for de kokesonene som er valgt, lyser
; - sterkt.
L Varmefunksjon = Hold alltid betjeningsfeltet tort. Fuktighet far det til &
b Powerboost-funksjon fungere darligere.
g5 Tidsur = Trekk ingen kokekar i naerheten av indikatorer og

4.3 Bergringsfelt

Bergringsfelt er overflater som reagerer péa bergring.
Bergr det relevante feltet for & velge en funksjon.

Bero- Navn

ringsfelt

® Hovedbryter

b Powerboost-funksjon

Valg av kokesone

\ Barnesikring
Vaskebeskyttelse

OHinmmn - Innstillingsomrade

© Innkobling tokrets-kokesone

o Innkobling av liten stekesone

0] Innkobling av stor stekesone

Holde-varm-funksjon

® Tidsur

0] Stoppeklokkefunksjon

»

bergringsfelt. Elektronikken kan bli overopphetet.

4.4 Kokesoner

Her finner du en oversikt over de ulike innkoblingene
av kokesonene.

Nar du aktiverer innkoblingene, lyser de tilsvarende dis-
playene.

Nar du kobler inn en kokesone, kobles denne inn med
sist innstilt stgrrelse.

Kokesone Innkobling og utkobling

Enkrets-koke-
sone

Tokrets-koke-
sone

Trykk pa ©.

Merknader

Mgrke omrader i kokesonens gladebilde er teknisk
betinget. De har ingen innvirkning pa kokesonens
funksjon.

Kokesonen regulerer temperaturen ved at varmen
kobles ut og inn. Selv pa det hayeste effekttrinnet
kan varmen kobles ut og inn.



m Ved flerkrets-kokesoner kan oppvarmingen av de
indre varmesirklene og oppvarmingen av innkoblin-
ger sla seg pa og av til forskjellige tider.

— Dermed beskyttes amfintlige komponenter mot
overopphetning.

— Apparatet beskyttes mot elektrisk overbelastning.

— Det oppnas bedre resultater av matlagingen.

Kombinert kokesone

Med den kombinerte kokesonen kan du kombinere en-
krets-kokesonen og tokrets-kokesonen til en stor steke-
sone med bro-elementet. Du kan ogsa bruke de to
kokesonene uavhengig av hverandre.

6
=
©

Enkrets-kokesone

Tokrets-kokesone

Bro-element

Kombinasjon Innkobling Egnethet

Liten stekesone: Sla p& bro-elemen-  Liten

Kombinasjon av tet med . steke-

2093 9 lyser sterkt. gryte
Liten
teppanya-
ki

Grunnleggende betjening no

Kombinasjon Innkobling Egnethet

Stor stekesone: Beror . Stor
Kombinasjon av O lyser sterkt. steke-
1o0g3o0g?2 gryte
Stor
teppanya-
Ki
Stor grill-
plate

Den lille stekesonen (2 og 3) og enkrets-kokesonen (1)
kan ogsa brukes uavhengig av hverandre med for-
skjellige koketrinn. For den store stekegryten,
teppanyakien eller grillplaten oppstar det forskjellige
temperaturomrader.

Med den lille stekesonen kan du sa steke en rett, og
samtidig holde en rett varm med enkrets-kokesonen.

Tips: Egnet kokekar kan du bestille fra kundeservice
eller i var nettbutikk.

4.5 Restvarmeindikator

Platetoppen har en totrinns restvarmeindikator for hver
kokesone. Ikke bergr kokesonen sa lenge restvarme-
indikatoren lyser.

Display Betydning

H Kokesonen er sa varm at du kan holde
smaretter varme eller smelte kuvertyre.

A Kokesonen er varm.

5 Grunnleggende betjening

5.1 Sla platetoppen pa eller av

Du slar platetoppen pa og av med hovedbryteren.

Hvis du slar apparatet pa innen 4 sekunder etter at det
ble slatt av, tas platetoppen i bruk med de forrige inn-
stillingene.

5.2 Sla pa platetoppen

Trykk pa @.
v Kontrollampen over @ lyser.
v Indikatorene i knappene og
koketrinndisplayet &I lyser.
v Platetoppen er klar til bruk.
v De to fremre kokesonene er valgt.
v De to fremre koketrinndisplayene & lyser sterkt.

5.3 Sla av platetoppen

Platetoppen slar seg automatisk av dersom alle koke-
sonene er slatt av i en viss tid (10-60 sekunder).

» Trykk pa @.

v Kontrollampen over O slukkes.

v Indikatorene slukner.

v Alle kokesonene er koblet ut.
v Restvarmeindikatoren fortsetter & lyse inntil kokeso-
nene er tilstrekkelig avkjalt.

5.4 Innstilling av kokesonene

Kokesonen ma veere valgt for at du skal kunne stille
den inn.

Venstre kokesoner stilles inn med venstre innstillings-
omrade, hoyre kokesoner med hayre.

Koketrinn

1 laveste effekt

9 hoyeste effekt

5 Hvert koketrinn har et mellomtrinn,

f.eks. 4.5 .

5.5 Innstilling av koketrinn

Forutsetning: Platetoppen er slatt pa.

1. Trykk pa koketrinndisplayet & for & velge kokesone.
v | koketrinndisplayet lyser & sterkt.
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2. Still inn gnsket koketrinn i innstillingsomradet.

[ - ||

o
S

v Kokesonen er slatt pa.

5.6 Endre koketrinn

1. Velg kokesone med koketrinndisplayet.
2. Still inn et koketrinn i innstillingsomradet.

5.7 Sla av kokesonen

Nar du har slatt av kokesonen, vises restvarmeindikato-
ren etter ca. 10 sekunder.

1. Velg kokesone med kokesonedisplayet.

2. Still inn O i innstillingsomradet.

Merk: Sist innstilte kokesone forblir aktivert. Du kan
stille inn kokesonen, uten & velge den pa nytt.

5.8 Anbefalte innstillinger for matlaging

Her far du en oversikt over ulike retter med passende
koketrinn.

Tilberedningstiden varierer, avhengig av matvarenes
type, veki, tykkelse og kvalitet. Viderekokingstrinnet av-
henger av kokekarene som brukes.

Tilberedningsanvisninger

= Bruk koketrinn 9 til oppkoking.

= Ror i tyktflytende retter med jevne mellomrom.

= Mat som skal brunes pa hgy varme, eller som fgrst
avgir mye vaeske under stekingen, méa helst brunes i
flere sma porsjoner.

= Tips om energisparende matlaging. — Side 5

Smelting
Rett Videreko- Varighet
kings- for
trinn videreko-
king i mi-
nutter
Sjokolade, kuvertyre 1-1.5 -
Smgr, honning, gelatin 1-2 -
Oppvarming eller varmholding
Gryterett, f.eks. linsegryte 1-2 -
Melk’ 1525 -
Polser i vann' 3-4 -
' Tilbered retten uten lokk.
Opptining og oppvarming
Spinat, dypfryst 2.5-3.5 10-20

Gulasj, dypfryst 2.5-3.5 20-30
Trekking eller smakoking

Melboller, potetballer"? 4555  20-30
Fisk' 2 4-5 10-15
Hvit saus, f.eks. béchamelsaus 1-2 3-6
Piskede sauser, f.eks. 3-4 8-12
be’arnaisesaus eller hollanda-

isesaus

' Kok opp vannet med pasatt lokk.

2 La retten koke videre uten lokk.

Koking, damping eller smgrdamping

Ris med dobbelt vannmengde 2-3 15-30
Risengrynsgrot 1.5-2.5 35-45
Poteter med skall 4-5 25-30
Skrelte poteter 4-5 15-25
Pasta, nudler' 2 6-7 6-10
Gryterett, suppe 3.5-4.5 15-60
Grgnnsaker, friske 2.5-3.5 10-20
Greonnsaker, dypfryste 3.5-4.5 10-20
Matvarer i trykkoker 4-5 -

' Kok opp vannet med pasatt lokk.

2 La retten koke videre uten lokk.

Surring

Rulader 4-5 50-60
Grytestek 4-5 60-100
Gulasj 2.5-3.5 50-60
Steking med lite olje

Stek rettene uten lokk.

Snitsel, naturell eller panert 6-7 6-10
Snitsel, dypfryst 6-7 8-12
Koteletter, naturell eller panert'  6-7 8-12
Biff, 3 cm tykk 7-8 8-12
Karbonader, 3 cm tykke' 4555  30-40
Hamburger, 2 cm tykk' 6-7 10-20
Fjaerkrebryst, 2 cm tykt' 5-6 10-20
Fijeerkrebryst, dypfryst’ 5-6 10-30
Fisk eller fiskefilet, naturell 5-6 8-20
Fisk eller fiskefilet, panert 6-7 8-20
Fisk eller fiskefilet, panert og 6-7 8-12
dypfryst, f.eks. fiskepinner

Scampi, reker 7-8 4-10
Ferske gronnsaker eller sopp, 7-8 10-20
sautering

Strimlede grennsaker eller 7.5-8.5 15-20
strimlet Kkjott pa asiatisk vis

Panneretter, dypfryste 6-7 6-10
Pannekaker 6-7 en og en
Omelett 3.5-4.5 en og en
Speilegg 5-6 3-6

' Snu retten flere ganger.




Fritering
Friter matvarene porsjonsvis med 150-200 g per por-
sjon i 1-2 | olje. Tilbered rettene uten lokk.

Powerboost-funksjon no

Kjatt, f.eks. kylling 6-7 -
Fisk, panert eller innbakt 5-6 -
Grgnnsaker eller sopp, panert  5-6 -
eller innbakt

Tempura

Dypfryste produkter, f.eks. 8-9 -
pommes frites eller kyllingnug-

gets

Kroketter, dypfryst 7-8 -

Smabakst, f.eks. berlinerboller, 4-5 -
innbakt frukt

6 Powerboost-funksjon

Med Powerboost-funksjonen kan du varme opp starre
mengder vann enda raskere enn med koketrinn 9.
Powerboost-funksjonen er bare tilgjengelig for kokeso-
ner som er merket med boost.

6.1 Sla pa Powerboost-funksjonen

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Med Powerboost-funksjonen oppvarmes olje og fett
raskt. Olje og fett som blir for varme tar fort fyr.

» |kke ga fra den kokende maten uten oppsyn.

Forutsetning: Ved tokrets-kokesoner mé& den andre
varmekretsen veere slatt pa for drift med Powerboost-
funksjonen.

1. Velg kokesone.
2. Trykk pab.
v Displayet & lyser.

6.2 Sla av Powerboost-funksjonen

Hvis du ikke slar av Powerboost-funksjonen, slas den
av automatisk etter en viss tid. Kokesonen gar tilbake
til koketrinn 9.

1. Velg kokesone.

2. Still inn gnsket viderekokingstrinn.

v Displayet & slukkes.

7 Barnesikring

Med barnesikringen kan du hindre at barn slar pa
platetoppen.

7.1 Sla pa barnesikringen

Forutsetning: Platetoppen er slatt av.
1. Sla pa platetoppen med @.

2. Y holdes inne i ca. 4 sekunder.

v <0 lyser i 10 sekunder.

v Platetoppen er sperret.

7.2 Sla av barnesikringen

1. Sla pa platetoppen med @.
2. M holdes inne i ca. 4 sekunder.
v Platetoppen er last opp.

7.3 Automatisk barnesikring

Med denne funksjonen aktiveres barnesikringen
automatisk nar platetoppen slas av.

Du kan aktivere den automatiske barnesikringen i
grunninnstillingene. — Side 11

8 Tidsfunksjoner

Apparatet ditt er utstyrt med ulike tidsfunksjoner som
du kan bruke for & stille inn en varighet, et tidsur eller
en stoppeklokke.

8.1 Tid

Angi en tid for den gnskede kokesonen. Kokesonen
slar seg automatisk av nar den innstilte tiden er telt
ned.

Du kan stille inn en tid pa inntil 99 minutter.

Stille inn tid
Forutsetning: Kokesonen er slatt pd og innstilt.

1. Trykk to ganger pa © og velg deretter kokesone.

e ® O

1

2X

v =l lyser. | tidsurdisplayet lyser S0min.
2. Bergr den gnskede forhandsinnstillingen i inn-
stillingsomradet.
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Du kan forhandsinnstille fra venstre til hgyre tilsva-
rende 1, 2, 3 .... til 9 minutter.

3. La fingeren gli over innstillingsomradet i lgpet av de
neste 10 sekundene, helt til gnsket tid er nadd.

1
1 I min
-1

ollllll%llllllllll G O

v Tiden telles ned. Hvis du har stilt inn tid for flere
kokesoner, vises alltid den korteste tiden.

v Nar siste minutt av en tid telles ned, skifter tidsurdis-
playet fra & vise minutter til & vise sekunder.

v Nar tiden er telt ned, kobles kokesonen ut. Det lyder
et signal, og i displayet blinker G i 10 sekunder. [-
blinker.

Merk: Nar et hvilket som helst symbol bergres, slukkes

displayene, og lydsignalet opphgrer.

Stille inn tid automatisk

Forutsetning: Kokesonen ma veere valgt og innstilt.
Innstilling av tid er aktivert. = Side 9

1. Berar innstilling 1 til 5 i innstillingsomradet lenge.
v Tiden telles automatisk ned til ett minutt.

2. Bergr innstilling 6 til 9 i innstillingsomradet lenge.
v Tiden telles automatisk opp til 99 minutter.

Korrigering eller sletting av tid

1. Trykk to ganger pa C.

2. Velg kokesone.

3. Endre tiden i innstillingsomradet, eller still den inn

pa oo,

Automatisk tidsur

Med denne funksjonen kan du forhandsvelge en tid for
alle kokesonene. Etter at en kokesone er slatt pa, telles
den forhandsinnstilte tiden ned. Kokesonen slar seg
automatisk av nar den innstilte tiden er telt ned.

Du slar det automatiske tidsuret pa i grunninnstillin-
gene. — Side 11

Tips: Det automatiske tidsuret gjelder for alle kokeso-
nene. Du kan forkorte eller slette tiden for en enkelt
kokesone. — Side 9

8.2 Varselur

Du kan stille inn en tid pé inntil 99 minutter for avgivel-
se av signal. Varseluret fungerer uavhengig av alle
andre innstillinger.

Still inn varseluret

Forutsetning: Platetoppen ma veaere slatt pa.

Trykk pa ©.

Displayet & lyser.

| tidsurdisplayet lyser &0 min.

Still inn tiden i innstillingsomradet.

Etter noen sekunder telles tiden ned.

Nar tiden er utlapt, lyder det et signal. | tidsurdis-
playet blinker 44, Displayet & blinker.

v Displayet slas av etter 10 sekunder.

< K« D <<~

Sla av varselursignalet

Du kan sla av signalet manuelt.

» Trykk pa et hvilket som helst bergringsfelt.
v Displayet slukkes, og lydsignalet opphgrer.

Korrigere tiden

1. Velg varseluret med O.
2. Still inn gnsket tid i innstillingsomradet.

8.3 Stoppeklokkefunksjon

Stoppeklokkefunksjonen viser tiden som har gatt siden
funksjonen ble aktivert.

Stoppeklokkefunksjonen er bare aktivert nar
platetoppen er slatt pa. Hvis platetoppen slar seg av,
slas ogsa stoppeklokkefunksjonen av.

Sla pa stoppeklokkefunksjonen

» Trykk pa ©.

| tidsurdisplayet vises 4.

Tidtakingen begynner.

| lopet av det farste minuttet vises tiden i sekunder,
deretter i minutter.

Merk: Hvis stoppeklokkefunksjonen slas pa i tillegg til
en annen tidsfunksjon, vises innstillingen i tidsurdisplay-
et i 10 sekunder. Deretter vises stoppeklokkefunksjo-
nen igjen.

< L

Sla av stoppeklokkefunksjonen
» Trykk en gang til pa @.
v Tidsurdisplayet slukkes.

9 Automatisk utkobling

Hvis du ikke endrer innstillingene for en kokesone i
lengre tid, aktiveres den automatiske utkoblingen.
Nar kokesonen slas av, er avhengig av hvilket koke-
trinn som er innstilt (1 til 10 timer).

Oppvarmingen av kokesonen slas av. | kokesonedis-
playet blinker F & og restvarmeindikatoren H/

H vekselvis.

10

9.1 Fortsette koking etter automatisk
utkobling
1. Trykk pé et hvilket som helst bergringsfelt.

v Visningen slukkes.
2. Still inn pa nytt.



Varmefunksjon no

10 Varmefunksjon

Med varmefunksjonen kan du smelte sjokolade eller
smar, samt holde varm retter eller kokekar.

10.1 Sla pa varmefunksjonen

1. Trykk pa .
2. Velg kokesone.
v | koketrinndisplayet lyser L.

10.2 Sla av varmefunksjonen

1. Trykk pa .
2. Velg kokesone.
v | koketrinndisplayet lyser .

11 Vaskebeskyttelse

Hvis du tarker over betjeningsfeltet mens platetoppen
er slatt pa, kan innstillingene forandre seg. For &
forhindre dette har platetoppen en vaskebeskyttelses-
funksjon.

Hovedbryteren kommer ikke inn under vaskebeskyttel-
sen. Du kan nar som helst sla av platetoppen.

11.1 Aktivere vaskebeskyttelse
Trykk pa W,

Du hgrer et lydsignal.

) lyser sterki.

Betjeningsfeltet er sperret i 30 sekunder.

LS G G 4

12 Energiforbruksvisning

Funksjonen viser det totale stramforbruket fra du slar
platetoppen pa til du slar den av.

Nar du slar av, vises forbruket malt i kilowattimer, for
eksempel 1,08 kWh, i 10 sekunder.

Visningens ngyaktighet avhenger bl.a. av spennings-
kvaliteten i stramnettet.

Du kan aktivere visningen i grunninnstillingene.

- Side 11

13 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter
dine personlige behov.
13.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her far du en oversikt over grunninnstillingene og fab-
rikkinnstillingene.

Dis- Valg

play

c3 Energiforbruksvisning
Spear din strgmleverandgr om nettspennin-
gen.

£l — Visningen av stremforbruk er slatt av.’

i — Visning av stremforbruk ved 230 V nett-
spenning.

2 — Visning av stremforbruk ved 400 V nett-
spenning.

3 - Visning av streamforbruk ved 220 V nett-
spenning.

4 - Visning av stremforbruk ved 240 V nett-
spenning.

Dis- Valg
play
ci Automatisk barnesikring
0 - Slatt av'
i — Slatt pa
£ - Manuell og automatisk barnesikring er
slatt av.
cc Lydsignal

1l — Bekreftelsessignal og signal om feil be-
tiening er slatt av. Hovedbrytersignalet forblir
slatt pa.

{ — Kun signal om feil betjening er slatt pa.
£ — Kun bekreftelsessignal er slatt pa.

3 - Bekreftelsessignal og signal om feil be-

tiening er slatt pa."’

cS Automatisk tidsur
00 - Slatt av.'
i-59 - Tidsperiode for utkobling av kokeso-
nene.

]
]

Tid for signalet for tidsurslutt
{ — 10 sekunder.’

c - 30 sekunder.

3 - 1 minutt.

' Fabrikkinnstilling

' Fabrikkinnstilling

11



no Rengjgring og pleie

Dis- Valg
play
c Innkobling av varmeelementene
i - Slatt av
i — Slatt pa
c - Siste innstilling fer kokesonen ble slatt
av.'
cl Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger
0 - Slatt av'
i — Slatt pa

' Fabrikkinnstilling

13.2 Endring av grunninnstillingene

Forutsetning: Platetoppen er slatt av.

1. Sla pa platetoppen.

2. Beror ©®i 4 sekunder i lgpet av de neste 10 se-
kundene.

offf trerrrrrrml - @

1

v Civises.
v | kokesonedisplayet lyser .

3. Trykk gjentatte ganger pa &, helt til gnsket display-
innhold vises.
4. Still inn gnsket verdi i innstillingsomradet.

v

oflf trernvrenirg - ®

5. ®© holdes inne i 4 sekunder.

v Innstillingen er aktivert.

Tips: Sla av platetoppen med O for & forlate grunn-
innstillingene uten & lagre. Sla platetoppen pa igjen og
still inn pa nytt.

14 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

14.1 Rengjoringsmiddel

Egnede rengjeringsmidler og glasskrape fas hos
kundeservice, i var nettbutikk eller i handelen.

OBS!

Uegnede rengjgringsmidler kan skade apparatets over-
flater.

» Bruk aldri uegnede rengjeringsmidler.

Uegnede rengjoringsmidler

= Ufortynnet vaskemiddel

= Rengjeringsmiddel for oppvaskmaskiner

= Skuremidler

m  Aggressive rengjgringsmidler som f.eks. stekeovns-
spray eller flekkfjerner

Skuresvamper

m  Hoytrykksspyler og dampstréle

14.2 Rengjoring av glasskeramikk

Rengjer koketoppen hver gang den har veert i bruk, slik
at rester av matvarer ikke brenner seg fast.

Merk: Veer oppmerksom pé informasjonen om uegne-
de rengjaringsmidler. — Side 12

12

Forutsetning: Koketoppen er avkjalt.

1. Fjern hardnakket smuss med en glasskrape.

2. Rengjer koketoppen med et rensemiddel for
glasskeramikk.
Folg rengjgringsanvisningene pa rensemiddelets
emballasje.
Tips: Du oppnéa gode rengjeringsresultater med en
spesialsvamp for glasskeramikk.

14.3 Rengjoring av platetoppramme

Rengjer platetopprammen etter bruk, dersom det er

smuss eller flekker pa den.

Merknader

= Vaer oppmerksom pa informasjon om uegnede
rengjeringsmidler. — Side 12

= |kke bruk glasskrape.

1. Rengjer platetopprammen med varmt sdpevann og
en myk klut.
Vask nye svamper grundig far bruk.

2. Tork deretter av med en myk klut.
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15 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med
kundeservice. P& den méaten unngar du unadige kost-

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Kokesonen avgir varme, men indikatoren fungerer ikke.

nader.

» Sla av sikringen i sikringsskapet.
» Ta kontakt med kundeservice.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner

pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er >

defekt.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Koketoppen slar seg automatisk av og kan ikke lenger
betjenes. Den kan senere sl seg pa av seg selv.

Sla av sikringen i sikringsskapet.

» Ta kontakt med kundeservice.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner

pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-

sjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stram-
kabel, ma den skiftes ut av oppleert fagpersonell.

15.1 Merknader i displayet

Feil

Arsak og feilsgking

Ingen

Svikt pa stremforsyningen.

1. Kontroller sikringen til apparatet i sikringsskapet.
2. Ved hjelp av et annet elektrisk apparat kan du sjekke om feilen kan skyldes strembrudd.

Alle indikatorer

Betjeningspanelet er vatt, eller det ligger gjenstander pa det.

blinker » Tork av betjeningspanelet eller fiern gjenstanden.
Fc Det ble kokt pa flere kokesoner over lengre tid med hgy effekt. For & beskytte elektronikken
har kokesonen blitt slatt av.
1. Vent en liten stund.
2. Trykk pa et hvilket som helst bergringsfelt.
v Nar meldingen ikke lenger vises, er elektronikken tilstrekkelig avkjglt. Du kan gjenoppta
matlagingen.

Til tross for utkoblingen med FZ, har elektronikken varmet seg opp enda mer. Derfor har

alle kokesonene slatt seg av.

1. Vent en liten stund.

2. Trykk pé et hvilket som helst bergringsfelt.

v Nar meldingen ikke lenger vises, er elektronikken tilstrekkelig avkjglt. Du kan gjenoppta
matlagingen.

F 5 og koketrinnet
blinker vekselvis. Du
harer et lydsignal.

Varm gryte i omradet til betjeningspanelet. Elektronikken star i fare for & bli overopphetet.
» Fjern kokekaret.
v Displayet slukkes kort tid etterpa.

F 5 og signaltone

Varm gryte i omradet til betjeningspanelet. For & beskytte elektronikken har kokesonen slatt

seg av.

1. Fjern kokekaret.

2. Vent en liten stund.

3. Trykk pa et hvilket som helst bergringsfelt.

v Nar meldingen ikke lenger vises, er elektronikken tilstrekkelig avkjelt. Du kan gjenoppta
matlagingen.

Fg

Kokesonen var for lenge i bruk og ble slatt automatisk av.
Kokesonen kan slas pa igjen med én gang.

of, og kokesonene
blir ikke varme

Demomodus er aktivert.

1. Koble apparatet fra stramnettet i 30 sekunder ved & sla av sikringen i sikringsskapet.
2. Trykk pa et hvilket som helst bergringsfelt i lgpet av de 3 neste minuttene.

13



no Avfallsbehandling

Feil Arsak og feilsgking

Det vises en melding Elektronikken har registrert en feil.
med "E" i displayet, 1. S|& apparatet av og pa igjen.
f.eks. EO111. v Hvis feilen bare forel& én gang, forsvinner meldingen.
2. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen nayaktig
nar du kontakter kundeservice.
- "Kundeservice", Side 14

16 Avfallsbehandling

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra- ggqgc;lijgt)lE%eé%u;o\/%eeﬁSﬁ]g|;evkt|vet
stoffer gjenvinnes.

16.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat E Dette apparatet er klassifisert i
I elektrisk- og elektronisk utstyr (waste

> Kast apparatet pa en miljgvennlig mate. , electrical and electronic equipment —
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter WEEE).
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler Direktivet angir rammene for innleve-
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

17 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
p& markedet.

Merk: | rammen av produsentens garantivilkar er bruk
av kundeservice gratis.

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den
vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.

17.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet finner du:

®  p3 apparatpasset.

® pa undersiden av platetoppen.

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgjengelig nar du trenger dem.

14
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1 Sakerhet

FOlj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | s igenom anvisningen noga.

m Spara bruksanvisning, maskinpass och
produktinformation fér senare anvandning
eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvéandning fér avsett &ndamal

Det ar bara behorig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten for:

m fOr att tillaga mat och dryck.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

Sékerhet sv

® | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:

® med extern timer eller separat fjarrkontroll.
Det galler inte vid avstangning med enheter
som omfattas av EN 50615.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nér-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

/A VARNING! - Brandrisk!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sadan brand med
vatten, utan sla av enheten och kvav sedan
lagorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Kokzonen blir jattevarm.

» L&gg aldrig brannbara féremal pa eller di-
rekt vid kokzonen.

» Forvara aldrig foremal pa kokzonen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig brannbara féremal eller
sprayflaskor i lddor direkt under spishéllen.

Overtackning av spishallen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom dverhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig dver spishéllen.

15



sv Forhindrande av sakskador

Livsmedel kan borja brinna.
» QOvervaka tillagningen. Overvaka alltid korta
sekvenser.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning, framforallt ev. hallram.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand bara hallskydd som enhetens till-
verkare utvecklat eller féreskriver.

Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du rengdr den.

A\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Sla av enheten om ytan ar sprucken for att
undvika elstét. Sla inte av enheten med hu-
vudbrytaren utan sla av med sakringen i
proppskapet.

» Ring service. — Sid. 26

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvéand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengora apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smaélta

vid kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisde-
lar.

/A VARNING! - Risk foér personskador!

Kastruller kan hoppa upp pa grund av vatska

mellan kastrullbottnen och kokzonen.

» Hall alltid kokzonen och kastrullbottnen tor-
ra.

/A VARNING! - Kvavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial 6ver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

2 Forhindrande av sakskador

OBS!

Grova kastrull- eller stekpannebottnar kan repa glaske-

ramiken.

» Kontrollera kokkarlen.

Torrkokning kan skada kokkéarlen och spisen.

» Stéll aldrig tomma kastruller pa en het kokzon och
lat dem inte koka torra.

Felplacerade kokkarl kan medfdra att spishallen blir

Overhettad.

» Stall aldrig heta stekpannor eller kastruller pa manoé-
verorganen eller pa spishallinfattningen.

Du kan skada héallen om du tappar harda eller vassa

féremal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa foremal pa hallen.

Material som inte ar varmebestandiga kan smalta fast

pa heta kokzoner.

» Anvand inte spisskyddsfolie.

» Anvand inte aluminiumfolie eller plastkarl.
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2.1 Oversikt over de oftast forekommande
skadorna

Har kan du se vilka skador som oftast férekommer och
tips om hur du kan férhindra dem.

Skador Orsak Atgard
Flackar Mat som kokat Ta genast bort mat som
over har kokat dver med en
glasskrapa.

Flackar Olampliga ren-
gdéringsmedel

Anvand bara rengérings-
medel som ar lampliga
for glaskeramik.

Repor Salt, socker el- Anvand inte spishéllen
ler sand som arbetsbank eller av-
stalliningsplats.

Repor Grova kastrull-  Kontrollera kokkéarlen.
eller stekpanne-

bottnar




Miljoskydd och sparsamhet

sV

Skador Orsak Atgard Skador Orsak Atgard
Miss- Olampliga ren-  Anvand bara rengorings- Urgrép- Socker eller Ta genast bort mat som
fargning goéringsmedel medel som ar lampliga ning mycket socker- har kokat 6ver med en
for glaskeramik. rik mat glasskrapa.
Miss- Slitmarken fran  Lyft upp kastruller eller
fargning kastruller, t.ex.  stekpannor nar du forflyt-
aluminium tar dem.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Férpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna forbrukar maskinen mindre
effekt.

Valj en kokplatta som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkéarlen centriskt.

Anvand kokkérl med en bottendiameter som dverens-
stammer med kokplattans diameter.

Tips! Kokkérlstillverkarna uppger ofta kastrullens

toppdiameter. Den &r ofta storre an bottendiametern.

= Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta forbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
= Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart
mer effekt.

Lyft locket sa lite som mdjligt.
m Du slépper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvéand glaslock.
m Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastruller och stekpannor med plana bottnar.
» Ojamna bottnar 6kar energiférbrukningen.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

m Stora gryta med lite i kréver mer effekt vid upp-
varmning.

Tillaga med lite vatten.
= Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till lagre effektlage.
m FOr hogt effektlage vid fortsatt tillagning slésar ef-
fekt

Ta till vara kokplattans eftervarme. Vid langre koktider

kan du stanga av kokplattan 5 - 10 minuter fre kokti-

dens slut.

» Om restvarmen inte utnyttjas okar energifdrbruk-
ningen.

17



sv Lar kanna

4 Lar kanna

Bruksanvisningen géller for olika héllar. Mattangivelser-

na for hallarna hittar du i typoversikten. — Sid. 2

4.1 Manéverpanel

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktioner och far information om drifttillstandet.

o | H

O Of LI b
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0
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4.2 Displayer

Displayerna visar instéllda varden och funktioner.
Display Namn

I Driftlage

-9 Effektlagen

H/h Restvarme

L Varmhaliningsfunktion

b PowerBoost-funktion

Ba Timer

4.3 Skarmknappar
Ské&rmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funk-

tion genom att vidréra den tillhérande skarmknappen.

Skarm-  Namn
knapp
® Huvudbrytare
b PowerBoost-funktion
Val av kokzon
\ Barnspérr
Avtorkningsskydd
OHIINNIE - Instaliningsdel
© Tillkoppling av dubbel kokzon
o Inkoppling av den lilla grytzonen
® Inkoppling av den stora grytzonen
] Varmhallningsfunktionen
® Timer
0] Stoppursfunktion

18

Anmaérkningar

= Allt efter spishéallens driftlage lyser de skarmknappar
som du for tillfallet kan valja med halv eller full ljus-
styrka. Nar du vidror skarmknappen kors den tillh6-
rande funktionen.

m  Skarmknappar for funktioner som du for tillfallet inte
kan vélja lyser inte.

= |nstdllningarna fér de kokzoner som du for tillfallet
har valt lyser med full ljusstyrka.

= Hall alltid mano6verpanelen torr. Fukt paverkar funk-
tionen negativt.

m  Flytta inte kastruller s& att de star nédra symbolerna
och skarmknapparna. Elektroniken kan bli 6verhet-
tad.

4.4 Kokplattor

Har foljer en dversikt dver kokzonernas olika tillaggs-
funktioner.

Nar du aktiverar tillkopplingarna tands tillhérande sym-
boler.

Nar du kopplar in en kokzon startar den med den se-
nast instéllda storleken.

Kokzon Sla pa och av tillagg
O Enkelkokzon
© Dubbelkokzon  Tryck till pa ©.

Anmérkningar

= Morka omraden i kokzonens gloédbild har tekniska
orsaker. De paverkar inte kokzonens funktion.

= Héllen styr kokzonerna genom att sla pa och av
uppvarmningen. Aven pa maxeffekt slas uppvarm-
ningen péa och av.



m  P3 kokzoner med flera varmekretsar kan varmen i
de inre kretsarna och varmen i tilldggskretsarna sla
pa och av vid olika tidpunkter.

— Det skyddar kansliga komponenter mot 6verhett-
ning.

— Enheten skyddas mot el6verlast.

— Matlagningsresultaten blir battre.

Kombikokplatta

Pa kombikokplattan kan du kombinera enkelkokplattan
och dubbelkokplattan med bryggvarmeelementet. Du
kan ocksa anvanda de bada kokplattorna oberoende
av varandra.

6
=
©

Enkelkokzon

Dubbelkokzon

Bryggvéarmeelement

Anvandningsprincip sv

Kombination Inkoppling Lamplig-
het
Liten grytzon: Kom-  Koppla in bryggvér- Liten
bination av 2 och 3 meelementet med stekgryta
. Liten tep-
© t&nds med full panyaki.
ljusstyrka.
Stor grytzon: Kombi- Tryck pa . Stor stek-
nation av O tands med full gryta
1 och 3 och 2 ljusstyrka. Stor tep-
panyaki
Stor grill-
platta

Den lilla grytzonen (2 och 3) och enkelkokzonen (1)
kan ocksad anvandas oberoende av varandra med olika
effektlagen. F6r den stora stekgrytan, teppanyakin eller
grillplattan bildas olika temperaturomraden.

Med den lilla grytzonen kan du bryna en ratt och samti-
digt halla en ratt varm med enkelkokzonen.

Tips! Du kan skaffa lampliga kokkarl via kundtjansten
eller i var webbshop.

4.5 Restvarmesymbol

Spishéllen har en restvarmesymbol med tva lagen for
varje kokzon. Ror inte kokzonen medan restvarmesym-
bolen ar tand.

Indikering  Betydelse

H Kokzonen ar sa het att du kan halla
smaréatter varma eller smélta glasyr.

L Kokzonen &r het.

5 Anvandningsprincip

5.1 Start eller avstangning av spishallen

Du startar och stanger av spishéallen med huvudbryta-
ren.

Om du startar om spisen inom 4 sekunder efter av-
stangningen startar spishallen med de tidigare install-
ningarna.

5.2 Start av spishallen

Tryck pa @.

v Kontrollampan 6ver @ tands.

v Skarmknapparnas och effektlagenas symboler &
tands.

v Spishallen ar klar att anvanda.

v De bada framre kokplattorna ar markerade.

v De béada framre effektlagessymbolerna & lyser med
full ljusstyrka.

5.3 Avstangning av spishéllen

Spishéllen stdngs av automatiskt nar alla kokzoner har
varit avstangda under en viss tid (10-60 sekunder).
Tryck pa @.

v Kontrollampan 6ver O slécks.

v Symbolerna slacks.

v Alla kokzoner ar avstangda.

v

v Restvarmesymbolen fortsatter att lysa tills kokzoner-
na har svalnat tillrackligt.

5.4 Installning av kokplattorna

For att du ska kunna stélla in en kokzon maste den va-
ra markerad.

De vanstra kokplattorna stéalls in med det vanstra in-
stallningsomradet, de hdgra kokplattorna med det hog-
ra omradet.

Effektlage

1 |agsta effekt

9 hdgsta effekt

5 /2||5a effektlagen har ett mellanlage, t.ex.

5.5 Installning av effektlagen

Krav: Spishallen ar inkopplad.

1. Markera kokplattan genom att trycka pa effektlages-
symbolen &
v P4 effektlagesdisplayen tands . med full ljusstyrka.
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sv Anvandningsprincip

2. Stall in 6nskat effektlage i installningsomradet.

o 1]
N
@ g

v Kokplattan ar inkopplad.

5.6 Andring av effektlagen

1. Valj kokzon med effektlagesdisplayen.
2. Stall in ett effektlage i installingsdelen.

5.7 Avstangning av kokplatta

Néar du har stdngt av kokzonen visas restvarmesymbo-
len efter cirka 10 sekunder.

1. Markera kokplattan med kokplattdisplayen.

2. Stéll in 0 i installningsdelen.

Notera: Den senast installda kokzonen ar fortfarande
aktiv. Du kan stélla in kokzonen utan att markera den
pa nytt.

5.8 Instéallningsrekommendationer for
matlagning

Har far du en oversikt 6ver olika matratter med mat-

chande effektlagen.

Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,
vikt, tjocklek och kvalitet. Effektlaget for fortsatt tillag-
ning beror péa vilken kastrull, gryta eller panna du an-
vander.

Tlllagnlngsanwsnlngar
Koka upp pa effektlage 9.

= R6r om tjockflytande mat da och da.

= Matvaror som bryns kraftigt eller som avger mycket
vatska under bryningen vid stekningen boér brynas i
sma portioner.

= Tips for energisparande matlagning. = Sid. 17

Smilta

Matratt Sjud- Sjud-
ningsef- ningstid i
fektlage minuter

Choklad, chokladglasyr 1-1.5 -

Smor, honung, gelatin 1-2 -

Varma pa eller varmhalla

Grytor, t.ex. linsgryta 1-2 -

Mij6lk' 1.5-25 -

Varmkorv i vatten’ 3-4 -

' Tillaga ratten utan lock.

20

Tina och varma pa

Spenat, djupfryst 2.5-3.5 10-20
Gulasch, djupfryst 2.5-3.5 20-30
Sjuda

Klimp, kroppkakor' 2 4555  20-30
Fisk" 2 4-5 10-15
Vitsés, t.ex. bechamelséas 1-2 3-6
Hopvispade saser, t.ex. bear- 3-4 8-12
naise- eller hollandaiseséas

' Koka upp vattnet med lockat pa.

2 Sjud ratten utan lock.

Koka, anga eller svetta

Ris med dubbel vattenmangd 2-3 15-30
Risgrynsgroét 1.5-2.5 35-45
Skalpotatis 4-5 25-30
Kokt potatis 4-5 15-25
Pasta, nudlar’? 6-7 6-10
Grytor, soppor 3.5-4.5 15-60
Gronsaker, farska 2.5-3.5 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.5-4.5 10-20
Tryckkoka mat 4-5 -

T Koka upp vattnet med lockat pa.

2 Sjud ratten utan lock.

Bréasera

Rullader 4-5 50-60
Grytstek 4-5 60-100
Gulasch 2.5-3.5 50-60
Steka med lite olja

Stek ratterna utan lock.

Schnitzel, opanerad eller pane- 6-7 6-10
rad

Schnitzel, djupfryst 6-7 8-12
Kotletter, med eller utan 6-7 8-12
panering’

Biff, 3 cm tjock 7-8 8-12
Frikadeller, 3 cm tjocka' 4555  30-40
Hamburgare, 2 cm tjocka' 6-7 10-20
Fagelbrost, 2 cm tjockt! 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst’ 5-6 10-30
Eisk eller fiskfiléer, utan pane- 5-6 8-20
ring

Fisk eller fiskfiléer, panerade 6-7 8-20
Fisk eller fiskfiléer, panerade 6-7 8-12
och djupfrysta, t.ex. fiskpinnar

Scampi, rékor 7-8 4-10
Sautera gronsaker eller farsk 7-8 10-20
svamp

Strimlade grénsaker eller strim- 7.5-8.5 15-20

lat kott i asiatisk stil

' vand ratten flera ganger.




PowerBoost-funktion sv

Stekmat, djupfryst 6-7 6-10
Pannkakor 6-7 i féljid
Omelett 3.5-4.5 i foljd
Stekta agg 5-6 3-6

' vand ratten flera ganger.

Fritera
Fritera matvarorna portionsvis med 150-200 g per por-
tion i 1-2 liter olja. Tillaga matréatterna utan lock.

Djupfrysta varor, t.ex. pommes 8-9 -
frites eller chicken nuggets

Kroketter, djupfrysta 7-8 -
Kétt, t.ex. kyckling 6-7 -
Fisk, panerad eller friterad 5-6 -

Groénsaker eller svamp, panera- 5-6 -
de eller friterade
Tempura

Smakakor, t.ex. klenater eller 4-5 -
munkar, friterad frukt

6 PowerBoost-funktion

Med Powerboost-funktionen kan du varma stérre mang-
der vatten annu snabbare an med effektlage 9.
Powerboost-funktionen finns bara fér kokplattor som ar
markta med boost.

6.1 Start av Powerboost-funktionen

/\ VARNING! - Brandrisk!

Olja och fett varms snabbt upp med PowerBoost-funk-
tionen. Olja och fett antands snabbt vid dverhettning.
» Lamna aldrig matlagningen utan tillsyn.

Krav: For dubbelkokplattor maste den andra varmezo-
nen vara inkopplad for att Powerboost-funktionen ska
kunna anvandas.

1. Markera kokplattan.
2. Tryck pab.
v Symbolen & tands.

6.2 Avstangning av Powerboost-funktionen

Om du inte stanger av Powerboost-funktionen stangs
den av automatiskt efter en viss tid. Kokplattan atergar
till effektlage 9.

1. Markera kokplattan.

2. Stall in valfritt effektlage for fardigkokningen.

v Symbolen & sléacks.

7 Barnsparr

Barnsparren gor att barn inte kan sld pa hallen.

7.1 Inkoppling av barnsparren

Krav: Spishéllen ar avstangd.

1. Starta spishallen med @.

2. Hall ™ intryckt i cirka 4 sekunder.
v <0 lyser i 10 sekunder.

v Spishallen ar sparrad.

7.2 Avstangning av barnsparren

1. Starta spishéllen med O.
2. Hall ™ intryckt i cirka 4 sekunder.
v Spishéllen ar sparrad.

7.3 Automatisk barnsparr

Med den har funktionen kopplas barnsparren in auto-
matiskt pa barnsparren nar du stanger av spishallen.
Du kan aktivera den automatiska barnsparren i grund-
installningarna. — Sid. 23

8 Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner som kan styra en tillag-
ningstid, timer eller ett stoppur.

8.1 Tillagningstid

Stall in tillagningstiden fér dnskad kokzon. Kokplattan
stangs av automatiskt néar tillagningstiden har 16pt ut.
Du kan stélla in en tillagningstid pa upp till 99 minuter.

Instéllning av tid
Krav: Kokplattan ar inkopplad och installd.
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sv Tidsfunktioner

1. Tryck tva ganger pa ® och markera sedan kokplat-
tan.

|_| min

9

e ® o

2X

v Indikeringen 1=l tdnds. J0min tdnds pa timerdis-
playen.

2. Tryck pa onskad forinstélining i installningsomradet.
Mojlig forinstélining ar fran vanster till hoger 1, 2,
3... upp till 9 minuter.

3. Drainom 10 sekunder flera ganger over install-
ningsomradet tills 6nskad tid har natts.

0II|IIII‘#IIIIIIII| G O

v Tillagningstiden gar igang. Om du har stallt in en
tillagningstid for flera kokplattor visas alltid den kor-
taste tiden.

v Né&r den sista minuten av en tillagningstid borjar 16-
pa vaxlar timerdisplayen fran minuter till sekunder.

v Kokzonen stangs av nar tiden har 16pt ut. En signal
ljuder och pa displayen blinkar & i 10 sekunder. In-
dikeringen 1=l blinkar.

Notera: Néar du trycker pa ndgon av symbolerna slacks

displayerna och signaltonen tystnar.

Automatisk installning av tid

Krav: Kokplattan ar markerad och installd. Tidsinstall-
ningen ar aktiv. —» Sid. 21

1. Tryck i installningsomradet lange pa instéllningarna
1 1ill 5.

Tiden réknas automatiskt ned till en minut.

. Tryck i instéllningsomradet lange pa instéllningarna
6 till 9.

Tiden raknas automatiskt upp till 99 minuter.

N <

<

I'-'\ndring eller borttagning av tillagningstid

1. Tryck tva ganger pa ©.

2. Markera kokplattan.

3. Andra tiden eller stall in den pa 00 i instaliningsom-
radet.

22

Automatisk timer

Med den har funktionen kan du férvalja en tid for alla
kokzoner. Varje gang du kopplar in en kokzon borjar
den forvalda tiden 16pa. Kokzonen stangs av automa-
tiskt nar tiden har 16pt ut.

Du kopplar in den automatiska timern i grundinstall-
ningarna. — Sid. 23

Tips! Den automatiska timern géller for alla kokzoner.
Du kan forkorta eller ta bort tiden for en enskild ko-
kzon. — Sid. 21

8.2 Koksklocka

Du kan bestdmma en tid upp till 99 minuter fram till
dess att en signal ska ljuda. Koksklockan &r oberoen-
de av alla andra instéllningar.

Instéllning av kdksklockan

Krav: Hallen méaste vara inkopplad.

Tryck pa @.

Symbolen & tands.

pé& timerdisplayen lyser 4imin .

Stéll in tiden i installningsomradet.

Tiden borjar 16pa efter nagra sekunder.

Nar tiden har 16pt ut ljuder en signal. Pa timerdis-
playen blinkar 4. Symbolen & blinkar.

v Efter 10 sekunder stadngs displayen av.

< « D <<~

Avstangning av vackningssignalen
Du kan stanga av signalen manuellt.

» Tryck pa nagon av skdarmknapparna.
v Displayen slocknar och signalen tystnar.

Korrigering av tiden

1. Markera koksklockan med .
2. Stall in 6nskad tid i installningsomradet.

8.3 Stoppursfunktion

Stoppursfunktionen visar den tid som har gatt sedan
funktionen aktiverades.

Stoppursfunktionen fungerar bara om spishallen ar in-
kopplad. Nar spishéallen stdngs av stangs ocksa stopp-
ursfunktionen av.

Start av stoppursfunktionen
» Tryck pa ©.

Du far upp 40 péa timerdisplayen.

Tidtagningen bérjar.

Under den fdrsta minuten visas sekunder, darefter
minuter.

Notera: Om du férutom stoppursfunktionen ocksé star-
tar en annan tidsfunktion visas installningen i 10 sekun-
der pa timerdisplayen. Darefter visas ater stoppursfunk-
tionen.

< <

Avstangning av stoppurfunktionen
» Tryck en gang till pa ©@.
v Timerdisplayen slacks.
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9 Automatisk avstangning

Om du under en langre tid inte har andrat instéliningar-
na for en kokzon aktiveras den automatiska avstang-
ningen.

Nar kokzonen stangs av beror pa det installda effektla-
get (1 till 10 timmar).

Uppvarmningen av kokzonen stdngs av. Pa kokzons-
displayen blinkar omvéaxlande £ § och restvarmesym-
bolen H/h.

9.1 Fortsatt tillagning efter automatisk
avstangning
1. Tryck till pa nagot av pekfalten.

v Indikeringen slocknar.
2. Gor en ny installning.

10 Varmhallningsfunktion

Med varmhallningsfunktionen kan du smalta choklad
eller smor och halla ratter eller kokkarl varma.

10.1 Start av varmhallningsfunktionen

1. Tryck pa &t
2. Markera kokplattan.
v Pa effektlagesdisplayen tands L.

10.2 Avstangning av
varmhallningsfunktionen

1. Tryck pa .

2. Markera kokplattan.

v P4 effektlagesdisplayen tands &.

11 Avtorkningsskydd

Om du torkar av mandverorganen nar spishéllen ar in-
kopplad kan instaliningarna andras. For att férhindra
detta har spishéllen ett avtorkningsskydd.
Huvudbrytaren ar undantagen fran avtorkningsskyddet.
Du kan nar som helst stdnga av spishallen.

11.1 Aktivering av avtorkningsskyddet
Tryck pa ),

Enheten ger signal.

) tdnds med full ljusstyrka.

Manoverorganen ar sparrade i 30 sekunder.

< XKV

12 Energiforbrukningsdisplay

Funktionen visar den totala effektférbrukningen fran
starten till avstangningen av spishéllen.

Efter avstangningen visas forbrukningen i kWh under
10 sekunder, t.ex. 1,08 kWh.

Visningens noggrannhet beror bland annat pa elnatets
spanningskvalitet.

Du kan aktivera visningen i grundinstallningarna.

- Sid. 23

13 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.
13.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har fdljer en dversikt dver grundinstallningar och fa-
briksforinstallda varden.

Sym- Val

bol

ci Automatisk barnsparr
& - Avstangd'

{ — Inkopplad
£ — Den manuella och den automatiska barn-
sparren ar avstangda.

Sym- Val
bol
cc Ljudsignal

{1 — Bekraftelsesignalen och felmandvrersig-
nalen &r avstangda. Huvudbrytarsignalen ar
fortfarande inkopplad.

i — Bara felmandversignalen ar inkopplad.

c — Bara bekréftelsesignalen &r inkopplad.

3 — Bekréftelsesignalen och felmandversigna-
len &r inkopplade.'

' Fabriksinstallning

' Fabriksinstallning
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sv Rengdring och skoétsel

Sym- Val
bol

c3 Energiférbrukningsdisplay

Fraga elleverantdren om natspanningen.

£ - Forbrukningsdisplayen ar avstangd.’

i — Forbrukningsdisplay vid natspanningen
230 V.

c — Forbrukningsdisplay vid natspanningen
400 V.

3 - Forbrukningsdisplay vid nétspéanningen
220 V.

Y — Forbrukningsdisplay vid natspanningen
240 V.

ch5 Automatisk timer
00 — Avstangd.'
99 — Tid efter vilken kokplattorna sténgs av.

ch Tid for timerns slutsignal
! — 10 sekunder."
Z - 30 sekunder.

3 — 1 minut.

c Inkoppling av varmeelementen
fl — Avsténgda
i — Inkopplade

c - Den senaste instéllningen innan kokplat-
tan stangdes av.'

cl Aterstallning till fabriksinstaliningen
£ - Avstangd'
{ — Inkopplad

' Fabriksinstallning

13.2 Andring av grundinstallning

Krav: Spishéllen ar avstangd.
1. Starta spishéllen.

2. Hall inom 10 sekunder ® intryckt i 4 sekunder.

Ol TTTTEEEEEEEEETT ®
civisas.

{l tands pa kokzondisplayen.

4
4
3. Tryck flera ganger pa @ tills 6nskad symbol visas.
4. Stall in 6nskat varde i instéliningsomradet.

v

oflf trerivrerig - ®

5. Hall ® intryckt i 4 sekunder.

v Instéllningen ar nu aktiverad.

Tips! Stang av spishallen med ® om du vill lamna
grundinstaliningarna utan att spara dem. Starta om
spishéllen och stéll in den pa nytt.

14 Rengoring och skotsel

Du maste rengodra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

14.1 Rengoringsmedel

Du kan skaffa lampliga rengéringsmedel och glasskra-
por genom kundtjansten, i webbshopen eller i handeln.
OBS!

Olampliga rengdringsmedel kan skada spisens ytor.

» Anvand aldrig oldmpliga rengdringsmedel.

Olampliga rengéringsmedel

m  Qutspatt diskmedel

= Maskindiskmedel

= Skurpulver

= Aggressiva rengéringsmedel som ugnsspray eller
flackborttagare

Svampar som kan repa

= Hogtryckstvatt och angrengoring

24

14.2 Rengoring av glaskeramiken

Rengor hallen efter varje anvandning s att matrester
inte branner fast.
Notera: Folj informationen om olampliga rengdringsme-
del. = Sid. 24
Krav: Hallen har svalnat.
1. Ta bort grovsmuts med en glasskrapa.
2. Rengor héllen med hallrengdring.
Fo6lj rengdringsanvisningarna pa rengéringsmedlets
forpackning.
Tips! Specialsvampar for héllrengdring ger bra ren-
gdringsresultat.

14.3 Rengo6ring av spishallinfattningen

Rengor spishéallinfattningen efter anvandning om det

finns smuts eller flackar pa den.

Anmaérkningar

= Folj informationen om olampliga rengéringsmedel.
- Sid. 24

= Anvand inte glasskrapan.



1. Rengor spishéllinfattningen med varmt diskvatten
och en mjuk trasa.

Avhjalpning av fel sv

Tvétta ur nya svampdukar noggrant innan du anvan-
der dem.
2. Torka torrt med mjuk trasa.

15 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
Da slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga. >

/\ VARNING! — Risk fér brannskador!

Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte.
» Sla av automatsékringen eller skruva ur proppen i
proppskapet.

Ring service!

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

/\ VARNING! - Brandrisk!
Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte sedan. Den
kan sla pa oavsiktligt senare.
» Sla av automatsékringen eller skruva ur proppen i

Felinstallationer ar farliga. proppskapet.
» Det &r bara specialutbildad personal som far repare- » Ring service!
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-

lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den bytas av utbildad yrkespersonal.

15.1 Information i displayen

Fel

Orsak och felsékning

Inga

Stromforsorjningen har fallit bort.

1. Kontrollera spisens sakring i proppskapet.
2. Kontrollera pa andra elapparater om ett strémavbrott har intraffat.

Alla symboler blinkar

Vata kontroller eller foremal ovanpa.
» Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

2 Du har lagat mat 1ange med hog effekt pa flera kokplattor. Kokplattan har stangts av for att
skydda elektroniken.
1. Véanta en stund.
2. Tryck till pa nagot av pekfalten.
v Far du inte upp indikeringen igen, sa har elektroniken svalnat ordentligt. Du kan fortsatta
att laga mat.
FY Trots avstangningen med FZ fortsatter elektroniken att hettas upp. Darfor har alla kokplattor

stangts av.

1. Vanta en stund.

2. Tryck till pa nagot av pekfalten.

v Far du inte upp indikeringen igen, s har elektroniken svalnat ordentligt. Du kan fortséatta
att laga mat.

F 5 och effektlaget

blinkar omvéaxlande.

En signalton ljuder.

Varm kastrull, gryta eller panna vid kontrollerna. Elektroniken kan bli dverhettad.
» Ta bort kastrullen.
v Symbolen slacks kort darefter.

F 5 och signalton

Varm kastrull, gryta eller panna vid kontrollerna. Enheten har slagit av kokzonen fér att skyad-

da elektroniken.

1. Ta bort kastrullen, grytan eller pannan.

2. Vanta en stund.

3. Tryck till pa nagot av pekfalten.

v Far du inte upp indikeringen igen, s har elektroniken svalnat ordentligt. Du kan fortséatta
att laga mat.

(]

"

Kokplattan har anvants fér lange och har stangts av automatisk.
Du kan omedelbart starta kokplattan pa nytt.
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sv Avfallshantering

Fel Orsak och felsdkning
oF och kokplattorna  Demoléget &r aktivt.
blir inte varma 1. GO&r enheten stromlds i 30 sekunder genom att sld av sékringen i proppsképet.

2. Tryck till pa nagot av pekfalten inom 3 minuter.

Meddelande med "E" Elektronikfel.

visas pa displayen, 1. Stang av spisen och starta sedan om den.
tex. EO111. v Om felet var en engangsforeteelse slacks meddelandet.
2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.

- "Kundtjénst", Sid. 26

16 Avfallshantering

16.1 Omhéandertagande av begagnade Denna enhet ar markt i enlighet med
apparater der europeiska direktivet 2012/19/
- . ) B EU om avfall som utgdrs av eller in-
Genorp en mlljoﬂkompatlbel avfallshantering kan varde- r— nehaller elektroniska produkter (was-
fulla ramaterial ateranvandas. te electrical and electronic equipment
» Omhanderta enheten miljévanligt. - WEEE).
Information om aktuell avfallshantering kan du fa Direktivet anger ramarna fér inom EU
hos aterforsaljare och kommun. giltigt atertagande och korrekt ater-

vinning av uttjanta enheter.

17 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning gér att bestalla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder &r kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

17.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa& maskinens typskylt.

Typskylten finns:

® pa apparatpasset.

®  p3 spishéllens undersida,.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet, laitepassi ja tuotetiedot
myohempaa kayttotarvetta tai mahdollista
uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llIman pistoketta olevien laitteiden liittdminen
on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei
kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.

Kayta laitetta vain:

= ryokien ja juomien valmistukseen.

Turvallisuus fi

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

m enintddan 2000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Alé kayta laitetta:

m ulkoisella ajastimella tai erillisella kaukosaa-
timella. Tama ei koske tapausta, jossa
kayttd kytketdan pois paalta standardin EN
50615 maarittelemilla laitteilla.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytostd, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantgajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Valvomatta jatetty rasvassa tai 6ljyssé

keittaminen keittotasoilla voi olla vaarallista ja

aiheuttaa tulipaloja.

» Al4 jata kuumia 6ljyja ja rasvoja iiman
valvontaa.

» Al4 yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan
kytke laite pois paalta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

Keittotaso kuumenee hyvin kuumaksi.

» Al4 aseta palavia esineité keittotasolle tai
sen valittomaan laheisyyteen.

» Ala séilyta tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee.

» Al sailyta palavia esineita tai spraypulloja
suoraan keittotason alla olevissa
laatikoissa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

Keittotason suojukset voivat aiheuttaa

tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttya

palamaan tai materiaali voi sarkya.

» Ala kayta keittotason suojuksia.

Elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

» Keittdmista on valvottava. Lyhytta
toimenpidettd on valvottava jatkuvasti.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana,

erityisesti mahdollisesti asennettuna oleva

keittotason kehys.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
|&hettyvilta.

Keittosyvennyksen suojaristikot voivat

aiheuttaa onnettomuuksia.

» Ala kayta keittosyvennyksen suojaristikoita.

Laite kuumenee kayton aikana.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
vaihtaa ainoastaan alan ammattihenkilosto.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos pinnassa on sargja, laite on kytkettava
pois paaltd mahdollisen sdhkoiskun
valttamiseksi. Talldin laitetta ei pida kytkea
pois paalta paakytkimella, vaan
sulakerasiassa olevan sulakkeen kautta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 38

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

Sahkodlaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen

kuumissa osissa.

» Varo, ettd sahkolaitteiden liitantajohto ei
joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Jos kattilan pohjan ja keittoalueen valissa on

nestetta, kattila saattaa yhtakkia hypahtaa.

» Pida keittoalue ja kattilan pohja aina
kuivina.

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja pdahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikki& pienilld osilla.

2 Esinevahinkojen valttaminen

HUOMIO!

Karkeat kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat

keraamista lasia.

» Tarkasta astiat.

Kuumentaminen tyhjana voi vaurioittaa keittoastiaa tai

laitetta.

» Ala koskaan laita tyhjia kattiloita kuumalle
keittoalueelle tai anna niiden kiehua tyhjiksi.

Vaarin sijoitettu keittoastia voi aiheuttaa laitteen

ylikuumenemisen.

» Ala koskaan laita kuumia pannuja tai kattiloita
valitsimien tai keittotason kehyksen péaalle.

Kovien tai teravien esineiden putoaminen keittotason

pédlle voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala paasta kovia tai teravia esineitd putoamaan
keittotason péaalle.
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Kuumuutta kestamattomat materiaalit sulavat kuuman
keittoalueen pé&alla.

» Ala kayta liedensuojalevya.

» Ala kayta alumiinifoliota tai muoviastioita.

2.1 Yleisimmat vauriot

Tassa luetellaan yleisimmat vauriot ja annetaan
vinkkeja niiden valttamiseksi.

Vaurio Syy Toimenpide

Tahrat  Ylikiehunut Poista ylikiehunut ruoka
ruoka heti puhdistuslastalla.

Tahrat Sopimattomat Kaytad puhdistusaineita,

puhdistusaineet jotka on tarkoitettu

keraamiselle lasille.




Ymparistonsuojelu ja saasto

fi

Vaurio Syy Toimenpide Vaurio Syy Toimenpide
Naarmut Suola, sokeri tai Ald kéyta keittotasoa tyo- Véarjaym Kattilan Nosta kattiloita ja

hiekka tai laskualustana. at aiheuttama pannuja, kun siirréat niita.
Naarmut Karkeat kattilan- Tarkasta astiat. hankauma,

tai esim. alumiini

pannunpohjat Simpuk  Sokeri tai hyvin  Poista ylikiehunut ruoka
Varjaym Sopimattomat Kayta puhdistusaineita, a_nmuot sokeripitoiset heti puhdistuslastalla.
at puhdistusaineet jotka on tarkoitettu gg‘g” ruoat

;

keraamiselle lasille.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman energiaa, kun noudatat
naita ohjeita.

Valitse keittoalue, joka sopii kattilan kokoon. Aseta
keittoastia alueen keskelle.

Kayta keittoastioita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa.

Ohje: Keittoastioiden valmistajat ilmoittavat usein

kattilan ylareunan lapimitan. Se on usein suurempi

kuin pohjan lapimitta.

= Soveltumattomat keittoastiat seké keittoalueet, joita
astia ei peitd kokonaan, kuluttavat paljon energiaa.

Sulje kattilat sopivalla kannella.
= Jos et kdyta kantta, laite kuluttaa huomattavasti
enemman energiaa.

Nosta kantta mahdollisimman harvoin.
m Kantta nostettaessa haihtuu runsaasti energiaa.

Kaytéa lasikantta.
m Lasikannen lapi ndet kattilaan kantta nostamatta.

Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen pohja.
m Epatasaiset pohjat lisdavat energiankulutusta.

Kaytéa elintarvikeméaérélle sopivaa keittoastiaa.
= Jos suuret keittoastiat eivat ole taynna, ne
kuluttavat enemman energiaa kuumentamiseen.

Kypsenna vahalla vedella.

= Mitd enemman vetta keittoastiassa on, sita
enemman energiaa vaaditaan sen
kuumentamiseen.

Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle.
m Liian korkealla kypsennysteholla tuhlautuu energiaa.

Hyddynna keittotason jalkilampoa. Jos kypsymisaika
on pitka, kytke keittoalue pois paalta jo 5-10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista.

m Hyddyntamaton jalkilampd liséda energiankulutusta.
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fi Tutustuminen

4 Tutustuminen

Kayttbohje koskee useampi keittotasomalleja.

Keittotasojen mittatiedot 16ytyvat tyyppiyhteenvedosta.

- Sivu 2

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja ndhdaan tiedot sen kayttotilasta.

®

Il
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4.2 Néytét Huomautukset
e . . o = Keittotason kayttétilasta riippuen parhaillaan
Naytossa nakyvat asetetut arvot ja toiminnot. valittavissa olevat kosketuspainikkeet palavat
i — puolikirkkaina tai kirkkaina. Kulloinenkin toiminto
”aytto N{m' — suoritetaan kosketuspainiketta koskettamalla.
u Kayttétila = Kosketuspainikkeet, joiden toimintoa ei juuri nyt voi
-9 Tehoalueet valita, eivat pala.
H/k Jalkilampo = P‘arhaillaan valitun keittoalueen asetukset palavat
; —————— — kirkkaana.
L Lampimanapitotoiminto ® Pida ohjauspaneeli aina kuivana. Kosteus vaikuttaa
] Powerboost-toiminto toimintaan.
a5 Ajastin = Al3 veda kattiloita nayttdjen ja kosketuspainikkeiden

4.3 Kosketuspainikkeet
Kosketuspainikkeet ovat kosketusherkkia pintoja.

I&helle. Elektroniikka voi ylikuumentua.

4.4 Keittoalueet
Tasta 16ydat yhteenvedon keittoalueiden eri

Toiminnot valitaan koskettamalla painikkeita. kytkentamahdollisuuksista.

Kun aktivoit lisdaluekytkentdja, niiden naytot palavat.

Kosketus Nimi

painike Kun kytket keittoalueen paalle, sen koko on viimeksi
D Paakytkin tehdyn sdadon mukainen.
b Powerboost-toiminto Keittoalue Kytkeminen kayttoon ja pois
Keittoalueen valinta S kaytosta
. siosainen

\ Lapsilukko )

Pyyhintasuoja kelttgalug 5
O Saatéalue Egﬁz'gﬁﬁ”e” Napauta ©.
© Kaksiosaisen keittoalueen kytkeminen

kayttéon Huomautukset
o Pienen paistoalueen kytkeminen kéyttdon = Keittoalueen tummemmin hehkuvat alueet johtuvat

5 , ——— teknisista syista. Niilld ei ole vaikutusta keittoalueen

0] Ison paistoalueen kytkeminen kayttéon toimintaan.
Lampimanapitotoiminto = Keittoalue saataa lampotilaa kytkemalla
C) Ajastin kuumennuksen paélle ja pois paaltd. Kuumennus
o) Sekuntikellotoiminto voi kytkeytya paalle ja pois paaltd myds, kun

valittuna on taysi teho.




= Moniosaisilla keittoalueilla sisempien lammityspiirien
vastukset ja lisdlammityspiirien vastukset voivat
kytkeytya péaalle ja pois paalta eri aikoina.
— Herkkia osia suojataan nain ylikuumenemiselta.
— Laitetta suojataan sahkdiselta ylikuormitukselta.
— Saavutetaan parempi keittotulos.

Yhdistelméakeittoalue

Yhdistelméakeittoalueella voidaan silloitusvastuksen
avulla yhdistaa yksiosainen keittoalue ja kaksiosainen
keittoalue. Molempia keittoalueita voidaan kayttaa myds
toisistaan riippumatta.

=
<

Yksiosainen keittoalue
Kaksiosainen keittoalue
Silloitusvastus

Yhdistelma Kytkeminen Soveltuv

kayttoon uus
Kytke silloitusvastus Pieni

Pieni paistoalue:

yhdistelma 2 ja 3 paélle valitsemalla paistovu
o oka
© palaa kirkkaana.  Pieni
teppanya
Ki

Kayton perusteet fi

Yhdistelma Kytkeminen Soveltuv

kayttéon uus

Suuri paistoalue: Kosketa symbolia 0. Suuri
yhdistelma O palaa kirkkaana. paistovu
1ja3ja2 oka
Suuri
teppanya
ki
Suuri
grillipelti

Pienté paistoaluetta (2 ja 3) seka yksiosaista
keittoaluetta (1) voidaan kayttdd myds toisistaan
riippumatta eri tehoalueilla. Suuren paistovuoan,
teppanyaki-pannun tai grillipellin kaytdn yhteydessa
muodostuu erilaisia lampétila-alueita.

Voit paistaa ruokaa pienella paistoalueella ja pitaa
samanaikaisesti ruokaa lampimanéa yksiosaisella
keittoalueella.

Ohje: Voit hankkia sopivia keittoastioita
asiakaspalvelumme kautta tai nettikaupastamme.

4.5 Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle kaksiportainen
jalkilammaoén naytto. Ala kosketa keittoaluetta niin kauan
kuin jalkilammaén nayttd palaa.

Naytto Merkitys

H Keittoalue on niin kuuma, etta voit pitaa
pienia maaria ruokaa lampimana tai
sulattaa kuorrutetta.

L Keittoalue on kuuma.

5 Kayton perusteet

5.1 Keittotason kytkeminen paalle tai pois
paalta

Keittotaso kytketdan paalle ja pois paalta
paakytkimella.

Jos kytket laitteen uudelleen pé&élle 4 sekunnin
kuluessa sen poiskytkemisesta, keittotaso kytkeytyy
kayttoon edellisilla asetuksilla.

5.2 Keittotason kytkeminen paalle

Napauta .

v Merkkivalo symbolin @ ylapuolella palaa.

v Kayttdalueiden ja tehoalueiden merkkivalot &
palavat.

v Keittotaso on kayttdvalmis.

v Kumpikin etumainen keittoalue on valittu.

v Etumaiset tehoalueen naytot & palavat kirkkaina.

5.3 Keittotason kytkeminen pois paalta

Kun kaikki keittoalueet ovat jonkin aikaa

(10-60 sekuntia) pois kaytosta, keittotaso kytkeytyy
automaattisesti pois paéalta.

» Napauta O.

Merkkivalo symbolin @ ylapuolella sammuu.
Naytét sammuvat.

Kaikki keittoalueet on kytketty pois paalta.
Jalkilammon nayttd palaa edelleen, kunnes
keittoalueet ovat jadhtyneet riittavasti.

€ X X L

5.4 Keittoalueiden saato

Keittoalueen pitaa olla valittuna, jotta sita voi saataa.
Vasemman puolen keittoalueet sdadetaan vasemmalla
saatdalueella ja oikean puolen keittoalueet oikealla.

Tehoalue

1 pienin teho

9 suurin teho

5 Jokaisella tehoalueella on valiasento,
esim. 4.5.
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fi Kéaytdn perusteet

5.5 Tehoalueiden saato

Vaatimus: Keittotaso on kytketty paalle.
1. Valitse keittoalue napauttamalla tehoalueen nayttéa
]

.
v Tehoalueen naytdssa palaa kirkkaana &.
2. S3ada saatoalueella haluamasi tehoalue.

v Keittoalue on kytketty paalle.

5.6 Tehoalueiden muuttaminen

1. Valitse keittoalue tehoalueen naytdsta.
2. Aseta tehoalue saatdalueella.

5.7 Keittoalueen kytkeminen pois paalta
Kun keittoalue on kytketty pois kaytdsta, noin

10 sekunnin kuluttua nayttéon tulee jalkilammaén naytto.

1. Valitse keittoalue tehoalueen naytosta.

2. Aseta saatdalueella arvo 0.

Huomautus: Viimeksi sdadetty keittoalue pysyy
aktivoituna. Voit sdataa keittoalueen ilman, etta valitset
sen uudelleen.

5.8 Saatosuositukset keittamista varten

Tasta 16ydat yhteenvedon erilaisista ruoista ja niille
sopivista tehoalueista.

Kypsennysaika vaihtelee ruokien tyypin, painon,
paksuuden ja laadun mukaan. Jatkokypsennyksen
tehoalue riippuu kaytettavasta keittoastiasta.

Ohijeita valmistukseen

m  Kayta kiehautukseen tehoaluetta 9.

m  Sekoita sakeita ruokia muutaman kerran.

= Elintarvikkeet, jotka paistetaan kuumassa pannussa
tai joista irtoaa paistamisen aikana runsaasti
nestetta, on paras paistaa pienind annoksina.

= Vinkkeja energiaa saastavaa ruoanlaittoa varten.
- Sivu 29

Lammittdminen tai laAmpiméanapito

Pataruoka, esim. linssipata 1-2 -
Maito' 1525 -
Makkarat vedessa' 3-4 _

" Valmista ruoka ilman kantta.

Sulatus ja lammittdminen

Sulatus
Ruokalaji Kypsenn Jatkokyp
ysteho sennysai

ka
minuuttei
na

Suklaa, kuorrute 1-1.5 -

Voi, hunaja, liivate 1-2 -
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Pinaatti, pakastettu 2.5-3.5 10-20
Gulassi, pakastettu 2.5-3.5 20-30
Kypsennys tai haudutuskypsennys

Knéddelit, mykyt' 2 4555 20-30
Kala"? 4-5 10-15
Valkokastike, esim. 1-2 3-6
béchamelkastike

Vispatut kastikkeet, esim. 3-4 8-12
béarnaise- tai

hollandaisekastike

' Sulje kansi ja kuumenna vesi kiehuvaksi.

2 Kypsenna ruoka ilman kantta.

Keittaminen, hdoyrykypsennys tai hoyrytys

Riisi kaksinkertaisessa 2-3 15-30
vesimaarassa

Riisipuuro 1.5-2.5 35-45
Kuoriperunat 4-5 25-30
Kuoritut perunat 4-5 15-25
Pastatuotteeet, nuudelit" ? 6-7 6-10
Pataruoka, keitto 3.5-4.5 15-60
Vihannekset, tuoreet 2.5-3.5 10-20
Vihannekset, pakaste 3.5-4.5 10-20
Painekattilassa valmistettavat 4-5 -
ruoat

' Sulje kansi ja kuumenna vesi kiehuvaksi.

2 Kypsennéa ruoka ilman kantta.

Haudutus

Kaaryleet 4-5 50-60
Patapaisti 4-5 60-100
Gulassi 2.5-3.5 50-60
Paistaminen pienessa maarassa 0ljya

Paista ruoat ilman kantta.

Leike, paneroimaton tai 6-7 6-10
paneroitu

Leike, pakaste 6-7 8-12
Kyljykset, paneroimattomat tai  6-7 8-12
paneroidut’

Pihvi, 3 cm paksu 7-8 8-12
Lihapulla, paksuus 3 cm' 4555  30-40
Hampurilaispihvi, paksuus 6-7 10-20
2. cm'

Linnunrinta, paksuus 2 cm' 5-6 10-20

' K&anna ruoka useita kertoja.
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Friteeraus
Friteeraa elintarvikkeet annoksina, 150-200 g per
annos 1-2 litrassa 06ljya. Valmista ruoat ilman kantta.

Linnunrinta, pakastettu' 5-6 10-30
Kala tai kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
Kala tai kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
Kala tai kalafilee, paneroitu ja 6-7 8-12
pakastettu, esim. kalapuikot

Meriravun pyrstot, katkaravut 7-8 4-10
Tuoreet vihannekset tai sienet, 7-8 10-20

paistaminen nopeasti rasvassa

Vihannekset tai liha suikaleina  7.5-8.5 15-20
aasialaiseen tapaan

Pannuruoat, pakaste 6-7 6-10
Ohukaiset 6-7 paista
kypséksi
Munakas 3.5-4.5 paista
kypsaksi
Paistetut kananmunat 5-6 3-6

Pakasteet, 8-9 -
esim. ranskanperunat tai

kananugetit

Kroketit, pakaste 7-8 -
Liha, esim. broileri 6-7 -
Kala, paneroitu tai 5-6 -
taikinakuoressa

Vihannekset tai sienet, 5-6 -
paneroidut tai taikinakuoressa

Tempura

Pienleivonnaiset, esim. 4-5 -

hillomunkit, berliininmunkit,
hedelmat taikinakuoressa

' K&anna ruoka useita kertoja.

6 Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla voit kuumentaa suuria
vesimaaria vield nopeammin kuin tehoalueella 9.
Powerboost-toiminto on kaytettavissa vain keittoalueilla,
jotka on merkitty symbolilla boost.

6.1 Powerboost-toiminnon kytkeminen
paalle

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Oljy ja rasva kuumenevat Powerboost-toiminnolla
nopeasti. Liian kuumat oljyt ja rasvat syttyvat nopeasti.

» Al4 jata kattilaa tai pannua koskaan ilman valvontaa.

Vaatimus: Kaksiosaisissa keittoalueissa toinen
lampopiiri on kytkettava toimintaan Powerboost-
toiminnon kayttod varten.

1. Valitse keittoalue.
2. Napauta b.
v Nayttd & palaa.

6.2 Powerboost-toiminnon kytkeminen pois
paalta

Jos Powerboost-toimintoa ei kytketa pois paalta, se
kytkeytyy jonkin ajan kuluttua automaattisesti pois
toiminnasta. Keittoalue kytkeytyy takaisin

tehoalueelle 9.

1. Valitse keittoalue.

2. Aseta jokin kypsennysteho.

v Nayttd &5 sammuu.

7 Lapsilukko

Lapsilukolla voit varmistaa, etta lapset eivat voi kytkea
keittotasoa paalle.

7.1 Lapsilukon kytkeminen paalle

Vaatimus: Keittotaso on kytketty pois paalta.
1. Kytke keittotaso péaéalle valitsemalla @.

2. Pida M painettuna n. 4 sekunnin ajan.

v <0 palaa noin 10 sekunnin ajan.

v Keittotaso on lukittu.

7.2 Lapsilukon kytkeminen pois paalta

1. Kytke keittotaso péaélle valitsemalla @.
2. Pida W painettuna n. 4 sekunnin ajan.
v Keittotason lukitus on poistettu.

7.3 Automaattinen lapsilukko

T&lla toiminnolla lapsilukko kytkeytyy automaattisesti
kayttoon aina, kun kytket keittotason pois péalta.
Voit aktivoida automaattisen lapsilukon
perusasetuksista. » Sivu 36
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8 Aikatoiminnot

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja, joilla voidaan
saataa toiminta-aika, ajastin tai ajanottokello.

8.1 Toiminta-aika

Aseta haluamallesi keittoalueelle toiminta-aika.
Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois p&élta, kun
toiminta-aika on kulunut.

Voit asettaa toiminta-ajan 99 minuuttiin asti.

Toiminta-ajan asetus
Vaatimus: Keittoalue on kytketty paalle ja sdadetty.
1. Napauta kaksi kertaa @ ja valitse sitten keittoalue.

11
I_| min
9

[ ® O

2X

v Naytto 1=l palaa. Ajastimen nadyttssa palaa Limin.

2. Kosketa saatdalueella haluamaasi esisdatoa.
Mahdolliset esisdadét ovat vasemmalta oikealle 1,
2, 3... 9 minuuttia.

3. Sipaise seuraavien 10 sekunnin aikana saatdaluetta
niin monta kertaa, ettd haluamasi toiminta-aika on
saavutettu.

1
| Il min
=l

0II|IIII‘#IIIIIIII| G O

v Toiminta-aika kuluu. Jos olet asettanut toiminta-ajan
useammalle keittoalueelle, naytdssa on aina lyhin
toiminta-aika.

v Kun toiminta-ajan viimeinen minuutti on kdynnissa,

ajastimen nayttdéon tulevat minuuttien tilalle sekunnit.

v Kun toiminta-aika on kulunut, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta. Kuuluu danimerkki ja
naytossa vilkkuu 45 10 sekunnin ajan. Naytto [-1

vilkkuu.

Huomautus: Kun kosketat jotain symbolia; naytot
sammuvat ja aanimerkki lakkaa kuulumasta.

Toiminta-ajan automaattinen asetus

Vaatimus: Keittoalue on valittu ja sdadetty. Jatkuva
asetus on aktivoitu. = Sivu 34
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Kosketa sdatdéalueen asetusta 1-5 pitempaan.
Kesto lyhenee automaattisesti minuutin verran.
Kosketa sdatdéalueen asetusta 6-9 pitempaan.
Kesto pitenee automaattisesti 99 minuuttiin saakka.

« bM< =

Toiminta-ajan korjaaminen tai poistaminen

1. Napauta kaksi kertaa ©.

2. Valitse keittoalue. ~

3. Muuta toiminta-aikaa tai aseta se arvoon 00
saatodalueella.

Automaattinen ajastin

Talla toiminnolla voit esivalita toiminta-ajan kaikille
keittoalueille. Aina kun keittoalue kytketaan péélle,
esivalittu toiminta-aika alkaa kulua. Keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun toiminta-aika on
kulunut.

Automaattinen ajastin kytketaan paalle
perusasetuksissa. = Sivu 36

Ohje: Automaattinen ajastin koskee kaikkia
keittoalueita. Voit lyhentda yksittdisen keittoalueen
toiminta-aikaa tai poistaa sen. — Sivu 34

8.2 Minuuttikello

Voit valita enintdan 99 minuutin pituisen ajan, jonka
jalkeen kuuluu aanimerkki. Minuuttikello on kaikista
muista saaddista riippumaton.

Minuuttikellon saataminen

Vaatimus: Keittotason pitaa olla paalla.

Napauta ©.

Naytté L palaa.

Ajastimen naytossa palaa Limin.

Aseta aika saatdalueella.

Aika alkaa kulua muutaman sekunnin kuluttua.
Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu aanimerkki.
Ajastimen naytossa vilkkuu G0, Naytto £ vilkkuu.
v Nayttd sammuu 10 sekunnin kuluttua.

€ <« D <~

Minuuttikellon danimerkin poiskytkeminen
Voit kytked danimerkin manuaalisesti pois kaytosta.

» Napauta jotain kosketuskenttaa.
v Nayttd sammuu ja aanimerkki loppuu.

Aika-asetuksen korjaaminen

1. Valitse minuuttikello symbolilla ®.
2. Aseta haluamasi aika s&atdalueella.

8.3 Ajanottokello-toiminto

Ajanottokello-toiminto nayttaa ajan, joka on kulunut
toiminnon aktivoinnin jalkeen.

Ajanottokello-toiminto on toiminnassa vain, kun
keittotaso on kytketty paalle. Kun keittotaso kytkeytyy
pois paalta, myds ajanottokello-toiminto kytkeytyy pois.

Ajanottokello-toiminnon kytkeminen paalle

» Napauta 0.
v Ajastimen nayttdéon ilmestyy 40
v Ajanotto alkaa.



v Ensimmaisen minuutin aikana naytetd&n sekunnit,
sen jalkeen minuutit.

Huomautus: Jos ajanottokellotoiminnon lisaksi

kytketdan paalle jokin toinen aikatoiminto, asetus

ilmestyy 10 sekunnin ajaksi ajastimen nayttéon. Sen

jalkeen nayttoon tulee ajanottokello-toiminto.

Automaattinen poiskytkenta fi

Ajanottokello-toiminnon kytkeminen pois paalta

» Napauta uudelleen &.
v Ajastimen nayttd sammuu.

9 Automaattinen poiskytkenta

Jos et muuta keittoalueen asetuksia pitkdan aikaan, se
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Milloin keittoalue kytkeytyy pois paalta, riippuu
saadetysta tehoalueesta (1-10 tuntia).

Keittoalueen kuumennus kytkeytyy pois paalta.
Keittoalueen naytossé vilkkuvat vuorotellen F& ja
jalkilammon nayttd H/h.

9.1 Keittamisen jatkaminen automaattisen
poiskytkeytymisen jalkeen
1. Napauta jotain kosketuskenttaa.

v Nayttd sammuu.
2. Tee uusi asetus.

10 Lampimanapitotoiminto

Lampiméanapitotoiminnolla voit sulattaa suklaata tai
voita ja pitda ruokia ja astioita lampimana.

10.1 Lampimanapitotoiminnon kytkeminen
paalle
1. Napauta .

2. Valitse keittoalue.
v Tehoalueen nayt6ssé palaa L.

10.2 Lampiméanéapitotoiminnon kytkeminen
pois paalta
1. Napauta .

2. Valitse keittoalue.
v Tehoalueen naytdssé palaa &.

11 Pyyhintasuoja

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa paalla,
voit vahingossa muuttaa asetuksia. Ta&man
valttdmiseksi keittotasossa on pyyhintasuoja.
Pyyhintasuoja ei koske paakytkinta. Voit kytkea
keittotason aina pois paalta.

11.1 Pyyhintasuojan aktivointi

Napauta M.

Kuulet aanimerkin.

W) palaa kirkkaana.

Ohjauspaneeli on lukittu 30 sekunniksi.

L G G 4

12 Energiankulutusnaytto

Toiminto nayttaa energian kokonaiskulutuksen
keittotason paalle- ja poiskytkemisen valilla.
Naytdéssa nakyy kulutus kilowattitunteina 10 sekunnin
ajan laitteen poiskytkemisen jalkeen, esimerkiksi
1,08 kWh.

Nayton tarkkuus riippuu muun muassa séhkoverkon
jannitteen laadusta.
Voit aktivoida naytdn perusasetuksista. » Sivu 36
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13 Perusasetukset

Voit saatéaa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.
13.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta 16ydat yhteenvedon laitteen perusasetuksista ja
tehtaan asetuksista.

Naytté Valinta

ci Automaattinen lapsilukko
0 - Kytketty pois p&alta’
i — Kytketty paalle

£ — Manuaalinen ja automaattinen lapsilukko

kytketty pois paalta.

LN}

Aanimerkki

£l — Vahvistuksen ja virhetoiminnon
aanimerkki pois paalta. Paakytkimen
aanimerkki pysyy paallekytkettyna.

{ — Vain virhetoiminnon &animerkki paalla.
2 — Vain vahvistuksen aanimerkki paalla.
3 - Vahvistuksen ja virhetoiminnon
aanimerkki paalla.”

™

c3 Energiankulutusnaytto
Kysy verkkojannitetta sahkoélaitokselta.
£ — Kulutusnaytto kytketty pois paalta.’
i — Kulutusnayttd verkkojannitteelld 230 V.
£ — Kulutusnaytto verkkojannitteella 400 V.
3 - Kulutusnaytto verkkojannitteella 220 V.
Y — Kulutusnayttd verkkojannitteelld 240 V.

cS Automaattinen ajastin
00 - Kytketty pois paalta.’
-59 - Aika, jonka jalkeen keittoalueet
kytkeytyvat pois paalta.

Ajastimen kayntiajan paattymissignaalin kesto
{ — 10 sekuntia.!

£ - 30 sekuntia.

3 — 1 minuutti.

[n]
[y}

~d

Lammitysvastusten kytkeminen péaalle
{l — Kytketty pois p&alta

i — Kytketty paalle

2 — Viimeinen asetus ennen keittoalueen

kytkemisté pois paalta.’

O Palauttaminen tehdasetuksiin
0 - Kytketty pois paalta.’
i — Kytketty paalle.

' Tehdasasetus
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13.2 Perusasetuksen muuttaminen

Vaatimus: Keittotaso on kytketty pois paalta.

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Pida seuraavien 10 sekunnin aikana symboli ®
painettuna 4 sekunnin ajan.

Ol | LHTTEEEEETTTT ®
v i tulee nayttdon.
Keittoalueen néytdssé palaa o.
Napauta ® niin monta kertaa, ettd haluamasi naytto
iimestyy nayttéon.
4. Saada haluamasi arvo saatdalueella.

W<

v

offf rrerevrerirg - ®

5. Pida ® painettuna 4 sekunnin ajan.
v Asetus on aktivoitu.

Ohje: Voit poistua perusasetuksista tallentamatta
muutoksia kytkemalla keittotason pois paélta

valitsimella @. Kytke keittotaso taas paélle ja saada se

uudestaan.
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14 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

14.1 Puhdistusaine

Sopivia puhdistusaineita ja puhdistuslastoja on
saatavana huoltopalvelusta, verkkokaupasta tai alan
likkeista.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet voivat vahingoittaa
laitteen pintoja.

» Aléd koskaan kéayta sopimatonta puhdistusainetta.

Sopimattomat puhdistusaineet

= | aimentamaton astianpesuaine

= Astianpesukoneeseen tarkoitettu pesuaine

= Hankausaine

m  Voimakkaat puhdistusaineet kuten
uuninpuhdistusaine tai tahranpoistoaine
Hankaavat puhdistussienet

= Painepesuri tai hoyrysuihku

14.2 Keraamisen lasin puhdistus

Puhdista keittotaso aina kayton jalkeen, jotta
ruoantahteet eivat pala kiinni.

Huomautus: Huomioi sopimattomia puhdistusaineita
koskevat ohjeet. = Sivu 37

Vaatimus: Keittotaso on jaahtynyt.

1. Poista runsas lika puhdistuslastalla.

2. Puhdista keittotaso keraamisen lasin
puhdistusaineella.
Noudata puhdistusaineen pakkauksessa olevia
puhdistusohijeita.
Ohje: Keraamiselle lasille tarkoitetulla
erikoispuhdistussienella saat hyvan lopputuloksen.

14.3 Keittotason kehyksen puhdistus

Puhdista keittotason kehys kaytén jalkeen, jos siina
nakyy likaa tai tahroja.

Huomautukset

= Noudata sopimattomia puhdistusaineita koskevia
ohjeita. = Sivu 37

m  Al3 kaytd puhdistuslastaa.

1. Puhdista keittotason kehys kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla liinalla.
Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

2. Kuivaa pehmealla liinalla.

15 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Né&in valtat turhia
kustannuksia.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaustoita saa suorittaa vain alan
ammattihenkil6sto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia
varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa vaihtaa

ainoastaan alan ammattihenkilostoé.

15.1 limoitukset nayttéruudussa

A VAROITUS - Palovammavaara!
Keittoalue kuumenee, mutta nayttd ei toimi.
» Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
» Soita huoltopalveluun.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta eika sita saa
enda kaytettyad. Laite voi kytkeytyd mydhemmin
tahattomasti paalle.

» Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun.

Vika Syy ja vianhaku

Ei mitaan Virransaanti on katkennut.

1. Tarkista, onko laitteen sulake kunnossa.
2. Tarkasta muiden sahkélaitteiden avulla, onko kyseessa séhkdkatko.

Kaikki naytot

Ohjauspaneeli on marka tai sen paalla on esineité.

vilkkuvat » Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
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Vika

Syy ja vianhaku

g

L

Useammalla keittoalueella on keitetty pidemmé&n aikaa suurella teholla. Keittoalue kytkeytyi

elektroniikan suojaamiseksi pois paalta.

1. Odota jonkin aikaa.

2. Napauta jotain kosketuskenttaa.

v Jos ilmoitus ei tule endéa nakyviin, elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Voit jatkaa
keittamista.

Vaikka keittoalue kytkeytyi pois paalta toiminnolla +, elektroniikka on kuumentunut

edelleen. Kaikki keittoalueet kytkeytyivat taman vuoksi pois paalta.

1. Odota jonkin aikaa.

2. Napauta jotain kosketuskenttaa.

v Jos ilmoitus ei tule en&& nakyviin, elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Voit jatkaa
keittamista.

F 5 ja tehoalue

vilkkuvat vuorotellen.

Kuuluu aanimerkki.

Kuuma kattila ohjauspaneelin alueella. Elektroniikka on vaarassa ylikuumentua.
» Poista kattila.
v Nayttd sammuu hetken kuluttua.

F 5 ja aanimerkki

Kuuma kattila ohjauspaneelin alueella. Keittoalue kytkeytyi elektroniikan suojaamiseksi pois
paalta.

Poista kattila.

Odota jonkin aikaa.

Napauta jotain kosketuskenttaa.

Jos ilmoitus ei tule en&& nakyviin, elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Voit jatkaa
keittamista.

A o A

Keittoalue oli liilan kauan kaytdssa, ja se on kytkeytynyt automaattisesti pois paalta.
Voit kytked keittoalueen heti uudelleen paalle.

df ja keittoalueet

u
eivat lampene

Esittelytila on aktivoitu.

1. Kytke laite 30 sekunnin ajaksi irti s@hkdverkosta kytkemalla laitteen sulake
sulakerasiassa hetkeksi pois paalta.

2. Napauta jotain kosketuskenttad seuraavien 3 minuutin kuluessa.

Nayttoon ilmestyy
viesti, jossa on
tunnus "E", esim.
EO111.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

1. Kytke laite pois pé&élta ja taas paalle.

v Jos hairié oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

2. Jos viesti tulee uudestaan nayttédn, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
— "Huoltopalvelu", Sivu 38

16 Havittaminen

16.1 Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

Ympéristdbn huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttaa uudelleen.

» Havita laite ymparistdystavéllisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
sdannodkset koko EU:n alueella.

B

17 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintddn 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan

talousalueella.

Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun

puitteissa maksuton.

38

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvét oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.



17.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi [6ytyy:

® |aitepassista.

= Keittotason alapuolelta.

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l10ydat ne taas nopeasti.

Huoltopalvelu fi
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Du kan finde yderligere oplysninger i den digitale

brugervejledning.
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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | zs denne vejledning omhyggeligt
igennem.

m Opbevar vejledningerne, apparatets papirer
og produktinformationerne til senere brug,
o0g giv dem videre til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en
transportskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Anvend kun apparatet:

m {j| at tilberede madvarer og drikke.
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® under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | privat husholdning og i lukkede rum i hus-
lige omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:

® med en ekstern Timer eller en separat fiern-
betjening. Dette gaelder ikke i tilfeelde af, at
driften med apparaterne, som er omfattet af
EN 50615, bliver deaktiveret.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Born ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Madlavning uden opsyn med fedt eller olie pa

kogesektioner kan veere farligt og medfare

brand.

» Lad aldrig varm olie eller fedtstof veere
uden opsyn.

» Forsgg aldrig at slukke ild med vand, men
sluk for apparatet, og deek derefter flam-
merne til f.eks. med et lag eller et
brandteppe.

Kogezonen bliver meget varm.

» Laeg aldrig breendbare genstande pa
kogezonen eller umiddelbart i naerheden af
den.

» Opbevar aldrig genstande pa kogezonen.



Apparatet bliver varmt.

» Opbevar ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under kogetop-
pen.

Afdaekninger over kogetoppen kan medfare

tilskadekomst, f.eks. som falge af overophed-

ning, antaending eller revnedannelse i materia-
lerne.

» Anvend ikke afdaekninger over kogetoppen.

Madvarer kan anteendes.

» Hold gje med madlavningen. En kortvarig
proces skal overvages hele tiden.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Under brugen bliver selve apparatet og de til-
gaengelige dele meget varme, iseer hvis der er
en ramme om kogesektionen.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Beskyttelsesgitre ved kogesektionen kan

medfere ulykkestilfaelde.

» Der ma kun anvendes beskyttelsesgitre til
kogesektionen, som er udviklet af kogesek-
tionens producent eller er anbefalet af ap-
paratets producent.

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kele af inden rengeringen.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfgrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af ud-
dannet fagpersonale.

Forhindring af materielle skader da

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Hvis der er revner i overfladen, skal appa-
ratet slukkes for at undga et eventuelt elek-
trisk sted. Apparatet ma i sa fald ikke sluk-
kes med hovedafbryderen, men med sikrin-
gen i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 51

Indtreengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengore apparatet.

Isoleringen pa ledninger til elektriske appara-

ter kan smelte, hvis de bergrer varme dele.

» Sgrg for, at tilslutningskablet til elektriske
apparater ikke kommer i kontakt med de
varme dele.

/A\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Hvis der er veeske mellem grydebund og

kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa

kogezonen.

» Serg for, at bade kogezone og grydebund
altid er tarre.

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt
for barn.

» Lad ikke bgrn lege med emballagemateria-
le.

Bern kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

2 Forhindring af materielle skader

BEM/ERK!

Ru gryde- eller pandebunde ridser glaskeramikken.

» Kontrollér gryderne eller panderne.

Gryder og pander eller apparatet kan blive beskadiget,

hvis gryderne eller panderne saettes over, mens de er

tomme.

» Seet aldrig gryder uden indhold pa en varm kogezo-
ne, og lad dem ikke koge tomme.

Forkert placerede gryder og pander kan medfere

overophedning af apparatet.

» Seet aldrig varme pander eller gryder pa betjenings-
elementerne eller kogetoppens ramme.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa

kogetoppen, kan der opsta skader.

» Pas pa, at der ikke falder harde eller spidse gen-
stande ned pa kogetoppen.

Ikke varmebestandige materialer smelter fast pa varme

kogezoner.

» Anvend ikke beskyttelsesfolier.

» Anvend ikke alufolie eller plastikbeholdere.
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da Miljgbeskyttelse og besparelse

2.1 Oversigt over de hyppigste skader

Her finder du de hyppigste skader og tips til, hvordan
de kan undgas.

Skade Arsag Afhjzelpning

Ridser  Ru gryde- eller  Kontrollér gryderne eller

Skade Arsag Afhjzelpning

Pletter ~ Overkogt mad  Fjern straks overkogt mad

med en glasskraber.

pandebunde panderne.
Misfarv- Uegnede ren- Anvend rengaringsmidler,
ning geringsmidler der er beregnet til glaske-

ramik.

Pletter Uegnede ren-
geringsmidler

Anvend rengaringsmidler,
der er beregnet til glaske-
ramik.

Misfarv-  Afslid fra gry- Laft gryder eller pander,

Ridser  Salt, sukker el-  Anvend ikke kogetoppen
ler sand som arbejds- eller frastil-
lingsflade.

ning der, f.eks. alu-  nér de skal flyttes.
minium
Mus- Sukker eller Fjern straks overkogt mad

lingefor- mad med hgijt
mede sukkerindhold
skader i
glasset

med en glasskraber.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Nar disse anvisninger falges, forbruger apparatet min-
dre energi.

Veelg en kogezone, der passer til grydens starrelse.
Seet gryden/panden centreret pa.

Anvend gryder og pander, der har en bunddiameter,
som stemmer overens med kogezonens diameter.

Tip Gryde- og pandeproducenter angiver ofte grydedi-

ameteren foroven. Den er tit stgrre end bunddiamete-

ren.

m Upassende gryder og pander eller ikke helt deekke-
de kogezoner forbruger meget energi.

Leeg lag pa gryder, der passer i stgrrelsen.
m Nar der tilberedes uden lag, bruger apparatet bety-
deligt mere energi.

Laft laget sa f& gange som muligt.
m Nar laget loftes, undslipper der meget energi.

Brug glaslag.
m Gennem glaslaget kan indholdet i gryden ses, uden
at laget skal lgftes.

Brug gryder og pander med en plan bund.
= En ujeevn bund forgger energiforbruget.

Brug gryder og pander, der passer til maengden af

madvarer.

m Store gryder og pander med kun lidt indhold kreae-
ver mere energi til opvarmning.

Tiloered med sma meaengder vand.
= Jo mere vand, der er i gryderne eller panderne, de-
sto mere energi kraeves der til opvarmning.

Skru ned til et lavere kogetrin i god tid.
m Der forbruges unadigt meget energi, hvis videre-
kogningstrinnet er for hgijt.
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Udnyt kogetoppens restvarme. Ved laengere tilbered-

ningstider sluk da for kogezonen 5-10 minutter, for til-

beredningstiden er slut.

m Hvis restvarmen ikke udnyttes, @ges energifor-
bruget.



Leer apparatet at kende da

4 Leer apparatet at kende

Brugsvejledningen geelder for forskellige kogesektio-

ner. Malangivelserne for kogesektionerne findes i type-

oversigten. — Side 2

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner, og du informeres om driftstilstanden.
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4.2 Indikatorer
Indikatorerne viser indstillede veerdier og funktioner.

Indikator Navn

o Driftstilstand
-9 Kogetrin
H/h Restvarme

Varmholdningsfunktion

PowerBoost-funktion

D}
D

Timer

4.3 Touchfelter

Touch-felter er bergringsfalsomme flader. Tryk pa det
pageeldende felt for at veelge en funktion.

Touchfelt Navn

O Hovedafbryder

b PowerBoost-funktion

Valg af kogezone

R Barnesikring
Aftarringssikring

OMINNNE - Indstillingsomrade

© Aktivering af dobbelt kogezone

© Aktivering af lille stegezone

0] Aktivering af stor stegezone

Varmholdningsfunktion

® Timer

0] Stopursfunktion

Bemeerkninger

m  Afheengigt af kogetoppens driftstilstand lyser touch-
felterne, som aktuelt kan veelges, halvkraftigt eller
kraftigt. Nar touchfeltet bergres, udferes den pageel-
dende funktion.

= Touchfelter til funktioner, som aktuelt ikke kan veel-
ges, lyser ikke.

m |ndstillingerne for de aktuelt valgte kogezoner lyser
kraftigt.

= Hold altid betjeningsfeltet tert. Fugt forringer funktio-
nen.

m  Placér ikke gryder i neerheden af indikatorerne og
touchfelterne. Elektronikken kan blive overophedet.

4.4 Kogezoner

Her findes en oversigt over de forskellige ekstra aktive-
ringer af de kogezonerne.

Nar aktiveringerne foretages, lyser de pageeldende indi-
katorer.

Nar du teender for en kogezone, teendes der for den
sidst indstillede starrelse.

Kogezone Aktivering og deaktivering
O Enkelt kogezo-

ne
© Dobbelt Tryk let pa ©.

kogezone

Bemeerkninger

= Marke omrader i kogezonens gladebillede er tek-
nisk betinget. De har ingen indflydelse pa kogezo-
nens funktion.

m  Kogezonen styrer temperaturen ved at teende og
slukke for varmen. Selv ved den hgjeste effekt kan
varmen teendes og slukkes.
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da Generel betjening

= Ved kogezoner med flere kredse kan opvarmningen

af de inderste varmekredse og varmeelementerne i

ekstra aktiverede omrader teendes og slukkes pa

forskellige tidspunkter.

— Folsomme dele beskyttes derved mod
overophedning.

— Apparatet beskyttes mod elektrisk overbelast-
ning.

— Der opnas bedre madlavningsresultater.

Kombikogezone

Med kombikogezonen kan enkelt kogezonen og dob-
belt kogezonen kombineres med det forbundne varme-
element. De to kogezoner kan ogséa bruges uafheengigt
af hinanden.

f'\

ool

Enkelt kogezone

Dobbelt kogezone

Forbundet varmeelement

Kombination
Lille stegezone:

Aktivering Egnethed
Aktivér det forbund- Lille ste-

Kombination af ne varmeelement gegryde
2093 med ©. Lille Tep-
O lyser kraftigt. panyaki.
Stor stegezone: Beror @. Stor ste-
Kombination af O lyser kraftigt. gegryde
1 samt 3 og 2 Stor Tep-
panyaki
Stor grill-
plade

Den lille stegezone (2 og 3) og enkelt kogezonen (1)
kan ogsa bruges uafhaengigt af hinanden med forskelli-
ge kogetrin. Der opstar forskellige temperaturomrader
ved den store stegegryde, Teppanyaki eller grillpladen.
Med den lille stegezone kan en ret tilberedes, og samti-
digt kan en ret holdes varm med enkelt kogezonen.
Tip Egnet kogegrej fas via kundeservice eller i vores
online-shop.

4.5 Restvarmeindikator

Kogetoppen er forsynet med en restvarmeindikator
med to trin for hver kogezone. Rar ikke ved kogezo-
nen, sa leenge restvarmeindikatoren lyser.

Indikator Betydning

H Kogezonen er sa varm, at sma retter
kan holdes varme, eller der kan smeltes
overtreekschokolade.

= Kogezonen er varm.

5 Generel betjening

5.1 Teending eller slukning af kogetoppen

Kogetoppen taendes og slukkes med hovedafbryderen.
Hvis apparatet taendes igen inden for de farste 4 se-
kunder efter slukningen, bliver kogetoppen aktiveret
med de sidste indstillinger.

5.2 Teending af kogetoppen

Tryk let pa @.

v Indikatorlampen over @ lyser.

v Indikatorerne pa betjeningsfladerne og kogetrinsin-
dikatorerne i lyser.

v Kogetoppen er klar til brug.

v De to forreste kogezoner er valgt.

v De to forreste kogetrinsindikatorer & lyser kraftigt.

5.3 Slukning af kogetoppen

Kogetoppen slukkes automatisk, nar alle kogezoner

har veeret slukket i noget tid (10-60 sekunder).

» Tryk pa @.

v Indikatorlampen over @ slukker.

v Indikatorerne slukkes.

v Alle kogezoner er slukket.

v Restvarmeindikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstreekkeligt afkeglet.
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5.4 Indstilling af kogezonerne

For at en kogezone kan indstilles, skal den veere valgt.
Kogezonerne til venstre indstilles med det venstre
indstillingsomrade, og kogezonerne til hgjre indstilles
med det hgjre indstillingsomrade.

Kogetrin

1 laveste effekt

9 hgjeste effekt

5 Hvert kogetrin har et mellemtrin, f.eks.
4.5.

5.5 Indstilling af kogetrin

Krav: Kogetoppen er taendt.

1. Tryk let pa kogetrinsindikatoren & for at vaelge
kogezonen.

v | kogetrinsindikatoren lyser & kraftigt.



2. Indstil det gnskede kogetrin i indstillingsomradet.
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v Kogezonen er teendt.

5.6 AEndring af kogetrin

1. Veelg kogezonen med kogetrinsindikatoren.
2. Indstil et kogetrin i indstillingsomradet.

5.7 Slukning af kogezone

Nar kogezonen er slukket, vises restvarmeindikatoren
efter ca. 10 sekunder.

1. Veelg kogezonen med kogezoneindikatoren.

2. Indstil til O i indstillingsomradet.

Bemeerk: Den sidst indstillede kogezone forbliver akti-
veret. Kogezonen kan indstilles, uden at den skal veel-
ges igen.

5.8 Anbefalede indstillinger til tilberedning

Her findes en oversigt over forskellige retter med pas-
sende kogetrin.

Tilberedningstiden varierer afheengigt af madvarernes
art, vaegt, tykkelse og kvalitet. Feerdigkogningstrinnet
afheenger af de anvendte gryder eller pander.

Anvisninger om tilberedning

= Brug kogetrin 9 til opkogning.

= Ror rundt i tyktflydende retter ind imellem.

m  Fgdevarer, der svitses, eller som der lgber meget
vaeske ud af under stegningen, skal steges i mindre
portioner.

= Tips til energibesparende tilberedning. — Side 42

Generel betjening da

Optoning og opvarmning

Smeltning

Ret Videre- Videre-
kog- kog-
ningstrin ningstid i

minutter

Chokolade, overtraskschoko- 1-1.5 -

lade

Smar, honning, gelatine 1-2 -

Opvarmning eller varmholdning

Sammenkogte retter, f.eks. lin-  1-2 -

segryde
Meelk' 1525 -
Pglser i vand' 3-4 -

" Tilbered retten uden lag.

Spinat, dybfrost 2.5-3.5 10-20
Gullasch, dybfrost 2.5-3.5 20-30
Traekke eller simre

Knodel, KloBe™ 2 4555 20-30
Fisk"? 4-5 10-15
Hvid sauce, f.eks. bechamel- 1-2 3-6
sauce

Opbagte saucer, f.eks. bearnai- 3-4 8-12
sesauce eller hollandaisesauce

' Bring vandet i kog med lukket lag.

2 Viderekog retten uden lag.

Kogning, dampning eller stuvning

Ris med dobbelt vandmasngde 2-3 15-30
Meelkeris 1.5-2.5 35-45
Pillekartofler 4-5 25-30
Hvide kartofler 4-5 15-25
Dejretter, pasta'? 6-7 6-10
Sammenkogt ret, suppe 3.5-4.5 15-60
Grentsager, ra 2.5-3.5 10-20
Grentsager, dybfrosne 3.5-4.5 10-20
Ret i trykkoger 4-5 -

' Bring vandet i kog med lukket lag.

2 Viderekog retten uden lag.

Grydestegning

Benlgse fugle 4-5 50-60
Grydesteg 4-5 60-100
Gullasch 2.5-3.5 50-60
Stegning med lidt olie

Steg retterne uden lag.

Schnitzel, naturel eller paneret  6-7 6-10
Schnitzel, dybfrost 6-7 8-12
Koteletter, naturel eller paneret' 6-7 8-12
Steak, 3 cm tyk 7-8 8-12
Frikadelle, 3 cm tyk' 4555 30-40
Hamburger, 2 cm tyk' 6-7 10-20
Fierkraebryst, 2 cm tykt' 5-6 10-20
Fjerkraebryst, dybfrost’ 5-6 10-30
Fisk eller fiskefilet, naturel 5-6 8-20
Fisk eller fiskefilet, paneret 6-7 8-20
Fisk eller fiskefilet, paneret og  6-7 8-12
dybfrost, f.eks. fiskepinde

Rejer, krebs 7-8 4-10
Grentsager eller friske svampe, 7-8 10-20
sautering

Grgntsager eller kgd i strimler  7.5-8.5 15-20
efter asiatisk stil

Panderetter, dybfrost 6-7 6-10

' Vend retten flere gange.




da PowerBoost-funktion

Pandekager 6-7 fortlgben-
de

Omelet 3.5-4.5 fortlaben-
de

Spejleeg 5-6 3-6

' Vend retten flere gange.

Fritering
Friter madvarerne portionsvist med 150-200 g pr. por-
tion i 1-2 liter olie. Tilbered retterne uden lag.

Dybfrostprodukter, f.eks. pom-  8-9 -
mes frites eller chicken nug-

gets

Kroketter, dybfrosne 7-8 -
Kad, f.eks. kylling 6-7 -
Fisk, paneret eller i gldej 5-6 -

Grgntsager eller svampe, pane- 5-6 -
ret eller i gldej
Tempura

Smat bagveerk, f.eks. berlinerp- 4-5 -
fannkuchen, frugt i oldej

6 PowerBoost-funktion

Med PowerBoost-funktionen kan starre meengder vand
opvarmes endnu hurtigere end med kogetrin 9.
PowerBoost-funktionen er kun tilgeengelig ved kogezo-
ner, som er meerket med boost.

6.1 Aktivering af PowerBoost-funktion

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Olier og fedtstoffer opvarmes hurtigt med PowerBoost-
funktionen. Overophedede olier og fedtstoffer anteen-
des hurtigt.

» Efterlad aldrig kogningen uden opsyn.

Krav: Ved dobbelte kogezoner skal den anden varme-
kreds veere aktiveret ved drift med PowerBoost-funktio-
nen.

1. Vealg kogezonen.

2. Tryk let pab.

v Indikatoren & lyser.

6.2 Deaktivering af PowerBoost-funktion

Hvis du ikke deaktiverer PowerBoost-funktionen, deakti-
veres den automatisk efter et bestemt stykke tid.
Kogezonen skifter tilbage til kogetrin 9.

1. Velg kogezonen.

2. Indstil et vilkarligt viderekogningstrin.

v Indikatoren & slukker.

7 Bornesikring

Med barnesikringen er det muligt at forhindre bern i at
teende for kogetoppen.

7.1 Aktivering af barnesikring

Krav: Kogetoppen er slukket.

1. Teend for kogetoppen med O.

2. Hold ™ trykket ind i ca. 4 sekunder.
v <0 lyser i 10 sekunder.

v Kogetoppen er |ast.

7.2 Deaktivering af barnesikring

1. Teend for kogetoppen med @.
2. Hold @ trykket ind i ca. 4 sekunder.
v Kogetoppen er last op.

7.3 Automatisk bgrnesikring

Med denne funktion bliver barnesikringen automatisk
aktiveret, nar der slukkes for kogetoppen.

Den automatiske bgrnesikring kan aktiveres i grun-
dindstillingerne. — Side 48

8 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, hvormed der
kan indstilles en varighed, et minutur eller et stopur.

8.1 Varighed

Angiv en varighed for den gnskede kogezone. Kogezo-
nen slukker automatisk, nar varigheden er udlgbet.
Der kan indstilles en varighed pa op til 99 minutter.

Indstilling af varighed
Krav: Kogezonen er teendt og indstillet.

46



1. Tryk let pa ®© to gange, og vaelg derefter kogezo-
nen.

e ® O

2X

v Indikatoren =l lyser. | timerindikatoren lyser J0min.

2. Bergr den gnskede forindstilling i indstillingsomra-
det.
De mulige forindstillinger er, set fra venstre mod hgj-
re, 1, 2, 3..... til 9 minutter.

3. Berar inden for de naeste 10 sekunder indstillings-
omradet s& mange gange, indtil den gnskede varig-
hed er néet.

ollllllwlllllllll G O

v Varigheden taller ned. Hvis der er indstillet en varig-
hed for flere kogezoner, er det altid den korteste va-
righed, som vises.

v Nar det sidste minut af en varighed er i gang, skifter
timerindikatoren fra minutter til sekunder.

v Kogezonen slukker, nar varigheden er udlgbet. Der
lyder et signal, og i indikatoren blinker &0 i 10 se-
kunder. Indikatoren |=| blinker.

Bemaerk: Nar et vilkarligt symbol berares, slukker indi-

katorerne, og lydsignalet holder op.

Automatisk indstilling af varighed

Krav: Kogezonen er valgt og indstillet. Varighedsindstil-

lingen er aktiveret. — Side 46

1. Bergr indstillingerne 1 til 5 i indstillingsomradet i
leengere tid.

v Varigheden teeller automatisk ned til et minut.

2. Bergr indstillingerne 6 til 9 i indstillingsomradet i
leengere tid.

v Varigheden teeller automatisk op til 99 minutter.

AEndring eller sletning af varighed

1. Tryk let pa ®© to gange.
2. Velg kogezonen.

Tidsfunktioner da

3. /ndr eller indstil varigheden til T i indstillingsomra-
det.

Automatisk timer

Med denne funktion kan en varighed for alle kogezoner
forindstilles. Hver gang der teendes for en kogezone,
teeller den forindstillede varighed ned. Kogezonen sluk-
ker automatisk, nar varigheden er udlgbet.

Den automatiske timer aktiveres i grundindstillingerne.
- Side 48

Tip Den automatiske timer geelder for alle kogezoner.
Varigheden kan forkortes eller slettes for en enkelt
kogezone. — Side 46

8.2 Minutur

Der kan fastlaegges en tid pa op til 99 minutter, hvoref-
ter der lyder et signal, nar tiden er udlgbet. Minuturet
fungerer uafhaengigt af alle andre indstillinger.

Indstilling af minutur

Krav: Kogetoppen skal vaere teendt.

1. Tryk let pa ©.

v Indikatoren &L lyser.

v | timerindikatoren lyser &0 min .

2. Indstil tiden i indstillingsomradet.

v Efter nogle sekunder begynder tiden at teelle ned.
v Nar tiden er udlgbet, lyder der et signal. | timerindi-
katoren blinker Jf. Indikatoren &\ blinker.

Efter 10 sekunder slukker indikatoren.

<

Deaktivering af ursignalet

Signalet kan deaktiveres manuelt.

» Tryk pé et vilkéarligt touchfelt.

v Indikatoren slukker, og lydsignalet holder op.

AEndring af tiden

1. Veelg minuturet med .
2. Indstil den gnskede tid i indstillingsomradet.

8.3 Stop-/aeggeursfunktion

Stop-/eeggeursfunktionen viser den tid, som er géet si-
den aktivering af funktionen.

Stop-/seggeursfunktionen fungerer kun, nar kogetop-
pen er teendt. Hvis kogetoppen slukkes, slukker stop-/
aeggeursfunktionen ogsa.

Aktivering af stop-/aeggeursfunktion

» Tryk let pa @.

v | timerindikatoren vises 0.

v Tidtagningen begynder.

v | det farste minut vises sekunder, derefter minutter.
Bemeerk: Hvis der foruden stop-/eeggeursfunktionen
aktiveres en anden tidsfunktion, vises indstillingen i
10 sekunder i timerindikatoren. Derefter vises stop-/
aeggeursfunktionen igen.

Deaktivering af stop-/aeggeursfunktion
» Tryk igen let pa O@.
v Timerindikatoren slukker.
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da Automatisk slukning

9 Automatisk slukning

Hvis indstillingerne for en kogezone ikke andres i lang
tid, aktiveres den automatiske slukning.

Hvornar kogezonen slukker afhaenger af det indstillede
kogetrin (fra 1 til 10 timer).

Kogezonens varme slukkes. | kogezoneindikatoren
blinker skiftevis F& og restvarmeindikatoren H/h.

9.1 Viderekogning efter automatisk slukning
1. Tryk pa et vilkarligt Touch-felt.

10 Varmholdningsfunktion

Med varmholdningsfunktionen kan der smeltes choko-
lade eller smgr, og madretter eller service kan varmhol-
des.

10.1 Aktivering af varmholdningsfunktion
1. Tryk let pa &

v Indikatoren slukker.
2. Indstil igen.
2. Velg kogezonen.

<

| kogetrinsindikatoren lyser L.

10.2 Deaktivering af varmholdningsfunktion

1. Tryk let pa
2. Velg kogezonen.
v | kogetrinsindikatoren lyser .

11 Aftorringssikring

Hvis betjeningsfeltet tarres af, mens kogetoppen er
teendt, kan indstillingerne blive aendret. For at forhindre
dette er kogetoppen forsynet med en aftgrringssikring.
Hovedafbryderen er ikke omfattet af afterringssikringen.
Der kan nar som helst slukkes for kogetoppen.

11.1 Aktivering af afterringssikring
Tryk let pa ),

Der lyder et signal.

W lyser kraftigt.

Betjeningsfeltet er herefter last i 30 sekunder.

< XK VY

12 Visning af energiforbrug

Funktionen viser det samlede energiforbrug fra koge-
toppen teendes, og indtil den slukkes.

Nar kogetoppen er blevet slukket, vises forbruget i ki-
lowatt-timer i 10 sekunder, f.eks. 1,08 kWh.

Visningens ngjagtighed afheaenger bl.a. af spaendings-
kvaliteten i stramforsyningsnettet.

Visningen kan aktiveres i grundindstillingerne.

— Side 48

13 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

13.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her findes en oversigt over grundindstillingerne og de
forindstillede veerdier pa fabrikken.

Indika- Valg
tor

]

ci Automatisk barnesikring
£l — Deaktiveret'
i — Aktiveret
c - Manuel og automatisk barnesikring er de-

aktiveret.
' Fabriksindstilling

48

Indika- Valg
tor

cc Lydsignal
{1 — Kvitteringssignal og fejlbetjeningssignal
er deaktiveret. Hovedafbrydersignalet forbli-
ver aktiveret.
i — Kun fejlbetjeningssignalet er aktiveret.
2 — Kun kvitteringssignalet er aktiveret.
3 - Kvitteringssignal og fejlbetjeningssignal
er aktiveret.’

' Fabriksindstilling




Indika- Valg
tor

L]

c Visning af energiforbrug
Elforsyningsselskabet kan oplyse den aktuel-
le netspeending.

0 - Visning af energiforbrug er deaktiveret.'

{ = Visning af energiforbrug ved netspaending
pa 230 V.

c - Visning af energiforbrug ved netspaen-
ding pa 400 V.

3 - Visning af energiforbrug ved netspaen-
ding pa 220 V.

Y — Visning af energiforbrug ved netspaen-
ding pa 240 V.

]
[Xp]

Automatisk timer
00 - Deaktiveret.'
8959 - Varighed, hvorefter kogezonerne sluk-

ker.

]
Dy}

Varighed af slutsignal for timer
! — 10 sekunder.’

£ — 30 sekunder.

3 - 1 minut.

~d

Aktivering af varmeelementer

! — Deaktiveret

i — Aktiveret

2 — Den seneste indstilling fer slukning af
kogezonen.'

"

Nulstilling til fabriksindstillingen
i - Deaktiveret.’
i — Aktiveret.

]
£

' Fabriksindstilling

13.2 AEndring af grundindstilling

Krav: Kogetoppen er slukket.
1. Teend for kogetoppen.

Rengaring og pleje da

2. Tryk inden for de naeste 10 sekunder vedvarende
pa ®©i 4 sekunder.

ol FELEETEEET ¢

L)

Civises.
| kogezoneindikatoren lyser &.

< <

3. Tryk let pa © flere gange, indtil den gnskede indika-
tor vises.
4. Indstil den gnskede veerdi i indstillingsomradet.

-~ ————— -

4
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5. Hold ® trykket ind i 4 sekunder.

v Indstillingen er aktiveret.

Tip Sluk kogetoppen med @ for at forlade grundindstil-
lingerne uden at gemme. Teend for kogetoppen igen,
og indstil den igen.

14 Rengeoring og pleje

Renggr og plej maskinen omhyggeligt, sd maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

14.1 Rengoringsmidler

Egnede renggringsmidler og glasskrabere fas hos kun-
deservice, i online-shoppen eller i almindelige forretnin-
ger.

BEMAERK!

Uegnede renggringsmidler kan beskadige apparatets
overflader.

» Anvend aldrig uegnede rengaringsmidler.

Uegnede rengoringsmidler

= Ufortyndet opvaskemiddel

= Renggringsmidler til opvaskemaskinen

m  Skurende renggringsmidler

m  Aggressive renggringsmidler, f.eks. ovnspray eller
pletfierner

Ridsende renggringssvampe

m  Hgitryksrenser og dampstraler

14.2 Renggring af glaskeramik

Rengear altid kogesektionen efter brugen, sa madrester
ikke breender fast.
Bemeerk: Falg anvisningerne om uegnede renggrings-
midler. — Side 49

Krav: Kogesektionen er kalet af.

1. Fjern kraftig tilsmudsning med en glasskraber.

2. Rengar kogesektionen med et renggringsmiddel til
glaskeramik.
Folg anvisningerne om rengering pa rengaringsmid-
lets emballage.
Tip Der kan opnas gode renggringsresultater med
en specialsvamp til glaskeramik.

14.3 Rengoring af kogetoppens ramme

Renger kogetoppens ramme efter brug, hvis der er

snavs eller pletter pa den.

Bemeerkninger

®»  Fglg anvisningerne om uegnede rengaringsmidler.
— Side 49
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da Afhjalpning af fejl

= Brug ikke en glasskraber.

1. Rengger kogetoppens ramme med varmt opvaske-
vand og en blgd klud.

Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.
2. Tor efter med en blgd klud.

15 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke.
» Sla sikringen i sikringsskabet fra.

» Kontakt kundeservice.

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer

pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad! >
Forkert udfgrte reparationer er farlige.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere
betjenes. Den kan utilsigtet teende sig selv pa et senere
tidspunkt.

Sla sikringen i sikringsskabet fra.
» Kontakt kundeservice.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fore reparationer pa apparatet.
» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-

ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af uddannet fagperso-

nale.

15.1 Henvisninger i displayfeltet

Fejl

Arsag og fejlathjaelpning

Ingen

Stremforsyning er afbrudt.

1. Kontrollér sikringen for apparatet i boligens sikringsskab.
2. Kontrollér ved hjeelp af andre elektriske apparater, om der er tale om et stramsvigt.

Alle indikatorer blin-
ker

Betjeningsfeltet er vadt, eller der ligger genstande pa det.
» Tor betjeningsomradet af, eller fiern genstanden.

]

=
~C

Der har veeret flere kogezoner i brug med hgj effekt i la&engere tid. Kogezonen er blevet sluk-

ket for at beskytte elektronikken.

1. Vent lidt.

2. Tryk pa et vilkarligt Touch-felt.

v Nar meddelelsen ikke laengere vises, er elektronikken tilstreekkeligt afkalet. Tilberednin-
gen kan fortsaettes.

Trods slukningen af FZ er elektronikken blevet yderligere opvarmet. Derfor er alle kogezo-

ner blevet slukket.

1. Vent lidt.

2. Tryk pé et vilkarligt Touch-felt.

v Nar meddelelsen ikke lsengere vises, er elektronikken tilstreekkeligt afkalet. Tilberednin-
gen kan fortsaettes.

F 5 og kogetrinnet
blinker skiftevis. Der
lyder et lydsignal.

Varm gryde pa betjeningsfeltet. Elektronikken er ved at blive overophedet.
» Fjern gryden.
v Indikatoren slukker kort tid efter.

F 5 og et lydsignal

Varm gryde pa betjeningsfeltet. Kogezonen er blevet slukket for at beskytte elektronikken.

1. Fjern gryden.

2. Vent lidt.

3. Tryk pé et vilkarligt Touch-felt.

v Nar meddelelsen ikke lsengere vises, er elektronikken tilstreekkeligt afkalet. Tilberednin-
gen kan fortsaettes.

Kogezonen har vaeret i brug for leenge og er slukket automatisk.
Der kan teendes for kogezonen igen med det samme.
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Bortskaffelse da

Fejl Arsag og fejlafhjzelpning

df og kogezonerne  Demotilstand er aktiveret.

varmer ikke 1. Afbryd stremforsyningen til apparatet i 30 sekunder ved at sla sikringen i sikringsskabet
fra.

2. Tryk let pa et vilkarligt Touch-felt indenfor de neeste 3 minutter.

Meddelelse vises Elektronikken har registreret en fejl.
med "E" i displayet, 1. Sluk for apparatet, og teend det igen.

f.eks. EO111. v Meddelelsen forsvinder, hvis fejlen var enkeltstaende.
2. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

else ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 51

16 Boriskaffelse

16.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan vaerdifulde rastoffer

genindvindes.

» Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

17 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pa-
gaeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfgring i Det Europaeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemeerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
0g garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pé vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

17.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.

Typeskiltet findes falgende steder:

® | apparatets papirer

= pd undersiden af kogetoppen.

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.
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