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fi Maaraystenmukainen kayttd

Maaraystenmukainen
kaytto

Lue tdma ohje huolellisesti. Sailyta kaytto- ja
asennusohje ja laitepassi myohempaa kayttdoa
tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen.
Jos laitteesta [0ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, ala kytke sitd sahkdverkkoon vaan
ota yhteytta tekniseen palveluun ja tee
vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympaéaristoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittamista on valvottava.
Lyhytaikaista keittamista on valvottava
keskeytyksetta. Kayta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintaén
2000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Al kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua
tai syttya palamaan, tai materiaali voi sarkya.

Ald kaytd muita kuin valmistajan hyvaksymia
suojavarusteita tai lasten turvaristikoita.
Sopimattomat suojavarusteet tai lasten
turvaristikot voivat aiheuttaa tapaturmia.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Tuuletin ei saa imea vaarallisia tai
rajahdysherkkia aineita ja hoyryja.

Varmista, ettei laitteeseen péaase pienia osia
tai nesteita.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heita valvoo heidan turvallisuudestaan
vastaava henkild tai heita on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssé ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.

Jos kéaytat toiminnassa olevaa laakinnallista
implanttia (esim. syddmentahdistajaa tai
kammiovarinan poistajaa), varmista
|aakariltasi, etta laite vastaa Euroopan unionin
20. kesakuuta 1990 paivattya direktiivia 90/
385/ETY sekad normia DIN EN 45502-1 ja DIN
EN 45502-2-2 ja se on valittu, asennettu ja
ohjelmoitu sdadoksen VDE-AR-E 2750-10
mukaan. Jos nama edellytykset tayttyvat ja
lisdksi kaytetaan keittidvalineita, jotka eivat ole
metallia, ja keittoastioita, joissa ei ole
metallisia kadensijoja, taman
induktiokeittotason maaraystenmukainen
kayttd on vaaratonta.



ENTarkeita turvaohjeita

/A\Varoitus — Tukehtumisvaara!
Pakkausmateriaali on vaarallista pikkulapsille.
Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/A Varoitus — Hengenvaara!

Takaisin virtaavat poistoilmakaasut voivat
aiheuttaa myrkytyksen.

Huolehdi aina riittavasta tuloilmasta, jos laitetta
kaytetaan poistoilmakaytéssa yhdessa
huoneilmaa tarvitsevan tulisijan kanssa.

Huoneilmaa tarvitsevat tulisijat (esim. kaasu-,
Oljy-, puu- tai hiilikayttdiset lammityslaitteet,
l&pivirtauskuumennin, vedenkuumennin)
ottavat polttoilman huonetilasta ja johtavat
poistoilman poistoilmalaitteen (esim.
savutorven kautta) ulos.
Paalle kytketty tuuletin imee keittiosta ja sen
viereisista huoneista ilmaa - tama on
korvattava riittavalla tuloilmalla, muutoin syntyy
alipaine. Myrkylliset kaasut imeytyisivat
takaisin huoneisiin savutorvesta tai
poistoilmakanavasta.
= Siksi on huolehdittava aina riittavasta
tuloilmasta.
= Seindan asennettu tuloilma-/
poistoilmalaatikko ei yksin takaa raja-
arvoissa pysymista.
Turvallisuussyista ei huoneessa, johon tuuletin
on asennettu, vallitseva alipaine saa olla
korkeampi kuin 4 Pa (0,04 mbar). Tama
saavutetaan, jos avattavista ja suljettavista
aukoista kuten ovista, ikkunoista, tuloilma/
poistoilma-seindaukoista tai muista teknisista
toimenpiteista johtuen palamisilman tilalle
paasee virtaamaan korvausilmaa.
Poistoilmaa ei saa johtaa toiminnassa olevaan
savukanavaan tai ilmanvaihtohormiin eika
hormiin, joka on tarkoitettu tulisijojen
sijoitushuoneiden ilmanvaihtoon.

Tarkeita turvaohjeita fi

Mikali poistoilma johdetaan savukanavaan tai
iImanvaihtohormiin, joka ei ole kaytdssa, on
siihen saatava lupa paikalliselta nuohoojalta.

&

Tuulettimen asentamista suunniteltaessa on
kysyttava neuvoa paikalliselta nuohoojalta,
han pystyy arvioimaan talon tuuletusta
koskevan kokonaisratkaisun ja suosittelemaan
sopivat tuuletusta koskevat toimenpiteet.
Mikali tuuletinta kaytetaan vain
kiertoilmakaytdssa, kayttdé on mahdollista
iiIman rajoituksia.

/\ Varoitus — Palovaara!

= Kuuma Oljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Al4 jatd kuumaa Oljyé tai rasvaa
ilman valvontaa. Alda sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

= Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineita keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla. )

» Laite kuumenee. Ala sailyta palavia esineita
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

= Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta
eikd sitd saa enaa kaytettya. Laite voi
kytkeytya myohemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

= Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya
palamaan. Puhdista rasvasuodatin
saannollisesti. Ala kayta laitetta koskaan
ilman rasvasuodatinta.

s Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya
palamaan, kun tuuletin on kytketty paalle.
Ala pida avotulta liesituulettimen
laheisyydessa (esim. ala liekita ruokia).
Liesituulettimen saa asentaa kiinteilla
polttoaineilla toimivien (esim. puu- tai
hiililammitteisten) liesien ylapuolelle vain,
kun liesi on varustettu suljetulla, kiintealla
kannella. Kipinoita ei saa muodostua.



fi Tarkeita turvaohjeita

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!
» Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso

/\ Varoitus — Palovamman vaara!
s Keittoalueet ja niiden ymparisto, erityisesti

laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen &helta.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla
hyvin nopeasti. Al& laita metallisia esineita
kuten veitsid, haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paakytkimella. Ala
odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.
Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

Laite kuumenee kayton aikana. Jos laitteen
sisdan paasee kuumia nesteita, anna
laitteen ja&htya vahintaan kaksi tuntia
metallisen rasvasuodattimen tai
ylivuotosailion poistamista.

/\ Varoitus — Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen paéseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua. )
Viallinen laite voi aiheuttaa sahkdiskun. Ala
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kayta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtakkisen
hypahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.



B Vaurioiden syyt

Huomio!

m Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

m Kovien ja terdvien esineiden aiheuttama
vaurioitumisvaara. Ala paasta kovia tai teravia
esineitd putoamaan keittotason paalle.

m Vaurioitumisvaara tyhjaksi kiehuvan keittoastian
takia. Ala anna keittoastian kiehua tyhjaksi.

m Al4 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
nayttdjen tai keittotason merkin péalle. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

m Alumiinifolion tai muoviastian aiheuttama
vaurioitumisvaara. Al laske alumiinifoliota tai
muoviastiaa kuumalle keittotasolle. Ala kayta
liedensuojalevyé.

m Pinnan vauriot, varjaymat ja tahrat tarkoitukseen
sopimattomien puhdistusaineiden takia. Kayta vain
taman tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita.

m Kattilan hankauman aiheuttama pinnan vaurio ja
varjaytyminen. Nosta kattiloita ja pannuja, ala siirra
niita liu'uttamalla.

m Pintavauriot kiinni palaneiden ruokien aiheuttamien
tahrojen takia. Poista ylikiehunut ruoka heti
puhdistuslastalla.

m Suolan, sokerin ja hiekan aiheuttama pinnan vaurio.

Ala kéyta keittotasoa tyd- tai laskualustana.

m Astioiden karkeiden pohjien aiheuttama pinnan
vaurio. Tarkasta keittoastia ennen kayttda.

m Sokerin ja hyvin sokeripitoisten ruokien aiheuttama

pinnan vaurio, ns. simpukkakuvion muodostuminen.

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Vaurioiden syyt fi

B} Ymparistonsuojelu

Tassa luvussa saat tietoa energian saastamisesta ja
laitteen havittamisesta.

Energiansaatovinkkeja

m Kayta aina keittoastiaan sopivaa kantta. Keittdminen
ilman kantta kuluttaa merkittavasti enemman
energiaa. Kayta lasikantta. Siten voit ndhda kattilan
siséllén ilman, ettd nostat kantta.

m K&yta astioita, joissa on tasainen pohja. Epatasaiset
pohjat nostavat energiankulutusta.

m Varmista, ettd astian pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa. Ota tall6in huomioon seuraavaa:
astioiden valmistajat ilmoittavat usein kattilan
ylareunan halkaisijan, joka on usein suurempi kuin
kattilan pohjan halkaisija.

m Kayta pienille maarille pienta kattilaa. Suurikokoinen,
vajaa keittoastia kuluttaa paljon energiaa.

m  Kypsennda ruoat vahalla vedelld. Nain saastyy
energiaa, ja vitamiinit ja mineraalit séilyvat
vihanneksissa.

m  Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle. Muutoin
tuhlautuu energiaa.

m Varmista keittdessasi riittdva tuloilman saanti, jotta
tuuletin toimii tehokkaasti ja kayttdaanet ovat
vahaiset.

m Sovita tuuletusteho ruokahdyryjen maaraan. Kayta
intensiivitehoa vain tarpeen mukaan. Pienempi
tuuletusteho kuluttaa vahemmaéan energiaa.

m Jos ruokahoyryja on runsaasti, valitse ajoissa
suurempi tuuletusteho. Jos ruokahdyryt ovat jo
paasseet nousemaan keittiédn, tuuletinta joudutaan
kayttamaa pidempaan.

m  Kytke laite pois paalta, kun et en&a tarvitse sita.

m Puhdista tai vaihda suodattimet usein, jotta
tuulettimen teho pysyy hyvana ja valtat palovaaran.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ymparistdystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
sahk&- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
mmmm direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden

palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n

alueella.



fi Keittaminen induktiotekniikalla

[M Keittaminen
induktiotekniikalla

Induktiolla keittamisen edut

Induktiotekniikalla keittaminen poikkeaa ratkaisevasti
perinteisesta keittamisesta, silla lampd muodostuu
suoraan keittoastiassa. Siitd on monia etuja:

m Keitettdessé ja paistettaessa saatyy aikaa.

m Energiansd&sto.

m Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka ei
pala niin nopeasti kiinni.

m Lammdnvalvonta ja turvallisuus; keittotaso lisda tai
vahentaa lammontuottoa heti valitsimen kéytén
jalkeen. Induktiokeittoalue keskeyttad lammadntuoton
heti, kun astia otetaan keittoalueelta, vaikka sita ei
olisi kytketty ensin pois paalta.

Keittoastiat

Kayta vain ferromagneettisia astioita induktiotekniikalla
keittaessasi, esimerkiksi:

m astiat emaloitua terasta
m astiat valurautaa
m erityisid teraksisia induktioastioita.

Voit tarkastaa astian soveltuvuuden induktiokayttéon
katsomalla ohjeet luvusta — "Keittoastiatesti".

Jotta keittotulos olisi hyva, kattilan pohjan
ferromagneettisen alueen pitéda vastata keittoalueen
kokoa. Jos astiaa ei tunnisteta yhdella keittoalueella,
kokeile uudelleen toisella keittoalueella, jonka halkaisija
on pienempi.

| @16 cm | 221 cm

L @28cm |

On olemassa myds induktioastioita, joiden pohja ei ole
taysin ferromagneettinen:

m Jos keittoastian pohja on vain osittain
ferromagneettinen, vain ferromagneettinen pinta
kuumenee. Lampd saattaa siis jakautua
epatasaisesti. Ei-ferromagneettisen alueen l[ampdtila
saattaa olla liian alhainen keittamiseen.

m Jos astian pohjan materiaali sisaltda esimerkiksi
alumiinia, ferromagneettinen pinta on pienempi.
Tallainen astia ei ehk& lampene kunnolla tai sita ei
mahdollisesti tunnisteta lainkaan.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin

Ala kayta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia
astioita:

normaalit ohuet terasastiat
lasiastiat

saviastiat

kupariastiat

alumiiniastiat

Astian pohjan ominaisuudet

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Kayta kattiloita ja pannuja, joiden
materiaali jakaa lammon tasaisesti astiaan, esimerkiksi
kattiloita, joissa on terdksinen sandwich-pohja. N&in
saastyy aikaa ja energiaa.

Kayta astioita, joissa on tasainen pohja. Astioiden
epatasaiset pohjat heikentavat lammontuottoa.

——

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen
keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on
vaaran kokoinen, keittoalueen naytossa nakyva
tehotaso vilkkuu. Aseta kayttoon soveltuva keittoastia
keittoalueelle ja vilkkuminen loppuu. Jos keittoastiaa ei
aseteta alueelle 90 sekunnin sisélla, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Tyhjét tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ald kuumenna tyhjia keittoastioita, ala myoskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta"
-toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa
erittain korkean lampdtilan. Keittoastian pohja voi talléin
sulaa ja vaurioittaa keittotason lasipintaa. Ald koske
talloin keittoastiaan vaan kytke keittoalue pois paalta.
Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen jalkeen, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluumme.

Kattilantunnistin

Jokaisella keittoalueella on kattilantunnistuksen alaraja,
joka riippuu astian pohjan ferromagneettisesta
halkaisijasta ja materiaalista. Siksi tulisi aina kayttaa sita
keittoaluetta, joka parhaiten vastaa kattilan pohjan
halkaisijaa.



& Tutustuminen laitteeseen

Léydat tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista
kohdasta — Sivu 2

Huomautus: . Véarit ja yksityiskohdat saattavat poiketa
laitemalleittain.

Uusi laitteesi

1 Metallinen rasvasuodatin
2 Aktiivinhiilisuodatin kiertoilmakaytdssé tai akustiikkasuodatin
poistoilmakaytossa*
3 Keittotaso
4 Ohjauspaneeli
5 Ylivuotosailic
Lisavarusteet

Laitteen versiosta riippuen kaytettavissa on erilaisia
varusteita, joita voit hankkia alan liikkeista,
huoltopalvelumme tai virallisen verkkosivustomme
kautta:

m Poistoilmasarja
m Kiertoilmasarja

m Aktiivihiilisuodatin: kiertoilmakayttéa varten
m Akustiikkasuodatin: poistoilmakayttdéa varten

Tutustuminen laitteeseen

fi



fi Tutustuminen laitteeseen

Ohjauspaneeli
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Valintatunnistimet

O P&akytkin

e Keittoalueen valinta

QO [ Saatoalue

b Powerboost-toiminto
Intensiiviset tuuletustehot

H Combialue-toiminto

[l Move-toiminto

\ Ohjauspaneelin lukitseminen puhdistusta
varten

=0 Lapsilukko

® Aikatoiminnot

p'S Liesituulettimen manuaalinen ohjaus

Kayttoalueet

Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

Huomautuksia

m Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kosteus vaikuttaa toimintaan.

m Ald veda keittoastiaa nayttdjen ja tunnistimien
lahelle. Elektroniikka voi ylikuumentua.

Keittoalueet

I Kéyttotila
9 Tehotasot
oo Aikatoiminnot
H/R Jalkilampd
Fa] Powerboost-toiminto
Intensiivinen tuuletusteho |
=) Intensiivinen tuuletusteho I
H Combialue-toiminto
2l Move-toiminto
-1 Keittoaika-automatiikka
AN Halytin
min Aikanaytto

Keittoalueet

U

Yksittainen keittoalue

H Yhdistelméakeittoalue
Kéyta vain induktioliedelle sopivaa keittoastiaa, ks. luku — "Keittdminen induktiotekniikalla"

Kéytd sopivan kokoista keittoastiaa
Katso luku — "Yhdistelmékeittoalue" tai — "Move-toiminto"

Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammon
nayttd. Se ilmaisee, etta keittoalue on viela kuuma. Ala
kosketa keittoaluetta jalkilammon naytdn palaessa.

Jalkilammon maarasta riippuen naytdssa nakyy
seuraavasti:

m  Nayttd H: korkea lampétila
m  Nayttd A: matala lampétila
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Jos otat astian keittoalueelta keittamisen aikana,
jalkilammaén naytto ja valittu tehoalue vilkkuvat
vuorotellen.

Kun keittoalue kytketaan pois paalta, jalkilammaon naytto
palaa. Vaikka keittotaso olisi jo kytketty pois paalta,
jalkilammaoén nayttd palaa niin kauan kuin keittoalue on
vield lammin.



[ Toimintatavat

Tata laitetta voidaan voi kayttaa poistoilmakaytdssa el
hormiin liitettyn& tai kiertoilmakéaytdssa eli huoneilmaan
palauttavana.

Toiminta hormiin liitettyna

Liesituulettimen imema ilma johdetaan
rasvasuodattimien puhdistamana
hormijarjestelman kautta ulkoilmaan.

Huomautus: Poistoilmaa ei saa johtaa toiminnassa
olevaan savukanavaan tai ilmanvaihtohormiin eika
hormiin, joka on tarkoitettu tulisijojen sijoitushuoneiden
ilmanvaihtoon.

m  Mikéli poistoilma johdetaan savukanavaan tai
ilmanvaihtohormiin, joka ei ole kaytdssa, on siihen
saatava lupa paikalliselta nuohoojalta.

m Jos poistoilma johdetaan ulos ulkoseinan lapi, tulee
kayttaa teleskooppiliitosta.

Toiminta huoneilmaan palauttavana

Liesituulettimen imema ilma palautetaan
rasvasuodattimien ja aktiivihiilisuodattimen
puhdistamana takaisin keittioon.

Huomautus: Kun liesituuletin on huoneilmaan
palauttava, aktiivihiilisuodattimen tulee olla asennettuna,
jotta keittiodn ei jaa hajuja ja karyja. Katso
tuotetiedoista, mitd mahdollisuuksia on kayttaa
liesituuletinta huoneilmaan palauttavana tai kysy
neuvoja alan liikkeesta. Tarpeellisia lisdvarusteita saat
kodinkoneliikkeesta tai huoltopalvelusta.

Toimintatavat fi

Ennen ensimmaista

kayttoa

Noudata seuraavaa ohjetta ennen kuin kaytat laitetta
ensimmaista kertaa:

Puhdista laite ja lisdosat huolellisesti.

Ennen kuin otat uuden laitteen kayttdon, tee seuraavat
asetukset.

Kytke keittotaso paakytkimella (D paalle ja pois paalt.

Kayttotavan saataminen
Laitteeseen on toimitettaessa asetettu ennalta
kiertoilmakéytto.

Jos keittotason ilmanpoisto on asennettu ulos, asetus
c 7 on madritettava talle kayttdtavalle. Katso luku
— "Perusasetukset".
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fi Koneen kéayttd

Koneen kaytto

Tasta luvusta 16ydat ohjeet siitd, miten keittoalue
saadetaan. Taulukosta |0ydéat tehoalueet ja
kypsymisajat eri ruokalajeille.

Ohje: Kytke tuuletin pdalle kun aloitat
ruoanvalmistuksen, ja pois paalta vasta muutaman
minuutin kuluttua lopetettuasi ruoanvalmistuksen. N&in
keittiohoyry poistuu tehokkaimmin.

Huomautus: Al3 kayt4 laitetta iiman metallista
rasvasuodatinta ja ylivuotosailitta.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta

Keittotaso kytketaan paalle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen paalle: kosketa symbolia . Kuulet
merkkiaanen. Paakytkimen lahella oleva naytto ja
keittoalueiden naytot 4 palavat. Keittotaso on
kayttévalmis.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia D, kunnes
nayttdé sammuu. Keittoalueet on kytketty pois paalta.
Jalkilammon nayttd palaa, kunnes keittoalueet ovat
jaéhtyneet riittavasti.

Huomautuksia

m Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
kaikki keittoalueet ovat yli 20 sekuntia pois paalta.

m Valitut s4adoét pysyvat muistissa 4 sekuntia
keittotason pois paalta kytkemisen jalkeen. Jos
kytket laitteen tdna aikana taas paalle, keittotaso
kytkeytyy kayttodn edeltavilla asetuksilla.

Keittoalueen saato

Ohjelmointialueelle saadetaan haluttu tehotaso.
Tehotaso 1 = vahimmaisteho.
Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on vdliasetus. Se on merkitty
pisteella.

Huomautuksia

m Keittotason tehotaso voi laskea valiaikaisesti laitteen
herkkien osien suojaamiseksi ylikuumenemiselta tai
ylikuormitukselta.

m Keittotason tehotaso voi laskea véliaikaisesti, jotta
laitteen melutaso ei nouse.
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Keittoalueen ja tehoalueen valitseminen
Keittotason pitaa olla paalla.

1. Kosketa haluamasi keittoalueen symbolia B8.
Naytossa palaa _.

2. Valitse sen jalkeen saatdalueella haluamasi
tehoalue.

Oom || Oom |
oo )| oo |

Tehoalue on asetettu.

Tehotason muuttaminen

Valitse keittoalue ja sdada haluamasi tehotaso
ohjelmointialueella.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Valitse keittoalue ja sdada ohjelmointialueen arvoksi i .
Keittoalue sammuu ja nakyviin tulee jalkilammon
merkkivalo.

Huomautuksia

m Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia, valittu
tehotaso vilkkuu.Tietyn ajan kuluttua keittoalue
sammuu.

m Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia ennen levyn
kuumentamista, laite havaitsee taman 20 sekunnin
kuluttua paakytkimen painamisesta ja valitsee
kaytettavan keittoalueen automaattisesti. Kun astia
on havaittu, valitse tehotaso seuraavien 20 sekunnin
siséalla, jos néin ei tapahdu, keittoalue sammuu.
Vaikka keittotasolle laitettaisiin enemman kuin yksi
astia, vain yksi niista havaitaan.



Koneen kayttd fi

Keittosuositukset

Suosituksia

=  Kun lammitat soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talloin.

m Aseta esilammitysta varten tehoalue 8 - 9.

m  Kun kypsennat kannellisessa astiassa, laske
tehoaluetta kun kannen ja astian valista tulee hoyrya.
Héyryn poistuminen astiasta ei ole tarpeen hyvan
kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

m Pida keittoastia keittdmisen jalkeen suljettuna
tarjoiluun asti.

m  Kun kypsennat painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.

m Ald kypsenna ruokia lilan pitkaan, jotta ravintoarvot
sailyvat hyvina. Voit sdataa optimaalisen
kypsennysajan munakellon avulla.

m Valta oljyn palamista, jotta kypsennystulos on
terveellinen.

m Ruskista elintarvikkeet paistamalla ne perajalkeen
pienind annoksina.

m Keittoastia voi kuumentua kypsennettdessa hyvin
kuumaksi. Suosittelemme kayttamaan patalappuja.

m Energiatehokasta keittdmista koskevia suosituksia
6ydéat luvusta —  "Ympéristénsuojelu”

Kypsennystaulukko

Tasta taulukosta 18ydat tiedot eri ruokiin sopivista
tehoalueista. Kypsennysaika voi vaihdella ruokien
tyypin, painon, paksuuden ja laadun mukaan.

Tehoalue Kypsennysai-

ka (min)
Sulatus
Suklaa, kuorrute 1-1. -
Voi, hunaja, livate 1-2 -

Ladmmittédminen ja Iampiméanapito

Pata, esim. linssipata 1.-2 -
Maito™ 1.-2. :
Makkaroiden kuumentaminen vedessd™ 3-4 B}

Sulatus ja [ammittdminen
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25

Gulassi, pakastettu 3-4 35-55
Kypsennys alle kichumapisteessé

Perunapyorykat™ 4.-5, 20-30
Kala* 4-5 10-15
Valkoiset kastikkeet, esim. Béchamelkastike 1-2 3-6
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3-4 8-12

* llman kantta
**Kadnnd useita kertoj

“**Esildammitys tehoalueella 8 - 8.
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fi Koneen kéayttd

Tehoalue Kypsennysai-
ka (min)

Keittdminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertaisessa vesiméaardssa) 2.-3. 15-30
Riisipuuro™** 2-3 30-40
Kuoriperunat 4.-5, 25-35
Kuoritut perunat 4,-5, 15-30
Pastatuotteet™ 6-7 6-10
Pata 3.-4. 120-180
Keitot 3.-4. 15-60
Vihannekset 2.-3. 10-20
Vihannekset, pakaste 3.-4. 7-20
Kypsennys painekattilassa 4.-5.
Haudutus
Kaaryleet 4-5 50-65
Patapaisti 4-5 60-100
Gulassi*** 3-4 50-60
Haudutus / paistaminen pienessa maarassa o6ljya*
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10
Leike, pakaste 6-7 6-12
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu™* 6-7 8-12
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)** 5-6 10-20
Linnunrinta, pakastettu™* 5-6 10-30
Frikadellit (3 cm paksut)** 4,-5, 20-30
Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6-7 10-20
Kala ja kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
Kala, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-15
Meriravun pyrstot, katkaravut 7-8 4-10
Tuoreiden vihannesten ja sienien paistaminen nopeasti rasvassa 7-8 10-20
Pannuruoat, vinannekset, liha suikaleina aasialaiseen tapaan 7-8 15-20
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10
Ohukaiset (paista perdjalkeen) 6.-7. -
Munakas (paista perdjalkeen) 3.-4. 3-10
Paistetut kananmunat 96 3-6
Friteeraus* (150-200 g per annos 1-2 litrassa 6ljya, friteeraa annoksina)
Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit 8-9
Kroketit, pakaste 7-8
Liha, esim. broilerinpalat 6-7
Kala, paneroitu tai oluttaikinassa 6-7
Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa, tempura 6-7
Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmét oluttaikinassa 4-5

*llman kantta
** Kaanna useita kertoj

“**Esildmmitys tehoalueella 8 - 8.
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Liesituulettimen manuaalinen ohjaus
Voit ohjata tuuletustehoa manuaalisesti.

Huomautus: Jos keittoastia on korkea, ilman
optimaalista poistotehoa ei voida taata. Poistoilmatehoa
voidaan parantaa viistoon asentoon asetetun kannen
avulla.

Aktivointi

1. Kosketa symbolia Jb.
Tuuletin k&ynnistyy ennalta asetetulla tehoasteella.
2. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana saatdalueella
haluamasi tehoalue.
Asetettu tehoalue palaa.
3. Vahvista valittu asetus koskettamalla symbolia J&&.
Tuuletin on kytketty paalle.

Muuttaminen ja kytkeminen pois paalta

Kosketa symbolia && ja valitse haluamasi tehoalue tai
aseta saatdalueella .

Intensiiviteho

Tuuletusta varten on kaytettdvissa kaksi intensiivitehoa.
Kun aktivoit intensiivitehon, tuuletin kay hetken aikaa
taydella teholla.

Aktivointi

Kosketa symbolia && ja valitse haluamasi intensiiviteho.

m Intensiiviteho I: kosketa symbolia b kaksi kertaa.
Nayttd & palaa. Intensiiviteho on aktivoitu.

= Intensiiviteho II: kosketa symbolia b kolme kertaa.
Nayttd &. palaa. Intensiiviteho on aktivoitu.

Huomautus: Laite kytkeytyy 8 minuutin kuluttua
itsestdadn takaisin tehotasolle 5.

Muuttaminen ja kytkeminen pois paalta

Kosketa symbolia o%_ja valitse haluamasi tehoalue tai
aseta saatvalueella 4.

Automaattikaynnistys

Kun valitset keittoalueelle tehoalueen,
automaattikaynnistys kytkeytyy paalle. Tuuletin kytkeytyy
paalle keittoalueiden kulloisenkin tehoalueen mukaan.

Ohjeet asetuksen muuttamisesta 16ydat luvusta
— "Perusasetukset”.

Koneen kayttd fi

Jalkikayttotoiminto

Jalkikayntitoiminnolla tuuletusjarjestelma kay muutaman
minuutin ajan keittotason pois paéalta kytkemisen
jalkeen. Viela jaljella olevat ruokahéyryt poistuvat siten.
Tuuletusjarjestelma kytkeytyy sen jalkeen
automaattisesti pois paalta.

Aktivointi

Jalkikayntiajalle on aktivoitu vakioasetuksena pisin
mahdollinen poiskytkentdaika. Ohjeet asetuksen
muuttamisesta |0ydat luvusta — "Perusasetukset”.

Huomautus: Jalkikaynti kytkeytyy paalle vain, jos
vahintaan yksi keittoalue on ollut p&éalla vahintaan yhden
minuutin ajan.

Deaktivointi

Manuaalinen

Kosketa symbolia &&. Jalkikdyntitoiminto kytkeytyy pois
paalta.

Automatiikka

Jalkikayntitoiminto kytkeytyy seuraavissa tapauksissa
pois paalta:

m Jalkikayntiaika on kulunut loppuun.
m Laite kytketdan taas paalle.
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fi Yhdistelmakeittoalue

EJ Yhdistelmikeittoalue

Talla toiminnolla voit yhdistada yhdistelmaalueen ja
asettaa molemmille keittoalueille saman tehoalueen.
Tama toiminto soveltuu erityisesti pitkdnmallisissa
astioissa keittdmiseen.

Keittoastiaa koskevia ohjeita

Kayta optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi
keittoastiaa, joka sopii molempien keittoalueiden
alueelle. Aseta astia keittoalueiden keskelle.

N X]
[N o

\_—y
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Jos kaytat yhdella kahdesta keittoalueesta vain yhta
keittoastiaa, voit siirtda sen toiselle keittoalueelle.
Tehoalue ja valitut asetukset otetaan tassa tapauksessa
kaytt6on toisella keittoalueella.

Aktivointi

1. Valitse toinen kahdesta Combi-alueeseen kuuluvasta
keittoalueesta ja saada tehoalue.
2. Kosketa symbolia 8. Nayttd & palaa.
Tehoalue ilmestyy alemman keittoalueen nayttoon.
Toiminto on aktivoitu.

Tehotason muuttaminen
Muuta tehotasoa ohjelmointialueella.

Deaktivointi

Valitse toinen taman toiminnon keittoalueista ja kosketa
symbolia &.

Toiminto on deaktivoitu. Molemmat keittoalueet toimivat
edelleen kuten kaksi yksittaista keittoaluetta.
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Move-toiminto

Talla toiminnolla voit yhdistaa yhdistelmaalueen ja valita
molemmille keittoalueille eri tehoalueet.
Ennakkoasetetut tehotasot:

Etummainen keittoalue = tehoalue §

Takimmainen keittoalue = tehoalue .

Tehotasoja voidaan muuttaa kullekin keittoalueelle
toisistaan riippumatta.

Huomautuksia

m Aseta keittoastia vain yhdelle keittoalueista. Toiminto
ei aktivoidu, jos molemmilla keittoalueilla on
keittoastia.

m  Keittoalueen, jolla ei ole keittoastiaa, nayttd palaa
himmeampana. Nayttd aktivoituu vasta, kun astia
siirretdan talle keittoalueelle ja astia tunnistetaan.

m Jos toiminto on jo aktivoitu ja toinen keittoastia
asetetaan vapaalle keittoalueelle, naytté palaa
edelleen himmeampana. Keittoalue ei ole aktiivinen.
Keittoalue aktivoituu, kun ensimmaéinen astia
poistetaan.

Keittoastioiden kayttoon liittyvia neuvoja

Keittoastia on suositeltavaa keskittaa keittoalueeseen
niin, etté laite havaitsee sen ja lampd leviaa tasaisesti:

Kayta vain yhta keittoastiaa, joka peittda vain yhden
keittoalueista.




Aktivointi

1. Valitse toinen kahdesta Move-toimintoon kuuluvasta
keittoalueesta.

2. Kosketa symbolia [J|. Naytét [0l palavat.
Tehoalueet palavat molempien keittoalueiden
naytoissa.

Toiminto on aktivoitu.

Huomautuksia

m Sen keittoalueen nayttd, jolla keittoastia on, palaa
kirkkaampana.

m Edelleen valittuna olevan keittoalueen naytdssa
palaa naytto _.

Tehoalueen muuttaminen:
Valitse toinen kahdesta Move-toimintoon kuuluvasta
keittoalueesta ja muuta saatdalueella tehoaluetta.

Huomautus: Jos toiminto deaktivoidaan, tehoalueet
palavat aikaisemmin asetettuihin arvioihin

Deaktivointi
Kosketa symbolia [Jl.
Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: Jos toinen kahdesta keittoalueesta
asetetaan arvoon {J toiminto deaktivoituu voin 10
sekunnin kuluessa.

Aikatoiminnot fi

[€ Aikatoiminnot

Keittoalueessa on kaksi ajastintoimintoa:

m  Kypsennysajan ohjelmointi
m  Minuuttikello

Kypsennysajan ohjelmointi

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
asetettu aika on kulunut.

Toimi néin:

1. Valitse keittoalue ja haluamasi tehoalue.
2. Kosketa symbolia (O. Keittoalueen néytdssa
palaa I, Ajastimen naytossa palaa .
3. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana saatdalueella

haluamasi kypsennysaika.
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Aika alkaa kulua muutaman sekunnin kuluttua.

Huomautuksia

m  Kaikille keittoalueille voidaan asettaa automaattisesti
sama kypsennysaika. Asetettu aika kuluu kullekin
keittoalueelle toisistaan riippumatta.
Tietoja keittoajan automaattisesta ohjelmoinnista
6ydéat kappaleesta — "Perusasetukset”

m Jos yhdistetylla keittoalueella valitaan
yhdistelmaalue- tai Move-toiminto, asetettu aika on
molemmille keittoalueille sama.

Automaattinen ohjelmointi

Jos ohjelmointialueella painetaan esiasetusta 1 - 5,
keittoaika pienenee minuutilla.

Jos ohjelmointialueella painetaan esiasetusta 6 - 10,
keittoaika kasvaa minuutilla.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Valitse keittoalue ja paina sitten merkkia (©.

Muuta keittoaikaa ohjeImointialueella tai valitse
asetus L4 ajan peruuttamiseksi.
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fi PowerBoost-toiminto

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Laitteesta kuuluu merkkiaani.
Aikaohjelmoinnin néyttéon syttyy 44 10 sekunnin
ajaksi.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
aanimerkki deaktivoituu.

Huomautuksia

m Jos kypsennysaika ohjelmoitiin useammalle
keittoalueelle, ajastimen nayttdon ilmestyy aina
valitun keittoalueen aika-asetus.

m Voit asettaa kypsennysajan 99 minuuttiin asti.

Minuuttikello

Minuuttikellolla voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti.

Kello toimii keittoalueista ja muista asetuksista
riippumatta. Tama toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Ohjelmoiminen

1. Paina merkkia (® useaan kerraan, kunnes
merkkivalo £\ syttyy. Aikaohjelmoinnin ndyttéén
syttyy 007

2. Valitse ohjelmointialueella haluamasi toiminta-aika.

Joidenkin sekuntien jalkeen aika kaynnistyy.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (® useamman kerran, kunnes
merkkivalo £ syttyy. Muuta aikaa ohjelmointialueella,

tai saada se arvoon 4.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta kuuluu merkkidani. Aikachjelmoinnin nayttoéén
syttyy 47 ja merkkivalo £\ syttyy. Merkkivalot
sammuvat 10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
aanimerkki deaktivoituu.
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PowerBoost-toiminto

PowerBoost-toiminnolla voidaan kuumentaa suuria
vesimaaria nopeammin kuin tehoalueella 5

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhman toinen keittoalue ei ole kaytdssa (ks.
kuva) Muuten valitun keittoalueen naytdssa vilkkuvat &
ja 9 sen jalkeen saatyy automaattisesti tehoalue 5
|Iman ettd toiminto aktivoituu.

1

Huomautus: Yhdistelmakeittoalueella voidaan
Powerboost-toiminto aktivoida vain, kun kahta
keittoaluetta kdytetaan toisistaan riippumatta.

Aktivointi

1. Valitse keittoalue.

2. Valitse tehoalue 5 ja kosketa sitten symbolia b.
Néytté & palaa.

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1. Valitse keittoalue.

2. Kosketa symbolia b.
Merkkivalo & sammuu ja keittoalue kytkeytyy
tehoalueelle 5

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: PowerBoost-toiminto voi kytkeytya tietyissa
olosuhteissa automaattisesti pois paalta keittotason
sisdisten elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.



ElLapsilukko

Lapsilukolla voit varmistaa, etta lapset eivat voi kytkea
keittotasoa péaalle.

Lapsilukon kytkeminen toimintaan tai pois
toiminnasta
Keittotason on oltava pois paalta.

Paalle kytkenta: paina merkkid < noin 4 sekunnin
ajan. Merkin <0 vieressa oleva merkkivalo syttyy
10 sekunnin ajaksi. Keittotaso on lukittu.

Pois p&alta kytkenta: paina merkkid < noin 4 sekunnin
ajan. Lukitus on kytkeytynyt pois paalta.

Lapsilukko

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu
automaattisesti aina keittotason sammuttamisen
yhteydessa.

Paille- ja poiskytkentéa

Ohjeet automaattisen lapsilukon péaalle kytkemisesta
|6ydét luvusta — "Perusasetukset"

Lapsilukko fi

Pyyhintasuoja

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa paalla,
voit vahingossa muuttaa asetuksia. Taman valttamiseksi
keittotasossa on toiminto, jolla ohjauspaneeli lukitaan
puhdistusta varten.

Aktivointi: kosketa symbolia V. Kuulet 4&nimerkin.
Ohjauspaneeli on lukittu 35 sekunnin ajaksi. Voit
pyyhkia ohjauspaneelia ilman, ettéd asetukset muuttuvat.

Deaktivointi: ohjauspaneelin lukitus vapautuu
35 sekunnin kuluttua. Jos haluat poistaa toiminnon
aikaisemmin, kosketa symbolia .

Huomautuksia

m  Kuulet danimerkin 30 sekunnin kuluttua aktivoinnin
jalkeen. Tama kertoo, etta toiminto paattyy pian.

m Puhdistuslukitus ei vaikuta paakytkimeen. Keittotaso
voidaan kytke& milloin tahansa pois paalta.

[@) Automaattinen
turvakatkaisu

Jos keittoalue on pidemman aikaa kaytdssa eika
mitaan saatdja muuteta, automaattinen turvakatkaisu
aktivoituu.

Keittoalue lakkaa kuumenemasta. Keittoalueen
naytossa vilkkuvat vuorotellen £, § ja jalkilammaon
naytté h tai H.

Kun jotain symbolia kosketetaan, naytté sammuu.
Keittoalue voidaan nyt saataa uudelleen.

Automaattisen turvakatkaisun aktivoitumisen ajankohta
riippuu saadetysta tehoalueesta (1 - 10 tuntia).
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Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Naméa
perusasetukset voidaan muuttaa kayttajan tarpeiden

mukaan.
Naytto Toiminto
ci Lapsilukko
I Manuaalinen™.
/ Automaattinen.
c Toiminto deaktivoitu.
cc Aanimerkit
I Vahvistuksen ja virhetoiminnon aanimerkki on kytketty pois paalta.
/ Vain virhetoiminnon &animerkki on paélla.
= Vain vahvistuksen aanimerkki on péalla.
3 Kaikki &animerkit on kytketty paalle.”
c3 Energiankulutuksen néytt6
o Deaktivoitu.”
/ Aktivoitu.
c§ Kypsennysajan automaattinen ohjelmointi
HHH Kytketty pois paalta.
£ 1-99 Aika automaattiseen pois paaltd kytkeytymiseen.
ch Ajastintoiminnon &énimerkin kesto
i 10 sekuntia.*
c 30 sekuntia.
3 1 minuutti.
c Power-Management-toiminto. Keittoalueen kokonaistehon rajoittaminen
Kéytettdvissa olevat asetukset riippuvat keittotason maksimitehosta.
o Deaktivoitu. Keittotason maksimiteho. */**
/ 1000 W vahimmaisteho.
i 1500 W
3 3000 W suositus 13 ampeerille.
3 3500 W suositus 16 ampeerille.
Y 4000 W
Y. 4500 W suositus 20 ampeerille.
Stai 5. Keittotason maksimiteho.**
c9 Keittoalueen valinta-aika
I Rajoittamaton: viimeksi asetettu keittoalue pysyy valittuna.
/ Rajoitettu: keittoalue pysyy valittuna vain muutaman sekunnin ajan.
cic Keittoastian ja kypsennystuloksen tarkastaminen
0 Ei sovellu
/ Ei optimaalinen
c Soveltuu
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cii Kiertoilmakéayton tai poistoilmakéytdn asettaminen
I Kiertoilmakéyton asetusten madrittdminen.
/ Poistoilmakayton asetusten maarittaminen.
c /g Automaattikdynnistyksen asettaminen
I Kytketty pois paalté.
/ Kytketty padlle: tuuletin kytkeytyy paélle keittoalueiden kulloistenkin tehoalueiden mukaan.”
ccl Jélkikdynnin saataminen
I Kytketty pois paalta.
/ Kytketty paalle*:
Jos keittotaso toimii poistoilmakéytolld, tuuletin kytkeytyy tehoalueella = paélle n. 6 minuutin ajaksi.
Jos keittotaso toimii kiertoilmakéytll4, tuuletin kytkeytyy tehoalueella { paélle n. 30 minuutin ajaksi.
Jalkikayntitoiminto kytkeytyy tdman ajan jalkeen automaattisesti pois paalta.
cl Palautus vakioasetuksiin

o Yksilolliset asetukset.”
{ Palautus tehdasasetuksiin.
*Tehdasasetus

**Keittotason maksimiteho ilmoitetaan tyyppikilvessa.

Nain paaset perusasetuksiin:

Keittotason pitaa olla pois paalta. 4. Kosketa symbolia <=<® niin monta kertaa, etta
nayttddn ilmestyy haluamasi toiminto.

1. Kytke keittotaso paalle. 5. Valitse sen jalkeen saatdalueella haluamasi asetus.

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana
symbolia =3 n. 4 sekunnin ajan.
Ensimmaiset nelja nayttda ilmaisevat tuotetiedot.
Kosketa saatdaluetta nahdéaksesi yksittaiset naytot.

Tuotetiedot Nayttd S

Asiakaspalveluindeksi (KI) ? [ e g8 88 [ '
. a

@ of LT rrrrrrrrrrrrrrrp ®

Sarjanumero
Sarjanumero 1

C3 L3y Tm 03
P T = I

Sarjanumero 2

3. Koskettamalla symbolia =® uudelleen paaset . e L
perusasetuksiin. 6. Kosketa symbolia <=® vahintdan 4 sekunnin ajan.

Naytoissa vilkkuvat vuorotellen ¢ ja ja

) - Asetukset on tallennettu.
ennakkoasetuksena ilmestyy wi.

Perusasetuksista poistuminen
Sammuta keittotaso paakytkimella.

_ 0020 80g, % _
<O u oL - :gn om oo |A| H
. @ a sc/ oo ood om ko L

@ S rrrrrrrrrrrrrrrrrre ©
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By Energiankulutuksen nayttod

Tama toiminto nayttaa tdman keittotason viimeisen
k&ytén aikaisen energiankulutuksen.

Naytdssa nakyy kulutus kilowattitunteina 10 sekunnin
ajan keittotason pois paalta kytkemisen jalkeen,

esimerkiksi .05 kKWh.

Nayton tarkkuus riippuu muun muassa sahkoverkon
jannitteen laadusta.

Ohjeet tamé&n toiminnon paalle kytkemisesta 10ydat
luvusta — "Perusasetukset"

22

Keittoastiatesti

Talla toiminnolla voidaan tarkastaa keittoastiasta
riippuva keittamisen nopeus ja laatu.

Tulos on viitteellinen ja riippuu keittoastian
ominaisuuksista ja kaytetysta keittoalueesta.

1. Aseta huoneenlampoinen astia, jossa on n. 200 ml
vettd, keskelle keittoaluetta, joka sopii parhaiten
astian pohjan halkaisijaan. _

2. Siirry perusasetuksiin ja valitse asetus ¢ / .

3. Kosketa saatdaluetta. Keittoalueiden naytdissa
vilkkuu —.

Toiminto on aktivoitu.

Keittoalueen nayttédn ilmestyy 10 sekunnin kuluttua

keittdmisen laatua ja nopeutta koskeva tulos.

_ _ Mgl
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RN AT
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Tarkasta tulos seuraavan taulukon perusteella:

Tulos

I Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eiké se sen tahden 1am-
pene.*

i Keittoastia lampenee odotettua hitaammin, ja keittdminen ei
sen tdhden onnistu optimaalisesti.”

C  Keittoastia ldmpenee asianmukaisesti ja keittdminen onnistuu
kunnolla.

* Jos pienempi keittoalue on kaytettavissa, testaa keittoastia uudelleen

pienemmall keittoalueella.

Aktivoi tama toiminto uudelleen koskettamalla
saatdaluetta.

Huomautuksia

m Jos kaytetty keittoalue on paljon pienempi kuin
keittoastian halkaisija, todenn&kdisesti vain astian
keskikohta kuumenee eika tulos voi olla paras
mahdollinen tai tyydyttava.

m Tietoja tasta toiminnosta 18ydat luvusta
— "Perusasetukset".

m Ohjeita keittoastian tyypista, koosta ja sijoituksesta
[6ydat luvusta —  "Keittdminen induktiotekniikalla".



PowerManager

Power-Manager-toiminnolla voidaan saataa keittotason
kokonaistehoa.

Keittotasoon on tehty tehtaalla ennakkoasetukset.
Laitteen maksimiteho on merkitty tyyppikilpeen. Power-
Manager-toiminnolla voidaan arvoa muuttaa
vastaamaan kulloisenkin sdhkdasennuksen
vaatimuksia.

Jotta tata saatdarvoa ei yliteta, keittotaso jakaa
kaytettavissa olevan tehon automaattisesti paalle
kytketyille keittoalueille.

Kun Power-Manager-toiminto on aktivoitu, keittoalueen
teho voi laskea ajoittain nimellisarvon alapuolelle. Kun
keittoalue kytketdan paalle ja tehonrajoitus saavutetaan,
keittoalueen nayttdon ilmestyy hetkeksi _. Laite s&&téda
ja valitsee korkeimman mahdollisen tehotason
automaattisesti.

Lisatietoja keittotason kokonaistehon muutoksesta
6ydat kappaleesta — "Perusasetukset”

PowerManager fi

[} Puhdistus

AVaroitus — Palovamman vaara!
Laite kuumenee kaytén aikana. Anna laitteen jaahtya
ennen puhdistusta.

AVaroitus — Palovammavaara!

Laite kuumenee kaytén aikana. Jos laitteen sis&én
padsee kuumia nesteitg, anna laitteen jaahtya vahint&déan
kaksi tuntia metallisen rasvasuodattimen tai
ylivuotosailion poistamista.

AVaroitus — Séhkoiskun vaara!
Laitteeseen paéseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.
Ala kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

AVaroitus — Sahkoéiskun vaara!

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.
Puhdista laite vain kostealla liinalla. Irrota ennen
puhdistusta verkkopistoke pistorasiasta tai irrota sulake
tai kytke sitd vastaava automaattisulake pois paalta.

AVaroitus — Loukkaantumisvaara!
Laitteen sisdpuolella olevat rakenneosat voivat olla
terévareunaiset. Kayta suojakésineita.

Huomautuksia

m  Kaytd puhdistukseen vain vahan vett, vetta ei saa
paasté laitteen sis&éan.

m Poista ennen puhdistusta kaikki korut kasivarsistasi
ja késistasi.

m Ala kayta puhdistusainetta keittotason ollessa
kuuma, muutoin syntyy tahroja. Varmista, etta
kaytetyn puhdistusaineen kaikki jadmat poistuvat.

Puhdistusaine

Kayta vain taméan tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita. Noudata tuotteen pakkauksessa
olevia valmistajan ohjeita.

Noudata kaikkia puhdistusaineissa olevia ohjeita ja
varoituksia.

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Huomio!

Pinnan vauriot

Ala kayta:

m laimentamatonta astianpesuainetta

astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta

hankausainetta

painepesuria tai hdyrysuihkua

uuninpuhdistusainetta

sydvyttavia, klooripitoisia tai happamia

puhdistusaineita

vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

m Kkovia, naarmuttavia puhdistussienia, harjoja tai
hankaustyynyja

Huomio!

23



fi Puhdistus

Pinnan vauriot
Huuhtele uudet sieniliinat aina huolellisesti ennen
kayttoal

Jotta eri pinnat eivat vahingoitu vaarista
puhdistusaineista, noudata taulukon ohjeita.

Alue Puhdistusaine

Keraaminen lasi Lasinpuhdistusaine kalkki- ja vesijadmien
aiheuttamille tahroille:
Puhdista keittotaso heti, kun se on jadhtynyt.
Kéyta keraamisille keittotasoille soveltuvaa
puhdistusainetta tai lasinpuhdistusainetta.
Puhdistuslasta sokerin, riisitarkkelyksen tai
muovin aiheuttamille tahroille:
Puhdista heti. Varo: palovammavaara.
Puhdista sen jalkeen kostealla talousliinalla ja
kuivaa liinalla.

Huomautus: Al4 kéyta astianpesukoneeseen
tarkoitettua pesuainetta.

Terés Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmeall lii-
nalla.
Kéyta puhdistukseen vain véhan vettd, vetta ei
Saa padstd laitteen sisaan.
Liota kiinni kuivuneet kohdat véhalla vedelld
ja astianpesuaineella, ald irrota hankaamalla.
Puhdista jaloterdspinnat vain hiontasuun-
nassa.
Huoltopalvelusta, verkkokaupastamme tai
alan liikkeista on saatavana erityisia teraksen-
hoitoaineita. Sivele pinnalle hyvin ohut kerros
hoitoainetta pehmedll4 liinalla.

Huomautus: Al3 kdytd keittotason kehyksen
puhdistamiseen puhdistuslastaa.

Muovi Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista pehmealld liinalla tai astianpesuko-
neessa.

Valitsimet Kuumaa astianpesuaineliuos tai tarkoitukseen

sopiva lasinpuhdistusaine:
Puhdista kostealla talousliinalla ja kuivaa peh-
meadlla liinalla.
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Puhdistettavat osat

Metallinen rasvasuodatin

2 Aktiivihiilisuodatin kiertoilmakaytosséa tai akustiikkasuodatin
poistoilmakaytossa*

3 Keittotaso

4 Ohjauspaneeli

9 Ylivuotosdilio

*Laitteen varustuksesta riippuen

Keittotason kehys (vain laitteet, joissa
keittotason kehys)

Jotta valtat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:

m  K&yta vain lammintad astianpesuaineliuosta

m Huuhtele uudet keittidliinat huolellisesti ennen
kéyttoa.

m  Ald k&ytd hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

m Ala kayta puhdistuslastaa tai teraviéa esineita.

m Ald kayta kovia, naarmuttavia puhdistussienia,
harjoja tai hankaustyynyja.

Keittotaso

Puhdista keittotaso jokaisen keittamisen jalkeen. Nain
valtetaan kiinni tarttuneiden jaamien palaminen kiinni.
Puhdista keittotaso vasta, kun jalkilamman nayttd on
sammunut. Poista yli kiehuneet nesteet heti, 414 paasta
ruoantéhteitd kuivumaan kiinni.

Jata metallinen rasvasuodatin laitteeseen keittotason
puhdistuksen ajaksi. Lika ja ruoantahteet kerdantyvét
metalliseen rasvasuodattimeen eika laitteen sisdosaan.
Metallinen rasvasuodatin voidaan puhdistaa
astianpesukoneessa.

Puhdista keittotaso kostealla talousliinalla ja kuivaa
liinalla, jotta kalkkitahroja ei synny.



Pinttyneen lian poistat parhaiten alan liikkeista
saatavana olevalla puhdistuslastalla tai keraamisen
lasin puhdistusaineella. Noudata valmistajan ohjeita.

Sopivia puhdistuslastoja (tuotenro 00087670) on
saatavana huoltopalvelusta tai verkkokaupastamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisten
keittotasojen puhdistukseen tarkoitetuilla
puhdistussienilla.

Tuuletus

Jotta hajut ja rasva poistuvat suunnitelmien mukaisesti,
suodattimet on vaihdettava tai puhdistettava
saanndllisesti.

Metallinen rasvasuodatin

Metallinen rasvasuodatin on puhdistettava
saanndllisesti.

AVaroitus — Palovaara!

Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya palamaan.
Puhdista rasvasuodatin saanndllisesti. Ala kayta laitetta
koskaan ilman rasvasuodatinta.

Aktiivihiilisuodatin
Aktiivihiilisuodatin on vaihdettava saanndllisin valein.

Ota tata varten huomioon laitteessa oleva
kyllastysasteen naytto.

Jos kaytat laitetta vain poistoilmakaytdssa, vaihda
akustiikkasuodatin, kun se on likaantunut.

Kyllastysasteen naytto

Kun aktiivihiilisuodattimen kyllastysaste on saavutettu,
kuuluu &animerkki, kun laite kytketa&n pois paalta.

Naytossa palaa F.
Vaihda aktiivihiilisuodatin viimeistaan nyt.

Kun olet vaihtanut aktiivihiilisuodattimen, nollaa
likaisuuden néayttd, jotta nayttd F lakkaa palamasta.

Kun laite on kytketty pois paalta, palaa F.

Pida tuulettimen symboli painettuna, kunnes kuulet
aanimerkin.
Aktiivihiilisuodattimen likaisuuden nayttd on nollattu.

Aktiivihiilisuodattimen vaihto (vain kiertoilmakaytén
yhteydessa)

Aktiivihiilisuodattimet sitovat itseensa hajut
keittiohoyryista. Niitd kaytetdan vain kiertoilmakéytdssa.

Huomautuksia

m Aktiivihiilisuodattimet ja akustiikkasuodattimet
siséltyvat toimitukseen. Lisaa aktiivihiilisuodattimia tai
akustiikkasuodattimia voit hankkia alan liikkeista,
huoltopalvelusta tai verkkopalvelusta.

m Aktiivihiilisuodattimia ja akustiikkasuodattimia ei voi
puhdistaa eika ottaa uudelleen kayttéon.

m  Kayta vain alkuperaisia suodattimia. Nain
varmistetaan optimaalinen toiminta.

Puhdistus

1. Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

fi

Huomautuksia .

- Kotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
metallista rasvasuodatinta, jota valtat rasvan
tippumisen.

- Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin ei putoa
ja vaurioita keittotasoa.

2. Ota nelja aktiivihiilisuodatinta tai akustiikkasuodatinta

pois paikoiltaan ja havita asianmukaisesti.

3. Aseta kaksi aktiivihiilisuodatinta tai
akustiikkasuodatinta vasemmalle ja oikealle
laitteeseen ja tydnna eteenpain.

ST

4. Aseta toiset aktiivihiilisuodattimet tai

akustiikkasuodattimet vasemmalle ja oikealle
laitteeseen.

5. Asenna metallinen rasvasuodatin paikalleen.
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Likaisuuden nayttdjen nollaaminen

Kun olet vaihtanut aktiivihiilisuodattimen, nollaa
likaisuuden néayttd, jotta nayttd F lakkaa palamasta.

Kun laite on kytketty pois paalta, palaa .

Pida tuulettimen symboli painettuna, kunnes kuulet
aanimerkin.

Aktiivihiilisuodattimen likaisuuden nayttd on nollattu.

Metallisen rasvasuodattimen irrotus

Metalliset rasvasuodattimet suodattavat rasvan
keittiohoyryistd. Optimaalisen toiminnan takaamiseksi
on metallinen rasvasuodatin puhdistettava
saannollisesti.

Puhdista myds tydtasotuulettimen sisdosa
sdannollisesti. Jos lika on pinttynytta, voit kayttaa rasvaa
irrottavaa erikoispuhdistusainetta.

1. Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

Huomautuksia .

— Kotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
metallista rasvasuodatinta, jota valtat rasvan
tippumisen.

- Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin ei putoa
ja vaurioita keittotasoa.

2. Pese metallinen rasvasuodatin astianpesukoneessa
tai kasin kuumassa

astianpesuaineliuoksessa.— "Metallisen

rasvasuodattimen puhdistaminen” sivulla 26

3. Poista tarvittaessa aktiivihiilisuodattimet metallisen
rasvasuodattimen irrottamisen jalkeen ja puhdista
laitteen sisdosa.

4. Aseta kuivattu metallinen rasvasuodatin
puhdistuksen jalkeen takaisin paikalleen.

Metallisen rasvasuodattimen puhdistaminen

Huomautuksia

m  Ala kayta voimakkaita, happamia tai eméaksisia
pesuaineita.

m Voit pestd metallisen rasvasuodattimen
astianpesukoneessa tai kasin.

Kasin:

Huomautus: Jos lika on pinttynytta, voit kayttaa rasvaa
irrottavaa erikoispuhdistusainetta. Voit tilata tuotetta
verkkokaupastamme.
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m Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

m Liota metallista rasvasuodatinta kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.

m  Kéaytd metallisen rasvasuodattimen puhdistukseen
harjaa ja huuhtele metallinen rasvasuodatin sen
jalkeen huolellisesti.

m  Anna metallisen rasvasuodattimen valua kuivaksi.

Astianpesukoneessa:

m Ald pese erittdin rasvaista metallista rasvasuodatinta
yhdessa astioiden kanssa.

m Aseta metallinen rasvasuodatin valjasti
astianpesukoneeseen. Varmista, ettd metallinen
rasvasuodatin ei jaa puristuksiin.

m Jotta puhdistustulos olisi optimaalinen, aseta
metallinen rasvasuodatin astianpesukoneeseen
suodatinpuoli alaspain.

Ylivuotosailion puhdistus

1. Kierra ylivuotosailio kaksin kasin pois paikaltaan.
Huomautus: Ala kallista ylivuotosailiota, jotta valtat
nesteen valumisen ulos.

- =

2. Tyhjenna ja huuhtele ylivuotosaili6.

3. Kierra tarvittaessa ruuvi irti ja pese ylivuotosailio
ilman ruuvia astianpesukoneessa.

4. Kierra ylivuotosailié puhdistuksen jalkeen takaisin
paikalleen.

Huomautuksia

m Varmista, etta tuloputki ylivuotosailiodn ei ole
tukossa. Jos laitteeseen sisdan paasee esineita,
poista ne, kun laite on jd&htynyt. Poista sita varten
metallinen rasvasuodatin.

m Jos laitteeseen paasee valumaan ylhaalta nestettd,
se kertyy ylivuotosailiéon. Kierra ylivuotosailio irti ja
tyhjenna se.



Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ) fi

BB Vastauksia usein
esitettyihin kysymyksiin
(FAQ)

Kaytto

Miksi en saa kytkettyé keittotasoa paélle ja miksi lapsilukon symboli palaa?

Lapsilukko on aktivoitu.
Tietoja tdsta toiminnosta l0ydat luvusta — “Lapsilukko".

Miksi merkkivalot vilkkuvat ja miksi kuuluu danimerkki?

Poista nesteet tai ruoantdhteet ohjauspaneelilta. Poista kaikki esineet ohjauspaneelin paalta.
Ohjeet adnimerkin deaktivoinnista [0ydat luvusta — "Perusasetukset”.

Tuuletin ei kytkeydy paélle, vaikka automaattikdynnistys on asetettu.
Kytke tuuletin manuaalisesti paalle tai tarkasta automaattikéyton asetusten méadritys. Lisatietoja 16ydat luvusta — "Perusasetukset”.

Tuuletin pysyy paalla, vaikka keittoalueet on kytketty pois paalta.

Kytke tuuletin manuaalisesti pois paalta.
Lisdtietoja tdstd asetuksesta I6ydat luvusta — "Koneen kéayttd".

limanimun teho on liian heikko.

Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin on puhdas.
Lisatietoja puhdistuksesta ja suodattimen vaihdosta 10ydét luvusta — "Puhdistus”.

Miksi keittdmisen aikana kuuluu 4ania?

Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua kayton aikana aanid. Nama dénet ovat normaaleja, ne liittyvat induktio-
tekniikkaan eivatka ne viittaa vikaan.

Mahdolliset a4net:

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta:
Muodostuu keitettéiessd suurella tehoalueella. A4ni lakkaa tai hilienee, kun tehoaluetta pienennetaan.

Matala vihellys:

Muodostuu, kun keittoastia on tyhja. Tamé &ani lakkaa, kun keittoastiaan laitetaan vetta tai elintarviketta.

Rétina:

Muodostuu, kun kéytetdan erilaisista padllekkaisista materiaaleista valmistettuja keittoastioita tai kaytetdan samanaikaisesti erikokoisia
ja eri materiaaleja olevia keittoastioita. Adnen voimakkuus voi vaihdella ruokien maarén ja valmistustavan mukaan.

Korkeat viheltavét danet:

Voivat muodostua, kun kdytetddn samanaikaisesti kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Viheltavat &anet lakkaavat tai heikkene-
vat, kun tehoaluetta pienennetéaan.

Tuulettimen aanet:

Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa lampotiloissa paalle. Tuuletin voi kdyda myos keittotason pois paalta kytkemisen jal-
keen, jos mitattu Idmpotila on vield liian korkea.
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fi Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ)

Keittoastia

Minkélainen keittoastia sopii induktiokeittotasolle?
Tietoja induktiokayttdon sopivista keittoastioista I6ydat luvusta — "Keittdminen induktiotekniikalla"

Miksi keittoalue ei ldmpene ja tehoalue vilkkuu?

Keittoalug, jolla keittoastia on, ei ole kytketty péalle.
Varmista, ettd keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty paalle.

Keittoastia on paalle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokdyttddn ja etté astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian kokoon. Ohjeita keitto-
astian tyypisté, koosta ja sijoituksesta l0ydéat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla", — "Yhdistelmakeittoalue" ja — "Move-
toiminto"

Miksi keittoastian Idmpeneminen kestéé niin kauan, tai miksi astia ei lampene riittdvasti, vaikka valittuna on suuri tehoalue?

Keittoastia on paalle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, ettd keittoastia soveltuu induktiokayttoon ja ettd astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian kokoon. Ohjeita keitto-
astian tyypistd, koosta ja sijoituksesta l0ydéat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla", — "Yhdistelmakeittoalue" ja — "Move-
toiminto"

Miten induktiokeittotaso puhdistetaan?

Parhaan tuloksen saat kéyttamallé erityisesti keraamiselle lasille tarkoitettuja puhdistusaineita. Ald kéytd voimakkaita tai hankaavia puh-
distusaineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita (tiivisteitd) tai hankausliinoja.

Ohjeet keittotason puhdistuksesta ja hoidosta I6ydat luvusta — "Puhdistus”.

Keittotason alapuolella olevassa kaapissa on vetté.

Tarkasta, onko ylivuotosailio taynna.
Ohjeet ylivuotosdilion puhdistamisesta [6ydét luvusta — "Puhdistus”.

Miten usein ylivuotoséilié on puhdistettava?

Puhdista ylivuotosailio usein.
Ohjeet ylivuotosdilion puhdistamisesta [6ydét luvusta — "Puhdistus”.

Miten usein metallinen rasvasuodatin on vaihdettava?

Puhdista metallinen rasvasuodatin usein.
Ohjeet suodattimen puhdistuksesta ja huollosta [0ydat luvusta — "Puhdistus”.



Mita tehda héirion sattuessa? fi

B Mita tehda hairion
sattuessa?

Hairidt ovat yleenséa helposti korjattavia pikkuseikkoja.
Huomioi taulukossa olevat ohjeet ennen kuin soitat

huoltopalveluun.

Néaytto
Eiole

Naytot vilkkuvat.

Mahdollinen syy
Virransaanti on keskeytynyt.

Laitetta ei ole liitetty litAntdkaavion mukaan.
Hairio elektroniikassa.

Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on jokin
esine.

Néytto = vilkkuu keittoalueiden  Elektroniikassa on ilmennyt hairio.

Aputoimenpide

Tarkasta muiden sahkolaitteiden avulla, onko kyseessé oikosulku
virransaannissa.

Varmista, ettd laite on liitetty liitdntdkaavion mukaan.

Jos et saa poistettua hairiotd, ota yhteys tekniseen huoltopalve-
luun.

Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.

Kuittaa hairio peittdmalla ohjauspaneeli hetkeksi kadella.

naytoissa.

F Aktiivinhiilisuodatin on likaantunut tai likaantunei-  Vaihda suodatin ja nollaa likaisuuden néytto. Lisétietoja [0ydat
suuden naytto palaa, vaikka suodatin on puhdis- luvusta — "Puhdistus”.
tettu tai vaindettu.

Fe Elektroniikka on ylikuumentunut ja se on kytke-  Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittavasti. Kosketa sit-
nyt vastaavan keittoalueen pois paalta. ten jotain symbolia keittotasolla.

FY Elektroniikka on ylikuumentunut ja kaikki keitto-

F 5 + tehoaste ja danimerkki

alueet ovat kytkeytyneet pois paalta.

Ohjauspaneelin alueella on kuuma astia. Elekt-
roniikka on vaarassa ylikuumentua.

Poista kyseinen astia. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit
jatkaa keittamista.

F 5 ja danimerkki Ohjauspaneelin alueella on kuuma astia. Keitto- ~ Poista kyseinen astia. Odota muutaman sekunnin ajan. Kosketa
alue on kytkeytynyt elektroniikan suojaamiseksi jotain kdyttoaluetta. Kun hairioviesti sammuu, voit jatkaa keitta-
pois paalta. mista.

FIl/FG Keittoalue on ylikuumentunut ja kytkeytynyt tyo-  Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittavasti. Kytke keitto-
tason suojaamiseksi pois paalta. alue sitten uudelleen péalle.

FE Keittoalue on ollut kéytdssé pitkan aikaa ja kes-  Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut. Lisatietoja [0ydat
keytyksetta. luvusta .

£Q000 Kayttojannite on virheellinen ja se on tavanomai- - Ota yhteys sahkdyhtioon.

£90 10 sen kdyttoalueen ulkopuolella.

T Keittotasoa ei ole liitetty oikein. Irrota keittotaso sahkGverkosta. Varmista, etté keittotaso on lii-

Al3 aseta kuumaa astiaa ohjauspaneelille.

tetty liitdntékaavion mukaan.

Huomautuksia

= Jos nayttéon ilmestyy £, pida kyseisen keittoalueen
tunnistinkentta painettuna, jolloin voit lukea

hairiokoodin.

m Jos hairibkoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sahkdverkosta, odota 30 sekuntia ja liita
keittotaso uudelleen sahkdverkkoon. Jos viesti
ilmestyy uudelleen nayttdén, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.

m Jos hairi6 ilmenee, laite ei kytkeydy valmiustilaan.
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fi Huoltopalvelu

VA Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme
puoleen. Loydamme varmasti sopivan ratkaisun, jolloin
valtyt myds huoltoteknikon turhilta kdynneilta.

Mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.)

[Imoita aina laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), kun otat yhteyden huoltopalveluumme.

Tyyppikilpi numeroineen |6ytyy:

m Laitepassista.
m Keittotason alapuolelta edesta.

Mallinumero (E-Nr.) 16ytyy myds keraamisesta
keittotasosta. Huoltopalveluluettelon (KI) ja
sarjanumeron (FD-Nr.) 16ydat perusasetuksista.
Lisatietoja |0ydét luvusta — "Perusasetukset”.

Huomautamme, ettd huoltoneuvojan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa sinulle kustannuksia my&s
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttdd koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.
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Testiruoat fi

BNTestiruoat

Tama taulukko on laadittu tarkastusviranomaisia varten
laitteidemme testauksen helpottamiseksi.

Taulukossa olevissa arvoissa viitataan Schulte-Ufer
lisdvarusteena kaytettaviin keittoastioihin (neliosainen
keittoastiasarja induktioliedelle HZ 390042), joiden koot
ovat seuraavat:

Kattila @ 16 cm, 1,2 | kettoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 16 cm, 1,7 | keittoalueille @ 14,5 cm
Pata @ 22 cm, 4,2 | keittoalueille @ 18 cm
Paistinpannu @ 24 cm, keittoalueille @ 18 cm

Esilammitys Kypsennys

Aika

(min:s) Kansi Tehoalue Kansi

Testiruoat Astia  Tehoalue

Suklaan sulatus

Kuorrute (esim. Dr. Oetker, tumma suklaa 55 % kaakaota, 150 g) Kasari 1 Ei
- - - : i
@16cm
Linssipadan lammittadminen ja lampiménépito
Linssipata*
Lahtolampotila 20 °C
Maara: 450 g Kattila 1:30 ) )
@16 .cm g (sekoittamatta) e I e
Maara: 800 g Kattila 2:30 . )
@22 cm g (sekoittamatta) Kylla I Kylla
Linssipata, sdilyke
Esim. Linssiterriini makkaran kera, valmistaja Erasco.
Lahtolampdtila 20 °C
Maara: 500 g . n. 1:30
fatla g (sekotant Kl 1 Kyl
@16 .cm ,
min kuluttua)
Maara: 1 kg . n. 2:30
Kattil . . .
g 232 Ic?n 9 (sekoita n. Kylla 1. Kylla

1 min kuluttua)

Béchamelkastikkeen valmistus
Maidon l&mpdtila: 7 °C
Ainekset: 40 g voita, 40 g jauhoja, 0,5 | maitoa (rasvaa 3,5 %) ja ripaus

suolaa
1. Sulata voi, sekoita joukkoon jauhot ja suola ja [Ammitd seos. Kasari 5 N 6:00 Ei
@16cm
2. Lisaa maito jauhoseokseen ja kuumenna seos kiehuvaksi koko 7 N 6:30 Ei
ajan sekoittaen. o
3. Kun Béchamelkastike kiehahtaa, pidé kastike vield 2 minuuttia ) ) ) 5 Ei

keittoalueella jatkuvasti sekoittaen.
*Resepti standardin DIN 44550 mukaan

**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaan
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fi Testiruoat

Esilammitys Kypsennys

Aika

(min:s) Kansi Tehoalue Kansi

Testiruoat Astia  Tehoalue

Riisipuuron keittdminen

Riisipuuro, kannen alla keitetty

Maidon lampatila; 7 °C

Lammitd maitoa, kunnes se alkaa kohota. Aseta suositeltu tehoalue ja
lisdd maidon joukkoon riisi, sokeri ja suola.

Kypsennysaika esildmmitysaika mukaan lukien n. 45 min.

Ainekset: 190 g puuroriisia, 90 g sokeria, 750 ml maitoa (rasvaa 3
3,5 %) ja 1 g suolaa Kattila . ; (sekoita n. 5
216 cm 8. n. 5:30 Ei 10 min kulut Kylla
tua)
Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g sokeria, 1| maitoa (rasvaa 3,5 3
%) ja 1,5 g suolaa Kattila ; g (sekoita n. --
322 cm 8. n. 5:30 Ei 10 min Kulut- Kylla
tua)
Riisipuuron keittdminen iiman kantta
Maidon l&mpotila: 7 °C
Lisad ainekset maidon joukkoon ja lammitd jatkuvasti sekoittaen. Valitse
suositeltu tehoalue, kun maidon ldmpotila on n. 90 °C ja anna kiehua hil-
jalleen pienelld teholla noin 50 min.
Ainekset: 190 g puuroriisid, 90 g sokeria, 750 ml maitoa (rasvaa Kattila : : ,
3,5 %) ja 1 g suolaa @16 cm 8 e il 8 il
Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g sokeria, 1 | maitoa (rasvaa 3,5 Kattila , . .
%)ja 1,5 suolaa g22em  © wesy z &
Riisin keittdminen*
Veden ldmpatila; 20 °C
Ainekset: 125 g pitkajyvaisté riisia, 300 g vettd ja ripaus suolaa Kattila : . .
316 cm 9 n. 2:30 Kylla 2 Kylla
Ainekset: 250 g pitkajyvdisté riisid, 600 g vetta ja ripaus suolaa Kattila _ . .
722 cm 9 n.2:30 Kylla 2. Kylla
Porsaanfileen paistaminen
Fileen lahtolampdtila: 7 °C
Mé&ara: 3 porsaanfileepalaa (kokonaispaino noin 300 g, 1 cm pak-  Paistin-
sut) ja 15 ml auringonkukkadljya pannu 9 n. 1:30 Ei 7 Ei
@24 cm
Ohukaisten paistaminen**
Mé&ard: 55 ml taikinaa ohukaista kohden Paistin-
pannu 9 n. 1:30 Ei 7 Ei
@24 cm
Pakastettujen ranskanperunoiden friteeraus
Maaré: 2 | auringonkukkadljyd, annosta kohden: 200 g pakastet- Kunnes 6ljyn
tuja ranskanperunoita (esim. McCain 123 Frites Original) Kattila 9 [ampatila Ei 9 Ei
@22 cm 180 °C saavu-
tettu

*Resepti standardin DIN 44550 mukaan

“*Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaan
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sV Bestammelser for anvandningen

EYBestammelser for
anvandningen

L&s igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk
och eventuella kommande agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning géller inte garantin.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna féljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall dgonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen
pa en kort kokning nar den pagar. Anvand
enheten endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hogst 2000 meter Over havet.

Tack aldrig éver hallen. Det kan orsaka
olyckor t.ex. pa grund av dverhettning,
antandning eller materialsprangning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som ar godk&nda av 0ss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten ar inte avsedd f6ér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Du far inte suga ut farliga eller explosiva
amnen och angor.

Se till att inga smadelar eller vatskor hamnar i
enheten.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengodra eller anvanda enheten bor vara dver
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.
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Har du ett aktivt, medicinskt implantat (t.ex.
pacemaker eller defibrillator), kontrollera med
|akare att det ar utvalt, implanterat och
programmerat for att uppfylla EU-direktiv 90/
385/EWG fran 20:e juni 1990 samt DIN EN
45502-2-1 och DIN EN 45502-2-2 enligt VDE-
AR-E 2750-10. Ar de forutsattningarna
uppfyllda och du dessutom bara anvander
kdksredskap som inte ar av metall eller har
metallhandtag, sa ar det inga problem att
anvanda induktionshallen fér avsedd
anvandning.



I\ Viktiga
sakerhetsanvisningar!

/\Varning — Kvéavningsrisk!
Forpackningsmaterial ar farligt for barn. Lat
aldrig barn leka med férpackningsmaterialet.

/A\Varning - Livsfara!!

Rokgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Se till sa att det finns tillracklig ventilation om
du anvander bade enhet med evakuering och
varmekalla som drar rumsluft.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

Evakuering via rok- eller skorstensgang som
inte ar i bruk kraver sotningsgodkannande.

& A

Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare,
flodesvarmare, varmvattenberedare) tar
forbranningsluft fran utrymmet dér enheten éar
installerad och leder ut rokgaserna utomhus
via kanaler (t.ex. skorsten).

Om koksflakten ar pa, sa suger den rumsluft

fran kok och intilliggande rum. Récker inte

ventilationen till, sa blir det undertryck. Det far

giftgaser fran skorsten eller rokgang att ga i

retur till boendeutrymmena.

= Sa det &r darfor du maste se till att
ventilationen racker till.

s Det ar inte sakert att det racker med en
luftkanal/rékgang for att klara
gransvéardena.

Saker anvandning kraver att undertrycket i

rummet dar varmekallan star underskrider 4

Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna genom att

komplettera tilluftflodet till férbréanningen via

luftkanal/rékgang med fasta
ventilationsdppningar t.ex. i dorrar, fonster
eller med hjalp av andra tekniska I6sningar.

Evakueringen far varken ga via befintlig rok-

eller skorstensgang i bruk eller via

ventilationskanal fran utrymme med
varmekalla.

Du kan alltid fraga din sotare, de kan beddéma
husets ventilationssystem i sin helhet och
foresla lampliga ventilationsatgarder.
Anvéander du bara flakten i cirkulationsluftlage,
finns inga begransningar.

/\ Varning — Brandrisk!

= Varma oljor och fetter kan snabbt borja
brinna. La&mna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

= Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Forvara inget
pa héallen.

= Enheten blir varm. Férvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under hallen.

= Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

= Fettavlagringar i filtret kan borja brinna.
Rengor filtret regelbundet. Anvand aldrig
enheten utan filter.

= Fettavlagringar i filtret kan boérja brinna néar
flakten ar pa. Anvand aldrig dppen eldslaga
i narheten av enheten (t.ex. flambering).
Installation av enheten i narheten av
varmekalla for fasta branslen (t.ex. ved eller
kol) kraver slutet, fast skyddslock. Den far
inte ge ifran sig gnistor.
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SV

Skadeorsaker

AVarning — Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har héallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Foremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Lagg aldrig
metallfdremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa héallen.

Sla alltid av hallen med huvudstrombrytaren
efter varje anvandning. Véanta inte pa att

hallen slas av automatiskt da karl inte finns.

Komponenterna blir mycket varma nar
enheten &r i drift. Vidrér aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.
Enheten blir varm vid anvandning.Hamnar
det heta vatskor i enheten, 1at den svalna
innan du tar bort metallfilter eller
braddningsbehallare.

/\ Varning — Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengéring!

En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stotar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/A Varning — Risk for skador!
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Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och kérlet spricka pa grund av 6verhettning.
Det karl som sanks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

B Skadeorsaker

Obs!

Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.
Skaderisk pga. harda och vassa féremallLat inte
harda eller vassa foremal falla ned pa hallen.
Skaderisk pga. torrkokning!Lat aldrig kastruller,
grytor och pannor koka torrt.

Placera inte varma karl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéallens ram. De kan
skadas.

Skaderisk pga. aluminiumfolie eller plastbehallare!
Lagg aldrig aluminiumfolie eller plastbehallare pa het
kokzon. Anvand inte spisskyddsfolie.

Ytskador, missfargning och flackar pga. fel
rengoringsmedel. Anvand bara héllrengdring avsedd
for just den har halltypen.

Yiskador och missfargning pga. friktion mot
kastruller, grytor eller pannor.Lyft kastruller, grytor
och pannor i stéllet for att dra dem.

Ytskada och flackar pga. fastbrand mat. Ta genast
bort mat som kokat dver med glasskrapan.
Ytskada pga. salt, socker och sand. Anvand inte
hallen som avlastnings- eller arbetsyta.

Ytskada pga. skrovlig botten pa kastrull, gryta eller
panna. Kontrollera kastrullen, grytan eller pannan
fore anvandning.

Ytskada eller urflisning pga. socker och sockerrik
mat. Ta genast bort mat som kokat éver med
glasskrapan.



B} Atervinning

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Energispartips

m  Anvand alltid lock som passar kastrullen, grytan eller
pannan. Kokning utan lock férbrukar avsevart mer
effekt. Anvand glaslock. D& ser du ned i kastrullen,
grytan utan att lyfta pa locket.

m  Anvand kastruller, grytor och pannor med jamn
botten. Ojamna bottnar dkar effektférbrukningen.

m Se till sd att botten-@ matchar kokzonens storlek.
Tank pa att: tillverkarna anger ofta den ovre
diametern som ofta ar stérre an bottendiametern.

m  Anvand sma kastruller till sma mangder. En stor,
mindre fylld kastrull krdver mer effekt.

m Tillaga maten med lite vatten. Det spar effekt och
gronsakerna behaller sina vitaminer och mineraler.

m Vrid ned till lagre effekt i god tid. Annars slosar du
effekt.

m Se till sd att det finns tillrackligt med tilluft vid
matlagningen sa fungerar flakten tyst och effektivt.

m Anpassa flaktlaget till osméangden. Anvand bara
intensivliaget om det behovs. Ett lagre flaktlage
forbrukar mindre effekt.

m Oka flaktlaget direkt nar det borjar osa. Hinner
matoset sprida sig i koket, maste ventilationen ga
l&angre tid.

m SI4 av enheten nar den inte behdvs langre.

m Rengor resp. byt filter oftare sa far du okad
ventilationseffekt och undviker brandrisk.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta

enheter.

Atervinning  sv

[MTillagning med induktion

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir éverfoérd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

m du kokar och steker snabbare.

m du spar effekt.

m du far smidigare skotsel och rengdring. mat som
kokat over branner inte fast sa latt.

m Effekireglering och sakerhet; hdllen hojer och sanker
effekten direkt nar du andrar. Induktionshallen slar
av effektmatningen direkt om du tar av grytan fran
kokzonen utan att forst sla av den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshéall som t.ex.:

m gjorda av stalemal;
m gjorda av gjutjarn
m specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Hur du kontrollerar om kastruller, grytor och pannor ar
avsedda for induktionshall hittar du i kap.
— "Kastrulltest".

Bra slutresultat kraver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kanner av grytan, prova igen pa en
mindre kokzon.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Det finns induktionsgrytbottnar som inte ar helt
ferromagnetiska.

m  Om bara delar av grytbotten ar ferromagnetisk, sé ar
det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmeférdelning. Den del som inte &r ferromagnetisk
kan ge for lag matlagningstemperatur.
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sV Tillagning med induktion

m Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksé den
ferromagnetiska ytan. Det kan gdra sa att grytan inte
blir riktigt varm eller att hallen inte ens kadnner av
den.

Olampliga kokkarl
Anvand aldrig varmeférdelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal
glas

lergods

koppar
aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvand grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, sa spar du bade tid och effekt.

Anvand grytor med plan botten, ojamna bottnar
paverkar varmedverféringen.

—

Inget kokkarl eller kokkarl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller
om den inte &r lamplig nar det géller material eller
storlek, borjar tillagningslaget att blinka pa displayen for
kokzonen. Placera ett lampligt kokkarl i zonen fér att
den ska sluta blinka. Om det gar mer an 90 sekunder,
slocknar tillagningszonen automatiski.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhéllen ar utrustat med ett
invandigt sékerhetssystem, men ett tomt kokkérl kan
varmas s snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hoja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada hallens glasyta. | s& fall ska du inte vidrora
kokkérlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avka&nningsgrans for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
S4& anvand alltid den kokzon som béast matchar
grytbotten-@.
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S Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt
i — Sidan 2

Anvisning: . Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Din nya enhet

Nr Beteckning

1 Metallfilter
2 Aktivt kolfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid eva-
kuering*
3 Hall
4 Kontroller
5 Braddningsbehallare
Extratillbeho6r

Det finns olika tillbehor beroende pa enhetens
monteringsvariant som du kdper hos aterforsaljare,
service eller via var officiella webbsajt:

Evakueringssats
Cirkulationssats
Aktivt kolfilter for cirkulationsdrift
Akustikfilter: for evakueringsdrift

L&r dig enheten

sV
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sV L&r dig enheten

Kontrollpanelen

I — [
_ — Q :
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O] Huvudbrytare 0 Status
g8 Vélja kokzon -9 Flaktiagen
0 I Installningsdel ol Tidsfunktioner
b PowerBoost-funktion H/R Restvarme

Intensivilaktiagen b PowerBoostfunktion
H CombiZone-funktion Intensivflaktldge |
Il Move-funktion b, Intensivflaktlage Il
(W L&sa kontrollerna vid rengéring H CombiZone-funktion
=3 Barnspérr I Move-funktion
® Tidsfunktioner (g Autotillagningstid
S Manuell flaktstyrning A Timer

min Tidvisning

Kontroller
Du slar pa resp. funktion genom att trycka pa symbolen.

Anvisningar

m Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
funktionen negativt.

m Dra inga kastruller, grytor eller pannor i narheten av
indikeringar och givare. Elektroniken kan bl

Overhettad.
Kokzonerna
] Enkelkokzon Anvand kastrull, gryta eller panna med ratt storlek
H Kombikokzon Se kap. — "Kombizon" eller — "Move-funktion"

Anvénd bara kastruller, grytor och pannor avsedda for induktionshall, se kap. — “Tillagning med induktion"

Restvarmeindikering Tar du av kastrull, gryta eller liknande fran kokzonen
R . o . , under matlagningen, sé blinkar restvarmeindikeringen
Hallen har en restvarmeindikering for varje kokzon. Den och valt effektlage véxelvis.

visar att kokzonen fortfarande ar varm. Ror inte

kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser Slar du av kokzonen, séa lyser restvarmeindikeringen.

) . . . . . Restvarmeindikeringen fortsatter lysa sa lange
Du far upp f6ljande beroende pa hur hég restvarmen ér: kokzonen &r varm, aven om du sléar av héllen.

m H:hdg temperatur
m ~: l&g temperatur
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[B] Olika arbetssatt

Enheten klarar bade evakuerings- och cirkulationsdrift.

Franluftsdrift

Matoset sugs upp i och rengors av
fettfiltren, och leds sedan ut i det fria
via ett kanalsystem.

Anvisning: Den utgdende luften leds ut i en rok- eller
avgasgang, som ar i drift, eller via en kanal som
anvands fér att ventilera utrymmen med eldstader.

m  Om den utgdende luften ska ledas via en rok- eller
avgasgang som inte anvands, maste tillstand
inhamtas fran ansvarig sotarméastare.

m  Om den utgdende luften ska ledas ut genom en
yttervdgg, maste anslutningslada mot mur anvandas.

Drift med cirkulationsluft

Flakten suger upp matoset som leds
genom fettfiltren och ett kolfilter, dar luften

Anvisning: For att binda luktdmnena anvénds ett
kolfilter. Hur flakten drivs med kolfilter framgéar av var
produktkatalog; du kan dven radfraga din fackhandlare.
De tillbehér som kravs for drift med kolfilter finns att
kopa i fackhandeln, men kan aven bestallas hos
kundtjanst eller via var Online-Shop.

renas och sedan leds tillbaka till kdket igen.

Olika arbetssatt sV

B Fore férsta anvandning

Folj anvisningarna nedan innan du anvander enheten
for férsta gangen:

reng6r enhet och tillbehor ordentligt.

Du méaste gora ett par installningar innan du kan
anvanda enheten:

Sl& p& och av héllen med huvudbrytaren (.

Stalla in funktion

Enheten ar forinstélld pa cirkulationsdrift vid utleverans.

Har hallen installerad evakuering, s& méaste du
konfigurera installningen c { 1 for det laget. Se kap.
— "Grundinstélliningar".
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sV Anvanda maskinen

E¥ Anvanda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

Tips: Sla pé flakten i bérjan av tillagningen och sla av
den nagra minuter efter slutet av tillagningen. D& far du
bort matsoset effektivast.

Anvisning: Anvand aldrig enheten utan metallfilter och
braddningsbehallare.

Sla pa och av héllen

Du slar pa och av hallen med huvudbrytaren.

Sl& pé: tryck p& D. Enheten ger signal. Indikeringen vid
huvudbrytaren och kokzonsindikeringen L lyser.Hallen
ar klar att anvanda.

Sl& av: tryck pa @ tills indikeringen slocknar. Alla
kokzoner slar av. Restvarmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillrackligt.

Anvisningar

m Hallen slar av automatiskt néar alla kokzoner varit av
langre an 15 sekunder.

m Valda instéllningar ligger kvar 4 sekunder efter att du
slar av hallen. Om du slar pa enheten inom 4
sekunder gar kokzonen igang med tidigare
installningar.

Stalla in kokzon

Pa installningsytan, justerar du 6nskad effektlage.
Effektlage 1 = lagsta effekt.
Effektlage 9 = hogsta effekt.

Varje effektlage har ett mellanlage. Detta visas med en
punkt.

Anvisningar

m Hallen kan tillfalligt sénka effekten fér att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
elbverbelastning.

m Hallen kan tillfalligt sdnka effekten for att férhindra
oljud fran enheten.
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Vélja kokzon och effektlage
Hallen ska vara pa.

1. Tryck pa B8 for den kokzon du vill ha. Du far upp -
pa displayen.

2. Stéll sedan in det effektlage du vill ha pa
installningsdelen.

Oom
oo

I

00

O
|

Effektlaget ar installt.

Andra effektniva

Valj kokzon och justera 6nskat effektlage via
installningsytan.

Stang av kokzonen

Valj kokzon och stall in I i instéllningsytan. Kokzonen
stédngs av och indikatorn for restvarme visas.

Anvisningar

m  Om inget kokkérl placeras pa kokzonen kommer det
valda laget att blinka. Efter en stund stangs
kokzonen av.

m  Om du placerar ett kokkérl pa kokzonen innan man
slar pa hallen kommer det att upptackas inom
20 sekunder efter det att du har tryckt pa
huvudstrombrytaren och kokzonen véljs automatiskt.
Nar det har upptackts, valj effektniva inom
20 sekunder, annars sténgs kokzonen av.
Aven om mer &n ett kokkarl placeras pa hallen
upptacks endast ett av dem nar du aktiverar
spishallen.

Rekommendationer

Rekommendationer

m ROr om da och da nar du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.

m Forvarm pa effektlage 8 - 9.

m Sank effektlaget nar det tranger ut anga fran locket
vid tillagning med lock. Det behover inte anga ut for
att ge bra slutresultat.

m Hall grytan tackt till servering nar maten ar klar.

Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

m Koka inte maten for I&nge sa att naringen forsvinner.
Du kan stélla in optimal tillagningstid med timern.

m Undvik rykande het olja, sa blir tillagningen
halsosammare.

m Bryn pa maten i sméaportioner i foljd.

m Grytor, kastruller och pannor kan bli valdigt heta vid
tillagning. Anvand alltid grytlappar.

m  Rekommendationer fér energieffektiv matlagning
hittar du i kap.



Anvanda maskinen sV

Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,
vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlige  Tillagningstid

(min.)
Smalta
Choklad, chokladglasyr 1-1
Smor, honung, gelatin 1-2

Véarma pa och varmhalla

Gryta, t.ex. linsgryta 1.-2
Mjolk* 1.-2.
Vérma pa varmkorv* 3-4

Tina och varma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25

Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda

Potatisklimp* 4.-5, 20-30
Fisk* 4-5 10-15
Vitsés, t.ex. béchamelsds 1-2 3-6
Hopvispad sés, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12
Koka, anga, angkoka

Ris (med dubbel vattenméngd) 2.-3 15-30
Risgrynsgrot 2-3 30-40
Skalpotatis 4.-5 25-35
Kokt potatis 4.-5 15-30
Pasta, nudlar* 6-7 6-10
Gryta 3.-4 120-180
Soppor 3.-4 15-60
Gronsaker 2.-3 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.-4 7-20
Tryckkokning 4.-5

Brésering

Rullader 4-5 50-65
Grytstek 4-5 60-100
Gulasch*** 3-4 50-60

* Utan lock
“*Vand flera génger

“**Egrvarm pé effektlage 8 - 8.
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Effektldige  Tillagningstid

(min.)
Brésera/steka med lite olja*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12
Kotlett, opanerad eller panerad™* 6-7 8-12
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt) 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst** 5-6 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka)** 4.-5, 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka)** 6-7 10-20
Fisk och fiskfilg, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-15
Scampi, rékor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsratter, strimlade wokgronsaker, strimlat kott i asiatisk stil 7-8 15-20
Djupfryst mat, t.ex. middagsratter 6-7 6-10
Pannkakor (stek i foljd) 6.-7. -
Omelett (stek i foljd) 3.-4. 3-10
Stekt &gg 5-6 3-6

Fritering* (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets

Kroketter, djupfrysta

Katt, t.ex. kycklingdelar

Fisk, panerad eller friterad

Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet, tempura

Smékakor, t.ex. klendter/munkar, tempurafrukt

* Utan lock

**Vand flera génger

A OO OO OO N ©
' ' ' ' ' '
Ol N N N o ©

***Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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Manuell flaktstyrning
Det gar att styra flaktlaget manuellt.

Anvisning: Hoga kastruller och grytor ger inte optimal
utsugskapacitet. Du kan férbattra utsugskapaciteten
genom att lagga locket pa sned.

Sla pa

1. Tryck pa .
Flakten gar igang pa forinstallt flaktlage.

2. Stall in det effektlage du vill ha pa instéllningsdelen
inom 10 sekunder.
Installt effektlage lyser.

3. Tryck pa & for att bekréafta vald instélining.

Flakten &r pa.

Andra och sla av

Tryck p& symbolen & for det effektlage du vill ha eller
stall in pa installningsdelens .

Intensivlage

Flakten har tva intensivliagen. Flakten gar ett tag pa
maxeffekt nar du slar pa nagot av intensivlagena.

Sla pa
Tryck pa & och valj det intensiviage du vill ha.

= Intensivlége I: tryck tva ganger pa b. Indikeringen &
lyser. Intensivliaget géar igang.

= Intensivlige II: tryck tre ganger pa b. Indikeringen 6.

lyser. Intensivliaget gar igang.

Anvisning: Enheten &atergar automatiskt till flaktlage 5
efter 8 minuter.

Andra och sla av

Tryck p& symbolen & for det effektldge du vill ha eller
stall in pa instaliningsdelens o

Automatstart

Autostart slar pa nar du valjer effektlage pa nagon
kokzon. Flakten slar pa ett flaktlage som matchar
kokzonernas effektlagen.

Vill du andra installningen, se kap.
— "Grundinstéaliningar".

Anvanda maskinen sV

Ventilationslage

Eftergdngsfunktionen later flaktsystemet fortsatta att ga
nagra minuter efter du slagit av héllen. Det far bort
resten av oset. Sedan slar flaktsystemet av automatiskt.
Sla pa

Eftergang med max. avstangningstid &r pa. Vill du
andra instéliningen, se kap. — "Grundinstéllningar”.

Anvisning: Flékteftergdngen slar inte pa férrdn minst
en kokzon varit pa i minst en minut.

Sla av

Manuell

Tryck pa Jb. Eftergdngen slar av.

Auto

Eftergangen slar av i féljande fall:

m eftergangstiden har gatt ut.
m enheten ar pé igen.
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sV Kombizon

E) Kombizon

Funktionen slar inop kombizonerna och stéller in
samma samma effektlage for bada kokzonerna. Passar
bra nar du anvander avlang gryta.

Tips om kastruller, grytor och pannor

Anvand en kastrull, gryta eller panna som matchar
delen med de bada kokzonerna f6r optimalt slutresultat.
Stall kastrullen, grytan eller pannan mitt pa kokzonerna.

X
[N o

o8

\_—y

Vill du bara anvanda en kastrull, gryta eller panna pa
nagon av de bada kokzonerna, sa flyttar du den till
andra kokzonen. Enheten bibehaller i sa fall effektlage
och valda installningar.

Sla pa

1. Valj 1 av de 2 CombiZone-kokzonerna och stéll in
effektlage. _

2. Tryck pa &. Indikeringen & lyser.
Du far upp effektlaget pa den undre
kokzonsindikeringen.

Funktionen slar pa.

Andra effektniva
Andra effektniva i installningszonen .

Sla av

Valj 1 av funktionens 2 kokzoner och tryck pa 1.

Funktionen slar av. De bada kokzonerna fungerar nu
som tva oberoende kokzoner.
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fe) Move-funktion

Funktionen slar ihop kombizonerna och staller in olika
effektlagen for de bada kokzonerna. Forinstallda
effektlagen:

Framre kokzonen = effektlage 5

Bakre kokzonen = effektlage

Du kan andra effektlagena for varje kokzon oberoende
av varandra.

Anvisningar

m Satt grytan pé en av kokzonerna.Funktionen slar inte
pa om det finns grytor pa bada kokzonerna.

m Effektlaget pa kokzonsindikeringen for kokzonen
utan gryta lyser svagare. Funktionen slar inte pa
forran du flyttar grytan till kokzonen sa den blir
registrerad.

m Slar du péa funktionen och stéller en andra gryta pa
den lediga kokzonen, sa lyser kokzonsindikeringen
svagt som tidigare. Kokzonen slar inte pa. Kokzonen
slar pa nar du tar av den forsta grytan.

Rekommendationer for anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
varme rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet
ordentligt:

Anvand bara en gryta som tacker den ena av
kokzonerna.

Flytta kastrull, gryta eller panna fran en kokzon till en
annan:




Sla pa

1. Véalj 1 av de 2 Move-funktionskokzonerna.

2. Tryck pa [2l. Indikeringarna [ lyser.
Effektlagena lyser pa de bada

kokzonsindikeringarna.
Funktionen slar pa.

Anvisningar

m Kokzonsindikeringen for kokzonen med grytan lyser
kraftigare.

m _ lyser pa kokzonsindikeringen for vald kokzon.

Byta effektldage

Vélj 1 av de 2 Move-funktionskokzonerna och &ndra
effektlaget pa instéllningsdelen.

Anvisning: Slar funktionen av, s& atergér effektlagena
till de férinstallda vardena.

Sla av

Tryck pa [Jl.
Funktionen slar av.

Anvisning: Staller du 1 av de 2 kokzonerna pa &, s&
slar funktionen av inom ca 10 sekunder.

Tidsfunktioner sV

[@ Tidsfunktioner

Hallen har 2 timerfunktioner:

m programmering av tillagningstid
m aggklocka

programmering av tillagningstid
Kokzonen slar av automatiskt nar installd tid gar ut.
Gor sa har:

1. Valj den kokzon och det effektlage du vill ha.

2. Tryck pa ®. ) lyser pa kokzonsindikeringen.i
lyser pa timerdisplayen.

3. Stall in den tillagningstid du vill ha inom 10 sekunder
pa installiningsdelen.

-1 min -1 o™
oo 1 A 10 oo _ A i
o . 1o oo o8 o O 2

11111 O 1111 O

Tiden borjar rékna ned inom nagra sekunder.

Anvisningar

m Det gér att stélla in samma tillagningstid automatiskt
pé alla kokzoner. Installd tid réknar ned for varje
kokzon oberoende av varandra.
Information om automatisk programmering av
tillagningstiden hittar du i avsnitt
— "Grundinstéliningar"

m Har du valt kombi- eller Move-kokzonsfunktionen, s
blir installd tid samma f6r bada kokzonerna.

Automatisk instéllning

Om du trycker pa forinstallningen for 1 till 5 pa
instaliningsytan minskas tillagningstiden med en minut.

Om du trycker pa forinstallningen for 6 till 10 pa
instaliningsytan 6kas tillagningstiden med en minut.
Andra eller radera tiden

Valj kokzon och tryck sedan pa symbolen (©.

Andra tillagningstiden med hjélp av instéllningsytan eller

justera till L for att avbryta tiden.
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sV PowerBoost-funktion

Nar tiden har forflutit

Kokzonen sténgs av. En ljudsignal hérs. Pa
tidsinstallningens display tands 4 i 10 sekunder.
Nar du trycker pa symbolen (® slocknar indikatorerna

och signalen stangs av.

Anvisningar

m Har flera kokzoner inprogrammerad tillagningstid, sa
far du alltid upp tiden for vald kokzon pa
timerdisplayen.

m Du kan stélla in tillagningstider upp till 99 minuter.

Aggklockan

Du kan stalla in tider upp till 99 minuter med
aggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar.Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Programmering

1. Tryck p& symbolen (® flera ganger tills indikatorn £\
tands. Pa tidsprogrammeringsfunktionens display
tands L0

2. Valj onskad tid i tidsinstallningsytan.

Efter nagra sekunder borjar tiden att 16pa.

Andra eller radera tiden

Tryck flera ganger pa symbolen (® tills indikatorn £
tdnds. Andra tiden med installningsytan eller justera
till G

Nar tiden har forflutit

En varningssignal hors. Pa tidsinstéliningens display
visas it och indikatorn £\ tands. Efter cirka
10 sekunder slocknar indikatorerna.

Nar du trycker pa symbolen (® slocknar indikatorerna
och ljudsignalen upphor.
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PowerBoost-funktion

PowerBoost-funktionen kokar upp stora vattenvolymer
snabbare an effektlage 5.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér ovriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).Annars
blinkar & och 5 pa kokzonsindikeringen fér vald
kokzon; sedan stéaller enheten automatiskt in effektlage
S utan att sla pa funktionen.

1

Anvisning: | kombizondelen fungerar bara Powerboost-
funktionen om du anvander de 2 kokzonerna
oberoende av varandra.

Sla pa

1. Valj kokzon .

2. VaIJ effektlage 9 och tryck sedan pa b.Indikeringen
b lyser.

Funktionen slar pa.

Sla av

1. Valj kokzon.

2. Tryck pa b.
Indikeringen & slocknar och kokzonen atergar till
effektlage 5.

Funktionen slar av.

Anvisning: PowerBoost-funktionen kan sla av
automatiskt for att skydda hallens invandiga
elektronikelement.



[ Barnspirr

Barnspérren gor att barn inte kan sla pa hallen.

Sétta pa och stanga av
barnsakerhetssparren
Spishéllen maste vara avstangd.

Aktivera: tryck pa symbolen <0 i cirka 4 sekunder.
Indikatorn bredvid symbolen <0 tands i cirka
10 sekunder. Spishéallen ar nu sakrad.

Avaktivera: Tryck pa symbolen <0 i cirka 4 sekunder.
Sparren har avaktiverats.

Automatisk barnsakerhetssparr
Med denna funktion aktiveras barnspéarren automatiskt
nar kokzonen slas av.

Sla pa och av

Kapitlet — "Grundinstélliningar" beskriver hur du slar pa
den automatiska barnsparren.

Barnsparr sV

€] Torkskydd

Torkar du av kontrollerna nér hallen ar pa, sa kan
installningarna bli &ndrade. Det ar darfér hallen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengdring.

Sla pa: tryck pa . Enheten ger signal. Kontrollerna
laser i 35 sekunder. Nu kan du torka av knappytan utan
att installningarna blir andrade.

Sla av: knapplaset slar av efter 35 sekunder. Vill du sla
av knapplaset tidigare, tryck pa .

Anvisningar

m Enheten ger signal 30 sekunder efter lasning. Det
indikerar att funktionen snart ar klar.

m Knapplaset paverkar inte huvudbrytaren. Du sla av
hallen narsomhelst.

[@) Automatisk
sakerhetsavstangning

Den automatiska sakerhetsavstéangningen slar av
enheten om en kokzon varit pa lange utan &ndrade
installningar.

[u]

Kokzonen slutar vdarma pa. £, 8 blinkar omvaxlande pa
kokzonsdisplayen och H eller H pa
restvarmeindikeringen.

Indikeringen slar av om du trycker pa nagon av
symbolerna. Du kan nu stélla in kokzonen igen.

Nar den automatiska sakerhetsavstéangningen slar pa
beror pa instéllt effektlage (1 till 10 timmar).
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B Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéliningar. Du kan anpassa
grundinstéliningarna som du vill ha dem.

Indikering Funktion

ci Barnsparr
I Manuell*.
/ Automatisk.
= Funktionen dr av.
cc Ljudsignaler

I Kvitterings- och felsignal ar av.

/ Bara felsignal &r pé.
c Bara kvitteringssignal &r pé.
3 Alla ljudsignaler &r pa.*
c3 Visa effektférbrukning
o Av.*
i Pé.
cS Automatisk programmering av tillagningstiden
xiul *
i Av.
& 59 Tid till automatisk avstangning.
ch Timerfunktionens signaltid
i 10 sekunder.*
c 30 sekunder.
3 1 minut.
ci Power-Management-funktionen (effektstyrning). Begrénsa héllens totaleffekt
Tillgangliga installningar beror pa hallens maxeffekt.
H Av. Héllens maxeffekt. */**
i 1000 W minimieffekt.
i 1500 W
3 3000 W rek. avsakring 13 A.
3. 3500 W rek. avsékring 16 A.
4 4000 W
Y. 4500 W rek. avsékring 20 A.
S eller 5 Hallens maxeffekt.**
cY Tid f6r val av kokzon
I Obegrénsad: senast installda kokzon ligger kvar.*
! Begrdnsad: kokzonen ligger bara kvar nagra sekunder.
cic Kontrollera kastrull, gryta eller panna samt slutresultatet av tillagningen
I Inte 1amplig
i Inte optimal
c Lamplig

-
-

Stalla in cirkulationsdrift eller evakuering
I Konfigurera cirkulationsdrift.”
]

0 Konfigurera evakuering.
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‘g Stilla in autostart

c o
I Av.
/ Pa: flakten slar pa ett flaktlage som matchar kokzonernas effektléagen.
ccl Stilla in eftergangen
I Av.
i P&,
Har hallen evakuering, sé slar fldkten p& ca 6 minuter med flaktlage 3.
Har hallen cirkulationsdrift, s slar fldkten pa ca 30 minuter med fléktlage 1.
Eftergéngen slar automatiskt av efter den tiden.
cl Aterstalla till standardinstallningarna
I Individuella installningar.*
/ Aterstall till fabriksinstaliningarna.

*Fabriksinstallning

**Hallens maxeffekt stér pa typskylten.

Sahar hoppar du till grundinstallningarna:

Hallen ska vara av. 4. Tryck pa <= tills du far upp den funktion du vill ha.
5. Vélj sedan den installning du vill ha pa

1. Sla pa héllen. installningsdelen.

2. Tryck ca 4 sekunder pa =<® inom 10 sekunder.
De férsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Tryck
péa instaliningsdelen sa att du far upp separata

indikeringar.
Produktinfo Indikering 2
Kundtjanstindex (K1) ol Gy & &8-858 BB B[ !
a . ]
Tilerkningsnummer fd @ o ITLITLITLIILitne ®
Tillverkningsnummer 1 9s.
Tillverkningsnummer 2 05

3. Trycker du pé =<® igen, s& hoppar du till , .
grundinstaliningama. 6. Tryck minst 4 sekunder pa <.
c och { blinkar véxelvis pa displayerna och du far

- ol Vaast Enheten sparar instéliningarna.
upp o som férinstalining.

Lamna grundinstaliningarna
Stang av spishéllen med huvudstrémbrytaren.

30020804, % _
<O w| Dle—/=EZE| om oo |A| : :
. @ a s/ oo ood om - L

@ S rrrrrrrrre ®
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sV Effektférbrukningsdisplay

Effektférbrukningsdisplay

Funktionen visar den totala effektférbrukningen vid
senaste matlagningen pa hallen.

Du far upp férbrukningen i kWh i 10 sekunder nar du
slar av hallen, tex. {08 kwh.

Visningsnoggrannheten beror bland annat pa elnatets
spanningskvalitet.

Kapitlet — "Grundinstéllningar" beskriver hur du slar pa
funktionen.
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Kastrulltest

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensvéarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvand kokzon.

1. Stéll kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
rumstempererat vatten mitt p& den kokzon som
matchar botten-@ bast. _

2. Ga till Grundinstéliningar och valj instaliningen ¢ { 2.

3. Tryck pa instéllningsdelen. — blinkar pa
kokzonsindikeringarna.

Funktionen ar pa.

Du far upp tillagningstyp och -tid pa

kokzonsindikeringen inom 10 sekunder.

oo ! mo om
mo0 | OO oo -

of LTIt rrrrrrrfp ©

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

Kastrullen, grytan eller pannan &r inte avsedd for kokzonen och
blir inte varm.*

{  Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp langsammare &n
vantat och uppkoket blir inte optimalt.”

Kastrullen, grytan eller pannan virmer upp ordentligt och upp-
koket &r OK.

£33

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till pa den mindre kokzo-

nen.

Tryck pé instéliningsdelen om du vill sl pa funktionen
igen.

Anvisningar

m  Anvander du en kokzon som ar mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-&, sa hettar
bara mitten upp och resultatet kan inte bli suverant
eller riktigt bra.

m Information om funktionen hittar du i kap.
— "Grundinstéllningar”

m Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
— "Tillagning med induktion"



PowerManager

Du kan stélla in hallens totaleffekt med Power-Manager-
funktionen.

Hallen fabriksforinstélld. Maxeffekten star pa typskylten.
Power-Manager-funktionen kan &ndra instéllningen sa
att den matchar resp. elinstallationskrav.

Hallen fordelar automatiskt tillganglig effekt pa de
kokzoner som &r pa sa att installningen inte blir
overskriden.

Kokzonseffekten kan allts ibland ligga under
markvardet nar Power-Manager-funktionen ar pa. Slar
du pa en kokzon och uppnar effektbegransningen, sa
far du upp - en kort tid pa kokzonsindikeringen.
Enheten reglerar och véljer automatiskt hdgsta mojliga
effektlage.

For mer information samt hur héallens totaleffekt blir
paverkad, se kap. — "Grundinstéliningar”

PowerManager sV

B} Rengéring

AVarning — Risk fér brannskador!
Enheten blir het vid anvandning. Lat enheten svalna fore
rengdring.

/\ Varning - Risk fér brannskador!!

Enheten blir varm vid anvandning.Hamnar det heta
véatskor i enheten, lat den svalna innan du tar bort
metallfilter eller braddningsbehallare.

AVarning — Risk for stétar!
Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand aldrig
hogtryckstvétt eller &ngrengdring!

AVarning — Risk for elstotar!

Intrangande fukt kan orsaka elstét. Rengdr enheten
med fuktad trasa. Innan rengdringen ska natkontakten
dras ur, alternativt sakring i sékringsskapet slas ifran.

AVarning — Skaderisk!
En del komponenter inuti enheten har vassa kanter. Bar
alltid skyddshandskar.

Anvisningar

m Rengor bara med lite vatten sa att det inte tranger in
i enheten.

m Ta av alla smycken pé armar och hander fore
rengdringen.

m Anvand aldrig rengéringsmedel pé& varm hall, det
kan ge flackar. Se till s& att det inte finns kvar rester
av rengoringsmedlet du anvander.

Rengoringsmedel

Anvand bara hallrengoéring avsedd for just den har
hélltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
férpackningen.

Folj anvisningarna och varningarna till
rengéringsmedlen.

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Obs!

Ytskador

Anvand:

m inte koncentrerat diskmedel

inte maskindiskmedel

inte skurmedel

inte hogtryckstvatt eller &ngrengoring

inte ugnsrengdring

inga etsande, klorhaltiga eller aggressiva
rengdringsmedel

inga starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel
inga harda, repande disksvampar, borstar eller
skurbollar

Obs!

Ytskador

Skélj alltid ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Félj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika
ytorna genom att anvanda fel rengéringsmedel.
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sV Rengoring

Omrade Rengdringsmedel

Glaskeramik Anvand fonsterputs pé kalk- och vatten-
flackar:
Rengdr hallen nér den svalnat. Anvand 1&mp-
lig hallrengaring eller fonsterputs.
Anvand glasskrapa till fldckar av socker, ris-
starkelse eller plast:
rengor direkt. Forsiktigt! Risk for brannska-
dor!

Rengdr sedan med fuktad disktrasa och torka
torrt med trasa.

Anvisning: Anvand inte maskindiskmedel.

Varmt vatten och diskmedel:

rengor med disktrasa och eftertorka med
mjuk trasa.

Rengor bara med lite vatten sé att det inte
tranger ini enheten.

BI6t upp intorkade stéllen med lite vatten och
diskmedel, skrubba inte.

Rengdr bara de rostfria ytorna i slipriktningen.
Service, var e-shop och aterforséljarna har
specialmedel for rostfritt. LAgg pa medlet
mycket tunt med mjuk trasa.

Anvisning: Anvand inte glasskrapa for att
rengora hallinfattningen.

Plast Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med mjuk trasa eller maskindiska.

Varmt vatten och diskmedel eller [amplig
fonsterputs:

rengor med fuktad disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa.

Rostfritt stél

Kontrollpanel

Komponenter att rengora
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Nr Beteckning

1 Metallfilter

2 Aktivt kolfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid eva-
kuering*

3 Hall

4 Kontroller

5 Braddningsbehallare

“Beroende pa enhetsutforande

Hallinfattning (bara pa enheter med
hallinfattning)

F&lj anvisningarna nedan, sa slipper du skador pa
hallinfattningen:

m  Anvand bara varmvatten med lite diskmedel

m Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

m Anvand inga skarpa eller skurande
rengoringsmedel.

m  Anvand inte glasskrapa eller vassa foremal.

m Anvand inga harda, repande disksvampar, borstar
eller skurbollar.

Hall

Rengor hallen efter varje anvandning. D& slipper du
fastbrdnda matrester. Rengdr inte hallen férran
restvarmeindikeringen slocknat. Torka alltid bort spill
och matrester omedelbart, sa att de inte torkar fast.

Lat metallfiltret sitta kvar i enheten vid héallrengéring. Da
hamnar smuts och matrester pa metallfiltret i stéllet for i
enhetens inre. Metallfiltret gar att maskindiska.

Rengdr hallen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Hart sittande smuts tar du lattast bort med glasskrapa
som du hittar i butik eller hallrengdring. Folj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapa (artikelnr 00087670) finns hos
service eller i var onlineshop.

Specialsvampar for héllrengoring gor rent bra.

Ventilation

Du maste byte eller rengdra filtren med jamna
mellanrum for att slippa os och fett.
Metallfilter

Rengdr metallfiliret regelbundet.

AVarning — Brandrisk!!
Fettavlagringar i filiret kan boérja brinna. Rengdr filtret
regelbundet. Anvand aldrig enheten utan filter.

Aktivt kolfilter

Du maste byta det aktiva kolfiltret regelbundet.Hall koll
pa enhetens filterindikering.

Anvander du bara enheten med evakuering, byt
akustikfiltret nar det ar smutsigt.



Mattnadsindikator

Enheten ger signal vid avstangning om det aktiva
kolfiltret ar mattat.

F lyser pa displayen.
Byt aktivt kolfilter pa en gang.

Nar du bytt aktivt kolfilter, s& maste du aterstalla
filterindikeringen sa att indikeringen F slutar att lysa.

F lyser nar du slar av enheten.
Hall in flaktsymbolen tills enheten ger signal.
Filterindikeringen for det aktiva kolfiltret ar aterstalld.

Byta aktivt kolfilter (géller bara kolfilterdrift)

Aktiva kolfilter binder oset i kdksluften. De anvands
bara vid cirkulationsdrift.

Anvisningar
m Aktiva kolfilter och akustikfilter medfdljer. Behdver du
kopa till aktiva kolfilter eller akustikfilter, s& hittar du

dem hos aterforsaljare, service eller i onlineshoppen.

m Aktiva kolfilter och akustikfilter gar inte att rengéra
eller regenerera.

m  Anvand bara originalfilter. Det ger enheten optimal
funktion.

1. Ta ur metallfiltret.

Anvisningar
— Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren.Tippa
inte metallfiltret, s att fettet droppar av.
- Se till sa att metallfiltret inte faller ned och skadar
hallen.
2. Ta ur och omhanderta de aktiva kolfiltren eller
akustikfiltret.

Rengdring sV

3. Sétt i tva aktiva kolfilter eller akustikfilter till vanster
och héger i enheten och skjut fram.

P

_———
o
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S

4. Séatt 6vriga aktiva kolfilter eller akustikfilter till vanster
och hoger i enheten.
5. Satt i metallfiltret.

Aterstalla filterindikeringen

Nar du bytt aktivt kolfilter, s& maste du aterstalla

filterindikeringen s& att indikeringen ~ slutar att lysa.

F lyser nar du slér av enheten.
Hall in flaktsymbolen tills enheten ger signal.
Filterindikeringen for det aktiva kolfiltret ar aterstalld.

Ta ut metallfettfiltret

Metallfiltren filtrerar bort fett fran kdksluften. Du maste
rengdra metallfiltret regelbundet f6r att fa optimal
funktion.

Rengdr aven hallflakten invandigt regelbundet. Du kan
anvanda specialavfettningsmedel om smutsen sitter
hart.

1. Ta ur metallfiltret.

Anvisningar

- Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren.Tippa
inte metallfiltret, sa att fettet droppar av.

- Se till s& att metallfiltret inte faller ned och skadar
hallen.
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sV Rengoring

2. Maskindiska metallfiliren eller ta bort smutsen med
varmt vatten och diskmedel.— "Rengor
metallfiltret.” pa sidan 56

3. Ta ur de aktiva kolfiltren och rengdr enheten
invandigt, om det behdvs, nar du demonterat
metallfiltret.

4. Satt i det torkade metallfiltret igen efter rengdringen.

Reng6r metallfiltret.

Anvisningar

m  Anvand inga starka rengoringsmedel eller medel
som innehéller syra eller lut.

m Metallfiltren gar bade att maskin- och handdiska.

Handdisk:

Anvisning: Du kan anvanda specialavfettningsmedel
om smutsen sitter hart. Du bestéller via onlineshopen.

m Ta ur metallfiltret.

m  Dblotlagg metallfiltren i varmt vatten och diskmedel.

m Rengdr metallfiliret med diskborste och skélj av
ordentligt efterat.

m Lat metallfiltren dropptorka.

Maskindisk:

m Maskindiska inte jattesmutsiga metallfilter
tilsammans med annan disk.

m Lagg metallfiltren 18st i diskmaskinen. Klam inte in
metallfiltren.

m Lagg metallfiltren pa filtersidan i diskmaskinen for
optimal rengoring.
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Rengora braddningsbehallaren

1. Skruva av braddningsbehallaren med tva hander.
Anvisning: Tippa inte braddningsbehéllaren, s&
slipper du vatskespill.

s e

2. Tém och skolj ur braddningsbehallaren.

3. Skruva av skruven och maskindiska
bréaddningsbehallaren utan skruven.

4. Skruva fast braddningsbehallaren igen efter
rengdringen.

Anvisningar

m Se till s& att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar
blockerat. Om det hamnar foremal i enheten, ta inte
bort dem férrédn enheten svalnat. Ta dven ur
metallfiltret.

m  Om det kommer vatska ovanifran i enheten, sa blir
den uppsamlad i braddningsbehallaren.Skruva av
och tém braddningsbehallaren.



Vanliga fragor och svar (FAQ) sV

BB Vanliga fragor och svar
(FAQ)

Anvéndning

Varfor kan jag inte sla pa héllen och varfér lyser barnspérrsymbolen?
Barnspérren dr pa.
Information om funktionen hittar du i kap. — "Barnspérr"

Varfor blinkar ljusindikeringarna och varfér ger enheten signal?

Torka bort véatskor och matrester fran kontrollerna. Ta bort alla foremal fran kontrollerna.
Sl av ljudsignalen, se kap. — "Grundinstaliningar".

Flakten slar inte pa fastén autostart ar pa.
SIa pa flakten manuellt eller kontrollera autoldgeskonfigurationen. Du hittar mer information i kap. — "Grundinstaliningar”.

Flakten fortsatter att ga nér kokzonerna ar av.

SIa av flakten manuellt.
Mer information om installningen hittar du i kap.

For daligt luftutsug.

Se till s att metallfiltret &r rent.
Du hittar mer information om rengdring och filterbyte i kap. — "Rengéring".

Varfor later det nér jag lagar mat?

Det kan uppstd oljud vid matlagning pé grund av kastrull-, gryt- eller pann-bottens egenskaper. Ljudet ar normalt och beror pé induktions-
tekniken, inte att enheten ar trasig.

Méjliga oljud:
dovt surrande som en transformator:
uppstér vid matlagning pé hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller avtar nar du sanker effektlaget.

Dov vissling:
uppstér ndr kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet forsvinner om du haller i vatten eller lagger i livsmedel.

Knastrande:

uppstar om du har kastruller, grytor och pannor av sandwichmaterial eller olika storlekar och material.Ljudnivan kan variera beroende
p& matmangd och tillagningssatt.

Hog vissling:
kan uppsta om anvander tva kokzoner samtidigt pa hogsta effektlaget. Visslingarna forsvinner eller avtar om du sanker effektlaget.

Fliktljud:

héllen har en flakt som gar igang vid hog temperatur. Flakten kan &ven fortsétta ga efter att du slagit av hdllen om uppmatt temperatur
fortfarande &r for hag.
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sv Vanliga fragor och svar (FAQ)

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor passar fér induktionshall?
Information om vilka kastruller, grytor och pannor som ar avsedda for induktionshéll hittar du i kap. — "Tillagning med induktion"

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektldget?

Kokzonen som kastrullen, grytan eller pannan stér pa r av.
Se till sa att kokzonen som kastrullen, grytan eller pannan star pa ar pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen eller inte avsedd for induktionshéll.

Se till s att kastrullen, grytan eller pannan ar avsedd for induktionshall och att den stér pa den kokzon som matchar botten-@ bast. Informa-
tion om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning med induktion", — "Kombizon" och
—> "Move-funktion"

Varfor tar det sa lange innan kastrullen, grytan eller pannan blir varm resp. varfér blir det inte tillréckligt varmt trots hogt effektlége?

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen eller inte avsedd for induktionshéll.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan ar avsedd for induktionshall och att den stér p& den kokzon som matchar botten-@ bast. Informa-
tion om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning med induktion", — "Kombizon" och
—> "Move-funktion"

Rengo6ring

Hur rengér jag induktionshéllen?

Du fé&r optimalt resultat med sérskild hallreng6ring. Anvénd inte aggressiva eller skurande rengdringsmedel, maskindiskmedel (koncen-
trat) eller skurtrasor.
Rengdra och skota hallen, se kap. — "Rengdring".

Det finns vatten i skapet under héllen.

Kontrollera om bréddningsbehallaren r full.
Rengdra braddningsbehéllaren, se kap. — "Rengdring".

Hur ofta maste jag rengéra braddningsbehallaren?

Reng6r braddningsbehallaren ofta.
Rengora braddningsbehéllaren, se kap. — "Rengdring".

Hur ofta maste jag rengora metallfiltret?

Rengor metallfiltret ofta.
Rengora och skota filter, se kap. — "Rengdring".



Hur atgarda fel? sV

EdHur atgarda fel?

Felen beror ofta pa smasaker som du sjalv |att
atgardar. Las igenom tipsen i tabellen innan du
kontaktar service.

Indikering Mbjlig orsak Atgérd
Ingen Strommatningen &r bruten. Kontrollera om strdommen gatt pga. kortslutning genom att se om
andra elartiklar fungerar.
Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat ~ Se till sa att enheten ar ansluten som kopplingsschemat anger.
anger.
Elektronikfel. Kan du inte atgérda felet, kontakta service.
Indikeringarna blinkar. Kontrollerna ar fuktiga eller sa finns det foremal  Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.
ovanpa.
Indikeringen = blinkar p& kok-  Det har uppstétt ett elektronikfel. Kvittera felet genom att técka Gver kontrollerna med handen ett
zonsindikeringarna. slag.
F Det aktiva kolfiltret r smutsigt eller filterindike- Byt filter och aterstall filterindikeringen. Du hittar mer information
ringen lyser dven om filtret &r rengjort resp. bytt. i kap. — "Rengdring".
Fe Elektroniken blev éverhettad och slog av den Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan pa négon
aktuella kokzonen. av symbolerna pé hallen.
FH Elektroniken &r dverhettad och alla kokzoner &r
av.

F 5 +flaktlage och ljudsignal  Det stér en het kastrull, gryta eller pannandra  Lyft av kastrullen, grytan eller pannan.Felindikeringen slocknar
kontrollerna. Elektroniken kan bli Gverhettad. strax. Du kan fortsétta att laga mat.

F5 och ljudsignal Det star en het kastrull, gryta eller pannandra  Lyft av kastrullen, grytan eller pannan. Vénta nagra sekunder.
kontrollerna. Enheten har slagit av kokzonen for ~ Tryck p& négon av kontrollerna. Du kan fortsdtta matlagningen
att skydda elektroniken. ndr felindikeringen slocknat.

FIl/FE Kokzonen dr dverhettad och har slagit av for att ~ Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. SI& sedn pa kokzonen
skydda arbetsytan. igen.

FE Kokzonen har varit pd lange utan avbrott. Den automatiska sakerhetsavstangningen har slagit av enheten.

Du hittar mer information i kap. .

ES500 Fel matarspénning, ligger utom normalt mat- Kontakta elleverantéren.

£90 10 ningsintervall.

uyon Hallen &r felansluten. Gor hallen stromlds. Se till s& att héllen r ansluten som kopp-

lingsschemat anger.

Stall inga heta kastruller, grytor eller pannor pa kontrollerna.

Anvisningar

m Far du upp £ pa displayen, s& maste du halla
sensorfaltet till resp. kokzon intryckt for att lasa av
felkoden.

m Finns felkoden inte med i tabellen, gér hallen
stromlds, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen.
Far du upp indikeringen igen, kontakta service och
ange felkoden.

m Enheten slar inte om till standbylage vid felflaggning.
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sV Service

Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

Produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr)

Ange alltid enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) vid kontakt med service.

Typskylten med resp. nummer hittar du:

m pa enhetspasset.
m framtill pa hallens undersida.

Produktnumret (E-nr) finns aven pa hallens glaskeramik.
Du kan fa upp kundtjanstindex (Kl) och
tillverkningsnummer (FD-nr) i grundinstéallningarna. Las
aven kap. — "Grundinstéalliningar”.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. D& kan du vara séker
pa att reparationen blir gjord av en utbildad
servicetekniker som kommer till dig med
originalreservdelar till maskinen.
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Provratter sV

Provratter

Tabellen ar framtagen for provningsinstitut for att
underlétta provning av vara enheter.

Uppgifterna i tabellen ar baserade & vara kokkarl och
tillbehor fran Schulte-Ufer (matlagningssats i fyra delar
for induktionshall HZ 390042) med foljande matt:

m Kastrull @ 16 cm, 1,2 | f6r kokzoner med @ 14,5 cm
m Gryta@d 16 cm, 1,7 | f6r kokzoner med @ 14,5 cm
m Gryta @ 22 cm, 4,2 | f6r kokzoner med @ 18 cm
m Stekpanna @ 24 cm, f6r kokzoner med & 18 cm
Forvarm Tillaga
; Effektld-  Tillagningstid ,
Provrétter Formar ge (min.:sek.) Lock Effektldge  Lock
Smalta choklad
Chokladglasyr (t.ex. Dr. Oetkers morka choklad med 55% kakao, 150 g)  Stélkast-
rull - - - 1. nej
@16cm
Véarma och varmhalla linsgryta
Linsgryta*
Starttemperatur 20°C
Mangd: 450 g g16cm- 1:30 ) . _
9 (utanomror-  ja 1. ja
gryta .
ning)
Méngd: 800 g 392 cm- 2:30 ; ' '
9 (utanomror-  ja 1, ja
gryta .
ning)
Linsgryta pa burk
T.ex. linsterrin med korv frén Erasco.
Starttemperatur 20°C
Méangd: 500 g 916 cm- o ) ca 1:30 . 1 '
anta (rorom therca Ja : Ja
1 min.)
Méngd: 1 kg 392 cm- . ; ca2:30 _ 1 _
anvta (rorom e;fterca ja - Ja
1 min.)
Gora béchamelsas
Mjélktemperatur: 7°C
Ingredienser: 40 g smaér, 40 g mjdl, 0,5 I mjolk (3,5%) och en nypa salt
1. Smalt smoret, ror ned mjél och salt och varm pa grundred- Stélkast-
ningen. rull 2 ca 6:00 nej
@16cm
ﬁigéllsatt mjolk till redningen och koka upp under sténdig omror- 7 ca 6:30 nej
3. Nar béchamelsasen kokat upp, 14t st& 2 minuter till p& kokzonen _ ) _ 5 el

under standig omrorning.
“Recept enligt DIN 44550

**Recept enligt DIN EN 60350-2
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sV Provratter

Férvarm Tillaga

Effektla-  Tillagningstid

Provratter Formar ge (min.:sek.)

Lock Effektlage  Lock

Koka risgrynsgrot
Koka risgrynsgrot med lock
Mjolktemperatur: 7°C

Varm mjélken tills den bérjar hoja sig.Stall in rekommenderat effektlége
och tillsétt ris, socker och salt till mjGlken.

Tillagningstid med forvérmning ca 45 min.
Ingredienser: 190 g rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk 3

(3,5%) och 1 g salt 4 Tri)/t%m- 8. ca 5:30 nej  (roromefter ja
9 ca 10 min.)
Ingredienser: 250 g rundkornigt ris, 120 g socker, 1 I mjélk (3,5%) 399 cm- 3
och 1,5 g salt ayta 8. ca 5:30 nej  (roromefter ja
y ca 10 min.)

Koka risgrynsgrot utan lock

Mjolktemperatur: 7°C

Tillsétt ingredienserna till mjdlken och varm pé under standig omrérning.
Stall in rekommenderat effektldge och koka upp mjélken till ca 90°C,
sjud vidare pé 1ag effekt i ca 50 min.

Ingredienser: 190 g rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk @16 cm- , : .
(3,5%) och 1 g salt gryta 8 02 5:30 ney 3 neJ
Ingredienser: 250 g rundkornigtris, 120 g socker, 1 Imjolk (3,5%) @22 cm- , . :
och 1,5 g salt gryta < sl nej 2 nej
Koka ris*
Vattentemperatur: 20°C
Ingredienser: 125 g langkornigt ris, 3 dl vatten och en nypa salt @16 cm- , . :
ayta 9 ca2:30 ja 2 ja
Ingredienser: 250 g langkornigt ris, 6 dl vatten och en nypa salt 022 cm- 9 ca2:30 ia 5 ia
gryta ' ’
Steka kotlettrad
Starttemperatur pa kotlettraden: 7°C
Mangd: 3 kotlettrader (totalvikt ca 300 g, 1 cm tjocka) och 1 msk  Stekpanna , . ,
solrosolja @24 cm . sl neJ 7 nej
Gora pannkakor**
Méngd: 0,55 dl smet per pannkaka Stekpanna , . ;
@24 om 9 ca1:30 nej 7 nej

Fritera djupfryst pommes frites

Méngd: 2 | solrosolja, per portion: 200 g djupfryst pommes frites 392 cme Tills oljan upp-
(t.ex. McCain 123 Frites Original) ta 9 néttentempe-  nej 9 nej
ary ratur av 180°C

*Recept enligt DIN 44550

“*Recept enligt DIN EN 60350-2
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