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da Brugsbetingelser

B} Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudseaetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
ma udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendgars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 2000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af bern fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan vaere
forbundet med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, med mindre de er over 15 ar
gamle og er under opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg altid for at vende tilbeharet rigtigt, nar det
seettes i ovnen. — "Tilbehar" pa side 9

EN\Vigtige
sikkerhedsanvisninger

/\Advarsel — Fare for forbranding!

= Apparatet bliver meget varmt. Rar aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kele af. Hold bgrn pa sikker
afstand.

= Tilbehar eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

s Der kan komme meget varm damp ud
under driften. Rar ikke ved
ventilationsabningerne. Hold bgrn pa sikker
afstand.

/\ Advarsel — Fare for skoldning!

= De tilgengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

= Der kan opsta meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovhrummet, sa leenge det
er varmt.

= Der kan komme meget varm damp ud, nar
daeren dbnes. Afhaengigt af temperaturen er
damp ikke altid synlig. Sta ikke for teet pa
apparatet, nar dgren abnes. Luk apparatets
dar forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

s Efter at apparatet er slukket, er vandet i
fordampningsskalen stadig meget varmt.
Teom derfor ikke fordampningsskalen
umiddelbart efter, at apparatet er slukket.
Lad apparatet kgle af inden rengering.

= Der kan skvulpe varm vaeske over, nar
tilbehgret tages ud. Veer derfor forsigtig, nar
tilbehgret tages ud, og brug altid
ovnhandsker.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!

= Ridser i ovnderens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende renggringsmidler.

s Breendbare vaesker kan anteendes i det
varme ovnrum (forpufning). Fyld ikke
breendbare veesker (f.eks. alkoholholdige
drikkevarer) i vandbeholderen. Fyld
udelukkende vandbeholderen med vand
eller med den afkalkningsveeske, som vi
anbefaler.



/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Kun serviceteknikere, der er uddannet af
0s, ma udfare reparationer. Traek netstikket
ud af kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de berarer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer |
kontakt med de varme dele.
Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hejtryksrenser
eller dampstréler.

Ved udskiftning af peeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning
stremferende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden paeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til

maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).
Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

Arsager til skader  da

B Arsager til skader

Pas pa!

Tilbeher, folie, bagepapir eller fade pa ovnbunden:
Seet ikke tilbeher pa ovnbunden. Ovnbunden ma
ikke tildeekkes med folie, uanset art, eller bagepapir.
Ovnbund og fordampningsskal skal altid veere
utildeekket. Apparatet kan blive beskadiget som
folge af en varmeophobning. Stil altid fade og
beholdere i tilberedningsbeholderen med huller eller
pa en rist.

Alufolie inde i ovnrummet ma aldrig bergre ruden i
ovndaren. Dette kan medfere en varig misfarvning af
ruden.

Fade og beholdere: Fade og beholdere skal veere
varme- og dampbestandige.

Beholdere med rustpletter: Anvend ikke fade eller
forme, der har rustpletter. Selv ganske sméa
rustpletter kan medfere korrosion i ovnrummet.
Dryp af vaeske: Ved dampning med en
tilberedningsbeholder med huller skal bagepladen,
universalbradepanden eller tilberedningsbeholderen
uden huller altid sasttes ind nedenunder. P& den
made bliver overskydende veede opsamlet.
Fugtighed i ovnrummet: Leengerevarende fugtighed i
ovnrummet kan forarsage korrosion. Lad altid
ovnrummet tarre efter anvendelsen. Opbevar ikke
fugtige fgdevarer i leengere tid i den lukkede ovn.
Opbevar ikke levnedsmidler i ovnrummet.

Hvis darteetningen er meget snavset, lukker
apparatets dar ikke korrekt under brugen.
Forsiderne pa de tilstedende keokkenelementer kan
blive beskadiget. Hold altid dgrteetningen ren. Brug
aldrig apparatet, hvis darteetningen er beskadiget
eller mangler. — "Rengaring"” pa side 18
Apparatets der som sidde- eller afleegningsplads:
Brug aldrig den abne ovndaer til at sta eller sidde pa
eller til at leene sig op ad. Brug ikke apparatets dar
som fraseetningsplads for service eller tilbeher.
Saette tilbeher ind: Afhaengigt af apparatets type kan
tilbehgret ridse ruden, nar ovndgren lukkes. Saerg
derfor altid for at skyde tilbehgret helt ind i ovnen til
anslaget.

Transport af apparatet: Brug aldrig dergrebet til at
lofte eller beere apparatet med. Dargrebet kan ikke
holde til apparatets veegt og kan knaekke af.

Pleje af apparatet: Ovnrummet er fremstillet af rustfrit
stal af hgj kvalitet. Forkert pleje kan medfere, at der
opstar korrosion i ovnrummet. Fglg anvisningerne for
rengaring og pleje i brugsanvisningen. Fjern altid
shavs i ovnrummet med det samme, nar apparatet
er kolet af.

Varmt vand i vandbeholderen: Varmt vand kan
beskadige dampsystemet. Fyld udelukkende koldt
vand i vandbeholderen.

Afkalkningsvaeske: Der méa ikke komme
afkalkningsvaesske eller afkalkningsmiddel pa
betjeningsfeltet eller pa andre af apparatets
overflader. Overfladerne tager skade. Hvis det
alligevel skulle ske, skal afkalkningsveesken straks
fiernes med vand.

Rengering af vandbeholder: Vandbeholderen méa
ikke rengares i opvaskemaskinen. Vandbeholderen
bliver i givet fald beskadiget. Rengar
vandbeholderen med en blad klud og almindeligt
opvaskemiddel.



da Miljgbeskyttelse

Miljgbeskyttelse

Det nye apparat er meget energieffektivt. Her findes
tips om, hvordan der kan spares péa energien ved
brugen af apparatet, og om hvordan det bortskaffes
korrekt.

Tips til energibesparelse

m Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i
opskriften eller i tabellerne i denne brugsanvisning.

m  Abn kun dgren sjeeldent under tilberedning.

m Med dampning kan De tilberede i to lag samtidig.

Ved madretter med forskellige tilberedningstider skal
madretten med den leengste tilberedningstid saettes

ferst ind.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europeeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
mmmm 2nd electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende

for hele EU.



Laer apparatet at kende

| dette kapitel forklares betydningen af indikatorer og
betjeningselementer.Derudover kommer vi ind péa
apparatets forskellige funktioner.

Leer apparatet at kende da

Bemaerk: Alt efter apparattype kan der veere afvigelser i
farve og andre detaljer.

Betjeningsfelt

Apparatets forskellige funktioner indstilles via
betjeningsfeltet ved hjeelp af taster, touch-felter og en
drejeknap. P4 displayet vises de aktuelle indstillinger.

''A

[i]

on/off menu

® =

start/stop

I

Taster

Tasterne til hgjre og venstre for drejeknappen har
et trykpunkt. Tryk pa tasten for at aktivere den.
Drejeknap

Drejeknappen kan drejes bade til hgjre og til
venstre.

Display

| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier,
valgmuligheder eller tekster med anvisninger.
Touch-felter

Der er placeret sensorer under touch-felterne i
venstre < og hegjre > side af displayet. Berar den
pageeldende pil let for at veelge funktionen.

H

2

g

Betjeningselementer
Apparatet kan indstilles direkte med
betjeningselementerne.

Taster og touch-felter

Her falger en kort forklaring af betydningen af de
enkelte taster og touch-felter.

Taster Betydning

on/off Teende og slukke for apparatet

menu Menu Abning af menuen med ovnfunki-
oner

[i] Informationer Visning af oplysninger

® Tidsfunktioner Abne menuen Tidsfunktioner

=9 Barnesikring Aktivering/deaktivering af barne-
sikring

start/stop Start af drift, pause i drift, afbry-
delse af drift

Touch-felter

< Feltet til venstre  Navigation mod venstre
for displayet

> Feltet til hgjre for ~ Navigation mod hajre
displayet

Drejeknap

Med drejeknappen a&endres de ovnfunktioner og
indstillingsveerdier, som vises i displayet.

| de fleste valglister, f.eks. ovnfunktioner, begynder
listen forfra efter det sidste punkt. Ved valg af
temperatur skal drejeknappen drejes den modsatte vej,
nar minimum- eller maksimumtemperaturen er naet.

Display

Displayet er opbygget, sa oplysningerne kan aflaeses
med ét blik.

Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus. Den
vises med hvid skrift pa en mark baggrund.
Statuslinje

Statuslinjen befinder sig averst i displayet. Der vises
klokkesleettet og de indstillede tidsfunktioner.



da Leer apparatet at kende

Temperaturkontrol

Bjaelkerne i temperaturkontrollen angiver
opvarmningsfaserne i ovhrummet.

Opvarmningskon-  Opvarmningskontrollen viser temperaturstignin-

trol gen i ovnrummet. Nér alle bjeelkerne er fyldt ud, er
det optimale tidspunkt for at sette retten i ovnen
néet.

Restvarmeindika-  N&r apparatet er slukket, vises der en linje under

tor statuslinjen, som indikerer restvarmen i ovnrums-

met. Indikatoren slukkes, nar temperaturen er
sunket til ca. 60 °C.

Ovnfunktion med damp Temperatur Anvendelse

=~ Dampnin 30-100 °C

A pning

x Genopvarmning 80-100 °C Til tallerkenretter

udtarret
Heevning af dej 30-50 °C Til geerdej
A
30-60 °C Til frugt og grentsager

Optaning

&ndrer ikke form

Foreslaede veerdier

Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en foreslaet
temperatur eller trin. Disse forslag kan anvendes eller
a&ndres indenfor det pagseldende omrade.

Menuen ovnfunktioner

Menuen er underopdelt i forskellige ovnfunktioner. Pa
den made er det let og hurtigt at aktivere den gnskede
funktion.

Driftstype Anvendelse

Dampning — "Betjening af  Indstilling og start af den egnede

maskinen" pa side 11 dampovnfunktion.

Retter Tilberedning af retter med damp.

Afkalkning Afkalkning af det vandfgrende
system.

Indstillinger | Grundindstillingerne kan ovnen til-

— "Grundindstillinger"pa  passes efter egne gnsker og behov.

side 17

Yderligere oplysninger

| de fleste tilfeelde kan apparatet give anvisninger og
yderligere oplysninger om den aktuelle handling.Tryk pa
tasten [il.Oplysningerne vises i nogle sekunder.

Visse anvisninger vises automatisk, f.eks. en
bekraeftelse, en opfordring til en handling eller en
advarsel.

Funktioner i ovhrummet

Nogle funktioner har til formal at lette betjeningen af
apparatet. F.eks. er ovnen belyst over hele fladen, og

Bemeerk: P4 grund af den termiske treeghed kan det
ske, at den viste temperatur ikke helt svarer til den
faktiske temperatur i ovnrummet. Under opvarmningen
kan den aktuelle opvarmningstemperatur vises med
tasten [il.

Menuen Dampning

Apparatet har forskellige ovnfunktioner. Nar apparatet
er blevet teendt, abnes menuen Dampning med
ovnfunktionerne direkte.

Til grantsager, fisk, tilbehar, til afsaftning af frugt og blanchering

Feerdigtilberedte retter bliver skAnsomt genopvarmet. Pa grund af dampen bliver madretterne ikke

Dejen haever betydeligt hurtigere end ved stuetemperatur. Dejens overflade bliver ikke udtarret

P& grund af fugten overfares varmen mere skdnsomt til madretterne. Retterne tarrer ikke ud og

koleventilatoren beskytter apparatet mod
overophedning.

Abne apparatets dor

Hvis apparatets dgr abnes under driften, bliver driften
sat pa pause. Nar ovndaren lukkes igen, fortsaetter
driften.

Ovnbelysning

Nar ovndegren abnes, teendes ovnbelysningen. Hvis
ovndgren er aben i mere end 15 minutter, slukkes
ovnbelysningen igen.

Ved de fleste driftstyper teendes ovnbelysningen, sa
snart driften startes. Nar driften er afsluttet, slukkes den
igen.

Bemeerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles, at
ovnbelysningen ikke skal teendes under driften.

Koleventilator

Kgaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft undslipper via dgren.

Pas pa!
Ventilationsdbningerne ma ikke daekkes til. Ovnen bliver
i givet fald overophedet.

Kgleventilatoren fortsaetter med at kare et stykke tid
efter, at driften er afsluttet, s ovnen hurtigere kan kole
af.

Bemeerk: Det kan indstilles i Grundindstillingerne, hvor
leenge kaleventilatorens drift skal fortsaette.
— "Grundindstillinger" pa side 17



B3 Tilbehor

Apparatet bliver leveret med diverse tilbehar. Her findes
en oversigt over det leverede tilbehgr og den rigtige
anvendelse.

Leveret tilbehor
Apparatet er udstyret med falgende tilbeher:

Dampbeholder, med huller, storrelse
L

Til dampning af hele fisk eller starre
maeengder grantsager, til afsaftning af
baer osv.

Dampbeholder, uden huller,
storrelse L

Til opsamling af veeskedryp ved damp-
ning og til tilberedning af ris, beelgfrug-
ter og kornprodukter

Anvend kun originalt tilbehar. Det er specielt udformet,
sa det passer til dette apparat.

De kan kgbe supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

Saette tilbehor ind

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet. Rillehgjderne angives
med tal nedefra og op.

| nogle apparater er den gverste rillehgjde i ovnrummet
markeret med et grillsymbol.

7

?
\=I—]

Fordampningsskal
Vandbeholder i beholderrum

Pas pa!

m Stil ikke noget pa bunden af ovnrummet. Tildeek
aldrig ovnbunden med aluminiumsfolie. Der opstar
en ophobning af varme, som kan agdeleegge
apparatet.

Ovnbund og fordampningsskal skal altid veere fri. Stil
altid fade og beholdere i en tilberedningsbeholder
med huller eller pa en rist.

m  Skub ikke noget tilbehgr ind mellem rillerne, da de
sa kan tippe.

Tilbehar da

Indgrebsfunktion

Tiloeharet kan trackkes cirka halvvejs ud, for det gar i
indgreb.Indgrebsfunktionen forhindrer, at tilbehgret
vipper, nar det treekkes ud.

m Tilbehgret skal vende rigtigt i ovnrummet, for at
indgrebsfunktionen kan fungere.

m Skyd altid tilbehgret helt ind i ovnrummet, sé det ikke
bergrer apparatets dar.

Serg for, at indgrebshakket a vender nedad, nér risten
sasttes ind, og at ristens sikkerhedsbgjle b vender
bagud og opad.

Serg for, at indgrebshakket ¢ vender nedad, nar
dampbeholderne seettes ind.

]

—

Ekstra tilbehor

Der kan kebes ekstra tilbehar hos kundeservice,
forhandlere eller pa internettet. | vores brochurer eller
pa internettet findes et bredt sortiment til apparatet.

Udvalget og mulighederne for at bestille online kan
variere fra land til land. Se venligst i salgspapirerne
vedr. dette.

Bemaerk: Det ekstra tilbehor passer ikke til alle
apparater. Ved kgb af ekstra tilbehar skal den ngjagtige
betegnelse (E-nr.) for apparatet angives.

— "Kundeservice" pa side 24

Ekstra tilbehor

Dampbeholder, med huller, starrelse S
Dampbeholder, uden huller, starrelse S
Dampbeholder, med huller, starrelse L
Dampbeholder, uden huller, starrelse L

Rist til dampkoger

Porcelensbeholder, uden huller, starrelse S
Porcelensbeholder, uden huller, starrelse L

Kantlister
Til afdeekning af indbygningsskabets bund og apparatets bundplade.



da Fer apparatet tages i brug ferste gang

Y For apparatet tages i brug
forste gang

Inden det nye apparat kan benyttes, skal der foretages
nogle indstillinger. Desuden skal ovnrummet og
tilbeharet rengeres.

Inden den forste ibrugtagning

Forespgrg pa det lokale vandvasrk om vandhardheden
for ledningsvandet, inden den ferste ibrugtagning
udferes.

For at apparatet i rette tid skal kunne meddele, at der
skal udferes en afkalkning, skal vandhardheden vaere
indstillet korrekt.

Pas pa!

Beskadigelse af apparatet pa grund af uegnede
vaesker.

Anvend ikke destilleret vand, meget klorholdigt
ledningsvand (> 40 mg/l) eller andre vassker.
Anvend udelukkende frisk, koldt ledningsvand,
bladgjort vand eller mineralvand uden kulsyre.

Anvisninger

m Hvis ledningsvandet er meget hardt, anbefaler vi, at
der anvendes blgdgjort vand.

m Hvis der udelukkende anvendes blgdgjort vand, kan
vandhéardheden indstilles til “blgdgjort*.

m Hvis der anvendes mineralvand, skal
vandhardheden indstilles til "4 meget hardt".

m Hvis der anvendes mineralvand, ma der kun
anvendes mineralvand uden kulsyre.

Vandhardhed Indstilling

0 0 bladgjort

1 (til 1,3 mmol/l) 1 bladt

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 mellem
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hardt

Forste ibrugtagning

Anvisninger

m Disse indstillinger kan nar som helst eendres i
Grundindstillingerne. — "Grundindstillinger" pa
side 17

m Efter den farste stremitilslutning eller efter en
stramafbrydelse vises indstillingerne for den farste
ibrugtagning pa displayet.

Indstilling af sprog

1. Veelg det gnskede sprog med drejeknappen.
2. Tryk let pa pilen >.
Den naeste indstilling vises.

Indstille klokkeslaet

1. Indstil det aktuelle klokkeslaet med drejeknappen.
2. Tryk let pa pilen >.
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Indstille dato

1. Indstil den aktuelle dag, maned og ar med
drejeknappen.

2. Tryk let pa feltet >.
Den naeste indstilling vises.

Indstille vandhardhed

1. Drej drejeknappen mod hgjre, til den aktuelle
vandhéardhed vises.

2. Tryk let pa pilen > som bekrasftelse.
| displayet vises en meddelelse om, at den forste
ibrugtagning er afsluttet.

Kalibrere apparat og rengore ovhrum

Inden der tilberedes retter i apparatet farste gang, skal
apparatet kalibreres og ovnrummet rengares.

Kalibrere apparat og rengere ovnrum

Vands kogetemperatur afthaenger af lufttrykket. Ved
kalibreringen bliver apparatet indstillet iht.
trykforholdene péa opstillingsstedet.Dette sker
automatisk ved den farste dampning. Denne proces
udvikler meget damp.

Forberede kalibrering

1. Tag tilbehgret ud af ovhrummet.

2. Fjern rester af emballage fra ovnen, som f.eks.
styroporkugler.

3. Ter de glatte flader i ovnrummet af med en blgd
fugtig klud inden kalibreringen.

Kalibrere apparat og rengore ovhrum

Anvisninger

m Kalibreringen kan kun startes, nar ovnrummet er
koldt (stuetemperatur).

m Luk ikke apparatets dgr op under kalibreringen.
Kalibreringen bliver i givet fald afbrudt.

1. Teend for apparatet med tasten on/off.

2. Fyld vandbeholderen. — "Fyld vandbeholderen" pa
side 12

3. Indstil den angivne ovnfunktion, temperatur og
varighed, og start apparatets drift.

Indstillinger

Ovnfunktion Dampning
Temperatur 100 °C
Varighed 20 minutter

4. Sluk for apparatet med tasten on/off.

5. Vent, til ovnrummet er kalet af.

6. Rengar de glatte flader med opvaskevand og en
opvaskesvamp.

7. Tem vandbeholderen, og ter ovnrummet af. — "Altid
efter brug" pa side 13



Anvisninger

m For at apparatet skal kunne tilpasse sig til det nye
opstillingssted ved en flytning, skal det nulstilles til
fabriksindstillingerne. Gentag den forste
ibrugtagning og kalibreringen.

m Apparatet gemmer ogsa kalibreringsindstillingerne
ved en stramafbrydelse eller afbrydelse af

stramforsyningsnettet.Det skal ikke kalibreres igen.

Rengoring af tilbehor

Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand, en
opvaskesvamp eller en blad bearste.

Betjening af maskinen da

E¥Betjening af maskinen

Vi har allerede gennemgaet betjeningselementerne og
deres funktionsmader. Nu forklarer vi, hvordan
apparatet indstilles. Vi beskriver, hvad der sker ved
teend og sluk af apparatet, og hvordan de forskellige
ovnfunktioner indstilles.

AAdvarseI — Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar deren
abnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke altid
synlig. Sta ikke for teet pa apparatet, nar dgren abnes.
Luk apparatets dar forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

AAdvarseI — Fare for skoldning!

Efter at apparatet er slukket, er vandet i
fordampningsskalen stadig meget varmt. Tem derfor
ikke fordampningsskalen umiddelbart efter, at apparatet
er slukket. Lad apparatet kale af inden rengaring.

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Nar apparatets der abnes, kan der lgbe varmt vand ud.
Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren abnes.Luk
apparatets der op med forsigtighed. Hold bgrn pa
sikker afstand. Efterfyld ikke vandbeholderen, hvis
fordampningsskalen lgber over.

Taende og slukke for apparatet
Der skal teendes for apparatet, inden det er muligt at
foretage indstillinger.

Undtagelse: Bgrnesikringen og minuturet kan ogsa
indstilles, nar apparatet er slukket.

Indikatorer eller anvisninger i displayet, f.eks.
restvarmeindikatoren for ovnrummet, forbliver synlige
ogsa efter slukning af apparatet.

Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er foretaget
indstillinger i laengere tid.

Taende for apparatet

Teend for apparatet med tasten on/off.
Ovenover tasten lyser on/off blat.

| displayet vises Siemens Logo og derefter en
ovnfunktion og en temperatur.

Bemaerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles,
hvilken driftstype, der skal vises, nar apparatet teendes.

Slukke for apparatet

Sluk for apparatet med tasten on/off.
Belysningen over tasten slukkes.

En eventuelt indstillet funktion bliver afbrudt.
| displayet vises klokkeslaettet.
Bemeerk: | Grundindstillingerne kan det indstilles, om

klokkesleettet skal vises/ikke skal vises, nar apparatet
er slukket.
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da Betjening af maskinen

Starte eller afbryde drift

Tryk pé tasten start/stop for at starte driften eller for at
afbryde den igangveerende drift. Nar driften er blevet
afbrudt, fortsaetter koleventilatoren i mange tilfaelde med
at kere.

Tryk pé tasten on/off for at slette alle indstillinger.

Hvis apparatets der abnes under driften, afbrydes
driften. Luk ovndgren for at fortsastte driften.

Fyld vandbeholderen

Nar ovndgren abnes, ses vandbeholderen i hgjre side.
Fyld altid vandbeholderen, inden driften startes.

Kontroller, at der er indstillet korrekt vandhardhed.
— "Grundindstillinger" pa side 17

Pas pa!

Apparatets kan bliver beskadiget ved anvendelse af
uegnede veesker.

Anvend ikke destilleret vand, meget klorholdigt
ledningsvand (> 40 mg/l) eller andre vassker.
Anvend udelukkende frisk, koldt ledningsvand,
blgdgjort vand eller mineralvand uden kulsyre.

Fyld altid vandbeholderen inden brug:

Luk apparatets dgr op.

Tag vandbeholderen ud af vandbeholderrummet
(figur H).

Fyld vandbeholderen med koldt vand til markeringen
“max”. (Figur H).

M_h
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Luk dacskslet, til det gar i

indgreb.

5. Seet den fyldte vandbeholder pa plads (figur H).
6. Kontroller, at vandbeholderen er sat ind, s& den
flugter med beholderrummet (figur A).

7. Luk ovndgren.
Vandbeholderen er fyldt. Driften kan startes.

Efterfyldning af vandbeholder

Nar vandbeholderen er temt, vises en opfordring til at
fylde vandbeholderen i displayet. Driften bliver afbrudt.

AAdvarseI — Fare for skoldning!

Nar apparatets der dbnes, kan der lgbe varmt vand ud.
Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren abnes.Luk
apparatets dar op med forsigtighed. Hold bgrn pa
sikker afstand. Efterfyld ikke vandbeholderen, hvis
fordampningsskalen lgber over.

Luk apparatets dar op med forsigtighed.

Tag vandbeholderen ud, og fyld den.

Seet vandbeholderen ind igen, og luk apparats der.
Start driften.

Driften fortseettes.

il e

Indstille ovnfunktion og temperatur

Nar apparatet er blevet teendt, vises en foreslaet
ovnfunktion samt temperatur. Denne indstilling kan
startes med det samme med tasten start/stop.

For at foretage andre indstillinger skal vaerdierne
andres, som vist pa billederne.

Eksempel: Dampning i 15 minutter ved 90 °C

1. Valg en anden ovnfunktion med drejeknappen.

12:04 |-l 20min 00s
| Damp 100 °C >

2. Skift til temperatur med pilen >.
3. Indstil en anden temperatur med drejeknappen.

12:04 || 20min 00s
| Damp 90 °C >

4. Skift til Varighed med tasten (.
5. Varigheden &endres med drejeknappen.

12:05

-] Varighed
15min 00s

6. Tryk pa tasten start/stop.

LN Min.
O0Omin 00s

12:05 =] 15min 00s
ﬁ Damp 90 °C

| displayet vises den indstillede ovnfunktion, temperatur
og varighed.



Meddelelsen "Fyld vandbeholder?"

Denne meddelelse vises, nar der indstilles en
ovnfunktion, og vandbeholderen kun er halvt fyldt.

Hvis det ser ud, som om der er tilstraekkeligt meget
vand i vandbeholderen til tilberedningen, kan apparatet
startes.

Fyld i modsat fald vandbeholderen op til markeringen
"max", seet den pa plads igen, og start apparatet.

Altid efter brug

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, ndr daren
abnes. Afhaengigt af temperaturen er damp ikke altid
synlig. Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren abnes.
Luk apparatets der forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

Efter brug er der altid fugt og smuds tilbage i
ovnrummet. Renger derfor altid apparatet, og ter det af
efter brug. Tem ogsa altid vandbeholderen efter brug.

Terring af ovhrum

AAdvarsel — Fare for skoldning!
Vandet i fordampningsskalen kan veere meget varmt.
Lad apparatet kale af for aftarring.

1. Lad ovndaren sta aben med en lille spalte, til
apparatet er kalet af.

2. Fjern snavs fra ovhrummet med det samme.

3. Tor det aftkalede ovnrum og fordampningsskalen af
med den renggringssvampen, og ter efter med en
blgd klud.

4. Tor kekkenelementer af, hvis der har dannet sig
kondensvand pa dem.

Tomme vandbeholder

Vandbeholderen skal temmes og terres af, hver gang
apparatet har veeret brugt med damp.

Pas pa!

m Vandbeholderen ma ikke terres i det varme ovnrum.
Vandbeholderen bliver i givet fald beskadiget.

m Vandbeholderen mé ikke renggres i
opvaskemaskine.Vandbeholderen bliver i givet fald
beskadiget.

—h

. Luk apparatets dar op.

2. Tag vandbeholderen ud, og heeld resten af vandet
ud.

3. Ter teetningen i vandbeholderens daeksel og

vandbeholderrummet i apparatet grundigt af.

Saet vandbeholderen pa plads beholderrummet.

5. Luk ovndgren.

E

Tidsfunktioner da

[@ Tidsfunktioner
Apparatet har forskellige tidsfunktioner.

Tidsfunktion Anvendelse

Q Minutur Minuturet fungerer som et aggeur. Né&r
den indstillede tid er udlabet, lyder der et
signal.

Sl Varighed Nar den indstillede tid er udlgbet, lyder
der et signal. Apparatet slukker automa-
tisk.

= Slut Indstil en varighed og en sluttid. Appara-
tet teendes automatisk, sa driften bliver
afsluttet pa det anskede klokkeslest.

Anvisninger

m Der kan indstilles varighed med minutangivelse pa
op til en time.
Varigheder pa over en time indstilles i trin pa
5 minutter.

m Der kan maksimalt indstilles 23 timer og
59 minutter.

m Nar den indstillede tid i en tidsfunktion er gaet, lyder
der et signal.

m Med tasten [i] er det muligt at hente oplysninger,
som derpa vises kortvarigt i displayet.

Minutur

Minuturet kan altid indstilles, ogsa nar apparatet er
slukket. Det fungerer parallelt med andre
tidsindstillinger og har sit eget signal. P4 den made kan
det tydeligt hgres, om det er minuturet eller en varighed,
der er udlgbet.

Der kan maksimalt indstilles 24 timer.

1. Tryk pa tasten ®©.
Feltet for minuturet dbnes.
2. Indstil tiden p& minuturet med drejeknappen.
Efter nogle sekunder starter minuturet.
Symbolet £ for minuturet og tiden, der teelles ned, vises
i venstre side pa statuslinjen.

Nar tiden er udlgbet

Der lyder et signal. | displayet vises "Minutur udlgbet".
Signalet kan afbrydes med det samme med tasten (O.

Afbryde minuturets tidsindstilling

Tryk pa tasten (® for at &bne menuen Tidsfunktioner, og
stil tiden pa nul. Luk menuen med tasten .

/Endre indstillet tid pa minutur

Tryk pa tasten © for at &bne menuen Tidsfunktioner, og
indstil i lobet af de naeste sekunder en anden tid pa
minuturet med drejeknappen. Start minuturet med
tasten (®.
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da Tidsfunktioner

Varighed

Nar der indstilles en varighed (tilberedningstid) for
retten, bliver driften automatisk afsluttet efter dette
tidsforlab. Ovnen varmer ikke mere.

Forudseetning: Der er indstillet en ovnfunktion og en
temperatur.

1. Tryk pé tasten C.
Menuen Tidsfunktioner bliver dbnet.

09:30
|| Varighed L) Min.
--min --s --min --s

2. Indstil varigheden med drejeknappen.

09:30
|=>| Varighed 2 Min. S
45min 00s --min --s

>
>

3. Start med tasten start/stop.
Varigheden 1=l teelles ned i statuslinjen.

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. Signalet
kan afbrydes med det samme med tasten ©.
Afbryde varighed

Tryk pa tasten ® for at dbne menuen Tidsfunktioner, og
stil varigheden péa nul. Driften bliver afsluttet. Luk
menuen med tasten (.

FEndre varighed

Tryk pa tasten © for at &bne menuen Tidsfunktioner.
Indstil en anden varighed med drejeknappen.

Sluttid

Vaer opmaerksom pa ved indstilling af forskudt sluttid, at

letfordeervelige madvarer ikke ma sta for lasnge i ovnen.

Forudsastning: Den indstillede drift er ikke startet. Der er
indstillet en varighed. Menuen Tidsfunktioner ®© er
abnet.

Det viste eksempel: Saet retten i ovnen klokken 9.30.
Det tager 45 minutter at tilberede retten, og den er
feerdig kl. 10.15. Men retten skal farst vaere feerdig
klokken 12.45.

1. Tryk let pa pilen > frem til “=1 Slut”.
2. Indstil sluttiden med drejeknappen.

09:30

< | Slut >

12:45
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3. Bekreeft med tasten start/stop.

09:30

x| Damp

- 12:45

90 °C

Ovnen er i venteposition. | statuslinjen vises symbolet
-l og det tidspunkt, hvor driften afsluttes. Ovnens drift
starter pa det rigtige tidspunkt. Varigheden talles ned i
statuslinjen.

Varigheden er udlobet
Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. Signalet
kan afbrydes med det samme med tasten .

Korrigere sluttid eller afbryde

Efter start kan sluttiden ikke leengere sendres.Tryk pa
tasten on/off for at slette alle indstillinger.



Bl Retter

Med driftstypen “Retter” kan der let og enkelt tilberedes
mange forskellige retter.Apparatet veelger selv den
optimale indstilling.

Valg af retter og indstilling

Tryk pa tasten menu.

Veelg “Retter” med drejeknappen.

Tryk let pa pilen >.

Veelg den gnskede ret med drejeknappen.
Tryk let pa pilen >.

Bemaerk: Der vises oplysninger om rillehgjde,
beholdere og fade osv.

6. Start med tasten start/stop.

Lol o

Der vises en komplet vejledning om
indstillingsproceduren for den valgte ret. Tryk hele tiden
let pa pilen >.

Bemeerk: Apparatet angiver, nar ovhrummet endnu er
for varmt til den valgte ret.

Indstilling er afsluttet

Der lyder et signal. Ovnen varmer ikke mere. Signalet
kan afbrydes med det samme med tasten .

Hvis resultatet ikke er som gnsket, kan
tilberedningstiden forleenges yderligere. Tryk let pa feltet
“Fortseet tilberedning”. Der vises en foreslaet varighed,
som det er muligt at eendre.

Tryk let pa feltet “Afslut”, hvis tiloeredningen er som
onsket. | displayet vises “Velbekomme”.

Afbryde indstilling

Tryk pa tasten on/off. Alle indstillinger er slettet. Der kan
nu indstilles igen.

Forskyde sluttid

Ved nogle retter kan sluttiden forskydes.Hvis sluttiden
kan forskydes, vises tidsfunktionerne.
— "Tidsfunktioner" pd side 13

Nar der er indstillet en sluttid, skifter displayet over til
Forskudt start. | statuslinjen vises det tidspunkt, hvor
driften slutter. Indstillingerne kan ikke aendres. Bemaerk,
at letfordeervelige madvarer ikke ma sté for leenge i
ovnen.

Anvisninger om retterne

Alle programmer er beregnet til tilberedning i et niveau.

Resultatet af tilberedningen kan andre sig afhaengigt af
fodevarernes maengde og art.

Tilberedning i:

Anvend de anbefalede fade og beholdere. Alle retter er
blevet gennemprgvet med dem.Hvis der anvendes
andre typer fade og beholdere, kan resultatet af
tilberedningen blive anderledes.

Nar dampbeholderen med huller anvendes, skal
beholderen uden huller placeres nedenunder i rillehgjde
1. P4 den méade bliver overskydende veede opsamlet.

Retter da

Maengde/veegt
Laeg retterne i tilbeharet i en hgjde pa maksimalt 4 cm.

Den samlede vaegt skal ligge indenfor det angivne
veegtomrade.

Tilberedningstid

Den viste tilberedningstid kan endre sig i lgbet af de
farste minutter, fordi opvarmningstiden bl.a. afheenger
af fgdevarernes og vandets temperatur.

Tilberede grentsager
Tilseet forst salt til grantsager efter tilberedningen.

Tilberede kornprodukter/linser
Vej kornprodukterne af, og tilseet vand i det rigtige
forhold:

Basmati-ris 1:1,5
Couscous 1:1
Naturris 1:1,5
Linser 1:2

Rar rundt i kornprodukter efter tilberedningen. Derved
bliver den overskydende vasske hurtigt opsuget.

Dampe kyllingebryst
Laeg ikke stykker af kyllingebryst oven pa hinanden i
fadet.

Dampning af fisk
Smar dampbeholderen med huller ved tilberedning af
fisk.

Laeg ikke hele fisk eller fiskefileter oven pa hinanden.
Angiv veegten pa den tungeste fisk, og tilbered sa vidt
muligt stykker af samme starrelse.

Tilberede yoghurt

Opvarm meelken til 90 °C pa kogetoppen. Lad den
derefter kgle af til 40 °C. Ved langtidsholdbar meelk er
opvarmning til 40 °C tilstraekkelig. Rer 150 g yoghurt
(koleskabstemperatur) i.

Heeld yoghurtmassen over i kopper eller sma glas, og
deek til med plastfolie. Stil kopperne eller glassene i en
damptilberedningsbeholder, og tilbered som angivet i
tabellen. Lad yoghurten kgle af i keleskabet efter
tilberedningen.

Tilberede meelkeris

Vej risen, og tilsat 2,5 gange sa meget maelk. Heeld ris
og malk i tilbehgret i en hgjde pa maksimalt 2,5 cm.
Rar rundt efter tilberedningen. Derved bliver den
overskydende meelk hurtigt opsuget.

Tilberede frugtkompot

Programmet er kun velegnet til frugt med sten eller
kerner. Vej frugten, og tilseet ca. s meengde vand samt
sukker og krydderier efter gnske.

Desinficere sutteflasker

Vask altid straks sutteflasker med en flaskerenser, nar
de er blevet tamt.Vask dem derefter i
opvaskemaskinen.

Stil flaskerne i dampbeholderen med huller, uden at de
rgrer ved hinanden.

Tor sutteflaskerne af med et rent viskestykke efter
desinficeringen. Metoden svarer til den normale
desinficering ved kogning.

Tilberede ag
Prik hul i &2ggenes skaller fer tilberedningen. Laeg ikke
2eg oven pa hinanden.
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da Barnesikring

Tabel

Folg anvisningerne til retterne.

Bemaerkning

Tilbeher

Dampe blomkalsbuketter*
Dampe broccolibuketter™
Dampe grenne banner™

Dampe gulergdder skiver™

Dampe blandede grentsager, frosne

Pillekartofler™

Basmati-ris

Naturris

Couscous

Linser

Genopvarme tilberedt tilbehar*
Dampe fersk kyllingebryst

Dampe fiskefilet, fersk
Dampe fersk fisk, hel
Yoghurt i glas

Melkeris

Frugtkompot™
Desinficere sutteflasker®
Bladkogte &g*

Hardkogte &g*

* Der kan indstilles en sluttid for denne ret

Samme starrelse buketter

Samme starrelse buketter

ca. 3 mm tykke skiver

Mellemstore, @ 4-5 cm

Maks. 0,75 kg
Maks. 0,75 kg
Maks. 0,75 kg
Maks. 0,55 kg

Samlet veegt 0,2- 1,5 kg
Tykkelse maks. 2,5 cm

0,3-2kg

/Eq starrelse M, maks. 1 kg

/g starrelse M, maks. 1,8 kg

) Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for
apparatet eller eendre indstillinger, er det forsynet med

en bgrnesikring.

Aktivere og deaktivere

Barnesikringen kan aktiveres/deaktiveres, bade néar

apparatet er teendt og slukket.

Begge dele gares ved at trykke pé tasten =® i ca.
4 sekunder. | displayet vises en anvisning om
bekreeftelse, og i statuslinjen vises symbolet =,

Bemeerk: Selv om bgrnesikringen er aktiv, kan ovnen

slukkes med tasten on/off.
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Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Glas +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller
Dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller

Dampbeholder med huller +
dampbeholder uden huller
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B Grundindstillinger

Der kan foretages forskellige indstillinger til optimal og
let betjening af apparatet. Disse indstillinger kan om
gnhsket eendres.

AEndre indstillinger

1. Tryk pa tasten on/off.

Tryk pa tasten menu.

Menuen for driftstyper dbnes.

Veelg “Indstillinger” med drejeknappen.

Tryk let pa pilen >.

Korriger veerdierne med drejeknappen.

Skift hele tiden videre til de nasste indstillinger med
pilen >, og korriger dem om gnsket.

Tryk pa tasten menu for at gemme indstillingerne.

| displayet vises Annullere eller Gemme.

N

o0k w

N

Liste over indstillinger

| listen findes alle grundindstillinger samt mulige
andringer. Afheengigt af det aktuelle udstyr vises kun
de indstillinger i displayet, som passer til apparatet.

Felgende indstillinger kan eendres:

Indstilling Valg

Veelg sprog Der kan veelges mellem flere sprog
Klokkeslet Indstille aktuelt klokkeslaet
Dato Indstil den aktuelle dato
Vandhérdhed 0 (bledgjort)

1 (bladt)

2 (mellem)

3 (hardt)

4 (meget hardt)

Kort (30 s)

Mellem (1 m)

Langt (5 m)

Deaktiveret (lydsignalet for teend og sluk
med on/off bibeholdes)

Aktiveret
Lysstyrke for display Kan indstilles i 5 trin
Urdisplay Digitalt
Fra
Teendt under drift
Slukket under drift
Drift efter teend af apparat Dampning
Hovedmenu
Retter
Deaktiveret

Aktiveret (displayet dempes mellem klok-
ken 22:00 og 5:59)

Indikatorer
Vis ikke

Varighed af lydsignal

Tastelyd

Belysning

Natdzmpning af lys

Firmalogo

Grundindstillinger da

Efterlgbstid for ventilator ~ Anbefalet
Minimum
Fabriksindstillinger Nulstil
Nulstil ikke
Bemeerk: /Endringer af indstilling af sprog, tastelyd og

displayets lysstyrke er virksomme med det samme. Alle
andre indstillinger skal ferst gemmes.

AEndre klokkeslaet

Klokkeslattet kan aendres i grundindstillingerne.
Eksempel: Endre klokkeslaettet fra sommer- til vintertid.

Tryk pé tasten on/off.

Tryk pa tasten menu.

Veelg “Indstillinger” med drejeknappen.
Tryk let pa pilen > frem til “Klokkeslast”.
Korriger klokkeslaettet med drejeknappen.
Tryk pa tasten menu.

| displayet vises Gem eller Annuller.

ok wNS

Stremafbrydelse

Efter en leengere stramafbrydelse vises indstillingerne
for den ferste ibrugtagning pa displayet.

Indstil sprog, klokkesleet og dato igen.
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Renggring

Hvis et sddant middel ved et uheld kommer pa
apparatets forside, skal det straks terres af med vand.

Med omhyggelig pleje og rengaring kan apparatet Pas pal
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her bliver Overfladeskader . . ]
beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og rengeres Hvis der kommer afkalkningsmiddel pa apparatets

rigtigt.

AAdvarsel — Fare for kortslutning!
Anvend aldrig hajtryks- eller dampstralerenser til

rengering af apparatet.

Pas pa!
Overfladeskader
Anvend

m aldrig aggressive eller skurende renggringsmidler

m aldrig ovnrensemidler

forside eller andre felsomme overflader, skal De straks
torre det af med vand.

Fjern snavs i ovnrummet, sa snart apparatet er kglet af.

Salt er meget aggressivt og kan forarsage rust. Fjern
rester af kraftige saucer (ketchup, sennep) eller af
saltholdige retter, sa snart ovnrummet er afkalet.

Anvend ikke harde skuresvampe eller
rengaringssvampe.

m aldrig eetsende, klorholdige eller aggressive

renggringsmidler

m aldrig rengeringsmidler med hgijt indhold af alkohol.

Rengeringsmidler

Apparatet udvendigt (med aluminiumsfront)

Apparatet udvendigt (med front i rustfrit stal)

Ovnrum indvendigt med fordampningsskal

Vandbeholder

Vandbeholderens rum

Tetning i vandbeholderens dzeksel
Ribberammer

Rudeglas i ovnder

Dartaetning
Tilbehar

Renggringssvamp

Opvaskevand - tar efter med en blad klud
Mildt middel til vinduespudsning - tgr aluminiumsfronten af med lette, vandrette beveegelser med en
blad vinduesklud eller en fnugfri mikrofiberklud

Opvaskevand - ter efter med en blgd klud
Fjern straks pletter af kalk, fedt, jeevning og eggehvide. Der kan kabes serlige rengaringsmidler til
rustfrit st&l hos kundeservice eller i specialforretninger.

Varmt opvaskevand eller eddikevand - anvend den medfalgende rengaringssvamp eller en blad
opvaskebarste.

Pas pa!

Ovnrummet kan ruste

Brug aldrig stal- eller skuresvampe.

Opvaskevand - Beholderen mé ikke rengares i opvaskemaskinen!
Skal altid aftarres efter brug

Skal altid afterres grundigt efter brug

Se kapitlet: Rengare ribberammer

Se kapitlet: Rengare glasruder

Pas pa!

Overfladeskader

Efter rengaring med rengaringsmiddel til glas skal De terre rudeglasset i ovndaren efter. Ellers kan
der opstd pletter, som ikke lzengere kan fiernes.

Varmt opvaskevand

Leeg tilbeharet i blgd i varmt opvaskevand. Rengar med en barste, en opvaskesvamp eller i opva-
skemaskinen. Ved misfarvning som falge af stivelsesholdige levnedsmidler (f.eks.ris) bruges eddi-
kevand til rengaringen.

Mikrofiberklud

Den leverede rengaringssvamp er meget sugende. Mikrofiberkluden med vokskagestruktur er specielt
Anvend renggringssvampen til rengering af ovhrummet velegnet til rengering af falsomme overflader sasom

og til at fierne overskydende vand fra

fordampningsskalen.

glas, glaskeramik, rustfrit stal og aluminium (bestillings-
nr. 460 770, fas ogsa online i eShop). Den fierner i én

Vask rengeringssvampen grundigt ud, inden den arbejdsgang flydende og fedtholdig snavs.
anvendes farste gang. Rengeringssvampen kan vaskes

i vaskemaskinen (kogevask).
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Afkalkning

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det
afkalkes regelmaessigt.

Afkalkningen bestar af flere trin. Alle tre trin skal veere
helt gennemfart. Derefter er apparatet driftsklart igen.



Bemeerk: Hvis der trykkes let pa tasten on/off under
afkalkningen, bliver processen afbrudt, og apparatet
slukkes. Nar apparatet taeesndes igen, skal det farst
skylles to gange for at fijerne rester af afkalkningsveeske
fra apparatet. Indtil den anden skylning er udfart, er
apparatet speaerret for anden brug.

m Afkalkning (ca. 30 minutter), tem efterfalgende
fordampningsskalen, og fyld vandbeholderen igen

m Forste skylning (20 sekunder), tam efterfalgende
fordampningsskalen

m Anden skylning (20 sekunder), fijern efterfalgende
resterende vand

Det afhaenger af vandets hardhedsgrad og
hyppigheden af anvendelsen, hvor ofte apparatet skal
afkalkes. Nar apparatet kun kan anvendes 5 gange
eller derunder med damp, inden det skal afkalkes, vises
en meddelelse om afkalkning i displayet. Nar apparatet
teendes, vises antallet af de resterende anvendelser. Pa
den made kan afkalkningen planlaegges i god tid.

Start

Pas pa!

m Beskadigelse af apparat: Anvend kun det flydende
afkalkningsmiddel, som er anbefalet af os.
Afkalkningens indvirkningstider er afstemt efter det
pagaeldende afkalkningsmiddel.Andre
afkalkningsmidler kan beskadige apparatet.
Afkalkningsmiddel bestill.-nr. 311 680

m Afkalkningsvaeske: Der méa ikke komme
afkalkningsveeske eller afkalkningsmiddel pa
betjeningsfeltet eller pa andre af apparatets
overflader. Overfladerne bliver beskadiget. Hvis det
alligevel skulle ske, skal afkalkningsveesken straks
fiernes med vand.

1. Bland 300 ml vand og 60 ml flydende
afkalkningsmiddel til en afkalkningsvesske.

2. Tag vandbeholderen ud, og fyld den med
afkalkningsveeske.

3. Seet vandbeholderen fyldt med afkalkningsvaeske

helt ind pa plads.

Luk apparatets dar.

Tryk péa tasten on/off.

Tryk pa tasten menu.

Drej drejeknappen, til "Afkalkning" vises.

Start afkalkningen med tasten start/stop.

Den resterende varighed teelles ned i statuslinjen.

Nar tiden er udlgbet, lyder der et signal.

O N OB

Forste skylning

1. Fjern afkalkningsvaesken i fordampningsskalen med
den medfalgende renggringssvamp.

2. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den
med vand, og sat den ind igen.

3. Luk apparatets dor.

4. Tryk pa tasten start/stop.

Apparatet skyller. Den fgrste skylning er afsluttet er

ca. 20 sekunder.

Luk apparatets dar op.

Vask renggringssvampen grundigt ud med vand.

Fjern overskydende vand i fordampningsskalen med

rengaringssvampen.

8. Fortsaet med den anden skylning.

No o

Rengering da

Anden skylning

1. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den
med vand, og seet den ind igen.

2. Luk ovndgren.

3. Tryk pa tasten start/stop.
Apparatet skyller. Den anden skylning er afsluttet
efter ca. 20 sekunder.

4. Fjern overskydende vand i fordampningsskéalen med
renggringssvampen.

5. Ter ovnrummet af med renggringssvampen, og ter
efter med en blad klud.

6. Sluk for apparatet.
Afkalkningen er afsluttet, og apparatet er driftsklart
igen.

Kun afkalke fordampningsskal

Funktionen "Afkalkning" kan ogséa bruges, hvis det ikke
er hele apparatet, der skal afkalkes, men kun
fordampningsskalen i ovnrummet.

Den eneste forskel:

1. Bland 100 ml vand og 20 ml flydende
afkalkningsmiddel til en afkalkningsveeske.

2. Fyld fordampningsskalen helt op med
afkalkningsvaeske.

3. Fyld kun vand i vandbeholderen.

4. Start "Afkalkning" som beskrevet.

Fordampningsskalen kan ogsé afkalkes manuelt.

Afmontere/montere ovndgr

Ved rengaring, eller nar glasruderne i ovndgren skal
afmonteres, kan ovndgren tages af.

Der er placeret en lasepal i begge ovndgrens haengsler.
Nar lasepalerne er vippet ned, (figur El), er ovndgren
sikret. Den kan ikke tages af.

Nar lasepalerne er vippet op (figur H), fordi ovndaren
skal tages af, er haengslerne sikret. De kan ikke
smakke .

AAdvarseI

Fare for tilskadekomst!

m Nar haengslerne ikke er sikret, kan de smaskke i
med stor kraft.Sgrg for, at lasepalerne altid er helt
vippet ned hhv. helt vippet op, nar ovndaeren skal
tages af.

m Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes
eller lukkes, hvorved fingre kan blive klemt. Rar ikke
ved omradet omkring hasngslerne med heaenderne.
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Afmontere ovndor

1. Abn ovndgren helt.

2. Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side op
(figur HD).

3. Abn ovndgren, til den nar anslaget a. Hold i venstre
og hajre side i ovnderen med begge haender b, og

treek ovndaren op og af (figur H).

Montere ovndor
Ovndgren monteres igen i den omvendte reekkefalge.

1. Nar ovndgren saettes pa plads, er det vigtigt, at
begge haengsler fores lige ind i abningerne
(figur ). Skyd ovndgren ind til anslaget.

2. Abn ovndgren helt.Vip de to lasepaler ind igen
(figur H).

3. Luk ovndgren.

Afmontere/montere glasruder i ovndor

For at lette rengaringen kan glasruderne i ovndgren
afmonteres.

Fastlasning af apparatets der

1. Abn ovnderen helt.

2. Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side op
(figur ).

3. Luk apparatets der, til den nar anslaget (figur H).
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Afmontage af glasruder

1. Tryk pa afdeekningen i hgjre og venstre side

(figur H).
2. Tag afdeekningen af (figur H).

N

Y

1o S

|

3. Traek den indvendige glasrude ud (figur H), og leeg
den forsigtigt pa et plant underlag.

N

4. Kondensatlisten kan om ngdvendigt tages af il
rengering. Hertil skal ovndgren abnes helt (figur @).
5. Vip kondensatlisten opad, og treek den ud (figur ).

AN

-

Rengar glasruderne med et rengeringsmiddel til glas
0g en blad klud. Ter kondensatlisten af med en klud og
varmt opvaskevand.

AAdvarseI

Fare for tilskadekomst!

m Ridser i ovnderens glas kan fa det til at springe.
Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller
skurende renggringsmidler.

m Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes
eller lukkes, hvorved fingre kan blive klemt. Rar ikke
ved omradet omkring haengslerne med haenderne.

m  Komponenterne indvendig i ovndgren kan have
skarpe kanter. Brug beskyttelseshandsker.



Montage af glasruder

. Abn ovndgren helt, og saet kondensatlisten pa plads
igen. Hertil skal listen stikkes ind lodret oppefra og
drejes nedad (figur ).

¢

—h

—

7

N

Skyd den indvendige glasrude ind.

Serg for, at den blanke side af ruden vender udad,
og at udskeeringerne i hgjre og venstre side befinder
sig foroven.

Ruden skal vaere anbragt korrekt i holderne

(figur A).

.

3. Tryk den indvendige glasrude til foroven (figur H).

&

P

Seet afdaekningen pa, og tryk den fast, til den gar
herbart i indgreb (figur H).

Abn ovndgren helt igen.

Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side i (figur A).

oo

7. Luk ovndgren.

Pas pa!
Ovnen ma farst bruges igen, nar glasruderne er korrekt
monteret.

Rengering da

Renggare ribberammerne

De kan tage ribberammerne ud af ovnen for at rengere
dem.

AAdvarsel — Fare for forbraending pga. varme dele
inde i ovnen.!
Vent, til ovnrummet er kglet af.

Tage ribberammer af

Bemeerk: Den forreste del af ribberammen ma
maksimalt vippes ud, til den nar modstanden, fordi
apparatets sidevaeg ellers kan blive deformeret.

1. Tryk forsigtigt ribberammen op foran, til den er gaet
ud af indgreb, og friger den fra ophaenget i
sidevaerts retning (figur H).

2. Friger ribberammen helt fra ophaenget, og tag den
ud (figur H).

(1]

B ——

3. Rengar ribberammer med opvaskemiddel og
opvaskesvamp/-bgrste
eller
vask ribberammerne i opvaskemaskinen.

Saette ribberammer pa plads

1. Placer ribberammerne med udbugtningerne
vendende opad.

2. Seet ribberammen pa den bageste holder, og skyd
den bagud, til den gar i indgreb (figur H).

3. Seet ribberammen péa holderen foran, og tryk den
nedad, til den gar i indgreb og igen er placeret
vandret i apparatet (figur E).

P e ——
Ribberammerne passer kun i hhv. hgjre og venstre
side.

21



da

Hvad skal jeg gere, hvis der opstar en fejl?

EJHvad skal jeg gore, hvis
der opstar en fejl?

AAdvarsel — Fare for tilskadekomst!

Forkert udferte reparationer er farlige.Forsgg aldrig at
reparere apparatet selv. Kun serviceteknikere, der er
uddannet af os, ma udfgre reparationer. Kontakt

kundeservice, hvis apparatet er defekt.

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel.

Prov selv at afhjaelpe fejlen ved hjeelp af tabellen, inden

kundeservice kontaktes.

Tip: Sla op i kapitlet “Testet i vores prevekeakken”, hvis
en ret ikke lykkes optimalt.Der findes mange tips og

anvisninger om tilberedning.

Fejltabel

AAdvarsel — Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer

ma kun udfgres af en kundeservicetekniker, der er
uddannet af os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af kontakten,

eller sla sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er
defekt. Kontakt kundeservice.

Sluk for apparatet, og teend igen ved fejlmeddelelser
med E, f.eks. EO111. Kontakt kundeservice, hvis

meddelelsen vises igen.

Mulig arsag

Anvisning/afhjeelpning

Apparatet fungerer ikke

Apparatet er teendt, men kan ikke
betjenes, og i displayet vises symbolet
<0

Ovnen varmer ikke, og i displayet star
der “Demo-modus aktiveret”

Apparatet kan ikke starte

Apparatet opfordrer til at tarre ovn-
rummet af og fylde vandbeholderen
op

Efter valg af en driftstype vises en
meddelelse om, at temperaturen er
for hej i displayet

Apparatet opfordrer til udferelse af
afkalkning, uden at tzlleren er blevet
vist forinden

Tasterne blinker

Fordampningsskalen er kogt tar, selv
om vandbeholderen er fyldt

Vandbeholderen tammes uden pavi-
selig grund. Fordampningsskalen
laber over

Der vises en opfordring til at fylde
vandbeholderen i displayet, selv om
vandbeholderen er fyldt.

Der vises en opfordring til at fylde
vandbeholderen i displayet, selvom
vandbeholderen ikke er tom, eller
vandbeholderen er tom, men der
vises ingen meddelelse om dette i dis-
playet
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Sikring defekt

Stremafbrydelse
Barnesikringen er aktiveret

Apparatet befinder sig i Demo-modus

Daren er ikke helt lukket
Apparat er ikke slukket

Stremtilferslen har veeret afbrudt, eller apparatet har
veeret slukket under afkalkningen

Apparatet er ikke tilstreekkelig afkelet

Det indstillede vandhardhedsomrade er for lavt

Dette er normalt og skyldes kondensvand bag betje-
ningspanelet

Vandbeholderen er ikke sat rigtigt pa plads

Vandtilferslen til vandbeholderen er tilstoppet

Vandbeholderen er ikke helt lukket
Vandbeholderens teetning er snavset
Teetningen i vandbeholderens deeksel er defekt
Vandbeholderen er ikke sat rigtigt pa plads

Sensorsystemet fungerer ikke

Vandbeholderen er snavset.De beveegelige vand-
standssensorer har sat sig fast

Kontroller, om apparatets sikring i sikringsskabet er i
orden

Kontroller, om andre kakkenapparater fungerer

Tryk vedvarende pé tasten <o, indtil symbolet <=
slukkes.

S1a sikringen i sikringshoksen fra, og sld den til igen
efter ca. 10 sekunder. Teend for apparatet, og veelg
“Demo-modus deaktiveret” i indstillingerne.

Luk apparatets dar
Sluk for apparatet, og teend igen

Udfer skylning to gange, nér der igen er taendt for
apparatet

Lad apparatet kale af, og veelg en driftstype igen

Udfar afkalkning

Kontroller det indstillede vandhérdhedsomrade, og
korriger evt.

Sa snart kondensvandet er fordampet, blinker
tasterne ikke mere

Skyd vandbeholderen ind, til den gar meerkbart i ind-
greb

Afkalk apparat

Kontroller det indstillede vandhardhedsomréde, og
korriger evt.

Luk laget, il det gér tydeligt i indgreb
Rengar teetning
Bestil en ny vandbeholder hos kundeservice

Skyd vandbeholderen ind, til den g&r meerkbart i ind-
greb

Kontakt kundeservice

Ryst beholderen, og rengar den. Hvis de fastklemte

dele ikke kan lgsnes, skal der kabes en ny vandbehol-
der hos kundeservice



Spargsmalet “Fyld vandbehol-
der?"vises under igangveerende drift i

Vandbeholderen er halvt fyldt

displayet

| displayet vises “Apparatet varmer  Veerdierne fra den automatiske kalibrering er ikke
op”, men apparatet nar ikke den optimale

valgte temperatur

Ved dampning opstar der ekstremt
meget damp

Apparatet bliver automatisk kalibreret

Hvad skal jeg gare, hvis der opstar en fejl? da

Afhjeelpning ungdvendig, driften fortsatter

Nulstil apparatet til fabriksindstillingerne, og gentag
proceduren for den farste ibrugtagning

— "Grundindstillinger" pa side 17 — "Far
apparatet tages i brug farste gang" pa side 10

Ved den naeste dampning ved 100° C udfares kalibre-
ringen automatisk, derved dannes der mere damp

Dette er normalt

Ved dampning dannes der gentagne  Apparatet kan ikke kalibreres automatisk ved korte til- Nulstil apparatet til fabriksindstillingerne, og udfar

gange ekstremt meget damp beredningstider

Der kommer damp ud af ventilations-  Dette er normalt
abningerne under tilberedning

Udskifte peere i ovhlampen

Temperaturbestandige halogenpaerer 230 V/25 W med
pakninger kan rekvireres hos kundeservice. Opgiv
venligst E-nr. og FD-nr. for apparatet.

AAdvarseI — Fare for elektrisk stod!

Ved udskiftning af peeren i ovnbelysningen er alle
kontakterne i lampens fatning stramferende. Traek
derfor netstikket ud af kontakten, inden pasren skiftes,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

AAdvarsel — Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rar aldrig ved de
indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer,
nar de er varme. Lad altid apparatet kele af. Hold barn
pa sikker afstand.

1. Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller tresk
netstikket ud af kontakten.

2. Skru afdaekningen af mod venstre.

3. Treek peeren ud.
Saet den nye peere i, og serg for, at kontaktbenene
bliver placeret rigtigt.Tryk pasren godt ind.
Pas pa!
Apparatet ma kun anvendes med glasafdaekning og
med teetninger.

4. Sat de nye teetninger og klemringen pa
glasafdaekningen i den rigtige raekkefalge.

5. Skru glasafdeekningen pé igen sammen med
teetningerne.

6. Tilslut apparatet til stramnettet, og gentag
proceduren for den farste ibrugtagning.

kalibreringen igen
Ikke mulig

Udskifte glasafdaekning eller taetninger

Hvis glasafdeekningen over halogenpaeren eller
teetninger er beskadiget, skal de udskiftes. Der kan
bestilles en ny glasafdeekning hos kundeservice. Opgiv
apparatets E-nr. og FD-nr.

Udskifte dorteetning

Hvis derteetningen uden pa ovnrummet er defekt, skal
den udskiftes. Der kan fas reserveteetninger til Deres
apparat hos kundeservice. Opgiv venligst E-nr. og FD-
nr. for apparatet.

1. Luk ovndaren op.

2. Treek den gamle dertaetning af.

3. Skyd den nye dgrteetning ind, og treek den péa plads
hele vejen rundt. Samlingen skal veere placeret pa
siden.

4. Kontroller til sidst, at darteetningen sidder korrekt -
iseer i hjgrnerne.

A=
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Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres. Vi
finder altid en passende Igsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesag.

E-nummer og FD-nummer

Opgiv altid apparatets fuldsteendige modelnummer (E-
nr.) og fabrikationsnummeret (FD-nr.) ved kontakt med
kundeservice, fordi dette saetter os i stand til at yde god
og kvalificeret service. Typeskiltet med numrene kan
ses, nar apparatets der abnes.

Ved nogle apparater, som er udstyret med damp, er
typeskiltet placeret bag panelet.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Det er en god ide at notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her, sa det i givet fald
er let at finde oplysningerne.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice &

Bemaerk, at et kundeservicebesgag ikke er gratis, hvis
der er tale om en fejlbetjening, heller ikke indenfor
garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 4489 89 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres
det, at reparationer udfgres af uddannede
serviceteknikere, som ligger inde med de originale
reservedele, der passer til det pagaeldende apparat.
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Bl Tabeller og tips

Dampning er en saerlig skansom tilberedningsméade for
madretter. Dampen omslutter retterne og forhindrer, at
der gar neeringsstoffer tabt.Tilberedningen sker uden
overtryk. P4 den made bliver retternes form, farve og
karakteristiske aroma bevaret.

| tabellerne findes et udvalg af retter, der er velegnede
til tilberedning i dampovnen. Her findes ogsa
oplysninger om, hvilken temperatur, hvilket tilbehar og
hvilken tilberedningstid der er bedst egnet. Nar der ikke
er angivet andet, gaelder anvisningerne i tabellen for
iseetning i kold ovn.

Tilbehor

Anvend det leverede tilbehor.

Nar dampbeholderen med huller anvendes ved
dampning, skal dampbeholderen uden huller altid
placeres nedenunder. P4 den made bliver
overskydende veede opsamlet.

Fade og beholdere

Hvis der anvendes fade eller beholdere, skal de altid
anbringes midt i dampbeholderen med huller.

De anvendte fade og beholdere skal vaere varme- og
dampbestandige. Tilberedningstiden forlaenges, nar der
anvendes fade og beholdere med tykke vaegge.

Madretter, der normalt tilberedes i vandbad, skal
daekkes til med folie (f.eks. ved smeltning af
chokolade).

Tilberedningstid og -maengde

Tilberedningstiderne ved dampning afheaenger af
stykkernes starrelse, men ikke af den samlede
meengde. Apparatet kan dampe maks. 2 kg mad.

Bemaerk de stykstarrelser, der fremgar af tabellerne.
Ved mindre stykker reduceres tilberedningstiden. Ved
starre stykker forgges den. Ravarernes kvalitet og
merhed har ogsa betydning for tilberedningstiden.
Derfor skal de angivne veerdier kun anvendes som
retningsgivende veerdier.

Fordel maden jaevnt

Fordel altid levnedsmidlerne jaevnt i fade og beholdere.
Hvis lagene har forskellig hgjde, bliver tilberedningen
forskellig.

Trykfolsomme levhedsmidler

Laeg ikke for mange trykfelsomme fgdevarer i
dampbeholderen. Det er i givet fald bedre at anvende to
dampbeholdere.



Menutilberedning

Ved dampning kan De tilberede komplette menuer
samtidig, uden at smagen overfares. Stil retten med den
lzengste tilberedningstid ind farst, og skub de avrige
retter ind efter tilberedningstid. P4 den made bliver alle
retter klar samtidig.

Den samlede tilberedningstid forlaenges ved
tilberedning af menuer, da der kommer lidt damp ud,
hver gang daren dbnes, hvorefter ovnen skal varmes op
igen.

Storrelse

Fadevarer

Grontsager

Tabeller og tips da

Heeld grentsagerne i dampbeholderen med huller, og
saet den ind i rillehgjde 3. Seet dampbeholderen uden
huller ind nedenunder i rillehgjde 1. P4 den made bliver

overskydende veade opsamlet.

Tilbehor

°C

Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-

ningstid i
min.

Artiskokker Hele
Blomkal Helt
Blomkal Buketter
Broccoli Buketter
fErter

Fennikel Skiver
Grantsagsflan

Grenne banner

Guleradder Skiver
Kalrabi Skiver
Porrer Skiver
Majs Hel
Bladbede* Strimler
Asparges, granne* Hele
Asparges, hvide* Hele
Spinat*

Romanesco Buketter
Rosenkal Buketter
Radbeder Hele
Redkal | strimler
Hvidkal/kal | strimler
Squash Skiver
Sukkererter

* Forvarm apparat

Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Vandbadsform 1,5 | + rist Dampning
rille 2

Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning
Med huller + uden huller Dampning

100
100
100
100
100
100
100

100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

30-35
25-35
10-15
8-10

5-10

10-14
50-70

20-25
10-20
20-25
6-9
25-35
8-10
7-12
10-15
2=3
8-10
20-30
40-50
30-35
29-35
3-4
8-12

Tilbehor og baelgfrugter

Tilseet vand / veeske i det angivne forhold.Eksempel:
1:1,5 = tilseet 150 ml vaeske for hver 100 g ris.

Fadevarer Forhold

Rillehgjden kan veelges frit for dampbeholderen uden

huller.

Tilbehor

Rillehgjde

°C

Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-

ningstid i

Pillekartofler
(mellemstore)

Hvide kartofler
(i kvarte)

Naturris 115
Langkornet ris 11,5
Basmati-ris 11,5

Med huller + 3 Dampning
uden huller 1

Med huller + 3 Dampning
uden huller 1

Uden huller Dampning
Uden huller Dampning
Uden huller Dampning

100

100

100
100
100

min.
35-45

20-25

35-45
20-30
20-30
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Fodevarer Forhold Tilbehor Rillehgjde  Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Parboiled ris 115 Uden huller - Dampning 100 15-20
Risotto 1:2 Uden huller - Dampning 100 30-35
Linser 1.2 Uden huller - Dampning 100 35-50
Hvide banner, udbladte 1.2 Uden huller - Dampning 100 65-75
Couscous 11 Uden huller - Dampning 100 6-10
Granspelt, knust 1:2,5 Uden huller - Dampning 100 15-20
Hirse, hel 1.25 Uden huller - Dampning 100 25-35
Hvede, hel 1:1 Uden huller - Dampning 100 60-70
KloBe (tysk specialitet) - Med huller + 3 Dampning 95 20-25
uden huller 1

Fjerkrae og ked

Fjerkrae
Levnedsmiddel Tilbehor Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Kyllingebryst 0,15kgpr.  Udenhuller 2 Dampning 100 15-25
stk.
Andebryst* 0,35kgpr.  Udenhuller 2 Dampning 100 12-18
stk.
* Brun farst, og pak i folie
Oksekad
Levnedsmiddel Mzengde Tilbehor Rille Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Lille roastbeef, medium* 1kg Uden huller 2 Dampning 100 25-35
Stor roastbeef, medium* 1 kg Med huller + 3 Dampning 100 30-40

uden huller 1

*Brun farst, og pak i folie

Svineked
Fodevarer Maengde Tilbehor Rillehgjde = Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Svinefilet 0,5 kg Uden huller 2 Dampning 100 16-20
Svinemedaljoner* Tykkelse ca.  Udenhuller 2 Dampning 100 10-12
3cm
Hamburgerryg med ben | skiver Udenhuller 2 Dampning 100 15-20
* Brunes forinden, og pakkes ind i folie
Polser
Fodevarer Tilbehor Rillehgjde  Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
ningstid i
min.
Wienerpalser Med huller + 3 Dampning 80-90 12-18
uden huller 1
WeiBwdrste (hvide palser) Med huller + 3 Dampning 80-90 20-25
uden huller 1
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Fisk
Levnedsmiddel Tilbehor Rille Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
ningstid i
min.
Havbras, hel 0,3 kgpr. stk. Medhuller+ 3 Dampning 80-90 15-25
uden huller 1
Havbrasfilet 0,15kgpr.  Medhuller+ 3 Dampning 80-90 10-20
stk. uden huller 1
Fisketerrine Formivand- Udenhuller 2 Dampning 70-80 40-80
bad 1,51
Forel, hel 0,2 kg pr. stk. Med huller + 3 Dampning 80-90 12-15
udenhuller 1
Torskefilet 0,15kgpr.  Medhuller+ 3 Dampning 80-90 10-14
stk. uden huller 1
Laksefilet 0,15kgpr.  Medhuller+ 3 Dampning 100 8-10
stk. uden huller 1
Muslinger 1,5kg Udenhuller 2 Dampning 100 10-15
Radfiskefilet 0,15kgpr.  Medhuller+ 3 Dampning 80-90 10-20
stk. uden huller 1
Satungeruller, fyldt Med huller + 3 Dampning 80-90 10-20
uden huller 1

Suppegarniture, andet

Levnedsmiddel Tilbehor Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
/Eggestand Uden huller 2 Dampning 90 15-20
GrieBnockerl (gstrigsk ret) Med huller + 3 Dampning 90-95 7-10
uden huller 1
Hardkogte e&g Med huller + 3 Dampning 100 10-12
(starrelse M, maks. 1,8 kg) uden huller 1
Bladkogte &g Med huller + 3 Dampning 100 6-8
(starrelse M, maks. 1 kg) uden huller 1
Desserter, kompot
Kompot Yoghurt
Vej frugten, og tilseet ca. s meengde vand samt sukker Opvarm meaelken til 90 °C pa kogetoppen. Lad den
og krydderier efter gnske. derefter kgle af til 40 °C. Ved langtidsholdbar meaelk er
Mzlkeris opvarmning til 40 °C tilstraekkeligt.
Vej risen, og tilseet 2,5 gange sa meget maslk. Haeld ris Rar 150 g yoghurt (keleskabstemperatur) i.Heeld
og maelk i tilbeharet i en hgjde pa maksimalt 2,5 cm. yoghurtmassen over i kopper eller sma glas, og deek til
Rar rundt efter tilberedningen. Derved bliver den med plastfolie.Stil kopperne eller glassene i en
overskydende melk hurtigt opsuget. damptilberedningsbeholder, og tilbered som angivet i
tabellen.

Lad yoghurten kgle af i keleskabet efter tilberedningen.

Fodevarer Tilbehor Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
ningstid i
min.

Germknddel (astrigsk ret) Uden huller Dampning 100 20-25

Creme caramel Sma forme + med huller Dampning 80 15-20

Melkeris* Uden huller Dampning 100 25-35

Yoghurt* Portionsglas + med huller Dampning 40 300-360

* Det tilhgrende program kan ogsa anvendes (se kapitlet: Programautomatik)
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Fodevarer Tilbehor Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
ZEblekompot Uden huller Dampning 100 10-15
Paerekompot Uden huller Dampning 100 10-15
Kirsebaerkompot Uden huller Dampning 100 10-15
Rabarberkompot Uden huller Dampning 100 10-15
Sveskekompot Uden huller Dampning 100 15-20

* Det tilharende program kan ogsé anvendes (se kapitlet: Programautomatik)

Genopvarme retter

Med denne ovnfunktion kan retter genopvarmes
skansomt. Bade udseende og smag bevares, som om
retterne lige var blevet tilberedt.

Fodevarer Tilbehor Rillehgjde  Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Grantsager Dampbeholder uden huller 3 Genopvarm- 100 12-15
ning
Pasta, kartofler, ris Dampbeholder uden huller 3 Genopvarm- 100 5-25
ning
Optoning
Dampfunktionen er egnet til optening af dybfrossen levnedsmidler, hvor vaesken skal bibeholdes i retten,
frugt og greontsager. Det er bedst at opto fierkree, ked f.eks. dybfrossen flade-spinat.

og fisk i keleskabet. Tag frosne levnedsmidler ud af
emballagen inden optening. Leeg dybfrossen frugt og
grentsager i dampbeholderen med huller, og seet
dampbeholderen uden huller ind nedenunder. Sa ligger
levnedsmidlerne ikke i opteningsvandet, og
neddryppende vaeske opsamles. Brug dampbeholderen
uden huller eller et fad pa risten ved dybfrosne Tip: Flade stykker eller stykker i portionsstarrelse optes
hurtigere end stykker, som er frosset i en blok.

Tidsangivelserne i tabellen er vejledende veerdier. De
afheenger af levnedsmidlernes kvalitet, frysetemperatur
(-18°C) og beskaffenhed.Der er angivet tidsintervaller.
Indstil farst den korteste tid, og forleeng tiden, hvis det
er ngdvendigt.

Fodevarer Tilbehor Rillehgjde =~ Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.

Beerfrugter 0,5 kg Med huller + 3 50-55 15-20
uden huller 1

Grantsager 0,5 kg Med huller + 3 40-50 15-50
uden huller 1

Heaevning af dej

Med ovnfunktionen til haevning af dej heever dej Risten kan seaettes ind i en rillehgjde eller forsigtigt

betydeligt hurtigere end ved stuetemperatur. seettes pa bunden af ovnen.

Vigtigt: Undgé at ridse ovnbunden!
Seet dejskalen pa risten. Dejen skal ikke veere tildaskket.

Fodevarer Tilbehor Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i

min.
Geerdej 1 kg Skal + rist 35 20-30
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Afsaftning

Laeg beerrene i en skal, og drys dem med sukker inden
afsaftningen. Lad dem sta og treekke i mindst en time,
sa saften traskker ud.

Levnedsmiddel Tilbehor

Tabeller og tips da

Heeld beerrene i dampbeholderen med huller, og saet
den ind i rillehgjde 3. Seet dampbeholderen uden huller
ind i rillehgjde 1 til opsamling af saften.

Heeld til sidst baerrene i et klaede, og pres resten af
saften ud af dem.

Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-

Hindbeer Med huller +
uden huller
Ribs Med huller +
uden huller
Henkogning

Levnedsmidler skal vaere sa friske som muligt, nar de
henkoges.For lang opbevaringstid reducerer
vitaminindholdet, og levnedsmidlerne geerer lettere.

Anvend kun helt frisk frugt og grgntsager.
Folgende levnedsmidler kan ikke henkoges i apparatet:

Indhold fra konservesdaser, kad, fisk eller postejmasse.

Kontroller, at henkogningsglas, gummiringe og fjedre er
fejlfri.

°C ningstid i
min.
3 Dampning 100 30-45
1
3 Dampning 100 40-50
1

Renger gummiringe og glas grundigt med varmt vand.
Glassene kan ogsa renggres med programmet
"Desinficere sutteflasker".

Stil glassene i dampbeholderen med huller. De ma ikke
rore ved hinanden.

Luk ovndgren op efter den angivne tilberedningstid.

Tag ferst henkogningsglassene ud af apparatet, nar de
er kolet helt af.

Levnedsmiddel Tilbehor Rille Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.
Grantsager 1 liter henkogningsglas 2 Dampning 100 30-120
Frugt, med sten 1 liter henkogningsglas 2 Dampning 100 25-30
Frugt, med kerner 1 liter henkogningsglas 2 Dampning 100 25-30

Dybfrostprodukter

Folg producentens anvisninger pa emballagen.

Tilbehor

Fodevarer

De angivne tilberedningstider geelder for iseetning i kold
ovn.

Dejvarer, ferske, afkalede™ Uden huller
Foreller Med huller +
uden huller
Laksefilet Med huller +
uden huller
Broccoli Med huller +
uden huller
Blomkal Med huller +
uden huller
Banner Med huller +
uden huller
Arter Med huller +
uden huller
Guleradder Med huller +
uden huller

* Tilseet lidt vaeske

Rillehgjde  Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-

°C ningstid i
min.

2 Dampning 100 5-10

3 Dampning 80-100 20-25

1

3 Dampning 80-100 20-25

1

3 Dampning 100 6-10

1

3 Dampning 100 5-8

1

3 Dampning 100 6-10

1

3 Dampning 100 5-12

1

3 Dampning 100 4-6

1
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Fodevarer Tilbehor Rillehgjde = Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-
°C ningstid i
min.

Grantsager, blandede Med huller + 3 Dampning 100 6-10
uden huller 1

Rosenkal Med huller + 3 Dampning 100 5-10
uden huller 1

* Tilseet lidt veeske

Proveretter Proveretter iht. standard EN 60350-1.

Disse tabeller er blevet fremstillet til brug for forskellige
pravningsinstitutter for at lette kontrol og test af de
forskellige apparater.

Fodevarer Tilbehor Rillehgjde  Ovnfunktion Temperaturi Tilbered-

°C ningstid i
min.

Broccoli Med huller + 3 Dampning 100 7-9

(dampfordeling) uden huller 1

Broccoli Med huller + 3 Dampning 100 7-9

(damptilskud) uden huller 1

ferter* Med huller + 3 Dampning 100 5-12

(maks. maengde) uden huller 1

Fordel 2,0 kg arter jeevnt i beholderen.
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