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EYYNamenska uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejso uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Samo pooblas&eni serviser lahko prikljuci
aparat brez vtica. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihnovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijaC. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. zaradi
pregretja, vziga ali materialov, Ki jih lahko
raznese.

Uporabljajte samo zascitne naprave ali
zascCitne reSetke za otroke, ki smo jih odobrili.
Zaradi neustreznih zascitnih naprav ali
zascCitnih reSetk za otroke lahko pride do
nesrec.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
pouceni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari ve€ kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocCaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosco brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.



Pomembni varnostni

napotki

/\Opozorilo — Nevarnost pozara!

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
Nikoli ne pustite vrocega olja in mascobe
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
zadusite s pokrovko, odejo ali ¢im
podobnim.

Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSci nikoli ne puscCajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se segreje. Vnetljivin predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Pokrovov za kuhalno plos¢o ni dovoljeno
uporabljati.Povzrocijo lahko nesrece, npr.
zaradi pregretja, vziga ali materialov, ki jih
lahko raznese.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

KuhaliSéa in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

Kuhali§¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

Kuhalis€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.
Kovinski predmeti na kuhalni plos¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna plosc¢a izkljucila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

Pomembni varnostni napotki sl

AOpozoriIo — Nevarnost udara elektrichega
toka!

Nestrokovna popravila so nevarna. Samo
servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu,
sme izvajati popravila in menjati
poskodovane priklju¢ne vode. Ce je aparat
v okvari, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
pooblasceni servis.

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnih ali
parnih Cistilnikov.

Okvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne prikljuCujte okvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost motenij!

Ta kuhalna plo$Ca ima na spodniji strani
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v
njem ne shranjujte majhnih ali koniCastih
predmetov, papirja in kuhinjskih krp. Ventilator
bi jih lahko vsrkal in se poSkodoval ali pa bi
bilo hlajenje slabse.

Razdalja med vsebino predala in vhodom
ventilatorja mora znaSati najmanj 2 cm.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploscCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskodi.
Kuhalis€e in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploséo.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. Povzroli lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhalisgih stopita. Uporaba za&Citnih kovinskih plos¢
na kuhalis¢u ni priporocljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejse
poskodbe:

Poskodba Vzrok Ukrep
MadeZi Prekipele jed. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za is¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco. Preverite posodo.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za Ciscenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jih privzdignite.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.




B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhalis¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko
E direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQ).
[

Ta direktiva doloCa vraCanje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l] Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodgje kot edino
kuhaliS¢e, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.
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= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$éu ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhali$¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS¢e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
doseZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.
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& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhali§& najdete
v— Stran 2

Opomba: . Glede na vrsto aparata so mozni odkloni pri
barvah in podrobnostih.

Upravljalna plos¢a

1=l | 1=
[ L
. - ‘ - ]
. = >0 ‘—I =51 o & mn
~ = I _ . I __ med o
L= L. a0 o Rl A Rl w
A o 1 -2 -3-4-5"-6+7-8-:9
= —— — min — — low — —med— —max—
) Glavno stikalo o Stanje delovanja
e Izbira kuhaliséa ] Stopnje kuhanja
0 1m2m_gm9 Nastavitveno obmocje oo Funkcija ¢asovnega stikala
N Zapora upravljalnega polja zaradi ¢isGenja H/R Preostala toplota
c= Otrosko varovalo A Opomnik/alarm
= Prilagodljivo obmocje kuhanja =l Nastavitev ¢asa priprave
baet Funkcija PowerBoost in Prikaz Casa
Funkcija asovnega stikala Funkcija PowerBoost

= Senzor pecenja Prilagodljivo obmocje kuhanja

min,low,medmax Temperaturne stopnje

Senzor pecenja

o= a il o) 3

Temperatura senzorja pecenja

min, low, med, max Temperaturne stopnje

Upravljalna polja
Ko se dotaknete simbola, se aktivira dologena funkcija.

Opombe

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho. Vlaga
poslabsa delovanje.

m V blizino prikazov in senzorjev ne pomaknite
posode. Elekironika se lahko pregreje.

Kuhalis¢a
(O /= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
S| Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanije z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo"
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Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploSCa ima za vsako kuhaliSCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vrocCe. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhalis&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhali§ée izmeni¢no
utripata.

Ko izkljudite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalisée izkljuCili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhaliSCe Se toplo.

10

Upravljanje aparata

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razlicne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Glavno stikalo je namenjeno vklapljanju in izklapljanju
kuhalne plosce.

Vklop: pritisnite simbol (D. Zasliéi se zvo&ni signal.
Zasvetita prikaz pri glavnem stikalu in prikaz kuhalis&a
. Kuhalna plo$&a je pripravljena za uporabo.

Izklop: dotaknite se simbola (D, dokler prikaz ne
ugasne. Vsa kuhaliS¢a so izklju¢ena. Prikaz preostale
toplote sveti, dokler se kuhalis¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plo3¢a se samodejno izklopi, ¢e so vsa
kuhalis¢a izklju¢ena vel kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhaliSéa. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisca

Zeleno stopnjo kuhanja nastavite s simboli 1do 9.
Stopnja kuhanja 1= najniZja stopnja
Stopnja kuhanja 9 = najvigja stopnja

Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta
vmesna stopnja je v nastavitvenem obmocju oznacena
s simbolom m.

Opombe

m Za zaScCito obdutljivih delov aparata pred
pregrevanjem ali elektriéno preobremenitvijo se
lahko moc¢ kuhalne plosCe zacasno zmanjsa.

m Da aparat ne bi postal hrupen, se lahko mo¢
kuhalne plos¢e zacasno zmanjSa.

Izbira kuhalis¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna ploS&a mora biti vklju&ena.

1. Pritisnite na simbol - ali -+ Zelenega kuhali&&a.
Na prikazu sveti i in pod njim simbol _.

2. Nato v nastavitvenem obmocju izberite Zeleno
stopnjo kuhanja.

| —
—_ [— : wm—
—

5 - 6 - 7 5 - 6 - 7

—med— — o ——

Stopnja kuhanja je nastavljena.



Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalis€e in nato v nastavitvenem obmodju
nastavite zeleno stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhali§&e in nastavite na i na obmogju
programiranja. KuhalisCe je izkljuCeno in prizge se
kontrolna lucka preostale toplote.

Opombe

m Ce na kuhaliSCe niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
plosce, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis¢e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno plos¢o postavite ve¢ kot eno
posodo, bo ob prikljuditvi plo§&e zaznana le ena
izmed njih.

Topljenje
Cokolada, preliv

Upravljanje aparata sl

Priporocila za kuhanje
Priporocila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjSajte stopnjo
kuhanja, takoj ko za&ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseZe visoko
temperaturo. Priporoamo uporabo prijemalke za
posodo.

m Priporocila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja  Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Maslo, med, Zelatina

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem

Enoloncnica, npr. le¢ina enolonénica 1.-2

Mleko™ 1.-2.

Segrevanje klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanje in segrevanje

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 4.-5, 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12

* Brez pokrovke
*“* VeCkrat obrnite

“**Predgrevanije na stopnji kuhanja 8 - 8.
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sl Upravljanje aparata

Stopnja

Cas priprave

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

kuhanja

jedi (min)

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 2.-3. 15-30
Mlecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 4.-5. 25-35
Slan krompir 4,-5, 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.-4. 120-180
Juhe 3.-4. 15-60
Zelenjava 2.-3. 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4. 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 4.-5,

Dusenje z maséobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60
Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezki, naravni ali panirani 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 4,-5, 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Globoko zamrznjene jedi, npr. gotove jedi za pripravo v ponvi 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.-7. -
Omlete (pecene ena za drugo) 3.-4. 3-10
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompiréek, piséancji medaljoni 8-9

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8

Meso, npr. deli piSCanca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Brez pokrovke
**\leCkrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.
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Prilagodljivo obmoéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhalisci.

Sestavljena je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalis¢e deluje, se
aktivira le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

(o) Premer je manjsi ali enak 13 cm

— Posodo poloZite na enega izmed Stirih polo-

W/ Zajev, ki jih vidite na sliki.

TS

W
RN Premer vegji od 13 cm
— & — Posodo poloZite na enega izmed treh polo-
§ S Zajev, ki jih vidite na sliki.

QY

Ce posoda zahteva veg kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliSca.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
@D GE | jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
GD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
? posodo.

Prilagodljivo obmocje sl

Kot neodvisni kuhalisci

Prilagodljivo obmocje kuhanja lahko uporabljate kot dve
neodvisni kuhaliS&i.

Vklop
Glejte poglavie — "Upravljanje aparata"

Kot eno kuhalisce

Celotno kuhalno obmodje lahko uporabite tako, da
povezete kuhaliS&i.

Povezovanje obeh kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce. Izberite eno izmed
obeh kuhalis¢ prilagodljivega obmodja kuhanja in
nastavite stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol Z. Zasveti prikaz.

Stopnja kuhanja se prikaze na prikazovalniku
spodnjega kuhalisca.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je vklju¢eno.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite eno izmed dveh kuhaliS¢ prilagodljivega
obmocdja kuhanja in v nastavitvenem obmodju nastavite
stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Na kuhaliS&e postavite novo posodo, izberite eno izmed
obeh kuhaliS¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in nato
dvakrat pritisnite simbol Z. Aparat prepozna novo
posodo, prej izbrana stopnja kuhanja se ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali&u, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

Locevanje obeh kuhalis¢

Izberite eno izmed obeh kuhalis¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja in pritisnite na simbol Z.
Prilagodljivo kuhalisCe je izkljuCeno. Obe kuhaliSgi
naprej delujeta kot dve neodvisni kuhaliSéi.

Opomba: Ko kuhalisCe izkljuCite in pozneje ponovno
vkljucite, se prilagodljivo obmodje kuhanja ponovno
preklopi na dve neodvisni kuhaliS&i.
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sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Kuhalis¢e omogoda dve funkciji programske ure:

m Programiranje ¢asa priprave
m  Kuhinjska ura

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. lzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol (®. Na prikazovalniku kuhali&a
sveti I=21. Na prikazovalniku programske ure
sveti OLJ.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave.

(rdl (]
= =
(I [

i iy i o
-0 O du +0= © an
5« 6 - S 9 5 -6 -7 -8 -9

Po nekaj sekundah se zacne ¢as odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogoce samodejno nastaviti za
vsa kuhaliS¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhaliS&e.
Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve"

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plos¢a, velja nastavljeni ¢as za celotno
kuhalisce.

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pedenja, se zacne ¢as priprave
odsStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.
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Popravek ali razveljavitev ¢asa
Izberite kuhali&e in nato pritisnite znak (©.

Izberite ¢as kuhanja na obmocju programiranja ali
nastavite na LI za razveljavitev Gasa.

Ko ¢as potece

Kuhalis€e ugasne. Oglasi se opozorilni signal. Na
kontrolnem polju funkcije Casovnega programiranja
zasveti i za 10 sekund.

Ko pritisnete znak (®, kontrolne lucke ugasnejo in
zvod&ni signal preneha.

Opombe

m Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, ki bo krajsi od 10
minut, vedno najprej pritisnite na 0 in nato izberite
Zeleno vrednost.

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve¢ kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhalisCa.

m Ce Zelite izvedeti, koliko ¢asa je Se preostalo do
konca priprave jedi na dolo¢enem kuhaliScu, izberite
ustrezno kuhalisce.

s Cas priprave lahko nastavite do 59 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.

Deluje neodvisno od kuhaliS€ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhalis¢a ne izklju&i samodejno.

Nastavitev

1. Simbol ( pritisnite toliko krat, da zasveti prikaz £\.
Na prikazovalniku programske ure sveti {J.
2. V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni &as.

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.
Sprememba ali brisanje €asa

Simbol (® pritisnite toliko krat, da zasveti prikaz £).

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as ali
nastavite i, da izbriSete nastavljeni éas priprave.

Po poteku ¢asa

Zaslisi se zvoéni signal. Na prikazu programske ure se
prikaze L1 in zasveti prikaz L). Prikaza ugasneta po
10 sekundah.

Ko pritisnete na simbol (B, prikaza ugasneta in zvoéni
signal utihne.



Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje kolicine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhali§ce iste skupine ne deluje (glejte sliko).
Sicer na prikazovalniku izbranega kuhali¢a utripata &
in 5. Zatem se samodejno nastavi stopnja kuhanja 5,
ne da bi bilo treba aktivirati funkcijo.

1

\
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je

mogoce funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhalis¢e
uporabljate kot edino kuhaliS&e.

Aktiviranje

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se simbola ,2...
Na prikazovalniku zasveti .

Funkcija je vklopljena.

Deaktiviranje

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se simbola ,2,.
Prikaz & ugasne in kuhali$¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izklju€i, s Cimer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS¢a.

Funkcija PowerBoost sl

B Senzorika za peko

Ta funkcija omogoda pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhali§€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dologeno temperaturo. Tako je poraba energije
manjsa, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviSkega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo min.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhalis¢a visja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Ponve za senzor pecenja

Za senzor pecenja so na voljo posebne ponve. Ta
dodatni pribor lahko naknadno kupite v specializiranih
trgovinah ali pri na8i servisni sluzbi. Vedno navedite
ustrezno referenéno Stevilko.

HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.
HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.
HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.
HEZ390512 Teppan Yaki. PriporoCeno samo za
prilagodljivo kuhaliS&e.

m HEZ390522 plos¢a zara. Priporogeno samo za
prilagodljivo kuhaliS&e.

Ponve so prevlecene s slojem proti prijemanju, tako da
lahko jedi pedete z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Prepriajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliS¢a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmogjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno namesc¢eni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmodje".

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali vi§je od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.
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sl Senzorika za peko

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja  Primerna za

min nizka Pecenje jedi z ekstra deviSkim olj¢nim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

low srednje-nizka  Pecenje rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.

med srednje-visoka  PeCenije srednje ali mocno zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zelenjava.
max visoka Pecenje jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in pe¢enega krompirja.

Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne
stopnje za vsako jed posebej. Cas pecenja se lahko
razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in
kakovost jedi.

Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na
uporabljeno ponev.

Predhodno segrejte prazno ponev in po zvo&nem
signalu dodajte olje ter jed.

Temperaturna Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvoc€nega signala (min)
Meso
Zrezki, naravni ali panirani med 6-10
File med 6-10
Kotleti* low 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* med 10-15
Zrezki, angleSko peceni (debeline 3 cm) max 6-8
Zrezki, srednje ali mocno zapeceni (debeline 3 cm) med 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)* low 10-20
Obarjene ali surove klobasice™ low 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjene mesne kroglice* low 6-30
Ragu, giros med 7-12
Mleto meso med 6-10
Slanina min 9-8
Riba
Cela riba, pecena, npr. postrv low 10-20
Ribji file, naraven ali paniran low - med 10-20
Rakci, raki med 4-8
Jajcne jedi
PalaCinke™* max
Omleta** min 3-6
Jajca na oko min - med 2-6
Umesano jajce min 4-9
Cesarski prazenec low 10-15
Francoski toast™ low 4-8

*\leckrat obrnite.

“* Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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Senzorika za peko sl

Temperaturna Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)
Krompir
Pecen krompir (iz krompirja v oblicah) max 6-12
Pomfrit (iz surovega krompirja) med 15-25
Krompirjeve palaCinke™* max 2,5-35
Glaziran krompir low 15-20
Zelenjava
Cesen, tebula min 2-10
Bucke, jajcevec low 4-12
Paprika, zeleni Sparglji low 4-15
Gobe med 10-15
Glazirana zelenjava low 6-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Perutninske prsi* med 10-30
Pis¢ancji medaljoni med 10-15
Giros, kebab low 5-10
Ribji file, naraven ali paniran low 10-20
Ribje palcke med 8-12
Pomfrit max 4-6
Gotove jedi za pripravo v ponvi, npr. zelenjava s koko$jim mesom low 6-10
Spomladanski zavitki med 10-30
Camembert/sir low 10-15
Drugo
Camembert/sir low 7-10
Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. rezanci min 5-10
Popecene kruhove kocke low 6-10
Mandlji/orehi/pinjole med 3-15

*Veckrat obrnite.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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sl Senzorika za peko

Teppan Yaki in Grill za prilagodljivo
kuhalisc¢e

PG il

Grill se prilagodi na prilagodljivo kuhalis¢e. Vedje in
manjSe koli¢ine mesa, rib, sveze zelenjave in kruha
lahko pripravljate popolnoma preprosto in zdravo z
malo olja. Narebrena oblika prepredi, da bi se jedi
napojile preve¢ maséobe. Preprosta uporaba omogoca
pripravo jedi na zaru, ki so na videz in po okusu enake
jedem, pripravljenim na tradicionalnem zaru. Na zar ali
povrsino jedi nalijte nekaj olja, da olajSate prenos
toplote.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki omogoca preprosto in zdravo pripravo
mesa, rib, morskih sadezev, zelenjave, sladic in kruha z
zelo malo olja. Teppan Yaki se popolnoma prilagodi na
prilagodljivo kuhaliS&e. Neposreden stik s plos¢o in
enakomeren prenos toplote omogodite, da med
prazenjem in pedenjem struktura, barva in so¢nost zivil
ostanejo nespremenjene.

Naslednja razpredelnica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Opomba: Prilagodljivo obmocje nastavite kot edino
kuhalis¢e, da funkcijo pravilno vklopite.

Posoda Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od
stopnja zvocnega signala (min.)

Meso
Naravni zrezek! b/ med 6-10
File D/ bimg med 6-10
Kotleti' b/ low 10-15
Anglesko pedeni steaki (debeline 3 cm)’ )/ max 6-8
Srednje peceni steaki (debeline 3 cm)’ b/ max 8-12
Dobro peceni steaki (debeline 3 cm)’ b/ med 8-12
Perutninska prsa (debeline 2 cm)’ Dy low 10-20
Slanina’ b/ low 5-8
Hamburger’ b/ low 6-15
Obarjene klobase' b/ med 8-20
Surove klobasice' b/ med 8-20
Giros? i, med 7-12
Mieto meso? ) med 6-10
Ribe in morski sadezi
Naravni ribji fileji' b/ med 10-20
Raki' b/ med 4-8
Kozice' )/ med 4-8
Peka celih rib' b/ low 15-30

1 Po zvoénem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Po potrebi obrnite.

2 Po zvotnem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Redno mesajte.
3 Po zvoénem signalu dodajte maslo in jed. Po potrebi obrnite.

4 Po zvoénem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Celoten ¢as na porcijo. Pecite eno za drugo.

5 Po zvoénem signalu dodajte olje (natrite povrsino jedi) in jed. Po potrebi obrnite.

6 Jed dodajte po zvoénem signalu.
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Posoda Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od
stopnja zvocnega signala (min.)

Zelenjava
Bucke' b/ low 4-12
Jajcevci” by low 4-12
Paprika' D/ fimg low 4-15
Peka zelenih belusev' b/ bimg low 4-15
Gobe? (b / bimne med 10-15
Cesen? ) min 2-10
Dugena éebula® ) min 2-10
Glaziranje zelenjave? ., low 6-10
Krompir
Pecen krompir iz krompirja v oblicah? ) max 6-12
Krompirjevi ocurtki® b max 25-35
Glaziran krompir? ) low 10-15
Jajcne jedi
Jajca na oko na maslu3 . min 2.6
Jajca na oko' ) med 2-6
Umesana jajca? b min 4-9
Omleta® ) min 3-6
Palaginke* () max 15-2,5
Ocvrte kruhove rezine? ) low 4-8
Cesarski prazenec” ) low 10-15
Razno
Prazenje kruha® b/ bimmg med 4-6
PraZenje kostkov kruha? ) low 6-10
Prazenje mandeljnov® ) med 3-15
Prazenje ore3tkov® ) med 3-15
Prazenje pinjol® (I med 3-15

1 Po zvoénem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Po potrebi obrnite.

2 Po zvotnem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Redno mesajte.
3 Po zvotnem signalu dodajte maslo in jed. Po potrebi obrnite.

4 Po zvoénem signalu dodajte olje (po potrebi) in jed. Celoten ¢as na porcijo. Pecite eno za drugo.

5P zvoénem signalu dodajte olje (natrite povrSino jedi) in jed. Po potrebi obrnite.

6 Jed dodajte po zvocnem signalu.
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sl Varovalo za otroke

Nastavitev

Iz preglednice izberite ustrezno temperaturno stopnjo.
Na kuhalis¢e postavite prazno posodo.

1. Izberite kuhaliS&e. Pritisnite na simbol was—. Na
prikazovalniku kuhali&& sveti H.

5 -6 -7 -8 -9

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zeleno temperaturo.

8
G med @

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

Funkcija je vklopljena.

Simbol za temperaturo § sveti, dokler ni dosezena
temperatura za peko. Nato se zasliSi zvocni signal in
simbol za temperaturo ugasne.

Opombe

= Jedi obradajte, da se ne prismodijo.

m Ce Zelite, da sta temperatura § in temperaturna
stopnja prikazani, mora biti kuhaliS&e izbrano.

Izklop senzorja pe€enja

Izberite kuhali§&e in pritisnite na simbol was—. Funkcija
je izklopljena.
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[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$c¢a.

Vkljuéitev in izklju€itev zascite za otroke:
Kuhalna plos¢a mora biti ugasnjena.

Vkljucitev: drzite znak = priblizno 4 sekunde.
Kontrolna lu¢ka poleg znaka c= zasveti v 10 sekundah.
Kuhalna plos&a je blokirana.

Izkljugitev: drzite znak C= priblizno 4 sekunde. Blokada
je izkljuéena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocgjo te funkcije se po izklopu kuhalne ploS&e
zaSdita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglaviu — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.



[€)zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje brisete, ko je kuhalna plogca
vklju¢ena, lahko spremenite nastavitve. Da bi se temu
izognili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo zapore

upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: pritisnite na simbol W. Zasli&i se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi pri tem
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo pred&asno prekiniti, pritisnite na
simbol .

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo de_lovanje funkcije kmalu koncalo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljudite.

Zasdita pri brisanju sl

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS&e deluje Ze dalj Sasa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhalis¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote ~ ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhali§¢e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljudi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah).
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sl Osnovne nastavitve

B Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razlicne osnovne nastavitve. Te
osnovne nastavitve lahko prilagodite svojim osebnim

potrebam.
Prikaz Funkcija
ci Otrosko varovalo
H Rocno*.
i Samodegjno.
c Funkcija je izklopljena.
cc Zvoéni signali
I Zvocna signala za potrditev in napako sta izklopljena.
{ Vkloplien je samo zvocni signal za napako.
= Vklopljen je samo zvocni signal za potrditev.
3 Vsi zvaéni signali so vklopljeni.*
c3 Prikaz porabe energije
o Izklopljeno.”
/ Vklopljeno.
cS Samodejna nastavitev ¢asa priprave
i Izklopljeno.*
1 1-99 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji programske ure
i 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
ci Funkcija upravljanja mo¢i. Omejitev skupne mo¢i kuhalne plosée
Razpolozljive nastavitve so odvisne od najvecje mo¢i kuhalne plosce.
I Izklopljeno. Najvecja mo¢ kuhalne plosce. */**
/ Najmanj$a mo¢ 1000 W.
i 1500 W
3 3000 W, priporogeno za 13 A.
3. 3500 W, priporogeno za 16 A.
Y 4000 W
Y. 4500 W, priporoceno za 20 A.
S ali 9. Najvetja mo¢ kuhalne ploste.
c5 Cas izbire kuhali$éa
o Neomejen: nazadnje nastavljeno kuhalisce ostane izbrano.*
/ Omejen: kuhalis¢e ostane izbrano le nekaj sekund.
cic Preverjanje posode in rezultata priprave jedi
I Ni primerno
i Ni optimaino
c Primerno
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Osnovne nastavitve sl

co Ponastavitev na standardne nastavitve
o Posami¢ne nastavitve.*
{ Ponastavitev na tovarniSke nastavitve.

*Tovarniska nastavitev

**Najvecja moc¢ kuhalne ploSce je prikazana na tipski ploScici.

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev: 6. Simbol (® drzite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Kuhalna plos¢a mora biti izkljuena. Nastavitve so shranjene.
1. Vkljucite kuhalno plosco. Izhod iz osnovnih nastavitev

2. V naslednjih 10 sekundah simbol (® drZite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za

Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plosc¢o.

nastavitve.
Indeks uporabniSkega servisa (K) i
Proizvodna §t. naprave Fd
Proizvodna &t. naprave 1 9s.
Proizvodna $t. aparata 2 05

3. Ce se ponovno dotaknete simbola (®, preklopite na
osnovne nastavitve.
Na prikazovalnikih izmeni¢no utripata simbola  in
{, kot prednastavitev se prikaze simbol &J.

RVARYY
| > (7 '
—_—r e [E Y
Eio/1 Ol
AN AN
5 -6 -7 -8 - 9
— med — — max—

4. Vedkrat pritisnite simbol (©, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.
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sl Prikaz porabe energije

By Prikaz porabe energije k€l Preizkus posode

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja na tej kuhalni ploSci. kuhanja glede na posodo.

Po izklopu kuhalne plosce se e 10 sekund prikazuje Rezultat je referen¢na vrednost in je odvisen od
poraba v kilovatnih urah, npr. {5 kWh. lastnosti posode ter uporabljenega kuhali¢a.
Natancnost prikaza je med drugim odvisna od 1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kakovosti napetosti elektricnega omrezja. kuhali&&a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije posode.

o tem, kako vkljucite to funkcijo 2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite

nastavitev c { .
3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhalis&a utripa —.
Funkcija je vklopljena.
Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze
rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

_
- [
= - ’ | ( AR
= | = _ ~ (1 -
= (BN [ .
flex '- —_— [_ ' //L/ld\\
//\///\

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

1 Posoda ni primerna za kuhaliCe in se zato ne segreva.*

{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek

kuhanja ne poteka optimalno.”
Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

* Ce je na voljo manj$e kuhalisce, posodo e enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmocdije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalisCe je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
—> "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmodgje".
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Power-Manager

S funkcijo upravljanja modi je mogoce nastaviti skupno
moc¢ kuhalne plosce.

Kuhalna plosca je v tovarni prednastavljena. Njena
najvecja moc¢ je navedena na tipski plosdici. S funkcijo
upravljanja moci je mogod&e vrednost nastaviti skladno z
zahtevami za posamezne elektri¢ne instalacije.

Kuhalna ploS&a samodejno razporedi moc, ki je na
voljo, med vklopljena kuhaliS&a, kar prepreduje
prekoracitev nastavljene moci.

Dokler je funkcija upravljanja modi vklopljena, lahko
moc¢ kuhaliS€a zagasno pade pod nominalno vrednost.
Ko vklopite kuhalisCe in ko je omejitev modi dosezena,
se na prikazu stopnje kuhanja za kratek ¢as prikaze _.
Aparat samodejno regulira in izbere najvi§jo mozno
stopnjo modgi.

Za veC informacij o nacinu spreminjanja skupne modi
kuhalne plos&e glejte poglavie — "Osnovne nastavitve"

Power-Manager sl

| Ciséenje

Primerna Cistilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna ploséa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis&e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

Kuhali§Ce odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
Cis¢enje tovrstnih kuhalnih ploS&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Gistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Gistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramicnih

kuhalnih ploS¢ dosezete dobre udinke &iSéenja.

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi.
Dovoljena je uporaba primernega Cistiinega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo o€istite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vroca, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledecCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosge:

= Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.
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sl Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ)

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Uporaba

Zakaj ni mogoce vklopiti kuhali$€a in zakaj sveti simbol za varovalo za otroke?
Varovalo za otroke je vklopljeno.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj prikazi utripajo in zakaj se oglasa zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki leZijo na upravljalnem polju.
Navodila za izklop zvo¢nega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj ni mogoce vklopiti senzorja pe¢enja?
NajveCja poraba modi aparata je dosezena ali pa je vklopljena funkcija Upravljanje z energijo. Izklopite ali zmanjSajte stopnjo moci aktivnih
kuhalisc.
Ve¢ informacij o tej funkciji najdete v poglavju — "Power-Manager" na strani 25

Zvoki

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tigji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganije:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri istoCasni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na koli¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plo$¢a je opremliena z ventilatorjem, ki se vkljuéi pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljuCili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
Kuhalisce, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
PrepriCajte se, da je kuhaliSce, na katerem stoji posoda, vkljuCeno.
Posoda je premajhna za vkljuCeno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo"in — "Prilagodljivo obmocje".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuCeno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo"in — "Prilagodljivo obmacje".




Kaj storiti ob motnjah? sl

Ciséenje

Kako o€istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnih sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiSCenje ni zazelena.

Veg informacij o ¢istenju in negovanju kuhali$¢ najdete v poglavju — "Ciscenje”

Kaj storiti ob motnjah?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z

lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno

sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanije. S pomocjo drugih elektricnih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. PrepriCajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno

shemo.
Matnja elektronike. Ce motnje ni mogode odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je nanjem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz = utripa na prikazoval-  PriSlo je do motnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.
niku kuhalis¢a
FZ Elektronika se je pregrelain je izklopila dano Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhaliSce. ben simbol kuhalis¢a.
FY Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F 5 + stopnja kuhanja in VroGa posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal VroCa posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Pocakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zasCito elektronike se je kuhalisce izklo- poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
Fl/FG Kuhalisce se je pregrelo in se je za zascito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
FE KuhaliSCe je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
connn Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
Eqnin obmocdja delovanja.
ETHH Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena Kuhalno ploSco odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,

da je prikljucena v skladu z vezalno shemo.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe B

m Ce se na prikazovalniku prikaze £, morate pritisniti
senzorsko polje ustreznega kuhali$¢a in ga drzati,
da lahko preberete kodo motnje.

m Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosco iz elekiriCnega omrezja, poCakaijte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno pojavi, pokliite servisno sluzbo in navedite
natan¢no kodo motnje.

m Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.
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sl Servisna sluzba

V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za prepreéevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodniji strani kuhalne plosd&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pri tem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve”.

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezplacgen.

Kontaktne podatke najblizje servisne skuzbe v

posameznih drzavah najdete tukaj oz. na prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte sposobnostim proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za va$ aparat.
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Preglednice in nasveti sl

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkuSevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja HETEN Po-  Stopnja Po-
el et kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) i ) 1 Ne
@16cm ‘
Pogrevanije in ohranjanje temperature enolonénice iz le¢e
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@16cm J (brez mesanja) da 1 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22cm d (brez mesanja) da ! da
LeCina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
316 cm 9 (premeSajtepo da 1. da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg L pribl. 2:30
onec 9 (premeSajtepo  da 1. da
@22cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica _——
316 cm 2 pribl. 6:00 Ne
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) i ] 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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sl Preglednice in nasveti

Predgretje

Stopnja trajanje

Testni obroki kuhanja (min:s)

Kuhanje mle¢nega riza
Mlechni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Po-
krov

Priprava

Stopnja
kuhanja

Po-
krov

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
o . ,
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec ; e " (vpreme. .
@ 16.cm ' pribi. - sajte po
pribl.
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka 3
O %X . ;
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec . o530 " (vpreme- i
@22 cm : pribl. o: sajte po
pribl.
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesaniju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjSi stopnii Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorija, 750 ml Lonec -
mieka (3,5 % mascobe) in 1 g soli gigem O pilh 23 S Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka Lonec i R
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli @22cm 8 pribl, 5:30 Ne . Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in SCepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da 5 da
@ 16.¢cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in $¢epec soli Lonec 9 pribl. 2:30 da 5 da
@22 cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
KoliCina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm)in ~ Ponev e
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 prib. 1:30 Ne g Ne
Priprava pala¢ink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev G
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 2 I son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamrznje- ~ Lonec 9 Do temperature Ne 9 Ne
nega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) @22cm 0lja 180 °C

*“Recept v skladu z DIN 44550

“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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bg VianonseaHe No npegHasHayeHne

EUsnonssane no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopra Ha
ypena 3a no-kbcHa ynotpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexarern.

OrnepanTe ypega cnef karto ro u3saguTe ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkatousanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPAHCNOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
Hawua TexHUYeckn cepBus 1 nogante
nMcMeHa 3afaBKa 3a Bb3HUKHaIUTE NoBpeaun, B
NPOTUBEH Cy4Yai Lie 3arydute npaBoTo Ha
obeslleTeHne.

CamMo onpaBoOMOLLEH CheunanncT Moxe aa
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTta.
Mpw WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHumATa e HesanmaHa.

MoHTaxbT Ha ypeda TpAdBa ga ce U3BbPLLM
CbI1acHO NMPWIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

Tosu ypea e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JJOMaKMHCTBa 1 B OuToBa cpeaa.
anonsBanTte ypeaa camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTVA 1 HanuTKW. Habnogasante ypeaa no
BpEMe Ha npoleca Ha rotseHe.
HabntogaBarite ypena HenpekbcHaTo Aopu Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBeHe.
3anonsBainTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU
NnomMeLleHus.

Tosun ypea e npegHasHayeH 3a U3nos3BaHe Ha
BucoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He n3nonssaiTe Kanauu 3a rotBapcku
nnotose. Te moraT Aa AoBear A0 3/10M0yKY,
Hanp. nopaawn nperpAsaHe, Bb3rnjaMmeHaBaHe
WK NPbCKally ce maTepuanu.

Nanonssante camMo paspeLleHn oT Hac
3alUWTHM NPUCMOCOBNEHNA UK PELLETKN 3a
oBesonacaBaHe crnpAMo deua. Henoaxoaatum
3aLWUNUTHM NPUCTOCOBNEHNA WU PELLETKN 3a
o6esonacaABaHe CNpAMOo Aelua morar ga
[0Benar [0 3/10MONyKM.

To3n ypen He e noaxoasall 3a padoTta ¢
BbHLLUEH TaMep WK C BbHLIHO ANCTAHLUMOHHO
yrnpasfieHue.
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YpeObT MOXe [a ce 13nonssa oT Aela Ha U
Haa 8 roAnHW 1 OT Nnla C HamaneHu
b13nYecKn, MEHTaNHN 1 CEH30PHMU
BB3MOXHOCTU WM C HeJOCTaTbYeH ONuUT U/ nnm
3HaHWA, camo KoraTto Te ca noa HabnoaeHne
Ha vLe, OTFOBOPHOCT 3a CUIYPHOCTTA UM WU/N
ca nonyunan oT Hero pasAcHeHUA OTHOCHO
6es3onacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
npousTuyallmMTe onacHoOCTM OT ToBa.

C ypena He TpabdBa aa urpanAT geua.
MouncTBaHETO N 0OCY)KBAHETO OT
nonssartenda He TpAadBa ga ce U3BbPLIBAT OT
feua, OCBeH ako ca no-ronemm ot 15 rognHm u
ca noa HadnwoaeHue.

[leua, Kouto ca no-masnakun oT 8 roamHu, TpAdea
[la ce abpxaT Hajaney oT ypeaa u
CBbP3BaLLMA NPOBOAHUK.

AKO HOCWUTE akTUBEH UMMIaHTUpaHe
MEAVLUMHCKN ypea (Hanp. NENCMenKsbp nam
nednbpunaTop), KOHCynTuparnTe ce ¢ Bawwnna
nlekap OTHOCHO TOBa, Y€ TO3M ypen OTroBapA
Ha [upekTtuBa 90/385/EMO Ha CbBeTa Ha
EBponeiicknte obwHocTn ot 20.toH1 1990 r.,
kakTo 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nzdpaH, UMNIaHTMpaH n
nporpamupan covrinacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3n NpeanocTaBkn ca U3Mb/HEHN U
OCBEH TOBa C€ M3Moa3BaT HEMETaNHU
rOTBApPCKM Npudopu 1 CbAOBE C HEMETAHN
OPBXKM, ynoTpedaTa Ha TO3M MHOYKLUMOHEH
rOTBApPCKM NNOT HE € onacHa, ako € Mo
npeaHasHayeHue.



FNBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\NpenynpemaeHne — ONacHocT oT

noxap!

= [0OpeuoTo Macno 1 rpecra ce
Bb3naMmeHABaT Obp30. Hukora He
OCTaBAlTe ropeLoTo Mac/o 1 rpecrta 6e3
Haa30p. Hukora He racete noxap ¢ BoAa.
I3kntouBaHe Ha KOT/IOH. BHUMarteHo
3aylleTe naaMbUMTE C Kanak, 04eAno uam
noaoBHMN.

s KOT/IOHUTE Ce HarpaBat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaiMMmm NpeameT Bbpxy
roTBapCKuA NNOT. He cbxpaHABante
NpeamMeTn BbpXy roTBapCcKmnA naoT.

= YpeawT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHAaBanTe 3anasiMMmmn npeameTn Unm
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo
roTBapPCKMA NoT.

= [ OTBAPCKUAT NMIOT CE U3K/OYBA
CaMOCTOATE/THO N BEUYE HE MOXE Aa ce
na3nonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUKN. N3kntoueTe npeanasutens B
KyTuaTta ¢ npeanasutenun. Obanete ce B
cepsu3a.

= He nanonseanTe kanaum 3a rotBapCku
nnotose.Te moraT ga noseaar 4o
3/10MOJIYKN, Hanp. nopaan nperpasaxHe,
Bb3MN1aMeHABaHe UM NpbCKalln ce
marepuanu.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT

nsrapaHe!

= KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBXEHUE, NO-
cneumanHo eBeHTya/IHWU HaNNJYHUTE paMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropetun. Hukora
He [JOKOCBalTe ropeLlmnTe NOBBLPXHOCTMW.
[HpbXxTe geuata Haganeu.

s KOT/NIOHBT 3arpABa, HO MHANKATOPBT HE
byHKUMOHMpPa. V3kioueTe npeanasuntena
oT Tabnoto. OBageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEHTW.

= [lpeameTtuTe OT MeTan ce HaropelaBaTt
MHOro 6bP30 BBLPXY rOTBAPCKUA MOT.
Hukora He nocTaBanTe NpeaMeTn OT MeTas,
KaTo Hamnp. HOXOBE, BUMULIN, MTHXULN U
Kanauy BbpXy rotBapcKua mnioT.

» Cnen BCAKO M3N0M3BaHE BUHAM
N3KNoYBaNTE roTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHWA NpekbcBay. He yakante
HarpesaTenHarta 30Ha Aa Ce U3KIKUM
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncarta Ha Ccba 3a
roTBeHe.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

/\ MpenynpemnaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

s HekoMneTeHTHUTe PeMOoHTN ca onacHW.
Camo 0o6y4yeH OT Hac TeXHUK OT
KMeHTcKaTa cnyxba Moxe Ja n3sbpliBa
PEMOHTW 1 Aa CMEHA MOBPeaeHU
CBbp3BaLlU NPOBOAHNLN. AKO ypeabT €
nedekTeH, naterneTe wencena unn
N3KNOYETE NpeanasnTens B KyTuaTta C
npeanasutenn. Obanete ce B
cneuvannavpaH cepBus.

= [lpoHMKBaLLlaTa BNara Moxe ga npeavsBuka
TOKOB yaap. He nanonseante BOAOCTPYMKa
NN NapoCTpymKa.

» JleheKTHUAT ypen Moxe ga npeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nemekrteH ypen. Nsternete wencena nnm
N3KNKOYETE NPeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasutenn. CBbpXeTe ce Cbe cnyxbarta
3a o0cny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

= [lponykBaHuATa UM cuyynBaHuATa B
CTbK/IOKepamukaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. 3knoueTe npeanasutena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEHTW.

/\ MpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
anononyka!

To3sw rotBapcku nnoT e obopyasaH OT AosiHaTa
CUW cTpaHa ¢ BeHTunatop. AKO Noa roTBapcKus
naoT MMa Yyekmepke, He C'bXpaHHBaVITe Tam
ManKn Wian OCTpu npeamMeTn, XxapTuAa Uin
Kbpnu 3a cbaoBe. Te morat Aa ce 3acMmyudart v
Na NoBpeanT BeHTunaTopa win ga yspeaart
ox/laxaaHeTo.

I\/Ie>+<ﬂy CbAbpPXXAaHNETO Ha YEeKMeKETO U
BXO/[a Ha BeHTunaropa TpadBa ga ce
noagabpXa MNMHUMMaNHO Ppa3CToAHne OT 2 CM.

/\ Npeaynpemaenne — OnacHocCT OT

HapaHABaHe!

= [lpy rotBeHe Ha BoaHa GaHA, roTBAPCKUAT
N10T U CbAbLT 32 FOTBEHE MOXE Aa ce
cuynaT nopaan nperpasaHe. CbAabT, KONTO
n3nons3eaTe 3a BogHa 6aHA, He 6vBa aa ce
onunpa ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha Cbaa C
Boaata. /lsnonseaite camo CcbhbaoBe 3a
roTBEHE C BUCOKa CTeneH Ha NoTAnHHA
YyCTONYNBOCT.

= TeHmKeputTe Morat nopaan TeYHOCT Mexay
OBHOTO M KOT/IOHA [a NoACKoYaT BHe3arnHo.
BuHaru OpwKre cyxu KOT/10Ha U ABHOTO Ha
TeHpKepaTa.
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bg [MprunHM 3a noBpeanTe

B Mpuunnu 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbaoBeTe C rpanaBu AbHA MoraT Aa Hagpackar
roTBapCKMNA MIOT.

m B HuKakbB c/yvyal He nocTaBaAnTe NpasHy CbAoBe
BBbPXY HarpesatenHute 30HU. Moxe aa Npu4nHAT
nospea.

m He nocrasATe ropewm CbaoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbPXy MHAMKATOPUTE MM BbPXY pamKara Ha
roTBapckua naoT. Moxe Aa NpuyYnHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBbPAM UK OCTPU NPEAMETUN BbPXY
roTBApPCKMA NAOT MOXE Aa ro noBpeaun.

m  ANYMUHNEBOTO PONO M M1acTamacoBUTE CbAOBETE CE
CTONABAT BbPXY HaropelleHnTe HarpesaTeiHn 30HK. He
ce npenopbyBa M3MN0A3BAHETO Ha NpeanasHn naHenu
BBbPXY FOTBAPCKMA MOT.

Mpernen

B cnegHarta tabnvua e oTKpUeTe Hal-yecTo cpeLlaHnTe
noBpeau:

MoBpeau Mpuunna Msapka
MeTHa KunHanu actma OTcTpaHABaiTe KUMHanuTe ACTUA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CTbKJIO.
HenoaxonALuy npenaparu 3a MueHe. 13non3Baiite camo NOUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLY 3a roTBap-
CKV N/I0TOBE 0T T03U BUL.
HaapacksaHe Cor, 3axap 1 NACHK. He 13nonasaitte roteapckiA NioT Karo paboTeH NOT UK Kato MOCTaBKa.
['pyGuTe obHA HA CbAOBETE HAAPACKBAT rOTBAPCKNA NAOT.  [pOBEPABANTE rOTBAPCKNA Chil.
OugeraBaHnA HenoaxonALuy npenaparu 3a MueHe. 13non3Baiite camo NOUMCTBALLY CPEACTBA, KOUTO Ca MOAXOAALLY 3a roTBap-

CKW NioToBE OT TO3WM BUA.

A3TbpKBaHE Ha TeHIKeparTa.

Mpy NpeMecTBaHe NOBANraTE TEHIXEPUTE W TUTAHUTE.

(ObpasyBaHe Ha
KOPUUKM

Baxap, ACTNA C BUCOKO CbAbPXXaHNE Ha 3axap.

OTCTpaHﬂBaVITe KUNHanuTe ACTUA He3a0aBHO CbC CTbprasika 3a CTbK/10.
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EYOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Tasu rnaea we nonyuynte nHMopmauma 3a CnecTABaHETO
Ha eHeprna 1 3a U3XBbLPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAlTe TeHIXXepuTe CbC CbOTBETCTBAL Kanak.
[oTBEHeTO 6e3 Kanak U3UCKBa MHOMO NMoBeye eHeprus.
VI3nonsealriTe CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbaa, 6e3 fa TpadBa Aa nopavrare Kanaka.

m VI3nonseaiTe TeHOXKepW 1 TUraHn ¢ AbnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHUTE NoaoBe yBemMuapar pasxoaa Ha
eHeprus.

m [InamMeTbpbT Ha AbHOTO Ha TeHMKepaTa W Ha TuraHa
TpAbGBa Aa ce NPUNOKPUBAT C pasmMepa Ha KOT/0Ha.
CnasBaliTe cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbAOBE
YecTo MbTW NOCOYBAT rOPHMA AMaMETbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-ro/AM OT AMaMeTbpa Ha AbHOTO Ha cbhaa.

®  3a MaJiku KOoNMyecTBa xpaHa M3nons3samte no-Maaku
cbaoBe. fonAamMa, Manko Hamb/HeHa TeHmKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/IeHUyLnTE Ce 3anasBaT BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBktoyeTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHeprus.

|/|3XB'pr19Te KaToO Nna3uTe OKOoJIHaTa cpeaa

[avite onakoBkaTta Ha OTNagbLM MO eKoNorocbodpaseH
Ha4YuH.

YpensT e 0003HaUEH B CbOTBETCTBME C AMPEKTMBA
2012/19/EC 3a cTtapu enekTpuyeckn u
eNeKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[vpekTnBaTa AaBa pamkaTra, KOATO e BaimaHa 3a
BPBbLIAHETO M MOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha
cTapute ypeau B rpaHmumTe Ha EBponenckua
Cbt03.

OnasBaHe Ha oKosiHaTa cpeaa bg

M MHayKumMoHHO HarpaBaHe

I'Ipe.unCTBa npu roteeHe ¢ UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLUMA Ce pasvyaBa paankasHo oT
00MYaNHOTO roTBEHE, ToMMHaTa Bb3HUKBA ANPEKTHO B
roTBapCKMA Cbl. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)xaHe 1 nouncTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT To/IKoBa 6bP30.

m  KOHTPOA Ha TonAMHaTa 1 CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT Naoa
yBeMYaBa UM Hamanaea NoJaBaHeTo Ha TOnAnHa
BeaHara cnef BcAka KomaHaa. KOTNIoOHbBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NogaBaHeTo Ha TOM/IMHA, ako CbAbT
ce CBann OT KOT/IoHa 6e3 KOT/OHBT Nnpeau ToBa aa e
N3KJTIOUEH.

CbvgoBe

V3nonseaiTe camo hepomMarHUTHN CbaoBe 3a roTBEHe C
NHOYKLUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba OT UyryH

m [loaxoaAwmy 3a MHAYKUUA CneumnanHn cbaoBe OT
HepbXaaema cToMaHa.

3a na npoBepuTe, AasiM CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NHOYKLUMA, MOXeTe Ja HanpasBuTe crnpasBka B rnaBa
— "TecTt Ha rotBapcku cbaoBse”.

3a 0o6bp pesynTaT OT roTBEHETO (hepoMarHuTHaTa 3oHa
Ha ObHOTO Ha TeHmkepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofieMuHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTaiTe olle BEeAHBX BbPXY KOT/IOH C Mo-
MaTbK JMaMeTbp.

o ——>

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO rbBKaBaTa rotBapcka 30Ha ce U3noa3Ba Karto
€/INHCTBEH KOT/IOH, MOraT Aia ce M3no/s3BaT Nno-roieMum
CcbaoBe, KOUTO ca 0cobeHo noaxoaALln 3a Tasun obnacT.
VIHbopmauma 3a NO3NLIMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKUTE
CbAOBE Llle HamepuTe B rnaBa — 'bBKaBa 30Ha".
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bg VHOYKUNMOHHO HarpABaHe

ViMa 1 MHOYKUMOHHW CbA0BE, YMeTO ObHO HE € Hamb/IHO
hepomMarHuTHo:

m  AKO ABHOTO Ha roTBapCKMA Cb € CaMo OTYacT
hepomMarHnTHo, caMo hepomMarHuTHaTa NOBbPXHOCT Ce
HarpsaBa. Taka MOXe [a Ce Mosyun HepaBHOMEPHO
pasnpenesnAHe Ha TonauHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomMarHnTHa, Moxe [a uMa TBbPAe H1UCKA 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuanbT Ha OBHOTO Ha ChAa ChAbpXa
anyMUHUIA, hepoMarHMTHaTa NOBbPXHOCT € HaMasieHa.
Mose na ce nosyun Taka, Ye To3u Cba Aa He ce Harpee
nobpe unv gopv BLOOLLE fa He ce pasnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He nanonseante Audy30pHK NMIoUN UK FOTBAPCKM
CbAoBe OT:

oBVKHOBEeHa 1HHa cToMaHa
CTbK/10

ravHa

mMen

anyMUHUI

CBoWcTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapakTepucTUKUTE Ha ABHOTO Ha CbAa Morar Ja okaxar
BNNAHWE BBbPXY peaynrara oT roTBeHeTo. Vi3nonaearnTe
TEHIKEPU W TUraHW OT Matepuanu, KoMTo pasnpeaenat
PaBHOMEPHO ToM/IMHATA B TeHMpKepara, Hanp. TeHIXepu ¢
ObHO TMN "caHaBmy" OT HepbXaaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaBaiTe CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
OBHOTO OKasBaT HeratBHO B/IMAHNE BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMNHa.

JNlunca Ha cbAa UK HenogXxoAALLY pasmep

AKO BbpXy U3bpaHaTa HarpeBaTtesiHa 30Ha He NMocTaBuTe
Cb/ 3a roTBEHe WM NOCTABEHWAT Cbll € OT HEenoaxoaaLL
mMatepuan v ¢ HenoaxoAAlly pasMepu, CTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B nHavkaropa Ha usdpaHara
HarpesaresiHa 30Ha, Lie 3anouHe aa npumursa. Mou
nocTaBAHe Ha NoAXoAALL CbA MUraHeTo cnunpa. AKo ce
3abasuTe no-seue oT 90 cekyHau, HarpeeaTenHaTa 3oHa
S€ VBKJIIYBA aBTOMaTUYHO.
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Mpa3Hu cbaoBe MU CbAoBe C TbHKO ABbHO

He HarpaBaliTe npasHu cbaoBe U HE M3MNon3BanTe ChaoBe
C TbHKO AbHO. [OTBAPCKUAT NMAOT € cHadaeH C BrpageHa
cucTemMa 3a 3allntHa B10KMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
Morar Aa ce HarpenT To/IkoBa 6bp30, Ue MyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO M3KoUBaHe" Aa He ce 3aaelicTBa HaBpeme
M MO TO3N HAUYMH NA0Ta MOXe Aa AOCTUrHe MHOIro BMCOKa
Temneparypa. JbHOTO Ha Cbhaa MOXe [a ce pasTonu 1 ga
noBpean CTLKIOTO Ha naoTa. AKO TOBa Ce C/yuu, He
[OKOCBaWTe Cbia W nU3raceTe HarpesartenHaTa 3oHa. AKO
cnep uscTuBaHe nnota He padoTtu, obageTe ce Ha
CEePBU3EH TEXHUK.

Pa3snosHaBaHe Ha TeHAXepH

Bcekn KoTnoH nma aonHa rpanHvua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (PepoOMarH1UTHUA AMamMeTbp U
0T MaTepuasna Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo 3auwo Tpadea aa

N3NON3BaTe BUHArKN KOT/IOHA, KOWTO OTroBapsa Ha-nodpe
Ha AvameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmkepaTa.



) 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTKkpueTe nHdopmauma 3a pasmepuTe 1 MOLLHOCTUTE
Ha kKoTnoHute B— CrpaHuya 2

YKaszaHue: . Cnopea Tvna Ha ypeaa ca Bb3MOXHMU
OTK/IOHEHVMA B LIBETOBETE W AeTannunTe.

HoHTponeH naHen

3ano3HaBaHe c ypeaa bg

I|—>|
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Moneta 3a o6cnyxBaHe

O) [1aBeH NpeBK/IouBaTeN o PaboTHO ChCTOAHNE
e V1360p Ha KOT/OH g CTeneHn Ha KoToHa
0 1m2m,_ gm9 30Ha 3a HacTpoika oo OyHKLnA Timer
" Bokupae Ha 06cnyxBaLLnA naHen ¢ uen ] OcrarbyHa TonmHa
TIERIEES e a) BYAUIHIK 3a KPaTko Bpeme
e (DyHKUItA 32 00€30M1ACABAHE CMIPAMO AeLA - HacTtpolika Ha BpeMeTo Ha roTBeHe
= ["bBKAaBa roTBAPCKa 30Ha min VIHAAKALWA 32 Bpeme
bt GyHkunA PowerBoost ) OyHKuna PowerBoost
G OyHkunA Timer = [bBKABA rOTBAPCKA 30HA
(T CeHaop 3a MbpxeHe [ CeHaop 3a Mbpens
minlowmedmax  Crenexu Ha Temneparypa B TeMneparypa CeHaop 3a MhpKeHe

min, low, med, max

CTeneHu Ha Temneparypa

MoneTta 3a o6cnymBaHe

AKO [JOKOCHETe CUMBOJI, CbOTBETHaTa (DYHKLUNA Ce
aKTVBuMpa.

YKa3aHue

m BuHaru noggbpxainte naHena 3a ynpasieHne YnCT u
cyx. Bnarata HapywaBa yHKLMOHMPAHETO.

He waTternainte rotBapcku cba B OM30CT 4O
NHOMKaALUMNTE N CeH3opuTe. EnekTpoHnkaTta Moxe aa
nperpee.

KoTnoHute

KoTtnoHu

O/=  061KHOBEH KOT/OH

13non3Baite KyXHEHCKI Cb/l C NOAX0AALLA FONEMIHA.

=

A3non3galite camo CbAoBe, NOAXOAALLM 33 MHAYKLVOHHO FOTBEHE, BX. pasnen —> "MHAYKLUMOHHO HarpaBaHe"

[bBKaTa rotBapCKa 30Ha Bx. pasnen — "MBkaBa 30Ha"
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

MHJZIMI‘(aTop 3a OCTaTb4Ha TOMJIUHA

[OTBAPCKUAT NAOT MMa MO eduH MHANKATOP 3a OcTaTbyHa
TOMNMHA 3a BCEKM KOTNOH. Tol nokasea, ue KOT/IOHBT oLle
€ ropeul. He nokocBanTe KOT/IOHA AOKATO MHAMKATOPBLT 3a
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETU.

B 3aBnCUMOCT OT pasmepa Ha ocTaTbyHarta Torn/iMHa ce
nokasea CJ/1ie4HOTO:

m WHavkatop H: Bucoka Temneparypa
m VHavkatop i H1cKa Temneparypa

AKO cBanvTe chaa Mo BPeMe Ha roTBeHe OT KOT/IoHA,
WHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa TOM/IMHa 1 n3bpaHarta creneH
Ha roTBeHe MuraT peayBankn ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3K/H0UM, MHANKATOPBT 3a ocTarbyHa
Ton/mMHa cBetu. Jopu 1 Korato roTBapCKMAT MIOT BeYe e
N3K/THOYEH, NHOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TOrsinHa CBeTu
AoKaTo KOT/IOHBT € TOMb/1.
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B O6cnymBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaesa MoxeTe Ja NpoyeTeTe Kak ce HacTporBa
KOT/IOH. B Tabnuuara e oTKpueTe cTeneHunte u
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/IMuHu ACTUA.

BxknrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA npeBK/itoYBaTEs/l BKAKOYBaTE N N3K/HOYBATE
roTBapCKMA MaoT.

Bkntousare: [lokocHeTe cumsona (. Mpossyyasa curHan.
MHavMkaTtopbsT Npu rnaBHUA NPEBK/OYBaTEN U
WHAMKATOPUTE Ha KOTNOHUTE L CBETAT.IOTBAPCKMAT NIOT €
rotos 3a padoTa.

Naknousane: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOMKATOPBT He yracHe. BCUUKM KOTIOHN ca NUSKHOYEHN.
MHOMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TOM/IMHA CBETU AOKATO
KOT/IOHUTE ca JOCTaTbyHO Ox/ladeHu.

YKasaHue

m [OTBApPCKMWAT NIOT CE M3K/HOYBA aBTOMaTUUYHO, ako
BCUMUKWN KOT/IOHM ca U3KoUeHu 3a noseue ot 20
CeKyHau.

m M3BpanHute HaCcTPONKKM OcTaBaT 3anameTeHn npes
MbPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIOUBAHETO Ha roTBapCKMA
nnoT. AKO NpPe3 ToBa BPEME OTHOBO IO BKOUMUTE,
rOTBAPCKUAT MIOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeaullHnTe
HaCTPOWKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Cnen ToBa n3bepeTe xenaHaTa CTeneH 3a roTBeHe CbC
cumsonute 100 9.

CreneH 3a roteeHe 1= Hali-Hncka creneH
CreneH 3a roteeHe 9 = Hait-BcOKa CTeneH.

BcAka cteneH 3a rotBeHe Mma MexamHHa cteneH.Tasu
MEeXANHHAa CTeneH e MmapkupaHa B 3oHaTa 3a HacTpoika
CbC CMMBO/1a M.

YKaszaHue

= 3a fa npeanasu YyBCTBUTENHWUTE YacTh Ha ypeda oT
nperpaBaHe UM e1EKTPUUECKO NPeToBapBaHe,
rOTBApPCKUAT MAOT MOXE BPEMEHHO Aa Hamau
MOLLHOCTTA.

m 3a na npenotepaTtv 0BpaldyBaHETO Ha WyM OT ypena,
rOTBAPCKUAT NAOT MOXE BPEMEHHO Aa Hamanu
MOLLIHOCTTA.



M360p Ha KOTJIOH U CTeneH Ha roTBeHe
[foTBApCKMAT NAOT TpﬁéBa [a € BKJ/THOYEH.

B nHaonkaTtopa cBetu I v non Hero cvmBona _.
2. B 3oHata 3a HacTpolika cnef ToBa usdepeTe xenaHata
CTeneH Ha roTeeHe.

_l '-' a— —I -l =
A |
-—

CteneHTa Ha rotBeHe e HacTpoeHa.

CMfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe KOTNOH U cef ToBa HACTPOWTE enaHarta
CTereH 3a roTBeHe Upes [manasoHa 3a HacTpovika.
MU3sKknrousaHe Ha KOTNOH

V136epeTe KOT/IOH U JOKOCHETe i B AnanasoHa Ha
perynmpare. KoTloHbT ce nsknusa. ViHankatopsT 3a

OCTaTb4Ha TOMJ/IMHa CBETU AOKATO KOT/IOHBT € Olle ropeL.

YKasaHue

m AKO BbpXy HarpesartefniHaTa 30Ha He € MOoCTaBeH Chb/l 3a
roTBeHe, nsdpaHara CTerneH Ha MOLHOCT NPUMUTBa.
Cnen n3BeCcTHO Bpeme HarpeBaTenHarta 30Ha uaracaa.

m  AKO BbpXy HarpesaTesiHaTa 30Ha e NoCcTaBeH CbA 3a
roTBeHe, Npean Aa e BKAYEH MAOTHLT, HATMUMETO MYy
e 6bae otueTeHo 20 cekyHaW cren HaTUCKaHe Ha
rnaBHMA NPEKbCBAY M HarpesaTtenHarta 30Ha
aBTOMaTUYHO Le ce nsdepe. Cnen kato 6bae nsdpaxa,
nmate 20 cekyHan Aa NOCoYMTe CTEMNEeHTa Ha MOLLIHOCT,
B MPOTMBEH C/yYalt HarpesaTenHaTa 30Ha Lie ce
N3KOUN.
[opwv na noctaBuTe NoBeye OT €uH CbA, Npn
BK/ItOUBaHe Ha HarpesaTenHaTa 30Ha We Obae oTyeTeH
camMo eauH OT TAX.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

MpenopbKu 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpaABaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCcT COCoBe
pasObpKBariTe OT BPEME Ha BpeMe.

= 3a npeasapuTesniHO 3arpABaHe HacTPOMTe CTeneH Ha
rotBeHe 8 - 9.

m [lpu NeuyeHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBEHE
Korato Mex/ay Kanaka u roTBapckua CbAa 3anoyHe aa
n3nusa napa. 3a oObP pesynTart Npu rotBEHETO He e
HY>XHO 13NM3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHN 10 CEPBMPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAKepa Nnoj HanAraHe crnaspante
yKasaHuATa Ha Npou3BoauTens.

m He neyete AcTnATa TBBPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHuTesiHata CTOMHOCT. C KyXHEHCKNA YACOBHUK
MOXE [a C& HaACTPOU ONMTUMA/THOTO BPEME Ha MEYUEHE.

m 3a no-34paBOC/IOBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce nsdAarea
OVMALLOTO ONNO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTVUA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekar
€NHO C/ef IPYro Ha Masiky Nopumm.

m  KyxHEHCKUTE CbOBE MoraT ga ce HarpeATt [0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKN € MPENOPBYNUTESTHO.

m [lpenopbku 3a eHEepPrmnHoO edrKacHO roTBeHe Lie
oTKpueTe B rasa — "OnasBaHe Ha oko/sHara cpeaa”
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

Taénuua 3a ne4yeHe

B tabnuuarta ce nokassa KOA CTEMEH Ha rOTBEHE €
noaxofAila 3a BCAKO ACTME. BpeMeTo Ha rotBeHe Moxe da
Bapupa crnopea Buaa, Ternoto, AedenvHara u KayecTBoTo

Ha xpaHuTe.
CreneH 3a Bpeme Ha rotBeHe
rotBeHe (MMH.)

PastanaHe
Lllokonag, KysepTiopa 1-1
Macno, men, xenarmH 1-2

3arpaBaHe U noaabPXaHe TONNO

AXHWA, Hanp. neta AXHUA 1.-2
Mnako* 1.-2
3arpABaHe Ha HafleHNyKi BbB Boaa™ 3-4

Pa3mpasfBaHe 1 3aTonnaHe
CnaHak, abno.3amp. 3-4 15-25

l'ynawu, obno.3amp. 3- 35-55
CsapABaHe, KuneaHe

KaptodeHn Tonyeta* 4.-5, 20-30
Pnoa* 4-5 10-15
Ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Pasbutn cocose, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes 3-4 8-12
BapeHe, 3apywaBaHe Ha napa, 3agyllaBaHe

Opwu3 (C ABOMHO KOMMYECTBO BOAA) 2.-3. 15-30
Mnako ¢ opua*** 2-3 30-40
BapeHru kapTodu (¢ 06enkute) 4.-5, 25-35
BapeHu kapTodu (6e3 0benkute) 4.-5, 15-30
TecTenu u3nenua, Bapnea* 6-7 6-10
AxHuA 3.-4, 120-180
Cynn 3.-4. 15-60
3eneHuyLm 2.-3. 10-20
3eneHuyLIN, 3aMpaseHn 3.-4. 7-20
[puroTBAHE B TEHIKEPA NOA HaNAraHe 4.-5,

3anywasaHe (meco)

PynaanHu 4- 50-65
3afyLueHo Meco 4-5 60-100
['ynaw™** 3-4 50-60

* bes kanak
“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTH

“**[TpeBapuUTeN. 3aTONAHE Ha CTENEH Ha KOTI0Ha 8 - 8.

40



ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CreneH 3a Bpeme Ha rotBeHe
roTBeHe (MuH.)

3afylweHo / NeYeHo ¢ Manko onuo**

LLIHnuen, HaTiop Uy NaHnpax 6-7 6-10
LWHuuen, sampaseH 6-7 6-12
KoTner, HaTtop unu naHupaHo™* 6-7 8-12
Mbpxxonu (3 cm aebenn) 7-8 8-12
Mmum repam (2 cm aedenn) 5-6 10-20
Mtun repau, abno. 3amp.™* 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm ebennHa)™ 4.-5 20-30
Xambyprep (2 cm neben)™™ 6-7 10-20
Puba n une ot pnba, Hatiop 5-6 8-20
Puba u thune ot puba, naHnpaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHmnpana 1 obno. 3amp., Hanp. Mbpx. PUOeH NpbUnLN 6-7 8-15
Ckapuam 7-8 4-10
CoTnpaHe Ha 3eneHuyLN 1 M0, NPECHN 7-8 10-20
AcTA Ha TMraH, 3eNeHYyLI, MECO HA IEHTYKI MO a3UaTCKM 7-8 15-20
[Ibn6. 3amp. ACTIA, HANp. ACTIA HA TUraH 6-7 6-10
ManaunHkn (M3nuuaHe eaqa cnea apyra) 6.-7 -
OmneTn (neyeHe eanH cnen apyr) 3.-4 3-10
Aiua Ha oun 5-6 3-6

MbpxeHe BbB HpUTIOPHUK* (150-200 r Ha npoLuA B 1-2 N1 0ONMO, MbPXKEHe Ha NopLuK)
3amMpaseHy MPOAYKTH, Hanp. MbPXXEHI KapTomu, MUNELLKK HbreT)

KpokeT, 3ampaseHn

Meco, Hanp. NUAELKY YacTm

Pn6a, naHnpaHa unn B OUpeHo TecTo

3eneHuyLn, b, NaHMpaxy Uam B GUPEHO TECTO, TEMMypa

[lpe6Hn cnagku, Hanp. OyXTMYKK/OEPAHCKI MOHNYKK, NNOAOBE B OUPEHO TECTO

* bes kanak

“* 00OpbLUANATE HAKOMKO MbTH

“**[IpenBapuTen. 3atorniAHe Ha CTEMEH Ha KOT0Ha 8 - 8.

S OO OO OO N
' ' | | ' |
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bg ['bBKaBa 30Ha

l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XOaTta MOXXe Aa Cce M3MnoJi3Ba Karto oTaeneH
KOT/IOH U KaTto ABa OTAE/IHMN KOT/I0Ha.

CbCTOM Ce OT YETMPU UHOYKTOPAa, KOUTO (yHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTu, ce aKTMBMpPAa CaMOo 30HaTa, KOATO e NMokputa
OT roTBapPCKUA CbA.

CbBeTH 3a U3nos3BaHe Ha CbAoBeTe

3a na ce ocurypu 0oOpo pasnosHaBaHe Ha cbaa u
pasnpeaesneHne Ha TornavHara, npernopbysBame a
MOCTaBATE ChAa TOUHO B LEHTLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOTNOH

[InameTbpbT € No-MambK Wi paBeH Ha 13 M
M0oCTaBeTe rotBapCKiAA Chyl HA BAHA OT YETU-
PUTE MOSMLIK, KOUTO CE BIXKAAT HA WTIOCTPa-
LmATa.

[nametbpbT € Haa 13 cm
{ ¢ MocTaBeTe roTBapcKua Cb/l Ha eaHa oT TpUTE
§ L9 MO3WLINK, KOUTO CE BIKAAT Ha UNKOCTpaLmATa.

Korato rotapCKuAT Cb/ N3MCKBA NoBeYe ot
€VH KOT/I0H, NOCTaBeTe ro B HA4YanoTo Ha
FOPHMA UK JONHWA Pb HA MbBKaBara rotsap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PEeaHNAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 1Ba MHAYKTOpa
QD Q; morar fa Ce 13non3sar He3aBMCUMO eAnH OT ApYr.

HacTtpolite 3a BCEKI OTAENEH KOT/IOH XesliaHara CTe-
CD MeH Ha roTBeHe. Bbpxy BCEKW KOTIOH 13n0s3Balite
Camo enH roTBAPCKMA ChA.
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KaTo aABa He3aBMCUMMU KOTJIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe [a Ce M3MoJi3Ba KaTo
Ba HE3aBUCUMK KOT/IOHA.

AKTHUBUpaHe
BwxTe rnaBa — "O6cnyxBaHe Ha ypeaa”

KaTo eauH-eAUHCTBEH KOTMNOH

ManonseaHe Ha obuiata rotBapcCkKa 30Ha 4Ype3 CBbp3BaHe
Ha ABata KOT/I0Ha.

CBBp3BaHe Ha ABaTa KOTJIOHa

1. MNocTaseTe rotBapcku cba. VisbepeTte eanHua oT Asarta
KOT/IOHa OT MbBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHe W HACTponTe
CTeneHTa Ha KOT/oHa.

2. [lokocHeTe cumBona Z. MIHOMKatopbT CBETBa.
CreneHTa Ha KOT/IOHa ce NMoABABa B UHAMKAaTOPa Ha
[OJIHUA KOT/IOH.

['bBKaBarta 30Ha 3a roTBEHE e aKTuUBMpaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3Bepete eanHuna OT ABaTta KOT/IOHA, crajalim Kbm
rbBKaBaTa roTeapcka 30Ha W NpOMeHeTe cTeneHTa Ha
roTBEHe B 30HATa 3a HaCTPOiKa.

Ho6aBaHe Ha oLLe eaUH FOTBapPCKU CbA

[MocTaBeTe ole enH roTBapcKu CbA, MséepeTe eaHarta oT
OBETE 30HN 3a roteeHe, cnajgalin KbM r-BKkaBata 30Ha 3a
roteeHe n cnef ToBa ABa MbTn JOKOCHETE CUMBO1a

Z HoBuAT rotBapcku cba ce pasnosHasa v usbpaHara
npeaw ToBa CTEMNEH Ha KOT/IOHa He ce NMPOMEHA.

YKasaHue: AKO CbObT C€ UBMECTU BLPXY M3MOM3BAHNA
KOT/IOH W/IN C& MOBAUMHE OT HEro, roTBAPCKUAT MAOT
cTapTvipa aBTOMaTUUHO ThPCEHE 1 Npeaun ToBa n3dpaHara
roTeapcka crerneH ocTasa.

Pa3pnenAHe Ha ABaTa KOTNOHA
N3BepeTe eqHata OT ABETE 30HM 3a rOTBEHE Ha rbBKakarta

roTBapcCkKa 30Ha 1N JOKOCHEeTe CMMBONa ..

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha e geaktusmpara. [isata
KOT/I0HA Npoab/Hkaear aa MyHKUMOHMpAaT Kato [Ba
He3aBNUCMKN KOT/IOHa.

YKasaHue: AKO U3KIHOUNTE rOTBAPCKMUA MIOT N NO-KbCHO
OTHOBO IO BK/TKOUUTE, MbBKaBaTta rortBapcka 3oHa OTHOBO
Cce pasneniA Ha ABa He3aBUCHMMKN KOTJ/IOHa.



[€BpemeBu pyHKUMM

BawuAat rotBapcku nNaoT pasnonara ¢ ase GyHKUUn Ha
Tanmepa:

m [IporpamupaHe Ha BpPeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHEeHCKn Tanmep

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOTNOHBLT Ce U3K/oUBa aBTOMATUUHO cied UaTuyaHe Ha
HaCTPOEHOTO Bpeme.

Taka ce HacTpownBa:

1. N3BepeTe KOT/IOH U )enaHaTta CTeneH Ha roTBeHe.

2. JlokocHeTe cumpona (®. B uHaukatopa Ha KoT/ioHa
cBeTu I°1.B vHankaTopa Ha Taiimepa ceeTea L.

3. Tpea cnensawmnte 10 cekyHam HACTPONTE B Ananas3oHa
Ha perynnpaHe XenaHoTO BPEME Ha rOTBEHE.
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Cnen HAKONKO CeKyHau BPEMETO 3anoysa [a Tede.

YKasaHue

= 3a BCUYKKN KOT/IOHU MOXe aBTOMaTUYHO Aa ce
HacTpolBa CblLLIOTO BpemMe Ha rotseHe. HacTpoeHoTo
BPEME TeYe HE3aBUCUMO 3a BCEKWN €ANH OT KOT/IOHUTE.
MHdopmaumna 3a aBToMaTtMyHOTO nporpammpaHe Ha
BPEMETO Ha roTBeHe e OTKpueTe B pasaen
— "OcHOoBHM HacTPOVKn"

m AKO roTBapckara 3oHa e nsbpaHa kaTto eanHCTBEeH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO Bpeme 3a LiAnarta rotBapcka
30Ha e eHaKBo.

CeH30p 3a MbpHeHe

AKO 3a efIH KOT/IOH Ce mporpamupa Bpeme Ha roTBeHe U
CEH30PBT 33 MbPXKEHE Ce akTUBMPA, BPEMETO 38 roTBEHE
sanoysa Aa Teue easa KoraTto nsbpaHara TemneparypHa

cTeneH 6bae gocTurHara.

Bpemesun dyHKUMM bg

MNpomaAHa Unu U3TpUBaHe Ha BPEMeTo
N3BepeTe KoTNoOHA U cnea Tosa aokocHeTe cumeona (O.

MpomeHeTe BDeMeTO Ha roTBeHe B 30HaTa 3a HacCTpOoMKa
WM NOCTaBeTe Ha LiLi , 3a [a Hynupate BPEMeTo Ha

roOTBEHE.

Cnepn “3TUYaHe Ha BpemMeTo

KoTnoHbT ce n3ktousa. NpossyyaBa curHan. B -
VHAVKAUMATA Ha Taimepa 3a 10 cekyHan ce nokassa LiL.

NokocHete cumeona (O. Haukatopute yracear u
aKyCTUYHWAT CUrHaN ce npekpaTABsa.

YKasaHue

m 3a ga HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe noa 10 MuHyTH,
JoKocBawTe BuHarn 0, npeau fa nsbepete xenaHata
CTOWHOCT.

m Korato 3a HAKONKO KOT/IOHa € nporpaMmmpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOPA Ha TalmMepa ce nokassa
BMHary BpeMeTo Ha roTBeHe Ha U3BpaHua KOT/IOH.

m 3a 13BMKBaHE Ha 0CTaBallOTO BPEME Ha roTBeHe
n3bepete CbOTBETHMUA KOT/IOH.

= MoxeTe na HACTPOWTE Bpeme Ha roteeHe 10 959
MUHYTW.

KyxHeHCKUAT Taumep

[TocpencTBOM KyxXHEHCKMA TalMeEP MOXETE Aa HacTpouTe
Bpeme 40 99 MUHyTK.

Ton dyHKUNOHMPA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE N APYruTe
HacTpolrkun.Tasm PyHKUMA He U3K/IUBA aBTOMaTUUYHO
KOTNOHa.

HacTpouka

1. HokocHeTe cumsona (© HekonKoKpaTHO A0KaTo
nHavkatopsT L) He ceTHe. B uHaukatopa Ha Taiivepa
cBeTBa LiJ.

2. HacTpoiiTe enaHoTo BpeMe B 30HaTa 3a HacTPOWKa.

Cnen HAKONKO CEeKyHOM BPEMETO 3arnoyBa Aa Teye.

MpomAHa unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO

NokocHete cumeona (O HeKoNKOKpaTHO AOKaTO
nHankaTopsT L) He cBeTHe.

B 3oHata 3a HacTpolka NpOMEHETE BPEMETO WK

HacTpoliTe L/, 3a Aa N3TpreTe NPOrpaMmUpPaHoOTO BPEME.

Cnep U3THyaHe Ha BpemMeTo

lMposByuaBa curHan. B nHavkaumnAta Ha Tanmepa ce
noABABRa i U uHavkaumata L)\ ceetsa.Cnen 10 CEeKyHan

nHanKaummTe yracsar.

Ypes JoKOCBaHe Ha CUMBOSIA @ yracsat nHankKaunnTe um
Ce zarnyuwaBa CUrHasHnA TOoH.
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bg ®yHKumA PowerBoost

b PyHKuna PowerBoost

C dyHkumAta PowerBoost ronemu konnyecTsa Boga morat
na ce 3arpasaT no-6bp30 OTKOMIKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a Ce aKTuBMpa 3a AafleH KOT/I0H
BMHAryn KoraTo APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30BpaxeHneTo). B npotuseH ciyvai B
nHAMKaTopa Ha u3BpaHuA KOTNOH MuraT & v S cnen Tosa
aBTOMaTUUYHO Ce HacTpoViBa CTeneH Ha roteeHe 5, 6es na
ce akTusmpa yHKUMATA.

1

|
2|
YKasaHue: B rbBkaBaTa 30Ha yHKunATa Powerboost

MOXe [a Ce aKTuBMpa 1 Korato rotBapckara 30Ha ce
n3nona3sa Karto eanHCTBEH KOT/IOH.

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe KOTMOH.

2. [lokocHeTe CUMBONA y 4.
B nHamkaTopa cseTsa 4.

OYHKUMATA € aKTUBMPaHa.

Ie3aKTuBUpaHe

1. W3bepeTe KoTNOHA.

2. [lokocHeTe CUMBONA w2
VIHAMKATOPBT & yracsa v KOTJIOHBLT NPEBK/IIOYBA
06paTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 3.

®YHKUMATA € Ae3aKTVBUpaHa.

YKaszaHue: Mpu onpeneneHn oBcToATeIcTBa MyHKUNATA
PowerBoost moxe aa ce nskoun aBtomatuyHo, 3a aa ce
npeanasaT eneMeHTUTe Ha enekTpoHKaTa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MorT.
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EJ Cen3opuka 3a nbpmeHe

C Tasn yHKUMA € Bb3MOXHO MbPXXeHe Mpu noagbpyxaHe
Ha noaxofAwaTa Temnepartypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKUMA ca 0003HauYeHM ChC CUMBONA
3a (DyHKUMA 3a MbPXXEHe.

MpeaumcTBa NpU MbpXeHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa camMo KOraTto TOBa € HYXXHO 3a
3anasBaHe Ha Temnepartypara. Taka ce necTu eHeprua
1 O/IMOTO WM MagHUHAaTa He Ce MperpAsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpXXeHe cboblLuasa Korato npasHuUAT
TAraH e JOCTUIrHaN onTyManHaTa Temneparypa 3a
foBasAHe Ha 0/IMOTO ¥ 8a NOC/eBalloTo AoOaBAHe Ha
AcTuATa.

YKa3saHue

m He nocraaiTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotuseH
cnyyan yHKUMATA HAMA Aa ce akTuBMpa NpaBuHoO.
Moxe aa ce 13non3Ba 3almta oT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKAHETO Ha MasHUHa.

= VI3nonsBarTe NoaxodAln 3a MbPXXEHE OO UK
MasHMHa. AKO ce 13NoN3BaT Macno, MaprapviH, 3exTuH
BbPIKNH EKCTPA WM CBMHCKA Mac, HaCTpPOWTe CTEMNeH
Ha Temneparypa min.

m HuvKora He sarpsaBaliTe TuraH ¢ unn 6es actua 6es
Haa30p.

m  AKO KOTNOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
roTBapCKMUA Cba UM 0OpaTHO, CEH30PBT 3a MbPXEHe
He € NPaBWUIHO aKTUBUPAH.

TuraHu 3a ceH3opa 3a MbpHHeHe

3a ceH30pa 3a NeyeHe MmMa Ha pasnosfioXeHne cneumantm
TuraHu. Tasm onuuoHanHa NpUHaANEeXHOCT MOXeTe
NOMBAHUTENHO Aa NofyynTe B cneunanmavpaHara
TbProBcKa Mpexa WK OT Hallata TexHuyecka cnyxoa
oBcny)xBaHe Ha KInMeHTU. BuHaru nocousanTte CbOTBETHUA
pedepeHTEH HOMEP.

HEZ390210 turan ¢ anametsbp oT 15 cm.
HEZ390220 turaH ¢ anameTtsbp oT 19 cwm.
HEZ390230 TuraH ¢ avametsp oT 21 cm.
HEZ390512 tenaHakn. [NpenopbyBa ce camo 3a
rbBKaBa rotBapcka 30Ha.

HEZ390522 rpun nnoua. NMpenopbyBa ce caMo 3a
MBKaBa roTBapcka 3oHa.

TuraHute ca c aHTM3anenBaLlo NOKPUTME, Taka ue e
BBb3MOXHO MbpXEHE C Ma/IKO OJ110.

YKa3saHue

m  CeH30pbT 3a NPbXEHE € CheumanHo HaCTPOEH 3a TO3K
BV W pasMep TUraHu.

m YBepeTe ce, Ye AMaMeTbpbT Ha ABHOTO Ha TuraHa
OTroBapA Ha pasmMepa Ha KOT/iIoHa. YBepeTe ce, 4e
TUraHbT € NMOCTAaBEH LIEHTPA/IHO BbPXY KOT/IOHA.

m [Ipun rbBKaBUTE rOTBAPCKM 30HN MOXE [1a Ce Cryun
Taka, Y€ CEH30PBT 3a MbPXEHE MPW OTK/IOHABALL Ce
pasMep Ha TuraHa uam N0oLWo PasnoNoXeH TUraH aa He
ce aktuBmpa. Bx. rnaBa — "BkaBa 30Ha".

m [lpyrute TuraHu morart ga nperpeat. Temnepartypara
MOXe [la Ce HacTpou noa unn Haa nsbpaHaTta cTenex.
OnuTtarnte NbPBO C Ha-HUCKAaTa TeMnepaTypHa CTeneH
N NMPOMEHeTE crnopen HyxaaTa.



CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CreneHu Ha TemnepaTtypa

CteneH Ha Temnepatypa Moaxopawo 3a

MWH HUCKO pr)KeHe Ha ACTNA CbC 3EXTUH BbPAXWNH eKCTpa, Macnio nan MaprapMH, Hanp. oMNIeTn.

HUCKO HNCKO - CpeaHo [TeueHe Ha leOa n rpyOM ACTWA, Hanp. Ton4yeta ot Karima 1 HaAEeHNYKW.

cpenHo CPEOHO - BUCOKO  [NeueHe Ha Mbpykon, CPeaHo unn 4o6pe uanedeHu, Abnb. 3amp., NaHupaHin v UHW ACTIAA, HAMp. LWHULEN, pary 11 3e1eHUyLM.

MaKc BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA NPU BIUCOKM TEMMEPATYPU, HAMP. MHPXKOW, aNaHre, KaptoheHin KIodTeTa u NeueHn KapTohu.
Tabnuua

B tabnuuarta ce nokassa Koa TemrnepartypHa CTeneH e
NOAXOAALLA 3a BCAKO ACTUE. BpeMeTo Ha MbpxeHe Moxe
[a Bapvpa cropea Buaa, TernoTo, ronremmHara u
KaueCTBOTO Ha XpaHuTe.

HacTpoenara TemneparypHa cteneH Bapupa cropes
Mn3non3BaHMA TUTIraH.

MpeaBapuTenHo sarperite npasHua TuraH, godaseTe
O/IMOTO N ACTUETO C/ied CUrHATHUA TOH.

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXKeHe cnex
Temnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Meco

LLIH1uen, HaTop Wam NaHupax med 6-10
Onne med 6-10
Kotnetn* low 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKY LIHULEN med 10-15
Mbpxxonu, anadrne (3 cm aedenn) max 6-8
[TbpkonK, CpeaHo nnm aoope uanevenu (3 cm aedenu) med 8-12
Mtum repam (2 cm aebenn)* low 10-20
HaneHnukm, BapeHn nam cyposm™ low 8-20
Xamo0yprep, TonyeTa Kaima, MbHEHN TonyeTa ¢ Meco low 6-30
Pary, mkupocu med 7-12
Karima med 6-10
[Linek min 5-8
Puba

Pn6a, neyeHa, LAna, Hanp. mbCTbpBa low 10-20
®une o1 puba, HaTP UK NaHPaHo low - med 10-20
Ckapuau, paum med 4-8
AcTua ¢ Anua

ManaunHku™ max -
Omner™* min 3-6
Anua Ha oun min - med 2-6
Bbpkanu Aiiua min 4-9
KaiaepoB omneT low 10-15
(hpeHcku ToeT** low 4-8
Kaptogu

MeyeHn kapTodu (0T BApeHn Hebes. KapTodu) max 6-12
[TbpXK. KapTO(N (0T CYpPOBK KApTOU) med 15-25
KaptodeHru kiogrera*™ max 2,5-35
Kaptodu ¢ rnasypa low 15-20

* OOpbLLAIATE HAKOAKO MbTH.

** 00LLO BpeMETpaeHe Ha nopuma. [MbpKeHe eaHo cea Apyro.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

3eneHuyuu

YeCbH, Nyk min 2-10
TuKBWUKK, NATNAMKAHN low 4-12
YyLLKK, 3eneH acnaparyc low 4-15
(01 med 10-15
3eNeHuyLyn ¢ rnasypa low 6-10

[bn6. samp. npona.

LLHwuuen med 15-20
KopaoH 6160* med 10-30
MTum repan* med 10-30
[MNEWKM Hbretn med 10-15
Ibxupocn, keban low 5-10
Ounne o1 prba, HaTop UK NaHUPaHo low 10-20
P1OHM npbunLm med 8-12
[TbpXXeHu KapTodu max 4-6
ACTA Ha TWraH, Hanp. 3eM1EeHYYLIN HA TUTaH C KOKOLLKa low 6-10
[ponetHn ponua med 10-30
Kamembep/cunpeHe low 10-15
Apyrn

Kamem0ep/cnpere low 7-10
MpenBapuUTenHO U3NEUYEHN CyXM NPOAYKTU ¢ 100aBAHE HA BOAA, HANp. huae min 5-10
KpyToHn low 6-10
banemu/opexi/aaki ot NuHUA med 3-15

* 0OpbLLAATE HAKOAKO MBTN.

** 00LLO BpeMETpaeHe Ha nopuma. [bpkeHe enHo cea apyro.
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Teppan Yaki v Grill 3a roBkaBaTa 30Ha
DGl

Grill e nogxoaaul 3a rbBkaBaTa 30Ha. MoxeTe aa
NPUrOTBATE 34PAaBOC/IOBHO W JIECHO FOIEMU U MasKu
KOMMYecTBa Meco, puda, NPecHW 3eeHuyLn 1 xnaé ¢
MHOrO Masniko onuo. PeBposuaHata hopma ocurypsasa no-
Ma/IKOTO NOeMaHe Ha MasHWHa OT ACTMATA. J1IeCHOTO
6opaBeHe noMara neyeHeTo Ha rpwi Ha ACTUA, KOUTO
N3raexaart U uMaT BKYC BCE e[HO Cca MPUroTBEHU Ha
TpaauumoHeH rpwn. JJodaBeTe Masnko OnMo BbPXY rpuna
UM BBPXY MOBBPXHOCTTA Ha ACTMETO, 3a Aa 00nekunTe
npenaBaHeTo Ha TonauHa.

CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

{__)Teppan Yaki

Teppan Yaki Bu no3BonABa 1€CHO 1 3ApaBOC/IOBHO
NpuUroTBAHE Ha Meco, puba, MOPCKY 4apoBe, 3e/1eHUyLIN,
cnagku ActTua 1 xnad ¢ MHOro masiko onuno. Teppan Yaki e
noaxoaAw nepdekTHO 3a rBkagarta 30Ha. Ypes
ANPEKTHNA KOHTAKT C naactuHarta u paBHOMEPHOTO
npenaBaHe Ha TOM/IMHA Ce 3anas3BaT KOHCUCTeHUMATa,
LUBETHT M COYHOCTTA Ha XpaHaTa npu 3anuyaHe n onuyaHe.

Cnepnata Tabnuua nokassa nsdop oT ACTMA U €
copTuvpaHa no XpaHUTeaHW NpoaykTu. Temnepatypara u
BpeMeTO Ha rotBeHe 3aBUCAT OT KOJIMYeCTBOTO,
CbCTOAHMETO U KaUeCTBOTO Ha XPaHUTETHUTE NPOAYKTY.

YKazaHue: HacTpoliTe rbBkaBarta 30Ha Kato eanHUYEeH
KOTJIOH, 3a Aa akKTnBuparte npasuiHO (byHKLlI/IFlTa.

FotBapcku cbg  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXeHe cneq
Temnepatypa CMrH. TOH (MUH.)

Meco

WHwuen, Hariop' )/ med 6-10
oune’ )/ med 6-10
Kotnetw! )/ low 10-15
[Mbpxxona, anaHrne (3 cm nedena)’ Y max 6-8
Mbpxona, cpeaHo uanedexa (3 cm gedena)’ D/ max 8-12
Mbpxxona, 4o6pe uanedena (3 cm aebena)’ D/ med 8-12
Mwum rbpav (2 cm ebenn)’ b/ low 10-20
CnaxuHa' D/ low 5-8
Xam6yprep' by low 6-15
BapeHn konbacn' Y med 8-20
HaneHwukw, cyposn’ Y med 8-20
[xupock? ) med 7-12
Kaiima® ) med 6-10
Pu6a u mopcku napose

®une ot puba, Hatiop’ b/ med 10-20
Pauy’ )/ med 4-8
Ckapuan' b/ med 4-8
MbpeHe Ha Lana pua’ b/ low 15-30

T lo6aBete 0710 (aKO € HY>KHO) 1 ACTHETO CNEA CUTHANHINA TOH.OGBPHETE, aKO € HyXKHO.

2 [loGageTe 01O (aKO € HYKHO) 1 ACTUETO CAEL CUTHATHWA TOH. PeI0BHO PasobPKBaIiTE.

3 [lo6aBeTe Macno v ACTUETO Gl CUTHANHMA TOH. OObPHETE, aKO € HYXKHO

4 [lobasete 070 (aKo e HYXKHO) 1 ACTUETO Cea CUrHaNHMA ToH. OOLLO BpeMeTpaeHe Ha nopuuA. MbpyxxeHe eaHo cneq Apyro

e [lo6aBeTe 0110 (HaTbpKaiiTe MOBbPXHOCTTA HA ACTUETO) U ACTUETO CAed CUrHaNHMA TOH. OObPHETE, aKO € HYXHO.

< [lobaBeTe ACTUETO CAef CUTHAHIA TOH.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

FotBapcku cbn  CteneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXeHe cnen
TEMnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

3eneHuyum

TukBuKM' Y low 4-12
Matnamxan’ )/ low 4-12
Yywkn'! D/ biiig low 4-15
MeueHe Ha 3enexm acnepxu’ Yy low 4-15
[u61? (b / fimig med 10-15
YecwH? N min 2-10
Ty, Ha napa? J min 2-10
[nasupaHxe Ha 3eneHuyLn? b low 6-10
KapTogu

[TbpXeHM KapToty OT BapEHU Kaptomn (¢ o6enkue)? b max 6-12
Manaunku ot kaprogu® b max 2,5-35
[nasnpaxu KapTomm2 b low 10-15
fctua ¢ aiua

Aliiia Ha oum B Macno® ) min 2-6
Aiiua Ha oun’ ) med 2-6
BbpKaHy AiiLa° ) min 4-9
Omner* ) min 3-6
ManaunHku ) max 15-25
Mbpxern dummitkin® ) low 4-8
Kaitaepcky omnet* ) low 10-15
Opyrm

Meuee Ha xnAG® )/ bimg med 4-6
Vannuaxe Ha KpyToHn? ) low 6-10
MeueHe Ha 6anem® ) med 3-15
MeueHe Ha AKM® D med 3-15
MeueHe Ha cemena ot nuHma® b med 3-15

1 lo6agete onmo (ako e HY>KHO) 1 ACTUETO CNed CUrHaNHUA TOH.OObPHETE, aKO € HYXKHO.

2 [lo6aBeTe 0710 (KO € HYKHO) ¥ ACTUETO CAIEA CUTHANHYA TOH. PEI0BHO PasibpKBaiiTe.

E Tlo6aBeTe Mac/io n ACTUETO CNed CUTHAIHUA TOH. OOBPHETE, aK0 € HY)XXHO

4 [lo6aBeTe 0710 (aKO € HYKHO) ¥ ACTUETO CAIE CUTHANHYA TOH, O6LLIO BPEMETPAeHe Ha NopLA. TbpXEHe eaHo Cnea Apyro
% [l06aBeTe 00 (HaTbPKaIiTe NOBLPXHOCTTA HA ACTHETO) U ACTUETO CRIEM CUrHANHMA TOH. OGBPHETE, aKO € HYXHO.

6 Jlo6aBeTe ACTUETO Cnea CUrHAHIA TOH.
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Taka ce HacTpo#Ba

OT1 Tabnunuarta nsbepete noaxoadllarta cTeneH Ha
Temnepartypa. [locTaBeTe nNpaseH Cbl BbPXy roTBapckara
30Ha.

1. N3BepeTe KOTNOH. [JokocHeTe cumBona ws—.B
WHOMKALMATA Ha KOT/IOHUTE CBETBA .

2. [peas cnegsawmte 10 cekyHaM B 30HaATa 3a HaACTPOMKa
n3bepeTe xenaHata cTerneH Ha Temneparypa.

8
med @
=

|
e

5

6 -7 -8 -9

— med — — max —

OYHKUMATA € aKTUBUpaHa.

CuMBOTBT 3a TemnepaTtypa § csetsa nokato
TemnepartypaTa 3a MbPXeHe He Ce JOCTUTHE.
Mpo3ByyaBa CUrHaM U CUMBO/TBT 3a TemnepaTypa
yracsa.

YKa3aHue

m  OO6pbliaite AcTUATA, 3a Aa He 3aropAr.

m 32 Ja ce nokaxart TemnepaTtypHata nHavkaumal n
cTeneHTa Ha TeMnepaTtyparta, TpAdsa aa e nsbpax
KOT/1OH.

UsknrouBaHe Ha CeH30pa 3a NMbpMeHe

N3bepeTe KOTOH 1 AOKOCHETE cuMBOna tas—. OyHKUMATa
e [e3akTuBmpaHa.

3awwuTa oT geua bg

Y 3awmra ot peua

CbC 3awmTarta OT Aeua MoXeTe ga npeaorspatute
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OoT Aeua.

BKknrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha 3alyMTaTa 3a
Aeua
[OTBAPCKUAT NAOT TPAOBa Aa € USK/THOUEH.

BkntousaHe: HaTucHeTe cnumBona C= 3a OKOMNO 4 CEeKyHW.
MHamkaTtopsT A0 cumBona C= ceeTBa 3a 10 cekyHaw.
[OTBAPCKUAT NAOT € BIoKMPaH.

ViskntouBaHe: HaTucHeTe cumBoia C= 3a OKOJ0 4 CceKyHaW.
bnokupaHeTo e ge3akTnBmpaHo.

ABTOMaTHMUHO obe3onacABaHe 3a geua

C Tasu dyHKuUMA BesonacHoCTTa 3a Aela ce 3aaencTsa
aBTOMaTUYyHO BegHara kKoraTto Obhe U3K/ueH
rOTBApPCKUAT MAOT.

BxnrouBaHe U U3KNKOUBaHe

Kak ce BkAtouBa aBToMaTtuyHarta 3aluta oT Aela e
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHU HaCTPOMKMN"
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€] 3awumnta npn Toprane

AKO GbplieTe BbpXy 00CIyXBallMA naHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPOMKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTy TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKuMATa 3a 6110KMpaHe Ha oBCyxBallmaA
naHesn c Les noyucTeaHe.

Bkntousare: [JokocHeTe cumeona WM. Mpossyyasa curHan.
MaHensT 3a obcnyxBaHe e 6/1IoKNpaH B NPOOb/MKEHNE Ha
35 cekyHau. Cera moxeTe aa ObplueTe Bbpxy
NMOBBLPXHOCTTA Ha 00CYyXBalMA naHen, 6e3 aa NPoMeHATe
HaCTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyKBaLMAT naHen ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbLCBAHE Ha
dhyHKUMATa aokocHeTe cumsona M.

YKasaHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokassa, ye yHKLMATA NPUK/IOYBA CKOPO.

m bBnokupoBkaTa 3a NOYMCTBaAHeE HAMA Bb3AENCTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [OTBAPCKMAT NIOT MOXeE [a ce
N3K/OUM MO BCAKO BPEME.
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ABTOMaTUUYHO M3KINIOYBaHe

AKO fafeH KOTNoH padoTu No-AbAro BpemMe 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMaTUYHOTO MPeanasHo U3KYBaHe.

KOTNOHBT NpecTara Aa HarpAsa. B uHavKaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NoCAeaoBaTenHo F, 1 nHavkaTopsT 3a
ocTaTbyHa TONAMHA F U H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera Mo)ke OTHOBO [a CE HaCTpOM.

Kora ga ce aktusupa aBToOMaTtnMyHOTO npeanasHo
N3KIOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT pasnonara ¢ pas3nnyHin OCHOBHU HACTPOWKK. Tean
OCHOBHM HaCTPOWKK MOraT Aa ce agantupar KbMm Bawute
NEePCOHANHN HY>XW.

OCHOBHW HACTPOWKNK

bg

WHpuka-  OyHkuua
uma
c BawwTa ot geua
I PbuHo™.
{ ABTOMATUYHO.
c OyHKUNATA € Ae3aKTUBNPaHa.
cc CurHanHu ToHoBe
o CurHanute 3a NOTBbPXKAEHNE 1 FPELLKA Ca U3KIIOYEHN.
{ (amo CUrHaUTBT 3a FPELLIKA € BKITHOUEH.
c (amo CUrHauTbT 3a NOTBLPXKAEHE € BKITHOUEH.
3 BCWUKM CUrHaHM TOHOBE Ca BKIOYEHU. *
c3 MokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprua
I [leaktnsnparo.”
{ AKTMBMDAHO.
c5 ABTOMaTMYHO NporpammpaHe Ha BPEMETO Ha FOTBEHE
ol N3kntoueHo.”
[ =)
u 1-3 3 Bpewme 10 aBTOMATYHOTO U3KITHOUBAHE.
ch MpoabmKMTENHOCT Ha CUTHANHWA TOH Ha PyHKumATa Timer
{ 10 cexkyHam.*
c 30 cekyHau.
3 1 MUHyTa.
c OyHkuua Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obLiaTa MOLHOCT Ha rOTBapCKMA NIOT
HanuuHuTe HacTpOIKKU 3aBUCAT OT MaKCMMasiHaTa MOLYHOCT Ha rOTBapCKMA MIoT.
o [leaktnBnparo.MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCKmA nior. */**
{ 1000 W MUHIMAIHA MOLLHOCT.
{ 1500 W
3 3000 W MpenopbyaHo 3a 13 amnepa.
3 3500 W MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
Y 4000 W
Y. 4500 W lMpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
S wn 5. Makcvmanta mowHocT Ha rotBapekua nnor.**
c5 Bpeme Ha n360p Ha KOTNOH

I.In HeorpaHuueHo: NMocnenHo HaCTPOEHNAT KOT/IOH 0CTaBa 130paH.

{ OrpaHnueHo: KoTnoHbT 0cTaBa M36paH camo 3a HAKO/IKO CEKYHAM.

MpoBepka Ha roTBapCKUTE CbAOBE U Pe3ynTar OT rOTBEHETO

o Henooxoaatum
{ HeonmumanHu
c [TooxonAtm
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

cl Hynupake 0o ctaHgapTHUTE HaCTPOMKM

o VHavBnayanHu HacTpoviku.

/ BpbluaHe KbM GadpuyHnTe HaCTPOMKIA,

“MabpuuHa HacTpoilka

“*MakcumanHara MOLIHOCT Ha roTBapCKmMA MA0T Ce NOKA3Ba B TUMoBara Tabenka.

TaKa gocTuraTte 4O OCHOBHUTE HAaCTPOWUKMU: 6. LokocHete cumsona (O sa MuHuMym 4 cekyHam.
rOTBapCKMHT nnoT TpHéBa Aa € N3K/TKYEH. HaCTpOVIKVITe Ca 3anamMeTeHN.
1. Brntoyere roteapckiA nior. HanycKaHe Ha OCHOBHWUTE HAaCTPOMKK

2. B pamkute Ha cneapauwmte 10 cekyHanM OOKOCHETe
cumeona (® 3a ok. 4 cekyHau.
[TbpBMTE YeTMPK NHOMKALMK AaBaTt nHdopmauma 3a
npoaykTa. [IokoCcHeTe Avanas3oHa 3a HacTpoika, 3a aa
MOXeETE Aa BUAMTE OTAENHUTE UHANKALNN.

WHdopmauma 3a npoaykTa WUHavkauus

M3kntoueTe rotBapckma NaoT ¢ NoMoLTa Ha riaBHuA
npeBKtoYBaTEN.

NHpexc Ha knneHTckara cnyxoa (Kl) o
DabpuueH Homep Fd
®abpuuer Homep 1 gs.
DabpuueH Homep 2 a5

3. Ako pokocHete oTHoso cumsona (O, we nocturHere no
OCHOBHUTE HACTPOMNKM.
Ha ovcnneute ceeTsar © U { peayBaiiku ce u L ce
noABABa KaTo NnpeaBapuTesiHa HacTponka.

| |
WMl _
N ® T
l/'- '\ '_l
vl N
5 -6 -7 -8 -9

— med— —— — max —

4. Jokoceaiite cumsona (© NoBTOPHO [OKATO XenaHata
byHKUMA He ce noABMW.

5. Cnen ToBa B AvanasoHa Ha HacTpoiika nsbepete
KenaHarta HacTpoka.

I _ ~r
5 © a1
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By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprua

Tasu yHKUMA Nokasea oBLNA pasxo Ha eHeprus 3a
NOC/AeAHOTO FOTBEHE Ha TO3W roTBAPCKMW MOT.

Cren W3KMoUYBAHETO Ha roTBApPCKMA MAOCT KOHCYMaumATa
Ce nokasea B NpoabmkeHne Ha 10 CekyHau B
KunoeaTyacose, Hanp. .14 KWh.

TouHOCTTA Ha MHOMKALMATA 3aBUCK CbLLIO OT KAYeCTBOTO
Ha HanMpPEeXeHWEeTo Ha efleKTpuueckKara Mpexa.

Kak aa Bknounte Tasun yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
—> "OCHOBHM HaCTPOMKMN"

MNokasaHue 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprua bg

€l TecT Ha roTBapcKK cbaoBe

C Tasu yHKUMA Gbp3vHaTa 1 Ka4YeCcTBOTO Ha npoLieca Ha
roTBeHe morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapCKuNA ChbAa.

PesyntatsT € pedepeHTHa CTOMHOCT W 3aBUCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA U3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHuna roteBapckn cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpedarta Ha KOT/I0Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ABHOTO Ha Chaa.

2. [peMnHeTe KbM OCHOBHUTE HACTPOMKMN 1 n3bepeTe
HacTpoiika c 1 2.

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTponka. Ha ancnnes Ha
KOT/IOHWTE Mura —.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnfaen 3a KOT/IOHWUTE ce NoABABa

pesynrara 3a Ka4yecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

- LT
i
= - ‘ | ( WMl
= J - - - ~_ /13~
= i -~ S
flex ‘- — [_ ' //'-/ld\\
//\///\

2 -3 -4 -5 -6 -7 -89

—med—

MpoBepeTe pesyntarta Ha 6agara Ha cneaHaTa Taénuua:

Pesyntar

o ToTBAPCKMAT CbJl HE € NOAXOAALL 33 KOT/IOHA 1 NOPaAV TOBA HE Ce
3arpaBga.”

i [OTBAPCKMAT CbA CE 3arpABa No-6aBHO 0T 0YaKBAHOTO W MPOLIECHT
Ha FOTBEHE He e OMTUManeH.”

©  TOTBApCKMAT Cb CE 3arpABa NPaBUIHO U MPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapeq.

*“ AKO NO-Ma/TbK KOT/IOH € Ha PasnonodXeHne, TECTBANTE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBX BbPXY MO-Ma/IKNA KOT/IOH.

3a [a akTuBMpare OTHOBO Taswn yHKLKA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

m [bBKkaBaTa 30Ha 3a roTBEHe € eAVHUYEH KOT/IOH;
N3nona3Barite camo eanH roTBapCckun Chba.

= AKO M3NON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO MO-MasTbk OT
vameTbpa Ha rotBapcKkusa Cbi, camo cpeaarta Ha Ccbaa
ce HarpsBa W pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0odpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3aQ0BO/IUTENEH.

m  VIHdbopmauma 3a Tasu QyHKUMA LWEe HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHI HaCTPOVKu".

= MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numMoHMpaHeTo
Ha roTBapCcKMWA CbA LUe HamepuTe B r1aBu
— "WMIHaykumoHHO HarpAasaHe" n — "[bBKaBa 30Ha".
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bg Power-Manager

Power-Manager

C dyHkumata Power-Manager Moxxe ga ce HacTpou
obLiaTa MOLWHOCT Ha roTBapCcKUA NaoT.

[oTBapckuMAT NaoT e habpuUHO HacTpoeH. Herosarta
MaKCcuMasiHa MOLLIHOCT € MOCoYeHa BbpXy Tunosarta
Tabenka. C dyHkumAaTa Power-Manager moxe aa ce
NPOMEHM CTOMHOCTTA CbI1aCHO U3NCKBaHMATA Ha
CbOTBETHaTa eneKTpovHcTanauma.

3a Ja He NpeBuLLIn Tasu HacTpPOoeHa CTOMHOCT, rOTBAPCKUAT
NAoT pasnpenens aBToMaTUYHO HaslMyHaTa MOLLHOCT
BbPXY BKTIOUYEHUTE rOTBAPCKMN 30HW.

Hokarto ¢yHkumATta Power-Manager e aktnsmpaHa,
MOLLHOCTTa Ha JadeH KOT/IOH MOXKe BPEMEHHO Aa nagHe
nod HOMMHaNHaTa CTOMHOCT. AKO Ce BK/OUM roTBapcka
30Ha W Ce AOCTUTHE OrpaHMYEeHNEeTo Ha MOLLHOCTTa, B
NHOMKALUWATA 3a CTEMEHW 3a FOTBEHE 3a KPAaTKo ce
nokasea _.YpedbT peryavpa n n3bupa Ha-Bmcokara
BBb3MOXHA CTEMEH Ha MOLIHOCT CaMOCTOATESHO.

3a noBeue MHGOPMaLMA OTHOCHO TOBA, Kak Ce NMPOMEHA
obllaTa MOLWHOCT Ha roTBapPCKUA MJI0T, BX. rM1aBa
— "OcHOoBHM HacTPoKu"
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[} MouncTteaHe

Moaxoadawm cpeacTsa 3a noyncTeaHe 1 noaapbkka Lie
noJslyynmTe OT cepBuaHaTa cnyxba uam oT HawwuA
€NEeKTPOHEeH MarasvH.

foTBapcKu nnot

MouucTBaHe

MouncTeawTe roTBapCKUA NOT BUHArM cief rotBeHe. Taka
Cce npenoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHazinTe octatbLUMn.
[MouncTBanTe roTBaPCKMA NJOCT eaBa KOraTo MHAMKATOP®T
3a OCTaTb4Ha TOoriMHa € yracHarsl.

MouncTBaiiTe roTBapPCKUA NAOCT C BAaXHa Kbpra 3a M1ueHe
1 ro NoAcyLlaeaiiTe ¢ Kbpna, 3a fa He ce oBpasyBaT neTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonseaitTe camo noyncTBally CpeacTsa, KOUTO ca
NoaxoAALUn 3a roTBapCKKU NaoToBe OT To3u Bua. Mons,
cvbntoaaBanTe ykasaHvuATa Ha Npon3BOANTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha NpoaykKTa.

B HvkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

m HepaspeneHu cpeacTea 3a NoymcTBaHe Ha CbaoBe

m [louncTeallm cpeacTBa 3a CbAOMMANHA MallvHa

m AdpasuBHM cpeacTsa

m  OcTpu nouncTBallLM CPeACTBa KaTto cnpen 3a dypHa
nnu npenapat 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

= AbpasmBHu r0m

= Ypeau 3a nouyncTeBaHe noj HanaraHe Win napocTpyiiku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hai-fodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexa.
CnagsBaliTe yKkazaHuAaTa Ha Npon3BoanTens.

[MooxoaAwm CTeprasikn 3a CTbKJ/10 We NoslyynTe OT Halarta
cepBn3Ha CJ'Iy>K63 WAV B HalUWA OHAANH MarasuH.

Cbe cneunantn rbOu 3a novymcTBaHe Ha roTBapCKu
N0TOBE OT CThbK/OKepamMuka nosyyasare 4oopu
pes3ynTaTi Npu noYncTeaHe.

Bb3MOXHM neTHa

Ocrarbum 0T KOT-  [louncTBanTe rotBAPCKIAA NAIOT KOraTto e 0X/1afeH.
JIEH KaMbK 11 Moxxe na ce 13non3ga noaxoaALLI0 NOYMCTBALLO Cpef-
BOda CTBO 32 rOTBAPCKM NIOTOBE OT CTbKIOKEPAMMKA.

3axap, 0pu30B0  BenHara nouncrete.13non3gaite CTbpraska 3a
HWLLIECTE UK CTbK/N0. BHUMaHme: OnacHoCT 0T narapaHe.”
nnactmaca

* Cnef ToBa NOUMCTETE C BNaXHa Kbpria 3a MAEHE 1 NOACYLIETE ¢ Kbpna.

YKasaHue: He n3nonssate nouncTealln cpeactsa Jokato
rOTBAPCKMUAT NAOT € ropell, B NPOTMBEH C/yYyai moraT Aa
ce obpasysar netHa. YBepeTe Ce, Ye BCUUKM OCTaTbLUM OT
N3NON3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.

Pamka Ha roTBapCcKufl nnoT

3a na nsberHere WeTW Nno pamkara Ha roTBapckua Mior,
MOJIA, CReaBaiiTe yKasaHuAara:

m 3nonsBaite caMo TOMb/ canyHeH pasTBop

m [lpean ynotpeba nobpe MsMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHE.

He nsnonssaiite ocTpn unu adbpasnsHn cpeacTsa 3a
nouncTBaHe.

He nanonssaiTte cTbprasnka 3a CTbK/I0 UK OCTPU
npeaMmeTy.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BlYecTo 3anaBanu Bbnpocu U
otroBopu (4U3B)

Ynotpeba

3aLo He MoXe Aa ce BKIoUU rOTBApPCKUAT MNOT U 3allo CBETU CUMBOJTLT Ha 3allUTaTa 3a peua?

AKTMBMpaHa e 3alurara 3a aeLa.
MNHhopmaLmA 3a Tasu (hyHKLUKA LLe HamepwTe B rnaBa —> "3aiyura ot gea”

3allo MuraT noKasaHUATa W Ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTpaHeTe TEYHOCTITE WK OCTATBLUTE OT XpaHa OT 06CYXBaLLMA NaHes. OTCTPAHETE BCUUKI MPEOMETY, KOUTO JIEXXaT Bbpxy 00CyXBaLLUA
naHers.

WHCTpyKUMKUTE 33 AEaKTVBIUPAHE HA CUTHATTHIA TOH LLe HamepuTe B rnaBa —> "OCHOBHY HACTDOVKK"

3awo CEH30pPBT 3a NeYeHe He MOXeE Aia ce akTuBupa?

MakcuManHuAT pasxo/l Ha MOLLHOCT Ha ypenaa e A0CTrHat uam yHkuUnATa PowerManager e aktBupara. VI3knoueTe unn Hamanete CTenexuTe Ha
MOLLIHOCT Ha aKTUBHUTE KOT/IOHMU.

[lombnHuTENHa MHDOPMAaLINA 32 Tadn QYHKLWA LLe HamepuTe B Masa —> "Power-Manager" Ha ciparuiia 54

Lymose

3aLLo ce uyBaT WYMOBE M0 BPeMe Ha roTBeHe?

B 3aBNCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha rOTBAPCKIAA Cb/l N0 BpeMe Ha padoTata Ha roTBApCKMA M10T MOraT [1a Bb3HUKHAT LymoBe. Teau
LIYMOBE Ca HOPMAJTHO, NMPUHAANEXKAT KbM UHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMAA 11 HE Ca NpWU3HaK Ha AedeKT.

Bb3mMoxHH lymose:

[bn6oko 6pbmueHe KaTo OT TpaHchopmarop:
Bb3HIKBA NpU FOTBEHETO HA BCOKA CTEMEH 3a roTBeHe. LLIyMbT u3uessa unu cTasa no-Tux, Korarto CTErneHTa Ha rotBeHe Ce Hamanu.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HMKBA, KOraTo roTBAPCKMAT ChAl € NpaseH. To3u LyM u34e3Ba, Koraro ce 100aB1 BOAA W XPAHUTENHU NPOAYKTI B rOTBAPCKIAA Ch.

Mpauene:

Bb3HIIKBa NPY rOTBAPCKIA ChAOBE OT PA3NNUHIA PA3NONOXKEHW enH BbPXY APYr MATEPUAIA UNK NPYU eNHOBPEMEHHO U3M03BAHE Ha FOTBAPCKM
Cb/I0BE C PasnuueH pasmep 1 pasanuHi matepuany. Cunara Ha 3ByKa Ha Liyma MOXe [1a Bapupa B 3aBUCIMOCT OT KOIMYECTBOTO U HAUMHA Ha
MPUrOTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHE:

Morar aa Bb3HMKHAT, aK0 [1Ba KOT/IOHA Ce U3M0/13Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKa CTEMNEH Ha roTBEHE. CBMpemme TOHOBE N34e3Bat W CTa-
Bar no-cnabu Npu HamanABaHe Ha CTeNneHTa Ha roTBeHe.

BeHTunatopeH wym:

[0TBAPCKMAT N/I0T & 060Py/ABAH C BEHTUMATOP, KOITO Ce BK/IOYBA NPI BUCOKM Temneparypu. BeHTUNATOPLT MOXe Aa NPOALMKIA Aa padoTy
ChLLO 1 CNIe[ M3KNIOYBAHE HA FOTBAPCKIAA MAIOT, aKO M3MEepeHaTa Temneparypa BCe OLLE & MPeKaneHo BIUCOKa.

[oTBapcKn cbaoBe

Kowu roTBapcku cbaoBe ca NOAXOAALM 33 MHAYKLIMOHHUA rOTBAPCKU NNOT?
MNHhopmaLmnA 3a rotBapCKiTe ChaoBe, KOUTO Ca NOAXOAALLM 32 MHAYKLMA, LLIe HAMEPWUTe B rNaBa —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"

3aLLo KOTNOHBT He 3arpAsa U CTeneHTa 3a roteBeHe mura?

KOTNOHBT, BbPXY KOWTO CE HAMWUPA rOTBAPCKMAT Chfl, HE € BK/KOUEH.
YBepeTe ce, ue KOT/IOHbT, BbPXY KOWTO Ce HAMUPA FOTBAPCKIAT Cbl, & BKIOUEH.

[OTBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 32 BK/IKOUEHUA KOT/IOH WAW HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLWA.

YBEpETE Ce, Ue roTBapCKIAT Ch/l € NOAXOMALL 3a UHAYKLMA, 1 Ye Ce HaMupa BbpXy KOT/IOH, YMIATO pa3Mep ChOTBETCTBA Hali-no0pe Ha pasmepa Ha
cbaa. MHdopmauwa 3a Biga, pasmepa v no3nLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKIUTE ChOBE LUE HAMEPUTE B INaBU —> "MIHAYKLMOHHO HarpaBaHe"
—> "bBKaBa 30Ha".
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bg [MoBpena, kakBo Aa HanpaBum?

loTBapcku cbaose

3aLyo oTHeMa TONIKOBA AbArO, LOKATO rOTBapCKUTE CbA0BE Ce 3arpenT, UM 3aLlo Te He ce 3arpaBaT AOCTaTbUHO, BbMPEKH Ye € HaCTPoeHa BUCOKa
cTeneH 3a roteeHe?

['0TBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 32 BK/KOUEHUA KOT/IOH WW HE € NOAXOAALL 38 UHAYKLIA.

YBEPETE Ce, Ue roTBAPCKUAT Ch/l & NOAXOAALL 33 MHAYKLIMA, U Ye Ce HaMupa BbPXyY KOT/IOH, YMIATO pasMep ChOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
cbaa. MHdopmauma 3a Binaa, pasmepa 1 No3nLNOHMPAHETO Ha FOTBAPCKITE ChAOBE LLUE HAMEPUTE B rNaBun —> "VIHAYKLMOHHO HarpABaHe" u
—> "'bBKaBa 30Ha".

MounctBaHe

Kak ce nounctsa TOTBapPCKUAT nnot?

OnTMaNH1 pesynTariA ce NoCTUrar ChC CreLnanH NouMcTBaLLM NPenapary 3a CTbKAokepamika. Mpenopbya ce Aa He ce U3No3Bar 0cTpu uu
a0pasyBHIN NOUMCTBALLY NPenapaty, npenapary 3a CbAOMUANHY (KOHLIEHTPATIA) nin abpasuBHI Mbou.

[lombaHUTENHA MH(OPMALIMA 32 NOYMCTBAHETO M FPWXKIATE 32 FOTBAPCKUA MIOT LLE HAMEPUTE B rNaBa —> "MoynciBaHe"

Mospena, KaKso Aa
HanpaBum?
Mo npasuio NOBpeanTe ca JIECHM 3a OTCTpaHABaHe

apedonun. Mona odbpHeTe BHUMaHVe Ha ykasaHuATa B
TabnuuaTa, Npean Aa ce CBbpXeTe ChC cnyxdarta 3a

oBcny)XBaHe Ha KIMEeHTU.

WHankauua
HAMA

Bb3amoXHa npuunHa
EnexkTposaxpaHBaHeto e NpekbCHaTo.

YPembT He & CBbP3aH ChITIACHO eIEKTpUYECKaTa
cxema.

[NoBpena Ha eneKkTpoHnKara.

OTCTpaHﬂBaHe Ha rpelku

MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYTY eEKTPUYECKH YPean A He & Bb3-
HUKHA/0 KbCO CheAUHEHWE B ENEKTPO3axpaHBaHeTo.

YBEpETE C8, Ue YPELT & CBbP3aH ChITIACHO BIEKTPUUYECKATA CXEM.

Ako noBpepara He MOXe [ia Ce OTCTPAHM, UHPOPMUPANTE TEXHUYE-
ckara cnyxoa 3a 00CNyxBaHe Ha KNNEHTH.

NHOnKauumte murar

06CAy>KBALUMAT NMaHes & MOKbP N € MOKPUT OT
Mpeamer.

N3cyLiete o6cyxBaLLvA NaHen Wi ceanete Npeamera.

B nHAMKaunnTe Ha KoTnoHuTe
Mura nHagnkaumAara =

Bb3HMKHaNA € NOBPE/a B ENEKTPOHMKATA.

3a KpaTKo C pbKa NoKpuiiTe 06CNyXBaLIMA NaHen, 3a 4a NoTBbpauTe
nospesara.

F2

Fy

EnekTpoHuUKaTa e nperpana u e Ukniouiia Chort-
BETHA KOT/IOH.

EnekTpoHuKkara e nperpana u BCUUKIA KOT/IOHM ca
Ce UKoY,

A3uakaiiTe [OKaTo eNeKTpOHIKaTa Ce 0xnaaum A0CTatbuHo. [Jokoc-
HeTe Ced T0Ba NPOV3BOJIEH CUMBO/ BbPXY MOTBAPCKIA NAIOT.

F 5 + cTeneH 3a roTeeHe 1 cur-
HasleH TOH

B 30Harta Ha 06CYKBALLA NaHes ce Hamnpa
ropeLua TeHmpkepa. ChLUecTByBa 0nacHoCT oT
nperpABaHe Ha enekTPoHIKaTa.

OtcTpaHeTe TeHmKepara. MHAWKaunATa 3a rpelka yracsa cnef
Kpatko Bpeme. MoxeTe aa npodab/XuTe Aa roTeuTe.

F 5 ncurnaneH ToH

B 30Hara Ha 00cnyxBaLlMA naHes ce Hamupa
ropeLla TeHmkepa. KoTnoHbT € 61n M3KAIYEH ¢
LIeN 3alLMTa HA eNEKTPOHNMKATA.

OtcTpaHeTe TeHmkepara.A3uakarite HAKONMKO cekyHam. [IoKocHeTe
NPOW3BOAHO NoNe 3a 00CNyxBaHe. Korato MHAMKALMATA 3a rpeLka
yracHe, MOXeTe fia NPOABLMKIATE 1a TOTBUTE.

FIl/FE KOT/IOHBT € MPerpan v € M3K/MoYeH 3a sawnta Ha  Mayakaiite 1oKaTo enekTpoHMKara ce 0Xnaan A0CTaTbUHO 1 OTHOBO
BaLLara paboTHa NOBbPXHOCT. BK/TIQYETE KOT/IOHA.
g KOTnoHBT € paboTen Abaro Bpeme 663 npekbeaane. ABTOMATUUYHOTO NPEanasHo U3KMIUBAHE & akTBUPaHO. Bixre

rnasa

222
303

PabotHOTO HanpeXXeHWe e rpeLUHo, Hamnpa ce
113BbH HOPMAIHWA PABOTEH MANasoH.

CBbpXETE Ce C Bawma 40CTaBUMK Ha ENEKTPOEHEPTIA.

L lan
(W)
I

C3 - £
IS

c3

[N ]

He nocragalite FOPeLUn TEHMKEPU BBPXY OOC)’Iy)KBaU_lI/IFI naHen.

['0TBAPCKUAT M/10T HE € CBbP3aH NMpaBuHO

PaskaueTe roTBapCKuA N/I0T 0T eNeKTpUUecKara Mpexa. YBepere ce,
ue TOM & CBbP3aH CLITIACHO BNIBKTPUUECKATA CXEMA.
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YKasaHue

m  AKO B MHAMKALMATA Ce MOKaxXe £, 3a4pbXTe HaTUCHATO
CEH30PHOTO MOJe Ha CbOTBETHUA KOT/IOH, 3a Aa
MOXeTe [la oTueTeTe Kojda 3a nospeaa.

m  AKO KOIbT 3a noBpena He e nocouyeH B TadnuvuaTa,
paskauyeTe roTBapcKuaA NIoT OT enekTpuyeckara
mpexa, navakante 30 cekyHam 1 OTHOBO MO BK/IHOYETE.
AKO nHAMKAaLMATA ce NnokKaxe OTHOBO, yBeJOMETe C
TexHuuyeckara cnyxa 3a o0cny)KBaHe Ha KJIMEeHTU U
nocoyeTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

m  AKO Bb3HUKHE rpellka, ypeabT He NpeMunHaBa B PEXNM
cteHnba.

CneunannaupaH cepsuns bg

/& Cny»6a obcnyrBaHe Ha
KNMEHTH

Korato ypeasT BY TpAadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalnaT
LeHTBP 3a 00C/Yy)XBaHe Ha K/MEHTUN e Ha PasnosioxXeHue.
BuHaru e HamepuM NoaxoAdALo pelleHne, Taka Lie
CNeCTUM U HEHY)KHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyx6ata obcnyKBaHe Ha K/TMEHTH.

MpoaykToB N2 u npoussoacTeeH NO

Korato ce cBbp)eTe ¢ Hawara cnyxba odcnyxsaHe Ha
KANEHTKU, Monia nocovyete E-Homepa n FD-Homepa Ha
ypena.

Tabenkara ¢ HomepaTa e OTKpueTe:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m Ha gonHarta yact Ha roTBapckua naoT.

E-HOMepbT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbpXy CTbKaeHaTa
NOBBPXHOCT Ha roTBapckmA naoT. MoxeTe aa npoBepuTe
nHaekca Ha knneHtckara cnyxda (Kl) n FD-Homepa kato
OTWAETE Ha OCH. HacTPONKKW. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHU HaCTPOVKN".

Nmaiite npeasua, Ye NOCELEHNETO Ha TeXHWKa OT
cnyx6arta oBcnyxBaHe Ha KJIMEHTU B C/lyyain Ha norpewHo
oBcnyxBaHe HAMa Ja e 6e3nniaTtHoO Jopy 1 Npes nepuoaa
Ha rapaHuuATa.

MHdopmaumnaTa 3a KOHTaKT 3a BCUYKM CTpaHu 3a Hal-
611M3KMA LEHTLP 3a 00CNY)KBaHE Ha KIMEHTU LLe HaMepuTe
TYK, PECM. B NMPUIOXEHMA yKasaTesl 3a LieHTPOoBeTe 3a
o0cny>XBaHe Ha K/IMEHTW.

[oBepeTe ce Ha KOMMETeHTHOCTTa Ha NPOU3BOANTENA.
Taka Le CTe CUTYPHU, Ye PEeMOHTHT Lie Obae U3BBLPLLIEH OT
00y4YeHn CepBU3HN TEXHULW, KOUTO pasnonarar ¢
OpUrVHaNHK Pe3epBHN YacTh 3a Balwma ypean.
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bg TecTtoBM ACTUA

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roTeeHa 3a TeCcToBUTE MHCTUTYTKU, 3a Aa
ce 06neKun TeCTBaHETO Ha HaluuTe ypeawn.

[aHHuTe B Tabnunuarta ce oTHaAcAT 40 HaluTe
NONbAHUTENHM CbAOBe 3a roteeHe Ha Schulte-Ufer
(KkOoMnNNekT OT 4 yacTn 3a UHAYKUMOHHM nyekn HEZ
390042) cbec cneaHuTe pasmepu:

m TeHpxepa c apwkka & 16 cm, 1,2 1 3a KOT/IOHM
c@14,5cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kKoTnoHn ¢ & 14,5 cm

m Tenpxkepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a KOTAOHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNoHK ¢ & 18 cm

MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroTeaAHe
Mpogbnmxuren-

CreneH3a Ka-
roTBeHe nak

TeneH
TectoBM ACTMA CbnoBe Crenen sa HOCT Kanak

roTBeHe TTEE)

PasTonaBaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, (uH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmpkepac
1507T) NPBHXKKA C 1

ANaMeTbP i i i He
16 ¢cm
3arpABaHe 1 nopabpXaHe B TOMNO0 CbCTOAHUE Ha NeLieHa AXHUA
Jlewa AxHna*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 r TeHmKepac 1:30
[MaMeTbp 9 (63 pas- Na . la
16 ¢cMm ObpKBaHe)
Konnuecrso: 800 r Tenmkepac 2:30
[MameTbp 9 (6e3 pas- Na 1. Ja
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxHNA OT KyTHA
Hanp. netia ¢ HageHnykm o1 Erasco.
Hauanxa remneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npuon. 1:30
TeHmxepac y
[MaveTHp 9 (pas3Obpkaiite fla 1 fa
16 oM cnen npuon. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npuon. 2:30
TeHmxepac y
[MaveTHp 9 (pasObpkaiite fla 1 fa
22 oM cnen npuon. 1
MWH.)
MpuroTeaHe Ha coc bewwamen
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6patHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) n
LMnKa con
1. Pastonete Macnoto, pa3dbpkaite GpaLliHOTO U CoTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
ﬁﬁ;’a‘gj‘bg 2 npu6n. 6:00 He - -
16 ¢cm
2. [lobaBeTe MAAKOTO KbM OPaLLHOTO W C NOCTOAHHO Pa3dbpKBaHe ro . i i
0CTaBETE 112 3aBPU. / e B0 b
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a OLLe 2 i i i 5 He

MUHYTIA NPX NOCTOAHHO ObPKaHe.
*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuienta cvrnacto DIN EN 60350-2
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TectoBK ACTUA bg

MpensaputenHo 3arpABaHe MpuroteaAHe
Mpoabmxuten-

CreneH3a Ka-
roTBeHe nak

TeneH
TectoBM ACTMA ConoBe Crenen 3a HOCT Kanak

roTBeHe (MMH:CEK)

BapeHe Ha MNAKO C Opu3

MnAKo ¢ 0pK3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAKoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO I0KATO He 3arouHe Aa ce Haaura. HactpoiiTe npenopbuu-
Te/IHaTa CTeneH Ha rotBeHe v 106aBeTe KbM MIAKOTO 0piA3, 3axap 1 Con.

Bpeme Ha rotBeHe BKA.: NpeaapuTenHo 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

Cweraski: 190 1 kpbrbn opus, 90 3axap, 750 M mMaako (3,5 % mac- 3
Tenmxepac

newocT) w1 rcon AVaMETLP 8. npu6n. 5:30 He (Qasf)bp-
16 om KaiTe cnen
10 MUH.)
Cwerasku: 250 1 kpbrba opus, 120 r 3axap, 1.1 mnako (3,5 % macne- 3
HocT) 1 1,5 T con VERmEaE (pasbbp-
' [naMeTsp 8. npu6n. 5:30 He PasobP- g
20 oM KaiTe cnen
10 MUH.)
MnAKo ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C
[lo6aBeTe ChCTABKMTE KbM MIAKOTO 1 3arperTe npu NOCTOAHHO GbpKaHE.
136epeTe npenopbumMTeNHaTa CTEMEH HA TOTBEHE KOraTo MIAKOTO € A0CTUT-
Hano npu6n. 90 °C n ocTaBeTe 3a 0K0M0 50 MIH. HA NO-HIUCKA CTEMEH.
Cwerasku: 190 1 kpbrba opu, 90 r3axap, 750 M Maako (3,5 % mac- Termxepac
neHoct) u 1 rcon AVaMETLP 8. npu6n. 5:30 He 3 He
16 ¢cm
Cwerasku: 250 1 kpbrba opud, 120 r 3axap, 11 mMnako (3,5 % macne-  TeHmxepac
HocT) 1 1,5 T con QNameTbp 8. npnon. 5:30 He 2. He
22 CM
BapeHe Ha opus*
Temneparypa Ha Boaata: 20 °C
Cweraku: 125 r abarosspHect opua, 300 rBoa v Wwnka con TeHmxepac
AMaMeTbP 9 npn6n. 2:30 [a 2 [la
16 ¢cm
Cweraski: 250 1 abarodbpHect opus, 600 1 Boga 1 LLmMMNKa Con Tenmxepac
QNameTbp 9 npnon. 2:30 [la 2. [a
22 CM
lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
HauanHa temneparypa Ha puéuuara: 7°C
KonnuecTso: 3 cBUHCKM pubuum (06wwo Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 MA CMbHYOMNEN0BO 0ANO METbP 24 9 npnon. 1:30 He 7 He
CM
MpuroTBAHe Ha NanaunHKu**
Konnuectso: 55 M/ TeCTO Ha NanaunHka TuraH ana-
METbP 24 9 npuén. 1:30 He 7 He
CM
MbpxeHe Ha Abn6. 3amp. MbpPX. KapTopu
Konuuectso: 2 11 CITbHYOrNEA0BO 0110, Ha nopumna: 200 r abnb. 3amp.  TeHmxepac [lokato Temnepa-
MbPXK. kapTodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) LVAMETBD 9 TyparaHa oamoto  He 9 He
22 ¢cM nocturHe 180 °C

*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

“*Peuienta cbrnacHo DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001379346
981018(01)
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