| =
- - e 8
: - o r gl
!h n = mm R
L La 1 -
1o -
. v e ol
. - o 0.
*u = o
o e
..
sl
L A ]
; ‘_'_J, 3 . e
DT N 1
Prrml o M R i M . 0 Rk ek m 1
e _n.-n a @sing t R W ] w 1
A " o SEe=m= e |
i SR o) @ = : ke o e .
Tl LA it ST e W e e o -
T Ll -® B @8 :
o - DL - = . L
- RN e - |
- a - g .|
- o m o
- e s By W 0 ' g
- -9 m E§ v
o - | W .. B ' h
N -, 3 - ] . '
. “ta Ve T ke ) Prin
ass * wremant 13 3
; < 8 3N . 20941
E = .l!‘l‘.‘l e ] . i N = 1
| :‘:?. = ia il |- o RN =
1 =y 1 e - - P ogm g
O U T RS YRR A T = " *an 3
o L L o v R I 1= & -
A rrE .y v
rOvT e LIS

T TaeL TS
TEeF L0

awm e ge ||
woman

Teppan Yaki and Grill for the Flex Zone

HZ390512 - HZ390522

[ pl | naczynie Teppan Yaki i Grill do strefy Flex 2
m Moyeipikd okeuoc Teppan Yaki kai Grill via Tn Cwvn Flex 4
m nocyna Teppan Yaki v Grill ans cBoboaHon 30HbI Harpesa Flex

Zone i .
IE& Flex Zone icin Teppan Yaki ve Grill pisirme kabi 8 il
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Il naczynie Teppan Yaki i
Grill do strefy Flex

Wyposazenie Teppan Yaki i Grill idealnie nadaje sie do
uzytkowania na strefie Flex i jest optymalnie
dostosowane do pracy z czujnikiem smazenia.

To opcjonalne wyposazenie nie wchodzi w zakres
dostawy ptyty grzewczej. Mozna je naby¢ w sklepach
specjalistycznych lub w naszym serwisie technicznym.
Nalezy podac¢ odpowiedni numer referencyjny:

m HZ390512 naczynie Teppan Yaki.
m HZ390522 naczynie Grill.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki umozliwia w tatwy i zdrowy sposdéb oraz
przy uzyciu niewielkiej ilosci oleju, przygotowanie mies,
ryb, owocédw morza, warzyw, deserow oraz pieczywa.
Teppan Yaki idealnie dopasowuje sie do strefy Flex.

MGl

Grill idealnie dopasowuje sie do strefy Flex. Mozna w
tatwy i zdrowy sposob z dodatkiem niewielkiej ilosci
oleju przyrzadzac duze i mate ilosci miesa, ryb,
Swiezych warzyw i pieczywa. Forma z rowkami dba o to,
zeby potrawy chtonety mniej ttuszczu. tatwa obstuga
umozliwia grillowanie potraw, ktére wygladajg i
smakuja, jakby byty przyrzadzane na tradycyjnym grillu.
Dodac niewielkg ilos¢ oleju na grill lub na powierzchnie
potrawy, aby utatwi¢ rozprowadzenie ciepta.

Czujnik smazenia

Ponizsza tabela zawiera zestawienie potraw i jest
podzielona wedtug produktow spozywczych.
Temperatura i czas gotowania zalezg od ilosci,
konsystencji i jakosci produktu spozywczego.

Wskazowki

m  Wiecej informacji na temat tej funkcji mozna znalezé
w instrukcji obstugi ptyty grzewczej. Nalezy
doktadnie zapoznac sie z trescig instrukcji.

m Ustawic¢ strefe Flex jako jedyng strefe grzewczg w

Dzieki bezposredniemu kontaktowi z ptytg i : J B
celu poprawnej aktywacji funkcji.

rownomiernemu rozprowadzaniu ciepta podczas
podsmazania i rumienienia, nie zmienia sie
konsystencja, kolor ani soczystos¢ produktéw

spozywczych.
Naczynia Poziom tempe- taczny czas smazenia liczony
ratury od sygnatu (min)
Mieso
Sznycel, naturalny’ b/ med 6-10
Filet! )/ med 6-10
Kotlety' b/ low 10-15
Stek, krwisty (grubogé 3 cm)’ b/ max 6-8
Stek, $rednio wysmazony (grubosé 3 cm)’ b/ max 8-12
Stek, dobrze wysmazony (grubosé 3 cm)’ b/ med 8-12
Piers kurczaka (grubosc 2 cm)’ b/ low 10-20
Boczek' )/ low 5-8
Hamburger )/ low 6-15
Kietbasy parzone' b/ med 8-20
Kietbaski, surowe' Yy med 8-20
Gyros® b med 7-12
Migso mielone? ) med 6-10

1 Po ustyszeniu sygnatu dodaé olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Obrécic jesli jest taka potrzeba.
2Pg ustyszeniu sygnatu dodac olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Regularnie mieszac.
3Po ustyszeniu sygnatu doda¢ masto i potrawe. Obrocic jesli jest taka potrzeba

4Po ustyszeniu sygnatu dodac olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno
(

5P ustyszeniu sygnatu dodac olej (wetrze¢ w potrawe) oraz potrawe. Obrdcic jesli jest taka potrzeba.

6po ustyszeniu sygnatu dodac potrawe.
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Naczynia Poziom tempe- taczny czas smazenia liczony

ratury od sygnatu (min)

Ryby oraz owoce morza

Filet rybny, naturalny’ by med 10-20
Kraby' P/ b med 4-8
Krewetki' Yy med 4-8
Smazenie ryby w cafosci’ )/ low 15-30
Warzywa

Cukinia® P/ bimg low 4-12
Baktazan' (_p/ bimg low 4-12
Papryka' (b / biliig low 4-15
Smazenie zielonych szparagow' (p/ bimig low 4-15
Grzyby? (__p/ bimg med 10-15
Czosnek? ) min 2-10
Cebula, duszona® ) min 2-10
Glazurowanie warzyw? ) low 6-10
Ziemniaki

Ziemniaki smazone z ziemniakéw w mundurkach? b max 6-12
Placki ziemniaczane* b max 25-35
Ziemniaki glazurowane? ) low 10-15
Potrawy z jaj

Jajka sadzone na masle® . min 2.6
Jajka sadzone’ () med 2-6
Jajecznica® () min 4-9
Omlet* ) min 3-6
Nalesniki* (I max 1,5-2,5
Francuskie tosty* b low 4-8
Omlet cesarski* b low 10-15
Inne

Prazenie pieczywa® (_p/ bimg med 4-6
Pieczenie grzanek? b low 6-10
Prazenie migdat6w® b med 3-15
Prazenie orzechow® b med 3-15
Prazenie orzeszkow pinii® ) med 3-15

po ustyszeniu sygnatu dodac olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Obrocic jesli jest taka potrzeba.

2po ustyszeniu sygnatu dodac olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Regularnie mieszac.

3Po ustyszeniu sygnatu doda¢ masto i potrawe. Obrdcic jesli jest taka potrzeba

4Po ustyszeniu sygnatu dodac olej (jesli jest taka potrzeba) oraz potrawe. Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno
5po ustyszeniu sygnatu dodac olej (wetrze¢ w potrawe) oraz potrawe. Qbracic jesli jest taka potrzeba.

6 Po ustyszeniu sygnatu dodac potrawe.
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El Mayeipiko okelog Teppan
Yaki ko Grill yix Tn wvn
Flex

To e€aptnuoata Teppan Yaki ko Grill gival IDOVIKG yIa TN
dwvn Flex kail 181aiTepa KATGAMNAQ yIot TN Xpron Tou
a1oONTHPa TNYOVIoUaTOG.

AUTG Ta eVOAAKTIKO e€apTrAuaTa de ouptiepIAGUBavovTal
OTO UANIKG TToip&doong TnNS BAong eoTiwv. AUTG pmopeite va
TO OYOPAOETE EK TWV UCTEPWY OTA EIOIKA KATAOTAUOTA 1)
HEOW TNG TEXVIKNC €EUTNEETNONG TMEAGTWV TNC ETAIPEIAC
HOG. AwOTE TOV QVTIOTOIXO apIBUO avadopdc:

m HZ390512 Mayelpikd okeuoc Teppan Yaki.
m HZ390522 Mayeipikd okeuoc Grill.

(_JTeppan Yaki

To Teppan Yaki oag divel TN duvaToTNTA PIOC AMANG KOl
UVIEIVIC TIOPOIOKEUNC KPEATOC, Waplol, BaAaooIvay,
AOXOVIK®V, YAUKWV GayNTwV Kol YwploU pe TToAU Aiyo AAdI.
To Teppan Yaki mpooopudletal TeAeia oTn {wvn Flex. X&pn

bIMIGrill

To Grill mpocappoletal otn Cwvn Flex. Mmopeite va
TTOPOIOKEUAIOETE UVYIEIVG KOI EUKOAD HEYOAEC KOl HIKQEC
TooOTNTEC A KPEAC, WAPI, PPEOKO AXXAVIKA KOI Wwui Pe
TTOAU Aiyo A&dI1. O1 auAhakwoelg dpovTidouv, woTe Ta daynTa
va TpaRoUv AiyoTepo Aiog. O omAOC XEIPIOUOC EMITPETIEI TO
WNOIUO OTO VKPIA doynNTwy, Ta OTIoio €XOUV TNV epdavion
KOl TN yeuon, ooV Vo ATAV TTROOOKEUGOUEVD OTNV
mopadoolokr) oxdpa. BaAte Aiyo A&dI 0TO YKPIA ) OoTNnV
EMPaveIa TV GaynNTwy, VIa Vo OIEUKOAUVETE TN PETAdGOP
NG BeppodTNTOC.

AI0ONTNPXG TNYXVIOHXTOG

O MopokaTw TVaKag Ogixvel pio emAoyn oo GaynTd Kal
eival Tagivounuévog cupdwva e Ta Toodipa. H
BePUOKPOCIO KO O XPOVOG POVEIPEUATOC EEAPTWVTOI OO
TNV TOoOTNTA, TNV KOTACTOON KOl TNV TTOI0TNTA TWV
TOOPIUWV.

Ymodei&eig

m >TIC odnyieg xelpiopgoU TnC Baoncg eoTiwv Ba Bpeite
TTEPAITEPW TTANPOPOPIEC VIG QUTR TN AEITOUPYIA.
AloBAOTE TPOOEKTIKG TIC 0ONVieC.

m PuBpiote Tn wvn Flex weg ™ povn dovn HOyEIPEUOTOC,

otnv c'xugor] SWGCD['] ge tnv TAOKO KO ™Tmv Ouo|0uop¢n Yia va SVSQVOTTOH'I]OSTS OWOTA ™ )\SITOUpViO(.
pgeTadopd TNC BeppodTNTAC dIATNEEITOI N OUOTAON, TO
XPWHO KOl 0 XUPOC TWV TPODIPWY KATG TO OOTAPIOUO KOl TO

POOOKOKKIVIOUO.

Mayeipikd okelog

BaOpida Ogppo-  ZuvoAIKOC XpOVOC YnoipaTog

KPOoioig HETA TO NXNTIKO GNP (AeTTdr)
Kpéag
Svitoeh, duoiko' C b/ med 6-10
DiréTO] )/ med 6-10
Kotohétec! b/ low 10-15
MmpIZoAa, péoa wpn (3 cm xovrpr)'! I/ max 6-8
MmpiZoAa, piooynuévn (3 cm yovrpn)' Ch/ max 8-12
MmpiZoAa, kohoynpeévn (3 cm xovtpn)! D/ med 8-12
STB0C MouAepIkoU (2 cm yovtpo)! D/ low 10-20
Napdi! Yy low 5-8
Xépmoupykep' Ry low 6-15
BpaoTér AouKAvIKa:! b/ med 8-20
NoUKaVIKa, W D/ med 8-20
ripoc? () med 7-12
Kipig? () med 6-10

T MeTér 1o nynTIKO orjuio BaATE T0 AdDI (€4 €ivan omaipaiTnTo) Kol Tt TpodILaL. TUpioTe, EGV elval omaipaiTnT.

2 MeTdi To nYNTIKG 0o BAATE TO AGDI (80 Elva GMOPaITTO) Kot T TPODILE. AVOKOTEUETE TOKTIK,

3 Merdi To nynTIKG 0ALa BAATE TO BoUTUPO Kai To TpOBILGL TUplaTe, v elval amapaimTo

4 Merdi To nynTIKO 0AHa BAATE T AGDI (60 elva amoipaiTTo) Ko T TpOGIL. SUVONIKT DIGipKeIa avex pepido. Tnyoviate BIodoyIKG
5 Metéx 1o nynTIké ofjpia BaATe To DI (TpiyTe oV emiddveln Tou daynTol) Kol To TpddIa. TupiaTe, gav elvar omapoimo.

6 MererTo NXNTIKO onpa BaATe To TOOGIHIOL.
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Mayeipiko okelo¢  BaOpida 6eppo-  XUVOAIKOG XPOVOC YNOiHOTOC

KPOGiog HET& TO NXNTIKO ofjpa (AemTd)

Wapi ko BaAaaaive:

OINETO WopIoy, UaIKS! by med 10-20
KoBoupia! by med 4-8
Fapidec’ b/ med 4-8
Tnyaviopo oAdkAnpnpou yapiol® by low 15-30
Aayavika

KohokuBaiio! D/ low 4-12
MeArZavec! b/ low 4-12
Minepicx! b/ low 4-15
TnyavIoHo PAOIVGY oriapayyiky! Dy low 4-15
MaviTaipio? Dy med 10-15
SKOPd02 ) min 2-10
Kpeppudio 00T0(p|0uév0(2 ) min 2-10
MAGOGPIOLO AOYOVIKGV b low 6-10
Marareg

TNYOVITEC TIOTATEC amd PPOOTEC? () max 6-12
Tryavitec omd Tpippévee mamdmec™ () max 2,5-35
Morérec yhooe? ) low 10-15
DaynTé pe auyd

Auyd pomia og Boutupo® b min 2-6
AByG pamal’ () med 2-6
Ay OKPOWTA? b min 4-9
OpeAgra ) min 3-6
Kpémec? ) max 15-2,5
FAUKO ouyoyepo® b low 4-8
Kpénec Auotpiag? () low 10-15
Al

Dpuydviopo yopiou® b/ bime med 4-6
Tnyaviauo KpOUT(’)v2 3 low 6-10
KoRoUpdiopia opuydahy® (N med 3=
KoBoupdiopo houvToukiav® () med 3-15
KoBoUpvTIopo KouKouvopiGv® () med 3-15

1 Mea To nynTiko orja BAATe To AddI (€A eivor amoipaiTTo) Kail T Tpodipa. Tupiare, edv eival amapaitTo.
2 MeTéx 10 nYNTIKO OfjLict BOATE T0 AADI (€4 €vol AMAPQITTO) KO T TPOGILICL AVOKOTEUETE TAKTIKL.
3 Merdi To nynTIKG 0o BAATE To BoUTUPO Kai T TpOBILC. TUpiaTe, €0V eival amapaitTo

4 Metdi To nynTiKo aRpor BANTE To AXDI (E6V EIVOI AMAPGITITO) Kl TO TPOBILOL SUVONIKT DIGipKelot avdt pepida. Tryaviote SiodoyiKd

5 Merd To nynTIKG 0fpa BAATE T AADI (TpiyTe 0TV EMdAVEIR TOU haynToU) Kai Ta TpddIa. TupiaTe, eAv elvar amopaimTo.
6 Meraito NXNTIKO oo BAATE T TOODILAL
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E] nocyna Teppan Yaki n
Grill gnA cBo60,4HOW 30HbI
HarpeBa Flex Zone

MpuHaanexHoctn Teppan Yaki n Grill naeansHbl AnA
MCro/b30BaHWA Ha cBOOOAHONM 30He Harpesa Flex Zone u
onTUMasbHbl 41A MCNONb30BaHMA CEHCOPA XKapeHUA.

[aHHble JONOAHUTENbHbIE NMPUHAANEXHOCTU He BXOAAT B
KOMM/IEKT MOCTaBKM Ballei BapoyHOM naHenun. VX MoxHo
npuobpecTtn B cneunansanpoBaHHOM MarasuHe Wan B
Hallel CepBUCHOW Cnyxoe. YKaxuTe COOTBETCTBYIOLNIA
NAEHTUDUKALMOHHBIA HOMEp:

m HZ390512 nocyna Teppan Yaki.
m HZ390522 nocyaa Girill.

(_JTeppan Yaki

bnarogapa Teppan Yaki Bbl MOXETe rOTOBUTb NPOCThLIE 1
nosiesHble ana 300poBbLA Ontoaa U3 MAca, pPbidbl,
MOPEnpOoAyKTOB, OBOLLEH, Xneda, a Takxe AecepTsl, C
MUHUMaIbHBIM KOJIMYECTBOM PACTUTENBLHOIO Macna.
Teppan Yaki oTanyHo noaxoauT Ana cBOOOAHON 30HbI
Harpesa Flex Zone. bnarogapa NpAMOMY KOHTaKTy C
naHesblo 1 paBHOMEPHOW Nepeaayen Tenna coxpaHATCA
KOHCUCTEHLMA, LIBET U COYHOCTb NPOAYKTOB Npwn
oBxapvBaHUV 1 NOAPYMAHUBAHWUN.

KyxoHHana nocyna

bIMIGrill

Grill noaxoanT onA cBo®oAHONM 30HbI Harpeea Flex Zone.
Bbl MOXeTe roToBuTb NPOCTLIE U MOMNEe3HbIe /1A 340P0BbA
oéntoaa n3 MAaca v puidbl (Gonblune n ManeHbkue nopumm),
CBEXMX OBOLIeN 1 xneda ¢ MUHUMaSTbHBIM KOIMUYECTBOM
pactTutenbHOro macna. FlogpuposaHHaa hopma
cnoco®CTBYET TOMY, UTO O/110[a BMUTLIBAIOT MEHbLLE Xunpa.
MpocToi cnoco® NpuUroToBAEHNA NO3BONAET FOTOBUTL
onoga Ha rpune Takum obpasoM, UTO OHU BbIFNAOAT U
NUMEIOT BKYC, C/IOBHO Obl/TM NMPUrOTOB/IEHBI HA rpuie
TpaANLUMOHHLIM crocobom. Hanerte HEMHOro Macna Ha
rowab MM Ha NOBEPXHOCTL Ontoaa ansa obneryeHus
nepengauv Tenna.

CeHcop wapeHun

B cneaytoulen tabnvue npeactasnieH Boibop 604 1
COPTMPOBKa Mo NpoayKTam. Temnepatypa v Bpems
NPUrOTOB/IEHWA 3aBUCAT OT KONMYECTBA, COCTOAHMA 1
KayecTsBa NpPoyKTOB.

YKa3aHuA

m B pykoBoAcTBe Mo aKcnyataumm BapouHOW naHenm
COAEPXKMUTCA AONONHUTENLHAA MHDOopMaUma AnA 3Ton
byHKUMKU. BHUMaTENBbHO NpoymnTarte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

m YcraHoBuTe cBOOOAHYIO 30HY Harpesa Flex Zone B
KauecTBe eVHCTBEHHON 30HbI Harpesa, YToOsbl
aKTUBMPOBATb YHKLMIO Haanexatinum o0pasom.

TemnepatypHblii  ObLiee Bpema NPUroToBAEHUA MO-

pexum Crle 3ByKOBOTO CUrHana (M1H)
Msaco
LLIH1Liens, 6e3 naHupoBky Dy med 6-10
Oune’ b/ med 6-10
Kotnets! by low 10-15
CTeiiK C KPOBbIO (3 CM TONLMHO) ! (Y max 6-8
CTeiiK cpeaHelt npoxapky (3 oM TonLwmHoi) ! )y max 8-12
CTeliK XOpOLLIO NPOXaPEHHIif (3 CM TOLLMHON) (Y med 8-12
[pyaKa nmubl (2 cM TonwuHow) by low 10-20
Winmr’! (Y low 5-8
LLIH1uens no-raméypreky’ (Y low 6-15
Cappenbkit | Y med 8-20
KonGacku, ceipbie’ (Y med 8-20
[upoc? b med 7-12
MAcHoit (hapLu® ) med 6-10

1 Nonoxws MPOAYKTI 1 1062BUTb PACTUTENILHOE MACIO (NP HEOOXOAMMOCTI) MOC/E 3BYKOBOrO curHana.llpu Heo0X0aMMOCTU NEPEBEPHYTL
2 Monoxuts NPOAYKTI 11 1062BUTb PacTUTENbHOE MACO (MpY HEOOXOAUMOCTI) NOCNE 3BYKOBOrO curHana. Mepuoanyeckit nepeMeLLmnBatb.
3 MonoxuTb NPOAYKTH ¥ 406BWTH CABOYHOE MACAO NOC/E 3BYKOBOrO CUrHana. Mpyu HEO6XOAUMOCTH NEPEBEPHYT.

4 NoNoXuTL NPOZAYKTH ¥ A06BWTb PACTUTENHHOE MACAO (T1pY HEOOXOAMMOCTH) MOC/E 3BYKOBOrO curHana. O6LLee BpeMA NpUroTOBNEHINA KaXAOI NopLum. Xa-
PUTb OZHY MOPLIVIO 38 JPYroii.

® Monoxutb MPOAYKTI 1 1002BUTb PACTUTENILHOE MACIO (HATEPETh MOBEPXHOCTL MPOAYKTA) NOCE 3BYKOBOIO cUrHana. Mpu Heo0X0ANMOCTY NEPEBEPHYT.

6 [lo6asuTb NpoayKTH MOCAE 3BYKOBOTO CUTHANA.




Pb16a U mopenpoayKTbl

PeIGHOE cune, 663 naHnpoBky’

Kpaéu1

erBeTKM1

Pri6a LienKom, xapenute’
OBowwm

Ka6aukm LyKKiHm'

BaknaxaHs!'

Cnagkuii nepey”

3enéHan cnapxa, xapetue’

Fpméaz

YecHOK?

JIyK, TyLLIéHbIl7I2

OsoLuu, rnasmposamez

KapTodenb
CBapeHHbIii B MyHAVMPE, a 3aTeM 06KaPEHHbIA KapTOeNs
KaptomenbHble onagsn?

[ Na3npoBaHHbIi KapToct)enb2

Bniopa u3 auu

HI/IHHI/ILIH-ITI&3yHbFI Ha C/IMBOYHOM Macne3

FIVMH|/|L|a-rnasyHbﬂ1

FI|/|L|H|/|L|a—60nTyHbH2

Omner?

kb

peHku®
LlImappeH I'IO—KOpO}'IeBCKVI4

Mpouee

Momkapueanve xneba®

YKapeHne KpyToHoB?

O6xapuearme muHgana®

OGxapuBanie (yraykad

OGxapuBaHue KeapoBbix opexos’

KyxoHHana nocyna

(/b
(/b
(/b
(/b

(b / b
(b / b
b/ b
(b b
(b b

oooodQ oogooog ood 0oo
=
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TemnepatypHbiii  O6Liee BpeMA NPUTOTOB/IEHUA MO-

pexum cJe 3BYKOBOro curHana (MuH)
med 10-20
med 4-8
med 4-8
low 15-30
low 4-12
low 4-12
low 4-15
low 4-15
med 10=11%
min 2-10
min 2-10
low 6-10
max 6-12
max 25-33
low 10-15
min 2-6
med 2-6
min 4-9
min 3-6
max 156-25
low 4-8
low 10-15
med 4-6
low 6-10
med J=18
med J=18
med 3-15

! [1010XN1Tb NPOAYKTHI 1 N06aBUTh pactuTeibHoe Macso (|'|p|/| HE0OX0AMMOCTH) NOC/IE 3BYKOBOrO CurHana.llpu HEoOXoauMOoCTH NepeBEPHYTL

2 TonoxuTb MPOAYKTHI 11 1062BUTb PACTUTEILHOE MAC/IO (MpY HEOOXOAUMOCTA) MOC/E 3BYKOBOIO CUrHana. Neproanyecki nepeMeLLmBarh.

3 MonoxuTb NPOAYKTH ¥ 406BUTH CAVBOUHOE MACIO NOCAE 3BYKOBOrO CUrHana. Mpu HEOBXOAUMOCTH NEPEBEPHYTb.

4 NonoXWTb NPOAYKTH ¥ 406aBUTL PACTUTENBHOE MACAO (Y HEOBXOAUMOCTH) NOCAE 3BYKOBOrO CUrHana. O6LLEe BPEMA NPUrOTOBNEHNA KXKAOM NOpLMM. XKa-
PUTH OHY MOPLINIO 3a APYTOi.

5 [1010XX1Tb NPOAYKTHI 1 N06aBUTh pactuTe/ibHoe Macso (HaTepeTb MOBEPXHOCTb nponyKTa) Mnoc/ie 3ByKOBOro cUrHana. lpu HeobXoaMMOCTH NepeBEPHYTh.

6 [lo6asuTs MPOAYKTHI NOC/E 3BYKOBOMO CUrHaNA.
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Kl Flex Zone icin Teppan ARGl
. - - Grill Flex Zone'a uyarlanir. Az veya ¢ok miktarda eti,
Yaki ve Grill pisirme kabi baligl, taze sebzeyi ve ekmegi cok az yag ile sagdlikli ve

basitce pisirebilirsiniz. Oluklu bigim sayesinde yemekler
daha az yag ceker. Basit kullanimi sayesinde yemekleri

Teppan Yaki ve Grill aksesuarlari Flex Zone igin idealdir 1zgarada kolayca pisirebilir, geleneksel 1zgarada pismis
ve kizartma sensord tertibati igin en uygun oOzelliklere gibi goriinmesi ve lezzet vermesini saglayabilirsiniz. Isi
sahiptir. aktarimini kolaylastirmak igin 1zgaranin veya yemegin
Bu opsiyonel aksesuar, ocagdinizin teslimat kapsamina Uzerine biraz yag slriniz.
dahil degildir. Daha sonra yetkili saticidan veya teknik
masteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz. llgili .o
referans numarasini belirtiniz: Kizartma sensoru

N Asagidaki tablo yemek segimlerini gosterir ve gidalara
: E%gggg;g g?ﬁ)lpsigi:(rﬁgl kpelglrme kabi. gore siralanmistir. Sicaklik ve pisirme suresi, yiyecegdin

) miktarina, durumuna ve kalitesine baglidir.
. Bilgiler

QTeppan Yaki m gBu fonksiyonla ilgili ayrintili bilgi ocagin kullanim
Teppan Yaki sayesinde et, balik, deniz triinleri, sebze, kilavuzundadir. Kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
tatllar ve ekmegi gok az yag kullanarak basitce ve = Fonksiyonu usullne uygun bicimde etkinlestirmek
saglikli bicimde hazirlayabilirsiniz. Teppan Yaki Flex igin tek pisirme alani olarak Flex Zone'u seginiz.

Zone'a mukemmel bicimde uyarlanir. Plakaya dogrudan
temas etmesi ve esit 1si aktarimi sayesinde kizartma
sirasinda yiyeceklerin bigimini, suyunu ve rengini
koruyabilirsiniz.

Pisirme kabi Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-
mesi zartma siiresi (dak.)
Et
Sinitzel, sade’ b/ med 6-10
Fileto' b/ med 6-10
Pirzola' b/ low 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalinliginda)’ D/ max 6-8
Biftek, orta pismis (3 cm kalinliginda)’ )/ max 8-12
Biftek, iyi pismis (3 cm kalinliginda) )/ med 8-12
Tavuk gogst (2 cm kaliniginda) b/ low 10-20
Pastirma’ D/ low 5-8
Hamburger' b/ low 6-15
Haslanmis sosis’ b/ med 8-20
Sosis, ¢ig’! Y med 8-20
Doner? (] med 7-12
Kiyma? ) med 6-10

L Yagi (gerekiyorsa) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekiyorsa geviriniz.
2 Yag (gerekiyorsa) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Belirli araliklarla karistiriniz.
3 Tereyagini ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse ceviriniz

4 Yagi (gerekiyorsa) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Her porsiyon icin toplam siire. Arka arkaya pisiriniz

B Yag! (yemegin Uzerine siriniz) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz.
6 Yemegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.




tr

Pisirme kabi Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-

mesi zartma siiresi (dak.)

Balik ve deniz liriinleri

Balik filetosu, sade’ o/ med 10-20
Yengeg' P/ b med 4-8
Karides' Yy med 4-8
Biltiin balik kizartma' b/ low 15-30
Sebze

Kabak' (D / fimig low 4-12
Patlican’ (_p/ bimg low 4-12
Biber' b/ g low 4-15
Yesil kuskonmaz kizartma' b/ bimmg low 4-15
Mantar® P/ b med 10-15
Sarimsak? ) min 2-10
Sogan, sotelenmis? b min 2-10
Sebze glaze etme? ) low 6-10
Patates

Elma dilim patates kizartma? ) max 6-12
Patates kiftesi* ) max 25-35
Patates glaze? ) low 10-15
Yumurtal yemekler

Tereyaginda sahanda yumurta® ) min 2.6
Sahanda yumurta’ ., med 2-6
Cirpilmig yumurta® ) min 4-9
Omlet* ) min 3-6
Krep® ) max 15-25
Yumurtah ekmek® ) low 4-8
Avusturya krebi* () low 10-15
Diger

Ekmek kizartma® (_p/ bimg med 4-6
Kruton kizartma® ) low 6-10
Badem kavurma® ) med 3-15
Findik kavurma® () med 3-15
Gam fistigi kavurma® I, med 3-15

1 Yagi (gerekiyorsa) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekiyorsa ceviriniz.

2 Yag (gerekiyorsa) ve yemedi sinyalden sonra ekleyiniz. Belirli araliklarla karistiriniz.

3 Tereyagini ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz

E Yag (gerekiyorsa) ve yemedi sinyalden sonra ekleyiniz. Her porsiyon icin toplam stire. Arka arkaya pisiriniz
5 Yagi (yemedin Uzerine siriniiz) ve yemegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz.

6 Yemegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.
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