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5. A >/0 RBE.
ZERE) I ENFFA.
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zh BR

EER

BT LU A R VR TR AR EL AR Mt 5l & B R,
BN REERERE.

ERERY, #TRE

1. fiRiRse E.

2. FeiEhe EEER
RERIK >

FiETesH EREENRY.
REFIK >.

. BT R >/O Bl

AEFMERYIRIRETEF, TRESRITBIES. B8R
HETk >o

RR

. ﬁ%%ﬁﬁﬁ?@ﬁ%%ﬁ%%%ﬂﬂ,%ﬁ%ﬁm

B TSI b/0 B, REREEE,
FAREIRIER, BT D/O R saRE,

@«

o o s

REELER
—MESENE. EHELEMHR. R O REFLURATE
HIZEEES.

MBERZENRTHRE, INEREL TN, s
LR . EEREAE. ETRERE
MRETRENRAT, MR, FEAR LR
n~

BHIRE
BT O &g WRAIRE. ErIKEHRIRE.
IR E R R AT 8]

NFRLERR, FAILUREENLZRAE, RAMNEIES
B BIR B IR T AR AR B IR 45 R AT B], — "B E)iR
BRIN"SE 12 51

—BIRE T &R, BERERERFRFRE, RSE
N B RIELERAES B, FIEIREAAIER, HICE,
AMFREZ BRI B REZ TR P,

R A
FAEREFHZHNER— 2R L TEEMIRITA.
FEMRAESEERYNA/NIREMEL.

RERE
ERARNHZ TR TAXBAXMZERBZAITT
%ﬁom%ﬁﬁﬁﬂiﬁﬁﬁ,ﬁﬁﬁﬁﬂﬁﬁﬁiﬁ

HEERAF AT BRZERN, BERORZESIRRE
'FE—B. AEEREERRE.

BE E=E

EMEFRMANRYETERT 4 EXR,
SEELTEMENESTEN.

FIERK

AL ERERE FTRESTREE, EANRAHE [ELEER
RTEHERZ, NRYMKIRE.
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il SR 3
AR IERAAEOGRRAMAKR.
EEARTR / MNRE

MERYES, MALEMELHIRIK:
ENEE*X 1:1.5

ZEZEM 1:1

K115

INRE 1:2

EZIEHHERERR. FREKSHRIRIREL.

Z< 1l /NS f Yy

AEB/NEHAEZ TR EZANFEILE,

&

EZH &, FHERASFILRZESIRS.
TEReaERFHENR. HARENENES, R=E
EFER/NERNE,

= ERT

it EEAnRE| 90 °C, ARRFRAENE 40 °C, BESE

%E¢%Mﬂ§«wc@€@%°ﬁ%wom%ﬁmwﬁ
BlAMFRETE, S LRmEE. ST F@ErmEE
EW%¢%E%W&§°&%ﬁE,ﬁ@%ﬁﬂ%ﬁ¢%

HIERIRHT

MEARK, FFIN 2.5 ERVFT. TR P RIAKIE
PRGREIAET 2.5 cm, ZEGEHH. FRNFTIRRS
AR

LA
ZREFNERTHRZAFIIKR, HKRME, MAL
Vs B97K, RIEMIECORRIIASETDE R .

MFHS

HEEARIEARRIEETM. ARERENFES,
B FREFILEGRRP, FEAEHEEEM.
HEERTANHETRT. WAL TRKERHA
o

BETIE
RHEZRISILEFNE, TREREOERLER.



EBm zh

&
B AL,

ER Y-y W 2B
R 19ERIINE ZFi + 3
FILEH AR 1
EHm=1 19ERINE g1 + 3
TILEHIB R 1
EHET - g+ 3
FTLEH A2 1
EHIRE P R, XH3mm E B+ 3
ST 1
R ERREA TR - F1 + 3
FILEF AR 1
ERATE PERN, BR, 4-5cm g1+ 3
T EH A2 1
EEEX 5% .75 kg FTILEH A 2
B 8% .75kg L EH AR 2
EHZH &% .75 kg FILEH A2 2
INRE 5% 55kg FTILEH A2 2
EHMAZ IR SR 2
A\ EH A BEE 2-15kg g1 + 3
FILEF AR 1
EMEE s &E 2.5cm gil + 3
FTILEH A2 1
Ehlftes 3-2kg g + 3
SR 1
IR TR hAVERY i + 2
FILEF A
KEHT T EH A2 2
KERE FILEH AR 2
mrES FTILEH A2 2
FHKER g+ 3
SR 1
EHKEE g1+ 3
FILEH A 1

M BUR B IR AR R 8]



zh JLE I

B JLE$

@%Eﬁ%ﬁi‘/mﬂ%) LED, E/ILETEBIMNTEHEREM

iﬁ o
EHIERESE, TAREEMRE. BRREER O
mExH.

BRMERA

LR EEKURS, A DUBEMBUERE ) LE B,
AEMERT, BT = REXY 4 W0, BREEHN
WINEE, REE=LHBI = 755,
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EEFigE

N TR EREE, RITNARHET SFRE,
BRI R RS E AR,

EWiRE

1. BT O &,
2. BT B #&#E,

BRAERAKBITI,

e AR iR R E.
RRIRFTK >

e AR B e,

RS > EUETRAIRE, AREFEEHITEN.
BT B m#iTRE.
“‘REHHF HREERRE L.

N R



REIIR

ZIIRIRA T MEERRENEERIE. RIBEECH
BRES, BERRRRETERTEHERNRE.

AT BRI TRE:

BEEE Ht [ RERIES
L AR R E YRR 8]
2] REYFBH
EEESRENE 58 (30 )
B (1 )
K (5 24)
REES XM (4R O REFB/XE, &\
BENAWE)
vid=
ETRE ALUARA RN REEF
i# BT HFER
x
sl TIEHRiE
TIEfRiEI X
FEZEH BIE I
AR
g
R [E1 BE B R R il
FE (BREERL 10 SMEL 559 2
B A R R)
Mg A RS ERE
BT
NER BT E EE
/M
MRS N €S
B
FipEst il
il
HIRE "e
N

) ERE, BEAUATRAES

BEXRE zh

TR

TSR BN RO IRE,

MNFRAN=NER: EXKRE.

R WiES. REAENETRERENERIIANER.
A EMERREIRERTFRER.

55 T i
BRI ERE AR E hE kAT iE,
fBlan: Rehd e NS =R S ER,

1. #1TF O &,
2. BT E &,
3. ERNEREFHEEIRE",
4. RREETK > BEhE S BE 6.
5. {ER N R E AT 8]
6. &T E &,
“REFHHWF LRERTRRE L,
BT ER

KEEETEZE, BXERANRELRERTFF.
EiRIES. KEfBEH.
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Lo hib

EE!
BFRARKER
SNRPRYEFIEMEB| B ERNEMETERRE, I

OB MRFAES, R8BSR R AR —ERRTa] BDARZKtE,

ARISEIL, FEERTIE. U TRAMAERRE paeesns oo e o s

*D;ﬁ;l:l EEr%go

A g - HEBER!
Tgﬁﬁﬁm}_ﬁ/n?‘ﬂﬁﬂmﬁﬂﬂ/ﬁm

ER!
BAREBFER
MER

SR ARV R T M RYTEIE

- RSN

- BEMERSRIBEREEN,
- SEBERESEREEN
AR AFRRETIEA B BB 2R 1Em,

iyl
BaRND (RRlEIER)

BEMNE (RANER)

RERNBRERDL

K#E

KA
KiE=AN B
g4

TR

&

Hitr

PPt

MY aA S BRIk ERER,
A RGERRZE R AP FRRAIK,

/ﬁ/Cl @l%ﬁ

BHREARBIEMMY, SEMER. RHNEIENZE
Eqﬂiﬁﬁﬁ’iﬁi}ﬁﬂiﬁﬁ (BME. 7TK) RRYNSHHR

FNEfE RS A S AR,

A RAYEET
B ENAKERE,

EREEXARRBET,
BANNEFEET - RRESRMEENHTER K FERRHNER, FREMEN.

EREEX*RRBERET.

—EEUEERASE, Wl EMRNER (FINER) KRR, TaERRSBAEZEMR
ERTENERA.
AEEEKHERR - ERBREEERMNEEBRIFRRR,
iR

TRESER.

TPEERWLIKA TR,

BEX - FEERBNAEE,

EBRERERT

&S ﬁﬁﬁF@E?ﬁ

'LH 2 JL. /H/EE.FEJI

/ /ﬁ/nﬂﬁﬂi —T
EE!
BERERFER

BER, BREEEREEER, ABET. BN, BEELEERIGH,
ALK

REARER KT, REARNEREE IBARRITEE. DRENERY (KR) €%
nEe, REAREE.

BRI

AasmAATRERE RIS, DUEEEas RS R e,

EERER 2 AIREREE. BRI LERR 5 %S PRI ORI TR, MESROALIMITL, AT

s (%),
M

SRR, BRTSBOEEME, UHER.

f2m: REEREREFAEME O 28, ZIRSK
i, FEERXE. BXEMEEERZE, DAL

EEREALHEAERTEIHE. BEBEE. THN T L A : PN
SHEH| D EHBMRE (FR&HS 460 770, W_EEETR %%%gé;ﬁsﬁéﬁégig?ﬁéégﬁg?ﬁ%@gﬁgm

BE). TR —EET,
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KA,
BRIE (2030 5340), AEBEER I EREAGE
Ak,

F—ERAR (20 %), AEHTZEAN,
BNERAR (20 %), RABRFRERRAIK,



B SR T IRIR SRR T AR K OTERE, 24107 5
NHES EHER N E RETT A, BB
SET—REE, RTOEERE. HRNBIECKEE
ARBEs RS, B, G ESRE

=}

FE!

« WX ERBERTS, RAXARITEERERE
7. ERIETRES, EE-mEERNREEUR T FRE
BHIBREFIRE., HERIETIFT S S EESRIR,
BRIGILTSS: 311680 ‘

« BRIEAR: EABREA RS RIETIE MG Sz Em iR
HittlBERAIRE, SHHRE. MRRESMER, L
BIEKEBRIRIEA R,

4? 300 mL AY7k# 60 mL BRAFRIETIES, ECRbRYE

Iﬁo

BRI /K AEFF R E RN FRYEA R,
FMPRIERAYKAE, BREEN
KHEEER ]

7T O &,

BT B R,

BRIFIRABITH,

REMBAMETL, HEIHMFRE AL,

8. IZT D/0u IR IARRIE
SRS A B RIRAUIT SN B BT R, HRIR
AR B 2 EINE, BIRE—FES. .

BN ERAR

1. T D/0 R,

REREIT. E—NERAEKRY 20 WRER.
FTARRT.

BKEE S BEME % T %,
FERESEEEREE M FRIRAIX,
PEEFHITE SR,

BZAERRR

1. BUTAKRE, MREES, MAEEREN.

2. XHE,

3. BT /O B,

B YE, B ERAMEAL 20 WESR.
EREESAERE L NARRA,
BTSRRI EE, ARRRHET.
XHTEaSE,

RIEEATR, BRERNEERE,

34 #% R M {TRRYE

IRIFAFEN BN ERATIRE, MW RIERRE
RMOBRYE, BRIERTRYE 2R,

M—RX520T:

1. 4% 100 mL E97K3F0 20 mL BORIFFRIGTIRS, ECAPRIE
R

2. BIREARIHR R,

3. {XaEKFERMAK,

4. BEBRBEINTRE.

R AT AN 2 R M1 T FIPRIR,

—

o opweN

N

akRwbd

o0k

FEIMRREER]
HTEER, EFFIIENR, FIiFEHESR].
B A1 )RS — ML,

LSETASE (B D), BRI IEERIG, A TERFE
U,

L9 THFREN BRI TMFT A BILEATR (B B, S8E8iE. T
ERE.

A et HIGRERK
- MERERUE, SURANNBEANS, BRI
?%%%ﬁmé;ﬁ&ﬁﬂ%ﬁnm,ﬁﬁ%iﬁ%@

T,
- B ERRESETT. XINBE), TARESHE
£, WFEDITEREE.

HFENERER)

1. ST2fITER], FHinEEaR/mn i,

2. BEAMMPOFHYLEFE LHTE (EE).

3. REXHEAITa, ANFEERSRIINEARM, R
B L (B H).

REEIR]
IR SFEE R BOIRF EFE L EBEs .

1.é%ﬁ@%ﬂw,mﬁﬁ¢&%ﬂﬁﬁﬁAﬂﬁD¢(
TN BB TIMRIEES, FENSMEE,
R CE BT, T RS
N, BXMES., MEBIEFES, FhB RS niE
NEIEREFF O,
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3. REZEMIT.

HRMR R TER
ATEFES, TR IHIEER.
RN RRI]

1. RHHMITH BRI,

2. BrEREZAAN (B D).

3. UM ER (B ).

4. FPIAFHF T BRI 1 EAMMAIRL (B H).
5. ARKIZAL, ERITERURRIRMRE ] (B ).
@ b HETER, FREEREFEL, THEFHAT.

RWIEE SR AE S ER.

Ass - 52HRR!

. BRIEBISLIEG, AEST
BigEl7], BIZISKE s m Rl
IR | LRISSEESIEST. X NS, B e X
fF. WEDRTE .
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RIEBAE]

1. BT REPARTEREAZ R T (B ).
2. XHETER, EFHN LEHSFOE (B B).

3. BT FESMATENR, EE-FAZEL(EH)
4. BERTEITITEESES], FHEUHHER,

5. 7 EAEARMHE N 182,

6. MEIENR, &E, EEFAE (B A).

Kl

~

7. KHBEE

EE!

FIEfREECIF AR AN EE AR,

HEIN

ST #ITES.

I\ B - ZERED RS GER!
FRATRERETR,

HFTIH

f2m: RAGEEMNSHAG (ERIRERIES), T8
BIRFTER TS,

1. /vbE HEES AR, BRSNS, ARMAUER
SHMZELERT (B D).
2. ESMMZRLERE, RAERT (BH).

e ] D =
3. gﬁﬁ55'55%?‘7']*[15%2%/?1:‘]?5%%%3910
EHRBNRELE S .




REIFH

1. EMOFAERE S,

2. NEMEASHFHEEE, EESNES (BHE).

3. RESWAIREERE LA TE, BEINES, BXK
FEEERRET (B .

P

FESINREE—N,

WER
NRATRBIMEERLCE TR, 40 EO111, NIKETE
ﬁ,%Eiﬁom%ﬁﬁﬁﬁﬂﬁm,%ﬁ%ﬁﬁmﬁﬁ
Ilo
BE THENFRE
BRALIE 1B 2% H I

i

ERBREF, BATERE o JLEBHRANE
ASEAET TR

ZERAMA, BAMRATRER  BRLTETER

EZRREY
BRI ER BRI TRETEXA

RK B 828

HRERTEEAZEREAINIKE IREIRHE, SRNTREaXE

B EERAZE, ERFLET BRERTNR
—%HB, EREELS.

BRREOATRE BAMREET RENKEEEEAR
ZHIRI #eR

BRI

EAGER, BERINNREES KEIEEREN

274 KA E IR

KERERES, BRDEY KA FH%H
KE TR
MEEEH LTS

EEAESHN, BENETRES ARIATHIEN
RTERRAR, Sy LN

BEKEAAETH, BENETR KERE. BIKIERFRFE

RRRERRKE, HEKERT
g,ﬁﬁiﬁﬁt&ﬁﬁmﬁﬂ%%

BIR R & KAEMAK ? " FEE{THIE KAEMR T —+
HAEERREL

Mg zh

= is (g

MREENE, RRTEREE, EAERRSEITHEIE
HI, BHESER, SHBTRRANE.

B RGN ERAZITH, 52N ERENZ
EITAEZEMNRAIRE —T1, EANEEPRIIRENT
TERISAGEA,

VAN "= E Y

EERYSRAEKE. RERRIISTEINESREA
RS B BB IR AR, MBEBE M,
B TSR EIRIEL, TR S DRIk, BA
EEREET.

A/ R

BERRLE, MRERFRNLIFLER
LB HEREBRES L
BETHEE <o B, 53 =0 F5EX

KERBLASTNRK L, FEXLY 10 WEEHE
B, FRESRAERETER BRMEAKE"

KRB

KETRER, RAEBENEE
HRERRER, FEAAK
LBRRH TR, REBRITFRERS

KRG
RERENKEETE, REFRATHE

HEHERERNLENIENEENS —BREZR, BRENIBAR

BAkETLEN, EEBREZFEM
EIREBRKIE

EMRENKEE CEHELERNNERTENR
*AEF, BIBREFHERIM

EEEEG

MNERRSBITMEHMA AR

BABETLEN, BEEBREZFEM
BHERRSEHI]

RENFE K, WRTEMTFENHE, BNE
[RAR S BRI 1M ARk G

TERDMAE R, REE1T
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zh

HEHLE

STRE LU BRMA, BREX BREEFIEREL

RERELRE, BEEF-RRERBNSR -

AR R RE ERRE"E 16 71 — "BREAZAN"E 10 1T
TRIEEREE 100 °C MESIAER, KERBM
BITHTFEESHNESR

YEAZAREN, FEABRS BRLEEDRE IEERERF

SRARNREN, REFEXER NRRUENELE BHESTEEDNRE ReEREENHIREFEERESE

at

EREIED, ZANENERE EREF FATRE

EIRRIEREATE
B 230 V/25 W s ZAT AT LU &S AR5 56 ]

WX, BEETRVELEM E RS FD &S,

VAN LTt
EIEEAATAN, DEEEMASTE BN, TR

ﬁfji

TR T FR AR BRI KB T A T 23 =2 R OB RS 28

Aes_gwrnerm

EHERSZLR, 7R ZIERNNRESINRITH, &

LR A TR, FR/NZBEREER N

1.
2.
3.

1R T E 2R BY IR SR BT T (R PG 22 2 R BT R 25
S HEMINBATE, BEIFT.

T ATH,

BAFTBIKTE, WRTEEIER. AAOENTE.
AR

HRERIERF IR ST IR LS.

- RERIEMRIRF SRR SR EIFBEINBATE L.

ERi1H

RS EAINIR ST E R, WSS, BR0E

1 TP LN & R RSN M. IS mAmE E 4

270 FD H2.

1. $TFF B8],

2. $RHHIAATH, ‘

3. MERTFIAENF0 T, FERTUAMREIN, ki
At T L

4. BRIE A TH7E A EREIAL

L —

Qoo

5.
6.

BXITEIRIEAT B REH
RHEB[EERERR, RAEEXIITEI,

ERFEE T

IRNMEXERIBAT BB EHRR, MAFE#R, A
BUNERRRSS BN IR HAIBKTE, S8 EEATELRAY

E %S0 FD %&S.
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W=EFERS

REHBEBRFERIEE, RNACRHERRS. &l
%géﬁmﬁ&ﬁ%,#E%ﬁ%%EAEKNEWLH

E 45 S# FD %S

BAR N IEERAREN mRHS (€ 5S) NEF-ES
(FD %5), LUEBA AR HE K TAIRS. LEITHE
&I 15, TR LRSS,
EREREHENGE L, D Rie TERE.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

AT BREEFRIKIEF K, BEXBICRIRSHRE
M FF RS EI1BIESE.

E%% FD &S

ERREH T

BiE, BMEAERREEA, REREERE ERPRIAGH
MRS B ERER.

f&%&%ﬁﬁ%@F%%ﬂ%¢Eﬁmﬁ@%mﬁ%ﬁ
MYy IRWEIR™REE
FE 400 889 9999

HSENEWKFESEEN. Fit, BRI WiIZ
AUEARARSS A R R RAR BER T A LS.

EZEFRRE zh

BliaERMiER

Zbl R M ARNN R ZETE. BSNEEXER
B, MMPLERYMEFRAR. ZEEFBERR THT.
Eitt, HeIK. BeMsiERST R,

WERFEFENE —LERHIEEESIPRIRN, AT
EEFRGERIIAER, M, SREMZENRE, FRES
ﬁﬁm,EM%&%E%E%?E@%%?%@N%AW

Bt
1 AR R BLAYRR .

YAFAERSDREGIN, —EEFROEHBREET
77, EEERAGRIAE,

RERS

YEAFSPRLN, —EEREREEFILESELRM
hiEfE.

rEREER MW AMAANEIS, ERAERNZSFRMEN, =iE
A lB] =18 0.

5;5;)"%“&1%55*% FERNRYINZESEIR (FIaNFtIssR

RiENENSE
ZHINHRENEBRATRYAN, TRRATAE. F8
BERS A 2 kg B

BIERBPLHABTA/N, WTB/RIR, ZIEAEE
4858, WTRARUR, RENBEIEER, TENEHEZR
YIBTEMMAAERIRMN. Fit, RA&HIARXEREN
ERSEEmR.

BASHRY

ERIHRMPRY—EEITNH. MRSERER
B, MZEHIEESS.

EAOSERY

AEG AR PRBHRYIN, TEHERAS. BRIFN
ERM AR,

EERE

ERZER, BRAN—AMZEXSE LNREXR, MARE
£ER. BERTENBRKASYIRNGER, RARFE
%ggwﬁﬁHAﬁﬁﬁoﬁ%%éﬁﬁ%ﬁ%ﬂ%ﬁw
HITERZARTERKSWZENE, RASKITHBEE
WFLEFR[RY, FEERMR.
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zh  IRERMETR

[

RREBAFILHEGBRPFHBAL=ZE. BEFTL
ARG RREES —E TH, FHEEERERRE.

=37 K B MAXE  RE (°C) FREHE (9#)
FHEE] B4 T + TIOEHBR il 100 30 - 35
e g4 F1 + TLEHIR # 100 25- 35
e INE T + TIOEHBR il 100 10-15
BH=T INE F1 + TLEHIR # 100 8-10
e - T + TOEHIBR il 100 5-10
BE i)l F1L + TOEHBR 3l 100 10 - 14
mE - 1.5 AHREHE + B (B ZH 100 50-70
=) - F1L + TIOEHAR b 100 20 - 25
EN i)y B + TOEHBR A 100 10-20
AKE i)y FH + TIOEHBR il 100 20- 25
HE i)y FH, + TOEHBR # 100 6-9
HEX 24 T + TIOEHIBR il 100 25- 35
ERE" If FH, + TOEHBR # 100 8-10
BEss 24 T + TOEHBR il 100 7-12
HEEE g4 F1 + TLEHIR # 100 10-15
G - T + TIOEHBR b3 100 2-3
B= INE F1 + TLEHIR # 100 8-10
GHE INE T + TOEHIBR il 100 20 - 30
R g4 F1L + TOEHBR 3l 100 40 - 50
ARHE lfs T + TIOEHBR il 100 30- 35
HBLE If F1L + TIOEHER il 100 25- 35
N il T + TIOEHBR #l 100 3-4
WA= - FH + TIOEHBR 3 100 8-12
* AR

Ao =3

REMERIELHIINAKEGT R, Hlg: 1:1.5=8100g KX
10 150 mL 5&4&,

A SRILERI RS RE—RITE,

x4 -4 Jiif e TiERtiE (%)

AERALE : 5H. + 3 &l 100 35 - 45
(FEKRN) %0%%@ 1

il - g1, + 3 & 100 20 - 25
(M R) %@%ﬂ@ 1

Rex 115 %D%%ﬂ@ - i 100 35 - 45
KHK 1:1.5 %lt\%ﬁuﬁ - &l 100 20 - 30
EEEX 115 ;;b%%ﬁﬂa’é? - i 100 20 - 30
REX 1:1.5 %m%%@ - | 100 15 - 20
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RERMER zh

mAXE  BE(°C) FENE (2%)

BEARMERR 1:2 TOLEHE - 3] 100 30-35
g

NRE 1:2 ILEHE - E3] 100 35 - 50
#

EXHBZE, TR 1:2 TOERE - il 100 65 - 75
#

EHRZH 1:1 LLEHE il 100 6-10
g

KRR /RIS, AR 1:2.5 %Miﬂz 3] 100 15-20

Ik, B 1:25 KILEHA 3] 100 25 - 35
#

INE, B 1:1 TLILEHA 3 100 60 - 70
#

(Ves g + 3] 95 20-25
TLEHAE 1
#

KEMA

B TIERE (29)

% kg B% 15kg  ROEHBB 2 ] 100 15 - 25

il §% 35kg FLEHERZ 2 il 100 12-18

‘R, REREEBRER

4B

B’Y HE g BE m#AXE  BE (°C) ZFEHE (2%)

LREER, AR 1kg TOEHBE 2 %Al 100 25 - 35

LERER, A7 1kg g+ 3 il 100 30 - 40

8 1

Pk REREEERER

] ZEME (9%)
BRR 5 kg TLEH AR 2 ] 100 16 - 20

BARTE" KA 3IcmE TOERHAR 2 ] 100 10-12
48 Vil TLEH AR 2 &l 100 15- 20

P, REREEEREX

2 BE (°C) FiTRE (%)
“#HMEH g+ 3 & 80 - 90 12-18
TOEHIAR 1
BEHTNAER g1, + 3 b2 80 - 90 20 - 25
TOEHAR 1
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zh  IRERMETR

&

mAXYE BE (°C) EFEME (9#)
E 3] 80 - 90 15 - 25

e, BX BOKY 3 T+
kg FTILEH AL

RRES ®% .15kg B+
FTILEH AL
hRE 1.5 HREE FTOEHIAR

e B BOXH 2 T+
kg ST N

Eai 8% 15kg B+
FSILEH AL

&R 8% 15kg FH +
FTILEF AL
JES 1.5 kg ST N

BB R 8% .15kg FH +
FSILEH AL

K&t g1 +
FSILEFH AL

il 80 - 90 10 - 20

2] 70 - 80 40 - 80
il 80 - 90 12 - 15

il 80 - 90 10 - 14
b2 100 8-10

il 100 10 - 15
il 80 - 90 10 - 20

— W S W N SLW LW LWL NN S,W W

b2 80 - 90 10 - 20

w7, Hit
55 Wi BE mAXE  BE(°C) FRENE (2%)

MR (HNEE) TOEGIAR 2 74 90 15- 20
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(FEB% 1 kg) TOEGIER 1
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=R B
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FREAK, FAN 2.5 fSRUSEW, FRMHE DA ARTI4E B, BT RIBREER L, FRERTNETS
TEGRAAET 2.5 cm, ZIEEHE, HRUFTHRRE TiRE,
BIRUL, ERRE, SRIEKFERSH,

& Mg MR BE(°C)  EERE (94)
REHT TILEF AR & 100 20 - 25
ERHT NEEE + BUSHRS %5 80 15-20
RRET TOEHAR %3 100 25 - 35

N DESHHRIER + 2AE %4 40 300 - 360

RS

mEse TOEGIAR L] 100 10- 15

ER TOEHIAR %4 100 10- 15
SR TOEHIAR L] 100 10- 15
REEE TOEGIER %4 100 10- 15
BEET TOEGIAR %4 100 15-20

F O NERRNNER (SRET: BHER)

N
»



RERMER zh

EMMARY

EREFMA, XEFLUSEIRINMNEHRMHA. ©1100
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-3 i fr B3l ZIERtiE (%)
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EXF@E, 15, *K FILEHIB R 3 EHMA 100 5-25
FR7E
“BRREFITREE A THA S ARKRMNESE. RIFLER RPEEHREEERERS. SIIBRTERYINSREA.

B, AENEEIEKENRF. BRYFERN, ARE AARE (18 °C) MRS, MIEECERE. BEERE
%%%ﬁﬁigﬁﬁgﬁﬁmA%ﬁgﬂ%ﬁﬁ%ﬁﬂé RIGHIRTIE, AEARIBEEME A,

I AT IO, A 2 T8 B B R B 7P LR T ARRT R IR RRE LR
e NT = AR HRMRBERT RIS HEY (FlS REERREER,

FHCERIEDE), ERRBEER A RRE

BRF IR RS TR

=4 BE B EHE BE (°C) FERME (9%)

R®R 5 kg g+ 3 50 - 55 15-20
TLEHBR 1

i 5kg g1 + 3 40 - 50 15 - 50
KIDE AR 1

£ HEEAREE

ﬁgﬁa"ﬁ@%”nma@w, S EEREREELLER TR

5%,

SR A B EREIFRE—ZTE, S/ vOHIGIEZERE =T

FEFEE L.

by BENRRIEREREIR.
REERBBAEBR L TEESZEEA.

B’ HE g RE (°C) FEME (2%)
REBEEA 1kg Wi + e 35 20 - 30
¥t

VETR, REORRMERAFRLE, SEFEED )
B, UERBRT.
RRRENFILHZEFBRF AL =R, FROBES]
ARETE —BEEFENTR

&R, FRRBERAFFHRRIRT.

B mAXE  BE(°C) EFHEME (94%)
BRF g1, + 3 2 100 30 - 45
T EH A2 1
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TOEHIAR 1
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RERENSNER, LAY KNEE, 2 RIS SR RENE, APy ErtERTE
BEZSRIEE, MOERSLENSA, SERETE,

(E Rk Rk BRI, RS ESIAR S, Tl RIAEE S,
R RRE TS ERAMES AREE, FFERT.

@an, MR, BRWAREHE, A ERIES LSS, HMERHEH,

WEMERE. RRE. RFNEE.

&Y Wi &E MAXE  BE(°C) FEHE (2%)

i 1 F i 68 2 il 100 30 - 120
HIZHIKR 1 F i 8 2 ] 100 25 - 30
KR 1 FHgwE 2 1 100 25 - 30
R m

HETHIERT mE R LAREAE,
PR Z TR B& A TR R IR,

= ZIERE (92%)

EANE, e, RF FSILEF AL 2 b 100 5-10

)] g1, + 3 #Ziil 80 - 100 20 - 25
TLEH AL 1

i@ g1, + 3 il 80-100 20 - 25
FTILEH AL 1

/2 g1+ 3 & 100 6-10
KILEH AL 1

x g1+ 3 & 100 5-8
FILEHBR 1

¥8 g, + 3 il 100 6-10
FSILEH AL 1

WE g1, + 3 & 100 5-12
SILEH AL 1

EAN g + 3 &l 100 4-6
FTILEF A 1

RAE g1, + 3 #Ziil 100 6-10
TLEH AL 1

FHE = 3 i 100 5-10
FSILEH AL 1

*OI—ER

A 5 1
X LERIKEN THMNLFSER, TEMIINSZTFHE
AT BTN,

4 EN 60350-1 #RERMRZEE,

2 TIERtE (%)
/=T g1 + 3 ) 100 7-9
(B5A ) KOEBAR 1
B=T g1 + 3 & 100 7-9
(S HEN) TOEHIAR 1
mE g1 + 3 il 100 5-12
(RKRAEH) LOEHIAER 1

* B 2.0 kg HEISHBERSRE.
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	注意!
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	■ 附件必须正确插入烹饪箱内才能确保防倾斜保护功能正 常发挥作用。
	■ 必须将附件完全插入烹饪箱，防止附件碰到电器门。
	可选 附件
	提示:
	专用附件
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	首次使用之前
	在第一次使用之前
	注意!
	提示
	水硬度范围
	设置
	首次使用
	提示
	设置语言
	1. 使用旋转选择钮选择所需语言。
	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置时间
	1. 使用旋转选择钮，设置当前时间。
	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置日期
	1. 使用旋转选择钮，设置当前的日期、月份和年份。
	2. 触摸 ¿ 区。

	设置水硬度
	1. 向右转动旋转选择钮，直到出现水硬度范围。
	2. 触摸 ¿ 箭头以确认。


	校准电器并清洁烹饪箱
	校准电器并清洁烹饪箱
	准备校准
	1. 从烹饪箱中取出附件。
	2. 从烹饪箱中取出遗留的包装，例如聚苯乙烯颗粒。
	3. 在校准电器之前，使用柔软的湿布擦拭烹饪箱中的光滑 表面。

	校准电器并清洁烹饪箱
	提示
	1. 按下 u 按键，启动电器。
	2. 加注水箱。
	3. 设置指定的加热类型、温度和烹饪时间，然后启动电器 操作。

	设置
	4. 按下 u 按键关断电器。
	5. 等待烹饪箱冷却下来。
	6. 使用肥皂水和洗碗布清洁光滑表面。
	7. 排空水箱并干燥烹饪箱。

	提示
	清洁附件



	1 操作电器
	操作电器
	: 警告
	有烫伤危险!
	: 警告

	有烫伤危险!
	: 警告

	烫伤危险!
	加注水箱
	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 从水箱安装槽取出水箱 (图 !)。
	3. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.”(最多) 标记处 (图 ")。
	4. 关闭水箱盖，直到感觉已 经卡到位。
	5. 装入加注的水箱 (图 #)。
	6. 检查水箱被推入时是否与水箱凹槽平齐 (图 $)。
	7. 关闭电器门。
	重新加注水箱
	: 警告
	烫伤危险!
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱并向其中加注水。
	3. 将水箱重新滑入并关闭电器门。
	4. 启动操作。

	打开和关断电器
	开启电器
	提示:
	关断电器
	提示:

	设置 加热类型和温度
	1. 用选择旋钮更改加热类型。
	2. 用箭头 ¿ 切换至温度。
	3. 用选择旋钮 更改温度。
	4. 触按按键 u。

	在每次使用之后
	: 警告

	有烫伤危险!
	烘干烹饪箱
	: 警告

	有烫伤危险!
	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 立即除去烹饪箱中的任何污垢。
	3. 用清洁海绵擦净冷却的烹饪箱和蒸发皿，并用软布擦 干。
	4. 如果形成凝结的水珠，请将设备的前面板擦干。
	排空水箱


	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 取出水箱并排空残留的水。
	3. 彻底干燥水箱盖的密封圈和电器中的水箱凹槽。
	4. 将水箱插入水箱凹槽中。
	5. 关闭电器门。


	O 时间设置选项
	时间设置选项
	时间设置选项
	应用
	提示
	定时器
	1. 按下 0 按键。 打开定时器区域。
	2. 使用旋转选择钮设置定时器持续时间。 几秒钟之后，定时器开始倒计时。
	当时间到时
	取消定时器持续时间
	更改定时器持续时间

	烹饪时长
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮设置烹饪时间。
	3. 使用 u 按键启动。
	烹饪时间到时
	取消烹饪时间
	更改烹饪时间

	结束时间
	1. 触摸 ¿ 箭头，继续浏览至“y 结束”。
	2. 使用旋转选择钮设置结束时间。
	3. 按下 u 按键进行确认。
	烹饪时间到时
	纠正结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 将时间调整为正确的结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 按下 u 按键。 烤箱处于待机模式。

	取消结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 重置结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 使用 u 按键启动。 烹饪时间立即开始。



	P 餐点
	餐点
	选择食物， 进行设置
	1. 触按按键 j。
	2. 用选择旋钮 选择“餐点”。
	3. 点击箭头 ¿。
	4. 用选择旋钮 选择所需的食物。
	5. 点击箭头 ¿。
	6. 通过按键 u 启动。
	提示
	设置已经结束
	取消设置
	设置延时结束时间

	菜式说明
	表格
	餐点
	注意
	附件
	烹饪层


	A 儿童锁
	儿童锁
	启用和停用

	Q 基本设置
	基本设置
	更改 设置
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿。
	5. 使用旋转选择钮更改数值。
	6. 使用箭头 ¿ 更改接下来的设置，并根据需要进行更改。
	7. 按下 j 按键进行保存. “保存”或“放弃”出现在显示屏上。

	设置列表
	设置
	选项

	注意!
	提示:
	更改时间
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿ 移动到“当日时间”。
	5. 使用旋转选择钮更改时间。
	6. 按下 j 按键。
	断电



	D 清洁
	清洁
	: 警告
	有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险

	注意!
	有表面损坏危险

	清洁剂
	注意!
	烹饪箱会生锈。
	注意!
	有表面损坏危险
	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	提示:

	■ 除垢（大约 30 分钟），然后清空蒸发皿并重新向水箱 内加水。
	■ 第一个清洗周期（20 秒），然后排空蒸发皿。
	■ 第二个清洗周期（20 秒），然后除去剩余的水。
	启动

	注意!
	1. 将 300 mL 的水和 60 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 取出水箱并向其中加入除垢溶液。
	3. 装满除垢液的水箱，再完全装入。
	4. 关闭电器门。
	5. 按下 k 按键。
	6. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	7. 反复触摸右侧箭头，直到出现“除垢”为止。
	8. 按下 uu 按钮开始除垢 您可以在状态栏中看到剩余的持续时间倒计时。当剩余 的持续时间完全到时后，即会响起一声信号。.
	首个清洗周期
	1. 按下 u 按键。
	2. 打开电器门。
	3. 用水将清洁海绵彻底冲洗干净。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 继续进行第二个清洗周期。

	第二个清洗周期
	1. 取下水箱，彻底清洗，加水后重新插入。
	2. 关闭电器门。
	3. 按下 u 按键。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	6. 关断电器。

	仅对蒸发皿进行除垢
	1. 将 100 mL 的水和 20 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按照说明启动“除垢”。

	拆卸和安装电器门
	: 警告

	有受伤危险!
	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门，并沿着电器方向向上推。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆向上折叠 (图 !)。
	3. 尽量关闭电器门 ‚。用双手握住电器门的左右两侧，然 后向上拉出 (图 ")。

	安装电器门
	1. 当安装电器门时，确保两个铰链都直接插入到开口中 ( 图 !)。
	2. 完全打开电器门。 再次关闭两个锁止杆 (图 ")。
	3. 关上烹饪箱门。


	拆除和安装门面板
	拆卸电器门
	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。
	4. 拧松并拆下电器门左右两侧的螺丝 (图 #)。
	5. 再次关门之前，请将折叠数次的茶巾夹在门中 (图 $)。

	: 警告

	有受伤危险!
	安装电器门
	1. 将位于底部的前面板插入到挡板中 (图 !)。
	2. 关闭前面板，直到两个上挂钩与开口相对 (图 ")。
	3. 按下位于底部的前面板，直到卡入到位(图 #)
	4. 再次稍微打开电器门，并取出抹布。
	5. 拧上左右两侧的两个螺丝。
	6. 放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 $)。
	7. 关闭电器门。



	注意!
	清洁导轨
	: 警告

	烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	拆下导轨
	提示:
	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将 导轨从支架上取下（图 !）。
	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下（图 "）。
	3. 使用洗涤剂和海绵/刷子清洁导轨。 或 在洗碗机内清洗导轨。

	安装导轨
	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合（图 #）。
	3. 将导轨前端挂在支架上并下压，直到导轨接合，再次水 平固定在电器中（图 $）。





	3 故障检修
	故障检修
	建议:
	: 警告
	有电击危险!
	故障表
	故障
	可能的原因
	说明/纠正措施
	--------
	更换烹饪箱灯泡
	: 警告

	有电击危险!
	: 警告

	有灼伤危险！!
	1. 拔下电器的电源插头或断开保险丝盒中的断路器。
	2. 逆时针转动玻璃灯罩，将其拆下。
	3. 拆下灯泡。
	注意!
	4. 按照正确顺序将新的密封件和夹紧环滑到玻璃灯罩上。
	5. 再次拧回玻璃灯罩及密封件。
	6. 将电器连接至电源，然后再次执行启动。


	更换玻璃罩或密封件
	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。接头必 须位于侧面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。




	4 客户服务
	客户服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询
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