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cs Pouziti dle ur&eni

Pouziti dle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tehdy
mUzZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmU a napojl. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Prislusenstvi vzdy spravné zasurte do trouby.
— "Prislusenstvi" na strané 9

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi popaleni!

s PYistroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfinim prostoru. Nechte pfristroj
pokazdé vychladnout. Zabrarnte détem v
pfistupu k pfristroji.

s PFisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

= B&hem provozu mize unikat horka para.
Nedotykejte se vétracich otvorl. Udrzujte
déti mimo dosah spotrebice.

/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

s Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

= P¥i otevieni dvitek spotfebi¢e mize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestdjte pfilis
blizko u spotfebice. Opatrné oteviete dvirka
spotrebiCe. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

s Voda v odparovaci misce je jesté horka i po
vypnuti. Odpafovaci misku nevyprazdnujte
hned po vypnuti. Pfed cisténim nechte
spotrebi¢ vychladnout.

= Pri vyjimani pfislusenstvi mize vySplichnout
horka tekutina. Horké pfrislusenstvi vyjimejte
opatrné vzdy chnapkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

s Poskrabané sklo dvitek spotfebi¢e mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

= Hofrlavé tekutiny se mohou v horkém
varném prostoru vznitit (nebezpedi
vybuchu). Do nadrzky na vodu nenalévejte
horlavé tekutiny (napf. alkoholické napoje).
Do nadrzky na vodu plrte vyhradné vodu
nebo nami doporuceny roztok s
odstraniovacem vodniho kamene.



/A Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét pouze nami vyskoleny
servisni technik. Pokud je spotrebic
poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

s Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
mUze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicl
s horkymi soucastmi spotrebicCe.

s Pokud do spotfebice pronikne vihkost,
mUzZe to zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni Cistice.

= Pfi vyméné Zarovky ve varném prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pfed vyménou vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice.

= PoSkozeny spotfebi¢ muize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

PriCiny posSkozeni cs

Pri¢iny poskozeni

Pozor!

Prislusenstvi, fdlie, papir na peceni nebo nadoby na
dné varného prostoru: Na dno varného prostoru
nepokladejte zadné prislusenstvi. Na dno varného
prostoru nepokladejte félie zadného druhu ani papir
na peceni. Dno varného prostoru a odparovaci
miska musi byt vZdy volné. Nahromadéné teplo by
mohlo poskodit spotfebi¢. Nadobu vzdy postavte do
varné nadoby s otvory nebo na rost.

Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do kontaktu
se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by mohlo
dojit ke zménam barvy.

Nadoby: Nadoby musi byt odolné vici vysokym
teplotam a pare.

Nadoby se znamkami koroze: Nepouzivejte nadoby
se znamkami koroze. | ty nejmensi skvrny mohou ve
varném prostoru zptsobit korozi.

Odkapavaijici tekutina: Pfi vafeni v pare ve varné
nadobé s otvory pod ni zasufite vzdy plech na
peceni, univerzalni vysoky plech nebo varnou
nadobu bez otvorl. Odkapavajici tekutina se zachyti.
VIhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé plsobeni
vlihkosti ve varném prostoru muize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delSi dobu v
uzavifeném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

Silné znedisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvitka spotfebie béhem
provozu spravné zaviené. Mize dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoteé.
— "Cisténi" na strané 18

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvitka spotfebite nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka
spotrebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.
Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu
spotfebice mUze prislusenstvi pfi zavirani dvitek
spotfebiCe poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi
vzdy zasufte do varného prostoru az nadoraz.
Preprava spotrebiCe: Spotfebié neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebic¢e a mohlo by se ulomit.

Udrzba spotfebice: Varny prostor vaseho spotfebice
je z vysoce kvalitni uSlechtilé oceli. Nespravnou
udrzbou mUze dojit ke korozi varného prostoru.
Dodrzujte pokyny pro udrzbu a isténi uvedené

v navodu k pouziti. Hned po vychladnuti spotfebice
odstrafnte z varného prostoru nedistoty.

Horka voda v nadrzce na vodu: Horka voda mdze
poskodit Cerpadlo. Do nadrzky na vodu pliite
vyhradné studenou vodu.

Odvapnovaci roztok: Odvapniovaci roztok se nesmi
dostat na ovladaci panel nebo jiné povrchy
spotfebiCe. Povrchy by se poskodily. Pokud by se to
presto stalo, roztok ihned odstrarite vodou.

Cisténi nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu nedistéte
v mycCce. Nadrzka by se mohla poskodit. Nadrzku na
vodu Cistéte mékkym hadiikem a béznym mycim
prostfedkem.



cs Ochrana zivotniho prostredi

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky usporny.
Zde najdete tipy, jak mUzete pfi pouzivani spotfebice
uSetfit jesté vice energie a jak spravné spotrebic
zlikvidovat.

Tipy, jak usetfit energii

m Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, kdyz je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach v navodu
K pouziti.

m Dvitka spotfebice otevirejte b&hem vareni co mozna
nejmeéng.

m P¥i vafeni v pare mizete varit na nékolika urovnich
soucasné. U pokrm( s riiznou dobou vareni zasurite
nejprve pokrm, ktery se bude vafit nejdéle.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotfebi€ je oznaden podle evropské
E smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.



3 Seznameni se se
spotrebicem
V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a

ovladaci prvky. Dale se seznamite s rliznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

Seznameni se se spotifebicem cs

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu mizete pomoci tlacitek
a oto¢ného voli¢e nastavovat riizné funkce spotrebice.
Na displeji se zobrazuji aktualni nastaveni.

start/stop

\
Tladitka
Tlac¢itka nalevo a napravo od oto&ného volice Ize
stisknout. Stiskem tladitka provedte pozadovanou
¢innost.
Otocny voli¢
Oto¢nym voli¢em mUZete otacet doprava
nebo doleva.
Displej
Na displeji mlzete sledovat hodnoty nastaveni,
moznosti voleb nebo také napovédné texty.
Dotykova pole
Pod dotykovymi poli vlevo < a vpravo > pfed
displejem se nachazeji snimace. Klepnutim na
prislusnou Sipku zvolte funkci.

H

2

Ovladaci prvky
Pomoci ovladacich prvkl mUzete jednoduse a pfimo
nastavovat spotrebid.

Tlacitka a dotykova pole

Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam rdznych
tlaCitek a dotykovych poli.

Tlacitka Vyznam

on Zapnuti a vypnuti spotrebice
(zapnuto)/off

(vypnuto)

menu Menu Otevfit menu Druhy provozu

(i Informace Zobrazeni pokyn(

® Casové funkce  Otevieni menu Casové funkce

=3 Détska pojistka Aktivace a deaktivace détske
pojistky

Start/stop Spusténi, pozastaveni nebo preru-

Seni provozu

Dotykova policka

< Pole vlevo na dis-  Prochdzeni doleva
pleji

> Pole vpravo na dis-  Prochédzeni doprava
pleji

Otocny voli¢

Otoénym volicem zménite druhy provozu a hodnoty
nastaveni, které jsou zobrazeny na displeji.

U vétsiny seznamu vybéru, napf. druh( ohfevu, se po
poslednim bodé znovu zobrazi prvni. Napf. u teploty
musite otoény voli¢ po dosazeni minimalni nebo
maximalni teploty otoCit zase zpatky.

Displej

Displej je usporadan tak, aby vSechny Udaje mohly byt
pohodIné sledovany.

Hodnota, kterou mdlzete zménit, je zvyraznéna. Pismo je
bilé, pozadi je tmavé.

Stavovy radek

Stavovy fadek se nachazi nahotre na displeji. Zde se
zobrazuji as a nastavené Gasové funkce.



cs Seznameni se se spotfebiem

Kontrola teploty
Sloupce kontroly teploty indikuji faze zahfivani v troubé.
Kontrola zahtivani  Kontrola zahfivaniindikuje nar(ist teploty v troubg.
Kdyz jsou vSechny sloupce vyplnéné, bylo dosa-

zeno optimalniho casového okamziku pro viozeni
pokrmu.

Ukazatel zZbytko-  Kdy? je spotfebic vypnuty, zobrazi se pod stavo-

vého tepla vym fadkem Gara, kterd indikuje zbytkové teplo
v troubé. Ukazatel zhasne, kdyz teplota klesne
ccana 60 °C.
Druh ohievu s parou Teplota Pouziti
o~ Vareni'v pare 30-100°C
A p
Py Ohrivani 80-100 °C Pro pokrmy na talifi.
Kynutf tésta 30-50°C Pro kynuté tésto.
=}
Rozmrazovani 30-60°C Pro ovoce a zeleninu.
Sous-vide 50-95°C

a dezerty.

Upozornéni: Na zékladé teplotni setrvanosti se
zobrazena teplota mdze mirné lisit od skutec¢né teploty
v troubé. Béhem zahtivani mizete tladitkem [i] zjistit
aktualni teplotu pfi zahfivani.

Vareni menu v pare

Vas spotfebi¢ ma rlizné druhy ohfevu. Po zapnuti
spotfebiCe se nachazite rovnou ve vafeni menu v pare,
kde najdete druhy ohfevu.

Pro zeleninu, ryby, pfilohy, pro odStaviiovéani ovoce a blansirovani.

Setrné ohFivani hotovych pokrmd. Diky paFe se pokrmy nevysusuii.
Tésto kyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté. Povrch tésta se nevysusuie.

Diky vihkosti plisobi teplo na pokrmy Setrné. Pokrmy se nevysusuiji a nedeformuji se.
Peceni ,ve vakuu“ pfi nizké teploté 50-95 °C a se 100% parou: hodi se pro maso, ryby, zeleninu

Pokrmy se pomoci vakuovacky vzduchotésné uzaviou do specialniho zaruvzdorného sacku. Diky
ochrannému obalu ziistanou zachovang Ziviny a aroma.

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu ohfevu navrhne spotfebic¢ teplotu
nebo stupen. MlzZete je prevzit nebo v prislusné oblasti
zménit.

Menu Druhy provozu

Menu je roz¢lenéno na rlizné druhy provozu. Diky tomu
mate rychly pfistup k pozadované funkci.
Druh provozu Pouziti

Vareniv pafe — "Obsluha ~ Nastaveni a spusténi vhodného druhu
spotrebice" na strané 11 ohfevu s parou.

Pokrmy Priprava pokrm0 s parou.
Odvapnéni Odvapnéni systému vedeni vody.

Nastaveni — "Zdkladni Zé&kladni nastaveni vaseho spotre-
nastaveni" na strané 17 bice mizete prizpisobit svym zvyklos-
tem.

Dalsi informace

Ve vétsiné pripadl spotiebi¢ poskytuje pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné ¢innosti. Stisknéte tlacitko
[il. Na nékolik sekund se zobrazi pokyn.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
potvrzeni, vyzva nebo varovani.

Funkce peciciho prostoru

Nékteré funkce usnadnuji provoz spotrebice. Pedici
prostor je napf. cely osvétleny a chladici ventilator
chrani spotfebi¢ pred prehratim.

Otevieni dvirek spotiebice

Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotfebice,
provoz se pozastavi. Po zavieni dvitek pokracuje dal.

Osvétleni peciciho prostoru

Po otevieni dvifek spotfebiCe se zapne osvétleni
pediciho prostoru. Pokud zUstanou dvitka oteviena déle
nez 15 minut, osvétleni se zase vypne.

U vétsiny druhl provozu se osvétleni peciciho prostoru
zapne po spusténi provozu. Po skonceni provozu se
osvétleni vypne.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich miZete nastavit,
aby se osvétleni pfi provozu nezapinalo.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventiladni Stérbiny. Jinak by se pedici
trouba prehrala.

Aby po skondeni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator.

Upozornéni: Dobu dobéhu chladiciho ventilatoru
muzete zménit v zékladnich nastavenich. — "Zakladni
nastaveni" na strané 17



Prislusenstvi

K vasemu spotiebic¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
prfehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané prislusenstvi

Vas spotfebi¢ je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Parni nadoba, dérovana, velikost L
pro vareni celych ryb nebo vétsiho
mnozstvi zeleniny v pare, pro odstaviio-
vani ovoce atd.

Parni nadoba, nedérovana, velikost L
pro zachyceni odkapavajici tekutiny pfi
vareni v pare a pro vareni ryze, lusténin
a obilnych pokrmd

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je specialné
prizplisobeno vasemu spotrebidi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Zasunuti prislusenstvi

Varny prostor ma 4 vysky zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

U nékterych spotiebicl je nejhornéjsi vysSka zasunuti ve
varném prostoru oznacena symbolem grilovani.

Odparovaci miska
Nadrzka na vodu v otvoru pro nadrzku

Pozor!

m  Nepokladejte nic pfimo na dno varného prostoru.
Ani dno nevykladejte alobalem. Nahromadéné teplo
by mohlo poskodit spotfebic.

Dno varného prostoru a odparovaci miska musi vzdy
zUstat volné. Nadobu postavte vzdy do varné nadoby
s otvory nebo na rost.

m  Mezi vySky zasunuti nezasouvejte zadné

pfisluSenstvi, mohlo by se pfeklopit.

PrisluSenstvi cs

Funkce zaskoceni

PrisluSenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskoci.
Tato funkce zabraruje prevrhnuti pfisluSenstvi pfi
vytahnuti.

m Aby tato ochrana proti pfevrhnuti fungovala, musi byt
pfisluSenstvi viozené do trouby spravné.

m Vlozte vzdy celé pfislusenstvi do peciciho prostoru
tak, aby se nedotykalo dvifek spotfebice.

P¥i zasouvani rostu dbejte na to, aby vystupek a
sméfoval doll a bezpedénostni oblouk b rodtu dozadu
a nahoru.

Pti vkladani parnich nadob dbejte na to, aby vystupek €
byl vzadu a sméroval dolU.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pfislusenstvi mlzete zakoupit u zékaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotiebidi
naleznete v nasich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moznost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do prodejnich podkladd.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfislusenstvi se nehodi pro
kazdy spotrebic. PFfi nakupu uvedte prosim vzdy presné
Ciselné oznadeni (E-Nr.) svého spotfebice.

— "Zdkaznicky servis" na strané 24

Zvlastni prislusenstvi

Parni nadoba, s otvory, velikost S

Parni nadoba, bez otvord, velikost S

Parni nadoba, s otvory, velikost L

Parni nadoba, bez otvord, velikost L

Rost pro parni troubu

Porcelanova nadoba, bez otvor(, velikost S

Porceldnova nddoba, bez otvor(, velikost L

Dekoracni listy

Pro zakryti dna pfihradky ve skfifice a zakladni desky spatrebice.



cs Pred prvnim pouzitim

[EN Pfed prvnim pouzitim

NeZ budete moci vyuZivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfislusenstvi.

Pred prvnim uvedenim do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu se informujte
u svych vodaren na tvrdost vody v potrubi.

Aby vas spotfebi¢ mohl spolehlivé upozornit na
potfebné odvapnéni, musite spravné nastavit tvrdost
vody.

Pozor!

Nebezpeli poSkozeni spotfebice pfi pouziti nevhodnych
kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu

s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

Pouzivejte vyhradné &erstvou studenou vodu

z vodovodu, zmék&enou vodu nebo mineralni vodu bez
kyseliny uhliCité.

Upozornéni

m Pokud mate silné vapenatou vodu, doporudujeme
pouzivat zmékd&enou vodu.

m Pokud pouzivate vyhradné zmékcéenou vodu, mizete
v tomto pfipadé nastavit tvrdost vody na
~Zmékd&ena".

m Pokud pouzivate mineralni vodu, nastavte tvrdost
vody na ,4 velmi tvrda“.

m Pokud pouzivate mineralni vodu, pak pouze
mineralni vodu bez kyseliny uhligité.

Tvrdost vody Nastaveni

0 0 zmékcena
1 (az 1,3 mmol/l) 1 mékka

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 stredni
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 tvrda

4 (vice nez 3,8 mmol/l) 4 velmi tvrda

Prvni uvedeni do provozu

Upozornéni

m Tato nastaveni mlzete v zakladnich nastavenich
kdykoliv zménit. — "Zdkladni nastaveni”
na strané 17

m Po pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku
proudu se na displeji zobrazi nastaveni pro prvni
uvedeni do provozu.

Nastaveni jazyka

1. Oto&nym voli¢em nastavte pozadovany jazyk.
2. Klepnéte na Sipku >.
Zobrazi se dalSi nastaveni.

Nastaveni ¢asu

1. Oto&nym voli¢em nastavte aktualni Cas.
2. Klepnéte na Sipku >.

Nastaveni data

1. Oto¢nym voliCem nastavte aktualni den, mésic a rok.
2. Klepnéte na policko >.
Zobrazi se dalsi nastaveni.
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Nastaveni tvrdosti vody

1. Otacejte otoCnym voli¢em doprava, dokud se
nezobrazi vase tvrdost vody.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na Sipku >.
Na displeji se zobrazi upozornéni, ze bylo
dokoné&eno prvni uvedeni do provozu.

Kalibrace spotrebice a ¢isténi varného
prostoru

Nez poprvé zaénete ve spotiebidi pfipravovat pokrm,
zkalibrujte ho a vycCistéte varny prostor.

Kalibrace spotiebic¢e a ¢isténi varného prostoru

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. P¥i kalibraci
se spotfebi& nastavi podle tlaku v misté instalace. To
probéhne automaticky béhem prvniho vafeni v pare.
Vznika pfitom velké mnozstvi pary.

Priprava kalibrace

1. Vyjméte z varného prostoru pfislusenstvi.

2. QOdstrarite z varného prostoru zbytky obal(, napf.
polystyrenové kuliCky.

3. Pred kalibraci otfete hladké plochy ve varném
prostoru mékkym vihkym hadrem.

Kalibrace spotiebice a ¢isténi varného prostoru

Upozornéni

m Kalibraci Ize spustit pouze tehdy, kdyz je varny
prostor studeny (pokojova teplota).

m Bé&hem kalibrace neotevirejte dvitka spotfebice.
Kalibrace by se prerusila.

1. Zapnéte spotrebic tladitkem on/off.

2. Naplnite nadrzku na vodu. — "Napinéni nadrzky na
vodu" na strané 11

3. Nastavte uvedeny druh ohfevu, teplotu a dobu trvani
a spustte provoz.

Nastaveni

Druh ohrevu Vareni v pare
Teplota 100 °C
Doba trvani 20 minut

. Vypnéte spotrebic tlacitkem on/off.

Pockejte, dokud varny prostor nevychladne.

. Vydcistéte hladké plochy mycim roztokem a hadrem.
Vylijte nadrzku na vodu a osuste varny prostor.

— "Po kazdém provozu" na strané 12

No o s

Upozornéni

m  Aby se spotiebi¢ po prestéhovani pfizplasobil
novému mistu instalace, resetujte spotfebi¢ na
nastaveni z vyroby. Zopakujte prvni uvedeni do
provozu a kalibraci.

m Nastaveni kalibrace zlstanou uloZena i po vypadku
proudu nebo po odpojeni ze sité. Nemusi se
provadét nova kalibrace spotfebide.

Cisténi prislusenstvi
Prislusenstvi dikladné umyjte v mycim roztoku. Pouzijte
k tomu hadru na myti nebo mékky kartac.



E¥Obsluha spotfebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétlime, jak spotfebiC nastavit. Dozvite se,
CO se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

AVarovéni — Nebezpedi opareni!

Pri otevieni dvifek spotfebi¢e mUize unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. PFi
otevirani nestljte prilis blizko u spotfebice. Opatrné
otevrete dvitka spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

AVarovém’ — Nebezpeéi opafeni!

Voda v odparovaci misce je je$té horka i po vypnuti.
Odparovaci misku nevyprazdriujte hned po vypnuti.
Pred gisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.

AVarovém’ — Nebezpeéi opareni!

Pri otevieni dvifek spotfebi¢e mUiZze ze spotrebice vytéct
horka voda. Pfi otevirani nestdjte prilis blizko
spotrebice. Dvitka spotfebice otevirejte opatrné. Déti se
musi zdrzovat v dostate¢né vzdalenosti od spotfebice.
Pokud odparovaci miska pretece, nedoplniujte zasobnik
na vodu.

Zapnuti a vypnuti spotrebice
Abyste mohli spotfebi¢ nastavit, musite ho zapnout.

Vyjimka: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i pfi
vypnutém spotiebidi.

Ukazatele na displeji nebo upozornéni, napf. ukazatel
zbytkového tepla v troubég, zlstanou zobrazené i pfi
vypnutém spotfebici.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Pokud delsi
dobu nebylo provedeno zadné nastaveni, spotrebi¢ se
automaticky vypne.

Zapnuti spotiebice

Spotfebi¢ se zapina tladitkem on/off.
On/off nad tladitkem se rozsviti.

Na displeji se zobrazi logo studioLine a poté druh
ohfevu a teplota.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mizete urdit,
ktery druh provozu se ma zobrazovat.

Vypnuti spotiebice

Spotfebi¢ se vypina talitkem on/off.
Svétlo nad tlacitkem zhasne.

Nastavena funkce se zrusi.
Na displeji se zobrazi ¢as.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich miZete nastavit,
zda se na vypnutém spotfebi¢i ma zobrazovat &as.

Obsluha spotfebice cs

Spousténi a pferuseni provozu

Pro spusténi nebo preruseni probihajiciho provozu
stisknéte tladitko start/stop. Po preruseni provozu mUze
dal bézet chladici ventilator.

Pokud chcete zrusit vSechna nastaveni, stisknéte
tlagitko on/off (zapnout/vypnout).

Pokud béhem provozu otevfete dvitrka trouby, provoz se
prerusi. Pro pokraCovani provozu zavfete dvirka trouby.

Naplnéni nadrzky na vodu

Kdyz oteviete dvitka spotfebiCe, vpravo vidite nadrzku
na vodu. Pfed spusténim provozu naplfite do nadrzky
vodu.

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili tvrdost vody.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 17

Pozor!

Nebezpeli poskozeni spotrebice pfi pouziti nevhodnych
kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu

s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

Pouzivejte vyhradné Cerstvou studenou vodu

z vodovodu, zmék&enou vodu nebo mineralni vodu bez
kyseliny uhlicité.

Nadrzku na vodu naplfite pfed kazdym provozem:

1. Oteviete dvitka spotfebice.

2. Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku
(obrazek H).

3. Naplnte nadrzku ke znacce ,max"“ studenou vodou.
(obrazek BA).
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4. Zavrete vicko nadrzky
tak, aby viditelné zaskocilo.

5. Naplnénou nadrzku na vodu nasadte zpét
(obrazek H).

6. Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu zasunuta do
otvoru tak, aby nevy&nivala (obrazek H).

8~ o b

<]

S

i

7. Zavfete dvitka
spotrebice.
Nadrzka na vodu je naplnéna. MUizete spustit provoz.

11



cs Obsluha spotfebice

Doplnéni vody do nadrzky na vodu

Kdyz je nadrzka na vodu prazdna, zobrazi se na displeji
vyzva k naplnéni nadrzky na vodu. Provoz se prerusi.

AVarovéni — Nebezpeéi opafeni!

Pfi otevieni dvifek spotfebi¢e mlze ze spotrebice vytéct
horka voda. Pti otevirani nestdjte prilis blizko
spotfebie. Dvitka spotiebice otevirejte opatrné. Déti se
musi zdrzovat v dostate€né vzdalenosti od spotfebice.
Pokud odparovaci miska preteCe, nedopliiujte zasobnik
na vodu.

1. Opatrné otevrete dvitka spotfebice.

2. Vyjméte nadrzku na vodu a naplnte ji.

3. Nadrzku na vodu zasunte zpét a zavrete dvitka
spotrebice.

4. Spustte provoz.
Provoz bude pokracovat.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Po zapnuti spotfebice se zobrazi navrzeny druh ohfevu
s teplotou. Toto nastaveni mlzete hned spustit
tladitkem start/stop.

Pro jiné nastaveni zménte hodnoty podle znazornéni na
obrazcich.

Priklad: 15 minut vareni v pare na 90 °C

1. Oto¢nym voli¢em zménte druh ohfevu.

|-] 20 min 00 s

2. Sipkou > prejdéte na teplotu.
3. Oto&nym voli¢em zménte teplotu.

12:04 |2 20 min 00 s

4, Tlagitkem ® prejdéte na dobu trvani.
5. Oto¢nym volicem zménfite dobu trvani.

12:05

|-=>| Doba trvani

15 min 00 s

6. Stisknéte tlaCitko start/stop.

Vareniv pafre 90°C

Na displeji se zobrazi nastaveny druh ohfevu, teplota
a doba trvani.
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Hlaseni ,,Naplnit zasobnik na vodu?”

Hlaseni se zobrazi, kdyz nastavite druh ohfevu
a zasobnik na vodu je naplnény jen z poloviny.

Pokud se domnivate, Zze bude voda v zasobniku na
vodu pro dany provoz stacit, mizete spotiebi¢ hned
spustit.

V opacném pfipadé napliite zasobnik na vodu ke
znacce ,max", zasunte ho zpét a spustte provoz.

Po kazdém provozu

AVarovéni — Nebezpeci opareni!

Pti otevieni dvifek spotfebic¢e muize unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. P¥i
otevirani nestljte pfili$ blizko u spotfebic¢e. Opatrné
otevrete dvitka spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Po kazdém provozu zUstanou uvnitt trouby vihko

a necistoty. Proto spotfebi¢ po kazdém provozu vysuste
a vydistéte. Kromé toho po kazdém provozu
vyprazdnéte nadrzku na vodu.

Vysus$eni varného prostoru

AVarovénl’ — Nebezpe¢i opareni!
Voda v odparovaci misce mUze byt horka. Pred utiranim
ji nechte vychladnout.

1. Dvirka spotfebiCe nechte pooteviena, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

2. Necistoty z varného prostoru okamzité odstrante.

3. Vychladly varny prostor a odpafovaci misku vytfete
houbiCkou a vysuste mékkym hadrem.

4. Pokud se na Celnich stranach nabytku vytvorila
kondenzovana voda, otfete je do sucha.

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu se musi po kazdém provozu s parou
vyprazdnit a vysusit.

Pozor!

m Nesuste nadrzku na vodu v horké troubé. Nadrzka
na vodu by se poskodila.

m  Nemyjte nadrzku na vodu v my&ce nadobi. Nadrzka
na vodu by se poskodila.

1. Otevrete dvirka spotrebice.

2. Vyjméte nadrzku na vodu a vylijte zbyvajici vodu.

3. Dukladné osuste tésnéni na vicku nadrzky a otvor
pro nadrzku ve spotfebidi.

4. Nasadte nadrzku na vodu do otvoru pro nadrzku.

5. Zavrete dvitka spotfebicCe.



[€ Casové funkce

Spotrebi¢ ma rizné casové funkce.

Casova funkce Pouziti

Q Budik Budik funguje jako minutka. Po uplynuti
nastavené doby zazni akusticky signal.

Po uplynuti nastavené doby trvani zazni
akusticky signal. SpotrebiC se automa-
ticky vypne.

|- Dobatrvani

- Konec Nastavte dobu trvani a as konce. Spotfe-
bi¢ se automaticky vypne, takze se ohrev
ukonci v pozadovanou dobu.

Upozornéni

m Dobu trvani do jedné hodiny mUliZete nastavit po
minutach.
Dobu trvani pfes jednu hodinu mUZete nastavit
v krocich po 5 minutach.

m  MuUzZete nastavit maximalné 23 hodin a 59 minut.

m Po uplynuti kazdé Casové funkce zazni akusticky
signal.

m Tladitkem [i]l mGzete kdykoli zjistit informace, které
se kratce zobrazi na displeji.

Budik

Budik mizete nastavit kdykoli, i kdyz je spotiebic
vypnuty. Funguje paralelné s jinymi ¢asovymi
nastavenimi a ma vlastni akusticky signal. Tak
rozpoznate, jestli uplynula doba budiku, nebo
nastavena doba trvani.

MiZete nastavit maximainé 24 hodin.

1. Stisknéte tlacitko (.
Otevre se poli¢ko budiku.
2. Oto¢nym volicem nastavte ¢as budiku.
Po nékolika sekundach se budik spusti.
Vlevo na stavovém fadku se zobrazi se symbol £
budiku a odméfovana doba.

Po uplynuti odmérované doby

zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi ,doba
budiku uplynula®. Tladitkem ® muZete akusticky signal
pfedCasné vypnout.

ZruSeni nastavené doby budiku

Tlagitkem (© oteviete menu a zruste nastaveny ¢as.
Zaviete menu tladitkem (.

Zména nastavené doby budiku

Tlagitkem (® oteviete menu Casové funkce a oto&nym
volicem béhem nékolika sekund zmérite nastavenou
dobu budiku. Tla¢itkem ® spustte budik.

Casové funkce  cs

Doba trvani

Pokud pro pokrm nastavite dobu trvani (dobu pfipravy),
ohfev se po uplynuti této doby automaticky ukondi.
Pedici trouba prestane hrat.

Predpoklad: Jsou nastavené druh ohfevu a teplota.

1. Stisknéte tladitko (.
Otevie se menu ¢asoveé funkce.

09:30

|->| Doba trvani
--min --s

2. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

|->| Doba trvani
45min 00s

3. Tlacitkem start/stop spustte spotrebic.
Doba trvani 12l se viditelné odméruje na stavovém
fadku.

Po uplynuti nastavené doby trvani

zazni akusticky signal. Pecici trouba prestane hrat.
Akusticky signal mlzete predcasné vypnout tlacitkem

ZruSeni doby trvani

Tlagitkem © oteviete menu Gasovych funkci a zruste
nastavenou dobu trvani. Provoz se ukondi. Zavrete
menu tladitkem O.

Zména doby trvani

Tlagitkem (® oteviete menu Casové funkce. Oto&nym
volicem zménte dobu trvani.
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cs Pokrmy

Cas konce

Pokud posunete ¢as konce, respektujte, ze potraviny
podléhajici rychlé zkaze nesmi zUstavat prilis dlouho
v troubé.

Predpoklad: Nastaveny provoz neni spustény. Je
nastavena doba trvani. Je oteviené menu ¢asové
funkce (.

Pfiklad na obrazku: v 9:30 h vloZite pokrm do trouby.
Priprava bude trvat 45 minut a pokrm bude hotovy
v 10:15 h. Vy si ale pfejete, aby byl hotovy ve 12:45 h.

1. Klepanim na Sipku > dalsi pfejdéte na ,=I konec*.
2. OtoCnym voliCem nastavte Cas konce.

3. Potvrdte tlacitkem start/stop.

Pecici trouba je ve vy&kavacim rezimu. Na stavovém
fadku se zobrazi symbol -l a €as, kdy ohfev skonci.
Ohrev se spusti ve spravny okamzik. Doba trvani se
viditelné odmé&rfuje na stavovém radku.

Po uplynuti nastavené doby trvani

zazni akusticky signal. Pecici trouba prestane hrat.
Akusticky signal mizete predcasné vypnout tlacitkem

Oprava nebo zruseni ¢asu konce

Cas konce nemUzete po spusténi jiz opravit. Pokud
chcete zrusit vSechna nastaveni, stisknéte tlagitko on/
off.
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Ead Pokrmy

Pomoci druhu provozu ,pokrmy“ muzete jednoduse
pfipravovat pokrmy. Spotfebi¢ zvoli optimalni nastaveni.

Volba a nastaveni pokrm

Stisknéte tlacitko menu.

Oto&nym voli¢em zvolte ,Pokrmy*.

Klepnéte na Sipku >.

Oto&nym voli¢em zvolte pozadovany pokrm.
Klepnéte na Sipku >.

Upozornéni: Zobrazi se informace o vySce zasunuti,
nadobé atd.

6. Tladitkem start/stop spustte spotrebic.

apwON

Budete provedeni celym procesem nastaveni zvoleného
pokrmu. Vzdy klepnéte na Sipku >.

Upozornéni: Spotfebi¢ vas upozorni, pokud je varny
prostor pro zvoleny pokrm jesté pfilis horky.

Nastaveni skoncilo

Zazni akusticky signal. Pedici trouba prestane hrat.
Akusticky signal mlzete predcasné vypnout tlacitkem

Pokud nejste s vysledkem peceni spokojeni, mizete
dobu pedeni jesté prodlouzit. Klepnéte na policko
L,Dopéct”. Zobrazi se navrzena doba trvani, kterou
mdzete zménit.

Pokud jste s vysledkem pedeni spokojeni, klepnéte na
,Konec". Na displeji se zobrazi ,Dobrou chut*.

Zruseni nastaveni

Stisknéte tlacitko on/off. V§echna nastaveni jsou
zrusena. Mizete provést nové nastaveni.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrmd muiZete posunout ¢as konce.
Postup pro posunuti Casu konce je popsany v Casti
Casoveé funkce. — "Casové funkce" na strané 13

Pokud jste nastavili Cas konce, prejde displej do
Sekaciho reZzimu. Na stavovém fadku je zobrazeny Cas,
kdy ohfev skonCi. Nelze ménit nastaveni. Respektujte,
7e potraviny podléhajici rychlé zkaze nesmi z(stavat
pfilis dlouho v troubé.

Pokyny k jednotlivym pokrmim

V8echny programy jsou pfizptsobené pro vafeni na
jedné drovni.

Vysledek vareni se mize liSit v zavislosti na velikosti
a kvalité pokrm.

Nadoby

Pouzivejte navrzené nadoby. VSechny pokrmy byly
vyzkousené s témito nadobami. Kdyz pouzijete jinou
nadobu, mlZe se vysledek vareni zménit.

P¥i vareni v parni nadobé s otvory zasunte navic do

vysky 1 parni nadobu bez otvord. Odkapavajici tekutina
se zachyti.



Mnozstvi/hmotnost
Pokrmy davejte do pfislusenstvi maximalné do vysky
4 cm.

Celkova hmotnost musi byt v ramci stanoveného
hmotnostniho rozmezi.

Doba vareni

V prvnich minutach se mdze zobrazena doba trvani
meénit, protoze doba ohfevu zavisi napf. na teploté
pokrmu a vody.

Priprava zeleniny
Zeleninu okorefite az po uvareni.

Priprava obilnych vyrobku/¢ocky
Zvazte pokrm a pridejte vodu ve spravném pomeéru:

Ryze basmati 1: 1,5
Kuskus 1 : 1
Pfirodniryze 1 : 1,5
Velkozrnna ¢ocka 1 : 2

Obilné vyrobky po uvafeni zamichejte. Zbyvajici voda se
tak rychle vsékne.

Vareni kufrecich prsou v pare
Kufeci prsa nepokladejte do nadoby na sebe.

Vareni ryby v pare
Pri pripravé ryb mlzete varnou nadobu s otvory
vymazat tukem.

Celé ryby nebo rybi filety nepokladejte na sebe. Zadejte

stejné velké kusy.

Priprava jogurtu

Na varné desce zahtejte mléko na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. Pokud pouzijete trvanlivé
mléko, staéi ho zahtat na 40 °C. Pfimichejte 150 g
jogurtu (s teplotou z lednice).

Naplrite do 8alki nebo malych skleni¢ek a zakryjte
potravinovou folii. Salky nebo skleni¢ky postavte do
parni nadoby a provedte nastaveni podle tabulky. Kdyz
je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout v lednici.
Priprava mlécné ryze

Ryzi zvazte a pfidejte 2,5nasobné mnozstvi mléka. Ryzi
a mléko naplfite do pfisluSenstvi max. do vysky 2,5 cm.
Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se rychle
vsakne.

Priprava kompotu

Program je vhodny pouze pro peckovité a jadrové
ovoce. Ovoce zvazte, pfidejte cca 4 mnozstvi vody
a podle chuti cukr a kofeni.

Sterilizace kojeneckych lahvi

Lahvi¢ky vzdy ihned po vypiti vy&istéte stétkou na lahve.
Poté je umyjte v mycce.

Lahvicky postavte do parni nadoby s otvory tak, aby se
navzajem nedotykaly.

LahviCky po sterilizaci utfete Cistou utérkou. Proces
odpovida béznému vyvareni.

Vareni vajec

Vejce pfed vafenim propichnéte. Vejce nepokladejte na
sebe.

Pokrmy

Ccs
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cs Pokrmy

Tabulka

Ridte se pokyny k jednotlivym pokrmdm.

Pokrm

ROzicky kvétaku, vareni v pare*
R{Zicky brokolice, vareni v pare*
Zelené fazole, vareni v pare*
Mrkev na kolecka, vareni v pare*
Zmrazend zeleninova smés, vareni v pare
Brambory varené ve slupce®

RyZe basmati

Prirodni ryze

Kuskus

Velkozrnnd Cocka

Ohrivanf uvarenych priloh*
Cerstva kuFeci prsa, vareni v pare
Cerstvé rybi filé, vareni v pére
Cerstva ryba v celku, vareni v pafe
Jogurt ve sklenicce

MIécna ryze

Kompot™

Sterilizace kojeneckych lahvi*
Vejce varena namékko*

Vejce varend natvrdo*

* Pro tento pokrm miZete nastavit ¢as konce.

16

Poznamky
stejné velkeé razicky

stejné velkeé rdzicky

kolecka silnd cca 3 mm

stfedné velké, @ 4-5cm

max. 0,75 kg
max. 0,75 kg
max. 0,75 kg
max. 0,55 kg

celkova hmotnost 0,2-1,5 kg

max. 2,5 cm silng

0,3-2 kg

vejce velikosti M, max. 1 kg

vejce velikosti M, max. 1,8 kg

PrisluSenstvi

parni nddoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(i

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvord

parni nddoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(i

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvord

parni nadoba bez otvor(
parni nadoba bez otvord
parni nadoba bez otvor(
parni nadoba bez otvord
parni nadoba bez otvor(

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvord

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvord

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(

sklenicky +
parni nadoba bez otvord

parni nadoba bez otvor(i
parni nadoba bez otvord
parni nadoba bez otvor(i

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvor(

parni nadoba s otvory +
parni nadoba bez otvord
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[ Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zmeénit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mizete aktivovat a deaktivovat pfi
zapnutém i vypnutém spotrebidi.

Drzte cca 4 sekundy stisknuté tladitko =. Na displeji se
zobrazi upozornéni pro potvrzeni a na stavovém fadku
se zobrazi symbol =°,

Upozornéni: | pfi aktivni détské pojistce mizZete pedici
troubu vypnout tladitkem on/off.

Détska pojistka cs

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rlizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotfebic. V pfipadé
potfeby mUZete tato nastaveni zménit.

Zmeéna nastaveni

1. Stisknéte tlacditko on/off.

Stisknéte tlacitko menu.

Otevfe se menu Druhy provozu.

Pomoci oto¢ného voliCe zvolte ,Nastaveni*.
Klepnéte na Sipku >.

Oto¢nym volicem zmeénte hodnoty.

Sipkou > vzdy prejdéte na dalsi nastaveni

a v pripadé potfeby ho zmérite.

Pro ulozeni stisknéte tlacitko menu.

Na displeji se zobrazi odmitnout nebo ulozit.

oakrw N

N

Seznam nastaveni

V seznamu najdete veskera zakladni nastaveni
a moznosti zmény. Na displeji se zobrazuji nastaveni
v zavislosti na vybaveni vaseho spotrebice.

MUzete zmeénit nasledujici nastavent:

Nastaveni Volba

Jazyk K dispozici dalSi jazyky
Cas Nastaveni aktualiniho ¢asu
Datum Nastaveni aktuélniho data
Tvrdost vody 0 (zmékcena)
1 (mekka)
2 (stredni)
3 (tvrdd)
4 (velmi tvrdd)
Akusticky signal Kratky (30 s)
Stredni (1 min)
Dlouhy (5 min)
Zvuk tlacitek Vypnuty (zvuk tlacitka pri zapnuti
a vypnuti pomoci on/off z(istava)
Zapnuty
Jas displeje Nastavitelny v 5 stupnich
Zobrazeni hodin Digitalnf
Vyp.
Osvétleni Pfi provozu zapnuté

Pfi provozu vypnuté
Vareniv pare
Hlavni menu
Pokrmy

Ztlumeni v noci Vypnuté

Zapnuté (displej se ztlumi mezi 22:00
a9:59 )

Logo znacky Zobrazit
Nezobrazit

Provoz po zapnutf
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cs  Cisténi

Doba dobéhu ventildtoru  Doporucena
Minimalnf

Nastaveni z vyroby Resetovat
Neresetovat

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, tonu tlacitka a
jasu displeje ihned vstoupi v platnost. VSechna ostatni

nastaveni az po ulozeni.

Zmeéna c¢asu

Cas se méni v zékladnich nastavenich.
Priklad: Zména ¢asu z letniho na zimni.

Stisknéte tladitko on/off.
Stisknéte tladitko menu.

Sipkou > klepnéte na ,Cas*“.
Oto&nym voli¢em zménte &as.
Stisknéte tlacitko menu.

oaRoN =

Na displeji se zobrazi ulozit nebo odmitnout.

Vypadek elektrického proudu

Po dlouhém vypadku proudu se na displeji zobrazi

Pomoci otoéného voli¢e zvolte ,Nastaveni®.

I Cisténi

V pripadé peclivé udrzby a cisténi zUstane spotfebic
dlouho pékny a funk&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotfebid.

AVarovéni — Nebezpeéi zkratu!

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte vysokotlaky CistiC ani

parni Cistig.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Nepouzivejte

m agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky na pedici trouby,

m leptavé Cistici prostredky, prostfedky s obsahem
chloru ani agresivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Jestlize se takovy prostfedek dostane na Celni sténu

spotfebiCe, okamzité ho omyijte vodou.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Jestlize se odstranovac vodniho kamene dostane na
predni stranu nebo na jiny choulostivy povrchu, ihned
ho omyijte vodou.

nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.

Znovu nastavte jazyk, ¢as a datum.

Cistici prostredky
Vngjsi plochy spottebice (s hlinfkovym Celem)

Vngjsi plochy spotrebice (s Celem z uSlechtilé
oceli)

Vnitfek trouby s odparovaci miskou

Nadrzka na vodu

Otvor pro nddrzku

Tésnéni ve vicku nadrzky na vodu
Ramy

Sklenéné tabule

Tésnénf dvitek
Prislusenstvi
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Hned po vychladnuti spotfebice odstrante z varného
prostoru necistoty.

Soli jsou agresivni a mohou zpUsobit korozi. Zbytky
ostrych omacek (kedup, hofcice) nebo slanych pokrmd
odstrante z varného prostoru hned po vychladnuti.

Nepouzivejte tvrdé prostfedky na drhnuti nebo
houbicky.

Myci roztok - osuste mékkym hadrem.
Jemny Cistici prostfedek na okna - mékkym hadrem na Cisténi oken nebo hadrem z mikroviakna
nepoustéjicim vlakna otrete hlinikové Celo vodorovnymi pohyby a bez tlaku.

Myci roztok - osuste mékkym hadrem.

VZdy ihned odstraite vapenaté, tukove, Skrobové skvrny a skvrny od bilku. U zakaznického servisu
nebo ve specializované prodejné Ize obdrzet specidini Cistici prostredky na uslechtilou ocel.

Horky myci roztok nebo voda s octem - pouzijte pfilozenou houbicku nebo mekky kartacek.

Pozor!
Nebezpe¢i koroze ve varném prostoru.
Nepouzivejte ocelové ani drsné houbicky.

Myci roztok - nemyjte v mycce nadob,
Po kazdém pouZiti vytrete dosucha.

Po kazdém provozu dikladné osuste.
Viz kapitola: Cigténi rama.

Viz kapitola: Cisténi sklenénych tabull.
Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu:

Po vycisténi Cisticim prostfedkem na sklo otfete sklenéné tabule dosucha. Jinak mohou vzniknout
skvrny, které jiz nebude mozné odstranit.

Horky myci roztok.

Namocte do horkého myciho roztoku. VyGistéte kartackem ¢i myci houbickou nebo umyjte v mycéce
nadobi. Zmény barvy zplisobené potravinami s obsahem Skrobu (napr.ryze) vygistéte vodou
s octem.



Cistici houbi¢ka

PriloZzen4 gistici houbicka je velmi sava. Cistici houbigku
pouzivejte pouze k ¢isténi varného prostoru

a k odstranovani zbytku vody z odpafovaci misky.

Pfed prvnim pouzitim Gistici houbi¢ku dikladné
proplachnéte. Cistici houbi¢ku mizete prat v pracce
(vyvarka).

Hadfik z mikrovlakna

Hadfik z mikrovlakna se strukturou je mimoradné
vhodny pro ¢isténi choulostivych povrchd, jako je sklo,
sklokeramika, uSlechtila ocel nebo hlinik (obj.

¢. 460 770, Ize zakoupit také on-line v internetovém
obchodu). Odstranuje v jednom kroku tekuté a mastné
nedistoty.

Odvapnéni

Aby vas spotiebi¢ zlstal funkéni, musite ho pravidelné
odvapnovat.

Odvapnéni se sklada z nékolika kroku. VSechny kroky
musi kompletné probé&hnout. Teprve poté bude
spotfebiC znovu pfipraveny k provozu.

Upozornéni: Pokud béhem odvapnéni klepnete na
tlagitko on/off, proces se prerusi a spotfebiC se vypne.
Po opétovném zapnuti se spotfebi€ musi nejprve
dvakrat proplachnout, aby se z néj odstranily zbytky
odvapnovaciho roztoku. Ostatni druhy pouziti
spotiebice zlstanou az do konce druhého
proplachovani zablokované.

m  Odvapnéni (cca 30 minut), poté vyprazdnéte
odparovaci misku a znovu naplfite nadrzku na vodu.

m  Prvni proplachovani (20 sekund), poté vyprazdnéte
odparovaci misku.

m Druhé proplachovani (20 sekund), poté odstrante
zbyvajici vodu.

To, jak ¢asto se musi spotfebi¢ odvapnovat, zavisi na
tvrdosti pouzivané vody. Pokud jiz Ize spotrebiC spustit
s parou jen 5krat nebo méné, upozorni spotfebic
hlasenim na displeji na nutnost odvapnéni. Po zapnuti
se zobrazi poc¢et zbyvajicich provoz(. Tak mate ¢as
pfipravit v€as odvapnéni.

Spustit

Pozor!

m Nebezpeli poskozeni spotrebide: K odvapnéni
pouzivejte vyhradné nami doporuceny tekuty
odvapriovaci prostredek. Doba plsobeni pfi
odvapriovani je prizplsobena tomuto
odvapnovacimu prostfedku. Jiné odvapfiovaci
prostfedky mohou spotfebi¢ poskodit.

Obj. &. odvaprniovaciho prostfedku 311 680

m Odvapnovaci roztok: Odvapriovaci roztok nebo
odvapriovaci prostfedek se nesmi dostat na ovladaci
panel nebo jiné povrchy spotiebide. Povrchy by se
poskodily. Pokud by se to pfesto stalo, roztok ihned
odstrante vodou.

Cisténi  cs

1. Z 300 ml vody a 60 ml tekutého odvapnovaciho
prostfedku smichejte odvapnovaci roztok.

2. Vyjméte nadrzku na vodu a naplrite ji odvapnovacim
roztokem.

3. Nadrzku na vodu s odvapnovacim roztokem Uplné

zasunte.

Zavrete dvitka spotrebice.

Stisknéte tladitko on/off.

Stisknéte tlacitko menu.

Otacejte otocnym voli¢em, dokud se nezobrazi

,odvapnéni*.

8. Tlacditkem start/stop spustte odvapnéni.
Na stavovém radku se viditelné odmérfuje zbyvajici
doba. Jakmile zbyvajici doba uplyne, zazni akusticky
signal.

Nooa ks

Prvni proplachovani

1. PfiloZzenou houbi¢kou odstrarite z odpafovaci misky
odvapnovaci roztok.

2. Vlyjméte nadrzku na vodu, dikladné ji vyplachnéte,

naplrite vodou a znovu ji zasurite.

Zavrete dvitka spotrebice.

4. Stisknéte tlaCitko start/stop.
Spotfebit se proplachne. Priblizné za 20 sekund
prvni proplachovani skonci.

5. Otevrete dvitka spotfebice.

6. Houbicku dikladné proplachnéte vodou.

7. Zbyvajici vodu v odparovaci misce odstrante
houbickou.

8. Pokracdujte druhym proplachovanim.

[ d

Druhé proplachovani

1. Vyjméte nadrzku na vodu, ddkladné ji vyplachnéte,
naplrite vodou a znovu ji zasurite.

2. Zavrete dvirka spotrebice.

3. Stisknéte tlacCitko start/stop.
Spotfebit se proplachne. Priblizné za 20 sekund
druhé proplachovani skondi.

4. Zbyvajici vodu v odpafovaci misce odstrarite
houbickou.

5. Varny prostor vytrete houbickou a poté osuste
mékkym hadrem.

6. Vypnéte spotfebic.
Odvapnéni je dokon&ené a spotrebid je opét
pfipraveny k provozu.

Odvapnéni samotné odparovaci misky

Pokud nechcete provést odvapnéni celého spotfebice,
ale jen odparovaci misky ve varném prostoru, mizete
pouzit také ,odvapnéni“.

Jediny rozdil:

1. Ze 100 ml vody a 20 ml tekutého odvaprnovaciho
prostfedku smichejte odvapnovaci roztok.

2. Celou odparovaci misku napliite odvapfiovacim
roztokem.

3. Nadrzku na vodu naplfte jen vodou.

4. Uvedenym zplsobem spustte ,odvapnéni*.

Odparovaci misku mizZete odvapnit také ru¢né.
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Vysazeni a zavéseni dvifek spotiebice

Dvitka spotfebiCe pedici trouby Ize za ucelem gisténi
a demontaze sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek spotfebice maji zajisfovaci packy.
Kdyz jsou zajiStovaci packy zaklopené (obrazek ),
jsou dvitka spotfebie zajisténa. Nelze je vysadit.
Kdyz jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek
spotrebice vyklopené (obrazek H), jsou zavésy
zajisténé. Nemohou zaklapnout.

AVarovéni

Nebezpeci poranéni!

m Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou
zaklapnout. Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy
vzdy zaklopené, resp. pfi vysazovani dvitek
spotrebie zcela vyklopené.

m Zavésy dvitek spotfebice se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas sevrit.
Nesaheijte do prostoru zavésua.

Vysazeni dvifek spotiebice

1. Uplné& otevrete dvitka spotfebide a pritladte je
smeérem ke spotrebidi.

2. Odklopte obé zajiStovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek ).

3. Uplné zavrete dvitka spotfebice a. Obéma rukama je
uchopte vlevo a vpravo b a vytahnéte nahoru
(obrazek H).

Zavéseni dvifek spotrebice
Dvitka spotfebiCe zavéste zpét opacnym postupem.

1. P¥i zavéSovani dvitek spotfebi¢e dbejte na to, abyste
oba zavésy zasunuli do otvord rovné (obrazek H).
Prilozte oba zavésy dole k vnéjsi tabuli a pouzijte ji
jako vodici plochu.

Dejte pozor, abyste zavésy zasunuli do spravného
otvoru. Musi byt mozné je zasunout zlehka a bez
odporu. Pokud ucitite odpor, zkontrolujte, zda jsou
zaveésy zasunuté do spravného otvoru.

II\)
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2. Zcela otevrete dvitka spotrebice. Znovu zaklopte
obé zajistovaci packy (obrazek H).

3. Zavrete dvirka.

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvdli lepSimu ¢isténi mlzete sklenéné tabule ve
dvitkach pecici trouby demontovat.

Demontaz ze spotrebice

1. Pootevrete dvitka spotfebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).
3. Sejméte kryt (obrazek H).




4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na dvitkach
spotfebide (obrazek H).

5. Nez dvitka zase zavrete, vlozte mezi né nékolikrat
preloZzenou utérku (obrazek H).
Vytahnéte nahoru predni tabuli a madlem dold ji
polozte na rovnou plochu.

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

AVarovéni

Nebezpedi urazu!

m Poskrabané sklo dvitek spotfebice mlze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

m Zaveésy dvitek spotiebice se béhem otevirani a
zavirani dvitek pohybuji a mohou vas sevrit.
Nesahejte do prostoru zavésu.

Montaz na spotrebic

1. Predni tabuli nasadte dole do drzakd (obrazek H).
2. Zavfete predni tabuli natolik, aby byly oba horni haky

proti otvoru (obrazek H).
H ‘ |
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3. PritlaCte predni tabuli dole tak, aby slySitelné
zaskocila (obrazek H).

4. Dvitka spotiebice znovu pooteviete a odstrante
utérku.

5. Znovu naSroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.

6. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slySitelné zaskoci
(obrazek ).

7. Zavfete dvitka spotrebice.

Cisténi  cs

Pozor!
Peclici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
tabule radné namontované.

Cisténi rama
Ramy muzete pfi ¢isténi vyjmout.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni horkymi ¢astmi ve
varném prostoru.!
Poc&kejte, dokud varny prostor nevychladne.

Vyjmuti rama

Upozornéni: Ram vepfedu maximalné odklopte az
k odporu, protoze jinak byste mohli zdeformovat
postranni sténu spotrebice.

1. Ram vepfedu opatrné zatlaCte nahoru, az se uvolni,
a na strandch ho uvolnéte ze zavésSeni (obrazek H).
2. Vytahnéte ram ze zavéseni a vyndejte ho
(obrazek HA).

p e

3. Ramy vycCistéte mycim prostiedkem a houbickou/
kartaCkem
nebo
ramy umyjte v my&ce nadobi.

Zavéseni ramu

1. Ram umistéte vyklenutim nahoru.

2. Zavéste ram vzadu a posunte dozadu, az zaskod&i
(obrazek H).

3. Zavéste ram vpredu do zavésSeni a zatlacte ho dold,

aby zaskocil a byl znovu vodorovné usazeny ve
spottebidi (obrazek E).

4 -

Kazdy ram pasuje vzdy jen na jednu stranu.
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Co délat v pfipadé poruchy?

B Co délat v pripadé

poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

proudem!

AVarovéni — Nebezpeci Urazu elektrickym

Neodborné opravy jsou nebezpe&né. Opravy spotiebice
a vymeénu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét

Tip: Pokud se vam né&jaky pokrm nepodafi optimalné,
podivejte se do kapitoly ,Otestovali jsme pro vas
v nasem kuchynském studiu®. Zde najdete mnoho tipU

a pokynU k vareni.

Tabulka zavad

U chybovych hlaseni s E, napf. EO111, spotfebic
vypnéte a zapnéte. Pokud se hlaseni zobrazi znovu,

zavolejte servis.

Mozna pficina

vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Pokyny/odstranéni

Spotiebi¢ nefunguje.

Zapnuty spotrebic nelze ovladat, na
displeji je zobrazeny symbol <.

Trouba nehfeje a na displeji je zobra-
7eno ,zapnuty predvadéci rezim*.

Spotrehic nelze spustit.

Spotrebic vas vyzyva, abyste utreli
varny prostor a naplnili nadrzku na
vodu.

Po zapnuti druhu provozu se na dis-
pleji zobrazi hlaseni, Ze je teplota prilis
VySokd.

Spotrebic vas vyzve, abyste provedli
odvapnéni, aniz by se predtim zobra-
zilo pocitadlo.

Tlacitka blikajf.

PFi vareni se odparila veskerd vody
z odparovaci misky, ackoli je nadrzka
na vodu pIna.

Nadrzka na vodu se bez zjevného
ddvodu vyprazdni. Odparovaci miska
pretece.

Na displeji se zobrazi vyzva k naplnénf
nadrzky na vodu, ackoli je nadrzka
pina.

Na displeji se zobrazi vyzva k naplnéni
nadrzky na vodu, ackoli nadrzka na
vodu jeSté neni prazdna, resp.
nadrzka na vodu je prazdnd, ale
nezobrazi se prislusné hlaseni na dis-
pleji.
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Vadnd pojistka.
Vypadek elektrického proudu
Je aktivovana détskd pojistka.

Spotrebi se nachazi v predvadécim rezimu.

Dvifka spotrebice nejsou lpIné zaviena.
SpotrebiC neni vypnuty.

Béhem odstrariovani vodniho kamene doslo
k preruSeni napajeni nebo vypnuti spotiebice.

Spotrebi¢ neni dostatecné vychladly.

Je nastavena prili§ mala tvrdost vody.

Normalni jev v dlsledku kondenzovang vody za ovld-
dacim panelem.

Néadrzka na vodu neni spravné zasunuta.
Pfivod k nadrZce na vodu je ucpany.

Nadrzka na vodu neni spravné zaviena.
Tésnénf ve vicku nadrzky je zneCiSténé.
Tésnéni ve vicku nadrzky je posSkozeng.

Nadrzka na vodu neni spravné zasunuta.
Nefunguje rozpoznavaci systém.

Nadrzka na vodu je znecisténd. Pohybliva Gidla hla-
diny vody uvazla.

V pojistkové skfifice zkontrolujte, je-li pojistka pro spo-
trebic v poradku

Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyriské spotre-
bice.

DrZte stisknuté tlacitko <, dokud symbol <o
nezhasne.

Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice a po cca 10
sekunddch ji znovu zapnéte. Zapnéte spotfebic
a v nastaveni zvolte ,pfedvadéci rezim vypnuty®,

Zavrete dvitka spotfebice.
Spotrebi vypnéte a znovu zapnéte.

Po opétovném zapnuti spotfebi¢ dvakrat proplach-
néte.

Nechte spotfebi¢ vychladnout a spustte druh provozu
ZNovu.

Provedte odvapnéni.

Zkontrolujte a prip. prizplisobte nastavenou tvrdost
vody.

Jakmile se kondenzovand voda odparfi, tlacitka pre-
stanou blikat.

Zcela zasunte nadrzku na vodu, a7 viditelné zaskodi.
Odvapnéte spotrebic.

Zkontrolujte a pfip. zmérite nastavenou tvrdost vody.
Zavrete vicko tak, aby viditelng zaskocilo.

VycGistéte tésnéni.

Obstarejte si u zakaznického servisu novou nadrzku
na vodu.

Zcela zasuite nadrzku na vodu, az viditelné zaskoci.
Zavolejte servis.

Nddrzkou zatreste a vyCistéte ji. Pokud se zaseknuté
dily neuvolni, obstarejte si u zakaznického servisu
novou nadrzku na vodu.



Na displeji se béhem provozu zobrazi  NAdrzka na vodu je napInénd z poloviny.

otdzka ,Naplnit zasobnik na vodu?,

Na displeji se zobrazi ,Spotrebi¢
hieje”, ale spotrebi¢ nedosahne zvo-
lené teploty.

PFivareni v pare vznika extrémni
mnoZzstvi pary.

Pfi vareni v pare vznika opakované
extrémni mnozstvi pary.

Pri vareni unikd z vétracich Stérbin
para.

Normalni proces.

Vyména zarovky ve varném prostoru

Tepelné odolné halogenové zarovky 230 V/25 W
s tésnénim obdrzite u zdkaznického servisu. Uvedte,
prosim, ¢isla ,E* a ,FD*“ vaSeho spotiebice.

AVarovéni — Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

Pfi vymeéné zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice.

AVarovém’ — Nebezpeéi popaleni!

Ptistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice nebo vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky.

2. VySroubujte kryt doleva.

3. Vytahnéte zarovku.
Nasadte novou zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolikl. Zarovku pevné zatlacte.
Pozor!
Spotfebi¢ pouzivejte pouze se sklenénym krytem
a tésnénim.

4. Ve spravném poradi nasadte na sklenény kryt nova
tésnéni a krouzek.

Hodnoty automatické kalibrace nejsou optimaln.

Spotrebi¢ se automaticky kalibruje.

Spotiebi¢ se nemdze kvli prili§ kratkym dobam
vareni automaticky zkalibrovat.

5. Sklenény kryt s tésnénim nasroubujte zpét.
6. Spotrebi¢ zapojte do elektrické sité a znovu
provedte prvni uvedeni do provozu.

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Nenf nutné nic délat, provoz bézi dal.

Resetuijte spotiebi¢ na nastaveni z vyroby a zopakujte
prvni uvedeni do provozu — "Zdkladni nastaveni”
nastrané 17 — "Pred prvnim pouZitim"

na strane 10.

Pri priStim vareni v pare na 100 °C probéhne automa-
ticky kalibrace, pfi tom vznika vice pary.

Normalni proces.

Resetujte spotfebiC na nastaveni z vyroby a zopakuijte
kalibraci.

Nelze.

Vymeéna sklenéného krytu nebo tésnéni

Kdyz jsou sklenény kryt halogenové zarovky nebo
tésnéni poskozené, musi se vymenit. Novy sklenény kryt
obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte dislo ,E*

a Gislo ,FD" spotfebide.

Vyména tésnéni dvifek

Pokud je tésnéni dvifek na &elni strané parni trouby
vadné, je nutné ho vyménit. Nahradni tésnéni pro svij
spotfebi¢ obdrzite v servisu. Uvedte, prosim, &isla ,E*
a ,FD" svého spotrebice.

1. Oteviete dvitka spotrebice.

2. Sejméte staré tésnéni dvirek.

3. Na jednom misté zasunte nové tésnéni a natahnéte
ho po celém obvodu. Misto spojeni musi byt na
strang.

4. Zejména v rozich jesté jednou zkontrolujte usazeni
tésnéni.
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cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E-Nr. a éislo FD

Pti telefonatu uvedte Uplné Cislo spotfebice (E-Nr.)

a vyrobni Cislo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s pfisluSnymi Cisly
najdete po otevreni dvifrek spotrebice.

U nékterych spotrebict, které jsou vybavené parou,
najdete typovy §titek za ovladacim panelem.

@ | E-Nr FD: ZNr |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mdzete si Udaje svého spotrebice a telefonni ¢islo
servisu poznamenat zde.

C. vyrobku (E-

Nr.) Vyr. €. (FD-Nr.)

Zékaznicky servis

Mgjte na paméti, ze navstéva technika zakaznického
servisu neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani
bé&hem zarucni doby.

Kontaktni udaje vSech zemi pro nejbliz8i zakaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfilozeném seznamu
zékaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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Bl Tabulky a tipy

Vareni v pare je mimoradné Setrny zpUsob pfipravy
pokrm0. Para obklopuje pokrm, a brani tak ztraté Zivin
z potravin. Vareni probiha bez pretlaku. Diky tomu
zlistane zachovana forma a typicka chut potravin.

V tabulkach najdete vybér pokrmd, které Ize dobre
pfipravit v parni troub&. MUzete si predist, ktery druh
ohtevu, které pfisluSenstvi a jakou teplotu a dobu vareni
byste méli nejlépe zvolit. Pokud neni uvedeno jinak,
udaje plati pro vlozeni do chladného spotrebice.

PrisluSenstvi
Pouzivejte pfislusenstvi, které je soucasti dodavky.

Pfi vafeni v pare v parni nadobé s otvory pod ni navic
vzdy zasurite parni nadobu bez otvorl. Odkapavajici
tekutina se zachyti.

Nadoba

Pokud pouzijete nadobu, postavte ji vzdy doprostred
parni nadoby s otvory.

Nadoby musi byt odolné vic¢i vysokym teplotam a pare.
V pfipadé silnosténnych nadob se doba vareni
prodluzuje.

Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni lazni,
zakryjte folii (napf. pfi rozpousténi Cokolady).

Doba vareni a mnozstvi

Doba vareni pfi vafeni v pafre zavisi na velikosti
potravin, nikoli na celkovém mnozstvi. Ve spotiebidi Ize
varit v pafe maximalné 2 kg pokrmu.

Ridte se velikostmi potravin, které jsou uvedené

v tabulkach. U mensich kusU se doba vareni zkrati,

u vétSich se prodlouzi. Na dobu vafeni ma rovnéz vliv
kvalita a stupen zralosti. Uvedené hodnoty jsou proto
pouze orientadni.

Rovnomérné rozprostieni potravin

Potraviny v nadobé vzdy stejnomérné rozprostrete.
Nebudou-li vrstvy stejné silné, neuvari se stejnomérné.

Potraviny choulostivé na stlaceni

Potraviny, které jsou choulostivé na stlaceni, nevrstvéte
v parni nadobé pfilis vysoko. Radéji pouzijte dvé parni
nadoby.



Tabulky a tipy cs

Priprava menu Zelenina

V pafe Ize soudasné vafit kompletni menu, aniz by Zeleninu dejte do parni nadoby s otvory a zasurite do
doslo ke smichani chuti. Pokrm, ktery se vafi nejdéle, vysky 3. Parni nadobu bez otvort zasurite pod ni do
vlozte do spotfebiCe jako prvni a ostatni pokrmy ve vySky 1. Odkapavajici tekutina se zachyti.

vhodny okamzik pfidejte. V3echny pokrmy tak budou
hotové najednou.

Pti pfipravé menu se celkova doba vareni prodluzuje,
protoze pfi kazdém otevieni dvitek spotfebice unikne
trochu pary a spotfebi¢ se musi znovu rozehtat.

Potraviny Velikost Prislusenstvi Druh ohfevu Teplota ve °C Doba vareni
v min
ArtyGoky celé s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 30-35
Kvétak cely s otvory + bez otvord vafenivpare 100 25-35
Kvetak razicky s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 10-15
Brokolice razicky s otvory + bez otvord varenivpare 100 8-10
Hrach - s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 5-10
Fenykl pldtky s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 10-14
Zeleninovy pudink - formasvodnilazni 1,51 +rost varenivpare 100 50-70
ve vySce 2
Zeleng fazole - s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 20-25
Mrkev koleCka s otvory + bez otvor(i Varenivpare 100 10-20
Kedlubny platky s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 20-25
Porek kolecka s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 6-9
Kukurice celd s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 25-35
Mangold* nudlicky s otvory + bez otvord varenivpare 100 8-10
Chrest, zeleny* cely s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 7-12
Chrest, bily* cely s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 10-15
Spenat* - s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 2-3
Romanesco razicky s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 8-10
RUZickova kapusta razicky s otvory + bez otvor(i varenivpare 100 20-30
Cervend fepa cela s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 40-50
Cervené/madré zelf nanudlicky s otvory + bez otvor( vafenivpare 100 30-35
Bilé hlavkoveé zeli nanudlicky s otvory + bez otvor( vafenivpare 100 25-35
Cuketa koleCka s otvory + bez otvor(i vafenivpare 100 3-4
Lusky cukrového hrasku - s otvory + bez otvord varenivpare 100 8-12

* SpotrebiC predehrejte.
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cs Tabulky a tipy

Prilohy a lusténiny

Pfidejte vodu, resp. tekutinu v uvedeném pomeéru.
Priklad: 1 : 1,5 =na kazdych 100 g ryze pfidejte 150 ml

tekutiny.

VysSku zasunuti parni nadoby bez otvorl mizete zvolit

libovolné.
Potraviny Prislusen- Druh ohievu Teplotave °C  Doba vareni

stvi vV min

Brambory varené ve slupce - S otvory + 3 varenivpare 100 35-45
(stfedni velikost) bez otvor(i 1

Varené loupané brambory - s otvory + 3 varenivpare 100 20-25
(na Gtvrtky) bez otvor(i 1
Prirodni ryze 1:15 bez otvor( - varenivpare 100 35-45
Dlouhozrnnd ryze 1:15 bez otvor(i - vafenivpare 100 20-30
RyZe basmati 1:15 bez otvor( - varenivpare 100 20-30
Ryze parboiled 1:15 bez otvor(i - varenivpare 100 15-20
Rizoto 1:2 bez otvor( - varenivpare 100 30-35
Velkozrnnd ¢ocka 1:2 bezotvorli - Varenivpare 100 35-50
Bilé fazole, namoCené 1:2 bez otvor( - varenivpare 100 65-75
Kuskus 1:1 bez otvor(i - vafenivpare 100 6-10
Spalda, drcend 1:25 bez otvor( - varenivpare 100 15-20
Jahly, nemleté 1:25 bez otvor(i - varenivpare 100 25-35
PSenice, nemleta 1:1 bez otvor( - varenivpare 100 60-70
Knedliky - S otvory + 3 vafenivpare 95 20-25

bez otvor( 1

Drubez a maso

Drubez

Potraviny Mnozstvi Prislusen- Druh ohievu Teplotave °C  Doba pfipra-
stvi vy v min

Kufeci prsa po0,15kg  bezotvorli 2 Varenivpare 100 15-25

Kachni prsa* p00,35kg  bezotvor(i 2 Varenivpare 100 12-18

* Predem opecte a zabalte do folie.

Hovézi maso

Potraviny Mnozstvi Prislusen-  Vyska Druh ohfevu Teplotave °C  Doba vareni
stvi v min

Nizky roastbeef, stfedné propeceny* 1 kg bez otvord 2 varenivpare 100 25-35

Vysoky roastbeef, stredné propeceny* 1kg s otvory + 3 varenivpare 100 30-40

bez otvorl 1

* Pfedem opecte a zabalte do fdlie.

Veprové maso

Potraviny Mnozstvi PrisluSen-  Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C Doba pripra-
stvi vy vV min
Veprovd panenka 0,5kg bez otvori 2 varenivpare 100 16-20
Veprové medailonky* cca3cm bez otvor(i 2 varenivpare 100 10-12
silng
Uzené kotlety na platky bez otvor(i 2 varenivpare 100 15-20

* Predem opecte a zabalte do folie.



Klobasy

Potraviny

Pfislusenstvi

Druh ohrevu

Tabulky a tipy cs

Teplota ve °C  Doba pfipra-

Videriské parky

Bilé klobdsy

Ryby

Potraviny

S otvory +
bez otvor(

s otvory +
bez otvor(

Mnozstvi

vareni v pare

vareni v pare

—w = w

Pfislusen-
stvi

Druh ohrevu

80-90

80-90

Teplota ve °C

vy vV min
12-18

20-25

Doba pripra-

Prazma, cela
Filet z prazmy
Rybi terina
Pstruh, cely
Filety z tresky
Filety z lososa

Musle
Filety z okounika

Zavitky z morského jazyka, pInéné

Polévkové zavarky, ostatni

Potraviny

po 0,3 kg

po 0,15 kg
forma s vodni
lazni 1,51

po 0,2 kg

po 0,15 kg
po 0,15 kg

1,5kg
po 0,15 kg

Prislusenstvi

s otvory + vareni v pare

3
bez otvor( 1
s otvory + 3 vareni v pare
bez otvor(i 1

2

bez otvor(i vareni v pare

s otvory + 3 vareni v pare

bez otvor(i 1

s otvory + 3 vareni v pare

bez otvor(i 1

S otvory + 3 vareni v pare

bez otvor(i 1

bez otvor( 2 vareni v pare

s atvory + 3 vareni v pare

bez otvor(i 1

s otvory + 3 vareni v pare
1

bez otvord

Druh ohrevu

80-90

80-90

70-80

80-90

80-90

100

100
80-90

80-90

Teplota ve °C

vy vV min
18-28

10-20
40-80
12-15
10-14
8-10

10-15
10-20

10-20

Doba vareni
Vv min

VajeCna sedlina
Krupicové noky

Vejce varena natvrdo
(velikost M, max. 1,8 kg)

Vejce varend namekko
(velikost M, max. 1 kg)

bez otvor(

S otvory +
bez otvor(

S otvory +
bez otvor(

S otvory +
bez otvor(

vareni v pare
vareni v pare

vareni v pare

vareni v pare

—S]wWw LW 2w N

15-20
7-10

10-12

6-8
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cs Tabulky a tipy

Dezerty, kompoty

Kompot

Ovoce zvazte, pridejte cca s mnozstvi vody a podle
chuti cukr a koreni.

Mlécna ryze

RyZzi zvazte a pridejte 2,5nasobné mnozstvi mléka. RyZi
a mléko naplrite do pfisluSenstvi max. do vySky 2,5 cm.
Po uvareni zamichejte. Zbyvajici mléko se rychle
vsakne.

Potraviny PrisluSenstvi

Jogurt

Na varné desce zahtejte mléko na 90 °C. Poté ho
nechte vychladnout na 40 °C. Pokud pouzijete trvanlivé
mléko, staCi ho zahrat na 40 °C.

Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice). Naplfite
do 84lki nebo malych sklenicek a zakryjte potravinovou
folii. Salky nebo skleniCky postavte do parni nadoby

a provedte nastaveni podle tabulky.

Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout v lednici.

Druh ohfevu

Teplota ve °C Doba vareni

Kynuté knedliky bez otvori

Karamelovy krém

MIécnd ryze* bez otvori
Jogurt™ skleniGky + s otvory
Jablecny kompot bez otvori
HruSkovy kompot bez otvor(i
Tresrovy kompot bez otvor(l
Rebarborovy kompot bez otvor(i
Svestkovy kompot bez otvor(l

*

Ohfivani pokrmi

Setrné oh¥ivani pokrm(l. Pokrmy chutnaji a vypadaiji
jako Cerstvé pfipravené.

Pfislusenstvi

Potraviny

formicky + s otvory

VvV min
vareni v pare 100 20-25
vareni v pare 80 15-20
vareni v pare 100 25-35
vareni v pare 40 300-360
vareni v pare 100 10-15
vareni v pare 100 10-15
vareni v pare 100 10-15
vareni v pare 100 10-15
vareni v pare 100 15-20

MiZete také pouzit odpovidajici program (viz kapitola: Programové automatika).

Zelenina parni nddoba bez otvord 3
parni nadoba bez otvord 3

Téstoviny, brambory, ryze

Sous-vide

Peceni sous-vide znamena peceni ,ve vakuu“ pfi
nizkych teplotach 50-95 °C a se 100% parou.

Peceni sous-vide je Setrny zplsob pfipravy masa, ryb,
zeleniny a dezertl. Pokrmy se pomoci vakuovacky
vzduchotésné uzaviou do specialniho zaruvzdorného
vakuovaciho sacku.

Diky ochrannému obalu vakuovaciho sacku zlstanou
zachované ziviny a aroma. Nizké teploty a pfimy pfenos
tepla umoznuji dosahnout pod kontrolou jakéhokoli
libovolného stupné tepelné Upravy. Pokrmy témér nelze
prevafrit.

Porce

Ridte se mnozstvim a velikosti kus(, které jsou uvedené
v tabulce s nastavenim. P¥i vétSich mnozZstvich

a kusech je nutné dobu peceni odpovidajicim
zpUsobem prizplsobit. Ve spotfebidi Ize s druhem
ohfevu sous-vide péct maximalné 2 kg pokrmd.

Uvedené mnozZstvi ryb, masa a drlbeZe odpovida jedné
az dvéma porcim. U zeleniny a dezert( je mnozstvi
urcené vzdy pro &tyfi osoby.
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Vyska Druh ohievu Teplota ve °C Doba vareni
VvV min
regenerace 100 12-15
regenerace 100 5-25

Urovné zasunuti

Péct Ize az na dvou Urovnich. Varnou nadobu bez
otvorl pro zachyceni odkapavajici kondenzované vody
zasunte vzdy do Urovné 1. Varnou nadobu s otvory
zasunte nad ni.

Hygiena

AVarovéni — Zdravotni riziko!

Peceni sous-vide probiha pfi nizkych teplotach. Proto
bezpodmine&né dbejte na dodrzovani nasledujicich
pokynl k pouziti a hygiené:

m Pouzivejte pouze Cerstvé potraviny s bezvadnou
a nejlepsi kvalitou.

m  Omyjte si a vydezinfikujte ruce. Pouzivejte
jednorazové rukavice nebo klesté na vareni / na
grilovani.

m Potraviny, které jsou kritické z hlediska hygieny, jako
napt. dribez, vejce a ryby, pfipravujte s mimoradnou
pozornosti.

m Zeleninu a ovoce vzdy ddkladné omyjte a/nebo
oloupeijte.



m Povrchy a prkynka udrzujte vzdy &isté. Pro rlizné
druhy potravin pouzivejte rlizna prkynka.

m Dodrzujte chladici fetézec.Preruste ho az kratce pred
pfipravou potravin a vakuované pokrmy pak
skladujte zase v lednici, nez za&nete s pecenim.
Pfipravené pokrmy skladujte maximalné 24 hodin.

m Pokrmy jsou vhodné pouze k okamzité konzumaci.
Po upeceni pokrmy okamzité zkonzumujte
a neskladujte je delsi dobu, ani v lednici.Nejsou
vhodné k ohfivani.

Tip: ProtoZze se na povrchu témér vSech potraviny
nachazeji choroboplodné zarodky, mlzZete je znicit
nejlépe tim, ze vakuovany a jesté neupedeny pokrm
podrzite maximalné 3 sekundy ve vrouci vodé. Tak
budou pfisady bez choroboplodnych zarodkl a nejlépe
hygienicky pfipravené pro peceni sous-vide. Poté dejte
vakuovaci sacek do pediciho prostoru a upecte pokrm
pomoci ohfevu sous-vide.

Vakuovaci sacky
Pro peceni sous-vide pouZivejte pouze zaruvzdorné
vakuovaci sacky uréené k tomuto ucelu.

Vakuovaci sagek se smi pouzit jen jednou.Nepouzivejte
ho vicekrat.

Nepedte pokrmy v saccich, ve kterych jste je zakoupili
(napf. naporcované ryby). Tyto sacky nejsou vhodné
pro pedeni sous-vide.

Vakuovani

K vakuovani pokrmd pouzivejte komorovou
vakuovacku, ktera dokaze vytvorit 99% vakuum. Jen tak
Ize dosahnout rovnomérného prenosu tepla, a tim
perfektniho vysledku peceni.

Upozornéni: Pro naplnéni vakuovaciho sacku prehrnte
okraj sacku o 3-4 cm a postavte ho do nadoby, napf.
do odmérky.

Pfed pecenim zkontrolujte, zda neni vakuum ve
vakuovacim sacku porusené. Dbejte na tyto body:

m Ve vakuovacim sacku se nesmi nachazet zadny /
témér zadny vzduch.

m Svar je dokonale uzavreny.

m Ve vakuovacim sacku nejsou zadné otvory.
Nepouzivejte sondu teploty stfedu.

m  Kusy masa nebo ryby nepokladejte na sebe.

m Zeleninu a dezerty zavakuujte pokud mozno
naplocho.

m Aby se svar dokonale podaifil, je dllezité, aby nebyl
okraj vakuovaciho sacku v oblasti svaru potfisnény
zbytky potravin.

V pfipadé pochybnosti naplfite pokrm do nového
vakuovaciho sacku a zavakuujte ho znovu.

Potraviny by se mély vakuovat maximalné den pred
pecenim. Jen tak Ize zabranit tomu, aby z potravin
unikaly plyny (napf. u zeleniny), které zabraruji pfenosu
tepla, nebo aby potraviny tlakem vakua zménily svou
strukturu, a tim proces peceni.

Kvalita potravin

Kvalita vysledku pecCeni je ze 100% ovlivnéna
vlastnostmi vychozich potravin. Pouzivejte pouze
Cerstvé potraviny nejlepsi kvality. Jen tak Ize zarudit
bezpedcny a chutové nezavadny vysledek pedeni.

Tabulky a tipy cs

Priprava

Pri peceni ve vakuu nemdze unikat aroma. Méjte na
zieteli, ze obvyklé mnozstvi ochucovadel, jako napf.
koreni, bylinek a ¢esneku, mohou ovlivnit chut vyrazné
silngji, resp. ji zintenzivnit. Proto nejprve zacnéte

s polovinou mnozZstvi, které znate.

U vysoce kvalitnich potravin ¢asto staci pfidat do
vakuovaciho sacku jen maly kousek masla a trochu soli

a pepre. Pro chutny vysledek vétsinou stadi jiz
zintenzivnéni pfirodniho aroma potravin.

Tyto pfisady ovliviuji pfipravu pokrmu

m SUl a cukr zkracuji dobu peceni.

m S potravinami obsahujicimi kyseliny, jako napfiklad
citronem nebo octem, budou pokrmy pevnéjsi.

m Alkohol nebo ¢esnek dodaji pokrmim nepfijemnou
prichut.

Vakuované pokrmy nepokladejte do nadoby s otvory
pres sebe nebo tésné vedle sebe.Aby se rovhomérné
rozdélilo teplo, nemély by se potraviny dotykat. Varnou
nadobu bez otvorl zasurite vZzdy do Urovné 1 aby se
zachytila odkapavajici kondenzovana voda.

AVarovéni — Nebezpeci opareni!

Bé&hem pedeni se na vakuovacim sacku shromazduje
horka voda. Vakuovaci saCek nazdvihnéte opatrné
pomoci chnapky, aby horka voda stekla do vysokého
univerzalniho plechu nebo varné nadoby. Poté
vakuovaci sacek opatrné vyjméte pomoci chnapky.

Po skonc&eni peceni nechte pecici prostor nejprve
vychladnout, potom houbi¢kou utfete vodu
v odpafovaci misce.

Vakuovaci sagek zvenku otfete, polozte do gisté
nadoby a rozstfihnéte nizkami. Cely upeceny pokrm

a tekutinu dejte do nadoby. Z vypeku nebo marinady
mUZete pripravit omacku.

Pokrm lIze po peceni sous-vide dokon¢it nasledovné:

Maso: Nékolik sekund kratce zprudka opecte z kazdé
strany na panvi.Ziska tak hezkou klrku a obvyklé
aroma pedeni, aniz by se prevafilo.

Dulezité: Nez maso vlozite do horkého oleje, osuste ho
papirovou utérkou, abyste zabranili stfikani tuku.

Zelenina: Kratce opedte na panvi, abyste ziskali aroma
pedeni. Pfitom ji Ize bez problémi ochutit nebo smichat
s dal§imi pfisadami.

Ryby: Okofente a prelijte horkym maslem.

Pokud potraviny pfi peéeni sous-vide nedosahly
pozadovaného stupné tepelné Upravy, prodluzte dobu
opeceni.

Pokrmy podavejte na predehratych talifich a pokud
mozno s horkou omacdkou nebo maslem, protoze vareni
sous-vide probiha pfi relativné nizkych teplotach.
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cs Tabulky a tipy

Potraviny

Varna nado-

Druh ohfevu Teplota ve °C

Doba peceni Tip/pokyn

Maso

Teleci steaky, medium, silné 2 cm

Hovézi steaky (SpiCka, pecené atd.),

anglickg, silné 2-3 cm

Hoveézi steaky (Spicka, pecené atd.),

medium, silné 2-3 cm

Hovézi svickova, veelku, anglicka,

silnd 3-4 cm

Hovézi svickova, veelku, medium,

silnd 3-4 cm
Veprové medailonky (po 80 g)

Jehnéci hrbet, bez kosti
Veprovy blicek, 700 g

Teleci Spicka, 1 kg

Trhané veprové maso, 1,5 kg

Driibez
Kachni prsa (po 350 g)

Kureci prsa (po 250 g)

Ryby
Treska (po 140 g)

Platys/kamenac (po 150 g)

Canddt (po 140 g)

Zelenina
Kvétak (500 g)

Zampiony, na Gturtky
(500 g)

Cekanka, rozpilend
(4-6 ks)

Zeleny chrest, cely
(6009)

Mrkev, na kolecka 0,5 cm
(600 g)

Brambory, oloupané, na ¢tvrtky

(8009)
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ba

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(l

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(l

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

S otvory + bez
otvor(

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

sous-vide

60

58

62

58

62

63

58

65

62

64

62

65

58

58

60

85

85

85

85

90

95

v min

80

90

80

100

90

75

50

24 hodin

18 hodin

48 hodin

70

60

25

30

20

40-50

20-25

40-45

20-30

70-80

35-45

Zavakuujte s maslem a rozmarynem.

Zavakuujte s maslem a ¢erstvou bazalkou.

Zavakuuijte s trochou soli, maslem

a tymidnem.

Zavakuujte s maslem, rozmarynem, tymidnem
a trochou hofcice.

Zavakuujte s maslem, tymianem, bobkovym
listem, kuliCkami pepre a korenovou zeleni-
nou.

Zavakuujte s maslem, sojovou omackou, teku-
tym kourem (liquid smoke), pepfem, mletou
paprikou a drcenym kminem.

Na strané tuku nafiznéte, na strané masa ope-
prete a osolte a zavakuujte s malym kouskem
pomerancové kiry.

Zavakuujte s maslem, trochou soli
atymianem.

Zavakuujte s maslem a trochou soli.

Zavakuuijte s trochou vody, maslem, soli
a muskatem.

Zavakuujte s maslem, rozmarynem, trochou
cesneku a solf.

Zavakuujte s pomerancovou Stavou, cukrem,
solf, maslem a tymianem.

ZUstane hezky zeleny, kdyZ ho pred zavakuo-
vanim blansirujete.

Zavakuujte s maslem, soli, malym mnozstvim
cukru a peprem.

Zavakuujte s pomerancovou Stavou, kari
amaslem.

Zavakuujte s maslem a soli.
Vhodné pro dalSi zpracovani, napr. na salat.



Tabulky a tipy cs

Varna nado- Druh ohfevu Teplota ve °C Doba peceni Tip/pokyn
ba V min

Potraviny

Cherry rajcata, cela nebo rozpilend s otvory +bez sous-vide 58 25-35 Smichejte Cervend a Zluta cherry rajcata.
(500 g) otvord Zavakuuite s olivovym olejem, soli a cukrem.
Dyné, na kosticky 2 x 2 cm (600 g) s otvory +bez sous-vide 90 25-35 Doba peceni se mize liSit podle druhu dyné.
otvord
Cuketa, na kolecka 1 ¢cm (600 g) s otvory + bez  sous-vide 85 25-30 Zavakuujte s olivovym olejem, solf
otvord a tymidnem.
Lusky cukrového hrasku, celé sotvory + bez sous-vide 85 5-10 Zavakuujte s maslem a soli.
(500 g) otvord
Dezerty
Ananas, na platky 1,5 cm (400 g) sotvory + bez sous-vide 85 70-80 Zavakuujte s maslem, medem a vanilkou.
otvor(
Jablka, oloupand, na platky 0,5cm s otvory +bez sous-vide 85 15-25 Zavakuujte s karamelovou omackou.
(2-4ks) otvoru Doba peceni se mize liSit podle druhu jablek.
Banany, celé s otvory + bez  sous-vide 65 20-25 Zavakuujte s maslem, medem a vanilkovym
(2-4 ks) otvord luskem.
Hrusky, oloupané, na mésicky s otvory + bez sous-vide 85 25-35 Osladte medem nebo cukrem.
(2-4 ks) otvor(
Kumauaty, rozpllené sotvory + bez sous-vide 85 75-80 Omyjte horkou vodou, rozpulte a odstrarite
(12-16 ks) otvord pecky.
Zavakuujte s maslem, vanilkovym luskem,
medem a meruikovou marmeladou.
Vanilkova omécka (0,5 1) s otvory + bez  sous-vide 80 15-25 Smichejte 0,5 I mléka, 1 vejce, 3 Zloutky,
otvord 80 g cukru, dferi z jednoho vanilkového lusku

a zavakuujte.

Rozmrazovani

smetanovy $penat, pouZijte parni nadobu bez otvor
nebo nadobu na rostu.

Casové udaje v tabulce jsou orientaéni hodnoty. Zavisi
na kvalité, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte krat§i dobu a podle potreby ji prodluzte.

Parni funkce rozmrazovani je vhodna pro rozmrazovani
zmrazeného ovoce a zeleniny. Dribez, maso a ryby
nechavejte rozmrazit nejlépe v ledniéce. Pred
rozmrazovanim vyjméte zmrazené potraviny z obalu.
Zmrazené ovoce a zeleninu viloZzte do parni nadoby

s otvory a pod ni zasurite parni nadobu bez otvord.
Potraviny tak nezlstanou v rozmrazené vodé a zachyti
se odkapavajici tekutina. Pro zmrazené potraviny,

u kterych ma tekutina zlstat v pokrmu, napt. zmrazeny

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Potraviny Mnozstvi PrisluSenstvi Doba pripra-
vy V min
Bobulovité ovoce 0,5 kg S otvory + 3 50-55 15-20
bez otvori 1
Zelenina 0,5 kg s otvory + 3 40-50 15-50
bez otvoril 1
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cs Tabulky a tipy

Kynuti tésta
Pomoci druhu ohfevu kynuti tésta kyne tésto vyrazné
rychleji nez pfi pokojové teploté.

VysSku zasunuti roStu mizete zvolit libovolné nebo rost
opatrné poloZzit na dno varného prostoru.
Dejte pozor, abyste dno varného prostoru neposkrabali!

Misu s téstem postavte na rost. Tésto nepfrikryvejte.

Pfislusenstvi

Teplota ve °C Doba vareni

Potraviny Mnozstvi
Kynuté tésto 1kg
Odstaviiovani

Ovoce dejte pred odstaviiovanim do misy a pfidejte
cukr. Nechte stat nejméné hodinu, aby se $tava natahla.

vV min
misa + rost 35 20-30

Ovoce dejte do parni nadoby s otvory a zasufite do
vySky 3. Pro zachyceni $tavy zasurite do vysky 1 parni
nadobu bez otvor(.

Nakonec dejte ovoce do utérky a vylisujte zbytek Stavy.

Potraviny Prislusenstvi
Maliny s otvory +

bez otvor(
Rybiz s otvory +

bez otvord

Zavarovani

Zavarfujte pokud mozno Cerstvé potraviny. Pfi delSim
skladovani se snizuje obsah vitamin( a potraviny
snadnéji kvasi.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu.

Ve spotiebic¢i nemlzete zavarovat nasledujici potraviny:
Obsah konzerv, maso, ryby nebo pastiky.

Zkontrolujte zavarovaci sklenice, gumicky, spony
a pruziny.

Pfislusenstvi

Potraviny

Vyska Druh ohfevu Teplota ve °C Doba pfipra-
vy V min

3 varenivpare 100 30-45

1

3 varenivpare 100 40-50

1

Gumicky a sklenice ddkladné vydistéte horkou vodou.
Pro gisténi je vhodny také program ,sterilizace
kojeneckych lahvi*.

Sklenice postavte do parni nadoby s otvory. Nesmi se
navzajem dotykat.

Po uplynuti uvedené doby pfipravy oteviete dvitka
spotfebicCe.

Zavarovaci sklenice vyjméte ze spotfebiCe az po
Uplném vychladnuti.

Druh ohfevu Teplota ve °C Doba vareni
VvV min

Zelenina 1litrové zavarovaci sklenice 2 varenivpare 100 30-120
Peckovité ovoce 1litrové zavarovaci sklenice varenivpare 100 25-30
Jadrové ovoce 1litrové zavarovaci sklenice 2 varenivpare 100 25-30
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Tabulky a tipy cs

Zmrazené potraviny

Dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.
Uvedené doby pfipravy plati pro vlozeni do studené

trouby.
Potraviny Prislusenstvi Druh ohfevu Teplotave °C Doba vareni
vV min

Téstoviny, Cerstvé, chlazené* bez otvor( 2 varenivpare 100 5-10

Pstruh s otvory + 3 varenivpare 80-100 20-25
bez otvor(i 1

Filet z lososa S otvory + 3 varenivpare 80-100 20-25
bez otvor(l 1

Brokolice s otvory + 3 varenivpare 100 6-10
bez otvor(i 1

Kvétak s otvory + 3 varenivpare 100 5-8
bez otvor(i 1

Fazole S otvory + 3 varenivpare 100 6-10
bez otvor(l 1

Hrach s otvory + 3 varenivpare 100 5-12
bez otvor(i 1

Mrkev s otvory + 3 varenivpare 100 4-6
bez otvor(i 1

Zeleninova smes S otvory + 3 varenivpare 100 6-10
bez otvor(i 1

R{Zickova kapusta s otvory + 3 varenivpare 100 5-10
bez otvor(i 1

* Pridejte trochu tekutiny.

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce, aby
bylo usnadnéno zkouseni a testovani rliznych
spotrebicu.

Zkusebni pokrmy podle normy EN 60350-1.

Potraviny PrisluSenstvi Druh ohfevu Teplota ve °C Doba vaieni
V min

Brokolice S otvory + 3 varenivpare 100 7-9

(rozprostreni pary) bez otvor( 1

Brokolice s otvory + 3 varenivpare 100 7-9

(pridani pary) bez otvor(i 1

Hrach* s otvory + 3 varenivpare 100 5-12

(maximalni napInéni) bez otvor( 1

*

2,0 kg hrachu rozprostiete rovnomérné do nadoby.
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