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EJ Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye suresince hasar olmasi
durumunda cihazi agcmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya ¢ikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her t0rl0 tazminat hakki kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme igslemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla
2000 metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin etrafa
saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya cocuk guvenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari
veya cocuk guvenlik bariyerleri kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak tUzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Pisirme fonksiyonlarinin kullaniimasi
durumunda, ayarlanan ocak ile sicaklik
sensorlu tencerenin Uzerinde bulundugu ocak
ayni olmalidir.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, indtksiyonun caligir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken Ozellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere
uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin ureticisine daniginiz.



I\ Onemli glivenlik uyarilari

Sadece montaj kilavuzuna gére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim yerinde
sorunsuz calismadan tesisat¢i sorumludur.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢ilkmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Tehlikeli veya patlayici maddeler veya buharlar
emilmemelidir.

Cihazin icine kuguk parcalarin veya sivilarin
kagcmamasina dikkat ediniz.

Ambalaji acgildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

/\ Uyar - Bogulma tehlikesi!

Ambalaj malzemeleri cocuklar igin tehlikelidir.
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamalarina kesinlikle izin vermeyiniz.

/A Uyari — Oliim tehlikesi!

Geri emilen yanma gazlari zehirlenmelere
neden olabilir.

Cihaz, dolasimli hava modunda ayni zamanda
oda havasina bagl bir ateslik ile birlikte
galistinldiginda havalandirmanin her zaman
yeterli olmasini saglayiniz.

Hava dolasiml ateslikler (6rnegin gaz, yag,

odun veya kdbmdrle calisan sobalar, sofbenler,

su Isiticilarl) yanma havasini kurulum yerinden

alirlar ve atik gazi bir atik gaz sistemi (6rnegin

baca) kanaliyla disariya aktarirlar.

Calismakta olan davlumbazla birlikte

mutfaktan ve komsu odalardan hava cekilir.

Yeterli hava girisi saglanmazsa vakum olusur.

Bu durumda bacadan ve atik gaz kanalindan

zehirli gazlar emilerek tekrar eve girer.

= Bu nedenle temiz hava girisinin daima
yeterli olmasi saglanmalidir.

= Hava giris/cikis menfezi limit degerlere
uyulmasi icin tek basina yeterli olmayabilir.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

Ancak atesligin kurulu bulundugu mekanda
vakumun 4 Pa (0,04 mbar) degerini asmadigi
strece cihaz tehlikesiz bir sekilde isletilebilir.
Bu, ancak 6rnegin hava giris/cikis
menfezleriyle birlikte kapi ve pencerelerde
kapatilmasi mumktn olmayan hava delikleri
veya baska teknik dnlemlerle yeterli derecede
yanma havasi ikmalinin saglanmasiyla
mumkundar.

&7

Binanin komple baca ve havalandirma
sistemini degerlendirebilecek ve havalandirma
icin uygun Onerilerde bulunabilecek yetkili
Kisilere (6rnegin baca temizleme ustasi)
mutlaka danisiniz.

Davlumbaz sadece hava dolasimli isletimde
kullanilirsa, herhangi bir kisitlama olmadan
isletilmesi mumkundur.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakiimamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldarindz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme bolumundn
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumunin Uzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme balimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolumu otomatik olarak devre disi
kalr ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Yagq filtresindeki yag tortular tutusabilir.
Yag filtresini en az ayda bir defa
temizleyiniz.
Cihazi kesinlikle yag filtresi olmadan
calistirmayiniz.

= Filtrelerdeki yag birikintileri alev alabilir.
Cihazi tarif edildigi bicimde temizleyiniz.
Temizleme araliklarina uyunuz. Cihazi
kesinlikle yag filtresi olmadan
calistirmayiniz.
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Havalandirma acikken yag filtresindeki yag
tortulari tutusabilir. Cihazin yakininda
kesinlikle agik ates ile galisiilmamahdir (6rn.
flambe). Cihazin kati yakit (6rn. odun veya
komur) kullanilarak isitilan bir 1sitma
donaniminin yakinina kurulmasina sadece,
clkarilamayan kapall bir kapak mevcut
olmasi halinde izin verilir. Kivilcim
sacliimamalidir.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

Pisirme gOzleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak gergevesi, ¢ok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamaldir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.

Ocak isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak Uzerinde gok hizli isinir.
Ornegin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

Filtre kapagi ocak Uzerinde ¢ok cabuk isinir.
Asla filtre kapagini ocak Uzerine
yerlestirmeyiniz. Filtre kapagdi tzerine
tencere yerlestirmeyiniz veya diger sicak
nesneleri filtre kapaginin dzerine
koymayiniz.

Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadigi icin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini disunmeyiniz.
Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.
Cihaz calisirken ¢ok isinir. Sicak sivilar
cihazin icine girerse filtre kapagini, metal
yag filtresini, hazneyi, tasma haznesini veya
cihazin gévde kapagini agmak igin en az iki
saat cihazin sogumasini bekleyiniz.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!
= Usuline aykir onarimlar tehlike teskil eder.

Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitiimis
bir mUsteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmahdir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

Iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yuksek basin¢li veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyari — Elektromanyetik tehlikeler!
= Bu cihaz guvenlik standartlarina ve

elektromanyetik uyumluluga sahiptir. Ancak,
vicudunda kalp ritim duzenleyicisi veya
insdlin pompasi bulunan kisiler kullanmak
Uzere bu cihaza yaklagsmaktan sakinmaldir.
Piyasada bulunan cihazlarin %100’Gndn
yururlikteki elektromanyetik uyumluluk
Kriterlerini yerine getirecegini ve cihazin
dogru calismasini riske edecek parazitler
olusturmayacagini garanti etmek mimkdin
degildir. Ayni zamanda isitme cihazi gibi
baska turlu aygitlar tasiyan kisilerin bazi
rahatsizliklar hissetmeleri de mamkunddar.
Kablosuz sicaklik sensort manyetiktir.
Manyetik elemanlar elektronik implantlara,
ornegin kalp pillerine veya insulin
pompalarina hasar verebilir. Elektronik
implanta sahip olanlar bu nedenle sicaklik
sensorunu giysilerinin cebinde
tasimamalidir ve kalp piline veya benzer
tibbi cihazlarla en az 10 cm uzak
tutulmahdir.



/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri iIsinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece Isiya karsl dayanikli
kaplari kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

Pisirme kaplari ve ocaklar ¢ok isinir. Asla
sicak ocaklara veya sicak pisirme kaplarina
dokunmayiniz.

Kablosuz pisirme sensorunde ylksek
sicaklia maruz kaldiginda zarar
gorebilecek bir pil bulunmaktadir. Sensori
pisirme kabindan ¢ikartiniz ve her turll Isi
kaynagindan uzak tutunuz.

Sicaklik sensorl, pisirme tenceresinden
cikarildiginda cok sicak olabilir. Almak igin
mutfak eldiveni veya bir mutfak bezi
kullaniniz.

Uygun olmayan wok tavalar kazalara neden
olabilir. Sadece Uretici tarafindan &zel
aksesuar olarak uretilen wok tavalari
kullaniniz.

/A Uyar — Ariza tehlikesi!

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
Ocagin altinda bir cekmece varsa orada
klcuk veya sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi
tutmayiniz. Bunlarin emilmesi fana zarar
verebilir veya sogutmayi kdtl yonde
etkileyebilir.

Cekmecenin i¢ kismi ile fan girisi arasinda en
az 2 cm mesafe olmalidir.

Hasar nedenleri tr

EJHasar nedenleri

Dikkat!

Sert ve sivri cisimler nedeniyle hasar tehlikesi. Ocak
Uzerine sert veya sivri cisimler distrmeyiniz.
Pisirme kabi bogken pisirme nedeniyle hasar
tehlikesi. Pisirme kabini asla bosken isitmayiniz.
Sicak kaplar veya tavalar nedeniyle hasar tehlikesi.
Sicak tencereleri veya tavalari asla kumanda
bolimunun, gdstergelerin, ocak ¢cercevesinin veya
filtre kapaginin Uzerine yerlestirmeyiniz.

Aliminyum folyo veya plastik kap nedeniyle hasar
tehlikesi. Aliminyum folyolari ve plastik kaplari asla
sicak ocak go6zune yerlestirmeyiniz. Ocak koruma
folyosu kullanmayiniz.

Hasar tehlikesi. Filtre kapagdinin kiriima tehlikesi.
Filtre kapagini dikkatlice ¢ikariniz. Filtre kapagini
duslirmeyiniz.

Uygun olmayan deterjan nedeniyle yiizey hasari,
renk degisimi ve lekeler. Sadece bu tirden ocaklar
icin uygun deterjan kullaniniz.

Ylzey hasari ve kap surtinmesi nedeniyle renk
degisimi. Tencere ve tavalari kaldirip tasiyiniz,
itmeyiniz.

Yanmis yiyecekler nedeniyle ylzey hasari ve lekeler.
Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile
temizleyiniz.

Tuz, seker ve kum nedeniyle ylzey hasari. Ocagi
calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine esya
birakmayiniz.

Pirizld kap zemini nedeniyle ylzey hasari. Pisirme
kabini kullanmadan énce kontrol ediniz.

Seker veya ¢ok seker iceren yemekler nedeniyle
ylzey hasari veya catlaklar. Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.



tr Cevre koruma

EYCevre koruma

Bu bolimde eneriji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarruf edin

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapaksiz pisirme islemi ¢cok fazla enerji harcar.
Kapagi kaldirmak zorunda kalmadan tencerenin icini
gorebilmek icin cam kapak kullaniniz.

m DUz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diz
olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

m  Tencere ve tava tabaninin ¢apli, ocak gézi boyuna
uygun olmalidir. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri
genelde tencere ¢api olarak Ust ¢api verirler, bu da
genelde tencere tabani capindan buytktar.

m Az miktardaki yemekler icin klicUk tencere kullaniniz.
BlUyUk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede eneriji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.
Boylelikle enerjiden tasarruf etmis olursunuz.

m Pisirme sirasinda havalandirmanin verimli ve disuk
galisma gurdltasu ile calismasini saglamak igin
yeterli hava girisi saglayiniz.

m Fan kademesini mutfak buharlarinin yogunluguna
gore ayarlayiniz. Yogun kademeyi sadece ihtiya¢
durumunda kullaniniz. Daha dustk bir fan kademesi,
daha dusuk enerji tiketimi demektir.

m Pisirme sirasinda yogun bir duman c¢ikacaksa daha
yiksek fan kademesi seginiz. Mutfaga zaten
dagiimis olan pisirme dumanini temizlemek igin
havalandirmanin ¢cok daha uzun slre ¢alismasi
gereklidir.

m Artik gerekli olmadiginda cihazi kapatiniz.

m Filtreyi belirtiimis zaman araliklariyla temizleyiniz veya
degistiriniz, boylece havalandirmanin verimliligini
arttirmis ve yangin tehlikesini ortadan kaldirmis
olursunuz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu drln T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi’nde
— belirtilen zararli ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri déndsimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden udretilmistir. Bu nedenle, Urind,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydonetime sorun. Kullanilimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

[Mindiiksiyonla yemek
pisirme
indiiksiyonla pisirmenin avantaijlari

indiiksiyonla pisirme geleneksel pisirme yénteminden
radikal bicimde farklidir, 1si dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

m Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.

Enerji tasarrufu.

m Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢ok
hizli yanmaz.

m [si kontrold ve givenlik; ocak her kullanimdan sonra
IsI aktarimini hemen arttirir veya azaltir. Induksiyonlu
ocak, kap ocaktan alinir alinmaz i1s1 aktarimini keser,
bunun i¢in ocagin énceden kapatiimasina gerek
yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme icin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, 6rnegin:

m Emayeli celik kaplar

m Ddokme demir kaplar

m Paslanmaz celikten uretilen ve indlksiyona uygun
Ozel kaplar.

Pisirme kabinin indtksiyon i¢cin uygun olup olmadigini
kontrol etmek i¢in Bolim — "Pisirme kabi testi"
icindeki bilgilere bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek icin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak blyUkligtne uygun olmalidir.
Bir ocak Uzerindeki kap e@er algilanmazsa, daha disik
capa sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

ﬁ
@21 cm

| @16 cm |

L @28cm |

Esnek pisirme alani tek bir ocak gézu olarak kullanilirsa
Ozellikle bu alan i¢in uygun olan daha buyuk pisirme
kaplari kullanilabilir. Pisirme kabinin konumlandiriimasi
ile ilgili bilgileri bdlim — "Flex Zone", Sayfa 17icinde
bulabilirsiniz.




Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indiksiyonlu
kaplar da mevcuttur:

m  Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si esit
dagiimayabilir. Ferromagnetik olmayan alan, pisirme
icin gerekenden daha distk bir sicakliga cikabilir.

m EQer kabin taban malzemesi alliminyum iceriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasl veya hi¢ algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar
Difuzor plakalar veya kaplar kullanmayiniz;

normal ince c¢elik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin ézellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiyi
pisirme kabina esit bicimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, 6rneg@in paslanmaz ¢elikten
"Sandwich tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan
ve enerjiden tasarruf edersiniz.

Dz tabanl kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari

1st iletimini engeller.

indiiksiyonla yemek pisirme tr

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme boélimine kap yerlestirimemisse, kap
uygun malzemeden yapllmamigsa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme boliminin gdstergesinde yanar
durumda bulunan pisirme seviyesi gdstergesi yanip
sdnmeye baslayacaktir. Yanip sénmemesi i¢in uygun
kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla gecikilirse
pisirme bolimu otomatik olarak kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanh kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar cabuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap ¢ok yuksek bir isiya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar gorebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bélumunu
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima icin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik capina ve
malzemesine baglidir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan ¢aptaki ocak kullaniimalidir.



tr Cihazi taniyiniz

S Cihazi taniyiniz
Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 icinde bulabilirsiniz

Bilgi: . Cihaz tipine gére renklerde ve baz dzelliklerde
farkliliklar s6z konusu olabilir.

Bu bolimde size gostergeleri ve kumanda elemanlarini
aclklayacagiz. Ayrica cihazinizin gesitli fonksiyonlarini
da dgreneceksiniz.

Yeni cihaziniz

H

H
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1 Filtre kapag!

2 Metal yag filtresi

3 Kap

4 Ocak gozii

5 Kumanda boltim

6 Havalandirma govdesi
7

8

Tasma haznesi
Govde kapag!
9 Borulama*
10 Aktif karbon filtresi
11 Hava ¢ikis borusu™*

*Sadece havalandirma c¢alismasinda
**Sadece kirli hava calistirmasinda

10

Ozel aksesuar

Atik hava seti HZ381400
Hava sirkllasyonu seti HZ381500
Aktif karbon filtresi Hz381700

Uygun pisirme kaplari

Kizartma sensdri icin optimum uygunlukta olan tavalar
mevcuttur. Bunlar ek olarak musteri hizmetleri veya
teknik servisten temin edilebilir. Her zaman ilgili referans
numarasini belirtiniz.

15 cm ¢apindaki tava Hz390210
19 cm capindaki tava HZ390220
21 cm ¢apindaki tava Hz390230
Teppan Yaki. Sadece esnek pisirme ~ HZ390512
alaniigin onerilir,

Izgara tavasl. Sadece esnek pisirme  HZ390522

alaniicin onerilir,



Kumanda paneli

Cihazi taniyiniz tr
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Kumanda alanlarn

O) Cihazin aglimasi ve kapatiimasi
(W Kumanda boliminin temizlemek igin kilitlenmesi ve
¢ocuk emniyetinin acilmasi

Ocak ve havalandirma ayar alanlar arasinda gegis
yapiimasl / dolum gostergelerinin geri donduriimesi

Ocak goziin{ seginiz

&

O/

O [ Pisirme kademesi ayarlayiniz / 1-9 fan kademelerini

sol ayar alanindan ayarlayiniz

b Pisirme kademesi icin Powerboost ve Shortboost
fonksiyonunu / Havalandirma igin yogun kademeyi
aginiz

Kizartma sensérinin agiimasi

Havalandirma igin otomatik calistirmanin agilmasi
Sicak tutma fonksiyonunun aclimasi

Pisirme stiresinin ve mutfak saatinin programlanmasi

GO %L

Stre dlger fonksiyonunun agiimasi

<>

Move fonksiyonun etkinlestiriimesi
Esnek pisirme alaninin agiimasi

I Calisma durumu
9 Pisirme kademeleri / havalandirma kademeleri

HiR Kalan isi

b PowerBoost fonksiyonu / Havalandirma igin yogun
kademe

= Shortboost fonksiyonu

L Sicak tutma fonksiyonu

N Kizartma sensort

> Pisirme fonksiyonlari

fokec Pisirme fonksiyonlari sicakligi

0] Cocuk emniyeti

oo Zamanlayici fonksiyonu

-1 Pisirme siiresinin ayarlanmasi

A\ Zamanlayic

Gostergeler

fog Ayar aktarimi

min/sec Zamanlayic gostergeleri

X Havalandirma igin otomatik calistirma
FI0 Metal yag filtresi dolum gostergesi

—_— =

Aktif komdar filtresi dolum géstergesi

-

Kumanda alanlari

Ocak 1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

Bir sembole dokunursaniz ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgiler

m  Kumanda alanlarindaki ilgili semboller kullanilabilir
olma durumuna bagl olarak yanarlar.
Ocaklarin gostergeleri veya secilen fonksiyonlar
daha parlak yanar.
Kumanda bélimunU her zaman temiz ve kuru
tutunuz. Nem calismayi kotl etkileyebilir.

m Gdstergeler ve sensdrlerin yakinina pisirme kabi
cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri isinabilir.

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme bdliminde her ocak icin bir kalan 1si gostergesi
bulunur. Bir ocagin hala ¢gok sicak oldugunu g&sterir.
Kalan 1si gdstergesi yandidi sirece ocaga
dokunmayiniz.

Kalan i1sinin miktarina bagl olarak asagdidakiler
gosterilir:

m Gosterge H: Yiksek sicaklik
m Gosterge h: Dislk sicaklik

Eger kabi, pisirme sirasinda ocaktan alirsaniz kalan 1si
goOstergesi ve secilen pisirme kademesi dénisumli
olarak yanip séner.

Ocak kapatilirsa kalan 1s1 géstergesi yanar. Ocak kapali
da olsa ocak heniz sicak oldugu slrece kalan i1si
gostergesi yanmaya devam eder.
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tr Ik kullanimdan énce

Pisirme sensori fonksiyonu (opsiyonel)

Cihaz versiyonuna gore sicaklik sensori aksesuar
olarak sunulabilir veya 6zel aksesuar olarak asagidaki
drtn numarasi altindan siparis edilebilir.

Sicaklik sensori HZ39050

isletme tiirleri (modlari)

Bu cihazi, atik hava modunda ve dolasimli hava
modunda kullanabilirsiniz.

Atik hava modu

Emilen hava, yag filtreleri tarafindan
temizlenir ve bir boru sistemi
Uzerinden disari iletilir.

Bilgi: Atik hava, ne devrede olan bir duman veya atik
gaz bacasina, ne de isitma kaynaklarinin kurulu oldugu
yerlerin havalandirilmasi i¢in kullanilan bir bacaya
aktariimalidir.

m Atk havanin devrede olmayan bir duman veya atik
gaz bacasina aktariimasi isteniyorsa, yetkili baca
temizleme ustasinin iznini almaniz gerekir.

m  Atik hava dig duvar Uzerinden disar aktarilirsa, bir
teleskopik duvar kasasi kullaniimalidir.

Dolasimli hava modu

e

~
~

Emilen hava, yag filtreleri ve bir aktif karbon
filtresi tarafindan temizlenir ve tekrar
mutfaga geri aktarilir.

7Py
{

0

Bilgi: Dolasimli hava modunda kokuya neden olan
maddeleri baglamak igin, bir aktif karbon filtresi
takmalisiniz. Cihazin dolasimli hava modunda isletiimesi
icin s6z konusu olan farkli olanaklar igin prospektise
bakiniz veya yetkili saticiniza danisiniz. Bu islem icin
gerekli aksesuarlari ilgili satis yerleri, yetkili servis veya
cevrimici satis merkezi Uzerinden alabilirsiniz.
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@ik kullanimdan énce

Cihazi ilk defa kullanmadan 6nce asagidaki uyariya
dikkat ediniz:

Cihazi ve aksesuar parcalarini iyice temizleyiniz.

Yeni cihazinizi kullanabilmeniz igin 6nce bazi ayarlari
yapmaniz gereklidir.

ilk calistirma

Bilgi: Cihaz teslimat asamasinda havalandirma
galismasina ayarlanmistir.

Olasi ayarlar:

m Havalandirma calismasinda L { 7 gdstergesinde i

degeri (fabrika ayari) ayarlanmistir.
» Kirli hava calismasinda { {7 gdstergesinde { degeri

ayarlanmigtir.

Cihazi atik hava isletimine gecirmek icin bkz. — "Temel
ayarlar”, Sayfa 35.



E¥Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

AUyarl — Yanma tehlikesi!

Filtre kapadi ocak Uzerinde ¢ok gabuk isinir. Asla filtre
kapagini ocak Uzerine yerlestirmeyiniz. Filtre kapagi
Uzerine tencere yerlestirmeyiniz veya diger sicak
nesneleri filtre kapagdinin Uzerine koymayiniz.

Bilgi: Havalandirmayi, pisirme islemine baslaninca
aciniz ve ancak pisirme isleminin sona ermesinden
birkac dakika sonra kapatiniz. Mutfaktaki buhari
gidermenin en etkili yolu budur.

Bilgi: Cihazi asla hazne, metal yag filtresi ve filtre
kapagi yokken calistirmayiniz.

Ocagin acilmasi ve kapatiimasi

Ocak ana salterle agilir ve kapatilir.

Acilmast: D semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur.
Ocaklara ait olan semboller ve su anda kullanilabilir
olan fonksiyonlar yanar. Ocak calismaya hazirdir.

Kapatmak: Gosterge sénene kadar (D semboliine
dokununuz. Ocaklar yeterince soguyana kadar kalan isi
gostergesi yanar.

Bilgiler

m TUm ocaklar gézleri 30 saniyeden uzun slre kapall
kaldiginda ve havalandirma kapatildiginda ocak
otomatik olarak kapanir.

m Ocak kapatildiktan sonra secilen ayarlar 4 saniye
sUreyle tutulur. Bu stre iginde tekrar agarsaniz ocak
bir 6nceki ayarlarla galismaya baslar.

Ocak goziunun ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.

Pisirme kademesi 1 = en dustk kademe.
Pisirme kademesi 9 = en yiuksek kademe.

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir.
Bunlar 5 ile isaretlenmistir.

Bilgiler

m Cihazin hassas parcalarini asiri iIsinmadan veya asiri
elektrik yUklenmesinden korumak icin ocak gecici
olarak glcunU dusurebilir.

m Cihazda girUlti olusumunu engellemek igin ocak
gecici olarak gucunu dusurebilir.

Bilgi: Soldaki ocaklar soldaki ayar alanindan ve
sagdaki ocaklar sagdaki ayar alanindan ayarlanir.

Cihazin kullaniimasi tr

Ocagin ve pisirme kademesinin secilmesi

Ocak acik olmalidir.

1. Istediginiz ocagin [] ve |_] sembollerine dokununuz.
i gbstergesi daha parlak yanar.

2. Istediginiz pisirme kademesi yanana kadar
parmagdinizi ilgili ayarlama alanina strinuz.

of of Il

Pisirme kademesi ayarlanir.

Giic seviyesini degistirmek icin

Pisirme bolimind seginiz ve tercih ettiginiz gic
seviyesini programlama boliminden ayarlayiniz.

Pisirme bolimiinin kapatiimasi

Pisirme bolimini segerek programlama bdlgesini & 'a
ayarlayiniz. Pisirme bélimu kapanir ve kalan isi
gOstergesi belirir.

Bilgiler

m Indiksiyon ocagi Uzerinde hicbir pisirme kabi yoksa
pisirme kademesi gdstergesi yanip séner. Bir slre
sonra ocak kapanir.

m Ocak acilmadan 6nce ocak gozu Uzerinde bir
pisirme kabl mevcutsa, ana saltere dokunmanizin
ardindan en fazla 20 saniye sonra bu kap algilanir ve
ocak gozi otomatik olarak secilir. Sonraki 20 saniye
icinde pisirme kademesini ayarlayiniz. Aksi takdirde
ocak g6zl tekrar kapanacaktir.

m Havalandirma ayrica kapatiimalidir.

— "Havalandirmanin kapatiimasi”, Sayfa 14

Havalandirmanin agilmasi ve kapatiimasi

Bilgi: Glg siddeti her zaman glncel kosullara uyarlanir.
Mutfakta koku c¢ok fazla ise daha ylksek bir gic
seviyesi seginiz.

Bilgi: Metal yag filtresi yoksa havalandirma agilamaz.
Metal yag filtresini takiniz. Ocak fonksiyonlari metal yag
filtresi olmadan da kullanilabilir.— "Temizleme",

Sayfa 39

Bilgi: Havalandirma agikliklarini nesnelerle bloke
etmeyiniz. Filire kapagi Uzerine herhangi bir cisim
koymayiniz. Aksi takdirde havalandirma giict duser.

Bilgi: YUksek pisirme kaplarinda optimum bir emme
performansi garanti edilemez. Emme performansi egik
yerlestirilecek bir kapak ile iyilestirilebilir.

Bilgi: Havalandirmayi actiginizda sag ayar alani
kullanilamaz hale gelir. Sol ayar alani ile havalandirma
glic kademesini degistiriniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Havalandirmanin aciimasi

Bilgi: & ve & sembolii kullanilabilirse metal yag
filtresi dogru yerlestiriimis demektir.
& ve &5 sembolii kullanilabilir. Havalandirma acilabilir.

1. & semboliine dokununuz.

Havalandirma & gli¢ kademesinde baglatilir.

Ayarlanan gu¢ kademesi gdsterge alaninda ve sol

ayar alaninda géruntilenir. Sag ayar alani

kullanilamaz.

Bilgiler

- Havalandirma gic¢ kademesinin ayarlanmasi
sirasinda pisirme kademeleri degistirilemez.

- Birkac saniyelik sire icinde havalandirma icin bir
glic kademesi secilemez. Daha sonra ayar alani
tekrar pisirme kademesi ayarlamak icin
kullanilabilir.

2. Ayar alaninda istenen gl¢ kademesini seginiz.

Ayarlanan gu¢ kademesi sol ayar alaninda

goérintilenir.

i

@ & o |1

3. Baska bir gli¢ kademesi ayarlamak igin
o semboliine dokununuz ve ayar alaninda
istediginiz gli¢ kademesini seciniz.
Ayarlanan gii¢ kademesi sol ayar alaninda
goérintulenir.

Havalandirmanin kapatilmasi

Cihazi kapatmak istiyorsaniz D semboliine dokununuz.
Sadece havalandirmayi kapatmak istiyorsaniz asagidaki
yéntemi izleyiniz:

1. & semboliine dokununuz.

2. Ayar alaninda & semboliini seginiz.

3. Ocak ayar alanina gecmek icin & semboliine
dokununuz.

Bilgi: Secilen temel ayarlara gére ardil galisma cihaz
kapatildiktan sonra baslar.

Yogun kademesi

GUclU bir koku veya duman olusumu durumunda yodun
kademesini etkinlestiriniz. Bu durumda havalandirma
kisa sUre icin en yuksek gugc seviyesinde calisir. Kisa
sure sonra kendiliginden daha distk bir kademeye geri
doéner.
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Calistiriimasi

1. & semboliine dokununuz.
2. b semboliine dokununuz.

& sembolil ve sol ayar alanindaki semboller yanar.
Gosterge alaninda & gérintilenir. Yogun kademe
etkinlestirildi.
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Bilgi: 8 dakika sonra cihaz kendiliginden 5 giic
kademesine geri déner.

Bilgi: Birka¢ saniye sonra pisirme seviyesi i¢in ayar
alani tekrar goérintilenir.

Kapatilmasi

1. & semboliine dokununuz.

2. Sonraki saniyelerde &I giic kademesi veya baska bir
glic kademesi gorintilenene kadar ayar alanini
kaydiriniz.

Otomatik baslatma

Secilen temel ayarlara bagli olarak, bir ocak gézi igin
bir gl¢ seviyesi secildigi anda asadidaki secenekler
mUumkuinddr:

m Havalandirma galismaya basglamiyor.

m Havalandirma, sensdriin sectigi glc seviyesinde
baslatilir.

m Havalandirma belirlenen glg¢ seviyesinde baglatilir.

Temel ayarlarda istediginiz secenedi belirleyiniz. Ayrica
temel ayarlar icinde sensor hassasiyetini de
ayarlayabilirsiniz. — "Temel ayarlar", Sayfa 35

Sensor kumandali otomatik isletim

Calistiriimasi
X semboliine dokununuz.

Optimum gii¢c kademesi bir sensor yardimiyla otomatik
olarak ayarlanir. Gésterge alaninda A gérintilenir.

Nnio
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Kapatiimasi
X semboliine dokununuz.

Sensor tarafindan son ayarlanan guc¢ kademesi
gOsterge alaninda goérintilenir. Otomatik isletim
kapatilhr.



Takip fonksiyonu

Ardil calisma fonksiyonu, havalandirma sisteminin
kapatma sonrasinda birka¢ dakika daha calismaya
devam etmesini saglar. Boylece hala mevcut olan
mutfak kokulari giderilir. Ardindan cihaz otomatik olarak
kapanir.

Temel ayarlardan ardil galisma icin asagidaki
opsiyonlari secebilirsiniz:

m  Ardil galismanin devre digi birakilmasi

m  Sensor kumandali ardil calisma 6zelligine sahip
otomatik calisma fonksiyonunun etkinlestiriimesi

m Belirlenen glic kademesinde belirlenen slre icin
ardil calismanin etkinlestiriimesi

Bilgi: Ardil calisma, ancak en az bir pisirme alani, en az
bir dakika dnce aciimigsa agcllir.

EQer sensdr kumandali ardil ¢calisma 6zelligine sahip
otomatik ¢alisma fonksiyonu etkinlestiriimisse ardil
calisma siiresince J& ve A sembolleri yanar.

Kapatiimasi

& semboliine dokununuz.

Ardil calisma fonksiyonu hemen sonlandirilir.
Asagidaki kosullarda ardil calisma fonksiyonu kapatilr:
m  Ardil calisma slresi doldu.

m Cihaz tekrar acllr.

m  Sensor kumandali ardil galisma 6zelligine sahip

otomatik calisma fonksiyonu aktifken sensor ilgili i¢
hava kalitesini ayarlar.

Cihazin kullaniimasi tr

Pisirme Onerileri

Oneriler

m PUre, kremal ¢orbalar ve yodun soslari isitma
sirasinda ara sira karistiriniz.

= Onsitma icin pisirme kademesi 8-9'u ayarlayiniz.

m Kapakla pisirme sirasinda, kapak ile pisirme kabi
arasindan buhar ¢ikmnaya basladigi anda pisirme
kademesini dustruntz. lyi bir pisirme sonucu icin
buhar cikisi engellenmelidir.

m Bir pisirme isleminden sonra pisirme kaplari servise
kadar kapall tutulmaldir.

m DUdUKIG tencerede pisirme igin Ureticinin uyarilarina
dikkat edilmelidir.

m Besin degderlerini koruyabilmek icin yemekler cok
uzun sire pisiriimemelidir. Mutfak saati ile optimum
pisirme slresi ayarlanabilir.

m Daha saglikli bir pisirme sonucu elde etmek icin
duman ¢ikaran yaglar kullaniimamalidir.

m  Yemeklerin Ustund kizartabilmek igin yemekleri
kicuk porsiyonlar halinde kizartiniz.

m Pisirme kaplar pisirme islemi sirasinda yuksek
sicakliklara c¢ikabilir. Bu nedenle tencereleri tutmak
icin bez kullaniimasi énerilir.

m Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" bélimuande
bulabilirsiniz

Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek icin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pisirme slresi yemegdin tirline,
agirhgina, kalinligina ve kalitesine gore degdisebilir.

Pisirme ka-  Pisirme siire-

Eritmek
Cikolata, Kuvertirler
Tereyad), Bal, Jelatin

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemedi, ornegin mercimek yemegi
Stit*

Sosisleri suda isitiniz*

Buz ¢6zme ve 1sitma

Ispanak, dondurulmus

Gulas, dondurulmus

Haslama, kisik ateste pisirme

Patates koftesi®

Balik*

Beyaz soslar, drnegin besamel sosu

Cirpilmig soslar, 6rnegin Bernaise sosu, Hollandaise sosu
* Kapaksiz

** Birkag kez geviriniz

“**8 - 8.5 pisirme kademesinde 0n Isitma yapiniz

demesi si (dak.)

1-15
1-2

1.5-2
185-28
3-4

3-4 15-25
3-4 BONSS

45-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

15



tr Cihazin kullaniimasi

Pisirme ka-  Pigirme siire-

demesi si (dak.)

Pisirme, buharda pisirme, soteleme

Piring (iki katr su ile) 25-35 15-30
Stitlag™* 2-3 30-40
Elma dilim patates 45-55 25-35
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 45-55 15-30
Hamur isleri, makarna* 6-7 6-10
Sebze yemegi 35-45 120-180
Gorbalar 3.5-4.5 15-60
Sebze 2.5-35 10-20
Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 7-20
Didiklu tencerede pisirme 45-55

Bugulama

Sarma 4-5 50-65
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
Gulag™™* 3-4 50-60

Bugulama / az yagla kizartma*

Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10
Snitzel, donduruimus 6-7 6-12
Pirzola, sade veya panelenmig™* 6-7 8-12
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda)** 5-6 10-20
Tavuk gogst, dondurulmug™* 5-6 10-30
Kofte (3 cm kalinhiginda)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm kalinliginda)** 6-7 10-20
Balik ve sade balik filetosu 5-6 8-20
Balik ve panelenmis balik filetosu 6-7 8-20
Panelenmis ve dondurulmus balik, 6rnegin paneli balik gubuklari 6-7 8-15
Karides, bilyik karides 7-8 4-10
Taze sebze ve mantar soteleme 7-8 10-20
Tencere yemekleri, sebze, Asya usulil seritler halinde et 7-8 15-20
Tencere yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10
Krep (arka arkaya pisirme) 6.5-7.5

Omlet (arka arkaya pisirme) 3.5-4.5 3-10
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Kizartma* (1-2 | yagda her porsiyon icin 150-200 g, porsiyonlar halinde kizartma)

Dondurulmus Griinler, drnegin patates kizartmasl, tavuk nugget 8-9

Kroket, dondurulmus 7-8

Et, rnegin tavuk parcalari 6-7

Balik, panelenmis veya mayali hamurda 6-7

Sebze, panelenmis veya mayall hamurda mantar, tempura 6-7

Kurabiyeler, 6rnedin krema dolgulu ¢érek/Berlin tatlisi, mayali hamurda meyve 4-5

* Kapaksiz
** Birkag kez geviriniz

**8- 8.5 pisirme kademesinde 6n Isitma yapiniz
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Flex Zone

ihtiyaciniza gore tek bir ocak veya iki bagimsiz ocak
kullanabilirsiniz.

Bunlar, birbirinden bagdimsiz olarak calisan toplam dort
indiktorden olusmaktadir. Esnek ocak alani ¢alisirken

sadece pisirme kabi tarafindan Gzeri kapatilan alanlar

etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili dneriler

Isinin iyi bir bicimde tespit edilip yayilmasi i¢in kabin iyi
ortalanmasi 6nerilir:

Tek ocak olarak

(é) Capi 13 cm veya daha az
— Kabi, sekilde gértlen dort pozisyondan
\3/ birine yerlestiriniz.

Q

{ Capi 13 cm'den fazla
0 Kabi, sekilde gérllen U¢ pozisyondan birine
rN yerlestiriniz.

Kap eger birden fazla ocaga denk geliyorsa,
kabi esnek ocak alaninin (st veya alt kdse-
sinden baslayacak bicimde yerlestiriniz.

iki bagimsiz ocak olarak

On ve arka ocaklar ikiser indiikttre sahiptir ve
QD CE bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullanilabilir.
Istedidiniz her bir ocak igin istediginiz pisirme
QD kademesini ayarlayiniz. Her ocaga sadece bir kap
yerlestiriniz

Flex Zone tr

Tek bir ocak olarak
Esnek pisirme alani, tek bir ocak gibi etkinlegtirilir.

Etkinlestirme

1. Esnek pisirme alaninda |_] sembolinil seciniz.
2. Ayar alaninda ilgili pisirme kademesini seginiz.
Esnek pisirme alani etkinlestirildi.

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Ocagi seciniz ve ilgili ayarlama alaninda pisirme
kademesini degistiriniz.

Yeni kap eklenmesi

Yeni pisirme kabini ocaga yerlestiriniz ve ardindan iki
defa @ semboliine dokununuz. Yeni pisirme kabi
algilanir ve dnceden secilmis olan pisirme kademesi
aynen korunur.

Bilgi: Kullanilan ocak Uzerindeki kap kaydirilirsa veya
kaldirilirsa, ocak otomatik bir arama baslatir ve dnceden
secilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.

Devre disi birakiimasi

& semboliine dokununuz.

Esnek pisirme alani etkinligi kaldirilir. Her iki ocak da iki
bagimsiz ocak olarak calismaya devam eder.

iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme alanini iki bagimsiz ocak olarak
kullaniniz.

Ocaklarin ayrilmasi

1. & semboliine dokununuz.

2. [] sembolilyle istediginiz ocadi seginiz.

3. Ayar alaninda ilgili pisirme kademesini seginiz.
Ocak etkinlestirilir.

Bilgiler

m Ocak kapanirsa ve daha sonra yeniden acllirsa,
esnek pisirme alani yeniden tek ve ayri ocaklar
olarak kullanilir.

m Esnek alanin konfigirasyon ayarlarini degistirmek
icin bakiniz bélim — "Temel ayarlar”.

Her iki ocagin birlestiriimesi
& semboliine dokununuz.
Esnek pisirme alani etkinlestirildi.
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tr Move fonksiyonu

e Move fonksiyonu

Bu fonksiyon ile U¢ pisirme alanina bélinmus olan ve
pisirme kademeleri dnceden ayarlanmis olan tim esnek
pisirme alanlar etkinlestirilir.

Yalniz bir kap kullaniniz. Pisirme alaninin buyUkltga
kullanilan kaba ve kabin dogru bicimde
konumlandiriimasina baghdir.

Pisirme alanlari

30
olo

Boylece pisirme islemi sirasinda bir kap bagka pisirme
kademesine sahip baska bir ocaga kaydirilabilir:

! L ,\,%

Onceden ayarlanan ocak kademeleri:
On alan = Pisirme kademesi 5

Orta alan = Pisirme kademesi 5
Arka alan = Pisirme kademesi /.5

On ayarli pisirme kademeleri, birbirinden bagimsiz
olarak degistirilebilir. Bunlari nasil degistirebileceginizi
— "Temel ayarlar" boliminde 6grenebilirsiniz.

Bilgiler

m Esnek pisirme alani Uzerinde birden ¢ok kap
algilanirsa, bu fonksiyon devre disi birakilir.

m Pisirme kabi esnek pisirme alaninda kaydirilir veya
bu alandan kaldirilirsa, ocak otomatik olarak bir
arama bagslatir ve kabin algilandigi alanda pisirme
kademesi buna gore ayarlanir.

m Pisirme kabinin boyutu ve konumlandirilmasi ile ilgili
diger bilgileri Bélim — "Flex Zone" iginde
bulabilirsiniz
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Etkinlestirme

1. Esnek pisirme alanina ait olan ocaklardan birini
seciniz.

2. |2l semboliine dokununuz, daha parlak yanar. Esnek
pisirme alani, tek bir ocak olarak etkinlestirilir.
Pisirme kabinin lzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi, ocagdin gdstergesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Her bir pisirme alaninin pisirme kademesini pisirme
islemi sirasinda dedgistirebilirsiniz. Kabi pisirme alani
Uzerine yerlestiriniz ve pisirme kademesini ayarlama
alaninda degistiriniz.

Bilgiler

m Sadece kabin Uzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi degistirilir.

m Fonksiyonun etkinligi kaldirilirsa, t¢ pisirme alaninin
pisirme kademeleri 6n ayarl degerlerine geri
donerler.

Devre disi birakilmasi

Il semboliine dokununuz. Daha hafif yanar.
Fonksiyon devre disi birakimistir.

Bilgi: Pisirme alanlarindan biri & (izerine yerlestirilirse,
fonksiyonun birkag¢ saniye icinde etkinligi kaldirilir.



[€ Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz U¢ zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:

m Pisirme stlresinin programlanmasi
m  Mutfak saati
m Durdurma saati fonksiyonu

Pisirme siresinin programlanmasi

Ayarlanan sure dolduktan sonra ocak otomatik olarak
kapanir.

Su sekilde ayar yapilir:

1. (® semboliine iki defa dokununuz. Zamanlayici
gdstergesinde L ve 12 gdstergesi yanar.

2. Ocag seciniz. Gosterge I=l yanar.

3. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar bolimuinde

istenen pisirme stresini seciniz.

T3

of LU ir el C)
4. Secilen ayari onaylamak icin (® semboliine
dokununuz.

5. lIstediginiz pisirme kademesini seciniz.

1->1 %

] art

i = min

1=l

of 11111

Pisirme stiresi geri saymaya baglar.

Bilgiler

m TUm ocaklar icin pisirme siresi otomatik olarak
ayarlanabilir. Ayarlanan slre ocaklarin her biri igin
birbirinden bagdimsiz olarak ilerler.

Pisirme suresinin otomatik olarak programlanmasina

yoénelik bilgileri b6lim — "Temel ayarlar"” iginde
bulabilirsiniz

m Esnek pisirme bolgesi tek bir ocak olarak secilirse,

ayarlanan sure tim pisirme bdélgesi icin aynidir.

m Birlestirilen ocakta Move fonksiyonu segilirse, her ¢

ocak icin ayarlanan sire ayni olur.

Zaman fonksiyonlari tr

Kizartma sensori

Bir ocak i¢in bir pisirme slresi programlandiysa ve
kizartma sensdri etkinlestirildiyse, pisirme suresi ancak
secilen sicaklik kademesine ulasildiginda geri saymaya
baslar.

Pisirme fonksiyonlari

Bir ocak i¢in bir pisirme suresi programlanmissa ve
pisirme fonksiyonlarindan biri etkinlestiriimisse,
ayarlanan pisirme slresi ancak secilen alan icin gerekli
sicakliga ulasildiktan sonra baglar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

(® semboliine iki defa dokununuz ve ardindan ocagi
seciniz.

Pisirme siresini ayarlama alaninda degistiriniz veya
programlanan pisirme sresini silmek icin G4
sembollnl ayarlaymniz.

Secilen ayari onaylamak icin (® semboliine dokununuz.

Siire doldugunda

Ocak kapanir, =l géstergesi yanip séner ve ocakta i
go6sterilir. Bir sinyal duyulur.

Zamanlayici géstergesinde L ve =l gdstergesi yanip
sbner.

(® semboliine dokunuldugunda gdstergeler séner ve
sinyal sesi susar.

Bilgiler

m Birden ¢ok ocak i¢in bir pisirme stresi
programlanmissa, zamanlayici gdstergesinde her
zaman en kisa pisirme slresi gosterilir.

m Bir ocagin kalan pisirme siresini sorgulamak i¢in
(® semboliine iki defa dokununuz ve ocadi seciniz.

m Azami 55 dakikalik bir pisirme siiresi
ayarlayabilirsiniz.
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tr PowerBoost fonksiyonu

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir sire
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak calisir.
Bu fonksiyon bir ocagdi otomatik olarak etkinlestirmez.

Su sekilde ayar yapilir

1. (® semboliine dokununuz. Zamanlayici
gostergesinde L ve L) gdstergesi yanar.

2. Ayar alaninda istenilen sUreyi seciniz ve bu ayari
onaylamak icin (® semboliine dokununuz.

Birkac saniye sonra sire geri saymaya baslar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

(® semboliine dokununuz.

Pisirme siresini ayarlama alaninda degistiriniz veya

programlanan pisirme siresini silmek icin &4

sembolldnd ayarlayiniz.

Secilen ayari onaylamak icin (® semboliine dokununuz.

Siire doldugunda

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici géstergesinde {ii ve £\ sembolii yanip
soner.

(® semboliine dokundugunuzda gdstergeler silinir.

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, etkinlestirmeden bu yana
gecen zamani gosterir.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak calisir.
Bu fonksiyon bir ocagi otomatik olarak kapatmaz.
Etkinlestirme

(¥ semboliine dokununuz. Zamanlayici gdstergesinde

40 yanar.

Sire geri saymaya baslar.

Devre digi birakiimasi

(% semboliine dokununuz. Zamanlayici géstergesinde
oo gdsterilir ve sonra soner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Durdurma saatini devre disi birakmak icin bu
fonksiyon secilmelidir.
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PowerBoost fonksiyonu

PowerBoost fonksiyonu ile biyiik miktarda su, 5

pisirme kademesine gdre ¢cok daha hizl isitilabilir.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek alanda pisirme alani tek ocak olarak da
kullanilsa Powerboost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme

1. Bir ocak seciniz.

2. b semboliine dokununuz.
Gosterge & yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Bir ocak seciniz.

2. b semboliine dokununuz.
b gostergesi séner ve ocak T pisirme kademesine
geri déner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Belirli kosullar altinda PowerBoost fonksiyonu
otomatik olarak devre disi kalabilir, béylece ocaklarin
icindeki elektronik elemanlari korur.



E@ ShortBoost fonksiyonu

ShortBoost fonksiyonu ile pisirme kabi, 5 pisirme
kademesine gdre ¢cok daha hizli isitilabilir.

Fonksiyonun etkinligini kaldirdiktan sonra yemekleriniz
icin uygun pisirme kademesini seciniz.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek pisirme alaninda eger tek bir ocak gibi
kullaniliyorsa ShortBoost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Uygulama icin oneriler

m Her zaman, daha 6nceden isitiimamis pisirme kaplari
kullaniniz. .

m DUz zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz. Ince
zeminli kaplar kullanmayiniz.

m Bos kaplari, yagi, tereyadini veya kuyruk yagini
Isitirken asla basindan ayrilmayiniz.

m Pisirme kabini kapakla kapatmayiniz.

m Pisirme kabini ocadin ortasina yerlestiriniz. Pisirme
kabi capinin ocak boyutuna uygun oldugundan her
zaman emin olunuz.

m Pigsirme kabinin tird, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri b6lUm —  "Indlksiyonla yemek pisirme"
icinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1. Bir ocak seginiz.

2. b sembollne iki defa dokununuz.
Gosterge &~ yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Bir ocak seginiz.

2. b semboliine dokununuz.
&~ gostergesi sdner ve ocak 5 pisirme kademesine
geri doner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: 30 saniye sonra bu fonksiyon otomatik olarak
kapatilir.

ShortBoost fonksiyonu

tr

& Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyon, cikolata ve tereyaginin eritiimesi ile
yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi i¢in uygundur.

Etkinlestirme

1. semboline dokununuz.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde istediginiz ocagd!
seciniz.
Gosterge L yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. sembolline dokununuz.

2. Ocagi seginiz.
L gostergesi soner. Ocak kapanir ve kalan Isi
gostergesi yanar.

Fonksiyon devre disi birakilir.
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tr Ayarlarin aktariimasi

i Ayarlarin aktarilmasi

Bu fonksiyon ile bir ocak icin belirlenen pisirme
seviyesi, programlanan pisirme slresi ve secilen
pisirme fonksiyonu bir diger ocaga aktarilabilir.

Ayarlar aktarmak icin, kabi acilan ocaktan baska bir
ocaga kaydiriniz.

Bilgi: Pisirme kabinin tiri dogdru bicimde
konumlandiriimasi ile ilgili ek bilgileri Bolim — "Flex
Zone" icinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1. Kabi ayarlanan ocaktan baska bir ocaga kaydiriniz.
Asil ocakta pisirme kademesi yanip sdner.
Kap algilanir ve yeni ocaklarin gostergesinde
dnceden secilen pisirme kademesi ve £ sembolii
yanip soner.

2. Ayarlari onaylamak icin yeni ocagi seginiz.
Asil ocagdin pisirme kademesi i olarak ayarlanir.

Ayarlar yeni ocaga aktarilir.

Bilgiler

m Pisirme kabini agiimamis, 6n ayarlarini yapmadiginiz
veya 6nceden Uzerinden baska bir pisirme kabi
bulunmayan bir ocaga kaydiriniz.

m PowerBoost veya ShortBoost fonksiyonu ancak
hicbir ocak aktif degilse soldan sada veya sagdan
sola kaydirilabilir.

m Ayarlar onaylanmadan evvel yeni bir pisirme kabi
baska bir ocak Uzerine yerlestirilirse, her iki pisirme
kabi icin de bu fonksiyon kullanilabilir.

m Birden cok kap kaydirilirsa, fonksiyon sadece
kaydirilan kaplarin sonuncusu i¢in kullanilabilir.
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EB Pisirme asistani
fonksiyonlari

Pisirme asistani fonksiyonu ile pisirme ¢ok basittir ve
her zaman optimum pisirme sonucu elde etmeniz
muamkundir. Onerilen sicaklik kademeleri her pisirme

Pisirme asistani fonksiyonlari tr

Secilen sicakliga ulasildiginda, yemek eklenebilir.
Yemekler fazla isitimaz, boylece fazla pismezler.

Bir kizartma sensdrine sahip olan ocaklar kizartma
sensord sembollyle isaretlenir.

Pisirme fonksiyonlari, kablosuz sicaklik sensériine sahip
olan tim ocaklarda kullanilabilir.

Bu bdlimde asagidaki bilgileri edinebilirsiniz:

tlrd igin uygundur.

Fazladan kaynatmaya gerek olmadan pisirme
yapmaniza izin verirler ve mikemmel pisirme ve
kizartma sonugclarini garanti ederler.

Sensorler tim pisirme islemi boyunca tencerenin veya
tavanin sicakhgdini 6lcer. Bu sirada glg¢ surekli olarak
kontrol edilir ve dogru sicaklikta tutulur.

Pisirme asistani fonksiyon tirleri
Uygun pisirme kaplari

Sensorler ve 6zel aksesuarlar
Fonksiyonlar ve pigirme seviyeleri
Onerilen yemekler

Pisirme asistani fonksiyon tlrleri

Pisirme asistani fonksiyonlari ile her yemek icin en
uygun pisirme tarint segcmek mamkandur.

Tablo, pisirme asistani igin kullanilabilecek ¢esitli
fonksiyon ayarlarini gsterir:

Pisirme asistani fonksiyonlari

Sicaklik kade- Pisirme kabi  Sunlar icin kullanila-  Etkinlestir-
meleri bilir me

Kizartma sensorii

Bugulama/az yagla kizartma 1,2,3,4,5 = ) — d—

Pisirme fonksiyonlari

Isitmak / sicak tutmak 1/70°C ‘@’ Tiim ocaklar a3

Haslama 2/90°C ‘@’ Tim ocaklar ar

Pisirme 3/100°C @’ Tim ocaklar a3
TUm ocaklar {1}

Diidilkli tencerede pisirme 4/120C ‘@'

Cok yag icinde kizartma* 5/170°C g Tum ocaklar A\

*Kapakli olarak on isitma ve kapaksiz olarak kizartma.

Ocagin kablosuz sicaklik sensor yoksa, bu sensér sonradan yetkili saticidan veya msteri hizmetlerimizden temin edilebilir.
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Uygun pisirme kaplari

Kap tabani capina en uygun olan pisirme alanini seciniz
ve pisirme kabini bu pisirme alaninin ortasina
yerlestiriniz.

Pisirme fonksiyonlari icin gereken su miktarinin
kablosuz pisirme sensdrinin silikon yamasini
gecebilecegi kadar yuksek pisirme kabi seciniz.

Kizartma sensériine optimum bicimde uygun olan
tavalar mevcuttur. Bunlar ek olarak yetkili saticidan,
teknik misteri hizmetlerimizden veya resmi web sitemiz
Uzerinden temin edilebilir. llgili referans numarasini
belirtiniz:

HZ390210 tava, cap 15 cm.

HZ390220 tava, cap 19 cm.

HZ390230 tava, cap 21 cm.

HZ390512 Teppan Yaki. Sadece esnek pisirme
alani igin onerilir.

m HZ390522 1zgara plakasl. Sadece esnek pisirme
alani icin 6énerilir.

Bu tavalar yapismaz kaplamalidir, béylece ¢cok daha az
yag ile kizartma yapmak muimkuinddr.

Bilgiler

m  Kizartma sensérl, 6zel olarak bu tava turl ve boyutu
icin ayarlanmistir.

m Esnek pisirme alanlarinda kizartma sensord, farkil
tava boyutlarinda veya tavalarin yanls
konumlandiriimasi sonucunda etkinlestirilemeyebilir.
Bakiniz bélim — "Flex Zone".

m Diger tava tirleri asirn 1sinabilir ve sicaklik, segilen
sicaklik kademesinin altinda veya Ustlinde
ayarlanabilir. Once en dustlk sicaklik kademesi
denenmeli ve ihtiyaca gére ayar degistiriimelidir.

indiiksiyon firini icin kullanilabilen her tir pisirme kabi,
pisirme fonksiyonlari i¢in uygundur. Indiksiyon icin
uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bolim

— "Indlksiyonla yemek pisirme" iginde bulabilirsiniz.

Pisirme asistani fonksiyonlari tablosunda her fonksiyon
icin uygun pisirme kaplari listelenmistir.

Sensorler ve 6zel aksesuarlar

Sensodrler tim pisirme islemi boyunca pisirme kabinin
sicakhgini élger. Boylece dogru sicaklidi korumak ve
mukemmel pisirme sonuglari elde etmek icin pisirme
gucunu yuksek bir kesinlikle kontrol etmek mimkdin
olur.

Sicaklik kademeleri

Sicaklik kademesi Sunun i¢in uygundur

Ocaginiz, sicaklik élcimu icin iki farkl sisteme sahiptir
ve bu sistemlerle en iyi sonuclarn elde etmenizi saglar:

m Ocak icinde bulunan ve kap tabaninin sicakhgini
kontrol eden sicaklik sensdrleri. Kizartma sensorl
icin uygundur.

m Pisirme kabinin sicakligini kumanda bélimune ileten,
kablosuz pisirme sensorl. Pisirme fonksiyonlari i¢in
uygundur.

Pisirme sensdrd, pisirme fonksiyonlarinin kullaniimasi
icin uygun dedgildir.

Ocaginiz bir kablosuz pisirme sensértine sahip degilse
bu sensérl ek olarak yetkili saticidan, teknik musteri
hizmetlerimizden veya resmi web sitemiz Uzerinden
HZ39050 referans numarasini belirterek temin
edilebilirsiniz.

Pisirme sensoru ile ilgili bilgileri —  "Kablosuz sicaklik
sensoruniin hazirlanmasi ve bakimi" boliminde
bulabilirsiniz

Fonksiyonlar ve pisirme seviyeleri

Kizartma sensori

Kizartma sensori ile yemekleri tavada ¢ok az yag ile
pisirebilirsiniz.

Bu fonksiyona sahip ocaklar, kizartma senséri
sembolulyle isaretlenmistir.

Avantajlari

m Ocak sadece gerekli oldugunda isitilir. Bu, enerji
tasarrufu saglar. Yag asiri isinmaz.

m Tava, yagdi ve yemegi eklemek icin optimum
sicakliga ulastiginda, bir sinyal duyulur.

Bilgiler

m Tavanin Uzerine kapak kapatmayiniz, yoksa kontrolor
calismaz. Ama yagin sigcramasini engellemek icin
delikli bir kizartma kapagi kullanabilirsiniz.

m  Kizartma icin uygun bir yag kullanilmalidir. Tereyag],
margarin, soguk preslenmis zeytinyagdi veya domuz
yagi kullanilirsa, sicaklik seviyesi 1 veya
2 ayarlanmalidir.

m Yagi asla gdzetimsiz i1sitmayiniz.

m EJer ocadin sicaklidi pisirme kabindan yiksekse
veya tam tersi bir durum sdz konusu ise, sicaklik
sensorl dogru bigcimde etkinlestiriimez.

m Tencerede cok yag ile kizartma icin her zaman
pisirme fonksiyonlarini kullaniniz. “Cok miktarda yag
ile tencerede kizartma”, pisirme duzeyi 5.

1 ¢ok disik Soslarin hazirlanmasi ve suyunun gektirilmesi, sebzelerin sotelenmesi ve yemeklerin sizma zeytinyagiyla, tereyagiyla
veya margarinle kizartiimasi.
dustik Yemeklerin sizma zeytinyagi, tereyagi veya margarinle kizartiimasi, 6rnegin omlet.
orta - diistik Balik ve érnegin kofte ve sosis gibi kalin yiyeceklerin kizartiimas!.
4 orta - yiksek Orta veya iyi pismis olacak sekilde biftek, panelenmis derin dondurulmus Grtnler ve sinitzel, yahni, sebze gibi ince yiye-
ceklerin kizartiimas!.
5 yiksek Az pismis (kanli) veya orta pismis biftek, patates koftesi ve patates kizartmasi gibi yiyeceklerin kizartiimasi.
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Su sekilde ayarlanir

Tablodan uygun sicaklik kademesini seciniz. Bos bir
kabi pisirme alanina yerlestiriniz.

1. 4~ semboliine dokununuz.
2. Ocagi seginiz. Ocak gdstergesinde «— gostergesi
yanar.

3. Sonraki 10 saniye iginde ayar alaninda istenilen
sicaklik kademesini seginiz.

of | I I

Fonksiyon etkinlestirilir.
Kizartma sicaklidina ulasilincaya kadar sicaklik
semboll «— yanar. Bir sinyal sesi duyulur ve
sicaklik sembollinin yanip sénmesi biter.

4. Kizartma sicakhgina ulasildiginda énce yagdi, sonra
da yemekleri tavaya yerlestiriniz.

Bilgi: . Yanmamalari icin yemekleri ¢eviriniz.
Sicaklik araliklar ve seviyeleri

Pisirme fonksiyonlari

Isitmak, sicak tutmak 1/70°C
Haslama 2/90°C
Pisirme 3/100°C
Dudikli tencerede pisirme 4/120°C
Gok yag icinde tencerede kizartma 5/170°C

Pisirme fonksiyonlariyla pisirmek icin ipuclari

m Isitma/sicak tutma fonksiyonu: Porsiyonlanmis ve
dondurulmus Urlnler, 6rnegdin ispanak. Dondurulmus
drtnu pisirme kabina yerlestiriniz. Uretici tarafindan
belirtilen miktarda su ekleyiniz. Pisirme kabinin
kapagini kapatiniz ve 1 / 70 °C seviyesini seginiz.
Arada sirada karistiriniz.

m Haslama fonksiyonu: Bu fonksiyon duasik
sicakliklarda gidalari pisirmek ve soslarin ve tencere
yemeklerinin suyunu ¢ektirmek icin uygundur. 2 /
90 °C seviyesini seginiz.

Sicaklik kademesi

Pisirme asistani fonksiyonlari tr

Kizartma sensoériiniin kapatiimasi

4 — semboline dokununuz ve ocak gozinu seciniz.
Ocak gzl kapanir ve kalan i1sI géstergesi yanar.

Pisirme fonksiyonlari

Bu fonksiyonlar ile gidalari isitabilir, pisirebilir,
kaynatabilir, dudukld tencerede pisirebilir veya bolca
yag ile bir tencere iginde ve kontrolll bir sicaklikta
kizartabilirsiniz.

Bu fonksiyonlar tim ocaklar icin kullanilabilir.
Avantajlari

m Pisirme alani ancak sicakligi korumak gerekli
oldugunda isitir. Boylece enerji tasarrufu saglanir ve
yag asiri isitiimaz.

m Sicaklik sirekli olarak kontrol edilir. Boylece
yemeklerin tasmasi engellenmis olur. Ayrica sicaklik
kademesini degistirmeye de gerek kalmaz.

m Su veya yag, yemedi yerlestirmek icin optimum
sicakliga eristiginde bir sinyal verilir. EGer bir
yiyecegin pisirme baslangicinda eklenmesi
gerekiyorsa bu durumu tabloda gorebilirsiniz.

Bilgiler

m Diz ve kalin zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz.
Ince zeminli veya deforme olmus tencereler ve
tavalar kullanmayiniz.

m Tencereyi doldururken igerigin pisirme sensori
silikon yamasini ortecek kadar yiksek olmasina
dikkat ediniz.

m Az yag ile kizartmak icin kizartma sensérinu
kullaniniz.

m Pisirme kabini, pisirme senséri ocagin yan dis
ylzeyini gésterecek bicimde yerlestiriniz.

m Pisirme islemi sirasinda pisirme sensdrini
tencereden cikartmayiniz.

m Pisirme sonrasinda pisirme sensérinu tencereden
¢ikartiniz. Dikkat, pisirme sensord ¢ok sicak olabilir.

Sicaklik araligi Sunun igin uygundur
60-70°C Ornegin corbalar, panclar
80-90°C Ornegin piring, siit

90-100°C Ornedin makarna, sebze
110-120°C Ornedin tavuk, tencere yemegi.
170-180°C Ornegin donut, kiiglk kofteler

m Pisirme fonksiyonu: Bu fonksiyon kapak kapaliyken
pisirme kabi tasmadan su ile pisirmeye olanak
saglar. Sicaklik kontrolli sayesinde verimli bicimde
haslama yapabilirsiniz. 3 / 100 °C seviyesini seginiz.

m DUdUKIG tencerede pisirme fonksiyonu: Ureticinin
Onerilerine dikkat ediniz. Sinyal sesinden sonra
Onerilen sire boyunca pisirmeye devam ediniz. 4 /

120 °C seviyesini seginiz.

m Tencere icinde ¢ok yag ile kizartmak: Yagdi kapagi
kapall kap iginde isitiniz. Sinyal sesinden sonra
kapagi acginiz ve yiyecekleri ekleyiniz (Onerilen
Yemekler tablosunda farkli veriler yoksa). 5 /

170 °C seviyesini seciniz.
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Bilgiler )

m Her zaman kapak kapaliyken pisiriniz. Istisna: “Cok
yag icinde tencerede kizartma”, sicaklik seviyesi 5/
170 °C.

Akustik bir sinyal duyulmazsa, tencere Uzerinde bir

kapak oldugundan emin olunuz.

Yag! asla gézetimsiz isitmayiniz. Kizartma igin uygun

3. 30 saniye icinde kablosuz sicaklik sensérindeki {3}
sembollne basiniz.
Birkac saniye icinde ocak gostergesinde sicaklik
sensorinin kumanda bolimdiyle olan baglantisinin
sonucu gosterilir.

m Sonug
bir yag kullaniniz. Farkli kizartma yagdlarini birbiriyle —
karistirmayiniz, 6rnegin yag ile domuz yagi. Sicak o *Hatasiz baglanti

yag karisimlari képurebilir. i
Pisirme sonucu memnun edici degilse, 6rnegin -
patates haslama sirasinda, daha fazla su kullaniniz E
ama Onerilen sicaklik seviyesini aynen koruyunuz.

Hatall baglanti: Aktarim hatasi nedeniyle.

Hatali baglanti: Sicaklik sensorliniin hatasi nedeniyle.

m Sicaklik sensorl hatasiz bicimde kumanda alanina
baglandiginda, pisirme fonksiyonlari kullanilabilir.
Sicaklik sensérindn arizasi sonucunda hatali bir
baglanti asagidaki nedenlerle ortaya cikabilir;

— Bluetooth iletisim hatasi.

Kaynama noktasinin ayarlanmasi

Suyun kaynamaya baslama noktasi oturdugunuz yerin m
denizden yiksekligine baghdir. Su eger cok hizli veya
¢cok yavas kayniyorsa, kaynama noktasi ayarlanabilir.

Bunun icin asagidaki yontemi kullaniniz:

Temel ayar ¢ Y secilmesi, bkz. Bolum — "Temel
ayarlar"

Temel ayar standart olarak 3 degerine ayarlanmistir.
Oturdugunuz yerin deniz seviyesinden yiksekligi
eger 200 ile 400 m arasinda ise, kaynama
noktasinin ayarlanmasina gerek yoktur, aksi
takdirde, asagidaki tabloda ilgili yukseklik icin
belirtilen ayar seginiz:

- Sicaklik sensorii semboliline, ocak secildikten
sonra 30 saniye i¢inde basilmamis.

— Sicaklik sensorinin pili tikenmis.

Kablosuz sicaklik sensérint sifirlayiniz ve baglant

islemini tekrar yUratdndz.

m Aktarm hatasi sonucunuda ortaya ¢ikan hatall bir
baglanti durumunda, baglanti islemini yeniden
yaritandz.

Baglanti hala hatali ise {, teknik misteri hizmetleri
ile baglanti kurunuz.

Kablosuz sicaklik sensoriiniin sifirlanmasi

Yiikseklik Ayar degeri - 4
0-100 m. ! 1. {3} semboliine yakl. 8-10 saniye boyunca
= dokununuz.
100-200m. c Bu sirada sicaklik sensérinin LED gdéstergesi ¢
200-400 m. I defa yanar. LED U¢ defa yandiktan sonra sifirlama
400-600m u baslar. Bu anda parmaginizi sembolden c¢ekiniz.
: LED s6ndigl anda kablosuz sicaklik senséri

600-800 m. g sifirlanmistir.
800-1000m 5 2. Baglanti islemini 2. maddeden baslayarak

: tekrarlayiniz.
1000- 1200 m. K ild |
1200-1400 m. g Su sekilde ayar yapilir
1400 m tzerinde g 1. Sicaklik sensérini tabloya sabitleyiniz, bkz. Bélim

*Temel ayar

Bilgi: 3/100 °C sicaklik kademesi, su ¢cok guclu
bicimde kaynamasa bile etkin bir kaynatma i¢in
yeterlidir. Ancak kaynama noktasi degisebilir. Ornegdin
daha gugclu bir kaynama isteniyorsa daha dusuk bir
rakim degderi segilebilir.

Kablosuz sicaklik sensorii ile kumanda alani arasinda
baglanti kurulmasi

Kablosuz sicaklik sensori ile kumanda alani arasinda
baglanti kurmak icin asagidaki yéntemi izleyiniz:

-t

N

. Temel ayari

4 seciniz, bkz. Bolim — "Temel
ayarlar”

Ocaklardan birinin gdstergesi ve — gostergesi
yanar. Ayarlama alanlari kapanir.

Gostergesi yanan ocagdl seciniz. Bir sinyal duyulur.

T T gdstergesi yanip soner.

— "Kablosuz sicaklik sensdriinlin hazirlanmasi ve
bakimi"

2. Yeterince sivi iceren bir tencereyi istediginiz ocak
Uzerine yerlestiriniz ve her zaman kapagini kapatiniz.

3. Kablosuz sicaklik sensériindeki {3} semboliine
basiniz. Kumanda alaninda tiim ocaklar icin Tr
gbstergesi yanar.

4. Sicaklik sensdrll tencerenin Uzerinde bulundugu
ocak secilmelidir.

___OC




5. Uygun sicaklik seviyesini tablodan seginiz.

°C

of | I I

Fonksiyon etkinlestirilir.

Su veya yag, yemegi yerlestirmek icin gereken
sicakliga erisene kadar sicaklik semboli T_F yanip
soéner. Bir sinyal sesi duyulur ve sicaklik semboltndn
yanip sbnmesi biter.

Pisirme asistani fonksiyonlari tr

6. Sinyal sesinden sonra kapagi aliniz ve yiyecegi
yerlestiriniz. Pisirme islemi sirasinda tencereyi kapall
tutunuz.

Bilgi: "Cok yag icinde tencerede kizartma"
fonksiyonunda tencerenin kapagini kapatmayiniz.

Pisirme fonksiyonlarinin kapatilmasi
Ocag! seciniz ve ayar alaninda £/ secenedine getiriniz.
Ocak kapanir ve kalan isI gostergesi yanar.

Bilgi: Pisirme fonksiyonlarini yeniden etkinlestirmek icin
yaklasik 10 saniye bekleyiniz.

Onerilen yemekler

Asagidaki tablo yemek secimlerini gdsterir ve gidalara
gore siralanmistir. Sicaklik ve pisirme sdresi, yiyecegdin
miktarina, durumuna ve kalitesine baglidir.

Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka-  Sinyal sesindensonra

Fonksiyon Az yag ile kizartma
Snitzel, sade veya panelenmis

Fileto

Pirzola*

Cordon bleu, snitzel*

Biftek, az pismis (3 cm kaliniginda)
Biftek, orta veya ¢ok pismis (3 cm kalinliginda)
Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda)*
Haslanmis veya ¢ig sosis™
Hamburger, kofte, doldurulmus kofte™
Rulo kofte

Kusbasi, Gyros

Kiyma

Pastirma

Fonksiyon haslama
Sosis

Fonksiyon Pisirme

Kiicuk kofteler

Tavuk

Dana eti, haslanmig veya yahni

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme
Tavuk, dana***

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma
Tavuk parcalari ve kiglk kofteler™

* Birkac kez ceviriniz.

“*Yag 1sitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon stiresi icin tabloya bakiniz).

“** Pisirilecek yiyecedi bastan ekleyiniz.

siyonlari demesi toplam pisirme siiresi
(ELE))
Kizartma sensoril 4 6-10
Kizartma sensori 4 6-10
Kizartma sensoril 3 10-15
Kizartma sensori 4 10-15
Kizartma sensorii 5 6-8
Kizartma sensori 4 §-12
Kizartma sensoril 3 10-20
Kizartma sensori 3 8-20
Kizartma sensorii 3 6-30
Kizartma sensori 2 6-9
Kizartma sensor( 4 7-12
Kizartma sensori 4 6-10
Kizartma sensoril 2 5-8

Pisirme fonksiyonlarr 2 /90°C 10-20

Pisirme fonksiyonlart 3/ 100 °C 20-30
Pisirme fonksiyonlarr ~ 3/100°C 60-90
Pisirme fonksiyonlart 3/ 100 °C 60-90

Pisirme fonksiyonlart 4 /120 °C 15-25

Pisirme fonksiyonlart 5/ 170°C 10-15
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Pisirme asistani fonksi- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
yonlari demesi toplam pisirme siiresi

(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Biitlin balik kizartma, 6rnegin Alabalik Kizartma sensorti 3 10-20
Balik filetosu, dogal veya panelenmis Kizartma sensori 3-4 10-20
Karides, yengec Kizartma sensorti 4 4-8

Fonksiyon haglama
Balik soteleme, 6rnegin Barlam Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 15-20

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma
Ballk, panelenmis veya mayali hamurda* Pisirme fonksiyonlari 5/170°C 10-15
*Yagiisrtirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (porsiyon basina toplam siire igin tabloya bakiniz).

Yumurtal yemekler Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
siyonlari demesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Krep* Kizartma sensorl 5

Omlet* Kizartma sensort 2 3-6
Sahanda yumurta Kizartma sensorl 2-4 2-6
Cirpilmis yumurta Kizartma sensori 2 4-9
Hamur tatlisi Kizartma sensort 3 10-15
Yumurtali ekmek Kizartma sensort 3 4-8

Fonksiyon Pigirme

Yumurta pisirme** Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 5-10
* Her porsiyon icin toplam stire. Arka arkaya pisiriniz.

** Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

Sebze ve baklagiller Pisirme asistani fonk- | Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
siyonlar demesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Sarimsak, sogan Kizartma sensorii 1-2 2-10
Kabak, patlican Kizartma sensorl 3 4-12
Biber, yesil kuskonmaz Kizartma sensort 3 4-15
Yagda kavrulmus sebze, drnegin kabak, yesil biber Kizartma sensorti 1 10-20
Mantar Kizartma sensort 4 10-15
Sebzeleri glaze et Kizartma sensorti 3 6-10
Fonksiyon Pigirme

Taze sebze, 6rnegin brokoli Pisirme fonksiyonlarr  3/100°C  10-20
Taze sebze, 6rnegin Brilksel lahanasi Pisirme fonksiyonlarr ~ 3/100°C  30-40
Nohut* Pisirme fonksiyonlari ~ 3/100°C  60-90
Bezelye Pisirme fonksiyonlari  3/100°C  15-20
Mercimek yemegi* Pisirme fonksiyonlari ~ 3/100°C  45-60

* Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

**Yag 1sitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon stresi icin tabloya bakiniz).
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Sebze ve baklagiller Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka- Sinyal sesinden sonra

siyonlari demesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme*

Sebze, 6rnedin taze fasulye Pisirme fonksiyonlart 4 /120°C  3-6
Nohut, Fasulye Pisirme fonksiyonlari  4/120°C  25-35
Mercimek yemegi Pisirme fonksiyonlart ~ 4/120°C  10-20

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma

Sebze ve mantar, panelenmis veya mayall hamurda™* Pisirme fonksiyonlart ~ 5/170°C  4-8
* Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

“*Yagi isitirken kapagdi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon siresi icin tabloya bakiniz).

Patates Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
siyonlari demesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Finnda patates (kabugu ile haslanmis patatesten) Kizartma sensorl 5 6-12
Patates kizartmalari (¢ig patatesten) Kizartma sensori 4 15-25
Patates koftesi* Kizartma sensort o) 215-315
Isvigre usulii kizartmalik piire patates Kizartma sensori 1 50-55
Patates sote Kizartma sensort 3 15-20
Fonksiyon haglama

Patates koftesi Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 30-40
Fonksiyon Pisirme

Patates™* Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 30-45

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme

Patates™* Pisirme fonksiyonlari 4/120°C 10-12
* Her porsiyon igin toplam stre. Arka arkaya pisiriniz.

“* Pisirilecek yiyecedi bastan ekleyiniz.

ELEIHERTREN] Pisirme asistani fonksi- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
yonlari demesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon haglama

Piring Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 25-35
Misir lapasi™ Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 3-8
irmik tatlisi Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 5-10
Fonksiyon Pigirme

Makarna Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 7-10
Borek Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 6-15

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme
Piring** Pisirme fonksiyonlari 4/120°C 5-8
* Kapakla on 1sitma yapiniz, kapaksiz ve strekli karistirarak pisiriniz.

** Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.
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Corbalar Pisirme asistani fonksi- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
yonlari demesi toplam pisirme siiresi

(dakika)

Fonksiyon haglama
Hazir gorbalar, 6rn. kremali corbalar™ Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 10-15

Fonksiyon Pisirme
Ev yapimi et/sebze suyu, drnegin etli veya sebzeli gorbalar** Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 60-90
Hazir gorbalar, 0rn. sehriye corbasi Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 5-10

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme

Ev yapimi et/sebze suyu, 6rnedin sebze gorbasi** Pisirme fonksiyonlari 4/120°C 3-6
* Sikga karistiriniz.

**Yemek hemen baslangicta yerlestirilmelidir.

Soslar Pisirme asis- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
tani fonksi-  demesi toplam pisirme siiresi
yonlari (dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Sebzeli domates sosu Kizartma sen- 1 25-35
Rolgll

Besamel sosu Kizartma sen- 1 10-20
SOrQ

Peynirli sos, 6rnegin gorgonzola sosu Kizartma sen- 1 10-20
Klolgll

Soslari koyulastirma, 6rn. bolonez sosu, domates sosu Kizartma sen- 1 25-35
Rlolgll

Tatli soslar, 6rnegin portakal sosu Kizartma sen- 1 15-25
SOrQ

Tathlar Pisirme asistani fonksi- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
yonlari demesi toplam pisirme sliresi

(dakika)

Fonksiyon haslama

Sttlac* Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 40-50
Yulaf lapasi Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 10-15
Komposto** Pisirme fonksiyonlari 3/100°C 15-25
Cikolatall puding™** Pisirme fonksiyonlari 2/90°C 3-5

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma

Hassas hamur isleri, ornedin Alman ¢oregi, Donut veya kizarmis hamur****  Pisirme fonksiyonlar 5/170°C 5-10
* Strekli olarak karistiriniz.

*“* Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

“** Kapakla 0n 1sitma yapiniz, kapaksiz ve strekli karistirarak pisiriniz.
“**Yagi 1sitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (porsiyon basina toplam stire igin tabloya bakiniz).
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Dondurulmus triinler Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra
siyonlari demesi toplam pisirme siiresi

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Snitzel

Cordon bleu*

Tavuk gogsu™

Tavuk nugget

Doner, kebap

Balik filetosu, dogal veya panelenmis

Paneli balik gubuklari

Patates kizartmasi

GUvec yemekleri, drnegin tavuk etli sebze gliveg
Gin boregi

Camembert krem peyniri / peynir

Fonksiyon Isitmak/sicak tutmak

Donmus sebze yemedi, kremali, érnedin kremali 1spanak™*

Fonksiyon Pisirme
Sebze, donmus, 6rnedin taze fasulye™

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma
Donmus patates kizartmas|***

* Birkag kez ceviriniz.

** Uretici bilgilerine gére sivi kayunuz.
“**Yagi 1sitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon stiresi icin tabloya bakiniz).

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Camembert krem peyniri / peynir

Su eklenen kuru ve hazir yemekler, ornegin tavada makarna
Kruton

Badem / fistik / cam fistigji

Fonksiyon Isitmak/sicak tutmak
Konserve yemekler, 6rnegin gulas ¢orbasi
Slicak sarap™*

Fonksiyon haslama
Stt**
* Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz ve stirekli karistiriniz.

“* Pisirilecek yiyecedi bastan ekleyiniz.

Kizartma sensorti
Kizartma sensort
Kizartma sensorti
Kizartma sensort
Kizartma sensorti
Kizartma sensort
Kizartma sensorti
Kizartma sensort
Kizartma sensorti
Kizartma sensort
Kizartma sensorti

Pisirme fonksiyonlari

Pisirme fonksiyonlari

Pisirme fonksiyonlari

Pisirme asistani fonk- Sicaklik ka-
siyonlari

Kizartma sensori
Kizartma sensorti
Kizartma sensori
Kizartma sensorti

Pisirme fonksiyonlari
Pisirme fonksiyonlari

Pisirme fonksiyonlari

W B~ W oA W W B~ B D

1/70°C

3/100°C

5/170°C

demesi

B~ w =2 Ww

1/70°C
1/70°C

2/90°C

(dakika)

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

15-20

15-30

4-8

Sinyal sesinden sonra
toplam pisirme siiresi

(dakika)

7-10
5-10
6-10
=115

10-20
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Kablosuz sicaklik sensoriiniin hazirlanmasi
ve bakimi

Bu b6limde edineceginiz bilgiler:

Silikon yamalarin yapistirimasi

Kablosuz pisirme sensdérinin kullaniimasi
Temizleme

Pilin degistiriimesi

Silikon yama ve pisirme sensdri ek olarak yetkili
saticidan, teknik musteri hizmetlerimizden veya resmi
web sitemizden temin edilebilir. Bunun icin ilgili referans
numarasini belirtiniz:

00577921
HZ39050

5 silikon yama igeren set
Pisirme sensort ve 5 silikon yama iceren set

Silikon yamalarin yapistirilmasi

Silikon yama, sicaklik sensérini pisirme kabina
sabitler.

Bir kap ilk defa pisirme fonksiyonlariyla birlikte
kullaniliyorsa silikon yama dogrudan bu kabin Gzerine
yapistiriimalidir. Onemlidir:

1. Tenceredeki yapistirma noktasi yagsiz olmalidir. Kabi
temizleyiniz, iyice kurulaymiz ve yapistirma noktasini
ornegin alkol ile fircalayiniz.

2. Koruyucu folyoyu silikon yamadan c¢ikariniz. Birlikte
verilen sablon yardimiyla silikon yamay! uygun bir

yukseklikte kabin disina yapistiriniz.
(.\
@ Ve

3. Silikon yamanin i¢ tarafi da dahil olmak Uzere tim
ylzeyine bastirniz.

Yapistiricinin dogru bicimde sertlesmesi icin 1 saat sire

gereklidir. Kabi bu slre icinde kullanmayiniz veya

temizlemeyiniz.

Bilgiler

m Kabi silikon yama ile birlikte deterjanh su icinde uzun
slre bekletmeyiniz.

m Silikon yama yerinden ¢ikarsa yenisi kullaniimahdir.
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Kablosuz sicaklik sensoriiniin takilmasi

Sicaklik sensériinl, tam uyacak bigimde silikon yamaya
takiniz.

Bilgiler

m Sicaklik sensorinl yerlestirmeden 6nce silikon
yamanin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

m Pisirme kabini, sicaklik sensori ocagin yan dis
ylzeyini gésterecek bicimde yerlestiriniz.

m Sicaklik senso6ri baska sicak bir pisirme kabina
ydnlendirilemez, aksi takdirde asiri isinir.

m Pisirme sonrasinda sicaklik sensorinu tencereden
cikartiniz. Sensorl temiz ve glvenli bir yerde,
saklayiniz ve herhangi bir 1si kaynagdinin yakinlarinda
saklamayiniz.

Temizleme

Kablosuz sicaklik senséri bulasik makinesinde
ylkanamaz.

Sicaklik sensoérinin temizlenmesine iligkin bilgileri
Bolim — "Temizleme" icinde bulabilirsiniz

Pilin degistirilmesi
Sembol basil tutuldugunda sicaklik senséri
yanmiyorsa pil bosalmistir.

Pilin degistiriimesi:
1. Sicaklik sensori gbévde alt pargasinin silikon

kapagini ¢ekiniz ve her iki civatay! bir tornavida ile
cikariniz.




2. Sicaklik sensorindn kilidini aciniz. Pili gévde alt
parcasindan cikariniz ve yeni bir pille degistiriniz (bu
sirada pil kutuplarinin dogru bi¢cimde hizalanmasina
dikkat ediniz).

Dikkat!
Pili cikartmak icin metal nesneler kullanmayiniz. Pil
baglanti noktalarina dokunmayiniz.

3. Sicaklik sensérinun kilidini kapatiniz (kilitteki civata
aclkliklar, gévde alt parcasindaki bosluklarla
ortismelidir). Civatalar bir tornavida ile sékiniz.

4. Silikon kapagdi yeniden sicaklik sensoraniin gévde alt
parcasina takiniz.

)

Bilgi: Uzun bir ¢alisma siresini garanti etmek icin
sadece CR2032 tipinde ylUksek kaliteli piller kullaniniz.

Pisirme asistani fonksiyonlari tr

Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, kablosuz sicaklik sensori
fonksiyonuna sahip cihazin, 2014/53/EU y6nergesinin
temel gerekliliklerine ve diger kurallarina uygun
oldugunu taahhut eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan,
cihazinizin Uriin sayfasindaki ek dokiimanlarda
bulabilirsiniz.

Logolar ve Bluetooth® markasi miseccel markalardir
ve Bluetooth SIG, Inc. sirketine aittir, bu markalarin BSH
Hausgerate GmbH tarafindan her kullanimi lisans
sOzlesmesi kapsamindadir. Tim diger markalar ve
marka adlari, ilgili firmalara ait markalar ve marka
adlaridur.
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tr Cocuk emniyeti

Y Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bdlimini acmasini, gocuk emniyeti
ile onleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Ocak kapali olmaldir.

Etkinlestirme:

1. Ana salter ile pisirme bolimunu agabilirsiniz.

2. W semboliine yakl. 4 saniye boyunca dokununuz.
<0 gOstergesi yaklasik 10 saniye slreyle yanar.

Ocak kilitli.

Etkinligini kaldirma:

1. Ana salter ile pisirme b&limunl agabilirsiniz.

2. W semboliine yakl. 4 saniye boyunca dokununuz.
Kilit kaldirihr.

Otomatik cocuk emniyeti

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca
cocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.
Acilmasi ve kapatiimasi

Otomatik cocuk emniyetini nasil ayarlayacaginizi
— "Temel ayarlar" béliminde égrenebilirsiniz

[€] Temizlik korumasi

Ocak agikken kumanda bolimunin Gzerini silerseniz,
ayarlar degisebilir. Bunu engellemek i¢in kumanda
bolima Gzerinden ocagi temizleme amaciyla
kilitleyebilirsiniz.

Etkinlestirme: W semboliine dokununuz. Akustik bir
sinyal duyulur. Kumanda bdlimUu 35 saniye boyunca
kilitlenir. Ayarlari degistirmeden kumanda balimunin
ylzeyini temizleyebilirsiniz.

Etkinligini kaldirma: 35 saniye sonra kumanda
bolimuniun kilidi kaldirihr. Zamanindan énce temizleme
kilidini kaldirmak icin W semboliine dokununuz.

Bilgiler
m Etkinlestirdikten 30 saniye sonra bir sinyal duyulur.

Bu sinyal fonksiyonun yakinda sona erecegini bildirir.

m  Temizleme kilidinin ana salter Uzerinde bir etkisi
yoktur. Ocak her istendiginde kapatilabilir.
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[@) Otomatik kapama sistemi

EQer bir ocak uzun suredir calisiyorsa ve eger bir ayar
degisikligi yapilmamissa, otomatik emniyet kapatmasi
etkinlestirilir.

Ocaktaki 1sitma durdurulur. Ocak gdstergesinde -, & ve

kalan i1s1 géstergesi h veya H donlsimli olarak yanip
soner.

Herhangi bir sembole basildi§inda gdsterge kapanir.
Ocak simdi yeniden ayarlanabilir.

Otomatik emniyet kapatmasinin ne zaman
etkinlestirilecedi, ayarlanan pisirme kademesine (1 ile
10 saat arasinda) gdre belirlenir.



Temel ayarlar tr

B Temel ayarlar

Cihazda cesitli temel ayarlar mevcuttur. Bunlari kendi
aliskanliklariniza gére uyarlayabilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

ci Otomatik cocuk kilidi
I Manuel*.
/ Otomatik.
c Fonksiyon devre disi birakildi.
ce Akustik sinyaller
I Onay sinyali ve hata sinyali kapatild.
/ Sadece hata sinyali acild.
c Sadece onay sinyali acildi,
J Tiim sinyal sesleri agild.*
c3 Enerji tiiketiminin gosterilmesi
I Kapatildi.*
/ Acild,
cH Deniz seviyesinden yiikseklige gore ayar
2 Azltma
3 Temel ayar
Y9  Yikseltme
cS Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi
oo Kapatildi.*
1 199 Otomatik kapatmaya kadar olan siire.
ch Zamanlayici sonu sinyal sesinin siiresi
/ 10 saniye.*
c 30 saniye.
3 1 dakika.
c Gii¢c yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giiciiniin sinirlanmasi
Kullanilabilir ayarlar, ocagin maksimum giiciine baghdr.
I Devre digl. Ocak maksimum gicd. */**
/ 1000 W asgari giic.
i 1500 W
3 13 amper icin 3000 W onerilir.
3 16 amper icin 3500 W onerilir.
Y 4000 W
Y. 20 amper icin 4500 W onerilir.
9 veya 5.0cak maksimum gtict.**
cii Move fonksiyonu icin 6n ayarl pisirme kademelerinin degistirilmesi

5 On pisirme alani icin 6n ayarli pisirme kademesi.
-5 Orta pisirme alani igin 6n ayarli pisirme kademesi.
~ 15 Arkapisirme alaniigin 6n ayarli pisirme kademesi.

* Fabrika ayarlari

**0cak maksimum gicd, tip plakasinda gosterilir.
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Gosterge  Fonksiyon

cic Pisirme kaplarinin kontrolii, pisirme islemi sonucu
I Uygun degil
i Optimum degil
c Uygun
c i3 Esnek pisirme alanini etkinlestirmenin konfigiirasyonu
I ki bagimsiz ocak goz olarak.
{ Tek bir ocak gozi olarak.”
c 4 Kablosuz sicaklik sensoril ile ocak arasinda baglanti kurulmasi
I Hatasiz baglanti
/ Hatali badlanti nedeni: Aktarim hatas!.
c Hatali baglanti nedeni: Sicaklik sensoriiniin hatasi.
c il Havalandirma calismasi veya kirli hava calismasinin ayarlanmasi
I Havalandirma galismasi ayarland:.”
i Kirli hava galismasi ayarlandi.
c 8 Otomatik baglatmanin ayarlanmasi
I Kapatild!.
/ Acildi: Sensor kumandalr otomatik isletim.
c Aclldr: Havalandirma belirlenen glic kademesinde baslatilir.
cig Havalandirma icin sensor hassasiyetinin ayarlanmasi
i En disiik sensor hassasiyeti ayar!.
c Orta sensor hassasiyeti ayari.*
S En yiksek sensér hassasiyeti ayari.
celd Ardil caligmanin ayarlanmasi
I Kapatild.
i Aclildi: Sensér kumandali ardil galisma 6zelligine sahip otomatik ¢alisma fonksiyonu.
c Acildi: 1 glic kademesinde, havalandirma kirli hava isletiminde yaklasik 6 dakika ve havalandirma calismasinda yaklasik
30 dakika calisir ve bu stre dolduktan sonra otomatik olarak kapanir.*
cl Fabrika ayarlarina geri doniilmesi
H Kisisel ayarlar.
i Fabrika ayarlarina geri don.

* Fabrika ayarlari

**0cak maksimum glic, tip plakasinda gosterilir.
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Boylece temel ayarlara dénersiniz:
Ocak kapali olmalidir.

1. Ocagdl aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde ® semboliine yaklasik
4 saniye boyunca dokununuz.
llk dort gosterge Urdn bilgilerini gosterir. Her bir
gOstergeyi gorebilmek icin ayarlama alanina
dokununuz.

Uriin bilgileri Gosterge

Musteri hizmetleri dizini (KI) ol
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 9s.
imalat numaras 2 05

3. (® semboliine yeniden dokunursaniz, temel ayarlara
ulasirsiniz.
Gostergelerde = { ve {J 6n ayar olarak yanar.

of 111 ®

4. [stenilen fonksiyon gériilene kadar ® semboliine
birden ¢ok defa dokununuz.
5. Ardindan ayarlama alaninda istenilen ayari seginiz.

6. (© semboliine en az 4 saniye boyunca dokununuz.

Ayarlar kaydedilir.

Temel ayarlardan ¢cikma
Pisirme tezgahini ana dugme ile kapatiniz.

Enerji tlketim gbstergesi tr

BN Enerji tiiketim g6stergesi

Bu fonksiyon bu ocagin son pisirme isleminin toplam
enerji tiketimini gdsterir.

Ocagi kapattiktan sonra 10 saniye slresince kilowatt
saat cinsinde tiketim, 6rn. {.J& kWh gérintilenir.

Gostergenin hassasiyeti baska unsurlarin yani sira
sebekenin akim kalitesine baghdir.

Bu fonksiyonu nasil acacaginizi Bélim — "Temel
ayarlar" icindeki bilgilerden égrenebilirsiniz.
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tr Pisirme kabl testi

Pisirme kabi testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagl olarak kontrol edilebilir.

Sonucta bir referans deger elde edilir ve bu deger
pisirme kabinin 6zelliklerine ve kullanilan ocaga
baghdir.

1. Kabi, oda sicakliginda yakl. 200 ml su ile doldurunuz
ve capl, kabin taban ¢capina en uygun olan pisirme
alaninin ortasina yerlestiriniz.
Temel ayarlara gidiniz ve ¢ { £ ayarini seginiz.
3. Ayar alanina dokununuz. Pigirme alani
gdstergesinde — yanip soner.
Fonksiyon etkinlestirildi.
10 saniye sonra pisirme alani géstergesinde kalitenin
ve pisirme isleminin hizinin sonucu gosterilir.

N

oL FETEETTERTTEETTET s C

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

i Pisirme kabi ocak icin uygun degil ve bu yiizden isinmad.*

i Pisirme kabi beklenenden yavas isindi ve pisirme islemi opti-

mum bigimde yUrtttlemedi.”

Pisirme kabi dogru bicimde 1sindi ve pisirme igleminde sorun
yok.

* Daha kiglk bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da daha kiiglk

ocakta deneyiniz.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek icin ayar alanina
dokununuz.

Bilgiler

m Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak ayarlanmistir,
sadece bir pisirme kabi ile kullaniniz.

m Eger kullanilan ocak, pisirme kabinin gapindan gok
klcUkse, muhtemelen pisirme kabinin sadece orta
kismi I1sinir ve bunun sonucunda olasi en iyi veya
memnun edici bir pisirme sonucu elde edilemez.

m Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz.

m Pigirme kabimnin tlrd, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri Bolum — "Indliksiyonla yemek pisirme"
ve — "Flex Zone" i¢cinde bulabilirsiniz.

38

PowerManager

Power-Manager isleviyle ocagin toplam gtcu
ayarlanabilir.

Ocak fabrika tarafindan 6énceden ayarlanmistir. Ocagin
en yuksek performansi tip plakasinda belirtiimigtir.
Deger, ilgili elektrik tesisatinin gereksinimlerine uygun
olarak Power-Manager isleviyle degistirilebilir.

Ocak bu ayar degerini asmamak icin kullanilabilir glict
otomatik olarak acik konumdaki pisirme alanlarina
dagitir.

Power-Manager islevi devredeyken, pisirme alaninin
glicu ara sira nominal degerin altina disebilir. Bir
pisirme alaninin acilmasi ve gig¢ sinirina ulasmasi
durumunda pisirme kademesi gostergesinde kisa
sureligine _ gorintdlenir. Cihaz, en uygun gigc
kademesini ayarlar ve kendiliginden secer.

Ocak toplam giicinin nasil degistirildigiyle ilgili ayrintili
bilgi icin bkz. Bélum — "Temel ayarlar"



[} Temizleme

AUyarl — Yanma tehlikesi!
Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme isleminden
once cihazi sogumaya birakiniz.

AUyarl — Yanma tehlikesi!

Cihaz calisirken ¢ok isinir. Sicak sivilar cihazin icine
girerse filtre kapagini, metal yag filtresini, hazneyi,
tasma haznesini veya cihazin gévde kapagdini agmak
icin en az iki saat cihazin sogumasini bekleyiniz.

AUyarl — Elektrik carpmasi tehlikesi!
Iceri sizan su elekirik carpmasina neden olabilir. YUksek
basinch veya buharli temizleyici kullanilmamalidir.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

Nemin iceri girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.
Cihazi yalnizca nemli bir bez ile temizleyiniz. Temizlikten
once fisi prizden c¢ekiniz veya sigorta kutusundan
sigortay! kapatiniz.

AUyarl — Yaralanma tehlikesi!
Cihaz i¢indeki pargalar keskin kenarli olabilir. Koruyucu
eldivenler kullaniniz.

Bilgi: Temizlik i¢in gok az su kullaniniz, cihaz igine su
girmemelidir.

Bilgiler

m Temizleme Oncesinde el ve kollarinizdaki tim takilar
cikartiniz.

m Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. Tim
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.

Temizlik malzemeleri

Sadece bu tur ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Urln paketi Uzerindeki Uretici verilerine litfen dikkat
ediniz.

Temizlik malzemeleri ile ilgili tim talimatlari ve uyarilari
dikkate aliniz.

Uygun temizleme ve bakim araclarini Masteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Dikkat!

Yiizey zararlar
Asagidakileri kullanmayiniz:
m Seyreltiimemis deterjan

m Bulasik makinesi deterjani

= Asindirici maddeler

m YUksek basingl temizleyici veya buhar puskirtme
makinesi

m  Finn temizleyicileri

m Asindiricl, klor iceren veya agresif temizleyiciler

m  YUksek oranda alkol igeren temizlik maddeleri

m Sert, gizebilecek bulasik slngerleri, fircalar veya

ovma sungerleri

Temizleme tr

Dikkat!

Yiizey zararlari

Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce her zaman
iyice yikanmalidir!

Yanlis temizlik maddeleri nedeniyle farkl ylzeylerin
zarar goérmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz.

Alan Temizlik malzemeleri

Cam seramik Kirec ve su artiklari nedeniyle olusan leke-
lerde cam temizleyici:
Ocagl soguduktan sonra temizleyiniz. Cam
seramidi ocaklar igin uygun bir temizlik malze-
mesi veya cam temizleyici (Grln
no. 00311499) kullanilabilir.
Seker, piring nisastasi veya plastik nedeniyle
olusan lekelerde cam kaziyici (lriin
no. 00087670):
Hemen temizleyiniz. Dikkat: Yanma tehlikesi.

Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyi-
niz ve bir bez ile kurulayiniz.

Bilgi: Bulasik makinesi deterjani kullanmayi-
niz.

Sicak deterjanli su:
Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz.

Temizlik igin ok az su kullaniniz, cihaz igine
su girmemelidir.

Kurumus yerleri biraz su ve biraz deterjanla
bekletiniz, ovalamayiniz.

Paslanmaz celikten ylzeyleri sadece firga-
lanma yonlinde temizleyiniz.

Msteri hizmetlerinden, internet magazamiz-
dan veya yetkili saticidan 6zel paslanmaz
celik bakim maddelerini satin alabilirsiniz
(trtin no. 00311499). Bakim malzemesini
yumusak bir bezle ince bir tabaka halinde
ylzeye surinlz.

Bilgi: Ocak gergevesinin temizligi igin cam ka-
zlyict kullanmayiniz.

Plastik Sicak deterjanli su:
Yumusak bir bezle veya bulasik makinesinde
temizleyiniz.

Kumanda elemanlari ~ Sicak deterjanli su veya uygun cam temizleyici
(Urtin no. 00311499):
Nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumu-
sak bir bez ile kurulaymniz.

Sicak deterjanli su:
Nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumu-
sak bir bez ile kurulaymniz.

Paslanmaz celik

Filtre kapad
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tr Temizleme

Temizlenecek bilesenler

I

H

HH

ME M

Filtre kapag!

Metal yag filtresi

Kap

Ocak g0zt

Kumanda bolimi

Tasma haznesi

Govde kapag!

Aktif karbon filtresi (sadece havalandirma galismasinda)

O N o o W NN =

Ocak cercevesi (sadece ocak cercevesine
sahip cihazlarda)

Ocak gergevesinde hasar olusumunu 6nlemek icin
lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece sicak deterjanli su kullaniniz

m Yeni temizleme bezlerini kullanmadan &nce iyice
yikayiniz.

m  Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

m Cam kaziyici veya sivri nesneler kullanmayiniz.
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Pisirme tezgahi

Her pisirme sonrasinda ocagl temizleyiniz. Bdylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagdi ancak
kalan i1s1 gostergesi séndikten sonra temizleyiniz. Tasan
sivilari hemen temizleyiniz, yemek artiklarinin
kurumasina izin vermeyiniz.

Ocag! nemli bir bulasik beziyle temizleyiniz ve kire¢
artiklarinin olusmasini engellemek icin baska bir bezle
kurulayiniz.

Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile veya cam seramik temizleyici ile
giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat ediniz.

Uygun cam kaziyicilari (Grin no. 00087670) musteri
hizmetlerinden veya internet magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Mikemmel sonug elde etmek icin cam seramik ocaklari
Ozel sungerler ile temizleyiniz.

Havalandirma

Koku ve yag emme seviyesini koruyabilmek icin
filtrelerin dizenli olarak degistiriimesi veya temizlenmesi
gereklidir.

Metal yag filtresi

Metal yag filtresi her 30 calisma saatinden sonra, ama
en gec ayda bir defa temizlenmelidir.

A Uyari — Yangin tehlikesi!

Yag filtresindeki yag tortulan tutusabilir.

Yag filtresini en az ayda bir defa temizleyiniz.
Cihazi kesinlikle yag filtresi olmadan calistirmayiniz.

Aktif karbon filtresi

Aktif karbon filtrelerinin dlzenli araliklarla degistiriimesi
gereklidir. Bunun i¢in cihazinizdaki dolum géstergesine
dikkat ediniz.

Dolum gdstergesi

Metal yag filtresinin veya aktif karbon filtresinin dolmasi
durumunda, cihaz kapatildiktan sonra bir sinyal duyulur.

Gosterge alaninda asagidaki semboller yanar:

= Metal yag filtresi: ~ / [ yanar

= Aktif karbon filtresi: = ! ! yanar
= Metal yag filtresi ve aktif karbon filtresi: Foi
F {1 dénlisimli olarak yanar

O ve

En ge¢ bu durumda metal yag filtresini temizleyiniz veya
aktif karbon filtresini degistiriniz.

ilgili filtreyi temizlediginizde veya degistirdiginizde

F {0 ve F ! ! gbstergelerinin yanmasinin durmasi igin
dolum gostergesini sifirlamalisiniz.

Cihaz kapatildiktan sonra F {f veya F { ! yanar.

1. & semboliine dokununuz.
Bir sinyal sesi duyulur. Metal yag filtresi icin dolum
goOstergesi sifirlanir.

2. F ! ! yanarsa J& semboliine yeniden dokununuz.
Bir sinyal sesi duyulur. Aktif karbon filtresinin dolum
gdstergesi sifirlanir.



Aktif karbon filtrenin degistirilmesi (yalnizca dolasimli
hava modunda)

Aktif karbon filtresi mutfak dumanindaki koku
parcaciklarini baglar. Sadece havalandirma
calismasinda kullanilir.

Bilgiler

m  Aktif karbon filtresi teslimat kapsaminda degildir.
Aktif karbon filtresini (Grin no. HZ381700) yetkili
saticidan, musteri hizmetlerinden veya online
magazamizdan satin alabilirsiniz.

m Aktif karbon filtresi temizlenemez veya yeniden
aktiflestirilemez.

m Sadece orijinal filtre kullaniniz. Bdylece optimum
fonksiyon elde edilmis olur.

1. Ankastre mobilya igcinde ¢ekmecedeki tim kapatma
elamanlarini yassi kanalda aginiz.

2. Yassl kanaldaki cekmeceyi aginiz ve aktif karbon
filtresini cikariniz.

3. Yeni aktif karbon filtresini yerlestiriniz.

4. Yassl kanaldaki gekmeceyi kapatiniz ve tim
kapatma elemanlarini kapatiniz.
Bilgi: Tum kapatma elemanlarinin dizgin bigimde
kapatildigindan emin olunuz. Aksi takdirde gurulti
olusabilir ve havalandirma gucu disebilir.

Temizleme tr

Metal yag filtresinin sékiilmesi

Metal yag filtresi mutfak dumanindaki yagi filtreler ve
toplar. Optimum dizeyde calisabilmesi igin filtreler en
gec ayda bir defa temizlenmelidir.

1. Filtre kapagini gikariniz.

Bilgi: Filtre kapaginin asagi dismemesine ve ocagin
hasar gérmemesine dikkat ediniz.
2. Metal yag filtresini ve kabini disar c¢ikariniz.

Bilgi: Yag, alttaki haznenin iginde toplanabilir. Yag
damlamasini énlemek icin metal yag filtresini
egmeyiniz.

3. Metal yag filtresini kabindan ayirmak icin kabin her
iki yanindaki kilit elemanlarina bastiriniz.

4. Gerekirse kabi bosaltiniz.

Metal yag filtresini ve filtre kapagini temizleyiniz.
Metal yag filtresini soklldUkten sonra cihazin ic
kismini temizleyiniz.

oo

Bilgi: Fanda damlacik olusumu meydana gelebilir. Bu
pisirme buharinin yogusmasiyla olusur ve normaldir.
Hicbir glvenlik riski veya hasar tehlikesi olusturmaz.
Cihazin elektrikli pargalari korumalidir.
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tr Temizleme

Metal yag filtrelerin temizlenmesi

Bilgiler

m Asindiric, asitli veya alkali temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

m  Metal yag filtresini, bulasik makinesinde veya elde
yikayarak temizleyebilirsiniz.

Elde:

Bilgi: inatci kirlerde ¢zel bir yag ¢odziicli madde (urin
no. 00311297) kullanabilirsiniz. Bunu internet satis
magazasi Uzerinden alabilirsiniz.

m Metal yag filtresindeki kirleri sicak deterjanli su
icinde yumusatiniz.

m Metal yag filtresini temizleme isi icin bir firca
kullaniniz ve sonra metal yag filtresini iyice
durulaymiz.

m Metal yag filtresindeki sivilarin iyice akmasini
bekleyiniz.

Bulasik makinesinde:

m  Cok kirli metal yag filtrelerini bulasiklar ile birlikte
yikamayiniz.
m  Metal yag filtresini bulasik makinesine gevsek

sekilde yerlestiriniz. Metal yag filtresini sikistirmayiniz.

m  Optimum temizlik sonucu icin metal yag filtresini filtre
tarafl asagida kalacak bigimde bulasik makinesine
yerlestiriniz.

Diger cihaz bilesenlerinin sékiilmesi ve temizlenmesi

Oluk havalandirmasinin ig ylzeyini de duzenli araliklarla
temizleyiniz. Inatc¢i kirlerde 6zel bir yag ¢o6zici madde
kullanabilirsiniz (Grdn no. 00311297).

1. Filtre kapagini ¢ikariniz ve nemli bir bezle
temizleyiniz.
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3. Metal yag filtresini kabindan ayirmak icin kabin her
iki yanindaki kilit elemanlarina bastiriniz.

4. Gerekirse kabi bosaltiniz.

5. Metal yag filtresini ve kabini bulasik makinesinde
temizleyiniz.

6. Gerekiyorsa cihazin altindaki gévde kapagini
cikariniz ve temizleyiniz.

7. Temizleme sonrasinda kurumus olan parcalari
yeniden monte ediniz.

Metal yag filtresinin takilmasi

1. Kabi yerlestiriniz.

2. Metal yag filtresini yerlestiriniz.
Bilgi: Metal yag filtresinin usulline uygun bigimde
yerlestirildiginden emin olunuz. Aksi takdirde
havalandirma c¢alismaz.

3. Filtre kapagini yerlestiriniz.

Dolum gostergelerinin sifirlanmasi

ilgili filtreyi temizlediginizde veya degistirdiginizde

F [ ve F ! ! gbstergelerinin yanmasinin durmasi igin

dolum gostergesini sifirlamalisiniz.

Cihaz kapatildiktan sonra F (i veya F { ! yanar.

1. & semboliine dokununuz.
Bir sinyal sesi duyulur. Metal yag filtresi igin dolum
goOstergesi sifirlanir.

2. F ! {yanarsa J semboliine yeniden dokununuz.
Bir sinyal sesi duyulur. Aktif karbon filtresinin dolum
goOstergesi sifirlanir.



Tasma haznesinin temizlenmesi

Bilgiler

m Tasma haznesi girisinin bloke olmadigindan emin
olunuz. Cihazin i¢ine nesneler girmisse bunlari cihaz
soguduktan sonra ¢ikariniz. Bunun igin filtre kapagini
¢ikariniz, metal yag filtresini ve hazneyi disari aliniz.

m Cihaz icine yukaridan sivi girerse bunlar tasma
haznesi icinde toplanir. Tagsma haznesinin vidalarini
sOklnulz ve hazneyi bosaltiniz. Gerekiyorsa gdvde
kapagini ¢ikariniz.

1. Tasma haznesinin vidalarini iki elle sokuniz.
Bilgiler
— Swvilarin disari dékilmesini engellemek igin tasma
haznesini egik tutmayiniz.
- Eger metal yag filtresi ve hazne sdkilmisse ve
fan araciligiyla cihaza sivi giriyorsa govde
kapagdini ¢ikartiniz.

2. Tasma haznesini ve gerekirse gdvde kapagini
bosaltiniz ve durulayiniz.

3. Temizleme sonrasinda tasma haznesini yeniden
sikica vidalayiniz.

4. Govde kapagini yeniden sabitleyiniz.

Temizleme tr

Kablosuz sicaklik sensori

Sicaklik sensorii

Sicaklik sensoérini nemli bir bezle siliniz. Asla bulasik
makinesinde yikamayiniz. Suya daldirmayiniz ve akan
su altinda temizleyiniz.

Pisirme isleminden sonra sicaklik sensérind pisirme
tenceresinden cikariniz. Sensorl temiz ve guvenli bir
yerde, 6rnedin ambalajinda saklayiniz ve herhangi bir 1si
kaynaginin yakinlarinda saklamayiniz.

Silikon yama

Yapistirmadan once sicaklik sensdrini temizleyiniz ve
kurulayiniz. Bulasik makinesinde ylkanmaya uygundur.

Bilgi: Kabi silikon yama ile birlikte deterjanh su i¢inde
uzun slre bekletmeyiniz.

Sicaklik sensoriiniin penceresi

Sensor penceresi daima temiz ve kuru olmaldir.
Asagidaki islemleri uygulayiniz:

m Ddizenli olarak kirleri ve sigcrayan yaglari temizleyiniz.
m  Temizlik icin yumusak bir bez ve pamuklu cubuk ve
pencere temizleme deterjani kullaniniz.

Bilgiler

m Asindirici siingerler ve asindirici fircalar gibi ¢cizecek
temizleme maddeleri ve temizleme sitleri
kullanmayiniz.

m Sensdr penceresine parmaklarinizia dokunmayiniz.
Kirlenebilir veya c¢izilebilir.
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tr Sik¢a Sorulan Sorular ve Yanitlar (FAQ)

BB Sikca Sorulan Sorular ve
Yanitlan (FAQ)

Ocagi neden acamiyorum ve cocuk emniyeti sembolii neden yaniyor?

Gocuk emniyeti etkin.
Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Cocuk emniyeti" icinde bulabilirsiniz

Neden gdstergeler yanip soniiyor ve bir sinyal sesi duyuluyor?

Kumanda bolimindeki yemek artiklarini ve sivilari temizleyiniz. Kumanda bolimi tzerinde bulunan tiim nesneleri kaldiriniz.
Sinyal sesini devre disi birakmaya iliskin talimati Bolim — "Temel ayarlar" iginde bulabilirsiniz

Sesler / Giiriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?
Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak galisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir, indiiksiyon teknolojisinin bir

pargasidir ve bir arizaya isaret etmez.
Olasi sesler:

Transformatérlerdeki gibi derinden gelen ugultu:
Yiiksek pisirme kademesinde pisirirken olusur. Pisirme kademesi distrldiginde ses kaybolur veya azalrr.

Derin 1slik sesi:
Pisirme kabi bossa duyulur. Pisirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirtr:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplarinda veya farkli boyutlarda ve farkli malzemelerden dretilmis pisirme kaplari kulla-
nildiginda ortaya ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagli olarak ses siddeti degdisim gosterir.

Yiiksek islik sesi:

Iki ocak birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde calistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi disirildiiginde 1shk sesleri
yokolur veya azalrr.

Vantilatér sesi:

Ocak, yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilatér ile donatilmistir. Olgiilen sicaklik gok yiiksekse ocak kapatildiktan sonra da vanti-
lator bir sire daha calisabilir.

Pisirme kabi

indiiksiyon ocag i¢in hangi pisirme kaplari uygundur?
Indiiksiyon icin uygun pisirme kaplar hakkindaki bilgileri Bslim —s "indiiksiyonla yemek pisirme" icinde bulabilirsiniz.

Niye ocak 1sinmiyor ve pisirme kademesi yanip soniiyor?
Pisirme kabinin tizerinde bulundugu ocak agiimad.
Pisirme kabinin tizerinde bulundugu ocadin acildigindan emin olunuz.
Pisirme kabr acilan ocak icin ¢ok kiiglk veya indliksiyona uygun degil.
Pisirme kabinin indiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyiklGgune en uygun ocagin tizerinde oldugundan emin olunuz.

fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz.

Pisirme kabinin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince isinmi-
yor?

Pisirme kabi acilan ocak icin ¢ok kiictk veya induiksiyona uygun degil.

Pisirme kabinin indiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyikIigine en uygun ocagin tizerinde oldugundan emin olunuz.

fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz.



Sikga Sorulan Sorular ve Yanitlari (FAQ) tr

Temizleme

Ocak nasil temizlenir?

Optimum sonug elde etmek iin 6zel cam seramik temizlik malzemeleri kullaniimalidir. Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri, bula-
sik makinesi deterjanlari (konsantre) veya silme bezi kullaniimamasi tavsiye edilir.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi Bolim — "Temizleme" iginde bulabilirsiniz
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tr Ariza halinde ne yapmali?

E) Ariza halinde ne yapmal?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak
problemlerdir. Musteri hizmetlerini ¢agirmadan 6nce
[Utfen tablodaki uyarilari dikkate aliniz.

A Uyari. Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar
ve hasarli elektrik kablolarinin degistiriimesi, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elekirik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

MuUsteri hizmetlerini arayiniz.
Ariza / Gésterge Olasi nedeni Coziim

Cihaz calismiyor Fisi prize takilmamis Cihazin fisini prize takiniz
Elektrik kesintisi Diger mutfak cihazlarinin galisip galismadigini kontrol ediniz
Sigorta arizali Cihazin sigortasinin iyi durumda olup olmadigini sigorta kutusun-
dan kontrol ediniz
Sembol aydinlatmasi calismi- — Kontrol dnitesi arizalidir. Miisteri hizmetlerini arayiniz.
yor.
Havalandirma galismiyor. Metal yag filtresi dogru yerlestiriimedi. Metal yag filtresini dogru bigimde yerlestiriniz. — "Temizleme",
Sayfa 39
Filtre algilama sensort galismiyor. Misteri hizmetlerini arayiniz.
F il Metal yag filtresi dolmus. Metal yag filtresini temizleyiniz.—> "Temizleme", Sayfa 39
Fl Aktif karbon filtresi dolmus. Aktif karbon filtresini degistiriniz. — "Temizleme", Sayfa 39
FIAO/F Filtrenin temizlenmesine veya degistiriimesine Dolum gostergesini sifirlayiniz. — "Dolum gastergelerinin
ragmen dolum gostergesi yanar. sifirlanmasi", Sayfa 42
GOoriintd yok Elektrik beslemesi kesildi. Bagska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde bir kisa

devre olup olmadi§ini kontrol ediniz.
Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.  Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan emin olunuz.

Elektronik arizasi. Eger ariza giderilemiyorsa, teknik musteri hizmetlerini bilgilendiri-
niz.
Gostergeler yanip sontyor Kumanda bélimi nemli veya tizerinde bir cisim  Kumanda bolumunt kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.
var.
Fe Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili ocak g6z Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan
kapatild. ocaktaki herhangi bir sembole dokununuz.
FY Elektronik sistem fazla isindi ve tiim ocak gozleri
kapatildi.
F 5 + Pisirme kademesive  Kumanda bélimii alaninda sicak bir tencere duru- Tencereyi kaldiriniz. Hata gGstergesi kisa stire sonra kapanr.
sinyal sesi yor. Elektronik 1sinma tehlikesi altinda. Pisirmeye devam edilebilir.
F 5 ve sinyal sesi Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere duru- Tencereyi kaldiriniz. Birkag saniye bekleyiniz. Herhangi bir
yor. Elektronigin korunmasi igin ocak gézu kapati- kumanda alanina dokununuz. Hata gostergesi sonerse, pisirmeye
lir. devam edilebilir.
FIU/FG Ocak gozu agir 1Isinmis ve galisma alaninizin Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve ocak
korunmasi amaclyla devre digi birakilmis. g6zuni yeniden aciniz.
FO Ayarlama aktarimi fonksiyonu etkinlestirilemiyor  Herhangi bir kumanda alanina dokunarak hata géstergesini kont-

rol ediniz. Ayarlama aktarimi fonksiyonunu kullanmadan, alistigi-
niz gibi yemek pisirebilirsiniz. Teknik musteri hizmetleriyle irtibat
kurunuz.

FlexPlus pisirme alani etkinlestirilemiyor Herhangi bir kumanda alanina dokunarak hata géstergesini kont-
rol ediniz. Geri kalan ocak gozleriyle alistiginiz gibi yemek pisir-
meye devam edebilirsiniz. Teknik misteri hizmetleriyle irtibat
kurunuz.

T
(]

F8 Ocak gbzii uzun siredir ve kesintisiz olarak calisi- - Otomatik emniyet kapatmasi sistemi etkinlestirildi. Bkz. Alt bolim
yor.

Kumanda bollimantn Gzerine sicak tencere koymayiniz.
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Ariza halinde ne yapmali? tr

£820°z Sicaklik sensord asiri iIsinmis ocak gozi devre disi - Sicaklik sensori yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve fonksi-
birakilmis. yonu yeniden etkinlestiriniz.
£8203 Sicaklik sensori agirt isinmig ve tiim ocak gozleri — Sicaklik sensori kullaniimiyorsa pisirme kabindan sensori gikart-
devre disi birakilmis. niz ve diger ocak gozlerinden ve 11 kaynaklarindan uzakta saklayi-
niz. Ocak gozlerini yeniden aciniz.
£820 Sicaklik sensoriniin pili bos. 3V CR2032 pil degistirilmelidir. Bkz. Alt bolim — "Pilin
degistirilmesi"
EL205 Sicaklik sensoril ile artik baglantr yok. Fonksiyonu kapatiniz ve sonra yeniden aginiz.
E8206 Sicaklik sensorii bozuk/arizall. Teknik msteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.

Sicaklik sensoriiniin goster-  Sicaklik sensorti tepki vermiyor ve gosterge yan- 3V CR2032 pil degistiriimelidir. Bkz. Alt bolim — "Pilin

gesi yanmiyor miyor. degistirilmesi"
Problem devam ediyorsa, sicaklik sensoriintin diigmesini 8 saniye
basili tutunuz ve boylece sicaklik sensorii ile ocak arasinda yeni-
den baglanti kurunuz.
Problem devam ederse teknik servis ile irtibat kurunuz.

Sicaklik sensoriindeki gos-  Sicaklik sensorintin pili neredeyse tiikenmis. 3V CR2032 pili degistiriniz. Bkz. Alt bolim — "Pilin

terge iki defa yanip sontyor.  Sonraki pisirme islemi, pilin bitmesi nedeniyle degistirilmesi"

yarida kalabilir.

Sicaklik sensoriindeki gos-  Sicaklik sensorii ile artik baglanti yok. Sicaklik sensoriindeki semboll 8 saniye basili tutunuz ve boylece

terge (i¢ defa yanip sondyor. sicaklik sensoril ile ocak arasinda yeniden baglanti kurunuz.

£soon Calisma gerilimi hatali, normal calisma degeri ara- Elektrik hizmeti saglayicisi ile irtibat kurunuz.

£90 10 liginin disinda.

T Ocak dogru baglanmamis Ocagi elektrik sebekesinden ayiriniz. Devre planina uygun olarak
bagdlandigindan emin olunuz.

ot Demo modu etkinlestirilmis Ocag elektrik sebekesinden ayiriniz. 30 saniye bekleyiniz ve yeni-

den baglayiniz. Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir kumanda
alanina dokununuz. Demo modunun etkinligi kaldirilir.

Kumanda bélimintn Gizerine sicak tencere koymayiniz.

Bilgiler _

m Gostergede £ gériniyorsa ilgili pisirme alaninin
sensor alanini basili tutarsaniz ariza kodunu
okuyabilirsiniz.

m EJer arza kodu tabloda listelenmemisse ocagdin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglaymniz. Gésterge yeniden gorinurse
teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

m Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme Moduna
gecmez.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

P& Yetkili servisin cagrilmasi :

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasinin yeri:

m Cihaz pasaportu Uzerinde.
m Ocagin alt tarafinda.

@ | E-Nr: FD: ZNr: ™

Type:

o

A

E numarasi, ocagin cam seramigi Uzerinde de n
gorulebilir. MUsteri hizmetleri endeksini (Kl) ve FD

numarasini, temel ayarlar iginden kontrol edebilirsiniz.

Bunun icin — "Temel ayarlar" b6limine bakabilirsiniz. n

Yanlis kullanim durumunda musteri hizmetleri teknik
servis ziyaretinin garanti slresi dahilinde de Ucretsiz
olmadidina dikkat ediniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Urintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degdiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukdmladdr. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkun olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.



Test yemekleri tr

BNTest yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki dederler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi
temsil etmektedir (mutfak gerecleri HZ

390042 enduksiyonlu tezgah icin 4 parca tencere
takimi), bunlar su boyutlara sahiptir:

m Derin Tava @ 16 cm, 1,2 I, @ 14,5 cm pisirme

bolimu igin

m Tencere @16 cm, 1,7 1, & 14,5 cm pisirme bolimu
icin

m Tencere @ 22 cm, 4,2 1, @ 18 cm pisirme bolimu
icin

m Tava @ 24 cm, @ 18 cm pisirme bolimu igin

On 1sitma Pisirme

Pisirme Siire Pisirme

Test yemekleri Kap ey (Dk:Sn) Kapak ey Kapak

Cikolatanin eritilmesi

Kuvertiir (6rnegin Dr. Oetker marka, yumusak bitter cikolata %55 kakao, Derin tava i i i 15 I
150 ) 16 .cm ' y
Mercimek yemeginin isitiimasi ve sicak tutulmasi
Mercimek yemegi*
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 450 g Pisirme 130
tenceresi 9 0 t. d Evet 15 Evet
716 cm (karistirmadan)
Miktar: 800 g Pisirme 2:30)
tenceresi 9 ‘ : d Evet 1.5 Evet
2% (karistirmadan)
Konserve mercimek yemegi
Orn. Erasco sosisli mercimek yemegi.
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 500 g . Yakl. 1:30
Pisirme Klasik
tenceresi 9 (vaKlasi Evet 15 Evet
1 dakika sonra
@ 16.cm
karistiriniz)
Miktar: 1 kg - Yakl. 2:30
Pisirme Klasik
tenceresi 9 (vaKlasi Evet 15 Evet
1 dakika sonra
@22 cm
karistiriniz)
Besamel sosunun hazirlanmasi
Siit sicaklig: 7 °C
icindekiler: 40 g tereyag, 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 yagl) ve bir tutam tuz
1. Tereyagini eritiniz, un ve tuzu karistiriniz ve hamuru isitiniz. Derin tava 5 Vakl. 6:00 Hayir
@ 16.cm
ﬁI.ZSutu beyaz sosa ekleyiniz ve bunlari stirekli karistirarak kaynatr- 7 vakl 6:30 Hayir
3. Besamel sosu kaynadiginda 2 dakika daha surekli karistirarak ) ) i 5 Havir
ocak (izerinde tutunuz. Y

“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gére
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tr Test yemekleri

On 1sitma Pisirme

Pisirme Siire
kademesi (Dk:Sn)

. Pisirme
Test yemekleri Kap Kapak kademesi Kapak

Siitlag pisirme
Stitlag, kapall kapakla pisirme
St sicaklg: 7 °C

Kaynayincaya kadar siitii 1sitiniz. Onerilen pisirme kademesini ayarlayiniz
Ve piring, seker ve tuzu siite ekleyiniz.

Pisirme stresi, on 1sitma dahil yaklasik 45 dakika.
Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml sit 3

(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz Pisirme (%aklagk
tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 10 dakika Evet
@16 cm sonra
karistirl-
niz)
icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 11 siit 3
(%3,5 yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz Pisirme 1(36a§|1§t<
tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir aKika — pyet
@22 cm sonra
karistirl-
niz)
Stitlag, kapaksiz pisirme
Stt sicaklg: 7 °C
Malzemeleri siite ekleyiniz ve strekli karistirarak pisiriniz. Siit yaklasik
90 °C sicakliga ulastiginda énerilen pisirme kademesini seciniz ve dusik
kademede yaklasik 50 dakika kaynatiniz.
Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml siit Pisirme
(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 3 Hayir
@16 cm
icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 1 siit Pisirme
(%3,5 yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 2.5 Hayir
@22 cm
Piring pisirme*
Su sicakligri: 20 °C
icindekiler: 125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2 Evet
4 16.cm
icindekiler: 250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2.5 Evet
@22 cm
Domuz kalcasi kizartma
Kalca baslangig sicakligi: 7 °C
Miktar: 3 domuz kalgasi (toplam agirlik yaklasik 300 g, 1 cm kalin-  Kizartma
liginda) ve 15 ml aycicek yag! tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Krep hazirlama**
Miktar: Krep basina 55 ml hamur Kizartma
tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm

*“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gére
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Test yemekleri tr

On i1sitma Pisirme

Test yemekleri Kap isirme Slre ok Fisirme

kademesi  (Dk:Sn) kademesi aPaK

Dondurulmus patates kizartmasinin kizartiimasi

Miktar: 2 | aygicek yag, porsiyon basina: 200 g dondurulmus pata-  Pisirme Yag sicakligi
tes kizartmasi (6rn. McCain 123 Frites Original) tenceresi 9 180 °C'ye ula-  Hayir 9 Hayir
@22cm sincaya kadar

“Tarif DIN 44550'ye gére

**Tarif DIN EN 60350-2'ye gore
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