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A BestimmungsgemiBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfiltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geratepass fiir einen spateren Gebrauch oder
fir Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken priifen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.
Den Schaden schriftlich festhalten und den
Kundendienst rufen, sonst entféllt der
Garantieanspruch.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schéden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Der Einbau des Gerates muss gemaB der
beigefiigten Montageanleitung erfolgen.

Dieses Gerét ist nur fiir den privaten Haushalt
und das hdusliche Umfeld bestimmt. Das Geréat
nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerét nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerét ist fiir eine Nutzung bis zu einer
Hohe von maximal 4000 Metern liber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Benutzen Sie keine Kochfeld-Abdeckungen.
Sie kdonnen zu Unfallen fihren, z.B. durch
Uberhitzung, Entziindung oder zerspringende
Materialien.

Benutzen Sie nur von uns freigegebene
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter.
Ungeeignete Schutzvorrichtungen oder
Kinderschutzgitter kénnen zu Unféllen fiihren.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung vorgesehen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt oder
von ihr beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und sie die
daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder jlinger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

Bitte beachten Sie bei der Verwendung des
Kochsensor Modus, dass die angewéhlte
Kochstelle mit der Kochstelle libereinstimmt,
auf welcher der Topf mit dem Kochsensor
plaziert ist.

Tragen Sie ein aktives implantiertes
medizinisches Gerat (z. B. einen
Herzschrittmacher oder Defibrillator), so
vergewissern Sie sich bei lhrem Arzt, dass
dieses der Richtlinie 90/385/EWG des Rates
der Europédischen Gemeinschaften vom

20. Juni 1990 sowie DIN EN 45502-2-1 und
DIN EN 45502-2-2 entspricht und gemaB VDE-
AR-E 2750-10 ausgewahlt, implantiert und
programmiert wurde. Sind diese
Voraussetzungen erfiillt und werden zudem
nicht-metallische Kochutensilien und
Kochgeschirre mit nicht-metallischen Griffen
eingesetzt, ist die Nutzung dieses
Induktionskochfeldes bei
bestimmungsgemaBem Gebrauch
unbedenklich.



A Wichtige

Sicherheitshinweise

A\ Warnung - Brandgefahr!

HeiBes Ol und Fett entziinden sich leicht.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser |6schen.
Kochfeld ausschalten. Flammen vorsichtig
mit einem Deckel, einer Loschdecke oder
Ahnlichem ersticken.

Die Kochflache wird sehr heiB.Keine
brennbaren Gegenstidnde auf das Kochfeld
legen. Keine Gegenstdnde auf dem
Kochfeld lagern.

Das Gerat wird heiB. Nie brennbare
Gegenstidnde oder Spraydosen in
Schubladen direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren.

Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab
und lasst sich nicht mehr bedienen. Es
kann sich spiter unbeabsichtigt
einschalten. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

Es diirfen keine Kochfeld-Abdeckungen
verwendet werden. Sie kdnnen zu Unfillen
fiihren, z.B. durch Uberhitzung,
Entziindung oder zerspringende
Materialien.

/A Warnung - Verbrennungsgefahr!

Die Kochstellen und die angrenzenden
Bereiche, insbesondere der
Kochfeldrahmen (sofern vorhanden),
werden sehr heiB. Die heiBen Oberflichen
nie beriihren. Kinder fernhalten.

Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige
funktioniert nicht. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Den
technischen Kundendienst informieren.

Wichtige Sicherheitshinweise de

Gegenstande aus Metall erhitzen sich auf
dem Kochfeld sehr schnell. Niemals
metallische Gegenstédnde wie Messer,
Gabeln, Loffel, Deckel oder andere, Metall
enthaltende Gegenstidnde auf das Kochfeld
legen.

Nach jedem Gebrauch das Kochfeld mit
dem Hauptschalter ausschalten. Nicht
warten, bis sich das Kochfeld automatisch
ausschaltet, weil sich keine Topfe und
Pfannen mehr darauf befinden.

/A Warnung - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfiihren und beschadigte
Anschlussleitungen austauschen. Ist das
Gerat defekt, Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.

Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerét
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

Spriinge oder Briiche in der Glaskeramik
konnen Stromschlage verursachen.
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.
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/A Warnung - Gefahr durch Magnetismus!

Der kabellose Kochsensor ist magnetisch. Die
magnetischen Elemente kdénnen elektronische
Implantate, z. B. Herzschrittmacher oder
Insulinpumpen beschéadigen. Trager von
elektronischen Implantaten sollten daher den
Kochsensor nicht in den Taschen ihrer
Kleidung mitfiihren und in Bezug auf ihren
Herzschrittmacher oder ein dhnliches
medizinisches Gerét einen Mindestabstand
von 10 cm einhalten.

A Warnung - Stérungsgefahr!

Dieses Kochfeld ist an der Unterseite mit
einem Ventilator ausgestattet. Befindet sich
unterhalb des Kochfelds eine Schublade,
bewahren Sie dort keine kleinen oder spitzen
Gegenstande, kein Papier und keine
Geschirrtiicher auf. Diese kénnen angesaugt
werden und den Ventilator beschéadigen oder
die Kiihlung beeintréchtigen.

Zwischen dem Inhalt der Schublade und dem
Geblase-Eingang muss ein Mindestabstand
von 2 cm eingehalten werden.

/A Warnung - Verletzungsgefahr!

Der kabellose Kochsensor ist mit einer
Batterie ausgestattet, die beschadigt
werden kann, wenn sie hohen
Temperaturen ausgesetzt wird. Den Sensor
vom Kochgeschirr nehmen und fern von
jeglicher Warmequelle aufbewahren.

Der Kochsensor kann beim Entfernen vom
Kochtopf sehr heiB sein. Zum Abnehmen
Kiichenhandschuhe oder ein Kiichentuch
verwenden.

Beim Garen im Wasserbad kénnen
Kochfeld und KochgefaB durch
Uberhitzung zerspringen. Das KochgefaB
im Wasserbad darf den Boden des mit
Wasser gefiillten Topfes nicht direkt
beriihren. Nur hitzebestandiges
Kochgeschirr verwenden.

Kochtdpfe kdnnen durch Flissigkeit
zwischen Topfboden und Kochstelle
plotzlich in die H6he springen. Kochstelle
und Topfboden immer trocken halten.



Ursachen fiir Schaden

Achtung!

Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen das
Kochfeld.

Niemals Kochgeschirr leerkochen lassen. Das
kénnte zu Schéden fiihren.

Keine heiBen Tépfe oder Pfannen auf das
Bedienfeld, die Anzeigen oder den Kochfeldrahmen
stellen. Das kénnte zu Schéden filihren.

Wenn harte und spitze Gegensténde auf das
Kochfeld fallen, kbnnen Schaden entstehen.

Alufolie und KunststoffgefdBe schmelzen auf
heiBen Kochstellen. Der Gebrauch von
Herdschutzfolie auf dem Kochfeld wird nicht
empfohlen.

Ubersicht

In der folgenden Tabelle sind die haufigsten Schaden

Ursachen fiir Schaden de

aufgefiihrt:
Schéden Ursache MaBnahme
Flecken Ubergelaufene Speisen Entfernen Sie libergelaufene Speisen sofort mit einem
Glasschaber
Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Kochfelder
dieser Art geeignet sind
Kratzer Salz, Zucker und Sand Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Abstellflache
Raue Topf- oder Pfannenbdden zerkratzen das  Uberpriifen Sie das Kochgeschirr
Kochfeld
Verfarbungen Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Kochfelder

dieser Art geeignet sind

Abrieb durch Kochgeschirr

Heben Sie die Topfe und Pfannen beim Verschieben an.

Ausmuschelungen Zucker, stark zuckerhaltige Speisen

Entfernen Sie libergelaufene Speisen sofort mit einem
Glasschaber
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Umweltschutz

Kochen mit Induktion

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerédteentsorgung.

Energiespartipps

® Verwenden Sie immer einen passenden Deckel fiir
Ihr Kochgeschirr. Kochen ohne Deckel verbraucht
erheblich mehr Energie. Verwenden Sie einen
Glasdeckel. So sehen Sie in den Topf, ohne den
Deckel anheben zu miissen.

® Verwenden Sie Geschirr mit ebenem Boden.
Unebene Bdden erhéhen den Energieverbrauch.

® Stellen Sie das Geschirr immer innerhalb der
Begrenzungen der verwendbaren Kochflache auf.

® Verwenden Sie fiir kleine Mengen kleines
Kochgeschirr. Ein groBes, wenig gefiilltes
Kochgeschirr bendtigt viel Energie.

® Garen Sie lhre Speisen mit wenig Wasser. Das
spart Energie, und bei Gemiise bleiben Vitamine
und Mineralstoffe erhalten.

® Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Leistungsstufe zurilick. Andernfalls wird Energie
verschwendet.

Umweltgerecht entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der
européischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste

EE clectrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit gliltige Rliicknahme und Verwertung der
Altgerate vor.

Der kabellose Kochsensor ist mit einer Batterie
ausgestattet. Entsorgen Sie die verbrauchte Batterie
umweltgerecht.

Vorteile beim Kochen mit Induktion

Das Kochen mit Induktion unterscheidet sich
grundlegend zum herkédmmlichen Kochen, die Hitze
entsteht direkt im Kochgeschirr. Dies bietet eine Reihe
von Vorteilen:

® Zeitersparnis beim Kochen und Braten.
Energieeinsparung.
Leichtere Pflege und Reinigung. Ubergelaufene
Speisen brennen nicht so schnell ein.

® Wairmekontrolle und Sicherheit; das Kochfeld
steigert oder verringert die Warmezufuhr sofort
nach jeder Bedienung. Wenn das Geschirr entfernt
wird unterbricht die Induktions-Kochstelle sofort
die Warmezufuhr, ohne dass sie vorher
ausgeschaltet wurde.

Kochgeschirr

Verwenden Sie nur ferromagnetisches Geschirr fur das
Kochen mit Induktion, zum Beispiel:

® Geschirr aus emailliertem Stahl

® Geschirr aus Gusseisen

® Induktionsgeeignetes Geschirr aus Edelstahl.

Um festzustellen, ob das Geschirr fiir Induktion
geeignet ist, prifen Sie, ob der Geschirrboden von
einem Magneten angezogen wird oder sehen Sie in den
Herstellerangaben nach.

Es gibt auch Induktionsgeschirr, dessen Boden nicht
komplett ferromagnetisch ist:

® Ist der Boden des Kochgeschirrs nur teilweise
ferromagnetisch, wird nur die ferromagnetische
Flache hei. Dadurch kann es sein, dass die Warme
nicht gleichm&Big verteilt wird. Der nicht
ferromagnetische Bereich kdnnte eine zu niedrige
Temperatur zum Kochen aufweisen.




® Besteht das Material des Geschirrbodens unter
anderem aus Aluminiumanteilen ist die
ferromagnetische Flache ebenfalls verringert. Es
kann sein, dass dieses Geschirr nicht richtig warm
wird oder eventuell gar nicht erkannt wird.

Ungeeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie keinesfalls Adapterplatten fiir Induktion
oder Kochgeschirr aus:

herkdmmlichem Edelstahl
Glas
Ton

Kupfer

Aluminium

Eigenschaften des Geschirrbodens

Die Beschaffenheit des Geschirrbodens kann das
Kochergebnis beeinflussen. Geschirr aus Materialien,
die die Hitze gleichmé&Big verteilen, z. B. Topfe mit
Sandwich-Boden aus Edelstahl, sparen Zeit und
Energie.

Verwenden Sie am besten Geschirr mit vollkommen
ebenem Boden. Unebene Geschirrbdéden oder solche
mit Pragungen verringern die Warmezufuhr.

Fehlendes Kochgeschirr oder nicht geeignete GroBe

Stellen Sie das Geschirr immer innerhalb der
Begrenzungen der verwendbaren Kochflache auf. Wird
das Kochgeschirr nicht korrekt aufgestellt oder hat
dieses nicht das geeignete Material oder die passende
GroBe, erscheint neben der Kochstellen-Anzeige das
Symbol ©. Verschieben Sie das Geschirr oder
versuchen Sie es mit einem anderen Geschirr.

Wenn Sie das aktive Kochgeschirr langer als 30
Sekunden von der Kochflache nehmen, schaltet sich die
Kochstelle automatisch ab.

Kochen mit Induktion de

Leeres Geschirr oder Geschirr mit diinnem Boden

Erhitzen Sie kein leeres Kochgeschirr und verwenden
Sie kein Geschirr mit diinnem Boden. Das Kochfeld ist
mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet.
Dennoch kann sich ein leeres Geschirr so schnell
erhitzen, dass der Funktion Automatische Abschaltung
keine Zeit zum Reagieren bleibt und eine zu hohe
Temperatur erreicht wird.Der Geschirrboden kénnte
schmelzen und die Glasplatte schadigen. Beriihren Sie
auf keinen Fall das Geschirr und schalten Sie das
Kochfeld aus. Sollte dieses nach dem Erkalten nicht
mehr funktionieren, kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.

Topferkennung

Das Kochfeld erkennt automatisch Position, GroBe und
Form des verwendeten Kochgeschirrs, je nach
ferromagnetischem Durchmesser und Material des
Geschirrbodens. Geeignet ist Geschirr mit einem
Bodendurchmesser von 90 bis 340 mm.

928 cm

@16 cm_|

Hinweis: Die Kochstellen-Anzeigen kénnen von der
tatsdchlichen GroBe und Form des Kochgeschirrs
abweichen. Das ist normal und beeintrachtigt die
Funktion des Kochfeldes nicht. Fiir weitere
Informationen, siehe Kapitel — "Hé&ufige Fragen und
Antworten (FAQ)"



de Gerat kennen lernen

Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel erklaren wir lhnen die Kochflache,
das Bedienfeld und die verschiedenen
Geratefunktionen.

Hinweis: Je nach Geratetyp sind Abweichungen in den
Farben und Einzelheiten moglich.

Kochflache

Das Kochfeld verfiigt auf der gesamten Kochflache liber
Induktion. Stellen Sie das Geschirr beliebig, innerhalb
der Begrenzungen der verwendbaren Kochflache, auf.
Position, GroBe und Form des Geschirrs werden
automatisch erkannt.

Hinweis: Auf der Kochflache kdnnen Sie mit bis zu 6
Geschirren gleichzeitig kochen.

‘ 1

Das Bedienfeld

Das Bedienfeld verfligt liber Sensorfelder und das
Touch-Display.

Sensorfelder

Die Sensorfelder sind Touch-Felder. Um eine Funktion
zu wahlen, das entsprechende Symbol beriihren. Im
Display erscheinen die verfligbaren Funktionen.

Hinweise

- Das Bedienfeld stets sauber und trocken halten.
Feuchtigkeit kann die Funktion beeintréchtigen.

Niemals heiBes Geschirr auf das Touch-Display
stellen. Die Elektronik kann tiberhitzen.

Sensorfelder

(D  Hauptschalter

®  Zeitmenii
X Kurzzeitwecker
G Stoppuhr
Kochfeld @  Kindersicherung
1 Benutzbare Kochflache Tl Pausefunktion
2 Bedienfeld Ll Kochfeld Modus
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Dynamisches Kochen

Profi-Kochen

Klassisches Kochen

[©] (=] [=]

Liiftungs-Steuerung

Grundeinstellungen

S N ¥

Kochstelle

1.0-9.0 Leistungsstufen

» Booster-Funktion fiir Topfe

» Booster-Funktion fiir Pfannen

ik

Warmbhalte-Funktion

=

Kochzeit-Automatik

= O

Kochgeschirr Modus

¥ Dynamische Steuerung fiir ein Kochge-
schirr

&

Klassisches Kochen fiir ein Kochge-
schirr

Kochsensor

o] b

Teppanyaki




Touch-Display

Auf dem Touch-Display erhalten Sie einen Uberblick
liber das auf der Kochflache stehende Geschirr und die
Sensorfelder zum Aktivieren der verschiedenen
Funktionen.

Wenn ein Kochgeschirr auf die Kochflache gestellt wird
erscheint im Display die Kochstellenanzeige fiir dieses
Kochgeschirr.

Ubersicht der Meniis

Die intuitive Menistruktur Ihres Kochfelds hilft Ihnen
dabei, sich schnell zurecht zu finden. Hier erfahren Sie
mehr Uber die wichtigsten Menis.

Hauptansicht

In der Hauptanzeige erhalten Sie eine Ubersicht tiber
die Anzeigen der auf der Kochflache stehenden
Kochgeschirre. Sie zeigt Kochmodus, Leistungsstufen
und eingestellte Timer-Funktionen fiir die
eingeschalteten Kochstellen an.

Funktionsleiste

Die Funktionsleiste bietet Zugang zu einigen
Funktionen und anderen Meniis.

In der Funktionsleiste werden folgende Optionen
angezeigt:
[ ] £| Kindersicherung

Il Pause-Funktion

L Kochmodus

% Liftungs-Steuerung

ég Grundeinstellungen

Gerét kennen lernen de

Info-Menii

Uber das Info-Menii kénnen Sie Informationen zum
Gerat oder zu den aktuellen aktiven Funktionen abrufen.

Um zum Info-Meni zu gelangen, beriihren Sie das
Symbol I auf der Funktionsleiste. Der Sensor zeigt an,
wann die Funktion zur Verfligung steht.

Hinweise und Verweise

Die Hinweise informieren Sie iiber eine Anderung des
Geréatestatus oder melden, wenn eine Bestétigung
durch den Benutzer notwendig ist.

Um zur Hauptansicht zuriickzukehren, das Symbol v
beriihren.

Hinweis: Die obere Linie des Displays leuchtet orange.

Die Hinweise machen Sie darauf aufmerksam, dass eine
MaBnahme erforderlich ist.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display und
beriihren Sie das Symbol Vv, um zur Hauptansicht
zuriickzukehren.

Hinweis: Die obere Linie des Displays leuchtet blau.

Menii Kochfeld Modus

Das Kochfeld verfiligt Giber verschiedene Funktionen fiir
die gesamte Kochflache.

Kochmodus Funktion

Auswabhl der Leistungsstufe je nach
Position des Geschirrs auf der
Kochflache, von rechts nach links.

E Profi-Kochen

'™ Klassisches Kochen Auswahl der Leistungsstufe fiir die
Kochstelle.

Auswabhl der Leistungsstufe je nach
Position des Geschirrs auf der
Kochflache, von vorne nach hinten.

Z Dynamisches
Kochen

Um zum Meni Kochfeld Modus zu gelangen, das
Sensorfeld L auf der Funktionsleiste beriihren.

11
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Menii Kochgesghirr Modus

Das Kochfeld verfiigt Giber verschiedene Funktionen fir
die Kochstelle.

Kochgeschirr Modus  Funktion

Eingeschaltete Kochstelle

Fa Dynamisches Damit kann eine bestimmte Leis-

Kochen fiir ein Kochge- tungsstufe je nach Position des

schirr Kochgeschirrs gesteuert werden,
indem es von vorne nach hinten auf
der Kochflache verschoben wird.

Die angezeigte Kochstelle wurde einge-
schaltet. In der Anzeige leuchtet die ein-
gestellte Leistungsstufe.

Lr Klassisches Damit kann die Kochstufe fiir jedes
Kochen fiir ein Kochge- Geschirr im Bedienfeld angewilht
schirr werden.

Es befindet sich kein Geschirr auf der Kochstelle

% Kochsensor

Mit dem auBen am Topf angebrach-
ten Kochsensor kann die Tempera-
tur automatisch beibehalten
werden. Der Kochsensor Modus ist
fiir Speisen geeignet, die beim
Kochen oder Frittieren im Topf viel
Wasser, Ol oder Fett benstigen.

Das Geschirr wurde von der Kochflache
entfernt.Die zuvor gewéhlte Leistungs-
stufe leuchtet weniger intensiv.

Damit kann die Teppanyaki-Flache
in zwei Bereiche unterteilt werden.
So kénnen Sie auf einem Teil braten
und auf dem anderen Speisen
warmbhalten, oder im gesamten
Bereich mit der gleichen Leistungs-
stufe braten.

HTeppanyaki

Um zum Menii Kochgeschirr Modus zu gelangen, auf die
Kochstellen-Anzeige tippen und anschlieBend das
Sensorfeld W beriihren.

Kochstellen-Anzeige

Wenn Sie ein Geschirr auf die Kochflache stellen,
leuchtet im Touch-Display die Anzeige der
entsprechenden Kochstelle.

Weitere Anzeigen

Erkannte Kochstelle

Das Geschirr auf der Kochflache wurde
erkannt. Die Kochstellen-Anzeige leuch-
tet. Das Symbol (D beriihren, um die
Kochstelle auszuwahlen.

Ausgewahlte Kochstelle

Die angezeigte Kochstelle wurde ausge-
wiahlt.Sie kénnen die Leistungsstufe ein-
stellen.
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Die gewihlte Kochstelle lasst sich nicht
einstellen.

Fiir weitere Informationen, auf die
Anzeige tippen.

Mogliche Ursachen:

©® Auf der Kochflache kann mit bis zu 6
gleichméBig verteilten KochgefaBen
gleichzeitig gekocht werden.

® Das Geschirr ist nicht fiir Induktions-
kochfelder geeignet.

® Die maximale Leistungsaufnahme
des Gerats wurde Uberschritten.

Restwarmeanzeige

Das Kochfeld verfiigt iber mehrere Restwdrmeanzeigen
fff, die auf noch heiBe Kochstellen hinweisen. Je nach
Intensitat der Restwédrme leuchten eine, zwei oder alle
drei Anzeigeabschnitte {lf. Die Kochfliche nicht
berilihren, solange diese Anzeigen leuchten oder
unmittelbar nachdem sie erloschen sind.

Auch wenn das Kochfeld bereits ausgeschaltet ist,
leuchten die Restwdrmeanzeigen solange die
Kochflache noch heiB ist.



Gerat bedienen

In diesem Kapitel kénnen Sie nachlesen, wie eine
Kochstelle eingestellt wird. In der Tabelle finden Sie
Kochstufen und Garzeiten fiir verschiedene Gerichte.

Erstmalige Verwendung

Beim ersten Einschalten des Geréts erscheint im
Display das Menii, um die Wahl fiir die ersten
Einstellungen vorzunehmen. Die gewiinschten
Einstellungen wéhlen.

Nach dem Bestdtigen der Einstellungen erscheint die
Hauptansicht.

Hinweis: Die Einstellungen kénnen Sie jederzeit
andern. Fiir Informationen zur Auswabhl dieser
Einstellungen, siehe Kapitel — "Grundeinstellungen".

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Hauptschalter ein-
und aus.

Einschalten: Das Symbol (D beriihren. Die Anzeige
liber dem Hauptschalter leuchtet. Nach einer kurzen
Einschaltzeit ist das Kochfeld betriebsbereit.

Ausschalten: Das Symbol O beriihren. Die Anzeige
erlischt. Alle Kochstellen sind ausgeschaltet.

Die Restwdrme-Anzeige leuchtet, bis die Kochstellen
ausreichend abgekiihlt sind.

Hinweise

- Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn
die Kochstellen langer als 30 Sekunden
ausgeschaltet sind.

- Die Einstellungen bleiben die ersten 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Kochfeldes gespeichert.
Wird das Kochfeld in dieser Zeit wieder
eingeschaltet, erscheint in der Hauptansicht die
Moglichkeit zum Bestéatigen der vorherigen
Einstellungen. Fiir Informationen zu dieser

Einstellung, siehe Kapitel — "Grundeinstellungen".

Gerat bedienen de

Kochstelle einstellen

Die gewiinschte Leistungsstufe wird im Einstellbereich
gewdhlt.

Leistungsstufe 1.0 = niedrigste Stufe

Leistungsstufe 9.0 = hochste Stufe

Jede Leistungsstufe hat eine Zwischenstufe, die mit .5
gekennzeichnet ist.

Hinweise

- Um die empfindlichen Teile des Geréts vor
Uberhitzung oder elektrischer Uberlastung zu
schiitzen, kann das Kochfeld voriibergehend die
Leistung verringern.

- Um eine Larmentwicklung des Geréts zu
verhindern, kann das Kochfeld voriibergehend die
Leistung verringern.

Kochstelle und Kochstufe auswahlen

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

1 Das Geschirr auf die Kochflache stellen.

2 Das Symbol D der Kochstelle auf dem Touch-
Display beriihren. In der Kochstellen-Anzeige
leuchtet der Einstellbereich.

In den ndchsten 4 Sekunden mit dem Finger nach
oben streichen und die gewilinschte Leistungsstufe
wéhlen.

Um die Leistungsstufe 9.0 zu wahlen, direkt auf 9.0
tippen.

Die Kochstufe ist eingestellt.

13



de Gerat bedienen

Kochstufe @ndern

Die Kochstelle auswadhlen und anschlieBend im
Einstellbereich die gewiinschte Kochstufe einstellen.

Kochstelle ausschalten

Die Kochstellen-Anzeige beriihren, bis die
Leistungsstufe 0.0 im Einstellbereich angezeigt wird.
Die Kochstelle schaltet sich aus.

Hinweis: Wurde vor dem Einschalten des Kochfeldes
ein Geschirr auf die Kochflache gestellt, wird dieses
nach Berihren des Hauptschalters erkannt und die
Kochstellen-Anzeige erscheint auf dem Touch-Display.

Kochempfehlungen

Empfehlungen

Beim Erwérmen von Piiree, Cremesuppen und
dickflissigen Saucen gelegentlich umriihren.

Zum Vorheizen Kochstufe 8 - 9 einstellen.

Beim Garen mit Deckel Kochstufe
herunterschalten, sobald zwischen Deckel und
Kochgeschirr Dampf austritt.

Nach dem Garvorgang Kochgeschirr bis zum
Servieren geschlossen halten.

Zum Garen mit dem Schnellkochtopf
Herstellerhinweise beachten.

Speisen nicht zu lange garen, um den Nahrwert zu
erhalten. Mit dem Kiichenwecker kann die optimale
Garzeit eingestellt werden.

Fiir ein gesiinderes Garergebnis sollte Ol oder Fett
nicht bis zum Rauchpunkt erhitzt werden.

Zum Br&aunen von Speisen diese nacheinander in
kleinen Portionen braten.

Kochgeschirr kann beim Garvorgang hohe
Temperaturen erreichen. Die Verwendung von
Topflappen ist empfehlenswert.

Empfehlungen fiir ein energieeffizientes Kochen
finden Sie im Kapitel — "Umweltschutz"

14



Empfohlene Gerichte

In der Tabelle sehen Sie, welche Kochstufe fiir jede
Speise geeignet ist. Die Garzeit kann je nach Art,
Gewicht, Dicke und Qualitdt der Speisen variieren.

Gerat bedienen

de

Fortkochstufe Zeit (min)
Schmelzen
Schokolade, Kuvertiire 1.0-1.5 -
Butter, Honig, Gelatine 1.0-2.0 -
Erwarmen oder Warmhalten
Eintopf, z. B. Linseneintopf 1.5-2.0 -
Milch? 1.5-2.5 -
Wiirstchen in Wasser erhitzen’ 3.0-4.0 -
Auftauen und Erwdrmen
Spinat, tiefgekihlt 3.0-4.0 15-25
Gulasch, tiefgekuhlt 3.0-4.0 35-55
Gar ziehen, Simmern
KartoffelkloBe? 45-55 20 - 30
Fisch? 4.0-5.0 10-15
WeiBe Saucen, z. B. Béchamelsauce 1.0-2.0 3-6
Aufgeschlagene Saucen, z. B. Sauce Bernaise, Sauce Hollandaise 3.0-4.0 8-12
Kochen, Ddmpfen, Diinsten
Reis (mit doppelter Wassermenge) 25-35 15-30
Milchreis?® 2.0-3.0 30-40
Pellkartoffeln 45-55 25 - 35
Salzkartoffeln 45-5.5 15-30
Nudeln? 6.0-7.0 6-10
Eintopf 3.56-4.5 120 - 180
Suppen 3.5-4.5 15 - 60
Gemise 25-3.5 10 - 20
Gemiise, tiefgekihlt 3.5-4.5 7-20
Eintopf im Schnellkochtopf 45-5.5 -
Schmoren
Rollbraten 4.0-5.0 50 - 65
Schmorbraten 4.0-5.0 60 - 100
Gulasch® 3.0-4.0 50 - 60
" Ohne Deckel

2 Mehrmals wenden

3 Auf Stufe 8.0 - 8.5 vorwéarmen
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de Gerat bedienen

Fortkochstufe Zeit (min)
Schmoren/Braten mit wenig Ol
Schnitzel, natur oder paniert 6.0-7.0 6-10
Schnitzel, tiefgekiihlt 6.0-7.0 6-12
Koteletts, natur oder paniert? 6.0-7.0 6-12
Steak (3 cm dick) 7.0-8.0 6-12
Geflugelbrust (2 cm dick)? 5.0-6.0 10 - 20
Gefliigelbrust, tiefgekiihlt? 5.0-6.0 10 - 30
Frikadellen (3 cm dick)? 45-5.5 20-30
Hamburger (2 cm dick)? 6.0-7.0 10-20
Fisch und Fischfilet, natur 5.0-6.0 8-20
Fisch und Fischfilet, paniert 6.0-7.0 8-20
Fisch, paniert und tiefgekiihlt, z. B. Fischstabchen 6.0-7.0 8-15
Garnelen und Krabben 7.0-8.0 4-10
Sautieren von Gemiuse und Pilzen, frisch 7.0-8.0 10-20
Pfannengerichte nach asiatischer Art (Gemise und Fleischstiickchen) 7.0-8.0 15-20
Pfannengerichte, tiefgekiihlt 6.5-7.5 6-10
Pfannkuchen (nacheinander ausbacken) 6.5-7.5 -
Omelett (nacheinander braten) 3.6-4.5 3-10
Spiegeleier 5.0-6.0 3-6
Frittieren' (150-200 g pro Portion in 1-2 | Ol, portionsweise frittieren)
Tiefkiihlprodukte, z. B. Pommes frites, Chicken-Nuggets 8.0-9.0 -
Kroketten, tiefgekihlt 7.0-8.0 -
Fleisch, z. B. Hahnchenteile 6.0-7.0 -
Fisch, paniert oder im Bierteig 6.0-7.0 -
Gemuse, Pilze, paniert, in Bierteig oder Tempura 6.0-7.0 -
Kleingeback, z. B. Krapfen/Berliner, Obst im Bierteig 5.5-6.5 -

1 Ohne Deckel
2 Mehrmals wenden

3 Auf Stufe 8.0 - 8.5 vorwéarmen
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Dynamisches Kochen

Verwenden Sie diese spezielle Funktion vor allem fiir
Garvorginge, die ein hiufiges Andern der
Leistungsstufen erfordern. Damit kénnen Sie die
Leistungsstufe wahrend des Garvorgangs schnell und
bequem anpassen, indem Sie das Geschirr einfach
nach vorn oder hinten verschieben.

Wird diese Funktion aktiviert, verwandelt sich die
gesamte Kochflache in einen Kochbereich mit drei
unterschiedlichen Leistungsstufen. Je nach Position
des Geschirrs wird die eine oder die andere
voreingestellte Leistungsstufe aktiviert. Die einem
Kochgeschirr zugewiesene Leistungsstufe erscheint in
der jeweiligen Kochstellen-Anzeige.

Voreingestellte Leistungsstufen:
Vorderer Bereich = Leistungsstufe 9.0
Mittlerer Bereich = Leistungsstufe 50
Hinterer Bereich = Leistungsstufe 1.0

Sie kdnnen die voreingestellten Leistungsstufen dndern.
Zum Andern der Leistungsstufen, siehe Kapitel
—> "Grundeinstellungen”

Hinweise

- Die Booster-Funktion fiir Topfe und Pfannen und
die Warmhaltefunktion sind nicht verfligbar,
solange der Modus Dynamisches Kochen aktiviert
ist.

— Die unterschiedlichen Kochgeschirr Modi und das
Einstellen der Garzeit sind nicht verfligbar, solange
der Modus Dynamisches Kochen aktiviert ist.

- Wenn Sie das Kochgeschirr auf der Kochflache
verschieben, startet das Kochfeld eine
automatische Suche und die Leistungsstufe des
Bereichs, auf dem das Geschirr erkannt wurde,
wird eingestellt.

- Fir weitere Informationen zu GroéBe und
Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel
—> "Kochen mit Induktion”.

Dynamisches Kochen de

Aktivieren

1 Das Symbol () beriihren.

2 Erst das Symbol 0 und anschlieBend das
Symbol v beriihren, um die Wahl zu bestitigen. In
der Hauptansicht werden die drei voreingestellten
Leistungsstufen angezeigt.

Die Funktion ist aktiviert.

Geschirr aufstellen

Wenn sich vor dem Aktivieren der Funktion ein aktives
Geschirr auf der Kochstelle befindet, erscheint die
Kochstellen-Anzeige ohne Leistungsstufe. Um die
zugewiesene Leistungsstufe zu bestédtigen, auf die
Kochstellen-Anzeige tippen und anschlieBend das
Sensorfeld v beriihren.

Wird ein neues Geschirr aufgestellt, auf die
Kochstellen-Anzeige tippen und anschlieBend das
Sensorfeld v beriihren.

Hinweis: Hat das Geschirr nicht die geeignete GroéBe
fir diese Funktion, leuchtet an der Kochstelle das
Symbol @

Fir Informationen das Symbol @ beriihren.

Um zur Hauptansicht zuriickzukehren, das Symbol v
berihren.

Leistungsstufe d@ndern

Die Kochstufen kénnen wahrend des Kochvorgangs
geédndert werden. Auf den Bereich tippen, dessen
Leistungsstufe gedndert werden soll, um eine andere
Leistungsstufe im Programmierbereich zu wahlen.

Hinweis: Wird die Funktion deaktiviert, kehren die
Leistungsstufen zu den voreingestellten Werten zuriick

Deaktivieren

1 Das Symbol (_ beriihren.

2 Eine andere Betriebsart des Kochfelds wahlen und
anschlieBend das Symbol v beriihren, um die
Wahl zu bestitigen.Die dem jeweiligen
Kochgeschirr zugewiesenen Leistungsstufen
bleiben erhalten.

Die Funktion ist deaktiviert.
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de Profi-Kochen

Profi-Kochen

Verwenden Sie diese spezielle Funktion vor allem fiir
Garvorginge, die ein hiufiges Andern der
Leistungsstufen erfordern. Damit kdnnen Sie die
Leistungsstufe wahrend des Garvorgangs schnell und
bequem anpassen, indem Sie das Geschirr einfach
nach links oder rechts verschieben.

Wird diese Funktion aktiviert, verwandelt sich die
gesamte Kochflache in einen Kochbereich mit drei
unterschiedlichen Leistungsstufen. Je nach Position
des Geschirrs wird die eine oder die andere
voreingestellte Leistungsstufe aktiviert. Die jedem
Kochgeschirr zugewiesene Leistungsstufe erscheint in
der jeweiligen Kochstellen-Anzeige.

Voreingestellte Leistungsstufen:
Linker Bereich = Leistungsstufe 1.5
Mittlerer Bereich = Leistungsstufe 9.0

Rechter Bereich = Leistungsstufe 50

Sie kénnen die voreingestellten Leistungsstufen dndern.

Zum Andern der Leistungsstufen, siehe Kapitel
—> "Grundeinstellungen”

Hinweise

- Fir weitere Informationen zu GréBe und
Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel
— "Kochen mit Induktion”.

- Die Kochgeschirr Modus, die Booster-Funktion fiir
Topfe und Pfannen und das Einstellen der Garzeit
sind nicht verfligbar, solange diese Funktion
aktiviert ist.

Aktivieren

1 Das Symbol L beriihren.

2  Erst das Symbol |, beriihren und anschlieBend mit
Symbol v die Wabhl bestitigen.
In der Hauptansicht werden die voreingestellten
Leistungsstufen angezeigt.

Die Funktion ist aktiviert.
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Geschirr aufstellen

Wenn sich vor dem Aktivieren der Funktion ein aktives
Geschirr auf der Kochstelle befindet, erscheint die
Kochstellen-Anzeige ohne Leistungsstufe. Um die
zugewiesene Leistungsstufe zu bestdtigen, auf die
Kochstellen-Anzeige tippen und anschlieBend das
Sensorfeld v/ beriihren.

Wird ein neues Geschirr aufgestellt, auf die
Kochstellen-Anzeige tippen und anschlieBend das
Sensorfeld v beriihren.

Hinweis: Hat das Geschirr nicht die geeignete GroBe
fiir diese Funktion, leuchtet an der Kochstelle das
Symbol ©.

Fir Informationen das Symbol © beriihren.

Um zur Hauptansicht zuriickzukehren, das Symbol v
beriihren.

Bereiche kombinieren

Die Bereiche mit den voreingestellten Leistungsstufen
kdnnen kombiniert werden, um eine gréBere Flache mit
derselben Leistungsstufe zu erhalten.

Dazu auf einen der vertikalen Rénder des mittleren
Bereiches tippen und mit dem Finger nach links oder
rechts streichen, bis der angrenzende Bereich
liberzogen ist.

Die Leistungsstufe des kombinierten Bereichs ist die
gleiche Stufe wie die des Bereichs, der erweitert wird.




Um die kombinierten Bereiche wieder zu trennen, auf
einen der vertikalen Rander des Bereiches tippen und
mit dem Finger nach rechts oder links streichen, bis der
verborgene Bereich wieder angezeigt wird.

Leistungsstufe @ndern

Die Kochstufen kénnen wiahrend des Kochvorgangs
gedndert werden. Auf den Bereich tippen, dessen
Leistungsstufe gedndert werden soll, um eine andere
Leistungsstufe im Programmierbereich zu wahlen.

Hinweis: Wird die Funktion deaktiviert, kehren die
Leistungsstufen zu den voreingestellten Werten zuriick

Deaktivieren

1 Das Symbol L beriihren.

2 Eine andere Betriebsart des Kochfelds wéhlen und
anschlieBend das Symbol v beriihren, um die
Wahl zu bestétigen.Die dem jeweiligen
Kochgeschirr zugewiesenen Leistungsstufen
bleiben erhalten.

Die Funktion ist deaktiviert.

Zeitfunktionen de

Zeitfunktionen

Das Kochfeld verfligt Giber drei Timer-Funktionen:

® Kochzeit-Automatik
® Stoppuhr

® Kurzzeitwecker

Kochzeit-Automatik

Die Kochstelle schaltet sich nach Ablauf der
eingestellten Zeit automatisch aus.

Sie kdnnen eine Dauer bis zu 12 Stunden und 59
Minuten einstellen.

So stellen Sie ein:
1 Die Kochstelle und die gewiinschte Kochstufe
auswéhlen.

2 Auf die gewiahlte Leistungsstufe tippen. In der
Kochstellen-Anzeige leuchtet das Symbol Q.

3 Das Symbol G berihren. In der Kochstellen-
Anzeige leuchtet 00|00 'r’nin.

4 S

4 AnschlieBend die gewiinschte Garzeit in Minuten
und Stunden wahlen.
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de Zeitfunktionen

5 Das Symbol > berihren, um die gewéhlte Zeit zu
bestdtigen. In der Kochstellen-Anzeige erscheint
die eingestellte Dauer.

Die Garzeit beginnt abzulaufen.

Kochsensor-Modus

Wird fiir eine Kochstelle eine Dauer eingestellt und der
Kochsensor Modus ist aktiviert, beginnt die Dauer erst

abzulaufen, wenn die gewéhlte Temperaturstufe erreicht
ist.

Zeit andern oder I6schen

Das Symbol & wihlen.

Die eingestellte Zeit dndern und anschlieBend das
Symbol P> beriihren, um die gewihlte Einstellung zu
bestitigen.

Um die Zeit zu I6schen, das Symbol B beriihren.

Nach Ablauf der Zeit

Die Kochstelle schaltet sich aus. Ein Signal ertont.Die
eingestellte Dauer steht auf 00.00 und die
Leistungsstufe auf 0.0.

Auf die Zeitanzeige tippen. Die Anzeigen erléschen und
der Signalton verstummt.
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Stoppuhr-Funktion

Die Stoppuhr-Funktion zeigt die seit der Aktivierung
verstrichene Zeit an.

Sie funktioniert unabhingig von den Kochstellen und
anderen Einstellungen. Diese Funktion schaltet eine
Kochstelle nicht automatisch aus.

Aktivieren

Das Sensorfeld ® beriihren und das Symbol (5
wihlen.AnschlieBend das Symbol » beriihren, um die
Wahl zu bestétigen. In der Funktionsleiste leuchtet

00.00 und das Symbol )

Die Stoppubhr ist aktiviert. Die Zeit beginnt zu laufen.

Stoppuhr anhalten

Erst das Symbol ® und anschlieBend das Symbol Il
berilihren, die Stoppuhr hilt an und erscheint erneut in
der Hauptansicht.

Um sie erneut zu starten, erst das Symbol @ und
anschlieBend das Symbol P beriihren.

Deaktivieren

Erst das Symbol ® und anschlieBend das Symbol B
beriihren. Die Stoppuhr hélt an, die Zeit stellt sich auf
00.00 und erscheint erneut in der Hauptansicht.

Die Funktion wurde deaktiviert.

Hinweis: Um das Men zu |6schen und zur
Hauptansicht zuriickzukehren, das Symbol X berihren.



Der Kurzzeitwecker

Mit dem Kurzzeitwecker kbnnen Sie eine Zeit bis zu 9
Stunden, 59 Minuten und 59 Sekunden einstellen.

Sie kdnnen ihn bei eingeschaltetem oder
ausgeschaltetem Kochfeld aktivieren.

Er funktioniert unabhdngig von den Kochstellen und
anderen Einstellungen. Diese Funktion schaltet eine
Kochstelle nicht automatisch aus.

So stellen Sie ein:

1 Das Sensorfeld ® berihren.
2 Das Symbol 2 wihlen und mit v die Wabhl

h

bestétigen. Die Anzeige 00| 00.00:- leuchtet.

3 In den nédchsten 10 Sekunden mit dem Finger nach
oben oder unten streichen und die Dauer in
Minuten, Stunden und Sekunden einstellen.

4 Das Symbol > beriihren, um die gewahlte
Einstellung zu bestatigen. In der Funktionsleiste
leuchtet das Symbol & und die eingestellte Zeit.

Die gewéhlte Zeit beginnt abzulaufen.

Zeitfunktionen de

Zeit andern oder l6schen

Das Symbol & beriihren.

Die eingestellte Zeit 4&ndern und das Symbol >
beriihren, um die gewdhlte Einstellung zu bestétigen.

Um die Zeit zu I6schen, das Symbol B beriihren.

Kurzzeitwecker anhalten

Erst das Symbol Z beriihren und anschlieBend das
Symbol I, der Wecker hilt an und erscheint erneut in
der Hauptansicht.

Um ihn erneut zu starten, erst das Symbol 2 und
anschlieBend das Symbol P beriihren.

Nach Ablauf der Zeit

Ein Signalton ertdnt. In der Wecker-Anzeige blinkt

00.00.

Das Symbol & beriihren. Die Anzeigen erldschen und
der Signalton verstummt.

Wenn Sie das Symbol 2 fiir einige Sekunden beriihren,
wird die Stoppuhr aktiviert. Im Display erscheint vor
dem Symbol + die abgelaufene Zeit.

Um eine neue Zeit am Kurzzeitwecker einzustellen, auf
die Zeitanzeige tippen.

Wenn Sie die Zeitanzeige fiir einige Sekunden
beriihren, erldschen die Zeitanzeigen.
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de Booster-Funktion fiir Tépfe

Booster-Funktion fiir Topfe

Mit der Booster-Funktion kénnen Sie groBe
Wassermengen schneller erhitzen, als mit
Leistungsstufe 9.0.

Diese Funktion ist verfligbar, wenn das Symbol >> im
Einstellbereich des Kochgeschirrs angezeigt wird.

Die Boosterfunktion fiir Topfe ist nur fiir jeweils einen
Topf auf jeder Seite der Kochflache verfiigbar.

Ist die Booster-Funktion fiir Topfe aktiviert und Sie
wiahlen eine zweite Kochstelle auf der gleichen Seite
der Kochflache, wird die Booster-Funktion fiir Topfe
deaktiviert. Die Kochstelle wird automatisch auf
Kochstufe 9.0 eingestellt.

Wenn die Booster-Funktion fiir Topfe in der Mitte der
Kochflache aktiviert ist, kénnen flir andere
Kochgeschirre die sich auf der rechten und linken
Kochfeldseite befinden Einstellungen vorgenommen
werden.
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Aktivieren

Die Kochstelle wahlen und mit dem Finger nach oben
streichen, bis die Anzeige >> erscheint.

Die Funktion ist aktiviert.

Deaktivieren

Die Kochstellen-Anzeige beriihren und im
Einstellbereich eine beliebige Kochstufe wahlen.

Die Funktion wurde deaktiviert.

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden schaltet diese
Funktion automatisch ab, um elektronische
Komponenten im Innern des Kochfeldes zu schiitzen.
Die Kochstelle schaltet automatisch auf Leistungsstufe
9.0 zurick.



Booster-Funktion fiir Pfannen

Mit der Booster-Funktion fiir Pfannen kann das
Kochgeschirr schneller erhitzt werden als mit der
Leistungsstufe 9.0.

Wihlen Sie nach Deaktivierung der Funktion die
geeignete Leistungssstufe fiir Ihre Speisen aus.

Diese Funktion ist verfligbar, wenn das Symbol \_,>3 im
Einstellbereich des Kochgeschirrs angezeigt wird.

Die Booster-Funktion fiir Pfannen ist nur fiir jeweils ein
Geschirr pro Kochflache verfligbar.

Wenn die Booster-Funktion fiir Pfannen aktiviert ist und
Einstellungen fiir eine andere Kochstelle auf der
gleichen Seite der Kochflache gewéahlt werden, wird die
Booster-Funktion fiir Pfannen deaktiviert und
automatisch die Kochstufe 9.0 eingestellt.

Wenn die Booster-Funktion fiir Pfannen in der Mitte der
Kochflache aktiviert ist, konnen fiir andere
Kochgeschirre die sich auf der rechten und linken
Kochfeldseite befinden Einstellungen vorgenommen
werden.

Booster-Funktion fiir Pfannen de

Empfehlungen zur Anwendung

Verwenden Sie immer kaltes Kochgeschirr.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit vollkommen
ebenem Boden. Verwenden Sie kein Geschirr mit
diinnem Boden.

® Erhitzen Sie niemals unbeaufsichtigt leeres
Kochgeschirr, Ol, Butter oder Schmalz.

Legen Sie keinen Deckel auf das Kochgeschirr.

Fir Informationen zu Art, GréBe und Positionierung
des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit
Induktion"

Aktivieren

Auf die Kochstellen-Anzeige tippen und im
Einstellbereich das Symbol \_,>3 wahlen.

Die Funktion ist aktiviert.

Deaktivieren

Die Kochstellen-Anzeige beriihren und im
Einstellbereich eine beliebige Kochstufe wahlen.

Die Funktion wurde deaktiviert.

Hinweis: Nach 30 Sekunden schaltet sich diese
Funktion automatisch ab.

Die Kochstelle schaltet automatisch auf Leistungsstufe
9.0 zuriick.
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de Warmhaltefunktion

Warmhaltefunktion

Transfer-Funktion

Diese Funktion ist geeignet zum Schmelzen von
Schokolade oder Butter und zum Warmhalten von
Speisen.

Aktivieren

Die gewiinschte Kochstelle auswéhlen und
anschlieBend die Leistungsstufe 15 IW' im
Einstellbereich einstellen.

Deaktivieren

Die Kochstellen-Anzeige beriihren und im
Einstellbereich eine beliebige Kochstufe wahlen.

Die Funktion wurde deaktiviert.
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Mit dieser Funktion kénnen Sie die eingestellte Koch-
oder Temperaturstufe und die Dauer libertragen, wenn
das Geschirr auf der Kochflache verschoben wird.

Wenn Sie das Geschirr von der Kochfliche nehmen
oder auf dieser verschieben, heizt die Kochstelle nicht
mehr. Die Einstellungen der Kochstelle werden fiir 30
Sekunden beibehalten.

Wenn Sie das Kochgeschirr wieder auf die gleiche
Position stellen, werden die Einstellungen beibehalten.

Aktivieren

1 Das Kochgeschirr auf die Kochflache stellen.

2 Das Symbol £ der neuen Kochstelle beriihren, um
die Ubertragung der Einstellungen zu
bestdtigen.Die Leistungsstufe leuchtet.

Die Einstellungen wurden auf die neue Kochstelle
Uibertragen.



Kabelloser Kochsensor

Vor der ersten Verwendung des Kochsensor Modus
muss die Verbindung zwischen dem kabellosen
Temperatursensor und dem Kochfeld hergestellt
werden.

Vorbereitung und Pflege des
kabellosen Kochsensors

In diesem Abschnitt erhalten Sie folgende
Informationen:

Silikonpatch anbringen
Kabellosen Kochsensor anbringen
Reinigung

Batterie auswechseln

Silikonpatch und Temperatursensor kénnen 'Sie
nachtraglich im Fachhandel, Giber unseren technischen
Kundendienst oder liber unsere offizielle Webseite
erwerben. Geben Sie dazu die entsprechende
Referenznummer an:

00577921  Set mit 5 Silikonpatches

Kabelloser Kochsensor de

Hinweise

- Den Topf mit dem Silikonpatch nicht Gber einen
langeren Zeitraum in Spillauge legen.

- Sollte sich der Silikonpatch ablésen, muss ein
neuer verwendet werden.

Kabellosen Kochsensor anbringen

Den Kochsensor so am Silikonpatch anbringen, dass er
sich perfekt anpasst.

CA060300 Temperatursensor und Set mit 5 Silikonpatches

Aufkleben des Silikonpatches

Der Silikonpatch fixiert den Kochsensor am
Kochgeschirr.

Wenn Sie einen Topf zum ersten Mal mit dem
Kochsensor Modus verwenden, muss der Silikonpatch
direkt auf diesem Topf angebracht werden. Dafiir:

1 Die Klebestelle am Topf muss fettfrei sein. Den Topf
reinigen, gut abtrocknen und die Klebestelle z. B.
mit Spiritus abreiben.

2 Die Schutzfolie vom Silikonpatch entfernen. Mithilfe
der mitgelieferten Schablone den Silikonpatch in
entsprechender Hohe auBen auf den Topf kleben.

3 Die gesamte Oberflache des Silikonpatches
andriicken, auch den inneren Bereich.

Der Klebstoff bendtigt zur korrekten Aushartung
1 Stunde. Den Topf wihrend dieser Zeit nicht benutzen
oder reinigen.

Hinweise

- Stellen Sie sicher, dass der Silikonpatch vollstandig
trocken ist, bevor der Kochsensor angebracht wird.

- Fillen Sie den Topf so auf, dass der Inhalt die Hohe
erreicht, um den Silikonpatch des Kochsensors
abzudecken.

Bringen Sie den Kochsensor nicht auf einem
anderen heiBen Kochgeschirr an, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

- Nehmen Sie den Kochsensor nach dem Kochen
vom Topf. Bewahren Sie ihn an einem sauberen,
sicheren Ort und nicht in der Ndhe von
Waiarmequellen auf.

- Sie kénnen bis zu drei Kochsensoren gleichzeitig
verwenden.

Den kabellosen Kochsensor mit dem
Bedienfeld verbinden

Um den kabellosen Kochsensor mit dem Bedienfeld zu
verbinden, gehen Sie folgendermaBen vor:

1 Das Symbol ﬂ in der Hauptansicht beriihren.

2 Die Option Kochsensor-Kopplung wahlen und
anschlieBend zum Bestétigen das Symbol v
berihren.

3 In den nédchsten 30 Sekunden kurz das Symbol g

auf dem kabellosen Kochsensor beriihren.

Nach wenigen Sekunden erscheint im Display das
Ergebnis der Verbindung zwischen dem
Kochsensor und dem Bedienfeld.

AnschlieBend zum Bestitigen das Symbol v
berihren.
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4 Um einen anderen Kochsensor anzuschlieBen, das
Symbol v beriihren. Um zu den
Grundeinstellungen zuriickzukehren, das Symbol X
beriihren.

Sobald der Kochsensor mit dem Bedienfeld verbunden
ist, steht der Kochsensor Modus zur Verfiigung.

Hinweise

- Eine fehlerhafte Verbindung infolge einer Stérung
des Kochsensors kann aus folgenden Griinden
auftreten:

— Bluetooth-Kommunikationsfehler.

-~ Das Symbol am Kochsensor wurde nicht
innerhalb von 30 Sekunden gedriickt.

— Die Batterie des Kochsensors ist verbraucht.

Den Kochsensor zuriicksetzen und den

Verbindungsvorgang erneut durchfiihren.

- Bei einer fehlerhaften Verbindung infolge eines
Ubertragungsfehlers den Verbindungsvorgang
erneut durchfiihren.

Ist die Verbindung weiterhin fehlerhaft, den
technischen Kundendienst informieren.

Kabellosen Kochsensor zuriicksetzen

1 Das Symbol % am Kochsensor 8-10 Sekunden lang
beriihren.
Waiahrenddessen leuchtet die LED-Anzeige des
Kochsensors dreimal auf. Beim dritten Aufleuchten
der LED startet die Riicksetzung. In diesem
Moment das Symbol nicht mehr beriihren.
Sobald die LED erlischt, ist der kabellose
Kochsensor zuriickgesetzt.

2 Verbindungsvorgang wiederholen.
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Reinigen

Der kabellose Kochsensor darf nicht in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

Kochsensor

Reinigen Sie den Kochsensor mit einem feuchten Tuch.
Niemals in der Geschirrspiilmaschine reinigen. Nicht
ins Wasser tauchen und nicht unter flieBendem Wasser
reinigen.

Entfernen Sie den Kochsensor nach dem Kochen vom
Kochtopf. Bewahren Sie ihn an einem sauberen,
sicheren Ort, beispielsweise in der Verpackung und
nicht in der Ndhe von Wiarmequellen auf.

Silikonpatch

Vor dem Anbringen am Kochsensor reinigen und
abtrocknen. Fiir die Spililmaschine geeignet.

Hinweis: Das Geschirr mit dem Silikonpatch nicht liber
einen ladngeren Zeitraum in Spiillauge legen.

Fenster des Kochsensors

Das Sensorfenster muss immer sauber und trocken

sein. Gehen Sie wie folgt vor:

® RegelméBig die Verschmutzungen und Fettspritzer
entfernen.

® Zur Reinigung einen weichen Lappen oder
Wattestdbchen und Fensterputzmittel verwenden.

Hinweise

- Verwenden Sie keine kratzenden Reinigungsmittel
wie Scheuerschwdmme und Scheuerbiirsten oder
Reinigungsmilch.

- Berlihren Sie das Sensorfenster nicht mit den
Fingern. Es konnte verschmutzt werden oder
verkratzen.



Batterie auswechseln

Leuchtet der Kochsensor nicht auf, wenn das Symbol
gedriickt wurde, hat sich die Batterie entladen.

Auswechseln der Batterie:

Die Silikonabdeckung vom Geh&duseunterteil des
Kochsensors abziehen und die beiden Schrauben
mit einem Schraubendreher entfernen.

Den Verschluss des Kochsensors 6ffnen. Die
Batterie aus dem Geh&duseunterteil herausnehmen
und eine neue Batterie einsetzen (dabei auf die
richtige Ausrichtung der Batteriepole achten).

Achtung!

Zum Entfernen der Batterie keine Gegenstdnde aus

Metall verwenden. Die Batterieanschlusspunkte
nicht beriihren.

Kabelloser Kochsensor de

3 Den Verschluss des Kochsensors schlieBen (die
Aussparungen fiir die Schrauben am Verschluss
missen sich mit den Vertiefungen am
Geh3duseunterteil decken). Die Schrauben mit
einem Schraubenzieher anziehen.

4 Die Silikonabdeckung wieder am Geh&useunterteil
des Kochsensors anbringen.

Hinweis: AusschlieBlich hochwertige Batterien des
Typs CR2032 verwenden, um eine ladngere Lebensdauer
zu gewdhrleisten.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart Gaggenau Hausgerdte GmbH, dass das
Gerat mit der Funktion Kabelloser Kochsensor den
grundlegenden Anforderungen und den librigen
einschlagigen Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/
EU entspricht.

Eine ausfiihrliche RED Konformitatserklarung finden Sie
im Internet unter www.gaggenau.com auf der
Produktseite ihres Gerédtes bei den zusatzlichen
Dokumenten.

Die Logos und die Marke Bluetooth® sind eingetragene
Warenzeichen und Eigentum von Bluetooth SIG, Inc.
und jede Verwendung dieser Marken durch Gaggenau
Hausgerdte GmbH erfolgt unter Lizenz. Alle anderen
Marken und Markennamen sind Eigentum der jeweiligen
Firmen.
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Kochsensor Modus

Die Kochsensor Prozesse sind der Garant fiir einfaches
Kochen und versprechen lhnen ausgezeichnete
Kochergebnisse.

Der kabellose Kochsensor misst kontinuierlich die
Temperatur des Kochgeschirrs. Dadurch wird die
Kochleistung prézise reguliert und stets die richtige
Temperatur gehalten, um ein GibermdBiges Aufkochen zu
verhindern und perfekte Kochergebnisse zu erzielen.

Ist die gewdhlte Temperatur erreicht, kdnnen Sie die
Speise zugeben. Die Temperatur wird konstant
gehalten, ohne dass Sie die Kochstufe verdndern
missen.

Der Kochsensor Modus ist auf der gesamten
Kochflache verfligbar, sofern ein kabelloser Kochsensor
vorhanden ist.

Der kabellose Kochsensor leitet die Informationen lber
die Temperatur des Kochgeschirrs an das Bedienfeld
weiter.

Das Kochfeld verfiigt liber einen kabellosen
Kochsensor. Bei Bedarf kdnnen Sie diesen nachtréaglich
im Fachhandel, (iber unseren technischen Kundendienst
oder in unserem Online-Shop erwerben. Sie kdnnen bis
zu drei Kochsensoren gleichzeitig verwenden.

Hinweis: Sie kdnnen ihn unter Angabe der
Referenznummer CA060300 bestellen.

Fir Informationen zum Kochsensor, siehe Kapitel
— "Kabelloser Kochsensor"

Kochprozesse mit dem Kochsensor

Mit dem Kochsensor Modus kann fiur jedes Gericht die
am besten geeignete Zubereitungsart gewéhlt werden.

Die Tabelle zeigt die verschiedenen verfiigbaren
Kochprozesse:

Kochprozesse Temperatur Kochge- Geeignet fiir
schirr
Warmbhalten, Erwédrmen 70 °C a | |Z. B. Punsch, Gulasch
.
In Milch gar ziehen 85 °C i | [Z. B. Pannacotta, Milchreis
-
_
In Wasser gar ziehen 90°C i | |Z.B.Reis, Quinoa
-
Lo
Kochen 100 °C i | |Z.B. Nudeln, Gnocchi, Gemiise
Kochen im Schnellkochtopf 115 °C % Z, E; lllwa;ltsgemachte Briihen, Hill-
senfriichte
Frittieren bei geringer Temperatur * 160 °C D Z. B. Donuts, Krapfen
Frittieren bei mittlerer Temperatur * 170°C Z'..B' panierter Fisch, Fleisch-
kloBe
Frittieren bei hoher Temperatur * 180°C D Z. B. Pommes frites, tiefgekiihlt

*Ol erwirmen mit Deckel und Frittieren ohne Deckel.
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Vorteile

Die Kochstelle heizt nur, wenn dies zur
Beibehaltung der Temperatur notwendig ist.Das
spart Energie.

Die Temperatur wird kontinuierlich gehalten. Auf
diese Weise wird ein Uberlaufen der Speisen
verhindert. AuBerdem missen Sie die
Temperaturstufe nicht d&ndern.

Der Kochsensor-Modus meldet, wenn das Wasser
oder das Ol die optimale Temperatur erreicht hat,
um die Speise einzulegen (siehe Ausnahmen fiir
Speisen, die gleich zu Beginn zugefligt werden).

Hinweise

- Verwenden Sie Tépfe mit ebenem und dickem
Boden. Verwenden Sie keine Topfe mit diinnem
oder verformtem Boden.

- Fllen Sie den Topf so auf, dass der Inhalt die Hohe
erreicht, um den Silikonpatch des Kochsensors
abzudecken.

- Entfernen Sie den Kochsensor wiahrend des
Garvorgangs nicht vom Topf.

- Nehmen Sie nach dem Garen den Kochsensor vom

Topf. Vorsicht, der Kochsensor kann sehr heiB sein.

Tipps fiur das Kochen mit dem
Kochsensor Modus

Warmhalten/Erwarmen: Portionierte
Tiefklhlprodukte, z. B. Spinat.Das Tiefkiihlprodukt
in das Geschirr geben. Die vom Hersteller
angegebene Wassermenge zugeben. Das Geschirr
mit einem Deckel schlieBen. Die in der Tabelle
empfohlene Temperatur wahlen.

Garziehen: Dieser Kochprozess eignet sich zum
Garen von Lebensmitteln bei niedrigen
Temperaturen, zum Eindicken von SoBen und
Eintopfgerichten und zum Kochen mit Milch.Je nach
gewiinschter Speise, die in der Tabelle empfohlene
Temperatur wahlen.

Kochen: Dieser Kochprozess ermdglicht es,
Wasser mit geschlossenem Deckel zu kochen, ohne
dass es Uberlduft. Dank dieser Temperaturkontrolle
kann effizienter gekocht werden. Die in der Tabelle
empfohlene Temperatur wéhlen.

Kochen im Schnellkochtopf: Die Empfehlungen des
Herstellers beachten. Nach dem Signalton die
empfohlene Zeit weiter garen. Die in der Tabelle
empfohlene Temperatur wéhlen.

Frittieren: Es wird empfohlen, das Ol bei
geschlossenem Deckel zu erhitzen. Den Deckel
nach dem Signalton abnehmen und die Speise
zugeben. Je nach gewiinschter Speise die in der
Tabelle dafiir empfohlene Temperatur wahlen.

Kochsensor Modus de

Hinweise

- Kochen Sie immer mit geschlossenem Topf, auBer
bei Verwendung der Funktion Frittieren.

- Ertont kein Signal, stellen Sie sicher, dass sich ein
Deckel auf dem Topf befindet. Befindet sich ein
Deckel auf dem Topf, kann es sein, dass die
Maximalleistung des Geréts erreicht oder die
Einstellung Energie-Management aktiviert ist.Die
bendtigte Zeit zum Erreichen der gewéhlten
Temperatur kann dadurch beeinflusst werden. Die
Leistungsstufen der anderen GefédBe ausschalten
oder verringern. Siehe Kapitel
—> "Grundeinstellungen”

- Erhitzen Sie Ol nie unbeaufsichtigt. Verwenden Sie
Ol das zum Frittieren geeignet ist. Verwenden Sie
keine Mischung aus verschiedenen Frittierfetten, z.
B. Ol mit Schmalz, da heiBe Fettmischungen
aufschdumen konnen.

- Ist das Kochergebnis nicht zufriedenstellend, z. B.
beim Kochen von Kartoffeln, verwenden Sie das
ndchste Mal mehr Wasser. Aber bleiben Sie bei der
empfohlenen Temperaturstufe.

Kochpunkt einstellen

Der Punkt, an dem Wasser zu kochen beginnt, hangt
von der Hohe des Wohnorts liber dem Meeresspiegel
ab. Wenn das Wasser zu stark oder zu schwach kocht,
kénnen Sie den Kochpunkt einstellen. Gehen Sie wie
folgt vor:

Das Sensorfeld ég berihren und die
Grundeinstellung Kochsensor-Kalibrierung
wihlen.

Die Grundeinstellung ist standardmé&Big auf 200-
400 m eingestellt. Befindet sich der Wohnort auf
einer Héhe zwischen 200 und 400 Meter {iber dem
Meeresspiegel, ist kein Einstellen des Kochpunktes
notig. Andernfalls wahlen Sie die Einstellung, die
der Hohe Ihres Wohnorts liber dem Meeresspiegel
entspricht.

Hinweis: Die Temperaturstufe 100 °C ist fiir effizientes
Kochen ausreichend, auch wenn das Wasser dabei
nicht allzu stark kocht.Der Kochpunkt kann jedoch
geédndert werden.Wird zum Beispiel ein stérkeres
Aufkochen gewliinscht, kann eine geringere Hohenlage
gewdhlt werden.
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So stellen Sie ein Deaktivieren

Kochsensor am Topf befestigen, siehe Kapitel 1 Auf die Temperaturstufe tippen.

2 Auf das Symbol W tippen und einen anderen

2 Das Kochgeschirr mit ausreichend Flissigkeit auf . e i
Kochgeschirr-Modus im Einstellbereich wéhlen.

die Kochflache stellen und immer einen Deckel
auflegen. Siehe Abschnitt — "Kabellosen 3 Auf das Symbol v tippen, um die Wahl zu
Kochsensor anbringen”. bestitigen.

Auf die Kochstellen-Anzeige des Geschirrs tippen.
Das Symbol W berlthren.

Mit dem Finger nach oben bis zum Symbol
streichen. AnschlieBend das Symbol Vv beriihren,
um die Wahl zu bestéatigen.

Der Kochsensor Modus ist deaktiviert.

g

e
=g
S v

"

6 Das Symbol 2 am kabellosen Kochsensor
beriihren, so wie es im Display angegeben wird.

7 Die Temperaturstufe wéhlen.
Der Kochsensor Modus ist aktiviert.
Das Temperatursymbol ~ neben der Kochstelle
leuchtet ansteigend, bis die gewahlte Temperatur
erreicht ist, danach ertént ein Signal und das
Temperatursymbol erlischt.

8 Den Deckel nach dem Signalton abnehmen und die
Speise zugeben. Wihrend des Kochens den
Deckel aufgesetzt lassen.

Tipp: Soll die Temperatur genauer eingestellt werden,
kann sie um 1 °C bis 5 °C erh&ht oder verringert
werden. Dazu auf die gewdhlte Temperatur tippen und
anschlieBend das Symbol \_ beriihren.

AnschlieBend die gewiinschte Temperatur wahlen und
mit dem Symbol v bestitigen, oder das Symbol X
berlihren, um abzubrechen und das Menii zu verlassen.
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Empfohlene Gerichte

Die folgende Tabelle zeigt eine Auswahl an Gerichten
und ist nach Lebensmitteln sortiert. Temperatur und
Garzeit sind von Menge, Zustand und Qualitat der
Lebensmittel abhéngig.

Fleisch Temperatur Zeit (Min.)
Garziehen

Wiirstchen 1 90 °C 10-20
Kochen

FleischkloBe 1 100 °C 20-30
Suppenhuhn? 100 °C 60-90
Tafelspitz 100 °C 60 -90
Kochen im Schnellkochtopf

Suppenhuhn im Schnellkochtopf 2 1156 °C 15-25
Tafelspitz im Schnellkochtopf 2 115 °C 15-25
Frittieren

Hahnchenteile frittieren 3 170 °C 10-15
FleischkloBe frittieren 2 170 °C 10-15

" Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.

2 Speise zu Beginn zugeben.

3 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel braten.

Fisch Temperatur Zeit (Min.)
Garziehen

Gediinsteter Fisch ' 90 °C 15-20
Frittieren

Fisch im Bierteig frittieren 2 170 °C 10-15
Panierten Fisch frittieren 2 170 °C 10-15

' Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.

2 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel braten.

Eierspeisen Temperatur Zeit (Min.)
Kochen

Gekochte Eier 100 °C 5-10

1 Speise zu Beginn zugeben.
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Gemiise und Hiilsenfriichte Temperatur Zeit (Min.)
Kochen

Brokkoli * 100 °C 10-20
Blumenkohl * 100 °C 10-20
Spinat ! 100 °C 5-10
Rosenkohl 1 100 °C 30-40
Grline Bohnen ! 100 °C 15-30
Kichererbsen 2 100 °C 60 - 90
Erbsen ’ 100 °C 15-20
Linsen 2 100 °C 45 - 60

Kochen im Schnellkochtopf

Gemiise im Schnellkochtopf 2 115 °C 3-6
Kichererbsen im Schnellkochtopf? 115 °C 25-35
WeiBe Bohnen im Schnellkochtopf 2 115 °C 25-35
Linsen im Schnellkochtopf 2 115 °C 10-20
Frittieren

Paniertes Gemlise frittieren 2 170 °C 4-8
Gemiise im Bierteig frittieren 2 170 °C 4-8
Panierte Pilze frittieren 3 170 °C 4-8
Pilze im Bierteig frittieren 2 170 °C 4-8

" Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.
2 Speise zu Beginn zugeben.

3 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel frittieren.

Kartoffeln Temperatur Zeit (Min.)
Garziehen

KartoffelkloBe garen’ 85 °C 30-40
Kochen

Gnocchi 100 °C 3-6
Kartoffeln kochen 2 100 °C 30-45
SiiBkartoffeln kochen? 100 °C 30-45
Kochen im Schnellkochtopf

Kartoffeln im Schnellkochtopf? 115 °C 10-20
SiiBkartoffeln im Schnellkochtopf? 115 °C 10-20
Frittieren

Kartoffeln mit wiirziger Sauce?® 160 °C 8-12

" Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.
2 Speise zu Beginn zugeben.

3 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel frittieren.

Teigwaren und Getreide Temperatur Zeit (Min.)
Garziehen

GrieBbrei? 85 °C 5-10
Parboiled Reis’ 90 °C 25-35
Vollkornreis?2 90 °C 45-55

"1 Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.
2 Speise zu Beginn zugeben.

3 Regelmé&Big umrihren.
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Teigwaren und Getreide Temperatur Zeit (Min.)

Exotischer Reis (z. B. Basmati, Thai)? 90 °C 8-12
“Wildreis? 90 °C 20 - 30
" Quinoa’ 90 °C 10-12

Polenta?® 85 °C 3-8

Kochen

Hartweizennudeln? 100 °C 7-10

Frische Nudeln? 100 °C 3-5

Vollkornnudeln? 100 °C 7-10

Hartweizennudeln, gefiillt® 100 °C 15-20

Frische Nudeln, gefiillt® 100 °C 5-8

Kochen im Schnellkochtopf

Reis im Schnellkochtopf? 115 °C 6-8

Vollkornreis im Schnellkochtopf? 115 °C 12-18

" Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.

2 Speise zu Beginn zugeben.

3 RegelméBig umrihren.

Suppen Temperatur Zeit (Min.)

Garziehen

Instant-Cremesuppen? 90 °C 10-15

Kochen

Hausgemachte Briihen’ 100 °C 60 - 90

Instantsuppen? 100 °C 5-10

Kochen im Schnellkochtopf

Hausgemachte Briihe im Schnellkochtopf! 115 °C 20-30

1 Speise zu Beginn zugeben.

2 RegelmaBig umrihren.

Dessert Temperatur Zeit (Min.)

Garziehen

Milchreis® 85 °C 40-50

Haferbrei® 85 °C 10-15

Schokoladenpudding?® 85 °C 3-5

Kochen

Kompott' 100 °C 15-25

Frittieren

Berliner frittieren? 160 °C 5-10

Donuts frittieren? 160 °C 5-10

Bunuelos frittieren? 160 °C 5-10

' Speise zu Beginn zugeben.

2 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel frittieren.

3 RegelméBig umrihren.

33



de Kochsensor Modus

Tiefkiihlprodukte Temperatur Zeit (Min.)
Warmhalten, Erwdrmen

Gemdiise in Sahnesauce* 70 °C 15-20
Briihe auftauen? 70 °C 15-25
Kochen

Griine Bohnen, tiefgekiihlt? 100 °C 15-30
Frittieren

Pommes frites frittieren?® 180 °C 4-8

' Aufheizen und Garen mit Deckel. Speise nach dem Signalton zugeben.

2 Speise zu Beginn zugeben.

3 Das Ol bei geschlossenem Deckel erhitzen. Nacheinander und ohne Deckel frittieren.

4 RegelmaBig umriihren.

Sonstiges Temperatur Zeit (Min.)
Warmhalten, Erwdrmen

Gulaschsuppe erwérmen ? 70 °C 10-20
Glihwein erwdrmen ! 70 °C 5-15
Garziehen

Milch erhitzen 1 85 °C 3-10

1 Speise zu Beginn zugeben.
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Dynamisches Kochen fiir ein
Kochgeschirr

Bei dieser Funktion werden voreingestellte
Leistungsstufen angezeigt, wenn ein Kochgeschirr auf
die Kochflache gestellt wird.

Damit kdnnen Sie die Leistungsstufe wiahrend des
Garvorgangs dndern, indem Sie das Geschirr einfach
nach vorn oder hinten verschieben.

Voreingestellte Leistungsstufen: 10, 30, 50, 7.0 und
9.0.

Zum Andern der voreingestellten Leistungsstufen, siehe
Kapitel — "Grundeinstellungen”.

Hinweise

- Ist diese Funktion im Einstellbereich nicht
verfligbar, kann es daran liegen, dass das Geschirr
zu groB ist. Verwenden Sie ein kleineres
Kochgeschirr.

- Wenn sie sich beim Wahlen der Leistungsstufe
nicht aktiviert, liegt es moéglicherweise daran, dass
die maximale Leistungsaufnahme des Gerits
erreicht wurde. Siehe Einstellung Energie-

Management im Kapitel — "Grundeinstellungen".

- Fir weitere Informationen zu GréBe und
Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel
— "Kochen mit Induktion”.

Aktivieren
Das Geschirr auf die Kochflache stellen.
1 Auf die Kochstellen-Anzeige des Geschirrs tippen.

Das Symbol W beriihren.

3 Mit dem Finger nach unten bis zum Symbol €'
streichen. AnschlieBend das Symbol v beriihren,
um die Wahl zu bestétigen.

Die Funktion wurde aktiviert.

Dynamisches Kochen fiir ein Kochgeschirr de

4 Das Geschirr auf der Kochflache bewegen, bis die

gewiinschte Leistungsstufe eingestellt ist. In der
Kochstellenanzeige wird die gewdhlte
Leistungsstufe angezeigt.

Leistungsstufe @ndern

Die Kochstufen kénnen wiahrend des Kochvorgangs
gedndert werden. Auf den Bereich tippen, dessen
Leistungsstufe gedndert werden soll, um eine andere
Leistungsstufe im Programmierbereich zu wéhlen.

Hinweis: Wird die Funktion deaktiviert, kehren die
Leistungsstufen zu den voreingestellten Werten zuriick

Deaktivieren

1 Auf die Leistungsstufe tippen.

2 Auf das Symbol W tippen und einen anderen
Kochgeschirr-Modus im Einstellbereich wéahlen.

3 Auf das Symbol vV tippen, um die Wahl zu
bestitigen.

Die Funktion wurde deaktiviert. Die zuvor gewéhlte
Leistungsstufe bleibt bestehen.
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Teppanyaki-Modus

Mit diesem Modus kdnnen Sie die Flache des
Teppanyaki in zwei Hélften unterteilen: in einen heiBen
Bereich mit zugewiesener Kochstufe und eine Bereich
ohne zugewiesene Kochstufe.

Die Leistungsstufen konnen Sie wahrend des
Kochvorgangs dndern.

Hinweis: Ist dieser Modus im Einstellbereich nicht
verfligbar, kann es daran liegen, dass das Geschirr zu
groB ist. Verwenden Sie ein kleineres Kochgeschirr.

Geeignetes Kochgeschirr

Es gibt Teppanyakis, die fiir diesen Modus optimal
geeignet sind. Diese kdnnen Sie nachtraglich im
Fachhandel, Gilber unseren technischen Kundendienst
oder liber unsere offizielle Webseite erwerben. Geben
Sie die entsprechende Referenznummer an:

® GN232110 Grillplatten-MaBe 325 x 530 mm
® CAO051300 Grillplatten-MaBe 265 x 415 mm

Aktivieren

Das Geschirr horizontal oder vertikal auf die Kochflache
stellen.
1 Auf die Kochstellen-Anzeige tippen.

Das Symbol W beriihren.

Mit dem Finger nach oben streichen und das
entsprechenden Symbol fiir den Teppanyaki-Grill
auf der Kochflache wahlen.

Symbol Position

H Vertikale Position, zwei Kochstellen heiB

Vertikale Position, untere Kochstelle hei3

Vertikale Position, obere Kochstelle heiB

Horizontale Position, rechte Kochstelle heiB

] Horizontale Position, zwei Kochstellen heiB
]
[

Horizontale Position, linke Kochstelle hei

Hinweis: Es werden nur die verfiigbaren Symbole
entsprechend der GroBe des Teppanyaki-Grills und
seiner Position auf der Kochfladche angezeigt.

36

AnschlieBend das Symbol v beriihren, um die
Wahl zu bestétigen.

4 Im Einstellbereich die gewiinschte Kochstufe
auswahlen.

Im Display wird die Ausrichtung des Teppanyaki-Grills
mit der gewédhlten Leistungsstufe fiir eine Kochstelle
oder fiir den gesamten Bereich, den das Geschirr
beansprucht, angezeigt.An der Kochstelle, die keine
zugewiesene Leistungsstufe hat, erscheint das Symbol
fiir Restwame fff.

5.5

Der Modus ist aktiviert.

Leistungsstufe d@ndern

Den zugewiesenen Bereich der Leistungsstufe
berlihren und mit dem Finger nach oben oder unten zur
gewlinschten Leistungsstufe streichen.

Hinweis: Wird die Ausrichtung des Teppanyaki
gedndert, die geeignete Option beziglich der neuen
Position auf der Kochflache wahlen.

Deaktivieren

1 Auf die Leistungsstufe tippen.

2 Auf das Symbol W tippen und einen anderen
Kochgeschirr-Modus im Einstellbereich wéahlen.

3 Auf das Symbol vV tippen, um die Wahl zu

bestitigen.

Der Modus ist deaktiviert.



Kindersicherung de

Kindersicherung

Pausenfunktion

Mit der Kindersicherung kénnen Sie das Kochfeld
sperren, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu
verhindern.

Hinweis: Ist eine Kochstelle eingeschaltet, kdnnen Sie
die Kindersicherung nicht aktivieren.

Aktivieren
Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

Das Symbol & ca. 4 Sekunden lang beriihren.Das
Symbol ﬁ leuchtet.

Die Kindersicherung ist aktiviert. Das Kochfeld ist
gesperrt.

Deaktivieren
Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

Das Symbol ﬁ ca. 4 Sekunden lang beriihren.Das
Symbol @ leuchtet.

Die Kindersicherung ist deaktiviert. Das Kochfeld ist
entsperrt.

Automatische Kindersicherung

Diese Funktion aktiviert die Kindersicherung
automatisch nach jedem Ausschalten des Kochfelds.

Ein-und Ausschalten

Wie Sie die automatische Kindersicherung einschalten,
erfahren Sie im Kapitel — "Grundeinstellungen”

Hinweis: Um die automatische Kindersicherung zu
deaktivieren, das Symbol Jz ca. 4 Sekunden lang
beriihren.

Solange die Pausefunktion aktiviert ist, erscheinen im
Touch-Display die gewdhlten Einstellungen. Es wird
jedoch keine Leistungsstufe verwendet und die
eingestellten Garzeiten stoppen.

Wurde der Wecker oder die Stoppuhr aktiviert, laufen
diese weiter. Wenn die Pausefunktion aktiviert ist, kann
die Weckerzeit nicht gedndert werden.

Die Sperre hat keine Auswirkung auf den
Hauptschalter.Das Kochfeld kénnen Sie jederzeit
ausschalten.

Aktivieren

Das Symbol Il beriihren. Das Kochfeld bleibt fiir 30
Minuten gesperrt. Nun kann zum Beispiel die
Oberflache des Touch-Displays gereinigt werden, ohne
dass sich die Einstellungen veréndern.

Hinweis: Das Symbol Il wird in der Funktionsleiste
angezeigt, sobald der Kochvorgang gestartet wurde.

Deaktivieren

Nach 30 Minuten schaltet sich das Kochfeld
automatisch aus.

Um die Funktion vor Ablauf der 30 Minuten zu
deaktivieren, zuerst das Symbol » und anschlieBend zur
Bestitigung das Symbol v beriihren.

Hinweis: Wenn Sie das Geschirr auf der Kochflache
verschieben, solange die Funktion aktiviert ist, kénnen
alle Einstellungen verloren gehen.

Automatische Abschaltung

Wenn eine Kochstelle fiir langere Zeit in Betrieb ist und
keine Einstellungsdnderung vorgenommen wurde, wird
die automatische Sicherheitsabschaltung aktiviert.

Die Kochzone hort dabei auf zu heizen.Im Display
erscheint ein Hinweis.

Das Symbol WV beriihren. Die Kochstelle kann nun
erneut eingestellt werden.

Wann die automatische Sicherheitsabschaltung aktiviert
wird, richtet sich nach der eingestellten Leistungsstufe
(nach 1 bis 10 Stunden).
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Grundeinstellungen

Grundeinstellungen

Das Gerét bietet verschiedene Grundeinstellungen. Sie
konnen diese Einstellungen an lhre persdnlichen
Bediirfnisse anpassen.

Einstellungen

Beschreibung und Optionen

Ao
7%

Helligkeit

Sie kénnen die Helligkeit des Touch-Displays veréndern.

LG ]

Startbildschirm

Sie kdnnen wihlen, ob beim Einschalten des Kochfelds das Markenlogo angezeigt wer-
den soll.

3

Tone

Sie konnen wihlen, welche Signalténe das Gerét abspielen soll.

kW

Power-Management

Sie kdnnen die Gesamtleistung des Kochfelds begrenzen und an den lokalen Netzan-
schluss anpassen.

-

Professionelles Kochen - Leis-
tungsstufen

Sie konnen die voreingestellten Leistungsstufen der Kochbereiche fiir den Modus Profi-
Kochen dndern.

[<]

Dynamisches Kochen - Leis-
tungsstufen

Sie kdnnen die voreingestellten Leistungsstufen der Kochbereiche fiir den Modus Dyna-
misches Kochen andern.

I

Dynamisches Kochen fiir ein

Kochgeschirr - Leistungsstufen

Sie kdnnen die voreingestellten Leistungsstufen der Kochbereiche fiir den Modus Dyna-
misches Kochen fiir ein Kochgeschirr &ndern.

KAL Kochsensor-Kalibrierung Stellen Sie die Héhe liber dem Meeresspiegel ein, um den Siedepunkt anzupassen.
T Kochsensor-Kopplung Stellen Sie die Verbindung zwischen dem kabellosen Kochsensor und dem Kochfeld her.
(3] Temperaturformat Sie konnen das Temperaturformat andern.
|®=  Sprache Sie kénnen die Display-Sprache @ndern.
'©,  Startmodus Wibhlen Sie den Kochmodus aus, mit dem das Kochfeld startet.
'i!  Geratenummer und Produkti-  Sie kénnen Informationen zum Gerét erhalten.
onsdatum
1Y Automatische Wiederherstel-  Sie kénnen einstellen, wie lange sich das Gerit nach dem Abschalten die zuletzt verwen-

lung

deten Einstellungen merkt.

Voreinstellungen

Sie kdnnen alle Einstellungen auf die Werkseinstellungen zuriicksetzen.

Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kdnnen Sie das Kochfeld sperren und verhindern, dass es von
Kindern unbefugt benutzt wird.

& B[+

Luftungssteuerung

Die Luftungs-Steuerung vom Kochfeld aus kann tber eine Einbindung der Gerate in das
Heimnetzwerk oder liber eine Direktverbindung zwischen Liiftung und Kochfeld vorge-
nommen werden.

®

Heimnetzwerk

Das Kochfeld kann automatisch (liber WPS) oder manuell im Heimnetzwerk angemeldet
werden.
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Zu den Grundeinstellungen

Alle Kochstellen miissen deaktiviert sein.

1 Das Symbol & beriihren. Im Display wird das
Grundeinstellungs-Meni angezeigt.

2 Die voreingestellte Einstellung ist Helligkeit.Mit
dem Finger nach rechts oder links streichen, um
eine andere Einstellung zu wéhlen.

3 Um die gewéhlte Einstellung zu dndern, auf das
Symbol \_ tippen.

Helligkeit

4 Die gewiéhlte Einstellung dndern.

> 2 Helligkeit

5 Das Symbol Vv beriihren, um die Wahl zu
bestétigen.
Die Einstellungen sind gespeichert.
Um abzubrechen und das Menii zu verlassen,
beriihren Sie das Symbol X.

Menii Grundeinstellungen verlassen

Um die Grundeinstellungen zu verlassen, das
Symbol D des Hauptschalters beriihren.

Home Connect de

Home Connect

Dieses Gerat ist WLAN-fahig, Einstellungen kénnen
tiber ein mobiles Endgerit an das Gerat gesendet
werden.

Wird das Gerét nicht mit dem Heimnetzwerk verbunden,
funktioniert das Gerét wie ein Kochfeld ohne
Netzwerkanbindung. Das Kochfeld ist immer liber das
Bedienfeld bedienbar.

Die Verfligbarkeit der Home Connect Funktion ist
abhangig von der Verfligbarkeit der Home Connect-
Dienste in lhrem Land. Die Home Connect-Dienste sind
nicht in jedem Land verfligbar. Weitere Informationen
hierzu finden Sie unter www.home-connect.com.

Hinweise

- Kochfelder sind nicht fiir eine unbeaufsichtigte
Nutzung bestimmt - der Kochvorgang muss
tiberwacht werden.

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise dieser
Gebrauchsanweisung und stellen Sie sicher, dass
diese auch dann eingehalten werden, wenn Sie das
Gerét tber die Home Connect App bedienen.
Beachten Sie auch die Hinweise in der
Home Connect App.— "Wichtige
Sicherheitshinweise" auf Seite 5

- Sie kénnen mit der Home Connect App
Einstellungen an lhr Gerdt senden und miissen
diese am Gerat bestatigen. Eine Bedienung des
Gerats von unterwegs ist nicht méglich.

- Die Bedienung am Gerit hat jederzeit Vorrang. In
dieser Zeit ist die Bedienung iiber die
Home Connect App nicht moglich.

Verbindung mit dem Heimnetzwerk

Damit Sie Einstellungen liber Home Connect
durchfiihren kdnnen, muss die Home Connect App auf
dem mobilen Endgerat installiert und eingerichtet sein.

Beachten Sie dazu die mitgelieferten Unterlagen von
Home Connect.

Die Gerate missen mit demselben Heimnetzwerk
verbunden sein.

Einrichten der Home Connect App

Hinweis: Sie bendtigen ein mobiles Endgerit,
ausgestattet mit der aktuellen Version des jeweiligen
Betriebssystems.

1 Offnen Sie auf Ihrem mobilen Endgerit den App
Store (Apple-Geréte) bzw. Google Play Store
(Android-Geréte).

2 Geben Sie den Suchbegriff “Home Connect” ein.
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3 Waihlen Sie die Home Connect App aus und
installieren Sie diese auf lhrem mobilen Endgerait.

4  Starten Sie die App und richten Sie lhren Home
Connect Zugang ein. Die App fuhrt Sie dabei durch
den Anmeldeprozess. Notieren Sie lhre E-Mail-
Adresse und |hr Passwort.

Automatische Anmeldung im Heimnetzwerk
Sie bendtigen einen Router mit WPS-Funktionalitét.
Es wird ein Zugang zum Router bendétigt. Sollte das

nicht der Fall sein, folgen Sie den Schritten in
»«Manuelle Anmeldung im Heimnetzwerk".

1  Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
2 in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wéhlen.

Nicht aktiviert

3 Es werden die notwendigen Voraussetzungen
angezeigt, um eine Verbindung mit Home Connect
herstellen zu kdnnen. Zum Bestéatigen das
Symbol v beriihren.

4 Die Option Automatisch (WPS) wahlen und das
Symbol v beriihren, um die Wahl zu bestitigen.

5 Innerhalb von 2 Minuten, wie auf dem Display
angegeben, auf die WPS-Taste des Routers tippen.

@ Heimnetzwerk | Netzwerkanmeldung

WPS-Funktion an Ihrem Router innerhalb von 2 Minuten
aktivieren
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6 Wenn das Kochfeld mit dem Heimnetzwerk
verbunden ist, erscheint eine entsprechende
Meldung. Mit Symbol v bestitigen.

@ Heimnetzwerk | Netzwerkanmeldung

Netzwerkanmeldung erfolgreich

7 AnschlieBend die Home Connect App im mobilen
Endgerat 6ffnen und die Verbindung nach den
Anweisungen auf dem Display herstellen.

8 Wenn die Verbindung mit der App erfolgreich war,
erscheint eine entsprechende Meldung.Zum
Bestidtigen das Symbol v beriihren.

<§7 Heimnetzwerk | Mit App verbinden

Verbindung mit App erfolgreich

Auf dem Display erscheint erneut das Meni
Grundeinstellungen mit den Angaben zu
Verbindungstyp und Verbindungsstédrke der
Heimnetzwerkverbindung. Das Symbol X berthren, um
zur Hauptansicht zurlickzukehren oder die Einstellung
Heimnetzwerk wahlen, um zu den Einstellungen fir
Home Connect zu gelangen.

WLAN mit 563 %

5 (@

Heimnetzwerk

Auf der Hauptansicht erscheint das Symbol 7.
Hinweis: Wenn keine Verbindung hergestellt werden
kann, starten Sie den Assistenten erneut oder melden
Sie das Gerdt manuell im Heimnetzwerk an.



Manuelle Anmeldung im Heimnetzwerk
1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
ég in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wihlen.

Nicht aktiviert

3 Es werden die notwendigen Voraussetzungen
angezeigt, um eine Verbindung mit Home Connect
herstellen zu kénnen. Zum Bestéatigen das
Symbol v beriihren.

4 Die Option Manuell wahlen und mit Symbol v
bestétigen.

5 Auf dem Display erscheint eine Nachricht, um die
Netzwerkeinstellungen des mobilen Endgeréts zu
6ffnen. Zum Bestétigen das Symbol v beriihren.

6 Innerhalb von 5 Minuten das mobile Geréat mit der
SSID ,HomeConnect" und dem Passwort
+sHomeConnect" anmelden.

@ Manuelle Netzwerkanmeldung

Stellen Sie innerhalb von 5 Minuten
eine Verbindung mit
dem WLAN Netzwerk ,HomeConnect"
auf lhrem Mobilgerat her. Das
Passwort ist ,HomeConnect".
Offnen Sie anschlieBend die App

7 AnschlieBend die Home Connect App auf dem
mobilen Endgeréat 6ffnen.

Home Connect de

8 Wenn das Kochfeld mit dem Heimnetzwerk
verbunden ist, erscheint eine entsprechende
Meldung. Mit Symbol v bestitigen.

@ Heimnetzwerk | Netzwerkanmeldung

Netzwerkanmeldung erfolgreich

9 AnschlieBend die Home Connect App im mobilen
Endgerat 6ffnen und die Verbindung nach den
Anweisungen auf dem Display herstellen.

10 Wenn die Verbindung mit der App erfolgreich war,
erscheint eine entsprechende Meldung.Zum
Bestidtigen das Symbol v beriihren.

<§7 Heimnetzwerk | Mit App verbinden

Verbindung mit App erfolgreich

Auf dem Display erscheint erneut das Meni
Grundeinstellungen mit den Angaben zu
Verbindungstyp und Verbindungsstédrke der
Heimnetzwerkverbindung. Das Symbol X berthren, um
zur Hauptansicht zurlickzukehren oder die Einstellung
Heimnetzwerk wahlen, um zu den Einstellungen fir
Home Connect zu gelangen.

WLAN mit 563 %

5 (@

Heimnetzwerk

Auf der Hauptansicht erscheint das Symbol 7.

Hinweis: Wenn keine Verbindung hergestellt werden
kann, starten Sie den Assistenten erneut oder melden
Sie das Gerat manuell im Heimnetzwerk an.
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Home Connect Einstellungen

Sie kdnnen Home Connect jederzeit Ihren Bediirfnissen
anpassen.

Navigieren Sie in den Grundeinstellungen lhres
Kochfelds zu den Home Connect Einstellungen, um
Netzwerk- und Gerateinformationen anzuzeigen.

Einstellungen Beschreibung
“=  Verbindung Ermoglicht das Ein- oder Ausschalten des WLAN-Netzwerks.
& Mit App verbinden Die Verbindung kann mit einem oder mehreren Home Connect Accounts hergestellt wer-
den.
O Einstellungen iiber App Sie kdnnen einstellen, ob das Senden von Kocheinstellungen moglich ist.

® Netzwerkeinstellungen l16schen Alle Netzwerkeinstellungen vom Gerit I13schen

Hinweis: Die Einstellung Verbindung wird nur
angezeigt, wenn noch keine Verbindung zum
Heimnetzwerk besteht. Alle anderen Einstellungen
werden nur angezeigt, wenn bereits eine Verbindung
zum Heimnetzwerk besteht.

WLAN-Symbole

Die WLAN-Anzeige im Hauptbedienfeld dndert sich
abhingig vom Zustand der Verbindung und der
Verfligbarkeit des Home Connect Servers.

Symbol  Beschreibung

B Heimnetzwerk verfligbar und Einstellungen in der
App aktiviert

= Heimnetzwerk verfiigbar und Einstellungen in der
App deaktiviert

=° Keine Verbindung mit dem Home Connect Server
und Einstellungen in der App aktiviert

=0

Keine Verbindung mit dem Home Connect Server

und Einstellungen in der App deaktiviert

74 Keine WLAN-Verbindung verfligbar und Einstel-
lungen in der App aktiviert

z Keine WLAN-Verbindung verfligbar und Einstel-
lungen in der App deaktiviert

57 Fernwartung wird durchgefiihrt und WLAN-Ver-
bindung verfiigbar

%5 Fernwartung wird durchgefiihrt und keine WLAN-

Verbindung verfligbar
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WLAN deaktivieren
Ist WLAN aktiviert, kann die Home Connect-Funktion

verwendet werden.

Hinweis: Im vernetzten Bereitschaftsbetrieb benétigt
das Gerét max. 2 W.

Um WLAN zu deaktivieren, gehen Sie folgendermaBen
vor:

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
2 in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wéhlen.

3 Die Option Verbindung wéhlen.

Verbunden

®

4 Die Option Nicht verbunden wahlen.

WLAN ist deaktiviert und im Bedienfeld erlischt das
Symbol .

Vom Heimnetzwerk trennen
Sie kdnnen das Kochfeld jederzeit vom Netzwerk

trennen.

Hinweis: Ist das Kochfeld vom Netzwerk getrennt, ist
keine Bedienung per Home Connect moglich.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
ég in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wéhlen.

3 Netzwerkeinstellungen I6schen wahlen.

4  Auf das Symbol Vv tippen, um die Wahl zu
bestétigen.

Home Connect de

Das Gerét ist vom Heimnetzwerk getrennt und im
Bedienfeld erlischt das Symbol 7.

Hinweis: Die Netzwerkverbindung wird auch dann
geléscht, wenn das Gerét auf die Werkseinstellungen
zurlickgesetzt wird.

Mit dem Heimnetzwerk verbinden
1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
f" in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wéhlen.

3 Verbindung wéhlen.

Folgen Sie den Anweisungen im Abschnitt
»Manuelle Anmeldung im Heimnetzwerk" bzw.
»Automatische Anmeldung im Heimnetzwerk".

Mit App verbinden
Ist auf Ihrem mobilen Endgerat die Home Connect App
installiert, kdnnen Sie es mit dem Kochfeld verbinden.

Sie kdnnen mehrere mobile Endgerate mit dem
Kochfeld verbinden.

Hinweise

- Das Gerat muss mit dem Heimnetzwerk verbunden
sein.

- Die Home Connect App muss auf dem mobilen
Geréat gedffnet und konfiguriert werden.

- Wenn eine direkte Verbindung zu einer
Dunstabzugshaube besteht, das Kochfeld zunéachst
vom Heimnetzwerk trennen und die Verbindung
erneut herstellen.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
ég in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wahlen.

3 Mit App verbinden beriihren.

Es kann auch ein weiterer Home Connect Account mit
dem Kochfeld verbunden werden. Hierzu Mit App
verbinden beriihren.

4 Den Anweisungen in der App folgen, um den
Verbindungsvorgang abzuschlieBen.
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Einstellungen iiber App

Sie kdnnen mit der Home Connect App bequem auf die
Grundeinstellungen lhres Kochfelds zugreifen und
Einstellungen fiir die Kochstellen an das Kochfeld
senden.

Hinweise

- Die Bedienung am Gerét hat jederzeit Vorrang.
Erfolgt die Bedienung am Gerit, ist eine Bedienung
tber die Home Connect App nicht moglich.

- Die Ubertragung der Einstellungen ist
standardméBig aktiviert.

- Ist die Ubertragung der Einstellungen deaktiviert,
werden ausschlieBlich die Betriebszustédnde des
Kochfeldes in der Home Connect App angezeigt.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
&9 in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung Heimnetzwerk wéhlen.

3 Einstellungen (ber App beriihren.

Deaktiviert

4 Um die Ubertragung zu aktivieren, Ja beriihren; um
die Ubertragung zu deaktivieren, Nein beriihren.

Kocheinstellungen bestédtigen

Sobald die Einstellungen an eine Kochstelle tibertragen
werden, erscheint auf dem Touch-Display des
Kochfeldes eine Bestiatigungsmeldung.
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Software Update

Mit der Funktion Software-Update wird die Software des
Kochfeldes aktualisiert (z. B. Optimierung,
Fehlerbehebung, sicherheitsrelevante Updates).
Voraussetzung zur Nutzung der App ist es, dass Sie als
Home Connect Nutzer registriert sind und die App auf
dem mobilen Endgerét installiert und mit dem Home
Connect Server verbunden ist.

Sobald ein Software-Update verfligbar ist, werden Sie
tiber die Home Connect App dariiber informiert. Das
Software-Update kdnnen Sie liber die App oder das
Kochfeld starten. Dazu die Hinweise im Display
beachten.

Nach erfolgreichem Download kénnen Sie die
Installation liber die Home Connect App ausfiihren,
wenn eine Verbindung zum lokalen Netzwerk besteht.

Nach erfolgreicher Installation sendet die Home
Connect App die entsprechende Information.

Hinweise

- Wahrend des Downloads kdnnen Sie das Kochfeld
weiterhin nutzen.

- Je nach persénlichen Einstellungen in der App kann
ein Software-Update auch automatisch
heruntergeladen werden.

- Im Falle eines sicherheitsrelevanten Updates wird
empfohlen, die Installation schnellstmdglich
durchzufiihren.

Ferndiagnose

Bei Storungen kann der Kundendienst tber die
Ferndiagnose auf Ihr Gerét zugreifen.

Kontaktieren Sie den Kundendienst und stellen Sie
sicher, dass Ihr Gerdt mit dem Home Connect-Server
verbunden ist, und priifen Sie, ob der Ferndiagnose-
Dienst in lhrem Land verfligbar ist.

Hinweis: Fiir weitere Informationen und zur
Verfligbarkeit des Ferndiagnose-Dienstes in Ihrem Land
besuchen Sie bitte den Hilfe & Support-Bereich der
Home Connect-Webseite Ihres Landes: www.home-
connect.com



Hinweis zum Datenschutz

Mit der erstmaligen Verbindung lhres Geréts mit einem
an das Internet angebundenen WLAN-Netzwerk
tbermittelt Ihr Gerat nachfolgende Kategorien von

Daten an den Home Connect Server (Erstregistrierung):

Eindeutige Gerdtekennung (bestehend aus
Geréateschlisseln sowie der MAC Adresse des
verbauten Wi-Fi Kommunikationsmoduls).

Sicherheitszertifikat des Wi-Fi
Kommunikationsmoduls (zur
informationstechnischen Absicherung der
Verbindung).

Die aktuelle Software- und Hardwareversion lhres
Hausgerits.

Status eines eventuellen vorangegangenen
Riicksetzens auf Werkseinstellungen.

Diese Erstregistrierung bereitet die Nutzung der Home
Connect Funktionalitaten vor und ist erst zu dem
Zeitpunkt erforderlich, zu dem Sie Home Connect
Funktionalitdten erstmals nutzen mochten.

Hinweis: Beachten Sie, dass die Home Connect
Funktionalitdten nur in Verbindung mit der Home
Connect App nutzbar sind. Informationen zum
Datenschutz kénnen in der Home Connect App
abgerufen werden.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Gaggenau Hausgerdte GmbH, dass
sich das Gerdt mit Home Connect Funktionalitét in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen und den librigen einschldagigen
Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU befindet.

Eine ausfiihrliche RED Konformitéatserklarung finden Sie
im Internet unter www.gaggenau.com auf der
Produktseite ihres Gerédtes bei den zusétzlichen
Dokumenten.

C€

2,4 GHz Band: 100 mW max.
5 GHz Band: 100 mW max.
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Liftungssteuerung de

Luftungssteuerung
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): Nur zum Gebrauch in Innenrdumen

Dieses Geréat kdnnen Sie mit einer passenden
Dunstabzugshaube verbinden und so die Funktionen
der Haube iliber |hr Kochfeld steuern.

Es gibt verschiedene Mdéglichkeiten, die Gerite
miteinander zu verbinden:

Home Connect

Wenn beide Gerdte Home-Connect-fahig sind, ist eine
Verbindung liber die Home Connect App mdglich.

Beachten Sie dazu die mitgelieferten Unterlagen von
Home Connect.

=

Ve

Gerate direkt verbinden

Wird das Gerét direkt mit einer Dunstabzugshaube
verbunden, ist eine Verbindung zum Heimnetzwerk nicht
mehr méglich. Das Geréat funktioniert wie ein Kochfeld
ohne Netzwerkanbindung. Das Kochfeld ist immer lber
das Bedienfeld bedienbar.
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Gerate lGiber Heimnetzwerk verbinden

Werden die Geréte liber das Heimnetzwerk miteinander
verbunden, dann kann sowohl die Haubensteuerung als
auch Home Connect fur das Kochfeld genutzt werden.

—

Hinweise

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise der
Gebrauchsanweisung zu lhrer Dunstabzugshaube
und stellen Sie sicher, dass diese auch dann
eingehalten werden, wenn Sie das Gerédt liber die
kochfeldbasierte Haubensteuerung
bedienen.— "Wichtige Sicherheitshinweise"
auf Seite 5

- Die Bedienung an der Dunstabzugshaube hat
jederzeit Vorrang. In dieser Zeit ist die Bedienung
Uber die kochfeldbasierte Haubensteuerung nicht
moglich.

- Im vernetzten Bereitschaftsbetrieb bendtigt |hr
Gerdt max. 2 W.

Einrichten

Um die Verbindung zwischen Kochfeld und
Dunstabzugshaube einzurichten, muss das Kochfeld
eingeschaltet sein.

Direkte Verbindung

Stellen Sie sicher, dass die Dunstabzugshaube
ausgeschaltet ist.

Beachten Sie hierfiir das Kapitel “Verbindung Kochfeld”
in der Gebrauchsanweisung lhrer Dunstabzugshaube.

Hinweis: Wenn Sie Ihr Kochfeld direkt mit der
Dunstabzugshaube verbinden, ist die Verbindung zum
Heimnetzwerk nicht mehr moglich und Sie kénnen
Home Connect nicht mehr nutzen.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
& in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung & Liftungssteuerung wihlen.

3 Die Option Liftungssteuerung wahlen und zum
Bestitigen das Symbol v beriihren.
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4 Innerhalb von 2 Minuten die Verbindung an der
Dunstabzugshaube starten. Siehe
Bedienungsanleitung der Dunstabzugshaube.

Ist der Vorgang beendet, wird eine Nachricht
aufgerufen, die das Verbindungsergebnis anzeigt.
Wourde die Verbindung hergestellt, erscheint auf der
Hauptansicht das Symbol s fiir die Liiftungs-Steuerung
vom Kochfeld aus.

Wird eine Anderung der Einstellung gewiinscht, erneut
die Option =¥ Liftungssteuerung wihlen und
anschlieBend die gewiinschte Anderung vornehmen.

Verbindung iiber Heimnetzwerk

Sie bendtigen einen Router mit WPS-Funktionalitat.

Ein Routerzugriff ist notwendig. Andernfalls folgen Sie
den Schritten unter ,Direkte Verbindung®“.

Stellen Sie zu Beginn sicher, dass die
Dunstabzugshaube mit demselben Heimnetzwerk
verbunden ist.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
& in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung & Liftungssteuerung wahlen.

3 Die Option Heimnetzwerk wahlen und zum
Bestidtigen das Symbol v beriihren.

4 Innerhalb von 2 Minuten WPS-Taste am Router
driicken.
Wenn das Kochfeld mit dem Heimnetzwerk
verbunden ist, erscheint eine entsprechende
Meldung.

5 Innerhalb von 2 Minuten die Verbindung an der
Dunstabzugshaube starten. Siehe
Bedienungsanleitung der Dunstabzugshaube.

Ist der Vorgang beendet, wird eine Nachricht
aufgerufen, die das Verbindungsergebnis anzeigt.
Wourde die Verbindung hergestellt, erscheint auf der
Hauptansicht das Symbol s fiir die Liiftungs-Steuerung
vom Kochfeld aus.

Hinweis: Die Verbindung kann nur dann hergestellt
werden, wenn beide Gerate mit dem Heimnetzwerk
verbunden sind und sich im Verbindungsvorgang
befinden. Sollte die Zeit fiir den Verbindungsvorgang
bei einem der beiden Geréte bereits abgelaufen sein,
starten Sie die Verbindung erneut.



Vom Netzwerk trennen

Die Verbindung mit dem Heimnetzwerk kann geldscht
werden.

1 Um die Grundeinstellungen zu 6ffnen, das Symbol
& in der Hauptansicht beriihren.

2 Mit dem Finger nach rechts oder links streichen
und die Einstellung & Liiftungssteuerung wihlen.

3 ) Liftungssteuerung trennen wihlen und zum
Bestitigen das Symbol v beriihren.

Die Verbindungen wurden gel&scht.

Hinweis: Die Verbindung mit dem Heimnetzwerk kann
jederzeit wieder hergestellt werden.

Haube liber das Kochfeld steuern

In den Grundeinstellungen des Kochfelds kann die
Funktion der Dunstabzugshaube abhingig vom
Einschalten und Ausschalten des Kochfelds oder
einzelner Kochstellen eingestellt werden.

Uber das Bedienfeld kénnen Sie weitere Einstellungen
vornehmen.

Liifter einstellen
Aktivieren

1 Das Symbol % in der Hauptansicht beriihren.

2 Im Einstellbereich die Lifterstufe wahlen. Folgende
Einstellungen sind méglich:

0 Liifter aus

1,2,3 Lifterstufen.

Intensitét: niedrig, mittel, hoch

» Intensivstufe

Je nach gewahlter Einstellung der Liftungs-
Steuerung wird zudem Folgendes angezeigt:

A Automatikmodus

) Liifternachlauf

) Unbekannter Betrieb

Auf der Hauptansicht erscheint die gewéhlte Stufe
neben dem Symbol .

Deaktivieren
Lufterstufe 0 wahlen.

Liftungssteuerung de

Automatikbetrieb einstellen

Aktivieren

1 Das Symbol % in der Hauptansicht beriihren.
2 Die Option $pLiiftungssteuerung wihlen.

3 Die Option AAutomatisch wihlen.

Je nach Sensoreinstellung der Dunstabzugshaube
startet der Lifter automatisch, sobald Rauch erkannt
wird. Fir zusatzliche Informationen, siehe
Bedienungsanleitung der Dunstabzugshaube.

Deaktivieren

1 Das Symbol % in der Hauptansicht beriihren.

2 Eine andere Lifterstufe wahlen.

Beleuchtung der Haube einstellen

Das Licht der Haube kann liber das Bedienfeld des
Kochfeldes ein- und ausgeschalten werden.

1 Das Symbol % in der Hauptansicht beriihren.
2 Die Option >0t Helligkeit wihlen.

3 Helligkeitsstufe wahlen.

Abh&ngig von den gewdahlten Grundeinstellungen
schaltet sich das Licht automatisch mit dem Kochfeld
ein bzw. aus.
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Liftungssteuerung

Einstellungen Liiftungs-Steuerung

Sie kdnnen die kochfeldbasierte Haubensteuerung
jederzeit Ihren Bediirfnissen anpassen.

Hinweis: : Die Einstellungen werden nur angezeigt,
wenn das Gerét mit einer Dunstabzugshaube verbunden
ist.

Einstellungen

Beschreibung

&

Automatiksteuerung

Sie konnen die Lifterstufe, mit der die Dunstabzugshaube beim Einschalten des Koch-
felds laufen soll, wahlen.

Nachlauf-Funktion

Die Nachlauf-Funktion liiftet nach Abschalten des Kochfelds fiir eine bestimmte Zeit.

€

Helligkeit

Sie konnen die Helligkeitsstufe, mit der die Lampe der Dunstabzugshaube beim Ein-
schalten des Kochfelds aufleuchtet, wahlen.

g

Licht Ausschaltautomatik

Sie kdnnen wihlen, ob die Lampe der Dunstabzugshaube mit dem Ausschalten des
Kochfelds ebenfalls ausgeschaltet werden soll.

®

Liftungssteuerung trennen

Die Verbindung mit dem Heimnetzwerk kann geloscht werden.

Moglicherweise sind einige dieser Einstellungen nicht verfiigbar
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Reinigen

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
tiber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Kochfeld

Reinigung

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Kochen.
Dadurch wird verhindert, dass anhaftende Reste
einbrennen. Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn die
Restwdrmeanzeige erloschen ist.

Reinigen Sie das Kochfeld mit einem feuchten Spiiltuch
und trocknen Sie es mit einem Tuch nach, damit sich
keine Kalkflecken bilden.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Kochfelder
geeignet sind. Bitte beachten Sie die
Herstellerangaben auf der Produktverpackung.

Benutzen Sie keinesfalls:

Unverdiinntes Geschirrspilmittel
Reinigungsmittel fir die Geschirrspilmaschine
Scheuermittel

Scharfe Reinigungsmittel wie Backofenspray oder
Fleckenentferner

Scheuerschwdmme
Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler
Hartndckigen Schmutz entfernen Sie am besten mit

einem im Handel erhéltlichen Glasschaber. Beachten
Sie die Herstellerangaben.

Geeignete Glasschaber erhalten Sie liber unseren
Kundendienst oder in unserem Onlineshop.

Mit Spezialschwdmmen zur Reinigung von Glaskeramik-

Kochfeldern erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Mégliche Flecken

Kalk- und Wasser- Reinigen Sie das Kochfeld, sobald es

reste abgekiihlt ist. Es kann ein geeignetes
Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Koch-
felder verwendet werden.*

Zucker, Reisstiarke Sofort reinigen. Benutzen Sie einen

oder Plastik Glasschaber. Vorsicht: Verbrennungsge-

fahr.*

* AnschlieBend mit einem feuchten Spiltuch reinigen und mit
einem Tuch trocknen.

Hinweis: Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
solange das Kochfeld heiB} ist, dadurch kdnnen Flecken
entstehen. Stellen Sie sicher, dass alle Reste des
verwendeten Reinigungsmittels entfernt werden.

Reinigen

Kochfeldrahmen

Um Schiaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden,
befolgen Sie bitte die folgenden Hinweise:
Verwenden Sie nur warme Spiillauge

Waschen Sie neue Spiiltiicher vor Gebrauch
griindlich aus.

Benutzen Sie keine scheuernden oder scharfen
Reinigungsmittel.

Benutzen Sie keinen Glasschaber oder spitze
Gegenstinde.

de
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Haufige Fragen und Antworten (FAQ)

Verwendung

Im Display erscheint keine Anzeige

Moglicherweise ist die Helligkeit nicht richtig eingestellt. Blicken Sie von oben auf das Display und stellen sie
die Helligkeit Giber die Grundeinstellungen ein.

Fiir weitere Informationen zu den Einstellungen, siehe Kapitel — "Grundeinstellungen”

Im Hauptdisplay erscheint eine Warnmeldung und es ertdnt ein Signalton

Entfernen Sie Flussigkeiten oder Speisereste vom Bedienfeld. Entfernen Sie alle Gegensténde, die auf dem
Bedienfeld liegen.

Anleitung zum Deaktivieren des Signaltons, siehe Kapitel — "Grundeinstellungen”

Gerausche

Warum sind wahrend des Kochens Gerausche zu héren?

Abhangig von der Beschaffenheit des Kochgeschirrbodens kénnen Gerausche beim Betrieb des Kochfeldes
entstehen. Diese Gerédusche sind normal und gehdren zur Induktionstechnologie. Sie weisen nicht auf einen
Defekt hin.

Mogliche Gerdusche:

Tiefes Summen wie bei einem Transformator:

Es entsteht beim Kochen auf hoher Leistungsstufe. Das Gerdusch verschwindet oder wird leiser, wenn die
Leistungsstufe verringert wird.

Leises Summen:

Das Kochgeschirr ist méglicherweise zu klein oder nicht fiir Induktion geeignet.Das Geschirr auf eine andere
Position der Kochflache verschieben oder ein gréBeres Geschirr verwenden.

Leises Pfeifen:

Es entsteht, wenn das Kochgeschirr leer ist. Das Gerdusch verschwindet, wenn Wasser oder Lebensmittel in
das Kochgeschirr gegeben werden.

Hohe Pfeiftone:

Sie kdnnen entstehen, wenn zwei Kochstellen gleichzeitig auf héchster Leistungsstufe betrieben werden.
Diese Pfeiftone verschwinden oder werden schwécher, wenn die Leistungsstufe verringert wird.

Knistern:

Es entsteht bei Kochgeschirr aus verschiedenen libereinanderliegenden Materialien oder bei gleichzeitiger
Verwendung von Geschirr unterschiedlicher GréBe und unterschiedlichen Materials.Die Lautstarke des
Gerduschs kann je nach Menge und Zubereitungsart der Speisen variieren.

Ventilatorgerausch:

Das Kochfeld ist mit einem Ventilator ausgestattet, der sich bei hohen Temperaturen einschaltet. Der Ventilator
kann auch nach Ausschalten des Kochfeldes weiterlaufen, wenn die gemessene Temperatur noch zu hoch ist.

Klicken:

Das zeitweise Klicken, wenn ein Geschirr aktiviert oder verschoben wird, ist vollig normal.

Gelegentlich kénnen andere, rein zufillige Gerdusche auftreten, die nicht auf das Geschirr zuriickgehen.

Geschirr

Welches Kochgeschirr ist fiir das Induktionskochfeld geeignet?

Fir Informationen zu Kochgeschirr, das fiir Induktionskochen geeignet ist, siehe Kapitel — "Kochen mit
Induktion”

Warum heizt das Kochfeld nicht?

Sicherstellen, dass das Geschirr fiir Induktionskochen geeignet ist. Fiir Informationen zu Art, Gr6Be und Positionie-
rung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion”
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Warum dauert es so lange, bis sich das Kochgeschirr erwdarmt, bzw. warum erwarmt es sich nicht richtig, obwohl eine
hohe Leistungsstufe eingestellt ist?

Sicherstellen, dass das Kochgeschirr fir Induktionskochen geeignet ist. Fiir Informationen zu Art, GréBe und Posi-
tionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion"

Die Darstellung des Geschirrs auf dem Touch-Display entspricht nicht der Gr6Be oder Form des Kochgeschirrs
Die Darstellung des Kochgeschirrs auf dem Touch-Display dient lediglich der Orientierung.

Sicherstellen, dass sich das Geschirr vollstandig innerhalb der Kochflache befindet.

Es befindet sich ein Geschirr auf der Kochflache, das nicht auf dem Touch-Display dargestellt wird
Es befinden sich mehr als 8 KochgefiaBe auf der Kochflache.
Das Geschirr ist zu klein: Es werden Durchmesser von 90 bis 340 mm empfohlen.

Ein gréBeres Geschirr oder ein Geschirr, das fiir Induktion geeignet ist, verwenden oder die Verteilung des Koch-
geschirrs auf der Kochflache dndern. Fiir Informationen zu Kochgeschirr, das fiir Induktionskochen geeignet ist,
siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion”

Es befinden sich zwei Kochgeschirre auf der Kochflache. Auf dem Touch-Display werden diese aber als ein Geschirr dar-
gestelit.

Werden zwei GefaBe sehr nahe nebeneinander auf die Kochflache gestellt, kann es sein, dass das Touch-Display
diese als ein Kochgeschirr darstellt.

Die beiden KochgeféaBe weiter auseinander stellen, bis sie auf dem Touch-Display als zwei einzelne GefdBe ange-
zeigt werden.

Es befindet sich ein Geschirr auf der Kochflache. Auf dem Touch-Display werden jedoch zwei oder mehr dargestelit.
Méglicherweise ist der Geschirrboden deformiert oder weist eine Pragung auf oder das Geschirr ist nicht fiir
Induktion geeignet.

Die Ebenheit des Geschirrs priifen und wieder auf die Kochflache stellen. Fiir Informationen zu Art, GréBe und
Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion”

Es kann nicht jedes Kochgeschirr, das sich auf der Kochflache befindet, aktiviert werden.

Sie kdnnen bis zu 8 KochgeféaBe auf die Kochflache stellen, aber nur mit bis zu 6 gleichméBig verteilten GefaBen
gleichzeitig kochen.

Fir Informationen zur Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion®.

Auf jeder Seite kdnnen Sie mit bis zu 3 Kochgeschirren kochen. Befindet sich ein Geschirr in der Mitte der Kochfla-
che oder ist es zu groB, schréankt das die Zahl der aktiven Kochgeschirre ein.

Fir Informationen zur Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit Induktion®.

Eines der Kochgeschirre ist nicht fiir das Induktionskochen geeignet. Auf dem Touch-Display erscheint das Symbol
© neben dem ungeeigneten Geschirr.

Fur Informationen zu Kochgeschirr, das fiir Induktionskochen geeignet ist, siehe Kapitel — "Kochen mit
Induktion”.

Die maximale Leistungsaufnahme des Gerats wurde Uberschritten oder die Einstellung Energie-Manager ist akti-
viert.

Die Installation tiberpriifen und die Einstellung Energie-Manager korrekt konfigurieren. Siehe Kapitel
—> "Grundeinstellungen”

Die Leistungsstufe lasst sich nicht erhéhen.
Die maximale Leistungsaufnahme des Gerats wurde erreicht oder die Einstellung Energie-Manager ist aktiviert.

Die Verteilung des Kochgeschirrs auf der Kochflache édndern. Die Installation tiberpriifen und die Einstellung Ener-
gie-Manager korrekt konfigurieren. Siehe Kapitel — "Grundeinstellungen"

Der Kochsensor Modus ist nicht verfiigbar.
Die maximale Leistungsaufnahme des Geréts wurde erreicht oder die Einstellung Energie-Manager ist aktiviert.

Damit der Kochsensor Modus verfligbar ist, schalten Sie andere Kochstellen aus oder verringern Sie die Leis-
tungsstufe der anderen Kochgeschirre. Andern Sie die Verteilung des Geschirrs auf der Kochfliche. Die Installa-
tion Uberprifen und die Einstellung Energie-Manager korrekt konfigurieren. Siehe Kapitel

—> "Grundeinstellungen”
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Waéhrend einer intensiven Nutzung kommt es zu einer Verlangerung der Kochzeiten.
Das kann daran liegen, dass interne Schutzmechanismen verhindern, dass sich der Herd tiberhitzt.

Versuchen Sie, die Position des Geschirrs zu dndern.

Im Innern des Geschirrs tritt eine ungleichmaBigere Blaschenbildung auf.
Je nach gewibhlter Leistungsstufe, Art des Kochgeschirrs oder der Kombination mit anderem Kochgeschirr kann
eine ungleichmaBige Blaschenbildung auftreten.Dies beeintriachtigt weder die Temperatur noch den Garvorgang.

Fir Informationen zu Art, GréBe und Positionierung des Kochgeschirrs, siehe Kapitel — "Kochen mit
Induktion”

Reinigen

Wie wird das Kochfeld gereinigt?

Optimale Ergebnisse erzielen Sie mit speziellen Glaskeramik-Reinigungsmitteln. Verwenden Sie keine schar-
fen oder scheuernden Reinigungsmittel, Reiniger fiir Geschirrspliler (Konzentrate) oder Scheuerlappen.

Fiir weitere Informationen zur Reinigung und Pflege des Kochfeldes, siehe Kapitel — "Reinigen”

Heimnetzwerk

Warum lasst sich das Kochfeld nicht mit dem Heimnetzwerk verbinden, nachdem die WPS-Taste des Routers gedriickt
wurde?

Nachdem die Option Automatische Verbindung gewahlt wurde, innerhalb der ndchsten 2 Minuten die WPS-
Taste des Routers driicken.

Ist diese Zeit abgelaufen, erneut mit dem Verbindungsaufbau beginnen. Wenn die Probleme fortbestehen,
Werkseinstellungen wiederherstellen, siehe Kapitel — "Grundeinstellungen”.

Warum erfolgt vom mobilen Endgerét aus keine Anmeldung im Netzwerk Home Connect?
Mit dem SSID HomeConnect und dem Passwort HomeConnect verbinden.

Sicherstellen, dass alle Zeichen korrekt eingegeben wurden und auf GroB- und Kleinschreibung geachtet
wurde.
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Stoérungen, was tun?

Taucht am Geréat ein Problem oder eine Stérung auf,
werden im Display automatisch Anweisungen, Hinweise,
Warnungen oder Fehlermeldungen angezeigt.

Hinweise und Fehlermeldungen

Die Hinweise werden angezeigt, wenn ein interner
Geratefehler auftritt, der die Benutzung des Kochfeldes
einschrankt.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display und
beriihren Sie das Symbol Vv, um zur Hauptansicht
zurlickzukehren.

Tipps

Stoérungen, was tun? de

Die Fehlermeldungen werden angezeigt, wenn ein
interner Geréatefehler oder eine Funktionsstérung
auftritt und die Benutzung des Kochfeldes unmdoglich
macht.

Das Gerét vom Stromnetz nehmen.Warten Sie einige
Sekunden und schlieBen Sie das Gerét erneut an.
Erscheint die Anzeige erneut, benachrichtigen Sie den
technischen Kundendienst.

Wenn Sie den technischen Kundendienst rufen, geben
Sie den Fehlercode mit an.

Hinweise

- Die obere Linie des Displays leuchtet rot.

- Bei einigen Fehlermeldungen wird ein Fehlercode
angezeigt (Beispiel: [E0513])

— Falls ein Fehler auftritt, schaltet das Gerat nicht in
den Standby-Modus.

-  Fir weitere Informationen, siehe Kapitel
—> "H&aufige Fragen und Antworten (FAQ)".

Problem

Abhilfe

Das Kochfeld lasst sich nicht einschalten.

Mithilfe anderer elektrischer Gerate priifen, ob ein Kurzschluss in der

Stromversorgung aufgetreten ist.

Sicherstellen, dass das Gerédt gemaB dem Schaltbild angeschlossen

wurde.

L&sst sich die Stérung nicht beheben, den technischen Kundendienst
informieren.

Das Touch-Display reagiert nicht oder ist blockiert.

Das Bedienfeld ist feucht oder ein Gegenstand befindet sich darauf.

Das Bedienfeld trocknen oder den Gegenstand entfernen.

Die Leistungsstufe der Kochstelle kann nicht erhéht
werden.

Die Gesamtleistung des Kochfeldes wurde begrenzt. Die Gesamtleis-
tung unter Maximale Leistungsaufnahme in den Grundeinstellungen
anpassen.

Ein sehr groBes Kochgeschirr kann die maximale Leistungsstufe auf der
gleichen Kochfeldhilfte beeinflussen. Das Kochgeschirr wieder aufstel-

len.

Ein Signal ertént, wenn sich ein Gegenstand auf dem
Touch-Display befindet.

Den Gegenstand entfernen und das Kochfeld erneut einstellen.

Kein heiBes Kochgeschirr auf das Bedienfeld stellen.

Das Kochfeld reagiert ungewodhnlich oder lasst sich
nicht mehr richtig bedienen.

Das Gerét liber die Haussicherung oder den Schutzschalter im Siche-
rungskasten ausschalten.Einige Sekunden warten und das Gerét erneut

anschlieBen.

Die Elektronik wurde iiberhitzt und hat die entspre-
chende Kochstelle abgeschaltet.

Die Elektronik wurde liberhitzt und alle Kochstellen
wurden ausgeschaltet.

Warten, bis die Elektronik ausreichend abgekiihlt ist. Wenn die Fehle-
ranzeige erlischt, kann weiter gekocht werden.

Ein heiBes Kochgeschirr befindet sich im Bereich des Das entsprechende Geschirr entfernen.Einige Sekunden warten. Wenn

Bedienfeldes. Zum Schutz der Elektronik wurde die
Kochstelle ausgeschaltet.

die Fehleranzeige erlischt, kann weitergekocht werden.

Die Kochstelle ist tiberhitzt und wurde zum Schutz der Warten, bis die Elektronik ausreichend abgekiihlt ist und die Kochstelle

Arbeitsflache ausgeschaltet.

erneut einschalten.
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de Stérungen, was tun?

Problem

Abhilfe

Die Funktion Einstellungsiibertragung lasst sich nicht
aktivieren.

Das aktive Geschirr wurde von seiner Position entfernt und ein Geschirr
in einer anderen GroBe aufgestellt. Mit demselben Geschirr testen.

Die Fehleranzeige bestétigen, dazu ein beliebiges Sensorfeld beriihren.
Es kann wie gewohnt gekocht werden, ohne die Funktion Einstellungs-
libertragung zu benutzen. Den technischen Kundendienst benachrichti-
gen.

Das Kochfeld war fiir einen langen Zeitraum und ohne
Unterbrechung in Betrieb.

Die automatische Sicherheitsabschaltung wurde aktiviert. Siehe Kapitel

Der Kochsensor ist liberhitzt und die Kochstelle wurde
abgeschaltet. £ 520

Warten, bis der Kochsensor ausreichend abgekiihlt ist und die Funktion
erneut aktivieren.

Der Kochsensor ist liberhitzt und die angrenzenden

o3m 3
Kochstellen wurden ausgeschaltet. EGC203

Wird der Kochsensor nicht verwendet, vom Kochgeschirr nehmen und
fern von anderen Kochstellen oder Warmequellen aufbewahren. Koch-
stellen wieder einschalten.

Die Batterie des Kochsensors ist fast verbraucht.
ZoJrgy
Cocu

Die Batterie 3V CR2032 auswechseln. Siehe Kapitel — "“Batterie
auswechseln”

Die Verbindung zum Kochsensor ist abgebrochen.

coonc
[y gy

Die Funktion aus- und anschlieBend wieder einschalten.

, g wpu T
Der Kochsensor ist defekt. = G L5

Den technischen Kundendienst benachrichtigen.

Die Anzeige des Kochsensors leuchtet nicht und der
Kochsensor reagiert nicht.

Die Batterie 3V CR2032 auswechseln. Siehe Kapitel — "Batterie
auswechseln"

Bleibt das Problem bestehen, das Symbol am Kochsensor 8-10 Sekun-

den lang gedriickt halten und den Kochsensor erneut mit dem Kochfeld
verbinden. Siehe Kapitel — "Den kabellosen Kochsensor mit dem
Bedienfeld verbinden"

Bleibt das Problem weiterhin bestehen, den technischen Kundendienst
kontaktieren.

Die Sensoranzeige blinkt zweimal. Die Batterie des
Kochsensors ist fast verbraucht.Der nachste Kochvor-
gang kann infolge einer verbrauchten Batterie unter-
brochen werden.

Die Batterie 3V CR2032 auswechseln. Siehe Kapitel — "Batterie
auswechseln”

Die Sensoranzeige blinkt dreimal. Die Verbindung zum
Kochsensor ist abgebrochen.

Das Symbol am Kochsensor 8-10 Sekunden lang gedriickt halten und
den Kochsensor erneut mit dem Kochfeld verbinden. Siehe Kapitel
— "Den kabellosen Kochsensor mit dem Bedienfeld
verbinden"

Das Kochfeld kann keine Verbindung mit dem Heim-

netzwerk oder der Dunstabzugshaube herstellen.
[t T T

oo

Kochfeld aus- und wieder einschalten.

Erscheint die Anzeige erneut, den technischen Kundendienst benach-
richtigen.

Die Betriebsspannung ist fehlerhaft, auBerhalb des
. . SO, Cor o
normalen Betriebsbereichs. £ 5000 /E 50 1L

Den Stromanbieter kontaktieren.

Das Kochfeld ist nicht richtig angeschlossen Li5LiL]

Das Kochfeld vom Stromnetz trennen. Sicherstellen, dass es gemiB
dem Schaltbild angeschlossen wurde.

Demo-Modus

Erscheint das Symbol#X im oberen Bereich des

Displays, so ist der Demo-Modus aktiviert. Das Gerét
heizt nicht. Das Gerdt vom Stromnetz nehmen.Warten

Sie einige Sekunden und schlieBen Sie das Gerit
erneut an. AnschlieBend innerhalb der ndchsten 3

Minuten den Demo-Modus im Menii Grundeinstellungen
deaktivieren. Siehe Kapitel — "Grundeinstellungen"
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Kundendienst

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser
Kundendienst fiir Sie da. Wir finden immer eine
passende Losung, auch um unnodtige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

Produktnummer (E-Nr.) und
Fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie
bitte die E-Nummer und FD-Nummer des Gerétes an.

Das Typenschild mit den entsprechenden Nummern
finden Sie:

Auf dem Geréatepass.

Auf der Unterseite des Kochfeldes.

Die Produktnummer (E-Nr.) ist auch auf dem
Glaskeramik-Kochfeld zu finden. Sie kénnen den
Kundendienstindex (KI) und die Fabrikationsnummer
(FD-Nr.) tberprifen, indem Sie zu den
Grundeinstellungen gehen. Schlagen Sie hierzu im
Kapitel — "Grundeinstellungen" nach.

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
auch wihrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 555

D 089 20 355 366

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Kundendiensttechnikern durchgefiihrt wird, die mit den

Original-Ersatzteilen fiir Inr Hausgerat ausgeristet sind.

Kundendienst

de
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Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

de

9001351332 (990320)
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