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 04-8477111 טל':
 08-9777222 טל':
 02-6403000 טל':
 08-9777222 טל':
08-6378616 טל':
 08-6335311 טל': 

 תחנות שירות

CSB חיפה , שד' ההסתדרות 224שרות 
 , אזור תעשייה צפוני, לודשרות CSB, המסגר 1

 , תלפיות, ירושליםאלרם, הסדנא 7
CSB באר-שבע, יאיר שטרן 18שרות , 

 שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת
 , אילתשרות ששון, הבנאי 3

 צפון
 מרכז

 ירושלים
 דרום

 
 

 
 

 

 

 לקוחות נכבדים,
 אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר החשמל

SIEMENS ושהוא פועל לשביעות רצונכם. של 

 אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה כלשהיא
 בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים על הכריכה

 האחורית של חוברת זו.

מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה
 בהצלחה! הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה. 

החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת.  

מוקד שרות טלפוני ארצי - *  2220



 

 

 

 

  

   
 

 
 

  
  

 

 

 

   
 

  

 

 במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת

 יה עם שתי תבניות קפיציות:אפי מנות מבחן

he 

אחד (איור סבמפל ■
 מפלסים (איור בשני ני הבדיקה כדי להקל על ביצועטבלאות אלה הוכנו עבור מכו

(1 
(2 ■

 הבדיקות של המכשיר.

EN לתקן בהתאם 60350-1. 

 אפייה

 או המגשי אפיי רור במקביל במספים לתנפריטים המוכנס
 ן.הכרח באותו הזמהיו מוכנים בות לא ייבנת

 יה בשני מפלסים במקביל:מדפים לאפי יגובה
 3 ובהב-תכליתית: גית רתבנ ■

 1 גובה ה:מגש אפיי
 ה על מדף הרשתיות/כלי אפיינתב ■

 3 מדף רשת ראשון: גובה
יםחבשילים המונתבאים בטבלה מתייחסים לרכים המוהע ■  בתוך התנור הקר. 1 מדף רשת שני: גובה

 לחימום המקדים. בלה הנוגעשימו לב בבקשה למידע בט ■ יל:ביה בשלושה מפלסים במקמדפים לאפי יגובה
 ההגדרות אינן כוללות חימום מקדים של התנור. 5 גובה ה:מגש אפיי ■

■ 3 ■ 
ת.נוויצמה תורורטהטמפ  ■ 1 גובה ה:מגש אפיי

 צלייה בגריל

 םנוזליה ת הרב-תכליתית.ניימה גם את התבנהכניסו פ
 אר נקי.ור ישא התנתו נית,המטפטפים יילכדו בתוך התב

 אפייה

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 תלועפ
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

25-35 *140-150 % 3 יהמגש אפי  וגיות חמאהע
20-30 *140-150 : 3 יהמגש אפי  וגיות חמאהע
25-35 *140-150 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 עוגיות חמאה,
35-55 *130-140 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה  מפלסים 3 עוגיות חמאה,
25-35 *150 % 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות
20-30 *150 : 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות
25-35 *140 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית מפלסים 2 עוגות קטנות,
25-35 *140 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה מפלסים 3 עוגות קטנות,
25-35 **160-170 % 2 ס"מ 26 של רתבנית קפיצית לעוגה בקוט  ןמשו ללא ספוג תגעו
30-35 160-170 6 2 ס"מ 26 של רתבנית קפיצית לעוגה בקוט  ןמשו ללא ספוג תגעו
35-50 **150-160 : 3+1 x 2 ס"מ 26 של בקוטר תבנית קפיצית לעוגה  מפלסים 2 עוגת ספוג ללא שומן,
ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 2 ; 160-170 70-90  פוחים עם שכבת בצק עליונהפאי ת
ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 1 % 190-210 70-80  פוחים עם שכבת בצק עליונהפאי ת
70-90 ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 3+1 : 160-180  פוחים עם שכבת בצק עליונה,פאי ת

 מפלסים 2
ריבפונקציית חימום מה שהשתמל ןות; איקד קדים למשךמ חימום * 5

 מהיר ימוםח ונקצייתום מקדים; אין להשתמש בפחימ ** 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 מוםיח

 גובה
המדף

אביזרים  מנה

*5-6 3 ( 5 מדף רשת  קלי
**25-30 3 ( 4 מדף רשת  *x12 קציצות בקר

 צורך בחימום מקדים אין *
Z ** ל הכוללזמן הבישומ שחלפו רכו לאחהפ 

 רותעה

 ה הנמוכה מביןשית בטמפרטורו ראלאפייה, השתמש ובהב-תכליתית: גית רתבנ

 צלייה בגריל
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he  מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

 הפשרה

 הנכונה להפשיר קפואים. הדרך קות ומאפיםת פירות, ירלהפשר
 מאפילאו םקר תוגועל איםתמ לא .ררבמק היא גיםוד בשר עוף,

 קרם.

 השתמשו בגבהי המדפים הבאים לצורך הפשרה:
 2 : גובה1 מדף רשת ■

3 + 1 2  : גבהיםרשת מדפי ■

 ריך בלבד. הםמופיעים בטבלה נועדו לשמש כמדה יםנהזמ
 ובהרכב המזון. )18°C-( טמפרטורת ההקפאהיכות, באב יםויתל

 ר ביותר תחילה,הזמן הקצ רו אתטווחי הזמן מצוינים. הגדי
ולאחר מכן האריכו את הזמן במידת הצורך.

 תורבמהי רשימפ םבחלקי או תדקו ותבחתיכ שקפא מזון עצה: 
 פאו בגוש.קמאשר פריטי מזון ש רבה יותר

 לע מתאים בכלי וותא וחינוה ויזתרמא הקפוא המזון תא הוציאו
 גבי מדף הרשת.

 אותם פעם או פעמיים ואו הפכ ןזרו מחדש את פריטי המזופ
 פעמים. רמספ יכות מזון גדולותלהפוך חת שבמהלך הפשרתם. י

 ים של מזון קפואלגושים גדו ידושיר, הפרהמזון מפ אשרכ
התנור. ארו מתבר הפשירו פריטים שכוהסי

כדי לאפשר לטמפרטורה להתאזן, הניחו למזון המופשר לנוח 
 יבויו.כ ות נוספות במכשיר לאחרדק 30 עד 10 למשך 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 מוםיח

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

40-70 50 : 2 יהמגש אפי  לילחם, כל
70-90 50 : 2 יהמגש אפי  עוגה, לחה
60-75 60 : 2 יהמגש אפי  עוגה, יבשה

 שמירה על חום

 ימוםחב שוידי שימ-ומם של תבשילים עלח וכלו לשמור עלת
 ותרהיווצ בר ימנע. הד70°C של הרבטמפרטו ון/תחתוןיעל

 עיבוי כך שלא תצטרכו לנגב את תא התנור.

 שעתיים.מ רתוי ךלמש יםמוכנ שיליםתב לש חומם לע ורתשמ אל
 של תוך כדיבך להתיוימים עשויים להמשים מסילזכרו שתבש

 שמירה על חומם. כסו את התבשילים לפי הצורך.
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במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת he 

משך בישול בדקות  הרוטרפמט
 C°ב-

שלב  פעולת
 חימום

 גובה
המדף

אביזר/כלי בישול  מזון

160-170 30-40 לפני הופעת הבועות: .1 : 1  שימור בנות צנצנות
 יטרל 1

 רזירקות, כגון ג
 2. 120 30-40 עות:כאשר מופיעות בו

- 30 י:רחום שיו .3 

160-170 30-40 לפני הופעת הבועות: .1 : 1  שימור בנות צנצנות
 יטרל 1

 ירקות, כגון מלפפונים

30 י:רחום שיו - .2 

160-170 30-40 לפני הופעת הבועות: .1 : 1  שימור בנות צנצנות
 יטרל 1

 פירות עם גלעין, לדוגמה
- 35 י:רחום שיו דובדבנים ושזיפים .2 

160-170 30-40 לפני הופעת הבועות: .1 : 1  שימור בנות צנצנות
 יטרל 1

 יםבנוחים, דובדפת

- 25 י:רחום שיו .2 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

שלב  סוג
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

25-30 35-40 .1 % 2 קערה  בצק שמרים קל

10-20 35-40 .2 % 2  יהמגש אפי

60-75 35-40 .1 % 2 קערה  בצק שמרים, כבד ועשיר
45-60 35-40 .2 % 2  וםי חנבפ םדימיול עישב כלי

התפחת בצק
 וםימית חבאמצעות פונקצי ריותר מה בהרים יתפח הרמשה בצק 

 תא ליעפהל ןיא .שבייתי אל אוהו ,רדחה תרוטרפמט תמועל ,וז
 המכשיר אם תא התנור אינו קריר לגמרי.

 ותהגדרבשושתמה.פעמיים חופלת םרישמה לבצק ושראפ דתמי
 ןי ההתפחה הראשובההגדרות עבור של ותבלאטהמופיעות ב

 נית ושלב תסיסה סופית).שווהשני (שלב תסיסה רא

 תסיסה ראשונית של בצק
 לע התוא וחינהו םוח ינפב הדימע הרעק ךותב קצבה תא וחינה

 דרות המצוינות בטבלה.ו בהגששתמה רשת.מדף ה

 במהלך התפחת הבצק, משום אין לפתוח את דלת התנור
 שהדבר יגרום לבריחת לחות. אל תכסו את הבצק.

 התפחה, וזה גורם לכיסוי לוחבר במהלך תהליך המצט יוהעיב
 רויסה בצק.ת התססר החלא רונהת אלת באדים. נגבו את תדה

 מץ ונגבו עם מים נקיים.עם מעט חו את כל האבנית

 פיתוס סהסית
 בטבלה. בצק לתנור למיקום המדף המצויןהכניסו את ה

 ר, אזי שלב התסיסה הסופיתאם ברצונכם לחמם את התנו
 יתבצע מחוצה לו במקום חמים כלשהו.

 בים.ימרכה ותמובכ התפחה תלויים בסוגה רה וזמןהטמפרטו
 ות נועדו לשמשרכים המצוינים בטבלת ההגדרעה ו,מסיבה ז

 ך בבלד.יכמדר
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 מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

 במפלסי המדפים הבאים לצורך ייבוש: השתמשו ייבוש
3 ובה: ג1 מדף רשת ■

3 מדפי רשת: גבהים 2■ סוג זה שלות. באבוש נפלר חם מאפשר להשיג תוצאות ייאווי + 1
 ה מהוצאת המים.וצאתים כופכים למרוכזים השימור, הטעמ

he 

 פגמים, אלל בולית שביעו ירקות יים,טר תוריפב רקו אך ושמהשת
 ושטפו אותם היטב. עטפו את מדף הרשת בנייר אפייה או נייר

 תם.וא שוביו ותירהפ ךותים מט. נקזו את עודפי המנפרגמ

 תוסורפל וא ההז לדוגב תוסיפל תוריפה תא וכתח ,ךרוצ שי םא
 מתאים כאשר החלקים יעל כל יםדקות. הניחו פירות לא קלופ

 ותרות או הפטריסות הפיורפש או. ודעלהמ החתוכים פונים כלפי
 לזו על מדף הרשת. ואינן חופפות ז

 םיטולחה תוקריה תא ושבי .םתוא וטלח ןכמ רחאלו תוקרי ודרג
 ה על מדף הרשת.ורה שוובצ רו אותםהיטב ופז

 בעולים. פזרו אתים לגרבול כשהעלים מחוביבשו עשבי תי
 רשת.מדף ה ימות קטנות עלררה אחידה ובעול בצובי התיבשע

 ראחל פעמים. רמספ וךהפל יש דוחבמי עסיסיים וירקות תרופי
 ר.הניי וךשים מתוברקות המיהיו רותיהוציאו מיד את הפ ש,ובייה

 ת להגדרות המתאימות לייבושצומלצאו המן, תהלה שלבלבט
 ות,חבל ,וגבס םיתלוי שויבהי ןוזמ הרוטרפהטמ ים.נשו מזון יטפרי

 בושן הייבוש. ככל שזמון המיועד לייובעובי של המז ותבשלב
 תוקד תוסורפהש לככ .רתוי בוט רמשיי ןוזמה ,רתוי ךורא היהי
 לע רוישמ ובשיהמ ןוזוהמ יותר רמהי יהיה שבוהיי ךתהלי ,רתוי

 רים עבוופיעים טווחי ערכמ הטעמים. מסיבה זו, בטבל ריות
 ההגדרות.

 בטבלה, עליכם עפיאם ברצונכם לייבש פריט מזון שאינו מו
 ייחסות.תהטבלה כנקודת הוג מזון דומה מלהשתמש בס

 משך זמן
תוהבישול בשע

 הרוטרפמט
C°ב-

 לתופע
 חימום

ריםזביא  פירות, ירקות ועשבי תבלין

מדפי רשת 1-2 : 80 4-8  שתגר' על כל מדף ר 200 מ"מ, 3 טבעות תפוחים, בעובי
מדפי רשת 1-2 : 80 4-7  ירקות שורש (גזרים), מגורדים, חלוטים

מדפי רשת 1-2 : 80 5-8  ותפטריות פרוס

מדפי רשת 1-2 : 60 2-5  בי תיבול, מוכניםשע

 היותיבים ליים חיהשולוון שב, כינגבו את שולי הצנצנת היט שימור
הוא אשרכ המי שלוהג םאט ו על כל צנצנת אתחהני נקיים.

ו את הצנצנות בעזרת התפסים.את המכסה. סגר רטוב וסגרו רקות באמצעות המכשירי פירות וירין שימוכוכלו להת
 רב-תכליתית כך שלא יגעוה תניתבה וךבת תנוצנצה תרו אסד שברשותכם.

 תולולע תונצנצה ,הנוכנ הרוצב תישענ אל םירומישה תנכה םא
 וראות לשימור.וצץ. פעלו על פי ההפהתל

 נותצצנ
 קר השתמשו .ותותקינ ותנקי רושימ ותבצנצנ ורק ךא והשתמש

 תנוקית את ובדק ת.למושו תויקבטבעות גומי עמידות בחום, נ
 הסוגרים מבעוד מועד.

 תבכל תהליך שימור, השתמשו אך ורק בצנצנות שימור בעלו
 תו סוג מזון. תא התנור מאפשראותו הגודל ושמכילות את או

 ,^ תבנו היותר, ללכ תונצנצ בשש םירשימו לש בו-זמנית ההכנ
 וגדולות א ותבצנצנ אין להשתמש טר כל אחת.לי 1̂ או 1

 . המכסה עלול להיסדק.גבוהות יותר

 ךלהמב רונתה את ךותב וזב וז תעגל תוכירצ אל רומיש תונצנצ
 ר.יך השימוהלת

הכנת פירות וירקות
 השתמשו אך ורק בפירות וירקות טריים ובמצב טוב. שטפו 

 אותם היטב.

 ירות והירקותפת וחתכו את הקלפו, הוציאו גלעינים וליבו
 נצנות השימורים עד לגובה שלמלאו את צ לפיסות מתאימות.

 ס"מ מתחת לשפת הצנצנת. 2

 יפו מיסרי והוות הפכימורים בחתישפירות: מלאו את צנצנות ה
 מים: לש טרלי ליטר). לכל 1 לש נצנתלצ למ" 400(כ- חמים רסוכ

 יםוקירות מתפ גר' סוכר עבור 250כ- ■
 יםוצירות חמפ גר' סוכר עבור 500כ- ■

 תהמצוינו תהגדרוב ושמהשת ית.תילהרב-תכ תהתבני תוך אל יעה!צכנת פס– רהזהא: )80°Cכ- לש (בחום חמים םמי לש ל"מ 500 ומזג בשנייה. תאח
 בטבלה.

 סיום תהליך השימור
 .םירצק ןמז יחוורמב תועוב רצוויהל וליחתי ,רצק ןמז רחאל :תוריפ

 עות. בחלוףצנות השימור מבעבכל צנ כבו את המכשיר כאשר
 התנור. וך תאהצנצנות מת וציאו אתה וין,י שצורשיהחימום ה ןזמ

 בועות במרווחי זמן לו להיווצרירקות: לאחר זמן קצר, יתחי
 יווצר בכל הצנצנות, הורידו אתהחלו לה ועותקצרים. כאשר ב

 להמשיך לבעבע בתנור תוננצלצ ושראפו 120°C ל- הטמפרטורה
 רהתנו תא בוכ וין,שצ ןהזמ בחלוף בטבלה. שמצוין יכפ ,גורסה
בטבלה. ןוישמצ יפות, כקר דפסמ ךרי במשיוהש ו בחוםשהשתמו

 לאחר השימור, הוציאו את הצנצנות מתוך תא התנור והניחו 
 ביג את הצנצנות החמות על אין להניח ה.אותן על מטלית נקיי

 תצנצנו את וכס .יסדקלה תעלולו שהן היות ,רטוב וארקחמשט
 תוינושל תא וחתפ .םיצרפ תוחור ינפמ ןהילע ןגהל ידכ רומישה

 ההידוק רק כאשר הצנצנות קרות.

 תפירו רלשימו ממוצעים זמנים הינם הבטבל םופיעימה הזמנים
 רממספ החדר, מטמפרטורת שפעומ בפועל הזמן ךמש .וירקות

 .תורה והאיכות של תוכן הצנצנופרטמהצנצנות ומהכמות וכן מהט
 ינפל .דחא רטיל חפנב תולוגע תונצנצ לע םיססובמ םינותנה

 ,רוהתנ של תורבהגד שהולכיוינשועבצת או רהתנו תא בושתכ
 ךילהת .הפוצמש יפכ עבעבמ תונצנצה ךותבש ןכותהש ואדו

 דקות. 30-60 בוע מתחיל לאחר בערךבעה

 ומזגו מים חמים מלאו את הצנצנות בחתיכות הירקות, ירקות:
 ם.חיתור
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 רווז.י של חזה בבישול איט ם הבישול האיטי, צלו בגריל במשך, על צד העור תחילה. בסיותוז במחבורה הבזטגנו את ח
 להשגת פריכות. דקות 3-5

לחותצ אתוחממ   הגשהה  וישוהג  הואשכ  הרוטב את  רמה       ויתקרראלרשהב שנתחיךכדמאו חם   בשר המבושל בבישול איטי אינו
ושלבמהרבשכ   דהמיההתאובחם   כל כך.

  ל.גירולבביש

he במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת 

 בישול איטי

 רה נמוכהרטובטמפ בר שך זמןמבשל בתמ ןומזיטי, הישול אבב
 וכה".מגת חום נגם "בישול בדר , מכנים שיטה זון. על כיחסית

 נתחים (לדוגמה, םובחיהמש שרהב ינתח כלל מתאים יטאי לשובי
 תגרדל לשבל ץלמומ םתואש )ףוע וא הלט ,לגע ,רקב לש םינידע

 סיסיר עאשיהל רר אמושבה שול,הבי יךהליר. לאחר תיר-וםמדי
 ועדין.

 בר תמרון במרח מאפשרת אשהי הוא זו לבישו תבשיט היתרון
 ההתפריט לארוחה, כי בשר המבושל בטמפרטור ןבעת תכנו

ךלהבשר במה וך אתהפחם לאורך זמן. אין צורך ל נמוכה נשאר
 יבתהתנור כדי שסב את דלת הבישול. השתדלו לא לפתוח 

הבישול תהיה אחידה.
 השתמשו רק בנתחי בשר טריים ונקיים, ללא עצמות. הסירו 

 . השומן נוטה לפתח טעםגידים וחתיכות שומן מקצוות הנתח
 להשתמש גם בבשר בתהליך בישול איטי. ניתן ןומובח חזק
 מופשר. רנדה. אל תשתמשו בבשירמב הרשהוש שרו בא לובמת

 לאחר סיום הבישול האיטי. אין ניתן לחתוך את הבשר מיד
 אהרר על מהבשר שומ י,טבבישול אי יח לו לנוח.נרך להוצ

 או שלא בושל די צרכו. אורדרד, אך אין זה אומר שהוא נ

 יכותבאו מותכב ל,גודבםייתלו טיאיה שוליבהןמזו טורהפרהטמ
.תורדגהה רובע םיכרע יחווט םיעיפומ הלבטב ,וז הביסמ .רשבה

 האיטי, לא ניתן לדחות לבוחרים במצב הבישו כאשר הערה: 
 ההתחלה של הפעולה. את שעת

 כלי בישול
 ם, כגון כלי הגשה מזכוכית אוישול לא עמוקיב בכלי ושהשתמ

 ש.ראמותאו וממוח רהתנו ךבתו ולישהב יכל תא יחונה.ןורצלפמ

תף הרשדלא מכסה על מהניחו תמיד את כלי הבישול ל
 .2 במפלס 

 תוכלו למצוא בסעיף העצות ימידע נוסף בנוגע לבישול איט
 וההערות שלאחר הטבלה.

 התנור לתא שרופא .טיןלחלו ריתקר רהתנו אשת התחיל והמתינ
 דקות כאשר כלי הבישול בתוכו. 15משך כ-להתחמם ב

 ה מאוד, ולזמןהרה גבוריים בטמפרטוהכי בשר עלאת ה וצרב
 שר מכל הצדדים, גם בקצוות.את הב מספיק. הקפידו לצרוב

 מם.ומחה ולישבהיכל ךותבדימ שרהב תאוחהני ה,יבהצר מרבג
 י.יטהא ולשיבב התחילוור ור לתנשבה ול עםישהב יסו את כלכניה

 משך בישול
דקותב

 הרוטרפמט
C°ב-

 יבהזמן צר
 בדקות

 פעולת
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

60-70 *95 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  גר' 300 חזה ברווז, נתחים של
70-80 *120 4 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  אןל דוו ם,גר 200 תחים שלפילה חזה עוף, נ

140-180 *120 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ס"מ, 6.5-8.5 יבועב ,תומצע אלל ,ודוה הזח
 ק"ג, וול דאן 1

160-220 *100 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ס"מ, 6-7 יאומצת וויסבראטן, בעוב
 ק"ג, וול דאן 1.5

90-150 *85 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1 ס"מ, 4-6 פילה בקר, בעובי
120-180 *85 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1.5 ס"מ, 5-6 סינטה, בעובי

40-80 *80 4 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ס"מ 4 ייוני בקר/אומצות שייטל, בעובמדל
250-310 *85 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  "גק 1.5 ס"מ, 7-10 עוביב ,שייטל עגל
100-160 *85 4-6 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  פילה עגל, שלם

50-70 *80 4 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ס"מ 4 עוביב מדליוני עגל
30-70 *85 4 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  גר' 200 , נתחים שלםאוכף טלה, ללא עצ

150-210 *95 6-8 . 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג, קשור 1 , ללא עצם,הטל קשו
 חימום מקדים *

 עצות לבישול איטי
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 צם את כמות האקרילאמיד הנוצרתעצות להכנת מזון באופן שיצמ

כללי  ■ השתדלו לקצר את זמני הבישול ככל שניתן.
 עד להזהבה, אך לא עד כדי השחמה כהה. ןבשלו את המזו

 ת מכילות פחות אקרילאמיד.ובות ועליכות מזון גדוחת
■ 
■ 

 200°C.עליון/תחתון, חממו עד לטמפרטורה מרבית של במצב חימום 

180°C  .במצב אוויר חם, חממו עד לטמפרטורה מרבית של 
אפייה

 190°C.עליון/תחתון, חממו עד לטמפרטורה מרבית של במצב חימום 

170°C  .במצב אוויר חם, חממו עד לטמפרטורה מרבית של 
אפיפיות

     אמיד.לירות האקהיווצרבמתכון מפחיתים את ביציםונימביצים או חל
400-600על גבי מגש האפייה. אפו כ-אחידהבה אחת ופזרו את הטוגנים בשכ  וייםטוגנים אפ ג' ביחד על  

 יכים.רו לפבשו, אלא יהפכוגנים לא יתייה כדי שהטמגש אפיי

he  מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

ירקות ותוספות
 ת ירקות צלויים, תפוחי אדמהידע על הכנה תמצאו מז בסעיף 

 ה.אדמ חיתפומ יםאקפו יםרצומו

 עקבו אחר ההוראות בטבלה.

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

10-15 3 ( 5 תבנית רב-תכליתית  ייםות צלקויר
45-60 160-180 : 3 תבנית רב-תכליתית  ייםוה אפויים, חצמתפוחי אד

25-35 200-220 % 3 תבנית רב-תכליתית  ,הלדוגמ ,קפואים ,דמהא ימתפוח מוצרים
 גיסי תפוחי אדמה,טוגנים, קרוקטים, נ

 רושטי

30-40 190-210 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 טוגנים,

 .ןגר' של יוגורט מצונ 150 ערבבו פנימה .2 קינוחים
ון נצמד.ות וכסו בניילנך צנצנות קטוו לתמזג .3

 ורידגהו רונתה את תפצר לע תונצנצה וא תוסוכה תא וחינה .4 רט.וויוג שר לכם להכין בעצמכם סופלהפתנור זה מא
בהתאם להנחיות בטבלה. פלהוס

 יש לצנן את היוגורט בתוך המקרר. בגמר ההכנה, .5 אפי סופלההכין מל וכלו גםרב-תכליתית תית הבנהת בעזרת 
תהרב-תכליתי תהתבני את והכניס ך,כ שםל מים. טאמב בתוך

 .2 למפלס 
 יוגורט

 .רהתנו אהתנור. יש לרוקן את ת אביזרים ומדפים מתא ורהסי
 מעלות 90 לטמפרטורה ש) לןשומ 3.5%( חלב יטרל 1 חממו .1

 מעלות. 40 ולאחר מכן קררו אותו ל- םעל הכיריי
 בלבד. 40°C עד טמפרטורה של לחמם קמספי דחלב עמי

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 סוג
 מוםיח

גובה המדף אביזרים/כלים  מנה

שעות 8-9 40-45 $  רצפת תא
 התנור

ותתבניות אישי  טריוגו

35-45 160-180 % 2 ותתבניות אישי  ותסופלה בתבניות אישי

 זוןבמ מידלאריאק

 ר בעיקר במוצרי דגנים ותפוחי אדמה, לדוגמהצונ רילאמידאק
 יםים, לחמניות, לחם או מאפמינים, צנוגכים, טריי אדמה פוחתפ

 םתנכה ךלהמב )תויטנקיפ תויגוע ,ליווגנז םחל ,תויגוע( םינידע
 בחום גבוה מאוד.
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 משך בישול
דקותב

 הטוררפמט
C°ב-   

שלב
 

 גסו
חימום

 גובה
דףהמ

ליםכאביזרים/ מנה

**40-50 ****210-220 - % 3  תבנית +מדף רשת ק"ג 1  פילה בקר, מדיום,
 רב-תכליתית

*****130-150 200-220 - 7 2 כסהמילכ ק"ג  1.5   ל עםוישבצלי בקר בקדירה,
60-70 ****200-220 - 4 3  תבנית +מדף רשת ק"ג  1.5 סינטה, מדיום,

 רב-תכליתית

25-30 ****3 - ( 4 ף רשתדמ ס"מ  3-4המבורגר בעובי
140-160 160-180 - 7 2 כלי בישול, ללא מכסה ק"ג1.5,לגע בשר   חתנ
125-140 200-220 - : 2 כסהמילכ     ל עםוישבק"ג1.5 עגל, קמפר
***70-80 170-190 - 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  1.5  ק"ג, ללא עצם, מדיום,הטלקשו
***45-55 180-190 - 4 2 כלי בישול, ללא מכסה ק"ג  1.5אוכף טלה עם העצם, מדיום,

15-20 3 - ( 3 ף רשתדמ  צלויותקיותינקנ
70-80 170-180 - כלי בישול, ללא מכסה ק"ג  1קציץ בשר,  2 4

 * חימום מקדים

 **  2 תכליתית מתחת לבשר במפלסהרב-יתניסו את התבהכנ

 *** וךאין להפ

 ממשך הבישול **** שני שליצי/שלף חיש להפוך לאחר שח
 *****    וסה בנוזליםכהיה מי מהנתח Zישול כך שלפחותלים לכלי הבהוסיפו נוזישול,בהתחלת הב

   
 

   

 במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת

 בשר

he 

 דגים

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 סוג
 חימום

 גובה
דףהמ

ם/כליםאביזרי  מנה

***20-30 160-180 4 2 מדף רשת  מה טרוטהג', לדוג 300 צלוי בגריל, שלם, במשקל דג,

***30-40 170-190 4 2 מדף רשת  ק"ג, לדוגמה סלמון 1.5 צלוי בגריל, שלם, במשקל דג,
**12-22 3 ( 4 מדף רשת  ס"מ 2-3 לוי בגריל, בעוביפילה דג, קציצה, צ

35-45 170-190 7 2 כלי בישול עם מכסה  ס"מ 2-3 , בעוביפילה דג, מטוגן, ללא תוספות
40-50 170-190 7 2 כלי בישול עם מכסה  ג', לדוגמה טרוטה 300 מטוגן, שלם, במשקל ,דג
55-65 180-200 7 2 כלי בישול עם מכסה  ק"ג, לדוגמה סלמון 1.5 מטוגן, שלם, במשקל ,דג

 חימום מקדים *
 ף במפלסת הרב-תכליתית למדיהכניסו את התבנ ** 2

 רשתה מדףת לחת מתתיתכליב-הר יתנתבת הא יסונכה ***

 עצות לצלייה וטיגון איטי

ו במגש הצלייה.שתמשהה יותר, או הרה גבוובטמפרטו רייה סגולך כלי צהכינו את המזון בתו  .דתא התנור מתלכלך מאו
 ר מיוחד.יזה כאביות. תוכלו לרכוש את מגש הצלייבה נותן תוצאות מיטישימוש במגש הצלי

רו אתיותר וקצ הורה נמוכרו טמפרטהתבנית ואת הגדרת הטמפרטורה. בח דקו את מיקוםב  ומתחיל להיסדק יכהה מד ילצה
זמן הצלייה לפי הצורך.  ולהיחרך או שהצלי יבש מדי.

לזמן קצר. בגמר הצלייה, העלו את הטמפרטורה או הפעילו את הגריל  הקרום הפריך דק מדי.

ים.לוזנ של רותי להת גדווכמ ויפוסה וא רותי קטן יהילצ ליבכ ושמשתה בפעם הבאה,  טוב, אך מיצי הבשר הנרא הצלי
נשרפים.

ה יותר של נוזלים.נבכמות קט ושתמשה גדול יותר או הי צליילבחרו בכ האבפעם הב  טוב, אך מיצי הבשר הנרא הצלי
 מדי. ייםצלולים ומימ

להתאים היטב ולהיסגר כהלכה. המכסה של כלי הצלייה צריך יגון.טהבשר נשרף במהלך ה
 ון.גה יותר של נוזלים בעת הטילודות גסיפו כמורה והומיכו את הטמפרטהנ
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he  מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

 אם יש צורך, הוסיפו בזהירות מתאדים. בעת הצלייה, הנוזלים
נוזל נוסף.

 הבשר למכסה כלי נתח סנטימטרים בין 3 יש להשאיר לפחות 
 עשוי לתפוח. הבישול. הבשר

 .םידדצה לכמ ותבירצ ידי-לע רשבה תא תולק ונגט ,ךרוצ שי םא
 , חומץ או נוזל דומה לנוזל הטיגון. יש למזוגןהוסיפו מים, יי

 ה.ייצלהליך כום לתלינוז ס"מ 1-2

 גיםד

 לים בשלמותם. הניחו את הדגושורך להפוך דגים שמבן ציא
 גב פונהו, כאשר סנפיר הלש החייוחת השור בתנם בתנלהש

המדא חופת יצח גדה לש ןטבה ללחב חינהל ןתינ .הלעמ יפלכ
 יבות.צי ול או כלי בישול קטן חסין חום, כדי להעניק 

 להסיר את סנפיר הגב בקלות. ןתינ אשרתדעו שהדג מוכן כ
 טומע יםוזלנתכפו שושל דע שתיים יפוסהו ,תבשיל הכנת תבע

 שול.מיץ לימון או חומץ לכלי הבי

 בשר

 מרחו שומן על בשר רזה לפי הצורך.

 שומן מעט נוזלים. יש למזוג לבשר דל ובעת הצלייה, הוסיפ
 שוי זכוכית.ישול עוך כלי בס"מ נוזלים לת ^כ-

 תח הבשרם את נאם אתם הופכי .צרו חתכים צולבים בעור
 ן.תותחק הלבח התחיל יההור יבזמן הבישול, הקפידו שצד הע

 רבתנו חונל לבשר ווהניח התנור את וכב ,מוכן חהנת כאשר
 ריות טוב רופיז מאפשרת וז פעולה וספות.נ דקות 10 ךשמל
 ידדר ברש, עטפו את נתח הבורךצ אם יש שר.מיצי הב לש
 וין.ישול שצבזמן הב ינו כלולא ה המומלץחמן המנוז ומיניום.לא

 ן, קלימים. כמו כאמת ך כליםוולטגן בשר בת תנוח יותר לצלו
 רוטב בתוךאת ה ןהכילו רוהתנמ ריותר להוציא את נתח הבש

כלי הצלייה עצמו.
 שוי הכליע מנומ ר, החומהבשר כמות הנוזלים תלויה בסוג 

 שי אמייל, העשוי יבכל רשב מכינים רכאש לא. או המכוס ווהיות
 י העשוי זכוכית.ה לכלאבהשוו יםלוזהוסיף מעט יותר נל

 עוף

 משך בישול
בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

 סוג 
 חימום

 גובה
המדף

כליםאביזרים/  מנה

60-70 200-220 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1.3 עוף,

30-35 220-230 4 3 כלי בישול, ללא מכסה  גר' כל אחת 250 ת עוף קטנות, במשקלמנו
- - , 3 יתיתכלת-בר תבנית  ואיגון עמוק, קפטוף בע

90-110 180-200 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  "גק 2 ברווז,

35-40 210-230 % 3 כלי בישול, ללא מכסה  ג' כל אחד 300 חזה ברווז, מדיום,
3-5 3 ( 

130-140 140 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 3 אווז,
50-60 160 

80-90 150-160 % 2 כסהמ ל עםוישב ילכ  גר' כל אחד 350 שוקי אווז,
30-40 230-240 4 

75-90 180-200 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 2.5 תרנגול הודו קטן,
80-100 240-260 % 2 כסהמ ל עםוישב ילכ  ק"ג 1 חזה הודו, ללא עצמות,
80-100 180-200 4 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1,עם עצמות ירך הודו,
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he במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת 

דגיםעוף, בשר ו
 אכלי עוף,הכנת מוגי חימום לס התנור מעמיד לרשותכם מגוון 
 להגדרות תצוצאו המלמת בשר ודגים. בטבלה שלהלן,

 המתאימות להכנת מגוון תבשילים.

 על מדף הרשת צלייה
 םגדולי ותעופ של הלצליי דבמיוח מומלץ הרשת ףבמד השימוש

 מספר נתחים הנצלים בו-זמנית. או לצלייה של
 בגובה המצוין וך התנורתב-תכליתית לרהכניסו את התבנית ה

 חובר אליה. ודאו שמדף הרשתבטבלה, כאשר מדף הרשת מ
דועמים" ברזי"אב  12.יתתילכ-תברה תינבמונח כראוי על הת

~ 

 צלייה בגריל

 ור כאשר אתם משתמשים בגריל.לת התנד לסגור את והקפיד
 כשדלת התנור פתוחה. ללעולם אל תשתמשו בגרי

והכניס ף,בנוס .הרשת ףמד יגב לע ישירות םהנתחי את והניח
 מוך יותר לפחות,נ את התבנית הרב-תכליתית במפלס אחד 

 ולכדי יתנבתם בי. המנורתלת הלפי דכ נהופיונטההדכאשר צ
 הנצלה. ראת טפטופי השומן של הבש

בזמן צלייה בגריל, השתדלו להשתמש בנתחי מזון בעלי עובי
שר להשחים באופן אחידבל אפשרזה י דבר ומים.ד ומשקל 

 ל גבי מדףת עוישיר ןתחי המזות נא ולהישאר עסיסי. הניחו 
 הרשת.

 ליטר של ̂ עד למזוג לו, תוכושל גל הצלי ולסודלגו בהתאם
 יתית. כל הנוזלים המטפטפיםכלב-תרת היבנהת תוך אל םימ

 ופן זהאוף. בעה ן רוטב ממיציתוכלו להכי ,ייאספו. לאחר מכן
 יישאר נקי יותר. רון ותא התנשיווצר פחות עגם י

 צלייה בתוך כלי בישול

 מת על-ידי זכוכיתכנת פציעה שנגרס – רהזהא:
 מתנפצת!ש
 גבי בד או מחצלת וכית עלול חמים עשויים זכשו כלי בייחהנ

יםחאתם מני ויהמשטח שעל בישול. אםיבשה לאחר סיום ה
 כלי הזכוכית עלול להיסדק. את הכלי הוא רטוב או קר, 

 כנת צריבה!ס – רהזהא:
 ההחוצ טבעת פתיחת מכסה הכלי בגמר הבישול, עלול להיפל

 רימו את המכסה בצדור בטמפרטורה גבוהה מאוד. הקיט
 המרוחק מכם, כך שהקיטור החם לא ייפלט לכיוונכם.

 ר. מומלץשימוש בתנובכלי בישול המתאימים ל השתמשו
 שול שלכםיית. ודאו שכלי הבלהשתמש בכלי בישול מזכוכ

 תנור.ה לתא םתאימ

 ריםמחזי ומיניום,לו אא רוסטהינ וייםים העשיקייה מברלכלי צ
 הרלמט וחדיבמ םמתאימי םינא ולכן ,מראה וכמ םהחו רינתק את

 יותר ולא ישחימו כראוי. ו לאט, הבשר והדגים יתבשלףזו. העו
ול.שך הבישו את מאריכרו את חום התנור ו/או ההגבי

 בעת השימוש בכלי צלייה כלשהו. פעלו בהתאם להוראות היצרן 

 ל ללא מכסהוכלי ביש
ה.עמוק הייצל תבניתבשמשתלה ץומלמ,ודגים רשב עוף, לשוביל

 הרשת. אם אין ברשותכם כלי את התבנית על-גבי מדף הניחו 
 ית.תילבישול מתאים, השתמשו בתבנית הרב-תכ

 עם מכסה בישול כלי
 של תא רה על ניקיונוע בשמיים עם מכסה מסיישימוש בכל

 .יטבה ואות וטםאו הבישול ילכל איםתמ שהמכסה וודא .רוהתנ
 י מדף הרשת בתוך התנור.את הכלי על גב הניחו

,ףוע לע ךירפ הטעמ רוציל ןתינ ,רוגס ילכב םילשבמ רשאכ םג
 בשר ודגים. פשוט השתמשו בכלי צלייה בעל מכסה זכוכית, 

 והעלו את הטמפרטורה.

 .צולים שאתם המזון ינתח את ךהפול יכד םייבמלקח ושהשתמ
 .שבייתי אוהו הצוחה וטלפיי םילזונה ,גלזמב רשבה תא ובקנת םא
 שרילהפ ורם לבשרג מלח צלייתו. לפני רבשיף מלח ללהוס ןאי

 נוזלים.

 רותעה
 ופעהת היורוגין. זופעל וכבה לסיריל מגום של המוף החיג ■

 הגריל יקבעו את תדירות ררגילה. ההגדרות שנקבעו עבו
 יבוי של גוף החימום.כה והההפעל

 ר כמות גדולה של עשן.וצבעת צלייה, עלולה להיו ■

 מד-חום לבשר

 .מד-חום לבשר לכם שיש ייתכן ר,המכשי ינייבהתאם למאפ
 לכם להשיג תוצאות בישול מדויקות. רהמד-חום לבשר מאפש

 ימוש במד-חוםשוגע לנב הוידע חשאנא קראו מ ושמלפני השי
 תסנכהלע מידע אצולמ וכלתו הזקרבפ .נטיוולרהקבפר רשבל

הניתנים לשימוש עם המד-חום ימוםחי הגהמד-חום למזון, סו
 וכן מידע נוסף. 

 ערכי הגדרות מומלצים

 מכניסים שאתם הההנח לע ססיםבתמ בטבלה המובאים רכיםהע
 םרימקור ,איםלמוא מלגד שר אוב,עוף נתחי רלתנור הק

 ה.וכנים לצלייהמ

 להגדרות המתאימות להכנת בטבלה שלהלן, תמצאו המלצות
 יחתנ לשבל םכנוצרב םא .םינוש םילקשמב םיגדו רשב ,ףוע

 הרפרטוו תמיד בטמעוף, בשר או דג כבדים יותר, השתמש
 השתמשו במשקל מספר נתחים, נמוכה יותר. בעת צלייה של

 יםנתחהש מומלץ שול.ביהןמז את עבולק יכד רותבי דבכה הנתח
 יותר. ה פחות אומהיו בגודל דוהנפרדים י

 הככל שנתח העוף, הבשר או הדג גדול יותר, כך הטמפרטור
 רוך יותר.א ולשמן הביוז ה נמוכה יותריתה

 מןמהז Z דע ^ ףלחש רחאל גדהו רשבה ,ףועה יחתנ תא וכפה
 המצוין בטבלה.

עוף
 באזור ומלץ לנקב את העורמ ,של ברווז או אווז בעת בישול 

 .הצוחה ףטפטל ןמושל רשפאת וז הלועפ .םייפנכל תחתמ אצמנש
 צורך אין .בעור םריציח מספר וחרצ ברווז, חזה של הייצל תבע

 רווז.את חזה הב ךלהפו

 ריךישול צבכלי הב וזלה הנוסיפו נוזלים לעוף במנה. גובה
 ס"מ. 1-2להיות כ-

 אבעת הפיכה של עופות, ודאו שצד החזה או צד העור נמצ
 תחילה בצד התחתון.

 במיוחד אם תמרחו עליו מי מלח או מיץ וםושח ךיעוף ייצא פר
 תפוזים לקראת סוף הצלייה.
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    ה. אם הקיסם נשלף החוצה כשהוא נקימאפהשל רתויבוה בגוך החלק התלהכניסו קיסם עץ
 ללא שאריות בצק, המאפה מוכן.

 אם הפריט ברצונכם לבדוק
 וי במרכזו.וי כראהאפוי אפ

  10°C   ריכו את זמןוהאה ב-הטמפרטורו פחות נוזלים. לחלופין, הנמיכו אתה, הוסיפבפעם הבא
ההכנה במתכון.  אותראפייה. הקפידו על הרכיבים ועל הוה

 המאפה צונח.

 . מיד לאחר שהמאפה מוכן, שחררו בזהירותתס של תבנית האפייה הקפיצייסשמנו רק את הב
.ןמדפנות התבנית באמצעות סכי  את שוליו

 המאפה תפח במרכז אך נשאר 
 ך בשוליים.ונמ

 מן העוגה. מיץ הפירות גלש ה, השתמשו בתבנית הרב-תכליתית.בפעם הבא
 להם לתפוח ולהשחים ותאפשר  2  ה. בדרך זומזהס"מ בערך זהניחו את המאפים במרווח של

 בכל הצדדים.
 קטנים נדבקים זה לזה םמאפי

 בזמן האפייה.
 המאפה יבש מדי. וקצרו את משך האפייה. 10°Cטורה בכ-העלו את הטמפר 

וש נכונים, סימן שעליכם להעלות אתשימ  השיזרים שבהם נעם המדף והאבאם מיקו
ייה.האריך את זמן האפו לא מפרטורההט

   ר מדי.המאפה בהיבעצ

בפעם הבאה, הכניסו את העוגה במפלס אחד גבוה יותר.  המאפה בהיר מדי מלמעלה, 
וכהה מדי למטה.

יכותר והארוי  כהנמו   הררו טמפרטוח. ברתוך יוחד נמא סבמפל   הגועהאת יסובפעם הבאה, הכנ 
ייה.את זמן האפ

 המאפה כהה מדי מלמעלה, 
 ר מדי למטה.יובה

 המאפה כהה מדי בתבנית או  ר האחורי הפנימי.מוד לקיצר ולא בזייה במרכז האביהניחו את מגש האפ
 תבנית ללחם.

 ע המאפה כהה מדי.צב  ה.ן האפייהאריכו את זמתר וטמפרטורה נמוכה יוובחר
המאפה משחים באופן לא אחיד.    וכה מעט יותר.מה נרבטמפרטוורבח
    ו תמיד לחתוך את נייר האפייה לגודליר. הקפידרימת האוולהשפיע על זולט עלולבאפייה רניי

 המתאים.
    רית של התנור.ובדופן האחישירות מול הפתחים האפייה לא ניצבת יתנתבאו שוד

בי דומים.וו בגודל ובעישהמאפים יה   והשתדלאפים קטנים,מ יה שלת אפיבע
מוכנסים לתנורים הוויר חם. מאפא פר מפלסים בו-זמנית, השתמשו במצביה במסבעת אפי

ייה או תבניותפבמספר מגשי א ילבמקב    באותו הזמן.רחמוכנים בהכ  ולא יהי 
אפיתם במקביל בכמה מפלסים.  

  אפייהההפריטים שעל גבי מגש 
 ריטיםיון שחומים יותר מהפהעל

   ייהגבי מגש האפשנמצאים על
 התחתון.

צורך, הקטינו את זמן האפייה; אם יש והאריכו מעט את רה נמוכה יותרשתמשו בטמפרטוה
 פזרו את הבסיס תחילה.   פוי לח, אפושל מאפים עם ציהמוסיפים. במקרכמות הנוזל שאתם

 ם או פירורי לחם ולאחר מכן מרחו או הניחו את הציפוי על גבי הבסיס.שקדי

  פויא אך לאהמאפה נראה טוב,
 דיו במרכז.

  
 חלצו אותו ,עדיין נדבק אם הוא דקות.  5-10להתקרר למשך כ- למאפהבגמר האפייה, הניחו
םת המאפה שוב וכסו אותו כמה פעמית התבנית באמצעות סכין. הפכו אוובעדינות מסביב לקצ

   י לחם.ירורו פראת התבנית ופזונפעם הבאה, שמב קרה ולחה. במגבת

  בניתתהמוצאהמאפה אינו י
 כאשר הופכים אותו.

   
 

he  מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

 עצות לאפייה

 ן.צוישמ יכפםלסיפבמ ותמששה

בנית/תב ידי שימוש-המאפה במפלס אחד על ין אתניתן להכ
 רב-תכליתית.ה בניתתב אפייה או ילכ
 2 הרשת: מפלס אפייה על מדף ילתבניות/כ ■
 3 תבנית רב-תכליתית: מפלס ■

 כתירמצ 45% ך עדות, ניתן לחסבו-זמני ר מנותמספ מכינים רכאש
 ה אחת ליד השנייה בתא התנור.יה. הציבו תבניות אפיגהאנר

 פשטידות ומנות מוקרמות

 סוגי חימום להכנת מאפים. התנור מעמיד לרשותכם מגוון
 אימותהמת מלצות להגדרותה אוצ, תמותההגדר בטבלת

 ון תבשילים.ולהכנת מג

 יכל לש בגודל רבה הבמיד התלוי הפשטידה של ההאפיי תוכאי
 ובעובי הפשטידה. האפייה

וחים עבור פשטידות ומאכליםהשתמשו בכלים גדולים ושט
 מוקרמים. כאשר משתמשים בכלים צרים ועמוקים, הזמן 

 ן.מאכל ישחים יותר בצדו העליווך יותר והייה אררש לאפהנד

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 מוםיח

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

30-60 200-220 % 2 כלי בישול חסין חום  פשטידה, מלוחה, רכיבים מבושלים
40-60 170-190 % 2 כלי בישול חסין חום  פשטידה, מתוקה
60-80 150-170 : 2 כלי בישול חסין חום ישולב ה מוקרמים, ללאתפוחי אדמ

 ס"מ 4 מקדים, בגובה 
65-80 150-160 : 3+1 כלי בישול חסין חום ישולב ה מוקרמים, ללאתפוחי אדמ

 מפלסים 2,ס"מ 4 מקדים, בגובה 
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he במטבח שלנו ונים שבדקנו עבורכםכמת 

 אפיפיות

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 מוםיח

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

25-40 **140-150 % 3 יהמגש אפי  וגיות חמאה וינאיותע
25-35 **140-150 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 וגיות זילוף,ע
40-55 **130-140 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה יםמפלס 3 וגיות חמאה וינאיות,ע
15-25 140-160 % 3 יהמגש אפי  אפיפיות
15-25 140-160 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית יםמפלס 2 אפיפיות,
15-25 140-160 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה יםמפלס 3 אפיפיות,

120-150 *80-90 : 3 יהמגש אפי  ג (מקצפת)נמר
100-150 *90-100 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית מפלסים 2 ג (מקצפת),נמר

20-30 90-110 : 3 יהמגש אפי  וגיות מקרוןע
20-35 90-110 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית סיםלמפ 2 וגיות מקרון,ע
30-40 90-110 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה סיםלמפ 3 וגיות מקרון,ע

 חימום מקדים *
 הירמ וםמיית חידקות, אין להשתמש בפונקצ 5 חימום מקדים למשך **

 לחם ולחמניות

 משך בישול
בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

שלב  תלועפ
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

20-40 200-220 - 7 2  תבנית רב-תכליתית או תבנית
 חםלל

 ג' 750 לחם,
ופשית)רה חוארכת או בצוית מ(בתבנ

35-50 200-220 - 7 2  תבנית רב-תכליתית או תבנית
 חםלל

 ג' 1,000 לחם,
ופשית)רה חוארכת או בצוית מ(בתבנ

40-60 200-220 - 7 2  תבנית רב-תכליתית או תבנית
 חםלל

 ג' 1,500 לחם,
ופשית)רה חוארכת או בצוית מ(בתבנ

20-25 240-250 - : 3 תבנית רב-תכליתית  פיתה
25-35 *150-160 - % 3 יהמגש אפי  יותולחמניות מתוקות, לא אפ
15-25 *150-170 - : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 יות,ולחמניות מתוקות, לא אפ
20-30 180-200 - % 3 יהמגש אפי  לחמניות לא אפויות
15-20 200-220 - % 3 מדף רשת  סותופר 4,תווספת םע ליק
15-25 220-240 - % 3 מדף רשת  פרוסות 12,תווספת םע ליק

 חימום מקדים *

 לוחיםמ פיצה, קיש ומאפים

 לשובי שךמ
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 סוג
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

20-30 190-210 ; 3 ייהפמגש א  פיצה, לא אפויה
30-40 180-200 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית יםמפלס 2 פיצה, לא אפויה,

8-13 *250-270 ; 2 מגש פיצה  דק קפיצה, לא אפויה, בצ
- **- , 3 מדף רשת  פיצה, קרה
- **- , 2 מדף רשת  x 1 פיצה קפואה, עם בסיס דק,

20-25 190-210 : 3+1 רב-תכליתית תתבני + מדף רשת x 2 פיצה קפואה, עם בסיס דק,
- **- , 2 מדף רשת  x 1,פיצה, קפואה, בסיס עבה

25-30 190-210 : 3+1 רב-תכליתית תתבני + מדף רשת x 2,פיצה, קפואה, בסיס עבה
- **- , 2 תבנית רב-תכליתית  י פיצהמינ

50-60 170-190 ; 2 ס"מ 28 ר שלטקועוגה בקפיצית ל ניתתב  חים בתבניתלומאפים מ
25-35 190-210 ; 2 תבנית פלאן, בצבע שחור  ישק
65-75 170-190 : 2 לי בישול חסין חוםכ  פירוגי
35-50 180-200 % 2 תבנית רב-תכליתית  אמפנדס
40-50 180-200 % 1 תבנית רב-תכליתית  בורקס טורקי

חימום מקדים *
 יזהרגבי הא וראות שעליין בהיש לע ** 
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 עוגות בתבנית

he 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףהמ

אביזרים/כלים  מנה

75-85 140-150 7 2 תבנית עגולה/תבנית מוארכת  הטושספוג, פ תגעו
70-85 140-150 : 3+1 תבנית עגולה/תבנית מוארכת  סיםלמפ 2 עוגת ספוג בסיסית,
60-80 150-170 % 2 תבנית עגולה/תבנית מוארכת  נהעדי ספוג, תגעו
20-30 160-180 % 3 אןתבנית פל  לפלאן בסיס ספוג
55-80 170-190 % 2 ס"מ 26 תבנית קפיצית בקוטר של גבינה, בסיס בצק פריך תוגו עא תפירו טארט
25-50 200-240 % 1 מתאים אחר תבנית פאי או כלי  טארט
25-35 150-160 7 2 ס"מ 28 תבנית קפיצית בקוטר של ת שמריםגעו
50-70 150-170 % 2 תבנית טבעתית  עוגה טבעתית
30-35 160-170 7 2 ס"מ 26 תבנית קפיצית בקוטר של יםיצב 3מן מ-ועוגת ספוג ללא ש
30-40 *150-160 % 2 ס"מ 28 תבנית קפיצית בקוטר של יםיצב 6מן מ-ועוגת ספוג ללא ש

 חימום מקדים *

 עוגות במגש

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

20-45 160-180 % 3 יהמגש אפי  וג עם ציפויוגת ספע
30-55 140-160 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 ספוג, תגעו
30-45 170-190 % 2 יהמגש אפי  וי יבשריך עם ציפטארט בצק פ
35-45 160-170 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 עם ציפוי יבש, טארט בצק פריך
55-95 160-180 % 2 תבנית רב-תכליתית  טארט בצק פריך עם ציפוי לח
15-20 160-180 % 3 יהמגש אפי  בשרים עם ציפוי ימוגת שע
20-30 150-170 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 עם ציפוי יבש, עוגת שמרים
30-55 180-200 % 3 תבנית רב-תכליתית  רים עם ציפוי לחמוגת שע
40-65 150-170 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 2 רים עם ציפוי לח,מוגת שע
35-40 160-170 % 2 יהמגש אפי  חלה קלועה, סברינה
10-15 *180-200 : 3 יהמגש אפי  רולדה
45-60 190-200 % 2 תבנית רב-תכליתית  שטרודל, מתוק

- - , 3 תבנית רב-תכליתית  פואק שטרודל

 חימום מקדים *

 פריטים אפויים קטנים

 ולשיב שךמ
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 מוםיח

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

20-40 170-190 % 2 מגש למאפינס  מאפינס
20-45 *160-170 : 3+1 אפינסמ מגשי  מפלסים 2,נסמאפי
20-30 150-170 7 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות שמרים
25-40 150-170 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית יםמפלס 2 עוגות שמרים קטנות,
20-35 *170-190 : 3 יהמגש אפי  ק עליםבצ
25-45 *170-190 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית מפלסים 2,םילע קצב
25-45 *170-190 : 5+3+1 תבנית רב-תכליתית + מגשי אפייה מפלסים 3,םילע קצב
35-50 190-210 % 3 יהמגש אפי  פחזניות
35-45 190-210 : 3+1 מגש אפייה + תבנית רב-תכליתית מפלסים 2 פחזניות,

 חימום מקדים *
 הירמ וםמיית חיאין להשתמש בפונקצ דקות, 5 חימום מקדים למשך **
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פעולת חימום של אוויר חם עדין
חימום עדינה שמאפשרת לכם אוויר חם עדין הוא פונקציית 

 לתא למפקת החשאס .מאפיםדגים ו ר,עדינות בשב לבשל 
 .ימליאופט ופןומתבצעת בא רהתנור נשלטת על-ידי המכשי

 רי.בים, תוך ניצול החום השיובצע בשלתן מובישול המז
 .מופחתת ההשחמ רובוע ריות סיסיע נותר המזון ךמכ הכתוצא
 לחסוך בחשמל. אם ןזון, ניתלשיטת ההכנה ולסוג המ םבהתא

 זון הסתיים או אםשבישול המ תפתחו את דלת המכשיר לפני
 כן שלא תוכלו להשיג תוצאה זו.תחממו מראש את המכשיר, יית

 ברשותכם.ריים עבור המכשיר שמקו ריםזיבהשתמשו רק בא
 ר שברשותכם ולפעולות החימוםוים לתנים אלה מותאמאביזר

 הייחודיות שלו. הסירו את כל האביזרים שאינם בשימוש מתא
 התנור.

 אביזרים

 המסופקים עם המכשיר. ייםרבאביזרים מקו רק והשתמש
 ברשותכם ולמצבי הפעולהיזרים אלה מותאמים לתנור שבא
 ייחודיים שלו.ה

 יסיםנודאו שאתם מכים וים מתאימבאביזר שתמשהו להקפיד
 רה הנכונה.בצו התנור אותם לתא

 12 "אביזרים" בעמוד ~

 נייר פרגמנט

 טורותרטמפאם למותה פייהא השתמש בניירל הקפידו
 האפייה רך את נייתמיד לחתו שבכוונתכם לבחור. הקפידו

 לגודל המתאים.

 התחמם. הקפידו ואהש יריק, לפנור הבתא התנ ו את המזוןהניח
 סבמפל קר בשלו .ישולהב בעת רהסגו ורהתנ דלת את רולשמ

 עת השימוש בפונקציה זו.אחד ב

 של ין' משמשת למדידה הןדפונקציית החימום 'אוויר חם ע
 רגיה.נת הארמת נצילו והן של וחררסמ ירוויכת החשמל במצב אצר

 ס אחדלבמפ פייהא

 בהים הבאים:ייה במפלס אחד השתמשו בגבעת אפ
 2 מאפים גבוהים או תבנית על מדף הרשת: מפלס ■
 3 סמאפים שטוחים או מאפים במגש אפייה: מפל ■

 אפייה בשני מפלסים או יותר במקביל

 ספרמב ילמקבב תנורל סיםמוכנים היטפר חם. ירוובא ושתמשה
 הזמן. ותובהכרח בא יםיהיו מוכנ יות לאה או תבנמגשי אפיי

 יל:בשני מפלסים במקאפייה ב
 3 ובהב-תכליתית: גית רתבנ ■

 1 גובה ה:מגש אפיי
ה על מדף הרשתיות/כלי אפיינתב ■

3 מדף רשת ראשון: גובה 
1 מדף רשת שני: גובה 

 ושה מפלסים:לשב אפייה 
 5 גובה ה:מגש אפיי ■

 3 ובהב-תכליתית: גית רתבנ
 1 גובה ה:מגש אפיי

 על-ידי הכנת פריטים 45% יה בעדשימוש באנרגניתן לחסוך ב
 הפיפחב וא הלא דצל הלא םילכ/הייפא תוינבת ומקמ .תינמז-וב

 בתא התנור. הלה מעל אלא שירותיו ייה ך שלאשונים כ במדפים

עוגות ומאפים
 אפיםות ומימים להכנת עוגתאמה לרשותכם מגוון סוגי חימום 

 מתאימותה תמלצות להגדרואו התמצ ,תדרוגהה בלתבט .יםקטנ
 בשילים.ת ןלהכנת מגוו

 כמו כן, עיינו בהערות הנוגעות להתפחת בצק.

 תבניות אפייה

 משתהשל ממליצים אנו ביות,מיט לוביש תוצאות תלקבל
 ות מתכת בצבע כהה.יבתבנ

 וזכוכית מאריכות את זמן ות פח, קרמיקההעשוי בניותת
 האפייה וגורמות להשחמה לא אחידה.

 ול על פיעידו לפהקפ ן,אם אתם משתמשים בתבניות סיליקו
 ים המומלצים. לעתים קרובותונובהתאם למתכ ןוראות היצרה

 פיכך, ייתכנול ניות רגילות.תבניות סיליקון קטנות יותר מתב
 מתכון.ובפרטי ה יותבכמו ייםשינו

 איםופק םרימוצ

 בהקפאה עמוקה. הסירו קפאווהמשו במוצרים שתאל תש
 שכבות קרח.

 ויים במידה לאות אפיואים עלולים לההמוצרים הקפחלק מ
 אפייהה חראל ר גםלהישא להלוע ידהחלא א ההשחמ .חידהא

 הסופית.

 לחם ולחמניות

 זהירות!
 כלי בישול חנור החם, או להניהת אלעולם אין לשפוך מים לת

 ההטמפרטור של תא התנור. שינויי ןבחלק התחתו הכולל מים
 אמייל.ל רום נזקעלולים לג

 תובוט תואצות הבינמ םיבלש רפסמב הייפא ,םימיוסמ םירקמב
 בטבלה. םה מסומניאכלים אליותר. מ

לחם חלות על בצק המונח במגש בצק תההגדרות עבור אפיי
 כיכר. יתבנוך תבת או 
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מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

he  מתכונים שבדקנו עבורכם במטבח שלנו

הגדרת תוכנית 
המכשיר בוחר עבורכם בפעולת החימום המיטבית, בזמן 

ההכנה ובטמפרטורה. עליכם רק להגדיר את המשקל. 
ניתן להגדיר את המשקל אך ורק  במסגרת המגבלות שהוגדרו.

J מתכונים שבדקנו עבורכם 
 במטבח שלנו

 הכנתם.ל ביותמיטהתרוההגד תואםילישתב רבחמאומצתןאכ
 רצוי ואת הטמפרטורהה חימוםם את סוג האנו נציג בפניכ

 שיל המסוים. תוכלו למצוא כאןותר להכנת התביומלצת במה
 למקם שי בוש מפלסול מיםאיהמת ע לאביזרי הבישולע בנוגמיד

 בלו עצות בנוגע לכלי בישולאותם בתוך התנור. בנוסף, תק
ונות.שההכנה ה ותולשיט

 ותמר בתוך התנור כהצטבל להלון, עמזו כנתה תבע הערה: 
 גדולה של אדים.

 בחינה אנרגטית, ולפיכךרשותכם הינו יעיל מאוד מבהתנור ש
 של הבדלה בזמן הפעולה. ביבסבום לקרין מעט מאוד חמ ואה

 חלקיוקו הפנימי של התנור לשבין חל רות הגדולהטמפרטו
 לע או ההבקר לוח על ,הדלת לע ויעיב וצרלהיו עלול ,החיצוניים

 .להרגי יתיזה פעופי תהוזר.נום לתכיומסהחבטהמ תנורוא
 ים של התנור אודימום מקח ידיוי על-היווצרות עיב וענניתן למ

 הדלת בעת שהתנור פועל. על-ידי פתיחה זהירה של

 כללי ידעמ

 ערכי הגדרות מומלצים

 וגי מזון שונים.ס ופטימלי עבוראה רשום סוג החימום הלבטב
 וםן. משובמתכו זוןות הממבכ ייםיה תלוהאפי מןזה ורטוהטמפר

 רכים עבור ההגדרות. תחילה נסוי עחווים טיעכך, בטבלה מופ
 ובילת ה נמוכה יותררטמפרטו תמש בערכים הנמוכים.להש

 והרך גבעיש צורך, השתמשו ב השחמה אחידה יותר. אםל
 בפעם הבאה. ריות

עלאתה דייעל- אפייהה זמני לקצר את ניתן אל הערה:
 הטמפרטורה. הדבר יגרום לאפייה חיצונית של המאכל כך 

 ימי לא ייאפה כראוי.ו הפנקשחל

רוך התנוונח בתן המים למזוסייחתמ בלהטאים בבומהערכים ה
 בצריכת האנרגיה. אם 20% הקר. בדרך זו, תוכלו לחסוך עד 

 םיעיפומה הייפאה ינמז תא רצקל ולכות ,שארמ רונהת את וממחת
ות.קר דפבמס להבטב

 חימום מראש נדרש עבור חלק מפריטי המזון, והדבר מצוין 
 או האביזרים בתא התנור עד וןאת המז אין להניח ה.לבטב

להשלמת החימום מראש.
 על-פי מתכון משלכם, נסו אם ברצונכם לאפות פריט כלשהו 

 מומלציםערכים הב משושתבטבלה וה הדומ ריטפ אמצול
 הסף בעצות לאפייוצוא מידע נכנקודת התייחסות. ניתן למ

המופיעות לאחר טבלאות ההגדרות.
 ותבטיח אשר אינם בשימוש. כך הסירו אביזרים מתא התנור 

 .20% דע של שמלבח וןכסיחל עויגתת וביול המיטשות הביואצתו תא

 .X וכניותונקציות לתפבורר ה רו אתיהגד .1
 תוכנית הדרושה.כדי להגדיר את ה A או @ השתמשו בלחצן .2
 באמצעות בורר הפונקציות, הגדירו את משקל המזון. .3

 ייספר ולששך הבייות. משנ מספר התוכנית תתחיל לאחר
 לאחור בתצוגה.

 לושיבה ךשמ .הארתה לילצ עמשיי ,תמייתסמ תינכותהש רחאל
 ה.בתצוג ספיהיה א

 וררב סיבוב ידי-על רשיהמכ את וכב ,לטעמכם לבוש ןוהמז אם
 בוי".ות למצב "כהפונקצי

 משך תוכנית

 ינפל .םתרדגהש תינכותל שורדש ןמזה ךשמ והמ תולגל ולכות
 .עד שהסמל "משך" יסומן בתצוגה v ןשתתחילו, געו בלחצ

 ב.וכנית או המשקל יוצגו שוהתעד ש v עו שוב בלחצןג

אין באפשרותכם לשנות את משך התוכנית המוגדר מראש.

לושך הבישמ הארכת 
 רותכםשראה מפסיקים, באפוכנית וצליל ההתתשה לאחר 

 כדי להגדיר משך בישול חדש. המכשיר יחדש @ ןחצלבתעגל
צעות הגדרות התוכנית.את פעולת החימום באמ

 ותרהבישול בתדי האריך את משךשרותכם לבאפ הערה: 
 הרצויה.

 וררב סיבוב ידי-על רשיהמכ את וכב ,לטעמכם לבוש ןוהמז אם
 בוי".ות למצב "כהפונקצי

 הגדרת שעת סיום מאוחרת יותר

 ר.תוי רתחואום מר שעת סיימות, ניתן להגדיבתוכניות מסו
 עד שהסמל "סיום" יסומן v בלחצן ו, געלפני שתתחילו

 כדי לדחות את שעת הסיום. @ ןבתצוגה. השתמשו בלחצ
 לאחר שהופעל. העובר למצב המתנ רהתנו

 שינוי וביטול

 ת את מספר התוכניתהופעל, לא ניתן לשנו רלאחר שהמכשי
ואת המשקל.

 ניתן לשנות את שעת הסיום כאשר המכשיר נמצא במצב 
 המתנה.

 יעל-יד נית, כבו את המכשיראם ברצונכם לבטל את התוכ
 וי".בכצב "ות למיצנקופר הרוב ובביס
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ותכניות he 

מידע  תדרהג
 משקל

 גובה
 המדף

הוספת נוזלים כלי בישול מזון  ניתכתו

-  החז לקשמ
 ודוה

2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 כלי צלייה עם
וכיתכסה זכמ

שלם, מתובל חזה הודו 15 

-  משקל
 ברווזה

2 לא  אלל הצליי ילכ
 מכסה

 ,לוישלב ןוכמ
 בלתומ

א מילויל, לברווז 16 

- משקל האווז 2 לא  אלל הצליי ילכ
 מכסה

 ,לוישלב ןוכמ
 בלתומ

, ללא מילויאווז 17 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

נתחה למשק 2  בשר כמעט מכוסה
 וזלנב

 םע להצמ
מכסה

 לדוגמה, 
 ,וטיקאנטר
ראטן אווויסב

 צלי בקר 
 תחמיץב

רהבקד קרצלי ב 18 

אין לצרוב את הבשר
מראש; הניחו בכלי 

 הבישול כשהצד 
 י מעלההשומני כלפ

נתחה למשק 2 לא  אלל הצליי ילכ
 מכסה

 ,לוישלב ןוכמ
 בלתומ

, מדיוםנטהיס 19 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

 המשקל
לש הכולל

 גלילות בשר 
 רבקה

אותלהממו

2  וא יםמ ר,צי והוסיפ
 עד נוזל אחר למנה

רבקה בשר ותילשגל
 יהיו מכוסות כמעט 

 לגמרי

 םע להצמ
 מכסה

ממולאות
 בירקות או 

 בבשר

גלילות בשר בקר 20 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

ליהצ שקלמ 2 לא  םע להצמ
 מכסה

 או טלה בקר
 וןטח

ריט ר,שב ץציק 21 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

נתחה למשק 2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 םע להצמ
מכסה

 ללא עצם, 
 בלתומ

, מדיוםשוק טלה 22 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

נתחה למשק 2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 םע להצמ
מכסה

 ללא עצם, 
 בלתומ

, וול דאןשוק טלה 23 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

נתחה למשק 2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 םע להצמ
מכסה

 לדוגמה, אוכף 
 או אווזית

, משוישנתח עגל 24 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

נתחה למשק 2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 םע להצמ
מכסה

 לדוגמה, בשר 
 ריים או ורדאחו

 הצלע

, רזהנתח עגל 25 

- נתחה למשק 2  כסו את תחתית כלי
 סיפו עדיה, והויהצל
 ג' ירקות, 250

 לבחירתכם.

 םע להצמ
מכסה

 ללא עצם, 
 לחל בממתוב

שוק צבי 26 
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he  תוכניות

 תוכניות

 דקות 10 ךלנוח למש ואות אירשניתן לה מוכן, הצלי אשרכ
 רה.וסג תוהדל ר כבוייהמכש רכאש פות בתא התנור,נוס

שר.של מיצי הב שרת פיזור טוב יותרפפעולה זו מא

 גדולים ןוריטי מזפ רבל בכוונה. עבושקל מוגמוח הטו הערה: 
 ות היאעשממאוד, בדרך כלל אין כלי בישול מתאים, והמ

 היה כצפוי.בישול לא תוצאת השת

מידע  תדרהג
 משקל

 גובה
 המדף

הוספת נוזלים כלי בישול מזון  ניתכתו

 תויהל ךירצ רונתה את
 ,השניי פיצה רבוע קר.
 ותופיעהמ תראוובה ועיינ

 על-גבי האריזה.

משקל כולל 3 לא  תבנית
ב-תכליתיתר

 הייר אפיינ עם 

 קפוא, אפוי
מראש

, בצק דקפיצה 01 

 תויהל ךירצ רונתה את
 ,השניי פיצה רבוע קר.
 ותופיעהמ תראוובה ועיינ

 על-גבי האריזה.

משקל כולל 3 לא  תבנית
ב-תכליתיתר

 הייר אפיינ עם 

 קפוא, אפוי
מראש

בה, בצק עפיצה 02 

- משקל כולל 3 לא אריזה מקורית יםקפוא לזניה 03 

 פזרו על-גבי התבנית
 ת.תילי-תכברה

משקל כולל 3 לא  תבנית
ב-תכליתיתר

 הייר אפיינ עם 

יםקפוא קיםדס 04 

- משקל כולל 3 לא  תבנית
ב-תכליתיתר

 הייר אפיינ עם 

 קפוא, אפוי
מראש

 לחמניות אפויות 
מראש

05

- משקל כולל 2 לא  י בישולכל
 אלל םוח ןיסח

 מכסה

- גראטן תפוחי אדמה 06 

- משקל כולל 2 לא  י בישולכל
 אלל םוח ןיסח

 מכסה

 עם פסטה
 מבושלת מראש

פסטה המאפ 07 

- משקל כולל 3 לא  תבנית
 תכליתית-רב

התפוחי אדמ
 קמחיים לא 

קלופים

 תפוחי אדמה 
 שלמים ,אפויים

08

חתכו ירקות שזמן 
הבישול שלהם ארוך 

יותר (לדוגמה, גזרים) 
קטנות יותר חתיכותל

מאשר ירקות שזמן 
 הבישול שלהם קצר 

 ות)יבנעג ,מהוג(לד יותר

משקל כולל 2 וןבהתאם למתכ  כלי צלייה
 םע קועמ

 מכסה

צמחוני , עם ירקותנזיד 09 

 אין לצרוב את הבשר
 מראש

משקל כולל 2 וןבהתאם למתכ  כלי צלייה
 סהמכ םע מוקע

- , עם בשרנזיד 10 

 הבשר הניחו את
בתחתית וכסו בירקות.
 אין לצרוב את הבשר 

 מראש

משקל כולל 2 וןבהתאם למתכ  כלי צלייה
 םע קועמ

 מכסה

 חתוך בקר
 עם לקוביות

ירקות

גולאש 11 

- משקל הדג 2  כסו את תחתית כלי
 יההצלי

 מצלה עם
מכסה

 ,מוכן לבישול
בלתומ

מיםל, שדגים 12 

 הבישול הניחו בכלי
 החזה למעלהכש

משקל העוף 2 לא  כלי צלייה עם
 וכיתכסה זכמ

 ,מוכן לבישול
בלתומ

אל, לא ממועוף 13 

-  חתנה לקשמ
 תריוב בדהכ

2  כסו את תחתית כלי
 יההצלי

 מצלה עם
מכסה

 ,מוכן לבישול
בלתומ

עוף חינת 14 
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תוכניותשירותלקוחות

he רות לקוחותשי 

 שירות לקוחות 4
 שלכם רישהמכ אם םשותכלר דומע שלנו תהלקוחו תוריש זמרכ

 ימנעון. אנו נמצא תמיד פתרון מתאים כדי להוק לתיקקז
 מביקורים לא נחוצים של הטכנאים.

 FD ומספר E רמספ

 חות, ציינו את מספר המכשירות הלקוררכז שיה למבעת פניי
 שנוכל כך ),FD-ה רפסמ( רוצייה רפסמ תאו )Eה- ר(מספ םשלכ

 לוחית הדירוג לספק לכם את הסיוע המתאים. ניתן לראות את
 לת המכשיר.פתיחת ד מספרים אלו בעת תהנושא
 ובסיוע אדים, תמצא ולירים מסוימים עם פונקציית בישבמכש

 רוג מאחורי לוח הבקרה.את לוחית הדי

Z-NrFDE-Nr 

Type 

P תוכניות 
 ות. פשוטלין מאכלים שונים בקמגוון התוכניות מאפשרות להכ

 יטביות עבורכם.ות המראת ההגד מכשיר יקבעית והתוכנ ובחר

 היהי לא רהתנו שתא להקפיד ךיצר ,ובותט תוצאות יגשלה יכד
 פני שתתחילו בתוכנית.לתא התנור להתקרר ל ומדי. הניח םח

 כלי בישול

 בצעו את ההוראות שסופקו על-ידי יצרן כלי הבישול.

 כלי בישול מתאימים:
.300°C עמידים בפני חום של עד בכלי בישול השתמשו

 רמית.או מזכוכית ק ישול מזכוכיתב בכלי שהשתמל מומלץ 
 ךירופ הה יפיהי ליהצת ויוכזכהגריל יכול לחמם דרך מכסה ה

 מבחוץ.

 המבריק חשטהמ .אינם מומלצים הוסטריים מניושעה יהכלי צלי
 יםחיש שמוקרן. המזון לא שלהם מחזיר יחס גבוה מהחום

 , ניתן לרשום את מספרי המכשיר ומספרןכדי לחסוך בזמ
 וחות בטבלה למטה, לשימושירות הלקהטלפון של מרכז ש

 במקרה הצורך.

 FD רספמ E מספר

 O שירות לקוחות

 שירות שימו לב, יש לשלם עבור ביקור של טכנאי מטעם מרכז
 ךבמהל םג במכשיר, כשורה שלא שימוש של הבמקר תהלקוחו

 תקופת האחריות.

 תת הקשר ברשימת מרכזי שירותוכלו למצוא את פרטי יציר
 וברת.חב הוחות בגהלק

 הזמנה של טכנאי שירות וייעוץ לגבי המוצר

 תמשים בכלישתם משוי. אם אהיה פחות עבשר יבקלות וה
 שהתוכנית הסתיימה. המכסה לאחר רו אתסיוסטה, הרייה מנצלי

 דקות נוספות. 10 עד 8 למשך 3 הצלו את הבשר ברמת צליי
 םישמתשמ םתא םא הטמלמ רתוי הבר תוריהמב םיחשי ןוזמה

 ברזל יצוק או יציקת ה אמייל,בכלי צלייה שעשוי מפלדה מצופ
וסיפו מעט יותר נוזלים.ה ום מצופה.יינאלומ

 אם הרוטב בהיר או כהה מדי, הוסיפו פחות נוזלים או עצה: 
 נוזלים בפעם הבאה. יותר

 כלי בישול לא מתאימים:
 וגגמז לא רמחימ ומבריק, ירבה וםינימאלומ םוייהעש ישולב ילכ

 פלסטיק, אינם מתאימים ידיות או מפלסטיק, וכלי בישול בעלי
 ר.וש בתנומלשי

 גודל כלי הבישול:
 חיבטי זה ול.הביש כלי יסמבס יםשליש שניכ ותלכס צריך הצלי

 טובים. רשתקבלו מיצי בש

IL הבשר למכסה כלי נתח סנטימטרים בין 3 יש להשאיר לפחות *2220 
עשוי להתרחב בעת צלייתו. הבישול. הבשר  יד.)ינה או יומהמק יףרעבת תחושי בויח(

 ,ךכיפל .ןרציה לש תמדקתמה תעיהמקצו הרמה על וךלסמ וכלות
 תירוש יטכנא יעל-יד יםבוצעמ שהתיקונים בטוחים תלהיו וכלות

 וריים בלבד.קמיומנים המשתמשים בחלקי חילוף מ

 זוןמ הכנת

 תונמ רובע .איפקמה ךותמ תורישי םיאופק םירצומב ושמתשה
 עדיף בטמפרטורת המקרר. י,בשר, יש להשתמש במזון טר

 לדעת מה המשקל כדי להגדיר עליכם שקלו את המזון. עצה:
 את התוכנית. תמיד עגלו למשקל הקרוב ביותר.

 תא םמחל ןיא .רונתה ךותב תשרה ףדמ יבג לע ילכה תא וחינה
 הבישול לתוכו. ני הכנסת כליתא התנור בחימום מקדים לפ
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 נןורתפת וובעי רויתא

 החלפת הנורה בתקרת תא התנור יעה!צכנת פס – רהזהא:
 תא ולתקן לנסות יןא ה.סכנ ויםומה לקוי ןבאופ שבוצעו םיקונית

he 

 שירות רכזטעם ממ ורשיםטכנאים מ קר בעצמכם. המכשיר
 הימת תקליהלקוחות שלנו רשאים לבצע את התיקונים. אם ק

 .תעם מרכז שירות הלקוחו במכשיר, צרו קשר

 גישהל ןתינ .התוא ףילחהל שי ,הפרשנ רונתה אתב הרונה םא
 רותוולט עמידות בחום ממרכז שי 230 ואט, 25 נורות הלוגן

 הלקוחות או מספק מורשה.

 לוגן. כך תאריכוהת נורות הקיבשה להחז במטלית והשתמש
 סכנת התחשמלות! – רהזהא:

 רק טכנאי שירות מהווים סכנה. תיקונים שבוצעו באופן לקוי
 או להחליף כבלי ע תיקוניםצלב םאיעמנו רשטמ מוסמכים

לאותו מהחשמ וחשמל שניזוקו. אם יש תקלה במכשיר, נתק
 שירות ז. פנו למרכהנתיכים זרם בתיבתה והורידו את מפסק 

 הלקוחות.

 הודעות שגיאה בתצוגה

 ,†›“-ƒ„ לדוגמה בתצוגה, המופיע "“" םע האיגש תעדוה םא
 ,העשה תא וספא .העדוהה תא ספאת וז הלועפ .v ןצחלב ועג

 במידת הצורך.

 רבתנו ולהשתמש ךלהמשי ניתן ,חד-פעמית ההית התקלה אם
 תוחוקהל תלשירו פנו שוב, המופיע השגיאה תהודע םא כרגיל.

 המכשיר. של Eה- רמספ ואת ויקתהמד השגיאה תהודע תא ינויוצ

 להשתמש אך ורק בנורות מסוג זה. את חיי הנורה. יש

לות!מחשהתתסכנ – רהאזה:
 בעת החלפת הנורה שבתא התנור, חלקי החשמל שבבית 

 משקע התנור נתקו את הנורה, פתלהנורה חשופים. לפני הח
 החשמל או הורידו את מפסק הזרם בתיבת הנתיכים.

 סכנת כוויות! – רהאזה:
 מיותהפני אוד. לעולם אין לגעת בדפנותהמכשיר מתחמם מ

 להתקרר למכשיר רלאפש שי ימום.חה בגופי וא רהתנו את של
 .רלאחר השימוש. שמרו על ילדים במרחק בטוח מהמכשי

 חר שהתקרר כדי למנוע נזק.הניחו מגבת בתא התנור לא .1
וותון השעון כדי להסיר אכיו סובבו את מכסה הזכוכית נגד .2

).1 (איור 
 רו אותה (איושכו החוצה את הנורה - אל תסובבמ

םוקיבמ נמצאים םשהזיזי וודאו שה,החד ההנור תא הכניסו

~ .3  2).28 "שירות לקוחות" בעמוד

הבריגו מחדש את מכסה הזכוכית.  .4
בהתאם לדגם המכשיר, למכסה הזכוכית עשויה להיות 

טבעת איטום. אם למכסה הזכוכית יש טבעת איטום,  
החזירו אותה למקומה לפני הברגת המכסה בחזרה. 

הוציאו את מגבת המטבח והרימו את מפסק הזר ם. .5 

 ורה פנימה בחוזקה.נה הנכון. דחפו את
 זמן הפעלה מרבי

 רישכמה ,תועש רפסמ ךשמב רונתה תורדגה תא ונשת אל םא
 נועד למנוע הפעלה רציפה יפסיק לחמם אוטומטית. הדבר

י מכוונת.תבל
 הגדרות השונותהמרבי תלוי ב הפעלהה מועד ההגעה לזמן 

 ר.שיכמברווגדהש

 ההפעלה המרבי הגיע זמן
 מופיע בתצוגה. ‰”

 הגדרות רניתן להגדי וי".ות למצב "כברר הפונקציאת בו וסובב
 חדשות לפי הצורך.

 ,הבכייש םיצור םכניא רשאכ רישכמה יוביכ תא עונמל ידכ עצה: 
 במיוחד, עליכם להגדיר תמיד בישול ארוך ךלדוגמה, עם מש

 ד לסיום זמן הבישול שהוגדר.ע משך בישול. התנור יתחמם
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איתור בעיותופתרונן

--------

he ר בעיות ופתרונןויתא 

 וח החזית בצדו התחתון עד אשר יינעל במקומול לחצו על .5
 ).5 נקישה ברור (איור בצליל

 פתחו שוב במעט את דלת התנור, והסירו את מגבת .6
 ם.קוד נסתםהמטבח שהכ

 הדלת. ם בצד שמאל וימין שלהברגי יניגו חזרה את שרהב .7
 השנקי ילבצל יינעלש עד עליו ולחצו וםמקב יויסהכ תא וחהני .8

 ).6 ר (איורברו

 איתור בעיות ופתרונן 3
 פשוטה יותהל יהעשו בההסי ותבר םימעפ ,הלקת להגתמ רכאש

 ונייע אנא ,תוחוקלה תוריש כזרמ לא ורשקתתש ינפל .ידמל
 ה בעצמכם.ינסו לפתור את הבעות והאפשרי בלת התקלותטב

 תיקון תקלות לבד

 בעצמכם. רובתנ ותכניט ן בקלות תקלותן לתקתבות ניים קרולעת

 ואצלמ ותוכל ,שציפיתם כפי יצאה אל בתנור שהכנתם המנ םא
 הכנה בסוף חוברת שול והוראותיעצות שימושיות בנושא ב

סגרו את דלת  המכשיר. .9 

זהירות! 
הזכוכית הותקנו חזרה   אין להשתמש בתנור עד שלוחות

במקומם  בצורה נכונה.

 ה.ההדרכ
 31 בעמוד

 "ונלש בחטמבםרכבוע נודקבשםינכומת" ~

הערות/פתרון  גורם
 אפשרי

תקלה

 תביתב םרזה קספמ תא וקדב
הנתיכים.

נתיך פגום.  המכשיר לא
 פועל.

 בדקו אם תאורת המטבח או
 ים.לפוע אחרים חשמל יירמכש

 הפסקת
חשמל.

אפסו את הזמן.  הפסקת
 חשמל.

 העשה
 בהבתמה

בתצוגה.
חותהשביתו את נעילת הבטי

 בפני ילדים על-ידי לחיצה 
 עם סמל והחזקה של הלחצן
 שניות. 4המפתח למשך כ-

תליענ
הבטיחות 

 בפני ילדים 
 פעילה.

 עובקל ןתינ לא
רותאת ההגד

במכשיר. סמל 
מפתח נדלק 
 בתצוגה או 

.†‘”“ 

חותהשביתו את נעילת הבטי
 בפני ילדים על-ידי לחיצה 

 עם סמל והחזקה של הלחצן
 שניות. 4המפתח למשך כ-

 ניתן לכבות את הנעילה דרך
יסיות.הגדרות הבסה

דלת התנור 
נעולה 

 באמצעות 
תליענ

 הבטיחות 
 בפני ילדים.

דלת התנור לא
נפתחת. סמל 
 מפתח נדלק 

בתצוגה.

ררקתי רונתה אתש דע וניתמה
 ייכבה. H וסמל הנעילה 

 דלת התנור
ננעלה על-
 ידי פעולת 

 י.הניקו

דלת התנור לא
נפתחת. סמל 

 נדלק H נעילה 
בתצוגה.

 כבו את המכשיר, והניחו לו 
 לתולהתקרר לפני הפע

מחדש.

אל רישכמה
התקרר 
 במידה 

מספקת.

 לאחר שמצב 
 ,הופעל הפעלה

œ בהבמה 
 בתצוגה.

~ 

 למשחהמ רונתה תא עגרל וקתנ
 תבתיב םהזר מפסק תא (כבו
 ו אתבים) ולאחר מכן ככהנתי

 תקוד 5מצב ההדגמה תוך כ-
 הי ההגדרינועל-ידי ש

 .›ל- ‹™ או „‚™ בסיסיתה
 ""הגדרות בסיסיות

 18 בעמוד

מצב
 ההדגמה 

 על.פמו

התנור אינו
מתחמם. 

 הנקודותיים 
בהבותמה

בתצוגה. 
 בתנורים 

וימים, יופיעמס
 š גם סמל 
בתצוגה.
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פציעה!  סכנת

he  ורנתה דלת

 , אךילחצו כלפי מעלה על שני התפסנים של הלוח האמצע .6
 יאוצהו .אחת דיב הלוח תא וקהחזי ).5 ראיו(ותאו ירותס לא

 את הלוח.

 ה.אמצעות חומר ניקוי לזכוכית ומטלית רכות בוחהל ו אתקנ

רהאזה:
 סכנת פציעה! 

 אין לסדק. חלהתפת להלוע התנור שבדלת בזכוכית שריטה ■
 ו בחומרי ניקויי ניקוי אזרמגרדת לזכוכית, בעלהשתמש ב
 רטים.וחדים או ש

 ם בעת פתיחת וסגירת הדלת,ימכשיר זזה ירים בדלתהצ ■
 בגד. הרחיקו את ושל איבר א סהוהם עלולים לגרום לתפי

 ידיכם מהצירים.

 התנור ת דלתנהתק

 בחלק אמצץ נחשה ודאו ,עיצמאבעת התקנה חוזרת של הלוח ה
 המתכת. חהחץ שעל לו מול אנמצ הואשו הלוח של וןהעלי יימנה

 הכניסו את הלוח האמצעי אל תוך התפס בחלק התחתון .1
 ).1 ון (איורולחצו עליו בחוזקה בחלק העלי

 ).2 לחצו על שני התפסנים כלפי מטה (איור .2

 לש ןוהתחת ובצד מגרעותה וךת אל תהחזי חלו תא הכניסו .3
 ).3 ור (איורפתח התנ

 יוהי הווים העליונים ישר שני עד אהקדמ גרו את הלוחס .4
 ).4 אימים (איורתממול לפתחים המ

פתחו שוב מעט את דלת התנור. הניחו את הכיסוי במקום .4
 ).3 ומו בצליל נקישה ברור (איורבמק עלינד שיאותו ע ולחצו 

 המכשיר. סגרו את דלת .5

 תםהתקנת ולת הדלוחו הסרת

התנור כדי להקל ית של דלתכיר את לוחות הזכוניתן להס
 את הניקוי. עליכם 

 התנור תלרת דהס

 פתחו מעט את דלת התנור. .1
 ).1 רוי (איון ושמאל של הכיסלחצו בצד ימי .2
 ).2 וי (איורהכיס רו אתהסי .3

 רהתנו תדל לש וימין לשמא בצד הברגים תא ירווהס שחררו .4
 ).3 ר(איו

לפני סגירת הדלת, הכניסו לפתח התנור מגבת מטבח .5
).4 שקופלה מספר פעמים (איור 

 עלה והניחו אותו על משטחאת לוח החזית כלפי מ וכמש
 ישר כאשר הידית פונה כלפי מטה.
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הניחו את שני הצירים בצד התחתון של התנור  על המשטח  
החיצוני של הדלת והשתמשו בהם כמובילים.

ודאו  שהצירים מוכנסים לפתחים המתאימים. הכנסת הצירים  
לפתחים צריכה להתבצע בקלות וללא התנגדות. אם אתם 
חשים בהתנגדות כלשהי, ודאו שהצירים מוכנסים לפתחים 

  

    

דלתהתנור

סכנת פציעה! 

he 

q דלת התנור 

 ורנתה דלת

 התנור ת דלתנהתק

 שאר נקישלכם יי , התנורה נאותיםזוקחי ותניקו תעומצבא
 .ארוכות םשני אה למשךלמורה נאותה ובצ דלתפק וימשיך

 הצעדים לעיל התקינו את הדלת חזרה למקומה על-ידי ביצוע
 עולות הפוך.פ בסדר

 לוודא ששני הצירים הוכנסו יש בעת התקנת דלת התנור, .1
).1 בצורה ישרה אל הפתח (איור רך ניקוי.דלת התנור לצו את רר כיצד להסיבסעיף זה נסבי

הסרת דלת התנור והתקנתה מחדש 
דלת התנור  לצורך ניקוי או לצורך פירוק לוחות  ניתן להסיר את

הזכוכית שלה. 
לכל  אחד מצירי הדלת יש תפסן נעילה.

כאשר תפסני הנעילה סגורים (איור 1 ), דלת התנור מאובטחת 
במקומה. לא ניתן להסיר אותה. 

כאשר תפסני הנעילה פתוחים כדי לאפשר את הסרת דלת 
התנור (איור 2), הצירים נעולים. לא ניתן  לטרוק אותם.

אימים.המת

פתחו את דלת התנור עד הסוף. סגרו שוב את תפסני .2
 ).2 הנעילה (איור 

רהזהא:
 סכנת פציעה! 

 ה.גדול הבעוצמ רקיטלה םעלולי הם ,יםינם נעולא ריםיהצ אם ■
 או, כאשר אתם גורים לגמריודאו תמיד שתפסני הנעילה ס

 פתוחים לגמרי. מסירים את הדלת, שהם
 הצירים בדלת המכשיר זזים בעת פתיחת וסגירת הדלת, ■

 של איבר או בגד. הרחיקו את הסיפם לתרום לגלילוהם עו
 סגרו את דלת התנור. .3 רים.הציידיכם מ

 התנור תלרת דהס
הסרת כיסוי דלת התנור  ורה מלאה ודחפו אותה לכיווןצב רופתחו את דלת התנ .1

 ניתן עו.בלשנות את צ ישבדלת התנור עשו עיטור הנירוסטה התנור.
 תו.וא ותלנק כדי ורסיהל הנעילה בצד שמאל ובצד ימין יקפלו מעלה את שני תפסנ .2

 20 י" בעמוד"ניקו ~
 ).1 ר(איו

 פתחו מעט את דלת התנור. .1 . אחזו בדלת בשתי‚ עד היכן שניתן רהתנו תסגרו את דל .3
 איורי (ושמאל של הכיסלחצו בצד ימין ו .2 הידיים בצד ימין ושמאל, ומשכו אותה החוצה כלפי מעלה

). 2 יורהסירו את הכיסוי (א .2). 3 ר(איו
 סגרו בזהירות את דלת המכשיר.

.(1 

 מרבחו רהתנו בדלתטה שר הנירוסעיטו נקו את :הערה
 ןובס ימ תרזעב תלדה ראש תא וקנ .הטסורינל םיאתמ יוקינ

 ומטלית רכה.
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מסילות

he 

 ה בחלק האמצעי של התושבתהמסיל הכניסו תחילה את .1

 מסילות

 בלבד. ודאו שבשתי המסילות כל מסילה מתאימה לצד אחד מסילות p לותימסה בתרכה
המוטות המעוגלים נמצאים בצד הקדמי.  אר נקי, התנור שלכם יישיםותקה נאוחזקוי ותני תצעומבא

 .ארוכות םשני אה למשךלומ ורה נאותהבצ דלתפק וימשיך
 וודחפ ר,התנו אתןדופ לע שענתנאהי ראש עד ,‚ תריהאחו ר את המסילות לצורך ניקוי.ייר כיצד להסבסעיף זה נסב

 ).1 ( איור ƒ רחולאהותא
,„ תלתוך התושבת הקדמי להסילאחר מכן הכניסו את המ .2 יפלכ התוא וצחלו ,רונתה את ןפוד לע תנעשנ איה רשא דע הסרת המסילות והרכבתן

 סכנת כוויות! – רהזהא: ).2 (איור … מטה 
 במסילות בעודן אוד. אין לגעתות להתחמם מלולהמסילות ע

 השימוש. הרחיקו התקרר לאחרחמות. יש לאפשר למכשיר ל
 ילדים מהמכשיר.

 מסילותהסרת ה

.(2 

ƒ ונתקו אותה ‚ הרימו את המסילה קלות בצד הקדמי .1
).1 ר(איו

רו אותה (איוון שלכם והוציאהמסילה לכיו את כל ומשכ .2 

 לצורך תבמברש השתמשו .וגוספ ויניק רבחומ המסילה תא נקו
 משקעי לכלוך קשים להסרה. ניקוי
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שריפה!  סכנת

שריפה!  סכנת

he פעולת הניקוי 

~ 

 דחיית שעת הסיום לפני הפעלת פעולת הניקוי

,ורך. לפני שתתחילוניתן לדחות את שעת הסיום במידת הצ  בישול או מסילות ייזרים, כלודאו שתא התנור ריק. הסירו אב
וגה. השתמשון בתצמעד שהסמל "סיום" יסו v געו בלחצן ע עלדעיף המתאים לקבלת מיסמתא התנור. עיינו ב םמדפי

סיום.י לדחות את שעת הכד @ בלחצן   23 בעמוד סילות""מ .אופן הסרת המסילות

 , סביברנקו את דלת תא התנור ולאורך השפה של תא התנו
 אין לשפשף את האטם או להסירו. .האטם

 רהזהא:
 שריפה! סכנת

 התלקחל שר עלוליםיצי במו שומן ינתז רופפות, ןוות מזיראש ■
 ת. לפני שתתחילו בפעולתיקוי מתבצענשר פעולת הכא

 אמת ריותב תהקשו המזון תוישאר את דתמי ירוסה הניקוי,
 רים.ורך ניקוי אביזור. אין להשתמש בפעולת הניקוי לצנהת

 ופעל.ההמתנה לאחר ש בור למצהתנור יעב

 שינוי וביטול

 חזור הניקוי לאחר שהופעל.לא ניתן לשנות את עוצמת מ

 .הנתמה בצמב אצנמ רשימכר השכא םויסה תעש תא תונשל תןינ
 ידיניקוי, כבו את המכשיר על-לת העואת פ ללבט ברצונכם אם

 יות למצב "כבוי".צורר הפונקבוב ביס

 למסו ויד ררקתי רונתה את רשא דע הלוענ ראשית רונתה תלד
■ 

■ 

םלועל .יוקינה תלועפ ךלהמב ץוחבמ דואמ םמחתי רישכמה
 בח,טות מריטים העלולים להתלקח, כגון מגבפ אין לתלות 

 ים על חלקו הקדמי שלחפצ ין להשעיןר. אהתנו ידית על
 התנור. הרחיקו ילדים מהמכשיר.

 ום גדולה מסביבר כמות חאם אטם הדלת פגום, תיווצ
 . אין להפעיל אתלדלת. אין לשפשף את האטם או להסירו

 המכשיר אם האטם פגום או חסר.

 הפעלת פעולת הניקוי

 י.הניקו פעולת רתהגד לפני ההכנה תואורה כל תא עצבל ודיהקפ

 ה.יכבי הנעילה בתצוגה

 לאחר הפעלת פעולת הניקוי

 בלנג כדי לחה במטלית והשתמש להתקרר. התנור לתא הניחו
 יר.שמסביב לדלת המכהתנור ו בתא את האפר שנשאר

שוב את המסילות. ורחב

 למשקעים לבנים על המשטחים קשה עלול לגרום לכלוך הערה: 
 הסכנ כל ואין מהמזון האכתוצ םמשקעי אלה באמייל. םיפהמצו

 ותרישאה את ריסהלןנית ים.עביצוה על םיעיפשמםינא הם .הםב
באמצעות מיץ לימון, בעת הצורך.  על הוא מוגדר מראש ולא ניתןומשך הזמן שכל מחזור ניקוי פ

 לשנותו.

 .V יהשתמשו בבורר הפונקציות כדי להגדיר ניקוי עצמ .1
 י.הניקו רומחז את רידהגלידכהרוטמפרטה ררבוב משותהש .2

 משך כל מחזור יופיע בתצוגה.
 ר ייספרתונהזמן ש יות.נספר שמ יל תוךחולת הניקוי תתעפ

 לאחור בתצוגה.

 ולת הניקוי.עהמטבח בזמן הפעלת פ רו אתאוור

עולת התוכנית.פ תחילת רלאח דלת התנור תינעל זמן קצר
 יופיע בתצוגה. H הסמל 
 שךמ ים.סתית ר שפעולת הניקויישמע לאחראה יתצליל ה

 ובבדי סייעל- התנור את כבו .וגהצפס בתא ההבישול יהי
 ות למצב "כבוי".ר בורר הפונקציוכפת

עד אשר תא התנור נור שובת התלפתוח את דל לא תוכלו
 וגה ייכבה.צבת H יתקרר דיו וסמל הנעילה 
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פעולתהניקוי

סכנת כוויות! 

he  וייקנהתולפע

 הערות
פעולת הניקוי . ים כתוצאהר נגרמהמכשי זיתחב צבעב םליק םידלהב ■

 מתכת.ו יקטים, כמו זכוכית, פלסנשו רומרי ייצובח משימוש 
■ 

■ 

 מי" כדי לנקות את תא התנור.צע יקוניית "יצנקבפו וששתמה וכמ םונראי רוהתנ דלת של חבלו לעתים שמופיעים םילהצל
 ושה מחזורי ניקוי.לן שיניתן לבחור מב צרות על-ידי תאורת התנור.נוש ותויקפשתה הם יםספ

 והות מאוד.טמפרטורות גבים באמייל נאפ יפים מצואביזר
זורחמ רךאו ביצועי ניקיון  מחזור

דקות 15כשעה ו- וי עדיןיקנ 1 

דקות 30כשעה ו- בינונית 2 

יםתישעכ אינטנסיבית 3 

 גילהופעה רת היבע. זובצ םילבדלים קהגרום לל יובר עשדה
 ה.ולהפע שאינה משפיעה על אופן

 באמייל את השוליים של המגשים סות לחלוטיןלא ניתן לכ
 טמע להיות לוליםע האל לייםוצאה מכך, שוהדקים. כת

 מחוספסים. דבר זה לא יפגע בהגנה שלהם מפני חלודה.

 לצלייה, לדוגמה כלי צלייה מיםהשתמשו בכלים מתאי

 ונמצאת בתנור זמן רב יותר, וך עבה יותרלככל ששכבת הלכ
 רונתה את תא תוקנל יד .רתוי קזח תויהל ךירצ יוקינה רוזחמ ךכ

ובות,רה. ניתן לנקות אותו לעתים קפעם בחודשיים או שלוש
 2.5-4.8כ- אל פעולת הניקוי היש במידת הצורך. צריכת החשמל 

 קילוואט לשעה.

 רותעה
 כשיר ננעלת אוטומטית כאשרדלת המ ,מסיבות של בטיחות ■

 הותוח אוכלו לפתת. לא תמהוא מגיע לטמפרטורה מסוי
 בתצוגה ייכבה. n עילהנשוב עד אשר סמל ה

 בעת ניקוי המכשיר. ורה הפנימית לא תופעלאהת ■

 רהאזה:

 שמירה על ניקיון התנור

 יכד ימייד ןבאופ ךלכלו והסיר .רוהתנ ניקיון לע מידת רלשמו שי
 ים לניקוי.ות של משקעים קשרלמנוע הצטב

כנת שריפה!ס – רהזהא:
 שאריות מזון, נתזי שומן ומיצי בשר עלולים להתלקח. לפני 

רותיות המזון הקשות בישאר , הסירו אתהשימוש במכשיר
 רים.והאביז ימוםחה יבהתנור, רכי מתא 

 עצות
 שימוש. הדבר ימנע התקשות לחר כלא נקו את תא התנור ■

 .אשל כתמי לכלוך בתוך הת
 סכנת כוויות! תמיד יש להסיר מיד כתמים שנוצרו כתוצאה מאבנית,

 חלפתו ןיא .הניקוי פעולת במהלך מאוד םמתחמ רונהת את ■ משומן, מעמילן ומחלבון (חלבון ביצה למשל).
 הניחו למכשיר להתקרר. הרחיקו ילדים .את דלת התנור לחות עוגות ת לאפייה שליתילכת-השתמשו בתבנית הרב

 מהמכשיר. במיוחד.
וי.קיניר מתחמם מאוד מבחוץ במהלך פעולת השהמכ ; ■ 

■ 

■ 

■ 
 לע ורשמ .ררהניחו למכשיר להתק ר.בדלת התנו לגעת ןיא י.עודיי

 וח מהמכשיר.טמרחק בים בילד

רהאזה:
 סכנה לנזק בריאותי! 

 תא התנור לטמפרטורה גבוהה פונקציית הבישול מחממת את
 הליךו. תרפישיה ייה ואפייו מצלרשנשא וןזריות משאש ךכ מאוד

 ןבזמ יריות.רה ברנותממ את תגרול םישעשוי םדיא משחרר הז
 .מטבחה את בהיט וררלאו להקפיד שי פועלת, הניקוי שפעולת

 ם. יש להרחיק ילדיםזמן ממושכי רקיר למשך פבחד אין להישאר
 תייצקנופב שומישה תעב םג תויחנהל םאתהב ולעפ .דמחמ תויחו

 התחלה מושהית עם זמן סיום מושהה.
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  סבון חמים: ימ
.הרכ      תבמטלי יבשוןמכרחאולםכלי בספוגנקו

 לוחות הדלת

תוקנלאין וא לזכוכית מגרדת בעזרת     גבספו 
 קרצוף מנירוסטה.

  סבון חמים: ימ
.הרכ      תבמטלי יבשוןמכרחאולםכלי בספוגנקו

 לתת הדידי

  ע של חומר להסרת אבניתמגלבמקרה ש
אחרת, ו באופן מיידי.בידית הדלת, יש לנקות

 ה.ינם ניתנים להסראים שייווצרו כתמ

חלקו הפנימי של המכשיר 
   ומץ:סבון חמים או תמיסת חימ משטחים

.הרכ       תבמטלי יבשוןמכרחאולםכלי בספוגנקויילממצופים בא
ןזוות משאריורככ    שרופות באמצעות מטלית 

בצמר מפלדת בון. השתמשולחה ומי ס 
 אל-חלד או בחומר ניקוי לתנור כדי להסיר 

   עיקש.לכלוך
 זהירות!

 בתא לתנורים ניקוי   רומבחשלהשתמ יןא
 עלול   רהדב חם. עדייןואה כאשררהתנו
 המזון      תוישאר כלתאירוסהבאמייל.עלפגו
 החימום    ילפנ המכשירתומדלרהתנואמת

 הבא של המכשיר.
 וח כדי שיוכלתור פהשאירו את תא התנ

 הניקוי. להתייבש לאחר
  י.מי העצוהניקומלץ להשתמש בפעולתמ

~   21"פעולת ניקוי" בעמוד

   להיווצרות לגרום יכולות מזון שאריות הערה: 
  ןזק ואיננמשקעים לבנים. הן אינן גורמות ל

 ות על אופן פעולת המכשיר.יעמשפ
 הסירו באמצעות מיץ לימון, בעת הצורך.

   סבון חמים: יממכסה הזכוכית 
.הרכ         תבמטלי יבשוןמכרחאולםכלי בספוגנקואתבהרונהלש

  ןיתנ ב בתא התנור,לכלוך ר יםקי רכאש התנור
י לתנורים.ר ניקולהשתמש בחומ

ה:סטורניוי משע  הדלתכיסוי 
 השתמשו בחומר ניקוי לנירוסטה. הישמעו 

   וייקרי ניזין להשתמש באבארן.צות היארולה
מנירוסטה.

 עשוי מפלסטיק: 
וג כלים.ן חמים וספנקו באמצעות מי סבו

 יבשו באמצעות מטלית רכה. אין להשתמש 
 במגרדת לזכוכית. וית אכוכזי לומר ניקבחו

 כיסוי הדלת. כדי לנקות, הסירו את
   סבון חמים: ימותילמס

    רשת.מבוא כליםגספו באמצעות ונקווהשר

   סבון חמים: ימת נשלפתכמער
 נקו באמצעות ספוג כלים או מברשת.

הסירליןא תא  מרחו  רכאש הסיכה     תסילוהמ 
 וצה - מומלץ לנקותהנשלפות נמשכות הח

 כאשר הן נמצאות בפנים. אין לנקות אותן
  ם.ליכחיבמד

   סבון חמים: ימאביזרים
    רשת.מבוא כליםגספו באמצעות ונקווהשר

יעמשק קיימיםםא וךלכל  םישק  ה,להסר     שי 
 סטה.וף מנירורצוג קספלהשתמש ב

--------

ניקוי

he ניקוי 

D ניקוי 
 שיךמיוינק ראשייםשלכ ורהתנ ים,תאונהקזוותח וייקנ ותאמצעב

 ירבלתפקד בצורה נאותה ומלאה למשך שנים ארוכות. כאן נס
 ופן נכון.אולנקות אותו ב חזק את התנורכיצד יש לת

 תכשירי ניקוי מתאימים לשימוש

 חומריכדי למנוע פגיעה במשטחים שונים כתוצאה משימוש ב
 על-פי ההוראות ושאינם מיועדים למשטחים אלה, פעל יניקו

 ן שלא כלכשיר, ייתגם המכלד םתא. בהלןשבטבלה שלה
על/בתוך המכשיר להלן כלולים טיםורמפים הוראזוה יםחמשטה

 שברשותכם.

 זהירות!
 לפני השטח סכנת נזק

 אין להשתמש ב:
 ורטים,ומרי ניקוי גסים או שח ■
 ה,הול גבוהומרי ניקוי בעלי תכולת אלכוח ■
 וגים גסים,וף או ספרצמטליות ק ■
 ה או מכשירי ניקוי באדים,וי בלחץ גבוקירי נימכש ■
 ור בעודו חם.וי התניקוחדים לנומרי ניקוי מיח ■

 דשותח ויקוגיות או מטליות ניפיד ולשטוף היטב סיש להקפ
ן.שון בהימוש הראלפני הש

 רותמרכז שיב יםצי מומליקונ רימיג מגוון חותוכלו להש עצה: 
 הלקוחות. פעלו בהתאם להוראות היצרן.

 
ניקוי  טחמש

 צדו החיצוני של המכשיר

 מי סבון חמים:
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ
 רו כתוצאהש להסיר מיד כתמים שנוצי

ןן (חלבוומאבנית, משומן, מעמילן ומחלב
 רוםשאריות אלה עלולות לג ביצה למשל). 

 לחלודה.
 םיחמשט לניקוי המיועדים הניקוי חומרי את

 שלרכו ןנית אל-חלד תמפלד םייהעשו םימח
 מהספקים או ותשירות הלקוח ממרכז

 למרוח שכבה דקה של חומר המורשים. יש
 ה.גבי המשטח ולנגב במטלית רכ-הניקוי על

 מי סבון חמים:
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 וכית אואין להשתמש בחומר ניקוי לזכ
במגרדת לזכוכית.

טהחזית נירוס

חלקי פלסטיק

 מי סבון חמים: 
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 משטחים
צבועים

 מי סבון חמים: 
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 ומר ניקוי לזכוכית אואין להשתמש בח
 במגרדת לזכוכית.

רהבקוח הל

 סכנת כוויות! – רהזהא:
 תיומינפה תונפדב תעגל ןיא םלועל .דואמ םמחתמ רישכמה

 ררקתהל רישכמל רשפאל שי .םהחימו ופיגב או רהתנו את של
שיר.ו על ילדים במרחק בטוח מהמכשימוש. שמרלאחר ה
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מצבשבת

.4

he  צב שבתמ

F מצב שבת
 בישול של למעלה משך דירגאפשר לכם להמ מצב שבת 

 תנורה ת שבתאול המנע רלשמו תוכלו כך ת.שעו 70מ-
 .ולכבות תנור אוה תא עילפלה תצטרכוש ית מבלוחמ

הפעלת מצב שבת
 לפני שתוכלו להשתמש במצב שבת, יש להפעילו בהגדרות 

 שינוי ההגדרות הבסיסיות

 וי".יות מוגדר למצב "כבהפונקציות מוכרח לה בורר

 שניות. 4למשך כ- v לחצו לחיצה ממושכת על הלחצן .1
 הראשונה תופיע בתצוגה, סיתירה הבסההגד

 .‚›™‚ לדוגמה,
 ה כדי לשנות את ההגדרהטמפרטורה בורר בו אתבסו .2

 בהתאם לצורך.
 יסיתסרה הבכדי לנווט אל ההגד @ השתמשו בלחצן .3

 ה.הבא
18 מודעות" בי"הגדרות בסיס ות.יהבסיס רות, המשיכו לעבור על כל ההגד@ או A באמצעות הלחצן ~ 

 תא ןנוולכ ןנית ן.יון/תחתועל םחימו תבאמצעו םמתחמ רהמכשי
 לישוהב ךשמ ונן את. ניתן לכו140°Cל- 85°C ןהטמפרטורה בי

 ת.עוש 72ל- 24 השעה הקרובה ביותר, בין ילחצ

 .X הגדירו את בורר הפונקציות לתוכנית .1
 מופיע בתצוגה. ‹‹‘†

 י לקבוע אתדורה כטרר הטמפרשו בבוהשתמ .2
 הטמפרטורה.

 פעמיים. v בלחצן וגע .3
 ה.בתצוג יסומן x ולששך הבימ

 כדי להגדיר את משך הבישול. A או @ השתמשו בלחצן .4
 שעת הסיום. תלהשהות א ןלא נית הערה:

 . הזמן שנותרתמספר שניו התנור יתחיל להתחמם לאחר
 וגה.ור בתציספר לאחי

 ., יישמע צליל התראהשבת שך הבישול במצבלאחר תום מ
 בתצוגה. יהיה אפס ולשהבי שךהמכשיר יפסיק להתחמם. מ

 יות למצבצורר הפונקב כפתור בודי סיבור על-ינכבו את הת
 "כבוי".

 שינוי וביטול

 לאחר שהמכשיר הופעל. ותלא ניתן לשנות את ההגדר
 שבת, כבו את המכשיר על-ידי אם ברצונכם לבטל את מצב

 יות למצב "כבוי".צורר הפונקבוב ביס

 את ההגדרות במידת הבסיסיות, כמתואר לעיל, ולשנות
 ורה.ורר הטמפרטבאמצעות ב הצורך

 שוב למשך v ןהחזיקו את הלחצהסיום, לחצו ו רחלא .5
 שניות כדי לאשר את ההגדרות. 4כ-

 כל ההגדרות הבסיסיות הוחלו.

סיות שוב בכל עת.דרות הבסיות את ההגנוכלו לשת

 רו גםיסיות יישמסהגדרות הבויים שביצעתם בינהש הערה: 
 במקרה של הפסקת חשמל.

19 



  

  

 

    
  

   

 

נעילת בטיחות בפני ילדים

--------

he יםילד ינבפ בטיחות נעילת 

A נעילת בטיחות בפני ילדים Q הגדרות בסיסיות 
כדי שתוכלו להשתמש  במכשיר בצורה יעילה ופשוטה יותר,  להפעיל םמילדי למנוע שמטרתה הילנע תייונקצבפ דמצוי ורהתנ

באפשרותכם לשנות הגדרות עומד לרשותכם מגוון הגדרות.
הגדרות בסיסיות

  
אלה לפי הצורך.

 את ההגדרות. בשוגג את התנור או לשנות

 הערות
תוכלו לעבור להגדרות הבסיסיות כדי לציין אם אתם  ■ 
מעוניינים  באפשרות להגדיר את נעילת  הבטיחות בפני 

~ "הגדרות בסיסיות" בעמוד  18

ילדים. 
מנעילת הבטיחות   אם  הכיריים מחוברות, הן לא יושפעו ■ 

בפני ילדים בתנור. 

  רשימת הגדרות בסיסיות

 ויסיות יהיסהגדרות הבהתאם למאפייני המכשיר, לא כל הב
זמינות.

 הפעלה והשבתה

 ונקציותפר הרבטיחות בפני ילדים, בוכדי להפעיל את נעילת ה
גדר למצב "כבוי".וות ממוכרח להי

 שניות. 4למשך כ- ' לחצו והחזיקו את הלחצן 
 הבטיחות בפני יה זו יופיע בתצוגה. נעילתצהסמל עבור פונק

 פעילה כעת. םילדי

 .יךמשת ורלאח שלו רהספיה,רדגוה V רטיימהשךמאם הערה:
 את שנותהבטיחות בפני ילדים פעילה, לא ניתן ל כאשר נעילת

 משך הטיימר.

, לחצו והחזיקוםכדי להשבית את נעילת הבטיחות בפני ילדי
 שניות, עד שהסמל בתצוגה 4שוב למשך כ- ' את הלחצן 

 ייכבה.

אפשרויות  סיתיהגדרה בס

 שניות 10= כ- ‚
ƒ -שניות 30= כ* 

 דקות 2= כ- „

 ראה הקוליתתהה משך
 ןמז וא לושיבה ןמז ףולחב

 ימריהט

™‹‚

 *שניות 3= כ- ‚

ƒ -שניות 6= כ 
 שניות 10= כ- „

 ן עד לקביעתמשך הזמ
 רההגד

™‹ƒ 

 = כבוי ›
 *= מופעל ‚

 צליל לחצן שנשמע בעת
 גיעה בלחצןנ
™‹„

 = כהה ‚
* ƒ= ינוניב

 הירה= ב „

 רהובהירות התא עוצמת
 וגהצשל הת

™‹…

 = הסתרת השעה ›
 *= הצגת השעה ‚

וםת השעה ביגצה ™‹† 

 = לא ›
 *= כן ‚

** ƒ ,נעולה עם דלת = כן 

 להפעיל נעילת בטיחות
 בפני ילדים?

™‹‡

 = לא ›
 *= כן ‚

 תאורה פנימית פועלת
 ועל?כשהמכשיר פ

™‹ˆ

 = קצר ‚
* ƒ= ינוניב

 וך= אר „
 חדיובמ ךרו= א …

 רמשך הפעלת מאוור
 קירור

™‹‰ 

(עבור מערכת *= לא ›
 מסילות ומערכת
 נשלפת בודדת)

 רכות מסילותע= כן (למ ‚
 ת כפולותלפושנ

 ומשולשות)

 מסילות טלסקופיות
 **משודרגות?

™‹Š

 *= לא ›

 = כן ‚
מצב שבת זמין? ™‚‹ 

 *= לא ›

 = כן ‚
 לאפס את כל ההגדרות

 ן?להגדרות היצר
™‚ƒ

 רן עשויות להיות שונות בהתאםיצ רותהגדרות יצרן (הגד *
 לדגם התנור)

 עבור כל סוגי התנור. לא זמין **
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 בדיקת אפשרויות קביעת זמן

 יםים מוארמהמתאי יםסמלה רו,דהוג ןמהז יעתויות קבשראם אפ
.ןמוצג הזמן כעת יסומ ובתצוגה. הסמל שעבור

 ,השונות ןעת הזמקבי אפשרויות כדי לבדוק את הערכים עבור 
 שוב ושוב עד שהסמל הדרוש יסומן. v עו בלחצןג

 כוונון הטיימר

 ות. באפשרותכם להגדיר אותור פועל לצד הגדרות אחרמהטיי

 ןמביעת זויות קאפשר

כוונון השעון
 לאחר שהמכשיר חובר לאספקת החשמל או לאחר הפסקת 

 הבהב בלוח התצוגה. קבעו את השעה.חשמל, השעון י

 דר למצב "כבוי".ות מוגיות מוכרח להיצורר הפונקב
 כדי להגדיר את השעה. @ או A השתמשו בלחצן .1

 בהב.סיק לההשעה תפ
 .v על הלחצן אשרו על-ידי לחיצה .2

 התנור יחיל את הזמן שקבעתם.

he 

 סיסיות"ות ב"הגדר
יות כדי לציין אם השעהסהבסי רותוכלו לעבור להגדת הערה: ה. לטיימר צליל התראה משלו,בכל עת, גם אם המכשיר כוב

 וגה או לא.צריכה להיות מוצגת בתצ ום זמןיבין סר למין סיום הזמן שנקבע בטייב כך ניתן להבחין 

~ 

 בישול.

 ,תוקד 10 דע .תוקד 59ו- תשעו 23 אוה רלהגדי יתןנש המרבי הזמן
 שניות. מעל 30 וחים שלר במרומשך הטיימ יר אתדניתן להג

 ר.ותי בוהג ךערשה לככ םכידקות, מרווחי הזמן מתאר 10

 ןללחצ םבהתא שונה, מחדש תבריר ךבער יתחיל מרהטיי משך
 ן שבו אתם נוגעים:והראש

 דקות אם אתם נוגעים 10ו- A דקות אם אתם נוגעים בלחצן 5
 .@ בלחצן

 יסומן. V עד שסמל הטיימר v געו בלחצן .1
 הטיימר. ר את משךכדי להגדי @ או A השתמשו בלחצן .2

ירה לאחור של משך הטיימר.שניות, תתחיל ספ רלאחר מספ

אם משך הטיימר המוגדר הוא משך הזמן שבו אתם עצה: 
 רוצים לבשל את המזון, השתמשו במשך הבישול. המכשיר 

 בישול יסתיים.ית כאשר הטבה אוטומייכ

 מר חלףהטיי עבור בעקהזמן שנ

 יישמע צליל התראה. משך הטיימר יהיה אפס בתצוגה.

 הטיימר. עו בלחצן כלשהו כדי לכבות אתג

שינוי וביטול
 הטיימר את משך כדי לשנות @ או A ניתן להשתמש בלחצן 

 יוחל. בכל עת. לאחר מספר שניות, השינוי
 עד יימרת משך הטלאפס א כדי A ןבלחצ והשתמש לבטל, כדי

 הטיימר כבוי כעת. ס.לאפ

 בדיקת אפשרויות קביעת זמן

 יםים מוארמהמתאי יםסמלה רו,דהוג ןמהז יעתויות קבשראם אפ
.ןמוצג הזמן כעת יסומ ובתצוגה. הסמל שעבור

 ,השונות ןעת הזמקבי אפשרויות כדי לבדוק את הערכים עבור 
 שוב ושוב עד שהסמל הדרוש יסומן. v עו בלחצןג

 18 בעמוד

 שינוי השעה

 כאשר יהיה צורך בכך, לדוגמה, ו לשנות את השעה שובלתוכ
בר משעון קיץ לשעון חורף.עבמ

 עד אשר הסמל v לשם כך, כאשר המכשיר כבוי, געו בלחצן 
 כדי @ או A תחתון, והשתמשו בלחצן עבור השעה יסומן בקו

 עה.שלשנות את ה
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השתמשו בלחצן A או @ כדי להגדיר את משך הבישול. .3

התנור יתחיל להתחמם לאחר מספר שניות. הזמן שנותר 
ייספר לאחור בתצוגה.

משך הבישול שהוגדר חלף
יישמע צליל התראה. המכשיר יפסיק להתחמם. משך הבישול 

יהיה אפס בתצוגה.
לאחר שהצליל ייפסק, תוכלו לגעת בלחצן @ כדי להגדיר משך 

בישול חדש.
לאחר שהמזון בושל, סובבו את בורר הפונקציות למצב "כבוי" 

כדי לכבות את התנור.

שינוי וביטול
ניתן להשתמש בלחצן A או @ כדי לשנות את משך הבישול 

בכל עת. לאחר מספר שניות, השינוי ייכנס לתוקפו.
כדי לבטל, השתמשו בלחצן A כדי לאפס את משך הבישול עד 

לאפס. המכשיר ימשיך להתחמם ללא משך בישול.

בדיקת אפשרויות קביעת זמן
אם אפשרויות קביעת הזמן הוגדרו, הסמלים המתאימים 

מוארים בתצוגה. הסמל שעבורו מוצג הזמן כעת יסומן.
כדי לבדוק את הערכים עבור אפשרויות קביעת הזמן השונות, 

געו בלחצן v שוב ושוב עד שהסמל הדרוש יסומן.

הגדרת שעת הסיום
ניתן לדחות את השעה שבה הבישול אמור להסתיים. לדוגמה, 
תוכלו להכניס את המזון לתנור בבוקר, ולהגדיר את משך הבישול 

כך שהיא תהיה מוכנה לארוחת הצהריים.

הערות
הקפידו לא להשאיר מזון לזמן ממושך מדי בתא התנור כדי  ■

שלא יתקלקל.
אין לכוונן את שעת הסיום כאשר המכשיר כבר פועל.  ■

אחרת, תוצאת הבישול לא תהיה משביעת רצון.

ניתן להשהות את משך הבישול ב-23 שעות ו-59 דקות לכל 
היותר.

הדוגמה שבאיור: השעה היא 10:30, משך בישול של 45 דקות 
הוגדר וברצונכם שהמזון יהיה מוכן ב-12:30.

הגדרת סוג החימום והטמפרטורה או ההגדרה .1
געו בלחצן v פעמיים והשתמשו בלחצן A או @ כדי להגדיר  .2

את משך הבישול.
.v געו שוב בלחצן .3

שעת הסיום y תסומן בתצוגה.

השתמשו בלחצן @ או A כדי לדחות את שעת הסיום. .4

התנור יקבע את ההגדרות לאחר מספר שניות. שעת הסיום 
תוצג בתצוגה. כאשר המכשיר יופעל, תתחיל ספירה לאחור 

של השעה.

משך הבישול שהוגדר חלף
יישמע צליל התראה. המכשיר יפסיק להתחמם. משך הבישול 

יהיה אפס בתצוגה.
לאחר שהצליל ייפסק, תוכלו לגעת בלחצן @ כדי להגדיר משך 

בישול חדש.
לאחר שהמזון בושל, סובבו את בורר הפונקציות למצב "כבוי" 

כדי לכבות את התנור.

שינוי וביטול
ניתן להשתמש בלחצן A או @ כדי לשנות את שעת הסיום. 
לאחר מספר שניות, השינוי יוחל. לא ניתן לשנות את שעת 

הסיום לאחר שהתחילה כבר ספירה לאחור של משך הבישול. 
אחרת, תוצאת הבישול לא תהיה משביעת רצון.

כדי לבטל, השתמשו בלחצן A כדי להגדיר את שעת הסיום 
בחזרה לשעה הנוכחית בתוספת משך הבישול. המכשיר יתחיל 

להתחמם ותתחיל ספירה לאחור של משך הבישול.
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שינוי
ניתן לשנות את פעולת החימום ואת הטמפרטורה בכל עת 

באמצעות הבורר המתאים.
אם תשנו את פעולת החימום, הטמפרטורה תשתנה לערך 

ברירת המחדל המתאים.

חימום מהיר
בחימום מהיר, ניתן לקצר את זמן החימום.

פעולות חימום מתאימות כוללות את:
3D אוויר חם : ■

% חימום עליון/תחתון ■

השתמשו בחימום מהיר רק כאשר נבחרה טמפרטורה הגבוהה 
.1 00°C-מ

כדי להבטיח תוצאת בישול אחידה, אין להניח את המזון בתא 
התנור לפני סיום שלב החימום המהיר.

הגדירו את פעולת החימום והטמפרטורה. .1
.c געו בלחצן .2

הסמל c יופיע בתצוגה.
התנור יתחיל להתחמם לאחר מספר שניות.

 c בתום שלב החימום המהיר, יישמע צליל התראה והסמל
ייכבה. הכניסו את המזון לתא התנור.

אפשרויות קביעת זמן O

זת מןבתנור שלכם יש מספר אפשרויות לכוונון זמן. אפשרויות קביע

 ,v לפני שתוכלו להציג את משך הבישול באמצעות הלחצן
יהיה עליכם להגדיר פעולת חימום. לאחר שתגדירו משך בישול, 
תוכלו להציג את שעת הסיום. ניתן להגדיר את הטיימר בכל עת.

צליל התראה יישמע בסיום משך הבישול או משך פעולת 
הטיימר. ניתן לבטל את צליל ההתראה מוקדם על-ידי נגיעה 

.v בלחצן

הערה: ניתן לשנות את משך השמעת צליל ההתראה בהגדרות 
18 הבסיסיות. ~ "הגדרות בסיסיות" בעמוד

הגדרת משך זמן הבישול
ניתן להגדיר את משך הבישול הרצוי עבור המזון. זה מונע 
מהמזון להתבשל למשך זמן ארוך מדי בטעות, ופירושו של 
דבר שאינכם צריכים להפסיק את מה שאתם עושים כדי לכבות 

את התנור.
הזמן המרבי שניתן להגדיר הוא 23 שעות ו-59 דקות. ניתן 
להגדיר את משך הבישול במרווחים של דקה אחת עד לשעה 

אחת, ולאחר מכן, במרווחים של 5 דקות.
משך הבישול יתחיל בערך ברירת מחדל שונה, בהתאם ללחצן 

הראשון שבו אתם נוגעים: 
10 דקות אם אתם נוגעים בלחצן A ו-30 דקות אם אתם נוגעים 

בלחצן @.

הדוגמה שבאיור: זמן בישול 45 דקות.
הגדרת סוג החימום והטמפרטורה או ההגדרה .1

געו בלחצן v פעמיים. .2
משך הבישול x יסומן בתצוגה.

שימושאפשרות כוונון זמן
xלאחר תום משך הבישול שהוגדר, התנורמשך הבישול 

יפסיק להתחמם אוטומטית.
yהזינו את משך הבישול ואת שעת הסיום שעת סיום

הרצויים. המכשיר יופעל אוטומטית כך 
שהבישול יסתיים בשעה הרצויה.

Vהטיימר דומה לכל טיימר עצמאי אחר. טיימר
הוא פועל בנפרד מהתנור כאשר הוא 

מתחמם ומשאר אפשרויות קביעת 
הזמן, ואינו משפיע על התנור.

vכאשר לא פועלת פונקציה אחרת בחזית,זמן 
המכשיר יציג את השעה בתצוגה.
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לפני הפעלה ראשונה K

לפני שניתן להשתמש במכשיר, יש לבצע מספר הגדרות. לפני 
השימוש הראשון, יש גם צורך לנקות את תא התנור ואת 

לפני הפע להראשונה

האביזרים.

שימוש ראשון
השעה תופיע בתצוגה בעת חיבור המכשיר לאספקת החשמל. 

כוונו את השעה הנוכחית.

כוונון השעון
ודאו שבורר הפונקציות מוגדר למצב "כבוי".

השעה שמוצגת בעת ההפעלה היא 12:00.
השתמשו בלחצן A או @ כדי להגדיר את השעה. .1

געו בלחצן v כדי לאשר. .2
השעה הנוכחית תוצג בתצוגה.

ניקוי תא התנור והאביזרים
לפני השימוש במכשיר בפעם הראשונה לצורך הכנת מזון, יש 

לנקות את תא התנור ואת האביזרים.

ניקוי תא התנור
כדי להעלים את ריח המכשיר החדש, חממו את תא התנור 

כאשר הוא ריק ודלת התנור סגורה.
ודאו שתא התנור אינו מכיל שאריות של חומרי האריזה, כגון 

פתיתי קלקר, והסירו את נייר הדבק שנמצא במכשיר או עליו. 
לפני חימום התנור, נגבו את המשטחים החלקים בתא התנור 
באמצעות מטלית רכה ולחה. הקפידו על אוורור נאות של 

המטבח בעת חימום התנור בפעם הראשונה.
קבעו את ההגדרות המופיעות להלן. בסעיף הבא תלמדו 

כיצד לקבוע את פעולת החימום הרצויה ואת הטמפרטורה. 
14 ~ "תפעול המכשיר" בעמוד

כבו את המכשיר לאחר הזמן המצוין.
לאחר שתא התנור התקרר, נקו את המשטחים החלקים 

באמצעות מי סבון וספוג רך.

ניקוי האביזרים
נקו היטב את האביזרים באמצעות מי סבון וספוג כלים או 

מברשת רכה.

תפעול המכשיר 1

בשלב זה כבר למדתם על הבקרות השונות ואופן פעולתן. כעת 
נסביר כיצד לבחור בהגדרות השונות של התנור.

תפעול המכשיר

הפעלה וכיבוי של המכשיר
השתמשו בבורר הפונקציות כדי להפעיל או לכבות את התנור. 
סיבוב בורר הפונקציות לכל מצב שהוא מלבד מצב "כבוי" מפעיל 
את התנור. כדי לכבות את התנור, יש לסובב את כפתור בורר 

הפונקציות למצב "כבוי".

הגדרת פונקציית החימום והטמפרטורה
בורר הפונקציות ובורר הטמפרטורה מאפשרים לקבוע בקלות 
את ההגדרות הדרושות לתנור. כדי לגלות מהי פעולת החימום 

המומלצת לכל סוג של מזון, עיינו בתחילת מדריך ההפעלה. 
9 ~ "הכרת המכשיר" בעמוד

. 190°C הדוגמה שבאיור: חימום עליון/תחתון % בטמפרטורה של

השתמשו בבורר הפונקציות כדי להגדיר את פעולת החימום. .1

השתמשו בבורר הטמפרטורה כדי להגדיר את הטמפרטורה  .2
או כדי לקבוע את ההגדרות עבור הגריל.

התנור יתחיל להתחמם לאחר מספר שניות.

לאחר שהמזון בושל, סובבו את בורר הפונקציות למצב "כבוי" 
כדי לכבות את התנור.

הערה: ניתן להגדיר הן משך בישול והן שעת סיום להפעלת 
15 התנור. ~ "אפשרויות קביעת זמן" בעמוד

הגדרות
: 3Dאוויר חם פעולת חימום

מרביטמפרטורה
שעהזמן
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שילוב אביזרים
ניתן להכניס את מדף הרשת ואת התבנית הרב-תכליתית יחד 

כדי ללכוד טיפות נוזלים.
בעת הכנסת מדף הרשת, ודאו כי שני זיזי הריווח ‚ נמצאים 

בקצה האחורי. בעת הכנסת התבנית הרב-תכליתית, מדף 
הרשת צריך להיות מעל מסילת ההובלה העליונה.

בתמונה מוצגת התבנית הרב-תכליתית

אביזרים אופציונליים
ניתן לרכוש אביזרים שונים ממרכז שירות הלקוחות, מספק 

מורשה או באופן מקוון. *תוכלו למצוא מגוון רחב של אביזרים 
לתנור שלכם בחוברות שלנו או באינטרנט.

זמינות האביזרים והאפשרות להזמין אותם באינטרנט משתנות 
בין הארצות השונות. עיינו בעלוני הפרסום לקבלת מידע נוסף.

הערה: לא כל האביזרים האופציונליים מתאימים לכל הדגמים 
של התנורים. בעת הרכישה, ציינו במדויק את מספר הזיהוי 

(מספר ה- E) של התנור שלכם. ~ "שירות לקוחות" 
28 בעמודבעמוד

--------

שתי תבניות רב-תכליתיות, סגנון צר
לאפיית עוגות לחות, מאפים ומזון קפוא.

אין להשתמש בתבניות הרב-תכליתיות ביחד עם המסילות 
הנשלפות הנצמדות, או להניח אותן על מדף הרשת.

מחבת מקצועית
להכנת כמויות מזון גדולות. אידיאלית גם למוסקה, לדוגמה.

מחבת מקצועית עם מדף רשת פנימי לתבנית
להכנת כמויות מזון גדולות.
מכסה למחבת המקצועית

המכסה הופך את המחבת המקצועית למצלה מקצועי.
מגש פיצה

לאפיית פיצה ועוגות עגולות גדולות.
מגש גריל

משמש לצלייה במקום מדף הרשת או כמגן נתזים. לשימוש 
בתבנית הרב-תכליתית בלבד.

אבן אפייה
להכנה של לחמים, לחמניות או פיצות ביתיות שדורשות 

תחתית פריכה.
חממו מראש את אבן האפייה לטמפרטורה המומלצת.

כלי צלייה מזכוכית
להכנת נזידים ופשטידות.

תבנית זכוכית
לפשטידות, תבשילי ירקות ופריטים אפויים.

מסילה נצמדת
ניתן להשתמש במסילות הנשלפות בכל מפלס. ניתן להתקין 

מסילות בכל אחד מהמפלסים הפנויים.
 מערכת נשלפת, רמה אחת

 תאפשר למשוך את 2התקנת מסילות נשלפות במיקום 
האביזרים החוצה בלי שיתהפכו ויפלו.

 מערכת נשלפת, בשתי רמות
 תאפשר לכם 3 ו-2התקנת מסילות נשלפות במיקומים 

למשוך את האביזרים החוצה מבלי שיתהפכו וייפלו.
 מערכת נשלפת, בשלוש רמות

 תאפשר לכן 3 ו-2, 1התקנת מסילות נשלפות במיקומים 
למשוך את האביזרים החוצה מבלי שיתהפכו וייפלו.

אביזרים אופציונליים
מדף רשת

להנחת כלי בישול, תבניות אפייה, כלים עמידים בחום 
ולהכנת צלי בשר ומזון צלוי.

מגש אפייה
לפשטידות במגשים ופריטים אפויים קטנים.

תבנית רב-תכליתית
לאפיית עוגות לחות, מאפים, מזון קפוא ונתחי בשר צלויים.

ניתן להשתמש בתבנית זו גם ללכידת השומן שמטפטף בעת 
צלייה ישירה בגריל על גבי מדף הרשת.

מדף רשת פנימי לתבנית
עבור בשר, עוף ודגים.

מיועד להכנסה אל תוך התבנית הרב-תכליתית כדי לאפשר 
לכידת טיפות שומן ומיצי בשר בעת הצלייה.

תבנית רב-תכליתית עם ציפוי למניעת הידבקות
לאפיית עוגות לחות, מאפים, מזון קפוא ונתחי בשר צלויים.
להסרה מהירה ופשוטה יותר של מאפים ובשר צלוי מתוך 

התבנית הרב-תכליתית.
מגש אפייה עם ציפוי למניעת הידבקות

לפשטידות במגשים ופריטים אפויים קטנים.
להסרה מהירה ופשוטה יותר של מאפים ובשר צלוי מתוך 

מגש האפייה.

a
a

a
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אביזרים _

המכשיר מגיע עם מבחר אביזרים. כאן תמצאו מידע על האביזרים 
הכלולים ועל אופן השימוש הנכון בהם.

אביזרים

אביזרי בקרה
האביזרים שסופקו עשויים להיות שונים, בהתאם לדגם התנור.

יש להשתמש אך ורק באביזרים מקוריים. הם מותאמים 

 מדף רשת
, תבניות אפייה להנחת כלי בישול

וכלים עמידים בחום.
ות קפואות.ריל ומנגביוון צלזי, מלצל  

 תבנית רב-תכליתית
פייה של עוגות לחות, מאפים, אל

 בשר גדולים.מזון קפוא ונתחי
ניתן להשתמש בתבנית זו גם 

ללכידת השומן שמטפטף בעת 
צלייה ישירה בגריל על גבי מדף 

הרשת.
 מגש אפייה

לפשטידות במגשים ומוצרים 
ים.נאפויים קט

--------

במיוחד לשימוש במכשיר שברשותכם.
ניתן לרכוש אביזרים שונים ממרכז שירות הלקוחות, מספק 

מורשה או באופן מקוון.

הערה: האביזרים עלולים להתעוות כאשר הם מתחממים. 
הדבר אינו משפיע על תפקודם. לאחר שהם מתקררים, הם 

חוזרים לצורתם המקורית.

הכנסת האביזרים
בתא התנור יש חמישה מפלסים עבור המדפים. המפלסים 

נספרים מלמטה כלפי מעלה.
בתנורים מסוימים, מיקום המדף הגבוה ביותר מסומן בתא 

התנור עם סמל הגריל.

הקפידו תמיד להכניס את האביזר בין שתי מסילות ההובלה 
בכל מפלס.

ניתן למשוך את האביזרים החוצה כמחצית הדרך מבלי שיתהפכו.

הערות
הקפידו להכניס את האביזרים לתא התנור בצורה הנכונה. ■

הקפידו להכניס את האביזרים עד הסוף, כדי שהם לא יגעו  ■
בדלת המכשיר.

הוציאו את כל האביזרים שלא תשתמשו בהם מתא התנור. ■

פונקציית נעילה
ניתן למשוך את האביזרים החוצה כמחצית הדרך עד שהם 
ננעלים במקומם. פונקציית הנעילה מונעת את נטיית האביזרים 

בעת הוצאתם. יש להכניס את האביזרים אל תוך תא התנור 
כהלכה כדי שההגנה נגד הטיה תפעל כראוי.

בעת הכנסת מדף הרשת, ודאו שהזיז ‚ נמצא מאחור ופונה 
כלפי מטה. הכניסו את מדף הרשת כאשר צדו הפתוח פונה 

לדלת התנור והחלק המעוגל מופנה כלפי מטה ¾.

בעת הכנסת מגשי אפייה לתא התנור, ודאו שהשקע ‚ נמצא 
מאחור ופונה כלפי מטה. הצד המשופע של האביזר ƒ צריך 

לפנות כלפי דלת המכשיר.
בתמונה מוצגת התבנית הרב-תכליתית

a
a

a
a

b
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פונקציות אחרות
התנור החדש שלכם כולל פונקציות נוספות; עיינו להלן בתיאור 

קצר שלהן.

--------

שימושפעולה

Xעבור סוגי מזון רבים, למכשיר יש ערכי הגדרה מתוכנתים מראש שניתן תוכניות
להשתמש בהם.

28"תוכניות" בעמוד 

Vפונקציית הניקוי העצמי הפירוליטי מנקה את תא התנור כמעט לבדה.ניקוי עצמי פירוליטי
21"פעולת ניקוי" בעמוד 

~

~

טמפרטורה
השתמשו בבורר הטמפרטורה כדי להגדיר את הטמפרטורה 

בתא התנור. ניתן להשתמש בו גם כדי לבחור את הגדרות 
הצלייה בגריל והניקוי, לדוגמה.

ההגדרות יופיעו בתצוגה.

הערות
ניתן להגדיר את הטמפרטורה במרווחים של מעלה אחת,  ■

עד ל-C° 100, ולאחר מכן במרווחים של 5 מעלות.
בעת בישול בטמפרטורות גבוהות, המכשיר מנמיך מעט  ■

את הטמפרטורה לאחר פרק זמן ארוך.

מחוון הטמפרטורה
סמל מחוון הטמפרטורה _ מתמלא בצבע כשהמכשיר מתחמם.

בעת חימום מראש של התנור, הזמן המיטבי להנחת המזון 
בתא התנור הוא כשהסמל מתמלא לגמרי בצבע.

חום שיורי 
כאשר המכשיר כבוי, מחוון הטמפרטורה מציג את החום השיורי 
בתא התנור. ככל שהטמפרטורה נמוכה יותר, כך הקו קצר יותר.

הערות
מחוון הטמפרטורה מציג רק את הטמפרטורה הגדלה עבור  ■
פעולות חימום שעבורן מוגדרת טמפרטורה. לדוגמה, עבור 

הגדרות גריל, המחוון מציג קו מלא מההתחלה.
אם הטמפרטורה בתא התנור גבוהה מדי כאשר המכשיר  ■
מופעל, œ יופיע בתצוגה עבור פונקציות חימום מסוימות. 

כבו את המכשיר והניחו לו להתקרר לפני הפעלתו מחדש.
בשל התמד החום, הטמפרטורה בפועל בתוך תא התנור  ■

עשויה להשתנות מהטמפרטורה המוצגת.

תא התנור
הפונקציות השונות בתא התנור מקלות על השימוש במכשיר. 
לדוגמה, תא התנור מואר היטב ומאוורר הקירור מונע התחממות 

יתר של המכשיר.

פתיחת דלת התנור
אם תפתחו את דלת התנור כאשר המכשיר פועל, המכשיר ימשיך 

לפעול כפי שפעל קודם לכן.

תאורה פנימית
ברוב פונקציות החימום ובפונקציות אחרות, התאורה הפנימית 
בתא התנור נשארת דלוקה כאשר התנור פועל. לאחר שהתנור 

סיים לבשל את המזון, התאורה כבית.
על-ידי לחיצה על הלחצן עבור התאורה הפנימית, ניתן להפעיל 
את התאורה מבלי לחמם את התנור. זה לדוגמה, מאפשר לנקות 

בקלות רבה יותר את התנור.

מאוורר הקירור
מאוורר הקירור מופעל ומושבת לסירוגין בהתאם לצורך. 

האוויר החם נפלט מעל הדלת.

זהירות!
אין לכסות את פתחי האוורור. פעולתם נועדה למנוע התחממות 

יתר של התנור.

כדי לקצר את משך הזמן שדרוש לתנור להתקרר לאחר סיום 
עבודתו, המאוורר ימשיך לפעול למשך פרק זמן מסוים לאחר 

מכן.



הכרת המכשיר he

10

תצוגה
טמפרטורת תא התנור שאתם מגדירים באמצעות בורר 

הטמפרטורה תוצג בתצוגה.
בנוסף, באפשרותכם לקרוא את ההגדרות עבור אפשרויות 

הגדרת הזמן. הערך שניתן להגדיר כעת או הערך שחולף יוצג 
בספרות גדולות בתצוגה. כדי להשתמש באפשרויות הגדרת 

 ø מספר פעמים. אם יש חצים v הזמן הנפרדות, געו בלחצן
מעל סמל או מתחתיו, המשמעות היא שהערך שמוצג בספרות 

גדולות בתצוגה מתייחס לפונקציה שסמל זה מייצג.

סוגי חימום ופונקציות
השתמשו בבורר הפונקציות כדי לקבוע את סוגי החימום 

ופונקציות נוספות.
כדי לוודא שתשתמשו תמיד בסוג החימום הנכון לבישול המזון, 

סיפקנו הסבר לגבי ההבדלים והיישומים להלן.

--------

שימושטמפרטורהסוג חימום

לאפייה וצלייה במפלס אחד או יותר.3D30-275 °Cאוויר חם :
המאוורר מפזר את החום של גוף החימום הטבעתי, שממוקם בדופן 

האחורית של התנור, באופן שווה בתוך תא התנור.

לבישול עדין של סוגי מזון נבחרים בקומה אחת ללא חימום מראש.C° 125-275אוויר חם עדין7
המאוורר מפזר את החום של גוף החימום הטבעתי, שממוקם בדופן 

האחורית של התנור בתוך תא התנור.
פונקציית החימום משמשת למדידה הן של צריכת החשמל במצב האוויר 

המסוחרר והן של רמת נצילות האנרגיה.

. הטמפרטורה תלויה 3להכנה מהירה של מוצרים קפואים במפלס מדף CoolStart30-275 °Cפונקציית ,
בהוראות היצרן - השתמשו בטמפרטורה הגבוהה ביותר שצוינה על-גבי 

האריזה. זמן הבישול הוא בהתאם להוראות היצרן או קצר יותר. אין צורך 
בחימום מראש.

לבישול פיצה ומנות המצריכות כמות חום גדולה מלמטה.C° 30-275אפיית פיצה;
גוף החימום התחתון וגוף החימום הטבעתי בחלק האחורי של התנור 

מתחממים.

לבישול בבן מארי ולאפיית מזון פרק זמן נוסף.C° 30-250חימום תחתון$
החום נפלט מלמטה.

לבישול איטי ועדין של נתחי בשר צרובים, עדינים בכלי ללא כיסוי.C° 70-120בישול איטי.
החום נפלט מלמטה ומלמעלה בצורה שווה בטמפרטורות נמוכות.

הגדרות הגריל:גריל, שטח גדול)
 = נמוך1
 = בינוני2
 = גבוה3

לצלייה בגריל של פריטים שטוחים כגון אומצות או נקניקיות, להכנת קלי 
ולהשחמת מזון.

כל האזור שנמצא מתחת לגוף החימום של הגריל מתחמם.

לצלייה של עוף, דגים שלמים ונתחי בשר גדולים.C° 30-275צלייה בסחרור אוויר4
גוף החימום של הגריל והמאוורר מופעלים וכבים לסירוגין. המאוורר מפזר 

את האוויר החם מסביב למזון.

לאפייה וצלייה מסורתית במפלס אחד. מתאים במיוחד לעוגות עם ציפוי לח.C° 30-275חימום עליון/תחתון%
החום נפלט מלמטה ומלמעלה בצורה שווה.

פונקציית חימום זו משמשת למדידה של צריכת החשמל במצב הרגיל.

הערה: עבור כל פעולת חימום, המכשיר מציין טמפרטורה או 
דרגה של ברירת מחדל. תוכלו לקבל את ערך ברירת המחדל 

או לשנותו באזור המתאים.
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בסעיף זה מובא הסבר על המחוונים והבקרים השונים. כאן 
תמצאו גם מידע על הפונקציות השונות של המכשיר.

הכ רתהמכשיר

הערה: המפרט הייחודי והצבעים עשויים להשתנות בין הדגמים 
השונים.

לוח הבקרה
תוכלו להגדיר את הפונקציות השונות של המכשיר דרך לוח 

הבקרה. להלן תראו סקירה של לוח הבקרה ופריסת הבקרים.

לחצנים ותצוגה
ניתן להשתמש בלחצנים כדי להגדיר פונקציות נוספות במכשיר 

שלכם. תוכלו לראות את הערכים עבורן בתצוגה.

--------

משמעותסמל
v אפשרויות קביעת

זמן
הקישו על הסמל שוב ושוב כדי 

, Vלבחור את הטיימר 
 y, שעת הסיום xהמשך

.vוהשעה 
A
@

מינוס
פלוס

הקטנת ערכי ההגדרה.
הגדלת ערכי ההגדרה.

נעילת בטיחות '
בפני ילדים

נעילה ופתיחה של פונקציות 
התנור בלוח הבקרה.

הפעלה או כיבוי של התאורה תאורה פנימית=
הפנימית.

cהפעלה או ביטול של חימום מהיר
Rapid heating (חימום מהיר) 

בתא התנור.

לחצנים ותצוגה  (
הלחצנים הם לחצני מגע עם חיישנים מתחתיהם. פשוט 

געו בסמל כדי לבחור את הפונקציה.
התצוגה מציגה סמלים עבור פונקציות פעילות ואת 

האפשרויות להגדרת זמן.
בורר הפונקציות  0

השתמשו בבורר הפונקציות כדי להגדיר את פעולת 
החימום או פונקציות אחרות.

ניתן לסובב את בורר הפונקציות עם כיוון השעון או נגד 
כיוון השעון ממצב "כבוי".

בורר טמפרטורה  8
השתמשו בבורר הטמפרטורה כדי להגדיר את הטמפרטורה 
עבור פעולת החימום או בחרו את ההגדרה עבור פונקציות 

אחרות.
גם את בורר הטמפרטורה ניתן לסובב עם כיוון השעון או 

נגד כיוון השעון. אין לו מצב "כבוי".

הערה: במכשירים מסוימים, ניתן לדחוף את כפתורי הבקרה 
פנימה. כדי לדחוף את כפתור הבקרה פנימה ולנעול אותו, או 

כדי לשחרר אותו שוב, סובבו אותו למצב "כבוי".
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המכשיר החדש שלכם חסכוני במיוחד בחשמל. בסעיף זה 
תוכלו למצוא עצות מועילות לחיסכון באנרגיה בעת השימוש 

הגנה על הסביבה

במכשיר, וכן הסבר לגבי השלכה נאותה של המכשיר בתום 
השימוש בו.

חיסכון בחשמל
חממו את התנור מראש אך ורק אם פעולה זו מצוינת  ■

במתכון או בטבלה שבחוברת ההוראות.
הפשירו מזון קפוא לפני הכנסתו לתא התנור. ■

השתמשו בתבניות אפייה בצבע כהה, הצבועות בשחור או  ■
בעלות ציפוי אמייל. הן קולטות את החום טוב יותר.

הסירו את כל האביזרים שאינם דרושים מתא התנור. ■

פתחו את דלת המכשיר מעט ככל האפשר כאשר הוא נמצא  ■
בשימוש.

אם ברצונכם לאפות מספר עוגות, מומלץ לאפות אותן בזו  ■
אחר זו. תא התנור נשאר חם. פעולה זו תקצר את משך זמן 
האפייה של העוגה השנייה. ניתן להכניס לתנור במקביל 

שתי תבניות אפייה כשהן מונחות זו לצד זו.

במקרה של זמני בישול ממושכים, ניתן לכבות את התנור  ■
10 דקות לפני סיום הבישול ולנצל את החום השיורי כדי 

לסיים את תהליך הבישול.

סילוק ידידותי לסביבה
יש להשליך את חומרי האריזה באופן ידידותי לסביבה.

   2012/19/EU מכשיר זה עומד בתקנה הא ירופית
להשלכת ציוד חשמלי ואלקטרוני (WEEE). התקנה 

מפרטת את המסגרת ברחבי האיחוד האירופי להחזרה 
ולמחזור של מכשירים משומשים.
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פעולות העלולות לגרום נזק  ]
למכשיר

מידע כללי פעולות העלולות לגרום נזק למכשיר

זהירות!
אביזרים, רדיד אלומיניום, נייר אפייה או כלי בישול על  ■

רצפת תא התנור: אין להניח אביזרים על רצפת תא התנור. 
אין לכסות את רצפת תא התנור בשום סוג של רדיד אלומיניום 

או נייר אפייה. אין להניח כלי בישול על רצפת תא התנור 
אם נקבעה טמפרטורה גבוהה מ- 50°C. הדבר יגרום 

להצטברות חום. זמני האפייה והצלייה כבר לא יהיו נכונים, 
וייגרם נזק לאמייל.

רדיד אלומיניום: אסור שרדיד אלומיניום בתא התנור יבוא  ■
במגע עם לוח הדלת. הדבר עלול לגרום לשינוי בלתי הפיך 

של צבע הזכוכית.
מים בתא תנור חם: אין לשפוך מים לתוך תא התנור כאשר  ■

הוא חם. הדבר יגרום להיווצרות אדים לוהטים. השינוי 
בטמפרטורה עלול לגרום נזק לאמייל.

לחות בתא התנור: נוכחות של לחות בתא התנור לאורך זמן  ■
ממושך, עלולה לגרום לקורוזיה. אפשרו לתא התנור להתייבש 

לאחר השימוש. אין לאחסן מזון לח בתא התנור הסגור 
לפרקי זמן ארוכים. אין לאחסן מזון בתא התנור.

קירור כאשר דלת התנור פתוחה: לאחר הפעלה של התנור  ■
בטמפרטורה גבוהה, אפשרו לתנור להתקרר רק בדלת 

סגורה. ודאו שדבר אינו נתפס בדלת התנור. גם אם דלת 
המכשיר פתוחה רק מעט, החזיתות של פריטי ריהוט 

הקרובים לתנור עשויות להינזק במשך הזמן.
אפשרו לתנור להתקרר עם דלת פתוחה רק כאשר נוצרה 

בו כמות גדולה של לחות בזמן ההפעלה.
מיץ פירות: בעת אפיית עוגות פירות עסיסיות במיוחד, אין  ■

למלא את מגש האפייה יתר על המידה. אם מיץ הפירות 
יטפטף החוצה ממגש האפייה, הוא ישאיר כתמים שאינם 

ניתנים להסרה. במידת האפשר מומלץ להשתמש בתבנית 
הרב-תכליתית העמוקה יותר.

אטם דלת מלוכלך במיוחד: אם אטם הדלת מלוכלך מאוד,  ■
דלת המכשיר לא תיסגר היטב בזמן פעולת המכשיר. זה 
עלול לגרום נזק ללוחות הקדמיים או לארונות המטבח 

הסמוכים. אם האטם פגום, ניתן להזמין אטם חדש ממרכז 
שירות הלקוחות שלנו.

שימוש בדלת התנור ככיסא, מדף או משטח עבודה: אין  ■
לשבת על דלת התנור, להניח או לתלות עליה חפצים. אין 

להניח כלי בישול או אביזרים על-גבי דלת המכשיר.
הכנסת אביזרים: בהתאם לדגם התנור, אביזרים עלולים  ■

לשרוט את זכוכית הדלת בעת סגירת דלת התנור. יש 
להקפיד להכניס את האביזרים לתא התנור עד הסוף.

נשיאת המכשיר: אין לשאת את המכשיר או להחזיק אותו  ■
באמצעות ידית הדלת. ידית הדלת אינה יכולה לשאת את 

משקל התנור והיא עלולה להישבר.
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:אזהרה – סכנת התחשמלות! 
בעת החלפת הנורה שבתא התנור, חלקי החשמל 
שבבית הנורה חשופים. לפני החלפת הנורה, נתקו 

את התנור משקע החשמל או הורידו את מפסק הזרם 
בתיבת הנתיכים.

פעולת ניקוי
:אזהרה – סכנת שריפה! 

שאריות מזון רופפות, נתזי שומן ומיצי בשר  ■
עלולים להתלקח כאשר פעולת הניקוי מתבצעת. 
לפני שתתחילו בפעולת הניקוי, הסירו תמיד את 

שאריות המזון הקשות ביותר מתא התנור. אין 
להשתמש בפעולת הניקוי לצורך ניקוי אביזרים.
המכשיר יתחמם מאוד מבחוץ במהלך פעולת  ■

הניקוי. לעולם אין לתלות פריטים העלולים 
להתלקח, כגון מגבות מטבח, על ידית התנור. 

אין להשעין חפצים על חלקו הקדמי של התנור. 
הרחיקו ילדים מהמכשיר.

אם אטם הדלת פגום, תיווצר כמות חום גדולה  ■
מסביב לדלת. אין לשפשף את האטם או להסירו. 
אין להפעיל את המכשיר אם האטם פגום או חסר.

:אזהרה – סכנה לנזק בריאותי חמור! 
המכשיר מתחמם מאוד כאשר פעולת הניקוי מתבצעת. 
ציפוי למניעת הידבקות על תבניות ומגשי אפייה ייהרס 
וגזים רעילים ישתחררו. לעולם אל תנסו לנקות מגשים 
או תבניות אפייה עם ציפוי למניעת הידבקות באמצעות 

פעולת הניקוי. באופן כללי, אין להשתמש בפעולת 
הניקוי עבור אביזרי ניקוי.

:אזהרה – סכנה לנזק בריאותי! 
פונקציית הבישול מחממת את תא התנור לטמפרטורה 
גבוהה מאוד כך ששאריות מזון שנשארו מצלייה ואפייה 
יישרפו. תהליך זה משחרר אדים שעשויים לגרות את 
ממברנות הריריות. בזמן שפעולת הניקוי פועלת, יש 
להקפיד לאוורר היטב את המטבח. אין להישאר בחדר 
למשך פרקי זמן ממושכים. יש להרחיק ילדים וחיות 
מחמד. פעלו בהתאם להנחיות גם בעת השימוש 
בפונקציית התחלה מושהית עם זמן סיום מושהה.

:אזהרה – סכנת כוויות! 
תא התנור מתחמם מאוד במהלך פעולת הניקוי.  ■

אין לפתוח את דלת התנור. הניחו למכשיר 
להתקרר. הרחיקו ילדים מהמכשיר.

; המכשיר מתחמם מאוד מבחוץ במהלך פעולת  ■
הניקוי. אין לגעת בדלת התנור. הניחו למכשיר 
להתקרר. שמרו על ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.
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מידע כללי הוראות בטיחות חשובות

:אזהרה – סכנת שריפה! 
חומרים דליקים המאוחסנים בתא התנור עלולים  ■

להתלקח. אין לאחסן חומרים דליקים בתא התנור. 
אין לפתוח את דלת המכשיר אם יש בתוכו עשן. 

כבו את התנור ונתקו אותו משקע החשמל, או 
הורידו את מפסק הזרם שבתיבת הנתיכים.

שאריות מזון, נתזי שומן ומיצי בשר עלולים להתלקח.  ■
לפני השימוש במכשיר, הסירו את שאריות המזון 

הקשות ביותר מתא התנור, רכיבי החימום 
והאביזרים.

בעת פתיחת דלת התנור נוצר משב רוח. נייר  ■
האפייה עלול לגעת בגוף החימום ולהתלקח. אין 

להניח נייר אפייה בצורה לא מהודקת על האביזרים 
במהלך חימום התנור. הקפידו להצמיד את נייר 

האפייה באמצעות כלי או תבנית אפייה. כסו בנייר 
האפייה רק את האזור הנחוץ. יש להקפיד כי נייר 

האפייה לא יבלוט מעבר לאביזרים.

:אזהרה – סכנת כוויות! 
המכשיר מתחמם מאוד. לעולם אין לגעת בדפנות  ■
הפנימיות של תא התנור או בגופי החימום. יש 
לאפשר למכשיר להתקרר לאחר השימוש. שמרו 

על ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.
האביזרים וכלי הבישול מתחממים מאוד. יש  ■

להשתמש תמיד בכפפות מטבח כדי להוציא את 
האביזרים או את כלי הבישול מתא התנור.

אדי אלכוהול עלולים להתלקח בתא התנור החם.  ■
אין לבשל מזון המכיל כמויות גדולות של נוזלים 

בעלי תכולת אלכוהול גבוהה. השתמשו רק בכמויות 
קטנות של נוזלים בעלי תכולת אלכוהול גבוהה. 

פתחו את דלת המכשיר בזהירות.

:אזהרה – סכנת צריבה! 
החלקים הנגישים של התנור מתחממים במהלך  ■

הפעלתו. אין לגעת בחלקים החמים. שמרו על 
ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.

בעת פתיחת דלת המכשיר אדים חמים עלולים  ■
להיפלט. האדים עלולים להיות בלתי נראים, 

בהתאם לטמפרטורה שלהם. אל תעמדו קרוב מדי 
למכשיר בעת פתיחתו. פתחו את דלת התנור 

בזהירות. הרחיקו ילדים.
הכנסת מים לתא התנור החם עלולה לגרום  ■
להיווצרות אדים חמים. לעולם אין לשפוך מים 

לתוך תא התנור כאשר הוא חם. 

:אזהרה – סכנת פציעה! 
שריטה בזכוכית שבדלת התנור עלולה להתפתח  ■

לסדק. אין להשתמש במגרדת לזכוכית, בעזרי 
ניקוי או בחומרי ניקוי חדים או שורטים.

הצירים בדלת המכשיר זזים בעת פתיחת וסגירת  ■
הדלת, והם עלולים לגרום לתפיסה של איבר או 

בגד. הרחיקו את ידיכם מהצירים.

:אזהרה – סכנת התחשמלות! 
תיקונים שבוצעו באופן לקוי מהווים סכנה. רק  ■
טכנאי שירות מוסמכים מטעמנו רשאים לבצע 
תיקונים או להחליף כבלי חשמל שניזוקו. אם יש 

תקלה במכשיר, נתקו אותו מהחשמל והורידו את 
מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו למרכז שירות 

הלקוחות.
מגע עם חלקי מכשיר חמים עלול לגרום להמסת  ■

הבידוד של כבלי החשמל במכשירים חשמליים. יש 
למנוע מכבלי החשמל של מכשירים חשמליים לגעת 

בחלקי המכשיר החמים.
אין להשתמש במכשירי ניקוי בלחץ גבוה או  ■
במכשירי ניקוי בקיטור. מכשירים אלה עלולים 

לגרום להתחשמלות.
מכשיר פגום עלול לגרום להתחשמלות. אין להפעיל  ■
מכשיר פגום. נתקו את המכשיר משקע החשמל 
או הורידו את מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו 

למרכז שירות הלקוחות.

:אזהרה – סכנה עקב שדה מגנטי! 
בלוח הבקרה או ברכיבי הבקרה מותקנים מגנטים 
קבועים. הם עלולים להשפיע לרעה על שתלים 

אלקטרוניים כגון קוצבי לב או משאבות אינסולין. 
אנשים שאצלם הושתל שתל כאמור, צריכים לשמור 

על מרחק של 10 ס"מ לפחות מלוח הבקרה.

נורת ההלוגן
:אזהרה – סכנת כוויות! 

הנורות בתא התנור מתחממות מאוד. קיימת עדיין 
סכנה של כוויה למשך פרק זמן מסוים לאחר שכובו. 
אין לגעת במכסה הזכוכית. הימנעו ממגע עם העור 

בעת הניקוי.
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8ייעוד השימוש
ייעוד השימושיש לקרוא הוראות אלה בעיון רב. רק לאחר קריאת 

ההוראות תוכלו להפעיל את המכשיר בצורה בטוחה 
ונכונה. שמרו את חוברת ההוראות ואת הוראות 

ההתקנה לשימוש עתידי או כדי למסור אותן 
למשתמשים עתידיים.

מכשיר זה מיועד להתקנה בתוך ארון במטבח. פעלו 
בהתאם להוראות ההתקנה המיוחדות.

לאחר פתיחת האריזה, ודאו שלמכשיר לא נגרם שום 
נזק. אין לחבר את המכשיר אם הוא ניזוק בעת ההובלה.
איש מקצוע מורשה בלבד רשאי להתקין מכשירי חשמל 
חסרי תקעים. נזק שייגרם למכשיר עקב חיבור שגוי 

אינו מכוסה במסגרת האחריות.
מכשיר זה מיועד לשימוש ביתי בלבד. יש להשתמש 
במכשיר רק לצורך הכנת מזון ומשקאות. יש להשגיח 

על המכשיר בעת הפעלתו. יש להשתמש במכשיר 
במקומות סגורים בלבד.

המכשיר מיועד לשימוש עד לגובה של 4,000 מטר 
מעל פני הים.

מכשיר זה ניתן לשימוש על ידי ילדים מעל גיל 
ומבוגרים בעלי מוגבלות פיזית, חושית או נפשית,  8
או אנשים חסרי ניסיון או ידע, אך ורק בהשגחת מבוגר 
האחראי על בטיחותם והמדריך אותם לגבי הפעלת 

המכשיר באופן בטוח, ולאחר שהם הבינו את הסכנות 
הכרוכות בהפעלתו.

אין לאפשר לילדים לשחק במכשיר או בסביבתו. אין 
לאפשר לילדים לנקות את המכשיר או לבצע בו פעולות 
כלשהן, אלא אם כן הם בני 15 לפחות ונמצאים תחת 

השגחה.
יש להרחיק ילדים מתחת לגיל 8 למרחק בטוח 

מהמכשיר ומכבל החשמל.
הקפידו תמיד להחליק את האביזרים לתוך תא התנור 

12 בצורה הנכונה. ~ "אביזרים" בעמוד
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לקוחות נכבדים, 

הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי 
. SIEMENS חשמל של חברת

הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד מפעילים 
מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר. 

אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל 
לשביעות רצונכם. 

./B/S/H  שימו לב: הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של

הערה!
חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא 

בהכרח משווקים בארץ.

. BSH Home Appliances Group  -כל הזכויות שמורות ל

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל 
זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים. BSH תפעל בהתאם 

נגד כל הפרה של זכויותיה. 



תנור בנוי

[he] הוראותשימוש

HB.78.B..
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