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לקוחות נכבדים,

 אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר 
CONSTRUCTA ושהוא פועל לשביעות רצונכם. החשמל של 

 אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה
 כלשהיא בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים

 על הכריכה האחורית של חוברת זו.

מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה
 בהצלחה! הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה. 

 החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת.

 תחנות שירות

טל':  04-8477111 שרות CSB, שד' ההסתדרות 224 חיפה צפון
טל':   08-9777222 שרות CSB, המסגר 1, אזור תעשייה צפוני, לוד מרכז
טל':  02-6403000 ירושלים  אלרם, הסדנא 7, תלפיות, ירושלים 
טל':   08-9777222 שרות CSB, יאיר שטרן 18, באר-שבע דרום
טל':  08-6378616  שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת
 שרות ששון, הבנאי 3, אילת טל':  08-6335311

 2220* מוקד שרות טלפוני ארצי - 
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 יה עם שתי תבניות קפיציות:אפימנות מבחן 
אחד (איור סבמפל ■

 מפלסים (איור בשני ני הבדיקה כדי להקל על ביצועטבלאות אלה הוכנו עבור מכו
(1 

(2 ■
 הבדיקות של המכשיר.

EN לתקן בהתאם 60350-1. 

 אפייה

 או המגשי אפיי רור במקביל במספים לתנפריטים המוכנס
 ן.הכרח באותו הזמהיו מוכנים בות לא ייבנת

 יה בשני מפלסים במקביל:מדפים לאפי יגובה
 3 ובהב-תכליתית: גית רתבנ ■

 1 גובה ה:מגש אפיי
 ה על מדף הרשתיות/כלי אפיינתב ■

 3 מדף רשת ראשון: גובה
 1 מדף רשת שני: גובה

גובהי מדפים לאפייה בשלושה מפלסים במקביל: 
מגש אפייה: גובה   5 ■ 

תבנית רב-תכליתית: גובה  3 ■ 
מגש אפייה: גובה   1 ■ 

אפייה 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 לתופע
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

25-35 *140-150 % 3 יהמגש אפי  וגיות חמאה וינאיותע
20-30 *140-150 › 3 יהמגש אפי  וגיות חמאה וינאיותע
25-35 *140-150 › 3+1 רב-תכליתית + מגש אפייה תתבני  יםמפלס 2 וגיות חמאה וינאיות,ע
35-55 *130-140 › 5+3+1 מגשי אפייה + תבנית רב-תכליתית  יםמפלס 3 וגיות חמאה וינאיות,ע
25-35 *150 % 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות
20-30 *150 › 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות
25-35 *140 › 3+1 רב-תכליתית + מגש אפייה תתבני  מפלסים 2 עוגות קטנות,
25-35 *140 › 5+3+1 מגשי אפייה + תבנית רב-תכליתית  מפלסים 3 עוגות קטנות,
25-35 **160-170 % 2 ס"מ 26 ר שלתבנית קפיצית לעוגה בקוט  עוגת ספוג על בסיס מים חמים
30-35 160-170 " 2 ס"מ 26 ר שלתבנית קפיצית לעוגה בקוט  עוגת ספוג על בסיס מים חמים
35-50 **150-160 › 3+1 2x ס"מ 26 תבנית קפיצית לעוגה בקוטר של  מפלסים 2 עוגת ספוג עם מים חמים,
ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 2 0 160-170 70-90  פוחים עם שכבת בצק עליונהפאי ת
70-80 ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 1 % 190-210  פוחים עם שכבת בצק עליונהפאי ת
ס"מ 20 תבניות עוגה שחורות בקוטר 2 3+1 ‹ 160-180 70-90  פוחים עם שכבת בצק עליונה,ת פאי

 מפלסים 2

5  הירימום מח דקות; אין להשתמש בפונקציית למשך חימום מקדים *
 ירום מהית חימיין להשתמש בפונקצחימום מקדים; א **

 בישולךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים  מנה

*5-6 3 $ 5 מדף רשת  קלי
**25-30 3 $ 4 מדף רשת  *x12 קציצות בקר

 צורך בחימום מקדים אין *
Z  הבישול הכולל מזמן שחלפו רכו לאחהפ **

הערות 
הערכים המובאים בטבלה מתייחסים לתבשילים המונחים ■ 

בתוך התנור הקר. 
שימו לב בבקשה למידע בטבלה הנוגע לחימום המקדים.  ■ 

ההגדרות אינן כוללות חימום מקדים של התנור. 
לאפייה, השתמשו ראשית בטמפרטורה  הנמוכה מבין  ■ 

הטמפרטורות  המצוינות.

צלייה בגריל 

הנוזלים המטפטפים   הרב-תכליתית . את  התבנית הכניסו פנימה  גם
יילכדו בתוך התבנית, ותא התנור ישאר נקי. 

צלייה בגריל 
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הפשרה 

 רישפהל הנוכנה ךרדה .םיאופק םיפאמו תוקרי ,תוריפ תרשפהל
 מאפילאו םקר תוגועל איםתמ לא .ררבמק היא גיםדו בשר עוף,

 קרם.

 השתמשו בגבהי המדפים הבאים לצורך הפשרה:
 2 : גובה1 מדף רשת ■

3 + 1 2  : גבהיםרשת מדפי ■

 ריך בלבד. הםדמופיעים בטבלה נועדו לשמש כמה יםנהזמ
) ובהרכב18°C-רטורת ההקפאה (פות, בטמכבאי ייםותל

 יותרב הקצר הגדירו את הזמן וינים.הזמן מצ וחיוהמזון. ט
תחילה, ולאחר מכן האריכו את הזמן במידת הצורך.

 תורבמהי רשימפ םבחלקי או תדקו ותבחתיכ שקפא מזון עצה: 
 פאו בגוש.קמאשר פריטי מזון ש רבה יותר

 לע מתאים בכלי וותא וחינוה ויזתרמא אהקפו המזון תא הוציאו
 גבי מדף הרשת.

 אותם פעם או פעמיים ואו הפכ ןזרו מחדש את פריטי המזופ
 במהלך הפשרתם. יש להפוך חתיכות מזון גדולות מספר

 וןזמ ו גושים גדולים שלדריפשיר, הפמ ןעמים. כאשר המזופ
התנור. ו מתאבר הפשירו פריטים שכרוהסי אקפו

כדי לאפשר לטמפרטורה להתאזן, הניחו למזון המופשר לנוח 
 יבויו.כ ות נוספות במכשיר לאחרדק 30 עד 10 למשך 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

40-70 50 › 2 יהמגש אפי  לילחם, כל
70-90 50 › 2 יהמגש אפי  עוגה, לחה
60-75 60 › 2 יהמגש אפי  עוגה, יבשה

שמירה על חום 

 ימוםחב שוידי שימ-ומם של תבשילים עלח וכלו לשמור עלת
 ותרהיווצ בר ימנע. הד70°C של הרבטמפרטו ון/תחתוןיעל

 עיבוי כך שלא תצטרכו לנגב את תא התנור.

 יים.משעת רותיךשלמםוכנימ יםשילבתשל םומח עלורמתש לא
 של תוך כדיבך להתיוימים עשויים להמשסים מילזכרו שתבש

 שמירה על חומם. כסו את התבשילים לפי הצורך.
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קותדל בוך ביששמ  הרוטרפמט
 C°ב-

שלב  פעולת
 חימום

 הגוב
דףהמ

אביזר/כלי בישול  מזון

 בועות:ופעת הלפני ה
30-40 

160-170 .1 › 1 ליטר 1 תנוב צנות שימורצנ  רזירקות, כגון ג

 ופיעות בועות:מ כאשר
30-40 

120 .2 

- 30 חום שיורי: .3 

 :עת הבועותפלפני הו
30-40 

160-170 .1 › 1 ליטר 1 תנוב צנות שימורצנ  ירקות, כגון מלפפונים

30 חום שיורי: - .2 

 בועות:ופעת הלפני ה
30-40 

160-170 .1 › 1 ליטר 1 תנוב צנות שימורצנ  פירות עם גלעין, לדוגמה
 דובדבנים ושזיפים

- 35 חום שיורי: .2 

 :עת הבועותפלפני הו
30-40 

160-170 .1 › 1 ליטר 1 תנוב צנות שימורצנ  יםבנוחים, דובדפת

- 25 חום שיורי: .2 

 משך בישול
 בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

לבש  סוג
 וםחימ

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

25-30 *- .1 ^ 2 קערה  בצק שמרים קל

10-20 *- .2 ^ 2  יהמגש אפי
60-75 *- .1 ^ 2 קערה  בצק שמרים, כבד ועשיר

45-60 *- .2 ^ 2  בישול עמידים בפני חום כלי

 % עם 50°C חממו עד לטמפרטורה של *

התפחת בצק 

 ונקצייתפ ר באמצעותבה יותר מהרים יתפח הרמבצק הש
 , לעומת טמפרטורת החדר, והוא לא יתייבש. איןחימום זו

ריר לגמרי.ר אינו קא התנול את המכשיר אם תעילהפ

 תמיד אפשרו לבצק השמרים לתפוח פעמיים. השתמשו 
 הההתפח יבשל רעבו הגדרותה בטבלאות מופיעותה תורבהגד

 ראשונית ושלב תסיסה סופית). ן והשני (שלב תסיסהוהראש

 תסיסה ראשונית של בצק
 לע התוא וחינהו םוח ינפב הדימע הרעק ךותב קצבה תא וחינה

 דרות המצוינות בטבלה.ו בהגששתמה רשת.מדף ה

 רבדהש םושמ ,קצבה תחפתה ךלהמב רונתה תלד תא חותפל ןיא
 יגרום לבריחת לחות. אל תכסו את הבצק.

 התפחה, וזה גורם לכיסוי לוחבר במהלך תהליך המצט יוהעיב
 א התנור לאחר התססת הבצק.ת את ונגב ם.אדיב תלדה

 את כל האבנית עם מעט חומץ ונגבו עם מים נקיים. הסירו

 פיתוס סהסית
 בטבלה. בצק לתנור למיקום המדף המצויןהכניסו את ה

 ר, אזי שלב התסיסה הסופיתאם ברצונכם לחמם את התנו
 יתבצע מחוצה לו במקום חמים כלשהו.

 בים.ימרכה ותמובכ התפחה תלויים בסוגה רה וזמןהטמפרטו
 ות נועדו לשמשרכים המצוינים בטבלת ההגדרעה ו,מסיבה ז

 ך בבלד.יכמדר
40 
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 במפלסי המדפים הבאים לצורך ייבוש: השתמשוייבוש 
3 ובה: ג1 מדף רשת ■

3 + 1 מדפי רשת: גבהים 2■ סוג זה שלות. באבוש נפלר חם מאפשר להשיג תוצאות ייאווי
 ה מהוצאת המים.וצאתים כופכים למרוכזים השימור, הטעמ

 תיבול ללא ים, ירקות ועשבירות טרייהשתמשו אך ורק בפ
 האפיי ירבני הרשת ףמד תא עטפו .יטבה םותא ושטפו פגמים,

 דפי המים מתוך הפירות ויבשואו נייר פרגמנט. נקזו את עו
 אותם.

 תוסורפל וא ההז לדוגב תוסיפל תוריפה תא וכתח ,ךרוצ שי םא
 מתאים כאשר החלקים יעל כל יםדקות. הניחו פירות לא קלופ

 ותריהפט או תרוהפי סותופרש ואוד .הלמע יכלפ פונים החתוכים
 לזו על מדף הרשת. ואינן חופפות ז

 םיטולחה תוקריה תא ושבי .םתוא וטלח ןכמ רחאלו תוקרי ודרג
 ה על מדף הרשת.ורה שוובצ רו אותםהיטב ופז

 ים לגבעולים. פזרו אתיבול כשהעלים מחוברי תביבשו עש
 רשת.מדף ה ימות קטנות עלררה אחידה ובעול בצובי התיבשע

 ראחל פעמים. רמספ וךהפל יש דוחבמי עסיסיים וירקות תרופי
 ייר.הנ ךותמ יםובשיהמ תוקירוה תרוהפי את דמי ואיהוצ בוש,היי

 ת להגדרות המתאימות לייבושצומלצאו המן, תהלה שלבלבט
 ות,חבל ,וגבס םיתלוי שויבהי ןוזמ הרוטרפהטמ ים.נשו מזון יטפרי

 בושן הייבוש. ככל שזמון המיועד לייובעובי של המז ותבשלב
 תוקד תוסורפהש לככ .רתוי בוט רמשיי ןוזמה ,רתוי ךורא היהי
 לע רוישמ ובשיהמ ןוזוהמ יותר רמהי יהיה שבוהיי ךתהלי ,רתוי

 רים עבוופיעים טווחי ערכמ הטעמים. מסיבה זו, בטבל ריות
 ההגדרות.

 בטבלה, עליכם עפיאם ברצונכם לייבש פריט מזון שאינו מו
 ייחסות.תהטבלה כנקודת הוג מזון דומה מלהשתמש בס

משך זמן
 הבישול 
בשעות

 טמפרטו
C°רה ב-

 פעולת 
 חימום

ריםזביא  פירות, ירקות ועשבי תבלין

מדפי רשת 1-2 ‹ 80 4-8  שתגר' על כל מדף ר 200 מ"מ, 3 טבעות תפוחים, בעובי
מדפי רשת 1-2 ‹ 80 4-7  ירקות שורש (גזרים), מגורדים, חלוטים

מדפי רשת 1-2 ‹ 80 5-8  ותפטריות פרוס

מדפי רשת 1-2 ‹ 60 2-5  בי תיבול, מוכניםשע

 ותיים להבן שהשוליים חיי, כיוובטנגבו את שולי הצנצנת הישימור 
את אטם הגומי שלה כאשר הוא הניחו על כל צנצנת .נקיים

 ו את הצנצנות בעזרת התפסים.את המכסה. סגר רטוב וסגרו שותכם.רבש שירכמה מצעותאב תת וירקוופיר ריומשי ןכיתוכלו לה
רב-תכליתית כך שלא יגעוה תניתבה וךבת תנוצנצה תרו אסד

 תולולע תונצנצה ,הנוכנ הרוצב תישענ אל םירומישה תנכה םא
 וראות לשימור.וצץ. פעלו על פי ההפהתל

 קר השתמשו .ותותקינ ותנקי רושימ ותבצנצנ ורק ךא והשתמש
 תנוקית את ובדק ת.למושו תויקבטבעות גומי עמידות בחום, נ

 הסוגרים מבעוד מועד.

 תבכל תהליך שימור, השתמשו אך ורק בצנצנות שימור בעלו
 תו סוג מזון. תא התנור מאפשראותו הגודל ושמכילות את או

 ם בשש צנצנות לכל היותר, בנותירהכנה בו-זמנית של שימו
 . אין להשתמש בצנצנות גדולות אותליטר כל אח 1^ או 1,^

 . המכסה עלול להיסדק.גבוהות יותר

 ךלהמב רונתה את ךותב וזב וז תעגל תוכירצ אל רומיש תונצנצ
 ר.יך השימוהלת

 השתמשו אך ורק בפירות וירקות טריים ובמצב טוב. שטפו 
אותם היטב.

 ירקותהפירות וה וחתכו את בותינים וליאו גלעוציה קלפו, 
 נצנות השימורים עד לגובה שלמלאו את צ לפיסות מתאימות.

 ס"מ מתחת לשפת הצנצנת. 2

 יפו מיסרי והוות הפכימורים בחתישפירות: מלאו את צנצנות ה
 מים: לש טרלי ליטר). לכל 1 לש נצנתלצ למ" 400(כ- חמים רסוכ

 יםוקירות מתפ גר' סוכר עבור 250כ- ■
 יםוצירות חמפ גר' סוכר עבור 500כ- ■

 ומזגו מים חמים מלאו את הצנצנות בחתיכות הירקות, ירקות:
 ם.חיתור

)80°Cכ- לש (בחום חמים םמי לש ל"מ 500 ומזג בשנייה. תאח
 תהמצוינו תהגדרוב ושמהשת ית.תילהרב-תכ תהתבני תוך אל

 בטבלה.

 רווחי זמןיווצר בועות במו לה: לאחר זמן קצר, יתחילתפירו
 .תועבעבמ השימור תצנונצ לכ רכאש המכשיר תבו א. כםצריק

 ךות מתויאו את הצנצנוצצוין, הורי שיבחלוף זמן החימום הש
 תא התנור.

 ו להיווצר בועות במרווחי זמןירקות: לאחר זמן קצר, יתחיל
יווצר בכל הצנצנות, הורידו אתהחלו לה ועותקצרים. כאשר ב
 המשיך לבעבעואפשרו לצנצנות ל 120°C הטמפרטורה ל- 

 תא ובכ ,ןיוצש ןמזה ףולחב .הלבטב ןיוצמש יפכ ,רוגסה רונתב
 ןיושמצ כפי דקות, מספר ךבמש ורייהש םבחו והשתמשו התנור

בטבלה.

 לאחר השימור, הוציאו את הצנצנות מתוך תא התנור והניחו 
 ביג את הצנצנות החמות על אין להניח ה.אותן על מטלית נקיי

 תצנצנו את וכס .יסדקלה תעלולו שהן היות ,רטוב וארקחמשט
 תוינושל תא וחתפ .םיצרפ תוחור ינפמ ןהילע ןגהל ידכ רומישה

 ההידוק רק כאשר הצנצנות קרות.

 תפירו רלשימו ממוצעים זמנים הינם הבטבל םופיעימה הזמנים
 רממספ החדר, מטמפרטורת שפעומ בפועל הזמן ךמש .וירקות
 הצנצנות. ןוכת של תאיכווה הורפרטמהטמ וכן מותכהמו ותהצנצנ
 מבוססים על צנצנות עגולות בנפח ליטר אחד. לפני םהנתוני

 ,רוהתנ של תורבהגד שהולכיוינשועבצת או רהתנו תא בושתכ
 תהליך .ת מבעבע כפי שמצופהנצנושבתוך הצ ןודאו שהתוכ

 דקות. 30-60 בוע מתחיל לאחר בערךבעה
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 שךמ
 הבישול

הרוטרפמט 
 C°ב-  

 תלופע
 חימום

גובה המדף אביזרים/כלים  מנה

שעות 8-9 *- ^  רצפת תא
 התנור

ותתבניות אישי  רטיוגו

35-45 160-180 % 2 ותתבניות אישי ותסופלה בתבניות אישי 

$ עם C° 100  חממו עד לטמפרטורה של *

 צם את כמות האקרילאמיד הנוצרתעצות להכנת מזון באופן שיצמ

כללי  ■ ככל שניתן. להשתדלו לקצר את זמני הבישו
 עד להזהבה, אך לא עד כדי השחמה כהה. ןבשלו את המזו

  לאמיד.רית אקחוות פילת מכובועתלון גדווזות מכיתח
■ 
■ 

 200°C.עליון/תחתון, חממו עד לטמפרטורה מרבית של במצב חימום 

180°C  .במצב אוויר חם, חממו עד לטמפרטורה מרבית של 

אפייה

 190°C.עליון/תחתון, חממו עד לטמפרטורה מרבית של במצב חימום 

170°C  .במצב אוויר חם, חממו עד לטמפרטורה מרבית של 

אפיפיות

     אמיד.ליראקות ההיווצרבמתכון מפחיתים את ביציםינומביצים או חל

400-600על גבי מגש האפייה. אפו כ-אחידהבה אחת ופזרו את הטוגנים בשכ  וייםטוגנים אפ ג' ביחד על  
 יכים.רו לפבשו, אלא יהפכים לא יתיינוגה כדי שהטמגש אפיי

ירקות ותוספות 

 ת ירקות צלויים, תפוחי אדמהידע על הכנבסעיף זה תמצאו מ
 ה.אדמ חיתפומ יםאפוים קרצומו

 עקבו אחר ההוראות בטבלה.

 משך בישול
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

10-15 3 $ 5 תבנית רב-תכליתית  ייםות צלקויר
45-60 160-180 › 3 תבנית רב-תכליתית  וייםה אפויים, חצמוחי אדפת

25-35 200-220 % 3 תבנית רב-תכליתית ,הלדוגמ ,קפואים ,אדמה ימתפוח מוצרים
 טוגנים, קרוקטים, נגיסי תפוחי אדמה, 

 רושטי

30-40 190-210 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 טוגנים,

גר' של יוגורט מצונ ן. ערבבו פנימה  150 .2
מזגו לתוך צנצנות קטנות וכסו בניילון נצמד.  .3 

הניחו את  הכוסות או  הצנצנות  על רצפת  תא התנור והגדירו  .4 
בהתאם להנחיות בטבלה. 

בגמר ההכנה, יש לצנן את היוגורט בתוך המקר ר. .5 

קינוחים

תנור זה  מאפשר לכם להכין בעצמכם סופלה  ויוגורט. 

סופלה 
בעזרת  התבנית הרב-תכליתית תוכלו גם להכין מאפי סופלה 

התבנית  הרב-תכליתית  לשם כך,  הכניסו  את בתוך אמבט  מים.
למפלס  2 .

יוגורט  
הסירו  אביזרים ומדפים מתא התנור. יש לרוקן את תא התנו ר.

חממו   1 ליטר חלב (3.5% שומ ן) לטמפרטורה  של  90 מעלות  .1 
על הכיריים  ולאחר מכן קררו אותו ל- 40 מעלות.

חלב עמיד מספיק  לחמם עד טמפרטורה של   40°C בלבד.

אקרילאמיד במזון 

 י דגנים ותפוחי אדמה, לדוגמהר בעיקר במוצרצרילאמיד נואק
 או , לחםם, צנימים, לחמניותגניוים, טכה פרימוחי אדפת

יות) במהלךטיות פיקנוויל, עוגמאפים עדינים (עוגיות, לחם זנג
 הכנתם בחום גבוה מאוד.
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משך בישול  טמפרטורה 
בדקותC°ב-   

שלב
 

 סוג
חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

**40-50 ****210-220 - % 3  תבנית + מדף רשת
 יתיתכלת-בר

 ק"ג  1פילה בקר, מדיום,

*****130-150 200-220 - " 2 בישול עם מכסה  כלי  ק"ג  1.5רה,יצלי בקר בקד

60-70 ****200-220 - # 3  תבנית + מדף רשת
 יתיתכלת-בר

 ק"ג  1.5סינטה, מדיום,

25-30 ****3 - $ 4 מדף רשת  ס"מ  3-4המבורגר בעובי
140-160 160-180 - " 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג1.5,לגע בשר   חתנ

125-140 200-220 - › 2 בישול עם מכסהכלי  1.5   ק"גמפרק עגל,

***70-80 170-190 - # 2 כלי בישול, ללא מכסה   1.5 ק"ג, ללא עצם, מדיום,הטלקשו
***45-55 180-190 - # 2 כלי בישול, ללא מכסה ק"ג  1.5אוכף טלה עם העצם, מדיום,

15-20 3 - $ 3 מדף רשת יותות צליוניקקנ

70-80 170-180 -  1  כלי בישול, ללא מכסה ק"גקציץ בשר,  2 #

 * חימום מקדים

 **  2 תכליתית מתחת לבשר במפלסהרב-יתניסו את התבהכנ

 *** וךאין להפ

 ממשך הבישול **** שני שלי/שצילף חיש להפוך לאחר שח
שול,יבהתחלת הב *****    Z    םילזנובוסהכיה מהינתחהמישול כך שלפחותלים לכלי הבהוסיפו נוז 

   

 

 

 

במגש הצלייה. והה יותר, או השתמשרה גבוובטמפרטו רייה סגולך כלי צהכינו את המזון בתו
ר מיוחד.ה כאביזיות. תוכלו לרכוש את מגש הצלייבה נותן תוצאות מיטישימוש במגש הצלי

  ד.התנור מתלכלך מאותא

יקוםמאת  ובדק ניתהתב  רובח  .הרהטמפרטו  רתהגד ואת  הרוטמפרט  תארווקצ  יותר  הוכנמ   הצלי כהה מדי ומתחיל להיסדק  ןזמ 
ורך.הצ יה לפהצליי  ולהיחרך או שהצלי יבש מדי.

בגמר הצלייה, העלו את הטמפרטורה או הפעילו את הגריל לזמן קצר.  הקרום הפריך דק מדי.

יותר של נוזלים.   הלות גדוסיפו כמויותר או ה  ה קטןי צליילהשתמשו בכבפעם הבאה,   בשרטוב, אך מיצי הההצלי נרא
נשרפים.

ה יותר של נוזלים.נבכמות קט  ושתמשה גדול יותר או הי צליילבחרו בכהאבפעם הב   בשרטוב, אך מיצי הההצלי נרא
  מדי.ייםצלולים ומימ

להתאים היטב ולהיסגר כהלכה. המכסה של כלי הצלייה צריך יגון.טהבשר נשרף במהלך ה
  ון.גיותר של נוזלים בעת הטיהולות גדמסיפו כרה והומיכו את הטמפרטוהנ

 בשר

 דגים

משך
 בישול 
 בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

 סוג 
 חימום

 גובה
דףהמ

ליםכאביזרים/  מנה

***20-30 160-180 # 2 שתמדף ר  מה טרוטהג', לדוג 300 צלוי בגריל, שלם, במשקל דג,

***30-40 170-190 # 2 שתמדף ר  ק"ג, לדוגמה סלמון 1.5 צלוי בגריל, שלם, במשקל דג,
**12-22 3 $ 4 שתמדף ר  ס"מ 2-3 לוי בגריל, בעוביפילה דג, קציצה, צ

35-45 170-190 " 2 כסהמ ל עםוישב ילכ  ס"מ 2-3 עוביב ,פילה דג, מטוגן, ללא תוספות

40-50 170-190 " 2 כסהמ ל עםוישב ילכ  ג', לדוגמה טרוטה 300 מטוגן, שלם, במשקל ,דג
55-65 180-200 " 2 כסהמ ל עםוישב ילכ  ק"ג, לדוגמה סלמון 1.5 מטוגן, שלם, במשקל ,דג

 חימום מקדים *
 ף במפלסת הרב-תכליתית למדיהכניסו את התבנ ** 2

שתדף הרמת לחת מתתיכליתב-הר יתנתבת הא יסוכנה ***

עצות לצלייה וטיגון איטי 
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 בשר

 לפי הצורך. המרחו שומן על בשר רז

 ל שומן מעט נוזלים. יש למזוגשר דו לביה, הוסיפיהצל בעת
 שוי זכוכית.ישול עוך כלי בס"מ נוזלים לת ^כ-

 רים את נתח הבשכאם אתם הופ ר.ום בעצולבי יםתכו חרצ
 ן.תותחק הלבח הילתח יההור יבזמן הבישול, הקפידו שצד הע

ור והניחו לבשר לנוח בתנורמוכן, כבו את התנ כאשר הנתח
 רותור טוב ירת פיזות. פעולה זו מאפשפנוס ותדק 10 למשך 

 ברדיד רהבשר. אם יש צורך, עטפו את נתח הבש של מיצי
 וין.ישול שצינו כלול בזמן הבא מן המנוחה המומלץז ומיניום.לא

 ן, קלימים. כמו כאמת ך כליםוולטגן בשר בת תנוח יותר לצלו
 רוטב בתוךאת ה ןהכילו רוהתנמ ריותר להוציא את נתח הבש

כלי הצלייה עצמו.

 כמות הנוזלים תלויה בסוג הבשר, החומר ממנו עשוי הכלי 
 בכלי העשוי אמייל, רוהיותו מכוסה או לא. כאשר מכינים בש

 ית.כואה לכלי העשוי זכוובהש יש להוסיף מעט יותר נוזלים

 אם יש צורך, הוסיפו בזהירות בעת הצלייה, הנוזלים מתאדים.
נוזל נוסף.

 הבשר למכסה כלי נתח סנטימטרים בין 3 יש להשאיר לפחות 
 עשוי לתפוח. הבישול. הבשר

 .םידדצה לכמ ותבירצ ידי-לע רשבה תא תולק ונגט ,ךרוצ שי םא
 יגון. יש למזוגטומה לנוזל הד וזלן, חומץ או נוסיפו מים, ייה

 ה.ייצלהליך כום לתלינוז ס"מ 1-2

 גיםד

 לים בשלמותם. הניחו את הדגושים שמבורך להפוך דגן ציא
 גב פונהו, כאשר סנפיר הלש החייוחת השור בתנם בתנלהש

המדא חופת יצח גדה לש ןטבה ללחב חינהל ןתינ .הלעמ יפלכ
 יבות.צי ול או כלי בישול קטן חסין חום, כדי להעניק 

 להסיר את סנפיר הגב בקלות. תןני רשאכ ןכהדג מוש ועתד

טומע יםוזלנתכפו שושל דע שתיים יפוסהו ,תבשיל הכנת תבע
 ישול.ו חומץ לכלי הבא מיץ לימון 

 עוף

 משך בישול
בדקות

 טמפרטו
C°רה ב-

 סוג 
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

60-70 200-220 # 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1.3 עוף,

30-35 220-230 # 3 כלי בישול, ללא מכסה  גר' 250 מנות עוף קטנות, במשקל
 חתכל א

20-25 190-210 % 3 תבנית רב-תכליתית  יגון עמוק, קפואטוף בע

90-110 180-200 # 2 כלי בישול, ללא מכסה  "גק 2 ברווז,

35-40 210-230 % 3 כלי בישול, ללא מכסה  ג' כל אחד 300 חזה ברווז, מדיום,
3-5 3 $ 

130-140 140 # 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 3 אווז,
50-60 160 

80-90 150-160 % 2 בישול עם מכסה כלי  גר' כל אחד 350 שוקי אווז,
30-40 230-240 # 

75-90 180-200 # 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 2.5 תרנגול הודו קטן,
80-100 240-260 % 2 בישול עם מכסה כלי  ק"ג 1 עצמות, אחזה הודו, לל
80-100 180-200 # 2 כלי בישול, ללא מכסה  ק"ג 1,עם עצמות ירך הודו,
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 צלייה בגרילעוף, בשר ודגים 

 אכלי עוף,הכנת מוגי חימום לס מעמיד לרשותכם מגוון התנור
 תמצאו המלצות להגדרות ן,הלשל הבלים. בטגבשר וד

 המתאימות להכנת מגוון תבשילים.

 על מדף הרשת צלייה

 םגדולי ותעופ של הלצליי דבמיוח מומלץ הרשת ףבמד השימוש
 חים הנצלים בו-זמנית.או לצלייה של מספר נת

 בגובה המצוין וך התנורתית לב-תכליתרהכניסו את התבנית ה
 חובר אליה. ודאו שמדף הרשתבטבלה, כאשר מדף הרשת מ

 ~ הרב-תכליתית. ראוי על התבניתכ מונח

 11 בעמוד

 ור כאשר אתם משתמשים בגריל.לת התנד לסגור את והקפיד
 כשדלת התנור פתוחה. ללעולם אל תשתמשו בגרי

 וסינכה ,ףסונב .תשרה ףדמ יבג לע תורישי םיחתנה תא וחינה
 ,את התבנית הרב-תכליתית במפלס אחד נמוך יותר לפחות

 ולכדי יתנבתבםי. המנורתלת הלפי דכ נהופיונטההדכאשר צ
 הנצלה. ראת טפטופי השומן של הבש

בזמן צלייה בגריל, השתדלו להשתמש בנתחי מזון בעלי עובי
 ומשקל דומים. דבר זה יאפשר לבשר להשחים באופן אחיד 

 י המזון ישירות על גבי מדףולהישאר עסיסי. הניחו את נתח
 הרשת.

 "אביזרים"
 .םילוצ םתאש ןוזמה יחתנ תא ךופהל ידכ םייחקלמב ושמתשה
 יבש.יתי הואוהוצהח ויפלטי נוזליםה במזלג, רבשה את ותנקב םא

ליטר של ^ שרילהפ רם לבשרוג מלח צלייתו. לפני רבשל יף מלחלהוס ןאי עד לגודל הצלי ולסוג שלו, תוכלו למזוג בהתאם
 יתית. כל הנוזלים המטפטפיםכלב-תרת הינבהת תוך אל םימ

 ופן זהאוף. בעה רוטב ממיצי ן, תוכלו להכיייאספו. לאחר מכן
 נוזלים.

 יישאר נקי יותר. רון ותא התנשיווצר פחות עגם י

 צלייה בתוך כלי בישול

 מת על-ידי זכוכיתיעה שנגרכנת פצס – רהזהא:
 מתנפצת!ש
 גבי בד או מחצלת וכית עלול חמים עשויים זכשו כלי בייחהנ

יםחאתם מני ויהמשטח שעל בישול. אםיבשה לאחר סיום ה
 כלי הזכוכית עלול להיסדק. את הכלי הוא רטוב או קר, 

 כנת צריבה!ס – רהזהא:
 ההחוצ טבעת פתיחת מכסה הכלי בגמר הבישול, עלול להיפל

 אוד. הרימו את המכסה בצדוהה מורה גבטור בטמפרטקי
 המרוחק מכם, כך שהקיטור החם לא ייפלט לכיוונכם.

 . מומלץבתנור מים לשימושי בישול המתאילהשתמשו בכ
 בישול שלכםה ודאו שכלי מזכוכית. שולבכלי בי שמהשתל

 מתאים לתא התנור.

 ריםמחזי ומיניום,לא וא ירוסטהנ וייםים העשיקייה מברלכלי צ
 תאימים במיוחדלכן אינם מו כמו מראה, את קרינת החום

וישחימ ולא יותר טלא ושליתב והדגים רבשה העוף, זו. רהלמט
הבישול. ךשאת מ ואריכו/או ה כראוי. הגבירו את חום התנור 

 בעת השימוש בכלי צלייה כלשהו. פעלו בהתאם להוראות היצרן 

 ל ללא מכסהוכלי ביש
ה.עמוק הייצל תבניתבשמשתלה ץומלמ,ודגים רשב עוף, לשוביל

 הרשת. אם אין ברשותכם כלי את התבנית על-גבי מדף הניחו 
 יתית.לבישול מתאים, השתמשו בתבנית הרב-תכ

 מכסה עם בישול כלי
 ירה על ניקיונו של תאמה מסייע בשסשימוש בכלים עם מכ

 .יטבה ואות וטםאו הבישול ילכל איםתמ שהמכסה וודא .רוהתנ
 י מדף הרשת בתוך התנור.את הכלי על גב הניחו

,ףוע לע ךירפ הטעמ רוציל ןתינ ,רוגס ילכב םילשבמ רשאכ םג
 בשר ודגים. פשוט השתמשו בכלי צלייה בעל מכסה זכוכית, 

 והעלו את הטמפרטורה.

 רותעה
 הופעת היורוגין. זופעל וכבה לסייל מום של הגרמוף החיג ■

 הגריל יקבעו את תדירות ררגילה. ההגדרות שנקבעו עבו
 יבוי של גוף החימום.כה והההפעל

 ר כמות גדולה של עשן.וצבעת צלייה, עלולה להיו ■

מד-חום לבשר

 בהתאם למאפייני המכשיר, ייתכן שיש לכם מד-חום לבשר. 
 לכם להשיג תוצאות בישול מדויקות. רהמד-חום לבשר מאפש

 חשוב הנוגע לשימוש במד-חום ידעאנא קראו מ שלפני השימו
 תסנכהלעעדמי אצולמ וכלתו הזקרבפ .נטיוולרהקבפר רשבל

הניתנים לשימוש עם המד-חום ימוםחי הגהמד-חום למזון, סו
 וכן מידע נוסף. 

 ערכי הגדרות מומלצים

 מכניסים שאתם הההנח לע מתבססים בטבלה המובאים הערכים
 בשר או דג לא ממולאים, מקוררים ,לתנור הקר נתחי עוף

 וכנים לצלייה.המ

 להגדרות המתאימות להכנת בטבלה שלהלן, תמצאו המלצות
 נים. אם ברצונכם לבשל נתחיעוף, בשר ודגים במשקלים שו

 העוף, בשר או דג כבדים יותר, השתמשו תמיד בטמפרטור
 השתמשו במשקל מספר נתחים, נמוכה יותר. בעת צלייה של

 הנתח הכבד ביותר כדי לקבוע את זמן הבישול. מומלץ
 ו יותר.א ותחומה פד ודלהיו בגים יהנפרד שהנתחים

 ההבשר או הדג גדול יותר, כך הטמפרטור ,ככל שנתח העוף
 רוך יותר.א ולשן הבימה נמוכה יותר וזיתה

 מןמהז Z דע ^ ףלחש רחאל גדהו רשבה ,ףועה יחתנ תא וכפה
 המצוין בטבלה.

 עוף

 מומלץ לנקב את העור באזור בעת בישול של ברווז או אווז,
 זו תאפשר לשומן לטפטף להפעו שנמצא מתחת לכנפיים.

 החוצה.

 צורך אין .ורבע םריציח מספר וחרצ ברווז, חזה של הייצל תבע
 רווז.את חזה הב ךלהפו

 היותלךיצרלושיהב בכלי לוזהנהובגה.מנבוףלעםוזלינ יפוסהו
 ס"מ. 1-2כ-

 אבעת הפיכה של עופות, ודאו שצד החזה או צד העור נמצ
 תחילה בצד התחתון.

 במיוחד אם תמרחו עליו מי מלח או מיץ וםושח ךיעוף ייצא פר
 תפוזים לקראת סוף הצלייה.
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 בפעם הבאה, הכניסו את העוגה במפלס אחד גבוה יותר. המאפה בהיר מדי מלמעלה,
וכהה מדי למטה.

 יכותר והארוי כהנמו הררו טמפרטוח. ברתוך יוחד נמא סבמפל הגועה את יסוכנה, הם הבאעבפ המאפה כהה מדי מלמעלה, 
ייה.את זמן האפ ר מדי למטה.יובה

 ר האחורי הפנימי.ר ולא בצמוד לקיזייה במרכז האביהניחו את מגש האפ המאפה כהה מדי בתבנית או 
 תבנית ללחם.

 ה.ן האפייהאריכו את זמו טמפרטורה נמוכה יותר ובחר ע המאפה כהה מדי.צב

 וכה מעט יותר.מה נרו בטמפרטורבח המאפה משחים באופן לא אחיד.
 את נייר האפייה לגודל ו תמיד לחתוךיר. הקפידרימת האוולהשפיע על ז ולט עלולב אפייה רניי

 המתאים.
 של התנור. ריתובדופן האח ישירות מול הפתחים האפייה לא ניצבת יתנתבאו שוד

בי דומים.וו בגודל ובעישהמאפים יה והשתדל אפים קטנים,מ יה שלת אפיבע

המוכנסים לתנור יםוויר חם. מאפפר מפלסים בו-זמנית, השתמשו במצב איה במסבעת אפי אפיתם במקביל בכמה מפלסים. 
 באותו הזמן. מוכנים בהכרח ולא יהי ייה או תבניותפבמספר מגשי א ילבמקב אפייהה הפריטים שעל גבי מגש 

 ריטיםיון שחומים יותר מהפהעל
 ייהשנמצאים על גבי מגש האפ

 התחתון.

 צורך, הקטינו את אם יש יה;יוהאריכו מעט את זמן האפ רותוכה ימרה נשתמשו בטמפרטוה אפוי אך לא המאפה נראה טוב,
 פזרו את הבסיס תחילה. פוי לח, אפושל מאפים עם צי המוסיפים. במקר כמות הנוזל שאתם דיו במרכז.

 או הניחו את הציפוי על גבי הבסיס. ם או פירורי לחם ולאחר מכן מרחושקדי

 חלצו אותו ,עדיין נדבק אם הוא דקות. 5-10להתקרר למשך כ- למאפה בגמר האפייה, הניחו בניתתהמ וצאהמאפה אינו י
 םת המאפה שוב וכסו אותו כמה פעמית התבנית באמצעות סכין. הפכו אוובעדינות מסביב לקצ כאשר הופכים אותו.

 י לחם.ירורו פראת התבנית ופז ונעם הבאה, שמקרה ולחה. בפ במגבת

  

פשטידות ומנות מוקרמות 

 מאפים. תסוגי חימום להכנ התנור מעמיד לרשותכם מגוון
 להגדרות המתאימות ת, תמצאו המלצותבטבלת ההגדרו

וון תבשילים.הכנת מגל

 תלויה במידה רבה בגודל של איכות האפייה של הפשטידה 
 ה.בי הפשטידויה ובעכלי האפי

וחים עבור פשטידות ומאכליםהשתמשו בכלים גדולים ושט
 מוקרמים. כאשר משתמשים בכלים צרים ועמוקים, הזמן 

 ן.מאכל ישחים יותר בצדו העליווך יותר והייה אראפרש להנד

 ין.ומצהשתמשו במפלסים כפי ש

וש בתבנית/ס אחד על-ידי שימניתן להכין את המאפה במפל
 ה או בתבנית הרב-תכליתית.כלי אפיי

 2 על מדף הרשת: מפלס תבניות/כלי אפייה ■
 3 מפלס תבנית רב-תכליתית: ■

 45% בו-זמנית, ניתן לחסוך עד מספר מנות כאשר מכינים
 תאבהניייד השלתחא יהפות אניתב ציבוה.הינרגאת הכרימצ

 התנור.

משך
 בישול 
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףהמ

אביזרים/כלים  מנה

30-60 200-220 % 2 כלי בישול חסין חום  פשטידה, מלוחה, רכיבים מבושלים
40-60 170-190 % 2 כלי בישול חסין חום  פשטידה, מתוקה

60-80 150-170 › 2 כלי בישול חסין חום תפוחי אדמה מוקרמים, ללא בישול
 ס"מ 4 מקדים, בגובה 

65-80 150-160 › 3+1 כלי בישול חסין חום תפוחי אדמה מוקרמים, ללא בישול
 מפלסים 2,ס"מ 4 מקדים, בגובה 
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ה. אם הקיסם נשלף החוצה כשהוא נקימאפה   של רתויבוה בגוך החלק התלהכניסו קיסם עץ  אם הפריט ברצונכם לבדוק
ללא שאריות בצק, המאפה מוכן.  וי במרכזו.וי כראהאפוי אפ

ריכו את זמןוהא  10°C  ה ב-הטמפרטורו פחות נוזלים. לחלופין, הנמיכו אתה, הוסיפבפעם הבא
ההכנה במתכון.  אותראפייה. הקפידו על הרכיבים ועל הוה

 המאפה צונח.

. מיד לאחר שהמאפה מוכן, שחררו בזהירותתס של תבנית האפייה הקפיצייסשמנו רק את הב
.ןמדפנות התבנית באמצעות סכי את שוליו

 המאפה תפח במרכז אך נשאר
 ך בשוליים.ונמ

ה, השתמשו בתבנית הרב-תכליתית.בפעם הבא  מן העוגה. מיץ הפירות גלש

להם לתפוח ולהשחים ותאפשר  2  ה. בדרך זומזהס"מ בערך זהניחו את המאפים במרווח של  קטנים נדבקים זה לזה םמאפי
בכל הצדדים. בזמן האפייה.

וקצרו את משך האפייה. 10°Cטורה בכ-העלו את הטמפר   המאפה יבש מדי.

אביזריםוהףהמד מיקום אם   טמפרטורהאת ה תלהעלו סימן שעליכם וש נכונים,שה שימנע  םשבה 
 ייה.אריך את זמן האפהו לא

   ר מדי.המאפה בהיבעצ

לחם ולחמניות 

 לבישו ךמש
בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

שלב  לתופע
 חימום

 גובה
דףהמ

אביזרים/כלים  מנה

20-40 200-220 - " 2  ת רב-תכליתית אותבני
 תבנית ללחם

ג' (בתבנית מוארכת או בצורה 750 לחם,
 חופשית)

35-50 200-220 - " 2  ת רב-תכליתית אותבני
 תבנית ללחם

הרוצב וא תכראומ תינבתב('ג 1,000,לחם
 חופשית)

40-60 200-220 - " 2  ת רב-תכליתית אותבני
 תבנית ללחם

הרוצב וא תכראומ תינבתב('ג 1,500,לחם
 חופשית)

20-25 240-250 - › 3 ת רב-תכליתיתתבני  תהיפ
25-35 *150-160 - % 3 יהמגש אפי  יותולחמניות מתוקות, לא אפ
15-25 *150-170 -  רב-תכליתית + תבנית 3+1 ‹

 יהמגש אפי
 מפלסים 2 יות,ולחמניות מתוקות, לא אפ

20-30 180-200 - % 3 יהמגש אפי  לחמניות לא אפויות
15-20 200-220 - % 3 מדף רשת  סותופר 4,תווספת םע ליק
15-25 220-240 - % 3 מדף רשת  פרוסות 12,תווספת םע ליק

 חימום מקדים *

 לבישו ךמש
 בדקות

 פרטורמט
 C°ה ב-

 סוג
 חימום

 גובה
דףהמ

אביזרים/כלים  מנה

20-30 190-210 0 3 יהמגש אפי  פיצה, לא אפויה
30-40 180-200 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  יםמפלס 2 פיצה, לא אפויה,

8-13 *250-270 0 2 מגש פיצה  דק קפיצה, לא אפויה, בצ
10-15 190-210 0 3 מדף רשת  פיצה, קרה
15-20 190-210 0 2 מדף רשת  x 1 פיצה קפואה, עם בסיס דק,

20-25 190-210 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מדף רשת x 2 פיצה קפואה, עם בסיס דק,

20-25 180-200 0 3 מדף רשת x,פיצה, קפואה, בסיס עבה 1  

25-30 190-210 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מדף רשת x 2,פיצה, קפואה, בסיס עבה

15-20 180-200 0 3 תבנית רב-תכליתית  י פיצהמינ
50-60 170-190 0 2 "מס 28 של רטתבנית קפיצית לעוגה בקו  חים בתבניתלומ מאפים
25-35 190-210 0 2 ורחש עצבב לאן,ית פבנת  ישק
65-75 170-190 › 2 כלי בישול חסין חום  פירוגי
35-50 180-200 % 2 תבנית רב-תכליתית  אמפנדס
40-50 180-200 % 1 תבנית רב-תכליתית  בורקס טורקי

 חימום מקדים *

עצות לאפייה 

פיצה, קיש ומאפים מלוחים 
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עוגות במגש 

 משך בישול
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

20-45 160-180 % 3 יהמגש אפי  וג עם ציפויוגת ספע
30-55 140-160 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 ספוג, תגעו
30-45 170-190 % 2 יהמגש אפי  וי יבשריך עם ציפטארט בצק פ
35-45 160-170 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 בש,י יויפעם צ ךרירט בצק פטא
55-95 160-180 % 2 תבנית רב-תכליתית  פריך עם ציפוי לח קטארט בצ
15-20 160-180 % 3 יהמגש אפי  בשרים עם ציפוי ימוגת שע
20-30 150-170 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 עם ציפוי יבש, עוגת שמרים
30-55 180-200 % 3 תבנית רב-תכליתית  רים עם ציפוי לחמוגת שע
45-65 150-170 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 רים עם ציפוי לח,מוגת שע
35-40 160-170 % 2 יהמגש אפי  חלה קלועה, סברינה
10-15 *180-200 % 3 יהמגש אפי  רולדה
45-60 190-200 % 2 תבנית רב-תכליתית  שטרודל, מתוק
35-45 *200-220 › 3 תבנית רב-תכליתית  שטרודל קפוא

 חימום מקדים *

פריטים אפויים קטנים 

 משך בישול
 בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

 פעולת 
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

20-40 170-190 % 2 מגש למאפינס  מאפינס
20-45 *160-170 › 3+1 אפינסמ מגשי  מפלסים 2,נסמאפי
20-30 150-170 " 3 יהמגש אפי  קטנות עוגות שמרים
25-40 150-170 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  יםמפלס 2 עוגות שמרים קטנות,
20-35 *170-190 › 3 יהמגש אפי  ק עליםבצ
25-45 *170-190 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 בצק עלים,
25-45 *170-190 › 5+3+1 רב-תכליתית תמגשי אפייה + תבני  מפלסים 3 בצק עלים,
35-50 190-210 % 3 יהמגש אפי  פחזניות
35-45 190-210 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 פחזניות,

 חימום מקדים *
 הירמ וםמיית חידקות, אין להשתמש בפונקצ 5 חימום מקדים למשך **

אפיפיות 

 משך בישול
 בדקות

 הרוטרפמט
C°ב-

 פעולת 
 חימום

 גובה
המדף

אביזרים/כלים  מנה

25-40 **140-150 % 3 יהמגש אפי  וגיות חמאה וינאיותע
25-35 **140-150 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 וגיות זילוף,ע
40-55 **130-140 › 5+3+1 רב-תכליתית תמגשי אפייה + תבני  יםמפלס 3 וגיות חמאה וינאיות,ע
15-25 140-160 % 3 יהמגש אפי  אפיפיות
15-25 140-160 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  יםמפלס 2 אפיפיות,
15-25 140-160 › 5+3+1 רב-תכליתית תמגשי אפייה + תבני  יםמפלס 3 אפיפיות,

120-150 *80-90 › 3 יהמגש אפי  ג (מקצפת)נמר
100-150 *90-100 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  מפלסים 2 ג (מקצפת),נמר

20-30 90-110 › 3 יהמגש אפי  וגיות מקרוןע
20-35 90-110 › 3+1 תבנית רב-תכליתית + מגש אפייה  סיםלמפ 2 וגיות מקרון,ע
30-40 90-110 › 5+3+1 רב-תכליתית תמגשי אפייה + תבני  סיםלמפ 3 וגיות מקרון,ע

 חימום מקדים *
 הירמ וםמיית חידקות, אין להשתמש בפונקצ 5 חימום מקדים למשך **
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 תבניות אפייה אביזרים

השתמשו רק באביזרים  מקוריים המסופקים עם המכשיר. 
אביזרים אלה מותאמים לתנור שברשותכם ולמצבי  הפעולה 

הייחודיים שלו. 

הקפידו להשתמש באביזרים מתאימים וודאו שאתם מכניסים  
בעמוד   11 "אביזרים " אותם לתא התנור בצורה הנכונה.~

 ביות, אנו ממליצים להשתמשמיט לקבלת תוצאות בישול
 בתבניות מתכת בצבע כהה.

 הייפאה ןמז תא תוכיראמ תיכוכזו הקימרק ,חפ תויושעה תוינבת
 וגורמות להשחמה לא אחידה.

 

 ול על פיעידו לפהקפ ן,אם אתם משתמשים בתבניות סיליקו
 ים המומלצים. לעתים קרובותונובהתאם למתכ ןוראות היצרה

נייר פרגמנט

הקפידו להשתמש בנייר אפייה המותאם לטמפרטורות 
 תמיד לחתוך את נייר האפייה שבכוונתכם לבחור. הקפידו 

 ם.תאימל הדלגו

עוגות ומאפים 

 וגות ומאפיםתאימים להכנת עלרשותכם מגוון סוגי חימום המ
 תומיאתמה תורדגהל תוצלמה ואצמת ,תורדגהה תלבטב .םינטק
 וון תבשילים.הכנת מגל

 יינו בהערות הנוגעות להתפחת בצק.כמו כן, ע

עוגות בתבנית 

 לות. לפיכך, ייתכנותבניות סיליקון קטנות יותר מתבניות רגי
 מתכון.ובפרטי ה יותבכמו ייםשינו

 איםופק םריצומ

 בהקפאה עמוקה. הסירו קפאווהמשו במוצרים שתאל תש
שכבות קרח.

 יים במידה לאוות אפיואים עלולים להרים הקפצהמומ חלק 
 אפייהה חראל ר גםלהישא להלוע ידהחא אלההשחמ .חידהא

 הסופית.

 לחם ולחמניות

 זהירות!
 כלי בישול חנור החם, או להניהת אלעולם אין לשפוך מים לת

 ההטמפרטור של תא התנור. שינויי ןבחלק התחתו מים הכולל
 אמייל.ל רום נזקעלולים לג

 תבוטו תואוצת בהמני שלבים במספר יהאפי ימים,ומס םירבמק
 בטבלה. ם. מאכלים אלה מסומניריות

מגשות על בצק המונח בלבצק לחם ח ייתפהגדרות עבור אה
 כיכר. יתבנוך תבת או 

 לבישו ךמש
 בדקות

 הרוטרפמט
 C°ב-

 פעולת
 חימום

 גובה
דףמה

אביזרים/כלים  מנה

75-85 140-150 " 2 עגולה/תבנית מוארכת תבנית הטושספוג, פ תגעו

70-85 140-150 › 3+1 עגולה/תבנית מוארכת תבנית סיםלמפ 2 עוגת ספוג בסיסית,
60-80 150-170 % 2 עגולה/תבנית מוארכת תבנית נהעדי ספוג, תגעו
20-30 160-180 % 3 לאןפ יתנבת  לפלאן בסיס ספוג

55-80 170-190 % 2 ס"מ 26 תבנית קפיצית בקוטר של  בסיס ה,ינטארט פירות או עוגת גב
יךבצק פר

25-50 200-240 % 1 תבנית פאי או כלי מתאים אחר  טארט
25-35 150-160 " 2 ס"מ 28 תבנית קפיצית בקוטר של ת שמריםגעו

50-70 150-170 % 2 יתת טבעתניתב  עוגה טבעתית

30-35 160-170 " 2 ס"מ 26 תבנית קפיצית בקוטר של יםיצב 3מן מ-ועוגת ספוג ללא ש
30-40 *150-160 % 2 ס"מ 28 תבנית קפיצית בקוטר של יםיצב 6מן מ-ועוגת ספוג ללא ש

 חימום מקדים *
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מתכונים שבדקנו עבורכם במטבחשלנו

מתכונים שבדקנו עבורכם   J
במטבח שלנו 

 פעולת חימום של אוויר חם עדין

 חימום עדינה שמאפשרת לכם תאוויר חם עדין הוא פונקציי

 להכנתם. ביותמיטה תדרוההג תוא םילבשית רבחמ תמצאו אןכ
 חימום הרצוי ואת הטמפרטורהו נציג בפניכם את סוג האנ

 יל המסוים. תוכלו למצוא כאןהמומלצת ביותר להכנת התבש
 שי בוש סולמפל םימיאהמת ולמידע בנוגע לאביזרי הביש

 וסף, תקבלו עצות בנוגע לכלילמקם אותם בתוך התנור. בנ
הכנה השונות.ות הבישול ולשיט

 בעת הכנת מזון, עלולה להצטבר בתוך התנור כמות הערה: 
 גדולה של אדים.

 ולפיכך מאוד מבחינה אנרגטית, לעיו ינהי םותכשרבש ורנתה
 לבדל השב .הלועפמן הבז בהילסב םוח מאוד עטמ יןרקמ הוא

 ור לחלקיוימי של התנהגדול שבין חלקו הפנ רותוהטמפרט
 לע או רהקבהחלו לע הדלת, על יבויעריווצלה לעלו יים,וניצהח

 פיזית רגילה. עהפר. זוהי תוארונות המטבח הסמוכים לתנו
 והתנור א יבוי על-ידי חימום מקדים שלע רותוצניתן למנוע היו

 על.ועל-ידי פתיחה זהירה של הדלת בעת שהתנור פ

מידע כללי 

 ת מומלציםערכי הגדרו

 ים.נן שוור סוגי מזובהאופטימלי ע ימוםהח גום סובטבלה רש
 וםן. משכוובמת וןזות הממבכ ייםלויה תהאפי ןה וזמררטופהטמ

 כים עבור ההגדרות. תחילה נסוופיעים טווחי ערמ הבלכך, בט
ה יותר תובילכרטורה נמובערכים הנמוכים. טמפ שהשתמל

 ערך גבוהב להשחמה אחידה יותר. אם יש צורך, השתמשו 
יותר בפעם הבאה.

עלאתה האפייה על-ידי ילא ניתן לקצר את זמנ הערה: 
 הטמפרטורה. הדבר יגרום לאפייה חיצונית של המאכל כך 

 שחלקו הפנימי לא ייאפה כראוי.

סים למזון המונח בתוך התנורהערכים המובאים בטבלה מתייח
 בצריכת האנרגיה. אם 20% הקר. בדרך זו, תוכלו לחסוך עד 
 זמני האפייה לקצר את תחממו את התנור מראש, תוכלו

 ות.קר דפבמס בלהטביםיעופהמ

 הדבר מצויןיטי המזון, ובור חלק מפרע רשראש נדמום מחי
 ים בתא התנור עדהאביזר ובטבלה. אין להניח את המזון א

 ש.להשלמת החימום מרא

שהו על-פי מתכון משלכם, נסואם ברצונכם לאפות פריט כל
 למצוא פריט דומה בטבלה והשתמשו בערכים המומלצים 

 הבעצות לאפיי וסףצוא מידע נכנקודת התייחסות. ניתן למ
 ות.רהמופיעות לאחר טבלאות ההגד

 אביזרים מתא התנור אשר אינם בשימוש. כך תבטיחו והסיר
בחשמל של יסכוןיות ותגיעו לחבישול המיטאת תוצאות הב

 .20% עד 

 לתא ללבשל בעדינות בשר, דגים ומאפים. אספקת החשמ
 ומתבצעת באופן אופטימלי. התנור נשלטת על-ידי המכשיר

 אהכתוצ י.ריוהש םהחו ולניצ תוך בים,בשל מתבצע ןוהמז ולביש
 םבהתא ופחתת.מ השחמה רבועו יותר סיעסי נותר ןוהמז ךמכ

 ניתן לחסוך בחשמל. אם תפתחו לשיטת ההכנה ולסוג המזון,
 ו אם תחממוים אישול המזון הסתיבר לפני שהמכשי את דלת

 ו.ג תוצאה זיתכן שלא תוכלו להשימכשיר, יאת ה אשרמ

 שותכם.רשיר שבור המכיים עבבאביזרים מקור רק והשתמש
 ימוםחברשותכם ולפעולות היזרים אלה מותאמים לתנור שבא

 האביזרים שאינם בשימוש מתא כל הייחודיות שלו. הסירו את
 התנור.

 ידופהק .התחמם ואשה ינפל יק,רהרותנה בתא ןוהמז את וניחה
 סלפמב קר ולשב .לושיבה תעב הרוגס רונתה תלד תא רומשל

 בפונקציה זו. שאחד בעת השימו

 של ןה ר חם עדין' משמשת למדידהימום 'אווייית החפונקצ
 סוחרר והן של רמת נצילותצריכת החשמל במצב אוויר מ

 האנרגיה.

אפייה במפלס אחד

 הבאים: יםשו בגבההשתמ בעת אפייה במפלס אחד 
 2 מאפים גבוהים או תבנית על מדף הרשת: מפלס ■
 3 מאפים שטוחים או מאפים במגש אפייה: מפלס ■

 אפייה בשני מפלסים או יותר במקביל

 רפסמב בילקבמ רולתנ םסיכנהמו יםריטפ.חם ירוובא ושמשתה
 יו מוכנים בהכרח באותו הזמן.האפייה או תבניות לא י ישמג

 יה בשני מפלסים במקביל:אפי
 3 תבנית רב-תכליתית: גובה ■

 1 אפייה: גובה מגש
הרשת אפייה על מדף ילתבניות/כ ■

3 מדף רשת ראשון: גובה 
 1 מדף רשת שני: גובה 

 אפייה בשלושה מפלסים:
5 אפייה: גובה מגש ■

 3 תבנית רב-תכליתית: גובה 
 1 אפייה: גובה מגש

 ריטיםי הכנת פעל-יד 45% וש באנרגיה בעדוך בשימניתן לחס
 הפיפחב וא הלא דצל הלא םילכ/הייפא תוינבת ומקמ .תינמז-וב

 .רנותהאתב להאלעמ להאתורשייו ייה לאש כך םינוש יםבמדפ
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 שינוי וביטולהגדרת תוכנית 

 לשנות את מספר התוכנית ןלאחר שהמכשיר הופעל, לא נית
 ואת המשקל.

 .הנתמה בצמב אצנמ רשימכר השכא םויסה תעש תת אונשל תןינ

 בוביס ידי-לע רישכמה תא ובכ ,תינכותה תא לטבל םכנוצרב םא
 יות למצב "כבוי".צורר הפונקב

 הנכהה ןמזב ,תיבטימה םומיחה תלועפב םכרובע רחוב רונתה
 .לובטמפרטורה. עליכם רק להגדיר את המשק

 י.ספציפ היות בטווח משקלב לים חיירהמשקל שאתם מגדי

 .= השתמשו בבורר הפונקציות כדי לבחור את הפונקציה .1
 וגה.יופיע בלוח התצ ‚›˜

 ושה.כדי לבחור את התוכנית הדר A או @ השתמשו בלחצן .2
עוג ,תמש בתוכנית שנבחרהכדי לאשר שברצונכם להש .3

 .d בלחצן 
 המשקל מופיע כברירת מחדל בלוח התצוגה.

 כדי להזין את משקל המזון. A או @ השתמשו בלחצן .4
 בעה, משך הבישול המחושבנק לשהגדרת המשק חרלא

 לתוכנית, רלחזו יכד d ןצחלב שמתשהל ולכות .הגוצתב עיפוי
 עליכם לעשות זאת. םא

 םתרדגהש ךשמה .תוינש רפסמ רובעכ לועפל ליחתת תינכותה
 ייספר לאחור בלוח התצוגה.

ולשראה. משך ביתה ימת, יישמע צליללאחר שהתוכנית מסתי
 יוצג בלוח התצוגה. ››:›› של 

 ורריבוב באת התנור על-ידי ס זון בושל לטעמכם, כבואם המ
 בוי".ות למצב "כהפונקצי

משך תוכנית

 המכשיר יחשב אוטומטית את משך הזמן שדרוש לתוכנית 
 ירו את המשקלדר שתגחשך התוכנית יוצג לאשהגדרתם. מ

 בור התוכנית שנבחרה.ע

אין באפשרותכם לשנות את משך התוכנית.

 לושך הבישמ הארכת 

 התראה מפסיקים, באפשרותכםוצליל ה לאחר שהתוכנית
 כדי להגדיר משך בישול חדש. המכשיר יחדש @ ןחצלבתעגל

צעות הגדרות התוכנית.את פעולת החימום באמ

 ותרהבישול בתדי האריך את משךשרותכם לבאפ הערה: 
 הרצויה.

 וררב סיבוב ידי-על רשיהמכ את וכב ,לטעמכם לבוש ןוהמז אם
 בוי".ות למצב "כהפונקצי

 הגדרת שעת סיום מאוחרת יותר

 ותר. לפניוחרת ייום מאשעת ס ירבתוכניות מסוימות, ניתן להגד
 .עד שהסמל "סיום" יסומן בתצוגה v ןשתתחילו, געו בלחצ

 כדי לדחות את שעת הסיום. @ ןחצלבותמששה

 לאחר שהופעל. העובר למצב המתנ רהתנו
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תוכניות

 דקות 10 כאשר הצלי מוכן, ניתן להשאיר אותו לנוח למשך 
 המכשיר כבוי והדלת סגורה. נוספות בתא התנור, כאשר

 ר.ב יותר של מיצי הבשוה זו מאפשרת פיזור טלועפ

 ק"ג. 2.5ק"ג ל- 0.5 המשקל בין תניתן להגדיר א

גדולים ןוריטי מזפ רבכוונה. עבו בלמשקל מוגוח הטו הערה:
 היא המשמעותים, ואמת שולבי מאוד, בדרך כלל אין כלי 

 היה כצפוי.בישול לא תוצאת השת

דעמי  הגדרת
 משקל

 הגוב
דףהמ

הוספת נוזלים כלי בישול מזון  ניתכתו

 ולשהניחו בכלי הבי
 מעלהכשהחזה ל

וףהע קלשמ 2 לא הכלי צליי
 עם מכסה 

 וכיתזכ

 ול,שוכן לבימ
 מתובל

אל, לא ממועוף 01 

 הבשר אין לצרוב את
 אשמר

 משקל חזה
 הודו

2  כסו את תחתית כלי
 הוסיפו עדהצלייה, ו

 ג' ירקות, 250
 לבחירתכם.

הכלי צליי
 עם מכסה 

וכיתזכ

שלם, מתובל חזה הודו 02 

 ןות שזמרקחתכו י
 בישול שלהם ארוךה

(לדוגמה, גזרים) יותר
רותות יקטנ תויכחתל

מאשר ירקות שזמן 
 הבישול שלהם קצר 

(לדוגמה, יותר
 עגבניות)

ל כוללקמש 2 בהתאם למתכון הכלי צליי
 עמוק עם 

 מכסה

צמחוני , עם ירקותנזיד 03 

הניחו את הבשר
 בירקות. וכסו בתחתית 

 הבשר אין לצרוב את
 מראש.

ל כוללקמש 2 בהתאם למתכון הכלי צליי
 עמוק עם 

 מכסה

 בקר חתוך
 ות עםלקובי

 ותרקי

גולאש 04 

- הצלי משקל 2 לא  מצלה עם
 מכסה

 הטל וא קרב
טחון

ריט ר,שב ץציק 05 

 הבשר אין לצרוב את
 אשמר

 משקל
 תחהנ

2  בשר כמעט מכוסה
 בנוזל

 מצלה עם
מכסה

לדוגמה, 
 אנטריקוט, 

אטן אורויסבו
 צלי בקר 
בתחמיץ

רהבקד קרצלי ב 06 

 הבשר אין לצרוב את
 אשמר

המשקל
 הכולל של 

רשב תולילג
 הבקר 

 הממולאות

2 הוסיפו ציר, מים או
 נוזל אחר למנה עד 

רהבק בשר שגלילות
 יהיו מכוסות כמעט 

 לגמרי

 מצלה עם
מכסה

 ממולאות 
 או בירקות

בשרב

גלילות בשר בקר 07 

 הבשר אין לצרוב את
 אשמר

 משקל
 תחהנ

2  כסו את תחתית כלי
 הוסיפו עדהצלייה, ו

 ג' ירקות, 250
 לבחירתכם.

 מצלה עם
מכסה

 ללא עצם, 
מתובל

, וול דאןשוק טלה 08 

 הבשר אין לצרוב את
 אשמר

 משקל
 תחהנ

2  כסו את תחתית כלי
 הוסיפו עדהצלייה, ו

 ג' ירקות, 250
 לבחירתכם.

 מצלה עם
מכסה

 לדוגמה, בשר 
 או ורד םיירחוא

הצלע

, רזהנתח עגל 09 
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תוכניות

תוכניות  P 

 מאכלים שונים בקלות. פשוט ות להכיןרון התוכניות מאפשומג
 רכם.ות עבוהמיטבי תרואת ההגד עבקיר יוהמכש וכניתת רוחב

 היהי אל רונתה אתש דיפקהל ךירצ ,תובוט תואצות גישהל ידכ
 התקרר לפני שתתחילו בתוכנית.חם מדי. הניחו לתא התנור ל

כלי בישול 

 ישול.רן כלי הביצ ופקו על-ידיהוראות שסה את ועבצ

 כלי בישול מתאימים:
 .300°C בישול עמידים בפני חום של עד יהשתמשו בכל

 מזכוכית או מזכוכית קרמית. מומלץ להשתמש בכלי בישול
 הגריל יכול לחמם דרך מכסה הזכוכית והצלי יהיה יפה ופריך

 מבחוץ.

 אינם מומלצים. המשטח המבריק סטהורינמ םיישוהע יהיצל יכל
 ום שמוקרן. המזון לא ישחיםם מחזיר יחס גבוה מהחלהש

 עשוי. אם אתם משתמשים בכלי בקלות והבשר יהיה פחות
ה.ימסתיה תהתוכניש לאחר הסכמה תא רוהסי סטה,רומני הצליי

 נוספות. דקות 10 עד 8 למשך 3 צלו את הבשר ברמת צלייה 

םמשתמשי םאת םא מלמטה יותר בהר הירותמב שחיםי המזון
 בכלי צלייה שעשוי מפלדה מצופה אמייל, ברזל יצוק או יציקת 

עט יותר נוזלים.מ יפואלומיניום מצופה. הוס

וו פחות נוזלים אפי, הוסיה מדו כהב בהיר אטאם הרו עצה: 
 פעם הבאה.ב יותר נוזלים 

 כלי בישול לא מתאימים:
 מזוגג אל ימרחמ יק,רומב בהיר םומיניולמא םהעשויי לבישו יכל

 י ידיות פלסטיק, אינם מתאימיםלישול בעב וכלי או מפלסטיק,
 לשימוש בתנור.

 גודל כלי הבישול:
 חיבטי הז בישול.ה כלי בסיסמ ישיםשל יכשנ לכסות ךיצר יהצל

שתקבלו מיצי בשר טובים.

 תח הבשר למכסה כליין נים בנטימטרס 3 יש להשאיר לפחות 
 ו.יתבשר עשוי להתרחב בעת צליה ול.שהבי

הכנת מזון

 פרטורת המקרר.מעדיף בט יש להשתמש במזון טרי, 

 עת מה המשקל כדי להגדיר אתעליכם לד .שקלו את המזון
 עגלו למשקל הקרוב ביותר. התוכנית. תמיד

 תא םמחל ןיא .רונתה ךותב תשרה ףדמ יבג לע ילכה תא וחינה
 שול לתוכו.הכנסת כלי הבי ום מקדים לפנימהתנור בחי תא
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שירות לקוחות

FD מספר E מספר

 נזק. חר שהתקרר כדי למנועהניחו מגבת בתא התנור לא .1
 יר אותוון כדי להסיוון השעית נגד כמכסה הזכוכ בו אתסוב .2

 ).1 ר(איו
).2 אל תסובבו אותה (איור רה -את הנו הוצהח ומשכ .3

 םוקימב םיאצמנ םיזיזהש ואדוו ,השדחה הרונה תא וסינכה
 וזקה.חב ן. דחפו את הנורה פנימההנכו

 הבריגו מחדש את מכסה הזכוכית. .4
יותסה הזכוכית עשויה להגם המכשיר, למכבהתאם לד

 טבעת איטום. אם למכסה הזכוכית יש טבעת איטום, 
 .הלמקומה לפני הברגת המכסה בחזר החזירו אותה

 את מגבת המטבח והרימו את מפסק הזרם. והוציא .5

שירות לקוחות  4 

 שלכם רשימכה אם םותכשלר דעומ שלנו תוחהלקו תירוש מרכז
 יםורביקמ עהימנל כדי יםמתא ןורתפ תמיד אנמצ אנו ון.לתיק זקוק

לא נחוצים של הטכנאים.

FD ומספר E מספר 

 ות, ציינו את מספר המכשירחשירות הלקו בעת פנייה למרכז 
 שנוכל כך ),FD-ה רפסמ( רוצייה רפסמ תאו )Eה- ר(מספ םשלכ

 גת את לוחית הדירוניתן לראו סיוע המתאים.את ה לספק לכם
 שיר.ים אלו בעת פתיחת דלת המכהנושאת מספר

 ית בישול בסיוע אדים, תמצאובמכשירים מסוימים עם פונקצי
 הדירוג מאחורי לוח הבקרה. תאת לוחי

 שום את מספרי המכשיר ומספרכדי לחסוך בזמן, ניתן לר
 שות הלקוחות בטבלה למטה, לשימורכז שירן של מוהטלפ
 ורך.ה הצבמקר

 תור של טכנאי מטעם מרכז שירוקבי ם עבורשליש ל ב,ל מושי
 ךבמהל םג במכשיר, שורהכ שלא שימוש של הבמקר תהלקוחו
 ריות.האח תקופת

 ברשימת מרכזי שירות ת הקשרלמצוא את פרטי יציר ותוכל
 ברת.הלקוחות בגב החו

 ,ךכיפל .ןרציה לש תמדקתמה תיעוצקמה המרה לע ךומסל ולכות
 תשירו יטכנא יל-ידע מבוצעים ניםוקיתהש בטוחים תלהיו ולכתו
 יים בלבד.רוף מקוילים בחלקי חשתמשים המנוממי
26 



 he נןורתפת וובעי רויתא 
   

 

   

   

    
 

   

  

 
   

  
   

  
  

   

 זמן ההפעלה המרבי הגיע 

 

   
 

     

  

  

 

 

  

 
 

 

 
 

איתור בעיותופתרונן

--------

עה!סכנת פצי – רהאזה: איתור בעיות ופתרונן   תא ולתקן לנסות אין .סכנה םמהווי וילק ןבאופ ובוצעש תיקונים 3
 עצמכם. רק טכנאים מורשים מטעם מרכז שירותהמכשיר ב

 הטפשו יותהל היושע בההסי ותרב םימפע ,תקלה המתגל רכאש
 עיינו ז שירות הלקוחות, אנאמרכ לפני שתתקשרו אל למדי.

 בעיה בעצמכם.את ה רסו לפתוניות ורהתקלות האפש בטבלת

תיקון תקלות לבד 

 בעצמכם. רובתנ יותנטכ תולתק תלובק ןלתק ןתני תבורוק לעתים

 אלמצו ותוכל ,יתםפשצי כפי אהיצ אלרובתנ הכנתםשהמנ םא
 הכנה בסוף חוברת ותאוהור שולושיות בנושא בימעצות שי

 בצע את התיקונים. אם קיימת תקלהשאים להלקוחות שלנו ר
 במכשיר, צרו קשר עם מרכז שירות הלקוחות.

 לות!מחשהתתסכנ – רהאזה:
 ירותש הווים סכנה. רק טכנאין לקוי מפתיקונים שבוצעו באו

 ע תיקונים או להחליף כבליצמוסמכים מטעמנו רשאים לב
 במכשיר, נתקו אותו מהחשמל תקלה שחשמל שניזוקו. אם י

 תת הנתיכים. פנו למרכז שירואת מפסק הזרם בתיב ודהוריו
 הלקוחות.

 הודעות שגיאה בתצוגה "שלנו מטבחב כםעבור שבדקנו מתכונים" ~ ההדרכה.
 ,†›“-„ƒ לדוגמה ,בתצוגה המופיע "“" םע שגיאה ודעתה אם 30 בעמוד

הערות/פתרון  גורם
 אפשרי

תקלה

 תביתב םרזה קספמ תא וקדב
הנתיכים.

נתיך פגום.  אל ירהמכש
 פועל.

 או בדקו אם תאורת המטבח
ועלים.פ אחרים שמלח ישירכמ

 הפסקת 
 חשמל.

אפסו את הזמן.  הפסקת
 חשמל.

 השעה
 בתמהבה

בתצוגה.

 בטיחותה השביתו את נעילת 
 לחיצה יעל-יד ני ילדיםבפ

 והחזקה של הלחצן עם סמל
 שניות. 4המפתח למשך כ-

נעילת
הבטיחות 

 בפני ילדים 
פעילה.

לא ניתן לקבוע 
 את ההגדרות 
לבמכשיר. סמ
מפתח נדלק 
 בתצוגה או 

.†‘”“

 בטיחותה השביתו את נעילת 
 לחיצה יעל-יד ני ילדיםבפ

 והחזקה של הלחצן עם סמל
 שניות. 4המפתח למשך כ-

 ניתן לכבות את הנעילה דרך
ות.יות הבסיסההגדר

דלת התנור 
נעולה 

באמצעות 
נעילת 

 הבטיחות 
בפני ילדים.

דלת התנור לא 
נפתחת. סמל 
 מפתח נדלק 

בתצוגה.

 יתקרר התנור שתא עד ומתינה
 ייכבה. H עילהנוסמל ה

דלת התנור
ננעלה 
על-ידי 
 פעולת 
 הניקוי.

דלת התנור לא
נפתחת. סמל 

 נדלק H נעילה 
בתצוגה.

 כבו את המכשיר, והניחו לו 
 מחדש. הפעלתו ילפנ להתקרר

אל רישכמה
התקרר 
 במידה 

מספקת.

 לאחר שמצב 
 ,לעפוה הלעפה
œ הבהבמ 

 בתצוגה.

~ 

נתקו לרגע את התנור
מהחשמל (כבו את מפסק 

יכים)הזרם בתיבת הנת
 מכן כבו את מצב ולאחר

 דקות 5ההדגמה תוך כ-
 רהדי שינוי ההגעל-יד
 .›ל- ‹™ או „‚™ סיתהבסי

 "סיסיותב ותהגדר"
 17 בעמוד

מצב
 ההדגמה 

ל.עפמו

ואינ רוהתנ
מתחמם. 

 הנקודותיים 
בותמהבה

 בתצוגה. 
ריםבתנו

 מסוימים, 
 יופיע גם סמל

š .בתצוגה 

 ,העשה תא וספא .העדוהה תא ספאת וז הלועפ .v ןצחלב ועג
 ורך.הצ ידתבמ

 רבתנו שולהשתמ ךהמשיל ניתן ,יתחד-פעמ היתה התקלה אם
 תהלקוחו תירושל פנו וב,ש הופיעמ יאהגהש תהודע םא כרגיל.

 של Eה- רספואת מ קתויהמד האשגיה עתדהו ו אתנייוצ
 26 דובעמ "חותוקל שירות" ~ המכשיר.

זמן הפעלה מרבי 

 רהמכשי שעות, מספר ךבמש התנור ותהגדר תא תשנו אל אם
 נועד למנוע הפעלה רציפה אוטומטית. הדבר יפסיק לחמם

בלתי מכוונת.

 זמן ההפעלה המרבי תלוי בהגדרות השונותל מועד ההגעה 
 וגדרו במכשיר.הש

 מופיע בתצוגה. ‰”

 תרוהגדיר הגדל "כבוי". ניתן בונקציות למצפבבו את בורר הסו
חדשות לפי הצורך.

 ה,כבייש ציםור ינכםא כאשר רהמכשי וייבכ את עונלמ יכד עצה: 
 עליכם להגדיר תמיד ,במיוחד ארוך לדוגמה, עם משך בישול

 ישול שהוגדר.ור יתחמם עד לסיום זמן הבנבישול. הת משך

החלפת הנורה בתקרת תא התנור 

גישהל ןתינ .התוא ףילחהל שי ,הפרשנ רונתה אתב הרונה םא
 רותוולט עמידות בחום ממרכז שי 230 ואט, 25 נורות הלוגן 

 הלקוחות או מספק מורשה.

 לוגן. כך תאריכוהת נורות הקיבשה להחז במטלית והשתמש
 להשתמש אך ורק בנורות מסוג זה. את חיי הנורה. יש

 לות!מחשהתתסכנ – רהאזה:
 בעת החלפת הנורה שבתא התנור, חלקי החשמל שבבית

 משקע התנור נתקו את הנורה, פתלהנורה חשופים. לפני הח
 החשמל או הורידו את מפסק הזרם בתיבת הנתיכים.

 סכנת כוויות! – רהאזה:
 מיותהפני אוד. לעולם אין לגעת בדפנותהמכשיר מתחמם מ

 להתקרר למכשיר רלאפש שי ימום.חה בגופי וא רהתנו את של
 .רלאחר השימוש. שמרו על ילדים במרחק בטוח מהמכשי
25 
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סכנת פציעה!     

ור יינעל במקומשן עד אלחצו על לוח החזית בצדו התחתו .5
 ).5 בצליל נקישה ברור (איור 

 חבטמה תבגמ תא וריסהו ,רונתה תלד תא טעמב בוש וחתפ .6
 שהכנסתם קודם.

 וימין של הדלת. לאת שני הברגים בצד שמא חזרה והבריג .7
ישהקנ בצליל ינעלשי דע יועל וולחצ םבמקו סויהכי את והניח .8

 ).6 ברור (איור 

 לת המכשיר.סגרו את ד .9

 זהירות!
 מםבמקו הזרח ותקנוה תהזכוכי תוחשלו עד רונבת ששתמהל יןא

 בצורה נכונה.

 מעלה על שני התפסנים של הלוח האמצעי, אך לחצו כלפי .6
 יאוצהו .תחא ביד הלוח תא וקהחזי ).5 רויא( ותוא וריסת לא

 את הלוח.

 י לזכוכית ומטלית רכה.ור ניקנקו את הלוחות באמצעות חומ

רהזהא:
 סכנת פציעה! 

ןיא .קדסל חתפתהל הלולע רונתה תלדבש תיכוכזב הטירש ■
 יי ניקווי או בחומרקבעזרי ני להשתמש במגרדת לזכוכית, 

 חדים או שורטים.
 הצירים בדלת המכשיר זזים בעת פתיחת וסגירת הדלת, ■

 של איבר או בגד. הרחיקו את הסיפם לתרום לגלילוהם עו
 רים.הציידיכם מ

 התקנת דלת התנור

 של הלוח האמצעי, ודאו שהחץ נמצא בעת התקנה חוזרת
 מול החץ שעל לוח אושהוא נמצ וחהל ון שלבחלק הימני העלי

 המתכת.

 תחתוןק הלאל תוך התפס בח הכניסו את הלוח האמצעי .1
.(1 

.(2 
 וריבחלק העליון (א בחוזקה ולחצו עליו

ה (איורסנים כלפי מטי התפלחצו על שנ .2 

לש התחתון ובצד תהמגרעו ךתו לא יתהחז לוח את והכניס .3
 ).3 פתח התנור (איור 

היוים ייונלהע ויםסגרו את הלוח הקדמי עד אשר שני הו .4
 ).4 ממול לפתחים המתאימים (איור 
24 
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 ר. הניחו את הכיסוי במקוםהתנו פתחו שוב מעט את דלת .4
 ).3 יורר (אברו שהו בצליל נקיבמקומ יינעלו עד שותו אצולח

 לת המכשיר.סגרו את ד .5

הסרת לוחות הדלת והתקנתם 

 עליכם להקל יכד רהתנו תדל של הזכוכית לוחות את רלהסי ןנית
 את הניקוי.

 תנורהסרת דלת ה

 פתחו מעט את דלת התנור. .1
 ).1 איורי (ושמאל של הכיסלחצו בצד ימין ו .2
 ).2 יורהסירו את הכיסוי (א .3

רהתנו תדל לשיןוימ שמאל דבצ םברגיה את רווהסי רושחר .4
 ).3 (איור 

ר מגבת מטבחוו לפתח התנרת הדלת, הכניסלפני סגי .5
).4 עמים (איורפ שקופלה מספר 

 על משטח אותו עלה והניחומ משכו את לוח החזית כלפי
 הידית פונה כלפי מטה. רישר כאש

 ת התנורלהתקנת ד

 י ביצוע הצעדים לעילה על-ידה למקומהתקינו את הדלת חזר
 בסדר פעולות הפוך.

 הוכנסו לוודא ששני הצירים בעת התקנת דלת התנור, יש .1
).1 בצורה ישרה אל הפתח (איור

 חטשמה לע רונתה לש ןותחתה דצב םיריצה ינש תא וחינה
 .השתמשו בהם כמוביליםהדלת ו י שלנהחיצו

 הצירים הכנסת .תאימיםהמ םחילפת נסיםמוכ שהצירים ודאו
 ות וללא התנגדות. אם אתםה להתבצע בקלריכצ לפתחים

 פתחיםמוכנסים ל ציריםהש חשים בהתנגדות כלשהי, ודאו
 המתאימים.

 הליענה ינספת תא בוש ורגס .ףוסה דע רונתה תלד תא וחתפ .2
 ).2 ר(איו

 ר.נוהת תלד תא סגרו .3

הסרת כיסוי דלת התנור 

 עשוי לשנות את צבעו. ניתן רווסטה שבדלת התניטור הנירע
 18 דובעמ "ניקוי" הסירו כדי לנקות אותו.ל

~ 

 פתחו מעט את דלת התנור. .1
 רוי (איון ושמאל של הכיסלחצו בצד ימי .2 1).

).2 וי (איורהכיס רו אתהסי .3
 הירות את דלת המכשיר.בז סגרו

 יויקנ ומרחב התנור בדלתש הוסטהניר רועיט תא נקו הערה:
 לנירוסטה. נקו את שאר הדלת בעזרת מי סבון מתאים

 ומטלית רכה.
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דלת התנורמסילות

פציעה!  סכנת

מסילות  p 

 ר נקיור שלכם יישאנה נאותים, התקווי ותחזיקבאמצעות נ
 ך לתפקד בצורה נאותה ומלאה למשך שנים ארוכות.יוימש

 המסילות לצורך ניקוי. תיר אבסעיף זה נסביר כיצד להס

הסרת המסילות והרכבתן 

 סכנת כוויות! – רהזהא:
 במסילות בעודן מאוד. אין לגעת ות להתחמםלולהמסילות ע

 השימוש. הרחיקו התקרר לאחרחמות. יש לאפשר למכשיר ל
 ר.המכשיילדים מ

 מסילותהסרת ה

ƒ ונתקו אותה ‚ הרימו את המסילה קלות בצד הקדמי .1
).1 ר(איו

 רו אותה (איווון שלכם והוציאהמסילה לכי את כל ומשכ

דלת התנור  q 

 ךישמיו ינק רשאיי םשלכ ורהתנ ים,תנאו הקותחזו ויניק ותבאמצע
יף זהסעות. בכאותה ומלאה למשך שנים ארורה נבצו לתפקד

 ך ניקוי.התנור לצור דלת נסביר כיצד להסיר את 

הסרת דלת התנור והתקנתה מחדש 

 ותחירוק לופ ךו לצורניקוי א ךהתנור לצור תניתן להסיר את דל
הזכוכית שלה.

 עילה.נ לכל אחד מצירי הדלת יש תפסן 
 תחטבואמ רונתה תלד ), 1 ר(איו ריםוסג ההנעיל תפסני כאשר

 אותה. לא ניתן להסיר במקומה.
 את הסרת דלת רם כדי לאפשהנעילה פתוחי יכאשר תפסנ
 ), הצירים נעולים. לא ניתן לטרוק אותם.2 התנור (איור

.(2 .2 

 לצורך תבמברש השתמשו .וגספו ויניק רבחומ המסילה תא נקו
 משקעי לכלוך קשים להסרה. ניקוי

רהאזה:
 סכנת פציעה! 

 .הלודג המצועב קרטיהל םילולע םה ,םילוענ םניא םיריצה םא ■
 גורים לגמרי או, כאשר אתםודאו תמיד שתפסני הנעילה ס

 רי.סירים את הדלת, שהם פתוחים לגממ
 ם בעת פתיחת וסגירת הדלת,יהמכשיר זז ירים בדלתהצ ■

 בגד. הרחיקו את ושל איבר א יסהוהם עלולים לגרום לתפ
 ידיכם מהצירים.

 תנורהסרת דלת ה

 ווןאה ודחפו אותה לכילה מרפתחו את דלת התנור בצו .1
 התנור.

הנעילה בצד שמאל ובצד ימין תפסני יקפלו מעלה את שנ .2
).1 (איור 

 ‚ סגרו את דלת התנור עד היכן שניתן
 מסילותהרכבת ה

יבשת ו בדלתחז. א 3.
 כל מסילה מתאימה לצד אחד בלבד. ודאו שבשתי המסילות

 המוטות המעוגלים נמצאים בצד הקדמי.

הכניסו תחילה את המסילה בחלק האמצעי של התושבת .1
על דופן תא התנור, , עד אשר היא נשענת‚ האחורית 

 ).1 ר( איו ƒ ודחפו אותה לאחור 
 ,„ ושבת הקדמיתהת ךהמסילה לתו ר מכן הכניסו אתלאח .2

לפיכ תהאו וצחלו,נורתה תא ןל דופע נתענש אאשר הי דע
 ).2 (איור … מטה 

 ה כלפי מעלהה החוצותומשכו א ושמאל, ןהידיים בצד ימי
 ).2 (איור
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 רותעה דחיית שעת הסיום
משך הזמן שכל מחזור ניקוי פועל הוא מוגדר מראש ולא ■  שתתחילו, יבמידת הצורך. לפנ ניתן לדחות את שעת הסיום

ניתן לשנותו.  עד שהסמל "סיום" יסומן בתצוגה. השתמשו v עו בלחצןג
הסיום. לא ניתן להשהות את שעת ■  כדי לדחות את שעת הסיום. @ בלחצן

 .ליעבור למצב המתנה לאחר שהופע התנור

שינוי וביטול

 ר שהופעל.חור הניקוי לאאת עוצמת מחז לא ניתן לשנות 

 .הנתהמ צבמצא במנ ירשכמה שרכא םיוהס תעשתאתונשלןתני

 ר על-ידיהמכשי ו אתבניקוי, כה פעולת לבטל את ם ברצונכםא
 וי".בכצב "ות למינקצופר הרוב ובביס

 למסו ויד ררקתי רונתה את רשא דע הלוענ ראשית רונתה תלד
 בה.ה ייכגבתצו הילהנע

 לאחר הפעלת פעולת הניקוי

בלנג כדי לחה במטלית והשתמש להתקרר. התנור לתא הניחו
 יב לדלת המכשיר.בור ומסאר בתא התנהאפר שנש את 

ת.לוסיהמ ב אתוש ורבח

 םיחטשמה לע םינבל םיעקשמל םורגל לולע השק ךולכל הערה: 
 הסכנ כל ןואי וןמהמז הכתוצא יםמשקע האל .ילבאמי םהמצופי

 יותרהשא את רסילה ןנית יצועים.בה על םיעמשפי םינא הם .בהם
 באמצעות מיץ לימון, בעת הצורך.

מסייע ניקוי רטוב 

 תא וייקנ של ההקש ודהבהע לכ את עמבצ רטובה הניקוי מסייע
 ניתן וכך בון,הס ימ ידויא ידיעל- מראש המושר ךהלכלו ר.התנו

 מכן. רלהסיר בקלות רבה יותר את הלכלוך לאח

 כנת צריבה!ס – רהזהא:
 ווצרות אדיםום להילולה לגרע לתא התנור החם םהכנסת מי

 חם. חמים. לעולם אין לשפוך מים לתוך תא התנור כאשר הוא

œ מרי.לגררקהת לא יןעדי רהתנו את אם וגהצהת חבלו בהביה
 עילו שובפא התנור יתקרר והעד שת כבו את התנור. המתינו 

 י.הניקו את מסייע

 עיפוי ››:››.יםיסתי הניקוי יעמסי כאשר ראההת לצלי ישמעי
 ררב כפתור בוי סיבור על-ידבלוח התצוגה. כבו את התנו

 ".ויבכ" צבות למינקצהפו

ניקוי עוקב 

אין  להשאיר  את  יש  להסיר מיד את  המים שנותרו בתא  התנור .
במהלך   ארוך  (למשל, המים  שנותרו  בתא  התנור  למשך  פרק זמן
הלילה). אין להפעיל את התנור בזמן  שתא  התנור עדיין רטוב 

או לח. 

רו באמצעותתוניאו את המים שצהופתחו את דלת התנור ו .1
 ).2 מטלית סופגת (איור 

 ונקו את המשטחים החלקים בתא התנור בספוג כלים א .2
 שאריות מזון עיקשות באמצעות וה. הסירבמברשת רכ

 ף לפלדת אל-חלד.וספוג קרצ
 מטלית טבולה תהסירו את שאריות האבנית באמצעו .3

 יתלבשו באמצעות מטנקיים וי במים ומכן נק רבחומץ. לאח
רכה (כולל מתחת לאטם הדלת).

)30°במצב עצירה (כ- החותהשאירו את דלת המכשיר פ
 לאפשר למשטחים המצופים אמייל בתא ילמשך כשעה כד

.4 

יע הניקויהגדרת מסי

 רק התנור בתא י הרטובהניקו יעניתן להשתמש במסי הערה: 
 תא התנור להתקרר לגמרי.הניחו ל כשתא התנור קר.

 הסירו אביזרים מתא התנור. .1
 טיפת נוזל םליטר מים (לא מים מזוקקים) ע 0.4 וערבב .2

 ).1 וררכז רצפת תא התנור (אישפכו במשטיפה ו
 המכשיר. סגרו את דלת .3
 .# השתמשו בבורר הפונקציות כדי לבחור את הפונקציה .4

 ישול יופיע בלוח התצוגה.משך הב
 רתתחיל ספירה לאחו שניות. פרר מסמסייע הניקוי יופעל לאח

 ה.צוגהת וחבלתניוכהתלש

 התנור להתייבש לגמרי. לחלופין, ניתן גם להפעיל את
 פונקציית הייבוש המהיר עבור תא התנור.

 המהיר עבור תא התנור הפעלת פונקציית הייבוש
 עד כשירת המלד תחו אפת ,םייתהס קויניע הייסחר שמאל .1

 ).30°למצב העצירה שלה (כ-
 .50°Cל- 3D וויר חםהגדירו א .2
 המכשיר. וסגרו את דלת דקות, כבו את התנור 5 לאחר .3

 הסרת שאריות לכלוך כבד

 ד.וחבמי עיקש ךיות לכלורת שארות להסויאפשר מספר יש לכם
 ה לפני שתפעילו אתמם זמן ממקוב הסבון השאירו את מי ■

 סייע הניקוי.מ
■ 

■ 

 ים של המשטחיםורים המלוכלכי סבון את האזקרצפו במ
 החלקים לפני שתפעילו את מסייע הניקוי.

 שוב לאחר שתא התנור הניקוי סייעית מו את פונקציליעהפ
 התקרר.
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פעולת הניקוי

סכנת כוויות!

סכנת שריפה! 

סכנת שריפה! 

פעולת הניקוי  לפני הפעלת פעולת הניקוי . 

 וב.טומסייע ניקוי ר י"מוי עצקינונקציית "פ למכשיר יש

ישול או מסילותב ביזרים, כליא . הסירוריק התנור ודאו שתא
 מדפים מתא התנור. עיינו בסעיף המתאים לקבלת מידע על 

 22 בעמוד "ותילמס" ~ ן הסרת המסילות.פאו
ונקציה "ניקויות הפעבאמצ ותלאת תא התנור בק ניתן לנקות

 ומין יומיפואך את ניקוי תא התנור בפמסייע הניקוי הוו עצמי", 
 לפשוט.

ניקוי עצמי 

 מי" כדי לנקות את תא התנור.י עציית "ניקוצהשתמשו בפונק

 י.י ניקובין שלושה מחזורניתן לבחור מ

 נקו את דלת תא התנור ולאורך השפה של תא התנור, סביב
 לשפשף את האטם או להסירו. ןהאטם. אי

רהאזה:
 סכנת שריפה! 

 התלקחל םעלולי בשר יצימו ומןש ינתז פפות,ור זוןמ יותרשא ■
 שתתחילו בפעולת עת. לפניצכאשר פעולת הניקוי מתב

 אתמ רתויב תושקה ןוזמה תויראש תא דימת וריסה ,יוקינה
 אביזרים. יך ניקוי לצורהניקו השתמש בפעולתין להתנור. א

רך מחזוראו ביצועי ניקיון  זורחמ

דקות 15כשעה ו- ניקוי עדין 1 

דקות 30כשעה ו- יננובי 2 

כשעתיים בייסנטניא 3 

■ 

■ 

 םלעול .הניקוי פעולת במהלך בחוץמ מאוד םיתחמ רהמכשי
 עלולים להתלקח, כגון מגבות מטבח,אין לתלות פריטים ה

 ין חפצים על חלקו הקדמי שלעל ידית התנור. אין להשע
 .רילדים מהמכשי והתנור. הרחיק
 כמות חום גדולה מסביב צרפגום, תיוו אם אטם הדלת

 להפעיל את ןאו להסירו. אי את האטם ףלדלת. אין לשפש
 יותר, ככל ששכבת הלכלוך עבה יותר ונמצאת בתנור זמן רב

 רונתה את תא תוקנל יד .רתוי קזח תויהל ךירצ יוקינה רוזחמ ךכ
ות,באותו לעתים קרו ן לנקותיתושה. נו שלים אפעם בחודשי

 במידת הצורך. צריכת החשמל של פעולת הניקוי היא 
 קילוואט לשעה. 2.5-4.8כ-

 הערות
מסיבות של בטיחות, דלת המכשיר ננעלת אוטומטית כאשר ■

הוא מגיע לטמפרטורה מסוימת. לא תוכלו לפתוח אותה 
 בה.כה ייגבתצו n שוב עד אשר סמל הנעילה 

 המכשיר אם האטם פגום או חסר.

 הפעלת פעולת הניקוי

יקוי.נה פעולת גדרתה ינפל הההכנ ראותהו לכ את עלבצ ודפיהק

 משך הזמן שכל מחזור ניקוי פועל הוא מוגדר מראש ולא ניתן 
 לשנותו.

 .t הכדי לבחור את הפונקצי השתמשו בבורר הפונקציות .1
A A.יוצג בלוח התצוגה 

 המכשיר. ניקוי לא תופעל בעת תהפנימי ההתאור ■

 רהזהא:
 סכנת כוויות!

 .יוקהני הגדרת את גדירהל דיכ טורהפרהטמ וררבב ושמתהש .2
 התצוגה. ההגדרה הנבחרת תוצג בלוח

 פעולת הניקוי תתחיל לאחר מספר שניות. תתחיל ספירה
לאחור של התוכנית בלוח התצוגה.

פעלת פעולת הניקוי העצמי.אווררו את המטבח בזמן ה חותלפ אין .הניקוי פעולת ךלהמב ודמא םמתחמ רהתנו את ■
 להתקרר. הרחיקו ילדים יראת דלת התנור. הניחו למכש

לאחר תחילת פעולת התוכנית. ינעל זמן קצרר תודלת התנ  מהמכשיר.
יופיע בלוח התצוגה. H הסמל ■  ך פעולת הניקוי.להמוץ במבח ודהמכשיר מתחמם מא ;

 יים.סתישמע צליל התראה כאשר מחזור הניקוי העצמי יי ל. שמרו עקררתהל ירלמכש יחוהנ .נורתה תלעת בדגל אין
 על-ידי סיבוב יופיע בלוח התצוגה. כבו את התנור ››:›› בטוח מהמכשיר. ילדים במרחק

 וי".הפונקציות למצב "כב ררור בותכפ
רהזהא:

לא תוכלו לפתוח את דלת התנור שוב עד אשר תא התנור סכנה לנזק בריאותי!
ה.כבייהוגתצב H יתקרר דיו וסמל הנעילה   א התנור לטמפרטורה גבוההפונקציית הבישול מחממת את ת

 הליךת ו.ישרפיה יואפי הרו מצלייאון שנשות מזיראכך שש דמאו
 ןבזמ ות.יהריר תממברנו את תלגרו םויישעש אדים משחרר הז

 .המטבח את בהיט אווררל להקפיד שי פועלת, הניקוי ולתעשפ
 יקחהריש ל שך פרקי זמן ממושכים.מר לדר בחאין להישא

 תאם להנחיות גם בעת השימושילדים וחיות מחמד. פעלו בה
 בפונקציית התחלה מושהית עם זמן סיום מושהה.
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 מי סבון חמים: חות הדלתלו
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 גבספו וא לזכוכית מגרדת תרעזב לנקות אין
 סטה.וף מנירורצק

 מי סבון חמים: ת הדלתידי
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 אבנית תחומר להסר במקרה של מגע של
 ,תרחא .ידיימ ןפואב ותוקנל שי ,תלדה תידיב
 רה.סרו כתמים שאינם ניתנים להוצייו

 המכשיר לחלקו הפנימי ש

 :מי סבון חמים או תמיסת חומץ משטחים
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ באמייל ופיםצמ

 ון שרופות באמצעותות מזירככו שאר
רבצמ סבון. השתמשו יממטלית לחה ו

 מפלדת אל-חלד או בחומר ניקוי לתנור כדי 
 עיקש. להסיר לכלוך

 זהירות!
 ורים בתאנאין להשתמש בחומר ניקוי לת

 הדבר עלול הוא עדיין חם. ור כאשרנהת
 המזון תוישאר כל תא רוהסי ייל.באמ ועלפג

 ומדלת המכשיר לפני החימום רוהתנ אתמ
הבא של המכשיר.

 השאירו את תא התנור פתוח כדי שיוכל 
ייבש לאחר הניקוי.תהל

 מומלץ להשתמש בפעולת הניקוי העצמי. 

 20 מודעב "ניקוי פעולת"~

 להיווצרות לגרום יכולות ןמזו שאריות הערה:
 ואינן קלנז עים לבנים. הן אינן גורמותמשק

 מכשיר.ופן פעולת הא משפיעות על
 הסירו באמצעות מיץ לימון, בעת הצורך.

 מי סבון חמים:
 .הכר תילטמב ושבי ןכמ רחאלו םילכ גופסב וקנ

 ב בתא התנור, ניתןר וךכלם לייק רכאש
 להשתמש בחומר ניקוי לתנורים.

 מכסה הזכוכית
 אתב הרונה לש
ורנתה

 ה:עשוי מנירוסט
ה. הישמעוהשתמשו בחומר ניקוי לנירוסט

 להוראות היצרן. אין להשתמש באביזרי 
ה.סטורניוי מקינ

 עשוי מפלסטיק: 
וספוג כלים. בון חמיםמצעות מי סנקו בא

 יבשו באמצעות מטלית רכה. אין להשתמש 
 בחומר ניקוי לזכוכית או במגרדת לזכוכית.

 כדי לנקות, הסירו את כיסוי הדלת.

 וי הדלתסכי

 מי סבון חמים:
 רשת.מב וא יםכל גופס תוצעבאמ וקונ ורשה

מסילות

 מי סבון חמים: 
 נקו באמצעות ספוג כלים או מברשת.

 תהמסילו רשאכ הסיכה חומר תא רילהס אין
 תלנקו ץהנשלפות נמשכות החוצה – מומל

 ותקבפנים. אין לנ ותאר הן נמצאותן כאש
 במדיח כלים.

 מי סבון חמים:
 רשת.מב וא יםכל גופס תוצעבאמ וקונ ורשה
 שי סרה,לה םקשי לכלוך משקעי יםקיימ םא
 רוסטה.מני השתמש בספוג קרצוףל

ערכת נשלפתמ

אביזרים

רותעה
כתוצאה קלים בצבע בחזית המכשיר נגרמים הבדלים ■

 ית, פלסטיק ומתכת.כי ייצור שונים, כמו זכורשימוש בחוממ
 ומכ םיארנו רונתה תלד לש חולב םיתעל םיעיפומש םיללצה ■

 ות על-ידי תאורת התנור.ות שנוצרהם השתקפוי יםפס

 

 וד.אות מורות גבוהטיל נאפים בטמפרביזרים מצופי אמיא ■
 ע. זוהי תופעההדבר עשוי לגרום להבדלים קלים בצב

 עולה.פרגילה שאינה משפיעה על אופן ה
 המגשים שוליים שלאת ה יילוטין באמללא ניתן לכסות לח

 טהדקים. כתוצאה מכך, שוליים אלה עלולים להיות מע
 יפגע בהגנה שלהם מפני חלודה. אמחוספסים. דבר זה ל

שמירה על ניקיון התנור 

 ידכ ידיימ ןפואב ךולכל וריסה .רונתה ןויקינ לע דימת רומשל שי
 עים קשים לניקוי.למנוע הצטברות של משק

 סכנת שריפה! – רהאזה:
י בשר עלולים להתלקח. לפניומן ומיצריות מזון, נתזי ששא

 השימוש במכשיר, הסירו את שאריות המזון הקשות ביותר 
 אביזרים.יבי החימום והכמתא התנור, ר

 צותע
 תנקו את תא התנור לאחר כל שימוש. הדבר ימנע התקשו ■

 לכלוך בתוך התא. של כתמי
 ,ם שנוצרו כתוצאה מאבניתתמיד יש להסיר מיד כתמי ■

 משומן, מעמילן ומחלבון (חלבון ביצה למשל).
 תית לאפייה של עוגות לחותהרב-תכלי שו בתבניתהשתמ ■

 במיוחד.
 די.וייע יהמה כלי צלי, לדוגיההשתמשו בכלים מתאימים לצלי ■
19 



ניקוי he 
 

 

 

     
 

    

  

 
  

  

  
 

 

 

  
  

 
 

 

 

 

ניקוי

ניקוי  D 

 ךישמוי ינק רשאיי םשלכ ורהתנ ותים,אנ וקהזותח ויניק באמצעות
 ות. כאן נסבירכאותה ומלאה למשך שנים ארורה נבצו לתפקד

 ן.כון נפואב תות אוקוולנ רוהתנ תא קלתחז שי יצדכ

תכשירי ניקוי מתאימים לשימוש 

 משימוש בחומרי וצאהתים כונכדי למנוע פגיעה במשטחים ש
וראותה, פעלו על-פי ההלינם מיועדים למשטחים אניקוי שא

 שבטבלה שלהלן. בהתאם לדגם המכשיר, ייתכן שלא כל 
 ריכשוך המת/בלעםליולכ לןלה םטימפורם היורהאזוםחיהמשט

 שברשותכם.

 זהירות!
 סכנת נזק לפני השטח

 ב: שאין להשתמ
 ים,טי גסים או שורויקרי נחומ ■
 והה,אלכוהול גב י בעלי תכולתויקרי נחומ ■
 מטליות קרצוף או ספוגים גסים, ■
 באדים, יי ניקוה או מכשירגבו בלחץ יי ניקומכשיר ■
 ודו חם.עב התנור י מיוחדים לניקוייקונ רימחו ■

 יקוי חדשות לפנינ יותמטל וא תויוגיטב ספה וףפיד ולשטהקל יש
ן.שון בהימוש הראהש

 מלצים במרכז שירותוון חומרי ניקוי מווכלו להשיג מגת עצה: 
 עלו בהתאם להוראות היצרן.הלקוחות. פ

 סכנת כוויות! – רהאזה:
 ימיותנהפ אוד. לעולם אין לגעת בדפנותהמכשיר מתחמם מ

 להתקרר למכשיר רלאפש שי החימום. בגופי וא רהתנו את של
 ר.המכשימ טוחבמרחק ב וש. שמרו על ילדיםמלאחר השי

 שינוי ההגדרות הבסיסיות

 וי".יות מוגדר למצב "כבהפונקציות מוכרח לה בורר

 שניות. 4למשך כ- v ןהחזיקו את הלחצלחצו ו .1
 הראשונה תופיע בתצוגה, סיתירה הבסההגד

 .‚™‚ לדוגמה,
 כדי לשנות את ההגדרה במידת @ או A השתמשו בלחצן .2

 הצורך.
 כדי לאשר. v לחצו על הלחצן .3

 הבאה תופיע בתצוגה. סיתרה הבסיההגד
 על כל ההגדרות ר, המשיכו לעבוv באמצעות הלחצן .4

 את ההגדרות במידת הבסיסיות, כמתואר לעיל, ולשנות
 .@ או A הצורך באמצעות הלחצן

 שוב למשך v ןהחזיקו את הלחצהסיום, לחצו ו רחלא .5
 שניות כדי לאשר את ההגדרות. 4כ-

 כל ההגדרות הבסיסיות הוחלו.

סיות שוב בכל עת.גדרות הבסיות את ההנוכלו לשת

 רו גםיסיות יישמסהגדרות הבויים שביצעתם בינהש הערה: 
 במקרה של הפסקת חשמל.

ניקוי  שטחמ

 צדו החיצוני של המכשיר

 סבון חמים: ימ
 .הרכ תבמטלי יבשו ןמכ רחאול םכלי בספוג נקו

 מים שנוצרו כתוצאהיש להסיר מיד כת
עמילן ומחלבון (חלבוןמאבנית, משומן, מ

 עלולות לגרום ביצה למשל). שאריות אלה
 לחלודה.

 םמשטחי יויקלנ םועדיהמי יוהניק ירמחו תא
שוכלר ןנית אל-חלד תמפלד םהעשויי םחמי

 ממרכז שירות הלקוחות או מהספקים 
 רחומ המורשים. יש למרוח שכבה דקה של

 רכה. במטלית י המשטח ולנגבבי על-גהניקו

 ירוסטהחזית נ

 סבון חמים: ימ
 .הרכ תבמטלי יבשו ןמכ רחאול םכלי בספוג נקו
 ין להשתמש בחומר ניקוי לזכוכית אוא

במגרדת לזכוכית.

 יקי פלסטחלק

 סבון חמים: ימ
 .הרכ תבמטלי יבשו ןמכ רחאול םכלי בספוג נקו

 משטחים
 צבועים

 סבון חמים: ימ
 .הרכ תבמטלי יבשו ןמכ רחאול םכלי בספוג נקו
 ין להשתמש בחומר ניקוי לזכוכית אוא

 במגרדת לזכוכית.

 לוח הבקרה
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הגדרות בסיסיות

--------

נעילת בטיחות בפני ילדים  A  הגדרות בסיסיות Q 

התנור מצויד בפונקציית נעילה  שמטרתה למנוע מילדים  להפעיל  
בשוגג את התנור או לשנות את ההגדרות.

נעילת בטיחות בפ ניילדים

 

הערות 
תוכלו לעבור להגדרות הבסיסיות כדי לציין אם אתם  ■ 

בפני  ילדים.  מעוניינים באפשרות להגדיר  את  נעילת הבטיחות

 ,תריו הוטשפו להעיה ירוצברישכבמ ששתמהו ללוכשת יכד
 גדרותות הבאפשרותכם לשנ ות.רוון הגדותכם מגעומד לרש

אלה לפי הצורך.

רשימת הגדרות בסיסיות 
 ויסיות יהיסהגדרות הבהתאם למאפייני המכשיר, לא כל הב 17 בעמוד "ותבסיסי הגדרות"

 ו מנעילת הבטיחותוברות, הן לא יושפעריים מחהכי אם ■

אפשרויות  סיתיהגדרה בס

 שניות 10= כ- ‚
ƒ -שניות 30= כ* 

 דקות 2= כ- „

תליקוה ראהתהה ךשמ
 בחלוף משך הבישול או 

 הטיימר לש רולאח הספירה

™‚ 

 *שניות 3= כ- ‚

ƒ -שניות 6= כ 
 שניות 10= כ- „

 משך הזמן עד לקביעת
 הגדרה

™ƒ

 = כבוי ›
 *= מופעל ‚

 צליל לחצן שנשמע בעת
 ה בלחצןעיגנ

™„

 = כהה ‚
ƒ= ינוניב 

הירב =„ *

 ההירות התאורב וצמתע
 וגהצתה לש

™… 

 = הסתרת השעה ›
 *= הצגת השעה ‚

עה ביום?שלהציג את ה ™† 

 = לא ›
 *= כן ‚

** ƒ ,נעולה עם דלת = כן 

 יל נעילת בטיחותהפעל
 ם?לדיי יבפנ

™‡ 

 = לא ›
 *= כן ‚

 ורה פנימית פועלתאת
 כשהמכשיר פועל?

™ˆ 

 = קצר ‚
* ƒ= ינוניב

 וך= אר „
 חדיובמ ךרו= א …

 וורראמשך הפעלת מ
 ירורק

™‰ 

(עבור מערכת *= לא ›
 ומערכת נשלפת מסילות
 בודדת)

תמסילו רכות(למע ןכ =‚
 נשלפות כפולות 

 ומשולשות)

 יותופסקמסילות טל
 **משודרגות?

™Š 

 *= לא ›

 = כן ‚
 את כל ההגדרות סלאפ

 הגדרות היצרן?ל
™‘ 

 להיות שונות בהתאם ותהגדרות יצרן עשוי( הגדרות יצרן *
 לדגם התנור)

 עבור כל סוגי התנור. לא זמין **

 בפני ילדים בתנור.

 הפעלה והשבתה

 ונקציותפר הרבטיחות בפני ילדים, בוכדי להפעיל את נעילת ה
 דר למצב "כבוי".ות מוגמוכרח להי

 שניות. 4למשך כ- d ו והחזיקו את הלחצןעג

 ילדים ניבפ תוחבטיה תילנע .הגוצהת חבלו יעופי המתאים לסמה
ת.עכהילפע

 .ךישמת רוחאל ולש הריפסה ,רדגוה Q רמייטה ךשמ םא הערה: 
 את ניתן לשנות אל בפני ילדים פעילה, הבטיחות כאשר נעילת

 משך הטיימר.

 דע תוינש 4 ךשמל d ןהלחצ תא בוש והחזיקו געו בית,להש כדי
 וגה.שהסמל ייכבה בלוח התצ

 גם יהיה לנעול ןיתך שנבסיסיות כה ההגדרות ניתן לשנות את 
 17 בעמוד "סיסיותב ותהגדר"

 זמינות.

 את דלת התנור.

 ואם התנור כובה, דלת התנור תינעל באופן מיידי אם תפעיל
 הבטיחות בפני ילדים. את נעילת

~ 

~ 
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 בדיקת אפשרויות קביעת זמן

 ,ותונשה הזמן תעביק ותוירשר אפבום עיכרהע וק אתבדי לדכ
 יע.פהדרוש יו סמלהב ושוב עד שוש v עו בלחצןג

םימהמתאי הסמלים ,וגדרוה תבומרו זמן קביעת יותואפשר םא
 ר.ואי כעת הזמן וצגו מרובשע יוארו בלוח התצוגה. הסמל 

הגדרת הטיימר לטווח קצר 

 לעפומ רונתה םא ןיב רצק חווטל רמייטב שמתשהל םכתורשפאב

כוונון השעה בשעון

 לאחר שהמכשיר חובר לאספקת החשמל או לאחר הפסקת 
 ירו את השעון.דהבהב בלוח התצוגה. הגחשמל, השעון י

 גדר למצב "כבוי".וות מיות מוכרח להיצורר הפונקב

 כדי להגדיר את השעה בשעון. @ או A השתמשו בלחצן .1
 כדי לאשר. v בלחצן וגע .2

 יות כדי לציין אם השעהסהבסי רותוכלו לעבור להגדת הערה:
ותהגדר" צריכה להיות מוצגת בלוח התצוגה או לא.  ם.יוס שעת ל אושויב ךשמ רידעם זאת, לא ניתן להג או לא.

~ 

 "סיסיותב
 . עדתדקו 59שעות ו- 23 ואה הגדירן לתבי שניהזמן המר

 שניות. 30 לש במרווחים רטיימה משך את רלהגדי ניתן ,דקות 10
 דקות, מרווחי הזמן מתארכים ככל שמשך הזמן 10 עלמ

וך יותר.הגדיר ארשברצונכם ל

 ןחצתאם ללהב ר,חדל אחרת מריערך בב משך הטיימר יתחיל 
 נוגעים ראשון: שבו אתם

 דקות אם אתם נוגעים 10ו- A בלחצן םדקות אם אתם נוגעי 5
 .@ בלחצן

 ר.יאי Q עד שהסמל v ןחצלבועג .1
 הטיימר. את משך רכדי להגדי @ או A השתמשו בלחצן .2

ירה לאחור של משך הטיימר.שניות, תתחיל ספ רלאחר מספ

 בטיימר עבור התנור, הזינו את משך כדי להשתמש עצה: 
 ישול.ומטית בסוף משך הבור ייכבה אוטדרוש. התנה ולשהבי

לףהטיימר לזמן קצר ח הזמן שנקבע עבור

 יופיע בלוח התצוגה. ›››› יישמע צליל התראה. 

 הטיימר לזמן קצר. בות אתעו בלחצן כלשהו כדי לכג

יטולשינוי וב

 הטיימר ךשאת מ כדי לשנות @ או A ניתן להשתמש בלחצן 
. לאחר מספר שניות, השינוי יוחל.תבכל ע

 ןמר לזמהגדיר את הטייי לדכ A כדי לבטל, השתמשו בלחצן 
 . הטיימר לזמן קצר כבוי כעת.››:››קצר ל-

 בדיקת אפשרויות קביעת זמן

 ,ותונשה הזמן תעביק ותוירשר אפבום עיכרהע וק אתבדי לדכ
 יע.פהדרוש יו סמלהב ושוב עד שוש v עו בלחצןג

םימהמתאי הסמלים ,וגדרוה תבומרו זמן קביעת יותואפשר םא
 ר.ואי כעת הזמן וצגו מרובשע יוארו בלוח התצוגה. הסמל 

 שינוי השעה בשעון

 ברבמע ה,וגמלד ,ךכב ורךצהיהיראשכ שעההתא ותלשנ תוכלו
 ן קיץ לשעון חורף.משעו

 שהשעה עד בושו ובש v ןצחלב ועג ,יובכ רונתה רשאכ ,ךכ םשל
 כדי להגדיר את @ או A תאיר, ולאחר מכן השתמשו בלחצן

 ה.עשה
16 
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 כדי להגדיר את משך הבישול.@ אוAגעו ב- .3

■ 
■ 

 יתחיל להתחמם לאחר מספר שניות. הטמפרטורה רהתנו
 שבחרתם תופיע בלוח התצוגה.

 חלף זמןהלאחר ש

 יופיע ›››› יישמע צליל התראה. התנור יפסיק להתחמם.
 בלוח התצוגה.

 רולהגדי@ ןבלחצ תלגע תוכלו סיק,הפ הההתרא שצליל לאחר
 משך בישול חדש.

 כך, סובבו את בורר זון מוכן, כבו את התנור. לשםמכאשר ה
 בוי".ות למצב "כהפונקצי

 שינוי וביטול

v ןצחלב ועג ,ךכ םשל ;תע לכב לושיבה ךשמ תא תונשל ןתינ
 כדי לשנות את משך הבישול. לאחר@ אוA והשתמשו בלחצן 

וחל.מספר שניות, השינוי י

 .››:››ישול ל-ירו את משך הבוהגדA כדי לבטל, געו בלחצן 
 ימשיך להתחמם ללא משך בישול מוגדר. רהתנו

בדיקת אפשרויות קביעת זמן

 ,השונות ןעת הזמקבי אפשרויות כדי לבדוק את הערכים עבור 
 יע.פדרוש יוסמל ההב ושוב עד שוש v עו בלחצןג

 םימהמתאי הסמלים ,וגדרוה תבומרו זמן קביעת יותואפשר םא
 ר.ואת יעכ הזמן וצגו מרובשע בלוח התצוגה. הסמל ויואר

הגדרת שעת הסיום 

 ,לדוגמה .ייםתהסל אמור לבישוההבשהעהש תא ותלדח ניתן
 ולבישהךמש תא ירהגדלו וקר,בב רלתנו ןזוהמ תא להכניס ותוכל

 .םיירההצ חתולאר נהוכה מיתה היאך שכ

 הערות
 לאש כדי רתנוב שך מדיולזמן ממ ןהשאיר מזול לא קפידוה ■

 יתקלקל.
 ור עדיין קר.בזמן שהתנ יוםסרו את שעת היהגד
 םמשו פועל, ברכ שירכהמ רשאכ הסיום שעת את ןלכוונ אין

 תוקד 45 לש בישול משך ,10:30 איה העשה :רויאבש המגודה
 .12:30הוגדר וברצונכם שהמזון יהיה מוכן ב-

 או הגדרת הגדירו את פונקציית החימום ואת הטמפרטורה .1
 הגריל.

 רידגהל ידכ@ ואA ןצחלב ושמתשהו םיימעפ v ןצחלב ועג .2
 הבישול. את משך

 .v בלחצן וגע .3
A A : A A והסמל y .יופיעו בלוח התצוגה 

 הסיום. הגדיר את שעתי לדכ@ אוA השתמשו בלחצן .4

 לאחר מספר שניות. שעת הסיום תהתנור יקבע את ההגדרו
 תופיע בלוח התצוגה. כאשר התנור פועל, הטמפרטורה

 שהגדרתם תוצג.

 ףללאחר שהזמן ח

 יעפיו ››››.יישמע צליל התראה. התנור יפסיק להתחמם
 בלוח התצוגה.

 רולהגדי@ ןצחלב תעגל ולכות ,קיספה הארתהה לילצש רחאל
 משך בישול חדש.

 את בורר וסובב נור. לשם כך,מוכן, כבו את הת כאשר המזון
 ".ויבכ" צבות למיצנקהפו

שינוי וביטול

@ כדי לשנות את שעת הסיום.  ניתן להשתמש בלחצן  A או
לאחר מספר שניות, השינוי יוחל. לא ניתן לשנות את שעת 

הסיום לאחר שהתחילה כבר ספירה לאחור של משך הבישול.  
אחרת, תוצאת הבישול לא תהיה משביעת רצון. 

כדי לבטל, השתמשו בלחצן A כדי להגדיר את שעת הסיום
הבישול. המכשיר  יתחיל   בחזרה לשעה הנוכחית  בתוספת משך

להתחמם ותתחיל ספירה לאחור של משך הבישול. 

 ל.על תוצאת הבישו להשפיע שזה עלול

 דקות לכל 59שעות ו- 23הבישול ב- ךשאת מ הותניתן להש
 היותר.
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אפשרויות קביעת זמן  חימום מהיר O 
 ימום מהיר, ניתן לקצר את זמן החימום.בח

אפשרויות קביעת זמןבתנור שלכם יש מספר  אפשרויות לכוונון זמן. ההובגה הרוטרפמט הרחבנ רשאכ קר ריהמ םומיחב ושמתשה

 .100°Cמ-
שימוש  אפשרות כוונון זמן

 כאשר משך הבישול שהוגדר מראש
 , התנור ייכבה באופן אוטומטי.חלף

משך הבישול x 

 ל ואת שעת הסיוםבחרו משך בישו
 טית כךהדרושים. התנור יופעל אוטומ

 בשעה הרצויה. יםסתיהבישול יש

שעת סיום y 

 הטיימר דומה לכל טיימר עצמאי אחר.
 פרד מהתנור כאשר הואהוא פועל בנ

 ר.מתחמם ואינו משפיע על התנו

ימרטי Q 

 כלשהי, השעה האם לא נבחרה פונקצי
 התנור. ה שלהתצוג ופיע בלוחביום ת

וןשע v 

 אבת ןה, אין להניח את המזוכדי להבטיח תוצאת בישול אחיד
 מהיר.ה וםום שלב החימר לפני סיהתנו

 .J צבמות לינקצפור הרוב ו אתבבוס .1
 כדי לקבוע את הטמפרטורה. השתמשו בבורר הטמפרטורה .2

 התנור יתחיל להתחמם לאחר מספר שניות.

 הניחו את מע צליל התראה.בתום שלב החימום המהיר, נש
 המזון בתא התנור.

 ביותר, השתמשו ב: תלאחר מכן, לקבלת התוצאות הטובו
 3D יר חםאוו ‹
 ון/תחתוןיימום עלח %

■ 
■ 

 פונקציית חימום וגעו וכדי לנווט אל משך הבישול, בחר
 . לאחר שהגדרתם את משך הבישול, תוכלו להגדירv בלחצן

 הסיום. את שעת

 .רמייטה תלועפ ךשמ וא לושיבה ךשמ םויסב עמשיי הארתה לילצ
.v מוקדם, געו בלחצן התראכדי לסיים את צליל הה

 ההתראה בהגדרות צליל ניתן לשנות את משך השמעת הערה: 
 הבסיסיות.

זמן  הבישול  הגדרת משך

 רצוי עבור המזון. זה מונעשול הניתן להגדיר את משך הבי
 פירושו שלטעות, ומדי ב מן ארוךז משךזון להתבשל למהמ

 תובכל ידכ םישוע םתאש המ תא קיספהל םיכירצ םכניאש רבד
 את התנור.

 שלא וודאל םעליכ היהי ול,הביש ךמש את רהגדיל שתוכלו לפני
 בטיימר. העדרת שמוג

 דקות. ניתן 59שעות ו- 23 יר הואן המרבי שניתן להגדהזמ
 הלהגדיר את משך הבישול במרווחים של דקה אחת עד לשע

 דקות. 5 ולאחר מכן, במרווחים של אחת,

 ןללחצ םבהתא שונה, מחדל תבריר בערך יתחיל הבישול ךמש
 ו אתם נוגעים:בראשון שה

םנוגעי תםא אם תקוד 30ו-A ןצחבל םנוגעי תםא אם תדקו 10
 .@ בלחצן 

 דקות. 45 משך בישול של ר:מה באיודוג

 או הגדרת הגדירו את פונקציית החימום ואת הטמפרטורה .1
 הגריל.

 פעמיים. v בלחצן וגע .2
A A : A A והסמל x עו בלוח התצוגה.ייופ 

2x 
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תפעול המכשירלפניהפעלה ראשונה

לפני הפעלה ראשונה  K  תפעול המכשיר 1 

 תעכ .ןתלועפ ןפואו תונושה תורקבה לע םתדמל רבכ הז בלשב
 התנור. השונות של רותור בהגדר כיצד לבחנסבי

הפעלה וכיבוי של המכשיר 

 .רונתה תא תובכל וא ליעפהל ידכ תויצקנופה ררובב ושמתשה
 ליעפמ "יובכ" בצמ דבלמ אוהש בצמ לכל תויצקנופה ררוב בוביס

 וררובב את כפתור בש לסנור, יאת התנור. כדי לכבות את הת
 ".ויבכ" צבות למינקצהפו

הגדרת פונקציית החימום והטמפרטורה 

 רטורה מאפשרים לקבוע בקלותבורר הפונקציות ובורר הטמפ
 ור. בטבלת פונקציית החימום,נות לתשרות הדרואת ההגד

ן.וסוגי המז יטביות עבור כלתמצאו את פונקציות החימום המ

 לש רהוטרפבטמ % עליון/תחתון הדוגמה שבאיור: חימום 
.190°C 

 מום.החי יתון את תוכנדי לכוות כרר הפונקצישו בבוהשתמ .1

 טורהטמפרה את רדילהג דיכ הטמפרטורה בבורר השתמשו 2.
 או כדי לקבוע את ההגדרות עבור הגריל.

 ילפנ הגדרות. מספר עלבצ יש ,במכשיר שלהשתמ ןתינש לפני
 לנקות את תא התנור ואת גם צורך שהראשון, י השימוש

 האביזרים.

שימוש  ראשון 

 .החשמל לאספקת רישהמכ בוריח בעת בתצוגה עיפות ההשע
 כוונו את השעה הנוכחית.

 כוונון השעה בשעון

 וי".יות מוגדר למצב "כבהפונקציות מוכרח לה בורר

 מחדל. כברירת 12:00השעה מוגדרת ל-
 ה.עשה תא רלהגדי כדי @ או A השתמשו בלחצן .1
 כדי לאשר. v געו בלחצן .2

 לאחר שהגדרתם את השעה, היא תוצג בלוח התצוגה.

ניקוי תא התנור והאביזרים 

 אשונה לצורך הכנת מזון, ישימוש במכשיר בפעם הרשלפני ה
 ביזרים.אלנקות את תא התנור ואת ה

 ניקוי תא התנור

 החדש, חממו את תא התנור ירכדי להעלים את ריח המכש
 גורה.התנור ס וא ריק ודלתכאשר ה

 ןודאו שתא התנור אינו מכיל שאריות של חומרי האריזה (כגו
 םיחלקהםחישטהמ את בונג ר,נוהת םחימו ילפנ קר).פתיתי קל

 רור נאות שלרכה ולחה. הקפידו על אוו במטלית רבתא התנו
 חימום התנור. תהמטבח בע

 עיף הבא תלמדו כיצדסעות להלן. ביקבעו את ההגדרות המופ
 ם הרצויה ואת הטמפרטורה.ימוחוע את פעולת הבלק

 13 בעמוד "ירכשהמ ולתפע"

~ 

~ 

 הגדרות

3D ‹ יר חםאוו  לת חימוםעופ

בירמ  רהוטרפטמ

שעה  שולימשך הב

וין.ישול שצכבו את התנור לאחר שחלף זמן הב

 לאחר שתא התנור התקרר, נקו את המשטחים החלקים 
 וספוג רך. י סבוןבאמצעות מ

 ניקוי האביזרים

 או ג כליםבון וספואמצעות מי סב יםרהאביז טב אתינקו ה
 מברשת רכה.

.תמספר שניו התנור יתחיל להתחמם לאחר

 כדי לכבות את התנור לחלוטין יש לסובב את כפתור בורר 
אפס).( יב כבוצונקציות למהפ

 .רבתנו הסיום ושעת להבישו שךמ את רהגדיל גם ןיתנ הערה: 

 שינוי

 ה בכל עתרהטמפרטו ימום ואתות את פעולת החניתן לשנ
 ורר המתאים.מצעות הבבא

 שתנה לערךרה תם, הטמפרטואת פעולת החימו ואם תשנ
 ברירת המחדל המתאים.

 14 בעמוד "זמן קביעת שרויותאפ"
13 
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אביזרים אופציונליים 

מדף רשת 
להנחת כלי בישול, תבניות אפייה, כלים עמידים בחום ולהכנת  

צלי בשר ומזון צלוי. 

מגש אפייה 
לפשטידות במגשים  ופריטים אפויים קטנים. 

תבנית רב-תכליתית 
לאפיית עוגות לחות, מאפים, מזון קפוא ונתחי בשר צלויים. 

ניתן להשתמש בתבנית זו גם ללכידת השומן שמטפטף בעת
צלייה ישירה בגריל  על גבי מדף הרשת. 

שתי תבניות רב-תכליתיות, סגנון צר 
לאפיית עוגות לחות, מאפים ומזון קפוא. 

אין להשתמש בתבניות הרב-תכליתיות ביחד עם המסילות 
הנשלפות הנצמדות, או להניח אותן על מדף הרש ת.

מגש פיצה 
לאפיית פיצה ועוגות עגולות גדולות. 

אבן אפייה 
להכנה של לחמים, לחמניות או פיצות ביתיות שדורשות 

תחתית פריכה. 
חממו מראש  את אבן האפייה לטמפרטורה המומלצת.

מגש זכוכית 
להכנת נתחים גדולים של  בשר צלוי, עוגות לחות ופשטידות. 

מסילה נצמדת 
ניתן להשתמש במסילות הנשלפות בכל מפלס. ניתן להתקין 

מסילות בכל אחד מהמפלסים הפנויים. 

מערכת נשלפת, בשתי רמות  
התקנת מסילות נשלפות  במיקומים  2 ו-3 תאפשר לכם למשוך 

את האביזרים החוצה מבלי שיתהפכו וייפלו. 

מערכת נשלפת, בשלוש רמות  
ו-3 תאפשר לכן  התקנת מסילות נשלפות במיקומים  1, 2

למשוך את האביזרים החוצה מבלי שיתהפכו וייפלו. 
--------

 בתמונה מוצגת התבנית הרב-תכליתית הערות
 ורה הנכונה.צב התנור אתביזרים לס את האיהקפידו להכנ ■
 הם לא יגעורים עד הסוף, כדי שהקפידו להכניס את האביז ■

 המכשיר. בדלת
 שלא תשתמשו בהם מתא התנור. אביזריםאת כל ה והוציא ■

פונקציית נעילה

 ניתן למשוך את האביזרים החוצה כמחצית הדרך עד שהם 
 םריהאביז יתנטי את תמונע ההנעיל פונקציית .במקומם םילננע

 רנוהת אוך תם אל תביזריאת הא ניסם. יש להכאתהוצ בעת
פעל כראוי.כהלכה כדי שההגנה נגד הטיה ת

 מאחור ופונה אנמצ ‚ בעת הכנסת מדף הרשת, ודאו שהזיז 

a 
a 

a 

אביזרים אופציונליים  מדף הרשת כאשר צדו הפתוח פונה כלפי מטה. הכניסו את
כלפי מטה מופנה .¾לדלת התנור והחלק המעוגל

a 

a 

 ות, מספקחירות הלקווש אביזרים שונים ממרכז שניתן לרכ
 אביזרים ב שלחן רתוכלו למצוא מגוו* ופן מקוון.רשה או באמו

 לתנור שלכם בחוברות שלנו או באינטרנט.

 ותשתנטרנט מניותם באין אלהזמ ותפשרוהא יזריםאבינות הזמ
 נוסף. לוני הפרסום לקבלת מידעין הארצות השונות. עיינו בעב

 הדגמים ימים לכלהאופציונליים מתא ריםלא כל האביז הערה:
 הויו במדויק את מספר הזיינהרכישה, צי של התנורים. בעת

 26 מודעב "לקוחות שירות" ~.םכלשרנותהלש)Eה- רפס(מ

 נמצא ‚ בעת הכנסת מגשי אפייה לתא התנור, ודאו שהשקע
 ךצרי ƒ . הצד המשופע של האביזרהמאחור ופונה כלפי מט

 לפנות כלפי דלת המכשיר.

 תכליתית-תבנית הרבה תבתמונה מוצג

a 
a 

b 

 שילוב אביזרים

 את התבנית הרב-תכליתית יחדניתן להכניס את מדף הרשת ו
 יפות נוזלים.כדי ללכוד ט

 נמצאים ‚ ריווחו כי שני זיזי ההכנסת מדף הרשת, ודא בעת
 התבנית הרב-תכליתית, מדף ורי. בעת הכנסתהאח בקצה

 ה.ונהעלי ריך להיות מעל מסילת ההובלהצ הרשת
12 
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אביזרים

--------

אביזרים  טורהטמפר _ 
 כדי להגדיר את הטמפרטורה ורהורר הטמפרטהשתמשו בב
 . ניתן להשתמש בו גם כדי לבחור את הגדרותבתא התנור

 והניקוי, לדוגמה. הצלייה בגריל
 םירזיבאה לע עדימ ואצמת ןאכ .םירזיבא רחבמ םע עיגמ רישכמה

 הם.הנכון ב שן השימופוועל א הכלולים
 ופיעו בתצוגה.י ותרההגד

 הערות
 רה במרווחים של מעלה אחת,הגדיר את הטמפרטון לתינ ■

 מעלות. 5 , ולאחר מכן במרווחים שלC° 100עד ל-
 יך מעטר מנמהמכשי הות,רטורות גבובעת בישול בטמפ ■

 את הטמפרטורה לאחר פרק זמן ארוך.

 מחוון הטמפרטורה

 דולק בתצוגה. הוא כבה p להסמ ם,חמתמ מכשירה כאשר
 ימום.חבזמן הפסקות בפעולת ה

 המיטבי להנחת המזון של התנור, הזמן בעת חימום מראש
 הוא כשהסמל כבה תחילה. בתא התנור

 הערות
ורןום שעבור פעולות חימברק ע יערטורה מופמחוון הטמפ ■

 גריל, עבור הגדרות מוגדרת טמפרטורה. הוא אינו מופיע 
 לדוגמה.

 בפועל בתוך תא התנור ה, הטמפרטורבשל התמד החום ■
 רה המוצגת.עשויה להשתנות מהטמפרטו

תא התנור 

 על השימוש במכשיר. ור מקלותות בתא התנונות השהפונקצי
 התחממות עמונ הקירור רמאוורו בטיה ראומ רונתה את ,המגודל

 יתר של המכשיר.

 תנורפתיחת דלת ה

 ךישמי רישכמה ,לעופ רישכמה רשאכ רונתה תלד תא וחתפת םא
 לפעול כפי שפעל קודם לכן.

 מיתתאורה פני

 תהפנימי הרהתאו ות,ראח תיוובפונקצ החימום תונקציופ בברו
 מסובבים שרכא פועל. רהתנו רכאש דלוקה נשארת התנור בתא

 יים הפעלה, התאורה כבית.את בורר הפונקציות כדי לס

 מית, ניתןהפני הוררת התאות להגדיהפונקצ וררב בוביי סדעל-י
 לחמם את התנור. זה לדוגמה, עיל את התאורה מבליפלה

 רבה יותר את התנור. תמאפשר לנקות בקלו

 הקירור מאוורר

 רוויהא .ורךבהתאם לצ גיןירוסשבת לוומ מופעל ררור הקירוומא
 לט מעל הדלת.החם נפ

 זהירות!
 פעולתם נועדה למנוע התחממות רור.וון לכסות את פתחי האאי

 יתר של התנור.

 יוםר לאחר סור להתקרהזמן שדרוש לתנ ךאת מש רצכדי לק
 ים לאחרך לפעול למשך פרק זמן מסוורר ימשיבודתו, המאוע

 מכן.

אביזרי בקרה 

 התנור. בהתאם לדגם ת שונים,ביזרים שסופקו עשויים להיוהא

 רשת דףמ
 י בישול, תבניות אפייהלהנחת כל

 בחום. עמידים םוכלי
 ואות.פק ותומנ רילגב יוצל מזון לצלי,

 תבנית רב-תכליתית
 לחות, מאפים, עוגות לאפייה של

ים.לווא ונתחי בשר גדן קפמזו
ניתן להשתמש בתבנית זו גם 

 ללכידת השומן שמטפטף בעת 
 י מדףגריל על גבישירה ב צלייה

 הרשת.

 מגש אפייה
 אפויים םומוצרי םמגשיב שטידותלפ
 ם.ניקט

 הם מותאמים יים.ם מקורבאביזרי ורק יש להשתמש אך
 רשותכם.בימוש במכשיר שיוחד לשבמ

 ות, מספקחירות הלקואביזרים שונים ממרכז ש ושניתן לרכ
ופן מקוון.רשה או באמו

 עלולים להתעוות כאשר הם מתחממים. םזרייהאב הערה: 
הדבר אינו משפיע על תפקודם. לאחר שהם מתקררים, הם

 ורית.קהמ חוזרים לצורתם 

הכנסת האביזרים 

 מפלסים עבור המדפים. המפלסים בתא התנור יש חמישה
 נספרים מלמטה כלפי מעלה.

 מדף הגבוה ביותר מסומן בתאום היקימים, מבתנורים מסו
 התנור עם סמל הגריל.

הקפידו תמיד להכניס את האביזר בין שתי מסילות ההובלה 
בכל  מפלס.

את  האביזרים החוצה כמחצית  הדרך מבלי שיתהפכו.  ניתן למשוך
11 
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סוגי חימום ופונקציות 

 וםמיות כדי לקבוע את סוגי החיצורר הפונקהשתמשו בב
 ות נוספות.ופונקצי

 ,ןוזמה לושיבל ןוכנה םומיחה גוסב דימת ושמתשתש אדוול ידכ
 להלן. סיפקנו הסבר לגבי ההבדלים והיישומים

שימוש רהרטופטמ  מוםיח תלפעו

 יותר. במפלס אחד או הלאפייה וצליי
 עתי, שממוקם בדופןף החימום הטבשל גו המאוורר מפזר את החום

 האחורית של התנור, באופן שווה בתוך תא התנור.

 ומה אחת ללא חימום מראש.קב ריםחי מזון נבגבישול עדין של סול
 עתי, שממוקם בדופןף החימום הטבשל גו המאוורר מפזר את החום

האחורית של התנור בתוך תא התנור.
רהאווי החשמל במצב של צריכת ןה סוג זה של חימום משמש למדידה 

 ה.והן של רמת נצילות האנרגי המסוחרר 

 לבישול פיצה ומנות המצריכות כמות חום גדולה מלמטה.
 הטבעתי בחלק האחורי של התנור םימוחה וגוף ימום התחתוןגוף הח

 ם את תא התנור.חממימ

 ף.וסנ זמן רקון פת מזייולאפ יראבן מב ולשילב
 נפלט מלמטה. החום

 לייה בגריל של פריטים שטוחים כגון אומצות או נקניקיות, להכנת קלילצ
 ולהשחמת מזון.

 הגריל מתחמם. לשנמצא מתחת לגוף החימום ש רכל האזו

 ים.לודה של עוף, דגים שלמים ונתחי בשר גלצליי
 ורר מפזרין. המאוגים וכבים לסירווורר נדלקאהגריל והמ ימום שלחף הגו

 יב למזון.בר החם מסהאווי את

 לח. ציפוי םע וגותלע דוחבמי מתאים אחד. סבמפל תסורתימ הייוצל פייהלא
 ווה.החום נפלט מלמטה ומלמעלה בצורה ש

 סוג זה של חימום משמש למדידה של צריכת החשמל במצב הרגיל.

50-275 °C 3 אוויר חםD ›

125-275°C יןוויר חם עדא " 

50-275 °C 

50-275 °C 

 הגדרות הגריל:
 מוךנ =1
 = בינוני 2
 והבג =3

הציית פיאפ 0 

חימום תחתון $ 
גריל עם משטח מלא $ 

50-275 °C וירובסחרור א הצליי # 

50-275°C ום עליון/תחתוןחימ % 

 ורטורה אפר כל פעולת חימום, המכשיר מציין טמועב הערה:
 ברירת המחדל בל את ערךו לקדרגה של ברירת מחדל. תוכל

 באזור המתאים. ותונאו לש

שימוש  עולהפ

במהירות ללא אביזרים בתוכו. התנור חימום תא מהיר ימוםח J 
 ויות.שארות כבונקציות האחרות נפאורה הפנימית; כל התה הפעלת

 יותר את תא התנור, לדוגמה. מאפשרת לנקות בקלות רבה
תאורה פנימית ^ 

~ 

 ןיתראש שנים מוכנתרה מתדרבים, למכשיר יש ערכי הג סוגי מזון רעבו
 להשתמש בהם.

 27 מודעב "ותכניות"

וכניותת = 

~ 

 העבודה הקשה של ניקוי תא התנור. הסיוע בניקוי רטוב מבצע את כל

 20 בעמוד "וייקנ פעולת"

ובסיוע בניקוי רט # 

~ 

 את תא התנור כמעט לבדה. ת הניקוי מנקהצייקפונ

 20 בעמוד "וייקנ פעולת"

ירוליטיפ י עצמיויקנ t 
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הכרת המכשיר

--------

הכרת המכשיר  * 

 והבקרים השונים. כאן ווניםמחה סבר עלבסעיף זה מובא ה
תמצאו גם מידע על הפונקציות השונות של המכשיר.

 יםהדגמ ןיב השתנותל יםשויע בעיםוהצ יייחודה מפרטה הערה: 
 השונים.

לוח הבקרה 

 ר דרך לוחהמכשי וכלו להגדיר את הפונקציות השונות שלת
 ופריסת הבקרים. של לוח הבקרה ההבקרה. להלן תראו סקיר

לחצנים ותצוגה
 . פשוטםחיישנים מתחתיה םהם לחצני מגע ע הלחצנים 

רישכמב תופסונ תויצקנופ רידגהל ידכ םינצחלב שמתשהל ןתינ  עו בסמל כדי לבחור את הפונקציה.ג
עבורן בתצוגה. שלכם. תוכלו לראות את הערכים  יות פעילות ואתצבור פונקיגה סמלים עצה מהתצוג

 להגדרת זמן. האפשרויות

 את פעולת כדי להגדיר תהשתמשו בבורר הפונקציו
 ימום או פונקציות אחרות.הח

 ן השעון או נגדהפונקציות עם כיוו בב את בוררוניתן לס
 ון השעון ממצב "כבוי".כיו

 השתמשו בבורר הטמפרטורה כדי להגדיר את 
 הההגדר את ובחר או םהחימו פעולת רועב ההטמפרטור

 עבור פונקציות אחרות.
 ון השעוןובב עם כיון לסיתרה נרר הטמפרטוגם את בו

 ן השעון.ונגד כיוו

מעותמש  לחצן

 , משךQ כדי לבחור את הטיימר
 תאו םהסיו שעת ,y x לושיבה

 עון, געו בלחצן שובהשעה בש
 ושוב.

 אפשרויות קביעת
זמן

v

 הקטנת ערכי ההגדרה.
 ההגדרה. הגדלת ערכי

 מינוס
 וספל

A 
@ 

וכניות.בחירת משקל בת משקל d 

 עילה ופתיחה של פונקציותנ
 התנור בלוח הבקרה.

 נעילת בטיחות
 ני ילדיםבפ

 לוח התצוגה הורי הבקרתוימים, ניתן לדחוף את כפים מסרבמכשי הערה:
 הבקרה פנימה ולנעול אותו, או ף את כפתורכדי לדחו פנימה.

ןתינש ,תימינפה הרוטרפמטה תא תוארל ולכות ,הגוצתה חולב  .כדי לשחרר אותו שוב, סובבו אותו למצב "כבוי"
 מפרטורה.בורר הט ר באמצעותילהגד

 עבור אפשרויות קביעת הזמן. ם לראות את ההגדרותג לותוכ
 ון הזמןוונכ רויותר את אפשבחול ישוב כדשוב ו v געו בלחצן

 יידלק. תקציה שנבחרה כעונהפ רבוסמל עה ת.נושוה
9 



he יבההגנה על הסב 
הגנה על הסביבה  אנמצ הוא כאשר רהאפש לככ טמע רהמכשי דלת את ופתח ■  בשימוש. 7

 המכשיר החדש שלכם חסכוני במיוחד בחשמל. בסעיף זההבביסלהענההג
 ימוששבעת הון באנרגיהוא עצות מועילות לחיסכצוכלו למת

 יר בתוםהשלכה נאותה של המכשהסבר לגבייר, וכןשבמכ
 השימוש בו.

חיסכון בחשמל 

 וןבמתכ ינתמצוזו להופע אם חממו את התנור מראש אך ורק ■
 וראות.וברת ההשבחהלבטאו ב

 הכנסתו לתא התנור.ינרו מזון קפוא לפהפשי ■
 לאפות אותן בזו גות, מומלץאם ברצונכם לאפות מספר עו ■

ןמז ךשמ תארצקת וזהלועפ. םחראשנ רונתה את. וזרחא
 האפייה של העוגה השנייה. ניתן להכניס לתנור במקביל 

 שתי תבניות אפייה כשהן מונחות זו לצד זו.

 בועות בשחור אוצהה,יה בצבע כההשתמשו בתבניות אפי ■
 וי אמייל. הן קולטות את החום טוב יותר.בעלות ציפ

 ות את התנורבישול ממושכים, ניתן לכבמניז רה שלבמק ■
 דקות לפני סיום הבישול ולנצל את החום השיורי כדי 10
 בישול.יים את תהליך הלס

סילוק ידידותי לסביבה 

 ה.ידותי לסביבדבאופן יהזי האריך את חומרייש להשל

 EU/2012/19ופיתרה האינמכשיר זה עומד בתק
 . התקנה)WEEE( להשלכת ציוד חשמלי ואלקטרוני

 מפרטת את המסגרת ברחבי האיחוד האירופי אינם דרושים מתא התנור.כל האביזרים ש הסירו את ■
 להחזרה ולמחזור של מכשירים משומשים.
8 
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פעולות העלולות לגרום נזק  [
למכשיר

מידע  כללי  פעולות העלולות לגרוםז נק למכשיר

 זהירות!

 בואום בתא התנור יינימור שרדיד אלוום: אסיינרדיד אלומ
לשינוי בלתי הפיך במגע עם לוח הדלת. הדבר עלול לגרום

 זכוכית.ה של צבע 
 רשאכ רונתה את ךותל םימ ךופשל ןיא :םח רונת אתב םימ

 יווצרות אדים לוהטים. השינוירום לההדבר יג הוא חם.
 לאמייל. לגרום נזק בטמפרטורה עלול

ןזמךלאור רהתנו אבת תלחו של תנוכחו התנור: אבת תלחו
 ממושך, עלולה לגרום לקורוזיה. אפשרו לתא התנור 

 רוש. אין לאחסן מזון לח בתא התנומלהתייבש לאחר השי
 ר.נוהת בתא ןן מזוסלאח יןם. אכיורא י זמןקרפל ורסגה

 רהתנו לש הפעלה רחלא :החפתו התנור דלת כאשר רקירו
 תבדל רק רקרהתור לתנל בטמפרטורה גבוהה, אפשרו

 . גם אם דלתתפס בדלת התנורנ נור איבדש וודא .רהוגס
 עט, החזיתות של פריטי ריהוטמ קהמכשיר פתוחה ר

 במשך הזמן. ור עשויות להינזקים לתנהקרוב
 פתוחה רק כאשר נוצרה תדל עם אפשרו לתנור להתקרר

ה.הפעלגדולה של לחות בזמן ה בו כמות
 מיוחד, איןות בוגות פירות עסיסייית עפירות: בעת אפ מיץ 

. אם מיץ הפירותלמלא את מגש האפייה יתר על המידה
 יטפטף החוצה ממגש האפייה, הוא ישאיר כתמים שאינם 

 פשר מומלץ להשתמש בתבניתניתנים להסרה. במידת הא
 ר.ותי קההעמו תתיליב-תכרה

 דלת מלוכלך במיוחד: אם אטם הדלת מלוכלך מאוד, םאט
 דלת המכשיר לא תיסגר היטב בזמן פעולת המכשיר. זה

 ום נזק ללוחות הקדמיים או לארונות המטבחול לגרעל
 ממרכז שתן להזמין אטם חדהסמוכים. אם האטם פגום, ני

שירות הלקוחות שלנו.
 שימוש בדלת התנור ככיסא, מדף או משטח עבודה: אין 

 . איןאו לתלות עליה חפצים , להניחרעל דלת התנו לשבת
 ר.המכשי בי דלתביזרים על-גא י בישול אוליח כלהנ

אביזרים עלולים ר,אם לדגם התנובהת רים:הכנסת אביז
 עת סגירת דלת התנור. ישב לשרוט את זכוכית הדלת 

 לתא התנור עד הסוף. םריהכניס את האביזיד ללהקפ
ת המכשיר או להחזיק אותואין לשאת א יאת המכשיר:נש

באמצעות ידית הדלת. ידית הדלת אינה יכולה לשאת את 
 ר.היא עלולה להישבו התנור משקל 

 רצפת לע ישולב ילכ או הייאפ ריינ יניום,מאלו דירד ,יםיזרבא ■
זרים על רצפת תא התנור. איןבייח אין להנר: אתא התנו

 לכסות את רצפת תא התנור בשום סוג של רדיד אלומיניום 
 על רצפת תא התנור לי בישולייה. אין להניח כאו נייר אפ

 . הדבר יגרום50ºCאם נקבעה טמפרטורה גבוהה מ-
 ונים,נכ ויהלא י רבכ ייה והצלייהפהא יטברות חום. זמנלהצ

 ייל.גרם נזק לאמויי
■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 
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נורת ההלוגן 

 סכנת כוויות! – אזהרה:
 עדיין תמאוד. קיימ ר מתחממותתנוה בתא תהנורו
 שכובו. לאחר סויםפרק זמן מ למשך השל כווי סכנה

 . הימנעו ממגע עם העוראין לגעת במכסה הזכוכית
 ת הניקוי.עב

 סכנת התחשמלות! – אזהרה:
א התנור, חלקי החשמלבעת החלפת הנורה שבת

 שבבית הנורה חשופים. לפני החלפת הנורה, נתקו 
 םרזה קספמ תא ודירוה וא למשחה עקשמ רונתה תא

 בתיבת הנתיכים.

 סכנה לנזק בריאותי! – אזהרה:
 רהלטמפרטו התנור תא תא מחממת הבישול תפונקציי
 ואפייה המצליי שנשארו ןמזו ששאריות כך דמאו גבוהה

 תא לגרות שעשויים םאדי משחרר הז תהליך יישרפו.
 שפעולת הניקוי פועלת, יש מןזממברנות הריריות. ב

 בחדר רלהישא המטבח. אין תא היטב לאוורר להקפיד
למשך פרקי זמן ממושכים. יש להרחיק ילדים וחיות

 מחמד. פעלו בהתאם להנחיות גם בעת השימוש 
 קציית התחלה מושהית עם זמן סיום מושהה.בפונ

 סכנת כוויות! – אזהרה:
 קוי.תא התנור מתחמם מאוד במהלך פעולת הני ■

 להתקרר. למכשיר והניח .התנור דלת את חלפתו אין
 מהמכשיר. הרחיקו ילדים

 ■פעולת ניקוי 

 סכנת שריפה! – אזהרה:
 עלולים רבש יומיצ ןשומ נתזי ,רופפות ןמזו שאריות ■

 להתלקח כאשר פעולת הניקוי מתבצעת. לפני
 תויראש תא דימת וריסה ,יוקינה תלועפב וליחתתש

 תנור. אין להשתמשה תר מתאהמזון הקשות ביו
 ת הניקוי לצורך ניקוי אביזרים.לבפעו

 תלועפ ךלהמב ץוחבמ דואמ םמחתמ רישכמה ;
 . הניחו למכשיררנולת התד. אין לגעת בהניקוי

 מהמכשיר. בטוח קבמרח םילדי לע שמרו להתקרר.

■ 

■ 

 .הניקוי פעולת במהלך מבחוץ מאוד םיתחמ רהמכשי
 העלולים להתלקח, כגון יםיטת פרלותל יןא םוללע

 םציחפ ןלהשעי אין התנור. תידי על ,טבחמתמגבו
 מי של התנור. הרחיקו ילדיםקו הקדעל חל

 מהמכשיר.
להוגד םת חותיווצר כמו ,פגום תאם אטם הדל

 ת האטם או להסירו.א מסביב לדלת. אין לשפשף 
 אין להפעיל את המכשיר אם האטם פגום או חסר.

 סכנה לנזק בריאותי חמור! – אזהרה:
 מתבצעת. הניקוי פעולת כאשר דמאו מתחמם המכשיר

 ת ומגשי אפייהת על תבניוציפוי למניעת הידבקו
תוקנל וסנת לא םלועל .וררחתשי םיליער םיזגו סרהיי

 מגשים או תבניות אפייה עם ציפוי למניעת הידבקות 
 ת פעולת הניקוי. באופן כללי, אין להשתמשבאמצעו
 ניקוי. ביזריבור אע הניקוי בפעולת
6 
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 החלקים הנגישים של התנור מתחממים במהלך ■
 ת בחלקים החמים. שמרו עלהפעלתו. אין לגע

סכנת צריבה! – אזהרה: הוראות בטיחות חשובות  ( 

מידע כללי  הוראות בטיחות חשוובת

 סכנת שריפה! – אזהרה:
 ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.

 ת המכשיר אדים חמים עלוליםבעת פתיחת דל ■
חומרים דליקים המאוחסנים בתא התנור עלולים  ■ 

בתא  התנור.  חומרים  דליקים להתלקח.  אין לאחסן
אין לפתוח את דלת המכשיר אם יש בתוכו עשן.

או  הורידו  משקע  החשמל, כבו את התנור ונתקו  אותו
את מפסק הזרם שבתיבת הנתיכים. 

 בהתאם נראים, יבלת להיות ליםולע םהאדי .להיפלט
 רלמכשי מדי קרוב ותעמד לא שלהם. טורהטמפרל

 תנור בזהירות.ת דלת הא בעת פתיחתו. פתחו 
 הרחיקו ילדים.

 תנור החם עלולה לגרוםה הכנסת מים לתא ■
להיווצרות אדים חמים. לעולם אין לשפוך מים

 לתוך תא התנור כאשר הוא חם. 

 סכנת פציעה! – אזהרה:
 שריטה בזכוכית שבדלת התנור עלולה להתפתח ■

 ניקוי יבעזר ,לזכוכית במגרדת להשתמש ןאי .לסדק
 שורטים. ניקוי חדים או או בחומרי

 הצירים בדלת המכשיר זזים בעת פתיחת וסגירת ■
 רום לתפיסה של איבר אוהדלת, והם עלולים לג

 ת ידיכם מהצירים.בגד. הרחיקו א

 סכנת התחשמלות! – אזהרה:
 טכנאי רק .סכנה םמהווי לקוי באופן שבוצעו םניתיקו

 להתלקח. עלולים רבש יומיצ ןשומ נתזי ,מזון תשאריו
ת המזוןלפני השימוש במכשיר, הסירו את שאריו

 תנור, רכיבי החימוםה הקשות ביותר מתא 
 והאביזרים.

 תנור נוצר משב רוח. ניירבעת פתיחת דלת ה
 וף החימום ולהתלקח. איןהאפייה עלול לגעת בג

 האביזרים לע הודקתמ אל הרבצו אפייה נייר חלהני
 ת ניירא במהלך חימום התנור. הקפידו להצמיד

 רבניי כסו אפייה. תתבני וא כלי צעותבאמ האפייה
 ירינ כי ידפיש להק וץ.נחור היה רק את האזהאפי

 האפייה לא יבלוט מעבר לאביזרים.

 סכנת כוויות! – אזהרה:

■ 

■ 

המכשיר מתחמם מאוד. לעולם אין לגעת בדפנות  ■ 

של תא  התנור או  בגופי החימום. יש  הפנימיות
לאפשר למכשיר להתקרר לאחר השימוש. שמרו 

מהמכשיר.  על  ילדים במרחק בטוח

 וא םינוקית עצבל םיאשר ונמעטמ םיכמסומ תוריש
שיר,מכב הלקת שי אם .קוזושני מלשח יכבל להחליף

 נתקו אותו מהחשמל והורידו את מפסק הזרם 

■ 

 ת.הלקוחו רותלמרכז שי ופנ נתיכים.ה בתיבת
 תמגע עם חלקי מכשיר חמים עלול לגרום להמס ■

 שי חשמליים. םכשירימב החשמל כבלי לש הבידוד
 לגעת םשמלייח מכשירים של להחשמ ימכבל עלמנו

 .םהחמי שירמכלקי החב
 ה אווגב לחץניקוי ב ריבמכשי להשתמש אין ■

 טור. מכשירים אלה עלוליםבמכשירי ניקוי בקי
 לגרום להתחשמלות.

 להפעיל אין .להתחשמלות לגרום עלול םפגו מכשיר ■
מכשיר פגום. נתקו את המכשיר משקע החשמל

או הורידו את מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו 
 לקוחות.ה שירות למרכז 

 סכנה עקב שדה מגנטי! – אזהרה:
 טיםים מגנותקנהבקרה מ ביברכי ובקרה אלוח הב

 םעל שתלי עהע לרהשפיקבועים. הם עלולים ל
 אנשים אינסולין. משאבות וא לב יקוצב כגון אלקטרוניים

 מרחק לע לשמור צריכים כאמור, שתל הושתל שאצלם
 ס"מ לפחות מלוח הבקרה. 10 של

■ 

■ 

 האביזרים וכלי הבישול מתחממים מאוד. יש
 תמש תמיד בכפפות מטבח כדי להוציא אתלהש

האביזרים או את כלי הבישול מתא התנור.
אדי אלכוהול עלולים להתלקח בתא התנור החם. 

 אין לבשל מזון המכיל כמויות גדולות של נוזלים 
 בכמויות רק והשתמש גבוהה. לאלכוהו תתכול יבעל
 ת של נוזלים בעלי תכולת אלכוהול גבוהה.וקטנ

 דלת המכשיר בזהירות. פתחו את
5 



ושמישה דועיי he 
  

    

 

 
 

  

 

 
     

  

 
 

ייעוד השימוש

8ייעוד השימוש 

 עיון רב. רק לאחר קריאתיש לקרוא הוראות אלה ב
וחהורה בטאת המכשיר בצ ללהפעי תוכלו ההוראות

ונכונה. שמרו את חוברת ההוראות ואת הוראות 
 תידי או כדי למסור אותןע ההתקנה לשימוש 

למשתמשים עתידיים.

 בתוך ארון במטבח. פעלו מכשיר זה מיועד להתקנה 
 קנה המיוחדות.תת ההובהתאם להורא

םוש םרגנ אל רישכמלש ואדו ,הזיראה תחיתפ רחאל
 נזק. אין לחבר את המכשיר אם הוא ניזוק בעת 

 ההובלה.

 חשמל ימכשיר להתקין רשאי דבלב מורשה מקצוע איש
 ם למכשיר עקב חיבור שגויחסרי תקעים. נזק שייגר

 אינו מכוסה במסגרת האחריות.

 ביתי בלבד. יש להשתמש ימושעד לשוימ יר זהכשמ
 חלהשגי יש .תוומשקא מזון תהכנ לצורך קר במכשיר

 יש להשתמש במכשיר ו.עת הפעלתיר בעל המכש
מות סגורים בלבד.במקו

 מטר 4,000 ד לגובה שלע המכשיר מיועד לשימוש 
 מעל פני הים.

 על ידי ילדים מעל גיל תן לשימושימכשיר זה נ
 ת פיזית, חושית או נפשית,ומבוגרים בעלי מוגבלו 8
 בוגרמ בהשגחת קור ךא ידע, וא ניסיון יחסר אנשים או

 תם לגבי הפעלתתם והמדריך אווהאחראי על בטיח
 תונכסה תא וניבה םהש רחאלו ,חוטב ןפואב רישכמה

 פעלתו.ת בההכרוכו

 . איןבסביבתו ר אובמכשי אין לאפשר לילדים לשחק
 תולועפ וב עצבל וא רישכמה תא תוקנל םידליל רשפאל

 תחת םיאצמנו תוחפל 15 יבנ םה כן םא אלא כלשהן,
גחה.הש

 למרחק בטוח 8 יש להרחיק ילדים מתחת לגיל 
 מהמכשיר ומכבל החשמל.

 התנור תא ךלתו האביזרים תא להחליק דתמי הקפידו
11 ודעמב "אביזרים"  ~ נה.נכוה ורהבצ
4 
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 לקוחות נכבדים,

 הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי חשמל
. CONSTRUCTA של חברת 

 הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד מפעילים
 מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר.

 אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל
 לשביעות רצונכם.

./B/S/H שימו לב: הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של 

 הערה!
 חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא

בהכרח משווקים בארץ.

 .BSH Home Appliances Group כל הזכויות שמורות ל- 

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

 פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל
BSH .תפעל בהתאם זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים 

 נגד כל הפרה של זכויותיה.



 [he] ושאות שימרוה 

CF.M780..Y 
תנור 
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