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PERETERLIR S T AT DA T X TR .

1. 12T D/0 iR,

2. BT O RE,
A IENS B RIS B FT

3. BEMIEETL > BRAER S, FEREREEH
BB R,

4. BT O g,

5. A >/0 RBE.
ZERE) I ENFFA.
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zh BR

EER

BT LU A R VR TR AR EL AR Mt 5l & B R,
BN REERERE.

ERERY, #TRE

1. fiRiRse E.

2. FeiEhe EEER
RERIK >

FiETesH EREENRY.
REFIK >.

. BT R >/O Bl

AEFMERYIRIRETEF, TRESRITBIES. B8R
HETk >o

RR

. ﬁ%%ﬁﬁﬁ?@ﬁ%%ﬁ%%%ﬂﬂ,%ﬁ%ﬁm

B TSI b/0 B, REREEE,
FAREIRIER, BT D/O R saRE,

@«

o o s

REELER
—MESENE. EHELEMHR. R O REFLURATE
HIZEEES.

MBERZENRTHRE, INEREL TN, s
LR . EEREAE. ETRERE
MRETRENRAT, MR, FEAR LR
n~

BHIRE
BT O &g WRAIRE. ErIKEHRIRE.
IR E R R AT 8]

NFRLERR, FAILUREENLZRAE, RAMNEIES
B BIR B IR T AR AR B IR 45 R AT B], — "B E)iR
BRIN"SE 12 51

—BIRE T &R 8, ERFEREERFFRE, K
SENERRELRAES 8. FIEIREHINITER, D
£, MEHRZERHRYHKE B REREEP,

R A
FAEREFHZHNER— 2R L TEEMIRITA.
FEMRAESEERYNA/NIREMEL.

RERE
ERARNNZ TR TAXABAIMZERBAT
%MﬁDW%Emﬁﬁiﬁﬁﬁ,Eﬁﬂ%ﬂﬁﬁﬁiﬁ

HEERAF AT BRZERN, BERORZESIRRE
'FE—B. AEEREERRE.

BE E=E

EMEFRMANRYETERT 4 EXR,
SEELTEMENESTEN.

FIERK

AL ERERE FTRESTREE, EANRAHE [ELEER
RTEHERZ, NRYMKIRE.

14

il SR 3
AR IERAAEOGRRAMAKR.
EEARTR / MNRE

MERYES, MALEMELHIRIK:
ENEE*X 1:1.5

ZEZEM 1:1

K115

INRE 1:2

EZIEHHERERR. FREKSHRIRIREL.

Z< 1l /NS f Yy

AEB/NEHAEZ TR EZANFEILE,

&

EZH &, FHERASFILRZESIRS.
TEReaERFHENR. HARENENES, R=E
EFER/NERNE,

= ERT

it EEAnRE| 90 °C, ARRFRAENE 40 °C, BESE

%E¢%Mﬂ§«wc@€@%°ﬁ%wom%ﬁmwﬁ
BlAMFRETE, S LRmEE. ST F@ErmEE
EW%¢%E%W&§°&%ﬁE,ﬁ@%ﬁﬂ%ﬁ¢%

HIERIRHT

MEARK, FFIN 2.5 ERVFT. TR P RIAKIE
PRGREIAET 2.5 cm, ZEGEHH. FRNFTIRRS
AR

LA
ZREFNERTHRZAFIIKR, HKRME, MAL
Vs B97K, RIEMIECORRIIASETDE R .

MFHS

HEEARIEARRIEETM. ARERENFES,
B FREFILEGRRP, FEAEHEEEM.
HEERTANHETRT. WAL TRKERHA
o

BETIE
RHEZRISILEFNE, TREREOERLER.



EBm zh

&
B AL,

ER Y-y W 2B
R 19ERIINE ZFi + 3
FILEH AR 1
EHm=1 19ERINE g1 + 3
TILEHIB R 1
EHET - g+ 3
FTLEH A2 1
EHIRE P R, XH3mm E B+ 3
ST 1
R ERREA TR - F1 + 3
FILEF AR 1
ERATE PERN, BR, 4-5cm g1+ 3
T EH A2 1
EEEX 5% .75 kg FTILEH A 2
B 8% .75kg L EH AR 2
EHZH &% .75 kg FILEH A2 2
INRE 5% 55kg FTILEH A2 2
EHMAZ IR SR 2
A\ EH A BEE 2-15kg g1 + 3
FILEF AR 1
EMEE s &E 2.5cm gil + 3
FTILEH A2 1
Ehlftes 3-2kg g + 3
SR 1
IR TR hAVERY i + 2
FILEF A
KEHT T EH A2 2
KERE FILEH AR 2
mrES FTILEH A2 2
FHKER g+ 3
SR 1
EHKEE g1+ 3
FILEH A 1

M BUR B IR AR R 8]



zh JLE I

B JLE$

1@%%5’%&]@8%) LED, E/ILETEBIMNTEHEREM

iﬁ o
EHIERESE, TAREEMRE. BRREER O
mExH.

BRMERA

LR EEKURS, A DUBEMBUERE ) LE B,
AEMERT, BT = REXY 4 W40, BRFELEH
MARE, IRSELHI = 5,
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BE+igs

AT HBEARERERE, BITATRE T ZMRE,
EALRIEF EE X LiRE.

EXiRE

1.
2.

N R

®T O &g,

BT B R,

BRIFEASE BRI,

e AR iR R E.

RRIRFTK >

e AR B e,

ERETK > BERUE T RAVIRE, FREFEHAITER,
BT B m#iTRE.

“‘REHHF HREERRE L.

WENR

ZIRRA T EERREREERITE. RIBEHECH
HaES, BRRFFREREATEERINZE.

BRI BRI T™RE:

wE pidl]

EEES HtTRERIES
L AR R E YA
B RE L H B
A SR % (30 )
§ (194
K (5 2%
BREES X (SER O RBFB/XEH, R
B AImE)
yid=
BRRE AERA BN R RS
i# B #FE
x
fRHA TEfREF
T{EHRIEI%
FRZER B £
INAGER
Ex
R e RIS X
FE (BREERL 10 SHRL559 2
BRERER)
G A WA BN
NN
X BB LT TR 8] id:3
&/\ME
WHAS KRR
BX%
R vid=
X



iR g
e
TR
ST IS KL ieE,
HTFWHM=HER: CRERE.

R WES. REFENETREIRENEREEN,
AR B IRERFRER.

(1
ERIEE AR E P E kAT,
f5Igan: REdiE ME =L ER,
#ZT O =i,

BT B miE,

Edss) g e ibrin e g g,
BRIEETS > BEhF L BEYE)".
1 ez sl B Ci At (e,
BT E &\,

“REHRF HRERTRE L.
BT ER

KEEETERZE, BXERNRELRERTFF.
EiRIES. KEfEH.

o0 rON

BEXRE zh
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Lo hib

EE!
BFRARKER
SNRPRYEFIEMEB| B ERNEMETERRE, I

OB MRFAES, R8BSR R AR —ERRTa] BDARZKtE,

ARISEIL, FEERTIE. U TRAMAERRE paeesns oo e o s

*D;ﬁ;l:l EEr%go

A g - HEBER!
Tgﬁﬁﬁm}_ﬁ/n?‘ﬂﬁﬂmﬁﬂﬂ/ﬁm

ER!
BEREBFER
NEER

SR ARV R T M RYTEIE

- RSN

- BEMERSRIBEREEN,
- SEBERESEREEN
AR AFRRETIEA B BB 2R 1Em,

iyl
BaRND (RRlEIER)

BEMNE (RANER)

RERNBRERDL

K#E

KA
KiE=AN B
g4

TR

&

Hitr

PPt

MY aA S BRIk ERER,
A RGERRZE R AP FRRAIK,

/ﬁ/Cl @l%ﬁ

BHREARBIEMMY, SEMER. RHNEIENZE
Eqﬂiﬁﬁﬁ’iﬁi}ﬁﬂiﬁﬁ (BME. 7TK) RRYNSHHR

FNEfE RS A S AR,

A RAYEET
B ENAKERE,

EREEXARRBET,
BANNEFEET - RRESRMEENHTER K FERRHNER, FREMEN.

EREEX*RRBERET.

—EEUEERASE, Wl EMRNER (FINER) KRR, TaERRSBAEZEMR
ERTENERA.
AEEEKHERR - ERBREEERMNEEBRIFRRR,
iR

TRESER.

TPEERWLIKA TR,

BEX - FEERBNAEE,

EBRERERT

&S ﬁﬁﬁF@E?ﬁ

'LH 2 JL. /H/EE.FEJI

/ /ﬁ/nﬂﬁﬂi —T
EE!
BERERFER

BER, BREEEREEER, ABET. BN, BEELEERIGH,
ALK

REARER KT, REARNEREE IBARRITEE. DRENERY (KR) €%
nEe, REAREE.

BRI

AasmAATRERE RIS, DUEEEas RS R e,

EERER 2 AIREREE. BRI LERR 5 %S PRI ORI TR, MESROALIMITL, AT

s (%),
M

SRR, BRTSBOEEME, UHER.

f2m: REEREREFAEME O 28, ZIRSK
i, FEERXE. BXEMEEERZE, DAL

EEREALHEAERTEIHE. BEBEE. THN T L A : PN
SHEH| D EHBMRE (FR&HS 460 770, W_EEETR %%%gé;ﬁsﬁéﬁégig?ﬁéégﬁg?ﬁ%@gﬁgm

BE). TR —EET,
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KA,
BRIE (2030 5340), AEBEER I EREAGE
Ak,

F—ERAR (20 %), AEHTZEAN,
BNERAR (20 %), RABRFRERRAIK,



B SR T IRIR SRR T AR K OTERE, 24107 5
NHES EHER N E RETT A, BB
SET—REE, RTOEERE. HRNBIECKEE
ARBEs RS, B, G ESRE

=}

FE!

« WX ERBERTS, RAXARITEERERE
7. ERIETRES, EE-mEERNREEUR T FRE
BHIBREFIRE., HERIETIFT S S EESRIR,
BRIGILTSS: 311680 ‘

« BRIEAR: EABREA RS RIETIE MG Sz Em iR
HittlBERAIRE, SHHRE. MRRESMER, L
BIEKEBRIRIEA R,

4? 300 mL AY7k# 60 mL BRAFRIETIES, ECRbRYE

Iﬁo

BRI /K AEFF R E RN FRYEA R,
FMPRIERAYKAE, BREEN
KHEEER ]

7T O &,

BT B R,

BRIFIRABITH,

REMBAMETL, HEIHMFRE AL,

8. IZT D/0u IR IARRIE
SRS A B RIRAUIT SN B BT R, HRIR
AR B 2 EINE, BIRE—FES. .

BN ERAR

1. T D/0 R,

REREIT. E—NERAEKRY 20 WRER.
FTARRT.

BKEE S BEME % T %,
FERESEEEREE M FRIRAIX,
PEEFHITE SR,

BZAERRR

1. BUTAKRE, MREES, MAEEREN.

2. XHE,

3. BT /O B,

B YE, B ERAMEAL 20 WESR.
EREESAERE L NARRA,
BTSRRI EE, ARRRHET.
XHTEaSE,

RIEEATR, BRERNEERE,

34 #% R M {TRRYE

IRIFAFEN BN ERATIRE, MW RIERRE
RMOBRYE, BRIERTRYE 2R,

M—RX520T:

1. 4% 100 mL E97K3F0 20 mL BORIFFRIGTIRS, ECAPRIE
R

2. BIREARIHR R,

3. {XaEKFERMAK,

4. BEBRBEINTRE.

R AT AN 2 R M1 T FIPRIR,

—

o opweN

N

akRwbd

o0k

FEIMRREER]
HTEER, EFFIIENR, FIiFEHESR].
B A1 )RS — ML,

LSETASE (B D), BRI IEERIG, A TERFE
U,

L9 THFREN BRI TMFT A BILEATR (B B, S8E8iE. T
ERE.

A et HIGRERK
- MERERUE, SURANNBEANS, BRI
?%%%ﬁmé;ﬁ&ﬁﬂ%ﬁnm,ﬁﬁ%iﬁ%@

T,
- B ERRESETT. XINBE), TARESHE
£, WFEDITEREE.

HFENERER)

1. ST2fITER], FHinEEaR/mn i,

2. BEAMMPOFHYLEFE LHTE (EE).

3. REXHEAITa, ANFEERSRIINEARM, R
B L (B H).

REEIR]
IR SFEE R BOIRF EFE L EBEs .

1.éﬁ%@ﬁﬂw,Mﬁﬁ¢&%ﬂE§%Aﬂﬁu¢
ST BB TIMRIEES, FEHNSMEE,
R CE BT, T RS
N, BXMES., MEBIEFES, FhB RS niE
NEIEREFF O,
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3. REZEMIT.

HRMR R TER

ATEFES, TR IHIEER.
RN RRI]

1. RHHMITH BRI,

2. BrEREZAAN (B D).

3. UM ER (B ).

4. FPIAFHF T BRI 1 EAMMAIRL (B H).
5. BRXITIZAL, EBITBECRRFEMRE T (B ).
@ b HETER, FREEREFEL, THEFHAT.

A E SRS S iR,

Aes - 526K

. R RENEEEGE,
IEEIT). RIZIsk/E ik
SR | RS SEATE T,
. WEDTTEEREE.
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1. A FRESAATERBEA RS (B D).
2. XHRTER, BRI LEHSFOMEN (B B).

BT TREPAIBIER, E2FAZM(E H)
FRTHMETIT RS ], FEUR,

- I EEARMBA AR,

. BEIER, RE BEEFARG (B ).

o0sw

=

\,

7. RUFIEBEEI L,
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FIEfREECIF AR AN EE AR,
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ST T TIE .
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ERFREMERH TR,

HFTIFH

#2n: RAGEEMN S (ERIRERIES), TNEE
MR ATRESEE.

1. /vibE ERE SR, BRSMRE, ARMUES
SPMZREIRT (B,
2. ESMMZRERE, RERT (BHA).

(1 H

e | e —
3. gﬁ%;‘%;‘%ﬁlﬁu;"éé%/l’mﬂ?i%i%%iho
BN NE LT

REFH

1. EMOFALERESH.

2. NEMEASHEEE, EESNES (BH).

3. BESWAIREERE LA TE, BESNES, BXK
FEEERSEZT (B,

H 4

-
BESINLEE—MN,
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zh  WFEHERR

B = He

MREENE, RRETEREE, AAERRSEITRIE
Hl, BHESER, SHBTRRME.

B RARFINRERAZITH, FERERENZ
ETAEENRXINFE —T1, EANEEPERIIRENT
TERISAGEA,

BER
NRFTRBYEIER R E TR, HlIa E0111, NIKETER
ﬁ,%Eiﬁom%ﬁﬁﬁﬁﬂ&ﬂ,%ﬁ%%EW%%
Ilo
BE THENRE
R 1R L

i
BRERCIT, BHTERE ILEBBEE

= FSHAERTRES

EZRRES
BRI ER BRITRETEXMA

AARETEER

BRERTEREREEAMIAE IRECEHR, BRI B

EIFEERRZE, BETRLER BRERTIRH
—%HE, EREELS.

BRREOATIE BAIAEET RENKEEEEAR
ZHIR I ER

BRI

EAGER, BERINNREER KERETHIEN

S 9 MBSk R

MEREMAS, BRDEH KA EHXH
KEE BT

KEZEHAFHISRE

DEAERHN, BENETRES KEIEEHEN
RAERAKA. BRI

BEKEEA TR, BRNETRE KERE. BaKERERFE

HRRTERRKE, AEKEET
E,E%iﬁﬁtﬁﬁﬁmﬁm%%

mlRE B & KAEMAK ? " EE{THIE) KAEAR T —+
HAEETEL

STRE LU BRMA, BREX BREEFIFREL
BRI ERARE

SEREARER, FERERS HB/LEANRE

SRARNREN, REFEXER NRRUENEIE BHESTEEDNRE
at

ERELER, ZANENERLE ERER
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VAN~ e

EEALUSRERY. QEmRI1STEINESRSA
SRS BB E IR EIR, R E S,
BRTRREEE., STTGRSahakTRee, BEA
& 5ERSER 1.

WA/ 4 EEtE T

EERKRLZE, HRBERRLZTIELE
OEHMERRRERLE
BTHEE o BB, B o #SEX

KERRLSTHORNL, FEKLY 10 HEENE
B, FREGRAEREPER BRMEAKXE.

AAEE]

KETER, REBEMEE
BREREER, FRAMA
LSRN TR, REBRRITFRERR

SKHERRYR
WERENKEETE, REFRHTHE

HEHERERNYENIENERENS —BREZR, BRENTEAR

BRETEEN, EHRRELFIML
EIREBRKIG
WEMRERNKEE TR EL R HA{TER
XAEF, BEFRESFHUERM

Amm

WE R RRS BRI T 9k 76

RkET2EA, EEREEEFEN
BEERRSHI

REMEEKIE, MRDERFTFENBE, BNE
IR S5 BP0 K3 B KA

TERNEBENER, REUET

mERELRE, EEF—KBEMENSR -
ERRE"$ 16 71 — "BREAZA"E 10 1T
TRIEEREE 100 °C RZE[INER, KERB
BITHTFEESHNES

IEERERF

REREEN IREFEEREIE

ZL:



EREIEREATE

2 E MR 230 V/25 W & AT/A RTBUMNE GRS EB
IR, SEELRERN E %S0 FD HS.

A ss - gakcm
TS AAKTAN, KTEEE SRS E, TR,
HROT B 28 R TR S B AT T T 28 2 rh BT R 52

Ages - BmHGRR! |
SR AT, 1) MiE S A R AT, &
MRS H TR, B/ MEEBERREE N,

1. N BRI R A BT TR 22 2 R RIS 23

2. ERHHEEDINIBATE, KEIFT.

3. #FTATH.
BAFRIKTE, WRTTECEER. AOENTE.
AR
HEERIER R IR SME MRS,

4. EERIERIRFRTES R ENFRHIBTE L,

e —

= O@

5. FXITEIRIBAT S REH N
6. RKEMMEEERR, ARBRNITEHN.

ERIFEE N T

IR FADERIRIBK] B FEFRIF, MAFE#R, 7
BUNE GRS BB IR HRIINIBKT S, 1B ETRTEARRY
E S FD RS,

EiRiH

MRS EAESMNIASMBE RN, BRER, BIs08

8 T LU B IRSS E0 TG, (SIEE IR EEH) £ @

= FD %=,

1. 4TS,

2. iKiHIAHI TEL,

3. MESLFFIARENRE0I T8, 3ERMIAMRRRIN, HES)
FATME,

4. BRI A THED s EREIL,

EZEFRRE zh

W=EFRS

REHBEBRFRIEE, RINATCRHERRS. &Rl
HHEERRRTTE, FREBEERAGTLERN L]

AR5

E 4S% FD &S

BARNNIEERAREN ~RHS (£ 5S) NEF-ES
(FD 53, LUBRATHERMS A TR, UEHT
FIREI 1S, FEEE IR anmS ke,
EREBEHINEANGE L, DS RETERE.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

AT HREEZENKINEF K, BEXBICRIRELE
M B RSE1RIESHE.

ERE FD %S
EFRSEHN ©

BIE, BEAERREEA, REREERE BEPRIAGH
MRS B ERER.

f&ﬂiﬁiﬁé%ﬁﬂ‘]g)ﬂ RSFIRPELAEERNEKRE

MY TR LR RESE
i3 400 889 9999

HhSENEWKFESEEN. Fit, FREZITWiIZ
AURARERSS A R A RAR BER T A LS.
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zh  IRERMETR

BliaERMiER

ZH = —ME RN MR ETNE. BSNEAEXER
B, MMPILERYIERA. ZEEIRBERL THEHT.
Rk, AR, BIEMATEFRSF RS,

WERFIEZFENE —LERHIEEESIPRIRN, AT
EERGERIIIAKER, M, SREMZIERE, FRIES
ﬁ WA, BNLEHRERER TERRLTRSHENM

Bt
1 AR BLAYRR .

YAFAERSAREGIN, —EEFROEFBREET
7. EERRAGRE,

RERR
YEAFSIPRLN, —EEREREEFILER TR
B E,

KEFEER IWAAMFARIERS. ERAENZEPSELE, 2
TERS B 1R,

%ﬁ&ﬁiﬁ%@&%ﬂ@?%ﬁiﬁg%?ﬂ% (BlanmaiEIs e

7

RBREBAFILNEGBRPFHBAL=ZE. BEFETL
ARG RBBEES —E NH. FHEEERERRE.

=) K
FEE] 24
fEx B
fex INE
[i=22 INE
B i)
B A -

E8 -

HE p i)l
AkE il
H i)y
HEX B2y
ERE" I
FEEFE B4
HEBAE B
Ex -

Bz INE
FHE INE
HER BA

iEhETSE

ZHINR ER EBATRYAN, TRRATEE. A8
B S AN 2 kg B
BERMPLHNETAN. BTFRGR, ZENEE
4559, WTIRARR, SEMESTEK, ZEREEZR

YIBTEMMFARRIRMN., Eib, RA&H5IARXEREN
ERSEER.

BARBRY

EREERNPRY—EEISTNH. NRSERERE,
N ZIEBITEI S,

EAOSERY

AZEG AR PRNBHRYIN, TEHEAS. LRIFN
ERAM AR,

ERRE
ERAZR, BAN—AMZEXS LNMEHE, MARK
£ER. BERTENRKERYIBRNGS, RRFE

%ggﬂﬁl‘ﬁlﬁﬁi)\ﬁfmio REMRERANRYHER

HITEBRZERIERKEMNZINE, RASRITHERR]

FLEVERRE, BSEHMA,
it MAXH B (°C) FEME
(H8h)
21 + RURHAE %4 100 30 - 35
21 + ROEHAE %4 100 25 - 35
1 + RURHAE %4 100 10-15
ZI + ROEHAE %4 100 8-10
21 + RURHAE %4 100 5-10
ZI + ROEHAE %4 100 10- 14
15 R + BE (B2 EH 100 50 - 70
=
Zi + RUEHAE %4 100 20 - 25
I + RURHAE %4l 100 10-20
Zi + ROEHAS %4 100 20 - 25
ZI + RUBHAE %4 100 6-9
Zi + ROEHAE %4 100 25 - 35
ZI + RUBHAE %4 100 810
21, + RURHAE %4 100 7-12
21 + RUEHAE %4 100 10-15
21, + RURHAE %4 100 2-3
ZI + ROEHAE %4 100 8-10
Z1 + RURHAE %4 100 20 - 30
Zi + ROEHAE %4 100 40- 50

" FREE
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RERMER zh

23] Kb Wi MARR BE (°C) aﬁﬂﬂigl‘ﬂ
IHHE ik 1l + RLEH AR e 100 30 - 35
BILE I Bl + ROEH AR ZHl 100 25-35
INEATR ik 1l + RILEH AR 5l 100 3-4
e - g1l + TOEH AR Z1l 100 8-12

" FikE s

ERME %

REBMERIELFIINASSTHR. FlgA: 1:1.5=8 1009 K BRI U ARLEF RS ERFE—EHEE.
0 150 mL &,

Ji1EESi BE (°C)  RIEME

(9%)
RERHTE - g, + 3 L] 100 35- 45
(BFEKN) TOEHER 1
#AtE : g1 + 3 il 100 20 - 25
(F7R) TLEHBR 1
RS 1:1.5 TOEHARSE - # il 100 35- 45
Kh% 115 TOEFHBE - 3] 100 20 - 30
EEFEX 1:1.5 KOER AR - # il 100 20 - 30
EAK 1:1.5 KOEH AR - # il 100 15-20
ERFAKR 1:2 SOEHBS - il 100 30-35
NRE 1:2 ShEE AR - 4 100 35 - 50
EXHAZE, N 1:2 SOEHBS - il 100 65 - 75
ZRZH 1:1 LOEHBS - il 100 6-10
RAMHR/REER, BE 1:25 LOEFH RS - il 100 15-20
INK, BA 1:2.5 TOEH TS - il 100 25-35
INE, B 1:1 SOEHBS - il 100 60 - 70
e - 7, + 3 il 95 20 - 25
SOEHER 1
RBHA
RE
237 HE [if5 BE jiifE S BE (°C)  RiERE
(9%)
pLYT) §% 15kg LLEHBS 2 3l 100 15-25
AN % 35kg TLEHNARE 2 il 100 12-18
“ gk REREERRER
45
=47 HE g BE jiifE S RE (°C) '(%;}qu.ﬂc';ﬂ
LEBRER, Ao8 1 kg SLEHAR 2 il 100 25-35
TEBRAER, AR 1kg S+ 3 #l 100 30 - 40

KOEH AR

F i, REREEEREX
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zh  IRERMETR

¥
ZRE ) f e AE (°C) RFHENE
(24h)
AR 5kg ROEHAS 2 Z5 100 16 - 20
BEARIA XN 3cmE LLEHBE 2 &l 100 10-12
Eoge 3= ] i)y FILEH AR 2 b2 100 15-20
FEE RAEREEBRER
B
'Y M ZREE e BE (°C)  FiERE
(94h)
“#MEH 51, + 3 i 80 - 90 12-18
KILEF AL 1
B&HTNFAEH g1 + 3 i 80 - 90 20 - 25
LLEHIRER 1
=)

&M HE Wi BE JifrE3id] AE (°C) zgﬁﬂ
i, Bx oK 3 Fi+ 3 il 80 - 90 15-25
kg TOEHRE 1
Rk 8% 15kg T+ 3 b2 80 - 90 10 - 20

TLEH AR 1
hRE 1.5 FHREE FTOEFAR 2 | 70 - 80 40 - 80
it X BOKH 2 Fi+ 3 il 80 - 90 12-15
kg TLEH AR 1
EaR 8% 15kg B+ 3 3] 80 - 90 10 - 14
FLEFH AR 1
&R 8% 15kg B+ 3 &l 100 8-10
TLEF AR 1
NES 1.5 kg FTILEH AR 2 2 100 10-15
BiE R 8% 15kg B+ 3 il 80 - 90 10 - 20
TLEF AR 1
rF &Mt F1 + 3 b 80 - 90 10 - 20
RLEF AR 1
i If el BE(°C) EHEME
(94h)
ERIMR (STEE) FTLEH AL 2 & 90 15-20
HINERRF Z1, + 3 il 90 - 95 7-10
FKILEH AL 1
2RKEE g + 3 il 100 10-12
(hE&H% 1.8kg) SMIPE 3PN 1
FHAEE g1 + 3 2 100 6-8
(FEHR% 1 kg) FTILEH AL 1
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RERMER zh

He., Bk

=i BRI

HBKRIRE, MAL 5 Rk, ABARIECBKINANETDRER ek EBANARE] 90 °C, ARSENIE] 40 °C, BHESE

o REHTINAE 40 °C BIE R,

Rice pudding (iR#%HT) BEFE 150 g (97 RIERYY. BIEMFRRTE, SLRMm

FREAK, FMA 2.5 FE94. HERMEPRIRKINSG %Hﬁ BMFRIFIBAREIERE L, HiEBRRPAETH

MRS T 2.5 cm, REEHRE. MROFHRIRS TigE,

BIRH. EERTE, ERIEIKFETAH,

&Y [fTS Jife B3] RE (°C) FiEME
(9M%h)

REGT TILEHIAR &l 100 20 - 25

ERGT INZFE + FHZEARR EF 80 15-20

XEHT LORFIAR E 2] 100 25 - 35

Rt PHRERNEER + EAE  EH 40 300 - 360

TRH

HRER FILEHI AR il 100 10 - 15

R SLEF AR i 100 10- 15

R TORFIAR il 100 10-15

KERK SLEF AR | 100 10-15

BRET FILEHI AR &l 100 15-20

Rt ERBRNER (BLET: B5ER)

EFmAReY

EAEHMM, ZAETUSREMNMNEHRM®. B0

BRANSMRFA G RET— 4.

Hx KLEH AR

BAME. £E. Xk KL E | B2

MR IDIREE R TR AR ARBY KRR, &ITILR
B, ARMGaREKENRE BRARmE, ARE
B, KR FRIIKRMERBNES FAIE RIS A
PRSP, RFLMWERH T, XHFFATMBRERERENR
VIS EARBIRZ AR, [EIRT t ATUT SR B X LR R AU K
#e WTZERTRNAREESTFRRARY (FlUR

RRSERSYEVE)), ERANEEER LNRIRRNTE

REFFLRIE KAV A FRR.

ZRE e il AE (°C) XENHE
(7%h)

3 M 100 12-15

3 B 100 5-25

RPEERNE EERERES. ENBURT RYIBIME.
REmE (-18 °C) Mk, HESEEERE. FEKIRE
RAERRTE], RAEREFELERA .

B 2 pCE R SULREITR AR R mAYRR AR E L KR
Rl REREIR,

AE (°C)

FIER A

(550)

RE 5kg ¥ 3 50 - 55 15-20
FILEHIBR 1

i 5kg g+ 3 40 - 50 15 - 50
SILEH AL 1
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zh  IRERMETR

SEERE
FEME LR AR, EEARBOEEL R TR RN B E— SR, UV RS
&%, A
I BRI AR
RAETERRERRE L, TEREEHED,
24 & i BE(C)  XERE
(54)
RBEEHA 1kg Wi + 2 35 20 - 30
FET
EHET, SRERERP LS, BESEEO—NN  BRBOATANEHEBHBAESRE. BRONEH
B, DUBIRSRT. BRI R EORENTR.
B, BRRBERPFFLRRIORT,
Y Wit BE MAXE  EE(C) RERE
(54)
BAF g1, + 3 # 100 30 - 45
RS 1
qRE 27, + 3 %l 100 40-50
RUOEHIAE 1
R
REWFHENES., CRSRBENKNEE, Hb1  FRAESSSRENE. BTLEsBrusmTs
HEZSRIEE, MABESLBNTR, SERERE,
R4 PR BRI AT, BIERRRESIENESRD, TNTSRIGEEER,
BPEABBIETIIAS: RS IER A, B,
i, WX, BXGHREH. SRR LYHIE, BRI,

REMERE. RRE. RFNEE.
mARE BE (°C) FEMME

(9%h)
i 1 F i 68 2 b 100 30 - 120
HIZHIKE 1 Frgim e 2 & 100 25 - 30
HHAIKR 1 Frif i 2 b 100 25-30
R AR
5B HIEE = mE 2k AR, FrmB = IRt e &R FRELSZEfAEFaE .
I E i) AE (°C) FEHE
(940)
EAME, #tE, R TILEH AL 2 2 100 5-10
E g1, + 3 & 80 - 100 20 - 25
FSILEH AL 1
&R g + 3 & 80 - 100 20 - 25
SILEFH AR 1
/=1 g1, + 3 #Ziil 100 6-10
FTLEH AL 1
iEa g+ 3 &l 100 5-8
FTILEH AL 1
Edc] g1, + 3 b 100 6-10
KILEFH AR 1
BE g1, + 3 #Ziil 100 5-12
FILEHBR 1

-
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MARR

HE b Z1, + 3 4l 100 4-6
TORFIAR 1
RERRK F1 + 3 b 100 6-10
1
3
1

KK B2

FHE g1l +
K E | B

E2] 100 5-10

MR #E EN 60350-1 FREglitizis,

X LR EN THNRAFSER, FEMIIXNSZFE
RIATIRENMIL,

MmARE AE (°C)

[ gH. + 3 #il 100 7-9
(57 %H) TILEHIBER 1

/=1 g+ 3 &l 100 7-9
(B&ISHERT) ST 1

WmE* g, + 3 b 100 5-12
(RKHEH) SLEF AL 1

* 8 2.0 kg BEIBBEART,

BB AR

EAT A L B SRR aR AT,

FE BRSH:
EEBE: 220 V
EESNE: 50 Hz
EEIHER: 1600 W

[EiEih: SEE
PR EARAER (FE) GRAE
hit: BRmHLEE 129 ShEEFRKE 20, 21 #

ISR

GB 4706.1-2005

FKAMKLAGERENTEE 187 BARK

GB 4706.22-2008

RAMKLFASRBEMNTE 7Bk, kA, BERE
IR 2R ERRIRE K
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B 5B K & <N ZRBREK | BRI
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HLIR Sk ROEREL X O O O @) O
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FRIAMRESRRMEAA
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	设置语言
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	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置时间
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	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置日期
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	3. 在校准电器之前，使用柔软的湿布擦拭烹饪箱中的光滑 表面。

	校准电器并清洁烹饪箱
	提示
	1. 按下 u 按键，启动电器。
	2. 加注水箱。
	3. 设置指定的加热类型、温度和烹饪时间，然后启动电器 操作。

	设置
	4. 按下 u 按键关断电器。
	5. 等待烹饪箱冷却下来。
	6. 使用肥皂水和洗碗布清洁光滑表面。
	7. 排空水箱并干燥烹饪箱。

	提示

	清洁附件
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	操作电器
	: 警告
	有烫伤危险!
	: 警告

	有烫伤危险!
	: 警告

	烫伤危险!
	加注水箱
	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 从水箱凹槽中取出水箱（图 !）。
	3. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.”(最多) 标记处。 （图 "）。
	4. 关闭水箱盖，直到感觉已 经卡到位。
	5. 插入装满的水箱（图 #）。
	6. 检查水箱被推入时是否与水箱凹槽平齐（图 $）。
	7. 关闭电器门。

	重新加注水箱
	: 警告
	烫伤危险!
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱并向其中加注水。
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	4. 启动操作。



	打开和关断电器
	开启电器
	提示:
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	设置 加热类型和温度
	1. 用选择旋钮更改加热类型。
	2. 用箭头 ¿ 切换至温度。
	3. 用选择旋钮 更改温度。
	4. 触按按键 u。
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	: 警告
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	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 立即除去烹饪箱中的任何污垢。
	3. 用清洁海绵擦净冷却的烹饪箱和蒸发皿，并用软布擦 干。
	4. 如果形成凝结的水珠，请将设备的前面板擦干。


	排空水箱
	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 取出水箱并排空残留的水。
	3. 彻底干燥水箱盖的密封圈和电器中的水箱凹槽。
	4. 将水箱插入水箱凹槽中。
	5. 关闭电器门。




	O 时间设置选项
	时间设置选项
	时间设置选项
	应用
	提示
	定时器
	1. 按下 0 按键。 打开定时器区域。
	2. 使用旋转选择钮设置定时器持续时间。 几秒钟之后，定时器开始倒计时。
	当时间到时
	取消定时器持续时间
	更改定时器持续时间

	烹饪时长
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮设置烹饪时间。
	3. 使用 u 按键启动。
	烹饪时间到时
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	更改烹饪时间
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	1. 触摸 ¿ 箭头，继续浏览至“y 结束”。
	2. 使用旋转选择钮设置结束时间。
	3. 按下 u 按键进行确认。
	烹饪时间到时
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	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 将时间调整为正确的结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 按下 u 按键。 烤箱处于待机模式。

	取消结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 重置结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 使用 u 按键启动。 烹饪时间立即开始。



	P 餐点
	餐点
	选择食物， 进行设置
	1. 触按按键 j。
	2. 用选择旋钮 选择“餐点”。
	3. 点击箭头 ¿。
	4. 用选择旋钮 选择所需的食物。
	5. 点击箭头 ¿。
	6. 通过按键 u 启动。
	提示
	设置已经结束
	取消设置
	设置延时结束时间

	菜式说明
	表格
	餐点
	注意
	附件
	烹饪层



	A 儿童锁
	儿童锁
	启用和停用

	Q 基本设置
	基本设置
	更改 设置
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿。
	5. 使用旋转选择钮更改数值。
	6. 使用箭头 ¿ 更改接下来的设置，并根据需要进行更改。
	7. 按下 j 按键进行保存. “保存”或“放弃”出现在显示屏上。

	设置列表
	设置
	选项
	注意!
	提示:

	更改时间
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿ 移动到“当日时间”。
	5. 使用旋转选择钮更改时间。
	6. 按下 j 按键。
	断电


	D 清洁
	清洁
	: 警告
	有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险
	注意!
	有表面损坏危险

	清洁剂
	注意!
	烹饪箱会生锈。
	注意!
	有表面损坏危险

	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	提示:

	■ 除垢（大约 30 分钟），然后清空蒸发皿并重新向水箱 内加水。
	■ 第一个清洗周期（20 秒），然后排空蒸发皿。
	■ 第二个清洗周期（20 秒），然后除去剩余的水。
	启动
	注意!
	1. 将 300 mL 的水和 60 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 取出水箱并向其中加入除垢溶液。
	3. 装满除垢液的水箱，再完全装入。
	4. 关闭电器门。
	5. 按下 k 按键。
	6. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	7. 反复触摸右侧箭头，直到出现“除垢”为止。
	8. 按下 uu 按钮开始除垢 您可以在状态栏中看到剩余的持续时间倒计时。当剩余 的持续时间完全到时后，即会响起一声信号。.


	首个清洗周期
	1. 按下 u 按键。
	2. 打开电器门。
	3. 用水将清洁海绵彻底冲洗干净。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 继续进行第二个清洗周期。

	第二个清洗周期
	1. 取下水箱，彻底清洗，加水后重新插入。
	2. 关闭电器门。
	3. 按下 u 按键。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	6. 关断电器。

	仅对蒸发皿进行除垢
	1. 将 100 mL 的水和 20 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按照说明启动“除垢”。

	拆卸和安装电器门
	: 警告
	有受伤危险!
	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门，并沿着电器方向向上推。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆向上折叠 (图 !)。
	3. 尽量关闭电器门 ‚。用双手握住电器门的左右两侧，然 后向上拉出 (图 ")。

	安装电器门
	1. 当安装电器门时，确保两个铰链都直接插入到开口中 (图 !)。
	2. 完全打开电器门。 再次关闭两个锁止杆 (图 ")。
	3. 关上烹饪箱门。


	拆除和安装门面板
	拆卸电器门
	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。
	4. 拧松并拆下电器门左右两侧的螺丝 (图 #)。
	5. 再次关门之前，请将折叠数次的茶巾夹在门中 (图 $)。
	: 警告
	有受伤危险!

	安装电器门
	1. 将位于底部的前面板插入到挡板中 (图 !)。
	2. 关闭前面板，直到两个上挂钩与开口相对 (图 ")。
	3. 按下位于底部的前面板，直到卡入到位(图 #)
	4. 再次稍微打开电器门，并取出抹布。
	5. 拧上左右两侧的两个螺丝。
	6. 放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 $)。
	7. 关闭电器门。
	注意!


	清洁导轨
	: 警告
	烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	拆下导轨
	提示:
	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将 导轨从支架上取下（图 !）。
	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下（图 "）。
	3. 使用洗涤剂和海绵/刷子清洁导轨。 或 在洗碗机内清洗导轨。

	安装导轨
	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合（图 #）。
	3. 将导轨前端挂在支架上并下压，直到导轨接合，再次水 平固定在电器中（图 $）。





	3 故障排除
	故障排除
	建议:
	: 警告
	有电击危险!
	故障表
	故障
	可能的原因
	说明/纠正措施
	--------

	更换烹饪箱灯泡
	: 警告
	有电击危险!
	: 警告

	有灼伤危险！!
	1. 拔下电器的电源插头或断开保险丝盒中的断路器。
	2. 逆时针转动玻璃灯罩，将其拆下。
	3. 拆下灯泡。
	注意!
	4. 按照正确顺序将新的密封件和夹紧环滑到玻璃灯罩上。
	5. 再次拧回玻璃灯罩及密封件。
	6. 将电器连接至电源，然后再次执行启动。



	更换玻璃罩或密封件
	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。接头必 须位于侧面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。


	4 客户服务
	客户服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询


	J 设定表和提示
	设定表和提示
	附件
	烹饪容器
	烹饪时间和数量
	均匀分布食物
	压力敏感食物
	套餐烹饪
	蔬菜
	食物
	大小
	附件
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	配菜和豆类
	食物
	比例
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	家禽和肉
	家禽
	食物
	数量
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	牛肉
	食物
	数量
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	猪肉
	食物
	数量
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	香肠
	食物
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）



	鱼
	食物
	数量
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	蔬菜汤，其他
	食物
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）
	甜食、蜜饯
	食物
	附件
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	重新加热食物
	食物
	附件
	烹饪层
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	烹饪时间 （分钟）

	除霜
	建议:
	食物
	数量
	附件
	烹饪层
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	生面团发酵
	食物
	数量
	附件
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	榨汁
	食物
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	腌渍
	食物
	附件
	高度
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 （分钟）

	冷冻产品
	食物
	附件
	烹饪层
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