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F o EETE HEHINE A+ 3
KLRIERR 1
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ROEIERR 1
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LLZEERR 1
F S  EHSFRNREATEX L+ 3
LLZEEER 1
P e XRERFEE hEZ AN, 4-5cm B L+ 3
ROEIERR 1
PO OHEEX 5% 0.75 kg LLEERE 2
F B ORER 5% 0.75 kg LOEERR 2
P9 EEEH 5% 0.75 kg RLEERE 2
il INRE &% 0.55 kg TLEERE 2
Pl e )\ SR BEE0.2-15kg =1L +"£ s 3
ROEERSS 1
Fid ZEHistes 0.3-2kg =+ 3
LOEERR 1
F i3 ettt 2E 25cm ZFHL + 3
LOEERSR 1
P = LLEERE 2
!5  Rice pudding (KiR#HT) SENHEERSE 2
PG IR RIERYY 7+ 2
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T EmmELE LOEERB 2
F B BmFES FHZIERR 2
P9 23kES XE, b5, &% 1.8kg = +"£ o 3
LLEER 1
P20 ¥3kES XE, hs, % 1kg g7+ 3
LLEERRE 1
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che REE 0 i-pE
cu C =%
Z a= Eﬁf
cid SRt ! ol=5 (108
BEREE RN A S MKE c | 0= @25
c i3 =14 (594
ce ! B 28 S U /S A 4 ol O = %87
c2 [ =FRE
c3 ! EXIIEHE, ERE ST EEN R c3 0=
cd (=FR
42 EEEKAE B BhR T SS EehR ] cH o= (32 B)
cH 2=t (5%
cH =010
c5 2 BERIEE R EEEE c5 0=t
c5 =)
c5 2 =dh% ()
cS I=8
ch Y=V
580 ZHMAES ch O = 2
ch I=FRB
cid GHEBRER L EE: c ::" O = TixE
SR ARG E HIFTE BRI ci =g
BT E IR
==
RTMBEE
EATD, EALRIIETFU T AENES: ST S B BTSSR, S SRR
{%%‘;‘*D/EIEEE%E T%_fﬁ*ﬁ’é\iﬁ’]/ﬁ/nuu
BRIE KRS AT S B SR I, IS ENA KSR,
A BRERER! AR o 7 1 ] =Tl HEsUE
R T A S R AR B e g%g%g%%g%%%ﬁﬂ%ﬁﬂ%ﬁmﬁﬁﬁ&ﬁﬁb@&%
zz’fiﬁA_ - ERBS R TDEREEETORNHR.

B TS BHLEERBNEMYE, SERES, BHETMNSEERE
L L R AR (BAE. Sk REheaatAn
R BB B,

Iﬁll:lﬁ“
FISESNER (SS4IRTER) B A ARAET,
BB FEER - RREH SRS K RS IRER, REMmMEN.
FIEESNER (RERRATER) BRI A ARAEET, ~
—EBTEERAE. HiE. ERNED GINED) KRS, THEERSPRES
EWTE AARGERS A,
SN RERL AR ELAT — EAIEe R R B SRR SRR,
xR
SHBAES,  FNEEANLRESER,
7}<$§ HE%7}< Tgr—/ﬁ?ﬁ?wnq:'/ﬁ/n
KFEMHE ESrEREET
KEEZ RS Tﬁu@mF@K%ﬁ
E_IFQL 1EJ /JL: /ﬁ/l:lE__IFE)l
TR %Lﬁmnﬁm —%
FEE!
ﬁg@ﬁﬁﬁ@ﬁaaﬁ,mﬁ%%%Mﬁmﬂﬁm,%Eﬁ$°§m,ﬁﬁiiﬁ£%m
T,
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1S HAEEK
Bt SERERESAKS, FEARISOREEE, RRIEATEE, MERENEEY (K
R) BENTE, BESRTE.
B BEERMD
e R, BEEL EEEITAEL
HENE LR RRALRE, BERANARTREREENR  wE, 85w essERm eI 020,
Eﬁ%ﬁmZ%MEE%ﬁﬁe@ﬂuﬁﬁﬁm¢%5%%ﬁﬁ LATF .
Lo 2. B RS kT %,
WA BT 3. BRI SRS EREL D ERIRAIK,
BRI AREIERA TS, RERE. TERKEs 4. %=,
CEMBERE (FRES 460 770, M LIEEAEE), R
SHI5—IEEN ], B REE
BT D0 &,
WE _ R FFHATE L.
BTG, MBS FRIRIE, calc JETATIE
BEIX 2R EIRFIRAIK
ARRBERAMK, THEsSERRIETIE, -
’ 20 \ , k //_\ 4 5EE§:7"': J]]l ,':I,Il_-l'o
e WE, B GETERM) # U0
BRIE (K29 30 H4h), RSB E M EHEAKFERMK 1.3TFEBET,

B RER (20 B), REBEELM 2. BREERAEREL D ERIRAIK,
BETRER (20 ), ABREREIRAIK 3ERSEREEESITE, AEANEET.
SASENFL MR, RAEATE S BE TR 4. EBXMRR, BRRFRIEFIEHEE o,

HENRIER AR, BRIESERL.
BRIEH BGEBRIE
BRIERT, RASEERZE P RSN HEEERARRIER (= Qe BT EECERIERRIS, DIGEEEAMR. EERE RS

311138, W EBETHE). HERERITTsESSEBESEHIR,
RESHE RN FIEERI IR,
1.4% 300 mL /K0 60 mL iRAMRIEFIES, HIMRIEAR.
2. HESKFEFH N RIEE R,
TR
BREHIAER: ANRRIEFEME B RTERE A EEgURE
m, EMEIAKES.
BERIERF
FEEMLATERA TR,
1. BRI R e T E ],
2B NEEMRIETINIKFE, XFBEE.
3.2 T DI %48,
MRIREEIEF IR, = IEFENAIKTR XM,

AEERRMHFERMEKE

AL 30 MtEESE. BR D FS (I5EksE) e 040
min (534%).

1.3TFEB2E,

2. WESEFRKFE, MKEEFIEN.

ZW S (BEHKN) BR.

3. EAMEIR B A & AE A SR EIRE R I ERIRAIBRIGET .
4. XHIEEER T

B—RBEHR

T D) 2.
AR T RIA .

14

SEEREZRT, BB/, TEHEHTHENA.

1LIRTHIRE DL %58, LUEBCAERIEER.
» 1 0D min BREETES,
7,'3_, THRRERBNLERIEAREE, EBCHERIERVLIELM
/Ao

2.2 DL RE.
D &8 (k) BR.
REB BT HRRMHAERIEKE — T RRIRIBHAT.
X% R M {ThRIE
NRIMAFHEN BN BRI TIRIE, M ZIEFEARE R MR
Yo, ATBUER ) FRYGERIFIE .
ME—RIX BN
1.4 100 mL 7k#0 20 mL iRAFBRIEFLRE, HIRBRIEER,
2. KB IREA RN R L,
3. (X[ KFERNK,
4. RIRAARE [ BRIGERIEER,

fRATIAN Z & M TF BRI,

IFEHMR BRI

LAY B S8 T T A .

A\ ss6rR

S8 TR TR A SRR AR A. WIRE MBI, SAES
TSI, EEFREENERE=S%H, FSEE
BRRGEA,

A\ 5261

SNRIRIFPR T BBER 1 —MAIEHE, EEAERFHENREN, &)
HAREEAROIRE, BRBERRSE .



HFENE R

1. 5524 R 1,
2. BEAMMNBA NPT 2RI (B A).
WHEME, TRERARE.
3. XHER], HEIRTEALEN NI,
4. FHRR%?EGE%%EI"JE’JEEWM BIRN—m, REAH (B

%{K

REBER]

BB LR ENTEBEE.

1. ERERALERMEEZES (8 C).
B LRI O IES,

2. ELFTFERI.

. T2 EMAEAFRMAPILEST (B D).

EBERIIME, TiEBFE,
4. XA

Iﬁ In I‘j Eﬁ
ATEFEE, T F B TR,
A s25rR!
gﬁmww%#m%ﬁﬂmoEgmgwmaaoﬁﬁtmw$
A ss5rR!

EERZE ARSI, Th

#HED 4R

2 FERIC T IR ZR77E, URER RN TFE']%‘*HF"J

1LEUF Bas), BHEERR T2OKREL, EEHT (R
T IFEIMIZ R AR D).

2.$THAERER] £ EIFNA ETRIERIRZ, BERIFT (B A).

3.1=#e| 1R, KT (B B),

RIEF R,

==L
V=R

FBIREEFASmEE TER.

ER!

g?ﬁﬁﬁ&'ﬂ"‘ﬁﬁlg TRIERIAT R SRR 7], BN AT RES R
%0

REIR

1B IRB R,

2. MEER, T,

3.EE LR

Iﬁln%m

SHAIME T 5.

A\ EEmEh RS GRR!
SESTRESH TR

TS

?Eig RETREEM S MR (ERRIERIIE), BN URATHE

1/ vbE EGES AR, BEESNEL, ARMIERESIMAZ
ZREET (B A).
2. EIMMZRLRE, REHT (B B).

AJips B

o98)

4 g —
3. BEAFEENFIELR / RFEEEN.

giﬁ’aﬁ?ﬁﬂl’ﬂ%iﬁ‘ﬁ%mo
RESH

1. EM O ELRE S,
2 NEMEANSHFHEAEE, EESNES (B C).

L RSMAIREAXE EHTE, HESNES, BROKFEER
B (B D).

E_—

r—
o —— /Jﬂ‘ﬂ\é

BESWNLEE—M,
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W= 2

%Eﬁﬁﬁﬁiﬁﬁoﬁﬁﬁﬁm%ﬂﬂ%ﬁﬁ,%ﬁﬁﬁ%%
1 o

HEEAR I EEBINESRSZEARARHITEER, BHREER

A\ sasmmm
QEERE LA RN R S B T B T4,
SNBERT RN, NG EENEERT. SRR TR

YL AP REERAINE,

BRRZEPRRRZ,

jl &8 AHERIRE WEAA/Ah it I
BRI BERRFBNABIR RBERERERIR
BT SEHCREBRREDTIIE
T B AR RS BEERNLE, HRESIESRESR
BRAFRE TR LS PRI KRR, FHX
Y108, REBEBXITH
BEAEH. v 04D min BRERTR BRIEESEBUH RHREREREHENE ™, REER
F., RN
(BUET: BUBRRE)
BT EERH Bl IRBETE XA KR
B~ IE, FIERELRERTEFS BOMEEN T E A 2l el BTRHRE DL &g
EHTIRBERERT DI & TERT DL RBFAZITRE, URT
FiR(E DI REREUHIRE
O M II0 TR TRERS TR SN ERMRE(SLET: HEREER
)
BREEKFERIHAY, O RN EE KFERBIERIBA BNKEEE E BRI,
M ARG T HeBERRSE]

REKFEERE, D IBRAHNLI, JokHE
BB D ERFREH

KFERRRE. BENKAIERFTHRFIE

KB KME. MRTREMFERME, WM
& IR AR S5 AR IR BKAE

KFERTHT ., ZRMEH KIERE IEHRKHA *AEF, BRRESFHEERIM
KA AR b=t 2k
KIS B H R NEEHRSS BRI IR BIKE
BEEXKFER, HRMBEET. KFERBIEMRIBA BNKFEEE A SR
HEAEREESE

EFRERRKIE, WEKEETEIRERTIR
E1Fff

D HERFRT

BRED 2 RIRBERFBKER

H=HEEKE. RIERESYREEKEE

EREIRRPE RS REBmM. ZASIEEAR / BB XEREERAK
YERESTHEN, FEREES AR IETE B RRUE XZERRR

YERZAREN, SBRTERERS

RZIEMNEERE, BREFTEENRE

BEB[EMIENT RE (BRLERRE"
B1). RE, X100 °C Bnh#Eil 20 544

EREIRES, HINEXERL

ZEEERAR

B NRELERRF £ BB AR PR B ES BHREER (BRET: BRiE).

HEEER ED | | HOERTRRL R TR E KK T, BT O REERLBES. FMRTHE
mE, NEHESTS

E. HEEREIERTRL BAEE #T O REMREEES. NELE, &
MRERM. MRHBESHRLE, #X
BEERSEI.

BRAFHITMR. ESEETREFAG ERTRREES REHIRIEEINIR A 35 °C, RBRTHR

1 —o &, HEFSEShE. FREER
—o &g
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FIREIEMEATA

fit#k 25 W, 220/240 V kT3, E14 KTEEMZIHFAIUME GRS
BRI, 1EIERERAYERERAT E RSH FD &S,

A\ wrtimm!

EITEZ AL = IR R IR TR AL

1. KB IR 2 2 AR 22 30K T BRIR R K.

2. P EHETIIRIBATS, BEFT.

3. MREHEENATE, BEITT, RSk EAARZEERTE,

4. 1R R IE MR R # B S R R IR BTN IEAT =S L.

000

5. R ITEIRIRAT E R EEH T,
6. BB E R E RIRFF & RIRT .

EERS

MREHBRTEREE, BMNCREERRS. BISTHI
HEHRIMRRTTR, BRERARTVENE TG,

E %S FD &S

KR, FRMETMS (E %S) LTS (FD &HS), UERIIA
CIRAIERVEIN, FITREIN, FIMELZ TUERHXLR
SHISRRE,

EAINE T E B T BRmSHERRSHIBIESH, UL
BEREXLSHENTALNEEK,

E HE FD %S

Wi fRiF

HERGER
RIBTRE RO,
jgij$%$E%ﬁﬁ@%ﬁ%%ﬁ%ﬁﬁ@?&%%i@

2012/19/EU (waste electrical and electronic equipment
- WEEE)#{T THFiC. IZIESRAEEMETEAXRTE
o 7 A& EISSOEINB A F B A R AR

ERMERKT

ZHIZ— MR RNNRYZETE. BSNEEXERR, M
ML RMEFRKL. ZEEIFBERBR THIT. B, X8R
R, BENRBERTURR.
RERPEFNE - LERESEUEENRA. APAILUERE
REEREERN. W, RENZENE. FRIEZHRRA, T
M£5 HEYE RER TERRL TR ERHENMMF.

IR IRAT SN E H AT ER.

EREIA ST B
IR IR IE S F M, B EEARSSERI 1R AR E
=70 FD 4=,

ERiH

MRZIAINBAZBH AR, DI EMR, BaRER 1

AIMEERSER TR, BEEERRVEERR E RS0 FD &S,
1.3TFFERSR ],

PR Gl |2l N ES

3.%%%3?&6‘&)\%3@‘1%’1, FAMRRCRAIN, R T

4. BRIGEF A IHENAEREIL,

ERRS ©

BER, REWEN, NRBHIMERFRBAN, HERT LTS
WERZE A,

BHEMRERHENEPRSIIRPELAEERNBRRER.

MY IRWLENR=RES
CN 400 889 9999

HIERE W AKFESEEH. Fit, FHZI Tl R
ARSZSARAERRRERTNIELEE.

FHERTS
" QEREERRREUREERRIET O T

s ARERYIN, RATETEMEHIT BRI,

n EEFEYN, BAMENE/LELZEE. IREFNEYNEESE
EEE";J%EH#H, MiZE SR ERKE N BB YIREER
b o

it #F
[EFRRTIR AL AOMILE

YRAFILZERBRESN, —EEFERORIEREETT. &
ERRARIE.
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RERESR ENSERY

YUEAZTASN, —ETERENEEFILEEARNPEME, T‘ —‘?’E{e\%ﬁ%ﬁﬁihﬁﬁ%ﬁ TEHB/RS. KRFEARIE
JEFESR MM ATIZES. FRAENZERSRN, ZIENESG
- S ERFE
J;E_ BAEREE ¢$Uiﬁﬁ%ﬁi1§%m;§ﬂi (BlanEt 552 A1), ggﬁéﬁgEg;ﬁggg%iémﬂﬁiﬂﬁgﬁﬁﬁﬁg
= = T N X N y /A [==] JHY
;’;ﬁjﬂ;gﬁﬁ; FAmA TRATSE. smmgs LR, SEREFENENSRENEENT,
AILLZEH 2 kg BAL ATRHE. RRES FIEERERLLENTANE, EATATFRH H2H
WERERAHNETAN, TR, SERAERE; AR, W
N

ST B TETE B ﬁsz)\ﬁ%lm?hfaa%q:mﬁ)\% = B, REERUET
BN HEY REBTEE—B. TETEZRRRE.
HEEERLPRY—EEYTINH. IRZENREARR, W=
FHIESS.

B b\ F ¢ BREER RE (°C) E'gﬂﬂﬁl (%
BREFE] B4 FH + TLEFIFE  ES 100 30-35

e A T+ TLEGHIRE  FES 100 30-40

T3 INE T + RLEFIBE  FES 100 10-15
=1 INE F + TLEFIRE  FES 100 8-10

B - FA + DOERHBR  BAR 100 5-10

B&E DER T+ LEHIAIR FES 100 10-14
TR 1.5 AREE + L #S 100 50 -70

TERBREEZE

52 - T+ TLEHIRE S 100 20-25

HHE p TE T+ TLEHIRE S 100 10 - 20
RKHE TER T+ TLEFIRE  FES 100 15-20

e ER T+ TOERHIRE S 100 4-6

FHEK B T+ RLEFIBE  FES 100 25-35
ERE" Tk T+ TLEHIRE  FES 100 8-10
REEF BB T+ TLEHIRE S 100 7-12
HEesHE A T+ TLEFIRE  FES 100 10-15

e - L+ WOEFBR &S 100 2-3

B=TE INE T+ LEHIAIR FES 100 8-10

FHIE INE T+ TLEGHIRE  FES 100 20-30
EHIER B T + TLEHIRE BN 100 40 - 50
OERHE T T+ TLEFIRE  FES 100 30-35
Bl IS T+ TLEHIRE S 100 25-35
[iFT=] DE& T+ LEHIAIR  FES 100 2-3

WEE T+ TLEFFE &S 100 8-12

* A ER AR
ACRM Tk
izl_ﬂ”%)?gﬂﬁttfﬁuuuﬂd#,ﬁzo flan: 1:1.5= 1009 KK 150 EAIMUATOLZETR[EFTI—ZTE.
mL ;

B 5 R Lifas m=EE BEEKN RE (°C) EFNH (9
RERHLE =+ 3 5 100 35-45
(RN SILESIA R 1

ALE = 3 5 100 20-25
(PO5r8R) SILESIARS 1

REK 115 TLEHIRE #S 100 30 - 40
KHRK 1:1.5 LIRS 5 100 20 - 30
ENEEE K 1:1.5 SHINE-3 #5 100 20 - 30
EmEK 1:1.5 SILEESIARR #5 100 15-20
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B 4] Fi ¢ ZEE BEES AE (°C) E'gﬂa‘rﬁl (9

B RFAEKIR 1:2 TLEGHIA 2R %5 100 30-35

N 1:2 EalRE N #5 100 30-45

BEANBEEE, itk 12 SLESIARS -3 100 65-75

EHEH 1:1 LERIAER %5 100 6-10

;Eggﬂﬁﬁﬁﬂﬂﬂﬁ%ﬁ 1:2.5 SLERIAES =5 100 15-20

K, A 1:2.5 SILERIAER =5 100 25-35

INE, B 1:1 LERIAER %5 100 60 - 70

BRF ZFL + 3 %5 95 20 - 25
LEFIAER 1

XEMHW

RE

=1V HE F 4 TEE  BREER AE (°C) E'gfﬁiﬁj (2

* 9&*% REREEBEEER

4B

By BE Fi ¢ ZEE  BEER AE (°C) E’;&Nﬁl (2

LIERNER, B2 1kg TLEHI B2 2 =5 100 25-35

LERAER, A8 1kg ZFH + 3 %5 100 30 - 40
SLERIAES 1

Sk, RERSEBRELEX

¥H

=1 HE Fi ¢ TEE BEER AE (°C) E’Fmﬂ (2

rEEA" 05kg RLEHIEES 2 i 100 10-12

AR K& 3cem B LA 2 %5 100 10-12

EHE N5 SLEHIA2S 2 %5 100 15-20

e, REREEBERR

7

=3y P ZHEE BEER mE (°C) ﬁ'gimil (2

HHMEG ZF + 3 %5 80 - 90 12-18

LESIARR 1
BT/ NFAEF ZF + 3 %5 80 - 90 15-20
LEFIAER 1

&

B BE P4 ZEE BEES AE (°C) ;ﬁ’;&ﬂa‘ﬁl (9

iR, 'L & 0.3 kg ZFH + 3 %5 80 - 90 15-25
SLEHIA2 1

iR & 0.15kg ZFH+ 3 %5 80 - 90 10- 20
SULESIA RS 1

MRE 1.5 FHRBIE T AR 2 %5 70 - 80 40 - 80

e, L 4 0.2 kg ZF + 3 %5 80 - 90 12-15
TILEHIEER 1
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B'Y HE P4 TEE B#EER RE (°C) ﬁ;&h‘fﬁj (%

E iR S#015kg  FH.+ 3 N 80 - 90 10-14
TG AR 1

iR 14 0.15kg = 3 e 100 8-10
SRR e 1

kS 1.5 kg SILEESIARR 2 =5 100 10-15

ped b= oy 14 0.15kg = 3 =5 80 - 90 10- 20
LIRS 1

HF| EHE =7+ 3 5 80 - 90 10 - 20
LK HI RS 1

'Y P4 REE B#EER RE (°C) E’;ﬂiﬁﬁl (2

BEARYTTZ SRILEESIARR 2 =5 90 15-20

H/NEMRTF =+ 3 =5 90-95 7-10

LRI AR 1

EHKEE FH + 3 =5 100 10-12

(FEHZ% 1.8kg) TLEFIARS 1

HRKEE FFL + 3 5 100 6-8

(FEHZ 1 kg) TLEFIRRS 1

HE. B

2% B

LAKRIRE, MAL V5 K, RBEKRIEOKMAFEFRERKS. FEM BRI 90 °C, ARFRENZ] 40 °C. MREARIZE

=RBN KB (UHT), NREEMm,

Rice pudding (KiR#HT)

MEAK, FMA 2.5 FEIFT. RMHE BRI 4 IRIR AL

AETF 25cm, ZEEHE. FROFDRIRSBWIRE.

F 100 mL 4N\ —EIRMAHRRRBRIIHAE N ENRTN A
BRI, fif. RESMEINTFHEPEH,

EEWEE, BRIREREKERRA.

=1y P BREER AE (°C) ﬁ‘;imﬁl (2
EBERT TLEHIARS %5 100 20 - 25
BT T INEEE + FRLRERES &R 90 - 95 15-20

KR T TLERIARER 75 100 25-35

ERY* PHZRHVNE + FILRT &S 40 300 - 360

N

PERER TLEHI AR %5 100 10-15
e LERIARER %5 100 10-15
Rk TLEHIA2S =5 100 10-15
KEER TLEFIARR %5 100 10-15
PERET LRI %5 100 15-20

* IR A LUEREMNAER (BIET: B3ER)

EFmMAREY

EREMMR, KETTUSERMNERNR. SO

WK A0 —HE,

B P EREE BEERK RE (°C) ﬁ;&ﬂﬂﬂ (%
i LR ERHR 3 %5 100 12-15
EXFE. £2. Xk LLEERER 3 =5 100 5-10

R

RER, BROREFR, NHJLH, #-18 CHRE. RANE
E?%‘k —BfgR, RYBMTERTFRKEE, LHEFRME
I J'gl \O
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ILRMERGRAME, REFREAFAZIREL. —EE
BROWZTRRBETE. X, RUBMTSBEERARIXE,
A A R R I AERTEE.

e ARRIER,



R, TUGRPERYISEILE, XM AR ESRE RIS
M EEERAEE.

ERAS, MEEaYEEE 5 5 15 46, BIAEZE,
A\ srErR

EMATNYIAR, DAERERAIERRHRE. 7iEE
S5HftteYEM. SNSEERAE.

f@AiE, 1L 100°C HRE RGN REURIEZISIERE 15 2
o

fBAA
;%?;%%%E@EE’JWR, MR AR e LR RINEEE
Y™ Xlo

RARE
RANMARER. YIRRRRE .

'Y 3 M TEE  BRE(°C) FiEatiE (9%

el 0.25 kg B+ 3 45 - 50 55 - 60
TR 1

®R 0.5 kg Z1L + 3 50 - 55 15-20
FILERITSR 1

itk 0.4 kg B+ 3 40 - 45 50 - 55
FILERIER 1

REEmA

AEGIREERT, EEEANKBEEAKRTZR THEE.,
ERIAFILNZ IR SR E—R T

RBEERARKREFINZTAR L. TEESEER,

R BE Fi ¢ BE (°C) E‘;&Nfﬁj (%
AEEEEH 1 kg B + FILNR TR 35 20 - 30
FREE 1 kg Wi + FALZ TR 35 20 - 30
it
VTR, BRENERANIELE. SESEE VNN, Y BERRENFILHZEIRRHEANSE 3 B. BROUNEIFERE
EIRH R TEE 1 BEEFENTR. .
RE, BRREBRERAFFERRNORT.

=1V P4 TEE BEER RE (°C) E’gﬂa‘iﬁl (2
BAFT LAY 3 %5 100 30-45

+ 3l 1
PANEES LAY 3 =5 100 40 - 50

+ 3l 1
95+

REEFHMENR M. ERMERELKNEGE, EhNEER
BERK, MEERZRKENER.

REERL BRI RINFES.

B7EABRER TR
XM, . SEFCHEREHR.,

WEfEREE. RIRE. XFNEE,
RFAMEREERRENE. R ES EFtERTREHKE.
BiERRERAEFILRIIRSR L. ERE7EE .
HEIAMERZ IS, FIFTEERT.

g AE, BMERPEH.

=2y P ZHEE BEER aE (°C) E'gﬂ#iﬁl (2

iz 1 FHERRE 2 %5 100 30-120

THIZRIK R 1 FHigEE %5 100 25 -30

TAFRIK R 1 FHigEE %5 100 25-30

RAEE @

BHETmE % AR, FriRBOZ AR 83 E T IE S R i P .

B P ZEE BEES AE (°C) E’;&Nﬁl (9

BEARFE, e, Rt LERIARR 2 %5 100 5-10

)] =L+ 3 %5 80 - 100 20 - 25
LEFIAER 1

* In—LR

21



'Y Bt REE BMEERX R (°C) RiERtE (9

)
i fa iR ZFH + 3 %5 80 - 100 20 - 25
SLESIARS 1
=X ZFH + 3 %5 100 4-6
SLESIARS 1
bz =1 + 3 E e 100 5-8
LERIARS 1
x5 ZFFL + 3 %5 100 4-6
LEFIARS 1
BE ZFFL + 3 %5 100 4-6
LEFIAR 1
tAE b =1+ 3 =5 100 3-5
LERIARS 1
BEHRR ZFH + 3 %5 100 4-8
LEFIARR 1
FHIE ZFEL + 3 %5 100 5-10
LERIARE 1
* I0—LtE
A Sif
it
X EREEN T HWAFSMEM, FEMIINSFEEZHRT
WEFMIL,
# il
MRS 60350-1 FRAERYIIRSEIE,
B Fri ZHEE  nR RE (°C) ﬁ'gﬂ\]‘rﬂ (%
=X ZFH + 3 %5 100 *
(57 %) SLESIARS 1
A= ZFH + 3 =55 100 *
(IS HER) SLERIARS 1
mE" FH+ 3 %5 100
(RAHAH) LERIARS 1

* TR ST HATE RS TR R IR (8],
R 2.0 kg BEHSHIBERET.
SRR RIAE 85 °C KIRER, FEEREEIEE.
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PR

R U E IR B E BB AT,
FE BEREHR:

FERE: 220V
FESNER: 50 Hz
FEINE: 1600 W

R SEE
BEHEE: EARARSE (FE) ARAF
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	: 重要 安全信息
	请认真阅读本手册。只有这样 才能安全正确 地使用电器。 请保管好说明手册和安装说明， 以备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。请遵守专用 的安装说明。
	拆开包装后请检查电器是否有损坏。如果电器 在运输过程中损坏, 请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不带 插头的电器。因不正确连接导致的损坏将不予 保修。
	本电器仅供家庭使用。本电器只能用于制备食 物和饮料。电器工作时必须有人看管。本电器 仅限室内使用。
	本电器最高可在海拔 2000 米的高度使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷的 人员或缺乏相关经验和知识的人员，必须在有 人监督的情况下或在其安全责任人给予电器使 用安全指导并了解相关危险的情况下，方可使 用本...
	严禁儿童玩耍本电器及在电器周围玩耍。儿童 除非年满 15 岁并有人监督，否则不得清洁本 电器或执行一般维护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。参见本说明手 册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危险。 切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。切勿在内 部起烟时打开电器门。关断电器，拔下电源插 头，或关断熔断器盒中的断路器。

	有灼伤危险！!
	■ 电器会变灼热。切勿触摸烹饪箱的内表面或 加热元件。必须让电器冷却下来。请将小孩 留在安全距离以外。
	有严重灼伤危险!
	■ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。从烹饪箱 中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱手 套。

	有灼伤危险!
	■ 工作期间可能会有热蒸汽逸出。切勿接触通 风孔。不要让儿童靠近。


	有烫伤危险!
	■ 可接触的部位在使用期间可能会变得很烫。 切勿触碰灼热部位。请将小孩留在安全距离 以外。
	有烫伤危险!
	■ 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。切勿将 水倒入高温烹饪箱中。

	有烫伤危险!
	■ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。由 于温度原因，蒸汽可能不可见。开门时，不 要站得离电器太近。打开电器门时要小心。 不要让儿童靠近。

	有烫伤危险!
	■ 电器关闭后，蒸发皿中的水仍然十分灼热。 请不要在关闭电器后立即清空蒸发皿。应待 电器冷却后再清洁。

	有烫伤危险!
	■ 将附件从烹饪箱中取出时，灼热的液体可能 会从附件的四周溢出。取出灼热的附件时应 小心，且必须戴上烤箱手套。


	有受伤危险!
	■ 电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁 用品或洗涤剂。
	有着火危险，有受伤危险!
	■ 可燃液体受热会在烹饪箱内着火 (爆炸)。不 要向水箱内加注任何可燃液体 (例如酒类饮 料)。仅可向水箱中加注清水或我们推荐的除 垢溶剂。


	有电击危险!
	■ 修理不当是很危险的。只能由我公司派出的 经过培训的售后工程师进行修理。如果电器 有故障，拔下电源插头或断开保险丝盒中的 保险丝。联系售后服务部门。
	有电击及严重受伤危险!
	■ 如果接触到电器的灼热部件，电器的电线绝 缘层会熔化。切勿使电器电源线接触电器的 灼热部件。

	有电击危险!
	■ 请勿使用高压清洁器或蒸汽清洁器，以防触 电。

	有电击危险!
	■ 更换烹饪箱灯泡时，灯泡插座触点是带电 的。更换灯泡前，拔下电器电源插头或断开 熔断器盒中的断路器。

	有电击危险!
	■ 故障电器会导致电击危险。切勿接通发生故 障的电器。拔下电器的电源插头或断开保险 丝盒中的断路器。联系售后服务部门。


	损坏原因
	注意!


	您的新电器
	在本节中，您可以找到关于以下方面的信息：
	■ 控制面板
	■ 加热类型
	控制面板
	操作模式

	自动校准

	附件
	附件
	插入附件
	提示
	插入烤架时，检查
	■ 凸耳 (a) 是否朝下


	烹饪箱
	注意!

	可选附件

	在第一次使用之前
	■ 设置水的硬度范围
	■ 第一次启动电器
	设置时钟
	1. 按下 0 按键。

	2. 用 @ 或 A 按键设置时钟。
	设置水的硬度范围
	1. 如有需要，将操作模式选择旋钮转动至 Û ，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‹ ƒ 出现在显示屏中。
	3. 反复按动 0 按键，直到 ™† ƒ 出现 (水硬度范围为“moderate”( 中))。
	4. 按下 @ 或 A 按键，改变水硬度范围。 可能的值有：
	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。

	首次使用之前
	1. 给水箱加水，然后将水箱插入 (参见章节：加注水箱)。
	2. 将操作模式选择旋钮转动至蒸制 é。
	3. 将温度选择旋钮转动至 100 °C。

	4. 按下 J|" 按键。
	电器加热至 100 ℃。在达到设定温度之前，烹饪时间 (20 分钟) 不会启动倒计时。在此期间不要打开电器门。

	5. 若要关断电器，请将操作模式和温度选择旋钮转动至 Û。

	使用附件前请先清洁附件

	操作电器
	■ 如何开启和关断电器
	加注水箱
	注意!
	使用不适当的液体会损坏电器
	1. 打开电器门，取出水箱 (图 A)。


	2. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.” (最多) 标记处 (图 B)。
	3. 关闭水箱盖，直到感觉已经卡到位。

	4. 将水箱完全滑入 (图 C)。
	接通 设备
	: 烫伤危险!
	1. 将运行模式选择旋钮转到 所需的运行模式。

	2. 转动温度旋钮， 以便调节温度。
	3. 用按键 @ 或 A 调整烹饪时间。

	4. 触按按键 J|"。
	设备正在加热。
	符号 [ 亮起， 直至达到所设置的温度，每次重新加热时也会亮 起。
	显示 ¯
	: 烫伤危险!

	1. 小心地打开设备门。
	2. 取下水箱，加水直至“max”标记， 然后再次推入水箱。
	3. 触按按键 J|"。



	关断电器
	: 有烫伤危险!

	在每次使用之后
	排空水箱。
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱进行清洁。
	3. 彻底弄干水箱盖内的密封和电器内的水箱安装槽。
	注意!


	干燥烹饪箱
	: 有烫伤危险!
	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 一旦电器冷却下来，用随设备配套提供的清洁海绵擦净烹饪箱和 蒸发皿，并用软布彻底擦干。
	3. 在电器冷却后立即去除烹饪箱中的食物碎屑。
	4. 擦干电器中有冷凝液积聚的部件和手柄。




	时间设置选项
	设置定时器
	1. 按下 0 按键。

	2. 使用 @ 或 A 按键设置定时器。 @ 按键的默认值 = 10 分钟 A 按键的默认值 = 5 分钟
	设置烹饪时间
	1. 反复按动 0 按键，直到箭头 N 位于烹饪时间前方 x。
	2. 使用 @ 或 A 按键设置烹饪时间。 @ 按键的默认值 = 30 分钟 A 按键的默认值 = 10 分钟
	3. 按下 J|" 按键。
	电器加热。显示屏中的烹饪时间开始倒计时。Nx 符号点亮。


	更改结束时间
	1. 反复按动 0 按键，直到箭头位于烹饪时间 Nx 前方。
	2. 使用@ 或A 按键设置烹饪时间。
	3. 按下 0 按键。
	4. 使用 @ 按键延迟结束时间。
	5. 按下 J|" 按键。

	设置时钟
	1. 反复按动 0 按键直到 N0 箭头位于时钟前方。
	2. 用 @ 或 A 按键设置时钟。


	自动烹饪程序
	在本节中，您可以找到关于以下方面的信息
	■ 如何设置一个自动程序
	■ 程序应用提示和技巧
	设置程序
	1. 将操作模式选择钮转动至 X。
	第一个程序 ˜‚ 出现在显示屏中。
	2. 使用 @ 或 A 按键设置程序。




	3. 按下 h 按键。
	默认重量出现在显示屏中。
	对于某些程序，无需输入重量。在这种情况下，会显示 ‹。‹‹ kg。
	4. 使用 @ 或 A 按键设置食物的重量。


	5. 按下 J|" 按键。
	: 有烫伤危险!

	程序说明
	程序表


	儿童锁
	激活儿童锁
	取消激活儿童锁

	基本设置
	1. 如有需要，将操作模式选择旋钮转动至 Û ，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‹ ƒ 出现在显示屏中。
	3. 按下 0 按键，直到所需的基本设置出现。
	4. 按下 A 或 @ 按键，更改基本设置。
	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。

	保养和清洁
	在本节中，您可以找到关于以下方面的信息：
	■ 保养和清洁电器
	: 有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险
	注意!

	有表面损坏危险
	清洁剂
	烹饪箱会生锈。
	有表面损坏危险


	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	除垢包括：
	■ 除垢 (大约 30 分钟)，然后清空蒸发皿并重新向水箱内加水
	■ 第一次清洗 (20 秒)，然后清空蒸发皿

	除垢剂
	1. 将 300 mL 水和 60 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 排空水箱并加入除垢溶液。
	注意!
	有表面损坏危险

	启动除垢程序
	1. 将操作模式选择旋钮转动至È。
	2. 滑入含有除垢剂的水箱，关闭电器门。
	3. 按下 J|" 按键。

	清空蒸发皿并重新加注水箱
	1. 打开电器门。
	2. 彻底清洗水箱，加水后重新插入。
	3. 使用随设备配备的清洁海绵去除蒸发皿上剩余的除垢剂。
	4. 关闭电器门。

	第一次清洗
	清空蒸发皿
	1. 打开电器门。
	2. 将清洁海绵彻底冲洗干净。
	3. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。
	4. 关闭电器门。

	第二次清洗
	去除剩余的水
	1. 打开电器门。
	2. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。
	3. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	4. 若要关断电器，请将操作模式选择旋钮转回 Û。

	取消除垢
	提示
	1. 按下并按住 J|" 按键，以便取消除垢程序。
	Nx ‹:…‹ min 出现在显示屏中。

	2. 按下 J|" 按键。

	仅对蒸发皿进行除垢
	1. 将 100 mL 水和 20 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按说明启动 È 除垢操作模式。


	拆卸和安装电器门
	: 有受伤危险!
	: 有受伤危险!
	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆完全展开 (图 A)。
	3. 关闭电器门，直到感觉有些阻力为止。
	4. 用双手握住电器门的左右两侧，将门关小一点，然后拉出 (图 B)。


	安装电器门
	1. 将铰链插入左右两侧的支架中 (图 C)。
	2. 完全打开电器门。

	3. 完全合拢左右两侧的锁止杆 (图 D)。
	4. 关闭电器门。



	清洁门面板
	: 有受伤危险!
	: 有受伤危险!
	拆卸 门板
	提示
	1. 取下 电器门，将其放在柔软、 干净的表面上，正面朝下 (参见章 节： 拆卸和安装电器门)。
	2. 拧松电器门 左上方和右上方的盖板螺丝，将盖板拆下 (图 A)。

	3. 提起门板， 拆下 (图 B)。

	清洁
	注意!

	安装门板
	1. 将门板滑到底。
	2. 放回盖板，拧好。
	3. 重新装上电器门。


	清洁导轨
	: 烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	提示
	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将导轨从支 架上取下 (图 A)。

	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下 (图 B)。
	3. 使用洗涤剂和海绵 / 刷子清洁导轨。 或 在洗碗机内清洗导轨。
	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合 (图 C)。

	3. 将导轨前端挂在支架上并下压，直到导轨接合，再次水平固定在 电器中 (图 D)。


	故障检修
	: 有电击危险!
	更换烹饪箱灯泡
	: 有灼伤危险!
	1. 关断保险丝盒中的保险丝或拔下电源插头。
	2. 逆时针转动玻璃灯罩，将其拆下。
	3. 逆时针转动灯泡，将其拧下，然后换上相同类型的灯泡。

	4. 按照正确顺序将新的密封件和夹紧环滑到玻璃灯罩上。
	5. 再次拧回玻璃灯罩及密封件。
	6. 将电器连接至电源并复位时钟。


	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。接头必须位于侧 面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。


	售后服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询


	环境 保护
	环保处理
	节能技巧
	■ 在烹饪食物时，尽可能不要频繁地打开电器门。


	设定表和使用技巧
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