-
id =
gt B
-
mm ER
=
|
wu e ol &

1Bl « N
- TH o o ie
Dm0
v ol B 2
L FT RN

]
B

r
]
%
i
!
'

iIE-R:0:.

SICT:PFrL R, L0 ABY

-ar

8F-8kFef R.}

{ FYR T SLY B |
¢ BEBF:-Ba<PRR} &.

o

ug
't!.’!

o F.
1309 8%: L

R DL LRl L
s ey P}
KT

i

—

Parna rura

CD834GB.1

siemens-home.bsh-group.com/welcome

sk Navod na pouZzivanie

...

TeQR- 2§ BN

-t e
- -
4 oA e
i Forc AL S Ll
?k rue b AT
i e w.
[
= el L UL
s e L el § R -
- - - mamEsPWE . CFEEEER
"|mE L WY RN
P mmE. -
Bug

Register
your
product
online






Obsah

Pouzitie k uréenémuucelu ................. 4
Délezité bezpeénostné pokyny.............. 4
PricinySkod . ........coiiiiiiii i 5
Ochrana Zivotného prostredia .............. 6
USpora energie . ........oueiii 6
Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou

zivotného prostredia. . . ........... .. ... ... ..... 7
Oboznamenie sa so spotrebicom............ 8
Ovladacipanel......... .. ... . .. 8
Ovladacie prvky . . .. oo 8
Disple] .o 8
Menu parenia. . ... 9
lylenu druhov prevadzky. . ...................... 9
DalSie informacie . . ........ ... . . 9
Funkcie varného priestoru . . .................... 9
Prislusenstvo . ............... i, 10
Dodané prislusenstvo. . .. ........ ... . 10
Zasunutie prisluSenstva . .. ........ ... .. ... ... 10
Osobitné prislusenstvo. . . ....... .. ... ... 10
Pred prvym pouzitim..................... 11
Pred prvym uvedenim do prevadzky ............. 11
Prvé uvedenie do prevadzky . .................. 11
PSaIibrécia spotrebiCa a Cistenie varného priestoru. . . 11
Cistenie prislusenstva . ....................... 12
P

SN Ovladanie spotrebiéa. . .......ooveeennnnn. 12
Zapnutie a vypnutie spotrebiCa . ................ 12
Spustenie alebo prerusenie prevadzky ........... 12
Naplnenie nadrzky navodu . . .................. 13
Nastavenie druhu ohrevu a teploty. . . ............ 13
Po kazdejprevadzke . ........... .. . 13
CasoVE fUNKCIE. . . v v v vveeeeeeeeeeeeeennn 14
Casovat. . ... 14
Qas trvania. . ... 14
CasskonCenia. .........coiiiiiine. 15
a Jedla . ... ... 16
Vyber a nastavenie jedal ...................... 16
Upozornenia tykajuce sajedal.................. 16
Tabulka . ... 17
m Detskapoistka ............... ... ..., 18
Aktivovanie a deaktivovanie.................... 18

sk

ooo

tt] Zakladnénastavenia ..................... 18
Zmenanastaveni ........ .. ... . 18
Zoznamnastaveni ......... ... .. ... o 18
ZMENA CASU . o v vttt 19
E@» Cistenie......ooieiiiiiiii i 19
Cistiace prostriedky . ... ..o 19
Odstranenie vodného kamefia. . ................ 20
Zavesenie a vyvesenie dvierok spotrebiCa......... 21
Demontaz a montaz skiel dvierok. . .............. 21
Cistenie rAmov . . . .. oo 22
Porucha-éorobit? ..............ccvunn.. 23
Tabulka pordch ......... .. .. .. 23
Vymena Ziarovky vo varnom priestore . ........... 24
Vymena skleného krytu alebo tesneni . ........... 24
Vymena tesneniadvierok . . ........ ... 24
Sluzba zakaznikom. ...................... 25
CisloEagisloFD............. ..., 25
Tabulky atipy.........cooviiiiiiit, 25
PrisluSsenstvo ............ .. ... ... ... .. 25
Riad . ... 25
Cas ohrevu a mnoZstvo . ... o ooo v 25
Rovnomerné rozlozenie potravin . ............... 25
Potraviny citlivé natlak........................ 25
Pripravaceléhomenu. ........................ 25
Zelenina . ... 26
Prilohy a strukoviny. . . ......... ... ... . 26
Hydinaamaso............. i, 27
Ryby . . 27
Vlozky do polievok, iné........................ 28
Dezerty, kompot. ... ... o 28
Regeneracné zohrievanie jedal ................. 29
SoUSVIde . .o 29
Rozmrazovanie. ... ...... ... ... i 32
Kysnutiecesta ............. i, 32
OdStavovanie . ........... i, 32
ZAVArani€ . . v 33
Zmrazené vwrobky . ... ... 33
SkuSobnéijedla.......... ... ... .. 34

Dalsie informdcie o vyrobkoch, prislusenstve,
nahradnych dieloch a servise najdete na internete na:
www.siemens-home.bsh-group.com a v internetovom
obchode: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops



sk Pouzitie k uréenému ucelu

EY Pouzitie k uréenému uéelu

Tento navod si starostlivo preditajte. Len
potom mdZete spotrebi¢ obsluhovat bezpecne
a spravne. Navod na pouzivanie a montazny
navod si odlozte na neskorSie pouzitie alebo
pre nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Tento spotrebic je urCeny len na zabudovanie.
Dodrziavajte Specialny navod na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti a v zodpovedajicom prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na
pripravu pokrmov a napojov. Spotrebic
nenechavajte pocas prevadzky bez
dozoru.SpotrebiC¢ pouzivajte len v uzavretych
priestoroch.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie
maximalne do vySky 2 000 metrov nad
morom.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti méZu tento spotrebi¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpe¢nom
pouzivani spotrebica a o nebezpecenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebicom. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
PrisluSenstvo vzdy spravne zasurite do

varného priestoru. — "Prislusenstvo”
na strane 10

Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pldch
varného priestoru avyhrievacich prvkov.
Spotrebi¢ nechajte vzdy vychladnut.
Zabrante pristupu deti.

s Prislusenstvo alebo riad sa vefmi zohreje.
Horuci riad aprisluSenstvo vzdy vyberajte
zvarného priestoru pomocou kuchynske;j
chnapky.

= Pocas prevadzky moéze unikat horuca para.
Nedotykajte sa vetracich otvorov. Zabrante
pristupu deti.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo obarenia!

s Pristupné Casti sa pocCas prevadzky zohreju
na vysoku teplotu. Nikdy sa nedotykajte
horucich Casti. Zabrarnte pristupu deti.

= Zvody vhorucom varnom priestore sa moéze
vytvorit vodna para. Do hortuceho varného
priestoru nikdy nelejte vodu.

m Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mbéze
uniknut horuca para. V zavislosti od teploty
pary je mozné, ze ju nevidno. Pri otvarani
dvierok nestojte priliS blizko spotrebica.
Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
Zabrante pristupu deti.

= Voda v mise odparovaca je aj po vypnuti
eSte horuca. Misu odparovaca
nevyprazdnujte hned po vypnuti. Pred
Sistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

= Privyberani prislusenstva mbéze vySplechnut
horuca tekutina. Horuce prislusenstvo
vyberajte opatrne vzdy chnapkou.

/\ Varovanie — Nebezpecéenstvo poranenia!
s Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a mbze
prasknut. Nepouzivajte skrabky na sklo,

ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
= Horlavé tekutiny sa m&zu v hordcom
varnom priestore zapalit (vznietenie). Do
nadrzky na vodu nelejte horfavé tekutiny
(napr. alkoholické napoje). Do nadrzky na
vodu davajte vyluc¢ne vodu alebo nami
odporucany odvaprnovaci roztok.



/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Ak
spotrebi¢ nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou.

= Na horucich &astiach sa mbdzZe roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebicov dostali do styku
s horucimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

= Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného
priestoru su kontakty objimky ziarovky pod
prudom. Pred vymenou vytiahnite siefovu
zastrCku alebo vypnite poistku vpoistkovej
skrinke.

= Vadny spotfebi¢ muize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince. Zavolejte servis.

Priciny 8kéd sk

EJPrig¢iny $kod

Pozor!

PrisluSenstvo, folia, papier na peéenie alebo riad na
dne varného priestoru: Na dno varného priestoru
nedavajte Ziadne prislusenstvo. Dno varného
priestoru nevykladajte féliou akéhokolvek druhu
alebo papierom na pecenie. Dno varného priestoru
a odparovacia miska musi zostat volna. Akumuldcia
tepla mbze spotrebi¢ poskodit. Riad polozte vzdy na
dierovanu varnu nadobu alebo na rost.

Alobal sa nesmie dostat do kontaktu so sklom
dvierok. Na skle dvierok by mohli vzniknut trvalé
zmeny sfarbenia.

Nadoby: Nadoby musia byt odolné voci vysokym
teplotam a pare.

Riad s miestami s hrdzou: Nepouzivajte riad

s hrdzou. Aj najmensie flaky mézu spdsobit kordziu
VO varnom priestore.

Odkvapkavajuca tekutina: Pri vareni v pare vo varnej
nadobe s otvormi pod fiu zasurite vzdy plech na
pecenie, univerzalny vysoky plech alebo varnu
nadobu bez otvorov. Odkvapkavajlica tekutina sa
zachyti.

VIhkost vo varnom priestore: Vihkost vo varnom
priestore trvajlica dihsi ¢as moze viest ku korozii. Po
pouZziti nechajte varny priestor vyschnut.

V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dlhsi
Cas ziadne vlhké potraviny. Vo varnom priestore
neuchovavajte potraviny.

Silno znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silno
znedistené, dvierka spotrebiCa sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné Cela kuchynskej linky
sa mOzu poskodit. Tesnenia udrziavajte vzdy Cisté.
— "Cistenie" na strane 19

Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia
plocha: Nestavajte, nesadajte anevesajte sa na
otvorené dvierka spotrebica. Na dvierka spotrebica
neodkladajte Ziaden riad alebo prislusenstvo.
Vsunutie prislusenstva: Podla typu spotrebi¢a mdze
prisluSenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebica. PrisluSenstvo vzdy zasurite az na doraz
do varného priestoru.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani
nedrzte za drzadlo na dvierkach. Drzadlo na
dvierkach by nevydrzalo hmotnost spotrebi¢a

a mohlo by sa zlomit.

Starostlivost o spotrebi¢: Varny priestor vasho
spotrebiCa je vyrobeny z kvalitnej nehrdzavejlcej
ocele. Nespravnym oSetrovanim mdze vo varnom
priestore vzniknut kordzia. Dodrziavajte upozornenia
tykajlce sa oSetrovania a &istenia, ktoré su uvedené
v navode na pouzitie. Hned po vychladnuti
spotrebiCa odstrante nedistoty z varného priestoru.
Horuca voda v nadrzke na vodu: Horuca voda mbéze
poskodit ¢erpadlo. Do nadrzky na vodu davajte
vyluéne studenu vodu.



sk Ochrana zivotného prostredia

m Roztok na odstranenie vodného kamena: roztok na
odstranenie vodného kamenia nenanasajte na
ovladaci panel alebo iné povrchy spotrebiga.
Povrchy sa poskodia. Ak vSak k tomu doéjde,
odvapnovaci roztok okamzite odstrarite vodou.

m Cistenie nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu
neumyvajte v umyvacke riadu. Ina¢ sa nadrzka na
vodu poskodi. Nadrzku na vodu vydistite makkou
handri¢kou a beznym umyvacim prostriedkom.

EJOchrana Zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
Najdete tu tipy, ako s vasim spotrebicom uSetrit este
viac energie a ako ho zlikvidovat s ohfadom na Zivotné
prostredie.

Uspora energie

m Spotrebi¢ predhrejte len vtedy, ked je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach navodu na pouzivanie.
m Zmrazené potraviny nechajte pred viozenim do rdry

rozmrazit.
* ®66

/

v

m Pouzivajte tmavé, nadierno lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
zachytavaju teplo.

S 2

m Pred pouzitim vyberte z rdry prisluSenstvo, ktoré
nepotrebujete.

/7770000000 LU VLN NN NNNNN




m Dvierka spotrebica otvarajte pocas prevadzky podla
moznosti o najzriedkavejSie.

m Ak pedciete viac kolacov, najvhodnejSie je piect ich
jeden po druhom. Rura na pecenie je eSte tepla.
Vdaka tomu sa skrati Cas peCenia druhého kolaca.
Do rury mozete vsunut aj 2 pozdlzne formy vedla
seba.

m Pri dlhdom Case pecenia mbzete spotrebic¢ vypnut
10 minut pred koncom pecenia a na dopedenie
vyuzit zvyskové teplo.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
Zivotného prostredia.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade s
E eurdépskou smernicou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurépsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.

Ochrana zivotného prostredia

sk



sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su
v niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli nastavte pomocou tlacidiel
a oto¢ného voli¢a rézne funkcie vasho spotrebica.
Displej vam zobrazuje aktualne nastavenia.

start/stop

\
Tlacidla
Tlac¢idla viavo a vpravo od otoéného voli¢a maju
tlakovy bod. Tlacidlo aktivujte stlagenim.
Otocny voli¢
Otoc¢ny voli¢ modzete otacat dolava alebo doprava.
Displej
Na displeji uvidite aktualne hodnoty nastavenia,
moznosti vyberu alebo texty upozorneni.
Dotykové polia
Pod dotykovymi pofami sa nachadzaju viavo <
a vpravo > od displeja senzory. Funkciu vyberte
stladenim prislusnej Sipky.

I

HH

g

Ovladacie prvky

Ovladacimi prvkami moézZete vas spotrebic¢ jednoducho
a priamo nastavit.

Tlacidla a dotykové polia

Tu vidite stru€ne vysvetleny vyznam réznych tlacidiel
a dotykovych poli.

Tlacidla Vyznam

on/off Zapnutie a vypnutie spotrebica

menu Menu Otvorenie menu druhov pre-
vadzky

[i] Informdcia Zobrazit pokyny

® Casové funkcie Otvorenie menu Casovych funkeif

=0 Detska poistka Aktivovanie a deaktivovanie det-
skej poistky

Start/stop Zastavenie alebo zruSenie pre-
véadzky

Dotykové polia

< Pole viavo od disp- Navigdcia dolava
leja

> Pole vpravo od Navigacia doprava
displeja

Otocny voli¢

Oto¢nym volicom zmenite druhy ohrevu a nastavené
hodnoty, ktoré st zobrazené na displeji.

Vo vadésine zoznamov vyberu, napr. druhy ohrevu,
zacina po poslednej polozke opét prva. Pri teplote
musite napriklad po dosiahnuti minimalnej alebo
maximalnej hodnoty otoény voli¢ otodit opat naspéat.

Displej
Displej je Strukturovany tak, aby ste Udaje mohli preditat
jednym pohladom.

Hodnota, ktoru prave nastavujete, je zvyraznena.
Zobrazuje sa bielym pismom a podklad je tmavy.

Riadok zobrazenia stavu

Riadok zobrazenia stavu sa nachadza hore na displeji.
Tam sa zobrazi ¢as a nastavené ¢asové funkcie.

Kontrola teploty

Pruhy kontroly teploty ukazuju fazy rozohrievania vo
varnom priestore.



Kontrola rozohrie-  Kontrolarozohrievania zobrazuje ndrast teploty vo

vania varnom priestore. Pokial st vSetky pruhy vypl-
neneé, optimalny ¢asovy okamih na viozenie jedla
je dosiahnuty.

Ked je spotrebic vypnuty, pod riadkom zobrazenia
stavu sa objavi linia, ktora indikuje zvySkove teplo
vo varnom priestore. Ked teplota klesne asi na
60 °C, ukazovatel zhasne.

Zobrazenie zvy-
Skového tepla

Druh parného ohrevu Teplota Pouzitie

Ay Parenie 30-100°C

A

~ Regeneracné 80 -100°C Na jed|a na tanieri
= zohrievanie

Kysnutie cesta 30-50°C Na kysnuté cesto
Rozmrazovanie 30-60°C Na zeleninu a ovocie
Sous-vide 50-95°C

a dezerty.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Upozornenie: V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa
mo&Ze zobrazena teplota lisit od skuto¢nej teploty vo
varnom priestore. PoCas rozohrievania mbzete
tlacidlom [i] zobrazit aktudlnu teplotu rozohrievania.

Menu parenia

Vas spotrebi¢ ma rézne druhy ohrevu. Po zapnuti
spotrebita sa dostanete priamo do menu parenia,
v ktorom najdete druhy ohrevu.

Na zeleninu, ryby, prilohy, na odStavovanie ovocia a blansSirovanie

Varené jedlo sa Setrne znova zohreje. Vdaka privadzanej pare sa jedld nevysusia
Cesto vykysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej teplote. Povrch cesta nevyschne

Vihkom sa teplo Setrne prendsa na jedla. Jedld nevyschnu a nezdeformuiju sa
Varenie ,pod vakuom* pri nizkych teplotach 50 - 95 °C a 100 % pare: na méso, ryby, zeleninu

Jedl4 sa vakuovacom vzduchotesne zatvoria do Specidlneho varného vrecka, ktoré je odolné voci
vysokym teplotam. Vdaka ochrannému obalu sa zachovaju vyzivné a aromatickeé latky.

Navrhované hodnoty

Ku kazdému druhu ohrevu uvadza spotrebic
navrhovanu teplotu alebo stupen. MbzZete ich prevziat
alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

Menu druhov prevadzky

Menu je rozdelené na r6zne druhy prevadzky. Mate tak
umozneny rychly pristup k pozadovanej funkcii.

Druh prevadzky Pouzitie

Varenie v pare Nastavte vhodny druh parného
—> "Ovlddanie spotrebica”  ohrevu a ohrev spustite.
nastrane 12

Jedla Jedla pripravujte s parou.

Odstranenie vodného Odstranenie vodného kamena zo sys-
kamena tému vedenia vody.

Nastavenia — "Zdkladné Zakladné nastavenia vasho spotre-
nastavenia" na strane 18 bica si mozete individualne prisposo-
bit.

Dalsie informacie

Vacsinou vam vas spotrebi¢ poskytne upozornenia

a daldie informacie o aktualnej akcii. Stlacte tladidlo [il.
Upozornenie sa zobrazi na niekolko sekund.

Niektoré upozornenia sa objavia automaticky, napr. na
potvrdenie alebo ako vyzva alebo varovanie.

Funkcie varného priestoru

Niektoré funkcie vo varnom priestore ulahcuju
prevadzku vasho spotrebiCa. Varny priestor ma
napriklad velkoploSné osvetlenie a chladiaci ventilator
chrani spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvorenie dvierok spotrebica

Ked' otvorite dvierka pocCas prebiehajucej prevadzky
spotrebiCa, prevadzka sa zastavi. Po zatvoreni dvierok
prevadzka pokracuje.

Osvetlenie varného priestoru

Ked' otvorite dvierka spotrebi¢a, osvetlenie varného
priestoru sa zapne. Ak zostanu dvierka otvorené dlhSie
ako 15 minut, svetlenie rdry sa znova vypne.

Pri vac¢sine druhov prevadzky sa osvetlenie varného
priestoru zapne hned po spusteni prevadzky. Po
skon&eni prevadzky sa vypne.

Upozornenie: V zakladnych nastaveniach moZete urcit,
7e sa osvetlenie varného priestoru pri prevadzke
nezapne.

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vypne.
Teply vzduch unika cez dvierka.

Pozor!
Vetraciu Strbinu nezakryvajte. Ina¢ sa rdra na pecenie
prehreje.

Aby po prevadzke varny priestor rychlejSie vychladol,
chladiaci ventilator isty as dobieha.

Upozornenie: Cas dobehu chladiaceho ventildtora
modzete zmenit v zakladnych nastaveniach.
— "Zdkladné nastavenia” na strane 18



sk PrisluSenstvo

Prislu§enstvo

Sudastou vasho spotrebica je rézne prislusenstvo. Tu
najdete prehlad o dodanom prisluSenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Dodané prislusenstvo
Spotrebic je vybaveny nasledovnym prisluSenstvom

Nédoba na parenie dierovana,

velkost L

Na parenie celych ryb alebo vacsich

kusov zeleniny, na odstavovanie bobul

atd.

Nadoba na parenie, nedierovana,

velkost L

\/ Na zachytavanie kvapkajucej tekutiny
pri pareni a na varenie ryze, strukovin

a obilnin.

PouZivajte len originélne prislusenstvo. Specidlne je
prispdsobené vasmu spotrebicu.
Prislusenstvo si mdzete dokupit v zékaznickom servise,

v Specializovanych predajniach alebo prostrednictvom
internetu.

Zasunutie prislusenstva

Varny priestor ma 4 vySky zasunutia. VySky zasunutia
sa pocitaju zdola nahor.

Na niektorych typoch spotrebicov je vo varnom
priestore najvysSia vySka zasunutia oznadena
symbolom grilu.

Odparovacia miska
Nadrzka na vodu a otvor na nadrzku

Pozor!

m Priamo na dno varného priestoru nekladte Ziadne
nadoby. Nevystielajte ho alobalom. Akumuléacia tepla
mobze spotrebi¢ poskodit.

Dno varného priestoru a odparovacia miska musia
vzdy zostat prazdne. Riad vzdy postavte na do
dierovanej varnej nadoby alebo na rost.

m  Medzi jednotlivé vySky zasunutia nevsuvajte ziadne
prislusenstvo, moze sa prevratit.
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Zaistovacia funkcia

Prislusenstvo sa mbze vytiahnut priblizne az do
polovice, kym zapadne. Zaistovacia funkcia zabraruje
prevrateniu prisluSenstva pri vytiahnuti. PrisluSenstvo sa
musi spravne zasunut do varného priestoru, aby
fungovala ochrana proti prevrateniu.

Pri zasuvani rostu dbajte na to, aby zapadka a bola
vzadu aby bezpecnostny oblik b rostu smeroval
dozadu.

Dbajte na to, aby pri zasivani nadob na parenie
smerovala zapadka € vzdy nadol.

Osobitné prislusenstvo

Osobitné prisluSenstvo si mozete kupit v zékaznickom
servise, v Specializovanych predajniach alebo na
internete. Rozsiahlu ponuku k vaSmu spotrebicu
najdete v naSich prospektoch alebo na internete.

Dostupnost a moznost on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna. Prosim, nahliadnite do vasich
predajnych podkladov.

Upozornenie: Nie kazdé osobitné prislusenstvo sa hodi
ku kazdému spotrebicu. Uvedte pri kipe vzdy presné
oznacenie (Cislo vyrobku — E-Nr.) vasho spotrebica.
— "Sluzba zdkaznikom" na strane 25

Osobitné prislusenstvo

Z&sobnik pary, dierovany, velkost S

Zasobnik pary, nedierovany, velkost S

Z&sobnik pary, dierovany, velkost L

Zasobnik pary, nedierovany, velkost L

Rost pre parny hrniec

Porcelanova nddoba, nedierovand, velkost S

Porceldnova nadoba, nedierovand, velkost L

Dekoracné listy

Na zakrytie dna zasuvky nabytku a zakladnej dosky spotrebica.



ENPred prvym pouzitim

Prv nez za¢nete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite ho
nastavit. Okrem toho vycistite varny priestor
a prisluSenstvo.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa informujte vo
vasej vodarenskej spolocnosti o tvrdosti vody.

Aby vas spotrebi¢ mohol spolahlivo upozornit na
potrebu odstranenia vodného kamena, musite spravne
nastavit rozsah tvrdosti vody.

Pozor!

Poskodenie spotrebica pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivajte destilovanu vodu, silno chlérovanud vodu
z vodovodu (> 40 mg/l) alebo iné tekutiny.

Pouzivajte vylu€ne Cerstvd, studend vodu z vodovodu,
zmak&enu vodu alebo mineralnu vodu bez obsahu
kyseliny uhliCitej.

Upozornenia

m Ak ma vaSa voda vysoky obsah vapnika,
odporuc¢ame vam pouzivat zméakdéenu vodu.

m Ked pouzivate vyluCne zméakcenu vodu, v takom
pripade mdbzete rozsah tvrdosti nastavit na
~Zmakdéena“.

m Ked pouzivate mineralnu vodu, potom nastavte
rozsah tvrdosti vody na ,,4 velmi tvrda®“.

m Ked pouzivate mineralnu vodu, tak len mineralnu
vodu bez kyseliny uhliCitej.

Rozsah tvrdosti vody Nastavenie

0 0 zméakcena

1 (az 1,3 mmol/l) 1 makka

2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 stredné tvrda
3(2,5 - 3,8 mmol/) 3tvrda

4 (viac ako 3,8 mmol/I) 4 velmi tvrda

Prvé uvedenie do prevadzky

Upozornenia

m Tieto nastavenia moZete kedykolvek znova zmenit
v zakladnych nastaveniach. — "Zdkladné
nastavenia" na strane 18

m Po elektrickom zapojeni alebo po vypadku prudu sa
na displeji zobrazia nastavenia pre prvé uvedenie do
prevadzky.

Nastavenie jazyka

1. Oto&nym voliG¢om nastavte pozadovany jazyk.
2. Stlacte Sipku >.
Objavi sa dalSie nastavenie.

Nastavenie ¢asu

1. Otocnym voliCom nastavte aktualny ¢as.
2. Stladte Sipku >.

Pred prvym pouzitim sk

Nastavenie datumu

1. Oto¢nym voliCom nastavte aktualny der, mesiac
a rok.

2. Tuknite na pole >.
Objavi sa dalSie nastavenie.

Nastavenie tvrdosti vody

1. Oto&nym voli¢om otodte doprava tak, aby sa
zobrazil vas rozsah tvrdosti vody.

2. Na potvrdenie stladte Sipku >.
Na displeji sa objavi upozornenie, ze prvé uvedenie
do prevadzky je ukoncené.

Kalibracia spotrebica a cistenie varného
priestoru

Prv nez za¢nete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebici,
kalibrujte spotrebi¢ a vycCistite varny priestor.

Kalibracia spotrebi¢a a Cistenie varného priestoru

Teplota varu vody zavisi od tlaku vzduchu. Pri kalibracii
sa spotrebi¢ nastavi na tlakové pomery na mieste
inStalacie. Automaticky sa to uskuto¢ni pocas prvého
parenia. PoCas toho procesu vznika vela pary.

Priprava kalibracie

1. Z varného priestoru vyberte prislusenstvo.

2. Z varného priestoru odstrarte zvysky obalu, ako
napr. gul6&ky polystyrénu.

3. Pred kalibraciou utrite hladké plochy vo varnom
priestore méakkou, vlhkou handrou.

Kalibracia spotrebic¢a a ¢istenie varného priestoru

Upozornenia

m Kalibracia sa mdze spustit len vtedy, ked je varny
priestor studeny (izbova teplota).

m Pocas kalibracie dvierka spotrebita neotvarajte. Inac
sa kalibracia zrusi.

1. Tlacdidlom on/off zapnite spotrebic.

2. Naplnte nadrzku na vodu. — "Naplnenie nddrzky na
vodu" na strane 13

3. Nastavte uvedeny druh ohrevu, teplotu a ¢as trvania
a spustite prevadzku spotrebica.

Nastavenia

Druh ohrevu Parenie
Teplota 100 °C
Cas trvania 20 mint

4. Tlagidlom on/off vypnite spotrebid.

5. Pockajte, kym varny priestor nevychladne.

6. Hladké plochy vydistite umyvacim roztokom
a handrou.

7. Nadrzku na vodu vyprazdnite a vysuste varny
priestor. — "Po kazdej prevadzke" na strane 13
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sk Ovladanie spotrebica

Upozornenia

m Aby sa spotrebi¢ po prestahovani prisp6sobil
novému miestu instalacie, obnovte jeho vyrobné
nastavenia. Zopakujte prvé uvedenie do prevadzky
a kalibraciu.

m SpotrebiC ma uloZzené nastavenia kalibracie aj pri
vypadku prudu alebo odpojeni od elektrickej siete.
Nemusi sa znova kalibrovat.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dbékladne vydistite umyvacim roztokom
a handri¢kou alebo makkou kefkou.

12

E¥Ovladanie spotrebica

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebiC. Dozviete sa, o sa stane pri zapnuti a vypnuti
a ako nastavite jednotlivé druhy prevadzky.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze uniknut hordca
para. V zavislosti od teploty pary je mozné, Ze ju
nevidno. Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko
spotrebia. Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
Zabrante pristupu deti.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Voda v mise odparovaca je aj po vypnuti eSte hordca.
Misu odparovada nevyprazdnujte hned po vypnuti. Pred
Sistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Prv nez zacnete spotrebi¢ nastavovat, musite ho
zapnut.

Vynimka: Detska poistka a ¢asovac sa da nastavit aj na
vypnutom spotrebici.

Zobrazenia alebo upozornenia ma displeji, napr.
ukazovatel zvyskového tepla vo varnom priestore,
zostanu viditelné na displeji, aj ked' je spotrebic
vypnuty.

Ked spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho. Ked dIhsi &as
nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky vypne.

Zapnutie spotrebica

Tlagidlom on/off zapnite spotrebid.
On/off nad tlagidlom sa podsvieti modrym svetlom.

Na displeji sa objavi logo studioLine a potom druh
ohrevu a teplota.

Upozornenie: To, ktory druh ohrevu sa ma po zapnuti
objavit, mézete urgit v zakladnych nastaveniach.

Vypnutie spotrebica

Tlagidlom on/off vypnite spotrebic.
Osvetlenie nad tladidlom zhasne.

Nastavena funkcia sa zru$i.
Na displeji sa zobrazi &as.

Upozornenie: V zakladnych nastaveniach moZete urcit,
¢i sa ma ¢as na vypnutom spotrebici zobrazit alebo nie.

Spustenie alebo prerusenie prevadzky

Na spustenie prevadzky alebo na prerusenie beziacej
prevadzky stlacte tlacidlo Start/stop. Po preruseni
prevadzky mbze ochladzovaci ventilator bezat dale;.

VSetky nastavenia vymazete stlaCenim tlacidla on/off.

Ked pocdas prevadzky otvorite dvierka varného
priestoru, prevadzka sa prerusi. Ked chcete, aby
prevadzka pokraCovala, zatvorte dvierka grilu.



Naplnenie nadrzky na vodu

Ked' otvorite dvierka spotrebia, vpravo uvidite nadrzku
na vodu. Pred spustenim prevadzky nalejte vodu do
nadrzky na vodu.

Uistite sa, Ze rozsah tvrdosti vody mate spravne
nastaveny. — "Zdkladné nastavenia" na strane 18

Pozor!

Poskodenie spotrebica pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivajte destilovanu vodu, silno chlérovanud vodu
z vodovodu (> 40 mg/l) alebo iné tekutiny.

Pouzivajte vylu€ne Cerstvd, studend vodu z vodovodu,
zmakd&enu vodu alebo mineralnu vodu bez obsahu
kyseliny uhliCitej.

Pred kazdou prevadzkou naplfite nadrzku na vodu:

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Nadrzku na vodu vyberte z otvoru na nadrzku
(obrazok H).

3. Nadrzku na vodu naplnte ju az po znacku ,maxi”
studenou vodou. (Obrazok H)

Ovladanie spotrebica sk

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Po zapnuti spotrebica sa objavi nastaveny navrhovany
druh ohrevu s teplotou. Toto nastavenie mdZete spustit
okamzite tladidlom Start/stop.

Ked chcete iné nastavenia, hodnoty zmerite, ako je
zobrazené na obrazku.

Priklad: 15 minut varenia v pare pri teplote 90 °C

1. Oto&nym voli¢om zmenite druh ohrevu.

|2 20 min 00 s

Varenie v pare - >

2. Sipkou > prejdite na teplotu.
3. Oto¢nym voliC¢om zmerite teplotu.

12:04 [21 20 min 00 s

4. Tlacidlom ® prejdite na ¢as trvania.
5. Otoénym voliC¢om zmerite Cas trvania.

4. Veko nadrzky zatvorte
tak, aby zretelne zapadlo.
5. Naplnenu nadrzku na vodu viozte (obrazok H).
6. Skontrolujte, &i nadrzka na vodu je vsunuta do
otvoru tak, aby nevy&nievala (obrazok H).

N N

\ A‘
7 _ f

7. Zatvorte dvierka

spotrebica.
Nadrzka na vodu je naplnend. Mozete spustit
prevadzku.

Doplnenie nadrzky na vodu

Ked je nadrzka na vodu prazdna, na displeji sa zobrazi
vyzva na naplnenie nadrzky. Prevadzka sa prerusi.

1. Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.

2. Vyberte nadrzku na vodu a naplrite ju.

3. Nadrzku na vodu znova zasurite a dvierka
spotrebiCa zatvorte.

4. Spustite prevadzku.
Prevadzka bude pokracovat.

12:05

I-| Cas trvania

15 min 00 s

6. StlacCte tlacidlo Start/stop.

Varenie v pare 90 °C

Na displeji sa zobrazi nastaveny druh ohrevu, teplota
a ¢as trvania.

Po kazdej prevadzke

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze uniknut hortca
para. V zavislosti od teploty pary je mozné, Ze ju
nevidno. Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko
spotrebi¢a. Dvierka spotrebica opatrne otvorte.
Zabrante pristupu deti.

Po kazdej prevadzke zostane vo varnom priestore
vlihkost a necistoty. Preto po kazdej prevadzke
spotrebiC vysuste a vycCistite. Okrem toho po kazde;
prevadzke vyprazdnite nadrzku na vodu.
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sk  Casové funkcie

Vysusenie varného priestoru

AVarovanie — Nebezpecenstvo oparenia!
Voda v odparovacej miske méze byt horlca. Pred
utretim ju nechajte vychladnut.

1. Dvierka spotrebi¢a nechajte pootvorené, kym
spotrebi¢ nevychladne.

2. Nedistoty z varného priestoru hned odstrarite.

3. Vychladnuty varny priestor a odparovaciu misku
vytrite Cistiacou Spongiou a vysuste makkou
utierkou.

4. Cela kuchynskej linky utrite dosucha, ak sa na nich
vytvoril vodny kondenzat.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu sa musi po kazdej prevadzke s parou
vyprazdnit a vysusit.

Pozor!

m Nadrzku na vodu nesuste v hordcom varnom
priestore. Nadrzka na vodu sa poskodi.

m Nadrzku na vodu neumyvajte v umyvacke riadu.
Nadrzka na vodu sa poskod,.

Otvorte dvierka spotrebica.

Nadrzku na vodu vyberte a zvySkovu vodu vylejte.
3. Tesnenie na veku otvoru a na otvore na nadrzku
v spotrebidi dbékladne vysuste.

Nadrzku na vodu vlozte do otvoru na nadrzku.

5. Zatvorte dvierka spotrebica.

N =

»
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Casové funkcie
Vas spotrebi¢ ma rézne &asové funkcie.

Casové funkcie Pouzitie

L Casovat Casovac funguje ako kuchynsky budik. Po
uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal.

Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania
zaznie signal. Spotrebi sa automaticky
Vypne.

Nastavte Cas trvania a ¢as skoncenia.
SpotrebiC sa automaticky zapne tak, aby
sa prevadzka v poZzadovanom ¢ase skon-
Cila.

|5l Castrvania

S Koniec

Upozornenia

m Presne na minuty moZzete nastavit ¢as trvania az
jednu hodinu.
Cas trvania dlhsi ako jednu hodinu moézete nastavit
v krokoch po 5 mindt.

m  MozZete nastavit maximalne 23 hodin a 59 minut.

Po uplynuti kazdej Casovej funkcie zaznie signal.

m Tladidlom [i] mo&Zete priebeZne zistit informacie,
ktoré sa potom kratko zobrazia na displeji.

Casovaé

Casova& mézete kedykolvek nastavit, aj ked je
spotrebi¢ vypnuty. Prebieha paralelne s inymi ¢asovymi
nastaveniami a ma vlastny signal. Tak budete pocut, &i
uplynul &as nastaveny na ¢asovadi alebo &as trvania.
Mb&zZete nastavit maximalne 24 hodin.

1. Stlacdte tlacidlo .

Otvori sa pole ¢asovaca.
2. Otoénym voliGom nastavte ¢as na ¢asovaci.

Po niekolkych sekundach sa ¢asovad spusti.
Zobrazi sa symbol [ pre ¢asovaé a plynuci ¢as viavo
v riadku zobrazenia stavu.

Po uplynuti ¢asu

Zaznie signdl. Na displeji sa zobrazi ,Cas ¢asovada
uplynul®. Signal mbéZete predéasne vymazat
tladidlom (®.

ZrusSenie ¢asovaca

Tladidlom ® otvorte menu ¢asovych funkcii a ¢as vratte
naspat. Tladidlom (® zatvorte menu.

Zmena ¢asu na ¢asovadi

Otvorte menu ¢asovych funkcif tlacidlom ® a otoénym
volicom zmente v nasledujucich sekundach Cas
Sasovaca. Casovaé spustite tladidlom (®.

Cas trvania

Ked' nastavite Cas trvania (as pecenia) vasho jedla,
prevadzka sa po uplynuti tohto ¢asu automaticky
ukondi. Rura prestane hriat.

Predpoklad: Nastaveny je druh ohrevu a teplota.



1. Stlacte tlacidlo (.
Otvori sa menu ¢asovych funkcii.

09:30

|-/ Cas trvania
--min --S

2. Oto¢nym voliC¢om nastavte Cas trvania.

|=>| Cas trvania
45min 00s

3. Spustite tlaCidlom start/stop.
Cas trvania =1 viditelne plynie v riadku zobrazenia
stavu.

Cas trvania uplynul

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Signal mozete
predéasne vymazat tladidlom (.

Zrusenie ¢asu trvania

Tladidlom (® otvorte menu ¢asovych funkcii a ¢as
trvania vratte naspéat. Prevadzka sa ukondi. Tladidlom (®
zatvorte menu.

Zmena c¢asu trvania

Tlacidlom ® otvorte menu ¢asovych funkcii. Otoénym
voli¢om zmernite Cas trvania.

Cas skonéenia

Ked chcete posunut ¢as skoncéenia, myslite na to, ze
lahko kaziace sa potraviny nesmu prili§ dlho stat vo
varnom priestore.

Predpoklad: Nastavena prevddzka sa nespustila. Cas
trvania je nastaveny. Menu ¢asovych funkcii © je
otvorené.

Priklad na obrazku: Jedlo vioZite do varného priestoru
0 9.30 hod. Cas pripravy trva 45 minut a o 10.15 hod.
bude jedlo hotové. Chcete vSak, aby bolo hotové

o0 12.45 hod.

1. Sipkou > tuknite dalej na ,~I Koniec*.
2. OtoCnym voliCom nastavte Cas skoncenia.

—| Koniec

12:45

3. Potvrdte tlagidlom Start/stop.

Casové funkcie sk

Rura je v ¢akacej pozicii. V riadku zobrazenia stavu sa
objavi symbol I a Cas, kedy sa prevadzka skonci.
Prevadzka sa spusti v nastavenom Case. Cas trvania
viditelne plynie v riadku zobrazenia stavu.

Cas trvania uplynul

Zaznie signdl. Rura prestane hriat. Signdl mozete
predc¢asne vymazat tlacidlom (.

Oprava alebo zrusenie ¢asu skoncenia

Po spusteni sa uz ¢as skoncenia neda opravit. VSetky
nastavenia vymazete stlacenim tlaCidla on/off.
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sk Jedla

BaJedla

S druhom prevadzky ,Jedla”“ mdzete celkom
jednoducho pripravovat jedla. Spotrebi¢ pre ne vyberie
optimalne nastavenie.

Vyber a nastavenie jedal

Stlacte tlacidlo menu.

OtoCnym voliCom vyberte ,Jedla“.

Tuknite na Sipku >.

Oto¢nym voliCom vyberte pozadované jedlo.
Tuknite na Sipku >.

Oto&nym voli¢om nastavte hmotnost.

Tuknite na Sipku >.

Upozornenie: Ziskate informacie o vySke zasunutia,
riade atd.

8. Spustite tlaCidlom Start/stop.

Nogrwb=

Budete sprevadzany kompletne celym procesom
nastavenia vasho zvoleného jedla. Tuknite vzdy na
Sipku >.

Upozornenie: Spotrebi¢ vzdy na to upozorni, ked je
varny priestor eSte prili§ horuci pre zvolené jedlo.

Nastavenie je ukon¢ené

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Signal mozete
predéasne vymazat tladidlom (.

Ked nie ste s vysledkom pecenia spokojni, mézete Cas
pecenia este raz predlzit. Tuknite na pole ,Dopiect".
Navrhne sa ¢as pecenia, ktory sa vSak moze zmenit.

Ked ste s vysledkom pecenia spokojni, tuknite na
,Skoncit“. Na displeji sa objavi ,Dobru chut”.

Zrusit nastavenie

Stlacte tlacidlo on/off. VSetky nastavenia su vymazané.
MbZete znova vykonat nastavenie.

Posunutie ¢asu skoncenia

Pri niektorych jedlach mézete posunut ¢as skon&enia.
To, ako sa posunie ¢as skoncCenia, si pozrite pri
Casovych funkciach. — "Casové funkcie" na strane 14

Ked' ste nastavili ¢as skoncéenia, displej prejde do
Cakacej polohy. V riadku zobrazenia stavu je zobrazeny
Cas, kedy sa prevadzka skonc¢i. Nastavenia sa nedaju
zmenit. Myslite na to, prosim, Ze lahko kaziace sa
potraviny nesmu zostat priliS dlho vo varnom priestore.

Upozornenia tykajuce sa jedal

VSetky programy su nastavené na pecenie na jednej
drovni.

Vysledok pecenia sa moze lisit v zavislosti od velkosti
a kvality jedal.

Riad

Pouzivajte len navrhovany riad. VSetky jedla boli s nim
skusané. Ked pouZijete iny riad, vysledok varenia/
pecenia sa mdze zmenit.

Pri vareni v dierovanej nadobe na parenie zasunte
navyse pod fu nedierovanu nadobu na parenie do
vySky 1. Odkvapkavajuca tekutina sa zachyti.
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Mnozstvo/hmotnost
Do prislusenstva davajte potraviny max. do vysky 4 cm.

Celkova hmotnost musi byt v ramci uvedeného rozsahu
hmotnosti.

Cas peéenia

V prvych minttach sa méze zmenit zobrazeny cas
trvania, pretoze ¢as rozohrievania zavisi napr. od teploty
potraviny a vody.

Priprava zeleniny
Korenie pridavajte do zeleniny az po uvareni.

Priprava obilnych vyrobkov/sSosovice
Odvazte potraviny a pridajte vodu v spravnom pomere;:

Ryza basmati 1:1,5
Kuskus 1:1

Ryza natural 1:1,5
Velkozrnna SoSovica 1:2

Obilninové jedla po uvareni premiesajte. ZvySkova voda
tak rychlo vsiakne.

Kuracie prsia, varit v pare
Kuracie prsia nedavajte do nadoby na seba.

Ryba, varit v pare
Pred pripravou ryby namastite dierovanu nadobu na
parenie.

Celé ryby alebo rybie filé nekladte na seba. Uvedte
hmotnost najtazSej ryby a vyberte podla moznosti
rovnako velké kusy.

Priprava jogurtu

Mlieko zohrejte na varnom paneli na 90 °C. Potom ho
nechajte vychladnut na 40 °C. Trvanlivé mlieko staci
zohriat na 40 °C. ZamiesSajte 150 g jogurtu (teplota

z chladnicky).

Naplrite do Salok alebo malych poharov a zakryte
potravinovou fdliou. Salky alebo pohare polozte do
nadoby na parenie a vykonajte nastavenie podla udajov
v tabulke. Po priprave dajte jogurt schladit do
chladnicky.

Priprava ryze v mlieku

Odvazte ryzu a pridajte 2,5-nasobné mnozstvo mlieka.
Ryzu a mlieko dajte do prislusenstva do max. vysky
2,5 cm. Po uvareni premieSajte. ZvySok mlieka sa
rychlo vsaje.

Priprava ovocného kompétu

Program je vhodny len na késtkové a jadrové ovocie.
Ovocie odvazte, pridajte cca ¥4 mnozstva vody a podla
chuti cukor s koreninami.

Dezinfikovanie dojéenskych flasti¢iek
FrastiCky vycistite vzdy hned po vypiti kefkou na flase.
Potom ich umyte v umyvacke riadu.

Flasticky postavte do dierovanej nadoby na parenie tak,
aby sa navzajom nedotykali.

Po vydezinfikovani flastiCky vysuste Cistou utierkou.
Postup zodpoveda beznému vyvaraniu.

Vajcia, varif
Pred varenim do vajec najprv pichnite. Vajcia nekladte
na seba.



Tabulka

VSimnite si upozornenia tykajuce sa jedal.

Jedlo
Ruzicky karfiolu, varit v pare™

Ruzicky brokolice, varit v pare*

Zelend fazulka, varit v pare*

Platky karotky, varit v pare*

Mrazena mieSana zelenina, varit v pare
Zemiaky varené v Supke*

RyZa basmati

Ryza naturdl

Kuskus

Velkozrnna SoSovica

Vareng prilohy, regeneracne zohriat*
Cerstvé kuracie prsia, varit v pare

Cerstvé rybie filé, varit v pare
Cerstva ryba v celku, varit v pare
Jogurt v pohdroch

RyZa v mlieku

Ovocny kompot*

Dezinfikovanie dojéenskych flasticiek™
Vajcia uvarené namakko*

Vajcia uvarené natvrdo*

* Pre toto jedlo mdZete nastavit Cas skoncenia

Poznamky
RuziCky rovnakej velkosti

Ruzicky rovnakej velkosti

Platky hribky cca 3 mm

Stredne velké, @4 - 5 cm

Max. 0,75 kg
Max. 0,75 kg
Max. 0,75 kg
Max. 0,55 kg

Celkova hmotnost 0,2 - 1,5 kg
Max. hribka 2,5 cm

0,3 -2Kkg

Vajcia, velkost M, max. 1 kg

Vajcia, velkost M, max. 1,8 kg

Jedla

PrisluSenstvo

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie

Dierovana +
nedierovand nadoba na parenie

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie

Dierovana +
nedierovand nadoba na parenie

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie

nedierovand nadoba na parenie
nedierovana nadoba na parenie
nedierovand nadoba na parenie
nedierovana nadoba na parenie
nedierovand nadoba na parenie

Dierovana +
nedierovana nadoba na parenie

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie

Dierovana +
nedierovand nadoba na parenie

Pohare +
nedierovana nadoba na parenie

nedierovana nadoba na parenie
nedierovana nadoba na parenie
nedierovana nadoba na parenie

Dierovana +
nedierovand nadoba na parenie

Dierovand +
nedierovana nadoba na parenie
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sk Detska poistka

) Detska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Aktivovanie a deaktivovanie

Detsku poistku mozete aktivovat a deaktivovat na
zapnutom a vypnutom spotrebici.

Asi 4 sekundy podrzte stlacené tlaCidlo =e. Na displeji
sa objavi upozornenia na potvrdenie a v riadku
zobrazenia stavu sa objavi symbol =2,

Upozornenie: Napriek aktivnej detskej poistke mbzete
stlacenim tlacidla on/off vypnut ruru.
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B Zakladné nastavenia

Aby ste vas spotrebi¢ mohli optimalne a jednoducho
ovladat, k dispozicii mate r6zne nastavenia. Tieto
nastavenia mozete podla potreby menit.

Zmena nastaveni

1. Stlacte tladidlo on/off.

Stlacte tlagidlo menu.

Menu druhov prevadzky sa otvori.

Oto¢nym voli¢om vyberte ,Nastavenia“.
Stlacte Sipku >.

Oto¢nym volicom zmente hodnoty.

Sipkou > prejdite vzdy k dalSiemu nastaveniu
a v pripade potreby ho zmerite.

Ulozte stlacenim tladidla menu.

Na displeji sa objavi uloZit alebo zamietnut.

oarpw b

N

Zoznam nastaveni

V tabulke najdete zoznam vSetkych zakladnych
nastaveni a moznosti ich zmeny. Podla vybavy vasho
spotrebiCa sa na displeji zobrazia len nastavenia, ktoré
sa tykaju vasho spotrebica.

Nasledovné nastavenia mdzete zmenit:

Jazyk K dispozicii dalSie jazyky
Cas Nastavenie aktudlneho ¢asu
Déatum Nastavenie aktudlneho datumu
Tvrdost vody 0 (zmakcena)

1 (makka)

2 (stredné tvrda)

3 (tvrda)

4 (velmi tvrdd)
Zvukovy signal Kratky (30 s)

Stredny (1 min)

Dihy (5 min)

Zvukovy signal tlacidiel  Vypnuty (zvukovy signal pri zapnuti
a vypnuti tlacidiel pomocou on/off
zostane)

Zapnuty
Jas displeja Nastavitelny v 5 stuprioch
Zobrazenie Casu digitélne

vyp.
Osvetlenie V prevadzke zap.

V prevadzke vyp.
Prevadzka po zapnuti Parenie

Hlavné menu

Jedla
Vypnutie displejavnoci  Vypnuté

Zapnuté (displej stmavne medzi 22:00
a5:59 hod.)



Logo znacky Ukazovatele
nezobrazit

Cas dobehu ventildtora ~ Odporucané
Minimélne

Vyrobné nastavenia Obnovenie stavu
neobnovit

Upozornenie: Zmeny nastaveni jazyka, zvukového

Cistenie sk

[ Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funk&ny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne oSetrovat a gistit vas spotrebic.

AVarovanie — Nebezpecenstvo skratu!
Na Cistenie vasho spotrebi¢a nepouzivajte
vysokotlakové alebo parné Cistice.

signalu tlaCidiel a jasu displeja sa okamzite prejavia.

VSetky ostatné nastavenia az po ulozeni. Pozor!
Poskodenie povrchu
NepouZivajte
Zmena ¢asu = ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky
m Cistiace prostriedky na rury
Cas zmenite v zakladnych nastaveniach. m leptavé Cistiace prostriedky, prostriedky s obsahom

Priklad: Zmena ¢asu z letného na zimny.

Stlacte tlacidlo on/off.
Stlacte tlacidlo menu.

Sipkou > prejdite na ,Cas".
Oto¢nym voliC¢om zmente ¢as.
Stlacte tlacidlo menu.

o wN=

Na displeji sa objavi uloZit alebo zamietnut.

Vypadok elektrického prudu

Po dlhom vypadku prudu sa na displeji zobrazia
nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky.

Nastavte jazyk, ¢as a datum.

Cistiace prostriedky

VonkajSie plochy spotrebica (s hlinikovym
celom)

Spotrebic zvonku (s ¢elom z nehrdzavejlcej
ocele)

Varny priestor zvnutra s odparovacou miskou

Nadrzka na vodu

Otvor na nadrzku

Tesnenie veka nadrzky na vodu
Ramy

Skla dvierok

Tesnenie dvierok
PrisluSenstvo

Oto¢nym volicom vyberte ,Nastavenia®.

chléru alebo agresivne &istiace prostriedky
m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu
Akonahle sa taky prostriedok dostane na Celnd stranu
spotrebiCa, ihned ju umyte vodou.

Pozor!

Poskodenie povrchu

Ked sa odstrafiovac¢ vodného kamefa dostane na
¢elnu stranu spotrebica alebo iny citlivy povrch, ihned
ho umyte vodou.

Hned po vychladnuti spotrebiCa odstrante necistoty

z varného priestoru.

Soli st velmi agresivne a mbzu zapricinit vznik kordzie
na jednotlivych miestach. Po vychladnuti varného
priestoru odstrante z neho ostré omacky (kedup,
horcica) alebo slané jedla.

Nepouzivajte tvrdé Cistiace pombcky (abrazivne
vankusiky, Cistiace Spongie).

Umyvaci roztok - osusSte makkou utierkou.
Jemny Cistiaci prostriedok na okna - hlinikove Celo pretierajte vodorovne a bez pouZitia tlaku
makkou utierkou na okna alebo utierkou bez chipkov z mikrovlakna.

Umyvaci roztok - osuSte makkou utierkou.

VZzdy hned odstrarite vapenaté, tukave, Skroboveé Skvrny a Skvrny od bielka. Zakaznicky servis alebo
Specializovana predajiia ponukaju Specialne prostriedky na nehrdzavejlcu ocel.

HorUci umyvaci roztok - pouzite prilozenu Cistiacu Spongiu alebo makku kefku na riad.

Pozor!
Varny priestor moze korodovat
Nepouzivajte ocelové alebo iné abrazivne Spongie.

Umyvaci roztok - Neumyvajte v umyvacke riadu!
Po kazdej prevadzke utrite dosucha

Po kazdej prevadzke dobre vysuste

Pozri kapitolu: Cistenie ramov

Pozri kapitolu: Cistenie skiel dvierok

Pozor!

Poskodenie povrchu

Sklo dvierok po vyCisteni Cistiacim prostriedkom na sklo osuste. Ina¢ mozu vzniknut Skvrny, ktoré sa
uzZ nedaju odstranit.

Horuci umyvaci roztok

Namocte do hordceho umyvacieho roztoku. Vycistite kefkou alebo Spongiou alebo v umyvacke
riadu. Sfarbenie potravinami s obsahom Skrobu (napr. ryzou) odstrante vodou s octom.
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Cistiaca $pongia

Prilozena Cistiaca Spongia je velmi dobre sajuca.
Cistiacu Spongiu pouzivajte len na distenie varného
priestoru a na odstranenie zvyskov vody z odparovacej
misky.

Pred prvym pouZzitim Cistiacu Spongiu dokladne
premyte. Spongiu mozete prat v pracke (vyvaranie).

Utierka z mikrovlakna

Utierka z mikrovlakna so struktirou je zvlast vhodna na
Cistenie citlivych povrchov, ako napr. sklo,
sklokeramika, uslachtila ocel alebo hlinik (objednavacie
¢. 460 770, mozno zakupit aj online prostrednictvom
elektronického obchodu). Utierka z mikrovlakna
odstrafiuje v jednom kroku vodné a mastné nedistoty.

Odstranenie vodného kamena

Aby vas spotrebi¢ zostal funkény, musi sa pravidelne
z neho odstranovat vodny kamen.

Odstranenie vodného kamena pozostava z viacerych
krokov. VSetky kroky musia kompletne prebehnut. Az
potom je spotrebi& opat pripraveny na pouZitie.

Upozornenie: Ked pocas odstrafiovania vodného
kamena tuknete na tlagidlo on/off, proces sa prerusi

a spotrebic sa vypne. Po opatovnom zapnuti spotrebica
sa musi spotrebi¢ najprv dvakrat oplachnut, aby sa

z neho odstranili zvySky odvapnovacieho roztoku. Az do
skoncenia druhého oplachovania je spotrebi¢
zablokovany pre iné pouzitie.

m Odstranovanie vodného kamena (cca 30 minut),
potom vyprazdnite odparovaciu misku a naplite
nadrzku na vodu

m Prvé oplachovanie (20 sekund), potom vyprazdnite
odparovaciu misku

m Druhé oplachovanie (20 sekund), potom odstrarite
zvySkovu vodu

To, ako Casto sa musi odstranit vodny kamen zo
spotrebiCa, zavisi od tvrdosti pouzitej vody. Ked' je
moznych uz len 5 alebo menej prevadzok s parou,
spotrebi¢ vas upozorni na potrebu odstranenia vodného
kamena hlasenim na displeji. PoCet zostavajucich
prevadzok sa zobrazi po zapnuti. Budete tak mat ¢as
pripravit sa v€as na odstranenie vodného kamena.

Start

Pozor!

m PoSkodenia spotrebi¢a: Na odstranenie vodného
kamenfa pouzivajte vyluéne nami odporucany tekuty
odvapniovaci prostriedok. Doby pdsobenia pri
odstranovani vodného kamena su prisp6sobené
podla pouzitého odvapfiovacieho prostriedku. Iné
odvapriovacie prostriedky mozu spotrebi¢ poskodit.
Odvapriovaci prostriedok, obj. ¢. 311 680

m Odvapniovaci roztok: Odvapnovaci roztok alebo
odvapniovaci prostriedok nenanasajte na ovladaci
panel alebo iné povrchy spotrebi¢a. Povrchy sa
poskodia. Ak vSak k tomu dbjde, odvapriovaci
roztok okamzite odstrante vodou.
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1. Odvapnovaci roztok pripravte zmieSanim 300 ml
vody a 60 ml tekutého odvapriovacieho prostriedku.

2. Nadrzku na vodu vyberte a nalejte do nej
odvapniovaci roztok.

3. Nadrzku na vodu naplnenu odvaprnovacim roztokom

Uplne zasurite.

Zatvorte dvierka spotrebicCa.

Stlacte tlagidlo on/off.

Stlacte tlacidlo menu.

Otocny voli¢ otodte tak, aby sa objavilo ,,Odstranenie

vodného kamena“.

8. Odstraniovanie vodného kamena spustite tlacidlom
Start/stop.
Zostavajuci ¢as trvania viditelne plynie v riadku
zobrazenia stavu. Po uplynuti celého Casu trvania
zaznie signal.

NoaR

Prvé oplachnutie

1. Odvapnovaci roztok odstrante z odparovacej misky
prilozenou gistiacou Spongiou.

2. Nadrzku na vodu vyberte, dékladne vyplachnite,

napliite vodou a znova zasunte.

Zatvorte dvierka spotrebica.

4. Stlacte tlacidlo Start/stop.

Spotrebi¢ sa preplachne. Asi po 20 sekundach je

prvé oplachovanie skonéené.

Otvorte dvierka spotrebica.

Cistiacu Spongiu dbkladne vymyte vodou.

7. Zvysok vody v odparovacej miske zachytte Sistiacou
Spongiou.

8. Pokradujte druhym oplachnutim.

g
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Druhé oplachnutie

1. Nadrzku na vodu vyberte, dbkladne vyplachnite,
napliite vodou a znova zasunte.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte tlacidlo Start/stop.
Spotrebi¢ sa preplachne. Asi po 20 sekundach je
druhé oplachovanie skon&eng.

4. Zvysok vody v odparovacej miske zachytte Cistiacou
Spongiou.

5. Varny priestor vytrite Cistiacou Spongiou a potom
vysuste makkou utierkou.

6. Vypnite spotrebid.
Odstranovanie vodného kamena je ukonéené
a spotrebic je opat pripraveny na pouZitie.

Odstranenie vodného kamena len z odparovacej
misky

Ked nechcete odstrariovat vodny kamen z celého
spotrebiCa, ale len z odparovacej misky vo varnom
priestore, mozete tiez pouzit ,,Odstranenie vodného
kamena“.

Jediny rozdiel:

1. Odvapnovaci roztok pripravte zmieSanim 100 ml
vody a 20 ml tekutého odvapriovacieho prostriedku.

2. Odparovaciu misku uplne naplfite odvapnovacim
prostriedkom.

3. Nadrzku na vodu naplrite len vodou.

4. ,Odstranenie vodného kamena“ spustite podla
opisu.

Z odparovacej misky mozete odstranit vodny kamen aj
manualne.



Zavesenie a vyvesenie dvierok spotrebica

Pred gistenim a vybratim skiel dvierok mézete dvierka
spotrebic¢a vyvesit.

Zavesy dvierok spotrebi¢a maju zaistovaciu packu.
Ked su zaistovacie packy sklopené (obrazok H),
dvierka spotrebic¢a su zaistené. Nedaju sa vyvesit.
Ked su zaistovacie packy kvoli vyveseniu dvierok
spotrebi¢a vyklopené (obrazok H), vsetky zavesy su
zaistené. Nedaju sa zaklapnut.

A Varovanie
Nebezpeéenstvo poranenia!

Ked zavesy nie su zaistené, mbézu zapadnut s velkou
silou. Dbajte na to, aby zaistovacie packy vzdy uplne
sklopené, prip. pri vyveseni dvierok spotrebica
celkom vyklopené.

Zavesy dvierok spotrebiCa sa pri otvarani a zatvarani
zatvaraju a mozete sa privrief. Nesiahajte do
priestoru zavesov.

Vyvesenie dvierok spotrebica

1.

2.

Dvierka spotrebi¢a celkom otvorte a potladte
smerom k spotrebicu.

Obidve zaistovacie packy viavo a vpravo vyklopte
(obrazok H).

Zatvorte dvierka spotrebi¢a az na doraz a. Obidvomi
rukami vlavo a vpravo chytte b a vytiahnite nahor
(obrazok H).

| }
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Zavesenie dvierok spotrebica
Dvierka spotrebi¢a znova zaveste v opacnom poradi.

1.

Pri zaveseni dvierok spotrebica dbajte na to, aby sa
obidva zavesy zaviedli rovno do otvoru (obréazok H).
Zalozte obidva zavesy dolu k vonkajsiemu sklu

a pouzite ich ako vedenie.

Dbajte na to, aby sa zavesy zasunuli do spravneho
otvoru. ZasUvanie musi ist lahko a bez odporu. Ak
by ste citili odpor, skontrolujte, ¢i su zavesy zasunuté
do spravneho otvoru.

2. Uplne otvorte dvierka spotrebi¢a. Obidve zaistovacie

packy znova sklopte (obrazok H).

3. Zatvorte dvierka varného priestoru.

Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby sa dal spotrebic¢ lepSie vydistit, sklo dvierok
spotrebi¢a sa da vybrat.

Demontaz na spotrebici

1.

Mierne otvorte dvierka spotrebica.

2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (obrazok H).

3. Odoberte kryt (obrazok H).
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4. Na dvierkach spotrebida skrutky viavo a vpravo
povolte a odstrante (obrazok H).

5. Prv nez zatvorite dvierka, zacviknite viackrat zlozenu
kuchynsku utierku (obrézok H).
Celné sklo vytiahnite nahor a polozte ri¢kou nadol
na rovnu plochu.

Vycistite skla Cistiacim prostriedkom na sklo a makkou
utierkou.

AVarovanie

Nebezpecenstvo poranenia!

m Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a mbze prasknut.
Nepouzivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

m Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani a zatvarani
zatvaraju a mozete sa privrief. Nesiahajte do
priestoru zavesov.

Montaz na spotrebici

1. (:Delne' sklo zavedte dolu do drZiakov (obrazok ).
2. Celné sklo zatvorte tak, aby obidva horné haciky boli
oproti otvoru (obrazok H).

[ _

3. Celné sklo dolu pritladte tak, aby po&utelne zapadlo
(obrazok H)

4. Dvierka spotrebiCa znova mierne otvorte a odstrarite
kuchynsku utierku.

5. Obidve skrutky vlavo a vpravo opéat zaskrutkujte.

6. Nasadte kryt a pritlacte, aby pocutelne zapadol
(obrazok H).

Pozor!

Varny priestor mézete pouzivat znova az vtedy, ked st
skla spravne namontované.

Cistenie ramov
Ram mozete na distenie vybrat.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia horidcimi
¢astami varného priestoru.!
Pockajte, kym varny priestor nevychladne.

Vyvesenie ramov

Upozornenie: Ram vpredu vysunte maximalne, kym
nepocitite odpor, ina& sa bocné steny spotrebi¢a mbézu
ohnut.

1. Ram vpredu opatrne potlacte nahor tak, aby vyskodil
a na bokoch uvolnite zo zavesenia (obrazok H).

2. Ram nechajte zo zavesenia vyskocit a vyberte ho
(obrazok H).

:\Q
e

3. Ramy odistite Cistiacim prostriedkom a Spongiou/
kefkou
alebo
ramy nechajte umyt v umyvacke riadu.

Zavesenie ramov

1. Ram umiestnite vyhibeniami nahor.

2. Zaveste vzadu ram a posurite dozadu tak, aby
zapadol (obrazok H).

3. Zaveste ram vpredu do zavesenia a potladte dozadu
tak, aby zapadol a znova bol vodorovne upevneny
v spotrebidi (obrazok H).

a

4 4

7. Zatvorte dvierka spotrebida.
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Bl Porucha - éo robit?

Porucha - ¢o robit? sk

AVarovanie — Nebezpecenstvo elektrického vyboja!
Je nebezpecné vykonavat neodborné opravy. Opravy

a vymeny chybnych privodnych kablov smie vykonavat

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky
servis, sklste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

Tip: Ked sa jedlo nevydari optimalne, precitajte si
kapitolu , Testované pre vas v naSom kuchynskom
Studiu“. Najdete tam mnozstvo tipov a upozorneni
tykajucich sa varenia.

Tabulka poruch

Pri hlaseniach chyby E, napr. EO111, spotrebi¢ vypnite
a zapnite. Ak sa hlasenie znova objavi, zavolajte
zakaznicky servis.

Porucha
Spotrebic nefunguje

Mozna pricina
Chybna poistka

Vypadok elektrického pridu
Zapnuty spotrebic sa nedd ovladat, na Detska poistka je aktivovana
displeji sa zobrazi <
Varny priestor hreje a na displeji je
zobrazené: ,Demonstracny rezim zap-
nuty"

Spotrebi¢ sa nachddza v demonstracnom rezime

Spotrebi¢ sa neda spustit

Spotrehic vas vyzve, aby ste vytreli
varny priestor a naplnili nadrzku na
vodu

Po zapnuti druhu prevadzky sa na
displeji objavi hldsenie, Ze teplota je
priliS vysoka

Spotrebi€ vas vyzve na odstranenie
vodného kamena bez toho, aby sa
predtym objavilo pocitadlo

Tlacidla blikaju

Odparovacia miska sa vyprazdnila,
hoci je nadrzka na vodu plna

Nadrzka na vodu sa vyprézdni bez
zjavného dovodu. Odparovacia miska
preteka

Na displeji sa zobrazi vyzva na napine
nie nadrzky vodu, hoci je nadrzka
plna.

Na displeji sa zobrazi vyzva na napine
nie nadrzky vodu, hoci nadrzka eSte
nie je prazdna, prip. nadrzka je

Dvierka spotrebi¢a nie st celkom zatvoreng
Spotrebit nie je vypnuty

Pocas odstrariovania vodného kamena bol privod
prudu preruseny a spotrebic vypnuty

Spotrebi¢ nie je dostatoCne vychladnuty

Nastaveny rozsah tvrdosti vody je priliS nizky

Normalny jav spdsobeny skondenzovanou vodou za
ovladacim panelom
Nédrzka na vodu nie je spravne zasunuta

Privod k nadrzke vody je upchaty

N&drzka na vodu nebola spravne zatvorend
Tesnenie na veku nadrzky je zneCistené
Tesnenie na veku nadrzky je chybngé

- Ndadrzka na vodu nie je spravne zasunuta

Systém rozpoznania nefunguje

- Nadrzka na vodu je znecCistend. Pohyblivé hiasice hla-

diny vody sa zasekli

prazdna, ale neobjavi sa prislusné hla-

senie na displeji

len néalezite pouceny pracovnik zakaznickeho servisu.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite zastréku

z elektrickej siete alebo vypnite prislusny isti¢

v poistkovej skrinke. Obratte sa na odborny
autorizovany servis.

Upozornenia/naprava

Skontrolujte v poistkovej skrini, Gi je poistka spotre-
bic¢a v poriadku

Skontrolujte, ¢i iné kuchynskeé spotrebice funguju
Stlacte tlacidlo <, kym nezhasne symbol <.

Vypnite poistku v poistkovej skrinke a asi po
10 sekunddch ju opét zapnite. Zapnite spotrebic
a v nastaveniach zvolte ,Demonstracny rezim".

Zatvorte dvierka spotrebica
Spotrebic vypnite a opat zapnite
Po opétovnom zapnuti spotrebi¢ dvakrat oplachnite

Nechajte spotrebic vychladndt a znova nastavte druh
prevadzky

Uskutocnite odstranenie vodného kamena

Skontrolujte a prisposobte nastaveny rozsah tvrdosti
vody

Ked sa skondenzovand voda odpari, tlacidla prestanu
blikat

Nadrzku na vodu celkom zasurite tak, aby zretelne
zapadla

Odvapnenie spotrebica

Skontrolujte a prip. zmente nastaveny rozsah tvrdosti
vody

Zatvorte veko tak, aby zretelne zapadlo
Tesnenie vyCistite

V zékaznickom servise si zakupte novd nadrzku na
vodu

Nédrzku na vodu celkom zasurite tak, aby zretelne
zapadla

Zavolajte zakaznicky servis

Nadrzku na vodu potraste a vycistite. Ked sa zasek-
nuté ¢asti neuvolnia, v zakaznickom servise si zaku-
pte novu nadrzku na vodu
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sk Porucha - ¢o robit?

Na displeji sa objavi ,SpotrebiC sa
rozohrieva“, ale spotrebi¢ nedo-
siahne zvolenu teplotu

Privareniv pare vzniké extrémne vela  Spotrebic sa automaticky kalibruje

pary
Privareni v pare vznikéa opakovane
extrémne vela pary

Privareni unikd vetracimi otvormi
para

Normalny proces

Vymena ziarovky vo varnom priestore

Tepelne odolné halogénové ziarovky 230 V/25 W

s tesneniami si mozno zakupit v zakaznickom servise.
Prosim, uvedte &islo vyrobku ,E* a vyrobné Cislo ,FD*
vasho spotrebida.

AVarovanie — Nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom!

Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného priestoru su
kontakty objimky Ziarovky pod pridom. Pred vymenou
vytiahnite sietovu zastré¢ku alebo vypnite poistku
vpoistkovej skrinke.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebic€ sa velmi zohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru
avyhrievacich prvkov. Spotrebi¢ nechajte vzdy
vychladnut. Zabrarnte pristupu deti.

1. Vypnite poistku v poistkovej skrini alebo vytiahnite
siefovu zastréku.
2. Kryt vyskrutkujte dofava.
3. Ziarovku vytiahnite.
VloZte novu Zziarovku, pricom dbajte na polohu
kolikov. Ziarovku pevne zatladte.
Pozor!
Spotrebi¢ prevadzkujte len s krytom a tesneniami.
4. Nové tesnenia a tesniaci kruzok nasurite na skleny
kryt v spravnom poradi.

Hodnoty automatickej kalibrécie nie su optimaine

Spotrebic sa pri prili§ kratkych ¢asoch ohrevu
nemoze automaticky kalibrovat

Na spotrebici obnovte vyrobné nastavenia a zopakuijte
prvé uvedenie do prevadzky — "Zdkladné
nastavenia" na strane 18 — "Pred prvym pouZitim"
na strane 11

Pri dalSom pareni pri teplote 100° C bude bezat kalib-
racia automaticky, pri nej sa tvorf viac pary

Normélny proces

Obnovte vyrobng nastavenia na spotrebici a kalibraciu
zopakujte

Nie je mozné

Vymena skleného krytu alebo tesneni

Ked sa skleny kryt halogénovej ziarovky alebo tesnenia
posSkodia, musia sa vymenit. Novy kryt si méZete kupit
v zékaznickom servise. Uvedte, prosim, &islo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné d&islo (FD) vasho spotrebica.

Vymena tesnenia dvierok

Ak je tesnenie dvierok zvonku varného priestoru
chybné, je potrebné ho vymenit. Nahradné tesnenia pre
svoj spotrebi¢ si mdzete zakupit v zékaznickom servise.
Prosim, uvedte &islo vyrobku E a vyrobné &islo FD
vasho spotrebica.
1. Otvorte dvierka spotrebica.
2. Stiahnite staré tesnenie dvierok.
3. Nové tesnenie na jednom mieste zasurite
a natiahnite po celom obvode. Miesto spojenia musi
byt naboku.
4. Nasadenie tesnenia hlavne v rohoch skontrolujte
este raz.

S ———

0000

5. Skleny kryt s tesneniami znova zaskrutkujte.
6. SpotrebiC pripojte k elektrickej sieti a znova
uskutoCnite prvé uvedenie do prevadzky.
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VA Sluzba zakaznikom

Ked si vas spotrebi¢ vyZzaduje opravu, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie, aby
sme zabranili aj zbytoCnym navstevam personalu
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii so servisom uvedte UplIné ¢&islo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné &islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Vyrobny Stitok

s Gislami najdete, ked otvorite dvierka spotrebica.

Ked je vas spotrebi vybaveny funkciou pary, typovy
Stitok najdete vpravo za panelom.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hfadat, mozete
sem vpisat Udaje o vaSom spotrebici a telefénne c&islo
zakaznickeho servisu.

Cislo vyrobku Vyrobné éislo
(E-Nr.) (FD-Nr.)
Zékaznicky servis T

Upozorfiujeme vas, Ze navsteva personalu
zakaznickeho servisu je v pripade nespravnej obsluhy
spoplatnena aj podas zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade portch
Kontaktné Udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

Sluzba zakaznikom sk

Bl Tabulky a tipy

Varenie v pare je mimoriadne Setrny spdsob pripravy
jedal. Para obklopi jedlo a zabrani stratam vyzivnych
latok z potravin. Varenie funguje bez pretlaku. Tvar,
farba a typicka ardma jedla zostane zachovana.

V tabulkach najdete vyber jedal, ktoré sa daju dobre
pripravit v parnej rure. MdZete si preditat, ktoré druhy
ohrevu, ktoré prislusenstvo a aku teplotu a ¢as ohrevu
je najlepsie si zvolit. Udaje platia, ak nie je uvedené
inag, pre vsunutie do studeného spotrebica.

Prislusenstvo

Pouzivajte prislusenstvo, ktoré bolo dodané spolu so
spotrebic¢om.

Pri pareni v dierovanej nadobe na parenie zasurte vzdy
pod fu nedierovanu nadobu na parenie. Kvapkajuca
tekutina sa zachyti.

Riad

Ked' pouzivate riad, polozte ho vzdy do stredu
dierovanej nadoby na parenie.

Riad musi byt odolny vodi vysokym teplotam a pare.
Ked pouZijete riad s hrubymi stenami, Casy pripravy sa
predlzi.

Potraviny, ktoré sa normalne pripravujd vo vodnom
kupeli, zakryte féliou (napr. pri taveni Cokolady).

Cas ohrevu a mnozstvo

Casy trvania pri pareni zavisia od velkosti kiskov, ale
nezavisia od celkového mnoZstva. Spotrebi¢ mdze varit
v pare maximalne 2 kg jedla.

Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajlce sa
velkosti kusov. Pri menSich kusoch sa Cas pripravy
skrati, pri vacsich pred|zi. Kvalita a stupen zrelosti maju
taktiez vplyv na &as pripravy. Preto uvedené hodnoty
mozu sluzit len orientacne.

Rovnhomerné rozlozenie potravin

Potraviny v nadobe rozlozte vzdy rovnomerne. Pri
réznych vyskach vrstiev sa uvaria nerovnomerne.

Potraviny citlivé na tlak

Do nadoby na parenie nedavajte prilis vysoké vrstvy
potravin citlivych na tlak. Pouzite radSej dve nadoby na
parenie.

Priprava celého menu

V pare sa mo6ze varit si¢asne kompletné menu bez
toho, aby sa jednotlivé chuti prendsali. Do spotrebia
polozte najprv jedlo s najdlhsim Sasom varenia a vo
vhodnom Case vlozte ostatné jedla. V3etky jedla budu
hotové sucasne.
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sk Tabulky a tipy

Celkovy &as pripravy sa pri vareni celého menu predizi, Zelenina
pretoze pri kazdom otvoreni dvierok spotrebia unikne _ _ _ o, ,
trochu pary a spotrebi¢ sa musi znova rozohrievat. Zeleninu dajte do dierovanej nadoby na parenie

a zasunte do vySky 3. Pod fu zasunte nedierovanu
nadobu na parenie do vysky 1. Kvapkajuca tekutina sa

zachyti.

Potravina Velkost kus- Prislusenstvo Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia

() VvV min.
Articoky V celku Dierované + nedierované Parenie 100 30-35
Karfiol V celku Dierované + nedierované Parenie 100 25-35
Karfiol Ruzicky Dierované + nedierované Parenie 100 10-15
Brokolica RuZicky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 8-10
HraSok - Dierovang + nedierovangé Parenie 100 5-10
Fenikel Platky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 10-14
Zeleninovy puding - Forma na vodny kdpel 1,51+ Parenie 100 50-70

rost vo vyske 2

Zelend fazulka - Dierované + nedierované Parenie 100 20-25
Karotka Platky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 10-20
Kalerab Platky Dierované + nedierované Parenie 100 20-25
Por Platky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 6-9
Kukurica V celku Dierované + nedierované Parenie 100 25-35
Mangold* Pasiky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 8-10
Spargla, zelena* V celku Dierované + nedierované Parenie 100 7-12
Spargla, biela* V celku Dierované + nedierované Parenie 100 10-15
Spenat* - Dierované + nedierované Parenie 100 2-3
Romanesco Ruzicky Dierované + nedierované Parenie 100 8-10
Kel Ruzicky Dierované + nedierované Parenie 100 20 - 30
Cervend repa V celku Dierované + nedierované Parenie 100 40 - 50
Cervend kapusta Pasiky Dierované + nedierované Parenie 100 30-35
Biela kapusta Pasiky Dierovang + nedierovangé Parenie 100 25-35
Cuketa Platky Dierované + nedierované Parenie 100 3-4
Cukrovy strukovy hraSok - Dierované + nedierované Parenie 100 8-12

* Spotrebi¢ predhrejte

Prilohy a strukoviny

Pridajte vodu, prip. tekutinu v uvedenom pomere. VysSku zasunutia pre nedierovant nadobu na parenie si
Priklad: 1:1,5 =na 100 g ryZe pridajte 150 ml tekutiny. mozete lubovolne zvolit.
Potravina Prislusen-  Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia
stvo Vv min.
Zemiaky vareng v Supke - Dierovang + 3 Parenie 100 35-45
(stredna velkost) nedierované 1
Varené zemiaky - Dierované + 3 Parenie 100 20-25
(rozStvrteng) nedierované 1
Ryza naturdl 115 Nedierované - Parenie 100 35-45
Dlhozrnnd ryza 115 Nedierované - Parenie 100 20-30
RyZa basmati 115 Nedierované - Parenie 100 20 - 30
Predparend ryza 115 Nedierované - Parenie 100 15-20
Rizoto 1.2 Nedierované - Parenie 100 30-35
Velkozrnna SoSovica 1.2 Nedierované - Parenie 100 35-50
Biela fazula, namocena 1.2 Nedierované - Parenie 100 65-75
Kuskus 1:1 Nedierované - Parenie 100 6-10
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Potravina PrisluSen-  VySka Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia
stvo Vv min.
Spaldova penica, drvend 1.25 Nedierované - Parenie 100 15-20
Proso, celé 12,5 Nedierované - Parenie 100 25-35
PSenica, cela 1.1 Nedierované - Parenie 100 60 - 70
Knedlicky - Dierované + 3 Parenie 95 20-25

nedierované 1

Hydina a maso

Hydina

Potravina Mnozstvo Prislusen- Druh ohrevu Teplotav °C Cas ohrevu
stvo Vv min.

Kuracie prsia po 0,15 kg Nedierované 2 Parenie 100 15-25

Kacacie prsia* po0,35kg  Nedierovang 2 Parenie 100 12-18

*Vopred opecCte a zavifte do folie

Hovadzie maso

Potravina Mnozstvo  PrisluSen-  Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia
stvo Vv min.

Roastbeef, plochy, medium* 1kg Nedierovang 2 Parenie 100 25-35

Roastbeef, vysoky, medium* 1kg Dierované + 3 Parenie 100 30-40

nedierované 1

*Vopred opecCte a zavifte do folie

Bravéové maso

Potravina Mnozstvo PrisluSen-  VysSka Druh ohrevu Teplotav°C Cas ohrevu
stvo Vv min.

BravCovd panenka 0,5 kg Nedierovane 2 Parenie 100 16-20

BravCové medailoniky™ hribkacca  Nedierovang 2 Parenie 100 10-12
3cm

Udené karé platky Nedierované 2 Parenie 100 15-20

*“Vopred opecte a zaviite do folie

Klobasy

Potravina PrisluSenstvo Druh ohrevu Teplotav °C Cas ohrevu

Vv min.

Viedenskeé parky Dierovang + 3 Parenie 80 - 90 12-18
nedierované 1

Telacia klobdsa Dierované + 3 Parenie 80-90 20-25
nedierované 1

Ryby
Potravina Mnozstvo Prislusen- Druh ohrevu Teplotav°C Cas ohrevu
stvo Vv min.
Zubatica zlata, v celku po 0,3 kg Dierované + 3 Parenie 80-90 15-25
nedierované 1
Filé zo zubatice zlatej po0,15kg  Dierované + 3 Parenie 80 - 90 10-20
nedierované 1
Rybia terina Forma na Nedierované 2 Parenie 70 - 80 40 - 80
vodny kupel
151
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Potravina Mnozstvo Prislusen- Druh ohrevu Teplotav°C Cas ohrevu
stvo VvV min.

Pstruh, v celku po 0,2 kg Dierovang + 3 Parenie 80 - 90 12-15
nedierované 1

Filé z tresky po0,15kg  Dierované + 3 Parenie 80-90 10-14
nedierované 1

Filé z lososa po0,15kg  Dierované + 3 Parenie 100 8-10
nedierované 1

Musle 1,5kg Nedierované 2 Parenie 100 10-15

Filé z ostrieza po0,15kg  Dierované + 3 Parenie 80-90 10 - 20
nedierované 1

Rolky z morského jazyka, plnené Dierované + 3 Parenie 80-90 10-20
nedierované 1

Vlozky do polievok, iné

Potravina Prislusenstvo Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia
Vv min.

Vajcovd zavarka do polievky Nedierované 2 Parenie 90 15-20

Krupicoveé halusky Dierované + 3 Parenie 90-95 7-10
nedierované 1

Vajcia natvrdo Dierovang + 3 Parenie 100 10-12

(velkost M, max. 1,8 kg) nedierované 1

Vajcia namékko Dierovang + 3 Parenie 100 6-8

(velkost M, max. 1 kg) nedierované 1

Dezerty, kompot

Kompot ZamieSajte 150 g jogurtu (teplota z chladnicky).

Ovocie odvarzte, pridajte cca 54 mnozstva vody a podla Naplrite do Salok alebo malych poharov a zakryte

chuti cukor s koreninami. potravinovou fdliou. Salky alebo pohare polozte do

Ryza v mlieku nadoby na parenie a vykonajte nastavenie podla Udajov

Odvézte ryZu a pridajte 2,5-ndsobné mnoZstvo mlieka. v tabulke.

Ryzu a mlieko dajte do prislusenstva max. do vysky Po priprave dajte jogurt schladit do chladnicky.

2,5 cm. Po uvareni premieSajte. ZvySok mlieka sa

rychlo vsaje.

Jogurt

Mlieko zohrejte na varnom paneli na 90 °C. Potom ho
nechajte vychladnut na 40 °C. Trvanlivé mlieko stadi
zohriat na 40 °C.

Potravina Prislusenstvo Druh ohrevu Teplotav °C Cas_ varenia
v min.

Kysnutd knedla nedierované Parenie 100 20-25
Karamelovy krém Formicky + dierované Parenie 80 15-20
Ryza v mlieku* nedierované Parenie 100 25-35
Jogurt* Porciové pohare + dierované  Parenie 40 300 - 360
Jablkovy kompot nedierované Parenie 100 10-15
HruSkovy kompot nedierované Parenie 100 10-15
Ceresnovy kompat nedierované Parenie 100 10-15
Rebarborovy kompot nedierované Parenie 100 10-15
Slivkovy kompot nedierované Parenie 100 15-20

* Mbzete pouZzit aj vhodny program (pozri kapitolu: Programova automatika)
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Regeneraéné zohrievanie jedal

Pri regeneracnom zohrievani sa jedla zohrievaju Setrne.
Chutia tak, ako keby boli Cerstvo pripravené.

Tabulky a tipy sk

Potravina Prislusenstvo Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia
Vv min.
Zelenina Nedierovana nadoba na pare- 3 Regeneracné 100 12-15
nie zohrievanie
Rezance, zemiaky, ryza Nedierovana nddoba na pare- 3 Regeneracné 100 5-25
nie zohrigvanie

Sous-vide

Varenie sous-vide znamena varenie ,pod vakuom* pri
nizkych teplotach 50 - 95 °C a pri 100 % pare.

Varenie sous-vide je Setrnym spdsobom pripravy mésa,
ryb, zeleniny a dezertov. Jedla sa komorovym
vakuovacom vzduchotesne zvaria do Specialnych
vakuovacich vreciek, ktoré su odolné voci vysokym
teplotam.

Vdaka ochrannému obalu vakuovacieho vrecka sa
zachovaju vyzivné a aromatické latky. Nizke teploty
a priamy prenos tepla umoznuje kontrolovane
dosiahnut fubovolny bod varenia. Rozvarenie jedla je
takmer nemozné.

Porcie

VSimnite si mnozstva a velkosti kusov uvedené

v tabulke nastaveni. Pri va&Sich mnozstvach a kusoch
sa musi ¢as ohrevu vhodne prisposobit. Spotrebic
mdbZe varit metddou sous-vide maximalne 2 kg jedal.

Uvedené mnozstva ryb, masa a hydiny zodpovedaju
jednej az dvom porciam. Pre zeleninu a dezert bolo
zvolené mnozstvo na porciu pre Styri osoby.

Urovne zasunutia

Varit mozno az na dvoch uUrovniach. Na tento Ucel
zasunte nedierovanu nadobu na zachytavanie
kvapkajuceho kondenzatu vzdy do urovne 1. Dierovanu
nadobu nad fiu.

Hygiena

AVarovanie — Zdravotné riziko!

Varenie metddou sous-vide prebieha pri nizkych
teplotach. Preto bezpodmiene&ne dodrziavajte
nasledovné pokyny a upozornenia tykajlice sa
pouzivania a hygieny:

m Pouzivajte len Cerstvé potraviny bezchybnej
a najlepsej kvality.

m Umyte a vydezinfikujte si ruky. Pouzivajte
jednorazové rukavice alebo klieSte na varenie/
grilovacie klieSte.

m Hygienicky kritické potraviny, napr. hydinu, vajcia
a ryby pripravujte zvlast pozorne.

m Ovocie a zeleninu vzdy dbkladne umyte a/alebo
oSupte.

m Povrchy a dosky na krajanie vzdy udrZiavajte Cisté.
Na rézne druhy potravin pouzivajte rézne dosky na
krajanie.

m DodrZiavajte chladiaci retazec. Preruste ho len
kratko pred pripravou potravin a vakuované jedla
potom znova uskladnite v chladni¢ke, kym zacnete
s varenim. Pripravené jedla skladujte maximalne
24 hodin.

m Jedla su vhodné len na okamziti konzumaciu. Po
uvareni jedla okamzite skonzumujte a dlhSie ich
neskladujte, ani v chladniCke. Tieto jedla nie su
vhodné na opéatovné zohrievanie.

Tip: Pretoze sa na takmer vSetkych povrchoch potravin
nachadzaju choroboplodné zarodky, mbzete ich
najlepsie usmrtit tym, Ze vakuované a este neuvarené
jedlo podrzite maximalne 3 sekundy vo vriacej vode.
Takto budu vaSe prisady bez zarodkov a hygienicky
najlepsie pripravené na varenie metédou sous-vide.
Nasledne dajte vakuovacie vrecko do varného
priestoru, aby sa zvarilo metédou sous-vide.

Vakuovacie vrecka

Na varenie sous-vide pouzivajte len vakuovacie vrecka,
ktoré su uréené na tento Ucel a ktoré st odolné voci
vysokym teplotam.

Vakuovacie vrecko sa smie pouzit iba jedenkrat.
Nepouzivajte ho viackrat.

Jedla nevarte vo vreckach, v ktorych ste ich kupili
(napr. porciované ryby). Tieto vrecka nie su vhodné na
varenie metdédou sous-vide.

Vakuovanie

Na vakuovanie jedal pouzivajte komorovy vakuovac,
ktory dokaze vytvorit 99 % vakuum. Len tak mozno
docielit rovhomerny prenos tepla, a tym aj perfektny
vysledok varenia.

Upozornenie: Na naplnenie vakuovacieho vrecka
preklopte okraj vrecka o0 3 — 4 cm a umiestnite ho do
nadoby, napr. do odmerky.

Pred varenim skontrolujte, &i je vakuovacie vrecko
neporusené. Dbajte na nasledujluce body:

m Vo vakuovacom vrecku sa nenachadza/takmer
nenachadza vzduch.

m Zvar je bezchybne uzatvoreny.

m Vo vakuovacom vrecku nie su ziadne diery.
Nepouzivajte teplotnd sondu.

m KuUsky méasa alebo ryby neukladajte na seba.

m Zeleninu a dezert vakuujte podla moznosti na
plocho.

m Na bezchybné zvarenie je ddlezZité, aby okraj
vakuovacieho vrecka nebol v oblasti zvaru omoceny
zvySkami potravin.
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V pripade pochybnosti naplite varenu potravinu do
nového vakuovacieho vrecka a znova vytvorte vakuum.

Potraviny by sa mali vakuovat maximalne jeden den
pred varenim. Len tak sa da zabranit, aby z jedla unikali
plyny (napr. zo zeleniny), ktoré zamedzuju prenosu
tepla alebo sa tlakom vo vakuu zmenila Struktura jedla,
a tym aj vlastnosti pri vareni.

Kvalita potravin

Kvalita vysledku varenia je na 100 % ovplyvnena
vlastnostami vychodiskového tovaru. Pouzivajte len
Cerstvé potraviny najlepsej triedy kvality. Len tak sa da
zabezpedit bezpedny a chutovo bezchybny vysledok
varenia.

Priprava

Varenim vo vakuu nemozu unikat aromy. Pritom je
potrebna prihliadat na to, ze zvy¢ajné mnozstva aréom,
ako korenie, bylinky a cesnak mézu chut podstatne
vyraznejSie ovplyvnit, resp. zintenzivnit. Zacnite preto
najskoér s polovicou pre vas zvyCajného mnozstva.

Ak je vychodiskovy tovar vysokej kvality, Casto staci
pridat do vakuovacieho vrecka len maly kisok masla
a trochu soli. Na dosiahnutie chutového zazitku
vacsinou staci zintenzivnenie prirodzenej arémy
potravin.

Tieto prisady ovplyviiuju pripravu jedal

m Sol a cukor skracuju ¢as varenia

m Potraviny s obsahom kyselin, ako napriklad citrony
alebo ocot, robia jedla tuhSimi

m Alkohol alebo cesnak pridavaju jedlam neprijemnu
prichut

Vakuované jedla nekladte do dierovanej varnej nadoby
na seba, ale tesne vedla seba. Aby sa teplo
rovnomerne rozvadzalo, potraviny by sa nemali
navzajom dotykat. Nedierovanu varnt nadobu vzdy
zasunte na Uroven 1, aby sa zachytil kvapkajuci
kondenzat.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Horlca voda sa pocas pecCenia zhromazduje na
vakuovacom vrecku. Vakuovacie vrecko opatrne
nadvihnite pomocou chnapky na hrnce tak, aby horuca
voda odtiekla do univerzalneho pekada alebo do varnej
nadoby. Nasledne vakuovacie vrecko opatrne vyberte
za pomoci chiapky na hrniec.

Po procese varenia nechajte varny priestor najskor
vychladnut, potom hubkou poutierajte odparovaciu
misku priestoru.

Vakuovacie vrecko zvonku osuste, odlozte do Cistej
nadoby a otvorte noznicami. Cely obsah vrecka aj
s tekutinou dajte do nadoby. Z varenia alebo

z marinady mézete pripravit omacku.

Jedlo sa po vareni metédou sous-vide méze dokongit
nasledovne:

Maso: kratko a prudko opekajte na panvici niekolko
sekund z kazdej strany. Ziska tak krasnu koérku
a zvy&ajnu aréomu pecenia bez toho, aby sa rozvarilo.

Délezité: maso osuste kuchynskou utierkou, kym ho
date do horuceho oleja, aby ste zabranili striekaniu
tuku.

Zelenina: kratko opedte na panvici, aby ste ziskali
aromu pecenia. Pritom sa mbze bez problémov
dochutit alebo zmiesat s inymi prisadami.

Ryba: okorefite a polejte hortcim maslom.

Cas opekania predizte, ak potravina po vareni sous-vide
este nie je hotova podla vasej chuti.

Jedla servirujte na predhriatych tanieroch a pokial je to
mozné, s hordicou omackou alebo maslom, pretoze
varenie sous-vide prebieha pri relativne nizkych
teplotach.

Varna nado- Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia Tip/upozornenie

vV min

Potravina
ba

Maso

Telaci steak, medium, hribka2 cm  Dierované +  Sous-vide
nedierované

Hovadzi steak (z boku, chrbta atd.),  Dierované +  Sous-vide

anglicky, hrubka 2 - 3 cm nedierované

Hovadzi steak (z boku, chrbtaatd.),  Dierované +  Sous-vide

medium, hrubka 2 - 3 cm nedierované

Hovédzie filé, kus, anglické, hribka 3 Dierované +  Sous-vide

-4.cm nedierované

Hovadzie filé, kus, medium, hribka 3  Dierované +  Sous-vide

-4cm nedierované

Bravcové medailoniky (po 80 g) Dierované +  Sous-ide
nedierované

Jahnaci chrbat, bez kosti Dierované +  Sous-vide
nedierované

Bravcovy bocik, 700 g Dierované +  Sous-vide
nedierované

Telaci chvost, 1 kg Dierované +  Sous-ide

nedierované

30

60

58

62

58

62

63

58

65

62

80 Dajte do vakua s maslom a rozmarinom.
90
80
100
90
75 Dajte do vakua s maslom a bazalkou.
50 Dajte do vakua s trochou soli, maslom
a tymianom.
24 hodin Dajte do vakua s maslom, rozmarinom, tymia-

nom a trochou horcice.

Dajte do vakua s maslom, tymianom, bobko-
vym listom, celym Ciernym korenim

a koreriovou zeleninou.

18 hodin



Potravina

Varna nado-

ba

Tabulky a tipy sk

Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia Tip/upozornenie

Vv min

Pulled pork, 1,5 kg

Hydina
Kacacie prsia (po 350 g)

Kuracie prsia (po 250 g)

Ryba
Treska (po 140 g)

Kambala/kambala velka (po 150 g)

Zubac (po 140 g)

Zelenina

Karfiol (500 g)
Sampifiony, Sturtiny
(500g)

Chicorée, polovice
(4 - 6 kusov)

Zelend Spargla, v celku
(600 g)

Karotky, platky, 0,5 cm
(6009)

Zemiaky, oSupang, Stvrtiny (800 g)

Cherry paradajky, celé alebo polovice
(500 g)

Tekvica, nakrdjand na kocky 2 x 2 cm
(6009)

Cuketa, platky, 1 cm (600 g)

Cukrovy strukovy hrasok, cely
(5009)

Dezert

Ananas, platky, 1,5 cm (400 g)

Jablkd, oSupané, platky 0,5 cm (2 -
4 kusy)

Banany, celé
(2 - 4 kusy)
Hruska, oSupana, krizalky
(2 - 4 kusy)

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Dierované +
nedierované

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

Sous-vide

64

62

65

58

58

60

85

85

85

85

90

95

58

90

85

85

85

85

65

85

48 hodin

70

60

25

30

20

40 - 50

20-25

40 - 45

20-30

70-80

35-45

25 =38

25 =38

25-30

70-80

1% =25

20-25

25 =35

Dajte do vakua s maslom, s6jovou omackou,
tekutym dymom, Giernym korenim, paprikou
a mletou rascou.

Narezte tukovu vrstvu, stranu masa posypte
trochou Cierneho korenia a soli a dajte do
vakua s malym kuskom pomarancove;j kory.

Dajte do vakua s maslom, trochou soli
a tymianom.

Dajte do vakua s maslom a trochou soli.

Dajte do vakua s trochou vody, masla, soli
a muskatu.

Dajte do vakua s maslom, rozmarinom,
trochou cesnaku a soli.

Dajte do vakua s pomarancovou Stavou, cuk-
rom, sofou, maslom a tymianom.

Zostane krasne zelend, ked ju pred vakuova-
nim oblanSirujete.

Dajte do vakua s maslom, solou, trochou
cukru a Ciernym korenim.

Dajte do vakua s pomarancovou Stavou, kari
a maslom.

Dajte do vakua s maslom a solou.
Dobré na dalSie spracovanie, napr. na Saldt.

ZmieSajte Cervené a ZIté cherry paradajky.

Dajte do vakua s olivovym olejom, solou
a cukrom.

Cas ohrevu sa moZze podfa druhu tekvice lisit.

Dajte do vakua s olivovym olejom, solfou
a tymianom.

Dajte do vakua s maslom a solou.

Dajte do vakua s maslom, medom a vanilkou.

Dajte do vakua s karamelovou omackou.
Cas ohrevu sa mdze podfa druhu jabik.

Dajte do vakua s maslom, medom
a vanilkovym strukom.

Osladte medom alebo cukrom.
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Potravina Varna nado- Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia Tip/upozornenie
ba vV min
Kumkvaty, polovice Dierované +  Sous-vide 85 75 -80 Umyte horticou vodou, rozpolte a odkdstkuijte.
(12 - 16 kusov) nedierovane Dajte do vakua s maslom, vanilkovym stru-
kom, medom a marhulovou marmelddou.
Vanilkovd omacka (0,5 ) Dierované +  Sous-ide 80 15-25 Zmiesajte a dajte do vakua 0,5 | mlieka,
nedierované 1 vajce, 3 ZItky, 80 g cukru, dreri vanilkového
struku.
Rozmrazovanie
Funkcia pary Rozmrazovanie je vhodna na rozmrazenie Casové Udaje v tabulke st orientagnymi hodnotami.
zmrazeného ovocia a zeleniny. Hydinu, maso a ryby Zavisia od kvality, teploty zmrazenia (-18 °C)
najlepSie rozmrazite v chladniCke. Pred rozmrazovanim a vlastnosti potravin. Uvedené su Casoveé rozsahy.
vyberte zmrazené potraviny z obalu. Zmrazené ovocie Najskdr nastavte kratSi Cas a ak je to potrebné, predizte
a zeleninu vioZte do dierovanej nadoby na parenie ho.

a pod fu vsurte nedierovanu nadobu na parenie.
Potravina tak nezostane v rozmrazenej vode

a odkvapkavajuca tekutina sa zachyti. Pri mrazenych
potravinach, kde sa ma tekutina v potravine zachovat,
napr. zmrazeny Spenat so smotanou, pouzite
nedierovanu nadobu na parenie alebo riad na roste.

Tip: Naplocho zmrazené kusky alebo porcie sa
rozmrazia rychlejsie ako cely kus.

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Teplotav °C Cas ohrevu

vV min.

Bobulové ovocie 0,5 kg Dierované + 3 50 -55 15-20
nedierované 1

Zelenina 0,5 kg Dierovang + 3 40 - 50 15-50
nedierované 1

Kysnutie cesta

S pouzitim druhu ohrevu Kysnutie cesta vykysne cesto Vysku zasunutia ro$tu si mbézete lubovolne vybrat alebo

vyrazne rychlejSie ako pri izbovej teplote. rost polozte opatrne na dno varného priestoru.

Pozor: Dno varného priestoru neposkriabte!
PoloZte misu s cestom na rost. Cesto nezakryte.

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Teplotav °C Cas varenia
Vv min.
Kysnuté cesto 1kg Miska + rost 35 20-30
Odstavovanie
Bobule dajte pred odstavovanim do misky a ocukrite. Bobule dajte do dierovanej nadoby na parenie
Minimalne jednu hodinu ich nechajte postat, aby pustili a zasunte do vySky 3. Na zachytenie $tavy zasurite
Stavu. nedierovanu nadobu na parenie do vysky 1.
Na zaver dajte bobule do utierky a zvysok Stavy
vytlacte.
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas ohrevu
Vv min.
Maliny Dierovang + 3 Parenie 100 30 -45
nedierované 1
Ribezle Dierované + 3 Parenie 100 40 - 50
nedierované 1
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Zavaranie

Potraviny zavarajte podla moznosti Cerstvé. DlhSie
skladovanie znizuje ich obsah vitaminov a vedie
k miernemu kysnutiu potravin.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu.

Vo vasom spotrebici mozete zavarat nasledovné ovocie
a zeleninu:
Obsah plechoviek, maso, ryby alebo pastétovi hmotu.

Zavaracie pohare, gumené tesnenia, svorky a pera
skontrolujte.

Tabulky a tipy sk

Gumené tesnenia a pohare umyte dékladne horticou
vodou. Na umyvanie poharov je vhodny aj program
sDezinfikovanie dojéenskych flastiCiek".

Postavte pohare do dierovanej nadoby na parenie.
Nesmu sa navzajom dotykat.

Po uplynuti uvedeného ¢asu ohrevu otvorte dvierka
varného priestoru.

Zavaracie pohare vyberte z varného priestoru az vtedy,
ked sU uplne vychladnuté.

Potravina PrisluSenstvo Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia
v min.
Zelenina 1-litrové zavaracie pohare 2 Parenie 100 30-120
Kostkoveé ovocie 1-litrové zavaracie pohare 2 Parenie 100 25-30
Jadrové ovocie 1-litrové zavaracie pohare 2 Parenie 100 25-30

Zmrazené vyrobky

Riadte sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.

Potravina

PrisluSenstvo

Uvedené Casy ohrevu platia vzdy pre vsunutie do
studeného varného priestoru.

Druh ohrevu Teplotav °C Cas varenia

Cestoviny Cerstve, chladené™ Nedierované

Pstruh Dierované +
nedierované
Filé z lososa Dierované +
nedierované
Brokolica Dierované +
nedierované
Karfiol Dierované +
nedierované
Fazula Dierované +
nedierované
Hrasok Dierované +
nedierované
Karotka Dierované +
nedierované
MieSana zelenina Dierované +
nedierované
Kel Dierované +

nedierované

*

Pridajte trochu tekutiny

Vv min.
2 Parenie 100 5-10
? Parenie 80-100 20-25
? Parenie 80 - 100 20-25
? Parenie 100 6-10
? Parenie 100 9-8
? Parenie 100 6-10
? Parenie 100 5-12
? Parenie 100 4-6
? Parenie 100 6-10
? Parenie 100 5-10
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Skusobné jedla Skusobné jedla podra normy EN 60350-1.

Tieto tabulky boli zostavené pre skiSobné pracoviska,
aby sa ulahdilo skuSanie a testovanie réznych
spotrebicov.

Potravina PrisluSenstvo Druh ohrevu Teplotav°C Cas varenia
v min.

Brokolica Dierované + 3 Parenie 100 7-9

(Rozvédzanie pary) nedierované 1

Brokolica Dierované + 3 Parenie 100 7-9

(Prisun pary) nedierované 1

Hrasok* Dierované + 3 Parenie 100 5-12

(Maximdlne mnozstvo) nedierované 1

*

2,0 kg hrasku v nddobe rovnomerne rozdelte.
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