.y =
. ia
£ i N
- gk v g BB
!.]'i. m En mm ER
: ] -
, [
i mo-" L}
il 1 - . e
l!‘ e [ Bp—
3. - T o s i
b g om0
T o aalt il
il e e i
> "f | s e .
rranmey _l i
vl i ML - ) e
v ST iy .ul' g s BT -, B
gy 1“' Loyl 1 . T
ol . i .
e ) v HI'I b
e e - i Bt I S R AT
s =Tl i <8 B Wi g — et
ar A wn O W 8- -
et : : ‘r: - : : - e Bty SRR
Franmey = ¢
_‘::-‘ 0 - e . ' WO
- - e e B m
: e e e - .y w i
i i Lo 1L = o . B "
L RER e ) e il
I:“‘ '.'_ ; L L RN
v R & ey -
g TR -l
|t o T HET '
Ti - ke W - T
'l'.:::.l-l LN "8 i

] ey R e,
A L 1 e PR by 1
» e e ! TRl

Mikrohullam

Kuchenka mikrofalowa

Cuptor cu microunde

MuKpoBoOnHOBaA neub
CM585AMS0, CM585AMWO0

siemens-home.bsh-group.com/welcome

[hu]Hasznalati utasitas

[pl] Instrukcja obstugi

[ro] Instructiuni de utilizare
[ru] MpaBurna nonb3oBaHnA

Register
your
product
online






Tartalomjegyzek

Rendeltetésszerlihasznalat ................ 4
Fontos biztonsagi eléirasok . .. ............. 4
AAlANOS . .. ..o 4
Mikrohulldma sit8. ... ... ... .. 5
A sérilésekokai................coeiiian.. 6
Aaldnos . .. ... 6
Mikrohulldma stté. . .......... .. ... . ... 6
Koérnyezetvédelem........................ 7
Energiatakarékossag. . .. ... oL 7
Kérnyezetbarat artalmatlanitéds . . .................. 7
A késziilék megismerése .................. 8
Kezelbfelllet . ........ .. .. . i 8
Funkcidvalaszto. . ... 8
Erintémezdk és kijelz8. . . ......... ... L 9
Forgatdvalaszto. . ........... ... il 9
Uzemmoddok ........ ... i 10
Fltésimodok. ...... ... ... i 10
Mikrohullam. . .. ... .o 10
SUBTEr. . . 10
4 Tartozékok .............ccciiiiiiiiia... 1
Mellékelt tartozékok. . ... .......... ... .. ... ..... 11
Kiegészit6 tartozékok . .......... ... ... ... ...... 11

Az elsé hasznalat elétt elvégzend6

tennivaldk ............. ... i 11
Forgétanyér behelyezése .. ..................... 11
Az elsd Uzembe helyezés . ...................... 11
Sutétér és tartozékok tisztitdsa. . ......... ... L. 12
P .

S A késziilék kezelése ..........coevvvnnnn. 12
A készllék be- és kikapcsolasa . ................. 12
Uzemmddbedllitasa . .......................... 12
Ftési mdéd és hémérséklet bedllitdsa. .. ........... 13
Gyorsfelftés ......... ... ... . .. 13
Automatikus biztonsagi kikapcsolds . .............. 13
A mikrohullAmG SHt6 . . ... .veeeenennn. .. 14
Edény ... 14
Mikrohulldam-fokozatok ......................... 14
Mikrohulldm lzemmdd bedllitdsa . . ............... 15
Mikrohulldmmal kombinalt Gzemmdd bedllitasa . . . . .. 15
a Automata programok. .................... 17
Programbeadllitdsa ............................ 17
Programtébldzat .. .............. ... .. ... . .... 18

hu

Id6funkciok beadllitasa . ................... 19
Kérdezze le az id6beallitasokat. ... ............... 19
Ajelz66rabeadllitasa .. ............ . ... ... .. ... 19
[d6tartam bedllitéasa. . . ......... ... ... .. ... 19
Az els6 Gzembe helyezés . ...................... 20
m Gyerekzar ......... ... i 20
Bekapcsolas és kikapcsolas . .. ......... ... ... 20
ooo

R Alapbeallitasok. . ........ooiiiieneeaaa... 21
Alapbeallitdsok megvaltoztatasa. . ................ 21
Az alapbedllitasok listdja. . ...................... 21
Tisztitds. .. ... 22
Megfelel6 tisztitészerek. . . ........ ... ... .. ... 22
Uzemzavar—miateend6? ................ 23
ﬂ . .

Vevészolgalat............... ...t 24
Termékszam és gyartdsiszam ................... 24
Akrilamid az élelmiszerekben .................. 24
Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek. . . . . 25
Felolvasztas, felmelegités és f6zés mikrohullammal . . 25
Tippek mikrohulldmhoz . .. ......... ... ... ... .... 28
Torték és sitemények. ... ...... ... ... ... ... .... 29
Sitésiotletek. ... ... 30
Sitésésagrillezés ......... ... ... L. 30
Tippek sltéshez és grillezéshez .. ................ 33
Felfujtak, gratinirozott ételek, pirités . . ............. 33
Késztermékek, mélyh(itétt. ... ................... 34
Probaételek .............ciiiiiiiiiiiiia 35

A termékekrél, tartozékokrdl, alkatrészekrél és a
szervizekrdl tovabbi informacidk taldlhatdk az interneten:
www.siemens-home.com és az online-shopban:
www.siemens-eshop.com

Termékinfomacidkkal valamint a hasznalatra és kezelésre
vonatkozo kérdések esetén a Siemens Info Line all a
rendelkezésére az alabbi telefonszamon:

Tel.: 0180 5 2223* (H-P: 8.00-18.00-ig) vagy a Siemens-
info-line@bshg.com email-cimen.

*) 0,14 EUR/perc a T-Com vezetékes halézatabdl, a
mobiltarifak eltérhetnek. Csak Németorszagon belll
érvényes.



hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sériulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz kortl
valé alkalmazasra készilt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A késziléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredé
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelelé helyzetben
tegye be a sutétérbe. — "Az elsd hasznalat

el6tt elvégzendd tennivaldok" a(z) 11. Oldalon

Fontos biztonsagi
eldirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A slt6térben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sutétérben. Soha ne nyissa ki a
készilék ajtajat, ha a készilék fustol.
Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositekszekrényben.

= A készilékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sit6papir hozzaérhet a
fltéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki stitépapirral. A
sUtépapir nem léghat tul a tartozékon.

. A készulék forré. Ha a készlléket ajtdval
rendelkezG beépitett butorban helyezi el, zart
butorajténal hétorlasz keletkezik. A
késziléket csak nyitott butorajtéval
Uzemeltesse.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett Ugyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérilt csatlakozdvezetékeket. Ha a készilék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozodt, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

= A forrd készilékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

= A bedramlé nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

- A bedaramld nedvesség aramitést okozhat. A
késziléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

- A hibas készUllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készliléket. Huzza ki
a csatlakozédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A készilék magasfesziltséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulek burkolatat.



/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készUlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forré. A
forré edényt vagy tartozekot mindig
fogdkesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd
sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt haszndljon. Ovatosan nyissa ki
a készllék ajtajat.

/\Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

- A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z
tavozhat a készllékbdl. Ovatosan nyissa ki a
készllék ajtajat. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

. A forrd sutétérben lévé vizbdl forrd vizg6z
képz&dhet. Soha ne 6ntsén vizet kdzvetlendl
a forré sutéterbe.

/\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon tGvegkaparot, éles
vagy surolé hatasu tisztitéeszkdzoket.

Mikrohullamu suté

/\Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

. A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térléruha stb. égési sérulésekhez vezethet.

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigeteld
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlenll a
muanyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd elelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati utmutatéban
feltlintetett utasitdsokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

. Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohullamu satében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A kemény héju vagy bbrés élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne {6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bdrt.

= A hd nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a hémérsékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

= A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylivel vegye ki a sttétérbdl.

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tGgyeljen a
csomagolason taldlhaté gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a
sutétérbdl.

= A hozzaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nelkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkédasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrdcskolhet a forrd folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhet6 a késedelmes forras.



hu A sérlilések okai

/\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

. A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mdgo6tt Ureg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sitéhéz megfelel§ edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készllt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkezd edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmod esetén szikra képzddhet. A
készulék megsérll. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készllék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Stlyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfeleld tisztitas esetén a készilék
felUlete karosodhat. A sit6bdl mikrohulldamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sUt6teret, az ajtétdémitést, az ajtét és az
ajtéutk6z48t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 22. Oldalon

- A sérllt sut6térajtoé vagy ajtétdomités miatt
mikrohulldamu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a sut6tér ajtajanak
témitése vagy mlianyag kerete sérllt. Hivja a
vev@szolgalatot.

. Boritas nélkili készllékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készilék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tugyfélszolgalatot.

EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

« Viz a forré siit6térben: Soha ne dntsén vizet
kézvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
H6émérsékletvaltozas kart okozhat.

= Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig
nedves élelmiszereket a zart stt6térben.

Ne taroljon ételt a késziilékben. Ez korrdzidt okozhat.

« Kondenzviz a sutétérben: Az ajtélivegen, a belsé
falakon és a siit6 aljan kondenzviz gy(lhet 6ssze. Ez
normalis, a mikrohulldm m(ikédését nem befolyasolja.
A korrozié elkertlése érdekében térdlje le a
kondenzvizet minden hasznalat utan.

« Lehiilés nyitott késziilékajtoval: A sUtSteret csak zart
ajtonal hagyja lehdilni. Vigyazzon, hogy semmi ne
ragadjon be a sit6tér ajtajahoz. Még ha csak résnyire
is marad nyitva az ajté, a szomszédos butorlapok
idével sértlhetnek.

« Erdsen szennyezett tomités: Ha a tdmités erésen
szennyezett, a készllék ajtaja Gzemelés kézben nem
zar megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést.

« A késziilék ajtaja mint Gl6- vagy rakodofeliilet: Soha
ne alljon vagy 0ljon a készlilék ajtajara. Ne tartson
edényt vagy tartozékot a készilék ajtajan.

« A berendezés szallitasa: A készliléket ne hordozza
vagy tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyu
nem tartja meg a készlilék sulyat, és letérhet.

Mikrohullamu siito

Figyelem!

« Szikraképzdédés: A fémeknek pl. a kandlnak az
Uvegedényben legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a
sit6 falatdl és az ajtajanak a bels6 feliiletétél. A
szikrak ténkretehetik az ajté belsd tveglapjat.

= Etel nélkiili mikrohullamu (izemméd: A késziilék étel
nélkdli Gzemelése tulterheléshez vezethet. Soha ne
kapcsolja be a készUléket, ha a sUtétérben nincs étel.
Kivétel a rovid edényteszt, lasd a Mikrohullam, edény
fejezetet.

« Mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt. Az
ajtdliveg tulterhelés hatédsara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskoét helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.

« Aluminiumtal: Ne hasznéljon aluminiumtalat a
sut8ben. A készulék kdrosodhat a létrejovo
szikraképz6&dés miatt.

« Forgotanyér-meghajtas: A tilmelegitett folyadék nem
juthat a forgétanyér meghajtasan keresztil a készllék
belsejébe. Mindig figyelje a f6zési folyamatot. El&sz6r
rovidebb f6zési id6t allitson be, és csak akkor
hosszabbitsa meg, ha szikséges.

« Forgotanyér: Soha ne hasznalja a mikrohullamu
készuléket forgdtanyér nélkil.



Kérnyezetvédelem

Uj késziiléke kulénésen hatékony energiafogyasztasu. Itt
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sUtés kézben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készulékét megfeleléen.

Energiatakarékossag

« Csak akkor melegitse el6 a készliléket, ha azt a recept
vagy a haszndlati utasitas tablazata el&irja.

« Sltéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sit6formakat. Ezek kiléndsen jol veszik
fel a hét.

« Mdikddés kdzben a lehetd legritkdbban nyissa ki a
készllék ajtajat.

= Ha tébbféle siiteményt készit, azokat legjobb egymas
utan sitni. A sttétér még meleg. Igy a masodik
stitemény sutési ideje rdvidebb lesz. A siit6térbe 2
szdgletes sutéformat is behelyezhet egymas mellé.

« Hosszabb parolasi id6k esetén a késziilék mintegy 10
perccel a parolasi idd lejarta elétt kikapcsolhatd, a
maradékh6t hasznalva a készre parolashoz.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas

A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készllék az elektromos és elektronikus
E készulékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/EU

sz. europai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfelel6

jeloléssel rendelkezik.

Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt készilékek

visszavételének és értekesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes mddon.

Kérnyezetvédelem hu
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B A késziilék megismerése
Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a kezel6elemeket.
Ezenfelll bemutatja a készllék kildnbdz4 funkcidit is.

Utasitas: A készlilék tipusatdl fliggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofellilet

A kezel6fellleten taldlhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezdk segitségével allithatja be a készilék
kilénféle funkciodit. A kijelz6 megmutatja az aktudlis
beallitasokat.

Az attekintd abra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

o ] ¢
™ . h:min 1|
NIV et e MIN:S / 3, kg

O = °C >/O

Funkcidvalaszté

A funkcidvalasztéval allithaté be az izemmadd,
illetve a tovabbi funkciok.

A funkcidvalaszté a nulla allasbdl jobbra vagy balra
forgathaté.

Erintépanelek

Az érint6panelek mogott érzékel6k vannak. A
funkcio kivalasztasahoz koppintson a szimbdlumra.
Kijelz6

A kijelz6 megjeleniti az aktiv funkcidk szimbdlumait,
valamint az id&funkcidkat.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztoval allitsa be a f(itési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkcidk
bedllitasat.

A forgatdvalaszté jobbra vagy balra forgathatd.

H

2

g

Utasitasok

« Egyes készUllékeknél a funkcio- és forgatévalasztok
slllyeszthet8k. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a
funkcié- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

« Ha afunkcidvalaszto nulla allasban (energiatakarékos
Uzemmad) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart
néhany masodpercig, amig az adott funkcié
megjelenik (pl. mikrohullamu sit6).

Funkciovalaszto

A funkcidvélasztdval allithatja be a f(itési mddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfeleld flitési mdédot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kilénbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

Kapcsoloallas Hasznalat

e Nulla dllas A késziilék ki van kapcsolva.

MikrohulldmU Gzemmadd kivalasz-
tasa.

A ventilator egyenletesen elosztja a
hatfalban |évé korflitétest héjét a
stt6térben.

Légkeverds grillezés A ventilator a grillfit6testbdl szar-
mazo forr6 leveg6t kevergeti az étel
koral.

Az alsé f(it6test és a hatfalban 1évé
korf(it6test f(it.

A grillf(it6test alatt 16v8 teljes felilet
felforrésodik.

Itt szdmos ételhez talélhat el6re
programozott bedllitadsokat.

=~ Mikrohullam

Forrd levegd

Pizzafokozat
7 Grill

(P  Programok



Erintémezdk és kijelzé

Az érintémezbkkel beallithatja készlléke kilonféle
kiegészit6 funkcidit. A kijelzdn latja a hozza tartozé
értékeket.

Erintépanelek

Az alabbiakban a kilénféle érintémezdk jelentésének
révid leirasa olvashato.

Szimbolum Jelentés

& Mikrohullam Vélassza ki a mikrohullamu sité
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohullam funkciot.

(P] Programok Jelenitse meg a programok vélasz-

tékat, a forgatovalasztoval allitsa
be a program szamat.

»Hf=0 Gyors eléme- Révid nyomas: gyors elémelegités
legités/gyerek-  bekapcsoldsa/kikapcsolasa.

zar Hosszl nyomas: gyerekzar bekap-
csoldsa/kikapcsolasa.

® Id6funkciok Vélassza ki az idéfunkciokat, és
allitsa be a forgatdévalasztdval.

°C Hémérséklet Vélassza ki a h6mérsékletet, és
allitsa be a forgatévalasztéval.

kg Saly Valassza ki a sulyt, és allitsa be a

forgatévalasztéval.

Uzemmdd elinditasa vagy ledllitasa
Utasitas: A hosszl nyomas ledllitja
a folyamatban lévé izemmddot, a
kivalasztott (zemmdd beadllitasai
visszadllnak az alapértékekre.

>0 Start/stop

Kijelzé
A kijelz8 kialakitasanak kdszdnhet6en az dsszes adatot
egyszerre leolvashatja réla, minden helyzetben.

Az éppen bedllithatd érték kerlll a kézéppontba. A
kiemelést a bedllitasi érték alatti és feletti két kis nyil
mutatja.

A kiemelt érték kézvetlenil a forgatévalasztéval
madosithatd.

' l—l l—lmin:s
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Kijelz6elemek

Az alabbiakban a kilénféle kijelz6elemek jelentésének
révid leirasa olvashaté.

Szimbolum Jelentés

Q Jelzéora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelz6dran
bedllitott idd.

= |détartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az iddtartam.

® |d6 Ha a szimbélum meg van jeldlve, a

kijelz6n megjelenik a pontos idé.

h:min Ora/perc |d8tartam 6raban és percben

min:sec  Perc/dra |dtartam percben és 6réban

=0 Gyerekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyerek-
zér be van kapcsolva.

»f§ Gyors felfités ~ Ha a szimbdlum vil4git, a gyors fel-

fltés be van kapcsolva.

Hoémérséklet-kijelz6
Az id6kijelzés mellett jobbra talalhaté kék h6méré jelzi,
hogy a késziilék felfit.

Ha be van Allitva f(itési mdd, a sitétér melegedésével
parhuzamosan a h6mérd négy lépésben teljesen kékre
valt.

Grillezésnél és géznél a h6mér6 azonnal teljesen kéken
vilagit.
Mikrohulldm funkcional a h6mérd nem vilagit.

Amikor a h6méré teljesen kéken vilagit, az elémelegités
soran a készlilék elérte az étel betolasahoz sziikséges
optimalis idét.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a beallitott hémérséklet
a sltbétérben 1év6 tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai izemmoéd

Energiatakarékossag céljabdl a kijelz6 fényereje 22 dra
és 5:59 koz6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.

Forgatdévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utén ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
eérték elérése utan.
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Uzemmoadok

Késziléke kilénféle lzemmddokkal rendelkezik, amelyek
megkdnnyitik a készllék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod Hasznalat

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kiilénféle finomhangolt f(itési
médok dllnak rendelkezésre.

F(itési mddok

— "A készlilék kezelése"
a(z) 12. Oldalon
Mikrohulldam

— "A mikrohulldmd siité"
a(z) 14. Oldalon
Mikrohullammal kombinalt ~ Ekkor egy f(itési mod mellé kiegé-

izemmdd szitésképpen bekapcsolhatja a
mikrohulldmot.

Mikrohulldmmal az ételeket kiil6no-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegi-
teni és felolvasztani.

Alapbedllitdsok
— "Alapbeéllitdsok"
a(z) 21. Oldalon

Készlilékének alapbeallitasait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Flitési médok
Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek

megfeleld fltési mdédot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

Az egyes flitési médok szimbdlumai segitik azok
felismerését.

Homérsék- Hasznalat

let

Forré 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
levegd nes tortak felolvasztésa.

100-230 °C Egy szinten vald siitéshez.

Fiitési mod

) Grill Grillfokoza-  Lapos grilleznivaldk, példaul
tok: steak, virsli vagy piritds grillezé-
1=gyenge Séhez és csbben sitéshez.

2 = kdzepes
3 =erbs

Légkeveré- 100-230 °C Szarnyas, egész hal és nagyobb

ses grillezés hdsdarabok siitéséhez.
Pizzafoko-  100-230 °C Pizza és egyéb ételek elkészité-
zat séhez, amelyek sok hét igényel-
nek alulrol.

Ajanlott értékek

A készilék minden flitési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban mddosithatja.

Mikrohullam

Kulénféle mikrohullam-teljesitmények fokozatokban
allnak rendelkezésére a killonféle ételeknek és elkészitési
maédoknak megfelel6en. A mikrohullam-fokozatok nem
mindig felelnek meg a pontos, wattban kifejezett
szamnak, amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok alinak rendelkezésre.

10

Maximalis idotartam

Mikrohullam-fokozat

90 1 6ra 30 perc
180 1 dra 30 perc
360 1 6ra 30 perc
600 1 dra 30 perc
900 watt 30 perc

A mikrohullam funkcié énalléan vagy barmely mas f(itési
madddal kombinalva is hasznalhatd.

Kivétel:
900 W mikrohullam fokozat
Forro levegd, 40°C

A mikrohullam és a f(itési médok kombinacidjardl tébbet
tudhat meg itt:

Sutoteér
A sitétér kilonféle funkcidi leegyszer(sitik késziléke

kezelését. igy pl. a stit6tér nagy feliiletd kivilagitast kap,
és a készuléket hltéventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban 1évé Gizem kézben kinyitja a készilék

ajtajat, az lzemmdd sziinetel. Csukja be az ajtokat, és
koppintson a I>/0 mez6re az Gzem folytatdsahoz.

Sutétér-vilagitas

A sitétér-vilagitas mindig bekapcsol izem kézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készilék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készulék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutStér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hiitéventilator

A készlléke rendelkezik egy hiitéventilatorral is. A
hiitéventilator sziikség esetén tizem kdzben bekapcsol. A
meleg leveg6 az ajto felett tavozik.

Uzemelés utan a h(itéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kiildnben a készlilék
tulmelegszik.

Utasitasok

« Mikrohullam Gzemmddban a készUllék hideg marad.
Ennek ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam Gzemmadd befejezése
utan is tovabb mikdédhet.

« Az ajtolivegen, a belsé falakon és a siit6 aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készllék mikddését nem befolyasolja. F&zés utan
térélje le a kondenzvizet.



B Tartozékok

Itt attekintheti a csomagban szerepl§ tartozékokat, illetve
azok megfelel§ hasznalatat.

Figyelem!

Az edény kivételekor tigyeljen arra, hogy a forgotanyer ne
csusszon el. Ugyeljen arra, hogy a forgétanyér a helyére
pattanjon. A forgétanyér balra és jobbra forgathatd.

Mellékelt tartozékok

Forgotanyér

Azon ételeket, amelyek jelent8s
mennyiségl hét igényelnek
kézvetlenll a forgétanyéron
készitheti el.

|

Utasitas: A forgoétanyér jobbra
és balra forog. Vagasalld. A
pizzat kézvetlenll felszeletelheti
a forgoétanyéron.

Alsé rostély

A mikrohullam hasznalatahoz és
a husok siité tzemmoddban vald
i i készitéséhez.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgétanyérra.

Fels6 rostély

Rostély grillezéshez,pl. steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez
vagy alatétként, pl. lapos

[ felfujtformakhoz.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgdtanyérra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphaték.

Kiegészito tartozékok

Uveg siitotal

Pérolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek sitében késziilnek.
Pizzatepsi

Pizzahoz és nagy, kerek siteményekhez.

Tartozék g6zben parolashoz, mikrohullamu késziilékekben
Az ételek kiméletesebb és gyorsabb pérolasahoz.

Tartozékok hu

BN Az elsé hasznalat el6tt
elvégzendé tennivaldk

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készllékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 0ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Forgotanyér behelyezése

Helyezze a forgétanyért az ,,A” goérg6kkel az dbranak
megfelel6en a sutétér aljanak kézepén lévé ,B”
tanyérforgaté csillagra.

— ) |

L 4 L
B
Utasitasok

« Soha ne haszndlja a késziiléket forgétanyér nélkil

« A forgdétanyér pontosan illeszkedjen a tanyérforgaté
csillagra.

« Aforgétanyérnak minden f(itési lzemmaddban forognia
kell.

« A forgotanyért legfeljebb 5 kg sullyal terhelje meg.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megijelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe_ helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A 200 érték villog a kijelzon, és a O szimbslum
vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval dllitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék bedllitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithato legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelzén megjelenik a (® szimbdlum és a pontos idé.

2. A forgatdévalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék beallitotta.

11
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Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitdsa utdn nem koppint a ©
mezé8re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeallitds id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztét, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténé
fogyasztdsanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Mielbtt el8szor készitene ételt a készilékkel, tisztitsa meg
a siitéteret és a tartozékokat.

A sutétér tisztitasa

Az Uj szag megsziintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUtéteret. Ehhez legjobb egy 6ra felf(ités forrd levegdvel
180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne maradjanak a
sut6térben csomagoléanyag-darabok.

1. A funkciévalasztéval dllitsa be a forro levegét [@).
2. A forgatévalasztdval allitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a I>/0 mezébre.

A készlilék elkezd fiteni.
Egy ¢ra elteltével kapcsolja ki a késziléket. Ehhez
koppintson a I>/0 mez6re, majd forgassa a

funkciévélasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt elszdr hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.
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A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a készuléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmaddokat.

A készilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt bedllithatna valamit a késziilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziléken
allithaté be. Néhany kijelzés kikapcsolt készllék esetén is
lathatd a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilek bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a késziilék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készlilék lzemkész.

Az Gzemmdédok bedllitdasanak mddjat az egyes
fejezetekben ismertetjuk.

A késziilék kikapcsolasa
Forgassa a funkciévalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev§ funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készliléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmad beallitasa

Egy izemmdd kivalasztasa utan javasolt értékek jelennek
meg a kijelzén. Ezt a bedllitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az alébbiak:

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az lizemmddot.

2. Szikség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel6 mezére, majd a
forgatévalasztéval modositsa az értéket.

3. Koppintson a I>/0O mez6re.

A készUlék elinditja az tzemmddot. A I>/0 LED vilagit.



Flitési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forro levegd [@200°C

1. A funkciévélasztdval dllitsa be a forré levegé [@ fiitési
maodot.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez6 ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

2. A forgatévélasztdval allitsa be a kbvetkez6
hémérsékletet: 200 °C.
3. Koppintson a >/0O mezbre.

A készUlék elkezd flteni. A >/0 LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz6 savja végigér.

A forgatdvalasztd segitségével izem kdzben barmikor
maodosithatja a hdmérsékletet.

Utasitasok

« A felf(ités utan a f(itési modtdl fuggben eléforduld
csekeély hémérseéklet-ingadozasok normalisak.

« Uzem kézben a h6mérséklet nem éllithaté 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

Ftési mod és h6mérséklet beallitasa.

Koppintson a (® mezére, amig a I->1 szimbdlum nem
jelenik meg kijellve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.
Koppintson a I>/0 mezére.

A készlilék elkezd flteni. A D>/O LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

N -

o

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mez6re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készllék miikodése megall, a >/O LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a I>/0O mezdre.
A késziilék mikodése folytatédik, a /0O LED vilagit.

A késziilék kezelése hu

Uzemméd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utén tovabb miikddhet a hdtéventilator.

Gyors felfités

A gyors felf(itéssel a készilék rendkivil gyorsan eléri a
bedllitott h6mérsékletet.

A gyors felf(itést 100 °C bedllitott h6mérséklet felett
hasznalja. A gyors felf(ités a kdvetkezd flitési médoknal
all rendelkezésre:

. Forré levegd (Kivéve: Forrd levegd, 40 °C)
. Légkeverds grillezés
. Pizzafokozat

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sitétérbe, amikor a gyorsfelfiités befejez8dott.

1. Fitési mdéd és h6mérséklet beallitasa.
2. Koppintson a »$=® mezé8re.
A kijelz6n a »$ szimbolum vilagit.
3. Koppintson a I>/0 mezére.
A készulék elkezd fteni. A >/0O LED vilagit.

A gyors felflités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelz6n kialszik a » 55
szimbdlum. A készllék a bedllitott flitési méddal és
hémérséklettel miikddik tovabb. Ekkor tegye be az ételt a
slt6térbe.

A gyors felflités megszakitasa

Koppintson a »%=® mez&re. A kijelzén kialszik a »§$
szimbdélum. A készUllék a beallitott flitési méddal és
hémérséklettel mikodik tovabb.

Utasitas: A gyors felflités legkés6bb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsdagi lekapcsolas akkor aktivalddik,
ha a késziléket beallitott id&tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti. A késziilék lekapcsolasanak ideje fligg a
beallitott 1zemmaddtdl és hémérséklettél.

« Forrd leveg8, 40°C: 24 6ra

« Forrd leveg8, 100-230°C: 5 dra

« Légkeverds grill és pizzafokozat: 5 dra
« Girill: 90 perc

Példa: ha a késziléket 160 °C-on forrd levegdvel
Uzemelteti, akkor a készlilék kb. 5 perc alatt kapcsol le
automatikusan.

A kijelz6n megjelenik az £2. A készllék kikapcsol.
Kilépéshez nyomja meg a I>/0 mez6t.

13



hu A mikrohullamdu sité

[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullamu sitével az ételeket kiléndsen gyorsan
lehet f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmdad 6nalléan vagy pedig grillel kombinalva is
hasznalhatd.

A mikrohullamu sitd optimalis hasznélatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozd utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati utmutaté végén taldlhato
alkalmazési tdbldzatokban szerepld adatokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldamu sitében
vald hasznalatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sérlljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében valdé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az ivegbdl, livegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallé miianyagbdl készilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaléedényeket is hasznalhat. igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezist diszitésl edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sttében, ha az edény gyartdja
garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzddés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak — pl. a
poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sUt6tér falatol és az ajtd belsé oldalatol. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsd Gveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohulldmu siit6ben valé hasznalatra, akkor végezze el
az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teliesitmény mellett a stt6térbe.

2. Ellenérizze kézben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohulldamu sutében valé hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhet8 részek miikédés kdzben felforrdsodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készllék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Hasznalat

Mikrohul- Maximalis idétar-

lam-foko- tam
zat

90 1 dra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 dra 30 perc Felolvasztashoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 dra 30 perc Hus parolasahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 éra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és

f6zéséhez.

900 watt 30 perc Folyadékok felforralaséhoz.

Ajanlott értékek:

A készUllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
idétartamot. Ezeket atveheti, vagy a mindenkori
tartomanyban modosithatja.

A maximum beadllitas folyadékok felmelegitésére szolgal.
A késziilék védelme érdekében egy id6 utan a
mikrohullam maximalis teljesitménye lecsdkken. A
lehdlési id6t kdvetBen a teljes teljesitmény rendelkezésre
all.

Az id6beallitas intervallumai
Az id6tartam beadllitasanal hasznalt intervallum az
idétartam flggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 méasodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 mésodperc
15 perc - 1 éra 1 perc

1 éra—1 dra 30 perc 5 perc



Mikrohullam Gizemmaod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkcidvélasztdval valassza ki a Mikrohullam
flitési médot.
A készilék Gizemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény &,
ez az érték barmikor médosithatd.

2. A mikrohulldam-fokozat érintémezdvel valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatévélasztodval allitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor bedllithatja az idStartamot, azutan a
mikrohullam-fokozatot.

4. Koppintson a >/0O mez&re.

“nc.nn
v U ;l—l l—lm’\n;s

- 04:59..

Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. A /0O LED
vilagit.

A mikrohullamd sité  hu

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. Koppintson egy tetszleges
mezdbre, vagy nyissa ki a készilék ajtajat.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztoval médositsa az idétartamot. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a [& mezdre, amig a kijelzdn ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

« T0bbszori koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohulldam funkcidét csak az inditas utan adja
hozz4, a készilék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Gzemet a D>/0 mezbvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a készllék
ajtajat.
A készulék miikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a készilék ajtajat.

3. Koppintson a B>/0O mezdre.
A készilék mikddése folytatédik, a >/0 LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utén tovabb mikddhet a hdtéventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemmaéd
beallitasa

A mikrohullam funkcié barmely mas fitési méddal
kombinalva is hasznalhaté. A készlilék f(it, és ezzel egy
id6ben bekapcsolja a mikrohulldmot. Az étel igy
gyorsabban elkészl.

Kombinaciés lehetéségek
. Forro leveg6

. Légkeverds grillezés
. Pizzafokozat

« OGril

Kivétel:
900 W mikrohullam fokozat
Forré levegé, 40°C
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hu A mikrohullamdu sité

Kombinalt Gizemmad beallitasa

Példa: forro leveg6 [® 190 °C és mikrohullam 360 W, 17
perc.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegé
funkciot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

2. A forgatévalasztéval dllitsa be a kivant hémérsékletet.

3. Koppintson a mikrohullam-teljesitmény [&] mezére,
amig a kijelzén ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id6tartam.

4. A forgatdvalasztéval dllitsa be az id6tartamot.

5. Koppintson a >/0 mezére.
Az (izemmdd elindul, a >/0 LED vilagit. Az id6tartam
leteltét mutatja a kijelzé.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a I>/0 szimbdlum nem vilagit
tovébb. A kombinalt lzemmadd befejez6dott. A hangjelzés
leallitasahoz koppintson egy tetszéleges mezdre.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a [&] mezére, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

« T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohulldm funkciét csak az inditds utan adja
hozza, a készllék sziinetelteti a miikddést. Inditsa el
az Uzemet a /0 mezdvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mez6re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készulék mikddése megall, a >/0 LED villog.

2. Csukja be a készUllék ajtajat.

3. Koppintson a I>/0 mezére.
A készulék mldkddése folytatédik, a >/0 LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmod megdllitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.
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Bd Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 15 program kéziil valaszthat.

Utasitasok

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse
a sulyt lefelé vagy felfelé.

« Az élelmiszert a hideg sttétérbe tegye.

= A programokhoz mindig olyan h8allé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu siit6ben
valé hasznalatra, pl. lveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,
tartozékokra vonatkozé tudnivaldkat.

=« Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyhuitétt termékek esetén csak
kdzvetlenll a mélyhit6bél kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [P] automata programra.
A kijelz6n megjelenik az elsd programszam és egy
javasolt suly.

2. A forgatévalasztéval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezére.
A kijelz8n a sulybeallitas van kiemelve.

Automata programok hu

4. Allitsa be az 1 kg stlyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

5. Koppintson a >/0O mezbre.

A program elindul. A kijelz6n lathatéan lefut az id&tartam,
a hémérseékletjelz6 sav és a LED B>/0 vilagit.

.28:19..1P03

>/

Utasitasok

= Inditas el6tt a [P) és a kg mez6 segitségével valthat a
programok és a suly kdzott.

« Inditds utan a programszam és a suly mar nem
maédosithatd. A beallitott sulyt a kg mez8 segitségével
jelenitheti meg.

A program befejez6dott
Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez8doétt, a

készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 méasodpercig tartsa nyomva a B>/0 mez6t.

A rendszer visszadllitja a programot.
2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mez6re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készilék midkddése megall, a >/0 LED villog.
Csukja be a készllék ajtajat.
3. Koppintson a >/0O mezbre.

A készllék miikddése folytatodik, a I>/0O LED vilagit.

N

Uzemmod megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lizemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb miikddhet a h(itéventilator.
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Programtablazat

Elelmiszer

Programszam

Sualytartomany
kg-ban

Edény/tartozék, betolasi
magassag

Megjegyzések

Felolvasztas

P 01

P 02

P 03

P 04

Féz6programok

P 05

P 06

P07

Daralt hus

Hisszeletek

Csirke, darabolt csirke

Kenyér

Rizs

Burgonya

Zo6ldségek

Kombinalt f6zési programok

P 08

P09

P10

P11

P12

P13

P14

P15

18

Felfajt, fagyasztott
Csirke, egész
Silt hatszin, kézepes

Silt sertéstarja

Bérany, kdzepesen atsi-

tve

Vagdalt his
Hal, egész

Rizses egytalétel friss
hozzévaldkbdl

0,20-1,0

0,20-1,0

0,40 - 1,80

0,20-1,0

0,05-0,20

0,15-1,0

0,15-1,0

0,40-1,20

0,50 - 2,0

0,50-1,5

0,50 - 2,0

0,80 -2,0

0,50-1,5

0,30-1,0

0,05-0,20

lapos, nyitott edény
az alsé rostélyon
lapos, nyitott edény
az also rostélyon

lapos, nyitott edény
az als rostélyon

lapos, nyitott edény
az also rostélyon

edény feddvel
az also rostélyon

edény feddvel
az als rostélyon
edény feddvel
az alsé rostélyon

nyitott edény,

az alsé rostélyon
nyitott edény,

az also rostélyon
nyitott edény,

az also rostélyon
edény feddvel,
az alsé rostélyon
edény feddvel,
az also rostélyon
nyitott edény,

az also rostélyon
nyitott edény,

az alsé rostélyon
magas edény feddvel,
az als rostélyon

A mér felolvadt daralt hdst megfordités
utdn tegye kilon.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
semmiképpen sem szabad felhasznalni,
és Ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
semmiképpen sem szabad felhasznalni,
és Ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mads élelmiszerekkel.

Csak szilkséges mennyiségl kenyeret
olvasszon fel. Gyorsan masnapossa
vélik. Szlikség esetén valassza szét a
szeleteket.

Ne haszndljon f6z6tasakos rizst. A rizs
f6zéskor erdsen habosodik. A sulyt a
rizs (viz nélkali) sulya alapjan éllitsa be.
Adjon a rizshez kétszeres, két és félsze-
res mennyiség folyadékot.

Vdgja 6ssze egyforma darabokra.

Adjon hozzd 100 g-onként 1 ek vizet.

Vdgja 6ssze egyforma darabokra.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.

A felfdjt ne legyen 3 cm-nél magasabb.

A mellrész nézzen lefelé.

Csont nélkiili lapocka vagy comb
baranyhusbdl

A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.

Vagdossa be el6re a hal bdrét. Tegye a
halat ,Usz¢” poziciéban az edénybe.

Csak a rizs sulyat adja meg. A zoldsé-
ges, halas vagy szdrnyas rizses egytalé-
telekhez hasznélhaté. Csak friss
0sszetevdket hasznaljon.



[QId6funkcidk beallitasa

A készllék kilonboz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémezd segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkciok kozott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdélumai, az
éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

Idéfunkcio Hasznalat

L JelzGora A jelz6ora tgy miikodik, mint egy tojasf6z6
ora. Az izemmddtél és a tdbbi id6funkcid-
tdl fliggetlendl mikadik, és nincs hatassal
a készilékre.

A bedllitott id6tartam lejartaval a késziilék
automatikusan befejezi a miikddést.

Amig nem fut mas funkcié az elétérben,
addig a kijelz6 a pontos idét mutatja.

2l Id6tartam

® 1d6

Csak a flitési méd beallitasa utan jelenitheti meg az
id6tartamot a G mezdvel. A jelz6éra barmikor beallithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id8 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbeallitasok™" a(z) 21. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tébb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az id6tartam leteltét mutatja a
kijelzé.

A jelzéora L), az id6tartam 1| vagy a pontos idé ©
lekérdezéséhez koppintson addig a (© mezére, amig a
mindenkori szimbdlum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdzben csak a jelz8dra és az idétartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos id8
elérhetd. Az ehhez tartozé érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz66ra konyhai éraként hasznalhaté. Ez a késziléktdl
flggetlendl mdkodik. A jelz6dra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz66ra vagy egy id6tartam
jart-e le.

1. Koppintson a G mezére.
A kijelz6n vilagit a L) szimbdlum és az
id8szimbdlumok.
2. A forgatdvalasztéval dllitsa be a jelzési idét.
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott
id6t. A jelzGéra elindul. A kijelzén vilagit a £ szimbdlum
és lefut a jelzési idG. A tébbi id6szimbdlum kialszik.

ldéfunkciok bedllitdsa hu

A jelzéoran beallitott id6 letelt
I i

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén a LUl felirat latszik.
A jelz66ra kikapcsolasahoz koppintson egy tetszéleges
mezdbre.

A jelz66ran beallitott id6 modositasa

A forgatdvalasztdval mddositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a modositast.

A jelz66ran beallitott id6 torlése

A forgatdvalasztdval dllitsa vissza a jelz86ran beallitott
id6t a kévetkezére: [0, Néhany masodperc milva a
készllék atveszi a modositast. A jelz66ra ezzel ki van
kapcsolva.

Idotartam beallitasa

Bedllithatja a készliléken az étel siitési idétartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készilék automatikusan
kikapcsol. A stitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
elé.

Példa az abran: Forrd leveg6 flitési méd, 45 perces

id6tartam.

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a fitési modot.
A kijelz6n megijelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szlkség esetén a forgatévalasztdéval médositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez8: - - : - - és az
id6szimbdlumok vilagitanak.

AN

--i-—. (bl

v

®

4. A forgatévalasztoval allitson be 45 perces id6tartamot.

A

JH5:00.. BO

5. Koppintson a I>/0O mezdre.

A sité mikodni kezd. A kijelzdn lathatdan lefut az
id6tartam, és a LED >/0 vilagit. A tdbbi id6szimbdlum

kialszik.
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hu Gyerekzar

Az idétartam letelt
Egy hangjelzés hallhato. A készilék nem f(t tovabb. A

kijelzén a U0 felirat latszik.
1. Koppintson a © mezére.
A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készilék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az id8tartamot. Néhany
masodperc mulva a késziilék atveszi a modositast.

Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz6dra funkcidt, utana koppintson a ®
mezére. Csak ezutan tudja az idétartamot mddositani.
A forgatdvalasztdval allitsa vissza az id6tartamot a
kovetkez6 értékre: Ji1:00. Néhany masodperc milva a
készUllék atveszi a médositast.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utdn a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzer_nkge helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A I2:00 érték villog a kijelz6n, és a ® szimbdlum
vilagit. Allitsa be a pontos id6t.

1. A forgatdvalasztéval allitsa be a pontos id6t.
2. Koppintson a ®© mezdre.
Az id6t a késziilék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
2. A forgatdévalasztéval dllitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezére.

Az id6t a készllék beadllitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitasa utan nem koppint a ®
mezG6re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeadllitds id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban térténé
fogyasztadsdnak csOkkentéséhez eltiintetheti az idét.
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B Gyerekzar

A készulék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlenl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a » =@ mezét.

A kijelz6n megjelenik a »$$=® szimbdlum. A gyerekzar be
ill. ki van kapcsolva.

Utasitasok

« Ha bedllitott jelzési id6t L, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem maddosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mez&re koppintva allithatja
le.



Alapbeallitasok hu

A Az alapbeallitasok listaja
B Alapbeallitasok P ‘
Késziléke felszereltségétdl fliggéen nem érhetd el

Készilékének optimalis és egyszer( kezelése érdekében minden alapbeallitas.

kilénféle bedllitasok allnak rendelkezésére. Ezeket a Alapbedllitas Lehetéségek  Magyarazat
bedllitasokat szilkség szerint mdédosithatja.

cl ! Hangjelzésidé- | =révid=10 Jelzés idGtartam
tartama mésodperc lejarta vagy jel-
Alapbeallitasok megvaltoztatasa c =kdzepes =30 3 = hossz( = 2 ;déérén beallitott
: id6 utén

A készUlléknek kikapcsolva kell lennie. masodperc pere

c0Zd  Hangjelzés 0 =ki Hangjelzés gomb-
1. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét. gombja nyomaskor

A kijelz6n megjelenik az els6 alapbeallitas. { = be

2. A forgatévélasztdéval médositsa az alapbeallitast.

3. Koppintson a ® mezére. c03  Kijelz8 fényereje

= csekély Kijelz6 fényerejé-

]
|
L : : . " s = normal 3= nek bedllitasa
A kijelz6n megjelenik a kovetkez6 alapbeallitas. A © ¢ 7 = hagy
mez6vel végigmehet az 6sszes alapbedllitason, és a cOH Icliokljelzes 0 = ki Por]tgs idé megje-
forgatovalasztéval modosithatja azokat. i =be lenitése a kijelzén
4. Nehany masodpercig tartsa nyomva a © mez4t. c05  Sitétér-vildgitas 0= ki Suttér-vildgitas
A készllek az Osszes beallitast atveszi. ! = be be- és kikapcso-
Ha a készllék készenléti médban van, a beéllitdsok lasa
barmikor médosithatok. C s PR N,
I I c0F  Gyaribeallitas !/ =be Késziilék gyari
Megszakitas U=k bedllitasainak vis-
. . s szaédllitdsa
Ha nem szeretné menteni a médositasokat, forgassa el a . — , —
funkciévalasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az cu Eemqtato mod i = be Bemutaté méd be-
u =ki és kikapcsoldsa

alapbeallitasokbdl.
Utasitas: A bemu-

tatd maod csak a ké-
s z 0 | é k
csatlakoztatdsa
utani elsé 5 perc-

ben lathatd.
c08  Hangjelzés han- ! =alacsony  Hangjelzés hange-
gereje 3 = magas rejének beallitdsa

2 = normal
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hu Tisztitas

B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készullék sokaig szép
és miikodSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sut6tér
forrd belsé fellileteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdz§ fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé adatokat.
A készulék tipusa szerint nem minden terilet talalhaté
meg az On készllékén.

Figyelem!
Felileti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surolo tisztitoszert,

magas alkoholtartalmu tisztitoszert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy g6zliizemd tisztitét,
specialis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskendSket hasznalat el6tt alaposan mossa ki.

Javaslat: A vev@szolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-
és apoloszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd
Utmutatasait.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
felliletek, pl. Gveg, Uvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitdsara. Egy lépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez6déseket.

Rendelési szam 466 148

Apolokend6 nemesacél feliiletekhez

A fellleteket ellenérzétt és olajjal atitatott (nalunk
megrendelhetd) apoldkendbvel kezelheti, ezzel névelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni ellenalld
képességuket.

Rendelési szam 311 134
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Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend6kben taldlhatd, Gvegben nalunk
megrendelheté.

Rendelési szam 311 567
Zsiroldo

Intenziv felllettisztitAshoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 311 781

Teriilet Tisztitoszerek

A készilék eliilsé Forré mosogatdszeres viz:

oldala Mosogatéruhaval tisztitsa meg, és puha tor-
|6ruhaval széritsa meg. Ne hasznaljon iveg-
tisztitot, fém vagy lvegkapardt a
tisztitashoz.

Kijelz6 Mikroszalas torl6kenddvel vagy enyhén
benedvesitett torl6kenddvel tordlje le. Ne
nedves torl6kendével tordlje le.

Készilék eliilsé oldala  Forré mosogatdszeres viz:

nemesacél részekkel ~ Mosogatdruhdval tisztitsa meg, és puha tor-
|6ruhaval széritsa meg. A vizké-, zsir-,
keményité- és tojasfehérje-foltokat azonnal
tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrdzié ala-
kulhat ki. A vev8szolgalatndl vagy a szakke-
reskedésekben specidlis nemesacél-
tisztitdszerek kaphatok. Ne haszndljon
Uvegtisztitot, fém vagy Uvegkapardt a tiszti-
tashoz.

Forré mosogatdszeres viz vagy ecetes viz:
Mosogatdéruhaval tisztitsa meg, és puha tor-
[6ruhaval széritsa meg.

Erds szennyezd8dés esetén: Sitétisztitoszert
csak hideg stt6térben hasznaljon. A legjobb,
ha nemesacélhoz vald szivacsot hasznal. Ne
hasznaljon sitétisztité spray-t, sem egyéb
agressziv sitétisztité szert vagy suroldszert.
A stroldparnak, durva szivacsok és edény-
tisztitok sem hasznalhatdk. Ezek az eszko-
z6k megkarcoljak a fellletet. A belsd
felileteket hagyja teljesen megszaradni.

Mélyedés a siitdtérben Nedves kendd:
A forgétanyér-meghajtdsnal nem keriilhet
viz a készillék belsejébe.

Forgdtanyér és gérgd- Forré mosogatdszeres viz:

Nemesacél siitétér

karika Amikor visszahelyezi a forg6tanyért, annak
érezhet@en illeszkednie kell a tengelyre.
Rostély Forré mosogatdszeres viz:

Nemesacél-tisztité szerrel vagy mosogaté-
gépben tisztitsa.

Ablaktisztité szer:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg. Ne hasznal-
jon Givegkaparét.

Ajtélapok

Témités Forr6 mosogatdszeres viz: .
Mosogatéruhaval tisztitsa meg, ne surolja.
Ne hasznaljon fém- vagy lvegkaparot a tisz-
titdshoz.

Forrd mosogatdszeres viz:

Aztassa be és mosogatéruhdval vagy kefé-
vel tisztitsa meg.

Tartozékok

Utasitasok

« A készllék elején eléforduld enyhe szineltéréseket
kiilénbdz8 anyagok, pl. tiveg, mianyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi.

« Az ajtélapokon lévd, fénytérésre emlékeztets arnyékok
a sUtétér vilagitdsanak fényreflexei.



Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szé. Mielétt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlleg

elharitani a zavart.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszerf(tlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak

szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és csak

6 cserélheti ki a sérilt csatlakozdvezetékeket. Ha a
készUllék meghibasodott, hizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Hivja a vev@szolgalatot.

Néhany hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a

hibat.

Mit tegyliink meghibasodas esetén?

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A késziilék nem mUkodik

A {2:00 érték villog a kijelz6n, és a ©
szimbdlum vilagit.

A késziilék nincs lizemben. A kijelz6n
egy idétartam lathatd.

A mikrohullam nem mikddik.

Az ételek lassabban melegszenek fel,
mint kordbban

A mikrohulldam (izemmdd minden &t-
hatd ok nélkiil megszakad.

A késziiléket be lehet allitani, de nem
fiit. A kijelzdn villog a kett6spont.

ijelz6mezdn megjelenik a kévetkezd:
ijelz6mezdn megjelenik a kdvetkezd:
ijelz6mezdn megjelenik a kdvetkezd:

ijelz6mezdn megjelenik a kdvetkezd:

Lx Wwx "ux - x

ijelz6mezdn megjelenik a kévetkezd:

ijelz6mezdn megjelenik a kdvetkezd:

Mm> mMm> > me> > >

-—x ==

g |

Lehetséges ok

A csatlakozédugd nincs bedugva.
Aramkimaradas

A biztositék meghibasodott

Hibas kezelés

Aramkimaradas

Beallitds utan nem koppintott a >/0 mezdre.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Nem koppintott a >/O mezdre.

Tl kicsi mikrohullam-teljesitmény lett beal-
litva.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a
késziilékbe.
Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal.

A mikrohullamU sité meghibasodott.

A késziilék bemutaté mddban van.

A termikus biztonsagi lekapcsolés aktivalo-
dott.

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktiva-

[6dott.
A siitéfunkciéo nem mikodik.

A termikus biztonségi lekapcsolds aktivald-
dott.

Nedvesség a kezeldfellleten.

A gyors felfités nem mikaddik.

Dugja be a csatlakozédugdt
Ellendrizze, hogy a konyhdban vildgit-e a lampa.

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
készilék biztositéka rendben van-e.

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be.

Allitsa be tjra az idét.

Koppintson a >/0 mezére, vagy térdlje a beallitast

gy, hogy a funkcidvalasztdval kivalaszt egy
masik funkciot.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtdba.

Koppintson a >/0 mezdre.
Valasszon nagyobb mikrohulldm-teljesitményt.

Kétszeres mennyiség — kétszeres idé.

Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy forditsa
meg.

Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolga-
latot.

Kapcsolja ki a bemutaté tzemmddot az alapbealli-
tasoknal.

Utasitas: A bemutatd mdd csak a kész(lék csatla-
koztatdsa utani els6 5 percben lathaté.

Hivja a vev@szolgalatot.

Erintsen meg egy tetsz6leges gombot vagy csa-
varja meg a forgatévalasztot.

Hivja a vevészolgalatot.

Hivja a vevészolgalatot.

Hagyja megszaradni a kezel6feliiletet.

Hivja a vev6szolgalatot.
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hu Vevdszolgalat

VA Veviszolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld

megoldast, hogy elkerlilhet8 legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén adja meg a késziilék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer( segitséget nydjthassunk. A szamokat
tartalmazé adattablat jobbra taldlja, ha kinyitja a készilék
ajtajat. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi
szam)

Ugyfélszolgalat &

Tartsa szem el6tt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készilékéhez.
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Akrilamid az élelmiszerekben

Melyik ételre vonatkozik?

Az akrilamid elsésorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a
burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritosnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, spekulatius — adventi mézes siitemény)
keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidban sze-

geény elkészitéséhez

Altaldnos A f6zési id6k lehetdleg legyenek rovi-
dek. Az ételeket aranysargara piritsa,
ne tul sététre. A nagy, vastag fézni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Sités Max. 180 °C-os forr levegdn a tojas,
illetve a tojasséargaja csékkenti az
akrilamid kialakulasat.

Aprosiitemény Max. 180 °C-os forr6 levegdn a tojas,
illetve a tojasséargaja csékkenti az
akrilamid kialakulasat.

Sitében készilt hasabbur- Egyenletesen és egy rétegben ossza

gonya el az ételt a tartozékon. Legalabb 400
g-ot slisson siitésenként, hogy a
hasabburgonya ne szaradjon ki.



Bl Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésiikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési mod, hdmérséklet vagy mikrohullam-
teliesitmény a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez.
Adatok is olvashatok a megfelel6 tartozékokrdl és arrdl,
melyik szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitasok

« Atéblazatban szerepl§ értékek mindig a hideg és Ures
sUt6térbe vald betolasra érvényesek. Csak akkor
melegitsen eld, ha ez a tdblazatban szerepel.
Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
sUt6térbdl, amelyre nincs sziiksége.

« A tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki
sUt6papirral.

« A téblazatokban megadott idGtartamok iranyértékek.
Az értékek az élelmiszerek minéségétdl és
tulajdonsdgaitdl fliggnek.

« A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev@szolgalatnal kaphatok.

=« Mindig hasznaljon edényfogét, amikor a forrd
tartozékot vagy edényt kiveszi a siitétérbdl.

Felolvasztas, felmelegités és f6zés
mikrohullammal

Az alabbi tablazatokban sok lehet8ség és beallitasi érték
talalhatdé a mikrohullamu késziilékhez.

Felolvasztas

Mikrohullamu siit6 teljesitménye watt-

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

A téblazatokban megadott idStartamok irdnyértékek. Ezek
az értékek fliggnek az edénytdl, az élelmiszerek
min&ségétdl, hémérsékletétdl és jellemzéitdl.

A tablazatokban gyakran id6tartomanyokat adtunk meg.
El8szor allitsa be a rovidebb idét, és ha szikséges,
hosszabbitsa meg.

El6fordulhat, hogy mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tdbladzatban meg van adva. Hasznélja a
hiivelykujj-szabalyt; kétszer akkora menyniség kétszer
annyi idg, fele akkora mennyiség fele akkora idg.

Az edényt mindig az alsé rostély kozepére tegye. Igy a
mikrohulldmok az ételeket minden oldalrdl érik.

Felolvasztas

Utasitasok

« A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a
rostélyra.

« Kényes darabokat, mint pl. csirkeldb és szarny, vagy a
hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. A félia
nem érhet hozza a sitétér falahoz. A felolvasztasi idé
fele utan vegye le az aluféliat.

« Az ételt id6kdzben 1-szer 2-szer forditsa meg vagy
keverje meg. A nagyobb darabokat tébbszér is forditsa
meg. Megforditaskor dntse le a felolvasztas folyaman
keletkezett folyadékot.

« Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobah8mérsékleten, hogy a h6mérséklete
egyenletessé valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja
venni a bels6ségeket.

Utmutatas

ban, idétartam perchen

180 W, 15 perc + 90 W, 10-20 perc
180 W, 20 perc + 90 W, 15-25 perc
180 W, 30 perc + 90 W, 20-30 perc
180 W, 3 perc + 90 W, 10-15 perc
180 W, 5 perc + 90 W, 15-20 perc
180 W, 8 perc + 90 W, 15-20 perc

180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc
180 W, 8 perc + 90 W, 15-20 perc
180 W, 8 perc + 90 W, 10-15 perc
180 W, 15 perc + 90 W, 25-30 perc
180 W, 20 perc + 90 W, 30-40 perc
180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc

180 W, 3 perc + 90 W, 10-15 perc
180 W, 8 perc + 90 W, 10-15 perc

180 W, 10 perc + 90 W, 10-15 perc

Hus egészben marhabdl, borjlbol 800 ¢

vquﬂsertésbél (csonttal vagy csont 4 kg

nélkal)
1,5 kg.

Hus darabokban vagy szeletekben 200 ¢

marhabdl, borjubdl vagy sertésbdl 500 g
800 g

Dardlt hus, vegyes 200 g 90 W, 10-15 perc
500 g
800 g

Szérnyas vagy darabolt szarnyas 600 g
1,2 kg

Kacsa 2 kg

Halfilé, halkotlett vagy -szelet 400 g

Egész hal 300 g
600 g

Z6ldség, pl. borsé 300 g 180 W, 10-15 perc
600 g

GyUmalcs, pl. malna 300 ¢ 180 W, 7-10 perc
500 g

180 W, 8 perc + 90 W, 5-10 perc

tobbszor forditsa meg

forgatdsnal a kiolvasztott részeket valas-
sza el egymastol

lehetéleg laposan fagyassza le
tobbszor forditsa meg, a mar felolvadt
hast tegye kiilon

kdzben forditsa meg

tobbszor forditsa meg

a kiolvasztott részeket vdlassza el egy-
mastol

kézben dvatosan keverje meg

kdzben dvatosan keverje meg, a kiol-
vasztott részeket valassza el egymastdl
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Felolvasztas

Mikrohullamu siit6 teljesitménye watt-

Utmutatas

ban, idétartam percben

Vaj felolvasztasa 125¢ 180 W, 1 perc + 90 W, 2-4 perc a csomagolast teljesen tavolitsa el
250 g 360 W, 1 perc + 90 W, 2-4 perc
Egész kenyér 500 g 180 W, 6 perc + 90 W, 5-10 perc kdzben forditsa meg
1 kg 180 W, 12 perc + 90 W, 15-25 perc
Stitemény, szaraz, pl. kevert tésztdbdél 500 g 90 W, 15-20 perc csak maz, tejszin vagy krém nélkilli site-
készilt stitemény 750 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc ményekhez, a siteménydarabokat vélas-
’ ’ sza el egymastol
Siitemény, 1édus, pl. gyimdlcsés 500 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc csak maz, tejszin vagy zselatin nélkuli
siitemény, tdrds lepény 750 g 180 W, 7 perc + 90 W, 10-15 perc siteményekhez
A mélyhlitott ételek felolvasztasa, felmelegitése vagy = Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek
fézése megfelel6 méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
. mikrohullamu sit6héz valé foliaval.
Utasitasok

Id6kdzben az ételeket 2-3-szor meg kell keverni, ill.
forditani.

« Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

« Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy
edényfogot, ha kiveszi az edényt.

« Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan s6zzon és fliszerezzen.

= Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sit6h6z megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilénféle
Osszetevdi kildnbdz6képpen melegedhetnek fel.

« A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha
pupozva vannak. Ezért lehet6leg laposan rendezze el
az ételt az edényben. Az élelmiszereket nem szabad
egymasra rétegezni.

A mélyhiitétt ételek felolvasztasa,

Saly Mikrohullamu siité teljesitménye Megjegyzések

wattban, idétartam percben

felmelegitése vagy f6zése

Men(, egytalétel, készétel 300-400 ¢ 600 W, 10-15 perc Vegye ki az ételt a csomagolasbdl, melegi-
téshez fedje le
Leves 400-500 g 600 W, 8-10 perc zért edény
Egytalételek 500 g 600 W, 10-15 perc zart edény
1 kg 600 W, 20-25 perc
Husszeletek vagy -darabok martasban, 500 g 600 W, 15-20 perc zart edény
pl. porkolt 1 kg 600 W, 25-30 perc
Hal, pl. filé 400 g 600 W, 10-15 perc lefedve
800 g 600 W, 18-20 perc
Koretek, pl. rizs, tészta 250 g 600 W, 2-5 perc zart edény, adjon hozza folyadékot
500 g 600 W, 8-10 perc
Zoldség, pl. borsé, brokkoli, répa 300 ¢ 600 W, 8-10 perc zart edény, adjon hozza 1 evékanal vizet
600 g 600 W, 15-20 perc
Tejf6l6s spendt 450 g 600 W, 11-16 perc viz hozzéadasa nélkill f6zze
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Etelek felmelegitése

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor eléfordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékl razkédasa

esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskdlhet a forrd folyadék.

Folyadek felforralasa esetén mindig tegyen egy kanalat
az edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett forras.

Etelek felmelegitése

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Figyelem!

A fémeknek pl. a kandlnak az Gvegedényben legaldbb

2 cm tavolsagra kell lennie a sit6 falatdl és az ajtajanak a
belsé fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajtd belsé
Uveglapjat.

Utasitasok

=« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sUt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle
Osszetevdi kiildnbdz8képpen melegedhetnek fel.

« Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretli fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohulldmu sitéhéz vald foliaval.

« |d8kdzben tobbszér kavarja meg, ill. forditsa meg az
ételt. Ellendrizze a h6mérsékletet.

« Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

=« Mindig hasznaljon edényfogé kesztydit, illetve
edényfogot, ha kiveszi az edényt.

Mikrohullama siité teljesitménye Megjegyzések

wattban, id6tartam percben

Menti, egytalétel, készétel 350-500 g 600 W, 5-10 perc Vegye ki az ételt a csomagoldsbdl, melegi-
téshez fedje le
talok 150 ml 900 W, 1-2 perc Figyelem!
300 ml 900 W, 2-3 perc Tegyen kanalat az livegbe, az alkoholtartgl-
500 ml 900 W, 3-4 perc Teu italokat ne hevitse tul, kdzben ellenériz-
Bébiételek, pl. tejestiveg 50 ml 360 W, kb. 1 perc Az livegeket cumi vagy fedd nélkil allitsa a
100 ml 360 W, 1-2 perc sitétér aljara, felmelegités utan jol razza
: meg vagy keverje dssze, feltétlenil elle-
200 ml 360 W, 2-3 perc nérizze a hémérsékletet
Leves
1 tanyér 175 ¢ 900 W, 2-3 perc
2 csésze csészénként 900 W, 4-5 perc
175 g
4 csésze utan csészénként 900 W, 5-6 perc
175 g
Husszeletek vagy -darabok martasban, 500 g 600 W, 10-15 perc lefedve
pl. porkélt
Egytalétel 400 g 600 W, 5-10 perc zart edény
800 g 600 W, 10-15 perc
Zoldség 150 ¢ 600 W, 2-3 perc adjon hozza kevés folyadékot
300 g 600 W, 3-5 perc
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Etelek f6zése

Utasitasok

= A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha
pupozva vannak. Ezért lehet6leg laposan rendezze el
az ételt az edényben. Az élelmiszereket nem szabad
egymasra rétegezni.

Etelek f6zése

Mikrohullamteljesitmény wattban,

« Az ételeket zart edényekben f6zze. Ha nincs az
edénynek megfelelé méretl fedd, akkor fedje le
tanyérral vagy mikrohullamu sttéhéz valé féliaval.

« Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan sézzon és fliszerezzen.

« FG6zés utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

« Mindig haszndljon edényfogd keszty(it illetve
edényfogot, ha kiveszi az edényt.

Megjegyzések

Idétartam percben

Egész csirke, friss, belsdsé- 1,5 kg. 600 W, 30-35 perc

gek nélkil

Halfilé, friss: 400 g 600 W, 5-10 perc

Zoldség, friss 250 g 600 W, 5-10 perc
500 g 600 W, 10-15 perc

Burgonya: 250 g 600 W, 8-10 perc
500 g 600 W, 11-14 perc
750 g 600 W, 15-22 perc

Rizs 125 ¢
250 ¢

tIf(ligsségek, pl. puding (por- 500 ml 600 W, 7-9 perc

)
Gylmélcs, kompét 500 g 600 W, 9-12 perc

Mikrohulldmmal készitheté popcorn

Utasitasok

« Lapos, hé4llé livegedényt hasznaljon, pl. egy
felfujtforma tetejét, egy Uvegtanyért vagy egy Uvegtalat
(Pyrex)

« Az edényt mindig éllitsa a rostélyra.

= Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

« Végezze el a bedllitast a tdblazatban leirtak szerint.
Terméktdl és mennyiségtdl fliggben sziikség lehet az
id6tartam modositasara.

600 W, 7-9 perc + 180 W, 15-20 perc
600 W, 10-12 perc + 180 W, 20-25 perc

félidénél forditsa meg

vagja dssze egyforma darabokra; darabja 100 g,
adjon hozzd 1 vagy 2 ev6kanal vizet; idénként
keverje meg

vagja dssze egyforma darabokra; darabja 100 g,
adjon hozza 1 vagy 2 evékanal vizet; id6nként
keverje meg

adjon hozza kétszeres mennyiség( folyadékot,
hasznaljon magas fald, zart edényt

kdzben 2-3-szor keverje meg a habverdvel

« Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30
masodperc elteltével révid idére vegye ki a popcornos
zacskot és razza 6ssze. Vigyazat forrd!

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

« Ovatosan nyissa ki a popcornos zacskoét, forré géz
tdvozhat.

« Soha ne a maximalis mikrohullam-teljesitményt allitsa
be.

Tartozékok Mikrohullamteljesitmény wattban,

Mikrohullammal készithet6 popcorn  Zacskénként 100 g

Tippek mikrohullamhoz

Az el6készitett ételmennyiséghez nem taldl bedllitdsi adatokat.

Az étel tul szaraz lett.

Az étel a bedllitott id letelte utdn még mindig nem olvadt ki, nem
lett forré vagy nem f6tt meg.

A f6zési id6 letelte utdn az étel a széleken tiimelegedett, a
kézepe pedig még nincs kész.

Felolvasztds utan a szarnyas vagy a hus kivil elkezdett f6ni, beldl
azonban még nem olvadt ki.

28

Idétartam percben
600 W, 3-5 perc

Edény, rostély

Az alabbi gyakorlati szabaly szerint hosszabbitsa meg vagy roviditse le
a f6zési id6ket:

Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres id6

fél mennyiség = fele idd

Koévetkezd alkalommal révidebb f6zési id6t allitson be vagy alacso-
nyabb mikrohulldm-teljesitményt vélasszon. Fedje le az ételt és adjon
hozza tobb folyadékot.

Hosszabb idét allitson be. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb
ételekhez hosszabb id§ szilkséges.

Id6kdzben keverje meg és a kdvetkezd alkalommal alacsonyabb telje-
sitményt és hosszabb id6tartamot valasszon.

Kévetkezd alkalommal kisebb mikrohulldm-teljesitményt vélasszon. A
felolvasztandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tdbbszor forditsa
meg.
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Tortak és siitemények « A tovabbi informéacidkat lasd itt Sttési otletek a
mellékelt tablazatokban.
A tablazatokhoz « A slteményformat mindig az alsé rostély kdzepére
tegye.
Utasitasok
« Az id6értékek nem elémelegitett siitére vonatkoznak. Sitéformak:
=« H6mérséklet és sutési id6 a tészta mennyiségétdl és . L i
minGségétsl fugg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a Utasitas: A sotét, fémbdl készilt sitéformak a
tablazatokban. ElGsz6r probalja meg az alacsonyabb legalkalmasabbak.

értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel
magasabbal. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb pirulast biztosit.

Siitemények formaban Tartozékok Homérséklet °C  Mikrohullam-telje- Iddtartam
sitmény wattban  percben
Kevert tésztabdl készilt sitemény,  koszord/négyszdgletes 170-180 90 40-50
egyszerd stitéforma
Kevert tészta, finom (pl. omlds slite- koszord/négyszdgletes 150-170 - 70-90
mény)* sttéforma
Tortalap kevert tésztabol Gylmolcstortaforma 160-180 - 30-40
Gylmolcsos sitemény finom, kevert  kerek/kugléfforma 170-180 90 35-45
tészta
Piskotalap, 2 tojasos GyUmdlcstortaforma 160-170 - 20-25
Piskétatorta, 6 tojasos sotét kerek slit6forma 170-180 - 35-45
Omlés tésztalap széllel sotét kerek sttéforma 170-190 - 30-40
Gylmélcs- vagy turétorta omlds sotét kerek sttéforma 170-190 180 35-45
tésztalappal*
Wéhe (svajci sati)** sotét kerek sttéforma 190-200 - 45-55
Kuglof Kugléfforma 170-180 40-50
Pizza, vékony tészta, kevés feltét**  kerek pizzatepsi 220-230 - 15-25
Pikans sitemény** s6tét kerek stitéforma 200-220 - 50-60
Dids siitemény sotét kerek sitéforma 170-180 90 35-45
Kelt tészta szdraz toltelékkel kerek pizzatepsi 160-180 - 50-60
Kelt tészta Iédus toltelékkel kerek pizzatepsi 170-190 - 55-65
Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl kerek pizzatepsi 170-190 - 35-45
Karéacsonyi piispdkkenyér 500 g kerek pizzatepsi 160-180 - 60-70
lisztbd!
Rétes, édes kerek pizzatepsi 190-210 180 35-45

*

A siteményt kb. 20 percig hagyja hiilni a sttében.
** A format kdzvetlendl a forgdtanyérra éllitsa.

Aprosiitemény Tartozékok Fiitési mod Il;lc’imérséklet °C- Idétartam percben
an

Aprésitemény kerek pizzatepsi 150-170 25-35

Mandulds habcsék kerek pizzatepsi 110-130 35-45

Habcsok kerek pizzatepsi 100 80-100

Muffin muffin sit6forma rostélyon 160-180 35-40

Forrd zsirban késziilt sitemény kerek pizzatepsi 200-220 35-45

Leyeles tésztabdl készilt siite- kerek pizzatepsi 190-200 35-45

mény

Kelt tésztas sitemény kerek pizzatepsi 200-220 25-35
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Tartozékok

Kenyér- és zsemlefélék

Fiitési méd Homérséklet, °C Idétartam percben

Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztbdl kerek pizzatepsi 210-230 50-60
Lepénykenyér* kerek pizzatepsi 220-230 25-35
Zsemle kerek pizzatepsi 210-230 25-35
Zsemle kelt tésztabdl, édes kerek pizzatepsi 200-220 15-25

*

Suteési otletek

Sajat recept szerint szeretne sitni.
Ha szilikonbdl, ivegbdl, mdanyaghdl vagy

keramidbodl késziilt stit6format szeretne hasz-

nalni.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert tészta-

bl készilt sitemény atsiilt-e.
A siitemény dsszeesik.

A sltemény kdzépen szépen feljott, de a szé-

[én alacsony maradt.
A sltemény tul sotét lett.
A sltemény tul széraz.

A kenyér vagy a slitemény (pl. tirdtorta) jél
néz ki, de belll nydlds (ragacsos, csikokban
vizes).

A slteményt nem lehet kiboritani.

Sajat hémérdvel megmérte a siitd hémérsék-

letét, és eltérést tapasztalt.

A sitéforma és a rostély kozott szikrak kelet-

keznek.

Sités és grillezés

A tablazatokhoz

A format kozvetlenil a forgdtanyérra allitsa.

Tajékozddjék a sitési tablazatokban bemutatott hasonlé sitemények alapjan.

A sit6formanak 250 °C-ig héallénak kell lennie. Ezekben a formdkban a siitemények
kevésbé barnulnak meg. Ha hozzakapcsolja a mikrohulldmot, a tablazatban megadott érték-
hez képest esetleg rovidebb lesz az id8tartam.

A megadott siitési idé vége el6tt mintegy 10 perccel szlrjon a siitemény legmagasabb
részébe egy fogpiszkaldét. Ha nem ragad mar tészta a fara, akkor a siitemény kész.

Legkdzelebb kevesebb folyadékot hasznaljon, vagy éllitsa a stit6 hémérsékletét 10 fokkal

alacsonyabbra, és hosszabbitsa meg a siitési id6t. Tartsa be a receptben megadott keve-

rési iddket.

Csak a kerek sutéforma aljat kenje ki. Sttés utdn dvatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.

Valasszon alacsonyabb hdmérsékletet, és slisse valamivel hosszabb ideig a siiteményt.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész siteménybe. Azutan permetezze meg gylimdlcslé-
vel vagy alkoholos itallal. A kévetkez6 alkalommal vélasszon 10 fokkal magasabb hémér-
sékletet, és allitsa rovidebbre a s(itési idét.

A kdvetkez6 alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékleten
siisse valamivel hosszabb ideig. A 1édus toltelékkel készllg siiteményeknél elébb siisse
meg az alapot, szérja meg manduldval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye rd a toltelé-
ket. Tartsa be a receptet és a sitési idét.

Sités utan hagyja a siteményt 5-10 percig h(ilni, akkor kénnyebben kiborithatd a sitéfor-
mabél. Ha még mindig nem jon ki a formabdl, lazitsa fel a szélét dvatosan egy késsel.
Boritsa ki a siteményt, és a sit6forma aljat tébbszor térélje at hideg, nedves térlével. A
kévetkezd alkalommal a sit6format jobban kenje ki, és szérja meg zsemlemorzsaval.

A siit6 hémérsékletét a gyartd a sut6tér kdzepén egy ellenérzd rostéllyal méri meg egy
meghatérozott id6 utan. A mért értéket valamennyi edény és tartozék befolyasolja, igyhogy
a sajat méréseknél mindig lesz eltérés.

Ellendrizze, hogy a siitéforma killseje tiszta-e. Véltoztassa meg a forma helyzetét a stit6tér-
ben. Ha ez nem segit, mikrohulldm nélkil siissén tovabb. Ebben az esetben a siitési idé
hosszabb.

Tegye a forré livegedényt egy szaraz konyharuhara. Ha
az alatét nedves vagy hideg, az Gveg megrepedhet.

Tudnivalok a stitéshez

A hémérséklet és a sitési id§ az ételek minéségétdl és

mennyiségétdl fliigg. Ezért tartoményokat adtunk meg a Utasitasok
tablazatokban. El6szor probalja meg az alacsonyabb = Hus és szarnyas siitéséhez magas siitéforméat
értékkel, és ha szilkséges, legkdzelebb eggyel hasznaljon.
magasabbal. = Ellenérizze, hogy az edény illik-e a siitébe. Ne legyen
Kiegészit§ informaciok a "Tippek siitéshez és tL'J|’ nagy.
grillezéshez" fejezetben talalhaték a tablazatok utan. « Hus:

Az edény aljara tegyen egy kis folyadékot. Parolt
Edény s(ilthdz kicsivel t6bb folyadékot hasznaljon. Az

idétartam felénél forditsa meg a husdarabokat. Amikor

a sult elkészilt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt,

zart sttében pihenni. Igy a hids szaftja jobban eloszlik.
« Szarnyasok:

Az id6 %s-anak letelte utan forditsa meg a

husdarabokat.

Barmilyen héalld, mikrohullamu siit6héz alkalmas edény
hasznalhaté. A fémbdl készilt sitéformak csak
mikrohullamu suté nélkili sitéshez alkalmasak.

Az edény nagyon forr6 lehet. Hasznaljon edényfogét vagy
konyharuhat a kivételéhez.
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Tudnivalok a grillezéshez « A qgrillszeleteket grillfogéval forgassa. Ha villaval szurja
o meg a hust, kifolyik a szaftja és tul szaraz lesz.

Utasitasok ) = A sOtét his, pl a marha, gyorsabban megpirul, mint a

= Mindig zart sitajténal grillezzen, és soha ne vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vilagos hisbdl
melegitsen eld. . ] vagy halbdl valo grillszeletek felllete gyakran csak

= A grillszeletek lehetdleg legyenek ugyanakkorak. A vilagosbarna, bellil azonban puha és lédus.
frissensiltnek legalabb 2-3 cm vastagnak kell lennie. - A grillftétest automatikusan kapcsol ki és be. Ez
Akkor egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak normalis. A be-kikapcsolds gyakorisaga a bedllitott
maradnak. A frissensllteket csak grillezés utan sézza grillfokozattd| figg.
meg.

Marhahus

Utasitasok « A marhafilét és a siilt hatszint félidénél forditsa meg. A

« Forditsa meg a parolt marhasultet az id6 's és % végén még kb. 10 percig hagyja allni.
részének letelte utan. A végén még kb. 10 percig « Forditsa meg a steaket az id6 75 részének letelte utan.
hagyja allni.

Marhahus Tartozékok Fiitési mod Homérséklet °C, Mikrohullam-teljesit- Iddtartam percben

grillfokozat mény wattban

Pérolt marhasiilt, kb. 1 kg zart edény 180-200 - 120-143

Marhafilé, kdzepes, kb. 1 kg nyitott edény 180-200 90 30-40

Silt hatszin, kozepes, kb. 1 nyitott edény 210-230 180 30-40

kg

Steak, kdzepes, 3 cm vastag fels6 rostély hd 3 - Mindkét oldal: 10-15

Borjuhus

Utasitas: A borjuslltet és -csiilkét félidénél forditsa meg.
A végén még kb. 10 percig hagyja allni.

Borjuhus Tartozékok Fiitési Hoémérséklet °C Mikrohullamteljesit- Idétartam percben
mod mény wattban

Borjusilt, kb. 1 kg zért edény 180-200 - 110-130
Borjdcsildk, kb. 1,5 kg zart edény 200-220 - 120-130
Sertéshus
Utasitasok « A sertésfilét és a flistdlt karajt ne forditsa meg. A
« A sovany sertéssiiltet és a bér nélkuli stltet félidénél végén még kb. 5 percig hagyja allni.

forditsa meg. A végén még kb. 10 percig hagyija allni. « Forditsa meg a tarjabdl késziilt siltet az id6 #s-dnak
« A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be letelte utan.

a bérét. Ne forditsa meg a siiltet. A végén még kb. 10
percig hagyja allni.

Sertéshus Tartozékok Fiitési  Homérséklet °C, Mikrohullam-telje- Iddtartam percben
mod grillfokozat sitmény wattban

Silt bér nélkil zart edény 220-230 180 40-50

(pl. tarja), kb. 750 g*

B6rds silt nyitott edény 190-210 - 130-150

(pl. lapocka) kb. 1,5 kg*

Sertésfilé, kb. 500 g* zért edény 220-230 90 25-30

Sertéssiilt, sovany, kb. 1 kg* zart edény 210-230 90 60-80

Fustolt tarja csonttal, kb. 1 kg* nyitott edény - - 360 45-45

Tarjabol késziilt steak, 2 cm vas- ™ 3 - 1. oldal: kb. 15-20

tag™* 2. oldal: kb. 10-15

* also rostély
** felsd rostély
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Barany

Utasitas: A baranycombot a félidénél forditsa meg.

Baranyhus Tartozékok Fiitési Homérséklet °C Mikrohullamtelje- Idétartam percben
mod sitmény wattban

Béranygerinc csonttal, kb. 1 kg nyitott edény 210-230 - 40-50

Béranycomb csont nélkil, kéze-  z&rt edény 190-210 - 90-95

pes, kb. 1,5 kg

Egyebek

Utasitasok « A virslit az id8 %5-anak letelte utan forditsa meg.

« A vagdalt hdst a végén még kb.10 percig hagyja allni.

Egyebek Tartozékok Fitési HOomérséklet °C, Mikrohullam-teljesit-  Idotartam percben
mod grillfokozat mény wattban
Fasirt, kb. 1 kg* nyitott edény 180-200 600 W +
180 W
Virslik grillezéshez 4-6 db - ™ 3 - Mindkét oldal: 10-15

darabja kb. 150 g**
* alsd rostély ** felsd ros-

tély
Szarnyasok: « A fél csirkét és a darabolt csirkét a b6rés oldalaval
. felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg.

Utasitasok . = Akacsa és libamellet a b6rds oldalaval lefelé tegye az

« Az egész csirkét, csirkemellet vagy pulykamellet edénybe. Ne forditsa meg.
mellével lefelé tegye az edénybe. Az id§ %s-anak = A libacombot félidénél forditsa meg. A bérét szurkalja
letelte utan forditsa meg. meg.

« A jércét mellével lefelé tegye az edénybe. Az 30 perc = A pulykamellet és fels6combot a bérds felével lefelé
eltelte utan forditsa meg, és a tegye az edénybe. Az id§ %s-anak letelte utan forditsa
mikrohulldmteljesitményt allitsa 180 Wattra. meg.

Szarnyasok: Tartozékok Fiitési ~ Homérséklet Mikrohullamtelje- Idétartam

mod °C, grillfokozat sitmény wattban  percben

Csirke, egész, kb. 1,2 kg zart edény 220-230 360 35-45

Jérce, egész, kb. 1,6 kg zart edény 220-230 360 30

180 20-30

Csirke, fél, egyenként 500 g nyitott edény 180-200 360 30-35

Darabolt csirke, kb. 800 g nyitott edény 210-230 360 20-30

Csirkemell bérel és csonttal, 2 db, kb. nyitott edény 190-210 180 30-40

350 - 450 g

Kacsamell bérrel, 2 db, darabja 300 ...  nyitott edény ™) 3 90 20-30

400 g

Libamell, 2 darab, darabja 500 g nyitott edény 210-230 90 25-30

Libacomb, 4 darab, kb. 1,5 kg nyitott edény 210-230 180 30-40

Pulykamell, kb. 1 kg zart edény 200-220 - 90-100

Pulyka fels6comb, kb. 1,3 kg zart edény 200-220 180 50-60
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Hal « ElStte kenje meg a rostélyt olajjal.

Utasitasok
« Grillezéshez tegye az egész halat, pl. pisztrangot, a
felsé rostély kdzepére.

Tartozékok Fiitési  HOomérséklet °C  Iddtartam percben
méd
Halkotlett pl. lazac 3 cm vastag, grillezve felsd rostély ™) 3 20-25
Hal, egész, 2 - 3 db, darabja 300 g, grillezve felsd rostély ™) 3 20-30

Tippek sutéshez és grillezéshez

A silt pontos sulydra vonatkozéan nincsenek Kis stltdarabokhoz magasabb hémérsékletet és rovidebb siitési iddt valasszon.
adatok a tablazatban. Nagyobb siiltdaraboknal alacsonyabb hdmérsékletet és hosszabb siitési id6t valasszon.

Hogyan allapithatdé meg, hogy a siilt elkésziilt-e. Haszndljon hishémérdt (a szakkereskedésben kaphaté) vagy végezze el a ,kanal-pré-
bat“. Nyomja meg a kanallal a siiltet. Ha a hdst feszesnek érzi, készen van. Ha enged a
nyomasnak, még siisse egy darabig.

Ha a silt jol néz ki, de a martas megégett. Vélasszon a kdvetkez6 alkalommal kisebb sit6edényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-
kot.

Ha a st j6l néz ki, de a martas tul vilagos és Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb sitéedényt, és adjon hozza kevesebb
vizizd. folyadékot.

A silt nem siilt at. Vdgija fel a siltet. Készitse el a martast a sit6éedényben, és tegye a siilthisszeleteket a
martasba. Csak mikrohulldammal pérolja készre a hust.

Felfujtak, gratinirozott ételek, piritos = Tegye a felfujtatat az also rostélyra.
N « A felfujtakat és csében silteket hagyja a készllék

Utasitasok lekapcsoldsa utan még Spercig pirulni.
« Atablazat nem el6melegitett stitére vonatkozik. « Pirritott kenyér:
« Felfdjtakhoz, burgonyafelfijthoz és lasagnéhoz 4-5 cm a piritandd szeleteket piritsa el6.

magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat

hasznaljon.
Felfijtak, gratinirozott ételek,  Tartozékok Fiitési ~ Homérséklet °C, Mikrohullamteljesit- Iddtartam perc-
piritds mod grillfokozat mény wattban ben
Felfdjt, édes, kb. 1,5 kg nyitott edény 140-160 360 25-35
Felfujt, pikans f6tt 6sszetev6kbél, nyitott edény 150-170 600 20-25
kb. 1 kg
Lasagne, friss nyitott edény 200-220 360 25-35
Burgonyafelfujt nyers hozzavalék- nyitott edény 180-200 600 25-30
bél, kb. 1,1 kg
Piritos készitése, 4 darab* ™ 3 8-10

* felsd rostély
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Késztermékek, mélyh(jtc’jtt « A tablazat nem el6melegitett siitére vonatkozik.

« A hasdbburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne
Utasitasok tegye egymasra; a félidé letelte utan forgassa at.
« Ugyeljen a csomagolason talalhaté gyartéi « Tegye az élelmiszert kbzvetlenll a forgétanyérra.

utasitasokra.

Késztermékek Tartozékok Fiitési Homérséklet °C  Mikrohullam-telje-  Iddtartam
mod sitmény wattban percben
Pizza vékony tésztaval* Forgétanyér 220-230 - 10-15
Pizza vastag tésztaval Forgdtanyér = g 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza* Forgdtanyér 220-230 - 10-15
Pizzas bagett* Forgdtanyér = - 600 2
220-230 - 13-18
Hasab- burgonya Forgotanyér 220-230 - 8-13
Krokett* Forg6tanyér 210-220 - 13-18
Roszti, toltott burgonyataska Forgdtanyér 200-220 - 25-30
Meleg zsemle vagy bagett alsd rostély 170-180 - 13-18
Halrudacskék Forg6tanyér 210-230 - 10-20
Csirke alsécomb, darabok Forgdtanyér 200-220 - 15-20
Rétes Forgdtanyér 210-220 180 20-30
Lasagne, kb. 400 g** alsd rostély 220-230 600 12-17

*

A sitéteret melegitse el6 5 percig, majd fektesse az élelmiszert a forrd forgdtanyérra.

** Az élelmiszert helyezze egy megfeleld, héallé edénybe.
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Probaetelek
A szakintézmények a kombinalt mikrohullamu sité Az EN 60705, IEC 60705, ill. DIN 44547 és EN 60350
min&ségét és miikddését ezen ételek alapjan vizsgaljak. (2009) szabvanyok szerint.

Felolvasztas mikrohullamu siitével
Mikrohullamu siité teljesitménye, watt, Fontos

idétartam percben

Hus 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc A @22 cm pyrexformat tegye az alsd rostélyra. Kb. 13 perc mulva vegye
ki a felolvadt hdst.

F6zés mikrohullammal
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, Fontos

idotartam perchen

Madarte; 600 W, 10-13 perc + 180 W, 25-30 perc A 24 x 19 cm pyrexformat tegye az also rostélyra.
Piskdta 600 W, 9-10 perc A @22 cm pyrexformat tegye az alsd rostélyra.
Fasirt 600 W, 18-23 perc A 28 cm pyrexformat tegye az alsé rostélyra.

F6zés mikrohullamu siitével kombinalva

Mikrohullamu siité teljesitménye, watt, Hémérséklet Fontos
idétartam percben °C
Burgonyafelfuijt 600 W, 25-30 perc 210-220 A @22 cm pyrexformat tegye az alsd ros-
télyra.
Sitemény 180 W, 15-20 perc 180-200 A @22 cm pyrexformat tegye az alsd ros-
télyra.
Csirke 360 W, 35-40 perc 200-220 Az id6 %-anak letelte utan forditsa meg.
Siités Utasitas: A tablazat nem elémelegitett sitére vonatkozik.
Fiitési Hémérséklet °C A siitési id6 percben
mod
Vizes piskdta Kerek sitéforma, @ 26 cm, alsé rostély 160-180 30-40
Almas lepény Kerek sttéforma, @ 20 cm, alsd rostély 190-210 50-60
Grillezés
Tartozékok Fiitéesi mod Grillfokozat Iddtartam, perc
Piritds készitése felsé rostély ™) 3 4-5
Hamburger fasirt 9 darab fels@ rostély ™) 3 30-35
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zastosowania i obstugi mozna uzyskaé przez infolinie
firmy Siemens pod numerem Tel.: 0180 5 2223* (pn-pt:
8.00-18.00) lub pod adresem Siemens-info-
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*) 0,14 EUR/min za potgczenie stacjonarne T-Com, optaty
za potgczenia z telefonédw komadrkowych wedtug stawek
operatorow sieci. Dotyczy wytacznie Niemiec.



EJUzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegaé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtaczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojéw. Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzgdzenia uzywaé wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo umieszczac wyposazenie w
komorze gotowania. — "Przed pierwszym

uzyciem" na stronie 46
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INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

pozaru!

. Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapaliC.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
fatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytaczy¢
urzgdzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytaczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe].

= W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przecigg. Papier do pieczenia moze dotknaé
elementéw grzejnych i zapali¢ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia ha wyposazenie nie
przymocowujgc go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
formg do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzadzenie jest zabudowane, wéwczas za
zamknigtymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac
wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg otwarte.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

- Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gnlazda lub wytaczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwacé serwis.

. lzolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goragcymi czesciami
urzadzenia.

. Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

- Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nie wystawiac urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzadzenia uzywac wytacznie w
zamknietych pomieszczeniach.
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. Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pragdem. Nigdy nie wtgczaé
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytaczyé bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwacé
serwis.

. Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementéw grzejnych.
Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sig!

- Akcesoria i naczynia bardzo sig nagrzewaja.
Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
goracej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych.
Uzywac wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia. Nie zezwalaé
dzieciom na zblizanie sie!

. Woda w goracej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne;.
Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
gotowania.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga peknaé. Nie uzywac skrobaczki do szkta,
zragcych ani szorujacych srodkéw czyszczacy.

Mikrofale

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

oparzenia!

- Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.
Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.
Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowaé oparzenia
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. Produkty spozywcze moga sig zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktéw w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewaé bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatéw.

W Zzadnym wypadku nie wolno nastawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukciji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazaé
produktéw spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

. Olej spozywczy moze sie zapalic. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych
naczyniach moga eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknietych naczyniach.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skorka moga sie rozprysngg. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakow. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
nakiu¢ zottko. Lupina lub skérka produktow,
np. jabtek, pomidoréw, ziemniakow lub
kietbasek, moze popekaé Przed
podgrzewaniem nalezy naktuc¢ tupine lub
skorke.

. Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszac
lub wstrzasnaé. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzi¢ temperature pozywienia.

. Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

- W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazéwek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgacych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.



. Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé gorgcych
elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

= Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
mogg spowodowac oparzenia

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykéw
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze
spowodowag, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!!

. Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgoc, ktdra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytgcznie naczyn nadajacych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

. Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami moga
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytgcznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikdéw w trybie
samych mikrofal.

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

- W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzadzenia. Z urzgdzenia mogg wydostawaé
sie mikrofale. Regularnie czysci¢ urzadzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 56

= Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi mogg wydostawac sie
mikrofale. Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwac serwis.

. Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywaja sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzadzenia zwrdcicé
sie do serwisu.
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Przyczyny uszkodzen

Przyczyny uszkodzenh

Informacje ogdélne

Uwaga!
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Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé wody do gorgcej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgotne produkty spozywcze: Wilgotnych
produktoéw spozywczych nie przechowywac przez
dluzszy czas w zamknietej komorze piekarnika.

Nie przechowywacd potraw w urzgdzeniu. Moze to
prowadzi¢ do korozji.

Skropliny w komorze piekarnika: Na szybie drzwi,
$ciankach wewnetrznych i dnie komory moga osadzaé
sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie mikrofal nie
jest przez to zaktécone. Aby zapobiec korozji, po
kazdym gotowaniu nalezy wytrze¢ skropliny.
Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia:
Podczas studzenia komora gotowania powinna by¢é
zawsze zamknieta. Nic nie wktadaé pomiedzy
drzwiczki a urzadzenie. Nawet jesli drzwiczki
urzgdzenia sg tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych
mebli moga z czasem ulec uszkodzeniu.

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczki
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu. Zawsze
dbaé o czystosé¢ uszczelki.

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotow: Nie stawaé ani nie siadaé
na otwarte drzwiczki urzadzenia. Nie stawia¢ naczyn i
wyposazenia na drzwiczki urzgdzenia.

Transport urzadzenia: Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢
urzadzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek moze sie urwaé pod ciezarem urzadzenia.

Mikrofale

Uwaga!

Powstajace iskry: Odstep przedmiotu metalowego
(np. tyzki w szklance) od Scianek i wewnetrznej strony
drzwiczek piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm.
Iskry mogg uszkodzi¢ wewnetrzng szklang
powierzchnie drzwiczek.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw:
Eksploatacja urzadzenia bez potraw prowadzi do
przecigzenia. Nigdy nie wtaczaé urzadzenia bez
potraw w komorze gotowania. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn (patrz rozdziat Kuchenka mikrofalowa,
Naczynia).

Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze peknaé. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydzg zawsze ktas¢ na
szklanym talerzu.

Tacki aluminiowe: Nie uzywacé tacek aluminiowych.
Powstajace iskry mogg uszkodzié¢ urzadzenie.

Naped talerza obrotowego: Uwazaé, aby ptyny, ktdre
wyKkipiaty, nie dostaly sie poprzez naped talerza
obrotowego do wnetrza urzadzenia. Obserwowacd
proces gotowania. Najpierw zastosowac krotki czas
gotowania, a w razie koniecznosci przedtuzyc.

Talerz obrotowy: Nigdy nie uzywac funkcji mikrofal
bez talerza obrotowego.



EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnoscig
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposéb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowe;
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczedzanie energii

« Urzadzenie podgrzewacé tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowac ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Bardzo dobrze nagrzewajg sie.

« W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi
urzadzenia.

« Wieksze ilosci ciast zaleca sig piec jedno po drugim.
Woéwczas komora piekarnika jest przez caly czas
gorgca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
réwniez stawi¢ 2 formy prostokgtne obok siebie.

« W przypadku diuzszych czaséw pieczenia mozna
wytgczy¢ urzgdzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0 zuzytym

mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Ochrona srodowiska pl
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) Informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisane sa wskazniki oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzadzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzadzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetgcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wigczeniu
urzadzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

:
- .
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Przelacznik funkciji
Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania trybu pracy
lub pozostatych funkgji.
Przetacznik funkcji mozna obraca¢ w prawo lub w
lewo, zaczynajac od pozycji zero.
Pola dotykowe
Za polami dotykowymi znajdujg sie czujniki.
Dotkna¢ odpowiedniego symbolu, aby wybra¢
zgdanag funkcje.
Wyswietlacz
Na wyswietlaczu widoczne sg symbole aktywnych
funkciji oraz funkcje zegara.
Przetacznik obrotowy
Przetgcznik obrotowy stuzy do ustawiania
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do
wyboru ustawien dla pozostatych funkcji.
Przetgcznik obrotowy mozna obraca¢ w lewo oraz w
prawo.

2

g

Wskazowki

« W niektérych urzgdzeniach przetacznik funkcji oraz
przetacznik obrotowy mozna schowaé. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika funkcji lub
przetagcznika obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozyciji
zero.

« Jezeli przetgcznik funkcji jest ustawiony w pozycji zero
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkcji,
funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.
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Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajéw grzania
oraz pozostatych funkgciji.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Pozycja Zastosowanie

o Pozycja zero Urzadzenie jest wytaczone.

& Mikrofale Wybrag tryb mikrofal.

Gorace powietrze Wentylator réwnomiernie rozprowa-
dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujacg
sie na tylnej $ciance grzatke pier-
scieniowa.

Grill z cyrkulacja Wentylator powoduje wirowanie

powietrza goracego powietrza wytwarzanego

przez grzatke rusztu wokot potrawy.

Pizza Nagrzewa si¢ dolny element grzejny
i grzatka pierscieniowa na tylnej
$ciance.

1 Grill Nagrzewa sig cata powierzchnia
pod grzatkg grilla.

(P]  Programy Urzadzenie ma zaprogramowane

ustawienia dla wielu potraw.

Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiajg ustawianie réznych funkgiji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych pdl
dotykowych.



Symbol Znaczenie

= Mikrofale Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nego rodzaju grzania.

(P] Programy Wywotywanie listy wyboru progra-

mow, ustawianie numeru programu
za pomoca przetacznika obroto-
wego.

»Hf=0 Szybkie pod- Krokie nacisnigcie: aktywacja/dez-
grzewanie / aktywacja szybkiego nagrzewania.
zabezpieczenie  Diugie nacisnigcie: aktywacja/dez-
przed dzieémi  aktywacja zabezpieczenia przed

dzieémi.

® Funkcje zegara  Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-

wianie za pomocg przetacznika
obrotowego.

Wybdr temperatury i ustawienie jej
wartosci za pomocg przetacznika
obrotowego.

Wybér wagi i ustawienie jej warto-
§ci za pomocg przetacznika obroto-
wego.

Wtaczenie lub zatrzymanie trybu
pracy

Wskazowka: Diugie  nacisniecie
powoduje zakoriczenie pracy urza-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

°C Temperatura

kg Waga

>0 Start/Stop

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktérej ustawienie mozna w danym momencie
zmienic, jest wyrézniona. Wyréznienie zaznaczone jest za
pomocg dwdch matych strzatek znajdujgcych sie nad i
pod wartos$cig ustawienia.

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

A

l—l min:s

A%

Informacje na temat urzadzenia pl

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.

Symbol Znaczenie

Q Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.

= Czas trwania Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

C Godzina Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wys$wietlaczu widoczna jest
godzina.

h:min Godziny/minuty  Czas trwania w godzinach i minu-
tach

min:sec  Minuty/sekundy Czas trwania w minutach i sekun-
dach

0 Zabezpieczenie Jezeli symbol Swieci sie, zabezpie-

przed dzie¢émi  czenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

»§§ Szybkie nagrze- Jezeli symbol Swieci sie, szybkie

wanie nagrzewanie jest aktywowane.

Wskaznik temperatury

Niebieska ikonka termometru po prawej stronie od zegara
pokazuije, ze urzadzenie sie nagrzewa.

Gdy ustawiony jest rodzaj grzania, termometr w czterech
krokach wypetnia sie na niebiesko, w zaleznosci od
wzrostu temperatury w komorze piekarnika.

Przy funkciji grilla i pary ikonka termometru od razu
catlkowicie zapala sie na niebiesko.

W przypadku funkcji mikrofal termometr nie zapala sie.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w ktdérym
termometr jest catkowicie wypetniony na niebiesko.

Wskazoéwka: Inercja termiczna powoduje, Ze ustawiona
temperatura moze nieco odbiega¢ od rzeczywistej
temperatury w piekarniku.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.

43



pl Informacje na temat urzadzenia

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyréznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektdrych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Tryby pracy

Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybéw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzgdzenia.

Szczegdtowe informacije na ten temat znajduja sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grzania Do optymalnego przyrzadzania réz-

— "Obstuga urzadzenia”  N€go rodzaju potraw opracowano

na stronie 47 wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajow grzania.

Mikrofale umozliwiajg szybsze
przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
mrozenie potraw.

Mikrofale
— "Mikrofale"
na stronie 48

Tryb kombi z mikrofalami ~ Mozliwo$¢ jednoczesnego stoso-

wania wybranego rodzaju grzania i
mikrofal.

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
— "Ustawienia nia mozna dopasowaé do indywidu-

podstawowe" na stronie 55 alnych potrzeb.

Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdinych rodzajéw grzania
utatwiajg ich rozpoznanie.

Rodzaj grzania Temperatu- Zastosowanie

ra
Gorace 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego,
powietrze rozmrazanie tortéw Smietano-
wych.
100-230°C Do pieczenia i smazenia na jed-
nym poziomie.
] Gril Stopnie Do grillowania ptaskich produk-

mocy grilla:  téw, jak np. stekdw, kietbasek i
1 = staby tostdw oraz do zapiekania.

2 = Sredni
3 = mocny
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Grill zcyr-  100-230°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i
kulacja wiekszych kawatkéw miesa.
powietrza

Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy oraz

potraw, ktére wymagaja duzej
ilosci ciepta od spodu.

Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane wartosci
temperatury lub stopnia mocy dla kazdego rodzaju
grzania. Mozna je zaakceptowaé lub zmieni¢ w ramach
dozwolonego zakresu wartosci.

Mikrofale

Do dyspozycji sg rézne poziomy mocy mikrofal,
dostosowane do rodzaju potraw i sposobu ich
przyrzgdzania. Poziomy mocy mikrofal nie zawsze
dokfadnie odpowiadajg liczbie watéw, ktérg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom mocy mikrofal Maksymalny czas trwania

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
900 W 30 minut

Mozna wiaczy¢ tylko funkcje mikrofal lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania.

Wyijatki:

poziom mocy mikrofal 900 W

gorace powietrze 40°C

Sposoéb taczenia mikrofal z rodzajami grzania jest opisany
tutaj:

Komora piekarnika

Rdézne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzadzenia. Przyktadem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktdry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamkna¢ drzwi i dotkngé
pola B>/0, aby kontynuowac¢ prace urzadzenia.



Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze witgczone w
trakcie pracy. Po zakorczeniu trybu pracy oswietlenie
wylgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtacza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Goragce powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Uwaga!
Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzadzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wtgcza sie. Przez pewien czas
po wytgczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowag.

« Na szybie drzwi, Sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzac sie skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktdre nie zaktéca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.

Wyposazenie pl

Bl Wyposazenie

Ponizej zamieszczone jest zestawienie dotgczonego
wyposazenia wraz z przyktadami prawidtowego
zastosowania poszczegdlnych elementéw.

Uwaga!

Podczas wyjmowania naczyn uwazaé, aby nie przesungé
talerza obrotowego. Zwrdci¢ uwage na to, aby talerz
obrotowy byt prawidtowo osadzony. Talerz obrotowy
moze obracac sie w lewo lub w prawo.

Dotaczone wyposazenie

Talerz obrotowy

Potrawy, do przyrzadzenia
ktérych potrzebne jest mocne
grzanie z dotu, mozna
przygotowywac bezposrednio na
talerzu obrotowym.

|

Wskazowka: Talerz obrotowy
obraca sie w lewo oraz w prawo.
Mozna go uzywac do krojenia.
Pizze mozna kroi¢ na kawatki
bezposrednio na talerzu
obrotowym.

Niski ruszt

Do stosowania w potgczeniu z
trybem mikrofal oraz do
i § pieczenia w piekarniku.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Wysoki ruszt

Ruszt do grillowania, np. stekéw,
kietbasek lub tostéw lub jako
podstawka np. do ptaskich form
[ do zapiekanek.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana

Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.
Blacha do pizzy

Do pizzy oraz duzych, okragtych ciast.

Wkiadka do gotowania na parze w kuchenkach mikrofalo-
wych

Delikaniejsze i szybsze przyrzadzenie potraw z zastosowaniem
funkcji pary.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.

Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtgczone.

Montaz talerza obrotowego

Ustawi¢ talerz obrotowy rolkami “A” na krzyzaku
obrotowym “B” posrodku komory gotowania, jak
przedstawiono na rysunku.

Wskazowki

« Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowego.

« Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na
krzyzaku obrotowym.

« Talerz obrotowy musi obracagé sie przy wszystkich
rodzajach grzania.

= Talerz obrotowy wolno obcigza¢ maks. do 5 kg.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.
Wartos¢ i:L0} miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol O. Nalezy ustawié¢ godzine.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié
godzing.

2. Dotknac¢ pola (.
Godzina zostata ustawiona.
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Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkngé pola (.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol (® oraz godzina.
2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ godzine.
3. Dotknac¢ pola (.

Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole O, ustawiona wartos¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzadzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usungé zapach nowosci, nalezy rozgrzac pusta,
zamknietg komore piekarnika. W tym celu najlepiej
zastosowac gorgce powietrze (&) przy temperaturze
180°C. Nalezy dopilnowac, aby w komorze piekarnika nie
byto Zadnych resztek opakowania.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawié gorace
powietrze [®).
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ 180°C.
3. Dotkna¢ pola B>/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie godziny wytaczy¢ urzadzenie. W tym celu
dotkng¢ pola I>/0, a nastepnie ustawi¢ przetgcznik funkciji
W pozyciji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczysci¢
wyposazenie goracg woda z ptynem i miekka Sciereczka.



E¥Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaly elementy obstugi oraz
dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposodb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wigczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dziec¢mi jest mozliwe tylko przy wytgczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytaczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzagdzenie wytacza sie automatycznie.

Wtaczanie urzadzenia

Obrdcic¢ przetacznik funkceji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrdzniona zostanie wartosé
standardowa. Urzgdzenie jest gotowe do pracy.

Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wyltaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazoéwka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wylaczeniu urzadzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkna¢ pola D>/0.
Urzadzenie uruchamia wybrany tryb. Swieci sie dioda
LED D>/0O.

Obstuga urzgdzenia pl

Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
Przyktad: gorace powietrze [@w temp. 200°C

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grzania
Gorgce powietrze [&).
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana
temperatura 160°C.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawic
temperature na 200°C.
3. Dotkna¢ pola D>/0.

d

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED B>/0. Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Za pomoca przetagcznika obrotowego mozna w kazdej
chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pracy
urzadzenia.

Wskazowki

« W zaleznosci od wybranego rodzaju grzania,
niewielkie wahania temperatury sg normalnym
zjawiskiem.

« W trakcie pracy nie mozna ustawi¢ temperatury na
40°C.

Ustawianie czasu trwania

—

Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

Dotyka¢ pola (©, az wyrdzniony zostanie symbol I-1.
Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.

Dotkna¢ pola D>/0.

Urzadzenie zaczyna sig nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED B>/0. Uptyw czasu trwania jest widoczny na
wyswietlaczu.

“n

P

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola /0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola B>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, $wieci sie dioda
LED >/0.
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Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie w
krétkim czasie osigga ustawiong temperature.

Uzywac szybkiego nagrzewania w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C. Szybkie nagrzewanie jest
dostepne w potgczeniu z nastepujgcymi rodzajami
grzania:

. Gorace powietrze (wyjatek: gorgce powietrze
40°C)

. Grill z cyrkulacjg powietrza

. Pizza

Aby potrawa réwnomiernie sie upiekta, nalezy wstawi€ jg
do piekarnika dopiero po zakonczeniu szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotknac pola »§$=a.
Na wyswietlaczu Swieci sie symbol » .

3. Dotkna¢ pola D>/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED >/0.

Szybkie nagrzewanie jest zakonczone

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu gasnie symbol » .
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura. Wstawic¢ potrawe do komory
piekarnika.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

Dotkna¢ pola »$$=0. Na wyswietlaczu gasnie symbol »S.

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura.

Wskazowka: Szybkie nagrzewanie zostanie
automatycznie dezaktywowane najpdzniej po uptywie 15
minut.

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuije sie,
jesli urzadzenie pracuje przez diuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania. Moment, w ktérym urzadzenie
wytaczy sie, zalezy od ustawionego trybu pracy

i temperatury.

Gorace powietrze 40°C: 24 godziny

Gorace powietrze 100-230°C: 5 godzin

Grill z cyrkulacjg powietrza oraz Pizza: 5 godzin
Grill: 90 minut

Przyktad: jesli w celu eksploatacji piekarnika ustawiono
Gorace powietrze oraz temperature 160°C, urzgdzenie
wylgczy sie automatycznie po uptywie ok. 5 godzin.

Na wyswietlaczu pojawia sie £ 2. Urzadzenie wylacza sie.
W celu potwierdzenia komunikatu nacisna¢ pole >/0.
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Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna wtgczyé same
mikrofale lub w potgczeniu z grillem.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczacych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na koricu
niniejszej instrukcji obstugi.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkfa, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtaczac mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi kroétki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywaé w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na ¥z do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorace lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wéwczas przerwag test.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementdéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.



Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadaja liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje

urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas
mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
900 W 30 minut

Proponowane wartosci:

Zastosowanie

Do rozmrazania delikatnych
potraw.

Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

Do gotowania miesa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

Do podgrzewania i gotowania
potraw.

Do podgrzewania ptyndw.

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzadzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane do
podgrzewania ptynéw. W celu ochrony urzadzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest
redukowana. Petng moc mozna znowu wigczy¢ po

uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dlugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta

1-3 minut

3 - 15 minut

15 minut - 1 godzina

1 godzina - 1 godzina 30 minut

5 sekund
10 sekund
30 sekund
1 minuta
5 minut

Mikrofale pl

Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybraé funkcje
Mikrofale &].
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal [& jako
proponowana wartos¢, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.

2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybrac zgdany poziom mocy.

min:s

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazéwka: Mozna réwniez najpierw ustawié czas
trwania, a nastepnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkna¢ pola D>/0.

nn
vl—l lein:s

- 04:59..

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED D>/0.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzania lub
dotkng¢ dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola [&, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien mocy.
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Wskazowki

= Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Witaczy¢ tryb pracy za pomocg pola D>/O

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola >>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED D>/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola B>/0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED B>/0O.

Przerwanie pracy urzadzenia

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z

mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania. Urzgdzenie nagrzewa sie i jednoczesnie
wigczone zostajg mikrofale. Dzieki temu mozliwe jest
szybsze przyrzadzenie potrawy.

Mozliwosci kombinacji

. Gorace powietrze

. Grill z cyrkulacjg powietrza
. Pizza

« [ Grill

Wyijatki:
poziom mocy mikrofal 900 W
gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: gorace powietrze (& 190°C oraz mikrofale o
mocy 360 W, 17 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkgji ustawié funkcje
Gorace powietrze [@.
Pojawia sie proponowana wartos$¢ temperatury.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadang
temperature.

3. Dotyka¢ pola wyboru mocy mikrofal &, az na

wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.

Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkna¢ pola B>/0.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda LED >/0O.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
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Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol I>/0O przestaje swieci¢. Tryb
kombi zostat zakoriczony. Dotknaé dowolnego pola, aby
wylgczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola &, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Wskazowki

« Kilkakrotne dotkniecie przetagcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Witaczy¢ tryb pracy za pomocg pola B>/O

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola B>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED D>/0O.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkng¢ pola D>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED B/0.

»

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.



Bad Programy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybraé program i podaé
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybiera¢ sposrdd 15 programodw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dét.

« Produkty spozywcze nalezy wstawiac¢ do zimnej
komory piekarnika.

« W przypadku korzystania z programéw nalezy
stosowacé zaroodporne naczynia nadajgce sie do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
wyposazenia, zawartych w tabeli programodw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywaé wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywac
wytgcznie produktdw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu
Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetacznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [P].
Na wyswirtlaczu pojawia sie pierwszy numer programu
oraz proponowana waga.

Programy automatyczne pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

5. Dotkna¢ pola B>/0.
Program wigcza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu, $wieci sie pasek temperatury oraz dioda

2B 18..IPC3

>0

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego wybraé program
0 numerze 3.

3. Dotkna¢ pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

ml=ln
I—I . vl—lkg

PG

kg

Wskazoéwki

« Przed wigczeniem mozna za pomoca pol [PJ i
kgprzechodzi¢ miedzy programami a wartosciami
wagowymi.

« Po wtaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomocg pola kg.

Program jest zakonczony

Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzadzenie
przestaje grzaé.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana programu

1. Dotykac¢ pola I>/0 przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybraé¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola >>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED B>/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola /0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED B>/0O.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.
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Tabela programoéw

Nr programu

Produkt spozywczy

Przedziat wago-

wy w kg

Naczynia / wyposazenie,

wysoko$¢ wsuniecia

Wskazowki

Rozmrazanie

P 01

P 02

P 03

P 04

Programy gotowania

P 05

P 06

P 07

Mieso mielone

Kawatki miesa

Kurczak, porcje kur-

czaka

Chleb

Ryz

Ziemniaki

Warzywa

0,20-1,0

0,20-1,0

0,40 - 1,80

0,20-1,0

0,05-0,20

0,15-1,0

0,15-1,0

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajow grzania

P 08

P09

P10

P11

P12

P13

P14

P15
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Zapiekanka, mrozona

Kurczak, caty

Rostbef, Srednio wypie-

czony
Pieczen z karkowki

Jagniecina, $rednio
wypieczona

Pieczen rzymska

Ryba, cata

Potrawa z ryzu ze swie-

zych sktadnikéw

0,40 -1,20

0,50 - 2,0

0,50-1,5

0,50 - 2,0

0,80 - 2,0

0,50-1,5

0,30-1,0

0,05-0,20

Ptaskie naczynie bez
pokrywki

na niskim ruszcie
Ptaskie naczynie bez
pokrywki

na niskim ruszcie

Ptaskie naczynie bez
pokrywki
na niskim ruszcie

Ptaskie naczynie bez
pokrywki
na niskim ruszcie

Naczynie z pokrywka
na niskim ruszcie

Naczynie z pokrywka
na niskim ruszcie

Naczynie z pokrywkga
na niskim ruszcie

Naczynie bez pokrywki,
na niskim ruszcie
Naczynie bez pokrywki,
na niskim ruszcie
Naczynie bez pokrywki,
na niskim ruszcie
Naczynie z pokrywka,
na niskim ruszcie
Naczynie z pokrywka,
na niskim ruszcie
Naczynie bez pokrywki,
na niskim ruszcie
Naczynie bez pokrywki,
na niskim ruszcie

Wysokie naczynie z
pokrywka,
na niskim ruszcie

Rozmrozone porcje miesa mielonego
oddzielaé od jeszcze zamrozonego |
wyjmowaé po obrdceniu.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
czas obracania i w zadnym wypadku nie
wykorzystywac do konsumpcji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produk-
tami spozywczymi.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
czas obracania i w zadnym wypadku nie
wykorzystywac do konsumpcji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produk-
tami spozywczymi.

Rozmrazag tylko takg ilos¢ chleba, jaka
jest potrzebna. Rozmrozony chleb
szybko czerstwieje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.

Nie uzywaé ryzu w woreczkach. Pod-
czas gotowania ryzu powstaje piana.
Nalezy ustawi¢ wage suchego produktu
(bez wody). Na 1 miarke ryzu doda¢ 2-
2,5 miarki wody.

Warzywa pokroi¢ na kawatki tej same;
wielkosci.

Doda¢ 1 tyzke wody na 100 g.
Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej
wielkosci.

Dodac¢ 1 tyzke wody na 100 g.

Wysokos¢ zapiekanki nie powinna prze-
kracza¢ 3 cm.

Uktadaé piersig do dotu.

Jagniecina z fopatki lub udziec jagniecy
bez kosci

Wysokos¢ pieczenie rzymskiej nie
powinna przekraczac¢ 7 cm.

Najpierw oskrobaé rybe. Rybe utozy¢ w
naczyniu w “pozycji ptywajacej”.

Wprowadzi¢ tylko wage ryzu. Program
nadaje sie do potraw z ryzu
z warzywami, rybg lub drobiem. Stoso-
wac tylko Swieze sktadniki.



[€ Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (© umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

L Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

[2l  Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie automatycznie wytacza dany
tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie
inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia
widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (. Ustawienia minutnika

mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wytgczy¢
przed czasem, dotykajac pola O.

Wskazoéwka: Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia

podstawowe" na stronie 55

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawiers minutnika £\, czasu
trwania - lub godziny (® tyle razy dotkng¢ pola ®, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia wartosé pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wiasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakonczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotkna¢ pola .
Na wyswietlaczu $wieci sie symbol £ oraz symbole
czasu.
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wigcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie
symbol £\ i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez
minutnik. Inne symbole zegara gasng.

Ustawianie funkcji zegara pl

Uptynat czas odliczany przez minutnik

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu wida¢ [7:010.
Dotkng¢ dowolnego pola, aby wytaczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié¢ ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego przestawié czas
odliczany przez minutnik na J:00. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytaczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawié¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie wytacza sie automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: rodzaj grzania: Gorace powietrze,

czas trwania: 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ rodzaj
grzania.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartos¢
temperatury.

2. W razie potrzeby zmienic¢ temperature za pomocag
przetacznika obrotowego.

3. Dwukrotnie dotkngé pola (.
Na wyswietlaczu widac - - : - - i Swiecg sie symbole
zegara.

AN

--i-—. (bl

v

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

5. Dotknac¢ pola >/0.
Piekarnik wigcza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i Swieci sie dioda LED I>/0. Inne

symbole zegara gasna.
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Uptynat ustawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac.
Na wyswietlaczu wida¢ £0:00.

1. Dotkna¢ pola .

Sygnat milknie.
2. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozyciji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknaé pola (. Dopiero wtedy mozna zmienié czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na 30:00. Po kilku sekundach ustawienie zostanie

zmienione.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrozniony jest wskaznik czasu.
Wartoéé /:00 miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotknac¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié godzine.

3. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole O, ustawiona wartos¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawié¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzadzenia.

=« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzgdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.
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) zabezpieczenie przed
dzie¢mi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.

2. Dotykaé pola »$=0® przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol »§$=0.
Zabezpieczenie przed dzieémi jest aktywowane wzgl.
dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika £\, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

= Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytgczy¢ przez dotkniecie
dowolnego pola.



Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowej
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmienic,
dostosowujgc je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego zmienic¢
ustawienie podstawowe.

3. Dotkngc pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniac je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola O.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzagdzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zostaé zapisane, obrdci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.

Ustawienia podstawowe pl

Wykaz ustawien podstawowych

Dostepne ustawienia podstawowe zalezg od
wyposazenia urzadzenia.

Ustawienie pod-

stawowe

Czas trwania
sygnatu

2 = éredni = 30
sekund

Mozliwosci

{ = krotki = 10
sekund

3 =dugi =2
minuty

cdcd  Przycisk sygnatu I = wyth.

dzwiekowego
{=wh

c03  Jasnosé wyswie-

tlacza
2 = $rednia

cO4  Wskaznik czasu
]
i = wt.

c05  Oswietlenie
komory piekar-
nika
{ = wh.

cdf  Ustawienie
fabryczne
0 = wyt.

Tryb demo
0 = wyt.

cOf  Glosnosé

dzwieku sygnatu

2 = érednia

{ = niska
3 = wysoka

3
]

wyt.

3
1
=

=

=
=

==
=

niska
wysoka

LN Ry
]

Objasnienie

Sygnat po uptywie
czasu trwania lub
czasu odliczanego
przez minutnik

Sygnat dzwigkowy
przy nacisnieciu
przycisku

Ustawianie jasno-
$ci wyswietlacza

Prezentacja
godziny na wyswie-
tlaczu

Wiaczanie
i wytaczanie o$wie-
tlenia komory

Przywracanie usta-
wien fabrycznych
urzadzenia

Wiaczanie

i wytaczanie trybu
demo
Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podtaczeniu urza-
dzenia.

Ustawianie gtosno-
$ci dzwieku
sygnatu
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Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczgce prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowacé porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkta, zracych ani
szorujacych srodkdw czyszczacy.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzadzaniem ryb, mozna fatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodag kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazéwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

= zracych srodkdéw czyszczacych ani sSrodkéw do
szorowania,

Srodkow czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakdw ani szorstkich gabek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczgcych do czyszczenia na
ciepto.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

Porada: Szczegdlnie polecane srodki czyszczace i
pielegnacyjne mozna naby¢ w serwisie. Nalezy
przestrzegaé wskazéwek producenta poszczegdlnych
produktow.

Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkta, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
dokfadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Nr zamdwieniowy 466 148
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Sciereczka do pielegnacji powierzchni ze stali
nierdzewnej

Do pielegnacji powierzchni mozna uzywacé sprawdzonych
i polecanych Sciereczek nasgczonych olejkiem (do
zamowienia w serwisie), aby zwigkszy¢ odpornosé
powierzchni na slady palcéw i zarysowania.

Nr zamdwieniowy 311 134

Olejek pielegnacyjny do nhowoczesnych powierzchni
ze stali nierdzewnej

Taki sam olejek jak w $ciereczkach mozna zaméwic u nas
réwniez w butelce.

Nr zamdwieniowy 311 567
Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamdwieniowy 311 781

Powierzchnia Srodek czyszczacy

Front urzadzenia Gorgca woda z detergentem:
My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka. Do czyszczenia nie
uzywac ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkfa i metalu.

Przetrze¢ Sciereczka z mikrofazy lub Scie-
reczka lekko zwilzong. Nie wyciera¢ na
mokro.

Urzadzenia z frontem Gorgca woda z detergentem:

ze stali szlachetnej My¢é zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka. Natychmiast usuwaé
osad z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i
biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzy¢ sie korozja. Srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej mozna naby¢ w serwisie
lub w sklepie specjalistycznym. Do czysz-
czenia nie uzywac ptynu do mycia szyb ani
skrobaczek do szkta i metalu.

Komora piekarnika ze Goraca woda z detergentem lub octem:

stali nierdzewnej My¢é zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.
W przypadku silnego zabrudzenia: srodek
do czyszczenia piekarnika stosowac
wytacznie, gdy komora piekarnika jest
zimna. Najlepiej stosowac gabke do stali
nierdzewnej. Nie wolno stosowac agresyw-
nych Srodkdw do czyszczenia piekarnikéw,
rowniez w sprayu, ani srodkéw do szoro-
wania. Nie nadaja sie rdwniez druciaki ani
szorstkie gabki. Zarysowujg one
powierzchnie. Doktadnie osuszy¢
powierzchnie wewnatrz urzadzenia.

Wgtebienie w komo-  Wilgotna Sciereczka:

rze gotowania Woda nie moze przedostac¢ sie do wnetrza
urzadzenia poprzez naped talerza obroto-
wego.

Goraca woda z detergentem:

Przy ponownym wktadaniu talerza nalezy
zwrdci¢ uwage na jego prawidtowe osa-
dzenie.

Wyswietlacz

Talerz i pierscien
obrotowy



Powierzchnia Srodek czyszczacy

Ruszt Goraca woda z detergentem:
My¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub w zmywarce.

Szyby w drzwiach Ptyn do mycia szyb:
My¢ zmywakiem. Nie uzywaé skrobaczek
do szkfa.

Uszczelka Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem, nie szorowa¢. Do czysz-
czenia nie uzywac skrobaczek do szkia i
metalu.

Goraca woda z detergentem:
Namoczy¢ i czysci¢ zmywakiem lub szczo-
teczka.

Wyposazenie

Wskazowki

« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatdw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg smugi, to
refleksy sSwietlne wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Usterka, co robié¢?

Komunikat o usterce Mozliwa przyczyna

Co robi¢ w razie usterki? pl

E Co robié w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprébowac usunac usterke we wtasnym zakresie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzgdzenie
jest uszkodzone, nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub
wylaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacé serwis.

W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac¢ problem.

Rozwigzanie problemu/wskazéwka

Urzadzenie nie dziata.
Przerwa w doptywie pradu
Uszkodzony bezpiecznik

Btad w obstudze

Na wyswietlaczu miga /Z:00 i $wieci sig Przerwa w doptywie pradu
symbol O©.

Urzadzenie nie jest wigczone. Na
wyswietlaczu widoczny jest czas trwania. pola D/0.

Nie wiaczajg sie mikrofale. Drzwi sg niedomkniete.

Nie dotknieto pola P>/D.

Potrawy podgrzewajg sie wolniej niz
zwykle

niz zwykle.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

Tryb mikrofal zostaje przerwany bez
wyraznego powodu.

Urzadzenie umozliwia wprowadzanie
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu-
kropek.

Na wyswietlaczu pojawia sig £ /.
czenstwa.
Na wy$wietlaczu pojawia sie £¢.
bezpieczenstwa.
Na wyswietlaczu pojawia sie £ 3.
Na wyswietlaczu pojawia sie £ 4.
czenstwa.
Na wyswietlaczu pojawia sig £ 1 /. Wilgo¢ w pulpicie obstugi.
Na wyswietlaczu pojawia sig £ /1.

Wtyczka nie jest wtozona do gniazda.

Po wprowadzeniu ustawieri nie dotknieto

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
Do urzadzenia wtozono wigkszg ilo$¢ potrawy

Zaktocenie dziatania mikrofal.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika.

Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie.

Wiozyé wtyczke do gniazda
Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna.

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzadzenia jest sprawny.

Wytaczyé bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢.

Ponowne ustawi¢ godzine.

Dotknac¢ pola P>/O lub skasowaé ustawienie, wybie-
rajac za pomocg przetacznika funkeji inng funkcije.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaty przytrzasniete drzwiczkami.

Dotkna¢ pola P/O.
Wybra¢ wyzsza moc mikrofal.
Podwdjna ilo$¢ podwdjny czas.

Od czasu do czasu potrawy nalezy zamieszac lub
obrdcic.
Jedli usterka wystapi ponownie, wezwac serwis.

Dezaktywowaé w ustawieniach podstawowych tryb
demo.

Wskazowka: . Tryb demo jest widoczny tylko w cig-
gu pierwszych 5 minut po podtgczeniu urzadzenia.

Aktywowany zostat termiczny wytacznik bezpie- Wezwaé serwis.

Dotkna¢ dowolnego przycisku lub obrécié przetacz-
nik obrotowy..

Wezwacé serwis.

Aktywowany zostat termiczny wytacznik bezpie- Wezwaé serwis.

Osuszy¢ pulpit obstugi.
Wezwac serwis.
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pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajdg
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzgdzenia, aby
mégt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamigta¢, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzagdzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzgdzenia.

58

Akrylamid w produktach
spozywczych

Jakie potrawy sa narazone?

Akrylamid powstaje gtéwnie podczas przyrzadzania
produktéw zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
temperaturach, np. chipséw, frytek, tostéw, butek, chleba,
wypiekéw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkow).

Porady dotyczace przyrzadzania
potraw, aby zawartos¢ akrylamidu

byta mozliwie najmniejsza

Informacje ogdlne Czas smazenia i pieczenia powinien
by¢ mozliwie krdtki. Potrawy nalezy
zrumieniaé na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczo-
nej potrawy zawiera mniej akryla-
midu.

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze
przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub
26ttka jaj redukuja powstawanie akry-
lamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze

przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub
z6ttka jaj redukuja powstawanie akry-

lamidu.
Frytki pieczone w piekar-  Réwnomiernie roztozy¢ na wyposaze-
niku niu jedng warstwe. Piec jednorazowo
co najmniej 400 g, aby frytki nie staty
sie suche.



[Ell Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Rozdziat ten opisuje wiele potraw i optymalne ustawienia
dla kazdej z nich. Zawiera réwniez wskazoéwki dotyczace
najkorzystniejszego rodzaju grzania, temperatury oraz
poziomu mocy mikrofal w przypadku przyrzadzania
poszczegdlnych potraw. Podajemy wskazéwki dotyczace
odpowiedniego wyposazenia oraz wysokosci, na jakg
nalezy wsuwac je do urzadzenia. Znajdujg sie tu takze
porady na temat naczyn i sposobdw przygotowywania
potraw.

Wskazowki

« Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do
zimnej i pustej komory piekarnika. Piekarnik
podgrzewac tylko wowczas, gdy tak podajg tabele.
Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie, z
ktdrego sie nie korzysta.

« Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero
po podgrzaniu piekarnika.

« Czasy podane w tabelach majg charakter orientacyjny.
Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow
spozywczych.

« Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie.
Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w sklepie
specjalistycznym lub w serwisie.

=« Do wyjmowania goragcego wyposazenia i naczyn z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Rozmrazanie

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie z
wykorzystaniem mikrofal

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobdw
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia
kuchenki mikrofalowe;j.

Czasy podane w tabelach maja charakter orientacyjny.
Zalezg one od naczynia, jakosci, temperatury i
konsystencji produktu spozywczego.

W tabelach podane sg czesto przedziaty czasowe. Zaleca
sie najpierw nastawi¢ krétszy czas, a w razie
koniecznosci, przestawi¢ na diuzszy.

W przypadku przyrzadzania innej ilosci potrawy, niz
podano w tabeli, obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ —
prawie podwdjny czas trwania, pot ilosci — potowa czasu.

Naczynia stawia¢ na srodku niskiego rusztu. Dzieki temu
mikrofale moga dotrze¢ do potrawy z kazdej strony.

Rozmrazanie

Wskazowki

« Zamrozony produkt postawi¢ w otwartym naczyniu na
ruszcie.

« Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykryé kawatkami folii
aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ $cian komory
gotowania. Po uptywie potowy czasu rozmrazania
mozna zdjac folie.

« Od czasu do czasu potrawe 1 do 2 razy obrdcié¢ lub
zamieszaé. Duze kawatki nalezy obraca¢ wielokrotnie.
Podczas obracania nalezy wylewaé powstajaca przy
rozmrazaniu wode.

« Rozmrozony produkt nalezy pozostawié w
temperaturze pokojowej przez 10 do 60 minut w celu
wyréwnania temperatury. Z drobiu mozna teraz wyjac
podroby.

Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowki

minutach

180 W, 15 min + 90 W, 10-20 min
180 W, 20 min + 90 W, 15-25 min
1,5 kg 180 W, 30 min+ 90 W, 20-30 min
180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min

Mieso wotowe, wieprzowe lub cielece 800 g Wielokrotnie obracag.

w catosci (z koscig i bez) 1kg

Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w 200 g Podczas obracania porozdziela¢ rozmro-

kawatkach lub plastrach 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min zone czesci.
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Mieso mielone, mieszane 200 ¢ 90 W, 10-15 min Zamraza¢ mozliwie na ptasko.
500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Wielpkroj[nie obracaé, wyjaé rozmrozone
: : porcje migsa.
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Dréb lub kawatki drobiu 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min Od czasu do czasu obrécic.
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 25-30 min
Kaczka 2 kg 180 W, 20 min + 90 W, 30-40 min Wielokrotnie obracac.
Filety, kotlety lub ptaty rybne 400 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Porozdziela¢ rozmrozone czesci
Ryba w catosci 300 ¢ 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min
600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min
Warzywa, np. groszek 300 ¢ 180 W, 10-15 min Od czasu do czasu ostroznie zamieszac.
600 g 180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Rozmrazanie

Moc mikrofal w watach, czas trwania w

Wskazowki

minutach

Owoce, np. maliny 300 g 180 W, 7-10 min Od czasu do czasu ostroznie zamieszac,
500 g 180 W. 8 min + 90 W. 5-10 min porOZdZielaé rozmrozone poere.
Masto, nadtapianie 125 ¢ 180 W, 1 min + 90 W, 2—4 min Catkowicie usuna¢ opakowanie.
250 g 360 W, 1 min + 90 W, 2-4 min
Chleb w catosci 500 g 180 W, 6 min + 90 W, 5-10 min Od czasu do czasu obrdci¢.
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 15-25 min
Ciasto suche, np. ucierane 500 ¢ 90 W, 15-20 min Tylko do ciasta bez glazury, $mietany i
750 g 180 W. 5 min + 90 W. 1015 min kremu; porozdziela¢ kawatki ciasta.
Cias_to soczyste, np. ciasto z owo- 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Tylko do ciasta bez glazury, Smietany i
cami, twarozkiem 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 10-15 min zelatyny.
Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie potraw « Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku
mrozonych braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
L talerzem lub specjalng folig do kuchenek
Wskagoyvkl _ _ _ mikrofalowych.
= Wyjaé gotowe danie z opakowania. W naczyniach do = Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewajg sie zamieszaé lub obrdcié.
szybciej i bardziej réwnomiernie. Skiadniki potrawy = Po podgrzaniu pozostawié potrawe w komorze na 2 do
moga si¢ podgrzewac z rozna szybkoscig. _ 5 minut w celu wyréwnania temperatury.
= Potrawy ptaskie podgrzewaja sig szybciej niz wysokie. » Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
Dlatego w miare mozliwosci potrawy w naczyniu tapek kuchennych.
nalezy rozktadac na ptasko. Produktow nie nalezy = Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.

uktada¢ warstwami. Dlatego nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i

przypraw.
Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
trwania w minutach

Rozmrazanie, podgrzewanie i goto-

wanie potraw mrozonych

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 300-400 g 600 W, 10-15 min Wyija¢ potrawe z opakowania; przykry¢ do
gotowa podgrzewania.
Zupa 400-500 g 600 W, 8-10 min naczynie z przykryciem
Potrawy jednogarnkowe 500 g 600 W, 10-15 min naczynie z przykryciem
1 kg 600 W, 20-25 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. 500 g 600 W, 15-20 min naczynie z przykryciem
gulasz 1 kg 600 W, 25-30 min
Ryba, np. filety 400 ¢ 600 W, 10-15 min Przykryte
800 g 600 W, 18-20 min
Dodatki, np. ryz, makaron 250 g 600 W, 2-5 min naczynie z przykryciem; doda¢ wode
500 g 600 W, 8-10 min
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- 300 g 600 W, 8-10 min naczynie z przykryciem; dodaé 1 tyzke wody
chewka 600 g 600 W, 15-20 min
Szpinak ze $mietang 450 g 600 W, 11-16 min gotowac, nie dodajac wody

Podgrzewanie potraw

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Podczas podgrzewania ptynéw moze wystapi¢ zjawisko
opoznienia momentu wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Nawet mate
wstrzasniecie moze spowodowag, ze goracy napodj nagle
zaczyna kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania
ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposdb zapobiega sie opdéznieniu momentu wrzenia.
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Uwaga!

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
$cianek i wewnetrznej strony drzwiczek piekarnika musi

wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢

wewnetrzng szklang powierzchnie drzwiczek.

Wskazowki

« Wyjac gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewajg sie .
szybciej i bardziej rdwnomiernie. Sktadniki potrawy
moga sie podgrzewac z rézng szybkoscia.

Podgrzewanie potraw

Moc mikrofal w watach, czas

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrdcié. Kontrolowaé temperature.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

Wskazowki

trwania w minutach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 350-500 g 600 W, 5-10 min Wyja¢ potrawe z opakowania; przykry¢ do
gotowa podgrzewania.
Napoje 150 ml 900 W, 1-2 min Uwaga!
300 ml 900 W, 2-3 min Wtozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewaé
. napojéw alkoholowych, od czasu do czasu
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mle- 50 ml 360 W, ok. 1 min Butelki bez smoczka i pokrywki postawié na
kiem 100 ml 360 W. 1=2 min dnie komory gotowania, po podgrzaniu
- : dobrze wymieszac lub wstrzasna¢, koniecz-
200 ml 360 W, 2-3 min nie sprawdzié¢ temperature.
Zupa
1 miseczka 175 ¢ 900 W, 2-3 min
2 miseczki po 175 g 900 W, 4-5 min
4 miseczki po 175 g 900 W, 5-6 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. 500 g 600 W, 10-15 min przykryte
gulasz
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 W, 5-10 min naczynie z przykryciem
800 g 600 W, 10-15 min
Warzywa 150 g 600 W, 2-3 min dodaé nieco wody
300 g 600 W, 3-5 min
Gotowanie potraw « Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.
— Dlatego nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i
Wskazowki przypraw.
= Potrawy ptaskie podgrzewaja sig szybciej niz wysokie. = Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie 5 minut w celu wyréwnania temperatury.
piasko. Produktéw nie nalezy uktadaé warstwami. « Do Wyjmowania naczyﬁ zawsze uZywaé erawiC lub

« Potrawy gotowac¢ w zamknietym naczyniu. W
przypadku braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna
przykry¢ talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

tapek kuchennych.

Moc mikrofal w watach, Wskazowki

Czas trwania w minutach

Gotowanie potraw

Caly kurczak Swiezy bez 1,5 kg 600 W, 30-35 min po uptywie potowy czasu obrécié
podrobdw
Filet rybny, Swiezy 400 ¢ 600 W, 5-10 min
Warzywa, swieze 250 ¢ 600 W, 5-10 min pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci; na 100 g
500 g 600 W. 10=15 min dodaé 1-2 tyzki wody, od czasu do czasu
’ zamieszac
Ziemniaki 250 g 600 W, 8-10 min pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci; na 100 g
500 g 600 W 11=14 min dodac 1-2 tyzki wody, od czasu do czasu
’ : zamieszaé
750 ¢ 600 W, 15-22 min
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Gotowanie potraw Moc mikrofal w watach, Wskazowki
Czas trwania w minutach
Ryz 125¢ 600 W, 7-9 min + 180 W, 15-20 min dodac podwdjng ilos¢ wody; uzy¢ wysokiego
250 g 600 W, 10-12 min + 180 W, 20-25 min naczynia z przykryciem
Desery, np. pudding (w 500 ml 600 W, 7-9 min od czasu do czasu zamieszac 2-3 razy trze-
proszku) paczka
Owoce, prazone 500 g 600 W, 9-12 min -

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Wskazowki « Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
« Nalezy uzyc¢ ptaskiego zaroodpornego naczynia ze 1 minucie i 30 sekundach na krétko wyja¢ torebke z
szkfa, np. pokrywki od formy do zapiekanek, kukurydzg i wstrzasnaé. Uwaga gorace!
szklanego talerza lub szklanej miski (pyrex) L . . i .
. Naczynia stawia¢ zawsze na ruszcie. AOstrz_e;enle — Niebezpieczenstwo poparzenia!
« Nie uzywaé porcelany ani zbyt gtebokich talerzy. = Ostroznie otwierac torebke prazonej kukurydzy,
= Nastawia¢ jak podano w tabeli. W zalezno$ci od ﬁ;ncljewa.\z mc}:ze.wydoslt(awac IS|Q.goraLca p_ﬁrai |
produktu i iloci moze by¢ konieczne dopasowanie = Nigdy nie ustawiac maksymainej mocy mikrotal.
czasu.
Ciezar Akcesoria Moc mikrofal w watach,
Czas trwania w minutach
Prazona kukurydza do przyrzadzenia 1 torebka 100 g Naczynie, ruszt 600 W, 3-5 min
w kuchence mikrofalowej
Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej
Nie podajemy warto$ci nastawczych dla przygotowywanych Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzy¢ lub skrécié zgodnie z

potraw. nastepujacg reguta:
Podwdjna ilo$¢ = prawie podwdjny czas
Potowa ilo$ci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha. Nastepnym razem nastawi¢ krétszy czas lub nizszag moc mikrofal. Przy-
kry¢ potrawe i doda¢ wigcej wody.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wcigz nie jest rozmro-  Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg dtuz-

zona, gorgca lub ugotowana. Szego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy brze-  Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawic¢ nizsza
gach, natomiast w $rodku nie jest jeszcze gotowa. moc oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub migso jest z zewnatrz podgotowane, Nastepnym razem wybra¢ mniejsza moc mikrofal. W przypadku rozmra-
natomiast w srodku jeszcze nie rozmrozone. zania wiekszej ilosci produktéw, nalezy je wielokrotnie obracag.
Ciasta i wypieki Formy do pieczenia

Informacje na temat tabel Wskazowka: Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe

formy do pieczenia.

Wskazowki

« Podane w tabelach czasy dotycza wypiekéw
wsunietych do zimnego piekarnika.

« Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe i temperatury. Nalezy zaczyna¢ od
nastawienia krétszego czasu pieczenia i nizszej
temperatury, a w razie potrzeby, nastepnym razem
zmieni¢ parametry na wyzsze. Przy nizszej
temperaturze ciasto rumieni sie bardziej réwnomiernie.

« Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w Poradach
dotyczacych pieczenia ciast znajdujacych sie pod
tabelami.

« Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku niskiego
rusztu.
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Ciasto w formach Wyposazenie Rodzaj  Temperaturaw  Moc mikrofal w wa- czasie trwania
grzania °C tach w minutach
Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem / forma 170-180 90 40-50
prostokatna
Ciasto ucierane, delikatne (np. Forma z kominkiem / forma 150-170 - 70-90
babka piaskowa)* prostokatna
Spdd tortu z ciasta ucieranego Forma do ciasta z owocami 160-180 - 30-40
Ciasto owocowe delikatne, ucierane tortownica/forma na babke 170-180 90 35-45
Spad biszkoptowy, 2 jaja Forma do ciasta z owocami 160-170 - 20-25
Tort biszkoptowy, 6 jaj ciemna tortownica 170-180 - 35-45
Spdd z ciasta kruchego z brzegiem  ciemna tortownica 170-190 - 30-40
Tort owocowy lub serowy na kruchym ciemna tortownica 170-190 180 35-45
spodzie
Placek szwajcarski ciemna tortownica 190-200 - 45-55
Babka Forma z kominkiem 170-180 40-50
Pizza, cienki spdd, mato dodatkéw™* okragta blacha do pizzy 220-230 - 15-25
Ciasto pikantne** ciemna tortownica 200-220 - 50-60
Ciasto orzechowe ciemna tortownica 170-180 90 35-45
Cliasto drozdzowe z suchym nadzie- okragta blacha do pizzy 160-180 - 50-60
niem
Ciasto drozdzowe z wilgotng war- okragta blacha do pizzy 170-190 - 55-65
stwg wierzchnig
Chatka z 500 g maki okragta blacha do pizzy 170-190 - 35-45
Strucla z 500 g maki okragta blacha do pizzy 160-180 - 60-70
Strudel, stodki okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45

*

Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
* Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

Wypieki drobne Akcesoria R_odzaj grza- Temperaturaw °C  Czas trwania w minutach
nia

Ciasteczka okragta blacha do pizzy 150-170 25-35

Makaroniki okragta blacha do pizzy 110-130 35-45

Bezy okragta blacha do pizzy 100 80-100

Muffiny blacha do muffindw na ruszcie 160-180 35-40

Wypieki z ciasta parzonego okragta blacha do pizzy 200-220 35-45

Wypieki z ciasta francuskiego  okragta blacha do pizzy 190-200 35-45

Wypieki drozdzowe okragta blacha do pizzy 200-220 25-35

Chleb i butki Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw °C  czasie trwania w mi-

grzania nutach

Chleb na zaczynie z 1,2 kg maki okragta blacha do pizzy 210-230 50-60

Chleb pita* okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

Butki okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki drozdzowe, stodkie okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

* Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
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Porady dotyczace pieczenia ciast

Pieczenie wedtug wtasnego przepisu.

Uzywanie formy do pieczenia z sylikonu,
szkta, tworzywa sztucznego lub ceramiki.

Sposdb sprawdzania, czy ciasto ucierane jest
gotowe.

Ciasto zapada sie.

Ciasto wyrosto i popekato na $rodku, a na
bokach jest niskie.

Ciasto jest za ciemne.
Ciasto jest za suche.

Chleb lub ciasto (np. sernik) wyglada dobrze,
ale w $rodku jest zakalec.

Ciasto nie odchodzi od formy przy przechyle-
niu.

Podczas mierzenia temperatury pieczenia
dodatkowym termometrem stwierdzono odchy-
lenia.

Miedzy formg a rusztem powstajg iskry.

Nalezy kierowa¢ sie wskazdwkami w tabelach dotyczacych podobnych wypiekdw.

Forma musi by¢ odporna na dziatanie temperatury do 250 °C. W takich formach ciasto
bedzie mniej rumiane. W przypadku wtaczenia mikrofal moze skrdcic sie czas pieczenia, w
poréwnaniu z czasem podanym w tabeli.

Okoto 10 minut przed koficem podanego czasu pieczenia naktu¢ drewnianym patyczkiem
ciasto w najwyzszym miejscu. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, jest upieczone.

Nastepnym razem doda¢ mniej ptynu lub nastawi¢ temperature pieczenia o 10 stopni nizszg
i wydtuzy¢ czas pieczenia. Przestrzegaé podanych w przepisie czaséw mieszania.

Nasmarowaé ttuszczem tylko dno tortownicy. Po upieczeniu ostroznie oddzieli¢ nozem cia-
sto od formy.

Wybraé nizszg temperature i piec ciasto nieco diuze;.

Gotowe ciasto naktu¢ wykataczka i skropi¢ sokiem owocowym lub alkoholem. Nastepnym
razem wybraé temperature wyzszg o 10 stopni i skrdci¢ czas pieczenia.

Nastepnym razem dodac¢ mniej ptynu i piec dtuzej w nizszej temperaturze. W przypadku
ciast z soczystymi owocami najpierw upiec spdd, posypa¢ mielonymi migdatami lub butka
tartg i natozy¢ warstwe wierzchnia. Nalezy stosowag sie do przepisu i przestrzega¢ czasu
pieczenia.

Po upieczeniu pozostawic ciasto do przestygniecia na 5-10 minut, wdwczas ciasto tatwiej

odchodzi od formy. Jesli wcigz nie chce odejsé od formy, ostroznie odchyli¢ nozem brzegi
ciasta. Ponownie przechyli¢ ciasto i kilkakrotnie przykryé forme wilgotnym, zimnym reczni-
kiem. Nastepnym razem dobrze nasmarowa¢ forme ttuszczem i dodatkowo wysypac butka
tarta.

Producent mierzy temperature za pomocg rusztu kontrolnego z termometrem na $rodku pie-
karnika, po $cisle ustalonym czasie od momentu wtgczenia urzadzenia. Uzywane naczynia i
wyposazenie maja wptyw na temperature i dlatego w przypadku przeprowadzenia dodatko-
wych pomiaréw, wystepuja odchylenia.

Sprawdzi¢, czy forma jest z zewnatrz czysta. Przestawi¢ forme w inne miejsce piekarnika.

Jesli to nie pomoze, piec dalej bez zastosowania mikrofal. Wéwczas czas pieczenia

wydtuzy sie.

Pieczenie mies i grillowanie

Informacje zawarte w tabelach

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabeli podane sg przedziaty
czasowe i temperatury. Nalezy zaczyna¢ od nastawienia
krétszego czasu pieczenia i nizszej temperatury, a w razie
potrzeby, nastepnym razem zmienié¢ parametry na
wyzsze.

Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale Porady
dotyczace pieczenia mies i grillowania ponizej tabel.

Naczynia

Mozna stosowac kazde naczynie zaroodporne i nadajace
sie do uzytku w kuchenkach mikrofalowych. Metalowe
formy do pieczenia nadajg sie wytacznie do pieczenia bez
uzycia mikrofal.

Naczynie moze byc¢ bardzo gorace. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

Gorace naczynie szklane postawi¢ na suchej Sciereczce
do naczyn. Na mokrym lub zimnym podtozu szkto moze

peknag.
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Wskazoéwki dotyczace pieczenia mies

Wskazowki
« Do pieczenia migsa i drobiu uzywac wysokiej formy do
pieczenia.

« Nalezy sprawdzi¢, czy naczynia zmieszczg sie do
komory piekarnika. Naczynie nie moze by¢ za duze.

« Mieso:
Do naczynia nalezy wla¢ tyle wody, aby zakrywata
dno. Do pieczeni duszonej dodaé nieco wigcej wody.
Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia. Gdy pieczen jest gotowa, nalezy
pozostawi€ jg jeszcze na 10 minut w wytaczonym,
zamknigtym piekarniku. Dzigki temu sok w migsie
rozchodzi sie réwnomiernie.

« Drob:
Kawatki miesa nalezy obrdci¢ po uptywie % czasu.



Wskazowki dotyczace grillowania

Wskazowki
« Do grillowania nie nagrzewac¢ piekarnika. Podczas

grillowania drzwiczki piekarnika musza byé zamkniete.

« Nalezy grillowa¢ kawalki o tej samej grubosci. Steki
powinny mie¢ przynajmniej 2-3 cm grubosci. Wéwczas
bedg réwnomiernie zrumienione i soczyste. Steki
nalezy soli¢ dopiero po grillowaniu.

Wotowina

Wskazowki
« Sztufade obrdcié po uptywie '3 i %5 czasu. Na koniec
pozostawi¢ w komorze przez ok. 10 minut.

Wotowina

Wyposazenie

Rodzaj
grzania

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

« Grillowane kawatki obraca¢ szczypcami do grilla.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
migso bedzie suche.

« Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szybciej niz
jasne mieso, jak jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na
powierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i
soczyste.

« Grzatka grilla wytgcza sie i wigcza automatycznie. Jest
to normalne. Z jaka czestotliwoscig sie to odbywa,
zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.

« Filet wotowy i rostbef obréci¢ po uptywie potowy
czasu. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok.
10 minut.

« Steki obrdci¢ po uptywie %4 czasu.

Temperatura w Moc mikrofal w wa-  czasie trwania w minu-

Sztufada, ok.1 kg Naczynie z pokrywka
Filet wotowy, Srednio wypie- Naczynie bez pokrywki
czony, ok. 1 kg
Rostbef, Srednio wypie- Naczynie bez pokrywki
czony, ok. 1 kg
Stek srednio wypieczony, wysoki ruszt il

3 cm grubosci

Cielecina

Wskazowka: Pieczen i gicz cielecg obrdci¢ po uptywie
potowy czasu. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok.
10 minut.

°C, stopien mocy tach tach

grilla

180-200 120-143

180-200 90 30-40

210-230 180 30-40

8 - Kazda strona: 10-15

Cielecina Akcesoria Rodzaj Temperaturaw °C Moc mikrofal w watach Czas trwania w minu-
grzania tach
Pieczen cieleca, ok. 1 kg naczynie z przykry- 180-200 110-130
ciem
Gicz cieleca, ok. 1,5 kg naczynie z przykry- 200-220 120-130
ciem
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Wieprzowina

Wskazowki

« Chudg pieczen wieprzowg i pieczen bez stoniny
obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Na koniec
pozostawi¢ w komorze przez ok. 10 minut.

« Pieczen wlozy¢ do naczynia, stoning do gory.
Ponacina¢ stonine. Pieczeni nie obracaé. Na koniec
pozostawi¢ w komorze przez ok. 10 minut.

« Filetu wieprzowego i schabu peklowanego nie
obracac. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok. 5
minut.

« Stek z karkdwki obrdci¢ po uptywie %5 czasu.

Wieprzowina Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w wa- czasie trwania w minu-
grzania °C, stopien tach tach
mocy grilla
Pieczen bez stoniny Naczynie z pokrywka 220-230 180 40-50
(np. karkéwka), ok. 750 g*
Pieczen ze stoning Naczynie bez 190-210 130-150
(np. topatka) ok. 1,5 kg* pokrywki
Filet wieprzowy, ok. 500 g* Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30
Pieczen wieprzowa, chuda, ok. 1 Naczynie z pokrywkga 210-230 90 60-80
kg*
Schab peklowany z koscig, ok. 1~ Naczynie bez 360 45-45
kg* pokrywki
Stek z karkdwki, 2 cm grubosci** ™ 3 - 1. strona: ok. 15-20

* niski ruszt
** wysoki ruszt

Jagniecina

Wskazoéwka: Po uptywie potowy czasu obrdcic¢ udzce
jagniece.

Akcesoria

Jagniecina

2. strona: ok. 10-15

Schab jagniecy z koscig, ok. 1 kg naczynie bez przykrycia
Udziec jagniecy bez kosci, Sred-
nio wypieczony, ok. 1,5 kg

naczynie z przykryciem

Inne

Wskazowki
« Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskg w komorze
przez ok.10 minut.

Wyposazenie

Rodzaj
grzania

Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w wa- Czas trwania w mi-
grzania °C tach nutach

210-230 40-50

190-210 90-95

« Kietbaski obréci¢ po uptywie %5 czasu.

Temperaturaw  Moc mikrofal w watach czasie trwania w minu-

Pieczen rzymska, ok. 1 kg* Naczynie bez pokrywki

Kietbaski do grillowania, ™
4 do 6 sztuk

Kazda sztuka po ok. 150
g**
* niski rusz

t**

wysoki ruszt
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°C, stopien mocy tach
grilla
180-200 600 W +
180 W
3 - Kazda strona: 10-15
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Dréb « Potdwki oraz kawatki kurczaka uktadaé skdrkg do
o gory. Nie obracag.
Wskazowki « Piersi gesii kaczki uktada¢ skoérkg do géry. Nie
= Cate kurczaki i piersi kurczaka kfasc¢ piersig do dotu. obracaé.
Obrdci¢ po uptywie 75 czasu. = Udka gesi obrdcié po uptywie potowy czasu.
« Pularde potozy¢ piersia do dotu. Po uptywie 30 minut Ponakiuwaé skdrke.
obrécic i ustawi¢ moc mikrofal na 180 watdw. « Piersiiudzce indyka uktadaé skérka do dotu. Obrdécié

po uptywie %3 czasu.

Akcesoria Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwania
grzania  °C, stopien w watach w minutach
mocy grilla
Kurczak, caty, ok. 1,2 kg naczynie z przykryciem 220-230 360 35-45
Pularda, cata, ok. 1,6 kg naczynie z przykryciem 220-230 360 30
180 20-30
Kurczak, potéwki, po 500 g naczynie bez przykrycia 180-200 360 30-35
Kawatki kurczaka, ok. 800 g naczynie bez przykrycia 210-230 360 20-30
Piersi kurczaka ze skdrg i kos¢mi, 2 naczynie bez przykrycia 190-210 180 30-40
sztuki, ok. 350-450 g
Piers kaczki ze skdra, 2 sztuki po 300-  naczynie bez przykrycia ™ 3 90 20-30
400 g
Piers gesi, 2 sztuki po 500 g naczynie bez przykrycia 210-230 90 25-30
Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 kg naczynie bez przykrycia 210-230 180 30-40
Piers indyka, ok. 1 kg naczynie z przykryciem 200-220 - 90-100
Udziec indyka, ok. 1,3 kg naczynie z przykryciem 200-220 180 50-60
Ryby « Woczesniej nasmarowac ruszt olejem.
Wskazowki
« Do grillowania potozy¢ cata rybe, np. pstraga,
posrodku wysokiego rusztu.
Ryby Akcesoria Rodzaj Temperaturaw °C Czas trwania w minu-
grzania tach
Kotlet rybny, np. tosos, 3 cm grubosci, grillowany wysoki ruszt M 3 20-25
Ryba cata, 2-3 sztuki po 300 g, grillowana wysoki ruszt ™) 3 20-30
Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania
Ciezar pieczeni nie jest podany w tabeli. W przypadku mniejszych pieczeni nastawi¢ wyzsza temperature i krétszy czas piecze-
nia. W przypadku wiekszych pieczeni nastawic¢ nizszg temperature i dtuzszy czas pie-
czenia.
W jaki sposéb sprawdzié, czy pieczen jest Nalezy zmierzy¢ temperature migsa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie
gotowa. specjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzkg. W tym celu nacisna¢ tyzka na

pieczen. Jesli pieczen jest zwarta, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naci-
skiem, nalezy ja jeszcze dopiec.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest przypalony. Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac¢ wiece;
wody.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest zbyt jasny i Nastepnym razem nalezy wybraé wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.
wodnisty.

Pieczen nie jest upieczona. Pokroi¢ pieczen. Przygotowaé sos w naczyniu do pieczenia i wtozy¢ plastry pieczeni do
sosu. Dogotowac migso przy uzyciu samych mikrofal.
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Zapiekanki, potrawy au gratin, tosty

Wskazowki

« Dane w tabelach dotyczg potraw wsunigtych do
zimnego piekarnika.

« Zapiekanki, ziemniaki au gratin i lasagne nalezy
zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek
przeznaczonej do kuchenek mikrofalowych o
wysokosci od 4 do 5 cm.

Akcesoria

Zapiekanki, potrawy au gratin,

tosty

Zapiekanka na stodko, ok. 1,5 kg naczynie bez przykrycia

Zapiekanka pikantna
z gotowanych sktadnikéw, ok. 1 kg

Lasagne, Swieza

naczynie bez przykrycia

naczynie bez przykrycia

Ziemniaki au gratin z surowych
sktadnikéw, ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki*

naczynie bez przykrycia

* wysoki ruszt

Gotowe produkty, mrozone

Wskazowki
= Przestrzega¢ wskazéwek producenta podanych na
opakowaniu.

Gotowe produkty Wyposazenie

Rodzaj

grzania

g

Rodzaj

grzania °C

Zapiekanke ustawié na niskim ruszcie.

Zapiekanki i potrawy au gratin po upieczeniu nalezy
pozostawi¢ jeszcze na 5 minut w wytgczonym
piekarniku.

Zapiekane tosty:

wstepnie opiec kromki tostow.

Temperatura w Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w

°C, stopien mocy tach minutach
grilla

140-160 360 25-35
150-170 600 20-25
200-220 360 25-35
180-200 600 25-30

3 8-10

Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do
zimnego piekarnika.

Frytek, krokietow i résti nie uktadaé warstwowo, po
potowie czasu obrdcic.

Utozy¢ potrawe bezposrednio na goracym talerzu
obrotowym.

Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy

Pizza z grubym spodem Talerz obrotowy

Minipizza* Talerz obrotowy

Pizza-bagietka** Talerz obrotowy

Frytki
Krokiety*

Talerz obrotowy
Talerz obrotowy
Résti, pierogi ziemniaczane z farszem Talerz obrotowy
Butki lub bagietki do pieczenia niski ruszt
Paluszki rybne Talerz obrotowy
Chicken sticks, nugetsy
Strudel

Lasagne, ok. 400 g**

Talerz obrotowy
Talerz obrotowy
niski ruszt

2 2 2 I 2 -2 12 2 =2 I =2 5 (2 O 2 A )

Temperaturaw  Moc mikrofal w wa- czasie trwa-

tach nia w minu-
tach

220-230 10-15

g 600 3

220-230 = 13-18

220-230 10-15

- 600 2

220-230 - 13-18

220-230 8-13

210-220 13-18

200-220 25-30

170-180 13-18

210-230 10-20

200-220 15-20

210-220 180 20-30

220-230 600 12-17

* Nagrzewaé komore gotowania przez 5 minut, a nastepnie utozy¢ potrawe na gorgcym talerzu obrotowym.

** Umiesci¢ potrawe w odpowiednim zaroodpornym naczyniu.
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Potrawy testowe

Jakos¢ i funkcjonowanie kuchenek mikrofalowych Zgodnie z norma EN 60705, IEC 60705 lub DIN 44547 i
i kombinacyjnych sprawdzana jest przez instytuty EN 60350 (2009)
kontrolne na podstawie przygotowywania tych potraw.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowka
minutach

Mieso 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Forme z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim ruszcie. Po ok. 13 minu-
tach wyjaé rozmrozone migso.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowka

minutach
Mleczko jajeczne 600 W, 10-13 min + 180 W, 25-30 min Forme z pyrexu 24 x 19 cm postawi¢ na niskim ruszcie.
Biszkopt 600 W, 9-10 min Forme z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim ruszcie.
Pieczen rzymska 600 W, 18-23 min Forme z pyrexu 28 cm postawié na niskim ruszcie.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal w kombinacji z innym rodzajem grzania

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw Rodzaj Temperatura Wskazéwka
minutach grzania w °C

Ziemniaki au gratin 600 W, 25-30 min 210-220 Forme z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim
ruszcie.

Ciasto 180 W, 15-20 min 180-200 Forme z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim
ruszcie.

Kurczak 360 W, 35-40 min 200-220 Obrdci¢ po uptywie % czasu.

Pieczenie ciast Wskazoéwka: Dane w tabelach dotyczg potraw

wsunigtych do zimnego piekarnika.

EVE] Naczynia Rodzaj Temperaturaw °C  Czas pieczenia w mi-
grzania nutach
Biszkopt na wodzie tortownica @ 26 cm, niski ruszt 160-180 30-40
Szarlotka z pierzynkg tortownica @ 20 cm, niski ruszt 190-210 50-60
Grillowanie
Potrawa Akcesoria Rodzaj grza- Stopien mocy  Czas, minuty
hia grilla
Opiekanie tostu wysoki ruszt ™ 3 4-5
Hamburgery wotowe 9 sztuk wysoki ruszt ™ 3 30-35
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare si de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.

Asezati intotdeauna corect accesoriile in spatiul
de coacere. — "Inainte de prima utilizare"

la pagina 79
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ENInstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau mtrerupetl siguranta din tabloul de
sigurante.

. La deschiderea usii aparatului se creeazi
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incilzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu asezati niciodata
hartie de patiserie in accesorii, firé ca
aceasta sa fie fixata. Agezati intotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hartia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hértie de patiserie. Nu este permis ca
hértia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

. Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de caldura.
Utilizati aparatul numai cu usa decorativa
deschisa.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

- Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor gi
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chematl unitatea service
abilitats.

= l|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

. Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

. Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizati
aparatul numai in spatii inchise.

. Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.
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. Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

« Aparatul se incélzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

- Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu contlnut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de opirire!

- La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi flerblntl Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.
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Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

- Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
mstructlunl de utilizare.
Nu uscatl niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

«» Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etang pot exploda. Nu incalziti niciodata

lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.



/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparali niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaji sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carniciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
pielita.

Céldura nu se distribuie uniform in mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartatl intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etang, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambala;.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu o manusa de bucatirie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile fierbinti.
Tineti copiii la dlstanta

Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

In cazul incélzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamn c4 se
atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.
In acest feI eV|tat| fenomenul de intarziere a
fierberii.

Instructiuni de siguranta importante ro

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

- Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine Tn manere i capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitafi poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

= In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

= In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatati
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentlnetl intotdeauna
curate interiorul cuptorulw garnltura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea"
la pagina 89

. Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnltura usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

. Laaparatele fara carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.
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EJ Cauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

= Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

= Alimente umede: Nu depozitali alimente umede Tn
spatiul de coacere inchis, un timp indelungat.

Nu depozitati alimente in aparat. Acest lucru ar putea
duce la coroziuni.

= Apa condensata in spatiul de coacere: Pe geamul
usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se poate
forma apa de condens. Acest lucru este normal,
functionarea cuptorului cu microunde nu va fi afectata.
Pentru a evita coroziunea, stergeti intotdeauna apa de
condens dupa fiecare coacere.

= Racirea cu usa aparatului deschisa: Lasati spatiul de
coacere sa se raceasca numai inchis. Nu intepeniti
nimic Tn usa aparatului. Chiar daca usa este numai
Tntredeschisa, se poate deteriora in timp suprafata
mobilei invecinate.

« Garnitura foarte murdara: Daca garnitura este foarte
murdara, usa aparatului nu se mai inchide corect in
timpul functionarii. Partea frontald a mobilierului
adiacent poate fi avariata. Mentineti garnitura
intotdeauna curata.

» Usa aparatului ca suprafata de sedere sau polita: Nu
va agezati si nu puneti nimic pe usa deschisa a
aparatului. Nu asezali veseld sau accesorii pe usa
aparatului.

« Transportul aparatului: Nu trageti si nu sprijiniti
aparatul tindndu-I de manerul usii. Manerul usii nu
poate suporta greutatea aparatului si se poate rupe.

Cuptor cu microunde

Atentie!

« Formarea scanteilor: Metalul - de ex. lingura din
pahar - trebuie sa se afle la o distan{a minima de 2 cm
fata de peretii cuptorului si de partea interioara a usii.
Scéanteile pot distruge sticla din interior a usii.

= Functionare cu microunde fara alimente:
Functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcind. Nu porniti niciodatd aparatul fara
alimente Tn spatiul de coacere. Exceptie face un scurt
test pentru veseld, vezi capitolul Microunde, vesela.

» Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crépa din cauza suprasolicitarii. Utilizafi
maxim 600 Wati. Asezati intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.

= Vesela din aluminiu: Nu utilizati vesel& din aluminiu
in aparat. Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

= Sistem de actionare a platanului rotativ: Lichidul
supraincalzit nu are voie sa patrunda prin sistemul de
actionare a platanului rotativ in interiorul aparatului.
duratd de preparare mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

= Platan rotativ: Nu folositi niciodaté aparatul cu
microunde fara platanul rotativ.
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Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

» Preincalziti aparatul numai atunci cand Tn reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

= Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb caldura foarte bine.

» Deschideti usa aparatului pe cat posibil de rar in timpul
functionarii.

« Mai mute préjituri le coaceti cel mai bine una dupa
alta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in spatiul de coacere.

= In cazul unor timpi de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute inaintea expirarii
timpului de preparare si s& utilizati caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul Tn mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la

deseurile de echipamente electrice si electronice
mmmm (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul intregii

UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor

uzate.



) Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol va explicam display-urile si elementele de
operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dvs.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Familiarizarea cu aparatul ro

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
functiilor si selectorului rotativ, precum si al ecranelor
tactile, setati diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.Display-ul va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda atunci
cand aparatul este conectat, cu un mod de functionare
selectat.

P kg

A AN A —A = 1°C
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Selector de functii
Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul
de functionare sau alte functii.
Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra
spre sténga sau spre dreapta.

Campuri tactile
In spatele campurilor tactile se gasesc senzori.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia.

Display
Display-ul afiseaza simbolurile functiilor active si ale
functiilor de timp.

Selectorul rotativ
Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta
temperatura modului de incalzire sau puteti selecta
setarea altor functii.
Selectorul rotativ poate fi rotit spre stdnga sau spre
dreapta.

Indicatii

= La unele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, ap&sati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

= Daca selectorul de functii se afla in pozitia neutra (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza cateva secunde pana cand va fi
disponibild functia respectiva (de ex. microunde).

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
incélzire si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare

Pozitie neutrd Aparatul este deconectat.

=] Microunde Selectati functionarea cu

microunde.
Convectie aer fier-  Ventilatorul distribuie uniform in
binte interiorul cuptorului caldura emisa

de corpul de incalzire circular din
peretele posterior.

Grill cu convectie aer Ventilatorul circuld aerul cald din
radiatorul grill-ului in jurul prepara-
tului.

Treapta pentru pizza Incalzirea este realizata atat de cor-
pul de incalzire de jos, cat si de cor-
pul de incdlzire inelar de pe
peretele posterior.

O] Grill Toata suprafata de sub rezistenta
grill-ului va deveni fierbinte.
(P} Programe Pentru multe preparate gasiti aici

setari deja pre-programate.
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ro Familiarizarea cu aparatul

Campuri tactile si display

Cu ajutorul cAmpurilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele campuri
tactile.

Simbol Semnificatie

= Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia
microundelor pentru a porni modul
de incélzire.

(P] Programe Interogati selectarea programului,

su selectorul rotativ setati numarul
programului.

Apasare scurtd: activarea/dezacti-
varea preincélzirii rapide.
Apasare lunga: activarea/dezacti-
varea sistemului de siguranté

»fj=0 Preincalzire
rapida / sistem
de siguranta
fmpotriva acce-

sului copiilor  impotriva accesului copiilor.
® Functii de timp ~ Selectati functiile de timp si setati
cu selectorul rotativ.
°C Temperatura Selectati temperatura si setati cu
ajutorul selectorului rotativ.
kg Greutate Selectati greutatea si setati cu aju-

torul selectorului rotativ.

Pornirea sau oprirea functionarii
Indicatie: Apasarea lunga incheie
functionarea, setarile modului de
functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

>/0 Pornire/Oprire

Display
Display-ul este structurat astfel incét sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata prin doua sageti
mici de dedesubtul si deasupra valorii setate.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

: Ll lein:s
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Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele
elemente ale display-ului.

Simbol Semnificatie

Q Timer Dacad simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza timpul ceasului cu
alarma.

= Durata de prepa- Daca simbolul este marcat, pe dis-

rare play se afiseaza durata de prepa-
rare.

C) Ora curentd Dacd simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora curenta.

h:min Ore/minute Durata in ore si minute

min:sec  Minute/secunde Durata in minute si secunde

0] Sistem de sigu- Daca simbolul se aprinde, sistemul
rantd impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.
lor

»§§ incalzire rapidd  Daca simbolul se aprinde, incalzi-
rea rapida este activata.

Indicatorul de temperatura

Termometrul albastru din partea dreapta a afisajului orei
indica faptul ca aparatul se incalzeste.

Daca este setat un mod de incalzire, termometrul se
coloreaza in albastru in patru etape pe masura ce
interiorul cuptorului se incalzeste.

La grill cu aburi, termometrul se coloreaza imediat in
albastru.

La functia microundelor, termometrul nu se activeaza.

Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru
introducerea preparatului dumneavoastra este atins
imediat ce termometrul se coloreaza in albastru.

Indicatie: Temperatura setata poate diferi putin de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului datorita
inertiei termice.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana la ora
5.59.



Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ inapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minim& sau cea maxima.

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care va inlesnesc operarea aparatului.

Veti gasi in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.

Modul de functionare Utilizare

Moduri de incalzire Pentru prepararea optima a alimen-
— "Operarea aparatului"  telor dumneavoastra exista moduri
la pagina 80 de incalzire concepute special.

Microunde Microundele va ajuta sé pregatiti,

— "Cuptorul cu microunde" sa incélziti sau sa decongelati pre-
la pagina 81 paratele mai repede.

Functionarea combinatd cu Aceasta va permite activarea supli-
microunde mentard a microundelor fata de un
mod de inclzire.

Setéri de baza
— "Setdri de baza"
la pagina 88

Puteti adapta setdrile de baza ale
aparatului conform dorintelor dum-
neavoastra.

Moduri de incalzire

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
fncalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire ajuta la
recunoasterea acestora.

Mod de incalzi- Temperatu- Utilizare

re ra

Convectie 40 °C
aer fierbinte

Lasati aluatul sa creasca,
decongelati prajiturile cu frigca.
100-230 °C  Pentru copt si prdjit pe un nivel.
Trepte de  Pentru prepararea pe grill a
grill: bucatilor taiate felii precum frip-

= Gril

1 =slab turi, a carnaciorilor sau painii
2 - mediy  Prajite si pentru gratinare.
3 = puternic

Grill cu con- 100-230 °C  Pentru prajirea carnii de pasare,
vectie aer pestelui intreg si bucdtilor mai
mari de carne.

100-230 °C Pentru prepararea pizzei si ali-
mentelor care necesitd multa
céldura de jos.

Treapta
pentru pizza

Familiarizarea cu aparatul ro

Valori propuse

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura sau treapta propusa. Puteti prelua aceste
propuneri sau puteti efectua modificari in domeniul
respectiv.

Microunde

Va stau la dispozitie diferite trepte de puteri pentru
microunde, adecvate pentru diverse tipuri si moduri de
preparare. Treptele de putere pentru microunde nu
corespund intotdeauna cu numarul exact de wati utilizati
de aparat.

Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de putere pentru
microunde.

Treapta de putere pentru  Durata maxima

microunde

90 1 ord si 30 de minute
180 1 ord si 30 de minute
360 1 ord si 30 de minute
600 1 ord si 30 de minute
900 de wati 30 de minute

Puteti utiliza functia microundelor singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire.

Exceptii:
Treapta de putere pentru microunde 900W
[@Convectie aer fierbinte 40°C

Puteti afla de aici: cum sa combinati microundele cu
modurile de incélzire.

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafata mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti uga aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul unei functionari
in derulare, functionarea va fi intrerupta. Inchideti usile si
atingeti cAmpul B>/0, pentru a continua functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
in timpul functionérii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaza atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajuta, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca. 15
minute iluminatul din interiorul cuptorului se deconecteaza
din nou automat.
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ro Accesorii

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona inca o perioada determinata.

Atentie! X
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.

Indicatii

« Laregimul cu microunde, aparatul ramane rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua sé& functioneze si dacé functionarea in regim
cu microunde s-a incheiat deja.

« Pe geamul usii, pe peretii interiori i pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupé preparare.
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Bl Accesorii

Aici dispuneti de o prezentare generala a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Atentie!

La golirea vasul de gétit aveti grija sa nu deplasati
platanul rotativ. Aveti grija ca platanul rotativ sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate roti catre stanga sau
catre dreapta.

Accesorii anexate

Platan rotativ

Preparatele care necesita in mod
deosebit caldura din partea de
jos se pot pregati direct pe
platanul rotativ.

Indicatie: Platanul rotativ se
roteste spre stanga si spre
dreapta. Acesta este rezistent la
taiere. Puteti felia pizza direct pe
platanul rotativ.

Gratar jos

Pentru microunde si pentru
coacere si prajire in cuptor.
v
v

Indicatie: Agezati gratarul pe
platanul rotativ.

Gratar inalt

Gratar pentru prepararea la grill,
de ex. a fripturilor, carnaciorilor
sau a painii prajite sau ca

i suprafata de agezare, de ex.
pentru forme de sufleu plate.

Indicatie: Agezali gratarul pe
platanul rotativ.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale

Vas de sticla termorezistent

Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Tava pentru pizza

Pentru pizza si prajituri mari, rotunde.

Dispozitiv cu aburi pentru cuptoarele cu microunde
Preparate mai moi gi aburire mai rapida.



inainte de prima utilizare

Inainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setari. In afard de acestea, curéatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Montarea platanului rotativ

Asezali platanul rotativ cu rolele “A”, ca in imagine, pe
piesa de cuplare “B” in mijlocul bazei interiorului
cuptorului.

Indicatii

= Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ

« Platanul rotativ trebuie sa stea drept pe piesa de
cuplare.

« Platanul rotativ trebuie sa se roteasca la orice tip de
incélzire.

= Incarcati platanul rotativ max. pané la 5 kg.

Inainte de prima utilizare ro

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este n prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,
iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul (.

Pe display apare simbolul (® si ora curenta.
2. Setali ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti cdmpul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

« Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a nl&tura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. |deal pentru aceasta este o
ord cu convectie aer fierbinte[® la 180°C. Aveti grijd sa
nu existe resturi de ambalaj in spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati convectie aer fierbinte[@l.
2. Cu selectorul rotativ setati 180 °C.
3. Atingeti campul D>/0.

Aparatul incepe sa incélzeasca.
Deconectati aparatul dupéa o ora. In acest sens atingeti
campul /0, iar apoi rotiti selectorul de functii Tn pozitia
neutra.

Curatarea accesoriilor

Inainte de a folosi pentru prima dati vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.
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ro Operarea aparatului

E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intampla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte sa puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie s& il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.
Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflata in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: In setarile de baza puteti stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curenta atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setéri.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul D>/0O.
Aparatul porneste modul de functionare. Ledul I>/0 se
aprinde.
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Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplu: convectie aer fierbinte [&] la 200°C

1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire
convectie aer fierbinte [@.
Pe display apare temperatura propusa 160°C..

(3.MN |E|”|'|°c
Ic'uu oy

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
200°C.
3. Atingeti campul >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul I>/0 se aprinde.
Indicatorul de temperatura se umple.

Puteti modifica oricand temperatura in timpul functionarii
cu ajutorul selectorului rotativ.

Indicatii

= Dupa incélzire, in functie de tipul de incélzire, sunt
normale fluctuatii de temperatura scazuta.

= Intimpul functionarii, temperatura nu poate fi setata pe
40°C.

Reglarea duratei de preparare

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Atingeti cdmpul (©, pana cand este focalizat
simbolul 1.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.

4. Atingeti campul D>/0O.
Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul >/0 se
aprinde. Derularea duratei de preparare este vizibila
pe afisaj.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul >>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.



Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

incalzire rapida

Prin incalzirea rapida aparatul dumneavoastra atinge
foarte repede temperatura setata.

Folositi incalzirea rapida numai la temperaturi setate de
peste 100 °C. Incalzirea rapida este valabila pentru
urmatoarele tipuri de incalzire:

. Convectie aer fierbinte (exceptie: convectie aer

fierbinte 40 °C)
. Grill cu convectie aer
. Treapta pentru pizza

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii,
introduceti preparatul in interiorul cuptorului doar atunci
cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.
2. Atingeti campul »§$=0.
Pe display se aprinde simbolul »§.
3. Atingeti campul D>/0O.
Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul I>/0O se
aprinde.

incélzirea rapida s-a incheiat
Se emite un semnal sonor. Simbolul »%$ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneaza mai departe

cu modul de incélzire si temperatura setate. Introduceti
preparatul dumneavoastra in interiorul cuptorului.

Anularea incalzirii rapide

Atingeti campul »$$=0. Simbolul »$$ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneaza mai departe
cu modul de incélzire si temperatura setate.

Indicatie: Incalzirea rapida este dezactivata automat
dupa cel mult 15 minute.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automaté de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, féréd a avea
o durata setatd. Momentul in care aparatul se
deconecteaza depinde de modul de lucru si de
temperatura setate.

= Convectie aer fierbinte 40 °C: 24 ore

= Convectie aer fierbinte 100-230 °C: 5 ore

= Girill cu convectie aer si treapta pentru pizza: 5 ore
« Grill: 90 de minute

Exemplu: Daca utilizati aparatul cu convectie aer fierbinte
la 160 °C, acesta de deconecteaza automat dupa cca. 5
ore.

Pe display apare £. Aparatul se deconecteaza. Pentru
confirmare apasati campul B>/0.

Cuptorul cu microunde ro

[El Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta sa pregatiti, sa incélziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de rapid. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau in combinatie cu grill-ul.

Pentru a folosi microundele in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele aplicative de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
sa nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de masa. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raméan reci in recipiente
metalice inchise.

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm faté de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de 2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cdnd temperatura vasului.

Vasul trebuie s& rdmana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scéantei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.
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ro Cuptorul cu microunde

Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Treapta  Durata maxima Utilizare

de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare i prepa-
minute rare.

360 1 ord si 30 de Pentru prepararea carnii i
minute incalzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 oréd si 30 de Pentru incalzirea si prepara-

minute rea alimentelor.

900 de 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

wati

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o duratd. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizata pentru incalzirea lichidelor.
Pentru protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de
timp, puterea microundelor este redusa. Puterea maxima
este disponibila din nou dupa o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

0 -1 minute 5 secunde
1 - 3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord -1 o0rd 30 minute 5 minute
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Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde &.
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigata puterea maxima a
microundelor [&, aceasta poate fi modificatad oricand.

2. Selectati treapta de putere dorita in campul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

n can
l\‘/l—l l—lmin;s

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.

3. Setali durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intéi durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul D>/0O.

- 04:59..

Derularea duratei este vizibila pe display. LEDUL >/0O
se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul [&, pana cand pe display este selectata
treapta dorita.



Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

=« Dacaé functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cAmpul >/0O.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Setarea modului de functionare combinat cu

microunde

Puteti combina functia microundelor cu toate modurile
de incalzire. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este
activat regimul de microunde. Astfel, preparatul
dumneavoastra va fi gata mai repede.

Posibilitati de combinare

. Convectie aer fierbinte
. Grill cu convectie aer
. Treapta pentru pizza

« [Gril

Exceptii:
Treapta de putere pentru microunde 900W
[@Convectie aer fierbinte 40°C

Cuptorul cu microunde ro

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [& 190 °C cu microunde
360 W, 17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Convectie aer
fierbinte [@).
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setali cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.

3. Atingeti cdmpul Putere microunde &, pana pe display
este selectata treapta dorita.
Va fi afisata o durata de preparare propusa.

4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

5. Atingeti campul D>/0.
Incepe functionarea, ledul >/0 se aprinde. Derularea
duratei de preparare este vizibila pe afisaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul I>/0O nu se mai

aprinde. Functionarea combinatd este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul &), pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

« Dacaé functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul D>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul >/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.
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ro Automatica-Programe

Bid Automatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu méancaruri. Selectati programul i introduceti
greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii
optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 15 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunijiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

» Utilizati intotdeauna pentru programe veselad adecvata
pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente n stare perfecta i carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizati
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de 1
kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automate(P).
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

2. Cu selectorul rotativ alegeti numarul programului 3.

P03 GHG.

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

PGC3 OCHG.

kg
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4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
Aparatul seteaza automat durata de preparare
adecvata in functie de greutate.

5. Atingeti cAmpul D>/0.
Programul porneste. Durata de preparare este vizibila,
bara de temperatura si ledul I>/0O se aprind.

.28 19..1P03

>0

Indicatii

= Inainte de pornire puteti schimba intre programe si
greutate prin caAmpurile [PJ si kg.

« Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setata prin campul kg.

Programul este finalizat

Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii in pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul >/0.

Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cAmpul D>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.



Automatica-Programe ro

Tabelul de programe

Nr. program Alimente Interval de greu- Vesela/ accesorii, nivel ~ Observatii

tate in kg

Decongelare

P 01 Carne tocata 0,20 - 1,0 vesela plata, descoperitda ~ Dupa intoarcere, indepartati carnea
pe grétarul de jos tocatd deja decongelata.
Bucati de carne 0,20 - 1,0 vesela platd, descoperitd  Indepartati lichidul cand intoarceti car-
P02 pe gratarul de jos nea, in niciun caz nu il folositi sau nu il
aduceti in contact cu alte alimente.
Pui, bucati de pui 0,40 - 1,80 vesela platd, descoperitd  Indepartati lichidul cand intoarceti car-
P 03 pe gratarul de jos nea, in niciun caz nu il folositi sau nu il
aduceti in contact cu alte alimente.
Péine 0,20-1,0 vesela plata, descoperitd ~ Decongelati pdinea numai in cantitatea
P 04 pe grétarul de jos de care aveti nevoie. Se invecheste
repede. Daca este posibil, separati feli-
ile.
Programe de preparare
Orez 0,05-0,20 Veseld cu capac Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
pe gratarul de jos zul produce multd spuma la preparare.
P 05 Setati greutatea bruta (fara lichid). Ada-

ugati o cantitate de doud pana la de
doua ori si jumatate mai mare de lichid

la orez.
P 06 Cartofi 0,15-1,0 Veseld cu capac Taiali Tn.bucléti egale.
pe gratarul de jos Adaugati 1 linguré de apa per 100 g.
P 07 Legume 0,15-1,0 Veseld cu capac Téiati in bucati egale.
pe gratarul de jos Addugati 1 lingurd de apa per 100 g.
Programe de preparare combinate
Sufleu, congelat 0,40-1,20 Veseld neacoperita, Caserola nu trebuie sa fie mai inaltd de
P 08 N .
pe grétarul de jos 3.cm.
P 09 Pui, intreg 0,50 - 2,0 Veseld neacoperitd, Partea cu pieptul in jos.
pe gratarul de jos
P10 Fripturd de vitd, mediu 0,50 - 1,5 Vesela neacopgrité,
pe gréatarul de jos
P11 Friptura din ceafa de 0,50 - 2,0 Veseld cu capac,
porc pe gratarul de jos
P 1 Miel, mediu 0,80 - 2,0 Veseld cu capac, Cz.arneudve miel de pe spata sau pulpa de
pe gratarul de jos miel fara os
P13 Fripturd din carne tocata 0,50 -1,5 Vesela neacopgrité, !3uca}a de carne nu trebuie sa fie mai
pe grétarul de jos inalta de 7 cm.
Peste, intreg 0,30-1,0 Veseld neacoperita, Crestati pielea pestelui in prealabil.
P14 pe grétarul de jos ﬁ]%?fa;i pestele in vas in ,pozitia de
Pilaf din ingrediente 0,05-0,20 Veseld inalta cu capac, Introduceti numai greutatea orezului.
P15 proaspete pe gratarul de jos Sunt adecvate pilafurile cu legume,

peste sau carne de pasare. Utilizati
numai ingrediente proaspete.
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

L Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneaza independent de
functionarea aparatului si de celelalte
functii de timp si nu influenteaza aparatul.

1>l Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cét timp nu ruleaza nicio alté functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (©. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului O®.

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 88

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Cand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmaZ), duratal-| sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. In timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curentd. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul £ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa céateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul £, iar
decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat
[ i

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat LiLi:Lili.
Atingeti orice cdmp, pentru a opri ceasul cu alarma.
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Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe J0:00. Dupéa cateva secunde, modificarea va
fi preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
méncarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: modul de incalzire convectie aer

fierbinte, durata de preparare 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incalzire.
Pe display este afisata temperatura la valoarea
implicita.

2. Daca este necesar, selectati temperatura cu ajutorul
selectorului rotativ.

3. Atingeti de doua ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

AN
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®

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

_4S:00. 6O

5. Atingeti campul >>/0O.

Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul B>/0 se aprinde. Celelalte simboluri de
timp se sting.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat 000

1. Atingeti campul ©.

Semnalul se stinge.
2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.



Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea duratei de preparare
Daca este setata functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai campul (©. Abia dup& aceea puteti modifica durata
de preparare.

il

Readuceti durata de preparare pana la J/i:L/i cu ajutorul
selectorului rotativ. Dupa céteva secunde, modificarea va
fi preluata.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea n functiune, indicatorul de timp este Tn prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul ®.
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul ®.

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

Bl Sistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul »$§=3.

Pe display apare simbolul »$%=0. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Daca este setatd o ord de alarmi £\, aceasta continua
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.
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ro Setari de baza

EH Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul campului ® puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul .

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

in functie de dotarea aparatului dumneavoastra, nu sunt
disponibile toate setarile de baza.

Setari de baza

cd{ Durata semnalu-
|ui sonor
£ = mediu = 30
secunde

cd?  Tastd semnal
sonor
{ = activat

cd3  Luminozitatea
display-ului
¢ = medie

cO4  Afigajul de timp
| = activat

cd5  Functia de ilumi-

nare a cuptorului
| = activat

cdf  Setare din fabrica

0 = dezactivat

c3
-

Mod Demo

1 = dezactivat

cO8  Volum semnal
sonor
2 = medie

Posibilitati
{=scurt=10
secunde
J=lung =2
minute

0 = dezactivat

I = dezactivat

= dezactivat

{ = activat

{ = activat

Explicatie

Semnal sonor la
expirarea duratei
sau alarmei

Semnalul sonor la
apasarea tastelor

Reglarea luminozi-
tatii display-ului

Afisarea pe display
a orei curente

Activarea si dezac-
tivarea iluminatului
din interiorul cupto-
rului

Revenirea aparatu-
lui la setarile din
fabrica

Activarea si dezac-
tivarea modului
Demo

Indicatie:  Modul
Demo este vizibil
numai fin primele
5 minute dupd co-
nectarea aparatu-
lui.

Setare volum sem-
nal sonor



| Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o linguré in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalzm apa timp de 1 panala 2
minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, va rugam sa
respectati datele din tabel. In functie de tipul aparatului,
este posibil ca la aparatul dvs. sa nu existe toate zonele.

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,

produse de curatare cu continut ridicat de alcool,
bureti de frecat duri sau bureti abrazivi,

aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= produse de curatat speciale pentru curatarea la cald.

Spélati bine lavetele noi Thainte de utilizare.

Recomandare: Puteti cumpéra produse de curatare si de
ingrijire recomandabile Tn mod deosebit de la unitéatile
service abilitate. Respectati datele oferite de respectivii
producatori.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta
indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cét si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 466 148
Laveta pentru suprafete inoxidabile

Puteti trata suprafetele cu o lavetd recomandata si
preferabil impregnata cu ulei (se poate comanda la

Curatarea ro

reprezentantele noastre), pentru a creste rezistenta la
urmele lasate si la zgérieturi.

Nr. de comanda 311 134

Ulei de intretinere pentru suprafete moderne din otel
inoxidabil

Acelasi tip de ulei de intretinere folosit pentru lavete poate
fi comandat de la reprezentantele noastre si ambalat in
sticla.

Nr. de comanda 311 567

Degresant

Pentru curdtarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Nr. de comanda 311 781

Zona Produse de curatare

Masca fata a aparatu- Solutie fierbinte de apa cu detergent de
lui vase:
Curdtati cu o laveta si uscati ulterior cu un
servet moale. Nu utilizati pentru curatare
produse de curatat pentru geamuri, razui-
toare pentru metal sau geamuri.

Display Stergeti cu o carpa din microfibre sau cu o
lavetd usor umezita. Nu stergeti cu o cérpa
uda.

Masca aparatului cu  Solutie fierbinte de apa cu detergent de

otel inoxidabil vase:
Curdtati cu o laveta si uscati ulterior cu un
servet moale. Inlaturati imediat depunerile
de calcar, grasime, amidon sau albus de
ou. Sub asemenea pete se poate forma
coroziune. La unitatile service abilitate sau
in comertul de specialitate se gasesc pro-
duse de curatare speciale pentru otel inoxi-
dabil. Nu utilizati pentru curatare produse
de curatat pentru geamuri, razuitoare pen-
tru metal sau geamuri.

Spatiul de coacere din  Solutie fierbinte de apa cu detergent de

otel inoxidabil vase sau apé cu otet:
Curatati cu o lavetd si uscati ulterior cu un
servet moale.
In cazul murdariei accentuate: folositi
agent pentru curétat cuptoare, numai in
spatiul de coacere rece. Cel mai bine utili-
zati un burete pentru otel inoxidabil. Nu uti-
Iizaj[i spray-uri pentru cuptoare si nici alti
agenti de curatare agresivi sau abrazivi.
Nici buretii de stergere prin frecare, buretii
aspri sau cei pentru cratite nu sunt ‘adec-
vati. Aceste produse pot zgarla suprafata.
IB_asatl suprafetele interioare s& se usuce

ine.

Adancitura din interio- Lavetd umeda:

rul cuptorului Este interzisa patrunderea apei prin siste-
mul de actionare al platoului rotativ n inte-
riorul aparatului.

Platanul rotativ si ine- Solutie fierbinte de apa cu detergent de
lul rulant vase:
Cénd introduceti din nou platanul rotativ,
acesta trebuie sa se fixeze corect.

Gratar Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu detergent pentru otel inoxidabil
sau fn masina de spalat vase.
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Zona Produse de curatare

Geamurile usilor Produse de curdtat pentru geamuri:
Curétati cu o lavetd. Nu folositi razuitoare

pentru geamuri.

Garnitura de etansare Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o lavetd, nu frecati. Nu utilizati
pentru curdtare razuitoare pentru metal sau

geamuri.

Accesorii Solutie fierbinte de apd cu detergent de
vase:
[nmuiati si curatati cu o laveta sau cu o
perie.

Indicatii

« Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

« Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.

O defectiune, ce este de facut?

El Defectiuni - ce este de
facut?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugadm sa incercati sa remediati
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt
permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca aparatul este
defect, scoateti fisa de retea sau deconectati siguranta
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitata.

In cazul anumitor mesaje de eroare, le puteti remedia
singuri.

Mesaj de eroare
Aparatul nu functioneazé

Cauza posibila

Pana de curent
Siguranta defectd

Eroare de operare

Pe display se aprinde intermi- Pana de curent

tent /:04, iar simbolul © se aprinde.

Aparatul nu este in functiune. Pe dis-
play este afisata o duratd de preparare

Microundele nu functioneaza.

Nu a fost atins campul >/0.
Alimentele se incalzesc mai incet decat A fost setatd o putere a microundelor prea

de obicei mica.

Stecherul nu a fost introdus.

Dupa setare nu a fost atins campul >/0.

Usa nu a fost inchisa complet.

Remediu / indicatie
Introduceti stecherul
Verificati functionarea |ampii de bucatarie.

Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta
pentru aparat este functionala.

Deconectati siguranta pentru aparat de |a tabloul
de sigurante. Reconectati dupé cca. 10 secunde.

Setati din nou ora curenta

Atingeti cAmpul D/O sau stergeti setarea, prin
selectarea unei alte functii cu selectorul de functii.

Verificati dacé usa nu este blocata de resturi de
alimente sau de un corp strain.

Atingeti campul >/D.
Alegeti o putere mai mare a microundelor.

A fost introdusa in aparat o cantitate mai mare Cantitate dubla - timp dublu.

decét de obicei.

Alimentele au fost mai reci decéat de obicei.

Amestecati din cand in cand in alimente sau
intoarceti-le.

Functionarea cu microunde a fost anu-  Functionarea cu microunde prezinta o defecti- Apelati unitatea de service abilitata, dacéd aceasta

lata fara un motiv vizibil. une.

Aparatul se poate seta, dar nu incal-
zeste. Se aprind intermitent doua
puncte.

Pe afisaj apare £ /.
a fost activata.

Pe afigaj apare £¢.
activata.

Pe afisaj apare £3.

Pe afisaj apare £4.
a fost activata.

Pe afisaj apare £
Pe afisaj apare £
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Aparatul se afla in modul Demo.

Deconectarea automata de siguranta a fost

Functia cuptorului este defecta.

. Umezeala la panoul de comanda.
. A esuat incdlzirea rapida.

eroare apare in mod repetat.

Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.

Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-
le 5 minute dupa conectare.

Deconectarea automatd de siguranta termica Apelati unitatea service abilitata.

Atingeti o tasta la intdmplare sau rotiti selectorul
rotativ.

Apelati unitatea service abilitata.

Deconectarea automaté de siguranta termica Apelati unitatea service abilitata.

L&sati panoul de comanda s& se usuce.
Apelati unitatea service abilitata.



VA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugadm sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afld In dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitati service abilitate ©

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service n cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dvs.

Unitatea service abilitatd ro

Acrilamida in alimente

Ce alimente sunt afectate?

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca
de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajiti, paine prajita,
chifle, paine, produse fine de brutérie si patiserie (biscuiti,
turta dulce, biscuiti cu migdale).

Recomandari pentru prepararea ali-

mentelor cu formare redusa de ami-
de acrilice

Mentineti timpii de preparare cat se
poate de redusi. Rumeniti alimentele
auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucatile de preparat mari, groase,
contin mai putine acrilamide.

Cu convectie aer fierbinte max.
180 °C, oul sau galbenusul de ou
diminueaza formarea acrilamidelor.

Cu convectie aer fierbinte max.
180 °C, oul sau galbenusul de ou
diminueaza formarea acrilamidelor.

Repartizati uniform pe accesoriu i
intr-un singur strat. Coaceti minim
400 g per proces de coacere, pentru a
evita uscarea cartofilor.

Generalitati

Coacere

Fursecuri

Cartofi prajiti pentru pre-
parare in cuptor
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Bl Testate pentru

dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime
pentru acestea. Va vom arata care tip de incalzire,
temperatura sau putere a microundelor este cea mai
potrivita pentru preparatul dumneavoastra. Veti primi
indicatii referitoare la accesoriile adecvate si nivelurile la
care acestea trebuie introduse. Aici obtineti recomandari
cu privire la vesela si preparare.

Indicatii

« Valorile din tabele sunt valabile intotdeauna pentru
introducerea alimentului in cuptorul rece si gol.
Preincalziti numai atunci cand acest lucru este
specificat in tabele. Indepartati din spatiul de coacere
Tnainte de utilizare toate accesoriile care nu sunt
necesare.

= Acoperiti accesoriul cu hértie de patiserie numai dupa
preincalzire.

= Specificatiile de timp din tabele sunt valori orientative.
Acestea depind de calitatea si de natura alimentului.

« Utilizati accesoriile livrate odata cu aparatul. Accesorii
suplimentare pot fi achizitionate ca accesorii speciale
de la unitétile service abilitate sau din comertul de
specialitate.

= Utilizati intotdeauna servete de vase cand scoateti
vesela sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Greutate

Decongelare

minute

Decongelarea, incalzirea si prepararea cu
microunde

in tabelele urmétoare veti gasi multe posibilititi si valori
de setare pentru cuptorul cu microunde.

Datele din tabele, referitoare la timpi, reprezinta valori
orientative. Acestea depind de vesela si de calitatea,
temperatura si natura alimentului.

In tabele sunt indicate des domenii de timp. Reglati intéi
un timp mai scurt si prelungiti-l, daca este necesar.

Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele indicate in
tabele. Pentru acestea este valabila o regula empirica:
cantitate dubla - timp aproape dublu, jumatate din
cantitate - jumatate din timp.

Asezali vesela pe mijlocul gratarului jos. Astfel
microundele vor ajunge din toate partile la alimente.

Decongelare

Indicatii

= Introduceti alimentele congelate intr-un vas deschis pe
gratar.

= Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucétile sensibile,
cum ar fi de ex. pulpele si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii
spatiului de coacere. La jumatatea timpului de
decongelare, puteti scoate folia de aluminiu.

« Pe parcurs intoarceti sau amestecati alimentele de
1 pana la de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de
mai multe ori. Cand intoarceti alimentul, indepartati
lichidul care s-a produs la dezghetare.

« Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 pana la 60 de minute, pentru
egalizarea temperaturii. In cazul pasarilor, acum puteti
scoate maruntaiele.

Puterea de microunde in Wati, durata in Indicatie

180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min.
180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
180 W, 30 min. + 90 W, 20-30 min.

180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.

180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

180 W, 15 min. + 90 W, 25-30 min.

180 W, 20min. + 90 W, 30-40 min.
180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.

Carne intreagd de vita, vitel sau porc 800 grame

(cu si fara os) 1kg
1,5 kg

Bucati sau felii de carne de vita, vitel 200 grame

LRI 500 grame
800 grame

Carne tocatd, amestecata 200 grame 90 W, 10-15 min.
500 grame
800 grame

Pasére sau bucéati de pasare 600 grame
1,2 kg

Rata 2 kg

File, cotlet sau felii de peste 400 grame

Peste intreg 300 grame
600 grame

Legume, de ex. mazare 300 grame 180 W, 10-15 min.
600 grame

Fructe, de ex. zmeura 300 grame 180 W, 7-10 min.
500 grame

92

180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min.

intoarceti de mai multe ori.

cénd intoarceti, desprindeti bucatile
decongelate

congelati pe cat posibil in pachete plate
intoarceti de mai multe ori, scoateti car-
nea deja decongelata

intoarceti din c&nd in c&nd

intoarceti de mai multe ori.
desprindeti bucatile decongelate

amestecati din cand in cénd cu atentie

amestecati din cand in cand, desprindeti
bucatile deja decongelate
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Decongelare Greutate Puterea de microunde in Wati, durata in Indicatie
minute
Unt, dezghetare 125 grame 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min. indepartati complet ambalajul
250 grame 360 W, 1min. + 90 W, 2-4 min.
Péine intreaga*™* 500 grame 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. intoarceti din cand in cénd
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 15-25 min.
Prdjituri uscate, de ex. pandispan 500 grame 90 W, 15-20 min. numai pentru prajituri faré glazura, frisca
750 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min sau crema, desprindeti bucatile de praji-
’ ' ’ ' turd unele de altele
Prajituri insiropate, de ex. prajituri cu 500 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. numai pentru prajituri fara glazura, frigca
fructe, cu branza de vaci 750 grame 180 W, 7 min. + 90 W, 10-15 min. sau gelatina
Decongelarea, incalzirea sau prepararea alimentelor = Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
congelate capac corespunzétor pentru vesela, utilizati o farfurie

sau folie speciala pentru microunde.

Indicatii _ . = Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele
= Scoateti méancarurile gata preparate din ambalaj. de 2 pana la 3 ori.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in - L&sati preparatele si se odihneasca inca 2 pana la
vesela adecvata pentru microunde. Diversele 5 minute, pentru egalizarea temperaturii.
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze . Utilizati intotdeauna m&nusi sau lavete pentru oale
diferite. o i atunci cand scoateti vesela.
= Alimentele plate sunt gata mai rapid decatcele = Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cat mai motiv, puteti utiliza cu economie sarea si
plan in vesela. Nu asezati alimentele unele peste condimentele.
altele.
Decongelarea, incalzirea sau prepa- Greutate Puterea de microunde in Wati,  Indicatii
rarea alimentelor congelate durata in minute
Meniu, portii de méncare, mancaruri 300-400 g 600 W, 10-15 min. Scoateti preparatul din ambalaj; pentru
gata preparate incalzire, acoperiti
Supa 400-500 g 600 W, 8-10 min. veseld acoperit,
Tocana 500 grame 600 W, 10-15 min. vesela acoperita,
1 kg 600 W, 20-25 min.
Felii de carne sau bucdti de carne cu 500 grame 600 W, 15-20 min. vesela acoperita,
s0s, de ex. gulag 1 kg 600 W, 25-30 min.
Peste de ex. bucati de file de peste 400 grame 600 W, 10-15 min. acoperit
800 grame 600 W, 18-20 min.
Garnituri, de ex. orez, fidea 250 grame 600 W, 2-5 min. veseld acoperitd; adaugati lichid
500 grame 600 W, 8-10 min.
Legume de ex. mazdre, broccoli, mor- 300 grame 600 W, 8-10 min. veseld acoperitd; adaugati 1 lingura de apa
o 600 grame 600 W, 15-20 min.
Spanac cu smantana 450 grame 600 W, 11-16 min. preparati fard a adauga apa
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incalzirea alimentelor Atentie!

Metalul - de ex. lingura din pahar - trebuie sa se afle la o
distanta minima de 2 cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din

AAvertizare — Pericol de oparire!
In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de

. v « . . interior a usii.

fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La cea s

mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se poate Indicatii

revarsa brusc si poate fi improgcat. La incalzirea = Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.

lichidului, introduceti intotdeauna o lingura in vas. In acest Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in

fel, eVita!:i fenomenul de intarziere a fierberii. vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze
diferite.

= Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

= Pe parcurs, amestecati, resp. intoarceti alimentele de
mai multe ori. Controlati temperatura.

» Lasatli preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

« Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

incalzirea alimentelor Greutate Puterea de microunde in Wati, Indicatii
durata in minute
Meniu, portii de mancare, mancaruri 350-500 g 600 W, 5-10 min. Scoateti preparatul din ambalaj; pentru
gata preparate incdlzire, acoperiti
Bauturi 150 ml 900 W, 1-2 min. Atentie!
300 ml 900 W, 2-3 min. Introduceti lingurita in pahar, nu supraincal-
500 ml 900 W, 3-4 min. 2|}| bauturile alcoolice; controlati din cand in
cand
Mancare pentru bebelusi, de ex. sti- 50 ml 360 W, cca. 1 min. Asezati sticlele fara biberon sau capac la
clute de lapte 100 ml 360 W. 1-2 min baza spatiului de coacere, agitati sau
- — amestecati bine dupa ncélzire; controlati
200 ml 360 W, 2-3 min. neaparat temperatura
Supa
1 ceasca 175 grame 900 W, 2-3 min.
2 cups 175 g fiecare 900 W, 4-5 min.
4 cups 175 g fiecare 900 W, 5-6 min.
Felii de carne sau bucéti de carne cu 500 grame 600 W, 10-15 min. acoperit
so0s, de ex. gulas
Tocana* 400 grame 600 W, 5-10 min. veseld acoperita,
800 grame 600 W, 10-15 min.
Legume 150 grame 600 W, 2-3 min. addugati putin lichid
300 grame 600 W, 3-5 min.
Prepararea alimentelor « Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest
L motiv, puteti utiliza cu economie sarea si
Indicatii o A condimentele.
= Alimentele plate sunt gata mai rapid decat cele _ . Lasati alimentele sa se odihneasca inc& 2 pana la
groase. Repartlzay din acest motiv alimentele cat mai 5 minute dupé preparare, pentru ega”zarea
plan in veseld. Nu asezati alimentele unele peste temperaturii.
altele. ) § N § _ « Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
= Preparati alimentele in vesela acoperita. Daca nu aveti oale atunci cand scoateti vesela.

un capac corespunzator pentru vesela, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

94



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Prepararea alimentelor Greutate

Putere microunde in Wati

Indicatii

Durata de preparare in minute

Pui intreg, proaspat, fara 1,5 kg 600 W, 30-35 min.
maruntaie
File de peste, proaspat: 400 grame 600 W, 5-10 min.
Legume, proaspete* 250 grame 600 W, 5-10 min.
500 grame 600 W, 10-15 min.
Cartofi 250 grame 600 W, 8-10 min.
500 grame 600 W, 11-14 min.
750 grame 600 W, 15-22 min.
Orez 125 grame
250 grame
Deserturi, de ex. budinca 500 ml 600 W, 7-9 min.
(instant)
Fructe, compot 500 grame 600 W, 9-12 min.

Floricele pentru microunde

Indicatii
= Folositi vesela plata, termorezistentd, de ex. capacul

unei forme de sufleu, o farfurie de sticla sau un vas de

sticla (Pyrex)

« Asezati intotdeauna vesela pe gratar.

= Nu folositi portelan sau farfurii foarte adancite.

= Setali dupa cum este descris in tabel. In functie de
produs si cantitate, poate fi necesara o adaptare a
timpului.

Greutate

600 W, 7-9 min. + 180 W, 15-20 min.
600 W, 10-12 min. + 180 W, 20-25 min.

intoarceti la juméatatea timpului

Taiati in bucati egale; pentru fiecare 100 g, ada-
ugati 1 pana la 2linguri de apa; amestecati pe
parcurs

Taiati in bucati egale; pentru fiecare 100 g, ada-
ugati 1 pana la 2linguri de apa; amestecati pe
parcurs

Adaugati o cantitate dubla de lichid; utilizati un
vas inalt, acoperit

pe parcurs amestecati cu telul de 2 pana la 3 ori

« Pentru a se evita lipirea floricelelor de porumb, dupa
1 minut si 30 de secunde, scoateti putin punga de
floricele si scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

AAvertizare — Pericol de oparire!

= Deschideti cu atentie punga de floricele, poate iesi
abur fierbinte.

= Nu setatli niciodata puterea maxima pentru microunde.

Accesorii Putere microunde in Wati

Floricele pentru microunde 1 punga de 100 g

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de alimente
pregatita.

Alimentul este prea uscat.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca deconge-

lat, fierbinte sau preparat.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincalzit la
margine, dar in mijloc nu este inca gata.

Dupa decongelare, pasérea sau carnea este coapta la exterior,
dar in interior nu este inca decongelata.

Durata de preparare in minute
600 W, 3-5 min.

veseld, gratar

Prelungiti sau scurtati timpii de preparare dupa urmatoarea regula
empirica:

Cantitate dubla = timp aproape dublu

jumatate din cantitate = jumatate din timp

La urmétoarea utilizare reglati un timp de preparare mai scurt sau o

putere de microunde mai redusa. Acoperiti alimentul si addugati mai
mult lichid.

Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitétile mai mari si alimentele
mai groase au nevoie de mai mult timp.

Amestecati din cand in cand si alegeti la urmatoarea utilizare o putere
mai redusa si un timp de preparare mai lung.

Selectati o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare. De
asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa fie
decongelat.
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Prajituri si produse de patiserie = Informatii suplimentare se gasesc la Recomandéri
pentru coacere in continuarea tabelelor.
Referitor la tabele » Asezali intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul
gratarului jos.
Indicatii
= Indicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea in Forme de copt
cuptorul rece. L . L o
. Temperatura si durata de coacere depind de natura si Indicatie: Cele mai potrivite sunt formele de copt inchise
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt la culoare, din metal.

indicate domenii. Tncepe’,[i cu valoarea mai mica si
setati data urmatoare o valoare mai mare, dacé este
necesar. La o temperaturd mai scdzuta se obtine o
rumenire mai uniforma.

Prajituri in forme Accesorii Mod de  Temperatura °C  Puterea microun- Durata de pre-
incalzire delor in Wati parare in minu-
(]

Pandispan, simplu forma rotunda/ dreptunghiu- 170-180 90 40-50
lard

Pandispan, fin (de ex. chec)* forma rotunda/ dreptunghiu- 150-170 - 70-90
lard

Blat de tort din pandispan Forma pentru blat de tarta 160-180 - 30-40
cu fructe

Prajiturd cu fructe subtire, pandispan forma demontabila/rotunda 170-180 90 35-45

Blat de biscuiti, 2 oua Forma pentru blat de tartd 160-170 - 20-25
cu fructe

Tort de biscuiti, 6 oud forma demontabil de 170-180 = 35-45
culoare inchisa**

Blat din coca frageda, cu margine forma demontabila de 170-190 - 30-40
culoare inchisa**

Tort cu fructe sau branza de vaci, cu forma demontabila de 170-190 180 35-45

blat din aluat fraged* culoare inchisa**

Flan elvetian** forma demontabila de 190-200 - 45-55
culoare inchisa**

Chec rotund Forma pentru gugelhupf 170-180 40-50

Pizza, blat subtire, putine ingredi-  tavé rotund& de pizza 220-230 - 15-25

ente**

Placinta picanta*™ forma& demontabild de 200-220 = 50-60
culoare inchisa**

Prajitura cu nuca forma demontabil de 170-180 90 35-45
culoare inchisa**

Aluat dospit cu umpluturd uscata tava rotunda de pizza 160-180 = 50-60

Aluat dospit, umpluturd zemoasa tava rotunda de pizza 170-190 = 55-65

Franzela impletitd din 500 g de faind tava rotunda de pizza 170-190 - 35-45

Cozonac cu 500 g fdina tava rotunda de pizza 160-180 - 60-70

Strudel dulce tava rotunda de pizza 190-210 180 35-45

*

L&sati prajitura sa se raceasca aprox. 20 de minute in cuptor.

** Asezati forma direct pe platanul rotativ.
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Produse mici de patiserie Accesorii

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Mod de incal- Temperaturain °C  Durata de preparare in

zire minute
Fursecuri tava rotunda de pizza 150-170 25-35
Pricomigdale tava rotunda de pizza 110-130 35-45
Bezele tava rotunda de pizza 100 80-100
Briose tava pentru briose pe gratar 160-180 35-40
Choux tava rotunda de pizza 200-220 35-45
Foitaje tava rotunda de pizza 190-200 35-45
Produse de patiserie din aluat tava rotunda de pizza 200-220 25-35

dospit

Péine si chifle Accesorii Mod de in- Temperaturain °C  Durata de preparare in

calzire minute

Péine din aluat fermentat din 1,2 kg faind  tava rotundd de pizza 210-230 50-60
Lipie tava rotunda de pizza 220-230 25-35
Chifle tava rotunda de pizza 210-230 25-35
Chifle din aluat dospit, dulci tava rotunda de pizza 200-220 15-25

¥ Asezati forma direct pe platanul rotativ.

Recomandari pentru coacere

Doriti s& coaceti dupa reteta Dumneavoastra
proprie.

Doriti s& utilizati o forma de copt din silicon,
sticla, plastic sau ceramica.

in felul urmétor puteti s& stabiliti daca pandis-
panul este patruns.

Prdjitura se lasa.

Prajitura a crescut mai mult in centru decat pe
margine.

Prdjitura devine prea inchisa la culoare.
Prdjitura este prea uscata.

Péinea sau prajitura (de ex. prajitura cu
branza) aratd bine, dar interiorul este clisos
(moale, strabatut de fasii de apa).

Prajitura nu se desprinde la rasturnare.

Ati masurat temperatura cuptorului cu propriul
termometru i ati constatat o abatere.

Intre forma si gratar iau nastere scantei.

Orientati-va dupa produse de patiserie similare din tabelele de coacere.

Forma trebuie si fie rezistenta la caldura pani la 250 °C. In aceste forme, préjiturile se
rumenesc mai putin. Daca porniti microundele, se reduce eventual durata comparativ cu
valoarea indicata in tabel.

Cu aproximativ 10 minute inainte de sférsitul timpului de coacere indicat, introduceti un
betisor de lemn in zona cea mai inalta in prajiturd. Daca nu se lipeste aluat pe lemn,
inseamna cd prajitura este gata.

Data urmatoare folositi mai putin lichid sau setati temperatura cuptorului [a o valoare mai
mica cu 10 grade si prelungiti timpul de coacere. Respectati timpii de amestecare indicati in
reteta.

Ungeti numai partea inferioard a formei demontabile. Dup& coacere, desprindeti prajitura cu
atentie, cu ajutorul unui cutit.

Alegeti o temperaturd mai scazuta si coaceti prajitura putin mai mult.

Tmpunge;i cu o scobitoare in prajitura coapta, producand mici gduri. Picurati apoi suc de
fructe sau alcool peste acestea. Alegeti data viitoare o temperaturé cu 10 grade mai mare si
scurtati timpii de coacere.

Utilizati data viitoare ceva mai putin lichid gi coaceti cu o temperaturd mai scézuta un timp
putin mai lung. La prajiturile cu straturi insiropate, coaceti mai intai preliminar partea inferi-
oara, presarati-o cu migdale sau pesmet si adaugati apoi stratul de deasupra. Va rugam sa
respectati retetele si timpii de coacere.

Lasati prajitura dupa coacere sa se raceasca inca 5 pand la 10 minute, astfel se va des-
prinde mai usor din formd. Dacad tot nu se desprinde, utilizati un cutit pentru a desprinde
marginea cu atentie. Rasturnati prajitura din nou si acoperiti forma de mai multe ori cu o
panza uda si rece. Ungeti bine forma data viitoare si presarati suplimentar pesmet induntru.

Temperatura cuptorului este masurata de producator cu un gratar de proba in centrul spa-
tiului de coacere dupa un timp stabilit. Fiecare vas si accesoriu are o influenta asupra valo-
rii masurate, astfel c& la masuratorile proprii veti constata intotdeauna abateri.

Verificati daca forma este curaté pe exterior. Modificati pozitia formei in spatiul de coacere.
Daca acest lucru nu ajuta, coaceti in continuare fara microunde. In acest caz se prelun-
geste durata de coacere.
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Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Referitor la tabele

Temperatura si durata de préjire depind de compozitia si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este necesar.

Informatii suplimentare gasiti la Recomandari pentru
prajire si grill imediat dupa tabele.

Vesela

Puteti s3 utilizati orice vesela rezistenta la caldura,
adecvatd pentru microunde. Formele de prajire din metal
sunt adecvate numai pentru prajire fara microunde.

Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete pentru
a scoate vesela.

Asezali vasele din sticla fierbinti pe o laveta de bucéatarie
uscata. Daca suportul este ud sau rece, sticla poate
crapa.

Recomandari pentru prajire

Indicatii

« Utilizati o forma de prajire Tnalta pentru prajirea carnii
si pasarilor.

« Verificati daca vasul dvs. incape in spatiul de coacere.
Acesta nu trebuie sa fie prea mare.

Carne de vita

Indicatii
. Tntoarce;i friptura de vita inabusita dupa 4 si %5 din
timpul de preparare. La sféarsit 1asati sa mai stea
aprox. 10 minute.
Carne de vita Accesorii
calzire

Mod de in-

« Carne
Acoperiti fundul vasului cu un strat subtire de lichid.
Pentru friptura indbugita addugati putin mai mult lichid.
Intoarceti bucatile de carne dupa jumatate din timp.
Cand friptura este gata, ar trebui Iasata sa se mai
odihneasca 10 minute n cuptorul deconectat, inchis.
Astfel, sucul de la carne se poate distribui mai bine.

= Carne de pasare
Intoarceti bucatile de carne dupa %5 din timp.

Recomandari pentru grill

Indicatii

=« Utilizati grill-ul intotdeauna cu usa cuptorului inchisa si
nu preincalziti.

« Folositi pe céat posibil bucati de carne cu grosimi egale.
Fripturile trebuie sa aiba grosimi de cel putin 2 pané la
3 cm. Astfel se rumenesc uniform si raman suculente.
Sarati friptura abia dupa grill.

= Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de gratar.
Daca intepati carnea cu o furculita, aceasta isi pierde
sucul si se usuca.

« Carnea inchisa, de ex. de vita, se rumeneste mai
repede decét carnea deschisa, de vitel sau porc.
Bucatile fripte la gratar din carne deschisa sau peste
sunt de multe ori numai putin rumenite la suprafata,
insa n interior sunt preparate si suculente.

« Corpul de incélzit al grill-ului se deconecteaza si se
reconecteaza automat. Acest fapt este normal. Cat de
des se repeta acest lucru, depinde de treapta de grill
setata.

. Tntoarce;i fileul de vita si friptura de vita la jumatatea
timpului. La sfargit Iasati sa mai stea aprox. 10 minute.
« Intoarceti fripturile dupa %3 din timpul de preparare.

Temperatura °C, Puterea microundelor Durata de preparare in

Friptura de vita inabusita, veseld acoperita
aprox. 1 kg

File de vita, mediu, veseld neacoperitd
aprox. 1 kg

Friptura de vita, mediu, veseld neacoperitd
aprox. 1 kg

Fripturd, mediu, 3 cm gro- gratar inalt hd
sime

Carne de vitel

Indicatie: Intoarceti friptura si ciolanul de vitel la
jumétatea timpului. La sfarsit |4sati s& mai stea aprox. 10
min.

treapta grill-ului  in Wati minute

180-200 120-143

180-200 90 30-40

210-230 180 30-40

3 - pe fiecare parte: 10-15

Carne de vitel Accesorii Mod de in- Temperatura °C Putere microunde in  Durata de preparare
calzire wati in minute

Friptura de vitel, cca. 1 kg veseld acoperitd, 180-200 - 110-130

Picior de vitel, cca. 1,5 kg  veseld acoperitd, 200-220 - 120-130
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Carne de porc

Indicatii = Nuintoarceti fileul de porc si pastrama. La sfarsit |asati
= Intoarceti friptura slaba de porc si friptura fara sorici la s& mai stea aprox. 5 minute.

jumatatea timpului. La sfarsit lasati sa mai stea = Intoarceti ceafa prajitd dupa %5 din timpul de

aprox. 10 minute. preparare.

= Asezati in vas friptura cu soriciul in sus. Crestati
soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit Iasati sa mai
stea aprox. 10 minute.

Carne de porc Accesorii Mod de Temperatura °C, Puterea microunde- Durata de preparare in
incalzire treapta grill-ului lor in Wati minute

Friptura fara sorici vesela acoperita 220-230 180 40-50

(de ex. ceafd), aprox. 750 g*

Friptura cu sorici veseld neacoperita 190-210 - 130-150

(de ex. spata) aprox. 1,5 kg*

File de porc, aprox. 500 g* veseld acoperitd 220-230 90 25-30

Friptura de porc, slaba, veseld acoperita 210-230 90 60-80

aprox. 1 kg*

Cotlet de porc, afumat, cu os, veseld neacoperita - - 360 45-45

aprox. 1 kg*

K

Ceafd prajita, 2 cm grosime** pe o parte: aprox. 15-20

pe cealaltd parte:
aprox. 10-15

* gratar jos
** gratar inalt

Miel

Indicatie: Tntoarce’,[i pulpa de miel dupa ce a trecut
jumatate din timpul de preparare.

Carne de miel Accesorii Mod de  Temperatura °C Putere microunde Durata de preparare
incalzire in wati in minute

Spata de miel cu os, cca.1 kg veseld deschisa 210-230 = 40-50

Pulpad de miel fara os, prajita veseld acoperit, 190-210 = 90-95

mediu, cca.1,5 kg

Altele

Indicatii = Intoarceti carnaciorii dup % din timpul de preparare.

= La sfarsit, 1asati friptura din carne tocata sa mai stea
inca aprox. 10 minute.

Altele Accesorii Mod de Temperatura °C, Puterea microundelor Durata de preparare in
incalzi- treapta grill-ului in Wati minute
re

Friptura din carne tocatd, veseld neacoperita 180-200 600 W +

aprox. 1 kg* 180 W

Carnaciori pentru prepara- - ™) 3 - pe fiecare parte: 10-15

rea la grill, 4 pana la

6 bucéti

Fiecare bucata de
aprox. 150 g**

* grétar jos ** gratar inalt
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Carne de pasare = Asezati jumatatile de pui si bucétile de pui cu partea cu
L piele in sus. Nu intoarceti.
Indicatii _ _ o = Asezati pieptul de rata si de gasca cu partea cu piele
= Asezati puiul si pieptul de pui cu partea pieptului in jos. in sus. Nu intoarceti.
Intoarceti dupa %5 din timpul de preparare. . Intoarceti pulpele de gasci la jumétatea timpului.
» Asezati gaina cu partea pieptului in jos. Intoarceti dupa Strépungeti pielea.
30 de minute si setati puterea microundelor la 180 = Agezati pieptul si pulpele de curcé cu partea cu piele
wati. n jos. Intoarceti dupa %5 din timpul de preparare.
Carne de pasare Accesorii Mod de Temperatura Puteri microunde Durata de
incalzire °C, treapta gri- in wati preparare in
ll-ului minute
Pui, intreg, cca.1,2 kg veseld acoperita, 220-230 360 35-45
Gaina intreaga, cca. 1,6 kg veseld acoperita, 220-230 360 30
180 20-30
Pui, jumatati, fiecare de 500 g veseld deschisa 180-200 360 30-35
Bucéti de pui, cca. 800g vesela deschisa 210-230 360 20-30
Piept de pui cu piele si os, 2 bucati, cca. veselad deschisa 190-210 180 30-40
350-450 g
Piept de rata cu piele, 2 bucati a cate veseld deschisa ™ 3 90 20-30
300-400 g
Piept de gésca, 2 bucati de 500g fiecare veselad deschisa 210-230 90 25-30
Pulpe de gascé, 4 bucéti cca.1,5 kg vesela deschisa 210-230 180 30-40
Piept de curcd, cca.1 kg veseld acoperita, 200-220 - 90-100
Pulpa superioara de curca, cca. 1,3 kg  vesela acoperita, 200-220 180 50-60
Peste = Inainte ungeti gratarul cu ulei.

Indicatii
= Pentru prepararea la grill a pestelui intreg, asezati-l in
centrul gratarului Tnalt, de ex. pastrav.

Accesorii Mod de Temperatura °C  Durata de preparare in
incalzire minute
Cotlet de peste, de ex. somon 3 ¢cm grosime, preparat la gratar inalt ™ 3 20-25
grill
Peste intreg, 2-3 bucéti, fiecare de cate 300 g, pe grill  gratar inalt ™ 3 20-30

Recomandari pentru prajire si grill

Pentru greutatea fripturii Dvs. nu sunt prezentate Pentru bucatile de fripturd mai mici, alegeti o temperatura mai mare si un timp de prepa-

date in tabel. rare mai scurt. Pentru bucatile de fripturd mai mari, alegeti o temperaturd mai scazuta si
un timp de preparare mai lung.
Cum puteti stabili daca friptura este gata. Utilizati un termometru pentru carne (disponibil in comert) sau faceti o “incercare cu lin-

gura“. Apasati cu lingura pe fripturd. Daca aceasta este tare, inseamna ca este gata.
Dacd se lasd, mai trebuie tinutd putin.

Friptura arata bine, dar sosul este ars. La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de dimensiuni mai reduse sau addugati mai mult
lichid.

Friptura arata bine, dar sosul este prea deschis la La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de dimensiuni mai mari si adaugati mai putin

culoare sau apos. lichid.

Friptura nu este patrunsa. Téiati friptura felii. Preparati sosul in vasul de prajire si adaugati feliile de fripturd in sos.
Finalizati prepararea carnii numai fn regimul cu microunde.
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Sufleuri, gratenuri, paine prajita = Asezati sufleul pe gratarul jos.
« Lé&sati sufleurile si gratenurile s& se mai prepare 5
minute in cuptorul deconectat.
Felii de paine gratinate
Prajiti in prealabil feliile de paine.

Indicatii

= Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in .
cuptorul rece.

= Pentru sufleuri, cartofi gratinati si lasagna utilizati o
forma de sufleu rezistenta la microunde si la
temperaturi inalte, cu Tnaltime de 4 panala 5 cm.

Sufleuri, gratenuri, paine prajitd Accesorii Mod de Temperatura °C, Putere microunde in  Durata de prepa-

rare in minute

incalzire treapta grill-ului  wati

Sufleu, dulce, cca.1,5 kg vesela deschisa 140-160 360 25-35

Sufleu picant din ingrediente veseld deschisa 150-170 600 20-25

gatite, cca. 1 kg

Lasagna proaspata veseld deschisa 200-220 360 25-35

Cartofi gratinati din ingrediente  vesela deschisa 180-200 600 25-30

crude, cca.1,1 kg

paine prajita, 4 bucai ™ 3 8-10

* gratar inalt

Produse preparate, congelate = Nu suprapuneti cartofii prjiti, crochetele si turta de
cartofi, intoarceti-le dupa jumatate din timpul de

Indicatii preparare.

= Respectati indicatiile de pe ambalaj ale producétorului. « Asezati alimentele direct pe platanul rotativ.

« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
cuptorul rece.

Produse preparate Accesorii Mod de Temperatura °C  Puterea microunde- Durata de pre-
incalzi- lor in Wati parare in mi-
re nute

Pizza cu blat subtire** Platan rotativ 220-230 10-15

Pizza cu blat gros Platan rotativ = 3 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza* Platan rotativ 220-230 10-15

Bagheta pizza* Platan rotativ - 600 2
220-230 - 13-18

Cartofi prajiti Platan rotativ 220-230 - 8-13

Crochete Platan rotativ 210-220 13-18

Turtd de cartofi Résti, géluste din cartofi Platan rotativ 200-220 25-30

umplute

Chifle sau baghete congelate gratar jos 170-180 13-18

Crochete din peste Platan rotativ 210-230 10-20

Crochete, bucati de pui pane Platan rotativ 200-220 15-20

Strudel Platan rotativ 210-220 180 20-30

Lasagna, aprox. 400 g** gratar jos 220-230 600 12-17

*

** Puneti alimentul intr-un vas adecvat, rezistent la temperaturi inalte.

Preincalziti cuptorul 5 minute si dupd aceea asezati alimentul pe platanul rotativ fierbinte.
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Preparate de verificare

Calitatea si functionarea aparatelor cu functii combinate Conform normei EN 60705, IEC 60705 respectiv DIN
de microunde sunt verificate de catre institutii abilitate prin 44547 si EN 60350 (2009)
intermediul acestor preparate.

Decongelare cu microunde
Preparatul Puterea de microunde wati, durata in mi- Indicatie:

nute

Carne 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe gratarul jos. Dupd cca. 13 minute
indepartati carnea decongelata.

Prepararea cu microunde

Preparatul Puterea de microunde wati, durata in mi- Indicatie:

nute
Sodou 600 W, 10-13 min. + 180 W, 25-30 min. Asezati forma Pyrex 24 x 19 cm pe gratarul jos.
Biscuit 600 W, 9-10 min. Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe grétarul jos.
Friptura din carne 600 W, 18-23 min. Asezati forma Pyrex de 28 cm pe gratarul jos.
tocata

Prepararea combinata cu microunde

ETETENT Puterea de microunde wati, durata in mi- Mod de Temperatura Indicatie:
nute incalzire °C

Cartofi gratinati 600 W, 25-30 min. 210-220 Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe gratarul
jos.

Prajituri 180 W, 15-20 min. 180-200 Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe gratarul
jos.

Pui 360 W, 35-40 min. 200-220 intoarceti dupa % din timp

Coacerea Indicatie: Valorile din tabel sunt valabile pentru

introducerea in cuptorul rece.

Preparatul Mod de in- Temperatura °C Durata de coacere, in
calzire minute
Aluat pentru rulada Forma de copt cu perete detasabil, cu @ 26 160-180 30-40
cm, gratar jos
Prdjitura cu mere invelite in Forma de copt cu perete detasabil, cu @ 20 190-210 50-60
aluat*** cm, gratar jos

Prepararea la grill

Preparatul Accesorii Mod de in- Treapta de grill Durata, minute
calzire

Rumenirea feliilor de paine prajita gratar inalt ™ 3 4-5

Burger de vitd 9 bucéti* gratar inalt ™ 3 30-35
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ru lMpMMeHeHne No HasHauyeHuto

EYNpumenenue no
Ha3HauYeHUo

BHuMmatenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoacTBO. OHO NOMOXXET BaM Hay4uTbCA
npaBunbHO 1 BesonacHo nonb3oBaTbCA
npubopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
SKcnsyaTaumm v MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHENLEero UCnonb30BaHWA UK AnA
nepenayv HoBOMY Bnaaenbly.

HaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH
UCKITIOUUTENBHO ANA BCTPaMBaHUA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMKU NO
MOHTaKY.

Pacnaky#Tte 1 ocmoTpuTe npubop. He
noakntoyanTe nprMbop, ecnm oH Obin NOBPEXKAEH
BO BPeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 wrencesnbHOM
BWJIKM JOJIXKEH NMPOU3BOAUTL TOSbKO
KBaNUMPUUUPOBAHHbLIN CrieLnanmcrT.
MNoBpeXkaAeHnA n3-3a HENPaBUIIbLHOIO
NOAKJIOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTeNbCTB.

O10T Npubop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZOMaLLHEero Ucnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
Np1bop TONbKO ANA NPUroToBREHUA 60 U
HanuTkoB. Cneaute 3a NpMOBOPOM BO BpeMA ero
paboTbl. Ucnonb3yiTte npubop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

HaHHbIii npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHUA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZl yPOBHEM MOpH.

Letn no 8 net, nMua ¢ orpaHUYEeHHbIMU
PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKxe nuua, He
obnazaroLime 4OCTaTOYHbIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT UCMofnb3oBaTh NPUMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne noapobHoro
MHCTPYKTa)Ka M 0CO3HaHWA BCEX ONACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KCnyaTaumen npubopa.

IetAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUGoOPOM.
OuncTka 1 obcnyxmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO AOMYCTUMO,
TONbKO ecnu OHK cTapwe 15 net u ux
KOHTPOJIMPYIOT B3POCHbIE.

He nonyckaite aeter mnaawe 8 net K npubopy
¥ ero ceTeBoMy nposoay.

Bceraa npaBunbHO ycTtaHaBnMBanre
NpUHaZANeXHocTH B pabouei kamepe.

— "lNepen nepBbIM UCMONb30BaHKMEM"

Ha cTpaHuua 111
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INBaxHble npaBuna TeXHUKK
O6e3onacHocTH

O6wan uHpopmauua

/A\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

. CnoxxeHHble B pabouer kamepe
NIErKOBOCMIaMEHAOLMECA NPEAMETEI MOTyT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyeit kamepe
fierkoBocniaMeHatowmeca npeametsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHyTPH
npubopa obpasoBancaA AbiM. Beikntouute
npubop, BbIHbTE BUIKY CETEBOr0 NPOBOAA U3
PO3ETKM UK OTKIIOUUTE NPEAOXPaHUTENDb B
6noke npefoxpaHUTenen.

. W3-3a cTpyu BO3ayxa, NpoOHUKatOLLEN B
np1bop Npu OTKpbIBaHUK ABepLbl, Bymara
ANA BbINEYKU MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTHCA
HarpeBaTeNbHOro aNeMeHTa U BCMbIXHYTb.
Mpv npeaBapuTenbHOM pasorpese
o6A3aTenbHO 3aKkpennanTe Bymary ans
BbINEYKM B NpUHaAneXxHocTAx. Hanpumep,
noctaBbTe Ha Heé KacTpronto unu Gopmy AnA
BbinekaHua. UcnonbayiTte Bymary anq
BbINEYKM HY)XXHOIO paaMmepa, OHa He A0/MKHA
BbICTYNaTb 3a Kpas NpUHaANEeXHOCTEW.

. Mpwubop ctaHoBUTCA O4EHL ropAYMM. Ecnu
npubop BCTpoeH B Mebesb ¢ 1eKopaTUBHOM
ABepLEN, NPpKU 3aKpbLITON ABepue Tenno
MOXXET cKannmBaTtbeA. Mcnonbayite npubop
TOSIbKO NP OTKPLITON AeKopaTMBHOWM ABepLe
LwKada.

/\Mpeaynpexaexue — OnacHocTb yaapa

ToKom!

. [Mpun HeKkBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
nprbop MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoCTH. JTtobble peMOHTHbIE paboThl U
3aMeHa NpPoBOAOB U TPYO AOMKHbI
BbINONHATLCA TONBbKO CneunanMcTamm
CEePBUCHOM CNY>Obl, NPOLUEeALLIMMMU
cneunanbHoe obyyeHue. Ecnu npubop
HEeUCnpaBeH, BbIHbTE BUIIKY CETEBOIO
NpoBoAa M3 PO3ETKU UK OTKITHOUUTE
npeaoxpaHuTens B 6510Ke NpefoXpaHUTENEN.
BbizoBuTE cneunanucta CEPBUCHOM CNy»Obi.

. [pu cunbHoM Harpese npubopa n3onAumA
kabenAa MoxxeT pacnnaeutecA. Cneaute 3a
TeMm, 4Tobbl Kabenb He conpukacancsa ¢
rOPAYUMHU YaCTAMM SNEKTPONPUOOPOB.

. [MpoHuKatoLLlan Bnara MOXeT NpUMBECTHU K
yZapy aneKTpuyeckum Tokom. He
UCMONb3YMTE OUMCTUTENb BLICOKOMO
[ABNEHNUA UK NAPOCTPYHHBIE OUYUCTUTENN.



. [MpoHunKLwaA B npubop Bnara MOXeT cTaTtb
npuyYnHOM yaapa TokomM. He nonbsyimrech
NMPUOOPOM MPK CIIMLLKOM BbICOKOM
Temneparype uiu BraxxHoctu. Mcnonbsyunte
NPUOOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMU.

. HeucnpasHbIt npubop MOXKeT BbITb
NMPUYUHON NOopaXkeHnsa TOKOM. Hukoraa He
BKItOYaWTe HencnpaBHbIM Npubop. BbiHbTe
“3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NpoBoAaa Unu
BLIKNIOUMTE NPeSoXpaHnUTeNb B Bnoke
npeaoxpaHutenen. Belzosurte cneunanucra
CEePBUCHOM CNy»KObl.

. [punbop paboTaeTt No4 BbICOKUM
HanpsA>xeHnem. Hukoraa He BCKpblBaunTe
Kopnyc npubopa.

/\Npeaynpexaexne — OnacHOCTbL oxora!

. [lpubop ctaHoBUTCA OYeHb ropaunmMm. He
NMPUKacamnTeCb K ropAYUM BHYTPEHHUM
noBepxHOCTAM npubopa nnu
HarpesaTtesibHbIM 3nemeHTam. Beceraa
ZasanTe npubopy ocTbiTb. He nossonaiTe
ZAeTAM NoAX0AUTb BNIM3KO K ropAvemy
npuoopy.

. [lpuHaanexHocTn unu nocyaa oyeHb
ropAuve. Ytobbl n3Bneyb ropavyro nocyay
WM NPUHAANEXHOCTU U3 pabouer kamepsl,
BCeraa Mcnonb3ynTe nNpuxsaTKu.

. [lapbl cnupTa B ropAvyen paboyern kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTcA rotoBuTb
ontoaa, B KOTOPbIX MCNONb3YIOTCA HANWUTKK C
BbICOKMM COZep)KaHuem cnupra.
HobaBnaiTe B 6ntoaa ToNbKO Hebonblloe
KOJIMYECTBO HaMNWUTKOB C BbICOKUM
coaep>kaHnem crnmpra. OCTOPOXKHO OTKpOHTE
ABepuy npubopa.

/A\MNpenynpexaeHne — OnacHocTb

owunapuBaHuA!

« M3 oTKpbITOM ABepuUbl Npubopa MoXKeT
BblpBaTbCA ropAYmin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoiTe ABepuy npubopa. He nossonante
AeTAM NoAxoAuTb BMIU3KO K ropAvemy
npuéopy.

. [lpu ncnonb3oBaHuu Boabl B paboyen
Kamepe MoXKeT 06pasoBaTbCA ropAYni
BOAAHOW nNap. 3anpellaeTcA HanuBaTb BoAy
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/A\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXET TpecHyTb. He ucnonbayite ckpebku ans
CTeKNa, a TaKXke efKne n abpasunBHble
yuCTALLME cpeacTBa.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

MMKpOBOﬂHOBaH ne4yb

/\Mpeaynpexaexne — OnacHOCTL oxora!

. Mcnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaYEHUIo
onacHo.

He nonyckaetcA cyLuka npoayKToB MK
oZlexabl, HarpeBaHue AoMallHel 06yBu,
KPYNAHbIX WK 3€PHOBLIX NoAyLIeYeK, ryook,
BN2XXHbIX TPAMNOK U TOMY NOA0BHOrO.
Hanpumep, cnuwikom ropadan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE MOAYLLIEYKM,
ryOKMW, BNaXKHble TPAMKK U TOMy noaobHoe
MOrYT NPUBECTH K OXKoram

. [poaykTtbl MoryT BocnnameHutbcA. Hukoraa
He pasorpeBanTe NPOAYKTbI NUTAHKA B
TEPMOCTaTUYECKOW yNaKoBKe.

PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPaX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrux
BOCMaMEHAIOLLMXCA NPeaAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabnAeHUeM.

Henb3a ycTtaHaBnmMBatb CAULLKOM 60nbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnutenbHoe BpemA. Bceraa cneayunte
yKasaHuaM, NpuBeAEHHbIM B JaHHOM
PYKOBOZACTBE MO 3KCMnyarauuu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexume.

He pasmoparkusanTe v He rotoBbTe
NPOAYKTbI C HU3KUM COAep>KaHWeM BOAbI,
Hanpumep, xned, Npu BLICOKON MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH UK CSIMLLKOM AOSroe Bpems.

. Macno ana npurotoBneHUa NULLM MOXKET
3aropeTtbcA. HuKoraa He pasorpeBsaunTe
pacTuTesibHoe Macsio B MMKPOBOJ/THOBOM
pexume.

/\Mpeaynpexaexne — OnacHOCTb B3pbiBa!
XXuakocTu unu apyrve NnpoayKTbl NUTaHUA B
MNOTHO 32KPbITOM NOCyAe MOryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe *UAKOCTU UK
Apyrue npoAyKTbl NUTAHWUA B MAIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.

/\Mpeaynpexaexne — OnacHOCTbL oxora!

. [poayKTbl C TBEPAOW KOXKYPOW UK LLKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U Nocne
HarpeBaHuA. Henb3a BapuTb AWUa B
CKopJiyrne u pasorpesaTtb BapéHble Anua.
Hukorga He BapuTe MOSNIOCKOB U
pakoobpasHbix. Mpu npurotoBneHum
AWYHULbI-Ta3yHbU HYXXHO HaKOsOTb YKESTOK.
Y NpoAyKTOB NMUTaHUA C ECTKOM KOXKYpPOU
WK LLUKYPKOW, Hanpumep, ABNOK, TOMAaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXeET
NIONHYTb. Hakonute KOXypy W LLUKYPKY
nepea NpUrotToBiEHUEM.
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ru BaxkHble npasuia TeXHUKU 6e3onacHoCTU

. JeTckoe nuTaHue nporpeBaeTcaA He
paBHOMepHO. He pasorpesante aetckoe
nuTaHue B 3aKpbiTon nocyae. Bceraa
CHUMaWTe KpbILUKY unu cocky. [Nocne
HarpeBa TwartefibHO nepemeLlanTe uu
B3OONTaNTE COAEPKMUMOE; Nepes TEM Kak
KOpMUTL pebeHKa, o6A3aTenbHO NpoBepbTE
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa
MOXET CUIbHO HarpeBatbcA. YTobbl M3Bneyb
nocyZy 1 NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa ucnosb3ynTe NpUxBaTKu.

. [epmeTnyHo 3anaAHHaA ynakosKa npu
HarpeBaHUW MOXKeT NonHyTb. Bceraa
cobntofanTe ykasaHuA Ha ynakoske. YTo0bl
usBneyb 6noaa n3 pabouen kamepsl, Bceraa
UCNONb3ynTe NPUXBATKM.

. B npouecce akcnnyartauunm oTKpbITble ANA
AocTyna getanu npubopa CunbHO
HarpesatoTcA. He npukacanTech K
packanéHHelM aetanam. He noanyckaunrte
neten 6nmnsKo.

. Hcnonb3oBaHune npubopa He NO HA3HAYEHWIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuka npoAyKToB MK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh obyBH,
KPYMAHbIX UK 3€PHOBLIX NoAYLIEeYeK, ryookK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NoA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKW, BNaXKHble TPAMKK U TOMY noAobHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram

/A\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

owunapueaHusa!

. [lpv HarpeBaHWKn XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aZiep>kKa 3aKkunaHua. B atom cnydvae
TemMneparypa 3akunaHvA gocTuraerca 6es
06pasoBaHunA B XUAKOCTU XapaKTepPHbIX
ny3blpbKOB. [Jaxke npu He3HaYUTENTbHOM
COTPACEHMN EMKOCTU ropAYan XUAKOCTb
MOXET BHe3arnHo Hayartb CUJIbHO KUNeTb U
Opbisratb. Mpu HarpeBaHuW Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO MOMOXKET n3bexartb
3a/1ep>XKKKU 3aKunaHuA.
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/A\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

. Henoaxoaswas nocyaa MOXeT nonHyTb. B
pyyKax U KpblwKax papdopoBom u
KepaMuyecKon nocyabl MoryT ObiTb MefKue
AbIPOYKM, 32 KOTOPbIMU HAXOAATCA NYCTOThI.
MNpn NPOHWKaHWK B 3TU NYCTOTbI BNaru
nocyaa MoXXeT TpecHyTb. Ucnonbayunte
creuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyeu.

. Wcnonb3oBaHne meTtannMyeckon nocyabl Uim
éMKOCTeN, a TaKXKe nocyabl ¢
MeTanIyeCcKon GYypPHUTYPOUN B PEXXUME
MMWKPOBOJTH MOXXET Bbl3BaTh 0OpasoBaHue
UCKP. DTO MOXKET NPUBECTU K MOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaetca Ucnonb3oBaTb
MeTannyeckne EMKOCTU B pexxnme
MWKPOBOJTH.

/\Npenynpemxaenne — OnacHocTb yaapa
ToKom!

Mpnbop paboTaeT NoA BbICOKUM HaNPAXEHUEM.
Hukoraa He BCKpbiBaiTe koprnyc npubopa.

/\NpenynpemxaeHune — Bbicokada onacHoCTb

Ana s3goposbA!

. HepocratouHanA ouncTKa MOXKET NPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. BoamorkeH
BbIXOZ 3HEPrUU MUKPOBOJH HapYy.
OuuLaiite npubop CBOEBPEMEHHO U cpasy
YXe yaanAunTe U3 Hero ocTatku NpoayKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctotor pabouei
Kamepsbl, yNAIOTHEHUA ABepUbl, ABEpLUbl U
orpaHuuuUTenA OTKPbIBaHUA ABepubl.

— "OuuncTtka" Ha cTpaHuua 122

. UYepes noBpexaéHHyto asepuy pabouei
Kamepbl UK €€ YyNNOoTHUTENb MOXKET
BbIXOAWUTb SHEPrUA MUKPOBOJH. He
“cnonb3ymnTe NpMOOp, ECIM NOBPEXAEHI
ABepua, ynnoTHWTeNb ABEpUbl UK
nnacTtukoBanA pama. BeizoBuTe cneuvanucta
CEPBUCHOM CNYObI.

- Y npubopoB 6e3 3alIMTHOro Kopnyca
SHEepruA MUKPOBOJTH MOXKET BbIXOAUTb
Hapy>Xy. HuKorga He cHMManTe 3aLMUTHbIN
kopnyc. [InA ocyLwiecTBneHna NpodunaKkTuku
¥ PEMOHTA BbI3bIBANTE CEPBUCHYHO CNYXKOY.



B NpuumnHbI noBpeaeHUI

O6wan nHdpopmauums

BHumaHue!

=« Bopa B ropayein kamepe: — 3anpellaertcA HanuBaTb
BOZY B ropAvyto pabouyto Kamepy. 3T0 MOXET NPUBECTU
K obpasoBaHuio napa. MsmeHeHue Temneparypbl MOXKeT
NPUBECTHU K NoBpexkaeHUAM. [

= BnaxHble npoAyKTbl: — He agepxxute BnarkHble
NPOAYKThI B 3aKPbLITOW NeYn B TeUeHUe ANUTENLHOro
BPEMEHM!.

Hwv B Koem cnyuyae He ucnonb3ayite npubop AnA
XpaHeHWA NPOAYKTOB. OTO MOXKET MPUBECTU K KOPPO3UM.

« KoHpeHcar B paboueit Kamepe: — Ha cTekne asepubl,
BHYTPEHHUX CTEHKaX U AHE paboyei Kamepbl MOXET
06pasoBbIBATLCA KOHAEHCAT. OTO HOPMaNbHOE ABMEHNE,
He oKasblBatolliee oTpULaTelbHOro BO3AENCTBUA Ha
OYHKUMOHMPOBaHWe MUKPOBOSH. Bo nsbexanue
BO3HWUKHOBEHWUA KOPPO3UK BbITUPANTE KOHAEHCAT nocne
Ka)KJoro NpUroToBlEHNUA NMALLIK.

« OxnaxpgeHue npubopa c OTKpPLITON ABepLEi: —
PabBouyto kamepy cneayet oxnaxzaarb TONbKO C
3aKpbITon ABepLei. 3anpellaeTcA UKCUpoBaTb ABeEpLY
B OTKPLITOM COCTOAHUM KaKUM-nnBo npeameTom. Jaxe
ecnv aABepua npubopa ByaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO
BPEMEHeM 3TO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
coceaHnx MeBenbHbIX pacasoB.

= CwunbHoe 3arpAsHeHue ynnoTHutenen: — Ecnv
YNIOTHUTEND ABEPLbI CUITLHO 3arpAsHEH, ABepLa He
OyZieT NAOTHO 3aKpbIBATLCA. 3TO MOXKET NPUBECTH K
NOBPEXAEHMIO coceHUX MebenbHbIx dacanos. Cneaute
3a YUCTOTOM YNNOTHUTENA ABEepLb.

« MWcnonb3oBaHue aBepubl Npubopa B KauecTee
cuaeHbA UK NONKKU: — He caauTech U He CTaHOBUTECH
Ha OTKpPbITyto ABepLy npubopa. He cTaBbTe nocyay v
NPUHAANEXHOCTH Ha ABepLy.

« TpaHcnopTupoBKa npubopa: — He nepeHocute
npuéop 3a pyyKy ABepubl. Pyuka ABepLbl He paccunTaHa
Ha Bec npubopa U MOXeT cnomMartbCa.

MMKpOBOﬂHOBaH neyb

BHumaHue!

« MWckpeHue: — Cnegute 3a Tem, 4tobbl MeTans,
Hanpumep NoXKa, Bbln Ha PACCTOAHUM HE MeHee 2 CM
OT CTEHOK AyX0BOro LKada U BHYTPEHHEH CTOPOHbI
ABepubl. MickpoBble paspAibl MOryT NOBPeAUTb CTEKIO
ABepubl.

= Pexum MMKpoBOsH npu nyctom npubope: — Paborta
npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6o BeAET K
neperpyske. BkntoyaTts pexxnmM MUKPOBOJH C MyCTOM
nocyzon sanpewyaetca. McknoueHnem aBnaetca
KpaTKoBpeMeHHaA NpoBepKa NocyAbl Ha NPUroAHOCTb:
CM. M. «MWKPOBOSHbI, MOCyAa».

« [lonKopH B MMKPOBOJSIHOBOM Neuun: — Hukoraa He
yCcTaHaBnuBanTe CivLWKOM 60JbLUYI0 MOLLHOCTb
MWKPOBOJH. M3-3a neperpysku CTEKNO ABEpLbl MOXKET
TpecHyTb. YcTaHaBnuBante makcumym 600 BaTT.
lNakeTWKK C NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEKNAHHOe
6ntoao.

=« AnomuHueBana nocyna: — Hu B Koem cinydyae He
UCMonb3ynTe antoMUHUEBYIO nocyay. Mprbop MoxkeT
NoBPeaNTLCA M3-3a UCKPOOOPA30BaHMA.

« [puBox Bpallatowlenca noacTaBku: — Kunawana
YXMAKOCTb He JoMKHA nonazaTtb BHYTPb npubopa yepes
npvBoA BpaLlatoLlencA noactasku. Cneaute 3a
npoLeccoM NpUroToB/eHNA. YCTaHOBUTE cHavana
KOPOTKOE BpeMA NPUroToBNEHNUA M NPWU HEOBXOAUMOCTH
npoAnuTe ero.

« Bpawarowanaca nogctaBka: — Hukoraa He
UCMONb3yHWTE MUKPOBOMHOBYHO Neyb 6e3 yCTaHOBNEHHOM
BpaLlaroLenca NoaACTaBKHM.

[MpruUMHBI NOBPEXAeHU  ru

EJ OxpaHna okpymaroLen
cpenbl

Balu HoBbIN Nprbop oTnnyaeTcA 0coBeHHOW

3 EeKTUBHOCTLIO 3HepronoTpebneHua. B atom pasaene Bbl
Hainérte pAaa peKoMeHauun, Kak npu aKcnnyaraumum
npubopa COKOHOMMUTL eLLé BosbLIe SHePrUu U Kak
npaBuibLHO YTUIK3UPOBATL NPUOOpP.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEepPrun

« [lpenaBapuTensHo HarpesaiiTe NPUOOP TONIBLKO B TOM
cnyvae, ecnu 310 yKasaHo B peuenTe uin B Tabnvuax
PYKOBOACTBA MO 3KCMayaTauuu.

= Mcnonb3yite AnA BbiNEKaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
YEPHbLIM NaKOM WM SManMpoBaHHble GOpMbI ANA
BbinekaHuA. OHWM 0coBEeHHO XOPOLLO MOrNoLLakoT Tenso.

« Kak Mo)XHO pe)xe oTKpbiBaiTe ABepUy npubopa BO
BpeMsA paboThbl.

= Heckonbko nMporos nyuLle Bcero neyb 0AMH 3a APYrvUM.
Pabouana kamepa ocTaétca TENMow, 3a CYET Yero Bpems
BblNEeKaHUA BTOPOro nupora ymeHboluaetca. MoxHo
TaKXe NoMecTUTb B pabouyto kKamepy 2 NpAMOYTofbHbIE
$opmMbl pAAOM ApPYT C APYroM.

« [lpu anuTensHoM BpemMeHHW NpUroToBeHua nprudop
MOXXHO BbIK/OUYKUTE 38 10 MUHYT 4O OKOHYaHUA
NPUroToBNEHWA U UCNOJMb30BaTb OCTATOYHOE TENNO ANA
foBejeHuA 6ntoa 0 rOTOBHOCTH.

I'IpaBManaﬁ yTUunu3auua ynakoBkKku

YTunuaupyiTe ynakoBKy ¢ coOMtoageHMeM npasun
3Kosornyeckoi 6esonacHoCTy.

JaHHbI npubéop MMeET OTMETKY O COOTBETCTBMM
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusaumu
9/IEKTPMYECKMX W INEKTPOHHBIX MPUBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaoT AedCTBYIOLLIME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bo3spara u
yTUnM3aumu ctapbix Nnpréopos.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

) 3HakomcTBO € npbopom

B aToM rnaBe NpuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCMIEA U 3NeMEHTOB
ynpaBneHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe 0 pasnuyHbIX
dyHKUMAX BaLlero npudopa.

YKasaHue: B 3aBUcMMOCTH OT Tvna npubéopa BO3MOIKHbI
PaCXOX/AEHWUA B LIBETE U HEKOTOPbIE HE3HAUUTESNbHBIE
OTKJIOHEHWA OT JaHHOTO OMUCAHWA.

MNaHenb ynpaBneHusA

PasnuuHble ¢pyHKUMKM NpuBopa MOXKHO HacTpauBaTh ¢
MOMOLLbIO Nepekstoyatena Bolbopa GyHKLMI U MOBOPOTHOIO
nepekoyaTens, a TakKe CEeHCOPHBIX MoMew,
PacnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpasnexHua. Ha aucnnee
0TOBpPaXKaoTCA TEKYLLMUE YCTAHOBKM.

Mpu BKNtOUEHHOM Npubope oTobparkaeTcA NaHesnb
ynpaBneHWA ¢ BbIBpaHHbIM PEXXMMOM PaboThl.

NepekntoyaTens Boibopa GpyHKUMM
Mepekntoyatensb Bol6opa GyHKLMIA NpeAHa3HavYeH ana
YCTaHOBKM pexkuma paboTbl Mnu ApYrux GyHKLWNA.
MepekntoyaTens BblBopa GYHKUMUA MOXHO
noBopauynBath U3 HYNIEBOro MOJIOXKEHNUA KaK BNEBO,
Tak 1 BNpaso.

CeHcopHble nonA

3a ceHCOpHbLIMK NONAMMU PACMONOXKEHBI CEHCOPHI.
Ha)kmute Ha cumBon, 4tobbl BbIBpaTh GYyHKLMIO.
HAucnnei

Ha aucnnee otobparkatoTca CUMBONbI aKTUBHbLIX
OYHKUMIA M QYHKLMU BPEMEHM.

MoBOpPOTHLIN NepekntoyaTesnb

[MoBOPOTHLIM NepektovaTens npegHasHayeH anAa
yCTaHOBKM TeMnepaTypbl, COOTBETCTBYIOLLEN BUAY
HarpeBa, Wi AnA Belbopa yCTaHOBOK APYrux
QYHKUMA.

[MoBOPOTHLIM NepeKsoYaTeNb MOXHO NOBOpPaYMBaTh
KaK BN1eBO, TaK 1 BNpaBo.

H

H

H

YKaszaHuA

« Ha HekoTopbix npubopax nepekntoyarens Boibopa
DYHKUMIA MK NOBOPOTHBIV NepeKntoyaTenb ABNAIOTCA
yrannveaemMbiMu. UTobbl 3adUKCUMpOBaTbL UK
pacduKcvpoBath NepektoyaTenb Bolbopa GyHKUKUA Uiu
MOBOPOTHLIN NEPEKoYATENb, HAXXMWUTE Ha HEro B
HYNEBOM MONIOXEHUM.

« Ecnu nepekntouatens Boibopa GyHKUMIA HAX0AUTCA B
HYJIEBOM MOJIOXEHUU (PEXKNUM SHEpProcOeperkeHns) u
BbiGMpaeTcA GyHKUMA, ANA aKTUBaLMK COOTBETCTBYHOLLEH
dYHKUMKM (HanpUMep, MUKPOBOJTH) TpeByeTcA HECKONbKO
CEKyHA.
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MepekntoyaTtens Boibopa GpyHKUMUI

Mepekntouatens Bbibopa GpyHKUMI NpeaHasHaveH AnA
YCTaHOBKM BUZOB HarpeBa v APYrvX GyHKLUMWNA.

[nA Toro YtoBbl Bl MOINK BEIOPATL HY)XHLIN BUJ, Harpesa
ZNA npurotasnueaemoro 6noaa, Mbl 06bACHUM BaMm
pasnuuMA 1 onviiemM obnacTi NPUMEHEHHA.

Monoxexune MpumeHeHne

e HyneBoe nonoxeHne  puBOp BbIKIIOYEH.

&  MWKpOBONHbI BuiGop pexuma MUKPOBOJIH.

FopAYMA BO3AYX BeHTunATOp, ycTaHOBNEHHbIM B 3aA-
Hell CTeHKe, pacnpeaenseT xap ot
KOJbLEBOro HarpeBsatebHOro ane-
MeHTa paBHOMEPHO Mo BCel padoyert

Kamepe.

puib C KOHBEKUMEH  BeHTunATop paBHOMepHo 06ayBaeT
61040 rOPAYMM BO3AYXOM OT Harpe-
BaTeNbHOro 31eMeHTa rpuns.

Pexxum nuuubl HarpeBaloTcA HWKHHUI HarpeBatenb-
Hbl 31EMEHT 1 KOMbLIEBO! Harpesa-
TeNbHbIA ANEMEHT, YCTaHOBNEHHbIA B

3a/lHEN CTEHKe.

] Tpunb Harpesaetca BcA NOBEPXHOCTb M0A

HarpesaTte/ibHbIM 3IEMEHTOM TrpuUnA.

34ecb MOXHO Bbi6paTh NpeaBapu-
Te/bHO 3aNpOrpamMMuUpOBaHHbIE ycTa-
HOBKM 4717 MHOMMX 6ntoA.

[Pl MporpamMmel



CeHcopHble nonfa U gucnneu

C NOMOLLLHO CEHCOPHLIX NONei MOXKHO YCTaHOBUTL pasHble
ZlononHUTeNbHbIe GYHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
oToBpaXKarTCA COOTBETCTBYHOLLME 3HAYEHWA.

CeHcopHble nonsd

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEeHUM pPasfInyHbIX
CEeHCOPHbIX nonen.

Cumson 3HaueHue

MuKpoBONHEI BuiGepuTe ypoBEeHb MOLLIHOCTH
MUKPOBOJH, UK BLIGEPUTE PEKUM
MUKPOBOJH AOMONHUTENBHO K BUAY
Harpesa.
(P] Mporpammel Bri3oBuTE BLIBOP NpoOrpamMm, NoBo-

POTHBIM MEPEKIIoYaTeNemM ycTaHo-
BMTE HOMEp NPOrpammbl.

KopoTkoe Haxatue: akTMBUpPOBATh/
BapUTeNbHbIN [eaKTUBUPOBATb ObICTPLIA NpeABa-
pasorpes / 6n0-  pUTENbHbIN pasorpes.

KnpoBKa anA 59%‘ Jonroe Haxatue: akTBupoBaTh/
ONacHOCTU AETEN  peakTUBUPOBATL ONIOKUPOBKY ANA
BesonacHocTH feTe.

»Hi=d BeICTpLIl Npea-

® OyHKUMK Bpe- BriBepute GyHKLMM BpEMEHH U yCTa-
MEHH HOBWTE MOBOPOTHLIM NEPEKtoYaTe-

nem.

°C Temnepartypa BriBepute TeMnepatypy u ycraHo-
BUTE MOBOPOTHLIM NEpeKYaTenem.

kg Bec BLiBepuTe BEC U yCTaHOBUTE NOBO-
POTHLIM MEPEKOYATENEM.

>/0 Knonka Start/ 3anycK unu ocTaHoBKa pexuma

Stop YKasaHue: [1p1 [oAroM Haxatuu 3a-
BEpLUAETCA TEKyLUMA pexum, ycTta-
HOBKM AnA BbIBPAHHOTO pexuma
paboTbl BO3BpALLAKTCA K CTaHAApT-
HbIM 3HAYEHUAM.

Hducnnen

Ha avcnnee moxHo yBnaeTb 0630p AaHHbIX, nOAXO0AALLUX K
COOTBETCTBY!OLLIEH CUTYyaLMH.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA YCTaHOBUTL B AaHHbIM
MOMEHT, HAXOAWUTCA B LieHTpe 1 BblaeneHo LieHTp aucnnen
0603HaueH AByMA HEBOMbLUMMM CTPENKamMu Haa 1 noa
YCTAHOBOYHbIM 3HAYEHUEM.

3HaueHue B LUeHTpe aucrniea MOXXHO HenocpeACTBEHHO
M3MEHUTb NOBOPOTHbLIM NepeKnr4varenem.

l—l Uminzs

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

AnemeHTbI Aucnnen

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEHUM pasnnyHbIX
3NeMeHTOoB Aucnnen.

Cumson 3HaueHue

Q Taiimep Ecnu BblgeneH cMmBon, Ha aucnnee
oToBparaetcA BpemA Taimepa.
=l Bpema npurotos- Ecnu BblAeNneH cumBon, Ha Aucnnee
NeHus oToOpaxaeTcA BPEMA NpUroToBne-
HUA.
® Bpewms cyTok Ecnu BblgeneH cumBorn, Ha aucnnee
oTo6pa)aeTcA BpEMA CYTOK.
h:min Yachkl/MUHYTI Bpemsa npurotoBnexuA B yacax v
MUHyTax
min:sec  MuHyTbI/cekyHAbl  Bpema npUroToBNEHUA B MUHYTaX U
CeKyHAax
=0 Brokuposka ana  Ecnu cumBon roput, BnoknpoBka ans
BesonacHocTy 6e3onacHoCTH AeTeRl BK/OYEHa.
Aeteit
»§ BuicTpblii HarpeB  Ecnv cuMBON ropuT, BLICTPLIN Harpes

aKTUBUPOBAH.

UHgukaTop TemnepaTtypbl

CuHUIt TepMOMETp cnpaBa oOT MHAMKATOpPa BPEMEHM
yKasbiBaer, 4to npubop HarpesaetcA.

Ecnu yctaHoBnEH BMA Harpeea, YeTblipe cermeHTa
TepMoMeTpa NocTeNeHHOo 3amnoNIHATCA CUHUM MO Mepe
HarpeBaHuA paboyern Kamepbl.

Mpu BoIGOPE peXkumMa rpuna 1 napa TepMOMETP Cpasy e
MOSHOCTHIO CTAHOBUTCA CUHUM.

B pexxmme MUKpPOBOJTH TEpPMOMETP HE CBETUTCA.

Ecnu npu npeasaputensHOM pasorpese TepMoMETP
MOSIHOCTBIO CBETUTCA CUHUM, 3HAUUT, HACTYMMIIO
onTMMasnbHOe BPpeMA AA YCTAHOBKM B AyXOBOM LUKad
npurotasnueaemMoro Bamu 6noaa.

YKasaHue: M3-3a TepMHUYECKOi MHEPLMOHHOCTH
yCTaHOBJIEHHaA TeMnepatypa MOXeT 0TiM4aTbeaA oT
(aKTUyecKoii TemnepaTypbl paboyeit Kamepbl.

HouHon pexum

[nA 9KOHOMUK BNEKTPOIHEPIUM B NEPUOA C 22 4acoB A0
5.59 yacoB ApKOCTbL ANCNNen aBTOMaTUYECKU YMeHbLUaeTCA.

MoBoOpOTHLIN NepekntoyaTenb

nOBOpOTHbIM nepexkno4vyaresnem MOXXHO MEeHATb
yCTaHOBOYHbIE 3HAYEeHHA, 0T06pa>+(aeMb|e Ha gucnnee n
BblAenAeMble B LeHTpe Aucnnen.

B cnuckax Beibopa, Hanpumep, B CNUCKax Nporpamm, 3a
nocneiHUM MyHKTOM CHOBa cnefyeTt nepBbii.

Mpu ycTaHOBKe 3Ha4YeHUi, Hanpumep, Beca, B ciyyae
OOCTUXKEHUA MUHUMASTBHOMO UM MaKCMMasibHOr0 3Ha4YeHuA
NMOBOPOTHbLIN NepektoyaTesb cneayeT NoBepHyTb Hasal.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

PeXumbl paboThbl

na Bawero npubopa NpeayCcMoTpeHbl PasiMyHbIE PEXXUMBI
paboTel, ynpoLlatoLLue ero aKcryaralmio.

I'Io.qpoéHoe OMNUCaHWE MOXXHO HaWTK B COOTBETCTBYHOLLKX
rnaBax.

Pexum pabotel MpumeHeHue

Buabl Harpesa ZnA onTMManbHoro pesynsrara npu-

— "ynpaBneHMe 6b|TOBb|M rOTOB/IEHUA 6”}0[[ npeaycMoTpeHbl

NPUGOPOM" Ha CTpaHMua 112 Pa3nMuHbIe, CneunansHo paspado-
TaHHble BUAbI HArpeBa.

M1KpOBONHI
— "MUKpoBONHbI"
Ha cTpaHuua 114

B pexume MUKPOBONH BO3MOXKHO
Bonee BLICTPOE NPUrOTOBIIEHHE
6ntoa, pasorpes UK pasmoparxusa-
HUe NpOAYKTOB.

Kom6MHMpPOBaHHBI# pexumM ¢ [ononHUTeNbHO K BUAY Harpesa
MUKPOBONHAMM MOXHO BbI6paTh PEXUM MUKPOBOH.

basoBble ycTaHoBKMK BasoBble ycTaHoBKM Nprbopa MOXHO
—> "Ba30Bble yCTaHOBKH" 3aMeHHTb Ha Bonee yao6Hble anA

Ha cTpaHuua 121 it

Buabl HarpeBa

ZnA Toro 4toBbl Bbl MOINK BbIOPATL HY)XHLIM BUZA Harpesa
LA npurotasnueaemoro 6noaa, Mbl 06bACHUM BaMm
pasnuuMA 1 onviemM obnacTi NPUMEHEHHA.

CumBoOnbl 4NA KaXXaoro BMaa Harpesa NoOMOryT Bam B
AanbHenwem onpeaenntb COOTBeTCTByPOLLWIﬁ BnA Harpesa.

Bua Harpesa Temnepaty- [pumenenue

pa

lopAuni 40 °C MoabEM APOXIKEBOro TeCTa, pas-
BO3AYX MOpaX1BaH1e TOPTOB C B3OUTEIMU

C/IMBKaMMU.

100-230 °C  [inA BbineKaHuA, 3aneKkaHua u
)XapEHWA Ha 0AHOM YPOBHE.

PeXuMbl [InA npuroToBNEHHUA Ha rpune
rpuns: NNOCKKX KYCKOB MAca, Hanpumep,
{ = cnabuiii  CTEAKOB, KONBACOK WM TOCTOB
ANA 3aneKaHua.

] Mpuib

2 = cpeaHuit
3 = CUNbHbIN

Tpuib ¢ KoH- 100-230 °C  [InA kapeHua NTuLbl, pbi6bl Leu-
BeKuuei KOM ¥ 6ONbLUMX KyCKOB MACA.

Pexum 100-230 °C  [1nA npurotoBNEHUA NULLbI U
nuuLbl 61104, ANA KOTOpLIX TpebyeTcs
MHOTO TENNa C HUXKHEH CTOPOHI.

Mpennaraemble 3Ha4yeHUA

[na Kaykgoro Buaa Harpesa npeanaraetca
COOTBETCTBYIOLLAA TeMrnepatypa Uin Perxum
MPWUroTOBNEHUA. Bbl MOXXeTe NPUHATL UX WU UBMEHUTL B
COOTBETCTBYtOLLEM MOJe.

MUKpPOBOJSHbI

MoykHO BbIGpaTh pasinyHble YPOBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH,
KOTOpble NOAOMAYT ANA NPUrOTOBAEHUA CaMblX PasHbIX
6ntoa. YpoBHU MOLLHOCTY MUKPOBOJTH He Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOYHOMY KOJIMYECTBY BaTT, NOTPEBNAEMbIX
npuéopom.
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Mo»xHO BbIOpaTh Creayolue ypoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

ypOBHM MOLLHOCTU MHKPO- MakcumanbHoe BpeMa npuroToeine-

BOJH HUA

90 1 yac, 30 MUHYT
180 1 yac, 30 MuHyT
360 1 yac, 30 MuHyT
600 1 yac, 30 MUHYT
900 Batr 30 MuHYT

Pexxnum MWKPOBOJTH MOXXHO UCMNOJIb30BaTh KakK OTAENIbHO,
Tak U B KOMOMHaLWK C NoOLIM BUAOM Harpesa.

UcknroueHusa:
YpoBeHb MOLLHOCTU MUKpoBonH 900 BT
lopAuwnii Bo3ayx 40 °C

3aech Bbl Y3HaeTe O BO3SMOXXHOCTAX KOM6VIHVIpOBaHVIF|
pexxnma MUKpPOBOJTH C BUAAaMU Harpesa:

Pabouan Kamepa

PasnuuHble pyHKUMKM paboyeit kamepbl ynpoLlarot
aKcnnyartaumto Bawero npubopa. Takum obpasom,
Hanpumep, ocBellaeTca Gonbluan yacTb padoyei kamepi,
a oOXnaXKAatoLLMiA BEHTUNIATOP 3aluMLlaeT npudop ot
neperpesa.

OTKpbiBaHWe ABepubl npubopa

Mpw oTKpbiBaHWK ABepLbLI Npubopa Bo BpeMa ero paboTbl
pexxkum npepbiBaeTcA. [InA NpoaomKeH A pexxuma 3akpounte
ABepuy v HaXxxmuTe Ha none >/0.

MoxaceeTka pa6ouen kamepbl

MoaceeTka paboyei kamepbl BCeraa BKIUAETCA B peXxuMe
paboTbl. MNocne 3aBepLUeHUA peXXMMa OHa BbIKMOYaeTCA.

MoaceeTka paboyeit Kamepbl BKNHOYAETCA NMPU OTKPbIBAHWUK
ABepubl npubopa. 310 yA06HO, HanpUMep, NpPU OYMCTKE
npubopa. Mpum. yepes 15 MUHYT NoAcBeTKa padoue
Kamepbl aBTOMaTUYECKH BbIK/OYaeTCA.

Oxna}garoLuii BEeHTUNATOP

Mpurbop oBopynoBaH OxnaxAaloLLMM BEHTUAATOPOM.
BeHTunATOp BKNtOYAETCA M BbIK/IOYAETCA N0 Mepe
HeobxoanMMocTH. TEénnblii BO3AYX BLIXOAWUT U3 ABEPLbI.

BeHTtunatop npogomkaet paboTarb onpeaenéHHoe Bpems
nocne 3aBepLUeHuA paboTel Npubopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHBLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
cny4yae BO3MOXHO NeperpesaHue npvbopa.

YKasaHunA

« Bo Bpemsa pabotbl B pexxnuMe MUKPOBOSH Npubop He
HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BKIlouaeTcA
oXnaXkAaoLmni BEHTUNATOP. BeHTunAaTop moxer
npoJomxaTb padoTatb AaXKe rnoce BbIK/IYeHUA
peXxMma MUKPOBOJSIH.

« Ha ctekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKaX W AHe paboyeit
Kamepbl MOXKeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHEaT. JTO
HOpMasbHOE ABJIEHWE, HE OKa3biBaloLlee
oTpuUUaTenbHOro BO3AENCTBUA Ha QYHKLMOHMPOBaHUe
npuéopa. Mo OKOHYaHWKM NPUrOTOBIIEHUA NPOCTO BLITPUTE
KOHAEeHcaT.



B NpuHaanexHocTy

Hwxe gaH O630p BXOAALLNX B KOMMNNEKT NOCTAaBKU
I'IpVIHaD,J'Ie)'KHOCTeVI N onncaHbl BO3BMOXXHOCTHU UX
MCnosib3oBaHUA.

BHumaHue!

Mpw BbIHUMaHWK NOCYAbl CreanTe 3a TeM, YToObI
BpallatoLLlanAcA NoAcTaBka He cMecTunach. MposepbTe,
yTo6bl BpallaroLwancA noacTaska 6bina npaBunbHO
3apuKcuMpoBaHa. Bpallatowanca noactaBka MOXeT
BpallaTbCA KaK B NIEBYLO, TaK U B NPaBYH CTOPOHY.

Mpunaraembie NpMHaANEHOCTH

Bpaluatollasaca noacraBka
Ha BpaluatoLleinca noactaBke
MOXXHO roToBuTh 6ntoaa, anA
KOTOpPbIX HY>XHO MHOrO Tenna ¢
HWXXHEW CTOPOHDI.

YKasaHue: Bpauwarowancs
nozctaBKka MOXXeT BpallaTtbCA Kak
B JIEBYIO, TaK U B NPaByto CTOPOHY.
Bpaluatowanaca noacraBka
yCcTOM4YMBaA K paspe3aHuto. Bol
MOXeTe paspesarb nuuuy Ha
KYCOYKM NPAMO Ha HeM.

Huskana pewwéTKa
JnA npuMrotoBneHuA B pexkume
MWKPOBOJTH U ANA XXapeHUAa n

§ BbiNeKaHWA B JyXOBOM LUKady.

YKasaHue: YcTaHOBUTE peLLéTKY
Ha BpaLLaoLLytoCA MOACTaBKY.

Bbicokasn peluéTka
PelwéTka anA npuroToBieHnA Ha
rpune, Hanpumep, CTEMKOB,
Kon6acok unu TocToB, Unu AnA
i UCMONb30BaHUA B Ka4ecTBe
NOACTaBKM, Hanpumep, AnA
NIOCKON GOpMbI ANA 3aneKaHKu.

YKasaHue: YcTaHOBUTE peLLETKY
Ha BpaLLatoLLlytOCA MOACTaBKY.

CneunanbHble npUuHaaAnNe KHOCTHU

ﬂOﬂOﬂHMTeﬂbele NPUHaAANE>XXHOCTU Bbl MOXXETEe I'IpVIOépeCTM
B CepBMCHOVI cny>+<6e nin B cneunanm3npoBaHHOM
MarasuHe.

CneunanbHble NPUHaANeKHOCTH

CrteknAHHaA nocyaa

[InA NpUroToBNEHNUA 3aneKaHoK 1 TyLWEHbIX Onto4 B AYXOBOM LIKAQy.
®opma ana nuULbl

ﬂnﬂ NPUroToBJIEHUA NULLEI U OOoNbLLIKX KPYrnblX NMPOros.

MNapoBan Kop3uHa ANA MUKPOBONHOBOK NEYH

BricTpoe npurotosneHue 6onee couHbix 6noa Ha napy.

MpuHaanexHocTn ru

ENNepen nepebim
UCNoNb3oBaHMEM

MNepea vcnonb3oBaHWeM npubéopa He0BXOAUMO BhIMOMHUTL
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cneayet ounMcTuTb
pabouyto Kamepy 1 NMPUHALSIEXHOCTH.

anI60p ZONXKeH BbiTb YCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

YcTaHOBKa BpallaroLlenca NoACTaBKH

YcTaHoBuTE BpallatoLLyocA NoOACTaBKY C POIMKaMuU «A»,
KaK MoKasaHo Ha PUCYHKe, Ha npuBoA «B» B LeHTpe aHa
pabouyeit kamepebi.

YKasaHuA

= Hukoraa He vcnonb3yitte npubop 6e3 BpalatoLenca
noAacTaBKK

= Bpalwarowanca noacraska AomKHa 3adpuKcUpoBaTbCA B
npusoze.

« Bpallatolanca noAcTaBka AomKHA BpawaTbCA Npu Nto6om
Bunae Harpesa.

= He npesbilwante MakcMMansHO AOMYCTUMYHO HarpysKy
Ha BpaLLaroLLyOCA NMOACTaBKY — 5 Kr.

MepBbiit BBOA B 3KCNyaTaLUIO

Mocne BbINONHEHWA 3NEKTPUYECKOTO MOAKIOUEHUA UK
OTK/IOUEHWA SNEKTPOIHEPTUM Ha Ancnnee oTobpaxkaeTca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHH CyToK. [epen Tem, Kak
MOABUTCA 3aMPOC, MOXET NPOUTU HECKOJBKO CEKYHA.

YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

MNpu BBOAE B 9KCMNyaTauuto BpeMs oToBparkaeTcA B LIeHTpe
avcnnen. Ha ancnnee muraet sHauenve /2 :00 v roput
cumeon (O. YcTraHoBUTE BpEMS CYTOK.

1. YcTaHoBWTE BPEeMA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexnoyarenem.

2. Haxxmute Ha none O©.
Bpemsa CyToK yCTaHOBMEHO.
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ru YnpasneHue 6bIToBLIM NpUBopomM

U3meHeHne BpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [nA U3MeHeHUA BpeMeHU CyTOK NpuBop A0MKeEH
ObITb BbIK/IOYEH.

1. Osaxabl HaxxmuTe Ha none O.
Ha ancnnee noasnaetca cumson (O v BpeMsA CyToK.
2. YcTaHOBWUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepekmnoyarenem.
3. Haxmure Ha none ©.
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

YKkasaHuA

« Ecnv nocne yctaHoBKM BpeMeHM CYTOK Bbl He
HaxkumaeTe Ha none (O, yctaHoBNEeHHOE 3HaYeHue
aBTOMAaTUYECKU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

« Ecnv Bo BpemA BbINONHEHWA YCTAHOBOK Bbl
noBopauynBanu nepexkntoyatTens Bolbopa GyHKUMiA, ero
cneayert 3aTeM BHOBb NEPEBECTHU B HyJIEBOE MOJIOXEHME.
TonbKO Nocne 3Toro MOXHO Mosib30BaTbCA NPUMOOPOM.

»  UYTOObI YMEHBLUNUTL NOTPEONEHNUE BNEKTPOSHEPTUU
BaLLlnMm I'IpVI60pOM B pe»(vuvle oXnaaHuA, MOXXHO CKprTb
MHAMKALMWIO BPEMEHM CYTOK.

OuuncTKa paboueit Kamepbl 1
npuHagnexHocTen

Mepea nepBbIM UCMONIE30BAHUEM HEOOXOANMO OUYUCTUTL
pabdouyto KamMepy U NPUHAANEXHOCTMH.

OuucTKa pabouer Kamepbl

UTo6bl ycTpaHuTb 3anax HoBoro npubopa, Harpeiurte nycTyto
3aKpbITyto pabouyto kKamepy. Hanbonee noaxoaawmm éynet
HarpeBaHWe B TeUYeHWe 0ZHOro Yaca B pexxume «lopauni
Bo3ayx» [@® npu Temnepatype 180 °C. Ybéeautecn, 4to
BHYTPU padoyeit Kamepbl He OCTaNCh YNaKoBOYHbIE
mMarepuarnsl.

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Belbopa GyHKUMI
yCTaHOBUTE pexkum «opaunin Bosayx» [@).
2. loBopoTHbIM Nepeknoyarenem yctaHosute «180 °Cx».
3. HaxmuTte Ha none D>/0.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
Yepes yac BbIKIOUMTE Nprbop. [nA 3TOro HaXKMUTE Ha
none I>/0 n 3aTeM NoBepHUTE NepeknoyaTens Bolbopa

(®YHKUMIA B HYyNEeBOE MOJSIOXKEHME.

OuucTka I'IpI/IHaJJﬂe)KHOCTeI;l

lMepea nepBbIM UCNOMIb30BAHMEM TLUATENIbHO OYUCTUTE
NPUHAANEXHOCTU FOPAYUM MbIIbHBEIM PACTBOPOM U MATKOW
TPAMOYKOW.
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Bl Ynpaenenune 6biToBbLIM
npuéopom

Bbl y)Xe NO3HaKOMMIIUCH C 3NEMEHTAMM YNPaBeHHA 1
MPUHUMUNOM MX QYHKLMOHWPOBAHMA. 34eChb NPUBOAMTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bbl y3HaeTe, 4To UMEHHO
MPOMUCXOAMT MPK BKIKOYEHUM U OTKOUEHUW Npubopa 1 Kak
yCTaHaBNMBaTb PEXKUMbI PaboThl.

BknroueHue 1 BbiKNOUeHUe npubopa

I'Iepeu BbINOJIHEHNUEM YCTaHOBOK BK/THOYUTE I'IpM60p.

Yka3saHue: bnokuposky anA 6e30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATh TONIBKO NPH BbIKIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKaUMM HA AWCTNEee OTOBPaXKAKOTCA TAKKE B
TOM cnyyae, eciv NpuBop BLIKOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboTsl BeIkouMTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJIHAKOTCA B TeUeHUe ANIUTENBHOrO
BPEMEHH, NMPHUOOP BHIKIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BknroueHue npubopa

[nAa BkNtoYeHnA npubopa NoBepHUTE NepeksoYaTesb
Bbl6opa GYHKLUMA.

B ueHTpe aucnien NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHeE.
Mpwubop rotos K paboTe.

Bonee noapobHyto HopMaLMO 0 pexkumax paboTbl
MOXXHO HaWTh B oTAeNIbHbIX raBax.

BbikntoueHue npubopa

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MosoXKeHHe.

Mpn Heo6X0AMMOCTM BEINONHAETCA OTMEHA YCTaHOBMEHHOM
DYHKLMK.

Ha aucnnee noABnAeTcA BpeMaA CyTOK.

YKasaHue: B 6a30BbIx yCTaHOBKaXxX Bbl MOXeTE BbiOparth,
ZIOMKHO N1 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK NPU BbIKIKOYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexuma pa60Tb|

Mocrne BbiBopa pexkuma paboTbl Ha AUCTEE NOABNAOTCA
pekoMmeHaAyeMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MoxkeTe HemeaneHHOo
aKTUBMPOBATb 3Ty YCTaHOBKY.

3anomHuTe cneaymoLlee:

1. MepekntoyaTtenem Bbibopa GyHKLMWIA BEIOUPANTE PEXUM
paboThbl.

2. [pu Heo6XOAMMOCTM BHINONHUTE APYre YCTAHOBKM.
[lna aToro HaXkKmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE Mofie 1
U3MEHWUTE 3HAYEHWEe C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO
nepeksiroyarens.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa. 3aropaetcs
cseTtoavoa B>/0.



YcTaHOBKa BMa HarpeBa U TemnepaTtypbl
Mpumep: «opAuni Bo3ayx» @ npu 200 °C

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Bolbopa GpyHKLUM
ycTaHoBwWTe BuA Harpesa «[opAuunin Bo3ayx» [@).
Ha aucnnee otobparkaeTca pekoMeHayemasn
Temnepatypa 160 °C.

2. NoBOpPOTHBLIM NepeknoyaTenem ycTaHoBUTE
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Haxkmwute Ha none B>/0.

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaeTcA
ceetoanoa D>/0. MHankatop Temneparypbl 3anonHAeTCA.

Temnepartypy B ntoboe BpemMa MOXXHO U3MEHUTb B TEKYLLIEM
peXxume paboTbl C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO NEpeKnoyaTens.

YKa3zaHudA

= [locne okoHuaHWA Harpesa B 3aBUCUMOCTH OT BUJa
HarpeBa He3HauuTesNbHble KonebaHuA TemnepaTtypbl —
HopMarbHoe ABNEHKE.

= B Tekywem pexxume paboThl HeMb3A YCTaHOBUTb
Temnepatypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

1. YcraHoBuTe BMA Harpesa 1 Temnepartypy.

2. Haxkumaitre Ha none (O, noka B LeHTpe Aucren He
noAsuTCA cumBon I=l.

3. YcraHoBwuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroToBEHNUA C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeksovaTens.

4. HaxxmuTe Ha none >/0.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaerca
cBetoamoa B>/0. Ha ancnnee HauyMHaeTcA OTCYET
BPEMEHW NPUroTOBNEHUA.

anOCTaHOBKa pexunma

1. HakmuTe Ha none I>/0 unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.
Pe>xum npepbiBaetca, ceetoanoa B>/0 muraer.

2. 3akpoite asepuy npubopa.

3. Hamute Ha none D>/0.
Pexxum npoaomxaetca, ceetoanoa >/0 roput
NMOCTOAHHO.

Ynpaenexue 6biToBbIM NPUBOPOM  ru

OTmeHa pexuma

YcTaHoBuWTE Nepekntoyatesb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
nonoXeHue.

MponcxoanT oTMeHa pexxrMma 1 cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UMK OTMEHbLI peXxuma
BEHTUNIATOP MOXXET paboTath AasnbLue.

BbicTpbiK Harpes

B pexkume BbicTporo Harpesa npubop HarpeBaeTcA 40
HY>XHOW Temnepartypbl 0CO6eHHO HbICTPO.
MUcnonbayiite pexxum BbicTporo Harpesa Ana paboTsl ¢
Temnepatypamu Boiwe 100 °C. BbicTpbiit Harpes
npeaycMoTpeH AnA cneayoLnx BUAoB Harpesa:

. "opAuMK BO3AyX (MCKNtoyeHue: MopAYni Bosayx
40 °C)

. Mpunb ¢ KOHBEKUKEN

. Pe)xum nuuubl

InA LOCTMXKEHUA ONTUMATIBHOrO pesynbTarta NPUroToBEHUA
cTaBbTe 611040 B padouyto KaMepy TOMbKO nocrne
3aBepLUeHuUA BbICTPOro Harpesa.

1. YcraHoBuTe BMA HarpeBa U Temnepartypy.

2. Haxkmute Ha none »§%<=0.
Ha ancnnee 3aropaetca cumBson »S.

3. Haxkmute Ha none B>/0.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbeA. 3aropaeTca
cBetoavoa B/0.

3aBeplLueHHe GbICTPOro HarpeBa

Paspaétca aBykoBo# curHan. Cumeon »% Ha aucnnee
racHeT. Mpubop npogomxaeT paboTtatb C 3a7aHHBIM BUAOM
HarpeBa v yCcTaHOBNEHHOW TeMmnepartypoi. [ocne atoro
MOXHO CTaBuTb 65040 B pabouyto Kamepy.

OTmeHa 6bICTPOro Harpesa

Ha)xkmute Ha none »§$<=®. CumBon »% Ha Ancnnee racHert.
Mpubop npoaomxaeT paboTath ¢ 3aZaHHbIM BUAOM Harpesa
M yCTaHOBJIEHHOW TeMMepaTypou.

YKaszaHue: BeiCTpblii HArpeB aBTOMaTUUYECKU
[leaKTMBUpPYETCA MO UCTeYeHUU He Bonee 15 MUHYT.

ABTOMaTHUUYeCKoe aBapMﬁHoe OTKNHO4YeHue

ABTOMAaTUYECKOE aBapUMHOE OTKIIIOYEHUE aKTUBMPYETCHA,
ecnu Npuéop OCTAETCA BKIIIOYEHHBIM B TEUEHUE AONTOr0
BpemMeHu 6e3 yCTaHOBNIEHHOr0 BPEMEHH MPUTOTOBIEHHA.
Koraa nmeHHo oTkntountcA npuéop, 3aBUCHT OT
YCTaHOBMEHHOMO pexxuma padoTsl U TEMNepaTypbI.

« [opAaunn Bosayx 40 °C: 24 yaca

« [opAaunn Bozgyx 100-230 °C: 5 vacos

= [ pUnb C KOHBEKUMEN N PEXUM NUULbI: 5 Yyacos
= [punb: 90 MUHYT

Mpumep: ecnu npubop paboTaeT B peXXUME ropAYero
Bo3ayxa npu temneparype 160 °C, oH aBTOMaTM4eCKM
BbIK/IIOUYMTCA NMPUM. Yepes 5 yacos.

Ha aucnnee nossnnaetca £2. Mpubop Buikntoyaetca. Anna
NnoATBEPXAEHUA HaXxmuTe Ha none D>/0.
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ru MunKpoBOSHbI

ElMukposonHbl

B perkrMe MUKPOBOJTH BO3MOXHO 0COBEHHO BbicTpoe
NpUroToBNEeHWe BN, pasorpes Unu pasMopaxKMBaHue
NpoayKToB. PEXXMM MUKPOBOJSTH MOXHO UCMONb30BaTb KaK
OTAENbHO, TaK U B KOMOMHALMUKU C PEXXMMOM MPUrOTOBEHUA
Ha rpune.

[nAa onTMManbHOro UCNONb30BaHUA PEXXUMA MUKPOBOSTH
yunTbIBaiTe yKasaHuA no BelGopy NOCybl U OPUEHTUPYIHTECH
Ha XapaKTepUCTUKU, NpuBeAEHHbIE B Tabnvue BapuaHToB
UCMoNb30BaHUA B KOHLIE PYKOBOACTBA MO 3KCMyaTalum.

Mocyna

[nA MUKPOBONHOBOIO peXxMma creyeT UCNoNb3oBaTh
COOTBETCTBYHOLLYHO nocyay. [nA Toro uto6kl HarpeTb 6ntoaa,
He noBpeanB Npudop, UCMONb3YIHTE TONBKO NPUrOAHYIO ANnA
MUWKPOBOJIHOBOrO PEXKMMA MOoCcyAy.

PekomeHgyemas nocyaa

Mcnonb3syiiTe »aponpouHyto nocyay 13 CTeKkna,
CTEKJIOKepaMuKK, papdpopa, KepamMmnK1 UM TEPMOCTOMKOW
nnacTMaccbl. 3T maTtepuasbl NPOMYCKaT MUKPOBOJIHLI.

CepBu1poBoYHanA nocyaa TaKkyke NoAX0oAUT AA 3TOro
pexnma. Takum 06pas3omM, He HY)KHO NepeKnaabiBaTb
6noaa M3 ofHOM nocyAabl B Apyryto. Mcnonb3osats nocyay ¢
30/10TLIM Ui cepeBpAHLIM OPHAMEHTOM MOYKHO TOSILKO B
TOM Cllydae, ec/iM U3roTOBWTESb NoCcyabl rapaHTUpyeT eé
NPUroAHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOTO PeXXuma.

HenoaxopaAuwaa nocyna

MeTannuueckana nocyaa He NOAXOAUT ANA MUKPOBOHOBOIO
pexx1Ma, TaK Kak MeTann He NponyckaeT MUKPOBOJHLI. B
3aKpbITOW MeTannuueckoi nocyae éniosa He
pasorpeBaroTCA.

BHumaHue!

MUcKpeHue: cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKa, BblN Ha PACCTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZAyX0BOro LwKada 1 BHYTPeHHEW CTOPOHbI ABEPLbI.
MckpoBble paspaabl MOryT NOBPeAWTb CTEKNIO ABEPLbI.

MpoBepKka NPUrogHOCTU NOCyAbl

Bkntouatb perkxum MUKPOBOSIH C MyCTOM NOCYAOK
3anpetuaercA. EAMHCTBEHHbBIM UCKSTIOUEHWEM ABNAETCA
KpaTKOBPEMEHHaA NMPoBepKa Nocyasl.

Ecnu Bbl He yBepeHbIl, YTO Nocyaa NoAXOAWT AnA
MWKPOBOJH, MPOU3BEAUTE CNELYIOLLYIO MPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 MuHyTy B pabouyto
Kamepy npu MakCMManbHOW MOLLHOCTH.

2. BpewmA OT BpeMeHu NpoBepAiTe Temneparypy nocyasl.

Mocyaa aomxkHa BbiTb XONOAHOW UK HArpeTbeA A0

Temnepartyphbl, A0NyCKaroLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOW.

Ecnu nocyaa cunbHo HarpesaeTcaA UM NPOUCXoanT

MCKpeHWe, TO OHa HenpuroaHa.

MpepBuTE NpOBEPKY.

A MpenynpexaeHne — OnacHoCTb oxora!

B npouecce akcnnyartauuu OTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTcA. He npukacaiteck K
packanéHHelM getanam. He noanyckaite geten 61msKo.
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ypOBHVI MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

MoLLUHOCTb MUKPOBOJH NMpeAcTaBeHa B BULE YPOBHEH,
KOTOpbIE HE BCEra COOTBETCTBYHOT TOYUHOMY KOIMUECTBY
BartT, NoTpebnAemMbIx NpUdopPoOM.

MoykHo BbIOpaTh cneaytoLime ypoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

YpoBeHb  MakcumanbHoe Bpe- Wcnonb3oBaHue

MOLLHO- MA NPUTrOTOBJIEHUA

CTH MHU-
KPOBOJIH

90 1 yac 30 MuHyT [nA pasmopaXm1BaHUA HEXHbIX
6nton

180 1 yac 30 MuHYT [inA pasmopaxuBaxuA 1 AoBe-
LeHuA 6ntoa A0 roTOBHOCTH

360 1 yac 30 MUHYT [nA TyweHnA MAca W pasorpe-
BaHMA HEXHbIX 611104

600 1 yac 30 MuHYT [nA pasorpesaxuA 1 goseae-
HUA BNt0A A0 FOTOBHOCTH

900 BatT 30 MuHyT ANA pasorpeBaHuA XUAKOCTEH

Mpeanaraemele 3HaYeHUA:

[nAa Ka)kaoro ypoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJIH NpeanaraeTcA
BpPEeMA NPUroToB/eHuaA. Bbl MOXKeTe NPUHATL ero uiu
U3MEHWUTb B COOTBETCTBYHOLLEM MONeE.

MakcumanbHaA HacTporKa npeaycMoTpeHa Ana pasorpesa
»ugkocten. [na sawmtel npubopa oT neperpesa
MaKCcuMasbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH HAa HEKOTOPOE BpeMA
CHuXaeTtcA. [NonHaA MOLLHOCTb CTAHOBMUTCA AOCTYNHOM
nocne 3aBepLUeHNA BPEMEHHW, NPeAYCMOTPEHHOIO Ha
oxnarkaeHue npvbopa.

MHTepBaI‘I bl YCTAHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaJ’I YCTaHOBKHW BpeMeHU BbINOJIHEHNA 3aBUCHUT OT
BpeMeHU BbINOIHEHUA.

0-1 muHyTa 5 CexyHa
1-3 MUHYTBI 10 cexkyHa
3-15 MUHYT 30 cekyHA
15 MUHYT - 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MuHyT 5 MUHYT



YcTtaHOBKa MOLLHOCTHU MUKPOBOJIH

Mpumep: ypoBeHb MoLLHOCTH MUKpoBoH 600 BT, Bpema
MPUroTOBNEHNA 5 MUHYT.

1. [lepekntoyatenem Bbibopa GpyHKUNUI BbIGEpUTE DYHKLIMIO
MWUKpPOBOSH (.
Mpubop rotos k paboTe. Ha aucnnee B kayectse
peKOMeHAyeMOro 3HadeHuA otobparkaertcA
MaKcuMaribHasA MOLLHOCTb MUKPOBOSTH (&, KoTopyto
MOYXHO W3MEHUTb B NtOBOW MOMEHT.

2. Tpy1 NOMOLLM CEHCOPHOrO MONA ANA YCTAHOBKM
MOLLIHOCTU MUKPOBOJTH BbIGEpUTE HYXXHbIH YPOBEHb
MOLLIHOCTM.

Ha avcnnee BblaenaeTcA ypoBeHb MOLLHOCTH
MUKPOBOJIH U 0TOBpaXkaeTcA pekoMeHayemMoe BpeMsa
NPUroTOBAEHUA.

3. YcrtaHoBwuTe Tpebyemoe BpemsA NPUroToBEHUA C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKoYaTens.
YKazaHue: Mo)xHO cHauyana ycTaHoBUTb BpemA
NPUroToBNEHWA, a 3aTeEM — YPOBEHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

4. Haxxmute Ha none >/0O.

cncinn
v J vl—l l—lm‘\nzs

Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHMU
npurotoeneHunna. 3aropaetca ceetoanoa B>/0.

MWKpPOBOSHbI  ru

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspaétca sBykoBoi curHan. OTKpoiiTe aBeply npubopa
WK HaXKMKTE Ha ntoboe norne.

UsmeHeHue BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

M3MeHuTe BpeMA NMPUroToBIEHWA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekxntouarend. Yepes HECKOMbKO CeKyHa ycTaHoBKa Gyaet
MPWHATA.

NU3meHeHue MOLWHOCTHU MUKPOBOJH

Haykumaiite Ha none &, noka Ha aucnnee He otobpasutca
HY>XHbI YPOBEHb MOLLIHOCTH.

YKaszaHuA

« [lpy MHOrOKpaTHOM HaKaTiu ypoBEeHb MOLLIHOCTH
MepeKIoYaeTcA 0T MaKCUMaSTbHOTO 40 MUHUMAaNbHOMO
3HaYEHWA.

« Ecnu pexkum MUKPOBOSH BbiGMpaeTcA nocse 3anycka,
pabota npubopa npuocTaHaBnuBaeTcA. 3anycture
pexum, Haxkas Ha none >/0

lNMpuocTaHoBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, cesetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoitte aABepuy npubopa.

3. HaxmuTte Ha none >/0.
Pexxum npogomxaetca, ceetoanoa B>/0 roput
NMOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcraHoBUTE nepekstodatesib Bolbopa GyHKUMI B HyneBoe
NoJIOXXeHwune.

MponcxoauT oTMeHa peXkuma u cOpoC BCeX YCTaHOBOK.

YKasaHue: [Nocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI peXXnMma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtatb Aanblue.

YctaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOFO pexuma C

ucnoJsibsosaHneMm MUKPOBOJIH

Pexkum MWKPOBOJTH MOXXHO UCNONb30oBaTth B KOM6VIHaL|,VIVI C
ntoBbIM BUAOM Harpesa. PeXnm MUKPOBOMH BKIOYAETCA BO
BpeMA Harpesa npubopa. Takum oB6pasom 6rtoaa roToBATCA
6bicTpee.

Bo3MOMHble KOMOUHaUUK
. FopAuni BO3ayX

. puib C KOHBEKLMEN
. Pexxum nuuupl

« [ Tlpunb

UcknroueHusa:
YpoBeHb MOLHOCTM MUKpoBOsH 900 BT
lopAuwii Bo3ayx 40 °C
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

YcTaHOBKa KOMGMHMPOBAHHOTO peXuma

Mpumep: «Fopauni Bosayx» @ 190 °C, ¢ ypoBHeM
MOLLIHOCTU MUKpOBOJH 360 BT, 17 MUHYT.

1. C nomoLubto nepekntoyatens Belbopa GyHKUMI
ycTaHoBWTe QYHKUMIO «[opAuMid Bo3ayx» (@).
MNMonBnAeTcA pekomMeHAyeMoe 3HaueHue Temnepartypsl.

2. YcraHoBuTe TpeByemyto TeMnepaTypy NOBOPOTHBIM
nepeksoyarenem.

3. Harkumaitte Ha none MOLLUHOCTM MUKPOBOJH [, Noka Ha
aucnnee He 0ToBPasUTCA HYXKHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.
MoABnAeTCA pekoMeHAyemMoe BPeEMA NMPUroTOBAEHHA.

4. YcTaHOBMUTE BPEMA MPUrOTOBAEHWUA NMPU NMOMOLLIM
MOBOPOTHOIrO MepeKstoyaTens.

5. Haxkmute Ha none D>/0.

Pexxum 3anyckaetca, 3aropaerca ceetoavoa B>/0. Ha
avcnnee HayvHaeTCA OTCYET BpeMEHU NPUrOTOBMIEHHA.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Pasnaétca 3BykoBo# curHan, cumeon >/0 racHet. Pabota B

KOMOWHMPOBAHHOM peXkuMe 3aBepLueHa. [na oTKntouYeHus
3BYKOBOIO CUrHana Hakmute Ha ntoboe norne.

A3meHeHne MOLHOCTH MUKPOBONH

Harkumaiite Ha none (&, noka Ha Aucnnee He otobpasutca
HY>XHbIW YPOBEHb MOLLHOCTH.

YKa3zaHuA

= [lpn MHOroKkpaTHOM Ha)kaTu1 ypoBEHb MOLLIHOCTH
nepekntoyaeTca 0T MakCUMasbHOro 10 MUHUMAaJTbHOrO
3HauYeHuA.

« Ecnv pexxum MuKpoBoOH BbiBMpaeTcA nocrne 3anycka,
paboTta npubopa npuocTaHaBnUBaeTcA. 3anycTure
pexxvm, Haxxkas Ha none >/0

MpuocTaHOBKa pexuma

1. HaxkmuTte Ha none I>/0 unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.
Pe>xnum npepoiBaetca, ceetoanoa B>/0 muraer.

2. 3akpoite asepuy npvbopa.

3. Hamute Ha none D>/0.
Pexxum npoaomkaetca, ceetoanoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntoyatesb Boibopa QyHKUMIA B HyNneBoe
MOSOXKEHME.

I'Ipomcxonm OTMEHa pexxuma n CépOC BCeX yCTaHOBOK.

YKasaHue: Nocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI peXXuma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTh Aanblue.
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Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YECKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammbl aBTOMAaTUUYECKOro MNPUroTOBAEHWA NO3BONAOT
C NErkocTbio rOTOBUTL CaMble pasnuuHbie 6ntoaa.
JocTtaTouHo BbibpaTh NporpamMmy 1 yKasaTtb BeC NpoAYyKTOB.
Mporpamma aBToMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA cama 3a4acT
onTUMarnbHble YCTaHOBKU. Bl MoXKeTe BbIOpaTth oAHy M3 15
nporpamm.

YKasaHunA

= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNaKoBKKM U B3BecbTe ero. Ecnv Bbl
He MOXXeTe onpeaenuTb TOUYHLIA BEC, TO OKPYTIUTE Ero.

« [MomecTtute NpoAyKT B XONOAHBIN AyX0BOW LUKad.

= Bceraa ucnonbayiTte AnA 3TUX NporpamMm XaponpoyHyto
nocyay, NOAXOAALLYHO ASIA PEXMMA MUKPOBOJTH,
HanpuMep 13 cTeKkna unu kepamuku. B Tabnvue
nporpamMm Bbl HaWAETe pekoMeHAaLUuK No BbIGOpY
NPUHaANEXXHOCTEN.

=« [nA onTumManbHOro pesynbrara NpUroToBneHNUA
UCMONb3yWTe TONbKO NPOAYKTLI 6e3ynpeyHoro kayectsa
MACO, MMEIOLLIEE TaKyI0 e TeMneparypy, Kak B
xonoauneHuke. Mpu npurotoBneHnn
BbICTPO3aMOPOXKEHHBIX B0 UCMONB3YITE NPOAYKTHI,
TOMNbKO UTO B3AThIE U3 MOPO3UIBEHON KaMepbl.

YcTtaHoBKa nporpaMmmbl
Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. YcTtaHoBUTe nepekntoyatesb Belbopa GyHKUMIA Ha
nporpaMMbl aBTOMAaTMUYECKOro nNpurotoesexus [PJ.
Ha aucnnee noAsBnAeTcA NepBbIM HOMEp NporpamMmbl 1
peKoMeHayeMbIv BeC.

2. [MoBOPOTHLIM NepeKkntoyaTenem Bolbepute HoMep
nporpamMmmbl 3.

P03 CAHGLG




3. Haxkmute Ha none kg.
B ueHTpe ancnnen otobparkaeTcA ycTaHOBKa Beca.

N\

PC3 OHG.

v

kg

4. YctaHoBMTE NOBOPOTHLIM NepeKtoyaTenemM sec 1 Kr.
Mpu6op aBTOMAaTUUYECKM BhIGEPET BPpEMA
MPUrOTOBNIEHUA, COOTBETCTBYHOLLIEE BECY.

5. Haxmute Ha none >/0.

3anyckaetcAa nporpamMmma. Ha avcnnee HauMHaeTCcA OTCUHET
BPEMEHW MPUroTOBIIEHWA, 3aroparoTCA MHAMKATOPHAA JIMHUA
Temnepartypsbl 1 csetoanoa B>/0.

.28 19..1P03

>/

YKasaHuA

« [lepea sanyckom Haxkatvem Ha nonA [P) u kg MOXKHO
nepektouaTeCA Mexay nporpaMmmamMu U BECOM.

« [locne 3anycka nporpaMmbl Belbpatb Apyryto
nporpamMmy 1M U3MEHWUTb BEC YXKEe HEBO3MOXKHO.

YcTaHoBEHHBIM BEC MOXXHO BbI3BaTb, HaXkaB Ha none kg.

Mo 3aBepLlieHWUH BbIMNOJIHEHUA NporpamMmmbl

Pasnaétca 3BykoBoM curHan. PaboTta nporpamMmbi
3aBepLUeHa, Nnpubop Gonblue He HarpeBaeTcs.
YcTaHoBWTE Nepektoyatenb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MOSIOXEHME.

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

U3smeHeHMe nporpamMmmbl

1. Haxxmute Ha none /0 v yaepxuBainTe ero HaxxatbiM B
TeyeHue NpuM. 4 CeKyHA.
MpouncxoanT oTMeHa nporpamMmbl.

2. Bbibepute HOBYIO NporpamMmy.

MpuocTaHOBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none I>/0 unu oTkpoiiTe ABepLy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, ceetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoitte aABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none >/0.
Pe>xum npoaomxaetca, ceetognoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepektoyatesb Bolbopa QyHKUMWIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

MpoucxoauT oTMeHa peXxuma u cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YKkasaHue: [locne npepbiBaHWA UMK OTMEHbLI peXkuma
BEHTUNATOP MOXKET padoTtatb Aanblue.
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Tabnuua nporpamm

Homep nporpammel

MpoAyKThl

Iu1ana3oH Beca B

Mocyna/npuHaane KHOCTH,

YPOBEHb YCTaHOBKH

YKasanua

PasmopamuBaHue

P 01

P 02

P 03

P 04

MacHo#i papL

Kycku maca

LibinnéHoK, LbinNEHOK
KycouYKamu

Xneb

ﬂporpaMMbl NPUroToBNIeHUA

P 05

P 06

P 07

Puc

Kaptodenb

Osoluu

Kom6uHMpOBaHHLIE NporpaMMbl NPUrOTOBAEHUSA

P 08

P09

P10

P11

P12

P13

P14

P15
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3anekaHka, 3aMOPOXEH-
HaA

LibinnéHok, uenukom

Poct6ud, cpeaHenpoxa-
PEHHbI

YKapKoe 13 CBUHOW LUEWKH
bapaHuHa, cpeaHenpoxa-
peHHan

MacHo# pynet

Pbi6a, Luenukom

M1710B/pU30TTO M3 CBEMKMX
MPOAYKTOB

0,20-1,0

0,20-1,0

0,40-1,80

0,20-1,0

0,05-0,20

0,15-1,0

0,15-1,0

0,40-1,20

0,50-2,0

0,50-1,5

0,50-2,0

0,80-2,0

0,50-1,5

0,30-1,0

0,05-0,20

Mnockas oTKpbITas nocyaa
Ha HU3KOW peLuéTke
Mnockan oTKpbITaA nocyaa
Ha HU3KOW peLLéTke

Mnockan oTKpeITaA nocyaa
Ha HU3KOW peLLéTke

Mnockas oTKpbITas nocyaa
Ha HU3KOW peLuéTke

Mocyaa ¢ KpbILWKOW
Ha HU3KOW peLuéTke

Mocyaa ¢ KpbILWKO#
Ha HU3KOW peLuéTke

Mocyaa ¢ KpbILWKOW
Ha HU3KOW peLuéTke

OtkpbiTas nocyaa,
Ha HU3KOW peLLéTke
OtkpebiTan nocyaa,
Ha HU3KOW peLléTke
OtkpbiTas nocyna,
Ha HU3KOW peLuéTke
lMocyaa ¢ KpbILLKOH,
Ha HU3KOW peLuéTke
MocyAaa ¢ KPLILLKOH,
Ha HU3KOW peLuéTke
OtkpbiTas nocyaa,
Ha HU3KOW peLuéTke
OtkpbiTas nocyaa,
Ha HU3KOW peLuéTke

Bricokas nocyaa ¢ KpbILKOH,

Ha HU3KOW peLLéTke

Ye pasmMOpOXeHHbIR Gaplu BblHMMAlTe
nocine nepeBopaynBaHma.

YKuakocTb Npu nepeBopayuBaHum yaa-
nanTe. Hu B KOEM cryyae Henb3A UCMONb-
30BaTh €6 AnA AanbHeWllen roTOBKK, OHa
TaKXe He JOMKHA CONpUKAcaTbCA ¢ ApY-
UMW NPOAYKTAMMY.

JKnakocTb Npu nepeBopaynBaHuy yaa-
nAiTe. H1 B KoeM cnyyae Henb3fA UCMOJb-
30BaTh €€ AnA AanbHEWLIEN TOTOBKM, OHA
TaKXXe He JOMKHA conpuKacarbeA ¢ apy-
TUMHU NPOAYKTaAMM.

PasmopaxuBalite xned TonbKo B He00X0-
AMMBIX KONWYECTBaX, Tak Kak OH BbICTPO
yepcTBeer. [1o BO3MOXHOCTH pasaenure
TIOMTUKM.

He ucnonbayiite puc BbICTPOrO NPUrOTOB-
NeHuA B nakeTukax. Mpu Bapke Kpynbl
00pasyeTcA MHOro neHbl. YcTaHoBUTE BEC
Kpynbl (6e3 xuakocth). [Job6aBbTe BoAy B
KONMYecTBe, B ABa—ABa C NONOBUHOW pasa
MpeBbILAoLLIEM KONHYECTBO pUCa.

[MopexbTe Ha KYCOYKM 0ANHAKOBOW BEU-
YWHBI.
Jo6aBsbTte 1 cT./1. BOAbI Ha Kaable 100 r.

[MopexbTe Ha KYyCOYKM 0ANHAKOBOW BENU-
YUHBI.

Jo6asbTte 1 cT./1. BOAbI Ha Kaable 100 r.

BbicoTa 3aneKaHKu He A0MKHA NPeBbILATh
3 cm.

['pyaKon BHHUS.

BapaHuHa ¢ nonatku unu BapaHbA Hora
6e3 KocTH

Bbicota pynerta He JOMKHa NpeBkbIWaTh
7 cMm.

MpeaBapuTeNbHO HAAPEXbTE KOXY Ha
pbibe. Beinoxure phiBy CriMHKOM BBEPX B
nocyay.

BBenawTte TonbKo Bec puca. Ata npo-
rpamMma noAxoAuT ANA NPUTrOTOBNEHNUS
nNoBa/p130TTO C 0BOLIAMM, PLIBO UK
nTuUEen. McnonbayiTe TONbKO CBEXUE Npo-
BYKTbI.



YcTaHOBKa GYHKLMIA
BpeMeHH

B Bailem npu6ope npeaycMoTpeHbl pasinyHble GYHKUMKU
BpemeHu. Haxkatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO M NEPEKOYaTLCA MeXay PasimyHbIMU
OyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAat cMMBOSbI AOCTYMHbIX
OYHKUMI, BbIOpaHHaA GYHKUMA OTOBpaXkaeTcA B LEHTPE.

®yHKunA BpemeHn  [pumeHeHue

L Taiivep Taiimep paboTaeTt Kak NeCOYHbIE Yachl,
MCMONb3YIOLMECA ANA ONPeAENeHnA roToB-
HoCTH AL npy Bapke. OH paBoTaet Hesasu-
CMMO OT PeXMUMa 1 ApYrux GYHKLMIA BPEMEHH
W He BAUAET Ha paboty npubopa.

[»I  Bpema npuro- o UCTEYEHMM YCTAHOBNEHHOrO BPEMEHH
TOBNEHMA MpUroTOBAEHUA PEXMM pabdoThl 3aBepLLaETCA
aBTOMATUYECKH.

®  BpemAacytok  Ha aucnnee npu6opa oto6paxaerca Bpema
CYTOK, NoKa He GyAeT BLINOMHATLCA Apyran

NPUOPUTETHAA QYHKLKA.

TonbKo Nocne ycTaHOBKKU BMAA HarpeBa MOXKHO Bbl3BaTbh
BpeMA NpuroToBneHua Haykatvem Ha none (©. Taimep

MOXXHO YyCTaHOBUTH B nto6oi MOMEHT.

Mo ucteueHuu BpeMeHU NpUroTtosneHnAa nnn BpemMeHun
Taimepa pasaaértca curHan. Bel MoxkeTe 3apaHee
OTKIOUNTL cUrHan, Haxkas Ha none (.

YKasaHue: [1poAomKUTENbHOCTb CUrHaNa MOXKHO U3MEHUTb
B 6a30BbIX yCcTaHOBKax. — "ba3oBble ycTaHOBKH"
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3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHHU

Ecnu BbINOMHEHO HECKOJILKO YCTAaHOBOK BPEMEHH, Ha
aucnnee GyayT ropetb COOTBETCTBYIOLLME CUMBOLI. Ha
AMCee HAaUNHAETCA OTCUET BPEMEHH MPUrOTOBIEHMA.

[nna Bbi3oBa TaiMepa L\, BpemMeHu NpurotoBneHua -1 unm
Bpemenn cytok O Haxknmaiite Ha none ® Ao Tex nop, noka
B LEHTpe AMCNen He NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLMI CUMBOJI.
B pexxume paboTbl AOCTYMHbI TOMBKO TakMep U BpeMs
NPUroTOBNEHNA, B PEXXMME OXKMAAHWA TOIbKO Taumep U
BpeMsA cyTok. COOTBETCTBYHOLLIEE 3HAYEHME HA HECKOMBKO
CEKYHA NOABNAETCA Ha Aucnnee.

YcTaHoBKa PyHKUWUM BPEMEHN ru

YcTaHOBKa TaMmepa

Mo>KHO Ucnonb3oBaTth TanMep Kak 06bluHbIN BbIToBOK. OH
pabotaet HezaBUCMMO OT npubopa. Tanmep nsaaét
XapaKTepHbI 3ByKOBOM CUrHas, AaBan 3HaTb, YTO
yCTaHOBMIEHHOE BPEeMSA MPUroTOBNEHUA UK BpeMA TakMepa
UCTEKNN.

1. Haxmute Ha none O©.
Ha aucnnee otobpaykatorcsa cumBon L) v CUMBOSbI
BPEMEHH.
2. YcraHoBWTe BpeMA Takmepa NoBOPOTHLIM
nepexnoyarenem.
Uepes HECKONBbKO CEKYHA YCTaHOBIEHHOE BpeMA
npuvHumaetca. Tanmep BrovaeTcA. Ha aucnnee
3aropaeTcA CMMBON L) M HAUMHAETCA OTCUET BPEMEHH
Tavmepa. Bce octanbHble CUMBOSbI BDEMEHU FACHYT.

Mo ucteueHnn BpemMeHU Taumepa

Paspaérca 3BykoBoW curHan. Ha aucnnee otoBpakaetca
0000, Ana BeiknioueHna Taitmepa HaxxmuTe Ha noboe
none.

UsmeHeHue BpeMeHHU Taﬁlmepa

U3meHuTe BpemsA TaiiMepa NOBOPOTHLIM MepeKioyaTenem.
Uepes HeCKOMbKO CeKyHA yCTaHoBKa ByaeT NpuHATa.

C6poc BpemeHu Taiimepa

MoBOPOTHEIM Nepekntouarenem cOpockTe Bpems Taiimepa
Ha JJ0:00. YUepes HecKonbKo ceKkyHa ycTaHoBKa Byaet

npuHATa. TaiMep BbIKHOYEH.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTL BpeMsA NPUroToBneHus 6noaa B
npubope. o ncteueHnn ycTaHoBIEHHOrO BpeMeHH npubop
aBTOMaTUYEeCKM BbIKToYaeTca. HexxenartenbHoro
NpeBbILLIEHUA BPEMEHU NPUIOTOB/IEHUA HE NPOUCXOAMT.

Mpumep Ha pUcyHKke: BUA Harpesa «[opAauni Bo3ayx»,
BpeMsA NPUroToBsieHUA 45 MUHYT.
1. YcTtaHoBWTe BMA Harpesa nepeknoyarenemM soibopa
DYHKLMA.
Ha aucnnee noasnaeTca npeanaraemMas Temneparypa.
2. lNpu Heo6XOAUMOCTH YCTAHOBUTE APYroe 3HauYeHue
Temreparypbl NOBOPOTHLIM NepeKntoyarenem.
3. Oeaxabl Haxxmute Ha none (O.
Ha aucnnee oto6pasutcs - - : - - U 3aroparoTcA CUMBOSbI
BPEMEHMW.
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ru YcraHoBKa QyHKUUN BpeMeHH

4. TloBOPOTHLIM NepeKntoYaTenemM ycTaHoBUTE BPEMA
NPUroToBNEHUA 45 MUHYT.

d

5. Hamute Ha none D>/0.

IyxoBoit WKad HauyHET paboTatb. Ha Aucnnee HauMHaertcA
OTCYET BPEMEHM NPUroTOBAEHUA U 3aropaeTcA

ceetoano >/0. Bce ocTanbHble CUMBOSLI BDEMEHU FACHYT.

Mo ucrteueHUn BpemMeHHU NPUroTOBIIEHUA

Paspaérca 3BykoBoW curHan. MNpubop nepectaér
Harpesartbca. Ha ancnnee otobpaxaetca 0000,

1. Haxmurte Ha none O©.
CurHan npekpatiaetcs.

2. YcraHoBwWTe nepekntouaresib Bolbopa GyHKLIMI B HyneBoe
NoSIOXKEHHe.

Mpubop BLIKNOYEH.

U3meHeHne BpeMeHU NPUroToBEHUA

NameHnTe BpemMA NPUroToB/IEHUA C MOMOLLbIO NOBOPOTHOIO
nepekntouarens. Yepes HECKOMNbKO CEKYHZ yYCTaHoBKa ByaeTt
npuHATa.

C6poc BpeMeHU NPUTrOTOBNEHUA

Ecnu BoiBpaHa ¢pyHKUMA TaUMepa, HAXKMUTE cHayana Ha
none (©. TonbKo Nocne 3Toro MOXHO UBMEHUTL BPEM#
MPUroTOBNEHMA.

MoBOPOTHLIM NepeKntouatenemM cOpockbTe Bpems
npurotoeneHua Ha D00, Yepes HeCKOMbKO ceKkyHA

N3MEeHeHne BpeMeHHU 6y.ueT MNPWHATO.
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MNMepBbiM BBOA B 3KCNAyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA 3NEKTPUYECKOro NOAKMOUYEHUA UMK
OTK/OYEHUA 3NEKTPOIHEPTUM Ha AUcnee oTobparkaeTtca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHM cyTok. [Nepea TeM, Kak
MOABMUTCA 3aMpoc, MOXET NPOWTU HECKONBbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpu BBOAE B SKCMyaTaUMio BPEMA 0TOBpakaeTcA B LeHTpe
avennes. Ha aucnnee muraet sHauenuwe (200 v roput
cumson (B. YcraHoBUTE BPEMSA CYTOK.

1. YcTaHoBUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM
nepeknoyarenem.

2. Haxwmwure Ha none (.
Bpems cyToK ycTaHOBREHO.

U3meHeHHe BpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [nA U3MeHeH!A BPeMeHHU CyTOK NpuBop A0MKeH
ObITb BbIK/IOYEH.

1. Osaxabl HaxxmuTe Ha none O.
Ha ancnnee nosasnaetca cumson (O v BpemsA CyToK.
2. YcTaHOBWUTE BPEMA CYTOK NMOBOPOTHbLIM
nepekmnoyarenem.
3. Haxmute Ha none O.
Bpemsa cyToK ycTaHoBMEHO.

YKkasaHunA

« Ecnv nocne yctaHoBKM BpeMeHHU CYTOK Bbl He
HaxkumaeTe Ha none (O, yctaHoBNeHHOe 3HadYeHue
aBTOMAaTUYECKU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKONIbKO CEKYHA.

« Ecnv Bo BpemA BbINONHEHWA YCTAHOBOK Bbl
noBopauynBanu nepexntoyatTens Bblbopa QyHKUMiA, ero
cneayert 3aTeM BHOBb NEPEBECTHU B HyJIeBOE MOJIOXEHME.
TonbKo nocne 3Toro MOXHO Nosb30BaTLCA NPUOOPOM.

»  UYTOObI YMEHBLUNUTL NOTPEONEHNUE BNEKTPOSHEPTHUM
BaLlnm HpMéOpOM B pe>+(vuv|e oXnaaHuA, MOXHO CKprTb
MHAMKALMWIO BPEMEHM CYTOK.



) Bnokuposka ann
6e30nacHOCTH AeTeu

Uto6bl AETU HE CMOINK CNyYaiHO BKKOUYMTL NPUOOP, OH
obopynoBaH 6nokMpoBKoW AnA 6e3onacHOCTU AeTeN.

AKTUBaUUA U AeaKTUBaLUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyatens Bblbopa GyHKUUIA B HyneBoe
MoJSIoXeHHe.

2. HaxmuTe Ha none » =@ 1 yaepxvBanTte ero HaxxartbimM B
TeyeHue Npum. 4 CeKkyHa.

Ha aucnnee nossnaetca cumeon »$%=<e. Bnokuposka ann

6e30nacHOCTH AeTeN aKTUBUPOBaHA MK 1eaKTUBUPOBaHa.

YKaszaHuA

« [Ecnu ycraHoBneHo Bpems Tanmepa £, aaHHaA ¢pyHKUMA
ocTaétcA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKM AnA 6e30MacHOCTV AeTel akTBHa, BpemA
Ta17||v|epa M3MEHUTb HEBO3MOXXHO.

« 3BYKOBbIE CUrHabI, HANPUMEp, MO UCTEYEHUN BPEMEHH
TaliMepa, MOXXHO OTK/IIOUNUTL HaykaTMeM Ha ntoboe rnone.

BnokupoBka anA 6esonacHocT geTei  ru

B BasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BbICTPOro M NPOCTOro 06CnyXXMBaHKUA
npubopa NpeAoCTaBNATCA pPasnyHble YCTAHOBKHM. B
crnyyae HeobX0AMMOCTH STU YCTAHOBKU MOYKHO U3MEHUTD.

U3meHeHUe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

Mpunbop fomKeH ObiTb BbIKNOUEH.

1. Haxmute Ha none O 1 yaep)xvBaiiTe ero Haxkarbim B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Ha aucnnee noaBnAeTcA nepsanA 6a3oBanA ycTaHOBKa.

2. UNameHuTe 6230BYIO0 YCTAHOBKY NMOBOPOTHBLIM
nepekntoyarenem.

3. Harkmurte Ha none OO.
Ha aucnnee nosBnaetcA cneaytolan 6asosasn
ycraHoBKa. Haxkatnem Ha none (O MOXKHO NpocMoTpeTs
BCe 6a30Bble YCTAHOBKU U U3BMEHWTb UX C MOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

4. Harxmute Ha none (O v yaeprkuBaiTe ero HaxkartbiM B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Bce n3mMeHeHWA 6a30BbIX YCTaHOBOK MpK STOM
NPUHUMALOTCA.

Ecnun npnbop HaxoauTcA B pexxMmMe OXXnAaHWA, yCTaHOBKH

MO>XHO U3MEHUTb B NtoBoe BPeEMA.

OTmeHa

Ecnv Bbl He XOTUTE COXPaHATL UBMEHEHWA, NOBEPHUTE
nepektoyarens Bbibopa GyHKUMIA. Beixod 13 MeHo 6a30Bbix
yCTaHOBOK NPoMCXoanT 6e3 Ux COXpaHeHus.
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ru OuncTka

Cnucok 6a3oBbiX yCTaHOBOK

He Bce 6a3oBble YCTAHOBKM AOCTYMHLI — 3TO 3aBUCUT OT
ocHauleHua npubopa.

basoBas ycTa- Bo3amoxHble Ba- [oACHEeHUA

HOBKa pHaHTbI

cd{  Mpogomxutens- { = kopoTkuit = CurHan no ucreve-
HOCTb 3BYKOBOTO 10 cekyHa HUM BPEMEHH MPHTO-
curHana 3 = IIMHHLIA = 2 TOBNIEHWUA U
2 = cpeniui =30 yypyry BpeMeHH Taiimepa
CeKyHA

cdd  KHonka sByKo- 0 = BbIKN 3BYKOBOW CUrHan
BOrO CHrHasna MPX HaXaTun KHo-
{ = BKNI noK

c03  Apkocts aucnnea | = Huskas YcTaHoBKa APKOCTH
¢ = cpeaHan 7 = BbicoKan avcnnen

cd4  Wuaukatop Bpe- I = BbIKA Oto6paeHue Ha
MeHH Zucninee BpemMeHH
{ = BKN CYTOK

p

c05  Moacsetka paBo- = BbiKA BnioyeHue u

yel Kamephl BLIKNIOYEHHE NoJ-
{ = BKNI CBETKM pabouet
Kamephl
c06  3amoackasycta- | = BKN BoccTaHoBneHMe
HOBKa 3aBO/ICKMX YCTaHO-
0 = BbIKN BOK npubopa
cd7  PeXum AemoH- i =BKn BkntoueHue u
cTpaumu BHIKNIOYEHHE
0 = BbIKn peX1Ma JeMOH-
cTpaumu

YKasaHue: Pexum
AEMOHCTPaLMK aKTH-
BEH TOMbKO B Teye-
HWEe nepBbiX 5 MUHYT
nocne  MOAKMYe-
HuA npubopa.

c08  TpoMKOCTb 3BYKO- | = HM3KaA YcTaHoBKa rPOMKO-
BOTO CHrHana o o ELEs CTH 3BYKOBOFO CUT-
2 = cpeaHan Hana
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) OumncTra

Mpu TLaTeNbHOM yxoZe M 04YUCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NMPUBIEKATENBHOCTb U GYHKUMOHaNBHOCT. B
Z[laHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCMyaTauuy npuBoanuTCA
onucaHve NpaBubHOMO yXoAa U NPaBWUIbHON OUMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop ctaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He npukacanTech K
rOPAYMM BHYTPEHHWUM MOBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBaTefnbHbIM 3nemeHTaM. Beceraa aaeaitte npubopy
OCTbITb. He nossonAnTe AeTAM NoaxoanTb 61IM3KO K
ropayemy npuéopy.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb yaapa TOKoMm!
MpoHWKatoLLan Bnara MOXKeT NPUBECTH K yAapy
QNEKTPUUYECKMM TOKOM. He ncnonbayiTe ouncTuTesb
BbLICOKOIO AaBfIEHWA Ui NapOCTPYMHbLIE OUUCTUTEMN.

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe cTekno ABepubl Npubopa MOXET TPECHYTh.
He vcnonbayite ckpebku AnA CTEKNa, a TaKXKe elIKMe U
aépaSMBHble yucralme cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
MPUroTOBNEHUA PbiObI, MOXHO NIErKO YCTpaHuTh. Haneiite B
yallKy BoAbl ¥ AoOaBbTE HECKONBKO Kanenb JIMMOHHOMO
coka. Bcerga knaamte B EMKOCTb JIOXKKY, YTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHue 06pa3oBaH1A Ny3blPbKOB.
HarpeBaiTe BoAy B neun B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

MoaxoaAwmre yucTamMe cpeacTea

Bo usberxkaHue noBpexkaeHUsA passiMuHbIX NOBEPXHOCTEN B
pesynbTare npuMeHeHuA HenoAaxoAALLNX YNCTALLUUX CpeacTB
cneayWTe ykasaHuAam B Tabnuue. B saBucumocTtv ot TMna
npubopa, He BCe 30Hbl OUMCTKM, YKasaHHble B Tabnuue,
MOryT ObITb NPeACTaBneHbl B BawemM npubope.

BHumaHue!
MNoBpexwaeHUe NOBEPXHOCTHU
Henb3a ncnonb3oBatb:

= e/Kue unu abpasuBHblE YACTALLME CPEACTBA,

= YMCTALLME CPeACTBa, coaepKalline 60NbLIOW NPOLEHT
cnupTa,

= KECTKME MOYASIKK N ryOKM,

= OUYWUCTWUTENM BBICOKOrO AABNEHWA UK NAPOCTPYHHbIE
OYUCTUTENM,

= CheuuanbHoe CPeACTBO AJIA OUMCTKM Npubopa B TENIOM
COCTOAHWH.

HoBble Fy6KVI AnA MblTbA NOCYAbl TLWATENbHO BbIMOWMTE
nepej Ucnosib3oBaHNEM.

PexomeHaauua: PekoMeHayeMble YUCTALLME CPpeacTBa W
cpeacTBa Nno yxoAy MOXXHO NPUOBPECTU Yepes CePBUCHYHO
cnyx0y. CobntoganTe MHCTPYKLMKU U3rOTOBUTENA.



CandeTKa U3 MMKPOBONOKHA

CandeTtka 13 MUKPOBOJIOKHA cneunanbHo npeaHasHadeHa
ZNA OYMCTKM NETKOMOBPEXKAAEMbIX MOBEPXHOCTEN, TaKUX
KaK CTeKJ0, CTEKNOKepaMu1Ka, HeprkasetoLlan cTanb Uim
antoMuHuin. OHa oYeHb XOPOLLIO yAanaeT XHUAKOCTU U Macna.

Homep ana 3akasa 466 148

CandeTtKa AnAa nonMpoBKW NOBEpXHOCTEN U3
BbICOKOKa4yeCTBEHHON cTanu

Bbl MoykeTe o6pabaTbiBaTb NOBEPXHOCTU NPOTECTUPOBAHHOW
¥ peKoMeHA0BaHHOW HaMW MPOMUTAHHON MacsioM
cangeTKo AnA NoNMPOBKM (HE0BX0AMMO 3aKasaTtb eé y
Hac), 4ToBbl NOBLICUTL UX YCTOMYMBOCTb K NOABNEHMUIO
0TMNeyaTKoB nanbLeB U LapanuH.

Homep ana 3akasa 311 134

Macno ans yxoaa 3a coepeMeHHbIMU NOBEPXHOCTAMU U3
BbICOKOKQ4eCTBEHHOW CTanu

To »xe macno, KOTOPbIM NponuTaHbl candeTku, B 6yTbIJ'IOl-IKaX
MOXXHO 3aKas3aTb Yy Hac.

Homep ana 3akasza 311 567
PacTtBOpuTEnb MUpOB

JnA MHTEHCMBHON OYUCTKM NOBEPXHOCTEN OT CTOMKMUX
3arpA3HEHUN XUPOM.

Homep ana 3akasza 311 781

30Ha OYMCTKH YuctAwee cpeacTso

lNepeaHas naHenb npu- [OpAYMA MbINbHLIA PacTBOp:

Bopa OuncTiuTe C MOMOLLbIO TPAMOYKM U BEITPUTE
Hacyxo MArKMM nonoteHuem. He ucnonb-
3yiTe ANA OYUCTKM METANNUYECKUE CKPEOKM

WNKU CKPEOBKM ANIA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEH.

JOucnneit Wcnonb3ayiTe ANA OYUCTKU CandeTky u3
MUKPOBOIOKHA WX CREerka BNaXKHY0 TPAMKY.

He ncnonbayiite MOKpYto TPAMKY.

[OpAYMA MbINBHLIA pacTBop:

OuncTuTe C MOMOLL IO TPAMOYKM U BEITPUTE
HacyXo MATKMM MoNnoTeHUeM. HemeaneHHo
yAananTe NATHA M3BECTH, XMUpa, Kpaxmana u
AnyHoro 6enka. Moa TakMMU NATHAMU MOXET
BO3HMKATb Koppo3uA. CneunansHole cpea-
CTBa ANA OYUCTKN U3AENUN U3 HEPXKABEIOLLEH
CTanu MOXHO Np1oBpecT B CEPBUCHOI
cnyx6e unv B Cneunand3MpoBaHHOM Mara-
3uHe. He ucnonb3yite AnA OYMCTKM CpeacTBa
ANA OYUCTKM CTEKON, MeTanNn4ecKue
CKPEOKM Mnu CKPeOKM ANIA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEHN.

MepeaHan naHens u3
HepXaBeloLuen cTanu

BHyTpeHHMe noBepxHo- [opAYMit MbIIBHBIA UM YKCYCHBIA pacTBop:

CTH U3 HepKaBetowed  OuyucTHTe C MOMOLLBIO TPAMOYKN U BEITPUTE

cTanu Hacyxo MATKUM MONOTEHLEM.
Mpy CUALHOM 3arpASHEHHM: UCNONB3YHTE
CPEACTBO ANA OYUCTKM AYXOBOK TONLKO
nocne oxnaxaeHua paboueit kamepbl.
Jlyywe BCero BOCNONb30BATLCA MOYANKOM U3
Hep)xaBseloLLel NpoBoOKK. He ucnonb3yite
HU Cnipeu AnA AyXOBbIX WKAQOB, HU NtoBble
APYIne arpeccuBHbIe OYUCTUTENM ANA AyXO-
BbIX LWKAQOB, @ TaKxe abpasuBHbIe YUCTA-
e cpeacTsa. Kpome Toro, He NoAXoAAT
KECTKME Mouanku, rpy6bie ryOku u cpeacTBa
ANA YUCTKN NOCYAbl. OTv CPEACTBA Lapanarot
MOBEPXHOCTb. XOPOLUO BbICYLUNTE BHYTPEH-
HWE MOBEPXHOCTH.

Ounctka ru

30Ha ouMCTKH YucTAwee cpeacTso

Yrny6nexue Ha aHe BnaxHan TpAnoyka:
paboyei Kamepel Bopaa He aomxHa nonagatb Yepes npuBoA
BpallaloLeicA NoACTaBKM BHYTPL Npubopa.

Bpawatowasca noa- [opAYni MbINbHbIA pacTBOp:
cTaBKa M ponukoBoe  Cneaute 3a Tem, YToObl Bpalualolwanca noa-
KOnbLO cTaBKa Bbina npaBUAbHO 3adUKCHpOBaHa.

Pewwétka [opAYniA MbINbHbIA pacTBop:
Mo#iTe ¢ nomoLbl0 CpeAcTBa ANA HepXaBse-

foLLei cTanu unu B I'IOC)’[I,OMOE‘-IHOVI MalLluHe.

CpencTtso ANA OYMCTKM CTEKON:

Ounwwalite ¢ NOMOLLbLI0 MATKOW TPAMOYKAK. He
ucnonb3yite CKPeBOK ANA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEHN.

['opAYMiA MbINbHEIA pacTBop:

OymcTnTe ¢ NOMOLLBLIO MATKOW TPANOYKK. He
TpuTe! He ncnonb3yite ANA 0YACTKM MeTan-
NMyeckue CKpeBKM MK CKpedku ana cte-
KNAHHBIX NOBEPXHOCTEMN.

[OpAYMA MbINBHLIA pacTBop:
lpeaBapuTeNbHO 3aMOYHTE, @ 3aTEM OYM-
CTUTE C NOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKM MK
LUETKN,

Crékna asepubl

YnnotHutenb

anHaﬂﬂe)KHOCTM

YKa3zaHuA

« Hebonblune uBETOBbLIE OTNINYMA Ha NepeaHel NaHesm
npubopa BO3HUKAIT U3-3a PasfMuHbIX MaTepPUasos,
TaKMX Kak CTeKo, nnactmMacca unm Metan.

= TeHM Ha CTéKnax ABepLbl, BbIMAAALLME KaK passoabl, Ha
caMOM Jene ABJIAKTCA CBEeTOM, OTpa)KéHHbIM oT
NnoAcBeTKM B paboueit Kamepe.
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ru Yto AenaTb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

El4yTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTtca, 4to NpUUYUHOM HEeMCNpPaBHOCTH cTana
KakanA-To mernoub. Mepea obpalleHuemM B CEPBUCHYHO
cnyo6y nonpoOyiiTe ycTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEMCMPaBHOCTb
CaMOCTOATESIbHO, Clieaya yKasaHUAM 13 Tabnuubl.

YTo genatb NPU HEUCNPABHOCTH?
CoobweHue 06 owubxe
Mpubop He paboTaer.

Ha ancnnee muraet /200 u roput
cumeon O.

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee oto-
OpakaeTcA BPeMA NPUroTOBIEHUS.
MuKpoBonHOBaA Neyb He padoTaer.

Bntoga pasorpeBatoTcA MeANEHHEE, YEM
06blUHO.

Pexum MWKPOBOJIH OTKNHOYaeTCcA fe3
BUAWMBIX NMPUYKH.

MapameTpbl Npuéopa ycTaHaBnMBaKOTCA,
04HaKo npu6op He HarpesaetcA. Muraet
[BOETOYHE.

Ha ancnnee nossnAetca £ !.
Ha aucnnee nossnaetca £2.
Ha aucnnee nosasnAetcA £ 3.
Ha aucnnee nossnaetca £4.

Ha aucnnee nossnAetcA £ ! !.

Ha aucnnee noaenaetcA £
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A MpeanynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKom!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHUKOM OMnacHoOCTH. JTtoBble peMOHTHbIE padoTbl 1
3aMeHa NpoBoJOB U TPY6 AOMKHbI BbIMONHATLCA TONBLKO

cneunanmctamMu CepBMCHOVI CJ'IY)K6bI, npoweawummu

cneumnansHoe o6yyerue. Ecnu npubop HeucnpaseH, BoHbTE
BWIKY CETEBOro NpoBOAa M3 PO3ETKM Ui OTKIOYMUTE
npeaoxpaHuTens B 6oKke npeaoxpaHuTeneil. Beizosute
creunanucTa CepBUCHON CNy>KObI.

Cneaymu.wle HencnpaBHOCTKN Bbl MOXXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATEJIbHO.

BosmoxHaa npuunHa

Bunka He BCTaBneHa B PO3ETKY.
OTKNtOYEHNE INEKTPOIHEPT UM
HeucnpaseH npenoxpaxutens

HenpasunbHaa akcnnyarauua

OtkntoueHune ANIEKTPO3HEPrun

Mocrne ycTaHoBKM Bbl He Hawanu Ha none /0.

[Bepua 3aKkpbiTa HennoTHO.

Bbl He Haxxanu Ha none D/0.

YcTaHoBNEHA CULIKOM HU3KaA MOLLHOCTb
MWKPOBOJH.

B npubope Haxoautca Bonblumit 06bEM NpoayK-
TOB, YeM 06bIYHO.

Bnioaa xonodHee, Yem 08bI4HO.
Mpo6nema reHepauny1 MUKpPOBOSH.

Mpubop paboTaeT B pexxume JEMOHCTPALNM.

CpaboTana GyHKLUA aBapUIHOTO OTKIKOYEHHA
no TemMnepatype.

Cpa6otana GyHKLMA aBTOMATHYECKOrO aBapHil-
HOTO OTK/IOYEHHA.

HapyiueHo yHKUMOHHPOBAHHE AyX0BOro
wKada.

CpaboTana GyHKUUA aBapUIHOTO OTKIOYEHHA
no Temneparype.

Bnara Ha naHenu ynpaBnexvs.
He peanusoBaHa GyHKUMA OLICTPOro Harpeea.

YctpaHeHue/YKa3saHue
BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.
MpoBepbTe, rOPUT M Namna Ha KyxHe.

MpoBepbTe, B NOPAAKE M NPeAOXpaHuTeNb Npubopa
B Gnoke NpeaoxpaHuTenei.

OTKNIoYUTE NpeaoxpaHuTent B 6noke NpeaoxpaHuTe-
nei. Bkntounte ero cHoBa npumepHo Yepes 10
CEKYHA.

3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMA CYTOK.

Haxwmute Ha none /0O unu 0TMEHUTE YCTAHOBKY,
BbIOPaB Nepeksoyatenem Buibopa GYHKUMIA Apyryto
OYHKLUMIO.

I'IpOBepre, He 3axkatbl N1 D,BeleeVl OCTaTKW MULLK
MK NOCTOPOHHUE NpEeAMEThI.

Haxwmute Ha none /0.

YctaHoBuTe Gonee BbICOKYH0 MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH.

[lBoliHOH 061EM NOYTH BABOE YBENMYMBAET BPEMA
MPUroTOBIEHKA.

B npouecce npurotoBReHnA NepeMeLLnBaiTe uu
nepeBopauuBanTe 6ioza.

Ecnu ata ownBka noeTopAeTcA, 06paTutech B cep-
BMCHYIO CNy0y.

JleakTuBupyiTe peXuM AEMOHCTPaLMU B 6a30BbIX
yCTaHOBKaX.

YKasaHue: Pexum AEMOHCTPaLUKU aKTUBEH TONbKO B
Te4YeHne nepBbIX 9 MWHYT NOC/ie NOAKNTHOYEHHUA I'IpVI60-

pa.
O6patntechb B CEPBUCHYIO CRYHOY.

MpUKOCHHUTECH K N11060W KHOMKE WK NOBEpHUTE
NMOBOPOTHLIA BbIKTIOYATENb.
O6patuTechb B CEPBUCHYIO CYXKOY.

O6patuTech B CEPBUCHYIO CYXKOY.

BbiTpUTE NaHenb ynpaBneHus Hacyxo.
ObpatnTechb B CEPBUCHYIO CRYHOY.



VA Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npuBop Hy)>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHan
cny>x6a Bceraa K Bawumum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTK noaxoAsllee peLueHue, 4ToBbl 3bexatb, B TOM
yncne, HeHyY)XXHbIX BbI3OBOB CMELUanucToB.

Homep E 1 Homep FD

Ona nonyyeHna KBANUPUUMPOBAHHOIO 0BCNYKMBAHWA NPU
BbI30BE CrelunanucTa CepBUCHOMN Cry0bl 06A3aTENBHO
yKasblBaWTe Homep usgenua (Homep E) 1 3aBoackon Homep
(Homep FD) Bawlero npubopa. GupmeHHan Tabnuuka ¢
HOMepaMM1 HaxoAWTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbl
cnpasa. YTobbl He TPaTUTb BPEMA Ha NOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULUWTE UX U TeNEPOHHbIA HOMEP CEPBUCHOW CNY»KObl
34ecChb.

Homep E Homep FD

CepBucHana cnymba T

Ob6patnte BHUMaHWE, YTO BUSUT CiELMANNCTA CEPBUCHOM
cny>k6bl ANA yCTpaHeHUA NOBPEXAEHWH, CBA3AHHBIX C
HenpaBWbHLIM YX0A0M 3a MPUOOPOM, JaXke BO BpeMA
ZlefiCTBWA rapaHTun He ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYINbTaUUuA NPU Henonagkax

KoHTaKTHble AaHHbIe Bcex cTpaH Bl Hanaéte B
NMPUIOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LLEHTPOB.

[Mono)ntecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTena. Toraa Bol
MoXKeTe ObITb yBEepeHbl, UTo peMoHT Ballero npu6opa 6yaet
npou3BeaéH rpaMoTHLIMU CreunanucTamMu u ¢
UCMONb30BaHWEM GUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTew.

Cny»«6a cepBuca ru

AKkpunamupg B NnpoayKTax
nUTaHUA

B Kakux 6nroaax coaepmuTca 6onbLLoe KONUYECTBO
akpunamupa?

Axpunamuz obpasyeTca, npexe BCero, B NpoAyKTax u3
3epHOBbLIX U KapTodena, TpebytoLumx 06paboTku npu
BLICOKMX TeMneparypax, Hanpumep, B KapTodenbHbIX
unncax, kaptopene gpu, Toctax, Bynoukax, xnebe unm
BbIMEUKe (KeKChbl, MeyeHbe).

PexomeHgauuu no NPUrOTOBJIEHUIO

NULLKU C HU3KUM cogepKaHUeM aKpHu-
namupa

Bpems npurotoBneHnA 0MKHO BbiTh NO
BO3MOMHOCTH KOPOTKMM. Brtoaa
AOMKHBI UMETb 30M0TUCTbIA UBET, @ He
TEMHbIA. Yem Bonblue pasmep npuro-
TaBfMBaeMoro 6nioaa, TeM MeHblue
akpunamuaa obpasyetca B npouecce
€ro MPUroToBAEHUA.

O6bLwan HpopmaLus

Mcnonb3oBaHue fAiLa Uan ANYHOTO HeN-
TKa NPU NPUTOTOBEHUN B pEXUME
«[opAunii Bosayx» npu makc. 180 °C
yMeHbLuaeT 00pas3oBaHue akpunamuaa.

Bhinexkanue

Mcnonb3oBatue AMLA UK ANYHOTO Xen-
TKa NP NPUrOTOBNEHUN B PEXUME
«[opAuni Bo3ayx» npu makc. 180 °C
yMeHbllaeT 06pasoBaHie akpunammaa.

Menkoe neyeHbe

Kaptodenb ¢pu B Ayxosom Pacnpenenute kaptodenb Ha NpoTUBHE

wKagy PaBHOMEPHO B 0AMH cnoit. YtoBbl Kap-
Todenb He Nepecox, UCnosb3yiTe He
meHee 400 r 3a 04K pas.
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ElNpoTtectuposano ana Bac B
HalLel KyXHe-CTyAuu

3aecb Bbl HaitaéTe 6onbLuoi Belbop 6noa M oNTUManbHbIE
YCTaHOBKM ANA UX NpurotoBreHna. Mbl pacckaxem Bam,
KaKkoW BWA Harpesa, Temnepartypa nuM MOLLHOCTb
MWKPOBOJSIH JlyyLLle BCEro NOAXOAAT ANnA Ballero 6aoaa.
Takke Bbl HaAETe yKasaHuA, Kakue NPUHAANEIKHOCTH
CrneflyeT UCMoNb30BaTh, U HA KaKoW YPOBEHb UX
ycTaHasnveatb. Kpome Toro, Bbl Nofy4nte COBEThI MO
BbIGOPY NOCYyAbl ¥ MPUTOTOBNEHUIO MULLK.

YKasaHuna

« 3HayeHun, yKasaHHble B Tabnuue, AeNCTBUTENbHBI NPK
ycTaHoBKe 6ntoJa B XONOAHYO M NyCTyto pabouyto
Kamepy. McnonbayiTe npeaBapuTenbHbIi HarpeB, ecinu
TONbKO Ha 3TO yKasaHo B Tabnuue. MNepea Hayanom
paboTbl ybepute n3 paboyei kamepbl BCE SIMLLHKE
NPUHAANEKHOCTH.

« BoicTunaiite npuHaanexxHoctu Gymaroi AnA BbiNeuku
TONbKO MOChe WX NpeABapUTEIbHOrO pasorpesa.

= 3HayeHuA BpeMeHH, yKasaHHble B Tabnuuax, ABNAKTCA
OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT Ka4yecTBa U
CBOMCTB NPOAYKTOB.

« Mcnonbsyite BXxoAsLIME B KOMIMIEKT NOCTABKM
npuUHaanNe)xxHoCTu. ,ElOI'IOJ'IHVITeJ'IbeIe npuHaaAnexxHoCTn
MOXXHO NPUOBPECTH B CEPBUCHON Cny>kGe nnu B
crneunanusMpoBaHHOM MarasuHe.

= Bceraa ncnonbayitte NpuMxBaTku Npv BeIHUMaHWK
ropAYMX NPUHAANEXXHOCTEH UK nocyabl U3 padoyei
Kamepbl.

PasmopamMBaHMe, pa3orpeBsaHue U
AoBeneHue 6J1I'OJ1 A0 rOTOBHOCTHU B pexnume
MUKPOBOJIH

B crneaytowmx Tabnuuax npuBeaeHsl NpUMepbl pasiMyHoro
“CMOMb30BaHWUA NEYN U YCTAaHOBOYHbIE 3HAYEHUA
MMWKPOBOJTH.

3HaueHuA BpeMeHH, yKkasaHHble B Tabnuuax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT NOCYAbl,
Temneparypbl, a TaKXKe 0T KayecTBa U CBOWCTB NPOAYKTOB.

B Tabnuue yacTo ykasbiBaeTcA AManasoH 3HaYeHUM
BpeMeHu. CHauana yctaHoB1TE Camoe KOPOTKOe BPeMHA, a
3aTeM npu HeoBXoAMMOCTH yBENUYLTE Ero.

O6BbEM NpuroTaBnUBaeMbIX MPOAYKTOB MOXET OTNIMYATbCA
OT yKasaHHoro B Tabnuue. MNpu aTom AeicTByeT obLuee
npaBuno: ABOMHOM 06BLEM = yaBOIiTE BpeMA
MPUroTOBNEHMUA, NONOBHWHA 06 bEMA = NONIOBMHA BPEMEHU
MPUroTOBNEHNMA.

YcTtaHoBuUTE Nocyay Ha cepeanHy HU3KOW peluéTku. Tak
MMWKPOBONHbI ByayT Bo3AencTBOBaTb Ha 651010 CO BCex
CTOPOH.

PasmopaxuBaHue

YKasaHuA

= [locTaBbTe 3aMOPOXKEHHBIE NPOAYKTbI B OTKPbLITON
EMKOCTU Ha PEeLUETKY.

« HexxHble yactu, HaNPUMeEP, HOXKKK U KPbITbILLKK
UbIMAEHKa UK XUPHBbIE KpalnHMeE YacTh XapKoro, MOXKHO
HaKpPbITb HEBOMBLUMMMU KyCOUKaMKU antoMUHUEBOM
donbru. MNpu aTom donbra He AOMKHA KacaTbcA
BHYTPEHHWUX CTEHOK Npubopa. o ucteyeHnn nonoBuHs.I
BPEMEHU pasMoparknusaHua GOosbry MOXKHO CHATb.

« B npouecce pasmopaxusaHua 1-2 pasa nepeBepHyTb
unu nepemeLlatb. BonbLuMe KYCKK HY>XHO
nepeBopaynBaTh HECKOMbKO pas. [pu nepesopaymBaHunm
yaanaiTte 06pasoBbIBaOLLYHOCA NPU Pa3MOpPaXKUBaHUK
YXUIOKOCTb.

« OcraBbTe pazMoOpOXKeHHbIE NPOAYKTHI eLé Ha 10-

60 MWHYT NpM KOMHATHOM Temneparype Ana
BblpaBHMBaHUA Temnepartypsbl. [locne aToro M3 NTULbI
MOXXHO BbIHYTb BHYTPEHHOCTH.

PasmopamusaHue Bec MowHocTb MUKpoOBOJH (BT), Bpema npuro- YKasaHuA
TOBNIEHUA (MHH)
[0BAAMHA, TENATUHA MW CBUHUHA 800 r 180 B, 15 muH + 90 B, 10-20 muH HeckonbKo pa3 nepeBepHyTH
KYCKOM (Ha KOCTH 1 6e3 KocTh) 1 Kr 180 BT, 20 MuH + 90 B, 15-25 MuH
1,5 Kr 180 B, 30 muH + 90 Br, 20-30 muH
[0BAAMHA, TENATUHA MU CBUHUHA 200r 180 Bt, 3 MuH + 90 Bt, 10-15 MuH Mpu nepeBopayuBaH1M OTAEAUTL PA3MOPO-
KyCOYKaMU UM NOMTUKAMMU 500 1 180 BT. 5 MuH + 90 BT. 15-20 MuH YEHHbIe YacTu Apyr ot apyra
800 r 180 Bt, 8 MuH + 90 Bt, 15-20 mMuH
MAcHoW dapL, CMeLlaHHbIA 200r 90 Br, 10-15 Mu1H 3amopaxuBartb, pasnoXus No BO3MOXKHO-
500 r 180 BT, 5 MuH + 90 Br, 10-15 Mu CTi TINOCKO.
Bo BpemA pasmopaxuBaHua HeCKONbKO
800 r 180 BT, 8 MuH + 90 BT, 15-20 MuH pas NepeBepHYThb, BbIHUMAA Y)Ke pasMopo-
KeHHbIR GapLy
MTMua LENUKOM UAK KyCKamu 600 r 180 Bt, 8 MuH + 90 Bt, 10-15 MuH BpemA 0T BpeMeHu nepeBopaynBath
1,2 Kr 180 Bt, 15 MuH + 90 BT, 25-30 MmuH
YTKa 2 Kr 180 Br, 20 MuH + 90 Br, 30-40 muH Heckonbko pas nepeBepHyTh
PbiBHOe dune, pbiOHbIE KOTNETHI UK 400 r 180 BT, 5 MuH + 90 B, 10-15 MuH OTzenATb pa3MOPOXEHHbIE YacTh ApYyr OT
NOMTHKM Apyra
Pri6a Lenuxkom 300 r 180 Bt, 3 MuH + 90 Bt, 10-15 muH -
600 r 180 Bt, 8 MuH + 90 Bt, 10-15 MuH
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Pa3mopamuBanue Bec MowHocTb MUKpOBONH (BT), Bpema npuro- Ykasanus
TOBNEHUA (MUH)
OBoLwuu, Hanpumep, ropoLLek 300 r 180 B, 10-15 muH B npouecce pasmopaxuBaHnua 0CTOPOXHO
600 r 180 B, 10 Mk + 90 Br, 10-15 MuH nepemeLIuBars
OpyKTbl, Ar0ALI, HANPUMEP, ManuHa 300 r 180 B, 7-10 MuH Bpema oT BpeMeHu 0CTOPOXHO NnepeBopa-
500 180 BT, 8 MuH + 90 BT, 5-10 MuH YuBaTb U OTAENATL PA3MOPOXKEHHbIE YACTH
Apyr oT apyra
Pactonute macno 125t 180 BT, 1 MuH + 90 BT, 2-4 MuH MonHOCTLIO CHATL YNaKOBKY
250 r 360 Bt, 1 MuH + 90 BT, 2-4 MHH
Xne6 uenukom 500 r 180 BT, 6 mMuH + 90 B, 5-10 MuH Bpems oT BpemeHun nepesopaunsarth
1 Kr 180 BT, 12 mun + 90 B, 15-25 MuH
Mupor, cyxol, Hanpumep, CA0BHbIA 500 r 90 B, 15-20 MuH TonbKo ANA BbINeYKK 6e3 rnasypu, CIMBOK
nupor 750 r 180 BT, 5 MUH + 90 BT, 10-15 MuH N Kpema, OTAeNUTb KYCKKU nupora apyr ot

lMupor, couHbId, Hanpumep, dpykToBLIA 500 r
nUpOor, TBOPOXKHLIA NUpOr 750

Pasmopamusauue, pasorpeBaHue Unu goeeneHuve
3aMOPOXEeHHbIX nony¢oa6pMKaTOB A0 roTOBHOCTH

YKasaHuA

« BblHbTE nonydabpuKkatel M3 ynakoBku. B cneunansHow
nocyzae AnA MUKPOBOJIHOBOW Neyun OHW HarpeBaroTcA
ObicTpee 1 paBHoMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTHI
nonygpabpvkara MOryT HarpeBaTbCA C pasfMyHoOM
ObICTPOTOMN.

« [nockue nonydabpukarbl 4OXOAAT 4O FOTOBHOCTH
6bicTpee, yem BbICOKKe. [ToaToMy crielyeT pasnoXxuTb
nonypabpukatsl No 6104y Kak MOXHO 60nee TOHKUM
cnoewm. [Npu 3TOM OTAENbHbIE YACTU HE AONXKHbI
nepekpbiBaTh APYr Apyra.

PasmopaxuBaHue, pasorpeBaHue Unu

JoBejieHWe 3aMOpPOKEHHbIX nonyda-

180 Bt, 5 mu+ + 90 Bt, 10-15 MuH
180 Bt, 7 muH + 90 Bt, 10-15 MuH

Apyra

TosbKo AnA BbINeYKK 6e3 rnasypu, CIMBOK
WNW KenaTuHa

MonydabpurkaTbl Bceraa Hy»KHO HakpbiBaTb. Ecnin y Bac
HeT NoAXoAALLEN KPbILLIKK ANA NOCYyAbl, UCMONb3yHTe
TapesnKky uiu cneunanbHyro NAEHKY ASIA MUKPOBOJSTHOBOW
neuu.

B npouecce pasmopaxuBaHua nonydabpuKar Hy»Ho 2—
3 pasa nepemeluatb Unu NepeBepHyTb.

Mocne pasorpeBaHuA octaBbTe HNOAO0 eLLé Ha 2—

5 MUHYT AnA BbIpaBHWBAHUA TeMMepaTyphl.

[nA nasneueHna nocyabl Bceraa ucnonb3ynTe MioTHble
pyKaBULbl UK NPUXBATKMU.

OpvruHasnbHbIl BKYC 6ntoaa B 3HAYUMTENBHOW CTENEHM
coxpaHaeTtca. [1o3ToMy Conmn 1 cneumin MOXKHO MHOMO He
nobasnATh.

MowHocTb MUKpoBONH (BT), BpemA YKasaHuA
NPUroToBREHUA (MHUH)

6pMI(aTOB A0 TOTOBHOCTH

600 B, 10-15 MuH

MeHto, nopu1oHHoe 6040, roToBOE 300-400 r
600
Cyn 400-500 r
Pary 500 r

1 Kr
JIOMTHKM UAK KYyCOYKKM MACA B coyce, 500 r
Hanpumep, rynsaw 1 kr
Puifa, Hanpumep, KyCouku dune 400 r

800 r
[apHupbl, HanpuUMep, puc, MaKapoHsl 250 r

500 r
OBoluu, Hanpumep, ropoluek, 6pokkonu, 300 r
MOPKOBb 600 r
LLnuHar 450 1

600 Bt, 8-10 MuH
600 Bt, 10-15 muH
600 Bt, 20-25 MuH
600 Bt, 15-20 MuH
600 Bt, 25-30 MuH
600 Bt, 10-15 MuH
600 Br, 18-20 mMuH
600 BT, 2-5 MuH
600 Brt, 8-10 mMuH
600 Bt, 8-10 MuH
600 Br, 15-20 MuH
600 Bt, 11-16 mMuH

BbiHyTb OMt0A0 M3 YNaKOBKM; ANA pasorpesa-
HUA HaKpPbITb

3akpebiTan nocyaa
3akpbiTan nocyaa
3aKpbiTan nocyaa
HaKpbITb KpbILLIKOK
3akpbiTas nocyaa; A06aBUTb HUAKOCTL

3akpbiTan nocyaa; 406aBuTh 1 CT.J1. BoAbI

FoToBMTL 6€3 A06aBNEHUA BOALI
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PaszorpesaHue 6ntoa

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb oLwNapuBaHUA!
Mpu pasorpeBaHWn KMAKOCTM BO3MOXKHO 3anasabiBaHue
3aKkunaHuA. B aTom cnyyae Temnepatypa 3akunaHua
nocturaeTcA 6es 06pasoBaHuA B XKUAKOCTH XapaKTepHbIX
nysblpbKOB. [laXe Npu HE3HAUUTENIbLHOM COTPACEHMM
&MKOCTM ropAYan XXMAKOCTb MOXKET BHE3AMHO HayaTb
CUMBHO K1NeTb 1 Bpbiaratb. MNpu HarpeBaHWUW XXMAKOCTH
BCeraa Knaaute B @MKOCTb JIOXKY. Bnaroagapa atomy
yaaetca usberkatb 3a4epIKK1 3aKunaHua.

PasorpesaHue 6nto

BHumaHue!

CneawTe 3a TeM, YTOObI MeTaN, HaNPUMeEp NOXKa, Bbin Ha
paccToAHWUN HE MeHee 2 CM OT CTEHOK yXOBOro LuKagda u
BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABepUbl. MCKpoBble paspaabl MoryT
NoOBPEAUTb CTEKNO ABEpPLbI.

YKasaHuA

« BbiHbTe nonygpabpukartsl U3 ynakoBku. B cneunanbHow
nocyze AnA MUKPOBOJIHOBOM MEYN OHW HarpeBaroTCA
6bicTpee U paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTLI
nonygdabpukara MOryT HarpeBaTbCA C pasnnyHow
BbIcTpOTON.

« [lonydabpvkatbl Bceraa Hy»Ho HakpbiBaTb. Ecnv y Bac
HeT NOAXOAALLEW KPbILLKX ANA NOCYAbl, UCMONb3YyITe
TapesnKky unu cneumnanbHyro NAEHKY ANA MUKPOBOJSTHOBOWM
neyu.

« B npouecce pasmopaxusaHnva nonypabpukar Hy>KHO
HECKOJIbKO pas nepemellartb unv nepesepHyTb. Cneante
3a TemMmnepaTypomu.

« [locne pasorpeBaHuA octaBbTe 651040 eLwé Ha 2-5 MUHYT
ANA BbIpaBHUBaHWA TeMneparypsl.

= [nA n3BneuveHna nocyasl BCeraa UCnonb3ynTe nioTHble
pyKaBuLbl UK NPUXBATKMK.

MowHocTb MUKpOBONH (BT), Bpema YKa3aHusa
NpUroToBneHUs (MH1H)

MeHto, nopu1oHHoe 6ntodo, roToBoe 350-500 r 600 Br, 5-10 muH BbiHyTb 611040 M3 YNaKOBKK; ANA pasorpesa-
6040 HMA HaKPbITb
Hanutku 150 mn 900 Br, 1-2 MuH BHumaHue!
300 mn 900 BT, 2-3 MuH MonoxuTb NOXKY B CTakaH, He neperpesartb
anKoronbHble HanuTKM, BPEMA OT BPEMEHH
500 mn 900 Br, 3-4 MUH

HeTckoe nuTanve, Hanpumep, GyTeinouku 50 mn

360 BT, npum. 1 MuH

npoBepATh
ByThINoYKK 63 COCOK U KPLILLEK CTABUTH Ha

C MOJIOYHOW CMECHID 100 mn 360 BT, 1-2 MuH LHO, MOC/Ee HarpeBa XopoLLo nepemellatb
unu B36onTaTh COAEPHKUMOE, 00A3aTeNbHO

200 mn 360 B, 2-3 MU KOHTPONMPOBATh TEMNepaTtypy

Cyn -

1 yalwka 175t 900 Br, 2-3 MuH

2 YallKu not75r 900 BT, 4-5 MuH

4 yalwku no175r 900 Br, 5-6 MuH

JTOMTMKKM UAK KyCOYKKM MACA B COyCe, 500 r 600 Bt, 10-15 MuH HaKpbiTb KpbILLIKOW

Hanpumep, rynAaw

Pary 400 r 600 B, 5-10 MuH 3akpeiTan nocyaa
800 r 600 B, 10-15 muH

OsoLwuu 150 r 600 Br, 2-3 muH J106aBHUTb HEMHOTO XUAKOCTH
300r 600 Bt, 3-5 MuH
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Mpurotoenexue 6noga « [JoBoawute nonydabpuKkatsl LO FOTOBHOCTU B 3aKPbITOM

nocyze. Ecnu y Bac HeT noaAxoAALLEN KPbILLKK ANA

NoCy/ibl, UCMONb3YWTE TAPENKY WS CNELUANbHYHO MIEHKY

ANA MUKPOBOTHOBOM Meuy.

« OpuruHanbHel BKyC 6ntoAa B 3HAUUTENbHOW CTENEHH
coxpaHaeTcA. [MoaTomMy conu 1 cneuni MoXXHO MHOMO He

nobasnAatb.

YKaszaHuA

« [lnockue nonydpabpukarbl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTH
ObicTpee, uem BbicOoKMe. [ToaToMy criesyeTt pasnoXxuTb
nonypabpukatsl Nno 6104y Kak MOXHO 601ee TOHKUM
cnoewm. MNpu 3TOM oTAENbHbIE YACTU HE AONXKHbI
nepeKpbIBaTh Apyr Apyra.

MpurotoBnexue 6nroa Bec MowHocTe MMKPOBONH, BT YxasaHua
Bpema npurotoBneH1a, MUH
LibinnéHok uenukom, ceexune 1,5 kr 600 Br, 30-35 MuH Mo ucteueHnu 1/2 BpemeHn nepeBepHyTL
NPOAYKTHI, NOTPOLLEHbIA
PriBHOe oune, cBexue npo- 400 r 600 Br, 5-10 MuH -
AYKTHI
OBoLUK, CBEXME NPOAYKTHI 250 1 600 B, 5-10 MuH lMopesatb Ha KYCOYKN OAUHAKOBOW BENUYMHBI.
500 r 600 BT. 10-15 MuH HobasuTb Ha Kaxable 100 r 1-2 cT.1. BOAbI, Nepe-
’ MeLuaTh
KapTodenb 250 r 600 Br, 8-10 mMuH [TopesaTtb Ha KyCOYKM OAMHAKOBOW BEAUYUHDI.
500 r 600 BT. 11-14 MuH Ho6aBuTb Ha Kawasle 100 r 1-2 cT.n. BOAHI, Nepe-
’ MeLlaTh
750 r 600 Bt, 15-22 MUH
Puc 1251 600 BT, 7-9 muH + 180 Bt, 15-20 MuH Jlo6aBuTh BABOE 00NbLUE XUAKOCTH; UCMONb30-
250 1 600 Br, 10-12 MuH + 180 BT, 20-25 muH BaTb BLICOKYIO 3aKPHITYI0 NOCYAY
Cnagkue 6nroaa, Hanpumep, 500 mn 600 Br, 7-9 MuH 2-3 pasa nepemelLatb BEHYNKOM
Ny4uHr (BbICTPOro NpuUroToBNE-
HuA)
OpyKTbl, KOMNOT 500 r 600 Bt, 9-12 muH -

MonKopH AnA NPUroToBrieHUA B MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ neyu

YKaszaHuA .

= Mcnonb3yiTte )aponpouHyto, NAOCKY NOCyAy,
HanpuMMmep KpbILLKY GOpMbl ASIA 3aNEKaHKK, CTEKNAHHOE
6nt0a0 unu NpoTuBeHb (Pyrex)

= Bceraa craBbTe nocyay Ha peLuéTky.

Ina Toro, yto6bl NOMKOPH HE NOArOpen, BelHUMAKNTE W
BCTpAXMBaWTE NakeT ¢ NONKOpHOM yepe3 1 MuHyTy 1 30
ceKyHA. OCTOPOXKHO, MaKeT ropAYmii!

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCTb olunapuBaHua!

= He ucnonbayitte dapdoposyro Nnocyay 1 CUNbLHO ]

BbIMYK/bIE TAPESKH.

= BbinonHuTe yctaHoBKM, Kak 9To onucaHo B Tabnuue. OnA
HEKOTOPLIX NPOAYKTOB U Beca MOXKET noTpeboBatbes
KOPPEKTUPOBKA BPEMEHU NPUrOTOBAEHUA.

Bec

[TonKopH ANA NPUrOTOBNEHUA B MUKPO-
BOJIHOBOM Meyu

1 naket, 100 r

OCTOpOXHO OTKpPbIBaNTE MaKeT C MOMKOPHOM, M3 HEro
MOXET BbIpBaTbCA rOpAYMIA nap.

=« Hukoraa He yctaHaBnuBawTe NOSHYHO MOLLHOCTb
MWKPOBOJH.

MpuHagneHocTH MowwHocTb MUKPOBOSH, BT

Bpemsa npurotoBneHusA, MUH

Mocyaa, pewwéTka 600 Brt, 3-5 MuH

PekomeHaauMU NO UCMOJNb3OBaHUIO MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

Bbl He MoXKeTe HaiTH AnA NPpUroTaBInBaemMoro Koimyectea nNpoayK-
TOB YCTAHOBOYHbIX 3HaYeHuH.

bnioao NONYy4nNnocChb CAULLKOM CYXUM.

1040 Mo UCTeYEHNN BPEMEHH He PasMOpO3HIOCh, He Pasorpenoch
WK He OO0 A0 rOTOBHOCTH.

Mo ucteyeruu BPEMEHU NPUTroTOBNEHUA 61040 no KpafaM neperpero,
a cepelMHa elwé He COBCEM roToBa.

Mocne pasmMopaxuBaHuA NTULA UK MACO CHAPY)XW MAFKKE, a BHYTPH
eLé He oTTanmu.

YBenuybTe unu COKpaTtute BpeMA NpuUrotToBieHUA, PYKOBOACTBYACh cneay-
HOLWKUM NpaBUIoM:

[iBoiiHO# 061BEM NOYTY BABOE YBENMUYMBAET BPEMA NPUFOTOBNEHMA.
MonoBuHa 06bEMA CoKpallaeT BpeMA NPUroTOBNEHUA BABOE
B cneaytowuii pa3 ycTaHoBUTE MeHee NPOAOIKUTENLHOE BPEMA NPUTOTOB-

NeHUA unu 6onee HU3KYI MOLLHOCTE MUKPOBOJH. Hakpoiite 6nto40 KpbiL-
Koi 1 foBaBbTe BOMbLLE XULKOCTH.

YcraHosuTe 6onee anutensHoe BpemA. MpoaykTbl 6onbliero o6bEma U
Bonblueil BbicoThl TpeBytoT AnA 06paboTku Bonblue BpEMEHH.

B npouecce npuroToBneHuA nepemelLnBaiiTe Ont040 U B CleayoLwunit pas
yCTaHoBHMTE 60Nee HU3KYI0 MOLLHOCTL MK Bonlee ANUTENbHOE BPEMA.

B cneaytowwnii pas Beibepute 6onee HU3KOE 3HAYEHUE MOLLHOCTU MUKPO-
BONH. Mpu 6onbluom 06bEME pasmMopaxuBaeMblx NPOAYKTOB HECKOMbKO
pas noBopayMBaiTe X BO BPEMA PA3MOPaXKMBaHHA.
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Muporu 1 Bbineyka « JononHutenbHyto MHOpMaUUIo Bbl HAWAETe B pasaene
«PeKkoMeHAauum no BbiNeKaHuio» nocne Tadbnuu.

YKa3aHuA K Tabnuuam « Bcerga ctaBbTe dopmy AnA nupora Ha cepemnHy HU3KOM
PELLETKM.

YKasaHunA

« 3HauyeHuA BpeMeHW AENUCTBUTENbHbI, ECNU Bbl CTaBUTE
611040 B XONOAHBIN 1yXOBOW LWIKa®.

« Temnepartypa 1 NPOAOIKUTENBHOCTE BbiNEKAHWA
3aBWCAT OT KOIMYECTBA TECTa U OT ero CBOMUCTB. [loaTomy
B Tabnuue ykasblBaeTcA AnanasoH 3HaueHui. HauvHaiite
C MMHUMAanbLHOrO 3Ha4YeHWA, a B CleAyoLmMiA pas, npu
Heo6XoAUMOCTH, yCTaHOBUTE Bonee BbICOKYHO
Temnepartypy. MNpu 6onee HU3KOM TemMnepaType 61040
noapymMaHuBaetcA 6onee paBHOMEPHO.

¢OprI ANA BblMeKaHUA

YKkasaHue: Jlyulie Bcero noAXoAAT TEMHblE MeTanMyecKue
dOopMbI AN1A BbINEKaHuA.

Muporu B dopmax

MpuHaanemHocTH Temnepatypa, °C MowHocTb MMKpO- Bpemsa npuro-

BOJH, BT TOBMEHHUA, MHH

Ca06HbIA nupor, 06LIYHOE TECTO ®opma «BeHok»/npamoy- 170-180 90 40-50
rofibHaA popma

Cno6HLI# nupor, ToHKoe TecTo (Hanpu- dopma «BeHok»/npamMoy- 150-170 70-90

Mep, NecoyHsli nupor)* ronbHas Gopma

Kopx ana Topta u3 cao6Horo Tecta ®opma Ana GpyKTOBOro 160-180 30-40
nupora

OpyKTOBLIA NUPOF, TOHKMHA, TecTo AnA  PasbémHaA/yaweobpasHan 170-180 90 35-45

Kexca dopma

BUCKBUTHBIM KOPX, 2 AlLa ®opma ana GpyKToBOro 160-170 20-25
nupora

BUCKBUTHLIN TOPT, 6 AL TémHan pasbémHana dpopma 170-180 35-45

Kopx ¢ 6opTUKamu, U3 NecoyHoro TémHanA pasbEéMHan dopma 170-190 30-40

TecTa

OpyKTOBMIA/CUPHHMI TOPT 3 NiCOYHOro  TEMHaA pasbEéMHas dopma 170-190 180 35-45

TicTa*

LLIBeAuapckuit TopT** TémHaA pasbEéMHan popma 190-200 45-55

Kpyrablit keke Kpyrnaa ¢opma ana kekca 170-180 40-50

MuuLa, TOHKOe TecTo, Mano HauuHKK*™  Kpyrnbld NpoTUBEHb ANA 220-230 15-25
ULkl

MWKaHTHBIA nupor** TémHan pasbEMHan Gopma 200-220 50-60

OpexoBbliii Keke TémHan pasbEéMHan popma 170-180 90 35-45

[poxoxeBoe TecTo ¢ CyXoi HaunHKoi  Kpyrnblii npoTuBeHb Ana 160-180 50-60
ULkl

JpoxoKeBoe TeCTO ¢ COYHOW HauMHKOM  Kpyrnblii npoTuBeHb Ana 170-190 55-65
nuLLbl

[neTéHKa U3 APOXKEBOro TecTa 13 Kpyrnbli npoTuBeHb AnA 170-190 35-45

500 r myku* NALLbI

PoxaectBeHcKui keke 13 500 r myku  Kpyrnblid npoTuBeHb AnA 160-180 60-70
nuuLbl

LLtpyaens, cnaakui Kpyrneli npotuBeHb AnA 190-210 180 35-45

*

*%
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Menkan Bbineyka MpuHaaneKHOCTH Bua HarpeBa  Temnepatypa, °C Bpema npurotoBneHus,
MUH

Menkoe neyeHbe Kpyrnblit n[poTMBEHb ANA NULLEI 150-170 25-35

MuHaanbHoe neyeHbe Kpyrnbiit npoTMBEHb ANA NUULbI 110-130 35-45

bese Kpyrabl npoTuBeHb AnA NULLbI 100 80-100

Kexcbl dopMma AnA KeKCOB Ha peLléTke 160-180 35-40

Bbineuka u3 3aBapHoro Tecta Kpyrnbiit npoTMBEHb ANA NULLbI 200-220 35-45

Beineyka 13 cnoéHoro Tecta Kpyrabl npoTBeHb AnA NULLbI 190-200 35-45

JpoxoxeBoe TecTO Kpyrnblid npoTMBEHb ANA NUULEI 200-220 25-35

Xneb6 u 6ynouxn MpuHagnemwHocTH Bun HarpeBa Temnepatypa, °C Bpemsa npurotosne-

HUA, MUH

Xneb us kucnoro Tecta, 1,2 Kr MyKu Kpyrablit npoTuBeHb AnA NULLbI 210-230 50-60

Nenéwka* Kpyrabl npoTuBeHb AnA NULLbI 220-230 25-35

Bynoyku Kpyrnblit npoTMBEHb ANA MULLEI 210-230 25-35

Bynoukn 3 ApoXKeBoro TecTa, cnagkue Kpyrablit npoTuBeHb AnA NULLbI 200-220 15-25

*

YcTaHoBUTE (OPMY HEMOCPEACTBEHHO HA BPALLAIOLLYIOCA NOACTABKY.

PekoMmeHaauuu no BbineKkaHUro

Bbl X0THTE Neyb No cobCTBEHHOMY peLenTy. OpueHTUpYHTECH HA MOXOXYHO BHINEYKY B TaBAMLE BbINEYKM.

Bbl xoTUTe MCnonb3oBaTh GOpMbl ANA Bhinekahuas dopma AomKHa BEIAEpKUBaTh TeMnepatypy Ao 250 °C. B Takux gopmax Bbineyka nonyyuTca He
W3 CUNIMKOHA, CTeKNa, MNacTMacchl Unm kepa- TakoW pymMAHoiA. Mpu BKAKOYEHUM MUKPOBOJHOBOTO PEXMMA MOXHO YMEHbLIMTL BPEMA MPUro-
MHKH. TOBNEHHA, PEKOMEHAOBAHHOE B Tabnuuax.

MpoBepka cTeneHn nponekaxua c4o6Horo 3a 10 MUHYT [0 UCTEYEHUA YCTAHOBNEHHOr0 BPEMEHU BbINEKAHUA MPOTKHUTE MUPOT B CAMOM
nupora. BLICOKOM MECTE AePEeBAHHON Nanoykoi. Ecnu TeCTo He MpunMnaeT K nanoyke, mMpor roTos.
Mupor onagaer. B cneaytowuuit pa3 fo6aBbTe MeHbLUE XUAKOCTH UM YCTAHOBUTE TeMNEpaTypy AyX0BOro WKada

Ha 10 rpapycoB HUXe U yBennybTe BPeMA BbinekannAa. Cobntofante ykasaHHoe B peLente
BpeMms 3ameca TecTa.

Mupor NOAHANCA TONBKO B CEPeauHe, a no CmasbiBaiTe XMPOM TObKO AHO pasbeMHOW GOpMbI. [Tocne BeINEKaHUA 0CTOPOXHO OTAEUTE
KpafAM HU3KKA. MUPOr HOXOM OT CTEHOK QOPMbI.

[Upor CAULWKOM TEMHBIH. BriBepute 6onee HU3KYt0 TEMNEPaTYpy U BbINEKaHTe MUPOT HEMHOTO AONbLUE.

lupor cnuwKom cyxon. MpoTKHUTE 3yBOUMCTKOM B FOTOBOM NUPOre ManeHbK1e AbIPOYKM U BAEHTE B HUX MO Kanne ¢ppyk-

TOBBIM COK N KaKoR-HWOYAb ankoronbHeI HANUTOK. B cneaytowwuii pas BuiBepute TeMnepartypy
Ha 10 rpagycoB 6osblue ¥ YMEHbLIMTE BPEMA BbINEKaHMA.

Xne6 unu Bhineuka (Hanpumep BaTpyLLKa) B cneaytowuit pas fobaBbTe MeHbLLE XUAKOCTM U BbinekaiTe npu 6onee HU3KOIH TemMnepartype
BLIFNAAAT FOTOBBIMU, HO BHYTPH HE MPOMEKACh  HEMHOTO Zofblue. [f1A MMpora ¢ COYHOM HAYMHKO! CHauana oTAEeNbHO BLIMEKUTE KOPXK,
(cipble, ¢ 3akanom). MOCHINBTE €70 MUHAANEM UK TONYEHBIMU CyXapAMK U TONBKO Ha HUX KnaduTe HauuHky. Cobnto-

JailTe peuenTypy U BPEMA BbiNeKaHuA.

[Tupor He otaenseTcA oT GopMbl nocne Toro, kak locne BbINEKaHWA 0CTaBbTE NUPOT OCThIBAaTh Ha 5-10 MUHYT B popme, Nocne 3T0ro ero nerye

€ro nepeBepHyu. OyneT BbIHyTb. ECnn OH BCE eLué He BHIHUMAETCA, OCTOPOXHO OTAENUTE HOXOM Kpaa nupora ot
BopTnKoB. ONATL NEPEBEPHUTE MUPOT U HECKOJLKO pas NPUI0XKHUTE K GOPME XONOAHOE BNaXHOE
nonoteHue. B cneaytolmuit pa3 xopoLLEHbKO CMaXbTe GOPMY XUPOM U AONOIHUTENBHO
noceinbTe €€ TONYEHbIMU CyXapAMM.

Bbl M3Mepunu Temnepartypy B Ayx0BOM Likady ¢ B 3aBOACKMX yCNOBUAX TeMNepaTypa 3aMepAETCA B LEHTPE NeYn C NOMOLLbIO CNeLnanbHol KoH-

MOMOLLbI0 CBOETO TEPMOMETPA W 3aMeTHIH TPOJIbHOW PELUETKHM B TEYEHUE CTPOTO YCTAHOBNEHHOTO BpeMeHH. Jlioban nocyaa u npuHaanex-

OTKNOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HaYEHHUH. HOCTb BAMAIOT Ha H3MEPAEMOE 3HAYEHUE, NOITOMY NPU HEKOTOPLIX U3MEPEHUAX OTKAOHEHHA OT
HOpMbI ByayT BCeraa.

Mexay GopMOii M pelieTKoi BOSHUKAIOT UCKPLI.  [1poBepbTe, HE 3arpA3HeHa N1 popma cHapyxu. MameHuTe nonoxeHne Gopmsl B neun. Ecnu ato
He nomoraer, Aanee Bbinekante 6e3 MUKPOBOMH. B aToM cyyae NpoAOMKMTENBHOCTL BhiNeKa-
HMA YBENUYUTCA.
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MapeHue v rpunb

YKasaHuA K TaéﬂMLl.aM

Temnepatypa 1 BpeMA XapKu 3aBUCAT OT KONKYecTBa
NpoAyKTOB M Mx cBOMCTB. [oaToMy B Tabnvue yKasbiBaeTcA
AnanasoH 3HauyeHun. HaunHaiTe ¢ HaMMeHbLLEro 3HayeHus
W, ecnu HeoBXoanMo, B CreaytoLmnii pas ycTaHOBUTE
TeMneparypy nosbiLLe.

JononHutenbHyto MHPopMauumio Bel HaWaéTe B pasaene
«PekoMeHAaLnmn No apeHbto U NPUroTOBEHMUIO HA rpune»
B KauyecTBe NPUNOXKeHUa K Tabnuuam.

Mocyna

Mo»KHO Mcronb3oBaTh 0By KapornpouHyto NocyAay,
NPUroAHYIO ANA MUKPOBONHOBO# neun. dopmbl AnAa
YKapeHua U3 MeTasnna MOXXHO UCMoSNb30BaTh TONbKO 6e3
BKJIFOYEHUA MUKPOBOJIHOBOIO PEXKUMA.

Mocyna MoXkeT curnbHo Harpesatbea. MoaTomy npu
BbIHUMaHWU UCMONb3YITE NMPUXBATKM.
[opAYyto CTEKNAHHYIO NOCYAY Nyylle CTaBWUTb Ha CyXxoe

KyXOHHOe nonoteHue. Ecnu noactaBka 6yaeT MOKpPOM Mnu
XOMOAHOM, CTEKNO MOXET TPECHYTb.

PexomeHaauuu no wapeHuro

YKasaHuna

« MHcnonbayiite AnA »xapKoro u3 MAca v NTuubl rny6oKyto
dopMy ANA }apeHusa.

« [lpoBepbTe, NoMelLaeTcA M nocyaa BHYTpU padouei
Kamepbl. OHa He foMmKHA BbITb CIULLKOM GOJbLUOW.

FoBaguHa

YKasaHusa

= TYLWEHYIO roBAANHY NepeBopaymMBanTe no UCTeYeHUn /s n
%3 BpeMeHu npurotosneHun. B 3aBepLueHune gaire
nocToATb eLwé npum. 10 MUHYT.

=« Masco:
HanenTe Ha AHO nocyAbl HeGoNbLLIOE KOMYECTBO BOAbI.
[nA npurotoBieHWA XapKkoro gobaBbTe YyTb Oosblue
Xunaxkoctu. o ncteyeHnn NoNoBUHbBI BPEMEHMU
nepeBepHuTe Kycku MmAca. Koraa xapkoe 6yzeT rotoeo,
ero cneayet octaBuThb eLlé Ha 10 MUHYT B BbIKJTIOUEHHOM
3aKPbLITOM AYX0BOM LUKady, 4Tobbl MACO Nyylle
NPONUTaNoCb COKOM OT KapeH#us.

« [lmvua:
N0 UCTEYEHUUN %3 BPEMEHU NPUTOTOBIIEHUA NEPEBEPHUTE
KYCKM MAca.

PexomeHAaauMu no NpUroToBsIEHUIO Ha rpune

YKasaHuA

« B rpune Bceraa Hy>KHO »XapuTb NpKU 3aKpbLITOM ABEpLE
AyX0Boro wkada n 6e3 npeaBapuUTeNibHOrO Nporpesa.

= o BO3BMOYKHOCTW MOPLMOHHBIE KYCKM AOMXHbI ObITb
0/IMHAKOBOW TONLLUMHbLI, CTENKKU JOMKHbI ObITb HE TOHbLLIE
2-3 cM, Toraa OHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U
ocTatoTcA coyHbiMU. ConuTe CTerKn TONbKO nocie
NPUroTOBAEHUA Ha FPUIeE.

= [lepeBopaunBaiite KyCKM NP1 NOMOLLUM LLUMNLOB ANA
rpuna. Ecnv npoTKHYTb MACO BUIKOM, COK BbITEYET U
MACO NONYYUTCA CYXMM.

= TeMHOoe MACO, HanpUMep roBAAWHA, NOAPYMAHMBAETCA
BbicTpee, Uem TENATUHA UM CBUHWHA. CHapPYXXU KYCKK
CBET/IOro MAca Mnu pblibbl 4acTo BLIBAIOT NULLL Cherka
KOPWUYHEBOrO LIBETA, @ BHYTPU OHU Y)Ke roToBbIE U
COUYHBbIE.

= HarpeBarenbHbIi 9NeMEHT rpuna aBTOMaTUYECKN
BbIKJIOYAETCA U CHOBA BK/OYAETCA. 3TO HOPMaSIbHO.
Kak yacTto 3T0 NpoUCX0AuT, 3aBUCUT OT YCTAHOBIEHHOIO
peXxuma rpuna.

«  ®une roBaanHbI M POCTOMG NepeBopaynBainTe no
UCTEYEHUN NONOBUHBI BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA. B
3aBepLUeHne JaiTte NnocToATb ewwé npum. 10 MUHYT.

« [lepeBopauvBaiTte CTEMKM MO UCTEUEHUMN 73 BPEMEHHM

NPUroToB/EHUA.

Temnepatypa °C,

MoLHOCTb MUKpO- Bpems NpUroToBNeHHUA,

loBAAMHa MpuHagneHOCTH Bupa Harpe-
Ba

[0BAAMHA ANA TyLWEHUA, NpUM. 3aKpbiTan nocyaa

1 Kr

Oune roeAanHebl, cpeaHenpo-  OTKpbiTas nocyzaa

XapeHHoe, oK. 1 Kr

Poct6ud, cpeaHenpoxapeH-  OTKpbiTan nocyza

HbIA, OK. 1 K&

Creilk, cpenHenpoxapeHHblid,  Beicokas pelwéTka ]

TONLMHOA 3 CM

TenAaTuHa

YKasaHue: XXapkoe 13 TeNATUHbI U TeNAYbU HOXKKU
nepeBopaqMBaVlTe Mo UCTedeHUU NOJTOBUHDI BpeMeHVI

TenatuHa

lMpuHaanemHocTH

Ba

Bupn Harpe- Temnepartypa, °C

pexum rpunAa BOJH, BT MUH

180-200 - 120-143

180-200 90 30-40

210-230 180 30-40

3 - Kawaas cTopona: oK. 10-

15

npuroToBneHuA. B 3aBeplueHre gante NocToATb eLwé
npum. 10 MUHYT.

MowwHocTb MUKpOBONH, Bpema npuroToBne-
Bt HUA, MUH

TenATMHa ANA XKapKy, 3akpbiTan nocyaa 180-200 - 110-130
npum. 1 Kr
TenAybA HOXKA, NpuM. 1,5 Kr  3akpbiTaa nocyaa 200-220 - 120-130
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CBUHHMHA

YKaszaHuA

= [loCTHOE KapKoe U3 CBUHWHBI U YKapKoe 6e3 KoK
nepeBopaYMBanTe No UCTEUYEHUH NONOBUHBI BPEMEHM
npurotoBnenun. B 3aBepLueHre gante nocToATb eLé
npum. 10 MUHYT.

=« BblknagbiBaiite kapkoe B NoCy4y KOXei BBEpPX.
Caenaiite Haapesbl Ha Koxe. [NepeBopaunBaTh xapkoe
He TpebyetcA. B 3aBepLueHWe fainte nNocToATs eLlé
npum. 10 MUHYT.

CBHHHMHA

MpuHagnewHOCTH

Temnepatypa °C, MolwwHOCTb MUKpPO-

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

MepeBopaunBaTth CBUHYIO BLIPE3KY M KOMUYEHYIO
rpyauHKy He Tpebyetca. B 3aBeplueHue aaite noctoATb
eLé npum. 5 MUHYT.

CTelK 13 LLEeRHOM YacTu NepeBopaymMBanTe No MCTEYEHUH
%3 BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA.

Bpema npurotoBneHus,
BOJIH, BT MWH

pexum rpuns

MAco anA xapku, 6e3 Koxu 3aKpbiTan nocyaa 220-230 180 40-50

(Hanpumep, weika), oK. 750 r*

Yapkoe ¢ Koxen OtkpebiTan nocyaa 190-210 130-150

(Hanpumep, nonatka), ok. 1,5 kr*

CsuHan Bbipeska, npum. 500 r* 3akpeiTan nocyaa 220-230 90 25-30

CBWHMHA ANA XKapKK, NOCTHAA, 3aKpbiTan nocyaa 210-230 90 60-80

npum. 1 kr*

KonuéHana rpyanHka Ha KocTH, OtkpbiTad nocyaa - - 360 45-45

npum. 1 kr*

CTeliK 13 LIeAHOI YacTh TONLMHON ™ 3 1-A cTopoHa: npum. 15-20
2 cM*™* 2-A cTopoHa: npum. 10-15

* Huskan pelwérka
** BeicoKkan peLlétka

BapaHuHa

YKkasaHue: 1o ncteyeHnv nosoBUHbI BPEMEHMU
NPUroTOBNEHNUA NepeBEPHUTE BapaHbio Hory.

BapanuHa MpuHaanemHocTH

Temnepatypa, °C MolHOCTb MUKpPO-

Bpema npurotosne-

bapaHbA cnuHKa Ha KocTH, OtkpbiTas nocyaa
npum. 1 Kr
BapaHbs cnuHka 6es KocTu, cpea-  3akpbiTas nocyaa

HenpoXxapeHHan, npum. 1,5 Kr

Mpouee

YKaszaHunA
=« B 3aBeplieHune paite MACHOMY pyneTy NOCTOATL eLé
npum. 10 MUHYT.

BOJIH, BT HUA, MUH
210-230 40-50
190-210 90-95

Konbackv nepeBopauynBaite no UCTEYEHUN %5 BPEMEHU
NMPUroTOBNEHUA.

MpuHaanemHocTH Bua Ha- Temnepatypa °C, MowHocTb MMKpOBONH, Bpema npurotoBnexus,
rpeBa  peMum rpuns Bt MHUH
MacHo# pyner, ok. 1 kr* OtkpbiTas nocyaa 180-200 600 BT +
180 Bt
Konbacku-rpunb, 4-6 wr. = ] 3 Kaxnana ctopona: ok. 10-15

npum. no 150 r**

* HU3KaA peLléTka ** BbICO-
KaA pewwéTka
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Mtuua « [10NOBMHKM M KYCOUKM UbINNEHKa BbiknaablBanTe KOXen
BBepx. MNepeBopaunBath He TpebyeTcA.
YKasaHus . . = YTUHbIE U ryCUHbIe TPY/IKK BblKNabiBaiTe KoXel BBEpX.
» LlbinneHka v KypuHbie rpyAKy BbiKNaabiBanTe rpyaKon MepeBopaunBars He TpebyeTc.
BHM3. [0 UCTeUEHUN 75 BPEMEHM NPUrOTOBIEHNA = [ycuHble OKOpOUKa NepeBopaunBaitTe No UCTEYEHUH
nepeBepHyTb. MONOBWHbI BPEMEeHU NpuroTosierus. [NpeasaputensHO
« [lynApKy BbiknaabiBaiTe rpyaKon BHUS3. 1o ucteyeHnn HaKOJIUTE KOXKY.
30 MUHYT NepeBepHUTE U YCTAHOBUTE MOLLHOCTb = OKOpouKa 1 rpyaKn MHAEWKKU BblKNaAbiBanTe KOXen
MukposonH 180 Br. BHM3. [10 UCTEUYEHNM %53 BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA
nepeBepHYTb.
lMpuHaanemHocTH Temnepatypa,  MowHocTb MUKpO-  Bpema npuro-
°C, peluMm rpu- BOJH, BT TOBNEHUA,
nA MHH
LibinnéHoK uenukom, npum. 1,2 kr 3akpeiTan nocyaa 220-230 360 35-45
MynApka, uenukom, npum. 1,6 kr 3akpbiTan nocyaa 220-230 360 30
180 20-30
LibinnéHoK, nonosuHku, no 500 r OrkpbiTan nocyaa 180-200 360 30-35
LlbinnéHok, Kycoykamu, npum. 800 r OtkpebiTan nocyaa 210-230 360 20-30
KypuHas rpyaka c Koxew u koctamu, 2 wt., OTKpbITaA nocyaa 190-210 180 30-40
npum. 350-450 r
YTuHaA rpyaka ¢ koxen, 2 wt. no 300-400 r OtkpbiTan nocyaa ] 3 90 20-30
l'ycuHas rpyaka, 2 wt. no 500 r OtkpeiTan nocyaa 210-230 90 25-30
['ycuHble OkopouyKa, 4 wr. no 1,5 kr OtkpebiTan nocyaa 210-230 180 30-40
pyaka uHAelku, npum. 1 kr 3akpbiTan nocyaa 200-220 - 90-100
Oxopoyok nHAeAKM, npuM. 1,3 Kr 3akpeiTan nocyaa 200-220 180 50-60
Pbiba « [NpeaBapuTenbHO cMaXkbTe PELUETKY pacTUTENbHLIM
Macnom.
YKasaHua

= [pu npurotoBneHuu peibel Ha rpune, Hanpumep, Gopeny,
BbIKNaJblBaWTe e Ha CEPeanHY PELLETKH.

MpuHaanemHoCcTH Bun Ha- Temnepatypa, °C  Bpema npurotoBneHus,
rpesa MHH
PbiBHble KOTNETLI, HANPUMEp, U3 N0COCA, TONLKHOA 3 cM,  BhicokaA pelwéTka ™ 3 20-25
Ha rpune
Pbi6a uenukom, 2-3 wr. no 300 r, )apeHan Ha rpune Bricokan pelwétka ™ 3 20-30

PeKomeHAaUMK NO KapeHUIO B rpune

[nA Takoro Beca xapkoro B Tabnuue HeT sHaueHui. [InA ManeHbKUX KycOUYKoB BLIBupaiiTe Gonee BbICOKYO TeMnepatypy U MeHbliee BpeMs npu-
rotoBneHuA. [na 6onbluux KyCKOB BbiOMpaliTe Bonee HU3Kyto Temnepatypy 1 6onbluee
BPEMA MPUrOTOBIIEHWA.

Kak ysHaTb, FOTOBO apKoe UM HeT. WUcnonb3aylite TepMOMETP ANA MAca (Bbl MOXETE NPUOBPECTH €ro B CreLuaniaupoBaHHoOM
MarasuHe) Ui CHUMUTE «NpOoBY NOXKOW». [INA aTOro NOMKOKH HaaaBuTe Ha wapkoe. Eciu
OHO TBEpPAOE, 3HAYUT OHO roToBO. ECNM OHO NPOAABAMBAETCA NOXKKOM, TO €70 HAAO0 XapHTb

ewe.
YKapKoe nonyyunoch XopoLlo, a coyc noAropen. B cneaytowuii pa3 Bo3bMUTE NOCYAy MEHbLUEro pasMepa 1 AobaBbTe 60sblie XUAKOCTH.
YKapkoe nonyyunock XopoLuo, HO COYC CAMLIKOM B cneaytowuii pa3 BosbmuTe nocyay no6osblie unu Ao6aBbTE MEHbLLE KUAKOCTH.
CBETNbIA U XUAKNHA
Yapkoe nnoxo npoxapunoce. HapexbTe xapkoe. [JobaBbTe coyc B NOCYAy ANA XKAPEHUA U NONOXUTE B HEFO KYCKM XKap-

Koro. [JoBoAMTE MACO A0 FOTOBHOCTH TOMbKO B MWKPOBOJIHOBOM pPeXUMe.
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3aneKaHKu, ¢ppaHUy3CKHe 3aneKaHKH, TOCTbI = YcTaHoBuTE 6NIOAO Ha HU3KYHO PELLETKY.
= OcTaBbTe 3aneKaHKy NOCTOATL B BIKIOUEHHOM Neum

YKasaHuA elé 5 MUHyT.

= 3HaueHuA, NnpuBeaEHHble B Tabnuue, AeACTBUTENbHDI, « 3anekaHue TOCTOB:
ecnu Bbl ycTaHaBnuBaeTe 611010 B XONOAHbINA [yXOBOK MpeaBapuTeNbHO NOACYLLUUTE IOMTUKM Xneba AnA TOCTOB
wrado. B TOCTEpe.

= [nA npurotoBneHWA 3aneKkaHokK, rpaTeHoB v la3aHbk
ncnonb3ymnte Gpopmy AnA 3aneKaHKu BelICOTON 4-5 cm,
YCTOMUMBYIO K MUKPOBOJIHAM M BLICOKMM TeMMnepartypam

3anexaHku, ppaHuysckue sane-  [puHaaneHOCTH Bua Ha- Temnepatypa, °C, MowHocTb MUKpOBONH, Bpema npuroTos-

KaHKH, TOCTHI rpesa pemum rpunsa Bt NEHUA, MUH

3anekaHka, cnaakan, npum. 1,5 kr  OTkpbiTaa nocyaa 140-160 360 25-35

lukaHTHaA 3anekaHka u3 rotoeblx  OTKpbITasA nocyaa 150-170 600 20-25

WHTPEANEHTOB, NpuUM. 1 Kr

NasaHbA, cBEXME NPOAYKTHI OtKpeiTan nocyaa 200-220 360 25-35

KapTodenbHan 3anekaHKa u3 cbipblx  OTKpbITas nocyaa 180-200 600 25-30

WHrpeAueHToB, npum. 1,1 kr

TocTbl 3aneyeHHble, 4 Wr.* ™ 3 - 8-10

* Buicokan peLléTka

FfoToBble NPOAYKTHI FMYOOKOM 3aMOPO3KHU = He knaaute KapTodesnb Gpy, KPOKETbI U XKapeHsI
KapTodenb Apyr Ha Apyra, N0 UCTEYEHWN NOSOBUHBI

YKaszaHuA BPEMEHU NepeBepHUTE.

« Cobniopaiite ykasaH1A NPOU3BOANUTENA HA YNAKOBKE. « Pasmellaiite npoayKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha

= 3Hayenwun, I'IpMBeﬂéHHble B Taénmue, AENCTBUTENbHDI,
€CJl1 Bbl yCTaHaB/IMBaeTe 6n1010 B XONOAHbIN .El,yXOBOVI

BpaLlaroLLenca noacTaBKe.

wrado.
loToBbIE NPOAYKTHI MpuHagneHocTH Bun Ha- Temnepatypa, °C  MowwHoCTb MUKpPO- Bpemsa npuro-
rpesa BOJIH, BT TOBNEHHUA, MUH

lMiuua Ha ToHKOM TecTe* Bpawatowaaca noa- 220-230 - 10-15
cTaBKa

lMiuua Ha nblWHOM TecTe Bpawatowaaca noa- = - 600 3
cTaBKa 220-230 - 13-18

MuHu-nmuuua* Bpawarowaaca noa- 220-230 - 10-15
cTaBKa

Muuua-6aret* Bpawatowanaca noa- = = 600 2
cTaBKa 220-230 - 13-18

Kaptogens dppu Bpauatowancsa noa- 220-230 - 8-13
cTaBKa

Kpoketbl* Bpawarowaaca noa- 210-220 - 13-18
cTaBKa

YapeHbili kapTodenb, GpaplwupoBanHbi kap- Bpalwatowaaca noa- 200-220 25-30

Todenb CTaBKa

Bynouku/6aret ana pasorpesa Huskan pelérka 170-180 13-18

PbiGHblE Nanoyku Bpawarowaaca noa- 210-230 10-20
cTaBKa

lManoyku u Haretbl U3 LbINAEHKA Bpawarowaaca noa- 200-220 15-20
cTaBKa

LLtpyaens Bpawarowaaca noa- 210-220 180 20-30
cTaBKa

NasaHbA, npum. 400 r** Huskan pelérka 220-230 600 12-17

*  HarpeBaiTe paBouyto kKamepy B TeYeHWe 5 MUHYT,a 3aTeM MOMECTUTE NPOAYKTH HA TOPAYYHO BPaLLALYIOCA MOACTABKY.

*%

BbinoXuTE NPOAYKTHI B MOAXOAALLYHO XKapONpouHyto nocyay.

135



ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

KoHTponbHbie Onroaa

Ha npumepe atux 6104 NponM3BoAMTCA NPOBEPKA KavecTBa B cootBetctBUM co cTaHaapToM EN 60705, IEC 60705 nnu
¥ NpaBuNbHOCTU QYHKLUMOHUPOBAHKA Npubopa DIN 44547 v EN 60350 (2009)
KOHTPONMPYHOLLMMU OpraHamu.

Pasmopamu1BaH1e ¢ MMKpOBONHaMH
Bniono MowHocTe MUKpoBONH, BT, BpemAa npuro-  YkasaHnue
TOBNEHHA, MUH

Maco 180 Bt, 5 MuH + 90 Br, 10-15 MuH YctaHoBuTb Gopmy Pyrex @ 22 ¢m Ha HU3KYt0 pelléTky. Mpum. yepes
13 MUHYT BbIHYTb Pa3MOPOXEHHOE MACO.

MpurotoBneHue ¢ MMKPOBOJIHAMM
Bniopo MowHocTe MUKpOBONH, BT, Bpema npuro-  YxkasaHue

TOBNEHHA, MUH
Owmner 600 Br, 10-13 muH + 180 B, 25-30 MuH YcTaHoBuT GopMy Pyrex 24 x 19 M Ha HU3KYIO peLléTky.
Bucksut 600 B, 9-10 MuH YcTaHoBuTb dopmy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KYIO peLL&TKy.
MacHo# pynet 600 Bt, 18-23 MuH YcTaHoBUT GopMy Pyrex 28 CM Ha HU3KYHO PELLETKY.

MpuroToBneHne ¢ MUKPOBONHAMU B KOMOGMHALMUK C APYIUM PeUMOM
MowHocTe MuKpoBonH, BT, BpemAa npuro- Bupa Ha- Temnepatypa, YkasaHue

TOBJIEHUA, MUH rpesa °C

KaptopensbHas sane- 600 Br, 25-30 MuH 210-220 YcTaHoBuTb GopmMy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KyH0

KaHKa peLeTky.

Mupor 180 BT, 15-20 MuH 180-200 YcraHoBuTb dopmy Pyrex @ 22 cM Ha HU3Kyt0
PELETKY.

LbinnéHok 360 BT, 35-40 MuH 200-220 Mo ncTeyeHnm % BpDEMEHU NPUTrOTOBNEHHA
nepeBepHyThb.

BbinekaHue YKaszaHue: 3HaueHuA, NnpuBeéHHble B Tabnuue,

[eiCTBUTENbHBI, ECNU Bbl yCTaHaBMBaeTe 61040 B
XONOAHbIN AYXOBOK LWKad.

bnrogo Mocyna Bua Harpe- Temnepatypa, °C Bpems BbineKaHWA, MUH
CE]

BucksuT Ha Bode PasbémHan popma @ 26 cM, HU3KaA pelwéTka 160-180 30-40

3aKpbIThIA AGNOYHBIA NUpOT PasbémHan popma @ 20 cMm, HU3KaA peLléTKa 190-210 50-60

lMpurotoBneHue Ha rpune

Bniono NpuHaanexHocTH Bua HarpeBa Pemum rpuns Bpema npurotoBneHus, M1H
PymaHble TOCTbI Beicokas peLuéTka ™ 3 4-5
Budbyprep 9 wr. Bhicokan peléTka ™ 3 30-35
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	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите на поле u.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Быстрый нагрев
	1. Установите вид нагрева и температуру.
	2. Нажмите на поле c'.
	3. Нажмите на поле u.
	Завершение быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Указание:


	Автоматическое аварийное отключение

	^ Микроволны
	Микроволны
	Посуда
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка пригодности посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в рабочую камеру при максимальной мощности.
	2. Время от времени проверяйте температуру посуды.
	: Предупреждение
	Опасность ожога!



	Уровни мощности микроволн
	Уровень мощности микроволн
	Максимальное время приготовления
	Использование
	Интервалы установки времени
	Время выполнения
	Интервал


	Установка мощности микроволн
	1. Переключателем выбора функций выберите функцию микроволн ß.
	2. При помощи сенсорного поля для установки мощности микроволн выберите нужный уровень мощности.
	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	Указание:

	4. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени приготовления
	Изменение мощности микроволн
	Указания

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Установка комбинированного режима с использованием микроволн
	Установка комбинированного режима с использованием микроволн
	Возможные комбинации
	Исключения:
	Установка комбинированного режима
	1. С помощью переключателя выбора функций установите функцию «Горячий воздух» :.
	2. Установите требуемую температуру поворотным переключателем.
	3. Нажимайте на поле мощности микроволн ß, пока на дисплее не отобразится нужный уровень мощности.
	4. Установите время приготовления при помощи поворотного переключателя.
	5. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	Изменение мощности микроволн
	Указания

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.


	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.
	Отмена режима
	Указание:





	P Программы автоматического приготовления
	Программы автоматического приготовления
	Указания
	Установка программы
	1. Установите переключатель выбора функций на программы автоматического приготовления X.
	2. Поворотным переключателем выберите номер программы 3.
	3. Нажмите на поле h.
	4. Установите поворотным переключателем вес 1 кг.
	5. Нажмите на поле u.
	Указания

	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	1. Нажмите на поле u и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	2. Выберите новую программу.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Таблица программ
	Номер программы
	Продукты
	Диапазон веса в кг
	Посуда/принадлежности, уровень установки
	Указания
	0,20–1,0
	0,20–1,0
	0,40–1,80
	0,20–1,0
	0,05–0,20
	0,15–1,0
	0,15–1,0
	0,40–1,20
	0,50–2,0
	0,50–1,5
	0,50–2,0
	0,80–2,0
	0,50–1,5
	0,30–1,0
	0,05–0,20


	O Установка функций времени
	Установка функций времени
	Функция времени
	Применение
	Указание:

	Запрос установок времени
	Установка таймера
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем.
	По истечении времени таймера
	Изменение времени таймера
	Сброс времени таймера

	Установка времени приготовления
	1. Установите вид нагрева переключателем выбора функций.
	2. При необходимости установите другое значение температуры поворотным переключателем.
	3. Дважды нажмите на поле 0.
	4. Поворотным переключателем установите время приготовления 45 минут.
	5. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение времени приготовления
	Сброс времени приготовления

	Первый ввод в эксплуатацию
	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.

	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	Указания




	A Блокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активация и деактивация
	1. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.
	2. Нажмите на поле c' и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	Указания



	Q Базовые установки
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	2. Измените базовую установку поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	4. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	Отмена

	Список базовых установок
	Базовая установка
	Возможные варианты
	Пояснения
	Указание:



	D Очистка
	Очистка
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Указание:

	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	Рекомендация:

	Зона очистки
	Чистящее средство
	Указания



	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	: Предупреждение
	Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?
	Сообщение об ошибке
	Возможная причина
	Устранение/Указание
	Указание:



	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	Акриламид в продуктах питания
	Рекомендации по приготовлению пищи с низким содержанием акриламида

	J Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Размораживание, разогревание и доведение блюд до готовности в режиме микроволн
	Размораживание
	Указания
	Размораживание
	Вес
	Мощность микроволн (Вт), время приготовления (мин)
	Указания

	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Указания
	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Вес
	Мощность микроволн (Вт), время приготовления (мин)
	Указания

	Разогревание блюд
	: Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания
	Разогревание блюд
	Вес
	Мощность микроволн (Вт), время приготовления (мин)
	Указания
	Внимание!



	Приготовление блюд
	Указания
	Приготовление блюд
	Вес
	Мощность микроволн, Вт Время приготовления, мин
	Указания



	Попкорн для приготовления в микроволновой печи
	Указания
	: Предупреждение

	Опасность ошпаривания!
	Вес
	Принадлежности
	Мощность микроволн, Вт Время приготовления, мин

	Рекомендации по использованию микроволновой печи
	Пироги и выпечка
	Указания к таблицам
	Указания

	Формы для выпекания
	Указание:
	Пироги в формах
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин
	Мелкая выпечка
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин
	Хлеб и булочки
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин
	Рекомендации по выпеканию


	Жарение и гриль
	Указания к таблицам
	Посуда
	Рекомендации по жарению
	Указания

	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Указания



	Говядина
	Указания
	Говядина
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура °C, режим гриля
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин
	Телятина
	Указание:
	Телятина
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин


	Свинина
	Указания
	Свинина
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура °C, режим гриля
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин
	Баранина
	Указание:
	Баранина
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин


	Прочее
	Указания
	Прочее
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура °C, режим гриля
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин
	Птица
	Указания
	Птица
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C, режим гриля
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин

	Рыба
	Указания
	Рыба
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин
	Рекомендации по жарению в гриле

	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Указания
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C, режим гриля
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин

	Готовые продукты глубокой заморозки
	Указания
	Готовые продукты
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Мощность микроволн, Вт
	Время приготовления, мин


	Контрольные блюда
	Размораживание с микроволнами
	Блюдо
	Мощность микроволн, Вт, время приготовления, мин
	Указание

	Приготовление с микроволнами
	Блюдо
	Мощность микроволн, Вт, время приготовления, мин
	Указание

	Приготовление с микроволнами в комбинации с другим режимом
	Блюдо
	Мощность микроволн, Вт, время приготовления, мин
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Указание
	Указание:

	Блюдо
	Посуда
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время выпекания, мин

	Приготовление на гриле
	Блюдо
	Принадлежности
	Вид нагрева
	Режим гриля
	Время приготовления, мин
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