-
:il'-m.d. Abb =
L | — .
LW e - L -
o e e
o « gy
L I S
- e B
-0 = Ej
S ] L i 3
(PN S [ e '
. h el - s L ;
et e o :
- R 2N . e
LN L PN SR
mis = 2 .
o gt g 112 e (MrEw
R J

': .“-w! 4 8 8 80
..... i o N

. e ) (1T I '

st 8 M n i ;.J:‘:’.-ﬂ -.uil_l . :ﬁ:g\': : ) ! b o | -4 i? IE x

o 2 v LD

T gt -.|-L . -: ) &. :=:-:- i
(N i 11 s H i - B " =
_ ! e 2 T %

|gRaE . - - ;. Il‘ﬁ :

K5 FE

HB652GB.1W

siemens-home.bsh-group.com/welcome

zhiBAF i

Register
your
product
online

_'. i ..'illll;z.. 4 s L " g s .
i EF@' » i;...‘:l g g el 'I"I‘!::_







BX

Soo T ST 4
BEREMEB oo 4
=1 = 4
BT ot 5
/ﬁ/anJ ..................................... 5
7 5
B 5
@z R et 6
BB . 6
MR . . 6
TR IR . . e 7
FREIEMR . .o oo 7
I 7
BRI oo oo 7
BRI 8
BOBER 8
B R 8
EERETHEE . . o 8
2 Y 9
BEMEBE .. . 9
N M. . 9
B M. . ., 10
(=P - 10
BRER .. 10
AR . 11
éﬁ'é R . et e 11
TR AT EE . . 11
TR R . . . 11
ERBRERE . 11
R EMPERFEREE . ... 11
BRI . .. 12
IR0 3 12
BT B . 12
R . 12

BRATIE] . oo 13
m JLES . oo e 13
BEMER ... 13
555 e S 13
B I . 13
BT 13
BATE] . . oo 14
AR ... e 14
BB . . 14

zh

N B R 14
B B ETEEZHI. . 14
'LXE/E/HI}J ................................. 15
sEE IjJ‘ﬁ‘Eé*BEE .............................. 15
b S 15
ﬁiﬁﬁ’]/ﬁ/njﬂj ................................. 15
I FERBIRE . . o oo 16
R A A, o 16
B 16
IREIREHTRESY, . ... 16
= o 17
REIA B T . 17
WRITEMR . oo e 18
RERFNLEEITEMR . . ..o 18
BRI, . .. 19
BT . . . . 19
BESRAEITEE ... 19
EREEFATERRIKTE . 19
KT . . . . 19
¢ I 20
EREFMFDBE ... 20
a B e 20
BB TR . . 20
prirt 2 v 20
MR E. . 20
ZHBMNEETIFEMNAINEE............ 21
BEWTRSIERE . 21
EEMIMYBERS . 21
HEMEEE. .. e 24
PUiE. JEHRARREREMERER .. ... ... ... .. 25
EUDFAETER. . . . 27
R . 27
S 29
B 31

BB .. .. 32
@gztz}a ........................................ 33
PREMNFAEEY . 33
BRPRARBEE ... 34
BRI . 35
B . 35
HEEBAREE ... .. 36
BREE . 36
e 37
MRS . 37



zh FERSE

KFr=m. Wi, ERSBHEURRFZNESEEFEEN
www.siemens-home.bsh-group.com LUK ¥ _E &[5
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

TERR

BHINEFEAFM., REXIMNAETEIEfREE
FHBE. BRE ﬁﬁlﬂﬁ%ﬂﬁﬂﬁﬁﬁﬂﬁ {&H
EERSET—(EFREEFER,

BT E RN

AEBRNEEEBEAREKERREFEA. 15
ZEEREA,

A EEEENERR LA RIF, NRBERE
BENIIEPIGIR, 157&E B2,

NPRFFA L RIEBRIE WA G A AT A N 4R
{::‘;E’\J%%Eo AR EREZESBERITER TR
REBRNEREER. AHEEZGEATHEZRY
E’%gﬁﬁ HBRTIERANBEAFTE. AHEENR
ARSI EEKR 4000 XS EER.

8 S U L)L EUR G, BEHIEHEHREAIA
AERZEXFWFMIRNAR, WAEEAYS
BHER TREEZERTE AL FHEIFATSE
%E#Tﬁﬁﬁ?&f‘hﬁ’]'l BT, ARERAARE
P2 BMEARERREEREBRNRE, JLER
EFH 15 FHEANLEE, BUAREEESAHES
AT —ARLEIPIRIE,

8 F LT ) LEiBinE ABSFERL,
WFEMHEBANZ TRERER. — "MiE"
FI9m

NEER2ER

#AER

A - HRAER
ISR TN TR SHE NG
I G
WM FRRLL, chag, kTR

=5, SC AT B A T AT 5,

RS, RO IR EA. &
REERBSEHZRMR, Al S0, M
A i Lanish.

All,
&

. BE HIFNATE—Ban, PHRmaEs
ST E A, e, I
OB E B L. B IR S
DAL, DR e S R B =R,
P19

ABE - BOGREL |
BEBATTI, IS AR ESN
Roc i, WALLBBEAN TR, B/ NEEE

Aho
. IS EARSTET MR, NSEFES
H)lthMﬂfF:!z? TR e FERTFE,
. @#wzm;lﬁjﬁ?f,*&%&%’émék IR
BT RESREALNBY. REFER b=
mmEE* Hﬁ% SRR

A.ﬁf‘* BRGBER!
TTZE%EEI’J“M_LT EFHHEIEH_IﬁE%E'%?Ez tJ]
Tﬂfk’] AR, BRI INZBERZEEE

EE%EI?HT AgEsaRZE &, BT
ZNAIREA I, FRIR, AR
T, FTHESRIIRE/ D, A&

Sl AT RN, IR
FrEFER,

fhfEk!
£x| |IWIBMNRFE R, AIRES ST
%ﬁ?}i&‘ﬂ%ﬂﬂ e E'I*EEEI’J/E/.:.FHuu
E‘él ERRESTETT. KIINBE, EA6E
H

ﬁ‘r‘ﬁﬁﬁﬁ]mﬁﬁ
i ﬁ
>|__

> 3l 36
ootk S H
B > (SRR

I

t B
Agt -

:IM
'XH

ti

;2!

N

j
- EEa]

SWFEE. WFLITERE.
AL - FEGBER!
- BEAIERERN. REEH

%
& RIS AR RSB BB
&, MEERAKLEWE, mﬁ%
=F
£9

\-\+—\
CE'E"]._l
o

(o

i e s AN,
pedt SNBSS

I (N
k\’\?

I S5 cH}nkr
&3 |V E =
é‘?ﬁ

S, ST B AR
. AR MBI RAIAILE
A, 7R R R

SReE,
] 1ﬁ%1§ﬁﬁ mJ_ n%g_i
. E&Ba%a% SRBLEK

HYEE &3 T&T%%EEI’J%E?@J—
REHIKTIAES. BERE SRS

= Ak

i

’JJ<’Jm
aimes, AMIfE
EE R L iE
‘szliﬁﬁ

o
I2=2

REG2 =



ZX%AHJWHEE@WﬁﬁN\ N ‘
EHIERSIES T P KA. EIATEE
FIMBEFEANGT, MOEEERNREE
Ro BB FEANXZFIADTSIEHERER
BZEM10cm BEEE,

=M

ABE - BpHRER!
SHE(RA, BECELAT—BNE, A
IR, R RERE. R 8

AL - FEEsK!
SERZIERATEN, KEAEMRRAE TR, B
%g%g,ﬁTﬁﬁﬁﬁﬁ%ﬁ%ﬁﬁﬁﬁﬁ¢

il

SETOEE
ANEE - BHEER!

ATEEEBTERE, BRINEEEEIN, 117
BEEERI], LRSS HITR. L EEEAR

o

RRRERA  zh

MEENETS

BRUER
EE!
- ZEEMEE LRI, ER. PURANZIIRS: 57

IR e AR b, T EIGE B I
e = R L. MBS REIRERE 50 °C BLE,
MR B = TR = AR L. SRR
%, EHNOERIEER, RNARNES.

- 8 SEANNEETE S SR, SIS
| TR AR o

. BRZERPEK IRKENSRSERR. X
PR, BERIE RS EIEARIT,

. STERETHAS: SERPKIEKD THEASHIE
th, I EREEARES TR ABEEENATK
R AR, TR R R

- FIAESIHITRN: SEBEZRE, ZERBIK]
RHE, NEREMAIARFRERRR 1R, BN, BMEE:S
Q?%Hﬁ%ﬁﬁ%, KEE TR, MhaRiEEsRE th A aE
=1
MR TITRFTERE KD, WREFTFFERRIILER
ERETIR

« B ERETKEAIFERKRIRE, BRHTAER
Sk, RRTMER LRETE TRYSRRMEERR.
WMBHRE, BEAREEEEE,

- IERANS: MRIHIFFEE, B 1EREIESD
RBIEERRHA. MOBERNREFESHRF, Miak
FEHES. > EEE ISR

« EEREBRUEER, RENTES: F7LEHEE ]
L, AEEER] LHESEEEIYm. TE/E
AR I R AR ] L

- HEAMME: RIEEERAS, FEXHESRN, MFRTEE
SR, BHHHEANZ EAEREEREEE,

- WcEsR: ARG HEFREEES. [HEFTREARZ
BERNEE, FIESETT.



zh  FMRRIF

B FE R

CRUFTEERE T A TR, BANERETIREIXTHE
EFH R A ANMAI T3 2958 & RETRANAN{AT IE AR S B 1 PR FR 2R AY
2 7No

i)
» NERERERIURFRARPERBETHER T

TR ER,
« BARIEREZANLR AR

006

’7~¢I¢

v

. %gﬁ@%%ﬁ%ﬂﬁ?ﬁ%iﬂﬁﬂ%ﬂi IR EHF

« NRIERHEE TR,

L N
TN

-,I'IIIIIII"I [ITILY III\\\\\\\\\\_

- EFEERYIN, ReTEREMEMITHA BRI

- BHSHERNRF—E—HE, STEREER
ime X AR R B HIRT (E]. fEA UM E
FARRE R AP,

- WTKNERRE, EAEZERELERAT 10 755
RETIERE, ARIREIRETHET.

HRLE
BRRIMRERGEERMH,
)g A HBELIRER AT XEF B SHETREN

7£%2012/19/EU (waste electrical and electronic
equipment - WEEE)#{T T #ric. %59 —EERK

mmm AGEAXTEFIEFLOWCENBENRANSE
WUERAKIE,



THRER®EE  zh

BT RERSEE, ARG TERE.
T RIERy R R A :
ATIETRRATAN, I, CEATRERE  MEN
ETIRE. ERHIERD, TSR, RIS

KIREHRRAERIINE. HANRELRNERTF L.

S @eoxn e 2

3 o . HEsE R4
T e OMERIS —TEAR, (B BRI R R PR
N o
-2 E—ﬁjﬁuﬁﬁﬁgmﬁﬁﬁﬁﬁmﬂgﬁggﬂo ARSHERFIRT, WMAXE, RE—MERZEE
g ERE—AT, Pl NTEE, LREAHSIER
(R DIE B R BRI L ATA TS E, ATiA. BOER, SREIERERERER,
MR
BREAN < BURAN > MERK T EEE BRE
o A fﬁ'i::\ \5‘6 I AEO
e MIRIRRASE AR RRRGHEE, FRES—E T,
o LT LR BNEEART. DUREEBARTHE
TNo
EMRANSISRBOSHIRENT. CANEE B g
ER B, e R _
AT R AR, M BN RTE
LTl 48,
AT IR & R R K T A, .
HESI TR T, BEAATRETEEETSK
o) 715 ey HES BRBLAOEIERSLR, BERK, B
N o
g L bl Tl
b &8 B SR
B4 BE/ ERLE MRS T IRE TN AR FEa T RS, PIEE L
C MEREER  FHAREEARS HRSE R ERCEETINE.
o BT BRI S0
>/0 B . EEUIARS
HER
< BRRENKE  ANSH
> BRRENRE  ENSH



zh  THRICAYESS

BERE
mEEREE R IR PRI R,

M#AERE MAERSE T2 IRP A SHRE, SH
B BTN R R RRERNR PR
EERAl.
ERTRENETIRER, THREAET,
RIIE TR YEBXMN, REETHTNEETNERER

PHRH. RERETREE 60 °C£H, ETRF
MER.

B BTN, PEREERE SRR PRKITERE
ARESHMARRE. EREMARER [ RE#eEY
RTRIINPE

BRIFIRAR R

KERANANTERREE. SRR RET RIS

ThEE.

BIERR R

MFARE
BER-"BR'E20 D
FIEMEE— HERE'S 14 T

RE— "BXRE"E 131

ZEIRA LR DIRIT AV
RE, RIEMARR.
ERNALKEERTSERN
IR EE.
AR AILLE L B B A A
R,

B DURYE B CHZKIE Tl
MERRE.

)1 E il
AT EEHREIESESMERMASER, HKI7EL BN MESTEERS, BAtE—BREZE, BRIEARKE
X RIFEE, BE,
M BE R
4D X 30-275 °C RTERES % E LiltiEsk s,
RBEEEEERMABNASISS R THERL.
[] TRED / LRI 30-300 °C ATER—F BTHNERRESE, HIEaEE BEknEE,
RENL. TIHIHE,
THERN 30-275 °C ARIMH, ERA—BX MEEMERENNARZE,
° REEAEMtEHRE MRS EENEES,
EEMHIR 125-275 °C 2 alfinea,
FMARHATRERRNERT MWEENENEER,
E! TRED / LR 5 eI A 30-300 °C EA-Bxt e ZRRNNAREE,
RAEXRETFRBHES,
EENMME 150-250 °C Z AR,
FMALMATRE SHER TS,
E! RN e 30-300 °C ATRIRE. 2EMNBAARL,
EREMATHEIRERSEENNF. REEARNELYEEE.
[] K, KER RS ATEERTRY, WAH. EHIEARIEEY.
1=K AT HNEANRIETER,
2= 8N
3=BK
LiERE 30-275 °C BFEEEENTAAEMAMTFENEL,
= S MAT R R MRER S,
" SEES 30-275 °C BATEE 3 BREZENFTR, TEREIATI Rith, EAEE TN
0 SERE. TANEREAEREE. TETMHA.
ERIA(E
ﬁ%gg@@é%z#@ggigﬁg?—4\%}\55@:@32%110 S ThEE
AR A REATE S B, AT R R E S T, I, XSS
WENAS, SRR ATRY LE B 285 34,
EZER )
T EZE]

EAZHRIBERT, BB RUSHIRINITARER X
RPENELER. FULART [ RE. RAEETLY
.

i%ﬁﬂﬁﬂ%ﬁﬁﬂiﬁ, BINEAIIMG R, SIRAHEREL

= Ho

SNRTER(ERREFT T BRI, MBRFEEE, HRIEREXL
I IR ELBIT,

M EBFREA
LTI R I, NEBIRERGITI. R MRFHTAHY
Ef(elEd 15 7349, HREFGERRHT.



NTASBURERN, NERAESERIET BRI,
LiRfEsThla, HREAXHER.

R WA MEERRE PIRE HRER T FREREREA,
RARE

RANBRERTTBMXE, RXMIETTRE,

EE!

FEBZENE. SNESBEREITR.
RANBRERIEERETIT—RATE, XFRITAEMAE
FERIEEERIMSA,

'R B AR E P B HIN R REE TRIN .
— "BERIRE"S$H 1311

=[T

EE2RBEM — R IMME, 1EAI IERS TR EH KR
B SE UK IE R R RIS B

P £
fRReR B EE & T UM

BR
. RTHRERERSR. ERENWAZ.

ATEA. RERRNAFRE,

ERAR
RTEHNRNER. R RARMD
MARIEA,

ERARREEAN, SRMARME
FIRER TR,

b
@ RTHEEREEN R,

ReEERARRM. XEMFZ TN EaRE SR,
RIS RIRSED. & RGN EMERM.

I’ M RRREER. ZIFAITFINE. BXRAE,
R E Rz,

MitE zh

B i
FEFALNEER. REEETm LA,
MF—EER, RERNRSRITIE LIFNCAERENS.

@:k

IR RN R BRI ST Z 8,
MR R —+, ARSI,
i

- RERERSEMBAZ IERER.

« DI BAZEE, B ARE B,
- BENFEMEPEH AL EERRMHE,

BIETHEE

MHERTLUR R —, BRMERIGL. HIETRERTLUE
SAEMBMTR R EWR, U TIERBARITIREAT
BERRIRBIMRMRIPTHREIE R R IZ1ER.

AN, #BROE a L TRAEHT. FIAMLHE
[EEER ], IMDTERT ~—.

BN, WROE a o FEAAAT. M b s
iR S .
ERSpl: HEE




zh  BERERZA

HEMH

TR RIRHENERENE @SR, UNERE,
BABZER, HBERMNRE a I TEE. BATERE
B, MERAGTZIEE L SHRITRER.

Bl EEEs

A% P

TAUEEERSH. TRENELDIEMKITEM4G,

Eﬁﬁ%ﬂ%?ﬁﬁﬂﬁﬂﬂHﬁﬂ&ﬂﬁﬁ?ﬁgm@%ﬁ¢$§
Afo

ERARURRENELTITAERMXARMAR, #

MERESTENHE T,

R FAEFTA FLAMAIER TEaBRaR, WX, 15

FRMHEBRBIITRS (E%HS). — "BFRS"

%2001

A
T
RFHESESS. BRENTAS, URATAATARRS,
G

RFRBILGNER. Ba. WARSIARER,

BEERR LN, ATUAR AT RER T,

g s
BT HEBREERT R D,
AR

BTA%X. REMNaX,

BFEANEEEE, NREFTHRERNAT,
AREEER
BTREHINGEER, L. RARRNAREA,
BaiEr RGN T EE R R,

N 3

BT HlfERRERT/ N,
RELAMHTINREZ MM ERREL.

%l e 4R

BTHEAERY. ERZHAKRETF (Moussaka)
Profi &

BTH&XERY.

Profi &%

BT Profi BRI A Profi R,

PLiER

BFEFENASARER.

oo 35
BFREREL#TRE, SKBEHER. NRATLERR.

10

HEMRER

RTEEMKERENAHEE, BEEMTE.
—EERRREETARNEE,

RmER

RTRANMME.

LHERT HERIFR,

RmER

RTEHAREA, BEEMHT,

REER

RTRERR. BERERNBBEXNRE,
SHIURRGR, BF

F2ERAUHLASH, MHRENASTE.
SHARRGR, 2 &

2 ENE 3 BHERHULASY, HEMGERASTE.
SHARRER, 35

F1. 5 2% 3 EHRFUHASIH, HEHENASITH,
thid

NEREMRES BRER.

DEPLEEA]]

BTt T— iR E, A AERMER. BELIES
FIEREROR

BRERA
%ﬁ@%ﬁ@ﬁ&%@ZE,Eﬁﬁtiﬁémﬁmm&

BR: B UAEERRE PN ERXEIRE, — "BX
RE"E 13 ]
REES
“EEATIRIES.
1. ERREEFEEEIES.
2. fbiE > &k,
BERT—MEE.
R E A ia
A 18] A “12:00"FF 44,

1. WeniEtni iR, 1RE HATRTE.
2. fildE > Fisk

REBH
ZRIABHEA "1.01.2014",

1. ERANERERE, RELFINAE. AHINES.
2. fildE > FiSkAHIA.
BRRELREIATHIAE TR E X ERNEE.



R R e AR TR
AEFE X ERBRGERYZ AL IUES 7 EREMMHE,
AR IERE

AT EMRITESRHKE, PR R X BRI IR
HZ TR,

BRZIMEPRAERTMERYIMm, FINREZEN
K, FHiF NS LRE EMRER A, ERARRENES
tﬁfé%’fﬁ’éqﬂﬂ’ﬂﬁ‘éiﬁﬁﬁo EERINAR, BREREEX

R AERIRE.

ISl 4D HR
BE ZPN

SR K 1 /et

EAFEET 8T 7 RO BRI E,
fEREEREEE, €A O REXITEER.
aRERELNZE, ERAERKINRAEELERE,
P oS

15 FARE 2 /K AR A0 SR R EE 505 R

S

TELX TR TIENMEHRETERE, ME, H(MKRA
iR EIRRYEEAR. T T RRFT MK ARRT AIRTSIL
BN R R,

FTF MR BT ER
WS BRI, 1 RERS,

BIsh: )L EHR0ER £8Pl 7E BB R K WTEN AT TIRE
ERREXEzE, RTRRENARTHEXARHES, F
NZEREPRIRIE TR,

AEEFHERMESEEE X, NEKBETNAIZE,
M| B8 234 B shX M,

FE B2

EA O BT Eas,

wEEN O FEUAENETER.
EBrRFIEBERATFIMNE, RAEERMMERXINEE.
BN SO R AR E FIEE B B 23 E M HI AT
B, - "EXZE"SE 13 ;|

XKBTHRZS

R O RExhBss,

R FRTESEX.

R EEERBUH.

B EMER TR L.

B WA R E AR E PIRE XA B RG2S N R
B, — "BERXIZE"E 13571

BRIEEBZE zh

FFias s iR E
EFFRRENPRIER T IRGITRVRE, BIRT D/O K
., REXEFIRETERIE P T Z F BT,

BT O REmLUBRAEIRE.

SNRTER(EHRB)FT T 20ERE, HRIEShE, XHAZEFE]
BAZRERRAE,

EFRERT
IMRERREREES, LURERE.

1. T B RE.
BRIFEASERITIT,
2. (ERhe AR ERRER L.
RIEAEIRVRER, RETERIEDR,
3. fEFETL > SMBIFMERIREE,
4. {ERANERERHEROEDL,
RIEEIN, HA—PRTIRE.
5. £ D/0 RERDH.
ERNEHRERTRE L. AIMERREMARELE,

IREMARXTE

FEERERZE, MENMAENSEERNER. &
AIER /0 BB RhiZIRE.

EigE A AN B Fr R E EUE.
Bl TOER|EEBANFA, 180 °C

1. fERAIEEE R E SRR,

@ TR SNk - >

2. WTEk >, tIMERE.
3. A EFHEERRE.

12:04

4. 1IZT D/IORE,

Omin10s

Frg BRI R E HIER RET.

11



zh  EHENREEIR

TRIE TR

TERTBAUER »$ R IRE TR = TS,
IREFAINEEF IEE R TR MMAEEL,
BERINFREE:

4D AN

(N - 310

ATHERGSNZERR, EREMATHZE, BIAE
BRYMMHEMANZ TR,

wE

REREEREFET SEMMAELR, HIUEREIREN 100
°C ULk, BN ERBTNREMAINEE,

1. IREMNARBNEE.

2. T »¢ 1R,

Omin 15s

»$§ FF SR REREEAMFZEA, HELT IR,

UBEMATAE, BBRUEEES, »5 HEEX,

BREMNZER,

R
MPIRE T ZEME, MiZH EEEAER AN A4
B, SHREMALETMET,

. (EEIEERENAMRIER [ R EE LN AR
E.

BYH
BT > ki, BRFEL »9 fFSHEK,

it 8] 15t B 358 TH
40 28 B R AR R BT,

i i8] 1% B S I RIF

0 S ENSBNESRECRBXM. MREN
HEREREAL-—1TEEES.

Pl 2ERk g EZ AR B ENEHE R E—FE
5. BREMKRHE.

ol #R REZENEAE R, BEHNT
B, UERFEEZEEMMEER.

/R

- FIENBERKAREN 1 /00, B2,

ZIERE PN E AR 1 /B, IBER 5 2.
RIBEED AR HRTTE, RIERER_RMA—EIA
B745: #ErSE, 10 25H,

IS4, 30 244,

i (8]iR B IR e SR S Sk,

12

R [ &2, MAILTEREREERER, REER
BEEEMERRRE L.

y N E
A MR B RE R8s, BIETEREZI XML E.
TRt S EMR ElIREFTEIT, ARIUNESEES. &
AR L HTE Frig R0 2 7 B 2367 8)A 2 = i A a]
g BRI EN 24 /N,
1. T O &g,
T et 28X 15k,
2. [EAEFEIERISE Y 2854t 8],
L2z E, ERESFIRERTR,
S FAMRRASHE B RERSBAFS O FENHEREE.,

24 B je B et

IME—AESE. "GN E ETEERER. A0
RETRABUEESE.

B R B 2345 432 e )

BT O RETHRMNEERTEE, BHEEE, &T
O mggximsts.,

55 DS RE B SR 4 452 R )

B O REBITHRMEERTESE, HEETRNLYD
MR R G R EER B3R 8l BT D/O R
EhERS 2R,

RIERK

NRIRE T RYIRRER 8, HixEERINE, RESD
=1k, BEFEE LM,

RIRFM: ERIRE T IMAKEIIRE.
flan: igE 7 4D X, 180 °C, ZIERTIEN 45 7o,

1. T O &g,
B eI B IR IS 4T

9:30
= ZERK
|- -min -s
2. [ERAEEERAIRE S T A,

= ZIERH
|->| 45min 00s

3. f£A D/0 REEDh.
ARSI R BRI (8] ! BiTa.

% T B[] B et

—MESEIE. BAEEmR, SR O RETLURR
BUHZEEES.

BYGH = T B (8]

BT O %, TAREEESRIEE. BHEgeE, i
RERMMAEBRRE BMERTREP.



ENURER 8]
BT O ®RE, FTANEREENKS. EREEEEE
EL R IR,

LEREE

WREILE T ERAiE, EFILE, MEREZRMHEY
KA B RER TR,

BIREM: FNERRRERRIIR. BIRE T ZEatEl,

mHEgExmzEs O 2.

Bhfl: B EF 9:30 BEEMANZ T, ZiEaA
;15 ofh, BELSF 10:15 #tF, EBEFETF 1245 #

Fo

1. bR > ik, BENEEER,
2. fERNeYER IR E L RATE.

3. BT D/O g THIA

- 12:45

E] TRER BRI gg oc

PEREL T RURT, HIRMERETRN, 2 fFSHE
HIARSER, REBAEHRINEFE, ErTMER
=P BB IR A ERY

TR () 3 B

—MESEMmE. BEELmHA. €A O RErLUR
BUHZEE(ES.

Y| IEZE R i)

BERETERLIR S T A DU T X IR AE.

1. T D/0 R,

2. &#T O RE.
A (1% BT 4T 7.

3. EIMIRETSK > BERAER O, FEAEEEHE
T 18] 8 9 IE TR R 4R R A B,

4. 8T O ®eE,

5. 1T D/0 &g,
AL TR,

BH 5 R A i)
PERETERNLIR S T AT DA T X IR .

1. BT D/0 REE,

2. T O &,
A jER BRI R T FF .

3. EIMIEETK > BRAGEER O, FHEAREERE
BB RME.,

4. BT O R,

JLEBT zh

5. A D/0 #wBE50.
FIEREZBRFF IR,

BJLES

{@%%E‘EHEE%)LE% ) LB EEINT B E R
RE.

EEIEREOIE, TELEEMEE. BREEER O
REX A,

BRMERA

Y EARTT R ECKET, A UETNBURECE ) LE S
AEMERT, BT < REXY 4. BRFLHN
WiAEE, RS LHI o 55,

BEFigs

AT HEBNTERMERERE, BATAGRMET IMRE,
A IRERRE X EIRE.

EXRE

1. 82T O i,

2. ¥ E#e,

BRIFEASCRITI,

EdsE) i g E s b 2 o e,

AT >,

i Refnia R B e,

BRIk > BRETRINRE, HIREFEHITENL,
BT B REHTRE.

“REHBF LRER TR L,

NGO R

wEIIR

ZIRIRA T EERNREREERIE. RIBEECH
BRES, ERRFREREATHRERIRE.

EAUERUTRE:

RE &

HRES HATTRERIES
& BRI R E Y FIR 1
=E REYAMH
EEESHENE 55 (30 #)
F (1 25
K (5 74)
RRES *i (4ER O RBFB/XER, &g
BAmi)
vid=)
ETRE AR AR E SRS

13



zh  FHEAER

& B5 R
x
f2RR T{EHRiE FF
TEHREX
FRZER B B
A=
Ex
R e BE R 1R RS KM
FE (BREEKRL 10 SMEL559 2
EIRE X B R)
gL RS ERE
TER
NERFF BT ] %
&/\E
B RS N
B3
FHER vid=
Pl
I RE e
N
) BafE AtmATagES
EE!

N FHRZRMEN: RXERE,

MNFRHH=NER: EXKRE.

RR: MBS, REFSNETSEIRENERIENER,
A EMEREIRERTFRER.

L
EAIEE AR E P E AT E,

LU SN EINCE S B osEs= i R
#wT O ®RE,

BT B ®ke.

Edgs) g saibrin s oy e,
fiEETk > BohE Y BEE".
15 R e 5 2 2 e BB O e,

BT B ReE.

“REHBF HRERRE L,

i
KIEMBEZE, BXERNRELNERTER.
EiRiEE. MiEfBA.

o0 kwh

14

M =E=

AEREIRAT, AILURERKIA 74 /NRRVZ IR 8], &
ANURMBEZ IR RE, MARTBKETIER,

BahFEIE=R
BIREM: EERREFHE T FHENXRE . - "B
Zﬁzﬁ"% 131

140 °C

1. T O R,
HEAMAREFEE B IERRFE S,
2. WHTEHETIIER AR, SR FEIERINHER,
3. BT D &1k, HEAREERRERE.
4. BT O RE, ITAERE RIS,
EiERA 25:00 /B,
5. {FRAREEFEMIREFREZ IR K,
6. {HH D>/0 #EE5.
IRA] BRI h B B = Tt e B,

e B 2R

_4\{%%%”[&]@0 *%%ﬁf’?‘h.ltﬂﬂ ,*‘*\'o
R B R R
ToiE1R B FERT 45 R Bt jE)

BUHR IR
7T O ki WRFEIRE. ERINUNAEE,

I EFERAEE

HFRFRIRA TEEIEE
JAETRH

Qlﬁ/n XA (B@ik. MERANER) RE—E2K
RENGRAND YL PEEM R, ERMAITETES, XNRE
EI”&USI*D%%*M%\ KEEIRORE PR Y., SRR
%Zﬂ%%@ HITRE 5=, METLLE S EEINEE MR

HITES.

B2 BERICRATARA ERE. BRERAINARRE
WoE BT E S, TESEThaEE WZHU BIEBRERTR.
AR IR IRZ BN HREITE, g/ﬁ/n%ﬁ__rﬁbz b2
MR ESAELEERIEIEETER LETR
©5A, BAESH BB WA A HTAR KEER,
BEREENENS, BRaRANEERENREHA,
FEAE LI, EARIEZEMMESHES.

B, EESREEREMETHE

BEh BEThREZ Bl
MZEFEPELRZE. S35, MEFEEs 0.

AR IERE A FRAR AR

TBRRZIEREAERS, BRI BRI & N EREREAER 4 th Ay
Ei5tR. BN, FIEESHITARHRBREITR.



EE!
IS ERALL EREESEN, XSRFEHE,
R AR SR B X LR A, SR ARIES L
B, SRR G R AENLY SEME. — 5
E'E 157

A\ L _ HGRER!
&EEE?E%H,%ﬁ%ﬁﬁ%ﬁmmow%%ﬁﬁﬁ

. iFESAHI TR, ib)LETEARSE,

R EBEINRE

TSRS 60 2.
Rt Bl oA K.

1. BT B RE.
BRIERAZRITH,

2. EAEEIGEFHREEEINEE .
3. BT D/O R, FIREERE,
TR O] AT RS B B EEAT 8] B HAY
EREAEERED, BEREEEBEXRIT,
YEETHRE
mEe—FEEEE. EAELmR, £ O REnxirE
H5ES.
BGHB A RIE
BT O #ig, MERFTEIRE. S SEEIHNRE.,
FE!
?&ﬂzﬁﬂgjﬁ_é&%ﬁ*E{i ERRE LB REITESIEENE

A UK AR E T RE IR I R IEIELT

ERENRE B, (SR UERAIEREE R AT (8], EH
EERT A — R R B E A ERER. — "BY [ERE "
g12m

Ha REERRE
FEMERATRZE, NALE, FREMERZEN,

1B RIERR e AR M E B S TIA ET, RE_LARESTH

‘JI]

RBAIBER, ETT £, MERYXEY. XE5R X

1&5"]@%%%3&%, ﬂ*%f‘ﬁ%‘]ﬁlﬁ/n %EE’]/ﬁlnﬁbjj

E
/ﬁ?l:

AERVRFIES, ERBIREERRIRK —ERAE
?ﬁﬁg%& FREEE IME, T iRBARN A IE#RST
DizﬁEin o

BEREE
ATHLERERFERN S MR SMRE, 58T MR
HEMER. FHAFFFIFRE IR FRayEss, BAE
RTHEBRHS,

FE!
ARERIFBR
BER:

B IS T S5,

AR BHE A,

EREOE I A 5 a8,

SE S ERNE RS,

B AR BT REEAL
BT R B .

B RIS SRR R A LU E ERS 5 1
R EEIENHERTSER.

Aes_gwrnerm

EHERSZIR, I7MRZIIRNNRESNRTH, &
FULBERR A TR, B/ NZBELT RN

X HE

BRI

TEREER  AEEK

BxBHEE ARARGET.
UENERRAKIR. B, EMTER (HINEE) K
ESZE’]BL%-'\ ﬁ;/’ilm—lﬁh ﬁ/ﬁkﬁfﬁ
EFH%‘X’J*H%EE’J?%T%E%W/E,:.%uﬂ))éidl]
MERRSPINEREME, ERRHRE—
AR R,

B IR K.

BxBHEE ARRARGET.

NEFERBIREEIRIEE T,

AR

RARHRE ARRARKET.

ARBEK:

RxBHEE ARRARHET.

AEFERRBEETHIREET].

ITER HIBEK:

BEmniEE, ARRRAET.

AEERBRE TR ENE LR,

ITBF HAIEEK:
RARTEE ARRARHET.
MRRETEEMITEF, BulEE, &
M, BEELEERNFH,

HARE
EHER

RN

%Eiﬂ BEER BIRKRZESEREEREGXNRE.

15



zh B3

HAIBEK:
RiERAES, AERRARET,
MEZAREERS, BEEREREEN,
1% 3 MIREK:
IERT, R%BRIEE,
TERT.
1% TEWI R,
ERATENEEN.
TENFER™ R,
SRRk
AARSKNERDEE. ARHET, TEF
PR SRIRIAE T

FTITERETE .
S AREEK:
/E/E#Fﬁ/ﬁ%ﬁ;zfu%ﬁ/n
BHRS AIERK:
/%@E*ﬁﬁﬂ]?/ﬁ /Ao
WA SIN, FAEREERN, BiFE
MHASNLFRANLERHTER. F1EEHR
Bt EE.
Pt AIERK:
/E/@#ﬁ/ﬁ%ﬁjﬁ“?/ﬁ/n
MREARESERR, WERTENELR.

PEPERBAIRIRAT
£

ETHlERRE. AEER

kT
BT EATREME, fli0, KE BRNSES, B
SREANAESHENE RIRE.

- |EREEEFRGZFUEE EHNERIREN R YER

B,

- EEERFESNEREE LEN. XAESSH—LR
MEEERt, XZIEFRNR, TEWIE,
BOERERINE PR LT A R EIEE. Bk, X
ENEFRESILEAE. XTSMENRRERIFIILE.

RIEREPRRE

TIEERREEE, MIMMMESHTINEES. ERE
H5HREREX K.

SRR, RENE,

A LXK

i;‘?ﬁi,%’ﬁ? MFRERENEEX JHEBR LRI, AR &
FERMERIIL EHMRYRE. mEISH, AN
TRIWERR B AEREIFIE

ER!
W%TMM?%EWEﬁ%ﬁﬁmN AIRESIRR X
% — XA, RB%E NEEERMIRE ] LTEE

ek, EREERT, UETE.

EEFQW%QT'RJEEEE%% XM 2 AT LR
B, TPl DR, ArERREIHRL

BEREERA
BiRaRERE —ESKENRBIMNEER. THES

%%%&¢,g¢ﬁ%mwwmm%®m%mﬁﬁﬁim

16

ﬁﬂ%ﬁ@mi‘%ﬁﬂ_ﬂ%?‘% &ﬂ;?/ﬂtﬁ/’if‘ I)_”J_IL/{LL
EETEEHITES. A, 1@%A$ﬁ9€ﬁf5ﬁﬁ’l1n I
AEIEE"SE 14 TT

ER!

7EREERALEREMERFEN. XsHifRmE. W
RIEERENREEMEIXLRE, BERKISSMHIL
@ﬁfoxﬁﬁﬁﬁﬁ,ﬁ$§ﬁﬁﬁﬂﬁﬁmﬁ%%
Afo

RIFBBFZBEE
TR B S8BT HE ST BB IRSIE, DA AR,
AN\ EE - kRfER!

BCERRYIRE. JMAEMEAT FIREENA. RNGITHY,
ERZIEER. MRATAHRM A LRI,

EN
BRERREEREIME. XRHRTSHEIESE,

- —ERNUENERROKEE. M. EMINER (BIWNER)
H/EZE’JijI,‘f—C-’\o
ERE BER ISR RN ER.

- ERERANEERMATRIE, FIaNERE.,

B S

AERURFIES, CRBRFERRIRK RN E
RRFFESNI, FFREIERE TIF. XEiRBBMNAFERIIZEFH

ShgTES
L#1T/ﬁ I:IéI:o

FEHREFHRESH
A& - Hrgrm!
SHATERA. IMRINARSH. DHILBESHT
X%, it EmEARRE,
HT 85
[ |




1. eSS MeR a, KEFT b @ ).
2. ARKENSINEEES, BERE (& H ).

(5

\

1

RBRFNES FESN. MERRIEFARF Fik.

R BN

i@%ﬁﬁ%&&@ﬂﬁiﬁﬂﬂo NFRNFH, EREREATAL
AUaP.

1. B, BSWENGEREE a fj§, BERSNMKRE
"THEEE, AEEEKER b @ H).

2. R, BREVEANEEE c, HISNEiRZEME
B, FigEm TR d @ ).

x\?

é’fi;?/T |

B Esi]

AZR/VRFIES, CRBSRGERRKIRK—RHE
RRFFEINI, FREEE TIF. XEiRBAMMENT BRI

SMpsolESE
HITHES.

HFEMRREBIER]
BHTEER, MERTIIER, FIHFEBE.

B R R — UL,

g SR (B ), B3 EERINL, LA TTAdRE
U

LA TIRENER 2R TMT A S ATR (B B, SR8, T
ERE.

28] zh

Ags - BSGRRK!

IMBEGERYTE, SURANNBEARS, BRI

ﬁ%&%ﬁﬁﬁ;ﬁ&ﬁﬂ%ﬁﬂﬁ,ﬁﬁﬁtﬁ%ﬁ

. BB LHRESET. XIINBH, EEELwE
. WEDTTEEE,

HrENERSER]

1. ST2FITE&R], FHinggmEaR/mn i,

2. BEARMKANHLLETE e (RE).

3. REXHERITa, ANFREEERINEARAN, R
EEth (E ).

REEIR]
BRI SFEE R BOIRF E5E LR,

1. %)%@%EI‘"JETJ‘, RERFA MRS EEEAR O (
H%ﬁ%%ﬁﬁﬁ?ﬁl\’f&ﬁ%ﬁ, FERSERE,
HBRBREEBAZERTO. BOTEEasEEEZINE
A, BXEA, IMRBEEMES, BUEREEEHE
NEIE#HFH,

3. REZHEMIT.

17



zh 23]

HTIER

TERPHNENRBRY AT EESRE, NEHITHIRS
&, AR TER. — "EE"S 1571

1. THRET AR,
2. wrErEamN (& ).
3. BMTER (B ).

NG EEERI T,

12 ERANENE SSRGS R P RN AN R,
152 FRE 2K A8 An 5 E ] JERAY E At X I8,

4. Eﬁ.}’ﬂéﬁf#ﬂﬁﬂﬁﬁl‘l REIER, &RE, BEEFAEM
& o

5. XHHEER .

FERMZEI AR
ATEFEE, F FERTRIRIEER.
FENBEE

1. RYMFTFFERSRIT.

2. #wTmERmEAmN (2 ).

3. BTER (A HA).

18

4. AR TREEAaFMMEL (& ).
5. BRXIZA, EEmaRmEmhEE T (& ).
@ ERIHETENR, FREEREFEL, THEFEHT.

RIS E S ER.

A g - HSHRE!

- BRIBBNREGEG, A
WigEly], BIZIKE s

- EBER ] ERIRESET. X
. WMFDIULE R,

RIFXBAE]

1. B FESHAMEREAZRRS (2 .
2. XHRTER, BRI LEHSFOEY (B B).

SLoHN>

3. BT RIFREEaER, HEFFAZIME B
4. FRFEITITEESS], FHEUHHER,

5. T EAEARMRE N 182,

6. MEIENR, KE, EEFATG (B D).

3|

~

7. RHAHEERT,

FR!

FIEMfRACF BN IR EER =T,



BEERE

MREENE, RRTEREE, EAERRSEHITHEIE
HI, BHSEEER, SHBTRRANE.

WER
NRFTRBISEEB R LU E TR, B40 EO111, NIKETE
%%, REER., MRIZERFXLM, BERARERRSER
[lo
8= THENFRE
BRI Ja k2% HI e
i
BRERCITF, BHTERE JLEBHRE

<0 FEHAERTRT

ZEBAMA, BRERTEER  BRLTERER
ERRRED

BREASEE, MZEEIRN  ZEENTMENE REMAREREIR

SEREETRLE

B RXE{TH 8

SIRRHIRBFREAE, URKAEREERRE, M
SRS BT RIRLE,
gﬁaﬂ%%mﬁmwﬁémm$ﬁﬁ§mﬁgﬁ%%&

BERNERE DELEA—FER, RIPRIEEREBE
R, AR, BRIEEGH.

ZRXERAES, FEAXE. ERATEER, BRE
FRE#R{E.

B IREZERE, UEBRIEEAE B/ KHT,
g‘}ggi‘l)ﬁéﬁﬂﬂfﬁﬁﬁm N, HENRENZ TR E
A,

EIRF I TNERRIAT R

MR ZERIATER T, MAFHITEIR, T 40 W/230
V REAT AR MM E SRS 1S REW,
EREGRTEN, SATH. REERTaNERS
. REEERLXEATA,

VAN oL

SRR, TEBERASYFEN, SR
7, KT R gR e R Sk A T 28 B TP O BE 22,

Ags_fmrtirsn |
RS TA, TIMES EAENARE RIS,
FILBBAH TR, S/ KBERLIEE N,

1. BRMRERZERED, BLRA,
2. RIS, BEFT (2 ).
3. IREKTE — TEeETE (B ).
BAFTE, HRIEHSTERVCE. BAOENKTE.

Mg zh

2 RATERFINRERAZITHINR, B2 LIRAF
MERBOPREET, HPGH TASRTES.
— "ZRBNZETENHIARIE"SE 21 11

Ags - sukcm

BERLSRAKN, RERRINSTEIINEERSA
BSR4 BB E AR AR, (IR ERIRE S,
B TR EEIEL, SRRSO, BA
£EREE .

/4 IEfB 1

BERRLS, BRERRMLIFLER
LEEMEERRESIMf

BTHEE <o £, HE <o fF5EX

AERRLASTNRIL, FEKLY 10 WEEHE
&, FRERFEREPERBENMEAXA

LRERLHTR, ABXEH

—1

4. FRIT NIHEER.
PIREME, WIBEWAEERE — N EHIF., EIFNE
B FEHIR,

5. BNH T, AGEEWTEES.

WIBATE
IR EATERIIBATSHIR, MpFiE#R, AIUNES

ARSSERI I K HRIRIBAT S, 156 ETAYERERM E ZRSH
FD %S,

19



zh EBPFPR%

W=EFRS

REHEBRTEEE, BRINATCRMERRS. &Rl
HHEERRRTTE, FREBEERAGTLERN L]

AR5

E 4:5% FD &S

BXABA NS ITIRAATE RN @S (E &wS) NETHS
(FD %5S), UBEBRAIAERHESKFRIRS. HEFTHR
& 1A, FAERNHRSHESIE,
ARLHEGDENIRE L, BSHERATERE.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

AT HREEZENKIEF K, FEXRICRIRFHIE
M B RSE1RIES .

E&S FD %5

EFRREHI T

IR, BMEERREAN, REREERE EPRIAGH
MRS B2 RERN.

f&ﬂﬁiﬁ%h‘%{#ﬁ’ﬂ%)ﬂ RSFFIRPELFAERNEKRE

MHTIRMLIR@RES
HE 400 889 9999

HhSENEWKFESEEN. FHit, FEZITWIIZ
AURARBRSS A RIE R RR B BRTH N IEEE.

20

HER

IRV A R RS B R TR Y., BEANI
PEEAHANEE.

BT EBIRIFANE, RO RE T
METE, MESEEGR, SRR tNERRRES.
SRR, FERB.

RERNEXER

. SHARMATSYMESIRENLR, HTAoR
FER=mnE, BERIRRRIFMEIRIS AR,

. BREHTEEREMAER RHEEE, BRER
THNER, MERERLArEE DRSS,

i F 28y B P PSR A, S FTURAF 300 °C

MIRE. B, SHREAEBTANS TRE,

ISHEINE XSRS, TR KRk S

R, RERNESHNERMARMNNE, RS

EFMERAIER TR L, — B ATEEY

BB jBl 1R IRAE, N -

. PREMME RSN AR S IR BOEANRE
CE R TSRIES] 1T 7 A,

EFR
TRERYH R E N R IR EE.

€|
., R

KBty

Er o

L

NERS, B
BB, EAM
BAAERIENAR
I

2yl

EE

R E

HF T EEENRMERMREIEPRHALES]
S, —EBHME > Fik.

1. BT E .

2. EENEHEREEE R,

3. iR > Fisk,
BRRE—ERAURRNERE,
TR R L R R,

R > K,

BTSRRI EER.

R > BTk,

B BESEE, TESESERAEERER.
5. # T D/0 R, B,

BRI EEENRYERMREIEPRHALES]
S, —EBME > Fik.

No ok



REBZER
—MESEME. BHEELEMA, EA O RETLURA
BURIZEERES.

NREHEENETHRE, TUEREKSEME,
LRI O, EERERE. CTRER R
MBEFERRAE, ML PR R
N °

BUHIRE
BT O ki WRFAEIRE. ERIUREMINRE.
1% B R 5 SR B 6]

NTFRELERR, AJLURELERSRIE, (RAIMEIESR
A IE) IR B R IIR T AR UNAIiR B IERT 45 2R AT (8], — "BYiEiR
BRI 12 11

—BSE TERNE, BREERRESRE, RSE
N B RRIELERAIAS B, FIBEIREYAAER. HICHE,
MR EZ B RYKE B REZEME .

Bl£aRNZEIEZEHT
YK

XEIRG T SMEHAERHEEILE, RIIGATE
T, RS E R e A RS, T TR
AT S ENS IR R B S EIER. &
TS T X T = RIS & AN — BR T,

BT ESERYN, SHRENS ERABOES.
TR, MEOSERTIAL, AT I RS
HPARBIR, FIT SR PYESRI BN 2 AR
Bk, FILEBSS . R EiRsa e - A
BRORIE, X2 —FIESN YIEIR, AliE AR
JPE/viits $TF BRI TRNS B,

EER AE IR
g%%ﬁ%%ﬁﬁﬁdﬁMEﬂﬁﬁ%@mﬁﬁﬁﬁ%

M, REBEREMIEER, B5ETHIERRYIRIAEN
Hig. EREEIREELEBRIERE . BEMIEN
& AJRESBATANEL

EREN/MYRIER®

N FHEEEAIV ISR R, BHERATRET &
FUMARSER, RERD AT S HKNRM TEBIRE.
RIS ZETIH XEE KERREA,

UL ARG 2R BEFMRY R AR, LML X BB 2R
FIEREARFER T E S,

REE
ERIETHRIEE,
BRIRAE

LER—EMRER, RERAUTRIEE:
- ERERM: B2F

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

- REPHEERR: E3E

SNRAGER 4D AXUINARSER, PARIMUEF 1B, F2
B. % 3 EME 4 BZE# TR,

[l B 65 A 37 JL B B AT gk
{5 4D AXIER, BB EFE R SRS/ E B BE
BmlA—EEREF,
WE I -
. BEER: F3E
R B2
- EZE PHER/ER
F1MNER: FEIE
F2NERE: F1E

=B

. BE: ES5E
LEEE: £33
g F—F

W)=Y eden

- HREHLRE 4
51 NBZE:
55 2 NEEE:
25 3 MR
54 PNIEEE: 1

B EREIEILNR, &S AILITIRE 45%., REE/E
BERPEAIER, HWREREEP.

>

|u]

o]
5
3
2

S0 570 370

68 1
Pl

Bt
Eﬁﬁ%ﬁ%éﬁ%%#,#uEﬁﬁﬁwﬁﬁﬁﬁW
vl

AR OEEAREER], mamT. —EE2/E
82, EEMBEREEEL.

EEARN R

REEEEER/IVIEBAN, BRARIESMAE, RhbgE
[E AR T
YHISHARSEHAEERSE RN, SERAEEE
82, UETSEBLEMZ R RMFFEZTMHE.

RE EERBREANGE,
BO%ER. MESANBREESTERLISHE, B
ERERERRARYS LE, NRTBEAXLEER/E

B3 RANE / EHMA, BOERREBNE 1 B,
B

NRFAESEMERE T ERNIER. —EBRIHE
BHEAERT.

BiGREE

FRTIH T SHERANREMALE, BENMEHITR
AT ESMNERE., ETIHER, RFEE 188D
. MEEREFAER. e EEREes e
UERY, A T RERESNIRE.

BT ERRSRETAMRERIEHE., BRI
PRALRZHIIMNE, REABIERRT R,
BEEERFRNSZERRRY, KH—K, TR
ATIAE 20%, ANEETAGER, NIAIRSRAIHIEH
2RI 5 4

HTEERY, TAESELE, RPEHET. THTR
7, TERRMERERAZ TR,

21



zh ZBABNEEIEENHIARE

NRABAERIEIHRER B SR IRIE, NERRDELR
RUSRMAVIREEENSE, RERBEHAMERT
R EESER.

NZ IR BV NMEARM . XAMER RIS IR
ENRENR, MAKSZH

X

e R NFASEEL:

[@ 4D #X,

=) TRER / EEEBANFA
- EFERE

T RE

&R (°C)

W/ ZERR
BRANER
BEER, BN HRERE
BRER, BK, 2R WIR/ERE
BRER, #X HR/ERE
REEEAMFI A KRG, B diE | PRERE
s RIATH RIAHE
FAHRTRER, RREAR 26 cm HMEERIE
T RIAH MfER
1A% RIBHERE RE
BRAEH WRERR
REH 28 cm M EHIE
WHERE, 2 A& RIBHE
BRI, 3 1 26 cm i E R
WBRREH, 6 R 28 cm HMEERIE
B ENER
TRENNERER R
BRER 2R L@ + R
T RRER R 1A 354
HTRRNEREEY, 28 LERR + kR
LB R ER R AT LErR
LR TERR
FTRRNREH LErR
FTRERNEER, 2B LTERE + e
TR RN R EH LErR
TERERNEER, 2 & LTERE + S
UTEE, FROnH BR
g R
E¥HEE, 500 g @H i35
FIBNEE, MK LErR
RIBNERE, A5 LTERR
IMIER &
INER i3
INERE o5
NEE, 2B LERSE + e
INERE, 3B BE+ TERR

N D W D D W W D w D

3+1

3+1

3+1

3+1

W D D W D

@ [ [ [0 e 000

@@ @@ ie e e e

@ @ @ 11

150-170
140-160
150-170
160-180
160-180
170-190
170-190
190-210
150-170
160-170
150-170*
160-170*
150-170*

160-180
140-160
170-190
160-170
160-180
170-190
160-180
150-170
180-200
150-170
160-170
180-200*
150-170
170-180
200-220

160**
150**
150"
140**

50-70
60-80
60-80
40-60
20-30
60-80
45-55
25-40
50-70
20-30
20-30
25-35
30-50

20-40
30-50
25-35
35-45
55-65
45-55
15-20
20-30
30-40
45-60
25-35
8-15

45-60
50-60
35-45

20-30
25-35
25-35
35-45

22



ZBRMNZFEIEENHINFE zh

HRERR mAhE BE (°C)

NG NEEES 3 = 170-190 15-20
W, 2& NG 3+1 160-180* 15-30
INKEH 34 3 = 160-180 25-35
NKEH, 2& LEES + R 3+1 150-170 25-40
TEH B 3 170-190*  20-35
TER, 2E LaEER + B 3+1 170-190* 20-45
TEE, 3 & BE+ TREEE 5+3+1 170-190*  20-45
TEE, RE 4 4 MER 5+3+2+1 180-200* 20-35
IES R 3 = 200-220 30-40
BE, 2E LEER + 28 3+1 190-210 35-45
AERER B 3 160-180 20-30
BT

B 34 3 ] 140-150**  25-40
kYN o354 3 140-150**  25-40
ZB, 2k LEER + B 3+1 140-150**  30-40
@, 3 & B+ TEEE 5+3+1 130-140**  35-55
T 3t 3 140-160 15-30
WF 2E LEEE + ER 3+1 140-160 15-30
Wt 3E BR+ TEER 5+3+1 140-160 15-30
BRI 351 3 80-90* 120-150
Qi 25 LEER + R 3+1 80-90* 120-180
EABLCHT 34 3 90-110 20-40
EOBLCHT 2B LEEE + ER 3+1 90-110 25-45
ERBLCHT 3R B+ TERER 5+3+1 90-110 30-45

RIEETS

ﬁﬁﬁﬁ%ﬁ%¢ﬂ%ﬁ%§ 72 ROREANERNRSR. DRZLRNBRRERTHNERBEAKREY, RAEKCEEA,
B

SR, %ﬁﬁﬁ?&%ﬁﬁo%%,%ﬁﬁﬁﬁ1om,#%Eﬁﬁmwﬂoﬁﬁﬁﬁ%¢ﬁﬁmﬁﬂmﬂéﬁ
ERTEEARE, Bagnk,  NEREERERIREE. BER, ROTIMORTTER,

Rttt TRBEREEER,

MERRBEMRENSMEE—E. SHRGENER2ERTA. RIMERGARBNTERIEK, E—EHEEE,

ERAT, BRERERRD 10 °C, FAEMRIER A,

ERAETENL. MRZEEMERBMER, NNREFERMEEREKRIEHE,

ERTAGENE, ERHEXNR. TRENKFPNBRS-BRIEER.
ERTHAEAR, EPHAELE. TREMEFPORE-EREER. GERENOEE, FEKMIEHE.
EREERTRENERERTE RERKEMFTE, TREBRE.

BIR.
BIERGIENR, TREERBERE, FREFELRMIEHE,

23



zh ZBABNEEIEENHIARE

ERETIINEE, EERRARE.

PrASEHEERESRE. —EERIARTHEGERY,
fBRERSAENZTREERNFO,
LR, NRTEERXUNRINEE.

MR EARRERFLEHTH
& MEERTNRGSILKRERR HEF.
PHREHABR L,

—ERERMERFILEHTRIGH &7 4D AN, FAREEHKPEEXEREENRERRA—ES

i

ERBERRY, EREPUzERE FEEARRNEE, AHMEA—R, REFEHHOERRE. HTREENNESR, BRREBRS. 2
e ERLECKEERE, FECEMRRERS.

ﬁ%ﬁﬂﬁﬁ,$%ﬁﬁﬂﬁﬁﬁ
Ro

HENEEE

N TFEEEENEES, SERATRET —RINH
KB, RERFPHIFEHRMH TERIRE.
BN 2 NiIZETH XEE R ERREA.

SEFPEEE RPEMIRYRRMMT, LML X B R
RIErERERAmES.

REE
ERETHRER,

BRI

HER—EMENR, BEANTEITE:
- ERERS: $2F

- RPMRERR: B3R

FNREA 4D ANINARE, FAAUESE 1R, 52
B. % 3 EME 4 BZE#{TiERE.

W E R
/A 4D #XEL, ERBOHEREEE D IEE SRR S
BomA—E=RIELF,
. TEEE: F3E
2E: £—F
- EZEFREE/ER
FA1NEE: EIE
E2NEE: E1E

BEERGIELNER, &REFILITIEE 45%., BEE/E
BARPEEAHEN, HREREREP.

Bt
ﬁﬁ%%ﬁﬁﬁﬁ%%#,#uﬁﬁﬁﬁmﬁﬁﬁﬁﬁ

R

BB OmEEAEBRE], ImaaT., —EEBEE
=, BENEEREREL.

B B R e

BT BRI ERIVBAN, EFATIENAIE, #8088
BEES RN

RE EERESASE.

OO%kEE, MEEEMKEEEAEKMEER 8, [t
EREREERASYS LR, WNREBERXLEEE
B RATNER / RPN, BRBE/EEBANE 1B,
bapi::Ei

NERAESEMEEE TERNPTRE. —EBIEMHE

HREGERT.

24

MiEzR, LERRH 5 2 10 28, MRMAKE, TRNFMIIFERLE. BRBRERR, 7R
REEHREBZ LR, TAERRERLRLAE, BREEE.

R AR
NEFERASER AR FTm. FRERYLAK,

FLEQFF mA NI TMET. ERTIYARESE
KRB Z R IRATFTE,

BiGREE

KPIH T A EMEENEEESRENERMRELE, &
EFEN EBA T EEMHNENRE. ETIHERRA, %
RISE TIREEE. NREREFIRSIH. SREMTESEE
wRYS Le, wER, JETRERAESHIRE.

R EARSRENSGERMERE. BENEEER
REZHI5NGE, FEEIEFASTERUE,

BEBGEHTHANRZIATHRY;, XIN—FX, BR%
AIATIBE 20%., SARETRIEFE, NIPEIEREVEERT 8]
BRI 54,

NTEERY, MRAFEEALE, RPHER. STHRITH
g1, TEERYSMERANZIHE. FEBYELSITILD
g%m&ZE%$M%&m%ﬁ%oﬁ%ﬁ%&$¢ﬁm
B7No
HERREEER THRERZ EEHR, TERTK
ERAREERE I EH,
WREERIZAIREE B CRUSIERIE, NEARPELEY
HEBRMEEBEEANSE.
MNEEFEPEEAEAMYT, XTMETTURREE IR
ENZERE, MERZATIHRE 20%.

FE!

NMRKBINSEZTIREP, KR FKEEHERINE
AERIEMERL. BRERIZFESBEERE,



{EFRRTNPRSETY:
. @ 4D #X,
- O TREB / EEERANR

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

- Ok, KER
- PYRBER

mAXE RE (°C) gﬁ& RIEmE (

e

REf, 750 g LRER NERE
SHEE, 1.5kg LRER NERE
2ZMHE, 1kg LEER

FEt LEER

HEE

BrZEERERRFEE, WRE" SEEE

meE, &M, i e

HES, B M 25 LEER + BE
HE%, it Yo

RYEE, WME R EEER

HEE, RE

BrZEEEERRFEE, FRE"
WREE, £EA
FREE, SRETH

&

i
B

5]
R H

O DI IR

i [ (s

A O A
B

HERMME, 4 & B3
BEEHME, 12 5 B3
BEE (FEMR) e

54h)
2 210-220* - 10-15
180-190 - 25-35
2 210-220* - 10-15
180-190 - 40-50
2 210-220* - 10-15
180-190 - 40-50
3 = 250-270 - 20-25
3 ]
3 = 170-190* - 15-20
3+1 150-170* - 20-30
3 B 180-200 - 20-30
3 5
3 ]
3 ]
3 170-190 - 30-35
3 190-210 - 10-15
3 230-250 - 10-15
5 il 3 4-6

FET mEELNER

ECR=. ¥ N RRERFIARER

AT ST, BHABREREAREKRER, TAIBEIENIT
R T —RIIMMAELE, RERPHIFSIRME TER

Lzﬁi

B2 MiZET A X<E R R BRI,

SEFREEE AR PEFMRY R, XML 5 X BB EREY
RIEEAREERTES.

REE
ERERNRITE.
BEIRAE

HER—ERER, BERANTEIIE:
- ERtERR B2F
- RPHRERM: B3E

ANRGER 4D ANXIIAKE, FBATUER 18, 52
EB. %3 EME 4 BZiEh#TIER,

FIR S FSE LR TS ‘
(275 4D HAIES, FINHOAHRR A& R B
BRT— 2R,
mFmF
LEES: B
jEE: B
. BREOERER
1 MER B3R
= 2"‘%%”” = 1

@FﬁF
T FAMLAReEY 4
51 NEZE:
58 2 MpEZE:
25 3 MEEE:
4 NEZE:

B ER LR, &S AILITIRE 45%, REIE/E
ERPEAHER, WRERERE P,

Bl

VSES
53
3B
25
1

ﬁ%%%
Mﬂﬂﬂ?

25



zh ZBABNEEIEENHIARE

Bt
iﬁﬁ#ﬁ‘%ﬁﬁﬁéﬁﬂ%ﬁﬁ, F AR 7T I E TR

%

HANBZERRE T OmEEARBEER], manT. —EZ/E
2. REAMZEAREEEL,

iR i

BEEEENERIVEN, BERARIESME, RhiAgs
[EEEER 1

HNHRSEHNTEEREEER.

RE ERBREAAE,

SOf%E, MEEANFEE AT KR, Fad
EMREMERRISHIS LG, MREBERAXLEEES

B3 RAE /R, BRERERBNE 1 .
B

NEASEEMERE TMERNPTAR, —EZRYIHAR
BRI GERT.

R AR

AEFEASERFNR KT M. FRERY_ERIK,

FLL AT M BE NS TstET. BEETMIFRERE
RS Z R IRATFTE,

B M

I

U i BE

i, o3t

I, #t, 27 LEEE + BR
liE, #eE, BE U
RIEE (G

I, R&

BRLE 1 6™ CES

BRLE 2 f EEER +BR
RELE, 16 S

RELE, 27 LEERE R
U7y S

g1 LEEE
RIREE, HE7cm, 4 4 MBS
ARERE A BRE R

T ERR P AERE R WIEERIR, ER 28 cm
i ABRE R RIEHERE, RE
S e i EBER
B=0RF AR

£ oj- LEEE
REELES BEER

BILREE

XY E T ZBHEYRREMMER, EEM LIS EEY
RTREYNENHEE., ETHER, ZXIEETIRET
. MNBREEFRSIR. RERELERRISSLE,
WER, AIETNXERESNIZE.

BR: FARSRE AR EMERE. BYEREZE
SNEB, BB IE A E TR I,
BEBEATHRANRZIHTHNERY, XH—%, RS
FILATIRE 20%, SNREFUHIEFE, MRIEHE TAGEAET /&
g5 L4,

NFEERY, MAFEEFVLE, RPHET. THMH
#l, TEEEYSMEBRNZITRE.
NRABTEREE AR IR B CRUSEIEIRIE, RERKRP LI
HiEe RS EEEASE,
NZERE I E R, X TMETUBRERINS
EZIENER, MEREATEE 20%,

{ERRINFAZER:

. [® 4D #X

« [ TRER / RERAN

@R E
REEZ

REE MAXE BE (°C)  FiEME (
24)

3 = 200-220 25-35

3 200-220 25-35

3+1 180-200 35-45

2 220-230 20-30

3

3 5

3+1 190-210 20-25

3 53

3+1 190-210 20-30

3 53

3

5+3+2+1 180-200*  20-30

2 170-190 55-65

3 190-210 30-40

3 = 260-280*  10-15

2 =2 190-200 30-45

3 180-190 30-45

1 200-220*  20-30

=|
5

26



RILDHIEYIER

AT HIEROMEYER, SRIB[IATRET —RIMNH
KB, RERPAHFSHARM TEBIRE.
SREFbEEE R PEMRI R, XML ]33 BB aRY
R IR ERTUT E B

RERE

—ERERETHRIR.

AT e/ R B B R R —E L HIEX.
«» UTEELREIRER: F2F

- EEER: E3E

teSh, EHAUAEEBEET FRKEEDER. Ak, &
EEEREBANF 2R,

B ER &L, E&EFIUTIRE 45%. RIER/
BEBWPEREZ TP,

Pt
Eﬁ%%ﬁ%éﬁ%ﬁ#,#uEﬁﬁﬁmﬁﬁﬁﬁW

]

ANBZER R OEARELR], mamT. —EZ/E
2., HEMBEERERSE L.

ERAEE
ﬁ%ﬁ%ﬁ$®%A,Eﬂﬁﬂtﬁﬁﬁ,ﬂ@ﬂﬁﬁﬁ
Ilo

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

RERS

AXS ZRZERBRUENEE. ERMEN TR R
B, RMFEERZINRE, RN HER.
BN REE

AwRYP, GRS OMEEMRHAVIERMAL
B, SRENZIENEBUR TRYIINHRENSE. BEmEY
FHERIUR T ZERSRIA/NNBUEREIEE, IS
T EMRETE. BASHERRKNE, REB(RH
REERRIYS Le. MALE, TRXANRSEE.

#n: EARSRETNSG AT IR, HIEmNEYE
BRSZHIING, Pia]aB MR KA.

WEEERTRER ZEMARRR. SHERERSAT
gﬂmom%ﬁﬂ%ﬁ,Wﬂﬁ%ﬁ%%ﬁwﬁ%ﬁnﬁ

NRCEAEZ TR B CHFIEIRE, BATERRT
E LR IEASE,

MNZ ISP ERARMYE. XTMETENRENZT
WER, MEKZATEE 20%.

FERARINFAER:

. 4D x|

. [ TSR/ EEER IR

. [QLFERE

. PEABRER

mAXHE RE (°C)

RIERE (

RO EER Mt AR
Mg, FEX. EXEMER it A&
HER it A
EXBEE, i, 1kg M #AE
BEXREE, 4%, 4009 R
ERREELE, £RkR, E4cm AR
EXRELE, £EN, E4cm 2E it #E
EELTS it #A
EihER BHRE

H#)

2 =2 200-220 30-50
2 = 170-190 40-60
2 160-180 50-60
2 5

2 160-190 50-70
3+1 150-170 60-80
2 160-180*  35-45
2 =2 170-190 65-75

FEETmEELLNER

ER)

ATHIERE, CRIBSIAERMAT —RIIMAELE, %
ERPARERNRM TERIRE,

i El e

IR EEGIRRE S AR B EIRN EH SR,
REEEEEREBNEM, EEMTHETNZITE
L. BRERERBEEEERER. — "HH"SFE 90T
RIERBRRNFE, QE@EEREIN 2 FHRIK, #

(ERSEAAERT. AT LUE XA HIEET, thoh, X
ERERVRFTE, FANBERETIHEAEESS.

ERIE B3 LA
AEREATEENZTIRR. RERERRRTSRHE
S AR,

WESHARRNSE. SO, BHSRNETEAR
RETENBT E, NBHREANSREORE L, 3080
AR,
BRGNS NSRS A GET R REE,
EILFRES. RENSTRERNER, MO LerE
B, SERRSMEEN / RRKNZEHE,
T S A B SRR,

TURE, FEET

ST EARRIE R A TR B, BERE
REREE, METREENEENEERE, HERL
B,

TURE, BT o
LUsREETNSEABHTSEN, SERAETEE
2, BRmTONGS, EULRRL RITERRE
R,

S, EFETH, SASRENEH. NEEH
E27, EeaRaNTBAP M-,

27



zh ZBABNEEIEENHIARE

IS, RBESSFRIEARDZTIHSTM. Ak, &
ERATHBETHERR, FRERSEE.

oy

EE&%N,ﬁﬁ@%ﬂ%%OW%E@%Hﬂﬁwﬁﬁ

RERENRYIREESE L, N, FEBEEZBANIRE

%ETEE&—E,ﬁﬁﬂ@%ﬁﬁ%ﬁﬂoﬁﬁﬁ%%
BiA/]o

BerEn, BRAUEZHERAEARUEENEENRY

%kgﬁiﬁﬁﬁﬂﬂ,ﬂﬁ%ﬁOEEKQWHE%Q

FARHERYS EERERIRY). MRAXFRIZFEAR, AT

SMHRET,

£

- FRETHASESEHIIANXE, XBESRKR. KiE
WERE T I, KIE,

- RENTRESTERE.

B REE

AwRP, BRI EER IR SMREIRHERIIR

KB, SRENZENEBRTRMIHRE, NATERE,

AUERT EMREEE. BAEHERARKNE. NF

WE, TXANRSEE.

REENRIZERFRE: R/, REENFERBERE

awRp, GRNRIATESRNESRENKBHIM
T, MREBZEFENRS, BEMARRL MEARK
mE. IRZIZR, BFEAKERNEEFEARER
ERERSEE. SREOKNNMREEF,

—ARAIN: RBEX, FITREEME, FIERE-AK.
IS TR AR 2 B 75 EEIE RS,

2 NRABEEMMERE TMERNPNHR. —EERF
PrmREREI S ER Y.

B

. Ejff.—?"i’fﬂ-‘%?ﬁiﬁ%ﬁi BRI RIZ . AERERTR

- WRFERAMIKA, EXFAR. NERESEA,

- HEREN, FESCHERAMNSARNAT TE.
NRERERBRIE R BN AREIR L&, HKSHE
T, BEHNRESEFNRER.

NZEREPEEMERRME. XNMEARARENZIT

MR, MBE&RE AITIRE 20%.

eI INFAEEL:

- S TREB / AR

- [ERXEEE
Dz, KER
b8 RRER

REZENETR, XAHEER L AITIEE 20%. WNRFAPLE
76, NMPDFEREYZ TR (B 4858 JL 954,
e EEAR
BA
BA, 1kg R
EEBMA, F6 150 g () R
INGIR, B 250 g e
BAH, BAR, RF AR
&7, 1.5kg R
e
B8, 2kg e
MR, &1 300g R
18, 3kg e
#5kR, =7 350 g R
VS
INKTE, 2.5 kg e
XK, 7lF, 1kg ZHEBRHK, ZET
NIBKER, HEX, 1kg R

m#AXE RE (°C) g%& RIER A (

24

2 200-220 - 60-70
4 ] 3 15-20
3 220-230 - 30-35
3
2 200-220 - 70-90
1 180-200 - 90-110
3 230-250 - 25-30
2 160-180 120-150
2 210-230 - 40-50

180-200 - 70-90
2 = 240-260 - 80-100
2 180-200 - 80-100

‘

RS

28



P3

ATHIEAZ, CAVBRATIRMHTIFSMMEER, RE
RPATSHARYE TEBIRE,

HEBIRORE

REROEAF CHE, REZLUER,

BEYFAR. NRERENBEANR, BRRAE—
FHANLT FE.
UKPIRBELRE, KU, U RRERTATHN
B 10 D8, ERANERING, MAVE, B
ARREESER. RENBEN B SEIRENR
’f N I\E o

TEREZE LR

ERE L, ARMNNESEEIEER.
RIBAAKARIAR/NFOMZE, @ EEEPEANRS V2 AHY
Ko BAEREERRIBEMAMPAT, ERNUERXLRTHIESE
ﬁ;ﬂ%,ﬁﬁﬁm&M%Fi,Ewﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ
=T

BT EEREREIBNEE, FEAATHRETRNZEETE
+. HBERERERHNEESTEERZT, — "ME"SE 9T

ERIERRPEGHNER

AR IBRPEGIIBZAXEANTIRE, EARERRA
ugﬁ%ﬂﬂﬁkmﬂﬂﬂﬁﬁﬁ,%EE%EE%¢%
&ito

NEREATERNTESE. REFERBRTSRE
R AR,
WESEESENAE, TUR, BASENETINSE
RETRNET b, MRBEANLENRE L, RER
BE2RF.

MBLEP, M—i) LEPUTENE]. SIS S
ALV BRBEE,

WAMBIATRRED, SESBHNLURESERT
£7, MBEEEEARELEENDNHENE, BEMH
SHREN RS AR RN S — R,

i, FERRPREFHIRL. DELE, MBI
EE 2

T BRI RN RGBT — RSN,
RUFTER. NEHIEEES, tEHTBE, BE
EAORER / SUE KRS [E ).

T R BRI,

RERR, FHET

PSR A S/ B TN BRI B AR
EHRE MRCARENREN TS, ERT
FERE, BET o

UEmERF NS ARNTEEAN, TERAEEES
2, WRETANES, EBEFE L, BRERRRE
pR

ARZZ AMEERESES 3 cm, AR LH.
TEZE, EIFETH, SASRENEE, WEEHA
£, EERESNTERPN— IR,

MENE, MARIEEAE, FRERRRNA, B
BTk, SERSOREAL 1-2 cm HE(E,
s, TEABTAERTRL. WELE, MLEA
EL il

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

te5h, AESSEFHERAZR ST, ALt BEAT
BRETHERSE, FRERSEE.

R
Egiﬁw,ﬁﬁ@%ﬂ%WOW%Eﬂﬁﬂﬂﬁwﬁﬁ
RERENRYIREESE L, N, FEEEZBAIRE
%ETEE&—E,ﬁﬁﬂ@%ﬁﬁ%ﬁﬂoﬁﬁﬁ%m
BA/]o

geEn, BRAUEZHEREARUEENEENRY
%kgﬁiﬁééﬂﬂ,ﬁﬁ%ﬁOEEﬁQWHE%%
FARHERAS IEE RS RIRY). MRAXFRIZFEAR, AT
SMMHRET,

RIEERMAEEAN LA, BhSRUARRIKD.

BR

« RETHSESEITANXE; XEEENR, GE
WERTE TH. XKIME,

- RIERTIRESTERE,

B REE

RO IAFER PR ENFZ AR ANEEMALER, BEM

ZEMEEBRTRRIBE. MOTERE. AERTR

Eg%ﬁﬁoéﬁ%ﬁﬁﬁﬁﬁMEomﬁﬁi,Tkﬂ
s,

WEESERTRERZEMEARALEBA, XNF—K, K

ZAIATIRE 20%, WNREIHIEFE, NGB RHZE TR

14852 L7 5,

B AERPIRFEXEARATRNEEENEE. NRE

BEHIRBENARRA, NERA—NRIREE. ARES

ZNKAR, EEARERNESENREZ T ENE

fitl, BHRBOK/NNABIEE.

%%ﬂw:%ﬂmmﬂﬂk,ﬁﬁﬁgﬂﬁ,%ENHH

IS TRIR A28 29 12 B 75 [RERFEEHIRY R PRAN GRS
Rf.
REBIRBE CHYRIERE, NERELMREXNEANS
&, IS, EEAEREIRE RIZUBIRITFHREIEXE
. BRAGEERIMIES.

NZ IR NMERARM. XAMERSRIRENZE
MR, ME&RSAITIRE 20%.

29



zh ZBABNEEIEENHIARE

Edzzlrapir S - [Cleere, KEiA
= ToER / SR
ExeAbedes
M/ ZERE -4 mAXR RRig ZEmRE (
E 24
®A
ERASHRER, NHEH, 1.5kg ZRAR, TE2ET 2 180-190 - 110-130
mRASRIER, WA, 2kg e 2 190-200 - 130-140
BNBERHE, 1.5kg SRR, TEEF 2 220-230 - 70-80
BAR* e 3 220-230 - 20-25
HEEAN, 1 kg (FMDEK) ZHRB, EEF 2 210-230 - 70-90
BAHE, E2cm VoS 5 (] 2 16-20
ﬁ)ﬁﬂ@t}]ﬁ, 3cmE (BBBWAS»  BE 5 ] 3* 8-12
&R
£R/R, LP#H, 1kg e 2 210-220 - 40-50
M4, 1.5kg ZHRB, EEF 2 200-220 - 130-160
LEAR, AH%H, 1.5kg e 2 220-230 - 60-70
48 B 3cm, EHR (THH) e 3 ] 3 15-20
NE, B 3-4cm Ve 4 ] 3 25-30
IR
INFRE, 1.5 kg SRR, TE2EF 2 160-170 - 100-120
INERFF, 1.5kg SHAR, TEEF 2 = 200-210 - 100-120
£
FIBERE, ANF, 15kg THAE, TEEF 2 170-190 - 50-80
HEEER e 2 180-190 - 40-50
£ e 3 ] 3 12-16
17
BEH e 4 ] - 3 10-15
AEER
Ak, 1kg SHAR, TEEF 2 170-180 - 60-70
* Fih
* RN
HEHMBERRT
EEETERE. ERERSHEAEAR DS EREERHERY, FREERSATIRENEFHINE. FABKKE, &
BETEREHTHER.

%W%%x%,%&%EM@%mt REZIEMNEE., TUEERRNEE, FRESEHEEHE,
R KE, RERE, S7E/EH A E LRGN T R,

BAELERYE, BATETT. TRA-MM—LEMERE, FREFESMITR,
%EI’A?JEJ:HE!I?, BRTAE Kk TRAK-LHNERE, FREFEVMTR.

AR R EE, BABNEZTYARTEE AGTE,
RENRESERREEARMES TR,

30



2|

ATHIEEE, TRBRATRMT —RIIMAKLE, %
ERPAFSHARM TEBIRE.
ZHEBRAFEZFE, F2alUFxESRERTN
B, BEH L, FENLEHNETNSEERBINENE
B RIS E X8,

I

eI R LR HI RS
RERENRYIREREL, i, BEEEEBANER
TETHEV—E, EHRhASEAGER T,
RIBELXMNIFE, OEEEREREIARS 2 F1Y
Ko HEFERRTR. FERNRRD, REEEETE.
EE* ZRE, RIFEERIIXRA. BRI FTFFRHT
geEnt, BRAUEZHEREAEUEENEENRY
%kgﬁiﬁﬁﬁﬂﬁ,ﬂﬁ%ﬁoﬁﬁﬁﬁwmﬁﬁﬁ
FRHERS EERERIRY). MRAXFRIFER, AT
SMMHERET,
£
- ERETASESAMIITNXE; XBERRAR. K%
WERTE T I, RIMEK,
- RIENTIRESTTERE.

FERIT B 25 o 45 5l A 6l
AERERATEENZTIRSR. RERERRRTSREHE
=Y =L

WESAARENASE, S, BHSRNESEER
RETENBT E, MBHEANREORE L, 3080
KE AT

BB N SRR SRS T R STRE,
FHTES. B=5588%, FatnE, BEAR
SRR | RRKAZER

BT S AR RS R,

TERS, TaaT

B2, RITEARFNEEEL. BEEERK

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

gﬁ%tomﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁmﬁﬁgﬁ,%ﬁﬁ%ﬁ
THEBR, EET _ N
LERASSTHRIEARATZEN, RIHAERES
%, MREFRKNER, EEBEIFEL. BREIRSIMAE
JEZE
g@?,ﬁ%ﬁ@%¢%MﬁﬁEk%%%ﬁﬂ&%ﬁ%
TR,

ZRziE, EIRAETFHR, SFeRE e, NaEHR
BEEF, FEERSANTBERFRN—IREE.

Lo, BESETHERAZTHESTNE. WA, EAWHRK
BEFHERAE, HiRERSHEE.

B gEE

BRI IAFER PR B B R AREE ML, BEM
SERBERTERIEE. ROFERE. AERTS
MIRESEE, BAZREARRIRERE. HER, TE
TRERAESHIZE.
WEERETXHE—MRIE, PN IERIRENESEF
B, XK, MRS FIUTIEE 20%. MRETRIEF,
N A48 RO 0T [ 4855 JL 5 54

RS, BUMRIHNEERIANEENERENER.
MRBZARENS, DIEARMKANEE. NRETH S
&8, EEARENENESEARERTIMNENESE
BH. BELENK/NNAEEE.,
;%mw:%ﬂmﬁﬂk,ﬁﬁﬁﬁﬂﬁ,ﬁﬁwﬁﬂ

FEHETRRIRT A2 29 V2 B %6 EEE ARG Tk BT
ﬂ@o

T XXAEEHEMERE TMERNMTAR. —ERH
PR REI G ERT.

NZEREPEEMERRME. XAMERSRIRENZT
MR, MBKRZSAITIRE 20%.

fE RBYINFREEL:

« O TRER / AR
- [ERMEEE

- ke, KER

R/ RERR
&
28, i 3009, PlNES 1
28, k&, 15kg, PIMN=XE o
573
B, B KR [e2
&4
&, E3cm* jemm
&, A
B4, B FURE, 257

mAXE RE (°C) gﬁ& TR A (

54h)
2 170-190 . 20-30
2 170-190 - 30-40
4 ™) - 1* 15-25
4 ™) - 3 10-20
2 = 210-230 - 20-30

CREBREBNIE 2 ZEETA
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W ZERR ZHE mAkE BE (°C) g%& igﬁﬂ(
&, HE g 2 200-220 - 45-60
8% (EZ TSR D) TEEE 3 = 200-220 . 20-30

AR R B RS RLRN, EEABLLRAGE, S0
XS, EEMREAXHSRERE. LIMAREE  mme Dy SESSERRA, e

HlREITE R, B
AR A ARROHIfF. SAF S TFES IR NRAEAEAERE T ERNHE. —EBRIHE
TR, RERTIZIEER. HHIAERT,
RER i R
BRI ZIER, IEAIER PR E SRR R MR IARRE, SREA
ER—ELEE SN IR T R RHBRERRNS. AT T SFHRE
AR R, SEEL, s AR, R AR b
—— 5, VBN, A% FRERESHRE,

B et R R R A T e A SR EEATRES SRR, METESE, )
{2 4D AN, FHGHAGRI BN LR A By iR ey
. EEEE B3R MR = AN RIRE SRS, BAAEREH
. ER E1R KRR RS E,
B fEFARTINPASEAY:
WRAAERABNMLE, 3 UER A EEREP + B 4D AR
oo g ' - Clges, KER
oo . b rmEs

WABZENEFOmAEESRE], MmaaT. —EE/E
2. RAMTAREERL,

m#AXE RE (°C) g%& RIER A (

a4
FEER
b geded L@ 5 ] 3 10-15
8
#1E, ¥ RS 3 ®) 160-180 - 45-60
TEH&E, BE
BT L L@ 3 5
184, Ex L@ 3 &
ERF TEER 3 >3
£+ L@ 3 b3
ZR, 2R LEES + B 3+1 @) 190-210 - 30-40

FETRERLNER
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BRY
SR ET LA P EB 2R BIAERR Y.
ARSI B

MNZEEREREMENSEE., WIETZEE. BITHAR

BITHEEI .

1. fTEMEE BN 1 A4 (BBBAEE 3.5 %) E 90 °C, A
BEESHIZE 40 °C,

B

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

HMBESRXESY, MIAFMHRE 40 °C,
2. #¥\ 150 g By (KFEIRE). ‘
3. BREEMBINRMASUNEIENRS, R AREEIHE,
4. BEMRIFBAREZIERE L, RERE PR

HITIRE
5. EeHl TEemE, RERYINIKFER A,
e FRRYNARSERY:

. [©®4D #X

3l BREE

TREMN PR

TIRERAXAOTRER / ECEBTIREANFR B EBEILMMLE, IR
AN TAZE, BXNMEL. REAREMETREERN
RUBES MR, BIARRIMBIMI’M, X, ’BMHE
ETKIEH BAZIER, RIBMINRMEIANE, AT
EER. MNREEZEHEURATTTA TiR&E], HEHIT
TR, MEREEZNK.
NERIRERRRMIT. M SRR Z =R IFR
X, ERZEZH AT

BRMENLH, RESANRITIE. ETHRERXIR
T, £ 125 °C #1275 °C Z [ESHFETNED / FEEPTIHEMFUR
T, 7£ 150 °C #1250 °C Z@EF—NEE. =T
B, FKHREXA. NER—E ZERYL.
IIFAKETIREARNA TRERIFNIEN T KRR SF
%%mmﬁﬂm%/E%ﬁ%MM%?ﬁE%ﬁEﬁT%
REFTo

AN TIREMARE A THE T RERR F L.

Pt
Tﬁ{%ﬁ‘*%ﬁﬁﬁ BEAMY, FUERTNREERRR

kS

AR OEEARELR], mAamT. —EBR/RE
82, HEMBEREEREL,

MAXE RE (°C)  FERME (
INE)
ZREER 40-45 8-9
B RES

BEEEESER/ BN, BEATIEMME, R
B R

IR TR R

REe EERERAGE., XLEAFETRREZTIEE 35%.
RGNS RN I RBS R BT HRAAE. B
%ﬁ‘ M AR IR R E S EHIRIER N RIERREN
p =N =rY

SoOs%kEE,. MEEASINBEEESIERKMENE, FE
SENER LB,

Dapi:i e

NRAGESEMERE FMEAMNPTALR. —EZIEMHE
HHRIEERT,

BN &EE

EAIE L TR SRR, SREMSISH B BUR T4
EERMENMN S, AT T ARIGESE. ks
HEARENE. RERJHEREFRYS LE. VB,
TRIEAESHIRE.

#n: EARSREAFEEMER B, ERMEERm
BREZHING, PEESPAEATERIE.
EARIMNFAEER:

- [ET0RER / RERTIRENE

mAXHE RE (°C)

RIERE (
)

M RERR
BERNER
BRRBHRER WR/E KRR
R RIGHHE
WHRERK, 2 RE RIGHHE

WHRREH, 3 RE
BRI, 6 R

¥R R E WRERR
BE FHER

HTEHNERER B2

T ECRIAVER Rt E2
Wt B2
Brme, FERes B2

BEERE, ER 26 cm
BRIEEREE, B2 28 cm

2 140-160 60-80
2 150-170 20-30
2 150-170 20-30
2 160-170 30-45
2 150-160 50-60
2 150-170 50-70
3 150-170 25-40
3 170-180 25-35
3 180-190 15-20
3 160-170 25-35
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WHRERR Mm#ARE RE (°C)  FERE (

19)

FTENNKEH o354 3 160-180 15-20
MR &

NG NEEES 2 160-180 15-25
INERE o34 3 150-160 25-35
TR B 3 170-190 20-35
Bx o35t 3 200-220 35-45
oy o354 3 140-160 15-30
ZH o354 3 140-150 25-35
INK T BR 3 160-180 25-35
HENES%

SHES, 1.5kg ERR 2 200-210 35-45
TEE LEER 3 250-275 15-20
HAO%, &, Wi BR 3 170-190 15-20
HEH, it o354 3 180-200 20-30
A

ERAREAN, MEH, 1.5kg ZHEBRHK, FEET 2 180-190 120-140
4R, 1.5kg ZHAR, E5T 2 200-220 140-160
INFAIR, 1.5kg ZRARB, TEEF 2 170-180 110-130
&

2, 5%, 3009, & 2URHK, EET 2 190-210 25-35
28, 5%, 1.5kg, fltn=x& ZHER, 2ET 2 190-210 45-55
B, EIE, B2 2URE, 22T 2 190-210 15-25

Ba P RIASE R

AEBRREETETUSEFNSENAXNLIE ", Fl
MEER. £EA. UHFEE. @E%E. BE. FEER
) (HT. =6 AFHT).

ERGRERERDNED

i - REZENERER,
- FUNBMAEZAERBEHN, HAEFENR,
« XAXENRGRESNAKHRERD.

& TiER / BRI, &S 200 °C,

iy &R / P, S 190 °C,
#RX, &5 170 °C,
EREEURDERBBROT L,

RER A HYSRT B, SMERLEEOE 4009, JHRAET.
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f£F 4D R AL EM TIRRY). ERXMERER,
FRAEBRKT BADRER,

QEEERRARIEAIKR, RRNER, BHRER. &

DrHaReR FRAMEER L, MKRPEIESRAIK, R
BT,

MEVE, BEIIBREFIR SEH. BERKKRBRE
§%¢,EWﬁ§Eﬂioﬁﬁ*%ﬂ%ﬁ&ﬁi%&%
ARLlo

RimsetiE, ARHITRE. BREGHPIKELE, R
BRRESS T mEERE L.
ﬁ?ﬂﬁg—ﬁm$oﬁ§ﬂﬂﬂ\MMﬁﬁHE%¥

/A UTZEEHTHRT
= 1NMER: B3R

KR BENEH

NS (HRE B 3mm, SMEE 20009)
&R (£7)

RERE #F 1), I8, RZ

BRR

&R, BER

29

AT I f Y SR e K R L,

Azs _BsGrRK

MBEEMELY, ERESRE, SRINEH TSR,
5

(RS SR, (SRR, BEHEEN
BERE. ERREEFHER.

ST REETR, NEAA/ER BREaRSYE
WiE, w=rImEt, TRETNEREE6 N .. 15

1% FEERE, FEERLLX MR EASESHE

F, EFTHEARE,

fesARiE), FIERE P RUMEREEN S B IR,

HEFKRMGTER

HEEER _EFRIKRINTRR. WIRER.
RIEKRMFRRBGHER. EGNINE, RERNE
BiEP, ZEYRTASZ?2 EX,

KPR

P 7K SR o) fifi ek i p 3% R FRRIAR BERE AR (1 FHiEmiELY
400 mL), XF 1 FHK:

= #9250 g ¥ (BHAKR)

= 29500 g % (BRKR)

R

RESZSF oo ehl AN T: N
BeET%, HRETS, a8 EF IR ERENR
RE, &HLEF. ARFREAEF, aE@EE LHTE
¥, QETSETENEM, aE@EERE N 500 mL
K (29 80 °C), ERARPIETHIRE.,

1-2 MESE
1-2 MESE
1-2 MESE
1-2 MEZR
1-2 MEgR

ZBRMNZFEIEENHINFE zh

= 2L E3H R

TTXFEERKRNBEREBNZ R BTR, ILEETE
HREmMEEBE.

B REE

WA AERPHEIATHT SMIVIRE. RENZE
RHEIBUA T EMTRYEE, ko, HAENERE. B
IR TRIR AR, BERRRSHEr, AE, ST
ﬁﬁﬂﬁ,m*%%%ﬁﬁﬂﬁﬂoﬁﬂﬁﬁT%ﬁ&E
:;.-B.-O
%%@E?ﬁﬁ@ﬁ%,ﬁﬁﬁ§¢M¥M§%¢%%

e[y SR
. 4D BN

mAXE BE (°C)  RERE (
M)

80 5-9

80 8-10

80 5-8

60 6-9

60 2-6
ZRBERIE
KR

— BRI, FASET AR, — BT MR
B, MBI, ERHAHRETE, HET NS
REY i,
R
— RIS, R EE, —BFEMERE
., BEEEEE 120 °C, ARIRERPIIETILBESR
MRS IR A, KRR, SHEE, R
F R MET R RIS 66

HE, BETNSEATIE, RETSNEME, 1]
SRS R T RER S L MEARE, FACAIR
BELWE, A, HTRE, SWT AR AT
TEF.
B R
RIS T 2Rk RE R TIE. ST
fram=E WTHELRENRNNE. ARNEEN
B, AUSET 1 ANERET, N ESNEYe
RS, ERARN RS R, £ 30-60 4
s B A B .
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R INFASEEL:
[@ 4D #UX,

Bx, WiAE b 1 FHERER
#x, WEM 1 FHERE
%R, MER, mEET 1 FHERE
RR, W¥R, B8 1 FHERE

SEEARE

ERARBERREBESEEMAN, RELLER FREMNR.
%ﬁ%ﬁﬁ/ﬁ%ﬁﬂﬂi& KB, NEZTIETERATRE B
AL R B EH A BEMR, 5 1 RME 2 KRBT
ROETE RERPHIASE (EEEKBNRLRE).
SHEERE

ﬁfﬁﬁﬁqﬂ?‘é‘ﬁﬁqﬁﬁ, FONFREEER. KRBT HE258

REESIZEAEIZFT T R3], AKX &L, 2R
HEEmEHE.

RHEE TIERE (5 #)

160-170 FIRE A 30-40

120 LFFIAE R 30-40
£ 30
FIAE Bz A 30-40
£H: 30
FIAE Bz H: 30-40
KH: 35
FIAE Bz H: 30-40
f#: 25

160-170
160-170

160-170

RELKE
RiERPIET, FEERMBERRIPPNZIE.

AIRIGAETNIR RS, REKESERRING — MR
T T,

B REE

BEFREER B BUR TECRIRIEBIMNSE. Eit, R
BERARFIE.

Wi F RS
EBAER, B i

B
RBEED, EMEE m

B

£/ 4D RXUINASEBRMBAKR, HREMEER .
B, AXEMSENEKFERELER.

RRES, BRI
. 1R 2 R

= 2PNEBER: E3HE

B REE

FAMHANTIE, SIRATRNWES, AFEE

(-18 °C) MRk, R T HYESEE. FETIRERARIN
8], RERIEFEZEKREIE.

bl

FERAIAIAKEY.
= TRER / Sk

MAXY B BE("C)  REME(

2)

2 = EEEAKE  35-40 25-30

2 = BARE 35-40 10-20

2 = YERALE 3540 20-40

2 = RARE 35-40 15-25

B FRE DL TR AN B REERRELL KR
BmRRERER,
BRABRMMNERPEY, RESENZTIARSRE, KE
JEZE
SIEH RSB R — RS MR, KRIRBYIN %8
JUR, TR EIBYSNZ IR FEE EEREANERY.
WK ESAT, HRARRYIERISTERE 10 3 30 o
th, UEFERETE.
FEARIINFAEE:

@ 4D X,

RHEE mAXE RE (°C)

HeE, E8%
ENEENERS B2
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ZBRMNZFEIEENHINFE zh

REE MARE

e
BER Fei
EH, Ti fai
iR

IEAIER 70 °C b/ TANKEIN ZIER B it TRIE. X

BBt RERE, MBRETMERZTN,

Z—?‘?Ei%ﬂ’lﬁmﬁj‘lﬂiﬁ%#ﬁﬁ 2/\B, EEE, FLEBER
AERENFTRESREZE, MALENARASZ LEF.

i 5

ﬁﬂ%“i%EﬁT#wﬁi SIER, AEMIIxT B
THRE

FEtmE EN 60350-1

RIS
EEWE%ﬁﬁﬁﬁ%ﬁgammﬁaﬁx—i§ﬁw

FH:H" 2 B BUEHWZIEE:
EEER: 'sfﬁ 3IE
jEm: E—
. i%ﬁ%iﬂ@i%’fﬁ/’éﬁ-
F1NER: B3R
F2MER B1E

AT#E 3 ELBBEHRITE:
- R B5E

2 50 70-90
60 60-75

- HEEE: E3F
- BRI B1E

ERIK

T —EERERIK: FREVEEHRE—TE— ox
k52290

NTRERERIK: REWEERREILNTT,

P IR HIZERS: FITIER / RS IR IR —
gﬂziﬁ% EREMERE RETEERE L, TNERER
KLo

EiEBRER

UTAMELHBRASBRER:: Fo M BRI REE s
L. HEHEF.

R
BT EERTRES S TANNER.

. %%§$¢ﬁ%ﬁmmﬁﬁoﬁiﬁﬁﬁﬁﬁmmﬁﬁ

. RHER. SERFTREERRERE.

55 PRI AY.

. @ 4D #x
. [O) TRER / BRI
. [@TFEEE

Mm%y BE(°C)  EiEAE (

28)
iz
i 351 3 ] 140-150*  25-40
it B 3 140-150* 25-40
B, 2 & LEER + 2 3+1 140-150* 30-40
e, 3 & B+ TEEE 5+3+1 130-140* 35-55
INERE 34 3 = 160" 20-30
INERE o3t 3 150* 25-35
INERE, 2B LEEE + ER 3+1 150* 25-35
INER, 3 & BE+ TEREE 5+3+1 140* 35-45
TREERER HEERE, Ef 26 cm 2 B8 160-170**  25-35
TEBRER WHERE, Hif26cm 2 160-170**  30-40
TEBRER, 25 MEERE, HRF 26 cm 3+1 150-170**  30-50
HER 2x BigiEE, R 20cm2 x BiREE, 7 2 170-180 60-80

20cm

TS R, AEERREFAE

Wk, ARERREFAE

37



zh ZBABNEEIEENHIARE

RHEE mAXE RE (°C)

¥RIK 2x BigiEtE, BR20cm2x 2iMEE, B 2 = 180-200 60-80
220 cm
¥R 2B 2x BigiEiE, BER20cm 2 x 2IREE, B 3+1 170-190 70-90
220 cm
*IER 5 A, AEERRETAIE
= i, AEERRERRIIE
ey fERBINFAREY:
FE BT @SS, BREDTE, HRETHES - Ui, xER
ZRE MARE EEg ZiERE (
E 24
ek
BEE e 5 ] 3 4-6
SANE, 12 fH e 4 ] 3 25-30

" 2/3 By e R B

38



FRPEEYRNERESE

BEYR
B 5B K & <N ZRBREK | BRI
(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
ENFIER B LR 1 X O O O O O
BRETT X O O O O O
HLIR Sk ROEREL X O O O @) O
Bl IREhERE R R X O O O O O
SNFELRTF X O O O O O
FERB O O O O O @)
AR A X O O O O @)
FRRRLA 1 X O O O O O
I TRLB X O O O O O

AFAGRIESI/T 11364 BIME Hmll o
O: FRZBEMREZBHABHIEMAHH S EHTE GB/T 26572 MEHIPREZRLUT .
X: "RRZATYRELEZRHRIX ARV P S EEBHGB/T 26572 fIEHREZEK.

AR EREETARRESHL L@ ERREM, A @A LUEPRECE A
MEF It BEMEER], HRITA~RATEHEQRZEREE.

FRIAMRESRRMEAA
ERR RPN ERERMLERA~R, THAARELER"RAE IR LR RERFT.

WRER (EFEFETF~mEVIEEG) MAXIE, HEITSIL~REFN, BEEXAREFEFR
FRS BT mA I AR AT, ~RPEEEEMRSEEESR LR




Fet=H

T2 G 1L e )
R  BERAHE (FE) GRAR

AR TITHNAES RREMARE, FERAREE. GB 4806.1-2016 RN B MM
BIREImAE R ER, EREREMERNOYE, ERMEERMNEEBEFSEXRAENNE,

TR M HATIE
BRI (0 R KR e GB 4806.3-2016 RRBRLERMA BEFIS
%)
ML (0 W) ME GB 4806.4-2016 RR-EZLERA BEFIS
ARG (0 - WA 22 GB 4806.5-2016 BEELERIA HEEIR

B|RERE (00 KR KR
KEE)

PA, PE, PP, AS, TPE

GB 4806.7-2016 8RR LERTA REEAMAE
ARSI

SEBG (0 SEMR &

AREEM(X5CrNi18-10),

GB 4806.9-2016 BRZLERIME BEEMES

BE) HAL(AIMgSI1), BERSIR
EIRRE
SRS (G0 © S RERRAR GB 4806.11-2016 RRZ2EARIVE RAEMAR

AL R el

AR | ERASTHRRATE NI RNSIERG, 257 REOEE LSRR 4,

I A EMEER, ERITAr RAREN AT EREE,

fERSAFEA - (RIBEMNTGEEH)
SRITEH P RMRENGA R ERERER, SNERNERSRURMANNASRERERAR

fTRGENERLE DT,
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	■ 从烹饪箱中取出不必要的附件。
	■ 在烹饪食物时，尽可能不要频繁地打开电器门。
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	设置时间
	1. 转动旋转选择钮，设置当前时间。
	2. 触摸 ¿ 箭头


	设置日期
	1. 使用旋转选择钮，设置当前的日期、月份和年份。
	2. 触摸 ¿ 箭头以确认。
	清洁烹饪箱和附件


	清洁烹饪箱
	设置

	清洁附件
	1 操作电器
	操作电器

	打开和关断电器

	开启电器
	提示:

	关断电器
	提示:
	开始或中断操作
	选择操作模式
	1. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	2. 使用旋转选择钮选择所需的操作模式。 根据不同的操作模式，提供不同的选项。
	3. 使用箭头 ¿ 导航到所需的操作模式。
	4. 使用旋转选择钮更改选项。 根据选项，进一步改变设置。
	5. 使用 u 按键启动。
	设置加热模式和温度

	1. 使用旋转选择钮更改加热模式。
	2. 按下箭头 ¿，切换至温度。
	3. 使用旋转选择钮更改温度。
	4. 按下 u 按键。
	快速预热


	设置
	1. 设置加热类型和温度。
	2. 按下 c 按键。
	c 符号显示在温度左侧旁边。进度线开始跨越。
	提示



	取消
	O 时间设置选项
	时间设置选项
	时间设置选项
	应用
	提示

	定时器
	1. 按下 0 按键。 打开定时器区域。
	2. 使用旋转选择钮设置定时器持续时间。 几秒钟之后，定时器开始倒计时。
	位于左侧的状态栏显示定时器符号 U 和倒计时时间。


	当时间到时
	取消定时器持续时间
	更改定时器持续时间
	烹饪时长
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮设置烹饪时间。
	3. 使用 u 按键启动。


	烹饪时间到时
	取消烹饪时间
	更改烹饪时间
	结束时间
	1. 触摸 ¿ 箭头，继续浏览至“y 结束”。
	2. 使用旋转选择钮设置结束时间。
	3. 按下 u 按键进行确认。
	烤箱处于待机模式。当操作将要完成时，y 符号和时间 出现在状态栏中。操作将在适当的时间开始。您可以在状 态栏中看到烹饪时间倒计时。


	烹饪时间到时
	纠正结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 将时间调整为正确的结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 按下 u 按键。 烤箱处于待机模式。


	取消结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 重置结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 使用 u 按键启动。 烹饪时间立即开始。
	A 儿童锁
	儿童锁

	启用和停用
	Q 基本设置
	基本设置


	更改 设置

	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿。
	5. 使用旋转选择钮更改数值。
	6. 使用箭头 ¿ 更改接下来的设置，并根据需要进行更改。
	7. 按下 j 按键进行保存. “保存”或“放弃”出现在显示屏上。
	设置列表
	设置
	选项
	注意!
	提示:

	更改时间

	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿ 移动到“当日时间”。
	5. 使用旋转选择钮更改时间。
	6. 按下 j 按键。


	断电
	F 斋期模式
	斋期模式

	启动斋期模式
	1. 按下 k 按键。 推荐的加热类型和温度出现在显示屏中。
	2. 逆时针转动旋转选择钮，选择“斋期模式”加热类型。
	3. 按下 ¿ 箭头，并使用旋转选择钮设置温度。
	4. 按下 0 按键，打开时间设置选项菜单。 建议使用 25:00 小时。
	5. 使用旋转选择钮设置所需烹饪时长。
	6. 使用 u 按键启动。 您可以在状态栏中看到烹饪时间倒计时。


	烹饪时间到时
	设置延时结束时间
	取消斋期模式
	. 清洁功能
	清洁功能
	提示:

	启动 清洁功能之前

	清洁烹饪箱箱底 和电器门内部区域
	注意!
	: 警告
	有灼伤危险!
	设置清洁功能
	1. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	2. 使用旋转选择钮选择“清洁功能”。
	3. 按下 u 按键，开始清洁操作。
	在清洗过程中，请保持厨房通风良好。


	当清洁完成后
	取消清洁操作
	注意!

	您可以将清洁功能设为夜间运行
	清洁 功能结束后
	提示:
	D 清洁
	清洁


	合适的清洁剂
	注意!
	有表面损坏危险
	建议:
	: 警告
	有灼伤危险！!
	区域
	清洁
	提示


	烹饪箱中的表面

	清洁 上釉区域
	注意!
	提示:

	清洁自清洁表面
	注意!
	保持电器清洁
	: 警告
	火灾危险!
	建议

	p 导轨
	导轨


	拆卸及重新安装导轨
	: 警告
	有灼伤危险!


	拆下 导轨
	1. 稍微抬起导轨前端 ‚，将其拆下 ƒ (图 !)。
	2. 然后将整个导轨拉向您自己，将其取出 (图 ")。


	安装 导轨
	1. 首先，将导轨插入后置插座 ‚ 中间，直到导轨触及烹 饪箱壁，然后将其推回 ƒ (图 !)。
	2. 然后，将导轨插入前置插座 „，直到导轨也触及烹饪箱 壁，并将其向下按 … (图 ")。
	q 电器门
	电器门

	拆卸和安装电器门
	: 警告
	有受伤危险!



	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门，并沿着电器方向向上推。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆向上折叠 (图 !)。
	3. 尽量关闭电器门 ‚。用双手握住电器门的左右两侧，然 后向上拉出 (图 ")。


	安装电器门
	1. 当安装电器门时，确保两个铰链都直接插入到开口中 ( 图 !)。
	2. 完全打开电器门。 再次关闭两个锁止杆 (图 ")。
	3. 关上烹饪箱门。
	拆下门面板

	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。 小心关闭电器门。
	提示:
	4. 再次稍微打开电器门。放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 #)。
	5. 关闭电器门。

	拆除和安装门面板


	拆卸电器门
	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。
	4. 拧松并拆下电器门左右两侧的螺丝 (图 #)。
	5. 再次关门之前，请将折叠数次的茶巾夹在门中 (图 $)。
	: 警告
	有受伤危险!


	安装电器门
	1. 将位于底部的前面板插入到挡板中 (图 !)。
	2. 关闭前面板，直到两个上挂钩与开口相对 (图 ")。
	3. 按下位于底部的前面板，直到卡入到位(图 #)
	4. 再次稍微打开电器门，并取出抹布。
	5. 拧上左右两侧的两个螺丝。
	6. 放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 $)。
	7. 关闭电器门。
	注意!
	3 故障检修
	故障检修
	提示:
	: 警告
	有电击危险!

	故障表
	故障
	可能的原因
	说明/纠正措施
	--------

	超过最大运行时间
	建议:

	更换烹饪箱顶部的灯泡
	: 警告
	有电击危险!
	: 警告

	有灼伤危险！!


	1. 将抹布放在冷烹饪箱中，防止损坏。
	2. 逆时针转动玻璃灯罩，将其拆下 (图 !)。
	3. 拔出灯泡 — 不要旋转灯泡 (图 ")。 插入新灯泡，确保针脚处于正确位置。用力压入灯泡。
	4. 再次拧入玻璃盖板。 视设备而定，玻璃盖板可能配有一个密封环。在拧入前 再次装上密封环。
	5. 取出抹布，然后接通断路器。
	玻璃灯罩
	4 客户服务
	客户服务


	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询
	P 餐点
	餐点


	设置的相关信息
	■ 烹饪结果取决于食物的质量和炊具的类型。为了达到最 佳的烹饪效果，请仅使用状况良好的食物和冷冻肉。
	■ 电器将为您选择最佳加热模式及时间和温度。将只要求 您输入重量。不能设置超出既定重量范围的重量。
	■ 当电器为烤肉应用温度选项时，最高可以保存 300 °C 的温度。因此，请确保使用足够耐热的烹饪容器。
	■ 提供诸如有关烹饪容器、烹饪层或在烹制肉类时加水等 信息。某些食物在烹饪时需要翻转或搅拌等。这将在操 作开始后不久出现在显示屏上。一个声音信号会在适当 的时间提醒您。
	■ 说明手册的结束部分对正确类型烹饪容器的使用以及烹 饪技巧和窍门进行了说明。

	选择菜式
	餐点

	应用菜式设置

	1. 按下 j 按键。
	2. 使用旋转选择钮选择“菜式”。
	3. 触摸 ¿ 箭头。 将显示第一道菜式以及默认重量值。
	4. 使用旋转选择钮选择所需食物。
	5. 触摸 ¿ 箭头。
	6. 转动旋转选择钮来设置重量。
	7. 触摸 ¿ 箭头。
	提示:
	8. 按下 u 按键，启动。



	设置已经结束
	取消设置
	设置延时结束时间
	J 经由我们烹饪工作室测试过 的菜谱
	经由我们烹饪工作室测试过的菜谱
	提示:

	硅树脂烤模
	蛋糕和小份烘焙食品

	烹饪层
	单层烘焙 当在同一层烘焙时，请使用以下烹饪层：
	■ 厚烘焙食品：第 2 层
	■ 扁平烘焙食品：第 3 层

	同时使用好几层进行烘焙 使用 4D 热风模式。同时放进烤箱烤盘或烤模/餐具的 烘焙 食品不一定会同时烤好。
	双层烘焙：
	■ 普通烤盘： 第 3 层
	■ 烤架上的烤模/餐具

	三层烘焙：
	■ 烤盘：第 5 层

	四层烘焙：
	■ 带防油纸的 4 个烤架


	附件
	建议设定值
	提示:
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ ;匹萨设置
	餐点
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热功能
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 分钟)



	烘焙技巧
	面包和面包卷

	烹饪层
	单层烘焙 当在同一层烘焙时，请使用以下烹饪层：
	■ 厚烘焙食品：第 2 层
	■ 扁平烘焙食品：第 3 层

	双层烘焙 使用 4D 热风模式。同时放进烤箱烤盘或烤模/餐具的 烘焙 食品不一定会同时烤好。
	■ 普通烤盘： 第 3 层
	■ 烤架上的烤模/餐具


	附件
	冷冻产品
	建议设定值
	提示:
	注意!
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ 4热风烧烤
	■ (烧烤，大面积
	■ , 冷食速烹
	餐点
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烧烤设 置
	烹饪时间 ( 分钟)

	匹萨、猪油火腿蛋糕和调味蛋糕


	烹饪层
	单层烘焙 当在同一层烘焙时，请使用以下烹饪层：
	■ 厚烘焙食品：第 2 层
	■ 扁平烘焙食品：第 3 层

	同时使用好几层进行烘焙 使用 4D 热风模式。同时放进烤箱烤盘或烤模/餐具的 烘焙 食品不一定会同时烤好。
	双层烘焙：
	■ 普通烤盘： 第 3 层
	■ 烤架上的烤模/餐具

	四层烘焙：
	■ 带防油纸的 4 个烤架


	附件
	冷冻产品
	建议设定值
	提示:
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ ;匹萨设置
	■ , 冷食速烹
	餐点
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 分钟)

	点心和蛋奶酥


	烹饪层
	您可以 使用烤模/餐具或普通烤盘在同一层上制备菜式。
	■ 位于烤架上的烤模/餐具：第 2 层
	■ 普通烤盘： 第 3 层

	此外，您也可以在普通烤盘中 制备水煮蛋奶酥。为此，将 普通烤盘滑入 第 2 层。

	附件
	建议 设定值
	提示:
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ ;匹萨设置
	■ , 冷食速烹
	点心和蛋奶酥
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 分钟)

	家禽


	在烤架上烤制
	在烹饪容器上烤制
	烧烤
	提示

	建议 设定值
	提示:
	建议
	使用的加热类型：
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ 4热风烧烤
	■ (烧烤，大面积
	■ , 冷食速烹
	餐点
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烧烤设 置
	烹饪时间 ( 分钟)

	肉


	烤制和精烹
	在烤架上烤制
	在烹饪容器中烤制和精烹
	烧烤
	提示

	建议 设定值
	使用的加热类型：
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ 4热风烧烤
	■ (烧烤，大面积
	餐点
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烧烤设 置
	烹饪时间 ( 分钟)



	烤制和精烹提示
	鱼

	在烤架上烤制和烧烤
	提示

	在烹饪容器中烤制和炖制
	建议 设定值
	提示:
	使用的加热类型：
	■ % 顶部 / 底部加热
	■ 4热风烧烤
	■ (烧烤，大面积
	餐点
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烧烤设 置
	烹饪时间 ( 分钟)

	蔬菜和配菜


	烹饪层
	双层烹饪 使用 4D 热风模式。同时放进微波炉的不同烤盘内的食物 不一定会同时烤好。
	■ 普通烤盘： 第 3 层
	■ 烤盘：第 1 层


	附件
	建议 设定值
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	■ (烧烤，大面积
	■ , 冷食速烹
	餐点
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烧烤设 置
	烹饪时间 ( 分钟)

	酸奶


	配制酸奶
	1. 在灶具上加热 1 升牛奶 (脂肪含量 3.5 %) 至 90 °C，然 后使其冷却至 40 °C。
	2. 拌入 150 g 酸奶 (冰箱温度)。
	3. 将混合物倒入茶杯或小玻璃杯中， 然后用保鲜膜封住。
	4. 将茶杯或玻璃杯放到烹饪室底面上， 按照表格中的说明 进行设置。
	5. 配制工作完成后， 将酸奶放入冰箱冷却。
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	餐点
	附件
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 小时)

	节能加热类型



	附件
	建议 设定值
	提示:
	使用的加热类型：
	■ ‘热风节能
	■ +顶部 / 底部节能加热
	餐点
	附件/烹饪容器
	烹饪层
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 分钟)

	食品中的丙烯酰胺
	使丙烯酰胺降至最少的技巧

	脱水

	使用 以下烹饪层进行烘干：
	■ 1 个烤架：第 3 层
	■ 2 个烤架：第 3+1 层


	建议 设定值
	使用的加热类型：
	■ : 4D 热风
	水果、蔬菜和香料
	附件
	加热类型
	温度 (°C)
	烹饪时间 ( 小时)

	腌渍
	: 警告
	有受伤危险!



	罐
	准备水果和蔬菜
	水果 随水果向储藏罐中装入温热的脱脂糖溶液（1 升储藏罐约 400 mL）。对于 1 升水：
	■ 约 250 g 糖 (甜水果)
	■ 约 500 g 糖 (酸水果)
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