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B Merkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu.
Glabajiet lietoSanas un montazas pamacibu,
ka ari iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai
ar nodoSanai nakamajam ipasniekam.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Ja
transportéjot radusies bojajumi, ierici nedrikst
pieslegt.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma del, garantija
neattiecas.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai. GatavoSanas process jauzrauga.
Islaicigs gatavoSanas process nepartraukti
jauzrauga. lzmantojiet iekartu tikai slegtas
telpas.

So iekartu ir paredzéts lietot vietas, kas
neatrodas augstak par 2000 metriem virs
juras limena.

Berni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinaSanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmacitti lietot
ierici droSi un apzinas iespéjamos riskus.

Berni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par
8 gadiem, nebdtu ierices un piesléguma
kabela tuvuma.

ENSvarigi drosibas
noradijumi

/\Bridinajums — Ugunsbistamiba!

= Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nekada gadijuma nedzésiet uguns
liesmas ar udeni. Sildrinka izslégSana
Uzmanigi apslapéjiet liesmas ar vacinu,
dzeéSamo dranu vai ko lidzigu.

= Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
prieckSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

Merkim atbilstiga lietoSana Iv

= lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedroSus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

= Sildvirsma patstavigi izsledzas un vairs nav
izmantojama. Ta var negaiditi ieslegties
vélak. Izslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Nedrikst izmantot sildvirsmas parsegus.Tie
var izraisit negadijumus, piem., parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.

= Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Drikst izmantot tikai musu atlautas
aizsargierices, piem., bérnu drosibas
aprikojumu. Nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu droSibas aprikojums var izraisit
negadijumus.

/\ Bridinajums — Stravas trieciena risks!

= Nepareizi veikts remonts ir bistams.
Remontu un bojatu piesleguma vadu
nomainu drikst veikt tikai misu apmacits
Klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalposanas dienestu.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tirtaju vai tvaika tiritaju.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdaksSu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

s Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
|Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

/\ Bridinajums — Traumu risks!

Starp katla pamatni un sildrinki nok|uvusSais
Skidrums var izraisit peksnu katla palékSanos.
Sildrinkiem un katlu pamatnem jabut sausam.



v Bojajumu iemesli

EJdBojajumu iemesli

Uzmanibu!

m Raupjas katlu un pannu pamatnes saskrapé stikla
keramiku.

m Nekarséjiet tukSus traukus. Tas var izraisit
bojajumus.

m Nenovietojiet karstas pannas un katlus uz vadibas
panela, indikatoru lauka vai apmales. Tas var izraisit
bojajumus.

m Ja uz sildvirsmas uzkrit cieti vai asi priekSmeti, var
rasties bojajumi.

m Aluminija folija vai plastmasas trauki piekdst pie
karstajiem sildrinkiem. Plits aizsargfolija Sai
sildvirsmai nav piemérota.

Parskats
Talak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi:
Bojajums Celonis Riciba
Traipi Parplidis ediens  Parplidusu edienu nekavejoties
nonemiet ar stikla skrapi.

Nepiemerotitir-  Izmantojiet tikai tos lidzek|us,
Sanas lidzek|i kas paredzéti stikla keramikai.

Svikas Sals, cukursun  Neizmantojiet sildvirsmu par
smiltis darba vai novietoSanas virsmu.

Raupjas katluun  Parbaudiet savus traukus.
pannu pamatnes

skrape stikla

keramiku

Izbalgjusi krasa  Nepiemerotitir-  Izmantojiet tikai tos lidzek|us,
Sanas lidzek]i kas paredzeti stikla keramikai.

Katlu (pieméram, Parvietojot katlus un pannas,
aluminija) raditi  paceliet tos.
noberzumi

Nelidzenumi Cukurs, edieni,  ParpluduSu édienu nekavéjoties
kas satur daudz ~ nonemiet ar stikla skrapi.

cukura

B} Vides aizsardziba

Saja nodala sniegta informacija par energijas taupisanu
un iekartas utilizaciju.

Padomi, ka ietaupit elektroenergiju

m Noslédziet katlus ar piemérotiem vakiem. Gatavojot
édienu bez vaka, jus patéréjat ievérojami vairak
elektroenergijas. Caur stikla vacinu jus labak
redzesiet édienu, lieki nepacelot vacinu.

m Izmantojiet katlus un pannas ar gludiem dibeniem.
Nelidzens dibens paaugstina elektroenergijas
patérinu.

m Katla vai pannas dibena diametram ir jasakrit ar
sildvirsmas izméru. |lzmantojot parak mazus katlus,
uz sildvirsmam rodas elektroenergijas patérina
zudumi. leverojiet: trauku razotajs |oti biezi uzrada
lielako katla diametru. Biezi tas parsniedz katla
dibena diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet maza
tilpuma katlu. Parak liels, tikai dal€ji piepildits katls
téré daudz energijas.

m Tvaicéjiet édienu ar mazu tdens daudzumu. Ta var
ietaupit energiju. Tvaicéjot ar mazaku tGdens
daudzumu, darzeni saglabas vairak vitaminu un
mineralvielu.

m Sekojiet 1dzi, lai ar katlu bdtu nosegta péc iespéjas
lielaka sildrinka dala.

m Savlaicigi parslédziet uz zemaku sildiSanas pakapi.
m lestatiet atbilstigu talakas gatavoSanas limeni. Ja ir
iestatits parak liels talakas gatavo3anas limenis,

paaugstinas elektroenergijas patérins.

m Izmantojiet sildvirsmas atlikuSo siltumu. Ja ir ilgaks
cepsSanas laiks, izslédziet sildvirsmu jau 5-10
mindtes pirms cepSanas laika beigam.

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Siierice ir markéta atbilstosi ES

E\ Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

mmmm O direktiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienemsanu un parstradi.




ESlerices apraksts

LietoSanas instrukcija attiecas uz dazadam
sildvirsmam. Sildvirsmu izmérus skatiet tipu parskata.
— 2 Ipp.

Vadibas panelis

lerices apraksts v
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-9 Sildiganas limeni
H/iR Atlikusais siltums
Vadibas lauki
O) Galvenais sledzis
= Bernu drosibas funkcija
O Sildrinka izvele
-+ lestatiSanas lauki
© Zonu ieslégsana
Noradijumi

m Pieskaroties kadam no simboliem, tiek aktivizéta
attieciga funkcija.

Vadibas laukus vienmér uzturiet sausus. Mitrums
ietekmeé ierices funkciju.

Nenovietojiet katlus displeja un sensoru tuvuma.
Elektronika var parkarst.

Sildrinki

Sildrinkis

leslegSana un izslegSana

Vienrinka sildrinkis

O
© Divrinku sildrinkis Izvelieties sildrinki, pieskarieties simbo-

lam ©)

co Cepestraukazona  Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbo-

lam ©

Sildrinka ieslegSana; mirdz atbilstigais indikators
Sildrinka ieslegSana: automatiski tiek izvelets pedejais ieprieks iestatr-
tais lielums.

Noradijumi

m TumS$as zonas sildrinka sildiSanas shéma rodas
tehnisku iemeslu dé|. Tas neietekmé sildrinka
darbibu.

m Sildrinkis tiek reguléts, ieslédzot un izslédzot
sildiSanu.Ar vislielakas jaudas reZima sildiSanu var
ieslegt un izslegt.

Ta, pieméram:

- Jutigas detalas tiek aizsargatas pret parkarSanu
- lekarta tiek aizsargata pret elekirisko parslodzi
— Tiek sasniegti labaki gatavoSanas rezultati

m Vairakrinku sildrinkiem iek&€jo rinku sildisanu un
papildsildisanu var ieslégt un izslégt dazados laikos.

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir divpakapju paliekosa
siltuma indikators.

Ja indikatora paradas H, sildrinkis vél ir karsts. Tadéjadi
var, piemeéram, nelielu porciju uzturét siltu vai kauséet
glazutru. Kad sildrinkis nedaudz atdziest, radijums
nomainas uz f. Indikators nodziest, kad sildrinkis ir
pietieckami atdzisis.



v lerices lietoSana

lerices lieto$ana

Saja nodala uzzinasiet, ka iestatit sildrinkus. Tabula
atradisiet gatavoSanas limenus un laikus dazadiem
edieniem.

Sildvirsmas ieslégSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno slédzi.

lesléegSana

Pieskarieties simbolam (D. Atskan signals. Mirdz
indikatora spuldze virs galvena sléd?a un indikatori J.
Sildvirsma ir gatava darbam.

IzslegSana

Pieskarieties simbolam (D, idz nodziest indikatora

spuldze virs galvena sl€dZa un indikatori. Visi sildrinki ir

izslégti. Atlikusa siltuma indikators turpina mirdzet, lidz

sildrinki ir pietiekami atdzisusi.

Noradijumi

m Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki kadu
laiku (10-60 sekundes) ir izslégti.

m lestatijumi saglabajas pirmas 4 sekundes péc
izslégSanas. Ja Saja laika sildvirsmu atkal ieslégsiet,
ta darbosies ar iepriekSejiem iestatijumiem.

Sildrinka noregulésana

Vajadzigo gatavoSanas limeni iestata, izmantojot
simbolus + un -.

1. gatavosanas limenis = mazaka jauda

9. gatavoSanas limenis = lielaka jauda

Katram gatavoSanas limenim ir papildu limenis. Tas
atziméts ar punktu.

SildiSanas limena iestatiSana
Sildvirsmai jabut iesléegtai.

1. Pieskarieties simbolam O, lai izvélétos sildrinki.

2. Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam +
vai -. Redzams pamatiestatijums.
Simbols +: 9. sildiSanas limenis
Simbols -: 4. sildiSanas limenis

OO

He Q

3. Sildisanas limena maina: pieskarieties simbolam +
vai -, lldz redzams vajadzigais sildiSanas limenis.

Sildrinka izslegSana
Sildrinki var izslégt 2 veidos:

= Divas reizes isi pieskarieties sildrinka simbolam O.
Sildisanas limena indikatora redzams L. Aptuveni
péc 10 sekundém ir redzams atlikusa siltuma
indikators.

= Arsimbolu O izvélieties sildrinki. Pieskarieties
simbolam + vai -, [ldz redzams {i. Aptuveni péc
10 sekundém ir redzams atlikusa siltuma indikators.

Noradijums: Ped€jais iestatitais sildrinkis paliek
aktivizets. Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslegt, to
neiestatot atkartoti.

Gatavosanas tabula
Tabula atradisiet dazus piemeérus édienu
pagatavoSanai.

GatavoSanas laiki un sildisanas limeni ir atkarigi no
ediena veida, svara un kvalitates. Tadé| iesp&jamas
atskiribas.

UzkarSanai izmantojiet 9. sildiSanas limeni.
Biezus Skidros édienus ik pa laikam apmaisiet.

Produktus, kuri strauji jaapcep vai no kuriem
apcepSanas laika izdalas daudz skidruma, vislabak
apcept mazas porcijas.

Padomus par energoefektivu gatavoSanu skatiet nodala
"Vides aizsardziba".— 4 Ipp.

Pastavigas sil- Pastavigas sil-
disanas lime- diSanasilgums

nis minités
Kausé$ana
Sokolade, glazira 1-1.
Sviests, medus, Zelatins 1-2

UzsildiSana un siltuma sagla-

basana

Sautéjums (pieméram, lecu sau-  1-2
tejums)

Piens™* 1-2.
Desinu uzkarsesana udenr™* 34

Atkausésana un uzsildiSana

Saldeti spinati 2:-3. 10-20 min.
Saldéts gulass 2.-3. 20-30 min.
Varit, uzturot temperatiiru ne-

daudz zem variSanas limena

Knedeli, klimpas 4-5* 20-30 min.
Zivis 4-5* 10-15min.
Baltas mérces, pieméeram, BeSa-  1-2 3-6 min.
mela mérce

*

Pastaviga sildiSana bez vaka
** Bezvaka

“** Apgroziet biezak



Pastavigas sil- Pastavigas sil-
disanas lime-

nis

disanasilgums
minutes

Putotas merces, pieméram, Ber-  3-4 8-12 min.
nézes merce, holandieSu mérce

Varisana, tvaicé$ana, sautésa-

na

Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2-3 15-30 min.
Piena risi 1-2. 35-45min.
Kartupeli ar mizu 4-5 25-30 min.
Vartti kartupeli 4-5 15-25 min.
Miklas izstradajumi, nudeles 6-7* 6-10 min.
Sautéjumi, zupas 3-4. 15-60 min.
Darzeni 253 10-20 min.
Darzeni, saldeti 3-4. 10-20 min.
GatavoSana atrvariSanas katla ~ 4-5

Sutinasana

Ruletes 4-5 50-60 min.
Sutinati cepesi 4-5 60-100 min.
GulaSs 2:-3. 50-60 min.
CepSana maza ellas daudzu-

ma**

Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10 min.
Saldéta Snicele 6-7 8-12 min.
Karbonade, vienkarsa vai 6-7 8-12 min.
panéeta*™*

Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri, kotletes (3 cm 4.5, 30-40 min.
biezi)***

Putna krdtina (2 cm bieza)*** 56 10-20 min.
Saldéta putna kratina™** 56 10-30 min.
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 56 8-20 min.
Zivs un zivs fileja ar panéjumu 6-7 8-20 min.
Zivs un zivs fileja, panétaun sal- 67 8-12 min.
deta, piemeram, zivju pirkstini

VezZveidigie un garneles 7-8 4-10 min.
Darzenu sote, svaigas senes 7-8 10-20 min.
Darzeni, gaja strémelités aziatu ~ 7.-8. 15-20 min.
gaume

Saldeti, panna gatavojami edieni  6-7 6-10 min.
Pankikas 6-7 Nepartrauki
Omlete 3-4. Nepartraukti
VerSacis 56 3-6 min.

*  Pastaviga sildiSana bez vaka
** Bezvaka

= Apgroziet biezak

Bérnu aizsardzibas sistema

Iv

Pastavigas sil- Pastavigas sil-
disanas lime-

nis minatés

FriteSana (150-200 g uz porci-
ju, fritét nepartraukti 1-21 el-
!as**)

disanasilgums

Saldeti produkti, pieméram, fri 89
kartupeli, vistas nageti

Saldetas kroketes 7-8

Gala, pieméram, vistas dajas 6-7

Panéta zivs vai zivs alus mikla 56

Darzeni, sénes, panétivai alus, 56
tempuras mikla

Cepumi, pieméram, virtuli/berli-  4-5
neri, augli alus mikla

* Pastaviga sildisana bez vaka

** Bezvaka

“* Apgroziet biezak

[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Ar funkciju “Bérnu droSiba” jus varat novérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu drosibas sistemas iesléegsana un
izslegSana

Sildvirsmai jabut izslegtai.

leslégSana: pieskarieties simbolam C= aptuveni

4 sekundes. Indikatora spuldze simbola ¢= mirdz
10 sekundes. Sildvirsma ir noblokéta.

IzslegSana: pieskarieties simbolam C= aptuveni
4 sekundes. BlokéSana ir atcelta.

Automatiska funkcija "Aizsardziba no
berniem"

Funkcija "Aizsardziba no bérniem" tiek automatiski
aktivizéta ikreiz, kad jUs izslédzat sildvirsmu.

lesléegSana un izslegsana

Ka aktivizét automatisku funkciju “Aizsardziba no
bérniem”, uzzinasiet nodala
“Pamatiestatijumi”.— 8 Ipp.



v lerices automatiska izslegSanas

[@)lerices automatiska
izslegsanas
Ja sildrinkis ilgu laiku ir ieslégts, nemainot iestatijumu,

tiek aktivizéts automatiskais laika ierobezojums.
Sildrinka sildiSana tiek partraukta. Sildrinku radijuma
parmainus mirgo simboli F B un atlikusa siltuma
raditajs H/h.

Pieskaroties jebkurai vadibas virsmai, radijums pazad.
Var iestatit jaunus datus.

Laika ierobezotaja aktivizéSanas bridis ir atkarigs no
iestatitas sildiSanas pakapes (1 lidz 10 stundas).

Pamatiestatijumi

lekartai ir dazadi pamatiestatijumi. Sos iestatijumus var
mainit atbilstoSi savam vajadzibam.

Indika-  Funkcija

tors
c Automatiska bérnu drosibas funkcija
I Izslegts.
| leslégts.
c Manuala un automatiska bernu droSibas funkcija ir
izslegta.
cc Signals
J Apstiprinajuma vai k|udas zinojuma signals izslégts (gal-
vena sledza signals ir ieslégts vienmer).
| leslegts tikai kltdas zinojuma signals.
c leslégts tikai apstiprinajuma signals.
3 Apstiprinajuma un k|udas zinojuma signals ieslegts.”
c Sildelementu ieslégsana
o Izslggts.
| leslegts.
c Pedejais iestatijums pirms sildrinka izslégSanas.
c9 Sildrinka izvéles ilgums
I Neierobezots: vienmer var iestatit pedejo izveleto sildrinki
bez nepiecieSamibas izveleties vélreiz.*
i Pedgjo izveléto sildrinki var iestatit 10 sekundes péc izve-
les izdariSanas, pec tam sildrinkis pirms iestatiSanas jaiz-
Vélas velreiz.
co Atiestate uz pamatiestatijumiem
O |zslegts.*
{ leslegts.

*Pamatiestatijums

m |

Pamatiestatijumu maina

Sildvirsmai jabut izslegtai.

1. leslédziet sildvirsmu.

2. Nakamajas 10 sekundeés pieskarieties simbolam =

4 sekundes
7 Ol oo

Displeja apaksa parmainus mirgo ¢ un {, displeja
aug$a redzams L.

3. Pieskarieties simbolam &=, lidz displeja apaksa
redzams vajadzigais indikators.
4. Pieskarieties simbolam + vai - tik reizu, lidz displeja

|7 Ol O !

O| O
D = - + ®

augsa redzams vajadzigais iestatijums.

5. Pieskarieties simbolam = 4 sekundes.
lestatijums ir aktivizéts.
IzslegSana

Lai izslegtu pamatiestatijumu rezimu, ar galveno slédzi
izsleédziet sildrinki un veiciet iestatijumus no jauna.

)Mazgasana

Piemérotus tiriSanas un kopsanas lidzek|us varat
iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta vai masu e-
veikala.

Stikla keramika

Notiriet sildvirsmu ikreiz, kad esat beigusi gatavosanu.
Sada veida ediena atlikumi nepiedegs.

Tiriet sildrinki tikai tad, kad tas ir atdzisis.

lzmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzéti stikla

keramikai. Nemiet véra noradijumus uz tirisanas lidzekla
iepakojuma.

Nekad neizmantojiet:

m neatSkaiditu manualas trauku mazgasanas lidzekli,
m trauku mazgajamas masinas firitaju,



m abrazivus tindanas lidzek|us,

m agresivus tinsanas lidzek|us, ka, pieméram,
cepeskrasns aerosolus vai traipu nonémejus,

m abrazivus suk|us,

m augsta spiediena tiriSanas ierici vai tvaika struklu.

Lielus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko var
iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. Nemiet véra
razotaja norades.

Stikla skrapi varat iegadaties ari musu klientu dienesta
vai e-veikala.

Izmantojot stikla keramikai paredzétos specialos
tinSanas suklus, jus iegusiet labaku tirsanas rezultatu.

B Traucéjumi. Ka rikoties?

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Ludzu,
nemiet vera tabula sniegtos noradijumus, pirms
izsaucat klientu apkalpo$anas dienesta specialistu.

Sildvirsmas elektronika atrodas zem vadibas panela.
Dazadu iemeslu dé| temperatura Saja ierices dala var
ieveérojami palielinaties.

Traucéjumi. Ka rikoties? v

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem,
rikojieties atbilstosi turpmak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu sarmainu Skidrumu.

m Pirms lietoSanas rlpigi izmazgajiet jaunas mitrumu
uzstcos$as draninas.

m Neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas
lidzek]us.

m Neizmantojiet stikla skrapi.

Lai elektronika neparkarstu, sildrinki automatiski
izslédzas, ja vajadzigs. Parmainus redzami radijumi ~ ¢,
4 vai F5 un atlikuga siltuma radijums H vai h.

Indikators Klada Riciba
Neviens no Siem Stravas padeve ir partraukta. Parbaudiet iericei atbilstigos majas aizsardzibas drosinatajus. Izmantojot
citas elektroierices, parbaudiet, vai stravas padeve ir partraukta.
Visi radijumi mirgo. Vadibas virsma ir mitra, vai uz tas atrodas kads Noslaukiet vadibas virsmu vai nonemiet priekSmetu.
priekSmets.
FZ GatavoSana notiek ilgaku laiku uz vairakiem Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai. Kad radi-

sildrinkiem ar lielu jaudu. Lai aizsargatu elektro-

niku, sildrinkis ir izslegts.

jums = 2 vairs nav redzams, elektronika ir pietiekam atdzisusi. Jus varat

turpinat gatavot.

[
g

Lai gan sildrinki bijuSi automatiski izslegti

-

(F ), elektronika turpina uzkarst. Tapéc visi

sildrinki ir izslegti.

Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai. Kad radr-
jums F 4 vairs nav redzams, varat turpinat gatavot.

F Sun sildisanas pakd- Bridinajums. Vadibas panela zona ir karsts
pes radijumi pamiSus ~ katls. Elektronika var parkarst.

mirgo. Atskan skanas

signals.

Ludzu, nonemiet katlu no tas. Péc isa briza kjumes radijums vairs nav
redzams. Jus varat turpinat gatavot.

F Sunskanassignals ~ Vadibas paneja zona ir karsts katls. Lai aizsar-

gatu elektroniku, sildrinkis ir izslegts.

Ludzu, nonemiet katlu no tas. Nedaudz uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram
vadibas laukam. Kad radijums & 5 vairs nav redzams, varat turpinat gata-
vot.

FE Sildrinkis parak ilgi bijis darba rezima un ir
izsledzies.

Sildrinki nekavejoties var atkal ieslégt.

£ nesildiet sildrinkus - Demonstracijas rezims ir ieslégts

Demonstracijas rezima izslégSana: uz 30 sekundém atvienojiet ierici no
elektroenergijas padeves tikla (ar galveno droSinataju vai aizsargdroSina-
taju droSinataju karba). Nakamajas 3 minatés pieskarieties jebkurai vadi-
bas virsmai. Demonstracijas reZims tiek izslégts.

E-pazinojumi radijumos

Ja displeja paradas k|udas pazinojums ar “E”,
pieméram, EO111, izslédziet un ieslédziet ierici.
Ja tas bija vienreizéjs trauc€jums, radijums nodziest. Ja

klidas pazinojums paradas atkartoti, izsauciet klientu
servisu un sniedziet precizu kludas zinojuma aprakstu.

Sildrinku indikatora mirgo —

Ja péc iekartas pieslégSanas pie tikla vai péc
elektroapgades traucejumiem sildrinku indikatoros
mirgo —, ir radies elektronikas traucéjums. Lai atceltu
traucéjumu, uz isu bridi aizsedziet vadibas virsmu ar
roku.



v Klientu apkalpoSanas dienests

FA Klientu apkalposanas dienests

Ja ierice ir jaremonté, masu klientu apkalpo$anas
dienests ir jusu riciba. Més vienmeér atradisim piemeérotu
risinajumu, ari lai noverstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmeklgjumus.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu,
lGdzu, noradiet ierices E numuru un FD numuru. Datu
plaksniti ar numuriem atradisiet uz ierices pases.

Nemiet véra, ka klientu apkalpoSanas dienesta tehnika
izsaukSana, lai noverstu klami, ir maksas pakalpojums
arl garantijas laika.

Visu paréjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat but
dro8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jlsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.

Parbaudes édieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestazu vajadzibam,
lai atvieglotu musu iekartu parbaudi.

Tabula sniegtie dati attiecas uz musu piederumos
ieklautajiem ,,Schulte-Ufer” traukiem (Cetrdaligu
indukcijas katlu komplektu HEZ 390042) ar Sadiem
izmériem:;

Parbaudes édieni

Uzkarsanas sil-
diSanas lime-
nis

katlu ar rokturi, @ 16 cm, 1,2 |, paredzétu & 14,5 cm
vienrinka sildrinkis;

m kastroli, @ 16 cm, 1,7 |, paredzétu & 14,5 cm
vienrinka sildrinkis;

m Kkastroli, @ 22 cm, 4,2 |, paredzétu @ 18 cmvai & 17
cm sildrinkim;

m cepampannu, J 24 cm, paredzétu @ 18 cm vai &
17 cm sildrinkim.

UzkarseéSana/uzkar$ana Pastaviga sildiSana

llgums (min:sek) Vaks Pastavigas sildisa- Vaks
nas limenis

Sokolades kausé$ana

Trauki: katls ar rokturi

Sokolades glazara (pieméram, ,Dr. Oetker”
tumsa Sokolade, 150 g) uz 14,5 cm @ sildrinka

Lécu sautéjuma uzsildiSana un siltuma uzturésana

Trauki: kastrolis

Lécu biezenzupa atbilstoSi DIN 44550

Sakuma temperatura: 20 °C

Daudzums: 450 g uz 14,5 cm @ sildrinka 9

apmeram 2:00, bez maisiSanas Ja 1. Ja

Daudzums: 800 guz 18 cm @ vai 17 cm @ 9
sildrinka

apmeéram 2:00, bez maisiSanas Ja 1. Ja

Lécu biezenzupa konservéta veida
pieméram, lecu zupa ar ,Erasco” desinam:

Sakuma temperatura: 20 °C

Daudzums: 500 g uz 14,5 cm @ sildrinka 9

apmeram 2:00 Ja 1. Ja
(maisiSana péc apmeéram 1:30)

Daudzums: 1000 g uz 18 cm @ vai 17 cm @ 9
sildrinka
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apmeram 2:30 Ja 1. Ja
(maisiSana péc apmeram 1:30)



Parbaudes édieni Iv

Parbaudes edieni UzkarséSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana
Uzkarsanas sil- llgums (min:sek) Pastavigas sildiSa-  Vaks

disanas lime- nas limenis
his

BeSamela mérces karsésana
Trauki: katls ar rokturi
Piena temperatlra: 7 °C

Recepte: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 | piena g2 apmeram 5:20 Ne 113 Ne
(ar 3,5% tauku saturu) un Skipsna sals uz
14,5 cm @ sildrinka

T |zkausét sviestu, iemaisit mil-

tus un sali, maisijumu karset
3 minates

2 Maisijumam pievienot pienu un, nepartrauki
maisot, uzvarit

3 Kad Besamela mérce ir uzva-
rijusies, nakamas 2 minutes,
nepartraukti maisot, karset

1. limeni

Risu piena zupas gatavoSana - pastaviga sildiSana ar vaku
Trauki: kastrolis
Piena temperatura: 7 °C

Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apmeram 6:45 Ne 2 Ja
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un 1. Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities.
sals uz 14,5 cm @ sildrinka lesledziet atpakal pastavigas sildisa-
nas limeni un pievienojiet pienam
rsus, cukuru un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkar$anu)
apmeram 45 minates

Pec 10 minatém piena zupu

apmaisiet
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g cukura, 11 9 apmeéram 7:20 Ne 2 Ja
piena (ar 3,5% tauku saturu) un 1,5 g sals uz Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities.
18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka lesledziet atpakal pastavigas sildisa-

nas limeni un pievienojiet pienam
rsus, cukuru un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apmeéram 45 minates

Pec 10 minatém piena zupu

apmaisiet
Risu piena zupas gatavosana - pastaviga sildiSana bez vaka
Trauki: kastrolis
Piena temperatura: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apmeram 7:30 Ne 2 Ne
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un 19 Pievienojiet pienam risus, cukuru un
sals uz 14,5 cm @ sildrinka sali un, nemitigi maisot, uzsildiet.

Kad piens ir apméram 90 °C tempe-
ratura, iesledziet atpaka| pastavigas
sildiSanas limeni.

Léeni variet apméram 50 minates
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Iv Parbaudes édieni

Parbaudes edieni UzkarséSana/uzkarSana Pastaviga sildiSana
Uzkarsanas sil- llgums (min:sek) Vaks Pastavigas sildiSa- Vaks
disanas lime- nas limenis
nis
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g cukura, 11 9 apmeram 8:00 Ne 2 Ne
piena (ar 3,5% tauku saturu) un 1,5 g sals uz Pievienojiet pienam risus, cukuru un
18.cm @ vai 17 cm @ sildrinka sali un, nemitigi maisot, uzsildiet.

Kad piens ir apmeéram 90 °C tempe-
ratura, iesledziet atpaka| pastavigas
sildiSanas limeni.

Leni variet apméram 50 minutes

Risu variSana
Trauki: kastrolis

Udens temperatara 20 °C
Recepte athilstosi DIN 44550:

125 g gargraudu risu, 300 g tdens un 9 apmeram 2:48 Ja 2 Ja
Skipsna sals uz 14,5 cm @ sildrinka

Recepte athilstosi DIN 44550:

250 g gargraudu risu, 600 g Gdens un 9 apmeéram 3:15 Ja 2. Ja
Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm @ sild-
rinka

Cikgalas filejas steika cepSana
Trauki: cepampanna
Sakuma temperatura filejas steikam: 7 °C

Daudzums: 3 filejas steiki (kopéjais svars 9 apmeéram 2:40 Ne 7 Ne
apmeram 300 g, apméram 1 cm biezas Skeé-

les), 15 g saulespuku ellas, uz 18 cm @ vai

17 cm @ sildrinka

Pankiiku cepSana
Trauki: cepampanna
Recepte atbilstoSi DIN EN 60350-2

Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai uz 9 apmeram 2:40 Ne 6 vai 6. atkariba no Ne
18 cm @ vai 17 cm @ sildrinka apbraninajuma
pakapes

Saldetu fri kartupelu cep$ana
Trauki: kastrolis
Daudzums: 1,8 kg saulespuku ella, vienai 9 Lidz ella sakarst lidz 180 °C tempe- Ne 9 Ne
porcijai: 200 g saldetu fri kartupelu (pieme- ratarai
ram, ,McCain 123 Frites Original”) uz 18 cm
@ vai 17 cm @ sildrinka

Ja méginajumus veic ar 18 cm @ sildrinki un 1500 W
nominalo jaudu, uzkarSanas laiks pagarinas par
apméram 20% un pastavigas sildidanas limenis
japaaugstina par vienu limeni.

12



Turinys
Naudojimas pagal paskirtj. ................ 14
Svarbls saugos nurodymai . .............. 14
Galimos gedimy priezastys. ............... 15
Apzvalga . ... 15
Aplinkosauga .. ........oviiiii i 15
Energijos taupymo patarimai . . ................. 15
Ekologiskas utilizavimas. . . .................... 15
Susipazinkite su prietaisu. ................ 16
Valdymo skydelis. .......... ... ... 16
Kaitvietés . . .. ... . 16
Liekamosios Silumos rodmuo . ................. 16
=l
S Prietaisovaldymas. . ..............c....... 17
Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas . .............. 17
Kaitvietés nustatymas. . .. ... oL 17
RuoSimolentele. ... ...... . ... .. ... ... ....... 17
m Apsauganuovaiky ............. ... . 0.t 18
Apsaugos nuo vaiky jjungimas ir iSjungimas. . ..... 18
Automatiné apsauganuovaiky . ................ 18
|
Automatinis apsauginis iSjungimas. ........ 19
ooo
tEf:] Pagrindiniai nustatymai. .................. 19
Pagrindiniy nuostaty keitimas .................. 19
E@ Valymas. .. ..ot i 19
Stiklo keramikos kaitlenté. . . ......... ... .. .. ... 19
Kaitlentésrémas ......... ... . i, 20
Ka daryti atsiradus sutrikimams? .......... 20
+E“ praneSimas indikatoriuose. ................. 20
Kaitvie€iy indikatoriuose mirksi — . .............. 20
2
Klienty aptarnavimo tarnyba. .............. 21
EirFDnumeriai.......... ... i 21

Bandomieji patiekalai .................... 21

Daugiau informacijos apie produktus, priedus,
atsargines dalis ir teikiamas paslaugas rasite interneto
svetainéje: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuvéje: www.bosch-eshop.com
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It Naudojimas pagal paskirtj

EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad galétuméte
veliau perziuréti arba perduoti kitiems
savininkams.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kiStuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privagiame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams ruosti.
Viralo negalima palikti be priezitros. Verdant
trumpai, viralg reikia visg laikg stebéti.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudoti daugiausia
2000 metry aukstyje virs juros lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji patirties bei ziniy §j
prietaisg gali naudoti tik priziGrimi uz jy
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimag bei
suprate iS to kylancius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy prieziaros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
bati arti prietaiso ir jungiamojo laido.

INSvarbis saugos
nurodymai

/\lspéjimas — Gali kilti gaisras!

= |kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti.Niekada nepalikite be
prieziuros karsto aliejaus ir riebaly. Niekada
negesinkite ugnies vandeniu. ISjunkite
kaitviete. Liepsng atsargiai slopinkite
dangcCiu, gesinimo antklode arba panasiu
daiktu.

= Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedekite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentes
nelaikykite jokiy daikty.
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= Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentémis jokiy degiy daikty
ar aerozoliniy purskikliy.

= Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gali neplanuotai
jsijungti. ISjunkite saugiklius skirstomojoje
saugikliy dezutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= Kaitlenc€iy uzdangy naudoti
negalima.PrieSingu atveju gali jvykii
nelaimingy atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti,
uzsidegti arba nuo jy gali atitrtkti
medziagos dalys.

/\ Ispéjimas — Pavojus nusideginti!

= Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

s Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

» Galima naudoti tik musy aprobuotus
apsauginius jrenginius, pvz., vaiky
apsaugos groteles. Netinkami apsauginiai
jrenginiai arba vaiky apsaugos groteles gali
sukelti nelaimingg atsitikima.

/\ |spéjimas — Elektros smiigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik musy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy déezéje. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valandiy jrenginiy.

= Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo istraukite kiStukg arba
saugikliy dézutéje iSjunkite saugikl;.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

= |trOkus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy dezutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo tarnybai.

A!spéjimas — Pavojus susizeisti!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasokti j virSy. Visuomet
nusausinkite kaitviete ir puodo dugna.



B Galimos gedimy priezastys

Démesio!

m SiurkStus puody ir keptuviy dugnas braizo stiklo
keramika.

m Jokiu bldu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tuscCiy
puody. Gali atsirasti gedimuy.

m Niekada nestatykite karsty puody ir keptuviy ant
valdymo skydelio, indikatoriy ar remo. Gali atsirasti
gedimu.

= Ant kaitlentés nukrite kieti ar smailUs daiktai gali jg
sugadinti.

m Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant
kaitvieCiy, prikepa. Apsauginé viryklés folija jusy
kaitlentei netinka.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys
pazeidimai:

Pazeidimai Priezastis Priemonés

Démes ISbége maisto IShégusius maisto produktus
produktai tuoj pat pasalinkite stiklo gran-

dikliu.

Netinkamos Naudokite tik stiklo keramikai
valymo priemo-  skirtas valymo priemones.
nes

|brézimai Druska, cukrusir - Nenaudokite kaitlentés kaip
smelis darbastalio, nestatykite ant jo

daikty.

Siurkstus puody  Patikrinkite indus.
ir keptuviy
dugnas braizo sti-
klo keramika

Spalvos pakiti-  Netinkamos Naudokite tik stiklo keramikai

mai valymo priemo-  skirtas valymo priemones.
nes
Puody Zymes Prie$ perstumdami, pakelkite
(pvz., aliuminio)  puodus ir keptuves.

|rantos Cukrus, daug ISbégusius maisto produktus

cukraus turintys  tuoj pat pasalinkite stiklo gran-
produktai dikliu.

Galimos gedimy priezastys It

B} Aplinkosauga

Siame skyriuje pateikiama informacijos apie elektros
energijos taupyma ir prietaiso utilizavima.

Energijos taupymo patarimai

m Puodus visada uzdenkite tinkamais dangdiais.
Ruosiant neuzdengus dangciu, reikia daug daugiau
energijos. Per stiklinj dangtj matosi ruoSiamas
maistas, todél jo nebutina nuimti.

=  Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu. Dél
nelygaus dugno padidéja elekiros energijos
sgnaudos.

m Puodo ir keptuvés dugno skersmuo turi atitikti
kaitvietes dyd|. Jei ant kaitvietés padedamas per
mazas puodas, prarandama energijos. Atkreipkite
démes;j: indy gamintojai dazniausiai nurodo puodo
virSaus skersmenj. Dazniausiai jis yra didesnis nei
puodo dugno skersmuo.

m MaZesnius maisto kiekius ruoskite mazesniuose
puoduose. Dideliam, mazai pripildytam puodui reikia
daugiau energijos.

m Ruoskite nedideliame vandens kiekyje. Sutaupysite
elektros energijos. Darzovése iSliks vitaminai ir
mineralinés medziagos.

m Puodu visada uzdenkite kuo didesnj kaitvietés plota.

m Laiku perjunkite Zemesne kaitinimo pakopa.

m Parinkite tinkama tolesnio virimo pakopa. Parinkus
per aukstg tolesnio virimo pakopg, suvartojama
daugiau energijos.

m ISnaudokite kaitlentés liekamajg Siluma. Jei ilgai
ruosete, iSjunkite kaitlente likus 5-10 minuciy iki
ruoSimo pabaigos.

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymeétas pagal Europos
ﬁ Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elekiros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojancig senos

jrangos grazinimo ir utilizavimo tvarka.
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It Susipazinkite su prietaisu

& Susipazinkite su prietaisu

Si naudojimo instrukcija tinka jvairioms kaitlentéms.
Atskiry kaitlenciy matmenys nurodyti tipy apzvalgoje.
— 2 psl.

Valdymo skydelis
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-5 Kaitinimo lygiai
HiR Liekamoji Siluma
Siai
0 Pagrindinis jungiklis
C= Apsauga nuo vaiky
O Kaitvietés parinktis
-+ Nustatymo laukai
© Zony prijungimas
Pastabos

m Palietus atitinkamg simbolj, suaktyvinama reikiama
funkcija.

m Valdymo pavirSiai visuomet turi bati sausi. Dregmé
kenkia jy veikimui.

m Puody nelaikykite prie indikatoriy ir jutikliy. Gali
perkaisti elektroniné sistema.

Kaitvietés

Kaitvieté Prijungimas ir atjungimas

(O Vienguba kaitviete
© Dviguba kaitvieté
co Keptuvo zona

Parinkite kaitviete, palieskite simbolj ©).

Parinkite kaitviete, palieskite simbolj ().

Kaitvietés prijungimas: pradeda Sviesti atitinkamas rodmuo

Kaitvietés jjungimas: automatiskai parenkamas paskutinj kartg nusta-
tytas dydis.

Pastabos

m Kaistandgioje kaitvietéje matomos tamsios zonos
salygotos technikos. Jos jokios jtakos kaitvietes
veikimui neturi.
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m Kaitvieté reguliuoja jjungdama ir iSjungdama
kaitinimo sistema.Kaitinimo sistema gali bati
jjungiama ir iSjungiama net parinkus didziausig galig.
Taip, pvz.:

— nuo perkaitimo apsaugomos jautrios
konstrukcinés dalys

— prietaisas saugomas nuo elektrinés perkrovos

— pasiekiami geresni virimo rezultatai

m  Keliy kontury kaitvietése vidiniy kontary kaitinimo
elementai ir papildomai prijungiami kaitinimo
elementai gali bati jjungiami ir iSjungiami skirtingu
laiku.

Liekamosios Silumos rodmuo

Kiekviena kaitlentés kaitvieté turi dviejy pakopy
liekamosios Silumos rodmen,;.

Jei indikatoriuje pasirodo H, reiskia, kad kaitvieté dar
karSta. Jus galite, pvz., palaikyti pastovig nedidelio
patiekalo temperattirg (kad jis buty Siltas) arba istirpinti
glajy. Kaitvietei austant, rodmuo pasikeicia j .
Indikatorius uzgesta kaitvietei visiSkai atvésus.




Prietaiso valdymas

Skaitydami §j skyriy suzinosite, kaip reikia nustatyti
kaitvietes. Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly kaitinimo
pakopos ir gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite
kaitlente.

Jjungimas

Palieskite simbolj (D. Pasigirsta signalas. |siZiebia vir§
pagrindinio jungiklio esanti indikaciné lemputé ir
rodmenys (. Kaitlenté parengta naudoti.

ISjungimas
Tol lieskite simbolj D, kol uzges vir§ pagrindinio
jungiklio esanti indikaciné lempute ir rodmenys. Visos

kaitvietés iSjungtos. Liekamosios Silumos rodmuo
Sviecia toliau, kol pakankamai atvésta kaitvietés.

Pastabos

m Kaitlenté iSsijungia automatiskai, kai visos kaitvietés
kurj laikg (10-60 sekundziy) prabina isjungtos.

m ISjungus nuostatos iSsaugomos dar 4 sekundes. Jei
per §j laikg vél jjungsite, kaitlenté jsijungs su pirmiau
nustatytomis nuostatomis.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais + ir - nustatykite pageidaujama kaitinimo

pakopa.

1 kaitinimo pakopa = maziausias galingumas

9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas

Kiekviena kaitinimo pakopa turi ir tarpine padeétj. Ji yra

pazymeéta tasku.

Kaitinimo lygio nustatymas

Kaitlenté turi bati jungta.

1. Palieskite simbolj O, norédami pasirinkti kaitviete.

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj + arba -.
Pasirodo pagrindiné nuostata.

Simbolis + 9 kaitinimo lygis
Simbolis - 4 kaitinimo lygis

OO

U] O
_—"T

3. Kaitinimo lygio keitimas: simbolj + arba - lieskite tol,
kol pasirodys norimas kaitinimo lygis.

Prietaiso valdymas It

Kaitvietés iSjungimas
Kaitviete iSjungti JUs galite 2 budais:

m 2 kartus i$ eilés paliesdami kaitvietés simbolj O.
Kaitinimo lygio rodmenyje pasirodo L. MaZdaug po
10 sekundziy pasirodo liekamosios Silumos rodmuo.

= Simboliu O pasirinkite kaitviete. Simbolj + arba -
lieskite tol, kol pasirodys . Mazdaug po 10
sekundziy pasirodys liekamosios Silumos rodmuo.

Pastaba. Lieka aktyvinta paskutinj kartg nustatyta
kaitvieté. Galite nustatyti kaitviete, nereikia parinkti i$
naujo.

Ruosimo lentelé

Zemiau pateiktoje lenteléje surasite keletg pavyzdziy.

Patiekalo ruosimo laikas ir kaitinimo pakopos priklauso
nuo jo pobudzio, svorio ir kokybés. Todeél gali buti
nukrypimuy.

Norédami uzvirti naudokite 9 kaitinimo pakopa.
TirStus patiekalus retkarcCiais pamaisykite.

Maisto produktus, kuriuos pirmiausia reikia karstai
pakepinti, arba kuriuos kepinant skiriasi daug skysciuy,
geriausia pakepinti keletu mazesniy porciju.

Patarimy, kaip gaminti taupant energijg, rasite skyriuje
apie aplinkosaugg.— 15 psl.

Tolesnio viri- Tolimesnio vi-

mo pakopa rimo trukmeé
minutémis
Lydymas
Sokoladas, $okoladinis glajus ~ 1-1.
Sviestas, medus, Zelatina 1-2

Pasildymas ir Silumos palaiky-

mas
TirSta sriuba (pvz, leSiy patieka-  1-2
las)

Pienas™™ 1-2.

DeSreliy pasildymas vandenyje™  3-4

Atitirpinimas ir paSildymas

Uz8aldyti Spinatai 2-3. 10-20 min
Uz8aldytas guliaSas 2-3. 20-30 min
Virimas ant silpnos ugnies,

kaitinimas neuzvirinant

Bulviniai, miltiniai kukuliai 45" 20-30 min
Zuvis 4-5* 10-15 min
Balti padazai, pvz., BeSamelio 1-2 3-6min
padazas

Plakti padazai, pvz., Berno pada-  3-4 8-12 min

7as, olandiSkas padazas

tolimesnis virimas neuzden-
gus dangCiu

*

*%

neuzdengus dangCiu
“** daznai apversti
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It Apsauga nuo vaiky

Tolesnio viri-
mo pakopa

Tolimesnio vi-

rimo trukmé
minutémis

Tolesnio viri-
mo pakopa

Tolimesnio vi-
rimo trukmé
minutémis

Virimas, garinimas, troSkini- Gruzdinimas (150-200 g porci-

mas jomis nuolat gruzdinti 1-2 |
RyZiai (dvigubas vandens kiekis)  2-3 15-30 min aliejaus™)
RViU KOS ; 10 35_45 mi UZ8aldyti produktai, pvz., gruzdin- 89
Bylzu.J OS? U pleng i 55730 m?n tos bulvytés, vistienos gabaléliai

UVES SULPEnomS : Il Mattinuka, Saldyt 78
Virtos bulvés 4-5 15-25min - — ——

- — : Mésa, pvz., vistienos gabaliukai ~ 6-7
Miltinés teSlos gaminiai, makaro-  6-7* 6-10min ~— . T——
nai Zuvis, apvoliota dzivésiuose 56

— . . arba alaus teSloje
Tirsta sriuba, sriubos 3-4. 15-60 min — . e

— i Darzoveés, grybai apvolioti dziuvé- 5-6
Darzoves 2-3. 10-20 min siuose arba alaus tesloje, tem-
Darzoves, Saldytos 3-4. 10-20 min pura
Gaminimas greitpuodyje 4-5 Smulks kepiniai, pvz., spurgos  4-5
su jdaru ir be jo, vaisiai alaus
Troskinimas tesloje
Vyniotiniai 4-5 50-60 min * tolimesnis virimas neuzden-
Troskinti kepsniai 45 60-100 min gleeemgel
Guliagas 2.3 50-60 min eSS
*** daznai apversti

Kepimas su mazai riebaly**
Pjausnys, naturalus arba apvolio-  6-7 6-10min
tas dziuvésiuose
Pjausnys, uzsaldytas 6-7 8-12 min EApsauga nuo Vaikl!
Karbona(jas, natdralus arba apvo- 6-7 8-12 min
liotas dzitvésiuose Apsaugos nuo vaiky funkcija skirta tam, kad vaikai
Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min nejjungty kaitlentés.
l\_/lésainis, kotletai (3 cm sto- 4.5, 30-40 min.
rio) Apsaugos nuo vaiky jjungimas ir iSjungimas
Paukstienos kritinglé (2 cm sto- 56 10-20 min . P
rio)*** Kaitlenté turi bati iSjungta.
Paukstienos kritinéle, uzsal- 56 10-30 min ljungimas: simbolj c= lieskite maidaug 4 sekundes.
dyta*** Indikatoriaus lempute vir§ simbolio C= SvieCia
Zuvis r Zuvies file, natural 56 8-20min 10 sekundziy. Kaitlents uzblokuota.
Juvis Ir Zvies file, apvoliota dzid- 67 8-20 min ISjungimas: simbolj c= lieskite mazdaug 4 sekundes.

o Atblokuota.
vésiuose
Zuvis ir Zuvies filg, apvoliota dziu-  6-7 8-12min Lo .
vesiuose ir uzsaldyta, pvz., Zuvies Automatiné apsauga nuo vaiky
p|rste||eluv : _ : : Naudojant Sig funkcijg, apsauga nuo vaiky aktyvinama
NorvegiSki omaraiir krevetes ~ 7-8 4-10 min automatiskai, kai kaitlenté igjungiama.
Karstas Svieziy darzoviy, gryby ~ 7-8 10-20 min . . R .
pakepinimas ljungimas ir iSjungimas
DarZoviy, mésos juostelés azijie-  7.-8. 15-20 min Kaip jjungti automating apsaugos nuo vaiky funkcija,
tigkai skaitykite skyriuje ,Pagrindiniai nustatymai“.— 79 psl.
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, 6-7 6-10 min
uzsaldyti
Lietiniai blynai 6-7 nuolat stebéti
Omletas 3-4. nuolat stebéti
KiausSiniené 56 3-6min

*

tolimesnis virimas neuzden-
gus dangCiu

*%

neuzdengus dangciu
“* daznai apversti
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[B) Automatinis apsauginis
iSjungimas
Jei kaitvieté veikia ilgai nepakeiCiant nustatymo,

aktyvinamas automatinis laiko ribojimas.

Kaitvieté nebekaitinama. KaitviecCiy indikatoriuje
pakaitomis blyksi F & ir liekamosios ilumos
indikatorius H/h.

Indikatorius uzges, jei paliesite bet kurig valdymo srities
dalj. Galite nustatyti iS naujo.

Laiko ribojimo aktyvinimas priklauso nuo nustatytos
kaitinimo pakopos (nuo 1 iki 10 valandy).

B Pagrindiniai nustatymai

Jusy prietaisui parinktos jvairios pagrindinés nuostatos.
Sias nuostatas galite pritaikyti pagal savo jprodius.

Rodmuo Funkcija

| Automatiné apsauga nuo vaiky

Ing
o I$jungta.*
{ Jjungta.
c Ranking ir automating apsauga nuo vaiky isjungta.
cc Garsinis signalas
o Patvirtinimo signalas ir neteisingo valdymo signalas
iSjungti (pagrindinio jungiklio signalas visada jjungtas).
/ ljungtas tik neteisingo valdymo signalas.
c Jjungtas tik patvirtinimo signalas.
3 Patvirtinimo signalas ir neteisingo valdymo signalai
jjungti.”
c Sildytuvo jjungimas
I I$jungta.
/ Jjungta.
c Paskuting nuostata prie$ iSjungiant kaitviete.
cq Kaitvietés parinkties laikas
[}

Neribotas: paskutine parinktg kaitviete galite nustatyti
visada - i$ naujo parinkti nereikia.

b Paskutine pasirinkta kaitviete galite nustatyti per 10
sekundziy po parinkties, o paskui prieS nustatant kaitvie-
tes reikes jas is naujo parinkii.

-
c

cl Pagrindiniy nuostaty atkirimas
o ISjungta.*
/ Jjungta.

*Pagrindiné nuostata

Automatinis apsauginis iSjungimas It

Pagrindiniy nuostaty keitimas
Kaitlenté turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.
2. Per kitas 10 sekundziy simbolj & lieskite

4 sekundes.
7 Ol Oog

S

Apatiniame ekrane pakaitomis mirksi c ir f,
virSutiniame ekrane $viedia &J.

3. Simbolj &= vis lieskite tol, kol apatiniame ekrane
pasirodys norimas rodmuo.
4. Simbolj + arba - vis lieskite tol, kol virSutiniame

ekrane pasirodys norima nuostata.

7 Ol O !
OO

D = - £ ®

5. Simbolj &= lieskite 4 sekundes.
Nuostata aktyvinta.

ISjungimas
Norédami iSeiti i§ pagrindiniy nustatymuy, kaitviete
iSjunkite pagrindiniu jungikliu ir nustatykite i§ naujo.

I Valymas

Tinkamy valymo ir priezitros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo tarnyboje arba masy el. parduotuveje.

Stiklo keramikos kaitlenté

Kaitlente nuvalykite po kiekvieno naudojimo. Tada
virimo likugiai neprikeps.
Valykite tik pakankamai atvésusig kaitlente.

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones.
Atkreipkite démesj | ant pakuotés pateiktus valymo
nurodymus.

Niekada nenaudokite:

m neskiesty indy plovikliy,
= indaploviy valikliy,
m SveiCiamuyjy priemoniy,
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t Ka daryti atsiradus sutrikimams?

m agresyviy valikliy, pavyzdziui, orkaitéems skirty
purskikliy arba demiy Salinimo priemoniy,

m Dbraizanciy kempiniy,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisy.

Didelius neSvarumus lengviausiai pasalinsite
parduotuvése jsigyjamu stiklo grandikliu. Atkreipkite
démesj j gamintojo nurodymus.

Tinkama stiklo grandiklj galite jsigyti ir klienty
aptarnavimo tarnyboje arba elektroninéje parduotuvéje.
Geriausiai nuvalysite specialiomis kempinémis,
skirtomis stiklo keramikos kaitlentéms.

Kaitlentés réemas

Kad nepazeistumeéte kaitlentés remo, laikykités Siy
nurodymuy.

= Naudokite tik Siltg Sarmo tirpala.

m PrieS naudodami kruopsSgiai iSplaukite naujas
drégme sugeriancias Sluostes.

m Nenaudokite astriy arba SveiCiamuyjy priemoniu.

m Nenaudokite stiklo gremztuko.

E) Ka daryti atsiradus sutrikimams?

Trik&iy priezastis daznai gali bati tik maza smulkmena.
Prie§ skambindami j klienty aptarnavimo tarnyba,
atkreipkite démesj | lenteléje pateiktas pastabas.

Kaitlentés elektroniné sistema yra po valdymo pultu. Dél
jvairiy priezascéiy temperattra Sioje srityje gali labai
pakilti.

Triktis

Sroves tiekimas nutrauktas.

Rodmuo
Néra

Kad neperkaisty elektronine sistema, kaitvietes, jei
reikia, i§jungiamos automatigkai. Indikatorius 2, F
arba F5 atsiranda pakaitomis su liekamosios $ilumos

indikatoriumi H arba ~.

Priemonés

Patikrinkite namy tinklo prietaiso saugiklj. Pagal kitus elektroninius prietai-
sus patikrinkite, ar nenutriko sroves tiekimas.

Blyksi visi indikatoriai  Slapia valdymo sritis arba ant jos yra daiktas.

Nusausinkite valdymo sritj arba nuimkite daikta.

Siek tiek palaukite. Palieskite bet kuria valdymo srities dalj. Jei = 2 uZges,
elektroniné sistema pakankamai atvéso. Galite ruosti toliau.

Fc Kelios kaitvietés ilgesn; laika veiké didziausiu
galingumu. Kad blty apsaugota elektroning sis-
tema, kaitvieté buvo iSjungta.

Y Nors buvo i$jungta naudojant ~ &, elektroniné

sistema kaista toliau. Todél buvo iSjungtos
visos kaitvietés.

Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurig valdymo srities dalj. Jei = uzges,
galite ruosti toliau.

F 5 irkaitinimo pakopa  |spejimas: karstas puodas stovi valdymo pulto
blyksi pakaitomis. srityje. Elektroniné sistema gali perkaisti.
Suskamba garsinis

signalas.

Nuimkite puoda. Klaidos rodmuo netrukus uzges. Galite ruosti toliau.

F 5 ir garsinis signalas  Kartas puodas stovi valdymo pulto srityje. Kad
buty apsaugota elektroniné sistema, kaitviete
buvo ijungta.

Nuimkite puoda. Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurig valdymo srities
dalj. Jei £ 5 uZges, galite ruosti toliau.

FH

Kaitvieté per ilgai buvo jjungta ir todél iSsijungeé.

Kaitviete vel i$ karto galite jungti.

o £ kaitvietés nekaista  Jjungtas demonstracinis rezimas

Demonstracinio rezimo iSjungimas: prietaisq atjunkite nuo tinklo 30 sekun-
dZiy (isjunkite namy tinklo saugiklj arba saugikliy dézés apsauginj jungiklj).
Per 3 minutes palieskite bet kurig valdymo srities dalj. Demonstracinis rezi-
mas iSjungiamas.

»E“ pranesimas indikatoriuose

Jei indikatoriuje rodomas klaidos pranesSimas su ,E®
raide, pvz., EO111, iSjunkite prietaisg ir vél jjunkite.

Jei tai tik vienkartiné triktis, rodmuo uzges. Jei klaidos
pranesSimas pasirodo dar kartg, paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai ir tiksliai nurodykite klaidos
pranesima.
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Kaitvie€iy indikatoriuose mirksi —

Jei jungiant prietaisg | elektros tinklg arba jjungiant jj po
elektros tiekimo trikties kaitvie€iy indikatoriuose mirksi
—, vadinasi sutriko elektronikos veikimas. Norédami
patvirtinti §j sutrikima, valdymo pavirSiy trumpai
uzdenkite ranka.



A Klienty aptarnavimo tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendima, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezitros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeriai

Jeigu kviesite musy klienty aptarnavimo tarnyba,
pasakykite prietaiso E ir FD numerj. Techniniy duomeny
lentele su numeriais surasite prietaiso pase.

Klienty aptarnavimo tarnyba It

Atminkite, kad del gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés prieZitros
specialistg, uz jo apsilankyma teks moketi net ir

garantiniu laikotarpiu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sgrase.

Pasitikékite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros
tarnybos technikai, kurie turi JUsy prietaisui tinkancias

originalias atsargines dalis.

Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty
lengviau iSbandyti misy prietaisus.

Lentelés duomenys taikomi misy priedams - ,Schulte-
Ufer” indams (4 indukciniy puody rinkinys
HEZ 390042), kuriy matmenys yra tokie:

m 16cmd, 1,2 | puodas ilga rankena, skirtas 14,5 cm
@ vienguba kaitvieté

Bandomieji patiekalai
Uzvirinimo

m 16cm d, 1,7 | puodas, skirtas 14,5 cm @ vienguba

kaitviete

m 22cm d, 4,2 | puodas, skirtas 18 arba 17 cm &

kaitvietei

m 24 cm @, | puodas, skirtas 18 arba 17 cm &

kaitvietei

Jkaitinimas / uzvirinimas

Trukmé (min.:sek.)

Dangtis

Tolesnis virimas
Tolesnio virimo  Dangtis

pakopa

Sokolado lydymas

pakopa

Indas: puodas ilga rankena

Sokoladinis glajus (pvz., ,Dr. Oetker* kartusis,
150 g) ant 14,5 cm @ kaitvietés

Tirstos lesiy sriubos pasildymas ir laikymas Siltai

Indas: puodas

Tirsta lesiy sriuba pagal 44550

Pradiné temperattra 20 °C

Kiekis 450 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9

apie 2:00 nemaiSant

Taip

1. Taip

Kiekis: 800 g, 18 cm @ arba 17 cm @ kai- 9
tvieté

apie 2:00 nemaiSant

Taip

1. Taip

Tirsta leSiu sriuba is konservo
pvz., lesiy troskinys su ,Erasco” desrelémis:

Pradiné temperattra 20 °C

Kiekis 500 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9

apie 2:00
(PamaiSyti mazdaug po 1:30)

Taip

1. Taip

Kiekis: 1000 g, 18 cm @ arba 17 cm @ kai- 9
tvieté

apie 2:30
(Pamaisyti mazdaug po 1:30)

Taip

1. Taip

BeSamelio padazo kaitinimas neuzverdant

Indas: puodas ilga rankena

Pieno temperatura: 7 °C

Receptas: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | g2
pieno (3,5 % riebumo) ir Ziupsnelis druskos,
14,5 cm @ kaitvieté

apie 5:20

Ne
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It Bandomiegji patiekalai

Bandomieji patiekalai
Uzvirinimo
pakopa

Jkaitinimas / uzvirinimas

Trukmé (min.:sek.)

Dangtis

Tolesnis virimas

Tolesnio virimo
pakopa

Dangtis

1 I3lydykite sviesta, jmaidykite
miltus ir druska, milty ir sviesto
miSinj kaitinkite 3 minutes.

2 | milty ir sviesto miSin; jpilkite pieno ir nuolat

maiSydami palaukite, kol uzvirs.

3 Kai Besamelio padazas
uzverda, jj toliau 2 minutes vir-
kite jjunge 1 pakopag ir nuolat
maiSykite.

Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis virimas su dang¢iu

Indas: puodas

Pieno temperatira: 7 °C

Receptas: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 g 9
cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) ir 1 g
druskos, 14,5 cm @ kaitviete

apie 6:45 Ne
Kaitinkite piena, kol jis prades Kilti.
Perjunkite j tolesnio virimo pakopa ir
j pieng suberkite ryzius, cukry ir
druska.
Bendra trukmé (jskaitant ir uzviri-
nima) apie 45 minutées

2 Taip

RyZiy koSe su pienu
pamaiSykite po 10 minuciy.

Receptas: 250 g apvaliagrudziy ryziy, 120 g 9
cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) ir 1,5
druskos, 18 arba 17 cm @ kaitvieté

apie 7:20 Ne
Kaitinkite piena, kol jis pradés Kilti.
Perjunkite j tolesnio virimo pakopa ir
j pieng suberkite ryzius, cukry ir
druska.
Bendra trukmé (jskaitant ir uzviri-
nima) apie 45 minutes

2 Taip

Ryziy koSe su pienu
pamaiSykite po 10 minuciy,

Pieniskos ryziy koses virimas - tolesnis virimas be dang¢io

Indas: puodas

Pieno temperatara: 7 °C

Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy,90g 9
cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) ir 1 g
druskos, 14,5 cm @ kaitvieté

apie 7:30 Ne
| piena suberkite ryzius, cukry ir

druska ir nuolat maiSydami uzkaitin-
kite. Pieno temperatarai pakilus iki
mazdaug 90 °C, perjunkite j toles-

nio virimo pakopa.

Palikite lengvai virti apie 50 minu-

Ciy.

Receptas: 250 g apvaliagradziy ryziy, 120g 9
cukraus, 1 I pieno (3,5 % riebumo) ir 1,5 g
druskos, 18 cm @ arba 17 cm @ kaitvieté
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apie 8:00 Ne
| pieng suberkite ryzius, cukry ir

druska ir nuolat maiSydami uzkaitin-
kite. Pieno temperatarai pakilus iki
mazdaug 90 °C, perjunkite j toles-

nio virimo pakopa.

Palikite lengvai virti apie 50 minu-

Ciy.

2 Ne



Bandomiegji patiekalai It

Bandomieji patiekalai |kaitinimas / uzvirinimas Tolesnis virimas

Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo  Dangtis
pakopa pakopa

Ryziy virimas
Indas: puodas

Vandens temperattra 20 °C
Receptas pagal DIN 44550:

125 gilgagrudziy ryziy, 300 g vandens ir 9 apie 2:48 Taip 2 Taip
Ziupsnelis druskos, 14,5 cm @ kaitvieté

Receptas pagal DIN 44550:
250 g ilgagrudziy ryziy, 600 g vandens ir 9 apie 3:15 Taip 2. Taip
Ziupsnelis druskos, 18 cm @ arba 17 cm @
kaitvieté

Kiaulienos iSpjovos kepsnio kepimas
Indas: keptuvé
ISpjovos kepsnio pradine temperatdra: 7 °C

Kiekis: 3 iSpjovos kepsniai (bendras svoris 9 apie 2:40 Ne 7 Ne
apie 300 g, apie 1 cm storio) 15 g saulégrazy
aliejaus, 18 cm @ arba 17 cm @ kaitvieté

Lietiniy kepimas
Indas: keptuvé
Receptas pagal DIN EN 60350-2

Kiekis: 55 ml teslos vienam lietiniui, 18 cm @ 9 apie 2:40 Ne 6 arba 6-a, priklau- Ne
arba 17 cm @ kaitvieté somai nuo apskrudi-
nimo laipsnio

UzSaldyty bulvyéiy gruzdinimas
Indas: puodas
Kiekis: 1,8 kg saulégrazy aliejaus; kiekvienai 9 Kol aligjus jkaista iki 180 °C Ne 9 Ne
porcijai: 200 g uzSaldyty bulvy¢iy (pvz.,
,McCain 123 Frites Original“), 18 cm @ arba
17 cm @ kaitvieté

Jei bandant naudojama 18 cm @ kaitvieté ir nustatoma
1500 W vardiné galia, uzvirimo laikas pailgéja apie 20
% ir reikia viena pakopa didesnés tolesnio virimo
pakopos.
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EYNouetekohane kasutamine

Lugege see juhend hoolikalt labi. Hoidke
kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme
pass alles hilisemaks kasutuseks voi seadme
hilisemate omanike jaoks alles.

Kontrollige seade parast pakendi eemaldamist
dle. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge thendage seadet
vooluvorku.

llma pistikuta seadmeid voib vooluvorku
uhendada Uksnes valjadppinud elekirik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on podhjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks lksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi tuleb
jalgida. Luhikest keemisprotsessi tuleb jalgida
algusest 16puni. Kasutage seadet Uksnes
Kinnistes ruumides.

Seadet tohib kasutada kdrgusel kuni
2000 meetrit Ule merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fausilised voi vaimsed voimed on piiratud voi
kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut k&sitsemist ja kui nad on
maistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 15-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Olulised ohutusnéuded

/\Hoiatus — Tuleoht! )

= Kuum 0&li ja rasv suttivad kiiresti.Arge jatke
kuuma Oli ja rasva kunagi jarelevalveta.
Arge kunagi kustutage pdlengut veega.
Lilitage keeduala valja. Summutage leegid
ettevaatlikult kaane, kustutusteki voi muu
sarnase esemega.

Nouetekohane kasutamine et

= Keedualad ldhevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile suttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile esemeid.

= Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis suttivaid
esemeid ega aerosoole.

= Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja ja seda
ei saa enam kasitseda. Hiljem vdib see
soovimatult sisse lulituda. Lalitage
elektrikilbist vool valja. P6orduge
parandustookotta.

= Pliidiplaadi katteid ei tohi kasutada.Need
voivad pohjustada dnnetusi, nt
ulekuumenemise, suttimise voi materjalide
purunemise tottu.

/\ Hoiatus — Péletuse oht!

= Keedualad ja neid Umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, lahevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

= Keeduala kuumeneb, kuid néidik ei toota.
Lilitage elektrikilbist vool valja. P66rduge
parandustookotta.

= Tohib kasutada ainult meie poolt kasutada
lubatud kaitseseadiseid nagu nt
lastekaitsevoresid. Ebasobivad
kaitseseadised voi lastekaitsevored voivad
pohjustada dnnetusi.

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

= Asjatundmatult tehtu parandusto6d on
ohtlikud. Parandustoid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet vélja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defektne, eemaldage pistik pistikupesast
voi lUlitage vool elektrikilbist valja. P66rduge
hooldekeskusse

= Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrilodgi.Arge kasutage kdrgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

= Defekine seade voib pohjustada
elektril6dgi. Arge kunagi lUlitage sisse
seadet, mis on defekine. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast vai lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
uhendust hooldekeskusega.

s Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
morad voivad pohjustada elektrilddgi.
Lalitage elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustookotta.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

Potid voivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku téttu akitselt tles hipata.
Hoidke keeduala ja potipohi alati kuivad.
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Kahjustuste pdhjused

Kahjustuste pohjused

Téhelepanu!

m Karedad poti- ja pannipdhjad kriimustavad
klaaskeraamilist pinda.

m Valtige pottide tihjakskeemist. See voib tekitada
kahjustusi.

m  Arge kunagi asetage kuumi panne ja potte
esipaneelile, naidikualale ega raamile. See voib
tekitada kahjustusi.

m Pliidiplaadile kukkuvad kdvad vdi teravad esemed
voivad pliidiplaati vigastada.

m  Alumiiniumfoolium ja plastnéud hakkavad kuumal
pliidiplaadil sulama. Pliidikaitsefoolium ei sobi
pliidiplaadi jaoks.

Ulevaade

Jargmisest tabelist leiate sagedasemad kahjustused.

Kahjustus

Plekid

Abindu
Eemaldage tilekeenud toit kohe
klaasist puhastuskaabitsaga

Ulekeenud toit

Ebasobivad Kasutage uksnes klaaskeraami-
puhastusvahen-  lise pinna jaoks sobivaid puhas-
did tusvahendeid

Kriimustused

Sool, suhkur jaliv Arge kasutage pliidiplaati to¢-
pinna ega alusena

Karedad poti- ja
pannipdhjad krii-
mustavad klaask-
eraamilist pinda

Kontrollige oma ndud dle

Vérvimuutused  Ebasobivad Kasutage uksnes klaaskeraami-
puhastusvahen-  lise pinna jaoks sobivaid puhas-
did tusvahendeid
Pinnale kinnijad-  Nihutamisel kergitage potte ja
nud potimaterjal  panne
(nt alumiinium)

Mikropraod Suhkur, suure Eemaldage tilekeenud toit kohe

suhkrusisaldu-
sega road

klaasist puhastuskaabitsaga
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Keskkonnakaitse

Sellest peatlkist leiate teabe energia sdéstmise ja
seadme utiliseerimise kohta.

Soovitusi energia saastmiseks

Pange pottidele alati peale sobiva suurusega kaas.
liIma kaaneta keetmisel on energiakulu tunduvalt
suurem. Klaasist kaas voimaldab heita pilku potti,
ilma et peaks kergitama kaant.

Kasutage siledapdhjalisi potte ja panne. Ebatasase
pbhjaga keedundude kasutamisel on energiakulu
suurem.

Poti voi panni pohja 1abimdot peab vastama
keeduala labimdodule. Liiga véaikeste pottide
kasutamine keedualal toob kaasa energiakao.
Pange tahele: ndude tootjad toovad sageli ara poti
Ulemise serva labimdddu. Tavaliselt on see suurem
kui poti pohja l1abimdot.

Vaikesteks kogusteks kasutage vaikest potti. Suur,
vaid vahesel méaaral taidetud pott tarbib palju
energiat.

Valmistage toitu vaheses vees. Sellega hoiate kokku
energiat. Kddgiviljas sdilivad vitamiinid ja
mineraalained.

Katke potiga keeduala vdimalikult suures ulatuses.
Lulitage keeduala digeaegselt madalamale
vlimsusastmele.

Valige keetmise jadtkamiseks sobiv voimsusaste.
Keetmist liiga korgel vbimsusastmel jatkates raiskate
asjatult energiat.

Kasutage ara pliidiplaadi jadkkuumus. Pikema
keeduaja korral lUlitage keeduala vélja juba 5-10
minutit enne keeduaja |6ppu.

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Utiliseerige pakend keskkonnasé&astlikult.

hi¢

Seade on tahistatud vastavalt elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid késitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Europa Liidus.




&} Seadmega tutvumine

Kasutusjuhend kehtib erinevatele pliidiplaatidele.
Modtandmed pliidiplaatide kohta leiate tliupide
Ulevaatest. — leheklilg 2

Seadmega tutvumine et

Juhtpaneel
30 | OF
o (I
[ [
[ (I
— v L)
O = - + ©
Markused
: - m Keeduala ho6gpildil olevad tumedad piirkonnad on
8 Voimsusastmed tehniliselt tingitud. Nendel ei ole mdju keeduala
HiR Jaakkuumus funktsioonile. . . .
m Keeduala reguleerib kuumutuse sisse- ja
valjalulitamisega.Kuumutus vdib sisse ja valja
Sensorliilitid [Ulituda ka kdrgeimal vdimsusel.
O Pealiliti Sellega nt: _
- Kaitstakse tundlikke komponente
C= Lapselukk ulekuumenemise eest
O Keeduala valik — Kaitstakse seadet elektrilise Glekoormuse eest
— — Saavutatakse paremaid keetmistulemusi
-+ Reguleerimisvéljad = Mitmeringilistel keedualadel véivad sisemiste
© Kuumutusringide sisselilitamine kuumutusringide soojendused ja sisselUlitatavad
soojendused erinevatel aegadel sisse ja vélja

m  SUmboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
m Hoidke sensorlilitid alati puhtad. Niiskus mdjutab
nende toimivust.

Arge tdbmmake potte naidikute ja sensorite
lahedusse. Elektroonika voib Ule kuumeneda.

Keedualad

Keeduala

(O  Uneringiline kee-
duala

Sisseliilitamine ja véljaliilitamine

© Kaheringiline kee-
duala

Valige keeduala, puudutage siimbolit ©)

co QOvaaltsoon Valige keeduala, puudutage simbolit ©

Keeduala sisselllitamine: vastav ndidik péleb

Keeduala sisselllitamine: automaatselt valitakse viimati seadistatud
voimsusaste.

Jaaksoojuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks kaheastmeline
jaéksoojuse nait.

Kui naidikule ilmub H, on keeduala veel kuum. Nii saate
naiteks hoida vaikeses koguses rooga veel soojana voi

sulatada glasuuri. Kui keeduala jahtub, ilmub naidikule
F. Nait kustub, kui keeduala on piisavalt jahe.
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et Seadme kasutamine

E¥ Seadme kasutamine

Siinsest peatiikist saate teada, kuidas keedualasid
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamine
Pliidiplaadi lllitate sisse ja valja pealdlitist.

Sisseliilitamine

Puudutage stimbolit D. Kdlab helisignaal. Pealiliti
kohal olev indikaatortuli ja ndidud £ pélevad. Pliidiplaat
on téovalmis.

Valjallilitamine

Puudutage stimbolit D, kuni pealliliti kohal olev
indikaatortuli ja ndidud kustuvad. Koik keedualad on
valja lUlitatud. Jadkkuumuse naidik pdleb seni edasi,
kuni keedualad on piisavalt jahtunud.

Markused

m Pliidiplaat |Ulitub automaatselt valja, kui kdik
keedualad on olnud mdnda aega (10-60 sekundit)
valja lUlitatud.

m Seadistused jddvad esimeseks 4 sekundiks parast
valjaltlitamist salvestatuks. Kui lulitate pliidiplaadi
selle aja jooksul uuesti sisse, hakkab see t86le
endiste seadistustega.

Keeduala sisselllitamine

Sidmbolitega + ja - reguleerige vélja soovitud

voimsusaste.

Voimsusaste 1 = madalaim voimsus

Voéimsusaste 9 = kdrgeim vdimsus

Igal vGimsusastmel on vaheaste. See on tahistatud

punktiga.

Voimsusastme seadistamine

Pliidiplaat peab olema sisse lulitatud.

1. Puudutage keeduala valimiseks siimbolit O.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage simbolit +
vOi -. Kuvatakse pdhiseadistus.

SUumbol + voimsusaste 9
SUmbol - vbimsusaste 4

3. Vdimsusastme muutmine: puudutage simbolit + voi
-, kuni kuvatakse soovitud vbéimsusaste.

Keeduala viljalilitamine
Keeduala saate valja lulitada 2 viisil:
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m Puudutage keeduala siimbolit O lihidalt iiksteise
jarel 2 korda. Véimsusastme naidikule kuvatakse (.
Umbes 10 sekundi parast kuvatakse jadkkuumuse
nait.

s Valige simboliga O keeduala. Puudutage siimbolit
+ VOi - seni, kuni kuvatakse £i. Umbes 10 sekundi
parast kuvatakse jaakkuumuse nait.

Markus: Viimati seadistatud keeduala jaab aktiivseks.
Voite keeduala seadistada, ilma et peaksite seda uuesti
valja valima.

Toiduvalmistustabel

Jargnevast tabelist leiate méned naited.

Keeduajad ja vdimsusastmed sdltuvad roogade liigist,
kaalust ja kvaliteedist. Seetbttu voib esineda
korvalekaldeid.

Keetmise alustamiseks kasutage voimsusastet 9.
Paksemaid roogi segage aegajalt.

Toiduained, mida eelpraetakse teravalt voi millel tuleb
praadimise ajal valja palju vedelikku, eelpraadige kdige
paremini vaikestes portsjonites.

Noéuandeid energiasééstlikuks keetmiseks leiate
peatiikist Keskkonnakaitse.— leheklilg 26

Voimsusaste Edasikeetmise
edasikeetmi-  kestus minuti-

sel tes
Sulatamine
Sokolaad, glasuur 1-1.
Voi, mesi, Zelatiin 1-2

Soojendamine ja soojas hoid-

mine
Supp, (nt ld&tsesupp) 1-2
Piim** 1-2.

Vorstikeste kuumutamine vees™*  3-4

Sulatamine ja soojendamine

Spinat, suigavkilmutatud 2.-3. 10-20 min
Guljass, stigavkilmutatud 2-3. 20-30 min
Huiivitamine, paisutamine

Kneedlid, klimbid 4.5 20-30 min
Kala 4-5* 10-15min
Valged kastmed, nt Béchamel- ~ 1-2 3-6 min
kaste

Vahustatud kastmed, nt Béar- 3-4 8-12 min
naise kaste, hollandi kaste

Kt_eetmine, aurutamine, hauta-

mine

Riis (kahekordne veekogus) 2-3 15-30 min
Riisipuder 1-2. 35-45min

*  Edasikeetmine ilma kaaneta
** |lma kaaneta

* kK

“** Segage sageli



Voimsusaste

Edasikeetmise

Lapselukk et

Voimsusaste Edasikeetmise
edasikeetmi-  kestus minuti-
sel tes

edasikeetmi-  kestus minuti-
sel tes
Koorega kartulid 4-5 25-30 min
Kooritud kartulid 4-5 15-25min
Tainatooted, nuudlid 6-7* 6-10 min
Unepajatoit, supid 3-4. 15-60 min
Koogivili 2-3. 10-20 min
Kddgivili, stigavkilmutatud 3-4. 10-20 min
Kiirkeedupotis keetmine 4-5
Moorimine
Rulaadid 4-5 50-60 min
Moorpraad 4-5 60-100 min
Guljass 2.-3. 50-60 min
Praadimine véhese oliga**
Snitsel, naturaalne véi paneeritud 6-7 6-10 min
Snitsel, siigavkiilmutatud 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi panee- 6-7 8-12 min
ritud™*
Lihalgik (3 cm paksune) 7-8 8-12 min
Hamburger, lihapallid (3 cm 1&bi-  4.-5. 30-40 min
modduga)*
Linnufilee (2 cm paksune)*** 56 10-20 min
Linnufilee, stigavkllmutatud®*  5-6 10 - 30 min
Kala ja kalafilee, naturaalne 56 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja 6-7 8-12 min
stigavkilmutatud, nt kalapulgad
Krabid ja krevetid 7-8 4-10 min
K('jt')givilj_aqe, vérskete seente 7-8 10-20 min
passeerimine
KGogivili, liha ribadena aasia 7-8. 15-20 min
moodi
Panniroad, stigavkilmutatud 6-7 6-10 min
Pannkoogid 6-7 uksteise jarel
Omlett 3-4. Uksteise jarel
Hérjasilmad 56 3-6 min

Frittimine (150-200 g (he
portsjoni kohta frittida jarjest
1-2 liitris o6lis**)

Sligavkllmutatud tooted, nt fri- 89
kartulid, kananagitsad

Kroketid, stigavkilmutatud 7-8

Liha, nt kanatikid 6-7

Kala, paneeritud voi Olletaignas ~ 5-6
*  Edasikeetmine iima kaaneta
** |lma kaaneta

*** Segage sageli™™*

Kodgivili, seened, paneeritud voi  5-6
Olletainas, tempura

Véikesed klpsetised, nt Berliini ~ 4-5
pannkoogid, puuvili olletaignas

*  Edasikeetmine iima kaaneta
**|lma kaaneta

*** Segage sageli™*

[ Lapselukk

Lapselukk ei lase lastel pliidiplaati sisse lilitada.

Lapseluku sisse- ja valjalllitamine

Pliidiplaat peab olema valja Illitatud.

Sisselllitamine: Puudutage simbolit = ca 4 sekundit.
SUmboli c= kohal olev indikaatortuli suttib
10 sekundiks. Pliidiplaat on blokeeritud.

Véljaltlitamine: Puudutage simbolit &= ca 4 sekundit.
Blokeering vabaneb.

Automaatne lapselukk

See funktsioon aktiveerib pliidiplaadi valjalllitamisel
lapseluku.

Sisse- ja valjaliilitamine

Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate
teada peatiikist ,Pdhiseadistused”.— lehekiilg 30

[B Automaatne valjalilitus

Kui keeduala on pikka aega sisse lllitatud ja seadistust
ei muudeta, aktiveerub automaatne ajapiirang.

Keeduala kuumenemine katkeb. Keeduala néidikul
vilguvad vaheldumisi siimbolid F ja & ning
jadkkuumuse nait H/h.

Mis tahes t6dala puudutamisel nait kustub. Voite
seadistada uuesti.

Automaatse ajapiirangu aktiveerumise aeg oleneb
seadistatud voimsusastmest (1 kuni 10 tundi).
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et Pdhiseaded

Pohiseaded

Teie seadmel on erinevad poéhiseadistused. Neid
pohiseadistusi vdite muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon

Automaatne lapselukk

-_—

eI

Vélja IUlitatud.”
{ Sisse liilitatud.
c Manuaalne ja automaatne lapselukk vélja Iilitatud.
cc Helisignaal
O Kinnitussignaal ja vale késitsuse signaal on valja lilitatud
(pealliliti signaal on alati sisse IUlitatud).
| Ainult vale kasitsuse signaal sisse IUlitatud.
c Ainult kinnitussignaal sisse lilitatud.
3 Kinnitussignaal ja vale késitsuse signaal sisse liilitatud.”
c Kiittekehade sisseliilitamine
I Vélja Ulitatud.
{ Sisse lilitatud.
c Viimane seadistus enne keeduala valjalulitamist.”
cq Keeduala valimise aeg
N Piiramatu: viimati valitud keeduala saate alati seadistada,
ilma seda uuesti vélja valimata.”

{ Viimati valitud keeduala saate seadistada 10 sekundi
jooksul pdrast valimist, seejarel peate keeduala enne sea-
distamist uuesti valima.

c Léhtestamine pohiseadistusele
I Vélja lulitatud.”

H Sisse ltlitatud.
*Pohiseadistus

Pohiseadistuste muutmine
Pliidiplaat peab olema valja Illitatud.

1. LUlitage pliidiplaat sisse.
2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage 4 sekundit

|7 Ol 080 .

Alumisel naidikul vilguvad vaheldumisi c ja 1, Glemisel
naidikul pdleb .
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3. Puudutage siimbolit & seni, kuni soovitud nait
ilmub alumisele naidikule.
4. Puudutage simbolit + voi - seni, kuni soovitud

7 Ol O

O| O
:(D:C"' - + ©

seadistus ilmub naidikule.

5. Puudutage 4 sekundit simbolit C= .
Seadistus on aktiveeritud.

Valjaliilitamine

Pdhiseadistustest lahkumiseks lUlitage pliidiplaat
pealllitist valja ja seadistage uuesti.

Puhastamine

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
mutgiesindustes ja meie veeibpoes.

Klaaskeraamiline pind

Puhastage pliidiplaat iga kord péarast kasutamist. Nii ei
kdrbe toidujaagid sisse.

Puhastage pliidiplaati alles siis, kui see on piisaval
maéaaral jahtunud.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. P66érake tdhelepanu pakendil
toodud puhastusjuhistele.

Arge kunagi kasutage:

m késipesuks ette nahtud néudepesuvahendit
lahjendamata kujul

m ndudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud
vahendit

m KklUriva toimega vahendeid

m abrasiivse toimega vahendeid nagu
ahjupuhastusaerosool voi plekieemaldi

m  KUdrimiskasni

m kdrgsurve- ega aurupuhastit

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes
saadaoleva klaasist kaabitsaga. Pdorake tahelepanu
tootja juhistele.

Sobiva klaasist kaabitsa leiate ka meie
mutgiesindusest, hooldustdokojast ja Interneti-poest.

Head tulemused saavutate klaaskeraamilise pinna
puhastamiseks ettenahtud spetsiaalseid puhastuskasni
kasutades.



Pliidiplaadi raam

Et véaltida pliidiplaadi raami kahjustamist, jargige
jargmisi juhiseid:

m Kasutage Uksnes sooja ndudepesuvahendilahust.

I Mida teha torgete korral?

Toérge on sageli tingitud vaid monest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse po6rdumist poodrake tdhelepanu
jargmisele tabelile.

Pliidiplaadi elektroonika paikneb juhtpaneeli all. Selles
piirkonnas voib temperatuur mitmesugustel péhjustel
vaga korgele tbusta.
Nait

Puudub.

Viga
Vooluvarustus on katkenud.

Mida teha toérgete korral? et

m Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist
pohjalikult 1abi.

m  Arge kasutage teravaid ega kutriva toimega
vahendeid.

m  Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Et elektroonika ule ei kuumeneks, ltlituvad keedualad
vajaduse korral automaatselt vélja. Naitu FZ, FY voi
F 5 kuvatakse vaheldumisi jadkkuumuse naiduga H voi

.

Abinéu
Kontrollige hoone elektrikilpi ja kaitsmeid. Tehke teiste elektriseadmetega
kindlaks, kas tegemist on voolukatkestusega.

Koik ndidud vilguvad.  Tdoala on niiske vai sellele on asetatud mingi

€Se.

Kuivatage t60ala voi eemaldage ese.

[l Mitut keeduala kasutati pikka aega samal ajal ~ Oodake veidi. Puudutage mis tahes tédala. Kui siimbol & 2 kustub, on
suurel voimsusel. Elektroonika kaitseks ltlitus  elektroonika piisavalt jahtunud. Voite toiduvalmistamist jatkata.
keeduala valja.

£

Hoolimata simboli ~ 2 véljaltilitumisest jatkas
elektroonika kuumenemist. Seepdrast Iilitusid
koik keedualad vélja.

Oodake veidi. Puudutage mis tahes todala. Kui siimbol & 4 kustub, véite
toiduvalmistamist jatkata.

Hoiatus: to0alal on kuum pott. Elektroonika dle-
kuumenemise oht.

Stimbol F 5 ja véimsu-
saste vilguvad vaheldu-
misi. Kolab helisignaal.

Votke pott &ra. Veandidik kustub veidi parast seda. Vdite toiduvalmistamist
jatkata.

Tooalal on kuum pott. Elektroonika kaitseks
[Ulitus keeduala vélja.

Stimbol £ 5 ja helisig-
naal.

Vétke pott dra. Oodake veidi. Puudutage mis tahes toala. Kui simbol & 5
kustub, voite toiduvalmistamist jatkata.

FA Keeduala oli liiga kaua to6s ja liilitus vélja.

\/dite keeduala kohe uuesti sisse lulitada.

o E Keedualad eikuu-  Demoreziim on sisse lilitatud.

mene

Demoreziimi valjaliilitamine: lahutage seade 30 sekundiks vooluvorgust
(lilitage vool voi kaitsellliti elektrikilbist vélja). Jargmise 3 minuti jooksul
puudutage mis tahes tooala. Demoreziim lllitatakse vélja.

E-teade naidikutel

Kui naidikutel ilmub veateade tdhega E (nt EO111)
lUlitage seade vélja ja uuesti sisse.

Kui see oli Uhekordne torge, siis teade kustub. Kui
veateade ilmub uuesti, p6drduge klienditeenindusse ja
edastage tapne veateade.

Keedualade naidikutel vilgub —

Kui seadme Uhendamisel vooluvdrku voi pérast
voolukatkestust vilgub keedualade naidikutel —, on
tegemist elektroonika héairega. Haire kinnitamiseks
katke sensorlUliti korraks kaega.
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et Hooldekeskus

VdHooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, p66rduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

E-number ja FD-number

Klienditeenindusse p6drdumisel teatage seadme E-
number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate
seadme passist.

Pidage meeles, et seadme vale kasitsuse korral ei ole
hooldustehniku visiit ka garantii ajal tasuta.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit voi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest lahtudes tagate,
et parandustodid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettenédhtud originaalvaruosi.

Kontrollroad

Jargmise tabeli koostasid kontrollasutused, et
hdlbustada meie kodumasinate katsetamist.

Tabelis toodud andmed on esitatud jargmiste

mootmetega Schulte-Uferi keedundude kohta (4osaline
induktsioonpliidiplaadi pottide komplekt HEZ 390042): -

m kastrul @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm @ Uheringiline
keeduala jaoks

Kontrollroad

Voimsusaste

keema ajami-
sel

Sokolaadi sulatamine

Kuumutamine / keema ajamine

m keedupott @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm @ Uheringiline
keeduala jaoks

m keedupott @22 cm, 4,2L, 18 cm @ voi 17 cm I

keeduala jaoks

praepann @ 24 cm, 18 cm @ vdi 17 cm @ keeduala

jaoks

Edasikeetmine

Voimsusaste edasi- Kaas

keetmisel

Kestus (min:sek) Kaas

Nou: kastrul

Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetker poolméru, 150
g) 14,5 cm @ keedualal

Laatsesupi soojendamine ja soojana hoidmine

NOu: keedupott

Lééatsesupp vastavalt standardile DIN
44550

Algtemperatuur 20 °C

Kogus 450 g 14,5 cm @ keeduala jaoks 9

ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah

Kogus: 800 g, 18 cm @ v6i 17 cm @ kee- 9
dualal

ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah

Laéatsesupp konservsupina
nt Erasco ladtsesupp viineritega:

Algtemperatuur 20 °C

Kogus 500 g 14,5 cm @ keedualal 9

ca2:00
(segada, kui moddunud on ca 1:30)

Jah 1. Jah

Kogus: 1000 g, 18 cm @ voi 17 cm @ kee- 9
dualal
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(segada, kui moodunud on ca 1:30)

Jah 1. Jah



Kontroliroad

Bechameli kastme valmistamine

Kuumutamine / keema ajamine

Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas

keema ajami-
sel

Kontrollroad et

Edasikeetmine

Voimsusaste edasi- Kaas

keetmisel

Nou: kastrul

Piima temperatuur: 7 °C

Retsept: 40 g void 40 g jahu, 0,5 | piima g2 ca5:20 Ei 113 Ei
(3,5%-list) ja veidi soola, 14,5 cm @ kee-
dualal
1 Sulatada véi, segada hulka
jahu ja sool ning lasta 3 minutit
kuumeneda
2 isada segule piim ja kuumutada see pidevalt
segades keemiseni
3 P4rast kastme kuumenemist
keemiseni hoida seda veel 2
minutit véimsusastmel 1, see-
juures pidevalt segada
Riisipudru keetmine - edasikeetmine kaanega
NOu: keedupott
Piima temperatuur; 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhkrut, 9 ca 6:45 Ei 2 Jah
750 ml piima (3,5%-list) ja 1 g soola, 14,5 Kuumutada piim keemiseni. Ll
cm @ keedualal tage tagasi edasikeetmise voimsu-
sastmele ning lisage piima hulka
riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine) ca
45 minutit
10 minuti jarel segada riisi-
pudru [abi
Retsept: 250 g umarterariisi, 120 g suhkrut, 9 ca7:20 Ei 2 Jah
1~|. piima (3,5%-”St) ja 1,5 g SOOla, 18cm @ Kuumutada p”m keemiseni. Luli-
v0i 17 cm @ keedualal tage tagasi edasikeetmise voimsu-
sastmele ning lisage piima hulka
riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine) ca
45 minutit
10 minuti jarel segada riisi-
pudru labi
Riisipudru keetmine - edasikeetmine ilma kaaneta
NOu: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhkrut, 9 ca 7:30 Ei 2 Ei

750 ml piima (3,5%-list) ja 1 g soola, 14,5
cm @ keedualal

Lisage riis, suhkur ja sool piima
hulka ja kuumutage pidevalt sega-
des keemiseni. Piima temperatuuril
ca 90 °C lllitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.

Lasta ca 50 minutite keeda
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et Kontrollroad

Kontrollroad Kuumutamine / keema ajamine Edasikeetmine
Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Vbimsusaste edasi- Kaas
keema ajami- keetmisel

sel
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhkrut, 9 ca 8:00 Ei 2 Ei
11piima (3,5%-list) ja 1,5 g soola, 18 cm @ Lisage riis, suhkur ja sool piima
voi 17 cm @ keedualal hulka ja kuumutage pidevalt sega-

des keemiseni. Piima temperatuuril
ca 90 °C lulitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.

Lasta ca 50 minutite keeda

Riisi keetmine

NOu: keedupott

Veetemperatuur 20 °C

Retsept vastavalt standardile DIN 44550:

125 g pikateralist riisi 300 g vett ja pisut 9 ca2:48 Jah 2 Jah
soola, 14,5 cm @ keedualal

Retsept vastavalt standardile DIN 44550:

250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut 9 ca3:15 Jah 2. Jah
soola, 18 cm @ voi 17 cm @ keedualal

Seafilee praadimine

NOu: pragpann

Seafilee algtemperatuur: 7 °C

Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 9 ca 2:40 Ei 7 Ei
umbes 1 cm paksused) 15 g paevalilledli 18
cm @ voi 17 cm @ keedualal

Pannkookide praadimine

NOu: pragpann

Retsept vastavalt standardile DIN 60350-2

Kogus: 55 ml tainast iihe pannkoogi kohta, 9 ca2:40 Ei 6 v0i 6. olenevalt Ei
18 cm @ voi 17 cm @ keedualal pruunistusastmest

Siigavkiilmutatud friikartulite frittimine

NOu: keedupott

Kogus: 1,8 kg pdevalilledli, tihe portsjoni 9 Kuni 0li kuumeneb temperatuurile Ei 9 Ei
kohta 200 g stigavkilmutatud friikartuleid (nt 180 °C

McCain 123 Frites Original), 18 cm @ voi 17

cm @ keedualal

Kui katseid tehakse 18 cm @ keedualal
nimivoimsusega 1500 W, pikeneb kuumenemisaeg
umbes 20% ja vdimsusaste edasikeetmisel on Uhe
astme vorra kdrgem.
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uk BukopucTtaHHa 3a NnpusHaYeHHAM

B BukopucTaHHs 3a
NPU3HaYeHHAM

YBa)XHO MpoynTanTe Lo IHCTPYKLUItO.
36epexiTb IHCTPYKLIi 3 MOHTaXy Ta
eKcnayaTauil Ta nacnopt npwunagy anAa
noaasiblioro KopucTtyBaHHA abo nepegaui ix
IHLIOMY KOpUCTyBauy.

[NepesBipTe npwian nicna posnakyBaHHA. [1pu
BMABNEHHI MOLWKOKEHHA, AKE BUHUK/IO Nig
yac TpPaHCNOPTYBaHHA, HE BCTAHOB/IONTE
npwnaga.

MpaBo nigkntoyaTn Npunan 6e3 wWrekepy mae
TiNbKK (hbaxiBelb, WO OTPUMaB BiANOBIAHMN
[03BiN. [apaHTia He PO3MNOBCIOAKYETLCA Ha
YIWKOMKEHHA, CIIPUYMHEHI HENPaBUIbHUM
MOHTaXXEM.

Llen npunaa npusHa4YeHnin TinbkKn anq
noByTOBOro BUKOPUCTaHHA. BukopucToByinTe
Len npunan BUKIKOYHO A1A MPUroTyBaHHA
cTpaB i HanoiB. HeobxigHoO cnigkyBaTtun 3a
NPOLIECOM BapiHHA. 3a KOPOTKOYACHUM
NPOoLIECOM BapiHHA HEOoOXiAHO CNiaKyBaTu
6esnepepBHO. BukopucToByiiTe npunaa nuie
B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX.

Llen npunaag npusHavyeHnin Anqa BUKOPUCTaHHA
Ha BMCOTI WoHanbinswe 2000 M Haa piBHEM
MOpPA.

[iTn 1o 8 pokiB Ta 0codu i3 NCUXIYHUMMU,
CEHCOPHUMW YN MEeHTa/IbHUMK Bagamun, abo
AKLWO iM Bpakye 3HaHb Ta AOCBiAY, MOXYTb
KOpUCTyBaTUCA NpWaaaoM NULE Nig HarAaa0M
NOANHW, LLO Hece BiANOBiAaNbHICTb 3a IXHIO
6eaneky, ado AKLLIO BOHW NPOWLLAN MiAroTOBKY
3 KOPUCTYBaHHA NpUIaaoM Ta po3yMitoTb
MOX/MBY HeOes3nekxy.

He nossonAante aitAM rpatmuca 3 npuaaaom.
OuuueHHa Ta ekcnyartadiiHe
o6cnyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBATU AiTH,
nvwe AKWo im 15 poki abo dinblie Ta AKLWO
BOHW Nif HArNAO0M.

Tpumante agiten monoawmx 3a 8 pokis noaani
BiA Npwnaay Ta Kabento niakItoYeHHs.
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ENBannuBi HacTaHOBM 3
Oe3neku

/A\MonepeameHHa — Hebe3neka nomei!

= [apAaya onia ado Xup WBUAKO 3aMatoTbCA.
Hikonn He 3anuwanTte 6e3 Harnaay rapadi
Onito Ta Xup. 3aBOPOHAETLCA 3aMBATH
BOrOHb BOAOK. BUMKHITb KOH(POPKY.
O6epexHo 3akpunTe NonyM's KPULLIKOHO
abo aHanoriyHMM NPeaMeToM.

s KOHMOPKK ayKe CUNBHO HarpiBatoTbCA.
Hikonn He knaaite 3aMMUCTI NPeaMeT Ha
BapW/bHY MOBEPXHIO. He Knaaitb npeameTu
Ha BapWUIbHY MOBEPXHIO.

= [lpunan ayxe cunbHO HarpiBaeTbcA. Hikonm
He 3bepiranTe 3anMncTi npeameTn ado
cnpei B Wyxnagax 6ée3nocepeaHbo nia
BApPUIbHOKO MOBEPXHEID.

= BapwuibHa noBepxHA BUMUKAETLCA
CaMOCTINHO, Heto Oinblle He MOoXHa
KOpUCTyBaTUCh. i3Hille BOHa MOXe
BMMNaOKOBO YBIMKHYTUCA. BUMKHITb
3anoBiXHUK Y po3noaiibHOMY On0Li.
3BEepHITLCA A0 CEPBICHOI CNyXOWu.

= He MO)XHa BMKOPUCTOBYBaTN KPULLKK ANA
BapWIbHMX NOBEPXOHb.Lle moxe
NPU3BOANTN OO HELWACHUX BUNAAKIB,
HanpwukKiaa, yHacniaok neperpiBaHHa,
3alriMaHHA abo PO3TPiICKYBaHHA MaTepianis.

/\ NonepenmeHHa — He6e3neka onikis!

= KoH(popKa Ta NoBEPXHA HAaBKOMO HEI
(ocob6n1BO pama Bapu/ibHOI MOBEPXHI)
CWIbHO HarpiBatoTbCcA. He Topkantech
rapAYMx NOBEPXOHb. He nmianyckante aiten
[0 npwuniaay.

= KOH(OpKa HarpiBa€ThCA, ane iHankaTop He
npautoe BUMKHITL 3an0BixXHUK Y
poanofinbHoMy 6510LUi. 3BepHITLCA A0
CEepBICHOI CNyx0u.

= BukopuctoByinte nuvie A03BOJEHI
BMPOOHNKOM 3axMCHi NPUCTPOI, Hanpuknaza
PELWITKM 471A 3axUCTy Aitern. HenpuaatHi
3axXMCHI NpUCTPoi abo peLLiTKK Ana 3axncty
OiTEN MOXXYTb CIPUYMHATY HELLACHI
BMMNAOKMW.



Al'lonepe.mﬂeHHﬂ — Hebe3neKka ypameHHs

eNIeKTPUYHUM CTPyMOM!

= HekBanidikoBaHun peMOHT Hebe3neuHui.
PeMOHTHI po®0TK Ta 3aMiHy MOLKOMKEHMX
3'eqHyBa/IbHMX NPOBOAIB MOXE BUKOHYBATH
TiNbKM KBaNipikoBaHn daxiBeLlb CEPBICHOI
cnyxéu. AKLO Npunan HecnpaBHWUNR,
BUTATHITb MEPEXEBUI LLTEKED 3 PO3ETKN
ab0 BUMKHITb 3ano0iXXHUK Yy po3noaiflbHOMY
Onoui. 3BepHiTLCA [0 CEepPBICHOI CNyX0u.

= [lpoHuMKakoua BoOra MoOXe ChpuUUYnHUTY
YPaXEHHA enekTpuyHUM CTpymom. He
BMKOPUCTOBYMWTE OUMLLlyBaY BUCOKOIO TUCKY
ado napoouunLlyBadi.

= HecnpaBHICTb Npunagy Moxe NPU3BeCTU [0
YPaXEHHA eNEeKTPUUYHMUM CTPYMOM.
3ab0poHAETLCA BMUKATN MOLIKOIKEHNI
npunan. ButarHite mepexesuii Wwtekep ado
BMMKHITb 3aM0OODKHWK Y PO3MNOAibHOMY
onoui. 3BepHiTbCA 0 CEePBICHOI CyX0Ou.

= TpilmHM abo BiAKOM Ha CKIOKEepaMilli
MOXYTb MPU3BECTU [0 YPaXKEHHA
e/IEKTPUYHUM CTPYMOM. BUMKHITb
3anoBiXXHWK Y po3noaifibHOMY O/10Li.
3BEpPHITLCA A0 CEPBICHOI CNY>XOW.

/\MonepeaneHHa — Hebesneka
TpaBMyBaHHA!

KacTpyna Mmoxe panToBO NiACKOUNTU Ha
KOHMOPLUI Yepes pianHy MK IHOM KacTpy/i Ta
KOHopKoto. [16anTe npo Te, Wob KoHpopKa
Ta AHO KacTpyni 3aBXan 3a1UWannchb CyXMMun.

EAMprunHmn HecnpaBHOCTEN

YBara!

m llopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK ApAnae
CKJIOKEPaMIKY.

m He cTaBTe Ha BOroHb MOPOXHI KacTpyi. Lle moxe
NPU3BECTN 4O MOLWKOMKEHD.

m Hikonn He cTaBTe rapayi CKOBOPIOKK Ta KacTpyi Ha
naHesb ynpae/iHHA, 6ina iHOMKaTopiB Ta Ha pamy. Lle
MOXE NPU3BECTN O MOLKOMKEHD.

m [lagiHHA Ha BapuibHY NOBEPXHIO TBepAnX Ta/abo
FOCTPUX NPEAMETIB MOXE BUKIMKATM MOLUKOMKEHHHA.

m  AIIOMiHIEBaA DO/bra Ta EMHOCTI 3 N1acTMacu Ha
rapAYMx KoHopKax nnaBnAaTbCA. 3axmcHa Gonbra anda
NAUTK HE niaxoanTb AnA Bawoi BapuibHOT MOBEPXHI.

MpuynHM HecnpaBHOCTEN uk

ornag

Y HacTynHii Tabnuui BM 3HanaeTe iHpopmaLito npo
npooBaeMu, Lo MOXYTb BUHUKATX HanuacTile:

Mpobnema MpuumnHa Saxin
Mnamu Crpaga 36irna nin  O;mpasy x BUAANAuTe ixy, wo
uac roTyBaHHA noTpanuna Ha NOBEPXHIO NAUTY,
32 [JONOMOrot0 WKpeoka ana
cKna.
OuncHi 3acobu, He  3aCTOCOBYITE NNLLE OYNCHI
npuaarHi ana 3ac0o0u, Npu3HaueHi anA
UNLLIEHHA CKIIOKepaMik.
MoapAanuHm Cinb, Lykop Ta Hikonu He cknapaiTe pedi Ha
nicok BapWbHY NOBEPXHIO | He
BUKOPWCTOBYIATE ii AK poBouni
cTin.
LLlopcTke oHO lepeBipAnTe BaLl nocya.
KacTpy/b Ta
CKOBOPIA ApANae

CKII0KEpamiky

3miHa konbopy  OQuncHi 3aco6m, He  3aCTOCOBYIATE NINLLE OUNCHI
npuaarni ana 3ac00u, Npu3HadeHi ana

UMLLEHHA CKJIOKepaMik.
CtnpaHHAa Tpoxu nigHimaiite kactpyni 1a
KacTpy/b CKOBOPO/W Nif Yac NepecyBaHHA.
(Hanpukiag,
ANOMIHIEBIX)

Harap Llykop 1a ctpaBn 3 0apasy x BUOANARTe iy, Lo
BIMCOKMM BMICTOM  MOTPanu/a Ha NoBEPXHIO MUY,
LyKpy 32 [IONOMOroi0 LWKpeoka ans

cKna.

EY3axuct HaBKONULIHBOTO
cepenosuila

Y ubOMy pO3AiNni HaBeAeHO iHhopMaLIto LWoa0
3a0lla/MKeHHA eHeprii Ta yTuiidauii npuniaay.

MNMopaau wono saowageHHA eHepril

= 3aBXan HakpuBanTe KacTpyi BiANOBIAHOK KPULLKOH.
Mg yac rotyBaHHA 6e3 KPULLKK BUTPaYaeTbCA 3HAUHO
Binblle enekTpoeHeprii. 3a AONOMOrol CKAAHOT
Kpuky Bu 3moxeTe cnoctepirat 3a NpurotyBaHHAM
CTpaBW HaBiTb Y 3aKPUTIA KaCTpyIi.

m  BukopucToByliTe KacTpy/i Ta CKOBOPIAKM 3 PiBHUM
OHOM. HepiBHE OHO NIABULLYE BUTPATU eNeKTPOoeHeprii.

m /[liameTp AHa kacTpyni abo CKOBOPIAKM MOBUHEH
BiANOBIAATV PO3MIPY KOHOPKK. 3aHaATO Masi KacTpyi
Ha KOHMOPLI NPU3BOAATL A0 BTPAT eHeprii. 3BepHiTb
yBary: BUPOOHWKM NOCydy YacTo 3asHavatoTb BEPXHI
niameTp kacTpyni. HanuacTiwe BiH Binblunii 3a iamMeTp
nHa kacTpyni.

m [1nA HEBENUKOI KiNbKOCTI BUKOPUCTOBYINTE HEBENKY
KacTtpynto. Benuka, TinbKn TPOXM HaANOBHEHa KacTpyaA
notpedye BaraTo enekTpoeHeprii.

m [OTynTEe 3 HEBENMKOIO KIiNLKICTIO BOAW. Lle 3aowaants
eHeprito, a oBoui 36epexyTb BiTaMiHW Ta MiHepasbHi
PEYOBUHM.

m HawmaraliTeca 3akpuBaTu KacTpyneto AkoMmora Oinbliy
naoLy KOHMOPKM.
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uk 3HaNoMCTBO 3 NpuIaaom

m CBoeuacHo nepemukanTe Hasan Ha cnadKiluni piBeHb
HarpiBaHHA.

m  OOepiTb NOTPIOHUI piBEHb NOJaNbWOro HarpiBaHHA. Mig
yac roTyBaHHA i3 3aHaATO BUCOKUM PiBHEM
BMTpaYatMMEeTbCA 3arBa eHepria.

= BuKOpWCTOBYWTE 3a/IMWKOBE TEMIO BAPUIbHOI
noBepxHi. [1ig yac AOBroro roTyBaHHA BUMMKANTE
KOHMOPKY BXe 3a 5-10 xBuAMH A0 TOro, AK 3HIMETE 3
NAUTX KacTPY/IO UM CKOBOPIAKY.

£ 3HanomcTBO 3 npUnagom

[HCTPYKUiA 3 ekcnayatadii aiicHa Ana pisHNX BapUabHUX
NOBEPXOHb. PO3MipK BapuibHMX NOBEPXOHb yKa3aHo B
ornaai mogenen. — CropiHka 2

MNaHenb ynpaBniHHA

YTunisauia BianosigHoO A0 npaBun eKonoriyHoil
6e3nexku

OB60B'A3KOBO YTUNIZYTE YNaKOBKY BiAMOBIAHO [0 NpaBus
eKosoriyHoi 6esneku.

Llen npunan mapkipoBaHO 3rigHO MOJIOXEHb
esponencbkoi dupekTtnen 2012/19/EU cTtocoBHO
ENEeKTPOHHUX Ta enekTponpunagis, Wwo éyam y
[r— BUKOpUCTaHHI (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[VpPeKTMBOIO BN3HAYAKOTLCA MOX/NBOCTI, AKi €
OiNnCHUMK Yy Mexax EBPOMNeNCbKOro cotoay, LWoao
NPUAHATTA Hasaa Ta yTunisauii OyBLLMX Y
BMKOPUCTaHHI Npuniaais.

—
-

[
-y

N
-y

[
-y

I
-

—

-y

O
O

[
Sy

—

-

O
O
e

©

-9 PiBHi HarpiBaHH
Hik 3anuiKoBe Tenno

0) T0NOBHUIA BUMIKAY

Cc» bnokysaHHa Big goctyny airen

O BuGip KoH(OpKX

-+ KHOMKM HAaCTpOHOBAHHA

© MigKNIOYEHHA 30H

BKasiBKu

m [lpy HATUCHEHHI Ha CMMBON aKTMBYETLCA BIANOBIAHA
dyHKLUIA.

m CrexTe, W00 naHesnb ynpasniHHA Oyna 3aBxau Cyxoto.
Bosora nopyluye yHKLIOHaNbHICTb.

m  3aB0pOoHAETLCA CTaBUTU KacTpy/i B 6esnocepeHin
ONM3bKOCTI A0 AUCTIen 1 ceHcopiB. Bia Lboro moxe
neperpiTmca eneKTpoHika.
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HoHdpopku

KoHdopka MipkntoueHHs Ta BiAKMIOYEHHA

(O  OnHokoHTypHa

KoH(opKa
© [BoKOHTypHa BubepiTb KOH(DOPKY Ta HATUCHITH
KOH(hopKa cumeon (Q)

co OBanbHa 30Ha
PO3LLMPEHHS

BubepiTb KOH(OPKY Ta HATUCHITH
cumBoN ()

MinkNIOYEHHA KOHMOPKIA: CBITUTLCA BIAMOBIAHWIA iHONKATOP

YBIMKHEHHA KOH(OPKM: aBTOMATUUHO BUOMPAETHCA OCTAHHE BCTAHOB/EHE
3HAYEHHA.

BKasiBku

m [lewo TeMHi Micua Ha NOBEPXHi KOHMOPKK npw ii
pOIKAPIOBAHHI BUKIMKAHI TEXHIYHUMU OCOBMNBOCTAMMU.
BoHu He BNMBaOTb HA PYHKLIOHANBHICTb KOHMOPKN.



m PoboTa KOHMOPKMN PeryntoeTbCa aBTOMaTUYHNM
YBIMKHEHHAM | BUMKHEHHAM HarpiBaHHA.HarpiBaHHA
MOX€E BMUKATUCA 1 BUMMKATUCA HaBiTb Ha
MaKCUMasTbHIN MOTY)KHOCTI.

Lle, Hanpuknag, 3adeaneuye:

—  3axWCT YyTAMBMX OeTanewn Biag neperpisy,

— 3axucT npwnaay Bifl €N1eKTPUYHOIO
nepeBaHTaXXEHHA,

— MOKpalleHHA pesynbTaTiB roTyBaHHA.

m [Ipy BUKOPUCTaHHI 6araToKOHTYPHMX KOH(MOPOK
HarpiBaHHA BHYTPILLIHIX HArpiBa/lbHUX KOHTYPIB i
HarpiBaHHA NigKAOYEHb MOXYTb BMUKATUCA i
BMMMKATUCA Y Pi3HUIA yac.

|H£|.I4I'(aTOp 3aJIMLLUKOBOIo Tenna

Ha BapwibHin NOBEPXHi 4717 KOXXHOI KOHDOPKM
nependayeHnin ABOCTYNEHEBU iIHANKATOP 3a/IULLIKOBOrO
Tenna.

AKLWO Ha iHAMKATOPI CBITUTLCA H, KOH(OPKA LWe rapaya.
Bun moxeTe, Hanpukniaa, niaTpMMyBaTth B rapA4YoMy CTaHi
HEeBeNMUKy cTpaBy abo POITOMUTK LOKONAAHY rnasyp.
AKLWO KOHMOPKa OXONOMKYETLCA Aani, iHanKaTop
nepekNioyacTbea Ha f. Konm KoHpopka JoCTaTHLO
OCTUrAa, iHAnKaTop 3racae.

B Ynpaeninna npunany

Y uivi rnasi BU Ai3HAETeCA, AK PEryatoBaTn KOHMOPKN. Y
TabnuLi HUXYe HaBeAEeHO PiBHI HarpiBaHHA Ta TPMBAaNICTb
rOTyBaHHA PI3HUX CTPas..

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA BapUJbHOI
noBepXHi

BapunbHa noBepxHA BMUKAETLCA Ta BUMMKAETLCA 3a
AOMNMOMOTIrord ros1oBHOIro BUMMKada.

YBiMKHEHHA

HatucHite Ha cumeon D. NlyHae curnan. 3aropaoTbea
iHOMKaTopHa namnouka 6inA rooBHOro BUMMKada Ta
iHavKaTopw L. BapunbHa noBepxHA rotoBa Ao
ekcnnyarauii.

BUMKHEeHHA

JOTOPKHITLCA 10 CUMBOSTY D TpumanTe, NOKu
iHAMKaToOpHAa namnoyka BinA ronoBHOro BMMMKava Ta
iHOMKaTOPW He 3racHyTb. YCi KOHPOPKM BUMKHEHI.
[HOMKaTOP 3a/IMWKOBOro Tenna éyne CBiTMTUCA, JOKM
KOH(OPKM HE OXOMOHYTb Yy AOCTaTHI Mipi.

BrasiBku

m BapunbHa noBepxHA BUMWKAETLCA aBTOMATUYHO, AKLLIO
BCi KOHMOPKM BUMKHEHI NpoTArom aeakoro vacy (10-
60 cekyHna).

m YcTtaHoBku 36epiratoTbca y nam’aTi nepli 4 cekyHan
nicnA BUMKHEHHA.AKLLO BNPOAOBX LbOro Yacy 3HOBY
BBIMKHYTV Bapwu/ibHy NOBEPXHIO, BOHA NnpautoBaTumMe 3
nonepeaHiMn yCcTaHOBKaMMW.

YnpasniHHA npunaay uk

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

3a 10MNoMOroto CUMBOJIIB + Ta = BCTAHOBITL OaxaHnin

PiBEHb HarpiBaHHA.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HalHWKYa NOTYXXHICTb

PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HalBMLIA NOTYXHICTb

KOoXHUI piBEHb HarpiBaHHA Mae NPOMiKHUA piBEHb. Moro

NMO3HAYEHO Kpamnkoto.

YcTtaHOBREHHA piBHA HarpiBaHHA

BapunbHa noBepxHA Mae OyTW BBIMKHEHaA.

1. HatucHits cumson O, wob snbpatit KOHDOPKY.

2. [IpotArom HacTynHux 10 cCekyHO HATUCHITb CUMBOS +
ab0 —. 3'ABUTLCA CTAHOAPTHE 3HAUYEHHS.

CumBON +: piBeHb HarpiBaHHA 9
CumBON —: piBeHb HarpiBaHHA 4

OO

(| O
_—‘_T

3. 3MiHeHHA piBHA HarpiBaHHA: HATUCKAK4YM CUMBON +
ab0o —, B1bepiTh BaxkaHni piBeHb HarpiBaHHaA.

BUMKHEHHA KOHPOPKH
KOHMOpPKY MOXHa BUMMKATK ABOMa criocodamu:

m [Biui HaTucHiT, cumson O BianoBiaHOT KOHOPKM 3
HEBENNKMM NMPOMIKKOM MiXX HaTUCKaHHAMK. Ha
iHAMKAaTOPI PiBHIB HArpiBaHHA BiAOBPA3UTLCA CUMBOA 1J.
MpnbnunaHo yepes 10 cekyHa BinoOpasnTbCa iHAMKAaLiA
3a/IMLWKOBOro Tenna.

m BuBepits KoHbopky 3a nonomoroto cumsony O.
Hatuckaliite Ha cuMBOM + abo —, JOKN He 3'ABUTLCA
cumBon L. MpnénnaHo yepes 10 cekyHA
BiJOOpasnTLCA IHAMKALLIA 3aNWKOBOro Tensna.

BHaziBKa: AKTUBHOIO 3a/MLLIAETLCA KOH(DOPKA,
HanalwToBaHa OCTaHHbLOro pagy. i MoXxHa BigperyaoBatu
abo obpatn iHwly.

Tabnuusa TpMBanocCTi roTyBaHHA

Y HacTynHiin Tabnuui HaBeaeHo Aenki Npuknaau.

TpuBanicTb roTyBaHHA Ta PiBEHb HarpiBaHHA 3anexaTb Bif
BMAY, Barn Ta AKOCTI CTpaB. TOMY MOX/MBI BiAXWNEHHA Bif
yKa3aHuX BEINYMH.

[na noBedeHHA OO KUMNiIHHA 3aBXau BMUKANTE pPiBEHb
HarpisaHHA 9.

[MepioanyHO NOMIlLYITe TYCTi CTpaBW.

MpoayKTh, WO CUALHO MiACMaxyloTbesA, abo nig vac
CMaXeHHA AKNX BUAiNAeTbCA Garato piamHu,
PEKOMEHAYETLCA AINNTU ANA CMaXKEHHA Ha Kiflbka Manmnx
NOpPLIN.

Mopaan 3i 30epexxeHHa eHeprii nig Yac rotTyBaHHA
HaBeaeHO B PO3ai/i, MPUCBAYEHOMY 3aXUCTY
noskinnA.— CropiHka 37
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uk YnpasniHHA npunaay

PiBeHb TpuBanicTb
nofanbWoro  MopanbLIoro
HarpiBaHHA HarpiBaHHA y
XBUJIMHAX
amOyprepu, GprUKanenbKi 4.5, 30-40x8
(TOBLIMHOKO 3 CM)***
®ine NTuui (TOBLLMHOK 2 CM)*** 56 10-20x8
®ine nmui rn6okoro 56 10-30x8
3aMOPOXeHHA™ "
Puba Ta pubHe (ine HenaHipoaHi 56 8-20xB
Pnba 1a pubHe dine naHiposaHi 6-7 8-20x8
Prnba Ta pubHe (ine, naxipoBaHiTa  6-7 8-12x8
rMOOKOr0 3aMOPOXKEHH,
Hanpuknam pueHi nannukm
KpeseTkn 7-8 4-10x8
[puraTyBaHHA coTe 3i CBIXMNX 7-8 10-20 xB
0BOUiB Ta rpnbiB
(0BOUi T2 M'ACO, HApi3aHi CONOMKOK  7-8 15-20 xB
no-asiatcbkomy
['MMOOKO 3aMOPOXeEHi NPOayKTH 6-7 6-10x8
QNA CMaKEHHA
MnnHui 6-7 bes nepepsu

Omnert 3-4 bes nepepsu

Aeunn 56 3-6xB

FoTyBaHHA y ppuTIOpi (Nopuii no
150-200r 6e3 nepeps y 1-2n
onii**)

3aMopOXeHi npoaykT, Hanpuknaa  8-9
KapTonnA (hpi, NaHipoBaHi
LLIMATOUKI KYPKM

Kpoketw, rn6oKoro 3aMopoXeHHA  7-8

PiBeHb Tpusanictb
nopganblioro  NOJasnbLioro
HarpiBaHHA HarpiBaHHA y
XBUJIMHAX
PostonnioBaHHA
LLlokonan, rnasyp, 1-1.
Bepuukose macno, mef, xenatmH - 1-2
PogsirpiBaHHA Ta NiaTpMMaHHA B
Tennomy cTaHi
lyctuii cyn (Hanpuknag, cyn-nope  1-2
3 YeueBNLeto)
Monoko™** 12
PosirpisaHHA koOacok y Boai** 3-4
Po3mopoxyBaHHA Ta
posirpiBaHHa
LnuHar rbokoro 3aMOpoXeHHa  2-3 10-20 xB
[ynALW rnuGoKOoro 3aMOPOXeHHA  2-3 20-30x8
[loBegeHHA [0  FOTOBHOCTI,
noBiNbHE KUM’ATIHHA
KHeni, ranyLiku 4-5* 20-30x8
Pnoa 4-5* 10-15x8
bini coycw, Hanpuknan 6ewamens  1-2 3-6xB
306uTi coycu, Hanpuknaa 3-4 8-12 xB
OeapHCbKIA Ul roNNaHaCbKIN
BapiHHa, npuroTyBaHHA Ha napi,
TYLIKYBaHHA
Puc (3 noaBinHoto KinbkicTio Boan)  2-3 15-30xB
Puc, 3BapeHnid Ha MonoLli 1-2 35-45x8
Kapronna «8 MyHanpi» 4-5 25-30x8
BapeHa kaptonsia 4-5 15-25xB
Bupo6u 3 TicTa, MakapoHu 6-7* 6-10x8
Pary, cynn 3-4 15-60 x8
OBoui 2-3 10-20x8
OBOYI TIMGOKOT0 3aMOPOXKEHHA 3-4 10-20 x8
["oTyBaHHA y CKOpOBapLi 4-5
TywKyBaHHA
Fony6ui 4-5 50-60 x8
MeyeHs 4-5 60-100 x8
Fynaw 2-3 50-60 x8
CMaXeHHA  Ha  HeBeNuKin
KinbKocTi onii**
LLHiueni, naHiposaHi abo 6-7 6-10x8
HenaHipoBaHi
LUHiueni rnnbokoro 3amMopoxeHHA  6-7 8-12x8
Kotnet, naHiposaHi abo 6-7 8-12x8
HenaxiposaHi***
CTelikm (TOBLUMHO 3 CM) 7-8 8-12x8

*

lMopanblue HarpiBaHHA  6e3
KpULLIKN

** bes kpuwkm
*** YacTo nepesepram
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M’Aco, Hanpuknag nopuiiHi 6-7
LIMATKV Kypuarm

Pn6a, naHipoBaHa ado y Knapi 56
0B0ui, rpn6y NaHipoBaHi abo y 56
KNApi, Temnypa

[IpibHe neunBo, Hanpuknaa, 4-5

MOHYNKK/BEPNIHCBKI MOHYMKY,
(DpyKTN B KNAPI

“ Tlopanblie HarpiBaHHA  0e3
KPULLIKNA

** Bes KpuLwKm
*** YacTo nepesepram




) ®yHKuia “3axucT Big aiten’

DyYHKLIA «3axncT Big AOCTYNY AiTel» A03BONTL 3anodirTu
BMNaAKOBOMY BMUKAHHIO BAPW/IbHOI MOBEPXHI AiTbMMU.

YBiMKHEHHA Ta BUAMKHEHHA $YHKLUii "3axucTt
Big Aiten”

Bapmana NOBEPXHA Mae 6yTI/I BVMKHEHOIO.

YBIMKHEHHA: JOTOPKHITLCA A0 CUMBONY C= Ta yTPUMYNTE
noro npudnuaHo 4 cekyHau. Ha 10 cekyHa 3aropAeTbea
iHOMKaTopHa Nnamnoyka Haa CMMBOJIOM C=. BapwibHa
NoBepxHA 3a010KoBaHa.

BUMKHEHHA: JOTOPKHITLCA OO CUMBOJTY C= Ta YTPUMYMNTE
noro npubnunaHo 4 cekyHau. bokyBaHHA 3HATO.

ABTOoMaTUuHa PyHKUiA "3axucT Big aiten"

3a 4onoMOoroto Liel ycTaHOoBKIK dyHKLUIA "3axncT Biag aiten"
3aBX/av aBTOMaTMYHO BK/IOYATUMETLCA MicAA Toro, Ak Bu
BUMKHY/TN BApPWU/IbHY MOBEPXHIO.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA

AK YBIMKHYTU aBTOMaTUYHY (DYHKLItO «3axuncT Big AOCTyny
fAiTen», onucaHo B po3aini «OCHOBHI
yCTaHoBKU».—> CTopiHka 41

[ AsTomaTnuHe 3anobinHe
BUMKHEHHS

AKLIO KOHDOPKa TpMBaNWUiA Yac npautoe 6e3 3MiHun
PEeXVMY, aBTOMATUYHO BMUKAETLCA PYHKLIA 0OMEXEHHA
yacy.

HarpiBaHHA KOHQOPKK NepepuBaeTbeA. Ha iHankaTopi

KOH(OPOK M0 yepai 6AnmaroTb cumBoau F & Ta iHavkauin
3aMWKOBOro Tenna H/h.

AKWO HATUCHYTU BYAb-AKY KHOMKY KepyBaHHA, iHAMKAToOP
noracHe. MoxHa 3aaaTi napameTpu 3aHOBO.

Konu dyHKUiA 0OMEeXeHHA Yacy aKTUBYETLCA, BOHA
BCTAHOB/IOETLCA BiANOBIAHO 40 BUOPAHOIo PiBHA
HarpiBaHHA (Bia 1 o 10 roamn).

OyHKuUia "3axucT Big aiten" uk

Ef OcHoBHi ycTaHOBKM

Y ubomMy npunadi BCTAHOB/IEHO PidHI CTaHAapTHI 3HaUYEeHHA.
IX MOYKHa 3MiHIOBaTK 3a1eXHO Bif Balnx notped.

Ingukato  QyHKuiA
P

ABTOMaTMYHe 6NOKYBaHHA Bif OCTyNy AiTen

-

ByMKHeHO.”

YBIMKHEHO.

L | I o T

PyuHe Ta aBTOMaTuuHe 6710KYBaHHA Bif A0CTYNY AiTei
BUMKHEHE.

g

3BYKOBMIA CUTHan

D Y]

CurHan niaTBepIKEHHA Ta CUHAN NOMUIKN KOPUCTYBaua
BUMKHEHI (CUrHaM rONI0BHOMO BUMMKAUa 3aBXan
3ANLLIAETHCA).

YBIMKHEHWIA NINLLIE CUTHAN MOMMUIIKI KOPUCTYBaya.

YBIMKHEHUI NNLLIE CUFHAN NIATBEPAXKEHHS.

D L |

YBIMKHEHi CUTHa NiATBEPIKEHHA Ta CUTHAM MOMINIKK
KopucTyBaua. *

i MMigkntoueHHA HarpisasnibHUX €NeMeHTIB

BrmkHeHo.

YBIMKHEHO.

gl -0 ST

(OCTaHHE 3HaUeHHA, yCTaHOBMEHE NEepes BUMKHEHHAM
KOH(OPKM.*

(W]

Yac Bubopy KoHHOpKM

3 m

HeoOMeXeHuIA: 3aBXaM MOXHa 3MIHIOBATI NapameTpu
KOH(OPKK, Lo 6yna BubpaHa 0CTaHHLO, HE BUOMPaOUM i
3aH0BO.”

-

YCTaHOBAIOBATY NapameTpy BUOPaHOi KOHDOPKN MOXHA
nuLe npotarom 10 CekyH; AKLLO Yac Crmne, AnA
BCTAHOB/IEHHA HOBWX NapameTpiB KOH(MOPKH ii noTpibHo Oyae
BMOPATY 3HOBY.

a

BinHOBNEHHA cTaHAApTHOrO 3HaYEeHHA

[y

BumkHeHo.*

S |

YBIMKHEHO.
*CTaHaapTHe 3HaueHHA
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uk OunieHHa

3MiHeHHA cTaHAapPTHUX 3Ha4YeHb

BapwnbHa nosepxHa Mae OyTu BUMKHEHa.

1. YBIMKHITb BapW/ibHy MOBEPXHIO.
2. [MpotAarom HacTynHux 10 cekyHa HaTUCHITb CUMBOJ1 C=

i BTDUMYITE NOro 4 CekyHau.
|7 Ol Oyfg N

Ha HuxHbOMY Ancnnel no yepsi OAMMaTMMyTb CUMBON =
Ta {, Ha BEPXHLOMY CBITUTUMETLCA CUMBON LJ.

3. Hatvckaiite cumMBON C=, AOKN Ha HXKHBOMY Auchnei
He 3’ABWUTLCA OaxaHuii napameTp.
4. Hatvckaiite cumBon + abo —, JOKM Ha BEPXHLOMY

aucnnel He 3’ABUTbCA OaxkaHe 3HAUEeHHA.
Ol O
]

D = - &£ ©

5. HaTtucHITb i 4 cekyHan BTPUMYNTE CUMBON C= .
3HauyeHHA aKTMBOBaHe.

BuUMKHeHHA

LLlo6 BUITM 3 OCHOBHMX YCTAHOBOK, BUMKHITb KOH(OPKY 3a
ZIOMOMOrOI0 FOIOBHOrO BUMUKAYa Ta 3a4ante HoBi
napameTpu.

42

) OunieHHs

BianosigHi 3acobu Ana YMLIeHHs Ta AOrN1A4Y BU MOXeTe
oTpuMaTK y CepBicHi cnyx6i abo vepes Hal IHTepHeT-
MarasuH.

CKnokepamika

[MicnAa KOXHOro NPUroTyBaHHA iXi BUTMparTe BapuibHy
NOBEPXHIO. TakMM UMHOM 3anULLKK XX HE MPUTOPATUMYTh.

ButnpaTy BapuibHy NoBepxHO NOTPIOHO TOAI, KON BOHA
[OCTaTHbO OX010/a.

3acTocoByWiTe Nne MUY 3acobu, NpusHadeHi anA
CKNoKepaMiki. 3BepHiTb yBary Ha iHhopmaLito Ha
ynakosui.

Hikonn He BUKOPUCTOBYITE:

KOHLEHTPOBaHI 3acobu AN MUTTA NOCyay pyKamu;
3acobu oA MUTTA NMOCYAy B NOCYAOMUAHINA MalLuHI;
adpasnBHi 3acodu;

arpecuBHI ounLLyBadi NOBEPXOHb, HaNpuUkNad, cnpem
[NA OUNLLIeHHA AyxoBuX LWwad ado 3acid ona BuganeHHnA
naam;

XOPCTKi ryOKu;

® OuullyBayi BUCOKOro TUCKY a®0 NapoCTpyMeHeBI
npwnaan.

CwunbHe 3aBpyaHeHHA Kpalle 3a Bce BMaanaTh 3a
[IONOMOroto LKpedka ana ckna. JoTpuMynTech BKasiBok
BUPOBHMKA.

BianosigHuii wkpebok ana ckna Bu moxeTe oTpumati
[0JJaTKOBO Y CepBiCHiN cnyx0i ado uepes Hall IHTepHeT-
mMarasauH.

Mpun BUKOPUCTaHHI cneuianbHux ry0ok ans
CKJ/IOKepaMiyHVX MOBEPXOHb, Peay/ibTaT OQUMCTKN ByaeT
KpalLumi.

Pama BapunbHOI NoBepXxHi

Llo6 3anofirti NOWKOMKEHHIO paMu, AOTPUMYIATECH
HaCTYMHMX BKa3iBOK:

= [1nA NpoMmnBaHHA 3aCTOCOBYITE INLLE TEMINIA NY>KHWUIA
PO34MH.

m [lepea BUKOPUCTAHHAM PeTeslbHO NPOMUBANTE HOBI
ryoku ana MuTTA.

m He BUKOPUCTOBYITE rocTprx abo abpasnBHUX 3aco0iB.

m He BukopucToByiiTe WKpeboK A1A ckia.



LLlo poButn y BMNaaKy HeCnpaBHOCTI? uk

ElLLlo po6uTtn y BUNnaaKy HecnpaBHOCTI?

[y>xe yacTo HecnpaBHicTb ByBae crnpuunHeHa ApidHUMM
npobnemamu. lepea TMM AK BUKANKATU CEPBICHY Cnyxoy,
NPOCKMMO 3BEPHYTU yBary Ha HaBedeHi B TadnuLi BKasiBKMU.

EnekTpoHHUA 610K BapuibHOI MOBEPXHI 3HAXoAUTLCA Mif
naHenIto KepyBaHHA. 3 PiSHUX NPUUNH TeMnepaTtypa B Ui
o6nacTi Mo)e 3HaYHO MiaBMLLYBaTUCH.

LLlo® enekTpoHHMIN BNOK He neperpiBascaA, KOHMOPKK 3a
HEOOBXiOHOCTI BUMUKAIOTLCA aBTOMAaTWYHO. IHavKauia 2,
FY ato F5 BinoBpaxaeTbca No uepsi 3 iHAMKaLlieto
3anMWKoBOro Tenna A ado hi.

Inpukauia Momunka 3axia

Hemae BincyTHe NeKTpuYHE XNUBMEHHA. MepeBipTe ron0BHMI 3aN00iXXHUK Npunaay. 3a A0NOMOroH iHLLKX
€NEeKTPOHHMX NPIUNaAiB NEePEBIpTe, UM He NePepBaHo Noaady eNeKTpUUHOro
XWBNEHHA,

banmatoTh yCi MaHenb KepyBaHHA MOKPa, 200 Ha Hiil NexinTb BuTpiTh NaHenb KepyBaHHA Y NPUOEPITL 3 He CTOPOHHI NPEAMET.

iHOMKaTopu CTOPOHHI NpeaMeT.

FZ Kinbka KOHMOPOK npaLitoBany TpyBanmii uac B Mouexaiite AeAKui yac. HatueHiTs Oyb-AKY KHOMKY KepyBaHHA. 3racaHHs
PEXUMI BUCOKOI MOTYXHOCTI. [InA 3axucty CUMBONY 2 CBIQUMTB PO Te, LLIO eNIEKTPOHHMIA 610K A0CTATHBO OXOMOHYB.
©N1EKTPOHHOT0 6/10Ka Bifl NeperpiBy KOHMOPKY MosHa NPOAOBXKUTY TOTYBaHHA.

BUMKHEHO.
FH Monpy BiAKMOYEHHA 33 AOMOMOT0I0 - & Moyuekaiite eAkuii yac. HatncHiTb Oyab-AKY KHOMKY KepyBaHHA. Konn 3racHe

/1EKTPOHHMIA 610K MPOAOBXYBAB HArPIBATUCA.
Tomy BGi KOH(OPKI BUMKHEHO.

CcMBON & Y, MOXHA NPOROBXUTY rOTYBaHHS.

Moueproso 6MMarTb
cumson ~ 5 i piserb
HarpiBaHHA. JlyHae
curHan

lNonepemkeHHd: rapAya Kactpyd CToiTb B 30Hi
naHeni KepyBaHHA. ENeKTpoHHOMY 610Ky
3arpoXye Neperpis.

MpurbepiTb KacTpy/o.IHAMKALLA NOMUIKK He3abapoM 3racHe. MoxHa
MPOLOBXNTI FOTYBAHHA.

F 5 3ByK0BWIi CUrHan

['apAYa KacTpyd CTOITb B 30Hi NaHei KEpyBaHHA.

[lnA 3axucty enekTpoHHOro 6/10Ka Bia NeperpiBy
KOH(OPKY BUMKHEHO.

Mpubepitb KacTpyio.Movekaiite AeAKNiA yac. HatncHiTL Gyab-AKYy KHOMKY
KepyBaHHA. Ko/ racHe CuMBon i~ 5, MoxHa NpopoBXuTY roTyBaHH.

[nff]
o

KoHhopka npautoana Haaro 0Bro 1a
BUMKHYNACA.

YBIMKHYTI KOH(OPKY MOXHA 0Apasy.

£ KOHDOPKY He
HarpisatoTbCA

YBIMKHEHO PexuM emMoHcTpaLlii (Demo).

LLlo6 BUMKHYTV pesxxum feMoHcTpauii (Demo), Ha 30 cekyHA BiaKNOUiTh
npuna Bifl eNeKTPOMePEXXi (BUMKHITb 3an00KHIK HA PO3MOAINLUOMY LTI
a00 aBTOMATUYHMIA BUMUKAY Yy 610U 3an00KHIKIB). YNPOJOBX HACTYMHMX
3 XBWIMH HATUCHITL OYAb-AKY KHOMKY KepyBaHHA. Pexm AeMOHCTpaLlii
(Demo) byne BUMKHEHO.

MoeinomneHHa E B iHOUKaLii

AKWo B iHAMKAaLIi 3'ABUTLCA NOBIAOMAEHHA NPO NOMUSIKY,
o MicTuTb BykBy E, Hanpuknan EO111, BUMKHITL | 3HOBY

BBIMKHITb npwnag.

AKLWO HecnpaBHICTb BUHWKNA 0AHOPA30BO, iHAMKALLIA
aracHe. AKLIO NOBIJOMAEHHA MPO NOMWKY BigoOpasuTbCA
3HOBY, 3BEPHITLCA 4O CEPBICHOI CYXXOM Ta BKaXiTb TOUHE
MOBIAOMAEHHA NPO MOMUKY.

Ha inaukaTtopax KoH$opoK 6numae cumeon —

AKLWOo nig Yyac nigktoYeHHA npunaay A0 eNekKTpoMepexi
UM NicnA NOPYLLIEHHA eNeKTponocTaYaHHA Ha iHAnMKaTopax
KOH(MOPOK OAMMae CUMBO =, BUHWK/1A HECTPABHICTb
eneKTpoHHOro 6s1oka. LLo6 niatBepanTy 03HANOMIEHHSA 3
MOBIJOMNEHHAM NPO HEeCNPaBHICTb, HEHA0Bro HaKPUNTe
KHOMKY ynpaB/iHHA PYKOIO.

VA Cnyni6a cepsicy

AKWo HeoObXiagHO BiAPeMOHTyBaTV Balw npunaa, Hawa
cepBicHa cnyx0a saBxan Ao Bawux nocnyr. Mu 3asxau
3HanaeMo BiAMOBIAHE PILLEHHA, TAKOX OO YHUKHYTK
3aliBMX Bi3WTIB (haxiBLiB TEXHIYHOrO OOC/YroByBaHHH.

Homepu E Ta FD

[na 3BepHEHHA B CepBiCHY cnyx0y HeoOXxioHO BKasaTu
Homepwn E Ta FD Baworo npunaay. Lli Homepn BkasaHi B
TexnacnopTi npunaay.

3BEPHITh yBary: BUK/MK TEXHIKA CEPBICHOI CyXOu y
BMNaAKy, AKLIO HECMPABHICTb BUHNKA BHACNIOOK
Hen0anoro BUKOPUCTaHHA, He Oyae Oe3KOWTOBHUM HaBiTh
nig Yyac rapaHTiiHOro CTPOKY.

3afABKa Ha PeMOHT Ta KOHCYnbTallif NPU HenonaaKax

KoHTakTHi gaHi BCix KpaiH Bu 3HarigeTe B gogaHomy
CMUCKY CEPBICHUX LIEHTPIB.

JloBipTeca KOMMNETEHTHOCTI BUPOOHMKA. TakuM YnHom Bu
OyneTe NeBHi, WO peMOoHT Balworo npunany BUKOHYETLCA
HaNeXHO MiAroTOBEHUM TEXHIKOM CEepPBICHOI CyXOu i3
BMKOPUCTAHHAM OPUriHaNbHMUX 3anacHUX aetanen.
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uk TecTOBI CTpasu

BNTecTosi cTpasu

Tadnuui 6ynu cTBOpeHi AnA BunpobyBasibHMX n1adopaTopil,
wo6 nonerwnT BUNpoOyBaHHA HaWWX Npuaaais.

HaHi 3 Tabnuui YMHHI 4nA roTyBaHHA Ha Npwnaani i nocyai
Bia Schulte-Ufer (Habip iHOyKUINHWMX KacTpynb 3 4
enemeHTiB HEZ 390042) 3 Takumn rabaputamiu:

Mpo6Hi cTpasu

PiBeHb
LOBENEHHA A0

PosirpiBaHHA/noBeieHHA [0 KMNiHHA

TpuBanictb (XB:cekK.)

KacTtpyna 3 pykoaTkoto @ 16 cm, 1,2 n, anA
O[HOKOHTYpHa KoHpopka 14,5 cm @

Kactpyna & 16 cm, 1,7 n, LnAa OOHOKOHTYpHA
KoHtopka 14,5 cm @

Kactpyna @ 22 cwm, 4,2 n, AnA KoHdopku 18 abo 17 cm
%]

CkoBopoaa @ 24 cm, ona KoHdopkn 18 ado 17 cm @

Mopanblue HarpiBaHHA

Kpuwka PiseHb nopanbworo Kpuuika
HarpiBaHHA

KUMiHHA

PostonuTu wokonan
Mocya: KacTpyna 3 PYyKOATKOIO

LLlokonaaHa rnasyp (Hanpuknag, YopHuiA LOKoNaa - - - 1. Hi
Dr. Oetker Zartbitter, 150 r) Ha koH(OPU
niametpom 14,5 cm

PogirpiBaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENNOMY CTaHi Cyny-ftope 3 yeyeBuLieo
Mocya: kactpynA
Cyn-nirope 3 Yeyesguuero 3a cmaHOapmom

DIN 44550
Mouatkosa Temneparypa 20 °C
Kinbkictb: 450  4nA KOHHOPKKM AiaMeTpoM 9 Mpu6n. 2:00, 6e3 nepeMillyBaHHA Tak 1. Tak
14,5¢cm
Kinbkictb: 800 r ana KoH(opKy giametpom 18 9 Mpu6n. 2:00, 6e3 nepemillyBaHHA Tak 1. Tak
abo 17 cm

l'yemut cyn 3 Yeyeguuero 3 KOHCEPB8HOI baHKU

Hanpuknag, Mucka cyny 3 ueuesiLi 3 KoBdackamu Erasco:
Moyatkosa Temneparypa 20 °C
Kinbkictb: 500 I 1A KOH(OPKKM AiaMeTpom 9 Mpwon. 2:00 Tak 1. Tak
14,5¢cm (nepemituarv npuon. uepes 1:30)
Kinbkictb: 1000 r anA koH(opKK aiametpom 18 9 Mpunon. 2:30 Tak 1. Tak
a60 17 cm (nepemituarv npuon. uepes 1:30)

Coyc 6ewwamenb, NOBiNbHE KUN'ATIHHA
Mocyn: KacTpyna 3 pyKOATKOO
Temneparypa monoka: 7 °C

PeuenT: 40 1 BepLIKOBOro Macna, 40 r 92 Mpu6n. 5:20 Hi 11,3 Hi
6opotuHa, 0,5 1 Monoka (3,5 % XupHocTi) Ta

QpiOKa Coi; FOTYBaHHA HA KOHAOPLI AiaMeTpom

14,5 ¢cm

1 PosronuTv BepLUKOBE Macno,
1042t 1a nepemilar 60poLHo
i3 CinIto Ta BUTpUMATH
00POLLHAHY 3aMpaBy NPOTArOM
3 XBUMNH

2 [logam MoMOKa [0 OOpOLUHAHOT 3anpaBMy i
NOBECTY 10 KUMIHHA, MOCTIRHO NepeMmiLLytoun

3 Micna Toro Ak Ccoyc Oellamenb
3aKMUMNTb, TPUMATU 10T0 Ha
PiBHI 1 MPOTArOM 2 XBUMNH, MW
LIbOMY MOCTIAHO NepeMiLLyBaTi
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TecTOBI CTpasu uk

Mpo6Hi cTpasu PosirpiBaHHA/noBeAeHHA [0 KMNiHHA Mopnanblue HarpiBaHHA
PiseHb TpusanicTb (xB:cek.) Kpuwka PiseHb nopanbioro Kpuiuka

[I0BEleHHA 10 HarpiBaHHA
KUMiHHA

BapiHHA pucy Ha monoui — nofarnbLue HarpiBaHHA 3 KPULLIKOHO
Mocya: kactpyna
Temneparypa monoka; 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npuon. 6:45 Hi 2 Tak
750 mn monoka (3,5 % xupHocTi) Ta 1 1 costi; PO3IrpiT MOIOKO, 0KM BOHO He
roTyBaHHA Ha KOHMopLi aiameTpom 14,5 cm nouHe 3akunati. NepemMKHyTM Ha

PiBEHb NOAANBLLIOIO HArPiBaHHA Ta
[1071aTV B MOJIOKO PUC, LIYKOP i CiNb

3aranbHa TpUBasicTb (BK/HUaUN
N0BEAEHHA 10 KUMIHHA) Npnon. 45 xB

Yepes 10 xBunvH nepemituarm
puC, 3BAPEHMIA Ha MOOL

Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120  uykpy, 111 9 Mpuén. 7:20 Hi 2 Tak
Monoka (3,5 % »xwupHocrti) 1a 1,5 1 coni; PO3IrpiTH MOIOKO, OKM BOHO He

roTyBaHHA Ha KoHMopLI fiameTpom 18 abo nodHe 3akunari. MepemMkHyTY Ha

17cm PiBEHb MOAANBLLIOTO HArpiBaHHE Ta

[1071aTN B MOJIOKO PIC, LIYKOP i CiNb

3arasbHa TprBanicTb (BK/I0UaKUN
N0BEAEHHA 10 KUMiHHA) Npnon. 45 xB

Yepes 10 xBunvH nepemituarm
pUC, 3BaPEHMUIA HA MOAOL

BapiHHA pucy Ha monoui — nofarnbLue HarpiBaHHA 6€3 KPULLKK
Mocyn: Kactpyna
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 I LyKpy, 9 npu6n. 7:30 Hi 2 Hi
750 mn monoka (3,5 % )KleHOCTi) Talr COﬂi; ﬂoﬂa‘m 110 MOJIOKA PUC, LIyKOP Ta Cinb
roTyBaHHA Ha KOHopLi aiameTpom 14,5 cum Ta nigirpisari, NocTiAHO MOMILLYHOUM.

Mpwn pocarHenHi npuon. 90°C
NEePEMKHYTV TEMNepaTypy MOIOKa Ha
piBEHb MOAANBLLIONO HArpiBaHHA.

Hexai puc BapuTbCA Ha cnabkomy
BOrHi npotArom npu6n. 50 xB

Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 ruykpy, 1n 9 npuon. 8:00 Hi 2 Hi
Monoka (3,5 % xupHocti) Ta 1,5 1 coni; Jlofarv [0 MOIOKa pyc, LYKOp Ta Cib

roTyBaHHA Ha KoHGopLi aiametpom 18 abo Ta nigirpisaTi, MocTiltHo NOMiLLytouN.

17 ¢cm Mpwn nocarHerHi npuén. 90°C

MepPEMKHYTV TeMneparypy Mooka Ha
PIBEHb MOAANBLLIOTO HArPiBaAHHA.
Hexai puc BapuTbcA Ha cnabkomy
BOrHi npotArom npuon. 50 x8

BapinHa pucy
Mocyn: kactpyna
Temneparypa Boau: 20 °C
PeuenT 3rigHo 3i ctanaaptom DIN 44550:

125 r noroaepHuctoro pucy, 300 r Boam Ta 9 Mpubn. 2:48 Tak 2 Tak
Api6ka coni, roTyBaHHA Ha KOHMOPLI iaMeTpom
14,5¢cm

Peuenr arigHo 3i cranaaptom DIN 44550:

250 1 nosrosepHuctoro pucy, 600 r Boau Ta 9 Mpn6n. 3:15 Tak 2. Tak
ApiOKa cofi, FOTyBaHHA Ha KOHAOPLI fiaMeTpom
1860 17 cm
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uk TecTOBI CTpasu

Mpo6Hi cTpasu PosirpiBaHHA/nOBEA€HHA [0 KMNiHHA Mopnansblue HarpiBaHHA

PiseHb TpusanicTb (xB:cek.) Kpuwka PiseHb nopanbworo Kpwuiuka
NoBefieHHd N0 HarpiBaHHA
KUNiHHA

CmaxeHHA CTeiikiB 3i cBMHAYOrO Gine
Mocya: ckoBopoada
MoyatkoBa Temneparypa cTenkis 3 dine: 7 °C

KinbkicTb: 3 cTeiku 3 ine (3aranbHa ara - 9 Mpuon. 2:40 Hi 7 Hi
npn6n. 300 r, ToBLMHA npnbA. 1 cm), 15T

COHALLHUKOBOI 0/1if, FOTYBAHHA HA KOH(OPL

niametpom 18 abo 17 cm

CMaXKeHHA MAWHLIB
Mocya: ckoBopoada
Pewent 3rigHo 3i ctasgaptom DIN EN 60350-2

KinbKicTb: M0 55 MA TiCTa HA KOXXHMIA MIIMHELD, 9 Mpunon. 2:40 Hi 6 a60 6. 3a1eXXHO Bifl Hi
roTyBaHHA Ha KoH@opLi aiameTpom 18 abo piBHA
17 ¢c™m MifCMaXxyBaHHA

FoTyBaHHA KapTonni Gpi rMUBOKOro 3amopoXXeHHd

Mocya: KacTpyns

KinbKictb: 1,8 Kr COHALIHWKOBOI 0Aii, HA 9 [lo NOCATHEHHA Temneparypu onii Hi 9 Hi
nopuito: 200 r kapTonni gpi rM6oKoro 180 °C

3aMopoxeHHA (Hanpuknagd, McCain 123 Frites

Original), rotyBaHHA Ha KOH(OPLL fiaMeTpoM

18a60 17 cm

AKLLO BM FOTYETE LIO CTPaBy Ha KOHMOPLI AiaMeETPOM
18 cM 3 HOMiHanbHOW NoTyXHicTio 1500 BT, TprBanictb
3aKunaHHaA 36inbluyeTbeA NpudansHo Ha 20 %, a piBeHb
noaasibWoro HarpiBaHHA NOTPIOHO 3BiINbLIWTA HA OOWH.
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001242883
980824
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