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Dalsi informace o spotfebidich, pfislusenstvi,
nahradnich dilech a servisech najdete na internetu:
www.siemens-home.bsh-group.com a v online
obchodé:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdegjsi potrebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pripadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

Vestavba spotfebice se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebi€ je urCen pouze pro soukromeé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojud. Pfi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavienych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détske zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpUsobit nehody.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz
s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovedna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebice a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cigténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsSim nez 8 let zabrarite v pristupu
ke spotrebici a privodnimu kabelu.

PFi pouzivani varnych funkci musi nastavena
varna zona souhlasit s varnou zénou, na které
se nachazi hrnec s teplotnim senzorem.

Pokud pouzivate kardiostimulator nebo jinou
elektronickou télesnou pomucku, budte
opatrni, kdyz se nachazite pred zapnutou
indukéni varnou deskou. Informujte se u
vaseho |ékare nebo vyrobce zdravotniho
pfistroje ohledné konformity nebo mozné
nesnasenlivosti.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

Bezpelné pouzivani je zaru¢eno pouze pfi
odborné vestavbé podle navodu k montazi.
Technik provadéjici instalaci odpovida za
bezvadné fungovani na misté instalace.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Nesmi se odsavat nebezpecné nebo vybusné
latky a vypary.

Dbejte na to, aby do spotrebic¢e nevnikly malé
dily nebo tekutiny.

Po vybaleni spotrebi¢ zkontrolujte. V pripadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Tento spotrebi¢ neni uréeny pro provoz
s externim C¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

/\ Varovani — Nebezpeéi uduseni!
Obalovy material je nebezpelny pro déti.
Nikdy nedovolte détem, aby si hraly

s obalovym materialem.

/\ Varovani — Ohrozeni Zivota!

Zpét nasavané spaliny mohou zpUsobit otravu.

Pokud spotfebi¢ pouzivate v provozu na
odvétrani soucasné s uzavienymi spotrebici
paliv, zajistéte vzdy dostateCny privod Cistého
vzduchu.

Uzavrené spotrfebiCe paliv (napf. tepelné
spotrebice na plyn, olej, dfevo nebo uhli,
pratokové ohfivace, bojlery) odebiraji
spalovaci vzduch z mistnosti, ve které jsou
nainstalované, a spaliny odvadgji zafizenim
pro odvod spalin (napf. kominem) ven.

Ve spojeni se zapnutym odsavacem par se
z kuchyné a sousednich mistnosti odebira
vzduch - bez dostate¢ného pfivodu vzduchu
vznika podtlak. Tim dojde ke zpétnému nasati
jedovatych plynt z komina nebo odtahové
Sachty do obytnych mistnosti.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

= Proto je vzdy nutné zajistit dostatecny
pfivod vzduchu.
s Samotna odtahova Sachta nezajisti
dodrzovani hrani¢ni hodnoty.
Bezpecny provoz je mozny pouze tehdy, kdyz
podtlak v mistnosti instalace spotrebice paliv
neprekroci 4 Pa (0,04 mbar). Toho Ize
dosahnout, pokud muize do mistnosti proudit
vzduch, potfebny pro spalovani,
neuzaviratelnymi otvory, napf. ve dvefich,
oknech, v kombinaci s odtahovou Sachtou
nebo jinymi technickymi opatfenimi.
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V kazdém pripadé se poradte s kominickym
mistrem, ktery mize posoudit celkovy systém
vétrani domu a navrhne vam vhodné opatreni
pro vétrani.

Pokud se odsavac par pouziva vyhradné

v cirkulaénim provozu, je provoz mozny bez
omezeni.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Tuk usazeny v tukovém filtru se mize
vznitit.
Tukovy filtr ¢istéte minimalné jednou
meésicné.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte bez tukového
filtru.

= Tuk usazeny ve filtrech se mlze vznitit.
Spotrebi¢ Cistéte tak, jak je popsano.
Dodrzujte intervaly Cisténi. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivejte bez tukového filtru.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Pfi zapnuté ventilaci se maze vznitit tuk
usazeny v tukovém filtru. V blizkosti
spotrebiCe nikdy nepracujte s otevienym
plamenem (napf. flambovani). Spotrebic
instalujte v blizkosti spotfebi¢li na pevna
paliva (napfr. dfevo nebo uhli) pouze tehdy,
pokud se zde nachazi uzavreny,
nesnimatelny kryt. Nesmi zde létat jiskry.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

Varna zdéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predméty, jako
jsou noze, vidliCky, Izice nebo poklicky.
Kryt filtru se na varné desce velmi rychle
zahriva. Nikdy neodkladejte kryt filtru na
varnou desku.Na kryt filtru nestavte hrnce
ani na néj nepokladejte zadné jiné horké
predmeéty.

Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem. NecCekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
Uz se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

Pristupné soucasti jsou pri provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.
Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva.
Pokud se do spotrebice dostanou horké
tekutiny, nechejte spotrebi¢ pred
odstranénim krytu filtru, kovového tukového
filtru, nadoby, prekapavaci nadoby nebo
vika krytu alespon dvé hodiny vychladnout.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecCné.
Opravy spotrebiCe a vyménu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

Pokud do spotfebice pronikne vihkost,
muZe to zplsobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Praskliny nebo trhliny ve sklokeramickeé
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi
elektromagnetizmu!

Tento spotrebic je v souladu s normami

0 bezpecnosti a elektromagnetické
kompatibilité. Osoby s implantovanym
kardiostimulatorem nebo inzulinovou
pumpou by vSak nemély tento spotrebic
obsluhovat. Neni mozné 100% zarudit, ze
vSechna tato zafizeni, jez jsou na trhu,
spliuji platné normy o elektromagnetické
kompatibilité a ze nevzniknou interference
ohrozujici spravné fungovani téchto zafrizeni.
Je rovnéz mozné, ze osoby uzivajici zafizeni
jiného typu, jako napf. naslouchatka,
mohou pocitit urcité potize.

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové
davkovace. Nositelné elektronickych
implantatd by proto neméli nosit teplotni
senzor v kapsach obleCeni a s ohledem na
kardiostimulator nebo podobny Iékarsky
pristroj dodrzovat minimalni vzdalenost

10 cm.



/A Varovani — Nebezpeéi poranéni!

Pfi vareni potravin ve vodni lazni mize dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvulli prehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby

s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zonou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskocit
do vysky. UdrZujte varné zény a dna hrncu
vzdy suché.

Nadoby a varné desky byvaji velmi horkeé.
Nikdy nedavejte ruce nad horkou varnou
desku nebo horkou nadobu.

Bezdratovy teplotni senzor perfectCook
Senzor je vybaven baterii, ktera by se mohla
poskodit, pokud je vystavena vysokym
teplotam. Sejméte senzor z nadoby a
uchovaveijte jej v dostatecné vzdalenosti od
veskerych zdroju tepla.

Teplotni senzor mize byt pfi odstrafiovani z
hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
kuchynskou chnapku nebo utérku.
Nevhodné panve Wok mohou vést k
Urazdm. PouzZivejte pouze panve Wok, které
lze zakoupit u vyrobce jako zvlastni
prislusenstvi.

/\Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané
vybavena ventilatorem. Pokud se pod varnou
deskou nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni
malé a ostré predméty, papir ani utérky na
nadobi. Mohly by byt nasaty, a tak by
poskodily ventilator nebo narusily chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.

PriCiny posSkozeni cs

Pri¢iny poskozeni

Pozor!

Nebezpeli poskozeni vlivem tvrdych a ostrych
predmétd. Na varnou desku nenechejte spadnout
tvrdé nebo ostré pfedméty.

Nebezpeli poSkozeni vlivem pouziti prazdnych
nadob. Nikdy nevarte v prazdné nadobé.
Nebezpeci poskozeni vlivem horkych hrncll nebo
panvi. Horké hrnce nebo panve nikdy nepokladejte
na ovladaci plochu, ukazatele, ram varné desky
nebo kryt filtru.

Nebezpeli posSkozeni vlivem hlinikovych félii nebo
plastovych nadob. Na horké varné zony nikdy
neodkladejte hlinikové folie a plastové nadoby.
Nepouzivejte ochranné félie na sporak.

Nebezpeli poskozeni. Nebezpedi prasknuti krytu
filtru. Kryt filtru snimejte opatrné. Davejte pozor, aby
kryt filtru nespadl.

Poskozeni povrchu, zabarveni a skvrny vlivem
nevhodnych &isticich prostfedkd. Pouzivejte pouze
Sistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

PoSkozeni povrchu a zabarveni vliem obruSovani.
Hrnce a panve zvedejte a neposouvejte je po varné
desce.

Poskozeni povrchu a skvrny vlivem pfipalenych
pokrmu. Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarite
pomoci Skrabky na sklo.

PoSkozeni povrchu vlivem soli, cukru a pisku.
Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Poskozeni povrchu vlivem drsného dna nadobi. Pred
pouzitim nadobu zkontrolujte.

Poskozeni povrchu nebo takzvané Skraloupy
vznikajici vlivem cukru a pokrmU obsahujicich
vysoké mnozstvi cukru. Pokrmy, které preteCou,
okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.



cs Ochrana zivotniho prostredi

EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Uspora energie

m Hrnce vzdy priklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vafeni bez poklicky se spotrebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni primeér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez prdmér dna.

m Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stuperi vareni. Setfite tim
energii.

m P¥i vafeni zajistéte dostateCny pfivod Cerstvého
vzduchu, aby systém ventilace fungovala efektivné
a s malou hlu¢nosti.

m Stupen ventilatoru prizplsobte intenzité kuchyrskych
vyparU. Intenzivni stuper pouZzivejte jen v pfipadé
potfeby. NizZsi stupen ventilatoru znamena mensi
spotfebu energie.

m P¥iintenzivnich kuchynskych vyparech v€as nastavte
vySSi stupen ventilatoru. Pokud se kuchynské vypary
jiz rozptyli po kuchyni, je nutny delSi provoz systému
ventilace.

m Kdyz spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte ho.

m Filtry Gistéte, resp. vyménujte v uvedenych
intervalech, aby se zvySila ucinnost systému
ventilace a zabranilo se nebezpedi pozaru.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotiebi je oznaen podle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment —~-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotiebicl v celé EU.

[Mindukéni vareni

Vyhody pfi vareni s indukci

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m Snadnéjsi udrZba a gisténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipecou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpeénost. Varna
deska vytvari a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,
i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
m Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohrev.

Postup, jak zkontrolovat, zda je nadoba vhodna pro
indukci, najdete v kapitole — "Test nddoby".

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka &ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zony. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim pramérem.

ﬁ
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Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zona, lze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto plochu. Informace o umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zona" na strané 18.




Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castedné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUZe se stat, Ze se tato nadoba dostate¢né

nezahreje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

medi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiall, které rovhomeérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvicovym
dnem® z u8lechtilé oceli, usetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje privod tepla.

—

Induké&ni vareni cs

Zadna nadoba na varné zéné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu pfestane blikat. V
opacném pfipadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouZivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUZe velmi rychle
zahtat, takze se v€as neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mUze roztavit a poskodit sklokeramiku.
V Zzadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zdonu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém prliméru a
materialu dna nadoby. Méli byste vzdy pouzivat varnou
zénu, ktera odpovida prdméru dna hrnce.



cs Seznameni se se spotfebiem

& Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén

najdete v dasti— Strana 2

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotfebiCe jsou

mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a ovladaci
prvky. Dale se seznamite s rliznymi funkcemi vaseho
spotrebice.

Vas novy spotiebi¢
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: Oznaceni

Kryt filtru

Kovovy tukovy filtr
Néadoba

Varnd deska
Ovladaci panel

Kryt ventildtoru
Prepadova nadoba
Kryt

Trubky*

10 Aktivni uhlikovy filtr
11 Trubka pro odvod vzduchu
* jen pfi rezimu cirkulace

** jen pfi rezimu odvetrani

O N OO o B W NN =
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Zvlastni prislusenstvi

Souprava pro odveétravani HZ381400
Souprava pro cirkulaci vzduchu HZ381500
Aktivni uhlikovy filtr Hz381700

Vhodné nadoby

Existuji panve, které jsou optimalné vhodné pro funkci
peciciho senzoru. Lze je dodate¢né zakoupit ve
specializované prodejné nebo prostfednictvim naseho
technického zakaznického servisu. Vzdy uvedte
pfislusné referencni &islo.

Panev o priméru 15 cm H7390210
Pdnev o priiméru 19 cm HZ390220
Panev o priméru 21 cm HZ390230

Teppan Yaki. Doporuc¢eno pouze pro  HZ390512
flexibilni varnou zonu.

Grilovaci deska. Doporuceno pouze ~ HZ390522
pro flexibilni varnou zonu.




Ovladaci panel

Seznameni se se spotiebicem cs
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Ovladaci plochy

O) Zapnuti a vypnuti spotfebice
W Zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi a zapnuti
détské pojistky
s Prechazeni mezi oblasti nastavovani varné desky
a odsavace / resetovani ukazatel nasycenf
/L Volba varné zony
O 1 Nastaveni stuprid vareni / nastaveni stupnd

ventilatoru 1-9 v leve oblasti nastavovani

b Zapnuti funkce Powerboost a Shortboost pro stupné
vareni / zapnuti intenzivniho stupné ventilatoru

Zapnuti peciciho senzoru

Zapnuti automatického provozu pro ventilaci
Zapnuti funkce udrzovani teploty

Naprogramovani doby vareni a kuchyiského budiku

@@Eﬁ)?g[r

Zapnuti funkce stopek
Aktivace funkce Move

<>

Zapnuti flexibilni varné zony

Ukazatele

i Provozni stav
i- Stupné vareni / stupné ventildtoru
H/R Zbytkové teplo
b Funkce PowerBoost / intenzivni stupen pro ventilaci
b Funkce Shortboost
L Funkce udrzZovani teploty
- Pecici senzor
> Varné funkce
g00ec Teplota pro varné funkce
==¢) Détska pojistka
oo Funkce Timeru
[ Nastaveni doby vareni
A\ Kuchyfisky budik
c Preneseni nastaveni

Ukazatele

min/sec  Ukazatel Timeru

Py Automaticky provoz pro ventilaci

Fi0 Ukazatel nasyceni kovavych tukovych filtrd
Fili Ukazatel nasyceni aktivniho uhlikového filtru

Ovladaci plosky

Kdyz se varna deska zahreje, rozsviti se symboly
ovladacich ploSek, které jsou v tomto okamziku
k dispozici.

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
pfislusna funkce.

Upozornéni

m Prislusné symboly ovladacich plosek sviti podle
dostupnosti.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci se
rozsviti jasnéiji.

m Ovladaci panel udrzujte neustale suchy a Cisty.
Vihkost mize negativné ovlivnit funkci.

m Nestavte zZadnou nadobu do blizkosti ukazateld
a senzor(. Maze dojit k prehrati elektroniky.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

Zbytkové teplo je zobrazeno nasledovné:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizka teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zony nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohfevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepla, i kdyz je varna deska uz vypnuta.

11



cs Pred prvnim pouzitim

Funkce varného senzoru (volitelné)

V zavislosti na verzi spotfebice je teplotni senzor bud
pfilozeny ke spotfebiCi jako pfislusenstvi, nebo ho Ize
objednat jako zvlastni pfisluSenstvi s nasledujicim
Cislem zbozi.

HZ39050

J

Teplotni senzor

Druhy provozu

Tento spotfebi¢ mlzete pouzivat v rezimu odvétrani
nebo cirkulace.

Provoz na odvétrani

Nasavany vzduch se Cisti tukovym
filtrem a systémem trubek se odvadi
ven.

Upozornéni: Odvétravany vzduch se nesmi odvadét do
koufovodu nebo komina, ktery je v provozu, ani do
Sachty, ktera slouzi k odvétravani mistnosti, ve kterych
jsou instalované spotfebi&e paliv.

m Pokud se ma odvétravany vzduch odvadét do
koufovodu nebo komina, ktery neni v provozu, je
nutné si opatfit souhlas pfislusného kominického
mistra.

m Pokud se odvétravany vzduch vede venkovni zdi, je
nutné pouZzit teleskopickou priichodku zdi.

Provoz s cirkulaci vzduchu

o

%)

Nasaty vzduch se Cisti skrze kovovy tukovy
a uhlikovy filtr a je znovu pfivadén do
kuchyné.

l//

<
<

Upozornéni: Pro navazani pachd v provozu s cirkulaci
vzduchu musite namontovat uhlikové filtry. Pro obsluhu
spotrebice s rlznymi moznostmi provozu s cirkulaci
vzduchu se informujte v prospektech nebo se zeptejte
svého odborného prodejce. PfisluSentvi k tomu
potfebné zakoupite v odborné prodejné,

u zakaznického servisu nebo v online obchodé.

12

[ Pfed prvnim pouzitim

Nez spotfebi¢ poprvé pouzijete, fidte se nasledujicim
pokynem:

Spotiebi¢ a prisluSenstvi dikladné vydistéte.

Nez budete moci pouzivat novy spotfebi&, musite
provést potfebna nastaveni.

Prvni uvedeni do provozu

Upozornéni: Spotfebic je pfi dodani nastaveny na rezim
cirkulace.

Mozna nastaven:

m P¥irezimu cirkulace je u ukazatele L {7 zobrazend
hodnota i (nastaveni z vyroby).

m PFirezimu odvétrani je u ukazatele £ {7 nastavena
hodnota 1.

Pro prepnuti spotfebiCe na provoz odvétrani viz

— "Zdkladni nastaveni” na strané 36.



E¥Obsluha spotfebice

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!

Kryt filtru se na varné desce velmi rychle zahfiva. Nikdy
neodkladejte kryt filtru na varnou desku.Na kryt filtru
nestavte hrnce ani na néj nepokladejte zadné jiné horké
predméty.

Upozornéni: Odsavac par zapnéte pfi zahajeni vafeni a
vypnéte jej teprve nékolik minut po ukondeni vareni.
Kuchynska para se tak odstrani nejudinngji.

Upozornéni: Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez
nadobky, kovového tukového filtru a krytu filtru.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnutf: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Rozsviti se symboly a funkce varnych zon, které
jsou v tomto okamziku k dispozici. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Viypnuti: Dotykejte se symbolu (D, dokud nezhasnou
ukazatele. Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud
nejsou varné zony dostate¢né vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se automaticky vypne, kdyz jsou
vSechny varné zony vypnuté déle nez 30 sekund a je
vypnuta ventilace.

m Zvolend nastaveni zlstanou uloZzena prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.

Stupen vareni 9 = nejvysSsi stupen.
Kazdy stupen vareni ma mezistupen. Ten je
oznadeny 5.

Upozornéni

m Z dUvodu ochrany choulostivych ¢asti spotiebice
pred prehfatim nebo elektrickym pretizenim mize
varna deska prechodné snizit stuper ohfevu.

m Z ddvodu zamezeni hluku spotiebi¢e mize varna
deska dodasné snizit stupen ohrevu.

Upozornéni: Levé varné zény se nastavuji v levé oblasti
nastavovani a pravé varné zény v pravé oblasti
nastavovani.

Obsluha spotfebice cs

Volba varné zény a stupné ohrevu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symboll [] a || poZzadované varné
zony.
Ukazatel {J sviti jasnéji.

2. Prejizdéjte prstem pres pfisluSnou oblast
nastavovani, dokud se nerozsviti pozadovany stupen
varen.

0| ol Il

Stupen vareni je nastaveny.

Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte
pozadovany stupen ohfevu.

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani se dotknéte
0. Varna zéna se vypne. Ukazatel zbytkového tepla suviti,
dokud je varna zéna jesté horka.

Upozornéni

m Pokud naindukéni varné zéné nestoji Zadna nadoba,
blika ukazatel stupné ohfevu. Po urcité dobé se
varna zdna vypne.

m Pokud pred zapnutim varné desky stoji na varné
zoné nadoba, bude nejpozdéji do 20 sekund po
stisku hlavniho vypinace rozpoznana, a automaticky
se zvoli varna zéna. Béhem 20 sekund nastavte
stupen ohfevu. V opaédném pfipadé se varna zona
zase vypne.

m Systém ventilace musi byt vypnut separatné.

— "Wypnuti ventilace" na strané 14

Zapnuti a vypnuti ventilace

Upozornéni: Silu vykonu vzdy pfizplsobte aktudini
situaci. PFi intenzivnich kuchyfskych vyparech zvolte
také vysoky stupen vykonu.

Upozornéni: Pokud neni nasazeny kovovy tukovy filtr,
nelze ventilaci pfepnout. Nasadte kovovy tukovy filtr.
Funkce varné desky |ze pouzivat i bez kovového
tukového filtru.— "Cisténi" na strané 40

Upozornéni: Vétraci otvory nesmi byt zablokované
zadnymi pfedméty. Na kryt filiru nestavte zadné
pfedmeéty. V opacném pfipadé se snizi vykon ventilace.

Upozornéni: U vysokych nadob nelze zarudit optimalni
vykon odsavani. Vykon odsavani Ize zlepsit Sikmo
polozenou poklickou.

Upozornéni: Jakmile zapnete ventilaci, prava oblast
nastavovani jiz neni zobrazena. Stupen vykonu ventilace
zménite v levé oblasti nastavovani.

13



cs Obsluha spotfebice

Zapnuti ventilace

Upozornéni: Pokud nejsou zobrazené symboly &b
a X, nasadte spravné kovovy tukovy filtr.
Symboly & a & sviti. Odsavac par Ize zapnout.

1. Dotknéte se symbolu db. _

Ventilator se spusti na stuperi vwkonu . Na displeji

a v levé oblasti nastavovani se zobrazi nastaveny

stupen vykonu. Prava oblast nastavovani neni

zobrazena.

Upozornéni

— Stupné vareni nelze béhem nastavovani stupné
vykonu ventilatoru ménit.

- Beéhem nékolika vtefin Ize zvolit stupen vykonu
pro ventilator. Poté Ize oblast nastaveni opét
pouzit pro nastaveni stupnd vareni.

2. V oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stupef
vykonu.

Nastaveny stupen vykonu se zobrazi v levé oblasti

nastaveni.

) & o|l 11l

3. Pro nastaveni jiného stupné vykonu se dotknéte
symbolu & a v oblasti nastaveni zvolte pozadovany
stupen vykonu.

Nastaveny stupen vykonu se zobrazi v levé oblasti
nastavovani.

Vypnuti ventilace

Kdyz chcete spotfebi¢ vypnout, dotknéte se
symbolu (D. KdyZ chcete vypnout jenom ventilaci,
postupujte nasledovné:

1. Dotknéte se symbolu &b.

2. V oblasti nastavovani zvolte symbol .

3. Pro prechod na oblast nastavovani varné desky se
dotknéte symbolu Jb.

Upozornéni: V zavislosti na zvoleném zakladnim
nastaveni se po vypnuti spotfebice spusti dobéh.

Intenzivni stupen

Pri silné tvorbé zapachu nebo pary aktivujte intenzivni
stupen. Ventilator tak na kratkou dobu pracuje na
nejvySSi vykon. Po kratké dobé se samostatné pfepne
zpét na nizky stupen.

14

Zapnuti

1. Dotknéte se symbolu Jb.
2. Dotknéte se symbolu &.

Sviti symbol & a symboly v levé oblasti nastavovani. Na
displeji se zobrazi &. Intenzivni stuperi je aktivovany.

)
° 1

) ES of LTIl lie

Upozornéni: Po 8 minutach se spotfebi¢ automaticky
pfepne zpét na stupefi vykonu 5.

Upozornéni: Po nékolika sekundach se znovu zobrazi
oblast nastavovani pro stupné vareni.

Vypnuti

1. Dotknéte se symbolu db.

2. Béhem nasledujicich sekund prejizdéjte pres oblast
nastavovani, dokud se nezobrazi stuperi vykonu L/
nebo jiny stupen vykonu.

Automatické spusténi

V zavislosti na zvoleném zakladnim nastaveni jsou po
zvoleni stupné vykonu varné zény mozné nasledujici
volitelné moznosti:

m Ventilace se nespusti.

m Ventilace se spusti na stuper vykonu, ktery zvoli
senzor.

m Ventilace se spusti na stanoveny stupen vykonu.

V zakladnich nastavenich zvolte pozadovanou
volitelnou moznost. Kromé toho muzete v zakladnich
nastavenich pfizplsobit citlivost senzoru. — "Zakladni
nastaveni" na strané 36

Automaticky provoz se senzorovym fizenim

Zapnuti
Dotknéte se symbolu J%.

Pomoci senzoru se automaticky nastavi optimalni
stupefi vykonu. Na displeji se zobrazi A.

[ 1]
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Vypnuti
Dotknéte se symbolu J%.

Na displeji se zobrazi stupen vykonu naposledy
nastaveny senzorem. Automaticky provoz je vypnuty.



Funkce dobéhu

Pti funkci dobéhu bézi systém ventilace nékolik minut
po vypnuti dal. Tim se odstrani zbytek kuchynskych
vyparl. Poté se systém ventilace automaticky vypne.

V zakladnich nastavenich mizete zvolit nasledujici
volitelné moznosti pro dobéh:

m Dekativace dobéhu

m Aktivace automatické funkce s dob&hem fizenym
senzorem

m Aktivace dobé&hu na stanovenou dobu se
stanovenym stupném vykonu

Upozornéni: . Dobéh se zapne pouze tehdy, pokud
byla zapnuta alespon jedna varna zéna po dobu
alesponi jednu minutu.

Kdyz je aktivovana automaticka funkce s dobéhem
fizenym senzorem, sviti béhem dobéhu symboly 'S

an.

Vypnuti
Dotknéte se symbolu Jb.
Funkce dobéhu se ihned vypne.

Funkce dobéhu se vypne pfi splnéni jedné
z nasledujicich podminek:

m Doba dobéhu uplynula.

m Znovu zapnete spotrebic.

m Pri aktivované automatické funkci s dob&hem
fizenym senzorem senzor detekuje odpovidajici
kvalitu vzduchu v mistnosti.

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohtfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se mUze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Obsluha spotfebice cs

Doporuceni pro vareni

Doporuceni

m KaSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
obdas zamichejte.

m Pro predehtati nastavte stupen ohfevu 8 -9.

m Pfi vafeni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

m Po uvareni nechte nadobu az do servirovani
pfiklopenou.

m P¥ivareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyZzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjSi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z néj kourfilo.

m  Pokrmy smazte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi varfeni zahtat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfedi"

Stupen vare- Doba pfipravy

ni (min)

Rozpousténi
Cokolada, poleva
Maslo, med, zelatina

Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. coCkovy eintopf
MIgko*

Ohrivanf park( ve vodg*

Rozmrazovani a ohfivani
Spenat, zmrazeny

Gulas, zmrazeny

* Bez poklicky

“* Nekolikrat obratte.

“** Predehrdt pomoci stupné vareni 8-8.5

1-15 -
1-2 -

15-2 -
105-28 -
3-4 -

3-4 16-28
3-4 3-8
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Stupen vare- Doba pfipravy

Vareni tahnutim, posirovani
Bramborové knedliky*

Ryby*

Bilé omacky, napt. beSamelova omacka

Slehané omécky, nap. bearnské omécka, holandska omacka

Vareni, vafeni v pare, duseni
RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody)
MIEEna ryze***

Brambory varené ve slupce
Varené loupané brambory
Téstoviny, nudle*

Eintopf

Polévky

Zelenina

Zelenina, zmrazena

Vareni v tlakovém hrnci

Duseni

Rolady

DuSena peCené
Gulag***

Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*
Rizek, pirodni nebo obalovany

Rizek, zmrazeny

Kotleta pfirodni nebo obalovana™*

Steak (silny 3 cm)

DrlibeZi prsa (silnd 2 cm)**

DrlibeZi prsa, zmrazena**

Frikadely (silné 3 cm)**

Hamburgery (silné 2 cm)**

Ryby a rybi fil, pfirodni

Ryby a rybi filé, obalovangé

Ryby, obalované a zmrazené, napr. rybi prsty
Scampi, garnati

Sotyrovani zeleniny a hub, Cerstvych

Zmrazené smési, zelenina, maso na nudlicky na asijsky zplisob

Minutky, zmrazengé

Palaginky (postupné smazeni)
Omelety (postupné smazeni)
Volska oka

* Bez poklicky

“* Nékolikrat obratte.

“** Predehrdt pomoci stupné vareni 8-8.5

ni

45-55
4-5
1-2
3-4

2.9-35
2=3

45-55
45-55
6-7

3.5-45
3.5-45
25-35
3.5-45
45-55

SN

' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' '
~ 00 00 o0 ~N ~N O C.rI > O o N~ N
1
(@)}

D

6.5-7.5
3.5-45
5-6

(min)

20-30
10-15
3-6
8-12

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
6-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3-10
3-6
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Obsluha spotfebice cs

Stupefi vare- Doba pfipravy

ni (min)

Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)
Zmrazené potraviny, napt. hranolky, kufeci nugety

Krokety, zmrazeng

Maso, napf. ¢asti kurete

Ryba, obalovand nebo v pivnim tésticku

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura

Drobné pecivo, napr. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku

* Bez poklicky

“* Nékolikrat obratte.

B~ OO OO0 OO N @
' | ' | ' |
Ol N N N o ©O
'

“** Predehrdt pomoci stupné vareni 8-8.5
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cs Flexibilni zona

[El Flexibilni zona

Lze ji podle potfeby pouzivat jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezavislé varné zony.

Sklada se ze Ctyf induktor(, které funguji nezavisle na
sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna v provozu, aktivuje se
pouze oblast, ktera je zakryta varnou nadobou.

Doporuceni k pouziti nadobi

Pro optimalni rozpoznani hrnce a rozdéleni tepla
doporucujeme umistit varnou nadobu do stfedu, podle
nasledujiciho popisu.

Jako jedina varna zéna

Priimér mensi nebo rovny 13 cm
— Umistéte nadobu do jedné ze Ctyr poloh,
&) které jsou zndzornéné na obrazku.

Prdmér vétsinez 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
které jsou znazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu var-
nou zonu, umistéte ji na zacatek horniho
nebo dolniho okraje flexibilni varng zony.

Predni , . S
QD QD redni a zadni varné zony vzdy se dvéma indu

7 tory Ize pouzivat nezavisle na sobé. Zvolte pro kaz-

dou jednotlivou varnou zonu poZadovany stupen

CD vareni. Na kazdé varné z6né pouZivejte pouze
jednu nadobu.
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Jako jedina varna zona

Flexibilni varna zdna se aktivujte jako jedina varna zdéna.
Aktivace

1. Pomoci symbolu |_] zvolte flexibilni varnou zénu.
2. V oblasti nastavovani zvolte pfislusny stupen vareni.
Flexibilni varna zéna je aktivovana.

Zména stupné vareni

Zvolte varnou zoénu a v pfislusné oblasti nastavovani
zménte stupen vareni.

Pfidani nové nadoby
Umistéte na varnou zénu novou nadobu a dvakrat se

dotknéte symbolu &. Novd nadoba bude rozpoznéna
a predtim zvoleny stuperi vareni zUstane uloZeny.

Upozornéni: Pokud nadobu na pouzivané varné zéné
pfesunete nebo nazdvihnete, zahaji varna deska
automatické vyhledavani a pfedtim zvoleny stupen
vareni z(istane ulozeny.

Deaktivace

Dotkné&te se symbolu §.

Flexibilni varna zéna je deaktivovana. Obé varné zény
funguji nadale jako dvé nezavislé varné zony.

Jako dvé nezavislé varné zony

Pouziti flexibilni varné zény jako dvou nezavislych
varnych zon.

Rozdéleni varnych z6n

1. Dotknéte se symbolu §.

2. Pomoci symbolu [] zvolte poZadovanou varnou
zonu.

3. V oblasti nastavovani zvolte pfislusny stupen vareni.

Varna zdna je aktivovana.

Upozornéni

m Kdyz varnou desku vypnete a poté znovu zapnete,
flexibilni varna zéna se bude znovu pouzivat jako
jednotliva varna zoéna.

m Zména nastaveni konfigurace flexibilni zény je
popsana v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Spojeni obou varnych zén
Dotknéte se symbolu §.
Flexibilni varna zéna je aktivovana.



Funkce Move

Pomoci této funkce se aktivuje cela flexibilni varna
zona, ktera je rozdélena na tfi varné oblasti, jejichz
stupné vareni jsou prfednastaveny.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Velikost varné zony
zavisi na pouzité nadobé a jeji spravné poloze.

Varné zény

5|0
olo

Pro presunuti nadoby béhem vareni na jinou varnou
zoénu s jinym stupném varent:

Pfednastavené stupné varent:
Pfedni zéna = stuperi vareni 9
Stfedni zona = stupefi vareni 5
Zadni zéna = stupefi vareni {.5

Pfednastavené stupné vareni Ize ménit nezavisle. Jak je
muzete zménit, je popsano v kapitole — "Zakladn/
nastaveni”.

Upozornéni

m Je-li na flexibilni varné zéné rozpoznana vice nez
jedna nadoba, funkce se deaktivuje.

m Pokud nadobu uvnitf flexibilni varné zény presunete
nebo nazdvihnete, zahdji varna deska automatické
vyhledavani a je nastaven stupen vareni zény, ve
které byla nadoba rozpoznana.

m DalSi informace o velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna"

Funkce Move cs

Aktivovat

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén flexibilni varné
zony.

2. Dotknéte se symbolu [, rozsviti se jasnéji. Flexibilni
varna zona se aktivujte jako jedina varna zdéna.
Na ukazateli varné zony sviti stupen vareni zény, na
které se nachazi nadoba.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné vareni

Stupné vareni jednotlivych varnych zén Ize béhem
vareni meénit. Postavte nadobu na varnou zénu
a zménte stupen vareni v oblasti nastavovani.

Upozornéni

m Zmeéni se pouze stupen vareni zony, na které
nadoba stoji.

m Pokud se funkce deaktivuje, vrati se stupné vareni tfi
varnych zdn na prednastavené hodnoty.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu [2l. Rozsviti se slabgii.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Je-li néktera varna zéna nastavena na {J,
funkce se za nékolik sekund deaktivuje.
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CSs

Casové funkce

Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce timeru:

Programovani doby vareni
Kuchyrisky budik
Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1.

N

Dvakrat se dotknéte symbolu (. Na ukazateli timeru
sviti 0 a ukazatel -,

Zvolte varnou zénu. Sviti ukazatel [-I.

Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovanou dobu vareni.

[y
RN
g

7

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

. Zvolte pozadovany stupen vareni.

=1
— a0
P Lt min
-1

of IT111

Doba vareni se zatne odmeérovat.

Upozornéni
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Pro vdechny varné zoény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu vareni. Nastavena doba se odméruje
pro kazdou varnou zénu samostatné.

Informace k automatickému programovani doby
vafeni najdete v asti — "Zakladni nastaveni”.
Pokud flexibilni varnou zénu zvolite jako jedinou
varnou zénu, je nastaveny ¢as pro celou varnou
zonu stejny.

Pokud u kombinované varné zény zvolite funkci
move, je nastaveny €as pro vSechny tfi varné zény
stejny.

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zdnu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor, zacne se doba vareni
odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.

Varné funkce

Kdyz pro varnou zdnu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovana néktera varna funkce, spusti se nastavena
doba vareni az po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby

Dotknéte se dvakrat symbolu ® a poté zvolte varnou
zonu.

Dobu vareni zménte v oblasti nastavovani nebo ji pro
zruSeni naprogramované doby vareni nastavte na /L.
Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte

symbolu (.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne, ukazatel Il blika a u varné zény
se zobrazi . Zazni akusticky signal.

Na ukazateli timeru blika symbol 4 a ukazatel 1.

Pti dotyku symbolu (® zmizi ukazatele a skond&i
akusticky signal.

Upozornéni

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zon, zobrazi se na ukazateli timeru vzdy
nejkratSi doba vareni.

m Pro zjiSténi zbyvajici doby vareni varné zony se
dvakrat dotknéte symbolu (® a zvolte varnou zénu.

s MUZete nastavit dobu vareni az 95 minut.



Kuchyrnska minutka

Pomoci kuchyfiské minutky miZete nastavit ¢as az do
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zonu
automaticky.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se symbolu (®. Na ukazateli timeru
sviti L a ukazatel 4.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany &as
a nastaveni potvrdte dotknutim symbolu (©.

Za nékolik sekund se zadne odmérovat ¢as.

Zména nebo zruseni doby

Dotknéte se symbolu (©.

Dobu vareni zménte v oblasti nastavovani nebo ji pro
zruéeni naprogramované doby vareni nastavte na LitJ.

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu (.

Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni signal. Na ukazateli
timeru blika symbol & a symbol 4\,

Po dotyku symbolu (® ukazatele zhasnou.

Funkce stopek

Stopky ukazuji &as, ktery uplyne od aktivace.

Funguji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zdénu
automaticky.

Aktivace

Dotknéte se symbolu (3. Na ukazateli timeru sviti LiLi.
Doba se za¢ne odmérovat.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu 3. Na ukazateli se zobrazi G4/
a poté zhasne.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pro deaktivaci stopek musi byt tato funkce
zvolena.

Funkce PowerBoost cs

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mizete velké mnozstvi
vody oh¥at rychleji nez pomoci stupné ohfevu 5.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

‘ 1

\

2

Upozornéni: V oblasti flexibilni varné zény Ize funkci
powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se varna
zona pouziva jako jedina varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu b.
Sviti ukazatel &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu b.
Ukazatel & zhasne a varna zéna se pfepne zpatky
na stupefi vafeni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z ddvodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.
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cs Funkce ShortBoost

@ Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost mizete ohrat nadobu
rychleji nez pomoci stupné vareni 5.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi vareni pro
svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

‘ 1

\

2

Upozornéni: U flexibilni varné zény Ize funkci
Shortboost aktivovat i v pfipadé, Ze je pouzivana jako
jedina varna zona.

Doporuceni k pouziti

m Vzdy pouZivejte nadoby, které nejsou predehrats.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m Nadobu nepriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zony. Zajistéte,
aby primér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v &asti — "Indukcni vareni™.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dvakrat se dotknéte symbolu b.
Sviti ukazatel &~

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu b.
Ukazatel &~ zhasne a varna zéna se pfepne zpatky
na stupefi vafeni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Po 30 sekundach se tato funkce
automaticky vypne.
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[ Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Sokolady nebo
masla a k udrzovani teploty pokrmd.

Aktivace

1. Dotknéte se symbolu {5F.

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte pozadovanou
varnou zonu.
Sviti ukazatel L .

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Dotknéte se symbolu {5F.

2. Zvolte varnou zénu.
Ukazatel . zhasne. Varna zéna se vypne a rozsviti
se ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.



Prevzeti nastaveni

Pomoci této funkce lIze stuperi vareni,
naprogramovanou dobu vafeni a zvolenou varnou
funkci pfenaset z jedné varné zény na jinou.

Pro preneseni nastaveni posurte nadobu ze zapnuté
varné zony na jinou varnou zonu.

- A\

€ J

Upozornéni: DalSi informace o spravné poloze nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna"

Aktivovat

1. Posunte nadobu ze zapnuté varné zony na jinou
varnou zonu.
Na plvodni varné zéné blika stupen vareni.
Nadoba je rozpoznana a na ukazateli nové varné
zony blika dfive zvoleny stupen vafeni a symbol £.
2. Pro potvrzeni nastaveni zvolte novou varnou zoénu.
Stupeni vafeni pdvodni varné zény se nastavi na (.

Nastaveni byla pfenesena na novou varnou zénu.

Upozornéni

m Nadobu presunte na varnou zénu, ktera neni
zapnuta, kterou jste jesté nenastavili nebo na které
predtim nestala jina nadoba.

m Funkci PowerBoost nebo ShortBoost Ize zleva
doprava nebo zprava doleva presouvat pouze tehdy,
kdyZ neni aktivni zadna varna zona.

m Postavite-li pfed potvrzenim nastaveni na jinou
varnou zénu novou nadobu, Ize tuto funkci pouzit
pro obé nadoby.

m Pokud presunete vice nadob, Ize funkci pouzit pouze
pro posledni pfesunutou nadobu.

Prevzeti nastaveni

Ccs
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cs Asistenéni funkce

B3 Asistenéni funkce

S asisten&nimi funkcemi bude vareni zcela jednoduché
a vzdy dosahnete optimalniho vysledku vareni.
Doporucené stupné teploty jsou vhodé pro kazdy druh
vareni.

UmozZnuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni
perfektnich vysledkl vareni a peceni.

Senzory méri béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce nebo panve. Pfitom se permanentné reguluje
vykon a udrZuje spravna teplota.

Po dosazeni zvolené teploty Ize vlozit pokrm. Pokrmy se
neprehfivaji, nic se neprevari.

Varné zony, které jsou vybavené pedicim senzorem,
jsou oznadené symbolem pediciho senzoru.

Asistenéni funkce

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole ziskate nasledujici informace:

Druhy asistenénich funkci
Vhodné nadoby

Senzory a zvlastni pfisluSenstvi
Funkce a stupné vareni
Doporuéené pokrmy

Druhy asistenénich funkci
Pomooci asistendnich funkci Ize pro kazdy pokrm zvolit
nejvhodnéjsi zplsob pfipravy.

V tabulce jsou uvedena rlizna dostupna nastaveni
funkci pro vareni s asistenci:
Stupné teplo- Nadoby Aktivace
ty

K dispozici pro

Pecici senzor

DuSeni / peceni s malym mnozstvim tuku

Varné funkce

Ohrivanf/ udrzovani teploty

Dovarovani

Vareni

Vareni v tlakovém hrnci

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci*

* Predehrejte s poklickou a smazte bez poklicky.

12345 T~ —— a
1/70°C ‘@' Vdechny varné z6ny a3
2/90°C @’ Vdechny varné z6ny a3
3/100°C @' Vdechny varné zény a3

V8echny varné zony a1
5/170°C g VSechny varné zony a3

Pokud varna deska nema bezdratovy teplotni senzor, Ize ho dodateCné zakoupit ve specializované prodejné nebo prostrednictvim naseho zékaznické-
ho servisu.
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Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a nadobu umistéte doprostred této varné
zony.

Pro funkce vareni pouzivejte nadobi, které je tak
vysoké, ze nad silikonovou nalepkou bezdratového
senzoru vareni, je potfebné mnozstvi vody.

Existuji panve, které jsou optimalni pro senzor smazeni.
MUzZete je dodatecné zakoupit ve specializované
prodejné, prostfednictvim naseho zakaznického servisu
nebo pres nase oficialni webové stranky. Uvedte
pfislusné referendéni &islo:

HZ390210 panev o priméru 15 cm.

HZ390220 panev o priméru 19 cm.

HZ390230 panev o priméru 21 cm.

HZ390512 Teppan Yaki. Doporuéené pouze pro
flexibilni varnou zénu.

m HZ390522 grilovaci deska. Doporucené pouze pro
flexibilni varnou zénu.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento
druh a velikost panvi.

m U flexibilnich varnych zén se mize stat, Ze se senzor
smazeni pfi odliSné velikosti panve nebo pfi
nespravné umisténych panvich neaktivuje. Viz
kapitola — "Flexibilni zéna".

m Jiné druhy panvi se mohou prehfivat a mdze se
nastavit teplota nizsi nebo vySsi nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zmérite.

Pro varné funkce jsou vhodné viechny nadoby, které
Ize pouzit pro indukéni varfeni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vareni”.

V tabulce u doplnkovych funkci vareni, je pro kazdou
funkci uvedena vhodna nadoba.

Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce. Tim se s vysokou pfesnosti reguluje vykon
vareni, aby se udrzovala spravna teplota a dosahlo se
perfektnich vysledkl varen.

Teplotni stupné

Asistenéni funkce cs

Vase varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty, aby se dosahlo téch nejlepSich
vysledkU:

m Teplotni senzory, které se nachazeji uvnitf varné
desky kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
senzor smazeni.

m Bezdratovy senzor vareni, ktery pfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Senzor vareni je nezbytny pro pouzivani varnych funkci.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
senzorem vareni, mizete ho dodate¢né zakoupit ve
specializované prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo pfes nasi oficialni webovou
stranku pod referenénim &islem HZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v ¢asti — "Pfiprava
a oSetfovani bezdrdtového teplotniho senzoru”

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S pecicim senzorem mUzete pripravovat pokrmy na
panvi s malym mnozstvim oleje.

Varné zdny s touto funkci jsou oznadené symbolem
peciciho senzoru.

Vyhody

m Varna zona se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
USetfite energii. Olej a tuk se neprepali.

m Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pfidani oleje a pokrmu, zazni akusticky signal.

Upozornéni

m Nepfiklapéjte panev pokli¢kou, jinak regulator
nefunguje. Mizete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo veprové sadlo, nastavte stupen
teploty 1 nebo 2.

m Tuk nebo olej nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacng, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni ve velkém mnozZstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci®, stupen vareni 5.

Stupen ohfevu Vhodné pro

1 velmi nizky Priprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a peceni pokrmd na extra panenském olivovém oleji, masle nebo mar-
garinu.
nizky Peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

stredni - nizky ~ Pedeni ryb a silngjSich opékanych pokrm(, napt. karbanatk a parka.

4 stredni -
VySoky a zeleniny.
5 VySoky

nych brambor.

Peceni steak(, hodné propecenych, obalovanych zmrazenych potravin a nizkych pokrmd, napf. fizk{, masa na nudlicky

Peceni pokrm(l pri vysokych teplotach, napr. steakil rare (krvavych) nebo stredné propecenych, bramboraki a pece-
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cs Asistenéni funkce

Takto provedete nastaveni

Podle tabulky zvolte vhodny stupen ohfevu. Postavte na
varnou zoénu prazdnou nadobu.

1. Dotknéte se symbolu 4.
2. Zvolte varnou zénu. Na ukazateli varné zony sviti
ukazatel w—.

3. B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen teploty.

of | I I

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty «— blika, dokud neni dosazena
teplota peceni. Zazni akusticky signal a symbol
teploty prestane blikat.

4. Po dosazeni teploty pedeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Teplotni rozmezi a stupné teploty

Varné funkce Stupen teploty
Ohfivani, udrzovani teploty 1/700°C
Dovarovani 2/90°C
Vareni 3/100°C
Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C
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Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti peciciho senzoru

Dotknéte se symbolu 8~ a zvolte varnou zénu. Varna
zona se vypne a rozsviti se ukazatel zbytkového tepla.

Varné funkce

Pomoci téchto funkci mizete ohfivat, vafit potraviny,
varit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostatenym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro viechny varné zony.
Vyhody

m Varna zona hieje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty. Setfi se tak energii a olej nebo tuk se
neprehfivaji.

m Teplota se neustdle kontroluje. Timto zplsobem se
zabrani pretékani pokrmd. Navic se nemusi ménit
stupen teploty.

m Jakmile voda nebo olej dosahne optimalni teploty,
ohlasi akusticky signal, ze Ize vlozit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vlozeny hned na zadatku, je to
uvedeno v tabulce.

Upozornéni

m Pouzivejte hrnce a panve se silnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

m Naplnite hrnec tak, aby obsah dosahl vysky, pro
zakryti silikonové znacky senzoru vareni.

m Pro smazeni s malym mnozstvim oleje pouzivejte
senzor smazeni.

m Nadobu umistéte tak, aby senzor vafeni sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Béhem vareni senzor z hrnce neodstrafiujte.

m Po skonceni vareni odstrante senzor vareni z hrnce.
Pozor, senzor vafeni mize byt velmi horky.

Teplotni rozmezi Hodi se pro

60-70°C Napr. polévky, punc¢

80-90°C Napf. ryze, mléko

90-100 °C Napr. téstoviny, zelenina
110-120°C Napf. kufe, eintopf

170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa



Tipy pro vafeni s varnymi funkcemi

Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Nalijte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stupent 1 / 70 °C. Nékolikrat zamichejte.

Funkce mirného vareni: tato funkce se hodi pro
vareni potravin pfi nizkych teplotach a k zahustovani
omacek a Eintopfd. Zvolte stupen 2 / 90 °C.
Funkce vareni: Tato funkce umozfuje vafit vodu s
priklopenou pokli¢kou, aniz by pretekla. Diky
kontrole teploty mizete efektivné vafit. Zvolte stupen
3 /100 °C. 3

Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporucenou dobu. Zvolte stupen
4/120 °C.

Funkce smazeni ve velkém mnozZstvi oleje v hrnci:
olej rozehfivejte s pfiklopenou poklickou. Sejméte
poklicku po zaznéni signalu a pridejte pokrm (pokud
v tabulce "Doporu¢ené pokrmy" nebyly uvedeny jiné
udaje). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornéni

Vzdy varte s priklopenou pokli¢kou. Vyjimka: ,pedeni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci“, stupen teploty 5 /
170 °C.

Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec pfiklopeny pokli¢kou.

Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smés
riznych tukd na smazeni, napft. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

Pokud vysledek varfeni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stupen teploty ale zachovejte.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafrit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vafi pfili§ silné
nebo pfili§ malo, I1ze bod varu nastavit. Postupujte
nasledovné:

Zvolte zakladni nastaveni ¢ Y, viz kapitolu

— "Zdkladni nastaven/”.

Zakladni nastaveni je standardné nastavené na 3.
Pokud je nadmorska vyska vaseho bydlisté od

200 do 400 m, neni nutné bod varu nastavovat,

v opacném pfipadé zvolte nastaveni, které je
uvedené v nasledujici tabulce pro pfislusnou vysku:

Asistenéni funkce cs

0-100 m !
100-200m c
200-400 m 3
400-600 m Y
600-800 m 5
800-1000 m 5
1000-1200m H
1200-1400m g
Nad 1400 m g

* Zakladni nastaveni

Upozornéni: Teplotni stupen 3/100 °C je dostatecCujici
stupen pro efektivni vareni, v pfipadé, Ze se voda nevafi
pfilis silné. Bod varu vSak Ize zménit podle potreby.
Pokud pozadujete napfiklad silngjsi vykon desky, lze
zvolit niz§i nadmorskou vysku.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru s ovliadacim
panelem

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte zékladni nastaveni ¢ ), viz kapitolu

— "Zdkladni nastaveni".
Rozsviti se ukazatel jedné z varnych zén a ukazatel
—. Oblasti nastavovani se vypnou.

2. Zvolte varnou zdnu, jejiz ukazatel sviti. Zazni signal.
Blik& ukazatel T_F.
3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol {3} na

bezdratovém teplotnim senzoru.

Za nékolik sekund se na ukazateli varné zény
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru

s ovladacim panelem.

Vysledek
Bezchybné spojeni

Chyba spojeni: na zakladé chyby prenosu
Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru

L TR

m Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny
s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.
m Chybné spojeni v disledku poruchy teplotniho
senzoru mUze mit tyto pticiny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
— Béhem 30 sekund po zvoleni varné zoény jste
nestiskli symbol na teplotnim senzoru.
— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojeni.
m V piipadé nezdareného spojeni kvili chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni naddle pretrvava {, kontaktujte
technicky zakaznicky servis.
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cs Asistenéni funkce

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. P@o}dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
Béhem toho se ffikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. P¥i tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.

Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Takto provedete nastaveni

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Pliprava a oSetfovdni bezdrdtového teplotniho
senzoru"

2. Na pozadovanou varnou zonu postavte hrnec
s dostate¢nym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
priklopte pokli¢kou.

3. Stisknéte symbol {3} na bezdratovém teplotnim
senzoru. Na ovladacim panelu sviti ukazatel T pro
vSechny varné zony.

4. Zvolte varnou zénu, na které se nachazi hrnec
s teplotnim senzorem.

5. Zvolte vhodny stupen teploty podle tabulky.

L °C

of | I I

___OC

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty T_F blika, dokud voda nebo olej
nedosahne prislusné teploty pro vioZeni
pokrmu.Zazni akusticky signal a symbol teploty
pfestane blikat.

6. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vliozte pokrm. Béhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci“ hrnec nepriklapéite.

Vypnuti varnych funkci

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte (.
Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového
tepla.

Upozornéni: Pro opétovnou aktivaci varnych funkci
pocCkejte cca 10 sekund.

Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrmu a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Asistenéni funkce

Teplotni stu- Celkova doba vareni

pen od akustického signa-

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rizek, pFirodni nebo obalovany

Filet

Kotlety™

Cordon bleu, Fizek*

Steak, krvavy (silny 3 cm)

Steak, stfedné propeceny nebo propeceny (silny 3 cm)
DrlibeZi prsa (silnd 2 cm)*

Parky, varené nebo syrové*

Hamburger, masové knedlicky, pInéné masové kulicky*
Jemnd sekand

Maso na nudlicky, gyros

Mleté maso

Spek

* Nékolikrat obratte.

lu (min)

Pecici senzor 4 6-10
Pecici senzor 4 6-10
Pecici senzor 3 10-15
Pecici senzor 4 10-15
Pecici senzor 5 6-8
Pecici senzor 4 8-12
Pecici senzor 3 10-20
Pecici senzor 3 8-20
Pecici senzor 3 6-30
Pecici senzor 2 6-9
Pecici senzor 4 7-12
Pecici senzor 4 6-10
Pecici senzor 2 5-8

** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulku).

“**\lafeny pokrm vlozte na zacétku.
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Asistencni funkce

Asistenéni funkce cs

Teplotni stu- Celkova doba vareni

peii od akustického signa-

lu (min)
Funkce dovarovani
Parky Varné funkce 2/90°C 10-20
Funkce vareni
Masové kulicky Varné funkce 3/100°C 20-30
Slepice Varné funkce 3/100°C 60-90
Teleci maso varené nebo dusené Varné funkce 3/100°C 60-90
Funkce vareni v tlakovém hrnci
Kure, teleci** Varné funkce 4/120°C 15-25
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje
Césti kufete a kulicky z mletého masa** Varné funkce 5/170°C 10-15

“ Nékolikrat obratte.
“* Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednatlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulku).
“**Vareny pokrm vlozte na zacatku.

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Asistencni funkce

pen

Teplotni stu- Celkova doba vareni

od akustického signa-
lu (min)

Pecena celd ryba, napt. pstruh Pecici senzor 3 10-20
Rybi filé, prirodni nebo obalované Pecici senzor 3-4 10-20
Krevety, krabi Pecici senzor 4 4-8
Funkce dovarovani

Dusend ryba, napr. hejk Varné funkce 2/90°C 15-20
Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Ryba, v pivnim téstiCku nebo obalovana* Varné funkce 5/170°C 10-15

* Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Smazte bez poklicky (v tabulce je uvedena doba trvani jedné porce).

Vajec¢né pokrmy

Asistencni funkce

Teplotni stu-

pen

Celkova doba vareni
od akustického signa-

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

lu (min)

Palacinky* Pecici senzor 5

Omelety* Pecici senzor 2 3-6
Volské oko Pecici senzor 2-4 2-6
Michané vejce Pecici senzor 2 4-9
Cisarsky trhanec Pecici senzor 3 10-15
Chudi rytifi Pecici senzor 3 4-8
Funkce vareni

Varend vejce™™ Varné funkce 3/100°C 5-10

* Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.

**Vareny pokrm vlozte na zacatku.
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Zelenina a lusténiny Asistencni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareni
pen od akustického signa-

lu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Cesnek, cibule Pecici senzor 1-2 2-10
Cuketa, lilek Pecici senzor 3 4-12
Paprika, zeleny chrest Pecici senzor 3 4-15
Zelenina pecend na oleji, napr. cuketa, zelena paprika Pecici senzor 1 10-20
Houby Pecici senzor 4 10-15
Glazovani zeleniny Pecici senzor 3 6-10
Funkce vareni

Zelenina Cerstva, napr. brokolice Varné funkce 3/100°C  10-20
Zelenina Cerstva, napr. rizickova kapusta Varné funkce 3/100°C  30-40
Cizrna* Varné funkce 3/100°C  60-90
Hrédch Varng funkce 3/100°C  15-20
Cockovy eintopf* Varné funkce 3/100°C  45-60
Funkce vareni v tlakovém hrnci*

Zelenina, napf. zelené fazole Varné funkce 4/120°C  3-6
Cizrna, fazole Varng funkce 4/120°C  25-35
Cotkovy eintopf Varné funkce 4/120°C  10-20

Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Zelenina a houby obalovangé nebo v pivnim tésticku™* Varné funkce 5/170°C  4-8
*Vareny pokrm vloZte na zacdtku.

** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulku).

Brambory Asistencni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareni
pefi od akustického signa-
lu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Pecené brambory (z brambor varenych ve slupce) Pedici senzor 5 6-12
PecCené brambory (ze syrovych brambor) Pecici senzor 4 15-25
Bramboraky* Pedici senzor 5 2,5-35
Svycarske rosti Pegici senzor 1 50-55
Glazované brambory Pedici senzor 3 15-20
Funkce dovarovani

Bramborové knedlicky Varné funkce 2/90°C 30-40
Funkce vareni

Brambory™* Varné funkce 3/100°C 30-45

Funkce vareni v tlakovém hrnci
Brambory™* Varné funkce 4/120°C 10-12
* Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecent.

*“*Vareny pokrm vlozte na zacatku.
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Asistenéni funkce cs

Téstoviny a obilné pokrmy Asistenéni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareni
pefi od akustického signa-

lu (min)

Funkce dovarovani

Ryze Varné funkce 2/90°C 25-35

Polenta* Varné funkce 2/90°C 3-8

Krupicova kaSe Varné funkce 2/90°C 5-10

Funkce vareni

Téstoviny Varné funkce 3/100°C 7-10

Tasticky Varné funkce 3/100°C 6-15

Funkce vareni v tlakovém hrnci

Ryze** Varné funkce 4/120°C 5-8
* Rozehrejte s poklickou, varte dal bez poklicky a za stalého michani.

** Vareny pokrm vlozte na zacatku.

Polévky Asistencni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareni

pei od akustického signa-
lu (min)

Funkce dovarovani

Instantni polévky, napf. krémové polévky™* Varné funkce 2/90°C 10-15

Funkce vareni

Domaci vyvary, napf. masové nebo zeleninové polévky™* Varné funkce 3/100°C 60-90

Instantni polévky, napr. nudlové polévka Varné funkce 3/100°C 5-10

Funkce vareni v tlakovém hrnci

Doméci vyvar, napr. zeleninova polévka™ Varné funkce 4/120°C 3-6
* Casto michejte.

“* Pokrm vloZte hned na zaCatku.

Asistencéni  Teplotni stu- Celkova doba vareniod
funkce pen akustického signalu
(min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rajska omacka se zeleninou Pecici senzor 1 25-35
BeSamelova omacka Pecici senzor 1 10-20
Syrovd omdcka, napf. omacka z gorgonzoly Pecici senzor 1 10-20
Redukovani omacky, napr. rajské omacky, bolonské omacky Pecici senzor 1 25-35
Sladké omacky, napf. pomerancova omacka Pecici senzor 1 15-25
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Dezerty Asistencni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareniod
peni akustického signalu

(min)

Funkce dovarovani

MIécna ryze* Varné funkce 2/90°C 40-50
Ovesna kaSe Varné funkce 2/90°C 10-15
Kompot™* Varné funkce 3/100°C 15-25
Cokolddovy pudink*** Varng funkce 2/90°C 3-5

Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Jemné pecivo, napr. koblihy, donuty a vdolky™*** Varné funkce 5/170°C 5-10

* Pravidelné michejte.

*“*Vareny pokrm vlozte na zacatku.

“** Rozehrejte s poklickou, varte dal bez poklicky a za stalého michani.

“*** Olej rozehrivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (v tabulce je uvedena doba trvani jedné porce).

Zmrazené potraviny Asistenéni funkce Teplotni stu- Celkova doba vareni
pen od akustického signa-
lu (min)

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje

Rizky Pegici senzor 4 15-20
Cordon bleu* Pecici senzor 4 10-30
DrlbeZi prsa* Pecici senzor 4 10-30
Kureci nugety Pecici senzor 4 10-15
Gyros, kebab Pecici senzor 3 5-10
Rybifilé, prirodni nebo obalované Pecici senzor 3 10-20
Rybi prsty Pecici senzor 4 8-12
Hranolky Pecici senzor 5 4-6
Zmrazeng smési, napr. zmrazena zeleninova smeés s kuretem Pecici senzor 3 6-10
Jarni zavitky Pecici senzor 4 10-30
Camembert/syr Pecici senzor 3 10-15
Funkce ohfivani / udrzovani teploty

Zmrazend zelenina se smetanovou omackou, napf. smetanovy Spenat™* Varné funkce 1/70°C 15-20
Funkce vareni

Zmrazend zelenina, napr. zeleng fazole™* Varné funkce 3/100°C 15-30

Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Hranolky zmrazené*** Varné funkce 5/170°C 4-8
*“ Nékolikrat obratte.

** Pridejte tekutinu podle tdaji vyrobce.

*** Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Bez poklicky pecte po jednotlivych porcich (doba trvani jedné porce viz tabulku).
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Ostatni

Funkce peceni s malym mnozstvim oleje
Camembert/syr

Instantni hotova jidla s pridanim vody, napf. téstoviny
Krutony

Mandle / ofechy / piniova jadra

Funkce ohfivani/ udrzovani teploty
Pokrmy v konzervé, napf. gulaSova polévka*
Svarené vino™*

Funkce dovarovani
Miéko™*
* Vareny pokrm vlozte na zacdtku a pravidelné ho michejte.

“*Vareny pokrm vloZte na zacatku.

Asistenéni funkce cs

Asistenéni funkce

Teplotni stu- Celkova doba vareni

pefi od akustického signa-
lu (min)

Pecici senzor 3 7-10
Pecici senzor 1 5-10
Pecici senzor 3 6-10
Pecici senzor 4 3-15
Varné funkce 1/70°C 10-20
Varné funkce 1/70°C

Varné funkce 2/90°C

Priprava a oSetfovani bezdratového
teplotniho senzoru

V této Casti ziskate nasledujici informace:

m Nalepeni silikonové nalepky

m Pouziti bezdratoveho senzoru vareni

m Cisténi

m Vyména baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize zakoupit

v odborné prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo na nasi oficialni webové
strance. K tomu uvedte pfislusné referenéni &islo:

00577921 Sada 5 silikonovych nalepek
HZ39050 Senzor vareni a sada s 5 silikonovymi ndlepkami

Nalepeni silikonové lepici pasky

Silikonova lepici paska slouzi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobé.

Pfed prvnim pouzitim nadoby s varnymi funkcemi se
musi silikonova lepici paska pfilepit pfimo na tuto
nadobu. Pfitom je dllezité:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyijte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou fdlii ze silikonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vysce na vnéjsi stranu hrnce.

3. PritlaCte celou plochu silikonové lepici pasky, i vnitfni
oblast.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Nadobu béhem této doby nepouzivejte ani nelistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku delSi dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.

Nasazeni bezdratového teplotniho senzoru.

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skondeni vareni odstrante teplotni senzor
z hrnce. Uchovavejte ho na Cistém, bezpeéném
mist&, a nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Informace k cCisténi teplotniho senzoru najdete
v kapitole — "Cisténi".
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cs Asistenéni funkce

Vyména baterie
Pokud se teplotni senzor pfi stisknuti symbolu
nerozsviti, je vybita baterie.

Vyména baterie;

1. Od spodni ¢asti teplotniho senzoru odtahnéte

silikonovy kryt a Sroubovakem odstrarite oba Srouby.

2. Otevrete uzavér teplotniho senzoru. Ze spodni &asti
teplotniho senzoru vyjméte baterii a vlozte novou
(dbejte pritom na spravnou orientaci pold baterie).

Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte predméty
z kovu. Nedotykejte se pripojovacich bodl baterie.

3. Zavrete uzavér teplotniho senzoru (otvory pro Srouby
na uzaveru se musi kryt s prohlubnémi na spodni
¢asti krytu). Sroubovakem utahnéte Srouby.

34

4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

)

Upozornéni: PouZivejte vyhradné kvalitni baterie typu
CR2032, které zaruduji delsi zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto prohlasuje, ze
spotrebi¢ s funkci bezdratového teplotniho senzoru
splfiuje zakladni pozadavky a ostatni pfislusna
ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.siemens-home.bsh-group.com na strance
tykajici se spotrebice mezi dopliujicimi dokumenty.

Loga a znacCka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti téchto znaCek spoleénosti
BSH Hausgerate GmbH je licencované. Veskeré ostatni
znaCky a nazvy znacek jsou znaCky a nazvy znacek
pfislusnych firem.



[ Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2. Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu .
Ukazatel < sviti 10 sekund.

Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
2. Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu [,
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zakladni nastaveni”

[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat b&éhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Aktivace: dotknéte se symbolu . Zazni akusticky
signal. Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuije.
MUzete otfit povrch ovladaciho panelu, aniz byste
zmenili nastaveni.

Deaktivace: po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro prfedCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu [,

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuje,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani ¢isténi nema vliv na hlavni vypinad.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Détska pojistka cs

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu a
neprovedete Zadnou zmeénu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zdna prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé ~, B a ukazatel zbytkového tepla A nebo H.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mlzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpe&nostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné ohfevu (po 1 az
10 hodinach).
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cs Zakladni nastaveni

i Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ umoziuje rlizna zakladni nastaveni. MUzete
si je upravit podle svych zvyklosti.

Ukazatel Funkce

ci Automaticka détska pojistka
HH Manualni*,
/ Automaticka.
c Funkce je deaktivovéna.
ce Akustickeé signaly
HH Potvrzujici signdl a chybovy signal jsou vypnute.
/ Je zapnuty jen chybovy signal.
c Je zapnuty jen potvrzuijici signal.
3 Vgechny akustické signaly jsou zapnuté.*
c3 Zobrazeni spotreby energie
I Vypnuto.*
/ Zapnuto.
cH Nastaveni v zavislosti na nadmorské vysce
= Snizeni
3 Zakladni nastaveni
48 Zvjseni
c5 Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
o0 Vypnuté*
& -9 Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani signalu éasovace
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
ci Funkce powerManagement. Omezeni celkového vykonu varné desky
Dostupna nastaveni zavisi na maximalnim vykonu varné desky.
I Deaktivovano. Maximalni vykon varné desky. */**
/ 1000 W Minimalni vykon.
i 1500 W
3 3000 W Doporudéeno pro 13 ampér(.
3 3500 W Doporugeno pro 16 ampérd.
Y 4000 W
Y. 4500 W Doporuceno pro 20 ampér(.
2 nebo 5.Maximaini vjkon varné desky.**
cii Zména prednastavenych stupnti vykonu pro funkci Move

-9 Prednastaveny stupen vykonu pro predni varnou zonu.
-5 Prednastaveny stupef vykonu pro prostfedni varnou zonu.
~ 15 Prednastaveny stuper vykonu pro zadnf varnou zonu.

* Nastaveni z vyrobniho zavodu

“*Maximalni vykon varné desky je uveden na typovém Stitku.
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Zakladni nastaveni cs

Ukazatel Funkce

cic Kontrola nadoby, vysledek vafeni
o Nevhodnd
! Neni optimaini
c Vhodna
c i3 Konfigurace aktivace flexibilni varné zény
I Jako dvé nezavislé varné zony.
/ Jako jedind varnd zona.*
c i Pfiojeni bezdratového teplotniho senzoru k varné desce
I Bezchybné pripojeni
/ Chyba pripojent: z dlivodu chyby prenosu.
c Chyba pripojent: z diivodu chyby teplotniho senzoru.
ci Nastaveni provozu s cirkulaci vzduchu nebo provozu s odvétravanim vzduchu
£ Je nastaven provoz s cirkulaci vzduchu.*
i Je nastaveny provoz s odvétravanim vzduchu.
c g Nastaveni automatického spusténi
I Vypnuté.
/ Zapnuté: Automaticky provoz se senzorovym fizenim.*
c Zapnuté: Odsavani se spusti pfi stanoveném stupni vykonu.
c g Nastaveni citlivosti senzoru odsavani
/ Nastaveni nejnizsi citlivosti senzoru.
c Nastaven stfedni citlivosti senzoru.*
3 Nastaveni nejvySsi citlivosti senzoru.
ccl Nastaveni dobéhu
I Vypnuté.
/ Zapnuté: Automaticka funkce dobéhu, kterd je fizena senzorem.
c Zapnuté: Odsavani bézi v provozu s odvétravanim vzduchu cca 6 minut a v provozu s cirkulaci vzduchu cca 30 minut pfi stupni
vykonu 7 a po uplynuti této doby se automaticky vypne.*
cl Obnoveni nastaveni z vyrobniho zavodu
I Individualni nastaveni.*
/ Obnoveni nastaveni z vyrobniho zavodu.

* Nastaveni z vyrobniho zavodu

“*Maximalni vykon varné desky je uveden na typovém Stitku.
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cs Ukazatel spotfeby energie

Takto se dostanete k zakladnim nastavenim:

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu (®.
Prvni Ctyfi ukazatele udavaji informace o produktu.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatell se dotknéte
oblasti nastavovani.

Informace o spotiebici Ukazatel
Servisni sluzby (ISS) o
Vyrobni ¢islo Fd
Viyrobni ¢islo 1 g5,
Vyrobni &islo 2 0s

3. PFi novém dotyku symbolu (® se dostanete do
zakladnich nastaveni.
Na ukazateli sviti = ! a i jako prednastaven.

of 11 ®

4. Dotknéte se opakované symbolu (®, aZ se zobrazi
pozadovana funkce.

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadované
nastaveni.

6. Minimaln& 4 sekundy se dotykejte symbolu (.

Nastaveni jsou ulozena.

Opustte zakladni nastaveni
Vypnéte varnou desku hlavnim vypinagem.
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By Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotiebu energie pfi
poslednim vareni na této varné desce.

Po vypnuti varné desky se na 10 sekund zobrazi
spotfeba v kilowatthodindch, napt. {.LEkWh.

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

Jak tuto funkci aktivovat se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”



€l Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referenéni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zéné.

1. Naplnte nadobu cca 200 ml vody a pfi pokojové
teploté ji postavte doprostred varné zony, jejiz
prdmeér nejlépe odpovida priméru dna nadoby.

2. Prejdete na zakladni nastaveni a zvolte
nastaveni ¢ { 2.

3. Stisknéte oblast nastaveni. Na ukazatelich varnych
z6n blika —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zdny zobraz/

vysledek procesu vareni.

Ol LETTERTEEITEErTET s C

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

£/ Nadoba neni pro varnou zonu vhodnd, a proto se nezaheje.*
{  Nddoba se ohfiva pomaleji, nezZ jste ocekavali, a vareni nepro-
biha optimalné.*
~  Nadoba se ohfiva spravné a vafeni je v poradku.

* Pokud je k dispozici mensi varnd zona, otestujte nadobu jesteé jednou

na mensi varné zoné.

Pro opétovnou aktivaci této funkce se dotknéte oblasti
nastavovani.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna je jedna varna zdna, pouzivejte
jen jednu nadobu.

m Pokud je pouzita varna zéna o hodné mensi nez
primér nadoby, zahfeje se pravdépodobné jen stied
nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

m Informace k této funkci najdete v kapitole
— "Zakladni nastaven/".

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitolach — "Indukéni
vareni" a — "Flexibilni zdna".

Test nadoby cs

[B Powermanager

Diky funkci Power Manager |ze nastavit celkovy vykon
varné desky.

Varna deska je nastavena z vyrobniho zavodu. Jeji
nejvySsi vykon je uveden na typovém Stitku. Pomoci
funkce Power Manager Ize zménit hodnotu podle
pozadavku pfislusné elektroinstalace.

Aby nedoslo k prekrogeni nastavené hodnoty, rozdéluje
varna deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky na
zapnuté varné zony.

Pokud je funkce Power Manager aktivni, mize vykon
varné zony obdas klesnout pod jmenovitou hodnotu.
Kdyz je zapnuta varna zona a dojde k dosazeni
omezeni vykonu, zobrazi se na ukazateli stupné ohfevu
kratce _. Spotfebi¢ samostatné reguluje a vybira
nejvyssi mozny stuper ohfevu.

Dalsi informace o zménach celkového vykonu varné
desky najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni”
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cs  Cisténi

I Cisténi

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se za provozu zahfiva. Pfed &isténim nechte
spotfebi¢ vychladnout.

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!

Spotfebi¢ se b&éhem provozu zahfiva. Pokud se do
spotfebiCe dostanou horké tekutiny, nechejte spotfebic
pfed odstranénim krytu filtru, kovového tukového filtru,
nadoby, prekapavaci nadoby nebo vika krytu alespon
dvé hodiny vychladnout.

AVarovéni — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vihkost, mize to
zpUsobit Uraz elektrickym proudem. NepouzZivejte
vysokotlaké nebo parni &istice.

AVarovéni — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Vihkost, ktera vnikne dovnitf, mdze zpUlsobit Uraz
elektrickym proudem. Spotrebic Cistéte pouze vihkym
hadrem. Pred ¢isténim vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfifce.

AVarovéni — Nebezpeci urazu!
Soucasti uvnitf spotfebiCe mohou mit ostré hrany.
Noste ochranné rukavice.

Upozornéni: K Cisténi pouzivejte pouze malé mnozstvi
vody, voda se nesmi dostat do spotfebice.

Upozornéni

m Pred &iSténim si z pazi a rukou sundejte veSkeré
Sperky.

m Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je varna
deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Gisticiho prostredku.

Cistici prostfedky

PouZivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné
pro varné desky. Ridte se udaji vyrobce uvedenymi na
obale vyrobku.

Dodrzujte vSechny pokyny a vSechna varovani, které
jsou uvedené u Cisticich prostrfedkd.

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Pozor!

Poskozeni povrchu

NepouZzivejte:

m nezfedéné prostredky na myti nadobi

Cistici prostfedky pro mycku nadobi

abrazivni prostiedky

vysokotlaké gistie nebo parni Cistice

Cistici prostfedky na pecici trouby

leptavé Cistici prostfedky, prostfedky s obsahem
chloru ani agresivni Cistici prostredky

Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu
tvrdé, drsné houbicky, kartace nebo draténky
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Pozor!

Poskozeni povrchu

Nové houbové utérky pred pouzitim vzdy dikladné
proplachnéte.

Abyste predesli poskozeni rliznorodych ploch
nevhodnymi Cisticim prostredky, dbejte pokyn( v
tabulce.

Rozsah Cistici prostredky

Sklokeramika Cisti¢ na sklo proti skvrndm od zbytkd vod-
niho kamene
VyGistéte varnou zonu az poté, co vychladne.
Je mozno pouZit vhodny Cistici prostredek na
sklokeramické varné zony nebo Cistici pro-
stredek na sklo (C. zbozi 00311499).

Skrabkou na sklo (&. zbozi 00087670) na
skvrny od cukru, ryzového Skrobu nebo
plastd:

Ihned vygistit. Pozor: Horky povrch. Nebez-
peci popdlent.

Nasledné oCistéte vihkou houbickou a suchou
utérkou osuste.

Upozornéni: Nepouzivejte cistici prostredky
do mycek nadobi.

Horky myci roztok:

Odistéte houbickou a poté dosuste mékkou
utérkou.

PouZijte na Cisténi pouze malé mnozstvi vody,
abyste minimalizovali riziko prlisaku do spo-
trebice.

Zaschld mista nechte nejprve odmocit trchou
vody a Cisticiho prostfedku - neseSkrabuijte je.
Plochy z uSlechtilé oceli Cistéte pouze ve
Smeru vybrusu.

Specidlni Gistici prostredky na uslechtilou ocel
(€. zbozi 00311499) jsou k dostani pres nas
zakaznicky servis, na nasem eshopu nebo ve
specializovanych obchodech.Mékkou utérkou
naneste tenkou vrstvu Cisticiho prostredku.
Upozornéni: Nepouzivejte pro CiSténi ramu
varnych zon Skrabky na sklo.

Plast Horky myci roztok:

VyCistéte mékkou utérkou nebo umyjte v
mycce.

Horky myci roztok nebo vhodny Cisti¢ na sklo
(C. Zbozi 00311499):

Ocistéte vihkou utérkou a nasledné osuste
meékkou utérkou.

Kryt filtru Horky myci roztok:
VyCistéte vihkou houbickou a poté osuste
mékkou utérkou.

USlechtild ocel

Ovladaci prvky



Soucasti, které je treba Cistit

I

H

HH

;

&)

ME H

C. Oznaceni

1 Kryt filtru

2 Kovovy tukovy filtr
3 Nadoba

4 Varnd deska

5 Ovladaci panel
6 Prepadova nadoba

7 Kryt

8 Aktivni uhlikovy filtr (jen pfi rezimu cirkulace)

Ram varné desky (jen u spotiebic¢li s ramem
varné desky)

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové myci hadfiky pred pouzitim dikladné
proplachnéte.

m Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostfedky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.

Varna deska

Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak
pripeceni ulpivajicich zbytkd. Varnou desku Cistéte,
teprve kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla. Vyteklé
tekutiny okamzité odstrante, nenechte zaschnout zbytky
pokrm.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava, nebo Cisticim prostfedkem na
sklokeramiku.Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo (€. zboZi 00087670) obdrzite
u naseho zakaznického servisu nebo v nasem
internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( dosahnete pomoci specidlnich
houbigek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Ventilace

Aby byla zajisténa spravna mira filtrace pach(
a pohlceni tukl, musi se pravidelné ménit nebo distit
filtry.

Kovové tukové filtry

Kovové tukové filtry se musi Cistit kazdych
30 provoznich hodin, minimalné jednou za mésic.

AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Tuk usazeny v tukovém filtru se mize vznitit.
Tukovy filtr ¢istéte minimalné jednou mésiéné.
Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte bez tukového filtru.

Aktivni uhlikové filtry

Aktivni uhlikovy filtr se musi v pravidelnych intervalech
meénit.Ridte se ukazatelem nasyceni na spotfebici.

Ukazatel nasyceni

P¥i nasyceni kovového tukového filtru nebo aktivniho
uhlikového filtru zazni po vypnuti spotfebiCe akusticky
signal.

Na displeji sviti nasledujici symboly:

= Kovovy tukovy filtr: sviti F { .

= Aktivni uhlikovy filtr: sviti £ ! /.

m Kovovy tukovy filtr a aktivni uhlikovy filtr: sviti
sttidavé F (JaF /.

Nejpozdéji nyni je tfeba vydistit kovovy tukovy filtr, resp.

vyménit aktivni uhlikovy filtr.

Jestlize jste pfislusné filtry vycistili nebo vyménili, méli
byste resetovat ukazatel nasyceni, aby prestaly svitit
ukazatele F { JakF {1

Po vypnuti spotfebide sviti # {1 nebo F ! I.

1. Dotknéte se symbolu J&.
Zazni akusticky signal. Ukazatel nasyceni kovového
tukového filtru je resetovany.

2. Pokud sviti F { {, dotknéte se znovu symbolu .
Zazni akusticky signal. Ukazatel nasyceni aktivniho
uhlikového filtru je resetovany.
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Vymeéna filtrd s aktivnim uhlim (jen pfi rezimu
cirkulace vzduchu)

Aktivni uhlikové filtry vazou pachy z kuchyriskych
vyparl. Pouzivaji se jen pfi cirkulaénim provozu.

Upozornéni

m Aktivni uhlikovy filtr neni soucasti dodavky. Aktivni
uhlikovy filtr (&. zbozi HZ381700) obdrzite ve
specializovanych prodejnach, u zakaznického
servisu nebo v internetovém obchodé.

m Aktivni uhlikovy filtr nelze Cistit ani znovu aktivovat.

m Pouzivejte pouze originalni filtry. Tak bude zaru¢ena
optimalni funkce.

1. Ve vestavné skfifice oteviete vSechny uzavéry na
pfihradce v plochém kanalu.

<

2. Prihradku v plochém kanalu otevrete a vyjméte
aktivni uhlikovy filtr.

Nasadte novy aktivni uhlikovy filtr.

Zavrete prihradku v plochém kanalu a zaviete
vSechny uzaveéry.

Upozornéni: Zajistéte, aby byly vSechny uzavéry
spravné zavieng. V opacném pfipadé mohou vznikat
zvuky a muze se snizit vykon ventilace.

Eall
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Demontaz kovového tukového filtru

Kovové tukoveé filtry filtruji tuk z kuchyriskych vypard.
Aby byla zaru€ena optimalni funkce, musi se filtry Cistit
minimalné jednou za mésic.

1. Sejméte kryt filtru.

Upozornéni: Zajistéte, aby kryt filtru nespadl|
a neposkodil varnou desku.
2. Vyjméte kovovy tukovy filtr a zasobnik.

Upozornéni: Dole v zasobniku se mdze nahromadit
tuk. Kovovy tukovy filtr nenaklanéjte, abyste zabranili
odkapavani tuku.

3. Stisknéte oba uzavéry na stranach zasobniku, ¢imz
odpojite kovovy tukovy filtr od zasobniku.

4. V pfipadé potreby zasobnik vyprazdnéte.
Kovovy tukovy filtr a kryt filtru vyCistéte.

Po demontazi kovového tukového filtru vyCistéte
vnitfek spotiebice.

oo

Upozornéni: Na kole ventilatoru se mohou tvofit kapky.
To je normalini a zplUsobené kondenzaci vypar( pfi
vareni. Nehrozi zadné bezpecnostni riziko ani
nebezpedi poskozeni. Elektrické soucasti spotiebice
jsou chranéné.

Cisténi kovovych tukovych filtru

Upozornéni

m NepouzZivejte agresivni Cistici prostfedky obsahujici
kyseliny nebo zasady.

m  Kovovy tukovy filtr mGzete myt v my&ce nadobi nebo
ruéné.



Ruc¢né:

Upozornéni: Na Uporné necistoty miZete pouzit
specialni prostfedek na rozpousténi tukU

(obj. €. 00311297). Lze si ho objednat pres internetovy
obchod.

m  Kovovy tukovy filtr namocte do horkého myciho
roztoku.

s Kovovy tukovy filtr vyCistéte kartackem a poté ho
ddkladné oplachnéte.

= Kovovy tukovy filtr nechte okapat.

V myéce nadobi:

m  Silné znecistény kovovy tukovy filtr nemyjte spole¢né
s nadobim.

= Kovovy tukovy filtr postavte volné do mycky nadobi.
Kovovy tukovy filtr neuskFipnéte.

m  Pro optimalni vysledek Cisténi vliozte kovovy tukovy
filtr do my&ky nadobi tak, Ze strana s filtrem bude
lezet smérem dol(.

Demontaz a cisténi dalSich soucasti spotiebice
Vycistéte také vnitfni prostor Stérbinového odsavade

par. Na Uporné nedistoty mlzete pouzit speciaini
prostfedek na rozpousténi tukd (obj. ¢. 00311297).

1. Sejméte kryt filtru a vycCistéte jej vihkym hadfikem.

Cisténi  cs

5. Kovovy tukovy filtr a zasobnik umyjte v mycce
nadobi.

6. V pfipadé potfeby sejméte kryt pod spotfebicem
a vydistéte ho.

3. Stisknéte oba uzavéry na stranach zasobniku. Tak
odpojite kovovy tukovy filtr od zasobniku.

4. V pfipadé potfeby zasobnik vyprazdnéte.

7. Po vycCisténi usuSené soudasti znovu namontujte.

Nasazeni kovového tukového filtru

1. Nasadte nadobu.

2. Nasadte kovovy tukovy filtr.
Upozornéni: Zajistéte, aby byl kovovy tukovy filtr
spravné nasazeny. V opacném pfipadé ventilace
nefunguije.

3. Nasadte kryt filtru.

Resetovani ukazatelt nasyceni

Jestlize jste pfislusné filtry vycistili nebo vymeénili, méli

byste resetovat ukazatel nasyceni, aby prestaly svitit

ukazatele F { JaF {1

Po vypnuti spotfebice sviti & {1 nebo F { {.

1. Dotknéte se symbolu J&.
Zazni akusticky signal. Ukazatel nasyceni kovového
tukového filtru je resetovany.

2. Pokud sviti F { {, dotknéte se znovu symbolu .
Zazni akusticky signal. Ukazatel nasyceni aktivniho
uhlikového filtru je resetovany.
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Cisténi prepadové nadoby

Upozornéni

m Zajistéte, aby nebyl pfivod k pfepadové nadobé
zablokovany. Pokud se do spotfebice dostanou
néjaké predméty, po vychladnuti spotfebice je
odstranite. Za timto ucelem sejméte kryt filtru
a vyjméte nadobu.

m Pokud se shora do spotfebiCe dostane tekutina,
zachyti se v pfepadové nadobé. Pfepadovou
nadobu odSroubujte a vyprazdnéte. V pfipadé
potfeby sejméte kryt.

1. Pfepadovou nadobu odSroubujte obéma rukama.
Upozornéni
— Prepadovou nadobu nenaklanégjte, abyste
zabranili vyteCeni tekutiny.
- KdyzZ je demontovany kovovy tukovy filtr
a zasobnik a mfizkou ventilatoru se dostane do
spotfebiCe kapalina, sejméte kryt.

2. Prfepadovou nadobu a pfip. kryt vyprazdnéte
a vyplachnéte.

ol o

Znovu upevnéte kryt.
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Po vydisténi pfepadovou nadobu opét pfiSroubuijte.

Bezdratovy teplotni senzor

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyjte v mycce nadobi. Neponofujte ho do vody
a nedistéte ho pod tekouci vodou.

Po skond&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpe¢ném misté, napftiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

Silikonova lepici paska

Pfed nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro myc&ku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstranujte necistoty a mastnotu.
m K Cisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové tyginky
a prostfedek na &isténi oken.

Upozornéni

m Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbic¢ky a kartacky nebo krémové Cistici
prostfedky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.



Casto kladené otazky a odpovédi (FAQ) cs

Bl Casto kladené otazky a
odpoveédi (FAQ)

Pro¢ nemiizu varnou desku zapnout a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace k této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka”

Proc¢ blikaji ukazatele a zni akusticky signal?
Odstrante z ovladaciho panelu tekutiny nebo zbytky pokrm0. Odstrante vSechny pfedméty, které lezi na oviadacim panelu.
Ndvod na deaktivaci akustického signélu najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni"

Zvuky

Pro¢ jsou béhem vareni slySet urcité zvuky?

V zévislosti na vlastnostech dna nddoby, mohou pfi provozu varné desky vznikat urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zcela bézng, patii k
indukéni technologii a nepoukazuiji na Zzadnou zavadu.

Mozné zvuky:
Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznika pri vareni na vysoky stupen ohrevu. Zvuk zmizi nebo bude tisSi, kdyz sniZite stuperi ohfevu.
Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdnd. Tento zvuk utichne, jakmile déte do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nddob z rliznych materidl nad sebou, nebo pfi souc¢asném pouziti nadob riizné velikosti a z riiznych material(i. Hlasitost zvuku
se miZe lisit podle mnoZstvi a druhu pfipravy pokrmd.

Vysokeé piskavé zvuky:

Mohou vznikat, kdyZ se souc¢asné pouzivaji dvé varné zony na nejvySsi stupen ohfevu. Piskani zmizi nebo bude tissi, kdyz sniZite stuperi
ohfevu.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotach. Ventilator mlize béZet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zméfena teplota jesté prilis vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobdch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ varna zéna nehfeje a blika stupen ohrevu?
Varna zona, na které stoji nadoba, nenf zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varnd zona, na které stoji nadoba, zapnuta.
Nddoba je pro zapnutou varnou zonu pfili§ mald nebo neni vhodna pro indukei.
Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,

velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni", — "Flexibilni zona"a — "Funkce Move",
Proc¢ trva tak dlouho, nez se nadoba ohieje, resp. pro¢ se neohieje dostatecné, ackoli je nastaveny vysoky stupen ohrevu?

Nddoba je pro zapnutou varnou zonu pfili§ malda nebo neni vhodna pro indukei.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni", — "Flexibilni zona"a — "Funkce Move",
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Jak se varna deska Cisti?

Optimalnich vysledki dosahnete pouZitim specialnich Cisticich prostredki na sklokeramiku. NepouZivejte ostré nebo abrazivni Cistici pro-
stredky, Gistici prostredky do mycky nadobi (koncentraty) nebo drsné hadriky.
Dalsi informace k Gisténi a oetfovani varné desky najdete v kapitole — "Cisténi"
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Co délat v pfipadé
poruchy?
Poruchy spotfebiCe jsou zpravidla snadno zvladnutelné

maliCkosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

AVarovénl’. Nebezpeéi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpe&né. Opravy spotiebice
a vyménu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skrifice. Zavolejte servis.

Porucha/ukazatel Mozna pficina
Spotrebi¢ nefunguije. Zastrcéka neni zapojend v zasuvce. Zapojte spotrebic do elektricke sité.
Vypadek elektrického proudu. Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchynské spotrebice.
Vadna pojistka. V pojistkové skfifice zkontrolujte, je-li pojistka pro spotfebi¢
v poradku.
Nefunguije osvétleni symbol(l. Vadna fidici jednotka. Zavolejte zakaznicky servis.
Ventilace nefunguje. Kovovy tukovy filtr neni spravné nasazeny. Nasadte spravné kovovy tukovy filtr. — "Cisténi" na strané 40
Senzor pro rozpoznani filtru nefunguje. Kontaktujte zakaznicky servis.
F il Kovovy tukovy filtr je nasyceny. Vycistéte kovovy tukovy filtr.—s "Cisténi” na strané 40
Fil Aktivni uhlikovy filtr je nasyceny. Vyméfite aktivni uhlikovy filtr. — "Cisténi" na strané 40
FIiO/F i Ukazatel nasyceni svitf, ackoliv byl filtr vyGistén,  Resetujte ukazatel nasyceni. — "Resetovdni ukazatelt nasyceni"
resp. vymenen. na strané 43
Z4dny ukazatel PreruSené napajent. Pomoci jinych elektrickych spottebicli zkontrolujte, zda v privodu

elektrického proudu nedoslo ke zkratu.

Spotiebi¢ nebyl zapojen podle schématu elektric- - Zkontrolujte, zda je spotfebic zapojeny podle schématu zapojent.
kého zapojen.

Porucha elektroniky. Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte technicky zakaznicky
Servis.
Ukazatele blikajt Ovladaci panel je vihky nebo je zakryty néjakym  OsusSte ovlddaci panel nebo odstrarite predmét.
predmeétem.
2 Elektronika je prehrata a vypnula prisluSnou var-  PoCkejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Poté se
nou zonu. dotknéte libovolného symbolu na varné desce.
Fy Elektronika je prehrata a vypnula vSechny varné
zony.
F 5 + stupefi vareni Horky hrnec stoji v oblasti ovldadaciho panelu. Hrnec odstrarite. Za kratkou chvili chybové hlaseni zhasne.
a akusticky signél Hrozi prehfati elektroniky. MiiZete varit dal.
F 5 aakusticky signal Horky hrnec stoji v oblasti ovlddaciho panelu. Hrnec odstrarite. PoCkejte nékolik sekund. Dotknéte se libovolné
Kvili ochrang elektroniky se varna zéna vypnula. — ovladacf plosky. Jakmile chybové hlaseni zhasne, mliZete varit
dal.
Fil/FE Varnd zona je prehiatd a kv(ili ochrané pracovni  Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne, a pak
plochy se vypnula. Znovu zapnéte varnou zonu.
FO Nelze aktivovat funkci preneseni nastaven. Zkontrolujte chyboveé hlaSeni, za timto ucelem se dotknéte libo-

volné ovladaci plosky. MdZete varit jako obvykle, ale nemlzete
pouZivat funkci preneseni nastaveni. Kontaktujte technicky zékaz-
nicky servis.

FS Nelze aktivovat varnou zonu FlexPlus. Zkontrolujte chyboveé hlaSeni, za timto ucelem se dotknéte libo-
volné ovladaci plosky. Na ostatnich varnych zondch miZete varit
jako obvykle. Kontaktujte technicky zakaznicky servis.

FE Varnd zona byla v provozu dlouhou dobu bez pfe-  Aktivovalo se automatické bezpecnostni vypnuti. Viz ¢ast
rusen. —> "Automatické vypnuti",

Na ovlddaci panel nestavte horké hrnce.
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EL202 Teplotni senzor je prehréty a varnd zéna se Pockejte, dokud teplotni senzor dostatetné nevychladne, a pak
vypnula. funkci znovu aktivujte.
£8205 Teplotni senzor je prehraty a viechny varné zony — KdyZ teplotni senzor nepouzivéte, odstrarite ho z nadoby
se vypnuly. a uchovavejte ho v dostatecné vzdalenosti od ostatnich varnych
z6n nebo zdrojli tepla. Varné zény znovu zapnéte.
E820¢ Baterie teplotniho senzoru je vybita. Vymérite baterii 3 V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie".
EL20 Teplotni senzor nema spojen. Funkci vypnéte a poté znovu zapnéte.
EB20E Teplotni senzor je vadny/poskozeny. Kontaktujte technicky zakaznicky servis.

Ukazatel teplotniho senzoru
nesuiti.

Ukazatel na teplotnim sen-
zoru dvakrdt blika.

Ukazatel na teplotnim sen-
zoru trikrat blika.
‘I: gnnn

Teplotni senzor nereaguje a ukazatel nesviti.

Baterie teplotniho senzoru je témeér vybita. Pristi
vareni se mlze prerusit kvdli vybité baterii.
Teplotni senzor nemad spojent.

Nespravné provozni napéti mimo normalni pro-

Vymérite baterii 3 V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie".

Pokud problém pretrvava, drzte hlavu teplotniho senzoru stisknu-
tou 8 minut a teplotni senzor znovu spojte s varnou deskou.

Pokud problém nadale pretrvava, kontaktujte technicky zakaz-
nicky servis.

Vymeérite baterii 3 V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie".

Podrzte 8 sekund stisknuty symbol na teplotnim senzoru
a teplotni senzor znovu spojte s varnou deskou.

Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

PRy
EQD 0 vozni rozsah.
ETHH Varna deska neni spravné pripojend. Odpojte varnou desku od elektrickeé sité. Zkontrolujte, zda je zapo-
jend podle schématu zapojenf.
ot Je aktivovany predvadéci rezim. Odpojte varnou desku od elektricke sité. Pockejte 30 sekund

Na ovladaci panel nestavte horkeé hrnce.

a znovu ji zapojte. Behem dalSich 3 minut se dotknéte libovolné
ovladaci ploSky. Predvadéci rezim je deaktivovany.

Upozornéni

m Kdy? se na ukazateli zobrazi £, stisknéte a podrzte
pole PowerBoost pfislusné varné zény, aby bylo
mozné predist chybovy kdd.

m Pokud chybovy kod neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elekirické sité, pockejte 30 sekund
a pak varnou desku znovu zapojte. Pokud se
ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis
a uvedte pfesny chybovy kod.

m Pokud se vyskytne porucha, spotfebi¢ se nepfepne
do pohotovostniho rezimu.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢éislo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte Cislo E a &islo FD
spotrebice.
Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m Vv dokladu spotfebice;
m na spodni strané varné desky.

@ I E-Nr: FD: ZNr:

Type:

Cislo E najdete také na sklokeramické plose varné
desky. Seznam zakaznickych servist a ¢islo FD si
mUzete ovéfit v zakladnich nastavenich.Viz k tomu
kapitolu— "Zakladni nastaveni”.

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi pro nejblizsi zakaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfilozeném seznamu
zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Zakaznicky servis

Ccs
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BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebica.

Udaje v tabulce se vztahuji na nage varné nadoby z
prislusenstvi Schulte-Ufer (4 dilna sada hrncl pro
indukéni varné desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 | pro varné zény s
d 14,5 cm
m Hmmec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény s & 14,5 cm
m Hrec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény s @ 18 cm
m Panev @ 24 cm, pro varné zény s @ 18 cm
Predehrati Vareni
Stupen Doba trvani Stupen

e . - . Poklicka
vareni (min:s) vareni

Poklicka

ZkusSebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napf. znacka Dr. Oetker, jemna horka Cokolada 55 % kakaa, Rendlik
150 g) s rukojeti - - - 15 Ne
@ 16.cm
Cockovy eintopf ohfati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocétecni teplota 20 °C
MnoZstvi: 450 g Hrnec 1:30
gi6em O (pezmichany 0 1° AN
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
@22cm o (bez michani) Ano 15 Ano
Cotkovy eintopf z plechovky
Napf. ¢ockova terina s parecky Erasco
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g cca 1:30
Hrnec :
9 (ccapoimin  Ano 15 Ano
@16 cm :
zamichat)
Mnozstvi: 1 kg Hinec cca 2:30
322 cm 9 (cca po 1 min Ano 1.5 Ano
zamichat)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, primichejte mouku a stil a smés zahrejte. Rendlik
s rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@16 cm
E. Do zpénéné mouky prilijte mléko a za stalého michani privedte 7 cca 6:30 Ne
varu.
3. KdyZ se besamelova omacka zacne vafrit, nechte ji dalsi 2 minuty ) ) i 5 Ne

za stalého michani na varné zoneé.
* Recept podle DIN 44550
“* Recept podle DIN EN 60350-2
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Zkusebni pokrmy cs

Predehrati Vareni
Stupen Doba trvani Stupen

vareni (min:s) Febllze vareni

Poklicka

ZkuSebni pokrmy Nadoba

Vareni mlécné ryze

MIECnd ryze varend s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohrat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuperi vareni
a do mléka pridejte ryZi, cukr a sCl.

Doba vareni véetné predehrati cca 45 min

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 % 3
tuku) a 1 g soli

Hrnec : (po'
316cm 8.5 cca 5:30 Ne 1zoam|!-n Ano
chat)
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % 3
tuku) a 1,5 g soli Hrnec (po
392 om 8.5 cca 5:30 Ne 12(;2? Ano
chat)
MIgCna ryze varend bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stalého michani zahrejte. Kdyz mléko
dosdhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupen vareni a nechte na maly
stuperi varit pfiblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 % Hrnec ,
fuku)a 1 g soli giem 00 el 9
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % Hrnec ,
tuku) a 1,5 g soli @22cm 85 66.5:30 e 2.5 e
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca 2:30 Ano 5 Ano
@16 .cm :
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca 2:30 ANo o5 ANo
@22 cm ' :
Peceni veprové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost priblizné Panev ,
300 g, vySka 1 cm) a 15 ml slunecnicovéeho oleje @24 cm 9 cca 1:30 bt i bl
Priprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 em 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Smazeni zmrazenych hranolkt
Mnozstvi: 2 | slunecnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmrazenych e Dokud teplota
hranolk{ (napt. McCain 123 Frites Original) 322 cm 9 oleje nedo- Ne 9 Ne
sahne 180 °C

*“Recept podle DIN 44550

**Recept podle DIN EN 60350-2
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