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Indukcény varny panel s flexibilnou zonou
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Dalsie informdcie tykajlce sa spotrebidov,
prisluSenstva, nahradnych dielov a sluzieb najdete na
internetovej adrese:
www.siemens-home.bsh-group.com a na online-shop:
www.siemens-home.bsh-group.com/eshops

EYPouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebiC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho. Skodu pisomne zaznamenajte, zavolajte
zakaznicky servis, inak nemate pravo uplatnit
zaruku.

Montaz tohto spotrebica vykonajte podl'a
prilozeného navodu na montaz.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi&
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
Mo6Zzu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Pouzivajte len nami schvalené bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany. Nevhodné
bezpecnostné zariadenia alebo detskeé
zébrany moézu viest k nehodam.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebi¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba
ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebi¢a a
privodného kabla.

Pri pouziti funkcii varenia sa musi nastavena
varna zéna zhodovat s varnou zénou, na ktore;j
sa nachadza hrniec s teplotnym senzorom.

V pripade, Ze nosite kardiostimulator alebo inu
elektronicky zdravotnicku pomd&cku, budte
opatrni, ked sa nachadzate pred indukCnym
varnym panelom. Informujte sa u svojho lekara
alebo vyrobcu zdravotnickych zariadeni
ohl'adom konformity alebo moznej
neznasanlivosti.



Délezité bezpeénostné
upozornenia

Len pri odbornej montazi zodpovedajucej
tomuto montaznemu navodu je zarucena
bezpednost pri pouzivani. InStalatér je
zodpovedny za bezchybné fungovanie na
mieste instalacie.

Spotrebi¢ mbze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Nebezpecné alebo vybusné latky a pary sa
nesmu odsavat.

Dbajte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostali
malé predmety alebo tekutiny.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebic pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Tento spotrebiC nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo udusenia!
Obalovy material predstavuje nebezpecenstvo
pre deti. Nikdy nenechajte deti hrat sa

s obalovym materialom.

/\ Varovanie — Ohrozenie Zivota!

Spétne nasavané dymove plyny mézu
spodsobit otravu.

Ked sa spotrebiC pouziva v rezime s odvodom
vzduchu sucCasne s ohniskom zavislym od
vetrania miestnosti, postarajte sa vzdy

o dostato¢ny privod vzduchu.

Ohniska zavislé od vetrania miestnosti (napr.
vyhrievacie pristroje na plyn, olej, drevo alebo
uhlie, prietokové ohrievace, ohrievace vody)
odoberaju dymové plyny z miestnosti, kde su
nainstalované a odvadzaju ich odsavacim
zariadenim (napr. komin) von.

V suvislosti so zapnutym odsavacom par sa
z kuchyne a susednych miestnosti odobera
vzduch - bez dostatocného privodu vzduchu
vznika podtlak. Toxické plyny sa z komina
alebo odtahovej Sachty nasavaju naspat do
obytnych priestorov.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

= Preto je potrebné zabezpedit dostatocny
privod vzduchu.

= V stene zabudovana vetracia mriezka na
privod a odvod vzduchu samotna
nezabezpeci dodrziavanie hrani¢nych
hodndt.

Bezpedna prevadzka je mozna len vtedy, ked

podtlak v miestnosti inStalacie ohniska

neprekroCi 4 Pa (0,04 mbar). Uvedené mozno

dosiahnut, ked vzduch potrebny na

spalovanie mbéze prudit cez neuzatvaratelné

otvory, napr. v dverach, oknach, v spojeni

s vetracou mriezkou zabudovanou v stene na

privod a odvod vzduchu alebo cez iné

technické opatrenia.

o

V kazdom pripade sa poradte s prislusnym
kominarskym majstrom, ktory dokaze posudit
celu vetraciu sustavu domu a navrhne vam
vhodné opatrenie na zabezpecenie ventilacie.
Ak sa odsavac par pouziva vylucne

v cirkulacnom rezime, prevadzka je mozna
bez obmedzenia.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mozu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zoénu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zoény sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi€ sa rozhoruci. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladniujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6ze sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Usadeniny tuku v tukovom filtri sa mézu
zapalit.
Tukovy filter minimalne raz mesacne
vydistite.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez tukového
filtra.



sk Délezité bezpecnostné upozornenia

= Usadeniny tuku vo filtroch sa mézu zapalit.
Spotrebi¢ Cistite podla opisu.
Dodrziavajte intervaly Cistenia. Spotrebic
nikdy nepouzivajte bez tukového filtra.

= V pripade zapnutia odsavania sa mdzu
zapalit usadeniny tuku v tukovom filtri. V
blizkosti spotrebi¢a nikdy nepracujte
s otvorenym ohnom (napr. flambovanie).
Spotrebi¢ sa smie nainstalovat v blizkosti
ohniska na pevné palivo (napr. drevo alebo
uhlie) len vtedy, ked je k dispozicii uzavrety,

neodnimatel'ny kryt. Iskry nesmu odlietavat.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorucia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguje.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidliCky, lyzice alebo
pokrievky.

= Kryt filtra sa na varnom paneli rychlo
zohreje. Kryt filtra nikdy nedavajte na varny
panel. Na kryt filtra nedavajte hrnce alebo
iné horuce predmety.

s Po kazdom pouziti varny panel vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa varny
panel vypne automaticky, i kdyz uz na nej
nie su ziadne nadoby.

= Pristupné Casti sa pocas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti drzte v bezpecCnej vzdialenosti.

= SpotrebiC sa pocas prevadzky rozpali. V
pripade, ak sa horuce tekutiny dostanu do
spotrebiCa pred odstranenim krytu filtra,
kovového tukového filtra, nadoby,
prepadovej nadrzky alebo krytu telesa,
nechajte spotrebi¢ minimalne dve hodiny
vychladnut.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu posSkodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasSou spolo¢nostou. Ak
je spotrebiC pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.
Vniknuta vihkost moze spodsobit uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.
Poskodeny spotrebi¢ mbdze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. PoSkodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku

v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo
elektromagnetizmu!

Tento spotrebi¢ zodpoveda smernici

o elektrickej bezpecénosti

a elektromagnetickej kompatibilite. Osoby
s implantovanym kardiostimulatorom alebo
inzulinovou pumpou by vSak nemali tento
spotrebi¢ obsluhovat. Nie je mozné zarucit,
ze vSetky tieto zariadenia, ktoré su na trhu,
100 % zodpovedaju platnej smernici

o elektromagnetickej kompatibilite a ze
neddjde k ruSeniu, ktoré by ohrozilo
spravnu funkciu kardiostimulatora. K istym
problémom moze dojst tiez v pripade 0sob
s dalSimi zariadeniami, napr.
nasluchadlami.

Bezkablovy senzor teploty je magneticky.
Magnetické prvky mézu poskodit
elektronické implantaty, ako je napriklad
kardiostimulator alebo inzulinové pumpy.
Osoby, ktoré na tele nosia elektronické
implantaty by preto nemali nosit senzor
teploty so sebou vo vreckach svojho odevu
a od kardiostimulatora alebo podobného
medicinskeho zariadenia by mali dodrzat
minimalnu vzdialenost 10 cm.



/A Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné voci teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou mdéze hrniec
nahle vyskodit do vysky. UdrZujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.

= Kuchynsky riad a varné zony su velmi
horuce. Nikdy nesiahajte cez horucu varnu
zonu alebo horuci kuchynsky riad.

= Bezdrbtovy teplotny senzor perfectCook
Senzor je vybaveny batériou, ktora sa méze
pri vysokych teplotach poskodit. Zlozte
teplotny senzor a uchovavajte ho mimo
zdroj tepla.

= Teplotny senzor mdze byt pri odstrariovani z
hrnca vel'mi horuci. Na odobratie pouzite
kuchynsku rukavicu alebo kuchynsku
utierku.

= Nevhodné panvice wok mézZu viest
k Urazom. Pouzivajte len panvicu wok
vyrobcu, ktord si mézete dokupit ako
osobitné prislusenstvo.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tato varna doska je vybavena ventilatorom na
spodnej strane. Pod varnou doskou sa
nachadza zasuvka, preto tu neuchovavajte
ziadne malé alebo Spicaté predmety, ziadny
papier a ziadne kuchynské utierky. Mohlo by
dojst k ich nasatiu a mohli by tak poskodit
ventilator alebo poskodit chladenie.

Medzi priestorom zasuvky a vstupom do
ventilatora musi byt dodrzany minimalny
odstup 2 cm.

PriCiny poSkodenia sk

Pri¢iny poskodenia

Pozor!

NebezpecCenstvo poSkodenia tvrdymi a ostrymi
predmetmi. Na varny panel nenechajte padnut tvrdé
alebo ostré predmety.

Nebezpecenstvo poskodenia z dévodu varenia
naprazdno v riade na varenie. Riad na varenie nikdy
nenechajte varit prazdny.

Nebezpecenstvo posSkodenia prostrednictvom
horucich hrncov alebo panvic. Horuce hrnce alebo
panvice neumiestiiujte nikdy na ovladaci panel,
ukazovatele, ram varného panelu alebo na kryt filtra.
Nebezpecenstvo poskodenia z dévodu aluminiovej
folie alebo nadobky z plastov. Aluminiovu féliu a
nadobku z plastov nikdy nepokladajte na horucu
varnu zonu. Nepouzivajte ochrannu féliu na sporak.
Nebezpecenstvo posSkodenia. Nebezpecenstvo
zlomenia krytu filtra. Opatrne odoberte kryt filtra. Kryt
filtra nenechajte spadnut.

Nebezpecenstvo poskodenia povrchu, zmena
zafarbenia a Skvrny z dévodu nevhodného
Cistiaceho prostriedku. Pouzivajte len gistiace
prostriedky, ktoré su vhodné pre varné panely.
Nebezpeclenstvo posSkodenia povrchu a zmena
zafarbenia z dévodu opotrebovania hrncami.
Zdvihnite hrnce a panvice a neposuvajte ich.
Nebezpecenstvo posSkodenia povrchu a Skvrny od
pecenych jedal. Vykypené jedla ihned odstrante
Skrabkou na sklo.

Nebezpecenstvo povrchového poskodenia solou,
cukrom a pieskom. Varny panel nepouzivajte ako
pracovnu alebo odkladaciu plochu.
Nebezpecenstvo poskodenia povrchu drsnym dnom
riadu. Riad na varenie pred pouzitim vyskusajte.
Nebezpecenstvo posSkodenia povrchu alebo tzv.
lasturovité strbiny, prostrednictvom cukru a jedal
obsahujucich vela cukru. Vykypené jedla ihned
odstrarte Skrabkou na sklo.
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EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Uspora energie

m Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste ju museli
nadvihnut.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju ¢asto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne VACSI ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstva pouzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m V pravy ¢as prepnite na nizsi stupen varenia. USetrite
tak energiu.

m Pri vareni zabezpecte dostatoény privod vzduchu,
aby ventilacia pracovala efektivne a s nizkou
prevadzkovou hluénostou.

m Stupen ventilatora prispdsobte intenzite vyparov z
varenia. Intenzivny stupen pouzivajte len podfa
potreby. Nizsi stupen ventilatora znamena nizsiu
spotrebu energie.

m Priintenzivnych vyparoch z varenia zvolte véas vySsi
stupen ventilatora. Vypary z varenia, ktoré sa uz
dostali do kuchyne, si vyZzaduju dihsi ¢as prevadzky
odsavaca par.

m SpotrebiC vypnite, ak ho uz nepotrebujete.

m Filter Cistite, prip. vymiefajte v uvedenych
intervaloch, aby sa zvysila u¢innost ventilacie a aby
sa zabranilo vzniku poziaru.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebiov
mmmm (€lektricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

[l] Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnom riade. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a vyprazanie.

m Uspora energie.

m JednoduchSie udrziavanie a Cistenie. Vykypené
pokrmy sa tak rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpecnost. Varna zéna
produkuje alebo prerusi privod tepla ihned po
kazdom obsluzeni. Varna zdna prerusi privod tepla
ihned, ked sa riad odoberie z varnej zony, aj ked' je
stale zapnuta.

Riad na varenie

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m Riad zo smaltovanej ocele

= Riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejucej ocele vhodny na
induk&ny ohrev.

Overte si v kapitole — "Test riadu na varenie”, &i je riad
vhodny na induk&ny ohrev.

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat vel'kosti
varnej zony. Ked varna zéna riad nerozpozna, skuste ho
polozit eSte raz na varnd zénu s mensim priemerom.

ﬁ
_©@21cm ]

| @16 cm |

L @28cm |

Ked sa pouziva flexibilna varna zéna ako jedna varna
z6na, mozete pouzit vacSie nadoby, ktoré su zvlast
vhodné pre tuto oblast. Informéacie o umiestneni riadu
na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

na strane 18.




K dispozicii je aj riad na induk&ny ohrev, ktorého dno je
kompletne feromagnetické:

s Ked je dno varného riadu len giastoéne
feromagnetické, rozpali sa len feromagneticka
plocha. Tym moéze dojst k tomu, Ze sa nebude teplo
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili$ nizku
teplotu varenia.

m Ak material dna nadoby pozostava okrem iného aj z
hlinikovych &asti, potom je tiez zredukovana
feromagneticka plocha. M6zZe dbjst k tomu, Ze sa
riad spravne nezohreje alebo popripade ho varna
z6na vbbec nerozpozna.

Nevhodny riad na varenie

V ziadnom pripade nepouzivajte dosky adaptéra pre
indukciu alebo riad na varenie z:

bezna nerezova ocel'
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu mézu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rozvadzaju teplo v hrnci rovnomerne, napr. hrnce so
sendvi¢ovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, usetri sa
tak Cas a energia.

Pouzivajte riad s plochym dnom, nerovné dna riadu
zhorSuju privadzanie tepla.

—

Kuhanje z indukcijo sk

Na varnej zéne nie je riad alebo ma nevhodnu vel'kost

Ked sa na zvolenu varnud zénu nepolozi ziadny riad na
varenie alebo riad nema vhodnu vel'kost alebo je z
nevhodného materialu, zobrazeny stupen ohrevu zacne
blikat. Na varnu zénu polozte vhodny riad na varenie.
Ukazovatel' stupria ohrevu prestane blikat. Inak sa
varna zona po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny riad na varenie alebo riad na varenie s tenkym
dnom

Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice a
nepouzivajte riad na varenie s tenkym dnom. Riad sa
mbze vel'mi rychlo rozohriat, takZze sa neaktivuje véas
bezpecénostné vypinanie. Dno riadu sa mdze roztavit a
poskodit sklokeramiku. V Ziadnom pripade sa
nedotykajte hordceho riadu na varenie. Vypnite varnu
zoénu. Ked varny panel po vychladnuti uz nefunguije,
zavolajte zakaznicky servis.

Detekcia hrnca

Kazdé varné miesto ma spodnu hranicu pre detekciu
hrnca, zavisi to na feromagnetickém priemeru a od
materialu dna riadu. Preto by ste mali vzdy pouZit varnu
zonu, ktora najlepSie zodpoveda priemeru dna hrnca.



sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebi¢om

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete

v— Strana 2

Upozornenie: . V zavislosti od typu spotrebica su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Vas novy spotrebic

H

H

HH

i
/

l

A
{
g e Hell

= ——110

C. Oznacenie

1 Kryt filtra

2 Tukovy kovovy filter
3 Nadoba

4 Varny panel

5 Ovladaci panel

6 Kryt ventildtora

7

8

Prepadova nadoba
Veko krytu
9 Potrubie*
10 Aktivny uhlikovy filter*
11 Rura na odvod vzduchu™*

“len pri cirkulacnej prevadzke
**len pri odvetravacej prevadzke

10



Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Osobitné prislusenstvo

Panvica s priemerom 15 cm H7390210
Suprava na prevadzku s odvodom  HZ381400 Panvica s priemerom 19 cm HZ390220
vzduchu Panvica s priemerom 21 ¢cm HZ390230
Suprava na cirkulacnu prevadzku Hz381500 p. B
Aktivny uhlikovy filter HZ381700 Teppan Yaki. Odporuca sa iba pre fle- HZ390512
xibilnd varnu zonu.
Vhodny riad na varenie Grilovacia doska. Odporuca saibapre HZ390522
Existuju panvice, ktoré su optimalne vhodné pre flexibilnd varnt zonu.
pouzitie funkcie senzora pecenia. Daju sa dodatoCne
zakupit v Specializovanych predajniach alebo
prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu. Vzdy
uvedte prislusné referenéné d&islo.
Ovladaci panel
HBHec
-1 1=l
Hs| | Hs
A "] G_J _J ] A
L& - = = 0
i [l [l T s
9 (] .5 .5 LD min
- — — Jaum il
O® m & of L ErEErrrrrretrrte &+~ & @ Of LUEFTETEETEETTTT b CENO)

Ovladacie plochy

D Zapnutie a vypnutie spotrebica T Prevadzkovy stav
(W] Zablokovanie ovladacieho panelu pre Ucely Cistenia -5 Stupne varenia / stupne ventilatora
a zapnutia detskej poistky H/k Zyskové teplo
& Pirethion e 01k ol PESIGAE TNy T b} Funkcia Powerboost / intenzivny stuper ventildtora

a ventilatorom / vynulovania ukazovatelov zneCistenia

/L Vijber varnej zony b Funkcia ShortBoost
O I Nastavenie stupiiov varenia / nastavenie stupiiov ven- L Funkcia udrziavania teploty
tildtora 1 - 9 v lavej oblasti nastavenia — Senzor pecenia
b Funkcia Powerboost a Shortboost pre stupne varenia <7 Funkcia varenia
zapnutie intenzivneho stupia ventildtora : :
4 /Zapgutie senzora pecenia - RIS Teplota funkcia varenia
22— J 2
==0) Detska poistka
X Zapnutie automatického rezimu ventildtora i = pv n
unkcia Casovaca
Zapnutie funkcie udrziavania tepla IU;I' Nast — h
astavenie ¢asu ohrevu
® Naprogramovanie ¢asu ohrevu a kuchynského budika A\ Kréitky das budik
ratky ¢as budika
Q) Zapnutie funkcie stopiek L = ! 6 nastaven
renesenie nastavenia
[l Aktivovanie funkcie Move - . -
. : — . . min/sec Ukazovatele Casovaca
= Zapnutie flexibilnej varnej oblasti — =
Py Automaticky rezim ventilatora
= Ukazovatel nasytenia - kovovy tukovy filter
Fid Ukazovate! nasytenia - aktivny uhlikovy filter

11



sk Oboznamenie sa so spotrebiom

Ovladacie plochy

Ked sa varny panel zohreje, svietia symboly oviadacich
pldch, ktoré su aktualne k dispozicii.

Ked' sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenia

m Prislusné symboly ovladacich pléch sa rozsvietia
podla dostupnosti.
Ukazovatele varnych zdén alebo zvolenych funkcii
svietia jasnejSie.

m Ovladaci panel udrziavajte vzdy Cisty a suchy.
Vlhkost mdze mat negativny vplyv na jeho funkciu.

m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte

ziaden riad na varenie. Elektronika sa mdZe prehriat.

Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel'
zvySkového tepla. Tento signalizuje, Ze je varna zona
eSte horuca. Pokym svieti ukazovatel' zvySkového tepla,
nedotykajte sa varnej zony.

Zvyskoveé teplo bude oznacené takto:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad pocas varenia vezmete z varnej zony, striedavo
blika ukazovatel' zvySkového tepla a zvoleny stupen
ohrevu.

Po vypnuti varnej zony sa rozsvieti ukazovatel'
zvySkového tepla. Aj ked' je uz varny panel vypnuty,
svieti ukazovatel' zvySkového tepla, pokial je varna zona
este tepla.

12

Funkcia senzora varenia (volitelne)

V zavislosti od verzie spotrebica je teplotny senzor
stcastou spotrebic¢a ako prislusenstvo alebo sa moze
objednat ako osobitné prislusenstvo pod nasledujicim
Cislom vyrobku.

HZ39050

J

Senzor teploty

Druhy prevadzky

Tento spotrebi¢ mozete pouzivat v prevadzke s
odvetranim alebo s cirkulaciou vzduchu.

Rezim s odvodom vzduchu

Nasavany vzduch sa prechodom cez
tukovy filter predisti a odvadza sa cez
potrubny systém von.

Upozornenie: Odpadovy vzduch sa nesmie odovzdavat
do komina na odvod dymu a odpadového vzduchu,
ktory je v prevadzke, ani do Sachty, ktora sluzi na
vetranie priestorov, kde su nainstalované ohniska.

m Ak sa odpadovy vzduch vedie do komina na odvod
dymu a odpadového vzduchu, ktory nie je
v prevadzke, musi sa vyziadat povolenie prislusného
kominarskeho majstra.

m Ak sa odpadovy vzduch vedie cez obvodovu stenu,
mala by sa pouZzit teleskopickéa vetracia mriezka
zabudovana v stene.

Cirkulaéna prevadzka

Nasaty vzduch sa vydisti cez kovovy tukovy
filter a filter s aktivnym uhlim a opat sa vrati
spét do kuchyne.

Upozornenie: Aby sa viazali pachy v cirkulacnej
prevadzke naviazali, musite nainstalovat aktivny
uhlikovy filter. Pre sprevadzkovanie r6znych rozsahov
cirkulacie spotrebica, vyberte si prospekt alebo sa
opytajte vasho odbornika. Potrebné prislusenstvo
zakUpite v Specializovanom obchode, u zakaznickeho
servisu aleno na online shope.



ENPred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dodrzte nasledujlicu
inStrukciu:

Spotrebi¢ a prisluSenstvo dbékladne vydistite.

Prv nez za¢nete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite ho
nastavit.

Prvé uvedenie do prevadzky

Upozornenie: Spotrebi¢ je pri dodani nastaveny na
cirkulagnu prevadzku.

MoZné nastavenia:

m Pri cirkulagnej prevadzke je s indikatorom L {1
nastavena hodnota i (vyrobné nastavenie).

m Pri odvetravacej prevadzke je s indikatorom £

nastavena hodnota .

-~

Pre nastavenie spotrebica na ventilaénu prevadzku, vid
— "Zdkladné nastavenie" na strane 36.

Pred prvym pouzitim sk

E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zdna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rbzne pokrmy stupne ohrevu a
¢asy varenia.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

Kryt filtra sa na varnom paneli rychlo zohreje. Kryt filtra
nikdy nedavajte na varny panel. Na kryt filira nedavajte
hrnce alebo iné horlce predmety.

Upozornenie: Na zacCiatku varenia zapnite ventilator a
az niekolko minut po ukond&eni varenia ho vypnite. Para
z varenia sa takto odstrani najudinnejSie.

Upozornenie: Spotrebi¢ neprevadzkujte bez nadoby,
kovového tukového filtra a krytu filtra.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnite a vypnite hlavnym vypinacom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal.
Symboly patriace k varnym zénam a funkciam, ktoré su
prave k dispozicii, sa rozsvietia. Varny panel je
pripraveny na prevadzku.

Vypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatele nezhasnu. Ukazovatel zvySkového tepla
svieti, kym nie su varné zoény dostatoCne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zény vypnuté dihsie nez 30 sekund
a ventilacia je vypnuta.

m Zvolené nastavenia zostanu prvé 4 sekundy po
vypnuti varného panela ulozené. Ked varny panel v
priebehu tohto dasu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlcimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zony

V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupen
varenia.

Stupen varenia 9 = najvysSi stupeni.

Kazdy stupen varenia ma jeden medzistupen. Tento sa
oznaduje pomocou 5.

Upozornenia

m Z dbvodu ochrany citlivych Casti spotrebica pred
prehriatim alebo pretazenim elektrickym prddom,
moze varna doska dodasne znizit svoj stupen
ohrevu.

m Z dévodu zamedzenia nadmernej hlu¢nosti
spotrebic¢a, moze varna doska docasne znizit svoj
stupen ohrevu.

Upozornenie: Lavé varné zony sa nastavuju v lavej
oblasti nastavenia a pravé varné zony v pravej oblasti
nastavenia.

13



sk Obsluha spotrebica

Vyber varnej zény a stupna ohrevu
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Dotknite sa symbolu [ ] a ] poZzadovanej varnej
zony.
Ukazovatel &I svieti jasnejsie.

2. Posuvajte prst cez oblast nastavenia, kym
nerozsvieti pozadovany stupen varenia.

0| ol 11

Stupen varenia je nastaveny.

Zmena stupna ohrevu

Vyberte varnu zénu a v oblasti nastavenia nastavte
pozadovany stupefi ohrevu.

Vypnutie varnej zény

Vyberte varnu zénu a v oblasti pre nastavovanie sa
dotknite 0. Varna zoéna sa vypne. Ukazovatel'
zvySkového tepla svieti tak dlho, kym je varna zéna
horuca.

Upozornenia

m Ked nie je Ziadny riad na varenie poloZzeny na
indukCnej varnej zdéne, ukazovatel' stupfia ohrevu
blikd. Po urcitom Case sa varna zéna vypne.

m Ked je polozeny riad na varenie na varnej zéne pred
zapnutim varného panela, tak sa po dotyku hlavného
vypinada riad rozpozna najneskér do 20 sekund a
automaticky sa zvoli varna zéna. V priebehu
nasledujucich 20 sekund nastavte stupen ohrevu. V
opacnom pripade sa varna zéna znova vypne.

m Ventildcia musi byt vypnutd separatne. — "Vypnutie
ventildcie" na strane 14

Zapnutie a vypnutie ventilacie

Upozornenie: Vykon vzdy prispésobte aktualnym
podmienkam. Pri intenzivnych kuchynskych vyparoch
zvolte vysoky vykonovy stupen.

Upozornenie: Ak nie je k dispozicii tukovy kovovy filter,
ventilacia sa neda zapnut. VloZte tukovy kovovy filter.
Funkcie varnych panelov su dostupné aj bez tukovych
kovovych filtrov.— "Cistenie" na strane 40

Upozornenie: Vetracie otvory nezablokujte predmetmi.
Na kryt filtra nedavajte Ziadne predmety. V opacnom
pripade sa znizi vykon ventilacie.

Upozornenie: Pri vysokom riade nie je mozné zarudit
optimalny odsavaci vykon. Odsavaci vykon je mozné
zlepsit prostrednictvom krizom polozeného veka.

Upozornenie: Po zapnuti ventilacie uz prava oblast
nastaveni nie je dostupna. V lavej oblasti nastaveni
zmenite vykonovy stupen ventilacie.

14

Zapnutie ventilacie

Upozornenie: Ak symboly & a J& nie su dostupné,
vlozte spravne kovovy tukovy filter.

Symboly & a J nie su dostupné. Odsavad par sa
moze zapnut.

1. Dotknite sa symbolu &.

Ventilator sa spusti na vykonovom stupni .

Nastaveny vykonovy stupen sa zobrazi v indikaGnom

poli a v lavej oblasti nastavenia. Prava oblast

nastavenia nie je dostupna.

Upozornenia

- Stupne varenia sa nemdzu menit pocas
nastavovania stupnov vykonu ventilatora.

- Pocas niekolkych sekind sa mdze zvolit stupen
vykonu ventilacie. Nasledne sa mdze rozsah
nastavenia pouzivat znovu pre nastavenie
varnych stupriov.

2. V oblasti nastavenia vyberte pozadovany vykonovy
stupen.

Nastavené stupne vykonu sa objavia v lavom

rozsahu nastavenia.

m

@ & o| Il

3. Ak si chcete nastavit dalSie stupne vykonu, dotknite
sa symbolu & v rozsahu nastavenia pre nastavenie
zelaného stupna vykonu.

Nastaveny vykonovy stupen sa zobrazi v lavej oblasti
nastavenia.

Vypnutie ventilacie

Ked chcete vypnut spotrebic, dotknite sa symbolu .
Ked chcete vypnut len ventilaciu, postupujte takto:

1. Dotknite sa symbolu &.

2. Zvolte symbol {/ v oblasti nastavent.

3. Ked chcete zmenit oblast nastavenia varného
panela, dotknite sa symbolu &&.

Upozornenie: V zavislosti od zvolenych zakladnych
nastaveni sa dobeh spusti po vypnuti spotrebica.



Intenzivny stupen

Aktivujte intenzivny stupen pri silnom zapachu alebo
vytvaraniu pary. V tomto pripade pracuje ventilator
kratky ¢as na najvy$Som vykone. Po kratkom Gase sa
sam vrati naspat na nizsi stuperi.

Zapnutie

1. Dotknite sa symbolu &&.
2. Dotknite sa symbolu 4.

Symbol & a symboly lavej oblasti nastaveni svietia.
V indikacnom poli sa zobrazi &. Intenzivny stupen je
aktivovany.

of ITLITTIIIIIITTITINLTe

Upozornenie: Asi po 8 mindtach sa spotrebic¢
samodinne prepne naspét na vykonovy stuperi 5.

Upozornenie: Po niekolkych sekundach sa znova
zobrazi oblast nastaveni pre stupne varenia.

Vypnutie

1. Dotknite sa symbolu &&.

2. V priebehu nasledujucich sekind prejdite prstom
cez oblast nastaveni tak, aby sa zobrazil vykonovy
stupefi &/ alebo iny vykonovy stuper.

Automaticky Start

V zavislosti od zakladnych nastaveni su mozné
nasledovné moznosti, hned ako sa vyberie vykonovy
stupen varnej zony:

m Ventilacia sa nespusti.

m Ventilacia sa spusti na vykonovom stupni, ktory
vyberie senzor.

m Ventilacia sa spusti na stanovenom vykonovom
stupni .

V zakladnych nastaveniach si vyberte pozadovanu
volitel'nd moznost. Okrem toho si mdZete v zakladnych
nastaveniach prisp6sobit citlivost senzora.

— '"Zdkladné nastavenie" na strane 36

Obsluha spotrebica sk

Automaticka prevadzka so senzorovym
riadenim

Zapnutie
Dotknite sa symbolu J%.

Optimalny vykonovy stupen sa automaticky nastavi
pomocou senzora. V indikadnom poli sa zobrazi H.

L]
i o]
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Vypnutie
Dotknite sa symbolu J%.

V indikac¢nom poli sa zobrazi naposledy nastaveny
vykonovy stupen. Automaticka prevadzka je vypnuta.

Funkcia dobehu

Funkcia dobehu umoznuje, aby ventiladny systém po
vypnuti niekolko minut bezal dalej. Tak sa odstrania
eSte pritomné kuchynské vypary. Potom sa ventilacny
systém automaticky vypne.

V zékladnych nastaveniach mozete zvolit nasledujlce
moznosti dobehu:

Deaktivovanie dobehu

Aktivovanie automatickej funkcie so senzorom
riadenym dobehom

Aktivovanie dobehu na stanovenu dobu so
stanovenym vykonovym stupriom

Upozornenie: Dobeh sa zapne iba vtedy, ked je aspori
jedna varna zdna zapnuta aspon jednu minutu.

Ak je aktivovana automaticka prevadzka so senzorom
riadenym dobehom, po&as dobehu svietia symboly &
af.

Vypnutie
Dotknite sa symbolu Jb.
Funkcia dobehu sa okamzite ukonci.

Ak je splnena jedna z nasledujucich podmienok,
funkcia dobehu sa vypne:

Cas dobehu uplynul.

Spotrebi¢ sa znova zapne.

Senzor zisti pri aktivovanej automatickej funkcii so
senzorom riadenym dobehom prislusnu kvalitu
vzduchu.

15
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Odporucania pri vareni
Odporucania

m Pri ohrievanie pyré, krémovych polievok &i hustych
omacok, obCas premieSajte pokrm

m Na predhriatie nastavte stupen ohrevu 8 - 9.

m Privareni s pokrievkou stuper ohrevu znizte, ked
zacéne vystupovat para z miesta medzi pokrievkou a
nadobou na varenie.

m Po skondeni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacne servirovat.

m Privareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

Tabul'ka varenia

V tabul'ke je zobrazené, ktory stupen ohrevu je vhodny
pre ktory pokrm. Cas ohrevu sa mdze lisit v zavislosti
od druhu, hmotnosti, hribky a kvality potravin.

Rozpustanie
Cokoldda, poleva
Maslo, med, Zelatina

Zohrievanie a udrziavanie teploty
Eintopf, napr. SoSovicovy eintopf
Mlieko™

Zohriatie parkov vo vode*

Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenét, zmrazeny
Gulds, zmrazeny

Posirovanie, varenie tesne pod bodom varu

Zemiakove knedle*

Ryby*

Biele omacky, napr. beSamelova omacka

Stahané omacky, napr. bernska omacka, holandské omécka

Varenie, parenie, dusenie
RyZa (s dvojndsobnym mnozstvom vody)
Ryza v mlieku™**

Zemiaky vareng v Supke
Varené zemiaky

Cestoviny, rezance™

Husta polievka

Polievky

Zelenina

Zelenina, zmrazend
Varenie v tlakovom hrnci

* Bez pokrievky

** Viackrat obratit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5

Pokrmy prili§ dlho nevarte, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Optimalny ¢as varenia sa da
nastavit pomocou kuchynskej minutky.

Aby bol vysledok varenia zdravsi, olej alebo tuk by
sa nemal zohrievat aZ po bod zadymenia.

Pokrmy opekajte do hneda po malych porciach.
Riad na varenie sa mdZe pocas varenia zohriat na
vysokU teplotu. Odportc¢a sa pouzivat kuchynsku
chnapku na hrniec.

Odporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”

Stuperi vare- Cas varenia
hia (min.)

=15
1-2

15=2
15-25
3-4

3-4 19-28
3-4 $5-=56

45-55 20-30

4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12

2.9-35 15-30
2=3 30-40
45-55 25-35
45-55 15-30
6-7 6-10
3.5-45 120-180
3.5-45 15-60
25-35 10-20
3.5-45 7-20
45-55
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Obsluha spotrebica sk

Stuperi vare- Cas varenia

nia (min.)
Dusenie
Rolady 4-5 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
Gulas 3-4 50-60

Dusenie/pecenie s malym mnozstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 6-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazeng** 5-6 10-30
FaSirky (hribka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (hrubka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie fil, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalovangé 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Langusty, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a hub, ¢erstvych 7-8 10-20
Jedld na panvici, zelenina, maso krajané na rezance na azijsky spésob 7-8 15-20
Jedla varené v panvici, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (po jednej dopekat) 6.5-7.5

Omeleta (po jednej piect) 3.5-45 3-10
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie* (150 - 200 g na jednu porciu v 1 - 2 | oleja, smaZit po porciach)

Zmrazené vyrobky, napr. zemiakové hranolCeky, kuracie nugetky 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napr. Casti kurCata 6-7

Ryby, obalovang alebo v pivovom cesticku 6-7

Zelenina, huby, obalované alebo v pivovom cestitku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. SiSky, ovocie v pivovom cesticku 4-5

* Bez pokrievky
“*Vliackrat obratit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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sk Zo6na Flex

IBlZ6na Flex

V pripade potreby sa moze pouzit ako jedina varna
z6na alebo ako dve nezavislé varné zony.

Pozostava zo Styroch induktorov, ktoré funguju
nezavisle od seba. Ked' je flexibilna varna zdéna

v prevadzke, aktivuje sa len ta oblast, ktora je zakryta
varnou nadobou.

Odporucania na pouzivanie riadu na varenie

Pre optimalne rozpoznanie hrncov a rozdelenie tepla,
odporu¢ame postavit riad do stredu tak, ako je
popisané dalej.

Ako jedina varna zona

(+)

o Priemer mensi alebo rovnajlci sa 13 cm
— Umiestnite nddobu do jednej zo Styroch
W) pozicii, ktoré vidite na obrazku.

Priemer vacsi ako 13 cm
Umiestnite nadobu do jednej z troch pozicii,
ktoré vidite na obrazku.

Ked je na nadobu potrebnych viac ako
jednavarnd zéna, umiestnite ju zaCinajuc na
hornom alebo dolnom okraji flexibilnej var-
nej zony.

Ako dve zavislé varné zony

Predné a zadné varné zony s dvomi induktormi sa
QD Q} mozu pouzivat navzajom nezavisle. Nastavte pre
kazdu varnu zonu a poZadovany stupef varenia.
CD Pouzite na kazdej varnej zéne len jednu varnd
nadobu.

18

Ako jedina varna zéna

Flexibilnd varna oblast sa aktivuje ako jedina varna
zona.

Aktivovanie

1. Vyberte flexibilnd varnu oblast symbolom |J.

2. V oblasti nastaveni zvolte pozadovany stupen
varenia.

Flexibilna varna oblast je aktivovana.

Zmena stupna varenia

V prislusnej oblasti nastaveni vyberte varnd zénu
a zmente stupen varenia.

Pridanie nového riadu

PoloZte novy riad na varenie na varnu zonu a dotknite
sa dvakrat symbolu &. Novy riad na varenie sa
rozpozna a predtym zvoleny stupen varenia zostane
zachovany.

Upozornenie: Ked sa riad na pouzitej varnej zone
presunie alebo nadvihne, varny panel spusti
automatické vyhladavanie a predtym zvoleny stupen
varenia zostane zachovany.

Deaktivovanie

Dotknite sa symbolu &.

Flexibilnd varna oblast je deaktivovand. Obidve varné
zony funguju nadalej ako dve nezavislé varné zoény.

Ako dve nezavislé varné zony

Pouzite flexibilnt varnud oblast ako dve nezavislé varné
zony.

Rozdelenie varnych zén

1. Dotknite sa symbolu §.

2. Vyberte pozadovanu varnd zénu symbolom [].

3. V oblasti nastaveni zvolte poZadovany stupen
varenia.

Varna zéna je aktivovana.

Upozornenia

m Ked sa varny panel vypne a potom znova zapne,
flexibilna varna oblast sa znova pouzije ako
jednotliva varna zona.

m  Ako zmenit nastavenie konfigurdcie flexibilnej
oblasti, najdete v kapitole — "Zakladné nastavenie".

Spojenie obidvoch varnych zén
Dotknite sa symbolu &.
Flexibilnd varna oblast je aktivovana.



8 Funkcia Move

Touto funkciou sa aktivuje cela flexibilnd varna oblast,
ktora je rozdelena na tri varné oblasti a ktorej stupne
varenia sU prednastavené.

Pouzivajte len jednu nadobu. Velkost varnej oblasti
zavisi od pouzitého riadu a jeho spravneho
umiestnenia.

Varné oblasti

5|0
~ 3

Aby sa riad pocas varenia dal presunut na ind varnu
oblast s inym stupriom varenia:

: 2! e ~ L SN

Prednastavené stupne varenia:
Prednd oblast = stuperi varenia 5

Strednd oblast = stuperi varenia 5

Zadna oblast = stuperi varenia {.5

Prednastavené stupne varenia mozno zmenit nezavisle
od seba. Ako ich mdzete zmenit, to sa dozviete
v kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

Upozornenia

m Ak sa na flexibilnej varnej oblasti rozpozna viac ako
jedna nadoba, funkcia sa deaktivuje.

m Ak sa riad na varenie presunie alebo nadvihne
v ramci flexibilnej varnej oblasti, varny panel spusti
automatické vyhladavanie a nastavi sa stupen
varenia, na ktorom sa nadoba rozpoznala.

m DalSie informacie o velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

Funkcia Move sk

Aktivacia

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zdén patriacich do
flexibilnej varnej oblasti.

2. Dotknite sa symbolu [, svieti jasnejsie. Flexibilna
varna oblast sa aktivuje ako jedina varna zéna.
Stupeni varenia oblasti, na ktorej sa nachadza riad

na varenie, svieti na ukazovateli varnej zony.
Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna varenia

Stupne varenia jednotlivych varnych oblasti sa daju
pocas procesu varenia zmenit. PoloZte riad na varnu
oblast a zmerite stuperi varenia v oblasti nastavenia.

Upozornenia

m Zmeni sa len stupen varenia oblasti, na ktorej sa
nachadza riad.

m Ak sa funkcia deaktivuje, stupne varenia troch
varnych oblasti sa vratia na prednastavené hodnoty.

Deaktivovanie

Dotknite sa symbolu [J]. Svieti slabsie.
Funkcia bola deaktivovana.

Upozornenie: Ked sa jedna z varnych oblasti nastavi
na 4, funkcia sa v priebehu niekolkych sekuind
deaktivuje.
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sk  Casové funkcie

Casové funkcie

Vas varny panel ma tri funkcie ¢asovada:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m Kuchynsky &asovac
m Funkcia stopiek

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného Casu
automaticky vypne.

Nastavenie urobite takto:

1. Dotknite sa dvakrat symbolu (©. Na ukazovateli
gasovacda svieti symbol 44 a indikator 5.
Vyberte varni zénu. Ukazovatel [-l svieti.

3. V priebehu nasledujucich 10 sekund nastavte

pozadovany ¢as trvania v oblasti nastavenia.

N

[y
RN
g

7

4. Dotknite sa symbolu (®, &im potvrdite zvolené
nastavenie.
5. Vyberte pozadovany stupen varenia.

=1
— a0
P Lt min
-1

of IT111

Cas ohrevu za&ne plynut.

Upozornenia

m Pre vSetky varné zény sa moze automaticky nastavit
rovnaky C¢as varenia. Nastaveny ¢as plynie pre kazdu
varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie o automatickom programovani ¢asu
varenia najdete v odseku — "Zakladné nastavenie"

m Ak sa flexibilna varna oblast zvoli ako jedina varna
z6na, nastaveny ¢as je pre cell varnu oblast
rovnaky.

m Ak sa pre kombinovanu varnu zénu zvoli funkcia
Move, nastaveny &as je pre tie tri varné zény
rovnaky.
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Senzor pecenia

Ak sa pre niektord varnu zonu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia je aktivny, ¢as ohrevu zacne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupria teploty.

Funkcie varenia

Ak je pre nejaku varnu zénu naprogramovana doba
varenia a je aktivovana niektora z funkcii varenia, spusti
sa nastaveny &as varenia az vtedy, ked sa dosiahne
teplota pre zvolenu oblast.

Zmena alebo vymazanie ¢asu

Dotknite sa dvakrat symbolu (® a potom vyberte
prislusnu varnu zonu.

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,
v oblasti nastavenia zmente ¢as ohrevu alebo nastavte

Dotknite sa symbolu (®, &m potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti ¢asu

Varna zona sa vypne, ukazovatel |-l blika a stupen
varenia zobrazuje {i. Zaznie signal.

Na ukazovateli Gasovada blikaju L a indikator -,

Pri dotyku symbolu (® ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Upozornenia

m Ak bol naprogramovany ¢as ohrevu pre viac varnych
zon, zobrazi sa na ukazovateli Casovaca vzdy
najkratsi ¢as ohrevu.

m Ked chcete zistit zostavajuci ¢as ohrevu varnej zony,
dvakrat sa dotknite symbolu (® a vyberte prislusn
varnu zonu.

s Cas ohrevu mézete nastavit az do 35 minut.



Kuchynska minutka
Prostrednictvom kuchynskej minutky mdZete nastavit
¢as az do 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zonu.

Nastavenie

1. Dotknite sa symbolu (®. Na ukazovateli asovaga
svietia 107 a indikator L.

2. V oblasti nastavenia zvolte pozadovany ¢as a na
potvrdenie tohto nastavenia sa dotknite symbolu (©.

Po niekolkych sekundach zacne plynut ¢as.

Zmena alebo vymazanie ¢asu
Dotknite sa symbolu (©.

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,

v oblasti nastavenia zmerite ¢as ohrevu alebo

nastavte 747,

Dotknite sa symbolu (®, &m potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti Casu zaznie signal. Na ukazovateli Casovaca
blikaju G a symbol 4.

Po dotyku symbolu (® ukazovatele zhasnu.

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek zobrazuje ¢as, ktory uplynul od
aktivovania.

Funguje nezavisle od varnych zdn a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zénu.

Aktivovanie

Dotknite sa symbolu J. Na ukazovateli asovaca

svietia 7.

Cas zacéne plyndit.

Deaktivovanie

Dotknite sa_symbolu (. Na ukazovateli Gasovaca sa
zobrazia ] a potom zmiznd.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Na deaktivovanie stopiek sa musi zvolit
tato funkcia.

Funkcia PowerBoost sk

Funkcia PowerBoost

Pouzitim funkcie PowerBoost mézete rychlejSie zohriat
vel'ké mnozZstva vody ako s prisluSnym stupriom

ohrevu 5.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked' ina varna zdna tej istej skupiny nie je

v prevadzke (pozri obrazok).

‘ 1

\

2

Upozornenie: Vo flexibilnej oblasti moZno tiez aktivovat
funkciu Powerboost, ked sa varna zdéna pouziva ako
jedina varna zéna.

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu b.
Ukazovatel & svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu b.
Indikator & zhasne a varna zéna sa prepne naspat
na stuperi varenia 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa mbéze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut na ochranu
elektronickych prvkov vo vnutri varného panela pred
prehriatim.
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sk Funkcia ShortBoost

E@ Funkcia ShortBoost

S funkciou ShortBoost sa da riad na varenie zohriat
rychlejsie ako so stupfiom varenia 5.

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodny stupen
varenia pre vase jedlo.

Tuto funkciu mozno pre varnud zénu aktivovat vzdy
viedy, ked ina varna zdna tej istej skupiny nie je
v prevadzke (pozri obrazok).

1
|

2

Upozornenie: Pri flexibilnej varnej oblasti sa mbze
funkcia ShortBoost aktivovat aj vtedy, ked sa pouziva
ako jedina varna zona.

Odporucania na pouzivanie

m Pouzite vzdy varnu nadobu, ktora nebola vopred
zohriata.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nepouzivajte nadoby s tenkym dnom.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat prazdny
riad na varenie, olej, maslo alebo mast.

m Na riad na varenie nedavajte pokrievku.

m Riad na varenie polozte do stredu na varnu zénu.
Uistite sa, Zze priemer dna riadu zodpoveda velkosti
varnej zony.

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v odseku — "Kuhanje z indukcijo”

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Dotknite sa dvakrat symbolu b.
Ukazovatel &~ svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu b.
Ukazovatel &~ zhasne a varnd zéna sa prepne
naspat na stupef varenia 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Po 30 sekundéach sa tato funkcia
automaticky vypne.
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[ Funkcia udrziavania tepla

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie Sokolady alebo
masla a na udrziavanie teplych jedal a nadob.

Aktivovanie

1. Dotknite sa symbolu T

2. Vyberte v priebehu nasledujucich 10 sekund
pozadovanu varnu zénu.
Ukazovatel L svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Dotknite sa symbolu T

2. Vyberte varnu zénu.
Indikécia L zhasne. Varnd zéna sa vypne a rozsvieti
sa ukazovatel zvySkového tepla.

Funkcia je deaktivovana.



iPrenesenie nastaveni

Touto funkciou sa da stuperi varenia, naprogramovany
¢as varenia Ci zvolena funkcia varenia preniest z jednej
varnej zény na ind varnu zonu.

Na prenesenie nastaveni postavte riad zo zapnutej
varnej zény na ind varnu zonu.

Upozornenie: Dal$ie informécie o sprdvnom umiestneni

- w

€ J € J

riadu na varenie najdete v kapitole — "Zdna Flex"

Aktivacia

1.

Presunte riad zo zapnutej varnej zony na ind varnu
zénu.

Na pdvodnej varnej zone blika stuperi varenia.

Riad sa rozpozna a na ukazovateli novej varnej zony
blikaju predtym zvolené stupne varenia a symbol .
Nastavenia potvrdite vyberom novej varnej zony.
Nas_t,avf sa stupen varenia pévodnej varnej zény

na l‘_r.

Nastavenia boli prenesené na novu varnd zénu.

Upozornenia
m Presunte riad na varenie na varnd zénu, ktora nie je

zapnuta, ktora eSte nie je prednastavena alebo na
ktorej predtym nebol iny riad na varenie.

Funkcia PowerBoost alebo ShortBoost sa mbze
prestavovat zlava doprava alebo sprava dolava len
vtedy, ked nie je aktivna Ziadna varna zona.

Ked sa polozi novy riad na varenie na ind varnud zénu
prv nez boli potvrdené nastavenia, tato funkcia bude
pripravena pre obidve nadoby.

Ked' sa premiestni viac nadob, funkcia bude
pripravena len pre nadobu, ktora bola premiestnena
ako posledna.

Prenesenie nastaveni

sk
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sk Funkcie asistencie pri vareni

E = . . = Ked sa dosiahne zvolena teplota, moZzete pridat jedlo.
FunkC|e asistencie pl’l Jedla nebudu nadmerne prehriate, niC sa neprevara.
Vareni Varné zony, ktoré disponuju senzorom pecenia, su
oznaCené symbolom pre senzor pecenia.
S funkciami asistencie pri varenf je varenie Uplne Funkcie varenia su k dispozicii pre vsetky varne zony,
jednoduché a vzdy dosiahnete optimalny vysledok pokial je dostupny bezkablovy senzor teploty.
varenia. Odporucané teplotné stupne su vhodné pre V tejto kapitole ziskate informacie o tychto tkonoch:

kazdy spbsob varenia.

Umoznuju procesy pripravy jedla bez nadmerného
uvarenia a poskytuju perfekiné vysledky varenia
a pedenia.

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
hrnca alebo panvice. Pritom je neustale regulovany
vykon a dodrziavana ta spravna teplota.

m Druhy funkcii asistenta pri vareni
m Vhodny riad na varenie

m Senzory a osobitné prisluSenstvo
m Funkcie a stupne varenia

m Odporudané jedla

Druhy funkcii asistenta pri vareni

S pouzitim funkcii asistencie pri vareni sa da pre kazdé
jedlo vybrat najvhodnejsi spdsob pripravy.

Tabulka znazornuje rézne dostupné nastavenia funkcii
pre asistenta pri vareni:

Funkcie asistencie pri vareni Teplotné Riad na vare- Dostupné pre Aktivovanie

stupne nie
Senzor pecenia

Dusenie/pecenie s malym mnozstvom tuku 1,2,3,4,5 gy — d—

Funkcie varenia

Zohrievanie/udrZiavanie v teple 1/70°C ‘@' VSetky varné zony a3

Pomalé varenie 2/90°C ‘@' VSetky varné zony ay

Varenie 3/100°C ‘@’ V3etky varné zony a3
Vetky varné zony a3

Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C @

Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci* 5/170°C g Vaetky varné zony a3

*Predhriatie s pokrievkou a fritovanie bez pokrievky.

Ak nemd varny panel ziadny bezkablovy senzor teploty, da sa tento senzor zaobstarat v Specializovanom obchode alebo prostrednictvom nasho zékaz-
nickeho servisu.
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Vhodny riad na varenie

Vyberte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda
priemeru dna riadu a riad polozte do stredu tejto varnej
zony.

Pouzivajte pre varné funkcie riad, ktory je taky vysoky,
7ze mnozstvo vody presahuje silikdnovu nalepku
senzora varenie.

Existuju panvice, ktoré su optimalne vhodné pre senzor
pecenia. Tieto je mozné dodatocne zakupit v
Specializovanom obchode alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo prostrednictvom
naSej oficialnej webstranky. Vzdy uvadzajte prislusné
referenéné cislo:

HZ390210 panvica s priemerom 15 cm.
HZ390220 panvica s priemerom 19 cm.
HZ390230 panvica s priemerom 21 cm.
HZ390512 Teppan Yaki. Odporuca sa iba pre
flexibilnd varnd zénu.

m HZ390522 dosky na gril. Odporuca sa iba pre
flexibilnd varnu zonu.

Tieto panvice maju antiadhéznu vrstvu, takze sa v nich
da piect s malym mnozZstvom oleja.

Upozornenia

m Funkcia senzora pedenia bola nastavena Specialne
na tento druh a tuto velkost panvice.

m Na flexibilnych varnych zénach sa méze stat, ze sa
senzor pecCenia neaktivuje pri odlisnej velkosti
panvic alebo preto, Ze su panvice nespravne
umiestnené. Pozri kapitolu — "Zdna Flex".

m Iné druhy panvic sa m6zu prehriat a teplota sa méze
nastavit pod alebo nad zvolenym teplotnym

a podla potreby ho zmente.

Pre funkcie varenia je vhodny kazdy riad na varenie,
ktory sa da pouzivat aj na varenie s vyuzitim indukénej
technoldgie. Informacie o riade na varenie, ktory je
vhodny na induk&ny ohrev, najdete

v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.

V tabulke funkcii asistencie pri varenie je uvedeny
vhodny riad na varenie pre kazdu funkciu.

Senzory a osobitné prislusenstvo

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
nadoby na varenie. Tym sa vykon pouzivany pri vareni
reguluje s velkou presnostou, aby sa zachovala
spravna teplota a dosiahli sa perfekiné vysledky
varenia.

Stupne teploty

Stupen teploty Vhodné pre

Funkcie asistencie pri vareni sk

Vas varny panel disponuje dvomi réznymi systémami na
meranie teploty, aby bolo mozné dosiahnut tie najlepsie
vysledky:

m Senzory teploty, ktoré sa nachadzaju v ramci
varného panela a kontroluju teplotu dna riadu.
Vhodné pre senzor pedenia.

m Bezdrbtovy senzor varenie, ktory odovzdava dalej
informacie o teplote riadu na varenie, ovladaciemu
panelu. Vhodné pre funkcie varenia.

Senzor varenie je pri pouzivani funkcii varenia
nepostradatelny.

Ak vas varny panel nedisponuje bezdrétovym senzorom
varenia, mozete si ho dokupit v Specializovanej predajni
alebo prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu pri
uvedeni referen¢ného &isla HZ39050.

Informacie senzoru varenie najdete v odseku
— "Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty”

Funkcie a stupne varenia

Senzor pecenia

So senzorom pecdenia mdzete pripravovat jedna
V panvici s pouzitim malého mnoZstva oleja.

Varné zony s touto funkciou su oznaCené symbolom
pre senzor pecenia.

Vyhody

m Varna zona sa zahrieva iba v pripade potreby. Tym
sa Setri energia. Olej a tuk sa neprehrievaju.

m Ak prazdna panvica dosiahla optimalnu teplotu na
pridanie oleja a jedla, zaznie signal.

Upozornenia

m Na panvicu nepokladajte ziadnu pokrievku,

v opac¢nom pripade nebude regulator fungovat.
Mbzete vSak pouzivat sitko na ochranu proti
rozstrekovaniu, aby sa zabranilo vystreknutiu tuku.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, za studena lisovany olivovy
olej alebo bravCova mast, nastavte teplotny stupen
1 alebo 2.

m Tuk nikdy nerozpalujte bez dozoru.

m Ak ma varna zéna vysSSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, senzor teploty sa neaktivuje
spravnym spdsobom.

m Na fritovanie s velkym mnozstvom oleja v jednom
hrnci, vzdy pouzite funkcie na varenie. ,Fritovanie
s velkym mnozstvom oleja v jednom hrnci“, na
varnom stupni 5.

1 velmi nizky Priprava a redukovanie omacok, dusenie zeleniny a pecenie jedal s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo
margarinom.
nizky Pecenie jedal s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo margarinom, napr. omelety.

stredny - nizky  Pecenie ryb a hrubych kiskov potravin, ako napr. fasirok a parkov.

4 stredny -
VySoky
5 vysoky

zemiakov.

Pecenie steakov well done, obalovanych mrazenych vyrobkov a tenkych kuskov jedal, napr. reziov, soté a zeleniny.

Pecenie jedal pri vysokych teplotdch, napr. krvavych (rare) alebo medium steakov, zemiakovych placiek a pecenych
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Nastavenie

Z tabulky si vyberte vhodny stupen teploty. Prazdny riad
polozte na varnu zénu.

1. Dotknite sa symbolu 8.
2. Vyberte varnu zonu. Na ukazovateli varnej zény svieti
ukazovatel «—.

3. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stupen teploty.

of | I I

Funkcia je aktivovana.
Symbol teploty «— blika, kym sa nedosiahne
teplota pecCenia. Zaznie signal a symbol teploty
prestane blikat.

4. Po dosiahnuti teploty peCenia dajte do panvice
najprv olej a potom jedlo.

Teplotné rozsahy a stupne

Upozornenie: Jedlo obratte, aby sa nepripdlilo.

Vypnutie senzora pecenia

Dotknite sa symbolu 8~ a vyberte prislusnu varnu
zonu. Varna zéna sa vypne a rozsvieti sa ukazovatel'
zvySkového tepla.

Funkcie varenia

S tymito funkciami mdZete potraviny zohrievat, dusit,
varit, varit s vyuzitim tlakového hrnca alebo fritovat
v hrnci s dostatoénym mnoZzstvom oleja, pri
kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie su vam k dispozicii pre vSetky varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje len vtedy, ked je to potrebné pre
zachovanie teploty. Takto sa Setri energia a olej
alebo tuk sa neprepaluju.

m Teplota sa priebezne kontroluje. Takymto spbsobom
sa zabrani vykypeniu jedal. NavySe sa nemusi menit
stupen teploty.

m Signal hlasi, ze voda alebo olej dosiahli optimalnu
teplotu na vlozenie jedla. V pripade, Zze sa ma jedlo
pridat hned' na zaciatku, uvidite to v tabulke.

Upozornenia

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym a hrubym
dnom. Nepouzivajte hrnce a panvice s tenkym alebo
zdeformovanym dnom.

m Hrniec naplnte tak, aby obsah dosiahol vySku, kedy
sa zakryje silikonova nalepka senzora varenie.

m Na vyprazanie s malym mnozstvom oleja pouzivajte
senzor pecenia.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor varenie
smeroval k bo¢nej vonkajSej ploche varného panela.

m Pocas procesu varenia neodstranujte senzor varenie
z hrnca.

m Po vareni odstrante senzor varenie z hrnca. Pozor,
senzor varenie moze byt hordci.

Vhodné na

Rozsah teplot

Funkcie varenia Teplotny stupen
Zohrievanie, udrziavanie v teple 1/70°C

Pomalé varenie 2/90°C

Varenie 3/100°C
Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C
Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci 5/170°C

Tipy pre varenie s funkciami varenia

m Funkcia zohrievania /udrziavania tepla: porcované
hiboko zmrazené vyrobky, napriklad Spenat. Hlboko
mrazeny vyrobok viozte do riadu na varenie. Pridajte
vyrobcom udavané mnozstvo vody. Riad na varenie
odkryte a zvolte stupeni 1 / 70 °C. Obcas
premiesajte.

m Funkcia mierneho varenia: Tato funkcia patri pre
vareniu potravin pri nizkych teplotach a pre
zahustovanie omacok a pre husté polievky. Zvolte
stupen 2 / 90 °C.
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60 - 70°C napriklad polievky, punc¢

80 -90°C napriklad ryza, mlieko

90 - 100°C napriklad rezance, zelenina

110-120°C napriklad kurca, Eintopf (husta
polievka).

170 - 180°C napriklad SiSky/donuty, gulocky

z mletého mésa

m Funkcia varenia: Tato funkcia umoznuje, aby sa
mohla voda varit pod pokrievkou bez toho, aby
vytiekla. Vdaka kontrole teploty mozete varit
efektivne. Zvolte stuperi 3 / 100 °C.

m Funkcia varenia v tlakovom hrnci: reSpektujte
odporucania vyrobcu. Po signalizanom téne varte
dalej tak dlho, ako je odporucané. Zvolte stupen
4 /120 °C.

m Funkcia Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v
hrnci: Zohrejte olej pod pokrievkou. Po zazneni
signalu odoberte pokrievku a viozte jedlo (pokial nie
su v tabulke uvedené iné Udaje o odporucanych
pokrmoch). Zvolte stupeni 5/ 170 °C.



Upozornenia

m Varte vzdy so zatvorenou pokrievkou. Vynimka:
~Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v hrnci®,
teplotny stupen 5/170 °C.

Ak nenasleduje ziadny akusticky signal, zabezpecte,
aby sa na hrnci na varenie nachadzala pokrievka.
Olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Na fritovanie
pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Nepouzivajte
ziadnu zmes rdznych tukov na fritovanie, napriklad
oleja s mastou. Horlice zmesi tuku mozu spdsobit
vznik peny.

Ak nie je vysledok varenia uspokojivy, napriklad pri
vareni zemiakov, nabuduce pouzite viac vody, ale
zachovajte odporucany teplotny stuper.

Nastavenie bodu varu

Bod, pri ktorom zacina vriet voda, zavisi od nadmorske;j
vysky miesta vasho bydliska. Ak sa voda vari prili§
intenzivne alebo prili$ slabo, da sa bod varenia nastavit.
Pritom je potrebné postupovat takymto spdsobom:

Vyberte si zakladné nastavenie Y, pozrite si
kapitolu — "Zdkladné nastavenige”

Zakladné nastavenie je Standardne nastavené na
hodnotu 3. Ak sa miesto vasho bydliska nachadza
vo vySke v rozmedzi 200 a 400 metrov n.m.
hladinou mora, nie je potrebné nastavovat bod varu,
v opacnom pripade si vyberte nastavenie, ktoré je
uvedené v nasledujucej tabulke pre prislusnu vysku:

Vyska Hodnota nastavenia - Y

0-100m.

100 - 200 m.
200 - 400 m.
400 - 600 m.
600 - 800 m.
800 -1 000 m.
1000 - 1200 m.
1200 - 1400 m.
Viac ako 1400 m.

* Zdkladné nastavenie

Upozornenie: Teplotny stupen 3/100 °C je dostatoCny
pre efektivne varenie, aj ked sa voda pritom az tak silno
nevari.Varny bod je mozné kedykolvek zmenit.
Napriklad, ak si zelate silné vzkypenie, méze byt
zvolena aj mensia nadmorska vyska.

(R o T T A R g R I [

Prepojenie bezkablového senzora teploty s ovladacim
panelom

Na prepojenie bezkablového teplotného senzora
s ovladacim panelom postupujte nasledovne:

1. Vyberte si zékladné nastavenie ¢ {4, pozrite si

kapitolu — "Zakladné nastavenie”
Svieti indikator jednej z varnych zén a indikator —.
Oblasti nastavenia sa vypnu.

2. Vyberte si varnu zoénu, ktorej indikator sa rozsvieti.
Zaznie zvukovy signal. Blika indikator {T_F.

Funkcie asistencie pri vareni sk

3. Pogas 30 sekund zatladte na symbol {8} na
bezkablovom teplotnom senzore.
Po niekolkych sekundach sa na indikatore varnej
zony zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

Vysledok

o Bezchybné prepojenie
{ Chybné prepojenie z dévodu chyby pri prenose.

c Chybné prepojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.

m Hned ako bude teplotny senzor bezchybne
prepojeny s ovladacim panelom, funkcie varenia
budu k dispozicii.

m Chyba spojenia nasledkom poruchy teplotného
senzora sa mdze vyskytnut z nasledovnych
dévodov:

— Chyba komunikacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaCeny do
30 sekund po vybere varnej zény.

— Batéria teplotného senzora je vybita.

Bezkablovy teplotny senzor resetujte a zopakujte

proces prepojenia.

m Pri chybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose
zopakujte proces prepojenia.

Ak je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné |,
obratte sa na technicky zakaznicky servis.

Resetovanie bezkablového teplotného senzora

1. Dotykajte sa symbolu {8} cca 8 — 10 sekund.
Podas toho zasvieti trikrat LED indikator teplotného
senzora. Pri trefom rozsvieteni LED sa spusti
resetovanie. V tomto momente dajte prst dolu zo
symbolu.

Ked LED zhasne, bezkablovy teplotny senzor je
resetovany.

2. Zopakujte proces prepojenia od bodu 2.

Nastavenie vykonate takto

1. Upevnite senzor teploty na hrnci, pozrite si kapitolu
— "Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty”

2. Hrniec s dostatoCnym mnozstvom tekutiny postavte
na zelanu varnu zonu a vzdy ho zakryte pokrievkou.

3. Stladte symbol {8} na bezkablovom senzore teploty.
Na ovladacom paneli svieti indikator T pre vietky
varné zony.

4. Vyberte si varnu zénu, na ktorej sa nachadza hrniec

S0 senzorom teploty.

___OC
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5. Z tabulky si vyberte vhodny teplotny stupen. 6. Po zazneni signalizacného ténu odoberte pokrievku
a pridajte jedlo. Po&as procesu varenia udrziavajte
hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri funkcii ,Fritovanie s velkym
mnozstvom oleja v hrnci* hrniec nezakryvajte.

°C

Vypnutie funkcii varenia

= Vyberte si varnud zonu a v oblasti nastavovania nastavte
1 na & . Varna zéna sa vypne a rozsvieti sa indikator
zvySkového tepla.

of | I I
Upozornenie: Aby ste znova mohli aktivovat funkcie
varenia, pockajte cca 10 sekund.

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty T_F blika dovtedy, kym voda alebo
olej nedosiahli teplotu zodpovedajucu pre vioZenie
jedla. Zaznie signal a symbol teploty prestane blikat.

Odporucané jedla

Nasledujuca tabulka znazorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a ¢as varenia zavisia

od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Funkcie asistencie pri Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia
vareni pen od signalizaéného

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja
Rezne prirodné alebo obalované a vyprazané
Filé

Kotlety*

Cordon bleu, rezne*

Steak, rare (hribka 3 cm)

Steak, medium alebo well done (hribka 3 cm)
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)*

Parky, uvareng alebo surove*

Hamburger, masoveé knedlicky, pinené masove gulocky™
Pecenova pastéta

Méso krdjané na rezance, gyros

Mleté méaso

Slanina

Funkcia: Pomalé varenie
Parky

Funkcia: Varenie

Masoveé knedlicky

Kurca

Telacie varené alebo dusené

Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci
Kurca, telacie maso™*
* Viackrat obrdtte.

tonu (min.)

Senzor pecenia 4 6-10
Senzor pecenia 4 6-10
Senzor pecenia 3 10-15
Senzor pecenia 4 10-15
Senzor pecenia 5 6-8
Senzor pecenia 4 8-12
Senzor pecenia 3 10-20
Senzor pecenia 3 8-20
Senzor pecenia 3 6-30
Senzor pecenia 2 6-9
Senzor pecenia 4 7-12
Senzor pecenia 4 6-10
Senzor pecenia 2 5-8
Funkcie varenia 2/90°C 10-20
Funkcie varenia 3/100°C 20-30
Funkcie varenia 3/100°C 60-90
Funkcie varenia 3/100°C 60-90
Funkcie varenia 4/120°C 15-25

** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (¢as pre jednu porciu si pozrite v tabulke).

*** Jedlo pridajte na zaciatku.
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Funkcie asistencie pri Teplotny stu- Celkovy €as varenia
vareni peii od signalizaéného

tonu (min.)

Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Casti kurcata a gulocky z mletého masa** Funkcie varenia 5/170°C 10-15
“ Viackrdt obratte.

“*Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (Cas pre jednu porciu si pozrite v tabulke).
*** Jedlo pridajte na zaciatku.

Funkcie asistencie pri  Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia
vareni pen od signalizaéného
ténu (min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

PecCenie ryby v celku, napr. pstruh Senzor pecenia 3 10-20
Rybie filé, prirodné alebo obalovang Senzor pecenia 3-4 10-20
Krevety, kraby Senzor pecenia 4 4-8

Funkcia: Pomalé varenie
Dusenie ryby, napr. morska Stuka Funkcie varenia 2/90°C 15-20

Funkcia: Fritovanie s velkym mnozstvom oleja
Ryba, v pivovom cestiCku alebo obalovand a vyprazana* Funkcie varenia 5/170°C 10-15
* Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky fritujte po jednotlivych porcidch (tabulka znazorfiuje ¢as pre jednu porciu).

Jedla z vajec Funkcie asistencie pri Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia
vareni pen od signalizaéného
ténu (min.)

Funkcia: Pec¢enie s malym mnozstvom oleja

Palacinky™ Senzor pecenia 5

Omeleta* Senzor pecenia 2 3-6
Volské oko Senzor pecenia 2-4 2-6
Prazenica Senzor pecenia 2 4-9
Cisarsky trhanec Senzor pecenia 3 10-15
Chudobny rytier Senzor pecenia 3 4-8

Funkcia: Varenie
Varenie vajec™* Funkcie varenia 3/100°C 5-10
* Celkovy ¢as na jednu porciu. Piect za sebou.

** Jedlo pridajte na zaciatku.
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Zelenina a strukoviny Funkcie asistencie pri | Teplotny Celkovy ¢as varenia
vareni od signalizaéného

ténu (min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Cesnak, cibula Senzor pecenia 1-2 2-10
Cukety, baklazany Senzor pecenia 3 4-12
Paprika, zelena Spargla Senzor pecenia 3 4-15
Zelenina dusend na oleji, napr. cuketa, zelend paprika Senzor pecenia 1 10-20
Huby Senzor pecenia 4 10-15
Zeleninu glazovat Senzor pecenia 3 6-10
Funkcia: Varenie

Zelenina Cerstva, napr. brokolica Funkcie varenia 3/100°C  10-20
Zelenina ¢erstva, napr. ruzickovy kel Funkcie varenia 3/100°C  30-40
Cicer* Funkcie varenia 3/100°C  60-90
HraSok Funkcie varenia 3/100°C  15-20
Sosovicovy eintopf* Funkcie varenia 3/100°C  45-60
Funkcia Varenie v tlakovom hrnci*

Zelenina, napr. zelena fazulka Funkcie varenia 4/120°C  3-6
Cicer, fazula Funkcie varenia 4/120°C  25-35
Soovicovy eintopf Funkcie varenia 4/120°C  10-20

Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Zelenina a huby obalované alebo v pivovom cesticku™* Funkcie varenia 5/170°C  4-8
* Jedlo pridajte na zaCiatku.

** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (Cas pre jednu porciu si pozrite v tabulke).

Zemiaky Funkcie asistencie pri Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia
vareni pefi od signalizaéného
tonu (min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Pecené zemiaky (zo zemiakov uvarenych v Supke) Senzor pecenia 5 6-12
Pecené zemiaky (zo surovych zemiakov) Senzor pecenia 4 15-25
Zemiakoveé placky* Senzor pecenia 5 2,5-35
Svajtiarske rosti (zemiakové placky) Senzor pecenia 1 50-55
Glazovangé zemiaky Senzor pecenia 3 15-20
Funkcia: Pomalé varenie

Zemiakoveé knedlicky Funkcie varenia 2/90°C 30-40
Funkcia: Varenie

Zemiaky** Funkcie varenia 3/100°C 30-45

Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci
Zemiaky** Funkcie varenia 4/120°C 10-12
* Celkovy €as na jednu porciu. Piect za sebou.

** Jedlo pridajte na zaciatku.
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Rezance a obilniny Funkcie asistencie pri  Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia

vareni pefi od signalizaéného
ténu (min.)

Funkcia: Pomalé varenie

Ryza Funkcie varenia 2/90°C 25-35
Polenta* Funkcie varenia 2/90°C 3-8
Krupicova kaSa Funkcie varenia 2/90°C 5-10

Funkcia: Varenie
Rezance Funkcie varenia 3/100°C 7-10
Tasticky, pirohy Funkcie varenia 3/100°C 6-15

Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Ryza** Funkcie varenia 4/120°C 5-8
*** Rozohrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky a za staleho mieSania.

** Jedlo pridajte na zaciatku.

Polievky Funkcie asistencie pri  Teplotny stu- Celkovy €as varenia
vareni pei od signalizaéného
tonu (min.)

Funkcia: Pomalé varenie
Instantné polievky, napr. krémoveé polievky* Funkcie varenia 2/90°C 10-15

Funkcia: Varenie
Domace vyvary, napr. masové alebo zeleninové polievky** Funkcie varenia 3/100°C 60 - 90
Instantné polievky, napr. rezancova polievka Funkcie varenia 3/100°C 5-10

Funkcia: Varenie v tlakovom hrnci

Doméci vyvar, napr. zeleninova polievka™* Funkcie varenia 4/120°C 3-6
* Casto premiesajte.

“* Jedlo pridajte hned na zaciatku.

Funkcie asis- Teplotny stu- Celkovy cas varenia od
tencie priva- pen signaliza¢ného ténu
reni (min.)

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omacka so zeleninou Senzor pece- 1 25-35
nia

BeSamelova omacka Senzor pece- 1 10-20
nia

Syrova omacka, napr. omacka z gorgonzoly Senzor pece- 1 10-20
nia

Redukovanie omacky, napr. paradajkovej omacky, bolonskej omacky Senzor pece- 1 25-35
nia

Sladké omacky, napr. pomarancova omacka Senzor pece- 1 15-25
nia
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Dezerty Funkcie asistencie pri  Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia od

vareni peni signalizacného tonu

(min.)

Funkcia: Pomalé varenie

RyZa v mlieku* Funkcie varenia 2/90°C 40-50

Ovsena kaSa Funkcie varenia 2/90°C 10-15
Kompot™ Funkcie varenia 3/100°C 15-25
Cokoladovy puding*** Funkcie varenia 2/90°C 3-5
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Jemné pecivo, napr. berlinske Sisky, donuty a pampuchy* Funkcie varenia 5/170°C 5-10

* Pravidelne premieSavajte.
** Jedlo pridajte na zaciatku.
“** Rozohrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky a za staleho miesania.

“** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (tabulka zndzorfiuje ¢as pre jednu porciu).

Hiboko mrazené vyrobky

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja

Funkcie asistencie pri Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia

vareni

pen

od signalizacného
tonu (min.)

Rezne Senzor pecenia 4 15-20
Cordon bleu* Senzor pecenia 4 10-30
Prsia z hydiny* Senzor pecenia 4 10-30
Kuracie nugety Senzor pecenia 4 10-15
Gyros, kebab Senzor pecenia 3 5-10
Rybie filé, prirodné alebo obalované Senzor pecenia 3 10-20
Rybie prsty Senzor pecenia 4 8-12
Zemiakoveé hranol¢eky Senzor pecenia 5 4-6
Jedld na panvici, napr. zeleninova panvica s kur¢atom Senzor pecenia 3 6-10
Jarné zavitky Senzor pecenia 4 10-30
Camembert/syr Senzor pecenia 3 10-15
Funkcia zohrievania/udrziavania v teple

Zmrazend zelenina so smotanovou omackou, napr. Spenat so smotanou™* Funkcie varenia 1/70°C 15-20
Funkcia: Varenie

Zelenina, mrazend, napriklad fazulove lusky** Funkcie varenia 3/100°C 15-30
Funkcia: Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Mrazené hranolceky ** Funkcie varenia 5/170°C 4-8

* Viackrdt obratte.
** Tekutinu pridavajte podla informécii od vyrobcu.

*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky pecte po jednotlivych porcidch (Cas pre jednu porciu si pozrite v tabulke).
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Ostatné

Funkcia: Pecenie s malym mnozstvom oleja
Camembert/syr

SuSené hotové jedla s pridanim vody, napr. opekang cestoviny*
Krutony

Mandle/orechy/piniové orieSky

Funkcia zohrievania/udrziavania v teple
Konzervovang jedld, napr. gulaSova polievka®
Varené vino™*

Funkcia: Pomalé varenie
Mlieko**
* Jedlo pridajte na zaCiatku a pravidelne premieSavajte.

Funkcie asistencie pri vareni sk

Funkcie asistencie pri  Teplotny stu- Celkovy ¢as varenia
vareni pefi

od signalizaéného
ténu (min.)

Senzor pecenia 3 7-10
Senzor pecenia 1 5-10
Senzor pecenia 3 6-10
Senzor pecenia 4 3-15

Funkcie varenia 1/70°C 10-20
Funkcie varenia 1/70°C
Funkcie varenia 2/90°C

“* Jedlo pridajte na zaCiatku.

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty

V tomto odseku ziskate informacie o tychto ukonoch:

Nalepte silikdonovu nalepku

PouZitie bezdrétového senzora varenie
Cistenie

Vymena batérie

Silikénova nalepka a senzor varenie sa daju dodatocne
zaobstarat v Specializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasej oficialnej webstranky. Vzdy
uvedte prislusné referenéné ¢islo:

00577921
HZ39050

Suprava s 5 ks silikonovych nalepiek
Senzor varenie a set s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepenie silikonovej izolacie

Silikénova izolacia fixuje teplotny senzor na riade na
varenie.

Ak sa hrniec pouziva s funkciami varenia prvykrat,
silikénova izolacia sa musi upevnit priamo na tento
hrniec. DoleZité:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt zbavené mastnoty.
Hrniec oCistite, dobre osuste a miesto lepenia potrite
napriklad liehom.

2. Odstrante ochrannu féliu zo silikdnovej izolacie.
Pomocou dodanej Sabldny nalepte silikdnovu
izolaciu v zodpovedajucej vyske zvonku na hrniec.

3. Celu plochu silikonovej izolacie pritlacte, aj vnudtornu
oblast.

Lepidlo potrebuje na spravne vytvrdnutie 1 hodinu.

Hrniec poCas toho nepouzivajte ani nedistite.

Upozornenia

m Hrniec so silikénovou izolaciou nedavajte na dlhsi
¢as do umyvacieho roztoku.

m Ak by sa silikdnova izolacia uvolnila, musi sa pouzit
nova.

Umiestnenie bezkablového teplotného senzora

Senzor teploty umiestnite na silikonovy prvok tak, aby
sa perfektne prisposobil.

Upozornenia

m Zabezpeclte, aby bol silikdnovy prvok Uplne suchy,
kym sa nan zalozi senzor teploty.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor teploty
smeroval k bo¢nej vonkajsej ploche varného panela.

m Senzor teploty nesmie byt nasmerovany na iny
horuci riad na varenie, aby sa zabranilo jeho
prehriatiu.

m Po vareni odstrante senzor teploty z hrnca. OdloZte
ho na &istom, bezpecnom mieste, a nie v blizkosti
zdrojov tepla.
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sk Funkcie asistencie pri vareni

Cistenie
Bezkablovy senzor teploty sa nesmie d&istit v umyvacke
riadu.

Informacie o Cisteni senzora teploty najdete v kapitole
— "Cistenie"”

Vymena batérie
Ak bol stlaceny symbol, no teplotny senzor sa
nerozsvieti, batéria je vybita.

Vymena batérie;
1. Silikénovy kryt stiahnite dolu zo dolnej Casti krytu

teplotného senzora a obidve skrutky odstrarte
skrutkovacom.

3. Zatvorte uzaver teplotného senzora (otvory pre
skrutky na uzavere sa musia kryt s vyhlbeniami na
dolnej Gasti krytu). Skrutky utiahnite skrutkovacom.

2. Otvorte uzaver teplotného senzora. Vyberte batériu
z dolnej Gasti krytu a vlozte novu batériu (pritom
davajte pozor na spravnu polaritu).

4. Silikdnovy kryt opat pripevnite na dolnej ¢asti krytu
teplotného senzora.

)

Pozor!
Na vybratie batérie nepouzivajte predmety z kovu.
Nedotykajte sa pripojovacich bodov batérie.
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Upozornenie: Pouzivajte vyluCne kvalitné batérie typu
CR2032, aby bola zaru¢ené dlhsia zivotnost.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost BSH Hausgerate GmbH tymto vyhlasuje, ze
spotrebi¢ s funkciou bezkablového senzora teploty
zodpoveda zakladnym poziadavkam a ostatnym
prislusnym nariadeniam smernice 2014/53/EU.

Podrobné vyhlasenie o zhode RED najdete na internete
na www.siemens-home.bsh-group.com produktovej
stranke vasho spotrebica pri dodatoCnych
dokumentoch.

Loga a znacCka Bluetooth® su zaregistrovanymi
ochrannymi znamkami a vlastnictvom Bluetooth SIG,
Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou
BSH Hausgerate GmbH podlieha licencii. VSetky
ostatné znacky a ochranné znamky su znackami

a ochrannymi znamkami prislusnych firiem.



[ Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby deti zapli varny
panel.

Aktivovanie a deaktivovanie detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Aktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.

2. Symbolu W sa dotykajte cca 4 sekundy.
Ukazovatel <0 svieti 10 sekund.

Varny panel je zablokovany.

Deaktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.
2. Symbolu W sa dotykajte cca 4 sekundy.
Blokovanie je vypnuté.

Automaticka detska poistka
Tato funkcia aktivuje automaticky detsku poistku po
kazdom vypnuti varného panela.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zakladné nastavenie" najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.

[€] Ochrana pri utierani

Ked chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel
zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenie. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel pre U&ely Cistenia disponuje
funkciou zablokovania ovladacieho panela.

Aktivovanie: dotknite sa symbolu . Zaznie akusticky
signal. Ovladaci panel je uzamknuty po dobu

35 sekund. Teraz mozete poutierat povrch ovladacieho
panela bez toho, aby ste nastavenie zmenili.

Deaktivovanie: ovladaci panel sa po 35 sekundach
odblokuje. Ked chcete funkciu predéasne zrusit,
dotknite sa symbolu .

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuije, ze
sa funkcia ¢oskoro ukondi.

m Blokovanie pri Sisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykol'vek vypnut.

Detska poistka sk

[B) Automatické vypnutie

Ked je varna zéna dlhSi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané ziadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezped&nostné vypnutie.

Varna zoéna prestane hriat. Na ukazovateli varnej zony
blikaju striedavo F, & a ukazovatel' zvyskového tepla
h alebo H.

Pri dotyku l'ubovol'ného symbolu sa ukazovatel' vypne.
Varna zéna sa teraz moze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupna ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).
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sk Zakladné nastavenie

B Zakladné nastavenia

Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenia. Tieto sa
modzZu prispdsobit vasim zvyklostiam.

Ukazova- Funkcia

tef
ci Automaticka detska poistka
o Manudlna*.
i Automaticka.
c Funkcia je deaktivovana.
cc Akustické signaly
O Potvrdzujtici signal a chybovy signal sti vypnuté.
{ Zapnuty je len chybovy signal.
0 Zapnuty je len potvrdzujtci signal.
3 Vgetky akustické signdly st zapnuté.*
c3 Zobrazenie spotreby energie
o Vypnuté.*
| Zapnuté.
cH Nastavenie podfa nadmorskej vysky
2 ZInizenie
3 Z&kladné nastavenie
Y9 Zwsenie
c§ Automatické programovanie doby pripravy pokrmu
g0 Vypnuté.*
& -89 Cas do automatického vypnutia.
ch Cas trvania signalu éasovaéa
i 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 mindta.
c Funkcia powerManagement. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky
Dostupné nastavenia zavisia od maximalného vykonu varnej dosky.
HH Deaktivované. Maximalny vykon varnej dosky. */**
| 1000 W Minimalny vykon.
i 1500 W
S 3000 W Odportcané pre 13 ampérov.
S 3500 W Odportcané pre 16 ampérov.
4 4000 W
Y. 4500 W Odporucané pre 20 ampérov.
D 1 Aem g R *%
5 alebo 5.Maximalny vykon varnej dosky.
cii Zmena prednastavenych stupriov vykonu pre funkciu Move

_5 Prednastaveny stupef vykonu pre prednu varnt zonu.

5 Prednastaveny stupen vykonu pre strednu varnu zonu.
1.5  Prednastaveny stupei wkonu pre zadnt varnd zonu.
* Nastavenia z vyrobného zavodu

“*Maximalny vykon varnej dosky je uvedeny na typovom Stitku.
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Zakladné nastavenie sk

Ukazova- Funkcia

tef
cic Kontrola riadu, vysledok varenia
I Nevhodny
/ Nie je optimalny
c Vhodny
c i3 Konfigurovanie aktivovania flexibilnej varnej zony
I AKo dve nezavislé varné zony.
/ Ako jedind varnd zéna.*
c i Pripojenie bezdrotového teplotného senzora k varnej doske
I Bezchybné pripojenie
/ Chyba pripojenie: z ddvodu prenosovej chyby.
c Chyba pripojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.
ci Nastavenie prevadzky s cirkulaciou vzduchu alebo prevadzky s odvetravanim vzduchu
o Prevadzka s cirkulaciou vzduchu je nastavend.*
! Prevadzka s odvetravanim vzduchu je nastavend.
c g Nastavenie automatického spustenia
I Vypnute.
/ Zapnuté: Automatickd prevadzka so senzorovym riadenim.*
c Zapnuté: Odséavanie sa spusta pri stanovenom stupni vykonu.
c g Nastavenie citlivosti senzora pre odsavanie
! Nastavenie najnizSej citlivosti senzora.
c Nastavenie strednej citlivosti senzora.”
= Nastavenie najvy$sej citlivosti senzora.
ccl Nastavenie dobehu
I Vypnuté.
/ Zapnuté: Automaticka funkcia dobehu, ktord je ovlddana senzorom.
c Zapnuté: Odsavanie bezi v prevadzke s odvetrdvanim vzduchu cca 6 minut a v prevadzke s cirkuldciou vzduchu cca 30 mindt
pri stupni vykonu  a vypina sa automaticky po uplynuti tohto ¢asu.*
cl Obnovenie nastavenia z vyrobného zavodu

o Individudlne nastavenia.*
! Obnovenie nastavenia z vyrobného zavodu.
* Nastavenia z vyrobného zavodu

“*Maximalny vykon varnej dosky je uvedeny na typovom Stitku.
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sk Indikator spotreby energie

Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto:
Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte
symbol O stladeny cca 4 sekundy.
Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.
Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste mohli vidiet
jednotlivé ukazovatele.

Informacie o spotrebici Ukazovatel'

Zakaznicky seznam servisu (K) N
\yrobné &islo Fd
\lyrobné &islo 1 g5,
\lyrobné &islo 2 05

3. Ked sa znova dotknete symbolu (©, dostanete sa
k zakladnym nastaveniam.
Na ukazovateli sa rozsvieti = { a {i ako
prednastavenie.

oIl ®

4. Opakovane sa dotykajte symbolu (®, kym sa
nezobrazi pozadovana funkcia.

5. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadované
nastavenie.

6. Dotykajte sa symbolu (® aspori 4 sekundy.

Nastavenia boli ulozené.

Opustite zakladné nastavenie
Varny panel vypnite hlavnym vypinadom.
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B¥Indikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazi celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tomto varném panelu.

Po vypnuti varného panela sa bude 10 sekund
zobrazovat hodnota spotreby v kilowat hodinach, napr.
Taln]

i KWh.
Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla od kvality
napatia danej elektrickej siete.

Ako sa tieto funkcie aktivuju, dozviete sa v kapitole
— "Zdkladné nastavenie"



€ Test riadu na varenie

S touto funkciou sa mdze skontrolovat rychlost a
kvalitu varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie.

1. Riad naplrite cca 200 ml vody a pri izbovej teplote
polozte do stredu varnej zony, ktora priemerom
najlepsSie zodpoveda priemeru dna riadu.

2. Prejdite do zakladného nastavenia a vyberte
nastavenie ¢ ! .

3. Stlacte oblast nastavenia. Na ukazovateloch varnych
z6n blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zony zobrazi

vysledok procesu varenia.

Ol LETTERTEEITEErTET s C

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledujucej tabul'ky:

Vysledok

£/ Riad navarenie nie je vhodny pre dand varnd zonu, preto sa
nezohrieva.”

Riad na varenie sa zohrieva pomalSie, ako sa oCakdva a proces
varenia neprebieha optimalne.

Riad na varenie sa zohrieva spravne a proces varenia je v
poriadku.

-_—

gy

“ Ak by bola k dispozicii menSia varnd zona, otestujte riad na varenie

eSte raz na menSej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti
nastavenia.

Upozornenia

m Flexibilna varna oblast je jedina varna zdna; pouzite
len jedu nadobu na varenie.

m Ked je pouzita varna zéna ovela mensia ako priemer
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len
stred nadoby a vysledok sa nepodari optimalne
alebo uspokojivo.

m Informacie o tejto funkcii najdete v kapitole
— "Zdkladné nastavenie".

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitolach — "Kuhanje z
indukcijo" a — "Zdna Flex".

Test riadu na varenie sk

[B Powermanager

Funkciou PowerManager je mozné nastavenie
celkového vykonu varnej zény.

Varna zéna funguje na zaklade nastavenia z vyrobného
zavodu. Jeho najvyssi vykon bol uvedeny na typovom
Stitku. Funkciou PowerManager sa mdZe menit hodnota
podla poZiadaviek prislusnej elektroinstalacie.

Aby sa neprekrodila nastavena hodnota, varna zdéna
automaticky rovnomerne rozvadza vykon, ktory je k
dispozicii, na zapnutej varnej zéne.

Pokial je funkcia PowerManager aktivha, mdze sa vykon
varnej zény diastoéne znizit pod Uroven nominalne;j
hodnoty. Ked sa varna zéna zapne a dosiahne sa
hrani¢ny vykon, zobrazi sa na ukazovateli stupriov
ohrevu na kratky &as _. Pristroj automaticky reguluje a
vyberie pokial mozno najvySsi stupen vykonu.

Pre dalSie informacie o moznostiach zmien celkového
vykonu varnej zény pozri kapitolu — "Zakladné
nastavenie"
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sk  Cistenie

. . Pozor!
CISten e Poskodenie povrchu
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim vzdy dbékladne
AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia! premyte!

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali. Pred &istenim

nechajte spotrebié vychladnuit. Aby ste rozdielne povrchy neposkodili pouzitim

nespravneho Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte Udaje

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia! uvedene v tabulke.
Spotrebi¢ sa pocCas prevadzky rozpali. V pripade, ak sa " v :
horuce tekutiny dostanu do spotrebi¢a pred
odstranenim krytu filtra, kovového tukového filtra, Sklokeramika Cistiaci prostriedok na sklo, ak st Skvrny spo-
nadoby, prepadovej nadrzky alebo krytu telesa, sobené vodnym kameriom a zvySkami vody:
nechajte spotrebi¢ minimalne dve hodiny vychladnut. Vycistite varnu zonu hned ako vychladne.
MdZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na
/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym sklokeramicku varnu dosku alebo sklo (€.
pradom! vyrobku 00311499).
Vniknuta vihkost mdze spdsobit Uraz elektrickym Skrabka na sklo (C. vyrobku 00087670) na
prudom. Nepouzivajte vysokotlakovy gisti¢ alebo parny Skvrny sposobené cukrom, ryzovym Skrobom
Cistic. alebo plastom:
Okamzite vyCistite. Pozor: Nebezpecenstvo
AVarovanie — Nebezpecenstvo Urazu elektrickym popdlenia.
prudom! Nakoniec vycistite vihkou handrickou a
Vniknuta vihkost by mohla spdsobit lraz elektrickym vysuste suchou utierkou
E)rl]dom Spotreblé élSFltelen VlhkaU utierkou. Ered Upozornenie: Nepoui[vajte Gistiaci prostrie_
Cistenim vytiahnite sietovu zastrcku alebo vypnite dok pre umyvacku riadu.
poistiku v poistkovej skrini Uslachtila ocel Horuci umyvaci roztok:
AVarovanie — Nebezpeé&enstvo poranenia! VyCistite handrickou a potom osuste makkou
Sugiastky vo vnutri spotrebi¢a moézu mat ostré hrany. utierkou, == -
Pouzivajte ochranné rukavice. Na Cistenie pouzite len malé mnozstvo vody,
o . ) 3 do spotrebica nesmie vnikntt voda.
Upozornenie: Navmstenle pouzite Ien’male mnozstvo Zaschnuté miesta nechajte odmogit s malym
vody, do spotrebica sa nesmie dostat voda. mnoZstvom vody s umyvacim prostriedkom,
Upozornenia nezoSkrabdvajte.
m Pred distenim odstrarite vSetky Sperky z ruk a pazi. Plochy z usfachtilej ocele Cistite len v smere
m Pokym je varny panel hortci, nepouzivajte Zziadne vybrusu.
Sistiace prostriedky, mézu vzniknut Skvrny. V zdkaznickom servise, v nasom e-shope
PresvedCte sa, ze sa vSetky zvySky pouzitého alebo v Specializovanych predajniach mozno
Cistiaceho prostriedku odstranili. zakupit Specialne Cistiace prostriedky na

ulachtilt ocel (€. vyrobku 00311499). Cis-
tiaci prostriedok naneste v tenkej vrstve

Cistiace prostriedky mékkou handrickou.

Pouzivajte len Gistiace prostriedky, ktoré si vhodné na Upozornenie: Na Cistenie ramu varnej dosky

varné panely. Prosim, riadte sa pokynmi vyrobcu nepouzivajte Skrabku na sklo.

uvedenymi na obale vyrobku. Plast Horuci umyvaci roztok:

Dodrziavajte v3etky pokyny a upozornenia, ktoré st Vycistite makkou utierkou alebo v umyvacke

prilozené k &istiacim prostriedkom. riadu.

Vhodné &istiace a oSetrovacie prostriedky si mozete Ovladacie prvky Hortici umyvaci roztok alebo vhodné pro-

objednat prostrednictvom zékaznickeho servisu alebo striedky na Cistenie skia (C. vyrobku

v nasom on-line obchode. 00311499): » )
Vycistite vinkou handrickou a potom osuste

Pozor! mékkou utierkou.

Poskodenie povrchu Kryt filtra Horuci umyvaci roztok:

Nepouz_lvajte . L . . Vycistite vihkou handrickou a potom osuste

m nezriedeny umyvaci prostriedok na riad mékkou utierkou.

m Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

m abrazivne Cistiace prostriedky

m vysokotlakové CistiCe alebo parné d&istice

m Cistiaci prostriedok na rudry

m zieravé, chlérové alebo agresivne distiace

prostriedky
m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu

m tvrdé, abrazivne Spongie, kefky alebo abrazivne
vankusiky
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Sucasti, ktoré sa Cistia

I
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C. Oznacenie

1 Kryt filtra

2 Tukovy kovovy filter

3 Nadoba

4 Varny panel

5 Ovladaci panel

6 Prepadova nadoba

7 Veko krytu

8 Aktivny uhlikovy filter (len v cirkulacnej prevadzke)

Ram varného panela (len na spotrebi¢och
S ramom)

Aby ste predisli poskodeniu ramu varného panela,
dodrZiavajte, prosim, nasledujlice pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok

m Nové Cistiace handri¢ky pred pouzitim dbékladne
premyte.

m NepouZivajte abrazivne alebo agresivne gistiace
prostriedky.

m Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.

Cistenie sk

Varny panel

Varny panel vycCistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvysky jedal pripdlili. Varny panel zaénite distit az
viedy, ked ukazovatel zvySkového tepla zhasne.
Vykypené tekutiny okamzite odstrante, nedovolte, aby
zvySky jedal zaschli.

Varny panel vycistite vihkou handriCkou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Odolné nedistoty odstranite najlepSie beznou Skrabkou
na sklo alebo CistiCom skla. Dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo (€. vyrobku 00087670)
dostanete v naSom zakaznickom servise alebo v nasom
e-shope.

So Specialnymi Spongiami na Gistenie sklokeramickych
varnych panelov docielite dobré vysledky &istenia.

Ventilacia

Aby sa zabezpecila dostato&na Urover absorpcie
pachov a tukov, filtre sa musia pravidelne vymierat
a Cistit.

Tukovy kovovy filter

Tukové kovové filtre sa musia vycistit po kazdych
30 prevadzkovych hodinach, minimalne vSak raz
mesacne.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poziaru!

Usadeniny tuku v tukovom filtri sa mozu zapalit.
Tukovy filter minimalne raz mesacéne vydistite.
Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte bez tukového filtra.

Aktivny uhlikovy filter

Aktivny uhlikovy filter sa musi menit v pravidelnych
intervaloch. VSimaijte si ukazovatel nasytenia filtra na
vasSom spotrebici.

Indikacia nasytenia

Pri nasyteni tukového kovového filtra alebo aktivheho
uhlikového filtra zaznie po vypnuti spotrebia signal.

V indika¢nom poli svietia nasledovné symboly:

= Tukovy kovovy filter: F | [J svieti

= Aktivny uhlikovy filter: ~ ! { svieti

= Tukovy kovovy filter a aktivny uhlikovy filter: = [/
a | striedavo svietia

Najneskor teraz by ste mal tukovy kovovy filter vydistit,
prip. vymenit aktivny uhlikovy filter.

Ked ste vycistili alebo vymenili prislusné filtre, mali by
ste vynulovat ukazovatel znecistenia, aby
ukazovatele ~ { {J a F { { prestali svietit.

Po vypnuti spotrebida svieti & (i alebo F { .

1. Dotknite sa symbolu J&.
Zaznie signal. Ukazovatel znecistenia kovového
tukového filtra je vynulovany.

2. Ak svieti £ { {, znova sa dotknite symbolu J&.
Zaznie signal. Ukazovatel znedistenia aktivneho
uhlikového filtra je vynulovany.
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Vymena aktivneho uhlikového filtra (len v cirkulaénom
rezime)

Aktivne uhlikové filtre viazu pachové latky

z kuchynskych vyparov. Pouzivaju sa len pri cirkulacnej
prevadzke.

Upozornenia

m Aktivny uhlikovy filter nie je sicastou dodavky.
Aktivny uhlikovy filter (€. vyrobku HZ381700)
najdete u Specializovaného predajcu, v zékaznickom
servise alebo e-shope.

m Aktivny uhlikovy filter nemozno distit alebo znova
aktivovat.

m Pouzivajte len originalne filtre. Zabezpedi sa tym
optimalne ¢innost spotrebica.

1. V kuchynskej linke otvorte v3etky uzatvaracie prvky
v zasuvke v plochom kanali.

2. Otvorte zasuvku v plochom kanali a vyberte aktivny
uhlikovy filter.

3. VloZzte novy aktivny uhlikovy filter.

4. Zatvorte zasuvku v plochom kanali a vSetky
uzatvaracie prvky.
Upozornenie: Zabezpecte, aby bolo vSetky
uzatvaracie prvky spravne zatvorené. V opacnom
pripade moézu vznikat zvuky a vykon ventilacie by sa
mohol zniZit.
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Demontaz tukového kovového filtra

Tukové kovoveé filtre filtruju tuky z kuchynskych vyparov.
Aby bola zaruéena optimalna funkcia, filter sa musi
vycistit minimalne raz mesacne.

1. Odoberte kryt filtra.

Upozornenie: Zabezpecdte, aby kryt filtra nespadol a
neposkodil varnu dosku.
2. Vyberte kovovy tukovy filter a nadobu.

Upozornenie: Tuk sa mbéZe pod nadobou hromadit.
Aby ste zabranili nakvapkaniu tuku, kovovy tukovy
filter neprevracajte.

3. Pre oddelenie kovového tukového filtra od nadoby
stlacte obidva uzatvaracie prvky na bokoch nadoby.

4. Nadobu v pripade potreby vyprazdnite.

Vycistite kovovy tukovy filter a kryt filtrov.

Po demontazi kovovych tukovych filtrov spotrebic
zvnutra vydistite.

oo

Upozornenie: Na okraji odsavaca méze dojst k tvorbe
kvapiek. To je normalny jav, vznikaju v dosledku
kondenzacie kuchynskych vyparov. Neexistuje ziadne
bezpecnostné riziko a ziadne rizko poskodenia.
Elektrické komponenty spotrebi¢a su chraneng.



Cistenie kovového tukového filtra

Upozornenia

m Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani
Cistiace prostriedky s obsahom kyselin alebo Ithov.

m  Tukovy kovovy filter mozete umyvat v umyvacke
riadu alebo ruéne.

Rucne:

Upozornenie: Pri siinom znecisteni mdzete pouzit
Specialny prostriedok na rozpustanie tukov

(¢. vyrobku 00311297). Mbzete si ho objednat v e-
shope.

m  Tukovy kovovy filter namod&te do horlceho
umyvacieho roztoku.

m Na gistenie tukového kovového filtra pouzite kefku
a filter potom dobre oplachnite.

m  Tukovy kovovy filter nechajte odkvapkat.

V umyvacke riadu:

m Silno zneclisteny kovovy tukovy filter neumyvajte
spolu s riadom.

m  Kovovy tukovy filter polozte volne do umyvacky
riadu. Kovovy tukovy filter neprivrite.

m Pre optimalny distiaci efekt kovového tukového filtra
ho poloZte nalezato do umyvadky riadu.

Demontaz a Cistenie dalSich sucasti spotrebica

Pravidelne Cistite aj vnutro digestora v pracovnej doske.

Pri silnom znecisteni mozete pouzit Specialny
prostriedok na rozpustanie tukov
(&. vyrobku 00311297).

1. Kryt filtra odoberte a vycistite vihkou handrickou.

Cistenie sk

3. Pre oddelenie kovového tukového filtra od nadrzky
stlaCte obidva uzavery na bokoch nadrzky.

4, Nadrzku v pripade potreby vyprazdnite.

5. Kovovy tukovy filter a nadrzku umyte v umyvacke
riadu.

6. V pripade potreby odoberte veko krytu pod
spotrebi¢om a vycistite ho.

7. Po vycCisteni vysuSené Casti znova namontuijte.

Vlozenie tukového kovového filtra

1. VloZte nadobu.

2. VloZte tukovy kovovy filter.
Upozornenie: Zabezpecte, aby bol tukovy kovovy
filter vlozeny spravne. V opac¢nom pripade nebude
fungovat ventilacia.

3. Zalozte kryt filtra.

Resetovanie ukazovatelov znecistenia

Ked ste vycistili alebo vymenili prislusné filtre, mali by
ste vynulovat ukazovatel znedistenia, aby
ukazovatele F { [ a F ! { prestali svietit.

Po vypnuti spotrebi¢a svieti & I alebo F | {.

1. Dotknite sa symbolu J&.
Zaznie signal. Ukazovatel znedistenia kovového
tukového filtra je vynulovany.

2. Ak svieti & { {, znova sa dotknite symbolu J&.
Zaznie signal. Ukazovatel znedistenia aktivneho
uhlikového filtra je vynulovany.
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Cistenie prepadovej nadoby

Upozornenia

m Zabezpedte, aby nebol blokovany pritok
k prepadovej nadobe. Ak sa do spotrebi¢a dostanu
predmety, po vychladnuti spotrebi¢a ich odstrante.
Odoberte kryt filtra, vyberte tukovy kovovy filter
a nadobu.

m Ak sa dostane zhora do spotrebica tekutina, zachyti
sa v prepadovej nadobe. Odskrutkujte a vyprazdnite
prepadovU nadobu. V pripade potreby odoberte
veko krytu.

1. PrepadovU nadobku odskrutkujte obidvomi rukami.
Upozornenia
— Prepadovu nadobku nikdy neprevracajte, aby
nevytiekla tekutina.
— Ak su kovovy tukovy filter a nadoba vytiahnuté a
tekutina sa cez mriezku ventilatora dostane do
spotrebica, zlozte veko krytu.

2. Vyprazdnite a vyplachnite prepadovi nadobku,
poprip. veko krytu.

3. Po vycCisteni prepadovu nadobku znova pevne
priskrutkujte.

4. Veko krytu znova upevnite.
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Bezkablovy senzor teploty

Senzor teploty

Senzor teploty vydCistite pomocou vihkej handry. Nikdy
ho neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte ho do
vody a necistite ho pod tedudcou vodou.

Senzor teploty po vareni odstrante z hrnca na varenie.
Odlozte ho na gistom, bezpe¢nom mieste, napriklad
v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikonova izolacia
Pred umiestnenim na teplotnom senzore ju vydistite
a vysuste. Vhodna na Cistenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikdnovou izolaciou nedavajte
na dlhsi ¢as do umyvacieho roztoku.

Okienko senzora teploty

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte takto:

m Nedistoty a vystreknuty tuk pravidelne odstraniujte.
m Na vycistenie pouzite makku handricku alebo vatovu
ty&inku a prostriedok na gistenie okien.

Upozornenia

m Nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky
spdsobujlce Skrabance, ako suU abrazivne Spongie
a kefy alebo Cistiaca emulzia.

m Okienka na senzore sa nedotykajte prstami. Mohlo
by dojst k jeho znecisteniu alebo poskriabaniu.
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BB Casté otazky a odpovede
(FAQ)

Pouzivanie
Pre¢o nemdzem zapnut varny panel a pre¢o svieti symbol detskej poistky?

Detska poistka je aktivovana.
Informéacie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Detskd poistka"

Preco blikajli ukazovatele a preco je pocut signalny ton?
Odstrarite tekutiny alebo zvySky pokrmov z ovlddacieho panela. Odstrarite vSetky predmety, ktoré leZia na oviadacom paneli.
Névod na deaktivovanie zvukového signalu najdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie"

Zvuky

Preco poéuf pocas varenia zvuky?
V zévislosti od vlastnosti dna riadu na varenie sa mozu pri prevadzke varného panela vydavat zvuky. Tieto zvuky su normalne, patria k
technoldgii indukcie a neznamenaju poruchu.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie ako transformator:
Vznika pri varenf pri vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked sa znizi stupen ohrevu.

Hiboké piskanie:
Vznika, ked je riad na varenie prazdny. Tento zvuk zmizne, ked sa prida do riadu na varenie voda alebo potraviny.

Praskanie:

Vznika, ak md riad na varenie sendvicové dno z roznych materidlov alebo ak sa stiasne pouziva riad na varenie roznej vel'kosti a riad z
roznych materidlov. Hlasitost zvuku sa moze menit v zavislosti od mnozstva a spdsobu pripravy pokrmov.

Vysoké piskanie:

MbZe vznikat, ked su v prevadzke sticasne dve varné zony na najvyssom stupni ohrevu. Piskanie zmizne alebo sa stimi, ked' sa znizi stu-
peri ohrevu.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vysokych teplotéch. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ked je namerand teplota vysoka.

Riad na varenie

Aky riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informdcie o riade na varenie, ktory je vhodny na indukény ohrev, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo".

Preco sa varna zona nezohrieva a blika stupen ohrevu?
Varna zéna, na ktorej je polozeny riad na varenie, nie je zapnuta.
PresvedCte sa, Ci je zapnutd varna zona, na ktorej stoji riad na varenie.
Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Gi je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a i sa nachddza na varnej zone, ktord vel'kostou najlepSie zodpoveda
riadu. Informdcie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie najdete v kapitoldch — "Kuhanje z indukcijo", — "Zdna Flex" a
—> "Funkcia Move".

Preco trva tak dlho, kym sa riad na varenie zohreje, prip. preco sa nezohrieva dostatocne, hoci je nastaveny vysoky stupen ohrevu?

Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Ci je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a i sa nachddza na varnej zone, ktora vel'kostou najlepsie zodpoveda
riadu. Informécie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie ndjdete v kapitolach — "Kuhanje z indukcijo", — "Zona Flex" a
—> "Funkcia Move".
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Ako sa €isti varny panel?

Optimalne vysledky sa dosiahnu Specidlnymi Gistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Odportca sa nepouZivat ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky, Gistice do umyvaciek riadu (koncentraty) alebo handricky na umyvanie riadu.

DalSie informdcie o Gisteni a udrziavani varného panela najdete v kapitole — "Cistenie”
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Poruchy, ¢o robit?

Spravidla pri poruche ide o I'ahko odstranitel'né
mali¢kosti. Predtym ako kontaktujte zakaznicky servis,
venujte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

AVarovanie. Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravu a vymenu
poskodenych elektrickych vedeni smie vykonat len
technik zakaznickeho servisu vySkoleny nasou
spolo¢nostou. Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
elektricku zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j

skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Poruchalindikacia

Mozna pricina

RieSenie

Spotrebi nefunguje

Osvetlenie symbolu nefun-

guje.
Ventildcia nefunguje.

c o
o
[
Fll
Fn e
w /e

Ziadna indikacia

Indikatory blikaju

F S + stuperi varenia
a zvukavy signal

F 5 azvukovy signal

FU/FE

[}
Fl_l

Zastréka nie je zasunuta
Vypadok elektrického prudu
Chybnd poistka

Riadiaca jednotka je chybna.

Tukovy kovovy filter nie je spravne viozeny.
Senzor na snimanie filtra nefunguje.
Tukovy kovovy filter je znecisteny.

Aktivny uhlikovy filter je zneCisteny.

Ukazovatel zneCistenia svieti, aj ked bol filter
vyCisteny, prip. vymeneny.

Napdjanie je prerusene.

Spotrebic¢ nebol pripojeny podla schémy zapoje-

nia.
Porucha elektroniky.

Ovladaci panel je vihky alebo zakryty nejakym
predmetom.

Elektronika sa prehriala a vypla prislusnu varnt
zonu.

Elektronika sa prehriala a vSetky varné zény sa
vypli.

V oblasti ovladacej plochy sa nachddza hortci
hrniec. Hrozi, ze elektronika sa prehreje.

V oblasti ovladacej plochy sa nachadza hortci
hrniec. Z dovodu ochrany elektroniky sa varna
zOna vypla.

Varna zona je prehriata a z dovodu ochrany pra-
covnej plochy sa vypla.

Funkcia prenesenia nastaveni sa neda aktivovat

Varnd oblast FlexPlus sa neda aktivovat

Varna zéna bola v prevadzke dihy ¢as bez preru-

Senia.

Na ovladaci panel nedavajte hortce hrnce.

Pripojte spotrebiC do elekirickej siete

Skontrolujte, ¢i iné kuchynskeé spotrebice funguju

Skontrolujte v poistkovej skrini, Ci je poistka spotrebica v poriadku
Zavolajte zakaznicky servis.

Vlozte spravne tukovy kovovy filter. — "Cistenie" na strane 40
Zavolajte zakaznicky servis.

VyGistite tukovy kovovy filter.—s "Cistenie” na strane 40
Vymefite aktivny uhlikovy filter. — "Cistenie" na strane 40

Obnovenie ukazovatela znecistenia. — "Resetovanie
ukazovatelov znecistenia" na strane 43

Pomocou inych elektrickych zariadeni skontrolujte, ¢i sa na elek-
trickom napajani nevyskytol skrat.

ZabezpeCte, aby bol spotrebi¢ pripojeny podla schémy zapojenia.

Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zakaznicky
Servis.

Ovladaci panel osuste alebo odstrarite predmet.

Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Potom sa
dotknite lubovolného symbolu varného panela.

Odstrarite hrniec. Indikator chyby kratko potom zhasne. Je mozné
dalej pokracovat vo vareni.

Odstrarite hrniec. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa ubovol-
nej ovlddacej plochy. Ked zhasne indikdtor chyby, je mozné dalej
pokracovat vo vareni.

Pockaijte, kym elektronika dostatocne nevychladne a potom
Znovu zapnite varnu zonu.

Skontrolujte indikdciu portich tym, Ze sa dotknete fubovolnej ovla-
dacej plochy. MoZete varit tak ako ste zvyknuty, bez pouZitia funk-
cie prenesenia nastaveni. Kontaktuijte technicky zakaznicky
Servis.

Skontrolujte indikdciu portich tym, Ze sa dotknete fubovolnej ovla-
dacej plochy. So zvySnymi varnymi zénami mozno varit ako zvy-
¢ajne. Kontaktuijte technicky zakaznicky servis.

Automatické bezpecnostné vypnutie sa aktivovalo. Pozri odsek
—> "Automatické vypnutie"
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Teplotny senzor je prehriaty a varna zona bola
vypnuta.

Teplotny senzor je prehriaty a vSetky varné zony
boli vypnuté.

Batéria teplotného senzora je vybitd.
Teplotny senzor uz nie je pripojeny.
Teplotny senzor je pokazeny/poskodeny.

Teplotny senzor nereaguje a indikator sa neroz-
svieti.

Batéria teplotného senzora je takmer vybita.
Nasledujuci proces varenia sa moze z dovodu
vybitej batérie prerusit.

Teplotny senzor uz nie je pripojeny.

Prevadzkové napétie je chybné, mimo normal-
neho prevadzkového rozsahu.

Varny panel nie je spravne pripojeny

Demonstracny rezim je aktivovany

Na ovladaci panel nedavajte hortce hrnce.

Pockajte, kym teplotny senzor nebude dostatocne vychladnuty
a aktivujte funkciu znovu.

Ak sa teplotny senzor nepouziva, odstrarite ho z riadu na varenie
a ulozte ho mimo dosahu inych varnych zon alebo zdrojov tepla.
Opat zapnite varné zony.

Vymerite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
Vypnite a nasledne opét zapnite funkciu.
Kontaktuijte technicky zakaznicky servis.

Vymerite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"

Ak problém pretrvava, podrZte stlacené tlacidlo teplotného sen-
zora 8 minut a senzor teploty opét prepojte s varnym panelom.

Ak problém nadalej pretrvdva, kontaktujte technicky zékaznicky
Servis.

Vymerite batériu 3V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"

Podrzte symbol na teplotnom senzore stlaceny 8 sekund
a teplotny senzor opét pripojte k varnému panelu.

Kontaktujte doddvatela elektrickej energie.

Odpoijte varny panel od elektrickej siete. Zabezpecte, aby bol spot-
rebic pripojeny podia schémy zapojenia.

Odpojte varny panel od elektrickej siete. Pockajte 30 sekund
a pripojte ho znovu. Pocas nasledujtcich 3 mindt sa dotknite lubo-
volnej ovlddacej plochy. Demonstracny rezim bol deaktivovany.

Upozornenia

m Ked sa na ukazovateli zobrazi £, stlaéte a podrzte
pola PowerBoost prislusnej varnej zény, aby ste
mohli precitat kod poruchy.

m Ked nie je kdd poruchy v tabulke uvedevy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, poCkajte 30 sekund
a potom varny panel znova pripojte. Ak sa
ukazovatel objavi znova, informujte zakaznicky servis
a uvedte presny kdd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa
neprepne do pohotovostného rezimu.
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VA Zakaznicky servis

Ak vas spotrebi¢ vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. VZzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbytodnym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii s nasSim zakaznickym servisom
uvadzajte Cislo E a &islo FD daného spotrebica.

Typovy S&titok s tymito Cislami najdete:

m Na doklade s udajmi o spotrebiCi.
m Na spodnej strane varného panela.

@ I ENE: FD: ZNr

Type:

Cislo vyrobku (E-Nummer) najdete aj na sklokeramickej
ploche varného panela. Index zakaznickeho servisu (KI)
a vyrobné c&islo (FD-Nummer) mdZete skontrolovat

v zakladnych nastaveniach. Pozri

v kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

Dovolujeme si vas upozornit, Ze navsteva servisného
technika v pripade poruchy spdsobenej nespravnou

obsluhou je aj v ramci zaruéného obdobia spoplatnena.

Kontaktné udaje pre vSetky krajiny najblizSieho
zakaznickeho servisu najdete tu alebo v priloZzenom
zozname stredisk zakaznickeho servisu.

Spolehnite sa na kompetencii vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielmi pre vas spotrebid.

Zakaznicky servis

sk

49



sk Skusobné pokrmy

BNSkasobné pokrmy

Tabul'ka bola zostavena pre skiSobné pracoviska, aby
sa ul'ahCilo testovanie naSich spotrebicov.

Udaje uvedené v tabul'ke sa vztahuji na nase
prislusentvo riadu Schulte-Ufer (4-dielna sada riadu na
varenie pre indukény ohrev HZ 390042) s
nasledujicimi rozmermi:

m Kastrdl s ruckou & 16 cm, 1,2 | pre varné zoény s
@ 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s @ 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s & 18 cm

m Panvica @ 24 cm pre varné zény s & 18 cm

Predhrievanie Varenie
. . Stupen Castrvania Pokriev- Stupehi Pokriev-
il b e varenia (min:s) ka varenia ka
Rozpustanie cokolady
Poleva (napr. znaCka Dr. Oetker, jemna horka ¢okolada s obsahom kakaa  Kastrol
55 %,150 g) s rickou - - - 15 Nie
4 16.cm
Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu
Sosovicovy eintopf*
Zaciatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g @ hrnca 1:30 . .
16 cm 9 (bez miegania) A 13 Al
Mnozstvo: 800 g @ hrnca 2:30 ‘ :
22.cm 9 (bez miesania) sl i Al
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.
Zaciatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g g hnca cca 1:30 , )
9 (pocca 1min.  Ano 1.5 Ano
16.cm oy
premiesat)
Mnozstvo: 1 kg @ hrnca cca 2:30 , ,
g (pocca 1min.  Ano 1,5 Ano
22 cm e
premieSat)
Priprava beSamelovej omacky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 I mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Kastrol
S ruckou 2 cca 6:00 Nie
@16 cm
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked beSamelova omacka zovrie, nechajte ju dalsie 2 minuty za ) ) i 5 Nie

staleho mieSania na varnej zone.

“Recept podla DIN 44550
“*Recept podla DIN EN 60350-2
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Skusobné pokrmy sk

Predhrievanie Varenie

Stupei  Castrvania Pokriev- Stupeii Pokriev-
varenia (min:s) ka varenia ka

Skusobné jedla

RyZu v mlieku varit
RyZa v mlieku, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odportcany stupen vare-
nia a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli (po
%grgr%a 8,5 cca 5:30 Nie.  10min.  Ano
premie-
Sat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel 3
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli gh (po ;
22@;? 8,5 cca 5:30 Nie 10 min. Ano
premie-
Sat)
Ryza v mlieku, varend bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho mieSania. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvolte odporucany stupei varenia a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca , . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 16em 90 el Ol $ N
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryZe, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel @ hrnca ; : .
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 22 cm 85 66.5:30 1B 25 e
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: “125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli @ hrnca , ‘ ;
16 cm 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
Suroviny: 250 g dihozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli @ hrnca 9 cca 2:30 Ano o5 Ano
22cm ' :
Brav¢ova svieckova piect
Zaciatocna teplota svieckovej: 7 °C
Mnozstvo: 3 bravCové svieCkove (celkova hmotnost cca 300 g, @ panvice
hrubka 1 cm) a 15 ml sinecnicového oleja napecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Palacinky pripravit**
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Smazenie zmrazenych zemiakovych hranolcekov
Mnozstvo: 2 | sinecnicového oleja, na jednu porciu: A Kym teplota
200 g zmrazenych zemiakovych hranolekov (napr. McCain 29 em 9 oleja nedo- Nie 9 Nie
123 Frites Original) siahne 180 °C

*Recept podfa DIN 44550
“*Recept podla DIN EN 60350-2
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