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FRIRHATT. HEREEEAINEERA
FERREELIF.
ETEERAN BIRETF. BIXRERTEL
7 O #FEm
/|\§=|~§o
BRI e EBRA. ggfﬁﬂﬁﬁ%ﬂﬁﬁﬁﬁ\ﬁﬁﬁﬁi’i
HEER

LERERTEREER £ i, BT O ki, BRIESEE.
E%;%;E%[?Wﬁ@l%ﬁﬂﬂ*]ﬁ% AIRHIBERRHEK | NEERRASRF
A | o

TIIHEEE T HAFRBTHRR,

e AeEER RS /Y

EQI ENBRIRT B NEERE. RER
FEAKSHE Homm-er.
w7, =

A\ smEpg!

AIEFRMEESHREK. REEHERASIHRSEPREAISTEIE
BARHITIEE.
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EIRETELTE

ERENTE—BIRIAMIIE R, ANEBIT AR ISIRS P IsELE
JEESRENE AR 25 W, E14, 220 V-240 V ii#WTiE (GEERNA
300 °C ), HEEERXMITE.

A\ EpmmmEEg |

WrFEEES T REIR. TR(REBZZCKHT.

1. 8— RGN SEIRERER |, LABRIRIK,

2. 8IS RIPER LT, BEIFT.

e
-y ’

3. #2 ESUASAIAT B,
4. IFEPHIPNT SRR E.
5. ENHERife , EFTTEEAETREIR.

IRIERAIFKT 2

IRIAASIRERIHIIT B,  IHEEAIPAT ST LAMERATROREA
SRS BRI BRI,  IBIRALFRRRAI M CIEFN AR,



BRIk

UBGHBSEERIE | RAINVGRMERRS. BISTMRS
RIEANRRSE | WRMHEA RGN BNE JEp,

E %Sl FD {S

REERY | BIRMTTES (E WS ) F4EFS (FD RS ) , LMERA)
FIGIRMIERRIEIN,. FEXERSIgREATIER A, &
HLMELI T B4MNME NS R SHIERIRSEPIRIESH |, LIE
EREXE SO AR EEK,

E /S FD &S

EREsS © 400-88-99999

IR REHERS , INREBB[AERERPA , HERT LS
BN ZE .

FERIRERMIE RS IIRTERFIEERNEKRER.

FHEERNEWKFHESEEH., B, SaZiS T Iga5K
RS AR ERRRERTHNEHHE,

BERFIIRIRIR T

B EA ST R X TSN R A T 208 RAN AN I IE
AL ERIRFEE AR,

e

- ANEEE A ERERE P ERRIEEN A ERE.

- EARRERMS N R EEAGERE, XS MR
BERES,

- ERIE. HUEAIEHIERE , RORFREREI IR,

- EMUESIRERRT | SRIF— RIS, XERERE

JttEJL)l}EEQ\'F—iJQE*%E’\Jf?I’EEETI’EUO BIEaz: 13 ONZiy st
E o

- ERIIREERARET | [EAZIMEREIZRT 10 SthXbiEss | 7
FREFERIRAG IR,

IMREIIE
MRS AL B AL
E\ AEBSRIEA SR AR SRR TIRE — WEEE ORI

< 2012/19/EU #THRIR, 1ZIgSHIE 7 ERERSEE N
BRUBEFNEFHBIHEESHYESR,

BT TEENRNSAIHEE

XERMT SIFERRIENEERIRE, HIGHIERT , B
DRAREMM R E RIS S IEAIRE. SRR T SEM Y

REBANBERER  URXTRIISSBNEETE0— LR,

|
. AR RERT B TS TR,
(EE PSRBT ER TR, ERAR AR
E/EWF_ R,

- FHISEMRENESE, BIIREEATRYNEREMRS.

- BEAATREAIMY. BN T LI EEIRSEB. TRIGRT
TR L.

EEREREZR , SNRIEEPEH AL BRI A ERERS M.
- ENRIERETE SR EOEfERRIAT , —EERIERTFE.
3]
BERYE
TERUEERIERT , SIEA LTI O BUSHERER.
LEAHRNINEE 2] USRS, T EMHBENRATIIER :
- HERNER F2 R
- EEINER B SR

13



FREHE

fERRXIEL [,

SUEBLHE -

- ERER B3R

-ERER B E
RIRSINEFRERIEEA—ERRTE.
RPESEPREN—LIET.

SNRERIAER 3 MEMRR |, NRIEEPRTRIEELE.

ISR ER $BIR FRYEE TR MARkE BE (°C)  HUEEE (92%h)
pE DOKETHER , 572 31 cm, 1 = 220-240 40-50
1+3 190-200 35-45
FEHRXBRERE SOgAETHERE , B2 31 cm, 1 9 220-230 40-50
B DO%EREE , B2 28 om, 2 = 180-200 50-60
B BRERE IRIBIR / KIGRER 160-180 55-70
3 MEAFEE 3+1 140-160 70-90
* BEREHEF NS | SRS NEEREREE L,
TERR R IR ZEE  IARXE  BE (°C) SIERSE (S%h)
Ui y<i) 2 = 200-220 25-35
ERlrER + REEE 1+3 170-180 35-45
RS + BRI 1+3 170-180 35-45
F=E ¥ 3 180-200 25-35
Bl - REEE 1+3 170-190 30-45
RS + BRI 1+3 170-190 30-45
EREZSOEE I 2 [ 190-200 40-55
A NE SR E S A SHFIRSS SIS H Atk 42,
HElEes ZEE  IREKE BE(°C)  FIEENE (o)
EREEE , A 1.2 kg EMHHEHE * (%) STy 2 8 270 8
200 35-45
S , BEAEMIERBRASE , 1.2 kg M * (FkR) EE 2 = 270 8
200 40-50
HES (ARERIE) YR 3 ] 200-220 20-20
* DK EREEINETEN,
B =R KR BE (°C) FIERIE (H%h)
RERFIHT VR 3 O 150-160 20-30
EHER + RRERE 1+3 140-150 20-30
EhERE - TERREE 1+3 =z 140-150 20-30
BRI VR % 80-90 180-210
=IHEx ¥R (= 190-210 30-40
EETCHT Y 9 110-130 30-40
EHER + RRERE 1+3 100-120 35-45
EhERE + TEREEE 1+3 =z 100-120 35-45

HAtbyER eIkt , TN EZEWE,

14



EAFIERIDFIERN

NREABERE CRIECS. LA RIERS RIS AR M.

A ESRERE ST, B MERNZI IR EEREIN+ 08 , ERBAXMERAREND. SRHH
AXRTFS. FHHUERMR | RARECELT.

BRI TR, ggﬁiﬁﬁ%ﬁ&ﬁ’ﬂiﬁﬁm‘é%ﬁﬁﬁﬁﬁ 10 E. BEERRECS PLaERIRT i

BRPOER  BROSFEETE. BN NEFERARHIE. —BEEMT  ER/INIIVOHISEMNEREERE.

NEREBRETRERIE LR, BEEREEETERIVE  BREEERE | EERKEHRE,

BREAT. ERRARAERUSHIERE LU/ L. AR DR/ URRTEEEE. TRISEHEEER

= 10 BEFYERERIERE.

EREER (PIIKRER ) IRELEREF , TAERROIHTTR , L REEETEEEA—L , FLUBRREES., MR

EREMHAELIR (RHEE ). IREHEE S HRECHIRVEREIR, A  FERINECHZ AT , AR LT EIRAIEC
SEURE. HERESFHETRITHIE.

HTFEEeA . SEEREARE ; RREREENS, RIEMRERERL. e O £—E0#
TS, (RPN RTRE RN SAEIR. DIAEIRGMAT | (EEEGEE.

IKERERRERERARER. TRBEEER—RIEEL.

IKERETiBH. MREHBER T OREREERR,

%ﬁﬁ@iﬁﬁ?ﬂ’ﬂd\ﬁﬁ&ﬂ@%ﬁﬁ@%‘%ﬂ%&&— RRZEE 2 cm , EREREEBHTSEARIZK  SEHERIFER.

FRESEEMER EHTIEE, ERERET & & NAREMEE LRUST R iREERRXINEE. 2R RILARRE LD

AT TEEEPRIEER. R BFARERE/ L MNEEYARERELT.
BUEHK D HIERR ST E IR, USRI SRS EER. XLSAEE HETFRAIE | ARt H iR
HEREFBKSE. RIS BRI TIX—R.

k. RS, &%
HEES
EICUEREMRIATERIL. MTIRRR , BB

RFERRIESRE. NERREERINE FiER.
REREESR  BESIN—EHR.

SEAENRER , ANERASAYT  EEAJREARH. R
XERNE | EEKRIEAEL,

RPETAYEE

AEETFANERERRM = 117

EETHERERN -5 E

IREISIERERR TE RS 2RATP R,
PHGEARNZ I TRANEH L. NRBERAIESAIRE
£ BIRRTRERIE.

HEH

%%%Elﬁ , I—RILiHREDAT. EREEEAL Y2 cm BT

SNERBNIRA , MSINHR. EREEEALY 1 -2 cm R,

RO BEURTPIRIFPSSTNERATEL, INREREEE R
BRX  FENHRENERIBEEPEHNZ—R.

AENERARAAIRE, ARHIGESS  LoatkE, ZFER
LEAGREM / BURIKR I ERTE,
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Rt

RER—EE XA .

fEiRIERS | FERN\ RYIRIRLCTWERE ALY 3 D,
BAREZMAER L, MRAFES—IR | RIFSEREEE

ZRehiA,

Vs

’r\ N
igit.

BREEEENES 1 B, EEARERHINT  BITREE

AEBERNEBIEENES 4 25 5 B, BFEERS &
B AT RE S R AE R ST N ERIE AR

NRAJREIEARERERAIPR , LUEREHS , HKFE. R
¥ESTEEfR A O NES.

RIEE T %5 [GEisepItR,

RIEEEEE NIRRT, XRERISR. FRINERRRT AL
ESENINES

A

ERIIRIEERE — AT EREE IR,

BT fe , BPETERR |, ItRmEEUNFE 10 . XEER
HEFS .

Rt BiEEeRY LIER , EEENEHE 10 D
‘&é%%’ﬂi%lﬁﬁa‘ ER ERIFRT) | ARRERRAES | &

5] 58 i 2 = = 1S il"ij‘ (°C), ¥RiE EITRIE ()
WEARRY (BIANEES ) 1.0 kg == 2 9 220-240 90
1.5 kg 2 = 210-230 110
2.0 kg 2 = 200-220 130
FIESA 1.0 kg r==F 2 = 210-230 70
1.5 kg 2 2 200-220 80
2.0 kg 2 =] 190-210 90
—PRIEFA 1.0 kg Ry 1 210-230 40
SRPHE " yez221d 5 0 3 20
— D RAPIHE 5 & 3 15
ERRIEMN (a0¥EIm ) 1.0 kg S 1 190-210 100
1.5 kg 1 180-200 140
2.0 kg 1 170-190 160
THEER (BINEhE ) 1.0 kg rE==F 1 180-200 120
1.5 kg 1 170-190 150
2.0 kg 1 160-180 180
YRS ADHE 1.0 kg == 2 =] 210-230 70
RARIR M, 750¢g rEEy 1 170-190 70
57 #7509 pez2d 4 [ 3 15
¥EINF 1.0 kg == 2 O 190-210 100
2.0 kg 2 =] 170-190 120
= 1.5 kg == 1 150-170 110

" RRERETIR 5 D,

e

RETHNEERFEHIRNISEKERNIIEE.
ii;%ﬂ%%ﬁ&&%?&t , —FHERIEREAT. IEHIARLY %5 B(A)/EE)

ERIEREE Y2 E , BEERR , BIANKIEAREKISHIA, RS
EZT % GEEREBAR,

SNSRRITHSEHS | BB TRILAML | IDHREE,

AEZIIAEZINYE | NSRRRIEEREH. BHKEiEH | EHdsk
NRRSTECEEINR.

INRERER LTS | BREERES R,

E 4 55 RS B s gk (°C) FIERSE (53%h)
¥, 15841 T 4009 KB 2 200-220 40-50

Bk Bt 250 g FEZR 2 200-220 30-40

B, 1841 R 1.0kg ez 2 190-210 50-80

S 1.7 kg jezel] 2 180-200 90-100

8 3.0 kg jeozei] 2 170-190 110-130

IINKIB 3.0 kg jeozei] 2 180-200 80-100

2 £KIBHE Sth 800 g  EZE 2 190-210 90-110
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&
RHENT T %5 IGEpAEEIR,

SHeBNAFTENE, Westly BRI 2irkEs.
%Tiﬁ@%ﬁ%  EEERR—MIFN T ERERT RIS INE

SHlEAE, MLAHRGHR | LAMEFERS.
NREFER DHITIRE | BREERES—E.

] B= =ITREE ZITE IRKB  BE (°C)  HIE (o)

B&3E (B%), fluEa 600 g Y 3 = 180-190 4555

W& (), flantEs yeza * 2 = 180-190 45-55

= (1EG ) 1.0 kg ey 3 =] 180-190 55-65

*EIEEESIES 1 B,

IR

IR EREAREEER. TR EIME—NEE |, FIEKATE.,

WMETHIBTRA B LT BREEL (EZEEE ) gitT « ipRik 7. A—IEaRERA HIRE. BOEREsDiREE
YEYF, WNRBLFDRURAN | NIRFES ZH—Lada.,

VERBIRARE |, BRA R, MEEIR S EILEE.

YERE EXRRE , BEHRTT. TREA—NN—LROE AR | SIS NTR.

%FQEJ:%?E?? ABRTKE KR RAXR—ERIEAE , DR,

R _EIRHRT | R ERR RS, XZRIEER , EEVEREENRT. ASORSEIGNRSHORE, FRSATEREHISER
FREHR E S EMTIR S AR R SRR,

MeRE. BF<HE. £fHEeRm

IERERIBTER2E b,

NSRRI SR EL TR IE iet | MTERSEE 1 (BB NIBENE
2., RBEERET RIS,

FEBMRAAT ETRIIEREE. EANBRRHrrS

B’Y A 2 b= = 1} iBE (°C), iz FITmE (5
Xh )

EHERDER ( IR0/ SRS T EEYHER ) FRERAEEY 2 = 180-200 40-50
ATCEEIESE (GINRRTRLEAFIE ) BERcEERaER 3 = 210-230 30-40

3 =] 210-230 20-30
HRCEIEIESE * (BT =STF=EH) IeRaiEsER 2 160-180 50-70

2 160-180 50-70
RIntE JS22 5 ] 3 4-5
EEE o2l 3+1 170-180 8-12

* REEREAMEEBE 2 cm,
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AR
BRI LRI,
LRI | IRHUER TR, RIBEEA

INEREIHELE,
EEEEIAT AV, EE TR G,
ay Bt =R IR BE (°C) RIIE (5354
==y VELAE IR TS 3 E] 190-210 20-30
oo yenn 2 5 200-220 1520
IO o 3 5 190-200 20-25
BT EARARBRTET  EETAAT. RERTHES
SR BRI, e BT A R,
5% ED
BT R R AR R B AT | AL, S EEAMENET S | G L.
AR A R RS s E USH, 8. SRR RITIERE,
VB 5. IS TR T IR | SRR TS IS BaIE,
15 1 T (B 0.5 %) VNSRS AN 40°C  ERTREREILAK
: BT S SRR, SEEEENTE SIS
150 o B ( ATER ). AR, SEBEAATA R
2. AR TITHERE.,
e
au =EAE =FE DR oE B
o CRRETHE R = FRAZE 50 °C 5 45%h
50 °C 8 /\AT
ERBEEIMEK S NIRRT R = TR 50 °C 510 45
SUREIEE | ISAEEIMTEEN 2080 H%
B NSHEBUATRAR , ESSEMBIE , WA
BRIV T A YA, L .
TR SRS, BB TR,
= Mt TEE MR BE
I | . R, RSB, kR, 58 e i & B RS SN
. SEAIAY. B0, Eas. EE s
Fig P PR e R A,
RSB EAE , EAEE REBRKERE
Py LEMTREEERE | TR , MR,
ay =EE | DIANE BE (°C) TR, B
600 g FERH 143 = 80 89 5 /it
800 g Fith 1+3 80 K29 8 /et
1.5 kg 154k 143 = 80 ) 8 10 /it
200 g FEETSHEL! 1+3 80 £ 175 e
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HIERSE

TSR T AU ST E5elT, RTALEFERAMG
@7, FEENEERT 1 FECANET.

)

REGREANESOET. SNET TSR,
Rl IO BAITE. T

SRRSO RS S, XUELEIMRE, BTHE,
EREN A RAIRENNE. EXEEREN , Hik T CrHae
S,

e

KRBT | (EREHTHED,

2 EERTEONG , BIRET,

3. = EBNET , HY E—ERNER.

4. AR FRERET.

ARERIERERBN SN LT,

gE

1%@%%&5&&% 2 B, EEE HHrET | SETFSHEFE
2.5 NFHIIK (£ 80 °C) Bk,

3. KiAkErE .

4. B E e R R I & L,

5. 3 8EIREE 170 °C F| 180 °C &),

HERE
KE 40 - 50 DHpzfa , FHARESFESIE. KENER.

FAY 25 - 35 /e (XERESEIAERRR ) , MEFERENHIE
¥. MREERETRAEREE , BoEEMEMER , BER

S e
=ThS,

KR, 1 FHE NSiEFFEHmR Rk

¥R 5. BB KU £ 25
e NN = KM £ 30 o
SR, BEEk R K £ 35

LERFHATENSBE |, BEERAZEKAL 120 - 140 °C, kEHl
K29 35-70 o8, EREURTHRSEEE, ZEXWERE  FIBER

PRGN,

SRR, 1 FHE B 120 - 140 °C B} , HIMS:E R

Sl - K#9 35 454t
TR K#9 35 454t K#9 30 9%k
TFHIE K£9 45 455 K£9 30 9%h
B3, L3, argiE K#9 60 >4 K#9 30 9%k
W= KE9 70 5%h K2 30 2%
MiEfachE LT

HZETRE . WERFEHET.

R

FEBZFNEFHESHERE L. BNRTEESIRIE,
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R HER

EERrHEARMIITERME (0, 25, KEL. BESE.
Egggiﬁ*ﬁﬁﬁq (. ERUT. ZEHT)) i, "ETER

HE RYRIHERIGERS ERRISIRT

BT - RESERIERTE.

- EH R R REREAEARA.
- KMENRR/VFAERERTL.

B
X, , &= 180 °C,

£ /T, &S 200 °C,

i
X, , &= 170 °C,

£ /T, &= 190 °C,

BN ERSIFHEREEIRAI K.

EEH

s EISH R, 8MNEREEME 400 g, XEXEARET.

iR

REIXLFIERA T HUNFRER | HEAIISFEERHT
FREFUA.
BEHRE EN 50304/EN 60350 (2009) #0 IEC 60350,

B

£ 2 B RS

R EBERREENE LR | IBHEERE N E.
YT

RIRTINEFERIE EA—ERRTE .

EA—E EEH B RERa
REREEEED | 502 BT
FEPL IS LR S I R
BB DRk,

EABERFGEMERE
fERLE. T O E—EL#THUES, ERREEEAEREHT
TERHER,

R P4, $RFFNAR TIEE hAskE BE (°C) HBE(9%)
et (F) kR 2 = 160-170  20-30
RESBERE 3 ] 150-160  20-30
EHlEs - REEE 1+3 140-160  20-30
BERERE + ARSEEE 1+3 140-160  20-30
MOBLERR , 20 B y<i) 3 = 150-170  20-35
NRERR  BMER 20 1R (TR ) ERERE - kRS 1+3 140-150  30-40
BERER + RRSIBERE 1+3 140-150  30-40
RUKBERER (FUR) SRMEERREAE 1 = 170-180  35-45
ErEIptiEE i Y5 2 ] 160-180  30-40
EHER + RRER 1+3 150-160  30-45
BERERE - RARESBEE 1+3 150-160  30-40
WS RZFERK goﬁ\%’;é + 2 ABOgkEMERE , 5 143 170-180  60-70
cm,
EEER + 2 M DOk ERE , 5 1 = 190-210  70-90

20 cm,

BRI LSRR E ISl N T SEEISE,
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el
MR EMERINDERL | BREREEERES 1 B, BEd
EESHNAT BB TRIFEREES.

=£V] (LSS IEE hnhaeBy REThER B31E (538h)
REE (TR 10 D) JSES 5 O 3 Va2
12 ipfeslAiE - (TR YEZR + ERIER 4+1 i 3 25-30

20 %5 BfAEEEE—IR.

EEF/ASH
EATERE : 220V~
BUESE | 50Hz
EEINER © 2150W

BTt - RIS
SRR - BrAxRAREE (FE ) BRAE
ettt : EERAHLLER 129 SEERRAE 20, 21 1%

PUTIE :

GB 4706.1-2005

FANMRIRERNRE 5 1 #09 | BAEXK

GB 4706.22-2008

FAMRMBRERR e H B, A, BREREUAER
AR EAMSIRER
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FRPAEYRNBERESE

BEYR

EBHEBIR i & " AVIE ZIRBEK | ZIRKEE

(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
EN il e B4R 1 X O @) @) @) O
ERET X O @) @) @) O
BB RO RS X O O O O O
AL, IR R XE X O @) @) @) O
ShFELRL X O @) @) @) O
PRIA @) O @) @) @) O
AR X O @) @) @) O
BRRRLA 1 X O @) @) @) O
IR E X O @) O @) O

ARIGIKIESIT 11364 RIFE Hatl .
O: RRZAFWREZIBHMBALIFM R R 2 EN7E GB/T 26572 MEHIPREZKELT .
X: REZAEVREDEIZIHFRIR—BFM R RIS EBHGB/T 26572 HIERIRERK.

AR ERESTAAREFHL AR EEREM, ARV USERREE R,
nEsT b BEMEED), FRITA~RARHAQREREE.

FERIMRERIR R R AR
HIRR TP NERER MR A @, THARRFLER AN IFERALERIERFN.

RRER (RFER[ETF~mOEAGLIERSG) NBEXNE, HEIHXGI~REFN, BRAZXKERAREF
FLRREE T/ At I R R B VA ITANE. ~mPESEEYREEFESRERE.







BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen
GERMANY

miEERARR (TE) BRARREATFRID LA SRR AISIE

9001222397 05 960610 *




	保留备用
	÷ 目录[zh] 说明手册！
	: 重要安全信息
	请认真阅读本手册。 只有这样才能安全正确地 使用电器。 请保管好说明手册和安装说明，以 备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。 请遵守专用 的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。 如果电器在运 输过程中损坏，请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不带 插头的电器。 因不正确连接导致的损坏将不予 保修。
	本电器仅供家庭使用。 本电器只能用于制备食 物和饮料。 电器工作时必须有人看管。 本电 器仅限室内使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷的 人员或缺乏经验和知识的人员，必须在有人监 督的情况下或在其安全责任人给予电器使用安 全指导并了解相关危险的情况下，方可使用本 电器。
	严禁儿童玩耍本电器及在电器周围玩耍。 儿童 除非年满 8 岁并有人监督，否则不得清洁本 电器或执行一般维护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。 参见本说明手 册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	• 易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危 险。 切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。 切 勿在内部起烟时打开电器门。 关断电器，拔 下电源插头，或关断熔断器盒中的断路器。
	有着火危险!
	• 电器门打开时会产生一股气流。 防油纸可能 会与加热元件接触并着火。 在预热期间，切 勿将防油纸散铺在附件上。 请务必用烤盘或 烤模压住防油纸。 防油纸应仅覆盖需要覆盖 的表面...


	有灼伤危险!
	• 电器会变灼热。 切勿触摸烹饪箱的内表面或 加热元件。 必须让电器冷却下来。 请将小孩 留在安全距离以外。
	有严重灼伤危险!
	• 附件和烹饪容器会变得十分灼热。 从烹饪箱 中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱手 套。

	有灼伤危险!
	• 酒精蒸汽可能会在热烹饪箱内着火。 切勿烹 饪混合了大量高浓度酒类的食物。 只能使用 少量高浓度酒类。 打开电器门时需小心。


	有烫伤危险!
	• 可接触的部位在使用期间可能会变得很烫。 切勿触碰灼热部位。 请将小孩留在安全距离 以外。
	有烫伤危险!
	• 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。 打 开电器门时需小心。 请将小孩留在安全距离 以外。

	有烫伤危险!
	• 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。 切勿将 水倒入高温烹饪箱中。


	有受伤危险!
	电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请 不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁用品 或洗涤剂。

	有电击危险!
	• 修理不当是很危险的。 只能由我公司派出的 经过培训的售后工程师进行修理。 如果电器 有故障，拔下电源插头或断开保险丝盒中的 保险丝。 联系售后服务部门。
	有电击及严重受伤危险!
	• 如果接触到电器的灼热部件，电器的电线绝 缘层会熔化。 切勿使电器电源线接触电器的 灼热部件。

	有电击危险!
	• 请勿使用高压清洁器或蒸汽清洁器，以防触 电。

	有电击危险!
	• 更换烹饪箱灯泡时，灯泡插座触点是带电 的。 更换灯泡前，拔下电器电源插头或断开 熔断器盒中的断路器。

	有电击危险!
	• 故障电器会导致电击危险。 切勿接通发生故 障的电器。 拔下电器的电源插头或断开保险 丝盒中的断路器。 联系售后服务部门。


	有灼伤危险!
	在清洁循环期间，电器外壁将变得灼热。 切勿 触摸电器门。 让电器冷却下来。 请将小孩留 在安全距离以外。
	注意：如果电源软线损坏，为了避免危险，必须由制造商、 其维修部或类似部门的专业人员更换。
	损坏原因
	注意!



	您的新烤箱
	用户界面
	可伸缩的控制旋钮
	功能选择旋钮
	控制按键和显示屏
	温度选择旋钮
	提示

	烤箱内部
	风扇
	照明灯



	附件
	插入附件
	提示

	可选附件

	在第一次使用烤箱之前
	设置时间
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用按键 @ 或 A 设置时间。


	加热烤箱
	1. 使用功能选择旋钮选择顶部、底部加热模式 %。
	2. 使用温度选择旋钮选择 240 °C。

	清洁附件

	设置烤箱
	加热类型和温度
	1. 使用功能选择钮设置加热类型。
	2. 使用温度选择钮设置温度或烧烤设置。
	关断烤箱
	更改设置



	设置时间功能
	定时器
	1. 按下 0 按键一次。
	2. 使用 @ 或 A 按键设置定时器。
	@
	按键的默认值 = 10 分钟。
	定时器设定时间到时
	更改定时器时间
	取消定时器
	查看时间设置


	烹饪时长
	1. 使用功能选择钮设置加热类型。
	2. 使用温度选择钮设置温度或烧烤设置。
	3. 按下 0 按键两次。
	‹:‹‹ 显示在显示屏中。 时间符号点亮，N 箭头出现在 x 旁 边。
	4. 使用 @ 和 A 按键设置烹饪时间。

	@ 按键的建议值 = 30 分钟
	A 按键的建议值 = 10 分钟
	烹饪时间已经到时
	更改烹饪时间
	取消烹饪时间
	查看时间设置

	结束时间
	1. 设置功能选择钮。
	2. 设置温度选择钮。
	3. 按下 0 按键两次。
	4. 使用 @ 和 A 按键设置烹饪时间。
	5. 按下 0 按键。
	N 箭头出现在 y 符号的旁边。 将显示菜肴做好的时间。
	6. 使用 @ 或 A 按键设置延时结束时间。

	烹饪时间已经到时
	更改结束时间
	取消结束时间
	查看时间设置

	时间
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用按键 @ 或 A 设置时间。
	更改时间

	1. 按下 0 按键四次。
	2. 使用按键 @ 或 A 调整时间。
	隐藏时钟



	儿童锁
	更改基本设置
	1. 按下 0 按键大约 4 秒钟。
	2. 使用 @ 或 A 按键设置基本设置。
	3. 使用 0 按键确认。
	4. 按下 0 按键大约 4 秒钟。


	保养和清洁
	清洁用品
	清洁烤箱内部的自清洁表面
	1. 彻底清洗底部和不具有这种内衬的侧壁。
	2. 设置热风功能 2。
	3. 清空烤箱，关闭烤箱门，以最高温度开启约 2 小时。

	注意!
	清洁烤箱搪瓷底部和侧壁

	照明灯
	开启烤箱灯
	关断烤箱灯

	拆除和装回支架或左右侧导轨
	松开导杆或导轨
	1. 抬起支架或导轨的前部并将其松开 (图 A)。
	2. 然后完全向前拉出支架或导轨，将其拆下 (图 B)。

	安装支架或导轨
	1. 首先，将支架或导轨轻微回推插入后部凹槽 (图 A)
	2. 然后将其插入前部凹槽 (图 B)。


	烤箱门拆卸与安装
	: 有受伤危险!
	烤箱门脱钩
	1. 完全打开烤箱门。
	2. 将位于左右两侧的两个锁定杆都拆下（图 A）。
	3. 尽可能完全关闭烤箱门（图 B）。 用双手握住门的左右两侧。 将烤箱门关得更紧一点，拆下。

	挂上烤箱门
	1. 在装回烤箱门时，要检查两个铰链是否正好位于相应槽口内 （图 A）。
	2. 两侧的铰链底部凹槽都必须正好咬合。
	3. 重新关闭附带的锁定杆（图 C）。 关闭烤箱门。
	: 有受伤危险!


	拆除和安装门面板
	拆卸
	1. 使烤箱门脱钩，将其手柄朝下放在棉布上。
	2. 拆下烤箱门的上面板。 为此，用手指按住左右两侧的凸片 (图 A)。
	3. 抬起并拆除顶部的玻璃面板 (图 B)。
	4. 抬起并拆除玻璃面板 (图 C)。
	: 有受伤危险!

	安装
	1. 向后倾斜玻璃面板，将其插入 (图 A)。
	2. 向后倾斜上玻璃面板，将其插入两个支架上。 确保其光滑表面 朝外。 (图 B)
	3. 安装并拧紧面板。
	4. 重新装上烤箱门。



	故障检修
	故障检修表
	出错信息
	: 有电击危险!


	更换烤箱灯泡
	: 有放电和电击危险!
	1. 将一块洗碗布放入冷却的烤箱内，以避免损坏。
	2. 将玻璃保护罩向左拧，将其拆下。
	3. 换上类似规格的灯泡。
	4. 将玻璃防护灯罩拧回原先位置。
	5. 取出洗碗布，重新开启烤箱主电源。


	玻璃防护灯罩

	售后服务
	E 编号和 FD 编号

	能源和环境提示
	节能
	环保型处理

	经由我们烹饪工作室测试过的菜谱
	糕点
	单层烘焙
	不同层烘焙
	烤模
	表格

	实用烹饪技巧和建议
	肉类、家禽、鱼类
	烹饪容器
	烤制
	烧烤
	肉
	家禽
	鱼

	烧烤提示
	脆皮、酥芙里、焦糖色食品
	熟食
	提示

	特殊菜式
	1. 将 1 升牛奶 (脂肪含量 3.5 %) 加热至沸腾，然后冷却至 40 °C 左右。
	2. 混入 150 g 酸奶 (冷藏温度)。
	3. 将混合物倒入罐子或碗中，并用透明薄膜盖上。
	4. 按照指示预热烤箱。
	5. 现在将碗或罐子放在烤箱底部，然后根据下列步骤制作。
	1. 像平常一样制备发酵生面团。 将生面团倒入耐热陶瓷烤盘中并 盖上。
	2. 按照指示预热烤箱。
	3. 关断电器，让生面团在烤箱内膨胀。

	解冻
	干燥
	制作果酱
	注意!
	准备
	1. 将水果和蔬菜倒入罐子中，但不要满过罐边。
	2. 清洁罐子的边缘，确保其干净。
	3. 盖上各个罐子，并绑上一条湿的松紧带。
	4. 用夹子夹紧罐子。

	设置
	1. 将搪瓷烤盘放在第 2 层。在烤盘上排好罐子，令罐子与罐子互 不接触。
	2. 将半公升热水 (约 80 °C) 倒在浅底烤盘中。
	3. 关闭烤箱门。
	4. 将控制旋钮转到底部加热位置 $。
	5. 将温度设置在 170 °C 到 180 °C 之间。

	制作果酱
	从烤箱中取出罐子
	注意!


	食品中的丙烯酰胺
	测试菜谱
	烘焙
	烧烤
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