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EYUsnonssaHe no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakosaHeTo. Mpu
TPAHCMOPTHW NOBPEeaN HE BK/IOUBANTE.

Camo onpaBOMOLLEH creumanncTt Moxe Ja
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTa.
Mpu WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuvATa e HeBanuaHa.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHWU JJIOMaKMHCTBa 1 B OuUTOBa cpena.
Ianonaseante ypeaa camo 3a npurotTBAHE Ha
ACTMA 1 HanuTKW. Habnoaasarnte ypeaa no
BpemMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.
Habnonasarite ypeaa HenpekbcHaTo 40pU No
BpeMe Ha KpaTKn NpoLecn Ha roTBEHe.
A3nons3eanTte ypeaa camo B 3aTBOPEHU
nomeLleHuA.

Toau ypen e npeaHasHa4yeH 3a n3noa3BaHe Ha
BMcoumHa ao makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

YpenbT MOXe [a ce M3nonsea oT Aela Ha u
Had 8 roAvHW U OT Nnua ¢ HaManeHu
DUINYECKN, MEHTATHN U CEH30PHM
BB3MOXXHOCTU UM C HEOCTATbUYEH ONUT n/unn
3HaHWA, camo KoraTto Te ca noa HadnwaeHue
Ha nuue, OTFOBOPHOCT 3a CUMYPHOCTTA UM UK
ca nonyunan oT Hero pasACHEeHUA OTHOCHO
6esonacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
npounsTUYaLLMTE ONacHOCTM OT TOBA.

C ypena He TpAbBa ga urpaAT geua.
MouncTBaHETO N 0OCY)KBAHETO OT
nonssatena He TpAdBa Aa ce U3BbLPLBAT OT
Jeua, ocBeH ako ca no-ronemu ot 15 roanHu n
ca noa HaénaeHue.

[eua, Kouto ca no-mMasaku oT 8 roamHu, Tpadea
[a ce obpxart Hafased oT ypeaa u
CBbP3BaALLNA MPOBOAHMK.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\NpenynpemaeHne — ONacHocT oT

noxap!

= [OpeLoTo Macno 1 rpecra ce
BbaniameHABaT 0bp30. Hukora He
OCTaBAlTe ropeLloTo Macno 1 rpecrta 6es
Haa30p. Hukora He raceTte noxap ¢ Boaa.
I3kntouBaHe Ha KOT/IOH. BHUMaTesiHO
3aylleTe naaMbUMTE C Kanak, 04eAno uam
NoA00OHMN.

= KOT/I0HUTE Ce HarpaBat MHOro. Hukora He
nocTaBanTe 3anannumMmm NpeameTy Bbpxy
roTBapCKMA NaoT. He cbxpaHABante
NPEAMETN BBbPXY rOTBAPCKMA M/IOT.

= YpeawT craBa ropeuwl. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaamMmmn npeameTn Uam
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA NaoT.

= [ OTBAPCKUAT NNOT Ce U3K/0YBa
CaMOCTOATE/THO N BEYE HE MOXE Aa ce
nanonasa. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BK/ItOUN. M3kntoueTe npeanasutens B
KyTuAaTa ¢ npeanasutenn. Obanete ce B
cepsu3a.

= He nsnonseanTe Kanauu 3a rotBapCku
nnoTtoBe.Te moraTt ga noseaar 4o
310MOYKN, Hanp. nopaan nNperpasaxHe,
Bb3rnjaMeHABaHEe UK MpbcKalln ce
mMaTepuann.

/\Mpeaynpemaexne — OnacHocT oT

usrapfHe!

s KOT/IOHUTE N TAXHOTO OOKPBXEHME, MO-
cneunasHo eBeHTya/IHU HaJIMYHUTE PaMKU
Ha KOTJ/IOHW, CTaBaT MHOIO ropeLun. Hukora
He [OKOCBaWTe ropeLnte NoBbPXHOCTY.
[pbXTe geuara Haganeu.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT

usrapaHe!

= KOT/IOHUTE N MACTOTO OKONO TAX CTaBar
MHOro ropeun. Hukora He gokocBanTe
ropewmnTe NoBbPXHOCTU. dpbxXTe geuarta
nanedy o1 ypepaa.

= KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
byHKUMOHMpPa. V3ktoueTe npeanasvtensa
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEHTH.

= VI3nonseante camo paspelleHn ot Hac
3alNTHK NpUcrnocoBneHns, KaTto Hanp.
peleTkn 3a obe3onacABaHe cnpAmMo Aeda.
HenoaxoaAwm 3awmTHN NprucnocodneHms
UK peleTkn 3a obesonacABaHe CrpaMo
Jeua moraT ga aoseaar 40 3/10M0NyKN.
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[MpnunHK 3a noBpeanTe

/\ NpenynpemaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

ya

ap!

HekoMNeTeEHTHUTE PEMOHTI Ca OMacHM.
Camo 0ByueH OT Hac TeXHUK OT
KMeHTckaTa cnyxta Moxe Ja n3sbpliBa
PEMOHTW 1 Aa CMEHA NOBPeaeHU
CBbP3BaLUM NPOBOAHNLM. AKO ypeabT e
nedekTeH, naterneTe wencena nnn
N3KAYeTe NpeanasnTesna B KyTuATa ¢
npeanasutenn. Obanete ce B
cneuvannavpaH cepaus.

lMpoHMKBaLLlaTa Bnara MoXe aa npeams3Bunka
TOKOB yaap. He nanonseante BOAOCTPYMKa
NN NapocTpymrka.

JeeKTHNAT ypead MOXe aa npeanssunka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nedekrteH ypen. Nsternete wencena nnu
N3KNOYETE NPeanasnTens B KyTuarta ¢
npeanasutenn. CBbpXeTe ce Cbe cnyxbarta
3a o0cny)KBaHe Ha KJIMEHTW.
[MponykBaHuATa WK CYynBaHMATa B
CTbK/IOKEpPaMmMKaTta morart aa npeans3sukar
TOKOBM ypeaun. 3knueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTH.

/\Mpeaynpemaexne — OnacHocT oT

Ha

paHABaHe!

EAMpuunnum 3a nospeaute

BHumaHue!

py6buTe ObHA Ha TEHOXXEePW 1 TUraHu usapackeaT
CTbK/IOKEpammKara.

36arearite HarpABaHETO Ha NpasHu TeHaxepu. Morat
[a ce nonyyat noBpeaw.

Hvkora He OCTaBANTE ropeLy TUraHn n TEHIKEPU
BbPXy NaHena 3a ynpasfeHne, 3oHata Ha nHankauma
nnn pamkata. MoraT ga ce nosaydyaT MnoBpeau.

AKO TBBbPAX WM OCTPU NpeaMeTV nagat BbpXy
roTBapCKMA NAOT, MOraT Aa ce noJjydaT nospeau.
ANYMUHMEBOTO POSIMO MK NNACTMACOBUTE CbAOBE Ce
pasTanaT BbpXy ropelmTe KOTA0HW. 3amnTHOTO homo
3a neyka He e NoAxoadAaLlo 3a Balwwva rotBapcku naoT.

Mpernen

B tabnuuara no-nosy ca nocoyeHn Hain-uectute nospeau:

MoBpeau MpuunHa Heobxoaumn mepku
letHa Mpenenu actma Heaa0aBHO OTCTpaHeTe npesne-
NTE ACTWA C LUNATyNa 3a CTLKIIO.
HenomoxoaAtum 13nonsBaiite eauHCTBEHO
MoYMCTBALLIM MPE-  MOYMCTBALLM NPENapati, KouTo
naparu Ca NoAXOAALLM 32 CTbKIOKEDa-
MIKa.
[lpackotuHm Con, 3axap u He u3nonasaiite rotBapckua
MNACHK NAOT Kato paboTHa NOBbPXHOCT
WM NIOCTaBKa.
TeHmxepun n [poBeperte BaluTe ChIoBE 3a

TeHmkepuTe MoraT nopaan TeYHOCT Mexay
OBHOTO M KOT/I0OHA [a noAckoyat BHe3arHo.
BuHarn gpbxre cyxu KoT/loHa U ABHOTO Ha
TeHokepara.

TUFaHW ¢ rpanaso
[IbHO HaapackBar
CTBK/IOKEPaMi-
Kara

rOTBEHE.

[TpomeHu B LiBeTa  HenoaxodALLm
MoYNCTBALLIN Npe-
naparu

13non3Balite eAMHCTBEHO
noyncreaLly npenaparu, Kouto
Ca noaxodALLwn 3a CTbKI0Kepa-
MUKa.

ABpasnBHO U3HOC-

BaHe Ha Cb0BETE
(Hanp. ot anymu-
HIN)

[pn npemecTBaHe nosauraiite
TEHIKEPUTE W TUraHWTE,

OTuynBaHms 3axap, AcTvA ¢
rONAMO ChbPXa-

HIe Ha 3axap

HesabaBHo oTCTpaHeTe npene-
IUTE ACTIAA C LUNATy/a 3a CTLKNO.




EYOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Tasu rnaea we nonyuynte nHMopmauma 3a CnecTABaHETO
Ha eHeprna 1 3a U3XBbLPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3arBapAlTe TeHIKepuTe CbC CbOTBETCTBALL Kanak. Mpu
roTBeHe 6e3 Kanak ce Hyxagaete OT BUAMMO NoBeye
eHepruA. CTbKAEHMAT Kanak Nno3Bo/iABa Aa Buxaate
AneHeto 6e3 ga TpAdBa Aa noBaurate Kanaka.

m anonaBate TeHMKEPU N TUraHn C PaBHO ObHO.
HepaBHUTe AbHA yBeMuaBaT pasxoja Ha eHeprus.

m [IMameTbpbT Ha AbHOTO Ha TEHMKepaTa U TuraHa
TpAdBa ga CbOTBETCTBA Ha pasmepa Ha KoTtioHa. o-
cneumnanHo TeHOXepW C MHOro Masko AbHO BOAAT A0
eHeprunHu sarydun. OObpHETe BHUMAaHME:
NPON3BOANTENNTE Ha CbOBE YECTO MbTU NocoyBaT
rOpHMA AMaMeTbp Ha TeHmKkepuTe. Ton Harn-4ecTo € no-
ronAM OT AMaMeTbpa Ha ABbHOTO.

m VI3nonasgaiiTe 3a No-Masku KonmyecTsa no-mMasnka
Tenaxepa. [o-ronama 1 No-Manko HanmbAHeHa
TEeHKepa KOHCYMMUpa MHOIO eHEPruA.

m [OTBeTe ¢ Manko Boga. Taka ce nectn eHeprua. [pn
3eMeHuYyLnTe ce 3anasBaTt BUTAMUHUTE U MUHepasuTe.

m  BuHaru nokpuearite ¢ TeHOXeparta Bb3MOXHO Haii-
ronAMa NoBbPXHOCT OT KOT/IOHA.

m [lpeBktoyYeTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTEMEH Ha
MOLLIHOCT.

m /3BepeTe noaxoadAlla cTeneH Ha NOCTOAHHO rOTBEHE.
C TBbPAE BUCOKA CTEMEH HA MOCTOAHHO FOTBEHE
xabute eHepruAa.

m VI3nonasgaiiTe octarbyHaTa TOM/MHa Ha roTBapcKuA
nnoT. Mpn NO-NPOABLXKUTENHO FOTBEHE MBK/HOUBANTE
KOT/I0Ha 5-10 MUHYTK Npean KpaAa Ha BPEMETO 3a
roTBeHe.

U3xBbpreTe KaTo Na3uTe OKOJNHaTa cpeaa

[aiite onakoskara Ha oTnaabLu MO eKoNorocbotpaseH
HaYUH.

YpenbT e 0003HaUeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
2012/19/EC 3a cTtapun enekTpuyeckn u
eNeKTPoHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[vpekTnBata AaBa pamkara, KOATO e BanuaHa 3a
BPBLIAHETO U MOBTOPHOTO NMpepadoTBaHe Ha
cTapuTe ypeau B rpaHmumTe Ha EBponenckuma
ChiO3.

OnasBaHe Ha okosiHaTa cpeja

bg



bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

& 3ano3HaBane ¢ ypena

PasmepuTe Ha KOT/IOHMTE ca NOCOYEeHW B nperneaa Ha
Tuna. — CrpaHuya 2

MNaHen 3a ynpaBneHue

8 0
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-boost R~

NHpunka-
TOpU

(-9 CTeneHy Ha KOTIIoHa
H/R QcrarbyHa TonanHa
] OyHKumA Powerboost
B8 Taiimep

Monerta 3a 06-
CryXBaHe

0 [1aBeH NpeBKIIIYBATeN
N 1360p Ha KOT/OH
1e2e3e/e [lnanasoH 3a HacTpoitka
© BKntouBaHe ABYKPLIOB KOT/IOH
® Bpemesu dyHKLmK / MpeanasHo yCTPoMCTBO 3a AeLia
boost R OyHkuma Powerboost
YKazaHue

m  AKO [JOKOCHEeTe CMMBOJI, CbOTBETHATA PYHKLMA Ce
aKTuBMpAa.

BuHarn nazete 30HUTE 3a ynpaBlieHNE Cyxu.
BnaxHocTTa yBpexaa gyHkumATa.

He abpnainiTe TeHmKepn B 6IM30CT A0 UHAUKALMUTE 1
ceHsopuTe. EnekTpoHukaTa MoXxe fga nperpee.

(o)

KoTtnoHuTe

KoTnoH BkntouBaHe u U3KniouBaHe

(O EOHOKPbroB KOT/IoH

©  [IByKPbLroB KOT/IOH Wsbepere kotnow, nokocHeTe cumsona ©

BkntouBaHe Ha KOT/I0Ha: CbOTBETHUAT MHANKATOP CBETH

YKasaHue

m  TbMHM yyacTbLM B 30HATA Ha HaXeXaBaHe Ha KOT/oHa
ca 00yC/IoBEeHU TeXHUUYECKN. Te He okasBaT BANAHNE
BbPXYy PYHKLUMOHNPAHETO Ha KOT/IOHA.

m  KOTNOHBT perynvpa ypes BKAKUYBAHE U U3K/THOUBAHE Ha
HarpABaHeTo.HarpABaHETO MOXe Aa Ce BKAKuBa U
N3KIHOYBA U MPU Ha-BUCOKA MOLLIHOCT.

ToBa ocurypsaea Hanpumep:

— 3awuTa cpeuly nperpAsaHe Ha YyBCTBUTENHU
KOMMOHEHTH

— 3awuTa Ha ypena CpeLly eneKTpu4ecko
npetoBapBaHe

- no-noBpun pesynTatn OT rOTBEHETO

m [1py MHOrOKPBHIOBW KOT/IOHWU HarpABaHEeTo Ha
BbTPELLUHUTE HarpeBaTenn 1 Toea Ha AOMb/IHUTESTHUTE
Harpesartesim MoraT [a Ce BKAUBAT M U3KJ/TKUBAT Mo
pas3IMYHO BPEME.

MHAaMKaumA 3a ocTaTbyHa TOMJIMHA

rOTBapCKI/IHT nnoT MMa ABYyCTeneHHa nHanKaunAa 3a
OCTatTb4Ha TOrM/IMHa 3a BCEKWN KOTJ/IOH.

AKO B MHOMKALMATA Ce NOKasBa H, KOTNIOHBT € OLLE ropeLl.
MoxxeTe Hanp. Aa 3anasute TOMI0 Manko ACTUe Uau Ja
pasTonuTe KyBepTiopa. KoraTo KOT/IOHBT ce oxnaau,
VHOVKAUMATA Ce MPOMEHA Ha f. VIHaMKaumATa yracea, ako
KOT/IOHBT € JOCTaTbUHO OXNafeH.



EY O6cnymBaHe Ha ypeaa

Tasu rnaBa CbObpXKa MHCTPYKLMM OTHOCHO HacTpolikaTa
Ha KOT/IoHUTE. B TabnuuaTa ca NoCoYEeHN CTENEHUTE U
BpeMeHaTa 3a rotBeHe 3a pas/uyHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKuA
nnot

C rnaBHuA NpeBK/IIoYBaTENN BKKOYBaATE N N3K/IOYBATE
roTBapcCKuA nnoT.

BknrouBaHe

NokocHete cumsona . MposByuyaBa curHan. CeetelwmAaT
CcTbN6 Haa rnaBHWA NpeBkItouBaTen ceetu. Hankatopute
Ha nonetata 3a 0BC/y)XBaHe ¥ CTENEHUTE 3a roTBEHE L1
cBeTAT. [0TBapCKMAT MIOT € roToB 3a padoTa.

U3knrouBsaHe

HokocHete cumsona (D, nokaTto cBeTewmnaT cTené Haa
rNaBHUA NPEeBKIoYBATEN U UHAMKAUMMTE yracHaT.Bcuukum
KOT/IOHU ca U3K/oUeHW. VIHOMKaTopbT 3a ocTaTbyHa
TONAMHA NPOAb/HKABA [Ja CBETU, JOKATO BCUYKMN KOTNOHM
ce oxn1aAT JOCTaTbYHO.

YKaszaHue

m [OTBApPCKMAT NNOT CE U3KNKOUYBA aBTOMATUUYHO, KOraTo
BCUYKMN KOT/IOHU Ca N3KIYEHM 3a n3BecTHO Bpeme (10
- 60 cekyHan).

m HacTtponkute ocTtaBaT 3anameTeHn Npe3 MbpBUTE
4 cekyHau cnen U3kIuBaHETO.[1py NOBTOPHO
BK/ItOUBAHEe Npe3 TO3M Nepunoa roTBapcKMAT NaoT ce
BK/ItOUYBA C NPEAULIHNTE HACTPOWKMN.

HacTtponka Ha KOTNOH

Upes ananas3oHa 3a HacTpolika HacTpoiTe xenaHaTa
CTENeH 3a roTBeHe.

CrteneH 3a rotBeHe 1 = HaW-HMCKA MOLLHOCT
CteneH 3a roteeHe 9 = Han-BMCOKA MOLLHOCT

BcAka cteneH 3a roteeHe nma MeXOMHHa CTeneH. Ta e
o6o3HaueHa ¢ Touka.

HacTpolika Ha cTeneH 3a roTBeHe
[OTBAPCKMUAT NAOT TPAOBA [a € BK/OUEH.

1. [okocHeTe cumBona [o), 3a na nsdepeTe KOT/IOH.
Ha nHavkauvAaTta cbC CTENEHUTE 3a roTBEHE CBETU APKO
"~

2. Ypes ananasoHa 3a HaACTpOWKa HacTpoWTe »esaHaTta
CTeneH 3a roTeeHe.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

[MpomAHa Ha CTeneHTa 3a roTBeHe:
Na3BepeTe KOTNOH 1 HACTPONTE XXenaHaTta CTeneH 3a
rOTBEHE UpE3 AManasoHa 3a HacTponka.

UsknrouBaHe Ha KOTJIOH

N3bepeTe KOTIOH. HacTpoiite O Ha AvanasoHa 3a
HacTpovika. Cnen npubnuauntenHo 10 cekyHan ce nokassa
NHOMKATOPBT 3a OcTaTbyHa TOMANHA.

YKasaHue: [1ocneaHo HaCTPOEHNAT KOT/IOH OCTaBa
akTuBuMpaH. MoxeTe ga HacTpoute KOTNoHa 6e3 NoBTOPEH
n36op.

Tabnuua 3a roTBeHe

B Tabnuuarta no-gosy ca nocoueHn HAKOKO npumepa.

BpemeHata 3a NnpuroteBAHE 1 CTENEHUTE Ha KOT/IOHA
3aBUCAT OT BMAA, TEMOTO N Ka4eCTBOTO Ha ACTUATA.
CnepnoBaTenHo ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHNS.

3a KunBaHe N3non3BanTe cTeneH 3a roreseHe 9.
Pas6bpkBaliTe NepuoanyHo No-rscTuTe ACTUA.

MpenopbUNTENHO € XPaHUTETHUTE NMPOAYKTU, KOUTO Lie ce
3ambpXBaT Ha BUCOKa TemnepaTypa WM oT KOUTO nstnya
rONIAMO KO/IMUYECTBO COK, [a Ce 3ambp)KBaT Ha MHOXECTBO

a
0 [

EE@

KOTNOHBT € BK/OYEH.

Manku nopunn.

B rnaea ,,3alumTta Ha okonHaTa cpeaa“ we Hamepute
CbBETW 3a eHeprocnecTABallo rotBeHe.—> CTtpaHuua 5

CreneH 3a fo-
npuroTBAHe

BpemeTpaeHe

Ha gonpurorea-
HETO B MMHYTU

PasransHe

LLlokonan, KyBepTop

Macno, men, xenaru 1-2 -
3arpasaHe U nogabpXxaHe B TO-

Mo CbCTOAHME

AxHnA (Hanp. netleHa axHuA) 1-2 -

Mnako™* 1-2. -

3arpsABaHe Ha HaAeHUYKN BLB 34 -

Boma™”

PasmpasfBaHe 1 3arpasaHe

3ampaseH cnaHak 2-3. 10 - 20 Min.
3ampaseH rynatu 2-3. 20 - 30 Min.
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

KHenu 45" 20 - 30 Min.
Pnba 4-5* 10 - 15 Min.
Benu cocose, Hanp. coc bewamen  1-2 3 -6 Min.
Pasbutn cocoBe, Hanp. coc beap-  3-4 8 - 12 Min.
Hes, coc XonaHaes

BapeHe, rotBeHe Ha napa, 3agy-

waBaHe

Opw3 (C ABOVHO KONMMYECTBO BoAa)  2-3 15 - 30 Min.
MneueH opu3 1-2. 35 - 45 Min.

*

[lonpuroTaHe 6e3 kanak
bes kanak

**

*** 06bPHETE MHOrOKPaTHO




bg ®yHKumA PowerBoost

CreneH 3a fo-
npuroTeaHe

BpemetpaeHe
Ha AONpUroTBA-
HETO B MUHYTH

CreneH 3a po-
npuroTBAaHe

BpemetpaeHe
Ha AONPUroTBA-

HETO B MUHYTU

BapeHu kaptodu (¢ o6enkuTe) 4-5 25 - 30 Min.
BapeHu kaptodu (6e3 obenkute)  4-5 15 - 25 Min.
TecteHn n3nenna, saprea 6-7* 6 - 10 Min.
AxHuu, cynu 3-4. 15 - 60 Min.
3eneHuyLmn 2.-3. 10 - 20 Min.
3eneHuyLy, 3aMpasexu 3-4. 10 - 20 Min.
MpuroTeAHe B TEHOXEpa noa Hana-  4-5 -

raHe

3apywasaHe (Meco)

PynaauHn 4-5 50 - 60 Min.
3ayLieHo Meco 4-5 60 - 100 Min.
l'ynau 2-3. 50 - 60 Min
MeyeHO C Manko KonuMuecTso

mMa3HuHa**

LLHuLen, HaTiop WK NaHnpaH 6-7 6 - 10 Min.
WHuuen, 3ampaseH 6-7 8 - 12 Min.
KoT/er, HaTtop uin naHupan™** 6-7 8 - 12 Min.
Mbpxona (nebenrHa 3 cm) 7-8 8 - 12 Min.
Xambyprepw, klogreta (nebenmHa  4.-5. 30 - 40 Min.
3 ¢cm)*

Mtun repan (nebenmua 2 cm)** 56 10 - 20 Min
[Tnun repaun, 3aMpaseqn™™* 56 10 - 30 Min.
Prba u thune ot puba, Hatiop 5-6 8 - 20 Min.
Puba u thune ot puba, naHupaHn  6-7 8 - 20 Min.
Prnba u thune ot puba, naHnpaHn n - 6-7 8 - 12 Min.
3aMpaseHi, Hanp. puoeHu Npb-

unum

Ckapnam 7-8 4 - 10 Min.
CotnpaHe Ha 3eneHuyun, npechu  7-8 10 - 20 Min.
No]Y

3eneHuyLn, Meco Ha NeHTUKN N0 7.-8. 15 - 20 Min.
a3uarcku

AcTnAa Ha TuraH, 3ampaseHi 6-7 6 - 10 Min
ManaunHkm 6-7 Moc/eaoBaTesiHo
Omner 3-4. nocnenoBareHo
Anua Ha oun 56 3 -6 Min.
Mbpxere (150 — 200 g Ha nop-

LM, M3NbpXeTe Nocneaosaren-

Ho B 1-2 | onuo**)

3amMpaseHu NpoayKTu, Hanp. mep- 8-9 -

XKEHW KapTodi, MUNELLKN HBreTh

KpokeTu, 3ampaseHi 7-8 -

Meco, Hanp. NUIELLKI YacTn 6-7 -

Pn6a, naHnpana unm B GupeHo 56 -

TeCTo

* [lonpuroTeAHe 63 kanak
bes kanak

*%

“** 00GbpHETE MHOTOKPATHO

3eneHuyun, roun, naHupaHy i B 56 -
O1peHo TeCTo, Temnypa

[peGHn cnagku, Hanp. 6yxtnuky/  4-5 -
OEPAMHCKY MOHNYKY, NNI0A0BE B

OM1PEHO TECTO

* [lonpuroteaHe 63 Kanak

bea kanak

*k

“** 06bpHETE MHOrOKPATHO

B PyHKuna PowerBoost

C nowmoluta Ha dyHkumnATa Powerboost moxeTte aa
3arpasare rno-rofieMu KoanmyecTsa Boja olle no-6upso,
OTKO/IKOTO CbC CTEMEH 3a roteeHe 9.

®OyHKkumnAaTa Powerboost e Ha pa3nonoxeHne camo npu
KOT/IOHW, 0003HaUeHn cbC cnuMBonTe boost n A.

3a padoTta Ha dyHKumATa Powerboost npu ABYKPbrosu
KOT/IOHM € HeoBX0AMMO BTOPUAT HarpesaTteneH Kpbr Aa e
BKJ/THOYEH.

BknrouBaHe Ha pyHKuuATa Powerboost

1. Ns3BepeTe KOTNOH.

2. Hactpowte cteneH 3a rotBeHe 9, JOKOCHETE OTHOBO 9.
NHAaMKaTop®bT & CBETW.

®yHkumnAaTa Powerboost e BktoyeHa.

UsknrousaHe Ha pyHKUUATa Powerboost

1. Ns3bepeTe KOTNIOH.

2. Hactpoite npoun3Bo/siHa CTerneH 3a AoNpUroTeAHE.
Nuavkauvata & yracsa.

®yHkumnaTa Powerboost e nskntoueHa.

YKasaHue

m  AKO He mskntounte GyHkumATa Powerboost, 1A ce
N3KI0UBa aBTOMATUYHO Cnel OnpeaeneHo BpeME.
KOTNOHBT OTHOBO MPEBK/IKOYBA Ha CTeneH 3a roteeHe 9.

m  OObpHeTe BHUMaHMe, ye dyHkumAaTa Powerboost
3arpABa 6bP30 0/IMO U MasHuHa. Hukora He ocTaBAiTe
npoueca Ha roteeHe 6e3 HabnoaeHne. 3arpaTo 0o
WAV MasHuHa ce BbannameHaBaT Obp30, BX. rnasa
»,BaxXHWn ykazaHuAa 3a 6esonacHocT“.— CrpaHuia 3



Y 3awmra ot neua

MpeanasHoTo YCTPOWCTBO 3a Jeua npenoTsparasa
BK/IlOUBAHE Ha roTBAPCKMA MOT OT Aeua.

BxknrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha NpeaAnasHOToO
YCTPOMUCTBO 3a Aeua

rOTBapCKI/IﬂT nnoT TpFléBa Aa € U3K/TI0YEH.

Bkntousane: lokocHeTe cumeona (® 3a okono 4 cekyHaw.
MHamkatopbT <O CBETU B NpOoab/keHne Ha 10 cekyHau.
[oTBApPCKMAT NA0T € BAoKUPaH.

MakntousaHe: JokocHeTe cumaona (O 3a okono 4 cekyHau.
bnokupaHeTto e 0OTMEHEHO.

ABTOMaTHW4Ha 3al4uTa OT Aeua

C Tasu yHKUMA 3awmTaTa oT Aeua ce aktmaupa
aBTOMaTUYHO BUHAru! KOrato UsK/IuBaTe roTBapcKua
naoT.

BHKnrouBaHe U U3KNIOUBaHe

B rnaea ,,OCHOBHM HACTPOWKN® ca MOCOYEHN MHCTPYKLMM
OTHOCHO BK/IIOYBAHETO Ha aBTOMAaTUYHOTO MPEeAnasHo
YyCTPOWCTBO 3a aeua.—> CrpaHuya 10

[€ BpemeBn pyHKUMM

Hannunm ca 3 pasnnyHun BpeMeBn QyHKUUN:

m  ABTOMAaTUYHO MU3K/IOUBAHE Ha AafeH KOT/IoH
m  KyxHeHcKn Tanmep
m  XPOHOMETHLP

HKOTNOH®BT TpﬂéBa Aa ce USHITHYHU
AdBTOMaTHU4HO
3aparite NPOAB/HKUTENHOCT 3a XXenaHuA KOT/IOH. KOTAOHBT

Ce n3K4YBa aBToMatn4yHoO cnieg N3TUMYaHeTo Ha
npoOaAB/IXUTENHOCTTA.

HacTponka Ha npoABbAMUTENHOCTTa
KoTnoHbT TpAdBa [a € BK/OUEH.
1. HacTtpoliTte cTeneH 3a rotBeHe.

2. JlokocHete aga bt cumeona O. Nuankatopbt O
cBeTW. Ha nHavkaumAaTa Ha Tanmepa CBeTu 40 min.

E
@ [

2X

L Ldmin

3awwuTa oT geua bg

3. B pamkute Ha cneasaumute 10 cekyHau HacTpoTe
KenaHarta Npoab/MKUTENHOCT upes AnanasoHa 3a
HacTpolika.

C)
1l

E: -=min E El =-l
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- ~ - - =boost A=

[MpoobmKkMTENHOCTTA 3anoyBa aa teye. Korato e HacTpoeHa
NPOAB/HKUTENHOCT 3a HAKONKO KOT/IOHA, BMHArK ce nokassa
NPOABHKUTENHOCTTA Ha M30paHMA KOT/IOH.

Cnepn “3TUYaHe Ha BpemMmeTo

Cnen n3tnyaHe Ha NPOAB/MKUTETHOCTTA KOTNIOHBLT Ce
n3kaouBa. NMpoaByyaBa curHan U Ha MHAnKaumATa
npemMmuraa Ol s npoab/mxeHne Ha 10 cekyHau.
Nhankatopbt O npemursa. [JokocHeTe NpousBoneH
cumBon. MiHamkauunTe yraceart 1 CUrHansT cnumpa.

HopurupaHe unu ustprvBaHe Ha NPOABIHUTENHOCT

N3bepeTe KOT/IOHA W CMef ToBa OKOCHETE ABa MbTH
cumsona (®. MpoMeHeTe NPOABLMKNTENHOCTTA MOCPEACTBOM
amanasoHa 3a HacTPOKa UMM HacTPOTe Lii.

YKasaHue

= MoxeTe aa HacTpouTe NPOABLMKUTENHOCT A0 99 MUHYTW.

m KoraTo nareye nocnegHata MuHyTa OT AajeHa
NPOABL/IKUTENHOCT, MHAMKAUMATA Ha Tanmepa
NPEBKOUBA OT MUHYTW HA CEKYHMW.

ABTOMaTUUEH Taumep

[MocpencTBom Tasm PyHKUMA MOXETE Aa 3adajeTte
NPOAB/MHKNTENHOCT 3a BCEKWN KOT/TOH. Cneu BCAKO
BK/AtOYUBaHe Ha AageH KOT/IOH 3ajgadeHaTta
NPOAB/DKNTE/NHOCT 3aMnoyBa Aa Teye. KoTnoHbT ce
M3K/TKOYBaA aBTOMAaTUYHO Ccrie N3thnyaHe Ha
NnpoOAb/DKNTENHOCTTA.

B rnasa ,,OCHOBHM HACTPOWKKN® ca NOCOYEHN UHCTPYKLIUM
OTHOCHO BK/THOYBAHETO Ha aBTOMAaTUYHMA
Tanmep.— CrpaHuya 10

YHaszaHue: MoxeTe ga NnpoMeHUTE NPOAL/IHKUTENHOCTTA 3a
nafeH KOTI0H Wan Aa M3KUUTE aBTOMaTUUYHNA TaiMep
3a KOoT/oHa:

V3bepeTe KOT/IOHA 1 cnell ToBa JOKOCHETE ABa MbTU
cumesona (O. MNpomeHeTe NPoABIKUTENHOCTTA NOCPEACTBOM
JvanasoHa 3a HacTpoiika Ui HacTpoiTe Litt.

KyxHeHCKH Tanmep

MocpeacTBOM KyXHEHCKUA TaliMep MOXETe Aa HacTpouTe
Bpeme A0 99 MMHYyTU. TON € HE3aBMCUM OT BCUYKN APYIK
HaCTPOMKMN.

HacTpoika Ha KyxHeHCKUA Taumep

1. lokocHeTe mHorokpatHo cumeona (B, nokato

NHONKaTOP BT CBeTHe. Ha nHankaumAta Ha Ta|7||v|epa

ceTn UL min.



bg ABTOMaTUYHO U3K/HOUBAHE

2. Ypes ananasoHa 3a HaCTpoWKa HACTPOWTE XenaHoTo
Bpeme.
Cnef HAKOMKO CeKyHau BpeMeTo 3anouysa fa Tede.

Cnep U3TM4yaHe Ha BpemMeTo

Cnef naTvyaHe Ha BpemeTo npo3Byyasa CuUrHaa u Ha
nHAMKaUMATA Npemurea Ll B npoabmkeHve Ha 10
CeKkyHan. MHankaTopsT & npemursa. JJokocHeTe
NpPOV3BOIEH CUMBOJI. MiHANKaUMUTE yracsaT v CUrHaTBbT
cnvpa.

KopurupaHe Ha BpemeTo

[NokocHeTe mHorokpatHo cumsona (O, nokaro
NHONKATOPBT & CBeTHe. HacTpoliTe 0THOBO upes
ananasoHa 3a HacTpouKa.

DYHKLUA XPOHOMETHP

DyHKUMATA XPOHOMETHP UHANKNPE BPEMETO, UTEK/O Ces
aKkTVMBMpaHe Ha yHKUMATA.

DyHKUMATA XPOHOMETBP € aKTVBHA CaMO KOorarto
rOTBAPCKMUAT MJOT € BK/IOUeH. Korato roTBapcKUAT naoT
ce U3K/UM, ce U3KIoUBa U YHKLMATA XPOHOMETbP.

BkntouBaHe: LlQKOCHeTe MHorokpatHo cumeona (O, nokato
nHamkatopsT () cBeTHe. Ha nHavkauuATa Ha Taimepa ce
noABABa LiLi. [JOKOCHETe NPOM3BOIHA TOYKa OT AnanasoHa
3a HacTpolika 1n oTéposaBaHeTo 3anousa. [1pes nbpeata
MUHYTa Ce nokaaBaT CeKyHau, cien ToBa MUHYTU.

3kntouBaHe: ﬂOKOCHe”Te MHorokpaTtHo cumeona (O,
nokaro nHamkatopsT (J ceetHe. JJOKOCHETe OTHOBO
NPOW3BOJIHA TOUKA OT AManasoHa 3a HacTpolKa.
ViHaovkaumnAaTa Ha Taimepa yracaa.

ABTOMaTHMUYHO U3KNIOUYBaHE

Korato nageH KOT/IOH € BKIIOUEH 3a NPOLb/XUTENEH
nepuoa ot Bpeme 6e3 NpoMAHa Ha HacTpoikarta, ce
aKTMBMPA aBTOMATUYHOTO OrpaHnyYeHne Ha BpemeTo.

HarpsABaHeTo Ha KOT/IoHa ce Npekbesa. Ha uHankauvata
Ha KOT/IOHa npemureat nocnenosarenHo F & v
MHOVKATOPBT 3a ocTaTbyHa TonauHa H/h.

Mpu [OKOCBaHe Ha fadeHo nose 3a 0OCyXBaHe
nHankaumaTa yracea. MoxeTte na HacTpouTe OTHOBO.

MOMEHTBT Ha aKTnBMpaHe Ha orpaHnm4yeHneTo Ha BpeEMETO

3aBMCK OT HAcTpoeHaTa cTeneH 3a roteeHe (1 go 10 vaca).

BY NMokaszaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasn QyHKUMA NpenocTaBa MHAMKaUMA Ha uAnara
KOHCyMaumMA Ha eNeKTPOeHEPrA OT BKIOYBAHETO A0
N3KNOYBAHETO Ha rOTBAPCKMA MOT.

Cnen “3KIOUBaHETO PasxodbT Ce Nokassa B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHan B Kunosatyacose, Hamnp.
1,87 kWh.

10

ToyHOCTTa Ha MHAMKAUMATA 3aBUCK CbLLO OT KaueCcTBOTO
Ha HanpeXeHWeTo Ha enekT3puyeckara mpexa.
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ViHankaumnAaTta He e akTuBupara. B rnaea ,OCHOBHMU
HaCTPOMKMK® ca NOCOYEHUN MHCTPYKLIMM OTHOCHO
aKTMBMpaHeTo Ha nHamkaumata.— CrpaHuya 10

EH OcHoBHM HacTpoWKku

BawuATt ypea nma pasinyHn OCHOBHW HacTporikn, MoxeTe
[a aganTtvpare Te3u HaCTPOWKM Cnopea BalluuTe N3MCKBaHWA.

WHovka- QyHKuua

i ABTOMaTMUHO NpeanasHo YCTPOMCTBO 3a feua

c
o 3knioyeHo.

BxitoueHo.

]
|
c PbuHaTa 11 aBTomarnyHara (yHkLUmA 3a o6e3onacaBaHe
CNPAMO Jela ca U3KUEHN.

iy

3BYKOB CUrHan

Dafu N

CurHasbT 3a NOTBLPXK/AEHWUE 11 CUTHATBT 33 HEMPABUIHO
00CNY>KBAHE Ca U3K/KOUEHI (CUrHATLT Ha [ABHIA NPEBKIOY-
BATE/ € BUHArW BKJTOUEH).

Camo CUrHasTbT 32 HEMPaBUIHO 0OC/Y)XBAHE € BK/IOUEH.

Camo CUrHa/TBT 3a NOTBLPXK/IEHWE € BK/HOUEH.

[ |

CurHasTbT 3a NOTBLPXKAEHWUE W1 CUTHATBT 32 HEMPABUIHO
00CNYXBAHE Ca BK/IOYEHM.*

c3 WNHOMKauMA Ha KOHCymMauuaTa Ha enektpoeHeprus (MH-
(opmupaiiTe ce OTHOCHO MPEXOBOTO HanpeXeHue npu
BalLWA NOCTABYUK HA ENEKTPOEHEePrys)

o HAMKaumATa Ha KOHCYMAaLMATA Ha eNEKTPOEHEPTUA & U3KITH0-
yeHa.*

i NHankauma Ha KoHcymMaumaTa Ha eNeKTpoeHeprua npu
MPEexo0B0 Hanpexerue 230 V.

gy

MNHAarKauma Ha KOHCYMALMATA Ha e/IEKTDOEHEPTUA MPK
MPEX0BO HanpexxeHue 220 V.

Y NHAarKaumA Ha KOHCYMALMATA Ha e/IEKTDOEHEPTUA NpK
MPEXO0BO HanpexxeHue 240 V.

ABTOMaTHYeH Tanmep

A3kntoueHo.*

~<| C3f W

C3 Sl ™
W]
(W}

[POABMKUTENHOCT, CNEA KOATO KOT/IOHUTE CE U3K/H0YBAT.

MpoobmMKUTENHOCT HA CUrHanNa 3a Kpaii Ha Tanmepa

"~
Dy

10 cekyHan.*

30 cekyHau

*OCHOBHA HacTpoliKa



WHauka- QyHKumA

uuA
3 1 MuHyTa.

c BknlouBaHe Ha HarpeBaTenure

I W3knioueHo.

/ BK/t0ueHo.

c MocnenHa HacTpoika Npeam U3KMIOUBAHETO Ha KOT/IoHA.

cq Bpeme Ha U360p Ha KOT/OH

TH HeorpaHnyeHo: BuHarn MoXeTe Aa HacTpouTe NocneaHo
1130paH1A KOTNOH 6e3 NOBTOPEH 1300p.*

{ MoxeTe ia HacTpouTe NocneaHo U3bpanua KotioH 10
CeKyHau cnea n3brpaxero, cnen Tosa TpA6Ba fa 13bepete
0THOBO KOT/IOHa NPeau HacTpoiKara.

co Bb3cTaHOBABaHe Ha OCHOBHaTa HaCTpOiiKa
I N3kmoyeHo.”
/ BK/t0ueHo.

*OCHOBHA HaCTPONKa

npOMHHa Ha OCHOBHUTE HaCTpOﬁKM
[OTBApPCKUAT NI0T TPAOGBA A € USKI/IOUEH.

1. Bkntouete rotBapckuA naort.
2. B pamkute Ha cneapawnte 10 cekyHan JOKOCHETE
cumsona (® 3a 4 cekyHaw.

Ha nesua aucnnen npemureat NoCAeaoBaTenHo © U {, Ha

LECHUA OUCNelt cBeTu L.

3. [okocHeTe MHorokpaTHo cumeona (B, gokato ce
NoABN CHOTBETHUAT MHANKATOP.

4. HacTtpownTte xenaHata CTOMHOCT Ha Anana3oHa 3a
HacTpolika.

S O @ [

5. JokocHete cumsona (® 3a 4 cekyHaw.
HacTtpoikarta e akTusmpana.

UsKknrouBaHe

3a HamnyckaHe Ha OCHOBHaTa HacTpOViKa USK/IUeTe
rOTBApPCKUA MJIOT C M1aBHUA NMPEBK/IOYUBATEN U HACTPONTE
HaHOBO.

[MouncTBaHe bg

[} NouncTtBaHe

Moaxoasawm cpeacTsa 3a noyncTeaHe 1 Noaapbkka Lie
nosyymTe OT cepBu3HaTa cnyxoa uav oT Hawus
€NeKTPOHEH MarasuH.

CT'bKﬂOKepaMMKa

MouncTeawiTte roTBAPCKUA MI0T BCEKWM MbT C/ied KaTto CTe
roTBWAN. Taka octaTbUMUTe OT FOTBEHETO HAMA [a 3arapAr.

[MouncTeanTe rotBapCckMA NA0T eaBa cnen Kato TOn ce e
oxnaann AoCTaTbyHO.

V3nonseaiTe camo noymcTBalln npenapartu, KoMTo ca
noaxoAfALln 3a cTbkokepamuka. Cnassalite ykasaHuATa
3a NoUnCTBaHe BbPXY OonakoBKata.

Hwnkora He nsnon3sanTe:

HepaspefeH npenapar 3a MMeHe Ha CbAOBE
nouncTBall npenapaT 3a CbAOMUAIHA MallnHa
abpasnBHO cpeacTso

arpecuBeH NoYnCTBall Mpenapar Kato Cnpen 3a dypHa
Ny Npenapar 3a NoYncTBaHe Ha neTHa

apackauim reom

®m ypen 3a nouncTBaHe nof HasaraHe Wav napocTpylika

Ynopurara MpbCOTUA Ce OTCTpaHABa Hait-0o00pe Che
CTbPrasio 3a CThbK/I0, KAKBOTO MOXE [a Ce 3aKymnu oT
marasuHute. Cnassaiite ykasaHuATa Ha npousBoanTens.

[MoaxoaAawo CTepraso 3a CTbK/I0 MOXETE [a NoMyyYnTe 1 oT
LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KJIMEHTU UK OT HalnA
€/1EKTPOHEH Mara3unH.

Cbc cneumanHu reéum 3a nouncteaHe Ha CTbK/IOKEPaMUKa
e nocrturHetTe ,ElOépl/I pe3yntatn npn noYncTBaHe.

Pamka Ha roTBapCKuf nnoT

3a jga nsberHeTe WeTH No pamMKarta Ha rotBapckua naorT,
cnasBaiite CegHUTe ykasaHuA:

m I3nonsBante camo TOMb/ canyHeH pasTBop.

m [lpean ynotpeba nsnupaiite 0CHOBHO HOBUTE
nonueaLLUn Kbpnu.

= He nsnonssante octpu unn abpasunsHK cpeacTaa.

m He usnonaeante cTbprano 3a CTbKO.

11



bg [MoBpena, kakBo Aa HanpaBum?

ElNospena, kakso na
HanpaBum?

YecTo MbTW NoBpeanTe ce abmkaT Ha ,apedonun”. Monsa
oObpHETe BHUMaHME Ha ykasaHuATta B Tadnuuara, npean
[a ce CBbpXeTe Cbe cnyxbata 3a 00cnyxBaHe Ha
K/TMEHTW.

WHoukauma HeusnpasHocT

Hama EnekTposaxpaHBaHeTo e NpekbLeHaro.

EnekTpoHukata Ha BalmnA roTBapcKu naoT ce Hamupa noj
naHesna 3a obcnyxBaHe. Temnepartypara B Ta3n 30Ha MOXe
[a ce nokaun CuaHO nopaau PasiuuHu NPUUYNHW.

Mpu HeOBXOANMOCT KOT/IOHWTE CE WM3KIoYBAT
aBTOMATWYHO C L/ NpeaoTBpaTtABaHe nperpasaqe Ha
enexkTpoHukarta. Mnavkartopst F2, F4Y, wm F5 ce
nokasea, peayBaiikv ce C MHAWKATOpa 3a ocTaTbuHa
TONAMHA H UK F.

Heobxopnumu mepku

lposepeTe OyLIoHa Ha ypeaa. MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYriA e1EKTPOHHN
ypeau fanv e HMLE CinpaHe Ha eNeKTpUUECTBOTO.

Beuuku nHankatopu npe-  NaHessT 32 00Cy»KBaHe & MOKbP UM BbPXY HEro

MozcyLieTe naHena 3a 06CyXBaHe unm oTeTpaHeTe npeamera.

3uakaiire n3BecTHo Bpeme. [oKOCHETE NPON3BO/HO NOfe 3a 0GCYKBAHE.
Korato ' yracHe, enextpoHukara ce e oxnaanna aoctarburo. Moxerte aa
NPOABLKMUTE TOTBEHETO.

murear € N0CTaBeH Npeamer.

- HAKOMKO OT KOTNIOHUTE €A paoTiv ¢ BUCOKA
MOLLHOCT 32 MPOLBLKUTENEH NEPUOZ OT BPEME.
KOTNOHBT € 61 3KMIOUEH C LIEN 3aLLMTa Ha enek-
TPOHMKaTA.

FY Bbnpeky M3KMI0UBAHETO Upes 2 enekTpoHU-

Kara npoab/ikasa [a Ce 3arpABa. 3aroBa BCUYKY
KOT/IOHW Ca N3K/TIOUEHN.

3uakaite n3BecTHo Bpeme. [oKOCHETe NPON3BOHO Nofe 3a 06CYKBAHE.

Korato 4 yracHe, MOXeTe 1a POIBKUTE FOTBEHETO.

[penynpexaexne: B 3oHata Ha naHena 3a
00CNyXBaHE Ce Hammpa ropeLa TeHmKepa.
CbLLUECTBYBa OMACHOCT OT NMPErpABaHe Ha efek-

F S crenenra 3a
rOTBEHE Npemurear
nocneaosarento. Mpos-

OTCcTpaHeTe TeHmMKepara. MHANKaLMATa 3a rpeLlka yracsa cief Kparko Bpeme.
Mo>xeTe 12 NPOAbKIATE TOTBEHETO.

OtcTpaHeTe TeHmKeparta. Msuakaiite 3sectHo Bpeme. JloKocHeTe NPOu3BOHO
none 3a o6cnyxsare. Korato & 5 yracHe, MoxkeTe 1a NPOABXIATE FOTBEHETO.

MoxxeTe f1a BKNIOUNTE KOTIOHA OTHOBO HEMOCPEACTBEHO CNeA TOBa.

ByyaBa CurHasn. TPOHMKara.

F S 3ByKOB CUrHan B 30Hara Ha naHena 3a 06cyBaHe ce Hamupa
ropetla TeHmrepa. KoTIoHbT € 61 U3KITIOUEH C
LIeN 3aLLUTa Ha eNEKTPOHNKATA.

Fg KOT/IOHBT € paboTun TBbP/E ABAMO U CE € U3KITH0-
yun.

o £ KotnoHuTe He 3arps- BK/IIOUEH € IEMO PeXxXiM

Bar

A3kntouBaHe Ha IEMO pexum: M3kntoueTe ypeaa ot mpexxara 3a 30 cekyHan
(M3KkntoYeTe GyLIOHA WK NPeanasuTensa B eNeKTPUUECKOTO Tabno). [IokocHeTe
MPOM3BO/IHO Moje 3a 00CNYKBAHE B PAMKIATE Ha cneaBatnTe 3 MuHyTY. [lemo
DEXMMBT CE U3KTI0YBA.

E-cboOLeHUsa Ha MHAUKaLUUTE

Korato Ha uHAnKauumTe ce nokaxe CchoOLleHWe 3a rpelika
c ,E“ nanp. E0O111, nskntouete 1 BKIOUETE OTHOBO ypeaa.

Korato HensnpaBHOCTTa He e nosTapslla ce, MHankKaumaTa
yracsa. AKo CbOOLIEHWETO 3a rpellka ce nokaxe OTHOBO,
ce CBbpXeTe Che cryxbarta 3a 00cny)KBaHe Ha K/IMEHTU U
nocoyeTe TOYHO ChOOLIEHNETO 3a rpeLiKa.
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VA Cnyw6ba obenymBsaHe Ha
KNUEeHTH

Korato ypeasT BY TpAdBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalnaT
LeHTbp 3a 00CNy)XBaHe Ha KAWEHTW € Ha pasnoioxXeHue.
BuHaru we HamepuM NOAXOAALO pelleHne, Taka Lie
CMECTUM U HEHYXXHOTO MOCELLEHNE Ha NepcoHana ot
cnyxotarta o0cny)xBaHe Ha KITMEeHTU.

Homep Ha uspenveTo U aata Ha NpoU3BOACTBO

Korato ce cBbpxeTe ¢ Hawara cny>K6a 3a oécny»(BaHe Ha
KNMEeHTUTE, MO/1A NOCOYeTE HOMEPA Ha N3aneimeTo n

BNTectoBu actua

Taan Tabnuua e cbcTaBeHa 3a NHCTUTYTUTE 3a NpoBEPKa C
Len ynecHeHo TeCtBaHe Ha Halunte ypeaun.

JaHHuTe oT TabnuuaTa ce OTHAcCAT A0 HalWUTe CbAOBeE Ha
Schulte-Ufer, noctaBaHM KaTo AOMBAHUTENHN
NPUHaANEXHOCTU (KOMMAEKT OT 4 MHAYKLUMOHHN TeHOXepK
HEZ 390042) cbc cnegHuTe pasmepu:

TecToBM ACTUA

CreneH 3a Kun-
BaHe

3arpasaHe/KuneaHe

MpoabMKMUTENHOCT (MUH:CEK) Kanak

CneunannaupaH cepsuns bg

fjarara Ha npoussoctso. Oupmenara tabesnka ¢
HOMepaTa Cce HaMupa Ha TEXHUUYECKUA NacrnopT Ha ypeaa.

Vimarite npeasua, ye B caydyain Ha noBpeda B pesynTar Ha
NOorpeLHo 0B8Cy)KBaHe MNOCELEHNETO Ha TeXHUK OT
cnyxotarta 3a 00Cny)XBaHe Ha K/IMeHTU He e ©e3nnaTHo
[I0pV MO BPeMe Ha rapaHUMOHHUA Nepuoa.

VHdhopmaumnATa 3a KOHTaKT 3a BCUYKK CTpaHu 3a Hal-
611M3KMA LEeHTBP 3a 00CNy)KBaHE Ha KUEHTU e HaMepuTe
TYyK, PECM. B NPWIOXEHNA yKagaTen 3a LeHTPOoBeTe 3a
oBCcnyXBaHe Ha KWEHTW.

[oBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha NPOW3BOANUTENA.
Taka Le CTe CUTYPHU, Ye PEMOHTHT Liie Obae U3BBLPLLIEH OT
00yueHn CepBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnonarar ¢
OpUrMHaNHW pPe3epBHN YacTu 3a Bawma ypen.

m Obnook Turan & 16 cm, 1,2 n, 3a 14,5 cm @ KOTNOH C
eQVH KPbr

m TeHmpkepa @ 16 cm, 1,7 n, 3a 14,5 cm @ KOTNOH C eanH
Kpbr

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n,3a 18 cm B unn 17 cm &
KOT/IOH

m TuraH @ 24 cm,3a 18 cm @ mnn 17 cm & KOT/IOH

[onpuroTeaHe
CreneH 3a ponpu-  Kanak

PasTtonfaBaHe Ha wokonan

roTBAHe

Cba: Kacepona ¢ eHa ApbKKa

LLlokonanos kyeepTtop (Hanp. Dr. Oetker HEXHO -
ropuns, 150 g) Ha kKotnoHa 14,5 cm @

3arpﬂBa|-|e U nogabpxaHe B TOMIO CbCTOAHNE Ha nelleHa AXHUA

Cba: TeHDKEpa

JlewweHa aAxHua cbrnacHo DIN 44550

Hauanna temneparypa 20 °C

Konnuectso 450 g, 3a KoTnoH 14,5 cm @ 9

npuon. 2:00 6e3 pasbbpkBaHe lla 1. Jla

Konnuectso: 800 g, 3a kotnoH 18 cm @ unan 17 9
cm g

npn6n. 2:00 6e3 pasdbpKBaHe [a 1. [a

JlelieHa axHnA ot KOHCepBa
Hanp. neLa ¢ HaaeHnuKn o1 Erasco:

HauanHa temneparypa 20 °C

Konunuectso 500 g, 3a kotnoH 14,5 cm @ 9

npu6n. 2:00 [a 1. [a

(pastbpkBaHe cned npuon. 1:30)

Konuuectso: 1000 g, 3a kotioH 18 cm @ win 9
17cm g

npn6n. 2:30 lla 1. lla

(pasbbpkeaHe cnea npuon. 1:30)
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bg TecTtoBM ACTUA
TecToBM AicTUA

CreneH 3a Kun-
BaHe

MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH Ha coc belwamen

arpasaHe/KuneaHe [onpuroTeaHe

Kanak Kanak

MpoabmKMTENHOCT (MUH:CEK)

CreneH 3a gonpwu-
roTefiHe

Cba: Kacepona ¢ eaHa Apbxka

Temneparypa Ha MiAkoTo: 7 °C

Peuenra: 40 g macno, 40 g 6patuHo, 0,5 | 92 npnon. 5:20 He 113 He
M/IAKO (CbAbPXaHUE Ha MadHHN 3,5 %) 1
LMnKa con, 3a kotnoH 14,5 cm @
1 pagronete macnoro, foGasete
upe3 pastibpkBaHe OPaLLHOTO 1
CONTau 0CTaBeTe 3anpbxKkara aa
MOBPY 3a 3 MUHYTH
2 [lo6aBeTe MIAKOTO KbM 3anpbxKara ¢ 6patuHo
11 OCTABETE CMECTA [la 3aBPY, KATo Pa3tbpKBare
HenpeKbCHaTo
3 Cnen karo cocsT bewamen
3aBpW, Fo OCTAaBETE f1a MOBPY OLLE
2 MVUHYTV Ha CTeneH 1, kaTto pas-
ObpKBaTe HEMPEKBCHATO
BapeHe Ha MNIIKO C OpM3 — AONPUTOTBAHE C Kanak
Cba: TeHmKepa
Temneparypa Ha MiAakoTo: 7 °C
Peuenta: 190 g kpbrnosspHect opus, 90 g 9 npnon. 6:45 He 2 la
saxap, 750 ml MAAKo (CbAbPXKaHNE Ha Mas- 3arpeiite MASKOTO, JOKATO 3an0uHe
HiH 3,5 %) 1 1 g con, 3a KotoH 14,5 cm @ [1a ce Haaura.NIPeBKIoUETe Ha cTe-
MeH 3a A0NPUroTBAHE W A00ABETE
0pw3a, 3axapTa 1 coNTa KbM MAAKOTO
O06LLa NPOOB/DKATENHOCT (BKA. KUM-
BaHe) Npuon. 45 MUHyTH
Cnen 10 MuHyTH pastbpkaiite
MAAKOTO C 0pn3
Peuenta: 250 g kpbrno3spHect opus, 120 g 9 npnon. 7:20 He 2 Jla

3axap, 1 | MNAKO (CbabpXKaHne Ha MasHHn 3,5
%) 1 1,5 g con, 3a KatioH 18 cm @ uam 17 cm
[4]

3arpeiite MIAKOTO, I0KATO 3ano4He
[a ce Haaura.[lpeBkoYeTe Ha cTe-
reH 3a A0NPUroTBAHE W 100aBETE
0p¥3a, 3axapTa 1 CoNTa KbM MAKOTO

O6La NPOABDKATENHOCT (BKA. KUM-
BaHe) Npuon. 45 MUHyTH

Cnen 10 MuHyTH pasbbpkaiite
MAAKOTO C 0pn3

BapeHe Ha Mnfiko ¢ opu3 — fonpuroTefHe 6e3 Kanak

Cb: TeHOXepa

Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C

Peuenta: 190 g kpbrnosbpHecT opu3, 90 g 9
3axap, 750 ml MAAKO (CbobpXKaHWe Ha Ma3-
HWHKM 3,5 %) 1 1 g con, 3a KoToH 14,5 cm @

14

npn6n. 7:30 He He

[lo6aBeTe 0pu3a, 3axapTa k CoTa KbM
MAAKOTO 1 3arpeiTe npu NoCTOAHHO
ObpkaHe. Mpy Temneparypa Ha Mns-
kato ot npu6n. 90 °C npeBktoYeTe
Ha CTeneH 3a A0NpuroTBAHE.

Ocrasete aa nospw Npuon. 50 MUHYTH



TectoBK ACTUA bg

TecTtoBu AcTuA 3arpasaHe/KuneaHe [HonpuroTeaHe
CreneH 3a kun-  lpoAbLMKMTENHOCT (MUH:CEK) Kanak  CreneH 3a gonpu-  Kanak
BaHe roTBfiHe
Peuenta; 250 g kpbrnodbpHect opus, 120 g 9 npnon. 8:00 He 2 He
3axap, 1 | MNAKo (CbabpXkaHne Ha MasHuHN 3,5 [lo6aBeTe 0py3a, 3axapTa v CoNTa KbM
%) v 1,5 g con, 3a komioH 18 cm @ wm 17 cm MJIAKOTO 1 3arpeiTe Npit NOCTOAHHO

ObpKaHe. Mpu Temneparypa Ha Mns-
Kkato ot npu6n. 90 °C npeBktoveTe
Ha CTeneH 3a oNpuUroTBAHe.

Ocraserte aa nopu npuosn. 50 MUHYTH

BapeHe Ha opu3
Cba: TeHDKepa

Temneparypa Ha Boaara 20 °C
Peuenta cbrnacHo DIN 44550:

125 g abnroswvpHect opus, 300 g Boga 1 9 npuén. 2:48 Jla 2 [la
LumnKa con, 3a KooK 14,5 cm @

Peuenra cbrnacHo DIN 44550:

250 g abnrosbpHect opud, 600 g Boaa 1 9 npuon. 3:15 Jla 2. Nla
LMnKa con, 3a KotioH 18 cm @ wnn 17 cm @

MpuroTeAHE Ha MLPXXONU OT CBUHCKO (une
Cba: uraH
HauanHa temneparypa mbpxonu ot dune: 7 °C

Konnuectso: 3 mbpxxonm ot dune (0610 Terno 9 npuon. 2:40 He 7 He
npuénusutento 300 g, nebenuna Npuéamuan-

TenHo 1.¢m), 15 g CTbHUOrIEN0B0 01110, 38 KOT-

noH 18 cm@nam 17 cm @

MpuroTBAiHE Ha NanaYnHKM
Cba: TvraH
Peuenta cbrnacHo DIN EN 60350-2

Konnyectso: 55 ml 1eCT0 33 nanaumHka, 3a Kor- 9 npuén. 2:40 He 6 wnn 6. B 3aBNCK- He
noH 18 cm@nam 17 cm @ MOCT OT CTEMeHTa Ha
3auepBABaHe

MbpxeHe Ha 3ampaseHu nomdpu
Cba: TeHDKEpa

1Konnuectso: 1,8 kg ciibHUOrEn0B0 01110, 3a 9 [lokaro Temneparypara Ha 0/mMoTo He 9 He
nopuua: 200 g 3ampaseHu nomgp (Hanp. nocmrHe 180 °C

McCain 123 Frites Original) 3a kotnoH 18 cm @

un 17 cm @

Mpu npoBexagaHe Ha TecToBeTe ¢ KOT/IoH 18 cm @ ¢
HOMWHaNHa MmoLHocT oT 1500 W BpemeTo 3a 3aBupaHe ce
yabmkaBa ¢ okono 20 %, a cTeneHTa 3a AONPUroTBAHe ce
yBenmMyaBa ¢ efjHa CTEMeH.
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ViSe informacija o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i uslugama nadi ¢ete na internetu:
www.bosch-home.com i u internetskoj trgovini:
www.bosch-eshop.com



EYNamjenska uporaba

Pazljivo procCitajte ove upute za uporabu.
Upute za uporabu i montazu te informacije o
uredaju sacuvajte za kasniju uporabu ili za
sljedeceg korisnika.

Provjerite uredaj nakon $to ga raspakirate. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehni¢ka osoba
smije prikljuCiti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog prikljucka,
nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u
privatnim kucanstvima te unutar kuce. Ureda;j
koristite samo za pripremu jela i pica.
Postupak kuhanja potrebno je nadzirati.
Kratkotrajni postupak kuhanja potrebno je
neprestano nadzirati. Uredaj koristite samo u
zatvorenim prostorima.

Ovaj uredaj je predviden za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
nadmorske visine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
15 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od priklju¢nog voda.

Namjenska uporaba hr

ENVazne sigurnosne
napomene

/A\Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Vruce ulje i mast mogu se zapaliti jako brzo.
Vruce ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Pozar nikada ne gasite vodom.
IskljuCite kuhaliste. Plamen pazljivo gasite s
poklopcem, dekom za gaSenje pozara ili
slicnim.

s Kuhalista postaju jako vruca. Na plocu za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

= Uredaj je vru¢. Nikada ne drzite zapaljive
predmete ili sprejeve u ladicama direktno
ispod plo¢e za kuhanje.

= Ploca za kuhanje se sama iskljucuje i ne
mozete viSe s njom rukovati. Kasnije se
moze nehotice ukljuditi. Iskop&ajte osigurac
u ormaric¢u za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

s Uporaba pokrivala za plo¢u za kuhanje nije
dopustena.Zbog pregrijavanja, zapaljenja ili
rasprskavajucih materijala mogla bi
uzrokovati nezgode.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vrudi. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Djecu drzite podalje od kuhalista.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= KuhaliSta i prostor oko njih jako su vruci .
Nikada ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od pecnice.

= KuhaliSte se zagrijava ali indikator ne
funkcionira. Iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima. Nazovite servis.

= Dopustena je uporaba iskljuCivo zastitnih
naprava, poput primjerice reSetke za zastitu
djece, koje smo odobrili. Neprimjerene
zastitne naprave ili reSetke za zastitu djece
mogu prouzrociti nezgode.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nestruéni popravci su opasni. Popravke
smije vrsiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku i smije zamijeniti prikljucne
vodove. Ako je uredaj neispravan, izvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u
ormari¢u s osiguracima. Nazovite servisnu
sluzbu.
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hr Uzroci oStedenja

= Prodrla vlaga moze uzrokovati strujni udar.
Ne koristite visokotlacni ili parni Cistac.

s Neispravan uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. Izvucite mrezni utikac ili iskljuCite
osiguraC u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servisnu sluzbu.

= Pukotine ili oStecenja na staklokeramickoj
ploCi mogu uzrokovati strujne udare.
IskljuCite osigurac¢ u ormaric¢u s
osiguracima. Nazovite servis.

/\ Upozorenje — Opasnost od ozljeda!
Posude moze zbog tekucine koja se nalazi
izmedu dna lonca i kuhaliSta naglo skoditi u
zrak. Kuhalista i dno lonca uvijek drzite
suhima.

Uzroci osteéenja

Oprez!

m Tedki i grubi lonci i dno tave mogu izgrepsti
keramicku plocu.

m Izbjegavajte kuhanje s praznim loncima. Mogla bi
nastati oStec¢enja.

m Nikada ne stavljajte vruce tave i lonce na upravljacko
polje, na prikazno polje i na okvir. Mogla bi nastati
oStecenja.

m  Ukoliko tvrdi ili oStri predmeti padnu na kuhaliste,
mogu nastati oStecenja.

m Aluminijska folija ili plasti¢ne posude rastopit ¢e se i

staklo-

prionuti na vrudéim kuhaliStima. Folija za zastitu
pecénice nije primjerena za vase kuhaliste.

Pregled

U slijededoj tablici nalaze se najéeSce Stete:

Stete Uzrok Mjera

Mrlje Prekipjela jela Odstranite prekipjela jela smje-

sta pomodu strugala za staklo.

Neprimjerena Koristite iskljucivo sredstva za
sredstva za CiSée-  CiScenje koja su prikladna za
nje staklokeramiku.

Ogrebotine Sol, Seceripije-  Ne koristite kuhace polje kao

sak

radnu povrSinu ili za odlaganije.

Hrapava dna
lonaca ili tava
ostavljaju ogrebo-
tine na staklenoj
keramici

Provjerite svoje sude.

Promijene boje

Neprimjerena
sredstva za CiSce-
nje

Koristite iskljucivo sredstva za
Cis¢enje koja su prikladna za
staklokeramiku.

Abrazija tava
(npr. aluminijskih)

Prilkom premjeStanja podignite
lonce i tave.

Pukotina u sta-
Klu

Secer, jako zase-
cerena jela

Odstranite prekipjela jela smje-
sta pomodu strugala za staklo.
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EYZastita okolisa

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o ustedi
energije i zbrinjavanju uredaja.

Savjeti za ustedu energije

m Poklopite lonce uvijek odgovaraju¢im poklopcem.
Kod kuhanja bez poklopca troSite znatno vise
energije. Pomocu staklenog poklopca mozete vidjeti
u lonac bez dizanja poklopca.

m Koristite lonce i tave s ravnim dnom. Neravno dno
povecava potroSnju energije.

m Promjer dna lonca i tave mora odgovarati promjeru
kuhalne zone. Posebno premali lonci na kuhalnoj
zoni uzrokuju gubitak energije. Molimo pripazite:
proizvodaci posuda ¢esto navode gornji promjer
lonca. Taj je promjer naj¢eSdée vedi od promjera dna
lonca.

m Koristite za male koli¢ine mali lonac. Za veliki lonac
koji je samo malo popunjen potrebno je puno
energije.

m Kuhajte sa Sto manje vode. Tako Stedite energiju.
Kod povréa se sacuvaju vitamini i minerali.

m Loncem uvijek prekrijte Sto je mogude veliku
povrsinu kuhalne zone.

m Pravodobno prebacite na niZzu razinu snage
zagrijavanja.

m Odaberite odgovaraju¢u snagu zagrijavanja.
Prevelikom snagom zagrijavanja troSite energiju.

m Koristite preostalu toplinu plo¢e za kuhanje. Kod
duljeg vremena kuhanja iskljucite kuhalnu zonu vec¢
5-10 minuta prije zavrSetka kuhanja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite ekoloski prihvatljivo.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europskom
direktivom 2012/19/EU o elektri¢nim i

elektroniCkim starim uredajima (waste electrical
mmmm and electronic equipment - WEEE).

Direktiva zadaje okvir za vracanje i preradu

starih uredaja vazedu u cijeloj EU.



Upoznavanje Vaseg
uredaja

Mjerne podatke za kuhaca polja naci ¢ete u pregledu
tipova. — Stranica 2

Upravljacka ploca

Upoznavanje Vaseg uredaja hr

H o 1 B

@ o 1-2-3:-4-5-6-7-8-9 0O
= — =-boost A -
Kuhac¢a mjesta

g Stupnjevi kuhanja Kuhaée mjesto Dodatno ukljuéivanje i iskljuéivanje
HiR Preostala toplina O Jednostruko kuhace

5 Funkcija Powerboost mjesto

7= Tajmer © Dvokruzno kuhace  Odaberite kuhace mjesto, dotaknite sim-

mjesto bol ©

PrikljuCivanje kuhaceg mjesta; Odgovarajuci prikaz svijetli
upravljanje

pravijan| , — Napomene

0] Glavni prekidac m Do tamnih podrudja u usijanom stanju kuhaceg

] Odabir kuhaceg mjesta mjesta dolazi iz tehni¢kih razloga. Nemate utjecaja

= — na funkcioniranje kuhaceg mjesta.

10203040 Podrucje namjestanja = Kuhace mijesto regulira grijanje ukljudivanjem i

© Dodatno ukljucivanje dvokruznog kuhaceg mjesta iskljucivanjem grijanja. | kod najviSe snage grijanje
® Vremenske funkcije / Sigurnost za djecu 56 moze UkIjuCiti i iskljuiti.

J g ) Na taj nadin se, primjerice:
boost A Funkcija Powerboost - osjetljive komponente Stite od pregrijavanja
— uredaj Stiti od elektriCnog preopteredenja

Napomene — postizu bolji rezultati kuhanja.

m Kada dotaknete simbol, aktivira se trenutna funkcija.
m Pobrinite se da je upravljacka povrsina uvijek suha.
Vlaznost negativno utje€e na funkciju.

Ne vucite posude u blizini pokazivaca i senzora.
Elektronika se moze pregrijati.

m Kod viSekruznih kuhadih mjesta mogu grijanja
unutarnjih grijacih krugova i dodatnih grijanja u razna
vremena ukljudivati i iskljuCivati.

Pokazatelj preostale topline

Plo¢a za kuhanje ima za svaku kuhalnu zonu
dvostupanjski pokazatelj preostale topline.

Ako se na indikatoru pojavi A, kuhalna zona je jo$
vruc¢a. Mozete npr. odrzavati toplinu male koliine jela ili
otopiti kuvertitu. Ako se kuhalna zona dalje hladi,
indikator se promijeni u f. Indikator se ugasi kada se
kuhalna zona dovoljno ohladila.
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hr Upravljanje uredajem

Upravljanje uredajem

U ovo ¢éete poglavlju saznati kako se podeSavaju
kuhacéa mjesta. U tablici éete pronadi stupnjeve kuhanja
i vremena kuhanja za razlicita jela.

Kuhace polje ukljugiti i iskljugiti

Kuhade polje ukljudite i iskljudite glavnim prekidacem.
Ukljucivanje

Dotaknite simbol (D. Javlja se signal. Svijetleéa traka
iznad glavne sklopke svijetli. Prikazi povrsina za
upravljanje i prikazi stupnjeva kuhanja L/ svijetle.
Kuhace polje je spremno za rad.

Isklju€ivanje

Dotaknite simbol (D dok se svijetleéa traka iznad glavne

sklopke i prikazi ne ugase.Sva kuhac¢a mjesta su
iskljuena. Prikaz da su kuhac¢a mjesta i dalje topla

svijetli i dalje dok se kuhada mjesta dovoljno ne ohlade.

Napomene

m Ploga za kuhanje se iskljuCuje automatski kada su
sva kuhaca mjesta neko vrijeme (10 — 60 sekundi)
iskljugena.

m Postavke ostaju pohranjene prve 4 sekunde nakon
iskljugivanja.Ako u tom vremenu ponovno ukljudite
ploCu za kuhanje, ista ¢e raditi s prethodnim
postavkama.

Kuhac¢e mjesto podesiti

U podrucju namjestanja podesitee zeljeni stupanj
kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniza snaga

Stupanj kuhanja 9 = najvec¢a snaga

Svaki stupanj kuhanja ima medustupanj. Isti je oznaden
toSkom.

Stupanj kuhanja podesiti
Kuhade polje mora biti uklju¢eno.

1. Dotaknite simbol [o] da bi odabrali kuha¢e mjesto.
U prikazu stupnja kuhanja intenzivno svijetli &J.

2. U podrucju podeSavanja mozete podesiti zeljeni
stupanj kuhanja.

I B
=

|

O

Kuhace mjesto je ukljuceno.

Stupanj kuhanja promijeniti:
Idaberite kuhade mjesto i podesite u podrucju za
podeSavanje zeljeni stupanj kuhanja.
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Kuhace mjesto iskljuciti

Odaberite kuhaée mjesto. U podruéju namjestanja
podesite 0. Nakon oko 10 sekundi pojavi se prikaz da
su kuhac¢a mjesta i dalje topla.

Napomena: Zadnje podeSeno kuhace mjesto odstaje
aktivirano. MoZete kuhade mjesto podesiti bez da ga

iznova odaberete.

Tablica kuhanja

U narednoj tablici nalazi se nekoliko primjera.

Vremena kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti,
tezini i kvaliteti namirnica. Stoga su moguca

odstupanja.

Koristite za poCetno kuhanje stupanj kuhanja 9.
Gusta jela povremeno promijeSajte.

Namirnice koje treba ostro zapedi ili kod kojih tijekom
pecenja izlazi mnogo tekudine najbljoe je zapedi u

malim porcijama.

Naputci za kuhanje uz uStedu energije nalaze se u
poglavlju Zastita okoliSa.— Stranica 18

Stupanjna-  Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
nja nja u minutama
Topljenje
Cokolada, kuvertira 1-1.
Maslac, med, Zelatina 1-2
Zagrijavanje i odrzavanje topli-
ne
Varivo, (npr. varivo od lece) 1-2
Mlijeko™* 1-2.
Zagrijavanje kobasica u vodi**  3-4
Odmrzavanije i zagrijavanje
Duboko zamrznuti Spinat 2:-3. 10-20 min.
Duboko zamrznuti gulas 2.-3. 20-30 min.
Kuhanje, prokuhavanje iznad
vrele vode
Knedle 45" 20-30 min.
Riba 4-5* 10-15 min.
Bijeli umaci, npr. beSamelumak ~ 1-2 3-6 min.
Pjenasti umaci, npr. umak Berna-  3-4 8-12 min.
ise, umak Holandez
Kuhanje, kuhanje na pari, din-
stanje
Riza (s dvostrukom koli¢inom 2-3 15-30 min.
vode)
Riza na mlijeku 1-2. 35-45 min.
Krumpir kuhan u ljusci 4-5 25-30 min.

* Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cedée okretati




Stupanj na-

stavka kuha-
hja

Trajanje na-
stavka kuha-
nja u minutama

PowerBoost funkcija hr

Stupanj na- Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
hja nja u minutama

Oguljeni kuhani krumpir 4-5 15-25 min.
Tjestenina 6-7* 6-10 min.
Varivo, juhe 3-4. 15-60 min.
Povrce 2:-3. 10-20 min.
Povrce, duboko zamrznuto 3-4. 10-20 min.
Kuhanje u ekspres loncu 4-5

Dinstanje

Rolade 4-5 50-60 min.
Dinstano pecenje 4-5 60-100 min.
Gula$ 2:-3. 50-60 min
Pecenje s malo ulja**

Odresci, naravniili panirani 6-7 6-10 min.
Odresci, duboko zamrznuti 6-7 8-12 min.
Kotlet, naravniili panirani*** 6-7 8-12 min.
Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, kosani odresci 4.5, 30-40 min.
(debljine 3 cm)***

Prsa od peradi (debljine 2 cm)*  5-6 10-20 min.
Prsa od peradi, duboko zamr- 5-6 10-30 min.
Znuta™**

Riba i riblji fileti, naravni 56 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirani 6-7 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirano i 6-7 8-12 min.
dupoko zamrznuto, npr. riblji Sta-

pici

Skampi i garnele 7-8 4-10 min.
Poprzenje povrca, sviezih gliva  7-8 10-20 min.
PovrCe, meso isjeckanonatra-  7.-8. 15-20 min.
kice na azijski nacin

Jelaiz tave, duboko zamrznuta ~ 6-7 6-10 min.
PalaCinke 6-7 kontinuirano
Omlet 3-4. kontinuirano
Jaja na oko 56 3-6 min.
Fritiranje (150-200 g po porciji

kontinuirano fritirati u 1-2 |

ulja**)

Duboko zamrznuti proizvodi, npr.  8-9

pommes frites, pileci nuggets

Kroketi, duboko zamrznuti 7-8

Meso, npr. pileci komadi 6-7

Riba, paniranaili u pivskomtije- 5-6

stu

Nastavak kuhanja bez poklop-

Ca

** Bez poklopca
= Cesbe okretat]

Povrce, gljive, panirane iliu piv-  5-6
skom tijestu, tempura-tijestu

Sitno pecivo, npr. krafne, voéeu  4-5
pivskom tijestu

* Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cedée okretat]

PowerBoost funkcija

Pomodu funkcije Powerboost mozete jos brze zagrijati
vecu koli¢inu vode nego stupnjem za kuhanje 9.

Funkcija Powerboost stoji na raspolaganju samo za
kuhaca mjesta koja su oznacena simbolima boost i K.

Kod dvokruznih kuhadih mjesta potrebno je za rad s
funkcijom Powerboost dodatno prikljuciti drugi kuhaci
krug.

Ukljuéivanje funkcije Powerboost

1. Odaberite kuhac¢e mjesto.

2. Podesite stupanj kuhanja 9, ponovno dotaknite 9.
Indikator & svijetli.

Powerboost funkcija je uklju¢ena.

Isklju€ivanje funkcije Powerboost

1. Odaberite kuhaliste.

2. Podesite bilo koji stupanj nastavka kuhanja.
Indikator & se gasi.

Funkcija Powerboost je isklju¢ena.

Napomene

m  Ako funkciju Powerboost ne iskljudite ona ¢e se
nakon odredenog vremena automatski iskljuditi.
Kuhade mjesto vra¢a se na stupanj kuhanja 9.

m Pripazite jer se ulje i mast pomocu funkcije
Powerboost brzo zagriju. Postupak kuhanja nikada
ne ostavljajte bez nadzora. Prezagrijano ulje ili mast
brzo se zapale, vidi poglavlje Vazni sigurnosni
naputci.— Stranica 17
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hr Zastita za djecu

[} zastita za djecu

Pomodu zastite za djecu mozete sprijeciti da djeca
uklju¢e kuhace polje.

Ukljucéivanje i isklju¢ivanje zastite za djecu
Kuhade polje mora biti isklju¢eno.

Ukljugivanje: Dotaknite simbol ® za oko 4 sekunde.
Prikaz <0 svijetli 10 sekundi. Kuhace polje je blokirano.

Iskljugivanje: Dodirnite simbol (® za oko 4 sekunde.
Blokada je deaktivirana.

Automatska zastita za sigurnost djece

Ovom funkcijom se zastita za sigurnost djece
automatski aktivira kada iskljucite plo¢u za kuhanje.
Ukljuéivanje i iskljuéivanje

Kako déete ukljuditi automatsku zastitu za djecu, saznat
¢ete u poglavlju osnovnih postavki.— Stranica 23

[€ Vremenske funkcije

Postoje 3 razli¢ite vremenske funkcije:

m Kuhadce mjesto se treba iskljuciti automatski
m  Kuhinjski alarm
m Stoperica

Kuhalna zona se automatski iskljucuje

Unesite trajanje na zZeljenoj kuhalnoj zoni. Kuhalna zona
automatski se iskljuuje nakon isteka trajanja.

Namjestanje trajanja
Kuhace mjesto mora biti ukljuceno.

1. Podesite stupanj kuhanja.
2. Simbol (® dotaknite 2 puta. Prikaz ® svijetli. U

prikazu tajmera svijetli 40 min.

L ®
L: Umin ® U [l

2-3-4-5-6-7+-8-+-9 0O

-boost R-
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3. Tijekom slijedecdih 10 sekundi u podrudju
namjestanja podesite zeljeno trajanje.

2. 2+ 4+.5.6+:7+.-8: 9 ©

— < - - =boost A=

Podinje odbrojavanje trajanja. Ako ste odabrali jedno
trajanje za viSe kuhacéih mjesta onda se prikazuje uvijek
trajanje odabranog kuhac¢eg mjesta.

Nakon isteka vremena

Kada istekne trajanje kuhade mjestao se iskljuci. Cujete
signal, a prikaz treperi 4 za 10 sekundi. Prikaz ©
treperi. Dotaknite bilo koji simbol. Prikazi se ugase, a
signalni ton se iskljuci.

Trajanje ispraviti ili brisati

Odaberite kuhace mjesto i nakon toga dotaknite simbol

(® 2 puta. U podrugju podesavanja izmijeniti trajanje ili

staviti na 17,

Napomene

m Mozete namjestiti trajanje do 99 minuta.

m Kada ostatak trajanja dode do zadnje minute, prikaz
tajmera prelazi sa minuta na sekunde.

Automatski tajmer

Pomodu te funkcije mozete odabrati jedno trajanje za
sva kuhaca mjesta. Nakon $to se kuhac¢e mjesto ukljuci
pocinje odbrojavanje odabranog trajanja. Kuhace
mjesto automatski se iskljuCuje nakon isteka vremena.

Kako se uklju€uje automatski tajmer, saznati ¢ete u
poglavlju Osnovne postavke.— Stranica 23

Napomena: Mozete izmijeniti trajanje za jedno kuhace
mjesto ili iskljuciti automatski tajmer za kuhace mjesto:
Odaberite kuhace mjesto i nakon toga dotaknite simbol
® 2 puta. U podru&ju podedavanja izmijeniti trajanje ili
staviti na 1.

Kuhinjski alarm

Pomocu kuhinjskog alarma mozete podesiti vrijeme do
99 minuta. On je neovisan od svih drugih postavki.

Kuhinjski alarm podesiti

1. Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne zasvijetli
prikaz &. U prikazu tajmera svijetli L/ min.
2. U podrucju podeSavanja podesite zeljeno vrijeme.

Nakon nekoliko sekundi zapocinje odbrojavanje vremena.

Nakon isteka vremena

Nakon isteka vremenu Cujete signal, a u prikazu treperi
L0 za 10 sekundi. Prikaz & treperi. Dotaknite bilo koji
simbol. Prikazi se ugase, a signalni ton se iskljudi.



Vrijeme ispraviti

Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne zasvijetli prikaz
&. U podru&ju podedavanja ponovo podesite.

Funkcija Stoperice

Funkcija Stoperice prikazuje vrijeme, koje je proteklo
pocevsi od aktiviranja funkcije.

Funkcija Stoperice radi samo kada je kuhade polje
ukljuGeno. Kada se kuhace polje iskljuci takoder se
iskljudi funkcija Stoperice.

Ukljugivanje: Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne
zasvijetli prikaz (3. U prikazu tajmera pojavi se Li.
Dotaknite podrucje podeSavanja na bilo kojem mjestu i
pocinje odbrojavanje vremena. U prvoj minuti prikazuju
se sekunde, nakon toga minute.

IskljuCivanje: Simbol (@ tolikp puta pritisnite dok ne
zasvijetli prikaz (\J. Ponovo dotaknite podrucje

podeSavanja na bilo kojem mjestu. Prikaz tajmera se
ugasi.

Automatsko iskljuéivanje

Ako je neko kuhade mjesto dulje uklju¢eno bez
izmjene postavju, aktivira se automatsko ograniéenje
vremena.

Grijanje kuhaceg mjesta se prekida. Na prikazu
kuhaceg mijesta izmjeni¢no trepere ~ & i prikaz da su
kuhada mjesta i dalje topla H/h.

Ako dotaknete bilo koje upravljacko polje ugasi se
prikaz. Mozete ponovno namjestiti vrijednosti.

Vrijemme kada se aktivira vremensko ograni¢enje ovisi
0 podeSenom stupnju kuhanja (1 do 10 sati).

By Prikaz potrosnje energije

Pomocu te funkcije mozete pokazati ukupnu potroSnju

energije izmedu ukljudivanja i iskljucivanja kuhacéeg polja.

Nakon iskljugivanja u trajanju od 10 sekundi prikazuje
se potroSnja u kilovatsatima, npr. 1,87 kWh.

Toénost prikaza izmeSu ostalog ovisi 0 kvaliteti napona
strujne mreze.

Prikaz nije aktiviran. Kako aktivirate prikaz saznati ¢ete
u poglavlju Osnovne postavke.— Stranica 23

Automatsko iskljucCivanje hr

B Osnovne postavke

Va$ uredaj posjeduje razne osnovne postavke. Te
postavke mozete prilagoditi Vasim navikama.

Indika-  Funkcija
tor

-

Automatska zastita za djecu

Iskljuceno.*

Ukljuc¢eno.
Rucna i automatska zaStita za djecu iskljucena.

Pyl -2 S3( T

Signalni ton

an
iy

Signal potvrde i signal neispravnog rukovanja su iskljuceni
(Signal glavne sklopke ostaje uvijek).

Samo signal neispravnog rukovanja ukljucen.

Samo je signal potvrde ukljucen.

D L

Signal potvrde i signal neispravnog rukovanja su uklju-
ceni.*

Prikaz potrosnje energije (Informirajte se 0 mreznom
naponu kod vaseg opskrbljivaca struje)

Prikaz potrosnje je iskljucen.*

(]
(A}

Prikaz potrosnje kod mreznog napona 230V.
Prikaz potroSnje kod mreZznog napona od 220V.

Aoy <o 23

Prikaz potrosnje kod mreznog napona od 240V.

Automatski tajmer
Iskljuceno.*

]

3
-~ B3l w7

L3
L3

cf C

Vrijeme nakon kojega se kuhaca mjesta iskljuce.

Trajanje signala kraja tajmera
10 sekundi.”

30 sekundi

1 minuta.

o

U/ L A

<~

Prikljuéivanje dodatnih grijaca

IskljuCeno.

Ukljuc¢eno.
Zadnja postavka prije isklju¢ivanja kuhac¢eg mjesta.”

Pl -2 S3( ™

Vrijeme odabira kuhaceg mjesta

]
[Wa

Neograniceno: Mozete zadnje odabrano kuhace mjesto
uvijek podesiti bez da iznova odaberete.

MoZete zadnje odabrano kuhace mjesto podesiti 10
sekundi nakon odabira, a nakon toga morate kuhace mje-
sto prije podeSavanja iznova odabrati.

2

Vraéanje na osnovne postavke

3"
C

Iskljuceno.”

i Ukljuceno.

“Osnovne postavke
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hr  Ci&cenje

Promjena osnovnih postavki
Kuhade polje mora biti isklju¢eno.

1. Ukljucite kuhace polje.
2. U roku od slijedeé¢ih 10 sekundi dodirnite simbol (®
u trajanju od 4 sekunde.

U lijevom displeju naizmjeniéno trepere c i {, u
desnom displeju svijetli .

3. Simbol (® dotaknite toliko puta dok se ne pojavi
zeljeni prikaz.

4. U podrucju podeSavanja podesite Zeljenu vrijednost.

5. Simbol (® pritisnite 4 sekunde.
Postavka je aktivirana.

Iskljuivanje
Za ukidanje osnovne postavke iskljucite ploCu za

kuhanje pritiskom na glavni prekidad i ponovno
podesite.
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| Ciséenje

Prikladna sredstva za ¢is¢enje i njegu mozete kupiti
kod naSe servisne sluzbe ili u nasoj online trgovini.

Staklokeramicka povrsina

Ocistite staklokeramiCku povrSinu nakon svake
uporabe. Na taj nacdin ¢ete izbjeci zagorijevanje
necisto¢e na njenoj povrsini.

Ocistite plo¢u za kuhanje tek kada se dovoljno ohladila.

Koristite samo sredstva za giSéenje prikladna za
staklokeramiCku povrSinu. Pridrzavajte se uputa za
¢iséenje na ambalazi.

Nikada ne koristite:

nerazrijedeno sredstvo za rué¢no pranje posuda
sredstvo za perilicu posuda

sredstvo za ribanje

agresivna sredstva kao npr. sprejeve za Ciséenje
pecnica ili odstranjivace mrlja

spuzve koje mogu izazvati ogrebotine

m visokotlaéne CistacCe ili parne Gistace

Jaka oneciSéenja ¢ete najbolje ukloniti strugalom za
staklo koje mozete nabaviti u specijaliziranim
trgovinama. Pridrzavajte se uputa proizvodaca.

Prikladno strugalo za staklo mozete nabauviti i u
servisnom centru ili u nasoj e-trgovini.

Posebnim spuzvama za &iS¢enje staklokeramicke
povrsine postic¢i ¢ete dobre rezultate Cisc¢enja.

Okvir ploc¢e za kuhanje

Kako biste izbjegli oStec¢enja na okviru ploCe za
kuhanije, slijedite sljedece upute:

m Koristite samo topli teku¢i deterdzent za pranje
posuda.

m Dobro isperite nove spuzvaste krpe prije upotrebe.

m Ne Kkoristite ostra sredstva ili sredstva koja mogu
izazvati ogrebotine.

m Ne Kkoristite strugalo za staklo.



EJSto uéiniti kod smetniji?

Kada se pojavi smetnja, ¢esto se radi samo o sitnici.
Prije nego §to pozovete servis, molimo prvo pogledajte
naputke iz tablice.

Pogreska
Dovod struje je prekinut.

Prikaz
Nikakve

Sto uginiti kod smetnji?  hr

Elektronika Vaseg kuhaceg polja nalazi se ispod
upravljackog polja. Iz raznih razloga temperatura u tom
podrucju moze jako porasti.

Da se elektronika ne bi pregrijala, kuha¢a mjesta se po
potrebi automatski iskljuéuju. Prikaz ~2, F4, ili F5
pojavi se naizmjenice s prikazom da su kuhac¢a mjesta i
dalje topla H ili h.

Mjera

Provijerite kuéni osigura¢ uredaja. Pomocu drugih elektri¢nih uredaja pro-
vjerite da nije do$lo do prekida struje.

Upravljacko polje je vlazno ili se na njemu
nalazi predmet.

Svi prikazi trepere

Osusite upravljacko polje ili maknite predmet.

F Na viSe kuhacih mjesta kuhalo se dulje vrijeme

miy

PriCekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljaCko polje. Kada se

s visokom snagom. Radi zastite elektronike  F 2 ugasi, elektronika se je dovoljno ohladila. MoZete nastaviti s kuha-
kuhace mjesto se je iskljucilo. njem.
FY Usprkos iskljuéivanju pomoéu & 2 elektronika  Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko polje. Kada se

se je i dalje zagrijavala. Stoga su se iskljucila
sva kuhaca mijesta.

F Y ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

Upozorenije: Vruci lonac nalazi se u podrucju
upravljackog polja. Postoji opasnost da se elek-
tronika pregrije.

F Si stupanj kuhanja
naizmjenicno trepere.
Cuje se signalni ton.

Odstranite lonac. Prikaz greSke se nakon kraceg vremena ugasi. Mozete
nastaviti s kuhanjem.

Vruci lonac nalazi se u podrucju upravljackog
polja. Radi zastite elektronike kuhace mijeste
se iskljucilo.

F Sisignalni ton

Odstranite lonac. Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko
polje. Kada se & 5 ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

FE

KuhaCe mjesto je predugo bilo u radu i isklju-
Cilo se je.

Odmah moZete ponovno ukljuciti kuhace mjesto.

o€ Kuhacamjestane  UKljucen je Demo-modus

griju

Iskljucite Demo-modus Odspojite uredaj za 30 sekundi od strujne mreze
(iskopCajte kucni osigurac ili zastitnu sklopku u ormariéu s osiguracima).
Unutar iduce 3 minute dotaknite bilo koje upravljacko polje. Demo-modus
se iskljucuje.

E-poruka u prikazima

Kada se u prikazima pojavi poruka greSke oznadena s
“E”, npr. EO111, onda iskljuCite uredaj i ponovo ga
ukljucite.

Ako se radilo o jednokratnoj smetnji, prikaz se ugasi.
Ako se poruka greSke pojavi ponovo, pozovite servisnu
sluzbu i navedite toCnu poruku greske.
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hr Servisna sluzba

V& Servisna sluzba

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju nasa servisna sluzba. Uvijek ¢éemo nadi
odgovarajuce rjesenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornicki broj (FD-br.)

Kada nazovete nasu servisnu sluzbu, molimo navedite
proizvodni broj (E-br.) i tvorni¢ki broj (FD-br.) uredaja.

BNProbna jela

Ova tablica je sastavljena za ispitne institute kako bi se
olakSalo testiranje nasih uredaja.

Podatci u tabeli odnose se na nase posude od Schulte-
Ufera (4-dijelni indukcijski set lonaca HEZ 390042) sa
slieded¢im dimenzijama:

Probna jela

Stupanj pocet-
nog kuhanja

Zagrijavanje / pocetno kuhanije

Tipsku plogicu s tim brojevima nadi ¢ete u iskaznici
uredaja.

Molimo uzmite u obzir da posjet servisnog tehniara u
sluéaju neispravnog rukovanja ¢ak i tijekom
garancijskog perioda nije besplatan.

Kontakt podatke svih zemalja za najblizu servisnu
sluzbu nadi éete ovdje odn. u prilozenom popisu
servisnih sluzbi.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za va$
uredaj.

m Lonac s drskom @ 16 cm, 1,2 L, za jednokruzno
kuhaliste zonu @ 14,5 cm

m  Kuhinjski lonac @ 16 cm, 1,7 L, za jednokruzno
kuhaliste zonu @ 14,5 cm

m  Kuhinjski lonac @ 22 cm, 4,2 L, za kuhalnu zonu @
18 cmili@d 17 cm

m Tava @ 24 cm, za kuhalnu zonu @ 18 cmiili@d 17 cm

Nastavak kuhanja

Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac

kuhanja

Topljenje ¢okolade

Posude: Lonac s dugackom drSkom

Cokoladna kuvertira (npr. Dr. Oetker Zartbitter
(blago gorko), 150 g) na kuhace mjestao od
145cm@

Zagrijavanije i odrzavanije topline variva od lece

Posude: Lonac

Varivo od le¢e prema DIN 44550

Pocetna temperatura 20 ° C

Koli¢ina 450 g za kuhace mjesto od 14,5 cm 9
@

oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da

Koli¢ina: 800 g za kuhace mijesto od 18 cm 9
@ili17cm@

oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da

Varivo od lece iz limenke
npr. terina od lece s hrenovkama od Erasca:

Pocetna temperatura 20 ° C

Kolilgina 500 g za kuhace mjesto od 14,5 9
cm@d

oko 2:00 Da

(PromijeSati nakon oko 1:30)

Da 1.

Koli¢ina: 1000 g za kuhace mjesto od 18 cm 9
@ili17cm@
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Probna jela hr

Probna jela Zagrijavanije / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Kuhanje beSamel-umaka iznad vrele vode
Posude: Lonac s dugackom drSkom
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 40 g maslaca 40 g brasna, 0,5 | mli- g2 oko 5:20 Ne 113 Ne
jeka (3,5% masnoce) i malo soli za kuhace
mjesto od 14,5¢cm @

L Rastopite maslac, umijeSajte
brasno i sol i drzite zaprSku za
oko 3 minute

2 Dodajte mlijeko u zaprsku i uz neprestano
mijeSanje kuhajte dok ne provrije

3 Nakon $to se zakuha besa-
mel-umak drZite ga jo$ daljnje 2
minute na stupnju 1 uz stalno

mijeSanje
Kuhanije rize na mlijeku - nastavak kuhanja s poklopcem
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C
Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 oko 6:45 Ne 2 Da
mi mlijeka (3,5% masnoce) i 1 g soli za Zagrijte mlijeko dok ne zakipi. Vra-
kuhace mjesto od 14,5 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanja i

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol

Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno
kuhanje) oko 45 minuta

Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku

Recept: 250 g okrugle rize, 120 g Secera, 1| 9 oko 7:20 Ne 2 Da
miijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Zagrijte mlijeko dok ne zakipi. Vra-
kuhace mjesto od 18cm @ili 17 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanja i

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol

Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno
kuhanje) oko 45 minuta

Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku

Kuhanje rize na mlijeku - Nastavak kuhanja bez poklopca
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 oko 7:30 Ne 2 Ne
mi mlijeka (3,5% masnoce) i 19 soli za Rizu, $ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 14,5 cm @ uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka

kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta kréka
Recept: 250 g okrugle rize, 120g Secera, 11 9 oko 8:00 Ne 2 Ne
mlijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Rizu, $ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 18cm @ili 17 cm @ uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka
kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta krcka
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hr Probna jela

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Kuhanje rize

Posude: Lonac
Temperatura vode 20 C

Recept prema DIN 44550:

125 g duge rize 300 g vode i malo solie za 9 0ko 2:48 Da 2 Da
kuhace mjesto od 14,5 cm @

Recept prema DIN 44550:

250 g duge rize, 600 g vode i malo soli za 9 oko 3:15 Da 2. Da
kuhace mjesto od 18 cm @ili 17 cm @

Pecenje svinjske slabine (lungica)
Posude: Tava za pecenje
PoCetna temperatura stekova od slabine:
7°C
Koli¢ina: 3 steka od slabine (ukupna tezina 9 0ko 2:40 Ne 7 Ne
oko 300 g, oko 1 cm debljine) 15 g sun-

cokretova ulja za kuhace mjesto od 18 cm @
ili17cm @

Pecenje pala€inki
Posude: Tava za peCenje
Recept prema DIN EN 60350-2

Koli¢ina: 55 ml tijesta po palacinki za kuhace 9 oko 2:40 Ne 6 ili 6. prema stup- Ne
mjesto od 18 cm @ili 17 cm @ nju smedine

Pecenje duboko zamrznutih przenih krumpiri¢a
Posude: Lonac

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretova ulja, po porciji: 9 Dok temperatura ulja ne dosegne Ne 9 Ne
200 g duboko zamrznutih krumpiric¢a (npr. 180 °C

McCain 123 Frites Original) za kuhace mje-

stood 18 cm @ili17cm@

Kada se vrSe pokusi s kuhadim mjestom od 18cm @ s
1500 W nazivne snage, onda se vrijeme pocetnog
kuhanja produzava za oko 20%, a stupanj nastavka
kuhanja se povisi za jedan stupan,.
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sq Pérdorimi sipas pércaktimit

B Pérdorimi sipas
percaktimit

Lexoni me kujdes kété manual. Ruajeni
manualin e pérdorimit dhe até té€ montimit si
dhe pasaportén e pajisjes pér njé pérdorim té
mévonshém ose pér personin gé mund té
blejé pajisjen tuaj né njé moment tjetér.

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né rast
se ka ndonjé démtim nga transporti mos e
lidhni.

Aparatet pa spiné lejohet ti lidhé vetém
specialisti i licencuar. Te démet gé paraqiten
si pasojé e lidhjes sé& gabuar garancia nuk
vlen.

Kjo pajisje éshté projektuar vetém pér
pérdorim privat dhe né ambientet e shtépisé.
Pérdoreni pajisjen vetém pér pérgatitien e
gatesave dhe pijeve. Procesi i gatimit duhet
kontrolluar. Njé proces gatimi i shkurtér duhet
kontrolluar pa ndérprerje. Pérdoreni pajisjen
vetém né ambiente té€ mbyllura.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbik&qyrur nga njé person, i cili éshté
PErgjegjés pér siguriné e tyre, ose té cilét jané
té udhézuar pér pérdorim té sigurt té aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

Fémijét nuk lejohet té luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t& béhet nga fémijét,
nése ato, jané 15 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEmijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pérguesve lidhés.
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INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpeijt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré mos i
leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e fikni
asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave nxehése.
Flakén e mbytni me kujdes me kapak,
mbulesé pér shuarje ose té ngjashme.

= Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONén peér zierje.

s Aparati béhet i nxehté. Asnjéheré mos ruani
sende gé digjen ose spérkatés né sirtar
direkt nén sobé.

= Soba fiket veté dhe nuk mund té ndizet mé.
Mé voné mund té ndizet pa dashur. Fikni
siguresén ne kutiné e siguresave. Thirrni
shérbimin e klientéve

s Nuk lejohet té pérdoret asnjé mbulesé plani
gatimi.Ato mund té shkaktojné aksidente,
p.sh. pérmes mbinxehjes, ndezjes ose
plasarities sé materialeve.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe rrethina e tyre béhen
shumé té nxehta. Mos i prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét i mbani larg.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
veganérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos |
prekni sipérfaget e nxehta. Fémijét mbani
larg.

= Pllaka nxehése nxehé&, por treguesi nuk
funksionon. Fikni siguresén ne arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve

= Lejohet t€ pérdoren vetém mekanizma
mbrojtés té autorizuar nga ne, si p.sh. rrjeté
pér mbrojtien e fémijéve. Mekanizmat e
papérshtatshme mbrojtése apo rrjetat e
papérshtatshme pér mbrojtjen e fémijéve
mund té shkaktojné aksidente.

/\ Paralajmérim — Rrezik shkarkimi elektrik!

= Riparimet e pasakta jané shumé té
rrezikshme. Riparimet dhe zévendésimi |
kabllove me defekt mund té€ béhen vetém
nga teknikét e specializuar t& Shérbimit té
Asistencés Teknike. Nése pajisja €shté
démtuar, higni prizén nga rrjeti ose fikni
siguresén né kutiné e siguresave. Lajméroni
shérbimin e asistencés teknike.



= Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni

pastrues me presion ose pastrues me avull.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé njé
goditje té rrymés. Asnjéheré mos e ndizni
njé aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve

= Plasaritjet ose thyerjet né geramikén e
gelgit mund té shkaktojné goditje té rrymés.
Fikni siguresén ne arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga léndimi!
Tenxheret né saje té Iéngut ndérmjet fundit té
tenxheres dhe pllakés nxehése mund té
papritmas té kércejné larté. Pllakén nxehése
dhe fundin e tenxheres i mbani gjithmoné té
thaté.

EJShkaqget e démtimeve

Kujdes!

m Enét dhe tiganét me fund té vrazhdét e gérvishtin
geramikén e gelqit.

m Mos e leni té ziej tenxheren té zbrazét. Mund té
shkaktohen démtime.

m Asnjéheré mos i vendosni tenxheret dhe tiganét e
nxehté mbi zonén drejtuese, né zonén e treguesve
ose korniza. Mund té shkaktohen démtime.

m Nése sendet e ashpra dhe té mprehta bien mbi
Zonén pér zierje, mund té shkaktohen déme.

m Fleta e aluminit dhe gotat plastike shkrihen mbi
pllakat nxehése. Fleta pér mbrojtjen e shporetit nuk
géshté e pérshtatshme pér zonén tuaj pér zierje.

Pamje e pérgjithshme

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni démet g€ hasen
mé shpesh:

Démet Shkaku Masa
Njollat Gatesaté derd-  Gatesat e derdhura pastrojini
hura menjéheré me njé kruajtése
xhamash.
Mjete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.
Gérvishtjet Kripé, sheger dhe Mos e pérdorni vatrén e gatimit
réré si plan pune 0se pér té mbésh-
tetur objekte.

Tenxhere dhe
tigané me funde
té ashpra e gér-
vishtin gelgin
geramik

Kontrollojini enét.

Shkaget e démtimeve sq

Démet Shkaku Masa

Cngjyrosjet Mijete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.

GErvishtje nga Gjaté zhvendosjes ngrijini
tenxherja (p.sh.  tenxheret dhe tiganét lart.
alumini)

Defektné sht-  Sheqger, gjellé gé¢  Gatesat e derdhura pastrojini
resén e sipérme  pérmbajné menjéheré me njé kruajtése
shumé sheqger xhamash.

EYMbrojtja e Mjedisit

Né kété kapitull do té gjeni informacion sesi té kurseni
energji si dhe informacion pé&r ményrén e asgjésimit té
pajisjes.

Késhilla pér kursimin e energjisé

m Tenxheret mbyllni pér heré me kapakun pérkatés.
Gjaté zierjes pa kapak ju nevojitet dukshém mé
tepér energji. Kapaku i gelqit ju lejon té shihni pa
pasur nevojé ta ngrini kapakun.

m Pérdorni tenxhere dhe tigané me dysheme té
rrafshét. Fundet jo té rrafshéta e rrisin harxhimin e
energjisé.

m Diametri i fundit té€ tenxheres dhe tiganit duhet té€ jeté
né madhésiné e pllakés. Tenxheret speciale shumé
té vogla mbi pllaké shkaktojné humbje t€ madhe té
energjisé. Kujdes: prodhuesit e enéve shpesh e japin
diametrin e sipérm té tenxheres. Shpesh heré pjesa
e sipérme &shté mé e madhe se rezja e fundit té
tenxheres.

m Pé&r sasi mé té vogla pérdorni tenxhere mé té vogeél.
Tenxherja e madhe, vetém pak e mbushur ka nevojé
pér shumeé energiji.

m Zieni me mé pak ujé. Késhtu kurseni energjiné. Te
perimet ngelin vitaminat dhe materiet minerale
brenda.

= Me tenxheren tuaj mbuloni gjithmoné sa mé
sipérfage t& madhe gé éshté e mundur té pllakés
nxehése.

m  Ktheni rregullatorin e niveleve né njé nivel mé pak.

m Zgjidhni njé shkallé progresive té pérshtatshme. Me
njé shkallé té larté progresve humbni energji.

m Shfrytézojeni nxehtésiné e mbetur té pllakés. Te
Zierjet mé té gjata fikni pllakén nxehése 5-10 minuta
para mbarimit t€ kohés sé zierjes.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
E elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té pérdorura né

té gjithé BE.
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sq Njohja me pajisjen

EENjohja me pajisjen

Té dhénat e pérmasave pér vatrat e gatimit i gjeni né
pasqyrén e pérgjithshme té tipeve. — Fagja 2

Zona drejtuese

[CRNNN

+5-6-7-8-9 0O

-boost A=

-5 Gradimet e gatimit

HiR Ngrohtésia e mbetur

b Funksioni Powerboost

a5 Kohémateési

mandimit

O) Celési kryesor

] Vatér gatimi me zgjedhje
1e2e3e/e Paneliirregullimeve

© Vatér gatimi me lidhje me dy vatra
® Funksionet e kohés / Sistemi i sigurisé pér fémijét
boost A Funksioni Powerboost
Udhézime

m Nése e prekni njé simbol, do té aktivizohet funksioni
pérkatés.

m Zonat drejtuese i mbani gjithmoné té thata.
Lagéshtia e pengon funksionimin e dreijt.

m  Mos zvarritni tenxhere prané treguesve dhe
sensoréve. Elektronika mund té mbinxehet.
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Vatrat e gatimit

Vatér gatimi Lidhje dhe shképutje
O Vatér gatimi me njé
rreth
© Vatérgatimimedy  Zgjidhnivatrén e gatimit, prekni simbolin

rrathé

Fikja e vatrés sé gatimit: Treguesi pérkatés do té ndrigojé

Udhézime

m Zonat e erréta né fushén e ndricuar té vatrés sé
gatimit jané té kushtézuara nga ana teknike. Ato nuk
ndikojné né funksionimin e vatrés sé gatimit.

m Vatra e gatimit rregullohet duke ndezur dhe fikur
njésiné e nxehjes.Edhe kur fugia éshté maksimale
njésia e nxehjes mund té fiket dhe ndizet.
Népérmijet késaj, p.sh.:

— komponentét e ndjeshém do t&€ mbrohen nga
mbinxehja

— pajisja mbrohet nga mbingarkesa elektrike

— arrihen rezultate mé té mira gatimi

m Te vatrat e gatimit me shumé rrathé, elementét
nxehés té rrathéve nxehés té€ brendshém dhe
elementi nxehés i ndezjes mund té fiken dhe ndizen
né kohé té ndryshme.

Treguesi i ngrohtésisé sé mbetur

Shporeti ka pér ¢do pllaké tregues dyshkallésh pér
nxehtésiné e mbetur.

Nése né tregues shkélgen H, atéheré pllaka éshté
akoma e nxehur. Mund p.sh. t& mbani ngrhté njé gjellé
ose té shkrini mbulesé. Nése pllaka nxehése vazhdon
té ftohet, treguesi ndérrohet né h. Treguesi shuhet,
atéheré kur pllaka nxehése éshté ftohur mjaftueshém.



E¥Pérdorimi i pajisjes

Né kété kapitull do t€ mésoni si t& gradoni vatrén e
gatimit. Né tabelé do té gjeni gradacionet dhe kohén e
gatimit pér gatime té ndryshme.

Ndezja dhe fikja e vatrés sé gatimit

Me ndihmén e celésit kryesor ndizni dhe fikni vatrén e
gatimit.

Ndezja

Prekni simbolin (D. Bie njé sinjal. Paneli i drités sipér
celésit kryesor ndricon. Treguesit e panelit té
komandimit dhe té gradimeve & do t& ndricojné. Plani i
gatimit éshté gati pér puné.

Fikja
Prekni simbolin (D derisa shiriti me drita mbi gelésin
kryesor dhe treguesit té fiken. T€ gjitha vatrat e gatimit

fiken. Treguesi i nxehtésisé sé mbetur géndron i ndezur
derisa vatrat e gatimit té ftohen mjaftueshém.

Udhézime

m Plani i gatimit fiket automatikisht, kur té gjitha vatrat
e gatimit jané fikur pér njé periudhé (10-

60 sekonda).

m Rregullimet ruhen pér 4 sekondat e para pas fikjes
sé pajisjes.Nése né kété moment e ndizni planin e
gatimit sérish, ai aktivizohet me rregullimet e
caktuara mé paré.

Aktivizoni vatrén e gatimit

Né panelin e rregullimeve vendosni gradimin e
déshiruar pér gatim.

Gradimi 1 = fugia minimale

Gradimi 9 = fugia maksimale

Cdo gradim gatimi ka njé gradim t& ndérmjetém. Kjo
dallohet nga njé piké.

Rregullimi i gradimit

Vatra e gatimit duhet té jeté e ndezur.

1. Prekni simbolin [J) pér té zgjedhur vatrén e gatimit.
Né treguesin e gradacioneve ndricon dukshém .

2. Né& panelin e rregullimeve vendosni gradimin e
déshiruar pér gatim.

g
0 0
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Vatra e gatimit &shté e ndezur.

Pérdorimi i pajisjes sq

Ndryshimi i gradimit té gatimit:
Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né panelin e rregullimeve
vendosni gradimin e déshiruar té gatimit.

Fikja e vatrés sé gatimit

Zgjidhni vatrén e gatimit. Te paneli i rregullimeve
vendosni gradimin te 0. Pas rreth 10 sekondash
shfaget treguesi i nxehtésisé s& mbetur.

Udhézim: Vatra e gatimit e vendosur sé fundmi
géndron aktive. Mund ta vendosni vatrén e gatimit pa
béré pérzgjedhje té re.

Tabela e gatimit

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni disa shembuj.

Koha e gatimit dhe gradimet varen nga lloji, pesha dhe
cilésia e ushgimeve. Pér kété arsye, mund té keté edhe
ndryshime.

Pér zierje gradojeni sobén te 9.
Ushgimet e trasha trazojini heré pas here.

Ushgimet gé pigen shumé ose té cilat gjaté pjekjes
nxjerrin shumeé léng, €shté miré gé té pigen né porcione
té vogla.

Sugjerimet pér té& gatuar me kursim energjie i gjeni né
kapitullin Mbrojtja e mjedisit.— Fagja 31

Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta

Shkrirja

Cokollata, veshja me gokollaté 1-1.

Gjalpé, mjalté, xhelating 1-2

Ngrohja dhe mbaijtja ngrohté
Gjellé (p.sh. gjellé me thjerréza)  1-2

Qumésht™* 1-2.

Ngrohja e salsiceve né uje** 3-4

Shkrirja dhe ngrohja

Spinaq i ngriré 2.-3. 10-20 min.
Gulash i ngriré 2:-3. 20-30 min.
Zierje e ngadalté

Top me brumé patatesh, shukme  4.-5. 20-30 min.
patate

Peshk 4-5* 10-15 min.
Salca té bardha, p.sh. salcé bes-  1-2 3-6 min.
hamel

Salca gé pérgatiten, p.sh. salcé 34 8-12 min.
Bernaise, salcé holandeze

Zierja, zierja me avull, zierja né

léngun e vet

Orizi (raport dy ujé, njé oriz) 2-3 15-30 min.

*

Zierje e ngadalté pa kapak
** Pakapak

*** Kthejeni shpesh
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sq Funksioni PowerBoost

Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta
Sultiashi 1-2. 35-45 min.
Patatet me lékuré 4-5 25-30 min.
Patatet me kripé 4-5 15-25 min.
Brumérat, makaronat 6-7* 6-10 min.
Gjellét, supat 34, 15-60 min.
Perimet 2-3. 10-20 min.
Perime, té ngrira 3-4. 10-20 min.
Zierja né tenxhere me presion 4-5
Skugja dhe zierja
Involtini 4-5 50-60 min.
Skugja dhe zierja e ngadalté 4-5 60-100 min.
Gulash 2:-3. 50-60 min
Skugja me pak vaj**
Shnicel, i thjeshté ose me peksi-  6-7 6-10 min.
madhe
Shnicel, i ngriré 6-7 8-12 min.
Kotoleté, e thjeshté ose me peksi- 6-7 8-12 min.
madhe***
Biftek (3 cmi trashé) 7-8 8-12 min.
Hamburger, gofte (3 cm tras- 4.5, 30-40 min.
hési)***
Gjoks pule (2 cm i trashé)*** 56 10-20 min
Gjoks pule, i ngriré*** 56 10-30 min.
Peshk dhe fileto peshku, e 56 8-20 min.
thjeshté
Peshk dhe fileto peshku, me pek- 6-7 8-20 min.
simadhe
Peshk dhe fileto peshku, me pek-  6-7 8-12 min.
simadhe dhe e ngriré, p.sh. shko-
pinj peshku
Karkaleca té vegjél dne té méd-  7-8 4-10 min.
henj
Skugja e lehté e perimeve, kérpu- 7-8 10-20 min.
dhave té freskéta
Mish, perime té prera pér sé gjati  7.-8. 15-20 min.
sipas ményrés aziatike
Gatesa né tigan, té ngrira 6-7 6-10 min
Palaginka 6-7 pa ndérprerje
Oméleta 3-4. pa ndérprerje
Vezé sy 56 3-6 min.
Skugja (150-200 g pér porcion,
skugje pa ndérprerje né 1-2 |
vai**)
Produkte té ngrira, p.sh. patate 89

PEr skugje, kroketa pule
* Zierje e ngadalté pa kapak
** Pakapak

“** Kthejeni shpesh
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Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta
Kroketa, té ngrira 7-8
Mish, p.sh. pjesé pule 6-7

Peshk, me peksimadhe ose me 56
brumé majaje

Perime, kérpudha me peksi- 56
madhe ose né brumé me maja,
brumé tempura

Produkte té émbla, p.sh. petull/  4-5
émbélsiré berlineze, fruta té ves-

hura me brumé

* Zierje e ngadalté pa kapak

** Pa kapak

*** Kthejeni shpesh

B Funksioni PowerBoost

Me funksionin Powerboost mund té nxehni sasi té
médha uji edhe mé shpejt se me gradimin e gatimit 9.

Funksioni Powerboost &shté i disponueshém vetém né
vatra gatimi gé mbajné simbolin boost dhe A.

Te vatrat e gatimit me dy rrathé, pér funksionimin me
Powerboost duhet ndezur rrethi i dyté i ngrohjes.

Aktivizimi i funksionit Powerboost

1. Zgjidhni vatrén e gatimit.

2. Vendosni gradimin e gatimit 9, prekeni sérish 9-n.
Treguesi & do té ndizet.

Funksioni Powerboost €shté aktivizuar.

Caktivizimi i funksionit Powerboost

1. Zgjidhni vatrén e gatimit.
2. Pérzgjidhni njé gradim ¢farédo. Treguesi & fiket.
Funksioni Powerboost ¢aktivizohet.

Udhézime

m Nése nuk e aktivizoni funksionin Powerboost, ai do
té caktivizohet automatikisht pas njé kohe té caktuar.
Vatra e gatimit kalon sérish né gradacionin 9.

m Béni kujdes, pasi vaji dhe yndyra nxehet shpejt me
funksionin Powerboost. Procesin e gatimit mos e lini
kurré pa e mbikéqgyrur. Vaji dhe yndyra e tejnxehur
merr flaké shpejt, shih kapitullin Udhézime té
réndésishme pér siguriné.— Fagja 30



Y Sistemi i sigurisé pér

femijet

Me sistemin e sigurisé pér fémijét mund ta shmangni
ndezjes e vatrés sé gatimit nga fémijét.

Aktivizimi dhe caktivizimi i sigurisé sé
fémijéve
Vatra e gatimit duhet té jeté e fikur.

Ndezja: Prekni pér rreth 4 sekonda simbolin (©.
Treguesi <0 ndrigcon pér 10 sekonda. Vatra e gatimit
éshté e kycur.

Fikja: Prekni simbolin (® pér rreth 4 sekonda. Kycja
éshté shfugizuar.

Siguria automatike nga féemijét.

Me ndihmén e kétij funksioni siguria nga fémijét do té
aktivizohet gjithmoné automatikisht, pasi ta keni fikur
Sobén.

Ndezja dhe fikja

Ményrén e ndezjes sé siguresés automatike té fémijéve
e mésoni né kapitullin Rregullimet bazé.— Fagja 36

[€ Funksionet e kohés

Ka 3 funksione té ndryshme té kohés:

m Njé vatér gatimi duhet té fiket automatikisht
m Kohématési i kuzhinés
m Kronometér

Pllaka nxehése duhet té fiket automatikisht

Pér njé pllaké nxehése té déshiruar jepni njé
kohézgjatje. Pllaka nxehése pas mbarimit té
kohézgjatjes fiket automatikisht.

Caktimi i kohézgjatjes
Vatra e gatimit duhet té jeté e ndezur.
1. Rregullimi i gradimit.

2. Prekni 2 heré simbolin ®. Treguesi ® ndricon. N&
treguesin e kohématésit ndricon &7 min.

L ©
=_= Umin ® U N

2X

2. 3-4-5.-6-7-8-9 ©
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Sistemi i sigurisé pér fémijét sq

3. Pas 10 sekondash rregulloni kohézgjatjen e
déshiruar té gatimit né panelin e rregullimeve.

_ 0
[CRliRn

—  Imin

2« 2« 4+ 5 « B 7+ 8 ©

- ~ - - =boost A=

Koha fillon. Nése keni zgjedhur njé kohézgjatje pér
shumé vatra gatimi, gjithnjé shfaget kohézgjatja e vatrés
sé pérzgjedhur té gatimit.

Pas pérfundimit té kohés

Nése kohézgjatja ka mbaruar, vatra e gatimit fiket.
Dégijoni njé sinjal dhe né tregues pér 10 sekonda
pulson J4i. Treguesi O pulson. Prekni njé simbol
cfarédo. Treguesit fiken dhe toni sinjalizues shuhet.

Korrigjimi ose anulimi i kohézgjatjes

Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né fund prekni 2 heré
simbolin (. Né panelin e rregullimeve ndryshoni

kohézgjatien ose vendoseni te 7.

Udhézime

=  Mund té vendosni njé kohézgjatje deri né 99 minuta.

m  Kur mbaron minuta e fundit e kohézgjatjes, treguesi i
kohématésit e kthen matjen nga minuta né sekonda.

Timer automatik

Me kété funksion mund té paracaktoni kohézgjatjen pér
té gjitha vatrat e gatimit. Pas ¢do ndezje té vatrés sé
gatimit kohézgjatja e zgjedhur mé paré fshihet. Vatra e
gatimit fiket automatikisht pas pérfundimit t&
kohézgjatjes.

Si ndizet Kohématési automatik, e mésoni né kapitullin
Rregullimet bazé.— Fagja 36

Udhézim: Mund ta ndryshoni kohézgjatjen pér njé vatér
gatimi ose ta fikni kohématésin automatik pér vatrén e
gatimit:

Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né fund prekni 2 heré
simbolin . Né panelin e rregullimeve ndryshoni
kohézgjatien ose vendoseni te 7.

Kohématési i kuzhinés

Me kohématésin e kuzhinés mund té vendosni njé
kohézgjatje deri né 99 minuta. Ai éshté i pavarur nga
gjithé rregullimet e tjera.

Vendosja e kohématésit té kuzhinés

1. Prekni simbolin ® pér ag kohé sa té ndrigoje
treguesi &. Né treguesin e kohématésit ndricon L
min.

2. NE& panelin e rregullimeve vendosni kohén e
déshiruar.

Koha nis pas disa sekondash.
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sq Fikja automatike

Pas pérfundimit té kohés

Pas pérfundimit t& kohé&s dégjoni njé sinjal dhe né
tregues pér 10 sekonda pulson L. Treguesi & pulson.
Prekni njé simbol ¢farédo. Treguesit fiken dhe toni

sinjalizues shuhet.

Korrigjimi i kohés

Prekni simbolin ® pér ag kohé sa t& ndricojé treguesi
&. Vendosja sérish te paneli i rregullimeve.

Funksioni i kronometrit

Funksioni kronometér tregon kohén gé ka kaluar pas
aktivizimit té funksionit.

Funksioni kronometér punon vetém kur plani i gatimit
éshté i ndezur. Nése plani i gatimit fiket, bashké me té
fiket edhe funksioni kronometér.

Ndezja: Prekni simbolin ® pér aqg kohé sa té ndricojé
treguesi (1. Né treguesin e kohématésit shfaget L.
Prekni panelin e rregullimeve né njé vatér ¢farédo dhe
matja e kohés fillon. N& minutén e paré shfagen
sekondat, mé pas minutat.

Fikja: Prekni simbolin (® pér aqg kohé derisa té ndricojé
treguesi (1. Prekni sérish panelin e rregullimeve né njé
vend cfarédo. Treguesi i kohématésit shuhet.

Fikja automatike

Nése vatra e gatimit rri ndezur pér kohé té gjaté pa
ndryshuar gradimin, aktivizohet kufizimi i kohés né
ményré automatike.

Ngrohja e vatrés sé gatimit fiket. Né treguesin e vatrés
sé& gatimit pulsojné me alternim ~ & dhe treguesi i
nxehtésisé s& mbetur H/h.

Nése prekni njé komandé c¢farédo né panelin e
komandimit, treguesi shuhet. Tani mund ta vendosni
sérish.

Aktivizimi i limitit té kohés béhet né pérputhje me
gradimin e vendosur (1 deri 10 oré).

B¥Simboli i konsumit té
energjisé

Me kété funksion mund té lejoni demonstrimin e gjithé
energjisé sé konsumuar nga fikja dhe ndezja e vatrés
sé gatimit.

Pas fikjes, sasia e konsumuar pér oré né kilovat shfaget
pér 10 sekonda, p.sh. 1,87 kWh.

Saktésia e treguesit varet ndér té tjera nga fugia e rrjetit
elektrik.
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Treguesi nuk éshté aktivizuar. Ményrén e aktivizimit té
treguesit e mésoni né kapitullin Rregullimet
bazé.— Fagja 36

B Rregullimet bazé

Pajisja juaj ka rregullime bazé té ndryshme. Kéto
rregullime mund t'i pérshtatni sipas nevojave tuaja.

Tregue- Funksioni

si
ci Sistemi automatik pér siguriné e fémijéve
o Fikur.*
H Ndezur.
c Fikja manuale dhe automatike e sistemit automatik pér
siguriné e fémijéve.
cZ Tingulli sinjalizues
I Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve jané té fikur (Sin-
jalii celésit kryesor rri gjithmoné ndezur).
H Vetém sinjali i defekteve éshté i ndezur.
c Vetém sinjali i konfirmimit shté i ndezur.
E Sinjalet e konfirmimit dhe té defekteve jané ndezur.*
c3 Treguesi i konsumit té energjisé (Pyetni furnizuesin e
energjisé pér tensionin e rrijetit)
o Treguesi i konsumit i fikur.*
! Treguesi i konsumit né rrjet 230 V.
3 Treguesi i konsumit né rrjet 220 V.
Y Treguesi i konsumit né rrjet 240 V.
cS Kohématési automatik
oo Fikur.*
O -89 Koha pasijané fikur vatrat e gatimit.
ch Kohézgjatja e sinjaleve té pérfundimit té kohématésit
i 10 sekonda.*
c 30 sekonda
3 1 minuté.
c Ndezja e elementéve nxehés
I | gaktivizuar.

*Rregullimi bazé



Tregue- Funksioni

si
/ Ndezur.
c Rregullimi i fundit para fikjes sé vatrés sé gatimit.”
c5 Koha qé pérzgjidhet pér vatrén e gatimit
I E pakufizuar: ju gjithnjé mund ta rregulloni vatrén e zgjed-
hur sé fundi pa e pérzgjedhur nga fillimi.*

H Vatrén e zgjedhur sé fundi mund ta caktoni 10 sekonda
pasi e keni pérzgjedhur, pastaj ju duhet ta pérzgjidhni vat-
rén sérish para se ta caktoni.

co Rikthimi né rregullimet bazé
I Fikur.*
! Ndezur.

*Rregullimi bazé

Ndryshimi i rregullimeve bazé
Vatra e gatimit duhet té jeté e fikur.

1. Ndizni vatrén e gatimit.
2. Pas 10 sekondash mbani shtypur simbolin ® pér 4
sekonda.

Né ekranin e majté pulsojné me alternim £ dhe {, né
ekranin e djathté ndricon L.

3. Shtypni disa heré simbolin (®, derisa té shfaget
treguesi i déshiruar.
4. Te paneli i rregullimeve vendosni vlerén e déshiruar.

5 [

5. Mbani shtypur simbolin ® pér 4 sekonda.
Rregullimi u aktivizua.

Fikja

Pér ta braktisur rregullimin themelor, me ndérprerésin
kryesor sobén e fikni dhe rregulloni nga e para.

Pastrimi sq

Pastrimi

Solucionet e duhura té pastrimit dhe mirémbaijtjes i
gjeni tek shérbimi i klientit ose né dyganin toné né
internet.

Qeramika e gelqit

Sobén e pastroni ¢do heré pasi gé té keni zier me té.
Késhtu nuk mund t€ digjen mbeturinat nga zierja.

Sobén e pastroni tek atéheré, kur ajo té jeté ftohur
mjaftueshém.

Pér pastrim pérdorni vetém mjete adekuate pér
geramikén e gelqit. Pérfilini udhézimet pér pastrim né
paketim.

Asnjéheré mos pérdorni:

Detergjent té pa holluar pér larje t€ enéve né doré
Pastrues pér larésen e enéve

Mijete férkuese

pastrues agresiv, si spérkatés pér furré ose largues
njollash

Sfungjeré gérvishtés

m Pastrues me shtypje té larté ose rreze avulli

Ndotjet e forta mé s& miri i largoni me njé kruese gelqi
té cilén e gjeni né shitore. Pérfillni udhézimet e
prodhuesit.

Njé kruese té€ pérshtatshme gelgi e siguroni gjithashtu
edhe pérmes shérbimit té klientéve ose né shitoren-e.

Me sfungjer special pér pastrimin e geramikés sé gelqit
do té arrini rezultate t& mira pastrimi.

Kornizat e zonés pér zierje

Qé té evitohen démtimet e konstruksionit t& shporetit,
duhet ti pérmbaheni késhillave né vijim;

Pérdorni vetém preparate pastruese té IEngshme.
Sfungjerét pastrues lani miré para pérdorimit.
Mos pérdorni mjete té serta ose férkuese.

Mos pérdorni as kruese gelqi.
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sq Crregullim, si té& veprojmé nése?

Bl Crregullim, si té veprojmé
nese?
Kur ndodh ndonjé defekt, shpesh lidhet me ndonjé gjé

té vogél. Pérpara se t'i telefononi shérbimit t& klientit,
ndigni ju lutem udhézimet né tabelé.

Sistemi elektronik i vatrés sé gatimit ndodhet te paneli
komandues. Pér arsye té€ ndryshme temperatura né
kété vatér mund té& ngrihet shumé.

Qé sistemi elektronik t& mos nxehet shumé, vatrat e
gatimit fiken automatikisht, nése éshté e nevojshme.
Treguesi FZ, 4, ose F 5 shfaget me alternim me
treguesin e nxehtésisé sé& mbetur H ose h.

Treguesi Gabim Masa
Asnjé Ushgimi me energji éshté ndérpreré. Kontrolloni siguresén e pajisjes. Me ané té pajisjeve té tjera elektronike
kontrolloni nése ka shképutje korrenti.

Gjithé treguesit pulso-  Paneli i komandimit &shté i njomé ose mbité  Thani panelin e komandimit ose largoni objektin e vendosur mbi té.

iné éshté vendosur njé objek.

FZ Mbi shumé vatra gatimi éshté gatuar me fugi Prisni pak koh&. Prekni njé komandé ¢farédo né panelin e komandimit. Kur
makismale pér njé kohé té gjaté. Pér mbrojtien 2 fiket, sistemi elektronik &shté ftohur mjaftueshém. Mund té vazhdoni
e sistemit elektronik vatra e gatimit u fik. té gatuani.

FH Megjithése u mbyll pérmes =~ ' sistemi elektro- Prisni pak kohé. Prekni njé komandé gfarédo né panelin e komandimit. Kur
nik éshté nxehur sérish. Pér kété arsye té gjitha ¥ té fiket, mund t& vazhdoni t& gatuani.
vatrat e gatimit u fikén.

F Sdhe vatra e gatimit ~ Paralajmérim: Njé tenxhere e nxehté ndodhet  Largoni tenxheren. Treguesi pér gabime shuhet pak kohé mé pas. Mund té

pulsojné me alternim.

Dégjohet njé tingull sin-  nik rrezikon t& nxehet sé tepérmi.

né zonén e panelit komandues. Sistemi elektro-

vazhdoni té gatuani.

jalizues

F Sdhe tingulli sinjali- ~ Njé tenxhere e nxehté ndodhet né zonén e Largoni tenxheren. Prisni pak koh&. Prekni njé komandé ¢farédo né pane-

7ues panelit komandues. PEr mbrojtjen e sistemit lin e komandimit. Kur = 5 t fiket, mund té vazhdoni t& gatuani.
elektronik vatra e gatimit u fik.

Fa Vatra e gatimit ka gené né puné e sipér pgr ~ Mund ta ndizni sérish vatrén e gatimit.

shumé kohé dhe éshté fikur.

o€ vatrate gatimitnuk - Demo-Mode éshté ndezur
nxehen

Fikni Demo-Mode: Shképuteni pajisjen pér 30 sekonda nga rrjeti elektrik
(fikni siguresén ose celésin e sigurisé né kutiné e siguresave). Pas 3
minutash prekni njé komandé ¢farédo né panelin komandues. Demo-
Mode fiket.

Njoftim me E né tregues
Nése né tregues del njoftim defekti e paragitur me “E”,
p.sh. EO111, fikeni pajisjen dhe ndizeni sérish.

Nése defekti ndodh vetém njé herg, treguesi fiket. Nése
njoftimi i defekteve del sérish, telefononi shérbimin e
klientit dhe jepini njoftimin e sakté pér defektin.
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V& Shérbimi i servisimit

Nése pajisja Juaj ka nevojé pér riparim, shérbimi yné i
klientit éshté kétu pér ju. Ne gjejmé gjithmoné njé
zgjidhje té pérshtatshme, edhe pér t€ shmangur vizita té
panevojshme té personelit té& shérbimit té klientit.

Numri E i produktit dhe numri i datés sé
prodhimit FD

Nése keni nevojé pér shérbimin toné ndaj klientit, jepni
ju lutem numrin E dhe numrin FD té pajisjes. Tabelén e

BNGatesa pér testim

Kjo tabelé éshté krijuar pér institutin e kontrollit, né
ményré qé té lehtésohet testimi i pajisjeve tona.

Té dhénat né tabelé ju pérkasin pajisjeve dhe enéve
tona nga Schulte-Ufer (set prej 4 pjeséve té tenxhereve

me induksion HEZ 390042) me pérmasa si mé poshté:

m Tenxherja me bisht @ 16 cm, 1,2 L, pér pllaka
nxehése me njé rreth @ 14,5 cm

Gatesa pér testim
Gradimi i zier-

Shérbimi i servisimit sq

tipit me numrat pérkatés e gjeni te dokumenti i
pasjisjes.

Kini parasysh se vizita e teknikut t€ shérbimit ndaj
klientit né rastin e njé kegfunksionimi nuk éshté pa
pagesé edhe brenda periudhés sé garancisé.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbajtjes té shérbimit t& klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.

m Tenxherja @ 16 cm, 1,7 L, pér pllaka nxehése me
njé rreth @ 14,5 cm

m Tenxherja @ 22 cm, 4,2 L, pér pllakén nxehése & 18
cmose @ 17 cm

m Tigani pér skugje @ 24 cm, pér pllakén nxehése &
18 cmose @ 17 cm

Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté

Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku

jes

Shkrirja e ¢okollatés

té ngadalté

Ena: Tigan i thellé

Veshja me cokollaté (p.sh. cokollaté e zezé Dr.
Oetker, 150 g) né vatér gatimi @ 14,5 cm

Gjellé me thjerréza ngrohja dhe mbajtja ngrohté

Ena: tenxhere

Gjellé me thjerréza sipas DIN 44550

Temperatura fillestare 20° C

Sasia 450 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9

rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po

Sasia: 800 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 17 9
cm

rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po

Gjellé me thjerréza si produkt i konservuar
P.sh. supé me thjerréza me salsice té Erasco:

Temperatura fillestare 20° C

Sasia 500 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9

rreth 2:00 Po 1. Po
(Pérziejeni pas rreth 1:30)

Sasia: 1000 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 9
@17 cm

rreth 2:30 Po 1. Po
(Pérzigjeni pas rreth 1:30)
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sq Gatesa pér testim

Gatesa pér testim Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté

Gradimi i zier- Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku
jes té ngadalté

Pérgatitja e salcés beshamel
Ena: Tigan i thellé
Temperatura e qumeéshtit: 7° C

Receta: 40 g gjalpé 40 g miell, 0,5 | qumésht g2 rreth 5:20 Jo 113 Jo
(me 3,5% yndyré) dhe pak kripé pér vatér
gatimi @ 14,5 cm

1 Shkrini gjalpin, pérziejeni
miellin dhe kripén dhe vazhdoni
pérzierjen e tyre 3 minuta

2 Hidhni quméshtin te mielli dhe e vini né zjarr
duke e trazuar vazhdimisht

3 Pasi salca beshamel & nxe-
het, mbajeni edhe pér 2 minuta
te gradimi 1, duke e trazuar vaz-

hdimisht
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté me kapak
Ena: tenxhere
Temperatura e qumeéshtit: 7° C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheqer, 9 rreth 6:45 Jo 2 Po
750 ml qumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1 g Ngrohni quméshtin derisa t& fillojé
krip€ per vatér gatimi @ 14,5 cm t& ngrihet. Kthejeni te gradimi me

Zierje té ngadalté dhe hidhniné
qumeésht orizin, shegerin dhe kripén
Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Pérziejeni sytliagin pas 10

minutash
Receta:“250 goriz rrumbullag, 120 g sheqer, 9 rreth 7:20 Jo 2 Po
11qumesht (me 3,5% yndyre) dne 1,5 Ngrohni quméshtin derisa t& fillojé
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm té ngrinet. Kthejeni te gradimi me

Zierje té ngadalté dhe hidhniné
qumésht orizin, shegerin dhe kripén

Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Pérziejeni sytliagin pas 10

minutash
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté pa kapak
Ena: tenxhere
Temperatura e qumeéshtit: 7° C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, 9 rreth 7:30 Jo 2 Jo
750 ml qumeésht (me 3,5% yndyré) dhe 1 g Hidhni né qumésht orizin, sheqerin
kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm dhe kripén dhe ngrohni masén duke

e pérzieré. Kur quméshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.
Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta
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Gatesa pér testim

Gradimi i zier-

Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, 9
11 gumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1,5 g
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Nxehja/Zierja
Kohézgjatja (min:sek)

rreth 8:00

Hidhni né qumésht orizin, shegerin
dhe kripén dhe ngrohni masén duke

e pérzieré. Kur qumeéshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.
Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta

Kapaku

Gatesa pér testim

Zierje e ngadalté

sq

Gradimi pér zierje Kapaku

té ngadalté

Zierja e orizit

Ena: tenxhere

Temperatura e ujit 20° C

Receta sipas DIN 44550:

125 g oriz kokérrgjaté 300 g ujé dhe pak 9 rreth 2:48

Kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm

Po

Po

Receta sipas DIN 44550:

250 g oriz kokeérrgjaté, 600 g ujé dhe pak 9 rreth 3:15

kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Po

Po

Skugja e biftekut té derrit

Ena: Tigan

Temperatura fillestare e biftekut; 7°C

Sasia: 3 bifteké (me peshé rreth 300 g, rreth 9
1 cmitrashé) 15 g vaj luledielli pér vatér
gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

rreth 2:40

Jo

Jo

Skugja e palaginkave

Ena: Tigan

Receta sipas DIN EN 60350-2

Sasia: 55 ml brumé pér ¢do palaginké pér 9 rreth 2:40

vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Jo

6 ose 6. sipas fages
té skugjes qé merr

Jo

Skugja e patateve té ngrira

Ena: tenxhere

Derisa temperatura e vajit té arrijé
180°C

Sasia: 1,8 kg vaj luledielli, pér porcion: 200 g 9
patate té ngrira (p.sh. McCain 123 patate

origjinale) pér vatér gatimi @ 18 cmose @ 17

cm

Jo

Jo

Nése gatuhet me vatér gatimi @ 18 cm me fuqi
nominale 1500 W, atéheré koha e zierjes zgjatet me
rreth 20% dhe gradimi pér zierje t& ngadalté ngrihet njé
gradé mé larté.
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EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procCitajte ovo uputstvo. Uputstvo za
upotrebu i montazu kao i pasos uredaja
sacuvajte za kasniju upotrebu ili za sledeceg
vlasnika.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte ga
prikljucivati.

Samo ovlasceni stru¢njak sme da prikljucuje
uredaje bez utikaca. U slucaju Stete zbog
pogresnog prikljucka ne postoji zahtev za
garancijom.

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno
domacinstvo i za kuéno okruzenje. Uredaj
koristite samo za pripremu jela i pica.
Postupak kuvanja mora da se nadgleda.
Kratkotrajni postupak kuvanja mora
neprekidno da se nadgleda. Uredaj
upotrebljavajte samo u zatvorenim
prostorijama.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
lica sa smanjenim psihickim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je
odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u
vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da
nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa
uredajem. Cisc¢enje i korisniCko odrzavanje ne
smeju da vrSe deca, Cak i ako imaju
15 godina ili viSe i ako imaju nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
priklju¢nog kabla.

Upotreba u skladu s odredbama sr

ENUputstva za sigurnost

/A\Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo
ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

= Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemoijte da
odlazete predmete na ringlu.

= Uredaj postaje vreo. Nikada nemojte da
Cuvate zapaljive predmete ili sprejeve u fioci
direktno ispod ravne plo¢e za kuvanje.

= Ravna ploc¢a za kuvanje se iskljucila sama
od sebe i ne moze viSe da koristi. Kasnije
moze neocekivano da se ukljuci. Iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguracima. Pozovite
servisnu sluzbu.

= Nije dozvoljena upotreba poklopaca za
ravnu plocu za kuvanje.Mogu da
prouzrokuju nezgode, npr. zbog
pregrevanja, paljenja ili materijala koji se
mogu rasprsnuti.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Ringle i njihovo okruzenje se zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
povrSine. Udaljite decu.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrSine. Udaljite decu.

= Ringla greje, ali prikaz ne funkcioniSe.
IskljuCite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.

= Dozvoljeno je koris¢enje jedino zastitnih
mehanizama, kao $to su npr. reSetka za
zastitu dece, koje smo odobirili.
Neadekvatni zastitni mehanizmi ili reSetka
za zastitu dece mogu da prouzrokuju
nezgode.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Neadekvatne popravke su opasne.
Popravke i zamenu ostecenih kablova za
prikljuCivanje moze da vrSi jedino osoblje
Sluzbe za tehnicku pomoc¢ koje je
prethodno obuceno. Ako je aparat
pokvaren, iskljuCite ga iz mreze ili skinite
osigurac iz kutije za osigurace. Obavestite
servis tehniCke podrske.
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sr Uzroci oStecdenja

= Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite ¢is¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

s Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

s Pukotine ili lomovi na staklenoj keramici
mogu da prouzrokuju strujne udare.
IskljuCite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.

AUpozorenje — Opasnost od povrede!
Lonci za kuvanje zbog te¢nosti izmedu dna
lonca i ringle mogu iznenada da poskoce.
Neka ringla i dno lonca uvek budu suvi.

Uzroci odteéenja

Paznja!

m Gruba dna lonca i tiganja grebu staklenu keramiku.

m Izbegavajte kuvanje na prazno u loncima. Mogu da
nastanu ostecenja.

m Vrele tiganje i lonce nikada nemojte da stavljate na
polje sa komandama, polje za prikaz ili okvir. Tako
mogu da nastanu Stete.

m Ako tvrdi ili ostri predmeti padnu na ringlu, mogu da
nastanu ostecenja.

m  Aluminijumska folija i plasti¢ni sudovi se tope na
vrelim ringlama. Zastitna folija za Sporet nije
namenjena za Vasu ringlu.

Pregled

U slededoj tabeli mozZete da nadete najceSc¢a ostecenija:
Ostecenja Uzrok Mera

Fleke Iscurela hrana Iscurelu hranu odmah uklonite

strugaCem stakla.

Neadekvatna Upotrebljavajte samo sredstva
sredstva za za Cisc¢enje koja su pogodna za
ciScenje staklokeramiku.

Strugac So, Seceripesak  Plocu za kuvanje ne upotreblja-
vajte kao radnu povrSinu ili pro-
stor za odlaganje.

Hrapava dna Proverite svoje posude.

lonaca i tiganja
mogu izgrebati
staklokeramiku

Promene boja  Neadekvatna Upotrebljavajte samo sredstva
sredstva za za GiScenje koja su pogodna za

CiScenje staklokeramiku.

Habanje lonaca  Lonce i tiganje podignite pre
(npr. od alumini-  nego Sto ih premestite.
juma)

Udubljenje Secer, jela sa Iscurelu hranu odmah uklonite
visokim sadrza-  strugaCem stakla.

jem Secera
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EJZastita zivotne sredine

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije za ustedu
energije i za uklanjanje uredaja na otpad.

Saveti za Stednju energije

m Lonce uvek poklopite odgovaraju¢im poklopcima.
Ako kuvate u loncima bez poklopaca, potrebno Vam
je znatno viSe energije. Stakleni poklopac dozvoljava
uvid u jelo, a da ne morate da ga podizete.

m Koristite lonce i tiganje sa ravnim dnom. Neravna
dna povecdavaju potrosnju energije.

m Precnik dna lonca i tiganja mora da bude u skladu
sa veli¢inom ringle. Posebno premali lonci na ringli
dovode do gubitka energije. Obratite paznju:
proizvodaci posuda ¢esto navode gornji precnik
lonca. On je Gesto puta vedi od precnika dna lonca.

m Za male koli¢ine jela upotrebljavajte mali lonac.
Velikom, a malo napunjenom loncu je potrebno
mnogo energije.

m Kuvajte sa malo vode. To §tedi energiju. Kod povréa
se tako zadrzavaju vitamini i mineralne materije.

m Loncem pokrijte uvek $to vecu povrSinu ringle.

m Blagovremeno smanijite stepen za kuvanije.

m Birajte odgovarajuci stepen za nastavak kuvanja.
Ako podesite previsok stepen za nastavak kuvanja
tracite energiju.

m Koristite preostalu toplotu ravne plo¢e za kuvanje.
Kada kuvate duze vreme, ve¢ 5-10 minuta pre kraja
kuvanja iskljucite ringlu.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloSki ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
EF\/ smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim aparatima (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.




Upoznavanje uredaja

Podatke o ravnim plo¢ama za kuvanje moZete da
nadete u pregledu tipa. — Strana 2

Polje sa komandama

Upoznavanje uredaja sr

8 0

886

-5.-6-7+-8-9 0O

-boost R~

-5 Stepeni za kuvanje
HiR Preostala toplota
o) Funkcija Powerboost
88 Tajmer
rSine
D Glavni prekidac
] |zbor ringle
102030 e Zona za podeSavanje
© Dodatno ukljucivanje drugog prstena ringle
® Vremenske funkcije / Zastita za decu
boost A Funkcija Powerboost

Uputstva

m Ako dodirnete neki simbol, aktivira se dotiCna
funkcija.

m Neka povrSine sa komandama uvek budu suve.
Vlaga ugrozava funkciju.

m  Ne vucite lonce u blizinu prikaza i senzora.
Elektronika moze da se pregreje.

Ringle

Dodatno ukljucivanje i iskljuéivanje

O Ringlasajednim prs-
tenom

© Ringlasadvaprs-
tena

Dodatno ukljucivanje ringle: svetli odgovarajuci prikaz

|zaberite ringlu pa dodimite simbol ©

Uputstva

m Tamna podrugja u uzarenom izgledu ringle su
uslovljena tehnic¢ki. Oni nemaju nikakvog uticaja na
funkciju ringle.

m Ringla regulise ukljucivanje i iskljucivanje
grejaca.Greja€ moze da se ukljuci i iskljuci i pri
maksimalnoj snazi.

Time se na primer:
— osetljive komponente Stite od pregrevanja
— uredaj Stiti od elektricnog preopteredenja
— postizu bolje rezultati prilikom kuvanja
m Kod ringli sa viSe prstenova moguce je u razlicito

i grejace dodatno ukljuéenih prstenova.

Prikaz za preostalu toplotu

Ravna plo&a za kuvanje za svaku ringlu ima dvostepeni
prikaz za preostalu toplotu.

Ako se na prikazu se pojavljuje H, ringla je jo$ vrela.
Mozete da odrzavate toplotu npr. malog jela ili da
otopite glazuru. Ako se ringla dalje hladi, prikaz se
menja u h. Prikaz se gasi, ako je ringla dovoljno
ohladena.
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sr Opsluzivanje aparata

EYOpsluzivanje aparata

U ovom poglavlju moZete da saznate kako se
podesSavaju ringle. U tabeli ¢ete pronadi stepene za
kuvanje i vremena za kuvanje za razli¢ita jela.

Ukljucivanje i isklju¢ivanje ravne ploce za
kuvanje

Pomocu glavnog prekidaca ukljudite i iskljugite ravnu
ploCu za kuvanje.

Ukljuéivanje
Dodirnite simbol . Cuje se signal. Svetleéa traka svetli
iznad glavnog prekidada. Svetle prikazi komandnih

povréina i prikazi stepena za kuvanje i. Ravna plo¢a za
kuvanje je spremna za rad.

Isklju€ivanje
Dodirujte simbol (D sve dok se svetleda traka iznad
glavnog prekidada i prikazi ne ugase.Sve ringle su

iskljuCene. Prikaz za preostalu toplotu i dalje svetli sve
dok se ringle ne ohlade u dovoljnoj meri.

Uputstva

m Ravna ploCa za kuvanje se automatski iskljuCuje
kada se sve ringle isklju¢e na neko vreme (10-

60 sekundi).

m PodeSavanja ostaju memorisana prve 4 sekunde
posle isklju€ivanja.Ukoliko je u tom vremenu ponovo
ukljugite, ravna plog&a za kuvanje radi sa prethodnim
podeSavanjima.

Podesavanje ringle

U zoni za podeSavanje izaberite zeljeni stepen za
kuvanje.

Stepen za kuvanje 1 = najniza snaga

Stepen za kuvanje 9 = najviSa snaga

Svaki stepen za kuvanje ima medustepen. Obelezen je
tackom.

PodesSavanje stepena za kuvanje
Ravna ploc¢a za kuvanje mora da bude uklju¢ena.

1. Dodirnite simbol [o] da izaberete ringlu.
Na prikazu stepena za kuvanje svetli iJ.

2. U zoni za podeSavanje podesite Zeljeni stepen za
kuvanje.

I B
=

|

O

Ringla je ukljucena.
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Promena stepena za kuvanje:
Izaberite ringlu i u zoni za podeSavanje podesite zeljeni
stepen za kuvanje.

Iskljuéivanje ringle

|zaberite ringlu. U zoni za podeSavanje podesite 0.
Posle oko 10 sekundi pojavljuje se prikaz za preostalu
toplotu.

Uputstvo: Zadnje podeSena ringla ostaje aktivirana.
Ringla moZe da se podesava, a da se pritom ne mora
izabrati ponovo.

Tabela za kuvanje

U slededoj tabeli mozete da nadete neke primere.

Vreme i stepenovi za kuvanje zavise od vrste, tezine i
kvaliteta jela. 1z tog razloga su moguca odstupanja.

Za podetak kuvanja upotrebite stepen za kuvanje 9.
Gusta jela povremeno promesajte.

Namirnice koje kratko treba poprziti na visokoj
temperaturi ili kod kojih tokom przenja iscuri mnogo
te€nosti najbolje je da se isprze u vise malih porcija.

Savete za Stednju energije pri kuvanju mozete da
nadete u poglavlju Ekoloska zastita.— Strana 44

Stepen za EEWE
nastavak ku-  nastavka ku-
vanja vanja u minuti-
ma
Topljenje
Cokolada, za kuvanje 1-1.
Puter, med, Zelatin 1-2

Zagrevanje i odrzavanije toplo-

te

Varivo (npr. varivo od sociva) 1-2
Mleko™* 1-2.
Zagrevanije virSli u vodi* 34

Odmrzavanije i zagrevanje

Spanac, zamrznut 2-3. 10-20 min
Gulas, zamrznut 2-3. 20-30 min
Posiranje, krckanje

Knedle 457 20-30 min
Riba 4-5* 10-15min
Beli sosovi, npr. beSamel sos 1-2 3-6 min
Muceni sosovi, npr. sos bernez,  3-4 8-12 min
s0s holandez

Kuvanje, parenje, pirjanje

PirinaC (sa duplom koli¢inom 2-3 15-30 min
vode)

*

Nastavak kuvanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cedce prevrtati




Stepen za
nastavak ku-

vanja

Trajanje
nastavka ku-
vanja u minuti-
ma

Funkcija PowerBoost sr

Stepen za
nastavak ku-
VELE!

Trajanje
nastavka ku-
vanja u minuti-
ma

Sutlijas 1-2. 35-45 min
Krompir kuvan u ljusci 4-5 25-30 min
Oguljeni kuvani krompir 4-5 15-25 min
Testenina, pasta 6-7* 6-10 min
Varivo, supe 3-4. 15-60 min
Povrce 2:-3. 10-20 min
Povrce, zamrznuto 3-4. 10-20 min
Kuvanje u ekspres loncu 4-5

Dinstanje

Rolat 4-5 50-60 min
Dinstano pecenje 4-5 60-100 min
Gula$ 2:-3. 50-60 min
Przenje sa malo ulja**

Snicla, natur ili panirana 6-7 6-10 min
Snicla, zamrznuta 6-7 8-12 min
Kotlet, natur ili paniran™* 6-7 8-12 min
Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min
Hamburger, Cufte (debljine 4.5, 30-40 min
3 cm)*

Zivinske grudi (debljine 2 cm) 56 10-20 min
Zivinske grudi, zamrznute*** 56 10-30 min
Riba i riblji file, natur 56 8-20 min
Riba i riblji file, paniran 6-7 8-20 min
Riba i riblji fileti, panirani i zamrz-  6-7 8-12 min
nuti, npr. riblji Stapici

Skampi i kozice 7-8 4-10 min
Sotiranje svezeg povréa i pecurki  7-8 10-20 min
Povrce, sitno naseckanomesona  7.-8. 15-20 min
azijski nacin

Jela iz tignja, zamrznuta 6-7 6-10 min
PalaCinke 6-7 neprekidno
Omlet 3-4. neprekidno
Jaja na oko 5-6 3-6 min
Fritiranje (150-200 g po porciji

neprekidno fritirati u 1-2 | ul-

ja**)

Zamrznuti proizvodi, npr. pomfrit, 89

chicken-nuggets

Kroketi, zamrznuti 7-8

Meso, npr. pile¢i komadi 6-7

Riba, paniranaili u testu 5-6

* Nastavak kuvanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
== Ceste prevriati

Povrce, pecurke, panirane ili u 56
testu, tempura

Sitno pecivo, npr. ustipci/krofne,  4-5
voce U testu

* Nastavak kuvanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cedée prevrtati

Funkcija PowerBoost

Pomocu funkcije Powerboost mozete brze da zagrejete
vece koli¢ine vode nego pomocu stepena za kuvanje 9.

Funkcija Powerboost je dostupna samo kod ringli koje
su oznacene simbolima boost i A.

Kod ringli sa dva prstena mora da se ukljuci i drugi
prsten da bi se postigao rad sa funkcijom Powerboost.

Ukljuéivanje funkcije Powerboost

1. Izaberite ringlu.

2. Podesite stepen za kuvanje 9, pa ponovo dodirnite
9. Prikaz & svetli.

Funkcija Powerboost je uklju¢ena.

Isklju€ivanje funkcije Powerboost

1. Izaberite ringlu.

2. Podesite bilo koji stepen za nastavak kuvanja. Prikaz
b se gasi.

Funkcija Powerboost je isklju¢ena.

Uputstva

m  Ako ne iskljugite funkciju Powerboost, ona ¢e se
automatski iskljuciti nakon odredenog vremena.
Ringla se vra¢a nazad na stepen za kuvanje 9.

m Vodite raduna o tome da se ulje i mast vrlo brzo
zagreju uz pomoc¢ funkcije Powerboost. Proces
kuvanja nikada ne ostavljajte bez nadzora.
Pregrejana ulja i masti mogu brzo da se zapale,
pogledajte poglavlje Vazne napomene za
bezbednost.— Strana 43
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sr Osigura¢ za decu

N Osiguraé za decu

Pomocdu zastite za decu mozete da sprecite da deca
ukljuce ringlu.

Ukljuéivanje i iskljuéivanje zastite za decu
Ravna ploc¢a za kuvanje mora da bude isklju¢ena.

Ukljugivanje: simbol ® dodirnite na oko 4 sekunde.
Prikaz <0 svetli 10 sekundi. Ravna ploCa za kuvanje je
blokirana.

Iskljugivanje: simbol ® dodirnite na oko 4 sekunde.
Blokada je ukinuta.

Automatski osigurac¢ za decu

Pomodu ove funkcije uvek se automatski aktivira
osigural za decu, ako iskljudite ravnu plo¢u za kuvanje.
Ukljuéivanje i iskljuéivanje

Kako da ukljucite automatsku zastitu za decu, mozete
saznati u poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 49

[€ Vremenske funkcije

Va$ uredaj ima 3 razligite vremenske funkcije:

m Ringla treba automatski da se iskljudi
= Kuhinjski tajmer
m Stoperica

Ringla treba automatski da se iskljuci
Za zeljenu ringlu podeSavate trajanje. Ringla se
iskljuGuje po isteku trajanja.

PodesSavanje trajanja

Ringla mora da bude uklju¢ena.

1. Podesite stepen za kuvanje.
2. Simbol ® dodirnite 2 puta. Prikaz O svetli. Na
prikazu tajmera svetli {17 min.

L @
1 o [ O
=_==_=min mUL-l

2X

2. 3-4-5-6-7-8+9 ©

=boost A=
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3. U roku od sledecih 10 sekundi u zoni za
podeSavanje podesite Zeljeno trajanje kuvanja.

L ®
=min E EI =-=

2. 2+ 4+.5.6+:7+.-8: 9 ©

— < - - =boost A=

Trajanje se pocinje odbrojavati. Ako ste izabrali razligita
trajanja za viSe ringli, onda se uvek prikazuje trajanje za
izabranu ringlu.

Po isteku vremena

Kada istekne vreme, ringla se automatski iskljuCuje.
Cuje se signal, a na prikazu treperi L/t na 10 sekundi.
Treperi prikaz ©. Dodirnite bilo koji simbol. Prikazi se
gase i prekida se zvucni signal.

Korekcija ili brisanje trajanja

Izaberite ringlu, pa zatim 2 puta dodirnite simbol (. U
r

zoni za pode8avanje promenite trajanje ili izaberite .

Uputstva

m Trajanje mozZete da podesite na maks. 99 minuta.

m Kada istekne zadnji minut nekog trajanja, onda se
prikaz tajmera prebacuje sa minuta na sekunde.

Automatski tajmer

Ovom funkcijom unapred mozete odrediti trajanje za
sve ringle. Posle svakog ukljudivanja ringle to odredeno
vreme podinje da istiCe. Ringla se po isteku trajanja
automatski iskljucuje.

Kako da ukljucite automatski tajmer, mozete saznati u
poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 49

Uputstvo: Promena trajanja za ringlu ili iskljuCivanje
automatskog tajmera za ringlu:
Izaberite ringlu, pa zatim 2 puta dodirnite simbol (©. U

zoni za pode8avanje promenite trajanje ili izaberite £1J.

Kuhinjski tajmer

Kuhinjskim tajmerom mozete da podesite vreme do
maks. 99 minuta. On ne zavisi od svih drugih
podesSavanja.

PodesSavanje kuhinjskog tajmera

1. Simbol ® dodirujte sve dok ne zasvetli prikaz &. Na
prikazu tajmera svetli {17 min.

2. U zoni za podeSavanje podesite Zeljeno vreme.

Posle nekoliko sekundi pocinje isticati vreme.

Po isteku vremena

Po isteku vremena &uje se signal, a na prikazu treperi
Inin]

L na 10 sekundi. Treperi prikaz &. Dodirnite bilo koji
simbol. Prikazi se gase i prekida se zvucni signal.



Korekcija vremena

Simbol (® dodirujte sve dok ne zasvetli prikaz ¢.
Ponovo izvrSite podeSavanje u zoni za podeSavanije.

Funkcija Stoperice

Funkcija Stoperice pokazuje vreme koje prode posle
aktiviranja.

Funkcija Stoperice radi samo kada je uklju¢ena ravna
ploCa za kuvanje. Kada se iskljuci ravna ploc¢a za
kuvanje, iskljuéuje se i funkcija Stoperice.

UkljuCivanje: simbol (® dodirujte sve dok ne zasvetli
prikaz (3. Na prikazu tajmera se pojavljuje L. Zonu za
podeSavanje dodirnite na bilo kom mestu i zatim
pocinje merenje vremena. Za vreme prvog minuta
prikazuju se sekunde, a nakon toga minuti.

Isklju¢ivanje: simbol © dodirujte sve dok ne zasvetli
prikaz (. Zonu za podedavanje ponovo dodirnite na
bilo kom mestu. Prikaz tajmera se gasi.

Automatsko iskljuéivanje

Ako ringla ostane uklju¢ena neko duze vreme bez
ikakve promene podeSavanja, aktivira se automatsko
vremensko ogranicenje.

Prekida se grejanje ringle. Na prikazu ringle naizmenic¢no
svetle F H i prikaz za preostalu toplotu H/h.

Ako dodirnite bilo koju komandnu povrSinu, prikaz se gasi.
PodeSavanje moZzete da izvrSite iznova.

Kada se aktivira vremensko ograni¢enje, orijentiSite se
prema podeSenom stepenu za kuvanje (1 do 10
Casova).

By Prikaz za potro$nju
energije

Ovom funkcijom mozete da pozovete kompletnu
potrosnju energije izmedu ukljuCivanja i ukljucivanja ringle.

Posle iskljuCivanja se na 10 sekundi prikazuje potroSnja
u kilovat-satima, npr. 1,87 kWh.

Preciznost prikazane vrednosti zavisi, izmmedu ostalog, i
od kvaliteta napona strujne mreze.

Prikaz nije aktiviran. Kako da aktivirate prikaz, mozete
saznati u poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 49

Automatsko iskljuCivanje sr

Ef Osnovna podesavanja

Va$ uredaj poseduje razliCita osnovna podeSavanja. Ta
podeSavanja mozZete da prilagodite svojim li¢nim
navikama.

Prikaz  Funkcija

-

Automatska zastita za decu

cC
o Isklju¢eno.*
| Ukljuceno.
c Rucna i automatska zastita za decu je iskljucena.
cc Zvuéni signal
I Signal za potvrdu i signal za pogresno rukovanje su iskl-
juceni (signal glavnog prekidaca uvek ostaje ukljucen).
{ Ukljucen je samo signal za pogresno rukovanje.
c Ukljucen je samo signal za potvrdu.
3 Signgl za potvrdu i signal za pogre$no rukovanje su ukl-
juceni.*
c3 Prikaz potro$nje energije (od svog distributera struje
saznajte vrednosti mreznog napona)
[ IskljuCen je prikaz potro$nje.*
| Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od 230 V.
3 Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od 220 V.
Y Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od 240 V.
c5 Automatski tajmer
[HH Isklju¢eno.*
o -89 Trajanje nakon kojeg se ringle iskljucuju.
ch Trajanje signala za zavrSetak na tajmeru
| 10 sekundi.*
2 30 sekundi
3 1 minut.
c Dodatno ukljuéivanje grejnih tela
I Iskljuceno.
/ Ukljuceno.
c Zadnje podeSavanije pre isklju¢ivanja ringle.”
-5 Vreme biranja ringle
[x]

i Neograniceno: Ringla koja je bila izabrana kao zadnja uvek
mozZe da se podeSava, a da se pritom ne mora ponovo izab-
rati.*

/ Zadnje izabranu ringlu mozete podeSavati 10 sekundi od
trenutka izbora, a posle toga ringlu morate ponovo da
izaberete pre podeSavanja.

o Resetovanje na osnovno pode$avanje

"

] Iskljuceno.”
H UkljuGeno.

*Osnovno podeSavanije
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sr  Ciscenje

Promena osnovnih podesavanja
Ravna ploc¢a za kuvanje mora da bude isklju¢ena.

1. Ukljucite ravnu plodu za kuvanje.
2. U roku od sledeéih 10 sekundi dodirnite simbol (®
na 4 sekunde.

Na levom prikazu naizmeni&no trepere c i {, a na
desnom displeju svetli &J.

3. Simbol (® dodirujte sve dok se ne pojavi zeljeni
prikaz.
4. U zoni za podeSavanje podesite Zeljenu vrednost.

5. Simbol (® dodirnite na 4 sekunde.
Podesavanje je aktivirano.

Iskljuivanje

Za napustanje osnovnih podeSavanije iskljudite ringlu
pomocu glavnog prekidaca i ponovo podesite.
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| Ciséenje

Odgovarajuca sredstva za ¢iSc¢enje i negu ¢ete dobiti
preko servisne sluzbe ili u nasoj elektronskoj
prodavnici.

Staklena keramika

Ravnu plo¢u za kuvanje odistite svaki put, kada ste na
njoj kuvali. Tako se ostaci od kuvanja necde zapeci.

Ravnu plo¢u za kuvanje Gistite tek kada se dovoljno
ohladi.

Upotrebljavajte samo sredstva za iSéenje, koja su
namenjena za staklenu keramiku. Obratite paznju na
napomene za Ciséenje na ambalazi.

Nikada nemojte da koristite:

nerazblazeno sredstvo za pranje sudova

sredstva za masinsko pranje sudova

abrazivna sredstva

agresivna sredstva za CiSéenje kao Sto je sprej za
GiS¢enje rerni ili odstranjivag fleka

oStre sundere

m kompresorske ili parne gistade

Jaku nedistoc¢u je najbolje da uklonite pomocu
strugaljke za staklo koju mozete da kupite u trgovini.
Obratite paznju na napomene proizvodaca.

Odgovarajucu strugaljku za staklo ¢ete takode dobiti
preko servisne sluzbe ili u nasoj elektronskoj
prodavnici.

Pomodu specijalnih sundera za CiS¢enje staklene
keramike postic¢icete dobre rezultate u giS¢enju.

Okvir ravne ploc¢e za kuvanje

Kako biste izbegli oste¢enja na okviru ravne ploce za
kuvanje, molimo da sledite slede¢e napomene:

m Upotrebljavajte samo toplu sapunicu.

m Pre upotrebe nove sunderaste krpe temeljno
isperite.

m  Nemojte da koristite agresivna i abrazivna sredstva.

m Nemojte da koristite strugaljku za staklo.



) Smetnja, Sta Einiti?

Cesto se radi o nekoj sitnici, kada dode do neke
smetnje. Molimo da pazite na napomene u tabeli, pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu.

Greska
Napajanje elektricnom strujom je prekinuto.

Prikaz
Nema

Smetnja, Sta Ciniti? sr

Elektronika vaSe ringle je ispod komandne povrSine.
Temperatura u tom podruc¢ju moze narasti u velikoj
meri.

Da se elektronika ne bi pregrejala, ringle se automatski
iskljuuju ako je to neophodno. Na prikazu F2, FH4 ili
F5 se prikazuje H ili = naizmeniéno sa prikazom
perostale temperature.

Mera

PrekontroliSite kucni osigurac za uredaj. Pomocu drugih elektronskih
uredaja proverite da li je nestalo struje.

Komandna povrSina je vlazna ili se na njoj
nalazi neki predmet.

Trepere svi prikazi

Osusite komandnu povrsinu ili uklonite predmet.

F Na viSe ringli se vec duze vreme kuva velikom

iy

Sacekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu povrSinu.

snagom. Ringla je iskljucena da bi se zastitila  Kada se ugasi = 2, elektronika je dovaljno rashladena. MoZete nastaviti sa
elektronika. kuvanjem.
FY Elektronika se zagreva i dalje, iako putem =2 Sacekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu povrsinu.

izazvano iskljucivanje. Zato su iskljucene sve
ringle.

Kada se ugasi simbol =, moZete nastaviti sa kuvanjem.

F Sistepen za kuvanje  Upozorenje: vruc lonac se nalazi u podruju
trepere naizmenicno. komandne povrSine. Elektronika moze da se
Cuje se zvucni signal pregreje.

Udaljite lonac. Prikaz greSke se gasi brzo posle toga. MoZete nastaviti sa
kuvanjem.

F 5izvuéni signal Vruc lonac se nalazi u podrucju komandne pov-
rSine. Ringla je iskljucena da bi se zastitila elek-
tronika.

Udaljite lonac. SaCekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu
povrsinu. Kada se ugasi simbol & 5, moZete nastaviti sa kuvanjem.

FE

Ringla je predugo bila u rezimu rada i iskljucila
Se.

Ringlu moZete odmah ponovo da ukljucite.

£ Ringle ne greju Ukljucen je rezim za demonstraciju

IskljuCivanje rezima za demonstraciju: Uredaj na 30 sekundi odvojite od
strujne mreZe (iskljucite kuéni osigurac ili zastitni prekidac u kutiji sa osigu-
rac¢ima). U roku od slede¢a 3 minuta dodirnite bilo koju komandnu pov-
rSinu. Rezim za demonstraciju se iskljucuije.

E-poruka na prikazima

Ako se na prikazu pojavi poruka o gresci sa "E", npr.
EO111, onda iskljucite uredaj i ponovo ga ukljudite.
Ako se radi o jednokratnoj smetniji, prikaz se gasi. Ako

se poruka o greSci pojavi ponovo, pozovite servisnu
sluzbu i pritom navedite taCnu poruku o gresci.
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sr Servisna sluzba

V& Servisna sluzba

Ako morate da popravite Vas uredaj, za Vas je tu naSa
servisna sluzba. Mi uvek nalazimo odgovarajuce
reSenje, takode kako biste izbegli nepotrebne posete
osoblja servisne sluzbe.

E-broj i FD-broj

Kada stupate u kontakt sa naSom servisnom sluzbom,
navedite E-broj i FD-broj uredaja. PloCicu sa oznakom

v

Obratite paznju na to da u slu¢aju pogresSnog rukovanja
dolazak tehni¢ara servisne sluzbe nije besplatan ni
tokom garantnog roka.

Kontaktine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni
tehnidari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Va$ ureda;.

Proverena jela

Ova tabela je kreirana za Institute za ispitivanje da bi se
olakSalo testiranje nasih uredaja.

Podaci iz tabele se odnose na nas pribor-posude
proizvodacCa Schulte-Ufer (4-delni indukcioni set lonaca
HEZ 390042) sledecih dimenzija:

m Lonac sa drSskom @ 16 cm, 1,2 L, za ringla sa
jednim prstenom od 14,5 cm @

Jela za testiranje

Stepen za
pocetak
kuvanja

Topljenje ¢okolade

Zagrevanije / pocetak kuvanja

m Lonac za kuvanje @ 16 cm, 1,7 L, za ringla sa
jednim prstenominglu 14,5 cm @

Lonac za kuvanje @ 22 cm, 4,2 L, za ringlu od 18
cm@ili17cm @

Tiganj za przenje @ 24 cm, za ringlu od 18 cm @ ili
17cm @

Nastavak kuvanja

Trajanje (min:sek) Poklopac Stepen za nasta-

vak kuvanja

Poklopac

Posuda: lonac sa drsSkom

Cokolada za kuvanje (npr. Dr. Oetker tamna,
150 g) naringlisa@ 14,5 cm

Ne

Zagrevanije i odrzavanje toplote variva od sociva

Posuda: lonac za kuvanje

Varivo od so€iva prema DIN 44550

Pocetna temperatura 20 °C

Koli¢ina od 450 g zaringlu @ 14,5 cm

oko 2:00 bez mesSanja Da Da

Koli¢ina od 800 g zaringlu @ 18 cmiili @
17cm

oko 2:00 bez mesanja Da Da

Varivo od soCiva kao proizvod iz limenke
npr. ¢orba sa socivom i virSlama proizvodaca Erasco:

Pocetna temperatura 20 °C

Koli¢ina od 500 g zaringlu @ 14,5 cm

0ko 2:00
(promesSajte posle otprilike 1:30)

Da Da

Koli¢ina od 1000 g zaringlu @ 18 cm ili @
17 cm
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oko 2:30
(promeSajte posle otprilike 1:30)

Da Da



Jela za testiranje

Stepen za

pocetak

Zagrevanije / pocetak kuvanja

Proverena jela sr

Nastavak kuvanja

Poklopac Stepen za nasta- Poklopac
vak kuvanja

Trajanje (min:sek)

kuvanja

Kuvanje beSamel sosa ispod tacke vrenja

Posuda: lonac sa dr§kom

Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 40 g putera, 40 g brasna, 0,5 | g2
mleka (3,5 % mlecne masti) i prstohvat soli
zaringluod @ 14,5cm

oko 5:20 Ne 113 Ne

T Rastopite puter, umesajte
braSno i so pa zaprsku krckajte
3 minuta

2 Mieko dodajte u zaprsku i kuvajte uz stalno
mesanje

3 Kada besamel sos provre,
drzite ga dalja 2 minuta na
stepenu 1 i pritom ga stalno
meSajte

Kuvanje sutlijasa - nastavak kuvanja sa poklopcem

Posuda: lonac za kuvanje

Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 190 g pirin¢a okruglog zrna, 90 g 9
Secera, 750 ml mleka (3,5 % mlecne masti) i
1gsolizaringluod @ 14,5 cm

oko 6:45 Ne 2 Da

Zagrevaijte mleko dok ne pocne da
se dize. Kuvanje prebacite stepen za
nastavak kuvanja pa u mleko doda-
jte pirinac, Secer i so
Ukupno trajanje (ukljuCujudi i poce-
tak kuvanja) oko 45 minuta

Sutlija$ promesajte posle
10 minuta

Recept: 250 g pirinéa okruglog zrna, 120 g 9
Secera, 1 I mleka (3,5 % mlecne masti) i
1,5gsolizaringluod @18 cmili@ 17 cm

oko 7:20 Ne 2 Da

Zagrevajte mleko dok ne pocne da
se dize. Kuvanje prebacite stepen za
nastavak kuvanja pa u mleko doda-
jte pirinac, Secer i so
Ukupno trajanje (ukljuCujuci i pocCe-
tak kuvanja) oko 45 minuta

Sutlija$ promesajte posle

10 minuta
Kuvanje sutlijasa - nastavak kuvanja bez poklopca
Posuda: lonac za kuvanje
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 190 g pirin¢a okruglog zma, 90g 9 oko 7:30 Ne 2 Ne

Secera, 750 ml mleka (3,5 % mlecne masti) i
1 gsoli zaringluod @ 14,5 cm

PirinaC, Secer i so dodajte u mleko i
zagrevajte uz konstantno mesanije.
Kada mleko dostigne temperaturu
od oko 90 °C, kuvanje nastavite na
stepenu za nastavak kuvanja.

Pustite da kréka oko 50 minuta
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Sr Proverena jela

Jela za testiranje Zagrevanije / pocetak kuvanja Nastavak kuvanja
Stepen za Trajanje (min:sek) Poklopac Stepen za nasta- Poklopac
pocetak vak kuvanja
kuvanja
Recept: 250 g pirin¢a okruglog zrna, 1209 9 oko 8:00 Ne 2 Ne
Secera, 11 mleka (3,5 % mlecne masti) i Pirinac, $ecer i so dodajte u mleko |
1,5gsalizaringluod @18 cmili @ 17 cm zagrevajte uz konstantno mesanje.

Kada mleko dostigne temperaturu
od oko 90 °C, kuvanje nastavite na
stepenu za nastavak kuvanja.

Pustite da kréka oko 50 minuta

Kuvanije pirinca

Posuda: lonac za kuvanje
Temperatura vode: 20 °C

Recept prema DIN 44550:

125 g pirin¢a dugog zrna, 300 g vode i 9 0ko 2:48 Da 2 Da
prstohvat soli za ringlu od @ 14,5 cm

Recept prema DIN 44550:

250 g pirin¢a dugog zrna, 600 g vode i 9 oko 3:15 Da 2. Da
prstohvat soli za ringluod @ 18 ili @ 17 cm

Pecenje stekova od svinjskog buta
Posuda: tiganj za peCenje
PoCetna temperatura steka od buta; 7 °C

Koli¢ina: 3 steka od buta (ukupna tezina oko 9 oko 2:40 Ne 7 Ne
300 g, debljine oko 1 cm), 15 g suncokreto-
vog uljazaringluod @ 18 cmiili@d 17 cm

Pecenje palacinki
Posuda: tiganj za peCenje
Recept prema DIN EN 60350-2

Koli¢ina: 55 ml smese za svaku palacinku, za 9 oko 2:40 Ne 6 ili 6. u zavisnosti Ne
ringluod @ 18 cmiili@ 17 cm od stepena zapeCe-
nosti

Fritiranje duboko zamrznutog pomfrita
Posuda: lonac za kuvanje

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretovog ulja, po por- 9 Dok temperatura ulja ne postigne Ne 9 Ne
ciji: 200 g zamrznutog pomfrita (npr. McCain 180°C

123 Frites Original) za ringlu od @ 18 cmiili @

17 cm

Ako se testiranje vrSi sa ringlomod @ 18 cm i
nominalnom snagom od 1500 W onda se vreme
podetka kuvanja produzava za 20 %, a stepen za
nastavak kuvanja se povecava za jedan stepen vise.
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» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
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Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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