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B Xprion cUppwva pe To
OKOTTO TTPOOPICHOU

AIB&OTE TIPOCEKTIKX QUTEC TIC 0OnYieg.
DuA&ETe TIQ 0dnyieg XpPnong Ko
OUVOPHOAOYNONG KOXOWC ETTIONC KAI TNV KAPTX
OUOKEUIC VIO HI GpYOTEPN XPNON 1 YIX TOV
ETTOPEVO I0I0KTNTN.

MeT& TNV aQaipean GO TN CUOKEUXOI,
eAeyETe TN ouokeun. 2e mepinmTwan {NUIKG KOTX
TN HETAPOPK PNV TNV CUVOEDETE.

Movo evac adeIoUx0oC EYKATAOTATNG
EMTPETETAI VO OUVOEDEI TIG CUCKEUES XWPIG
QIG. Z¢& TepimTwon {nuIwv TToU opeilovTal o€
A&O0G ouvdeaon, OeV EXETE KAVEVD DIKOI WU
gyyunong.

AuTn n ouokeur] TIPooPIeTal HOVO YIG TNV
OIKIOKI] XPrOoN KOl TO OIKIGKO TIEPIBAANOV.
XpnoiyoTtioleiTe TN OUGKEUN POVO YIX TNV
TTXPOOKEUN QAyNTWV KXl TTOTWV. H diadIkaoick
TTOPOOKEUNC TIPETTEI Vo eTmITNEEiTal. Mi
ouvTOpnN JIOOIKXCIX TIPAOKEUNG TIPETTEI VKX
emPBAETETAI XWPIG OIOKOTIN). XpNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN HOVO G€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AuTN n ouokeur] TIPooPICETAI YIC XProN HEXP!
EVA PEYIOTO UYog 2.000 YETPWV TIGV® OTTO TV
EMPAVEIX TNG OGAXCOOC.

AUTI N CUOKEUI ETITPETTIETAI VX XPNOIYOTIOINOEI
oo TTAIdIX ATO 8 ETWV KO TIAVW KX GTTO GTOPX
HE PEIWPEVEC PUOIKEG, AIaONTAPIES I
TIVEUPOTIKEG IKAVOTNTEC ) HE QVETTIOPKI)
EUTTEIPICL N YVWOTN, OTAV EMTNEOUVTAI OTTO VX
GTOO TTOU €ivail UTTEUOUVO VI TNV GOPAAEIX
TOUG N €XOUV AGPBel OXETIKEC 0dNyieg I QUTO
YIX TNV XOQOAN XPrion TNG CUCKEUNG KO EX0UV
KOTOVOr o€l TOUC KIVOUVOUC TTOU PTTOPEI VK
TTPOKUYOUV.

Ta moudi dev emTpEMETAI VO TIi{OUV e TN
ouokeur.O KaBaPIoPOG KX N GUVTIPNON GTTO
TO XPNOTN deV EMTPEMETAI VX
TTpaypoaToroin®ouv oo MaIdI&, eKTOG e&v eival
15 €TV KA GV KAl ETIITNPOUVTAL.

KparaTe T audid TTou givail KXTw TV 8 eTwv
HOKPIX OO TN OUCKEUN KO TO KXAWDIO
ouvdeongc.

Xprion cUPPWVG e TO OKOTTO TIpoopIopou el

ENZnpavTikéS uTTOdEIEEIC
XOPAAEIXG

/\Npogidomoinon — Kivduvog mupKayidg!

= TO KOUTO A&dI Kail NiTTOC avapAEyovTal
YPNYopa.Mnv a@rveTe TIOTE KAUTO AGSI KX
AITTOC XWpic TTapakoAoudnan. Mn oprjveTe
TTOTE PIX QWTIX pE vePO. ATTevepyOTTOINOTE
TNV EOTIX PAYEIPEPOTOG. 2PrOTE TIG PAOYEG
TTPOOEKTIKA PE EVO KATTOKI, It KOUBEPTX
TTUPOOBEDNG N KATI TTAXPOHOIO.

. Ol eoTieg payelipéparoc (e0TAIVOVTOI TIXPO
TTOAU. MV OKOUUTIGTE TTIOTE EUPAEKTX
QVTIKEIPEVQ TIAVW OTN B&on eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIPEVA TIAVW OTN BAon
EOTIWV.

. H ouokeun CeoTaiveTan moAu. Mnv
oTToONKEUETE EUPAEKTO AVTIKEIUEVX
KOUTIX OTIPEI 0 OUPTAPIX XTTEUDEINS KATW
amo Tn B&aon eoTIWV.

. H Baon eoTiwv arrevepyoToIEiTal GO POV
TNG KOl 0 XEIPIOPOC TNG dev eival AoV
duvaTog. ApyoTepa YTTopeEi Vo
evepyoroindei abeAnTa. KarepaoTe TNV
QOPAAEIN OTO KIBWTIO TWV AOPAAEIDV.
KoAEDTE TNV UTINPECIX TEXVIKNG
eEUMNPETNONG TTEATWV.

- Agv ETMTPEMETAI VO XPNOILOTIOIEITOI KAVEVX
K&AUPPO Bong eoTIwV.AUTX PTTopEi Vo
08NYNOOUV O€ OTUXAHOTAL, TT.X. OTTO
utTePBEPUAVAN, aVaPAEEN 1 OpaUon UANIK®V.

/\ Npoeidormoinon — Kivéuvog eykauporoc!

. Ol goTieg payeIpEPATOC KOl TO TTIEPIBGAAOV
TOUG, 1I0IiTEPT VO TTAQICIO TOU TTEdioU
HOYEIPEUOTOG TTOU EVOEXOUEVWG UTTGPXEL,
CeoTaivovTal M&Pa ToAU. Mnv akoupTnoeTe
TTOTE TIC KAUTEG emPaveleq. KpaTdTe T
TSI HOKPIO.

. H eoTia payeipéparoc Beppaivel, A& n
évoeln O0e Aeiroupyei. KateBdoTte TNV
GOPAAEI OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.
KaAeoTe Tnv utnpeoiax TEXVIKNG
e€UTNPETNONG TTEAOTWV.

- EmTpemeTon va XpnoIpoToiouvTal HOVO O
EYKEKPIPEVEC OTTO EPAC OIXTAEE!
TTPOOTACIOG, OTTIWC TIPOOTATEUTIKG TTAEYHOTX
maidiwv. O akaT&XAANAeg dIaTAEEIC
TTPOOTACING ] TO AKATOAANAX
TTPOOTATEUTIKX TTAEYHOTO TIAIBIWV PTTOPET VX
00nNynoouV 0 OTUXNHOTO.



el ArTieg Tov {nuiov

/\ Npogidomoinon — Kivduvog

n)\SKTpon)\nE,laq'

O1 aKATGAANAEG ETTIOKEUEG EiVONl ETTIKIVOUVEG.
Movo evag TEXVIKOG TNG UTNPETIOG
e€UMNPETNONG TTEAXTWV, EKMTAIDEUPEVOG OTTO
EPAG, ETITPETIETA VX SKTS)\SOSI TIQ
ETIIOKEUEC KOl VO VTIKXTOOTAOEI TX
XoAaopeva kaAwdia ouvdeong. Eav n
ouokeurn exel BAaBN, TpapnETe TO PIC TTO
TNV TPIla N KATERBXOTE TNV KOPAXAEIK OTO
KIBWTIO TV aoPaAelnv. KaheoTe TNV
uTNPEeoia eEUTNPETNONG TTEAXTWV.

. M gioywpnon uypaoiag propei va
TPOKOAEDE! pIax NAEKTPOTTANE [0 Mn
XPNOILOTIOIEITE CUCKEUEG KOOPIOHOU
UWnNANG TTieanc r) cUoKeueg ekTOEeUONG
oTpoU.

« Mg eAXTTWUGTIKI) CUCKEUN PTTOPEI VK
TPOKaAETEe! pIax NAekTpomAnia. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TTIOTE pIC XKAGOHEVN OUOKEUN,
TpaBn&Te To PIg OO TNV TIPI(C I KATERGOTE
TNV XOPAGAEIX OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.
KaAéaTe Tnv utnpeaia €Ut PETNONG
TTEACTWV.

« TO OTIGOIPOTA 1) TK PAYIOUOTO OTNV
UOAOKEPOUIKI TTAGKO UTTOPOUV VO
TTPOKOXAEGOUV NAekTpoTANnEic. KareBaoTe
TNV XOPAGAEIX GTO KIBWTIO TWV KOPAAEIWV.
KaAeoTe Tnv umnpeoia TEXVIKNG
e€UTNPETNONC TTEACTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHATIGHOU!

O1 KATOXPOAEG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EXPVIKK
YPNAK, OTaV UTIGPYXEI UYPO PETAEU TOU TTTOU
TNG KATOGPOAGC KOl TNG E0TIOC PAYEIPEPATOG.
KpaT&Te TNV 0TI HAYEIPEPATOC KOI TOV TIRTO
TNG KATOGPOAQG TTAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Inpimv

Mpoooxrn!

«  OI TpOKEiQ TTATOI KATOXPOAWV KO THYAVIOV dnpioupyouv
YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOUIKO UAIKO.

«  ATOQeUYETE TO PAYEIPEUN PEXPI VO ODEIXCOUV EVTEADG
Ol KATOXPOAEG. MmopoUv va TpokUYouv {nUIEG.

«  Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KAUTK TNYAVIX KXl KATOXPOAEG
Tavw oTo Tedio XeIPIoPOU, oTnV Treploxr evoeifewv N
oT0 TAciolo. MmmopoUv va TipokUyouv {NUIEC.

« E&v meécouv okAnp& ) aixuned avTIKeipeva m&vw oTn
B&on eoTiwv, Yrmopouyv va dnuioupynOouv {nuIEg.

= TO OAOUPIVOXOPTO KO T TIAXOTIKG doxeiak Niyvouv TTavw
OTIC KQWTEG €0TIEG PayelpEPaTOC. H pepppavn
TTPOOTOCIOG TWV €0TIOV deV gival KATGAANAN yix TN B&on
€0TIWV.

Emokonnon

>Tov 0kOAoUBO TTivoKa Bax BpeiTe TIG ouxvoTePeg {NUIES:

Znueg ArTia MéTpa avTIpETOMIONG
Nekedeg YmepyelNiopévar  ATOPOKPUVETE Ta UTIEPXEIAI-
POyNTa OHEVA QOYNTX GUECWC PE MICK
EuoTpa yuahiou.
AkaraAnAa XpnaoiyomolgiTe povo UNIKG
UNIKG KoBoipl- KOOAPIOPOU, TTOU EIVOI KOTOA-

opou AnAct yio UGAOKEPOHIKO UAIKO.

ANGTI, Loxopn  Mn xpnoipomoleite To medio

Kail Gppog HOYEIPEUOTOC WC EMPAVEIX
evomobeang 1 wg EMQEAveI
£py0aiag.

O1 Tpayeic maTol  EAEYETE TO POYEIPIKO GOC
KOTOXPOAMY KOl OKeUOG.

TNYQVIQV ONnpI-

oupyouv ypa-

TOOUVIEG OTO

UGAOKEPOIKO

FPATOOUVIES

UNIKO

Amoypwaelg AkaTaAANAa Xpnolpormolgite Povo UNKG
UNIKG KaBoipl- KOOAPIOPOU, TTOU EIVOI KOTOA-
opou AnAct yiot UGAOKEPOUIKO UAIKO.
DOop& KATOAPO-  INKWVETE TIC KATOKPOAES Kl
Aaig (.. ahoupi-  TO TRYAVIK OTOV T JETOTOTTI-
Vi) CeTall.

Anpioupyia Zayopn, paynTd  AToUGKPUVETE Ta UTTEPXEINI-

"ayIBAOwV" HE UeYAAN TIEPIE-  OHEVA QOYNTH GUECWC PE MITK

KTIKOTNTO! O€ EuoTpa yuahiou.

Cayopn

MpooTacia mepIBAXAAOVTOC

3€ OUTO TO KEPAAXIO Bax BpeiTe TTANPoPopIES YIa TNV
€€0IKOVOUNGON EVEPYEING KO YIG TNV GITOCUPON TWV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VIX TNV EEOIKOVOMNGCN EVEPYEIXG

«  KheiveTe TIC KOTOOPOAEG TTIGVTOTE [’ EVal KATAAANAO
KOTOKI. 2TO JOYEIPEPUX XWPIG KATTOKI XPeIG{eaTE
ONHAVTIKA TIEPIOCOTEPN eVEPYEID. EVa YUKAIVO KOTIOKI
ETMTPETTEI TOV EAEYXO XWPIG VO XPEIXTETAI VX ONKWOETE
TO KOTTGKI.

«  XPNOIYOTIOIEITE KATOXPOAEG KO TNYAVIX PE ETTITTEDOUG
maroug. O1 averimedol TTol AUEGVOUV TNV KATAVEAWON
EVEPYEITG.

« H diGpeTpog Tou METOU TNG KATOXPOAXG KO TOU
TNYQVIOU TIPETTEI VX TOUTICETAI e TO PEYEBOG TNG E0TIOG
pHayelpePaToC. EIOIK& 01 TTOAU HIKPEG KATOXPOAES OTNV
€0TIO HOYEIPEPUATOG EXOUV WG KTTOTEAECUN TNV ATTOAEIN
evepyelag. MpoaélTe: Ol KATAOKEUXOTEG TWV
HOYEIPIKWV OKEUWV QVOPEPOUV GUXVA TNV ETTAV
OIXUETPO TNG KOTOGPOAGG. AuTr eival ouvrBwg
peyaAUTEPN OO TN SIGUETPO TOU TIGTOU TNG
KOTOOPOAOG.

«  XPNOIYOTIOIEITE YIX PIKPEG TTOCOTNTEC HIX HIKPEN)
KOTOOPOAX. Miok pey&An, Hovo Aiyo YEUBTN KOXTOXPOAX
XpPeI&leTan TTOAU evépyela.



« MayeipeteTe pe Aiyo vepod. AuTd e€olkovopei evepyeIa.
ST AXXOVIKG DIXTNPOUVTAI O BITOUIVES KX Ol
avOPYaVEC OUTIEC.

«  KOoAUTITETE PE TNV KATOOPOAX TTRVTOTE I KOT TO
OuvaTd peyGAn EMMPAVEIX TN EOTIC HOYEIPEUXRTOG.

« PubpioTe éykaipa pia xapnhoTepn Boduida
HOYEIPEPATOC.

«  EmAEETE o kaTXANAN BaBpida cuveyiong Tou
payelpepaTog. Me pioi oAU uwnAn Badpida cuvexiong
TOU POYEIPEPOTOG OTIATOAXTE EVEPYEIQ.

« EkpetaleuTeite Tnv umoAoimn BepudTnTa TNG BAONG
EOTIOV. 2€ Joyeipepa peyoAUTEPNC DIGPKEING KAEIOTE
TNV €0TiX payeipepaTog nodn 5-10 Aent& mipiv TN Anén
TOU Xpovou.

B rvwpioTe Tn ouokeun

Ta oToIxeix Twv SIKOTROEWV VIO TIG BAOEIC ECTIOV BX TX
Bpeite oTnV emokoOTNON TWV TUTTWV. — ZeAida 2

To medio XeipIcHoU

MNvwpioTe Tn cuokeur| el

AmOoupOon CUHPWVAX HE TOUG KXVOVEQ
TIPOOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATIOCUPETE TNV CUOKEUQCIX CUUPWVX LE TOUG KAVOVEC
TTPOCTOCICG TOU TTEPIBGANOVTOG.

AUTH N CUOKEUN EIVOI XXPOKTNPIOUEVN CUPPOVA e
ﬁ Tnv eupwmaikr) odnyiot 2012/19/EE mepi nAeKTpIKOV
KOl NAEKTPOVIKWV TTXAIDV CUOKEUMV (waste
mmmm ©lectrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia auTr) kaBopilel Ta MAGioIX yIo TAV
amdoupaon Kol a&loTroinon Twv TTXAIMV CUCKEUWY e
IoXU o€ OAn Tnv EE.

Ol

b o o

ol [11TTEEETTEIETTErTie 8 ©

i- BoBpides payeIpepaTog
Hih Ymohoimn BeppdTnTa
b Aertoupyia Powerboost
AH XpovodiokomTng
pigpol
0] KevTpIkog BIoKOmTNC
=c) Acpaheia maudinv
& MpooTagic GKOUTIGHOTOG
s EmAoyn Tng €0Tiog HOyEIPEUATOS
Ol Mepioyn pubuioewy
©) MpdabeTn evepyomoinan Twv {wvav
C) XpovodiokoTTng
b AeiToupyia Powerboost
Ymodei&eig

« OTav akouprnoeTe eva oUPBOAO, evePYOTIOIEITAI N
avTioToIxn AeIToupyiai.

«  KpaTtdTe TIC EMQAvVEIEC XEIPIOPOU TIAVTOTE OTEYVES. H
uypooia emnpeadel TN AeiToupyia.

«  Mnv TommoBeTeiTe KATOXPOAEG KOVTG OTIG eVOEIEEIQ KAl
TOUG aIoONTNPEG. To NAEKTPOVIKO CUCTNUG UTTOPE! VO
urTepOeppaVOE.

O1 e0TiEQ HAYEIPEPATOC

EoTia payeipepa-  MpocBeTn evepyomoinon Kl amevep-

T0Q yoroinon
O Eotia poyeipépoTog
uiag ovng
© Eotia poyeipépoatog  EmAEETE TNV eoTiat paysgumoq,

dimARg Lavng aKoupmnaTe To cUpBoAo

MpoabeTn evepyomoinon Tng €oTiog HayelpepaTog: H avTiaToxn
gvdeIln avapel

Ymodei&eig

«  O1 OKOUpEG TIEPIOKES TNC EOTIOG PAYEIPEPATOG
opeilovTal og TEXVIKOUG AOYoUG. AV €X0UV KOIGK
ETTIPPON TTAVW OTN AEITOUPYIX TNG E0TIOG PHAYEIPEPATOG.

« H eoTia payeipeparog pubuileTal e evepyoTtoinan Ko
arevepyotoinon TNG BEpUavonG. AKOUO Kol 0T PEYIOTN
I0XU UTTOpEi VO evepyoTToINdEi KAl Vo arrevepyoroindei n
Bgppavan.
ETol Y.
— [MpooTaTeUovTal T EUICONTX EEXAPTHUOTC OTTO

umepOeppavan



el XeIpIopog TNG OUOKEUNG

— [pooTaTeleTal N CUCKEUH IO NAEKTPIKN
uTTEPPOPTWAON

—  EmTuyx&vovTol KAAUTEPO OTTOTEAECHOATO
HOYEIPEURTOG

»  2TIC EOTIEQ HOYEIPEURTOG TTEPIOOOTEPWV {WVWV UTTOPEI

0l OepUAVOEIC TWV ECHTEPIKMY KUKAWUETWV BEpPVONG

KOl N B€pUOVON TWV TTPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWV VX

EVEPYOTIOIOUVTAI KOl VO OITEVEPYOTTOIOUVTOI O

SIpOPETIKOUG XPOVOUC.

'EvOeIEn ummoAoIting OepuoTNTAG

H Baon eoTiwv €xel Yo KAOE 0TI HAYEIPEPATOG HICK
gvoelfn umoAoimng BeppoTnTog U0 Baduidwy.

Ed&v spgavileTan oTnv evaei€n éva H, TOTE eivau n goTia
HayelpePaTOC akopa LeaTr. MmopeiTte 11.X. va diaTnproeTe
EVA HIKPO paynTd {e0TO 1 va AlmoeTe kouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N E0TIC HAYEIPEUATOC, KAAGIEI N
&vdeiEn oTo f. H évdeiEn oprivel, OTaV KPUWMGCE! PKETH N
EOTIX HAYEIPEPATOG.

E¥ Xe1piopog TS GUOKEUNC

3€ QUTO TO KEPAAXIO PaBaiveTe, TTWC Vo pUBpIleTE TIQ
€0TIEC PAYEIPEPOTOG. ZTOV TTVOKK O BpeiTe PaBUiIdeg
HOYEIPEUATOG KOl XPOVOUG HOYEIPEPOTOC VIO DIXPOP
paynTa.

Evepyorroinon Kol &rrevepyorroinon Tng
B&ong eoTIWV

Me Tov KEVTPIKO OIGKOTITN EVEPYOTIOIEITE KO
QITEVEPYOTTOIEITE TN BAON EOTIMV.

Evepyormoinon

AkouprmoTe To oupporo (D. Eva orfjpa nyei. H evdeIkTIKN
Auyvic Tavw omd Tov KevTPIKO SIGKOTTTN Kail ol evdeifelq Twv
BaBuidwV payelpépaTog L avaBouv.H B&an eoTiwv
BpiokeTal o€ ETOINOTNTA AEITOUPYITG.

Arnievepyormoinon

AxouprmoTe To oUpBoro (D, péxpl va GBACOUV N EVOEIKTIKN
AUYVIX TIGVW OO TOV KEVTPIKO OIGKOTITN Kol 01 eVOEIEeEIC Twv
BoaOuidwv payeipepaTog. OAeg ol 0TiEC HOYEIPEUATOG Eival
armevepyormoinuéveg. H evdeign Tng ummoAoiting OepuoTnTag
TTXPAPEVEI AVORPEVN, HEXP! VO KPUWOOUV OIPKETX Ol €0TIEG
HOYEIPEPTTOC.

Ymodei&eig

« H B&on eoTIOV QTTEVEPYOTTIOIEITAI AUTOUOTX, OTOV OAEG
0l EOTIEG HOAYEIPEPURTOG EIVAI OTIEVEPYOTTOINUEVES
(kAeloTEQ) AV amd 20 SeUTEPOAETTTO.

«  O1 puBUIoEIC TTOPOPEVOUV KITOBNKEUPEVES TX TIPWTX
45eUTEPOAETTTO HETA TNV arevepyoTioinon.OTav
gvePYoTIOINOETE EQVA HEOK O€ QUTO TO XPOVO, TIOETAI N
B&on €0TIWV G€ AEITOUPYIX PE TIC TIPONYOUHEVES
pubpioelq.

PuOpion TnG €0TIXG HAYEIPEUATOC

3TNV TepIoxn pubpicewv pubpileTe TNV emOUPNTN PaOUidx
HOYEIPEUTTOG.

BoOpida payeipepaTog 1 = eA&YIOTN 10XUC

BoOpida payeipepartog 9 = peyiotn 1oxUG

K&Be BaOpida payeipEUaTog EXel piak evOidpean Badpida.

AUTH XOPOKTNPICETOI PE HIC KOUKKIOOK.

PuBpion TnG BROUIdAG HAYEIPEPATOG

H B&on eoTiwv TIPETEl V& givail evepyoTToinpévn.

1. AKOUPTIAOTE TO GUHPBOAO M, VIO VO ETAEEETE TNV £0TIxK
HOyEIPEUATOC.
STV £vOeIEn Twv BaOUIdwV payeIpeuaToc avaBel L,

KOTW oo TNV €vOeIEn Twv BABUIdWV PHOYEIPEUARTOR
avapel _.
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2. PuBpioTe oTnv meploxn pubpicewv TNV emOUPNTH
BoOUIda PpaYEIPEUATOC.

1 ©

B OL[LEITIIATTEEEEETT

ANayn TNG BaBUidaG payeIpEPATOC:
EmMAEETE TNV €0TIX PAYEIPEPATOC KOXI pUBUIOTE OTNV
TTepIoxn pUBHicewY TNV emMOUUNTH BOOUIdX HOYEIPEPATOG.

Amevepyoroinon TNG €0TING HAYEIPEUATOG
EmA&ETE pe To UUBOAO @ TNV EOTIO HOYEIPEPATOG. STNV
meploxn pubuicewv pubuioTte oto 0. MeT& amd mepimou 10

deuTtepoAenTa eppavileTou n Evoeign TNG uTdAOITING
BepPOTNTAG.

Yrodeign: H TeheuTaion puBPICPEVN EOTIO HAYEIPEPATOG
TIGPOEVEl evepyoroinuévn. Mmopeite va puBpioeTe Tnv
EO0TIX HAYEIPEPATOG XWPIG VO TNV ETMIAEEETE €K VEOU.

Nivakag HayeipEPATOC

3TOV OKOAOUBO TTiVOKO Bax BpeiTe HEPIKA TTAPAOEIYUOTA.
O1 XpOVOI HAYEIPEURTOG KOl Ol BOOUIOEC HAYEIPEPATOC
e€xpTWVTAI o TO €id0g, To P&POC KAI THV TIOIOTNTA TWV
QaynTwv. Mo auTd To AOYO EVIEXETOI VO UTIGPXOUV
omTOKAICEIC.

XpnoiyotiolgiTe Y TO ApXIKO Yayeipepa TN BaOuidx
HayelpépaTog 9.

AVOKOTEUETE KATIOU-KATTOU TQ TIXXUPPEUCTA PpAyNTA.

Ta TPOPIPA, TG OTTOIX COT&POVTAI OUVAT I OTG OTTOIX KOT&
TN SIGPKEIN TOU COTAPIOUATOG EEEPXETAI TIOAU UYPO,
KOAUTEPO VOl COTOPOVTOI O€ TTEPICOOTEPES HIKPEG PEPIOEC.



SUPPBOUAEG yIa TO payeipepa pe e€0Ikovopnon evépyeiag Oa
Bpeite oTO KEPGAQIO "MPOOTOCIC TOU
mepIBahovTog".— ZeAida 4

BaOpida ouve- AIGPKEIR GUVE-

XIONG TOU Pa-  XI0NG TOU -
VEIPEPATOC  YEIPEPATOG OF
AemTa
Nwaipo
SokohdTar, kouBepToUPX: 1-1.
BoUTupo, péhi, {ehaTiva 1-2

ZéoTapa Kol diathpnon Oep-

HOKPAGiaG

Tlogvi (T1.X. Hoyelpepeveg 1-2
QOKEQ)

oo™ 1.-2.

ZEOTOUG AOUKAVIKWY OTO vepo** 3-4

SEMAYWHA Kl ZEOTAPN

IMAVGKI KOTEWYUYHEVO 2.-3. 10-20 AemT&x
TKOUAGC KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AemTai
ZIyavo pOoyEipepd,  OIYQvVO
Bpdoipo
TouBopAdikic, KEPTEDEQ 4.-5.* 20-30 AemTdy
Wapl 4-5* 10-15 AenT&
Aompec oohToeg, m.X. oGATOo  1-2 3-6 hemT&x
UTECOpEN

XtumnTég oahToeg, Y. 3-4 8-12 \emTd
oGAToo pmeapvel (Bearnaise),
oaAtoa oMavTel (Hollandaise)
Mayeipepa, payeipepa  pe
OTUO, COTAPIOHX
PUU (pe dimAdoIa TOOOTNTA 2-3 15-30 AemT&
vepou)
Puloyoho 1.-2. 35-45 \emTdH
BpaoTég moTaTeg pe pAouda 4-5 25-30 AemTx
BpaoTég moTaeg Xwpic GAouda 4-5 15-25 hemT&
ZUPOPIKA, JOKOPOVAKIO 6-7* 6-10 AenTd
Tiovi, colmeg 3.-4. 15-60 AemT
AoyovIKd 2.-3. 10-20 AemT&x
AOYQVIKA, KOTEYUYHEVE 3.-4. 10-20 AenT&
Mayeipepa aTov TaxuppaoTipa  4-5
Mayeipepa oe kKAEIOTO GKEUOG
Po\& kpéaTog 4-5 50-60 AenTd
Wnro¢ Kamapae 4-5 60-100 AemT&x
TkoUAag 2.-3. 50-60 AenTd
Wnoipo pe Aiyo Aadi**
Svitaeh, QUOIKO ) TaveE 6-7 6-10 AenTd

Jvitae, KOTEYUYHEVO 6-7 8-12 \emTx
¥ ZUVEXION HOYEIPEPATOC XW-
pIC KOMAKI

** Xwpig KAOKI
*** TupioTe MOMEG POpPES

LKk

KoToAéTar, QUOIKA 1 Ve
MmpiZoAa (3 cm maxog)
XGUmoupyKep, KEQTEdOKIA (3 cm
ndxoq)***

371100¢ moulepikoU (2 cm
méyog)***

3T00¢ MOUAEPIKOU, KATEYUY-
“évo***

Wap! Kol QINETO WapIoU, GUGIKO
Wap! Kol INETO WopioU Tave
Wap1 ka QINETO Waipiou, mawe
KO KXTEWUYHEVO TI.Y. QETAKIOK
yopioU mave

Kapopidec kai yapideg
SOTUPIOUO AOXAVIKWV, PPETKMV
HOVITEPIOV

Aoxavikd, Kpeag ae Awpideg
KATG GOI0TIKO TPOTIO

TnyavnT& QaynTa, KATEYUYHEVE
Kpémeg

OuehéTa

ABy& pamio

Tnydaviopa otn @eITECR (TNYA-

viopa otn epITEla 150-200 yp.

QV& PePidX guveXOpEVH OE 1-2

NiTpat Aaid1*)

KoaTeyuypéva mpoiovTa, T.x.

TNYQVNTEC MOTATEC, VAYKETC

koTomouAou

KpOKETEC, KOTEWUYHEVEC

Kpéag, .. KOPUATIO KOTOTTOU-

Aou

Wap!l mave ) oe LUPN pe poyia

umipag

Aoy avIKG, HAVITOPIO TTAVE 1| O¢

{Oun pe payld pmmipag, TeUmoUpa

Mikp& MOpAOKEUAOOTA, TI.Y.

Tnyavitec/Aoukoupadeg Bepoi-

VOU, QPoUTa e {UUN pe POk

umipog

¥ ZUVEXION HAYEIPEOTOG KO-
pic KaMAKKI

* Xwpic KAmOKI
“** TupioTe MOMESG POpPES

Xelpiopdg Tng ouokeung el

BoOpidax ouve- AIRPKEIN GUVE-

XIONG TOU ja-  XIONG TOU Mok
VEIPEPATOG  YEIPEHNTOG GE
AenT
6-7 8-12 hemTax
7-8 8-12 \enTx
4.-5, 30-40 AemTax
5-6 10-20 AenT
5-6 10-30 AemT&
5-6 8-20 AenTdx
6-7 8-20 AemTQx
6-7 8-12 hemTax
7-8 4-10 AemTx
7-8 10-20 AemT&x
7.-8. 15-20 AemT&
6-7 6-10 AenTcx
6-7 oUVEYOpEVD
3.-4. ouVEYOUEVD
5-6 3-6 AemTx
8-9
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5




el Aerroupyia PowerBoost

B \eiToupyic PowerBoost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va {eoTdveTe
peyaAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU OKOUX YPNYOPOTEPX OTT O, Tl
ye Tn Badpida payelpépaTog 9.

H Aeitoupyia Powerboost givain dia®Eaipn povo oTIC €0TIEG
HOYEIPEPATOC, TIOU XapaKTnpiovTal pe To cUPBoAo boost.

3TIC €0TieQ payeIpEPaTOC DITTARC wvng TTPETTIE! YIG TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroindei mpdobeTa To
0elTepo KUKAWUX BEpuavong.

Evepyomoinon tTng Asitoupyiag Powerboost

1. EmAEETE TNV €0TIO PAYEIPEUOTOG.
2. Ayyi€te To oUpBoAo b. H évdeiEn & avapel.
H Aeitoupyia Powerboost eivan evepyomoinuévn.

Anievepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmAEETE TNV €0TIO PAYEIPEUOTOG.

2. PubpioTe piax omoladrmoTte Baduida ouveyiong Tou
poyeipépoToc. H evdeign & ofrvel.

H Aeiroupyia Powerboost eival amevepyotoinpevn.

Ymodei&elg

« E&v dev amevepyoroinoeTe Tn Aeitoupyic Powerboost,
TOTE QUTI] KITEVEPYOTIOIEITOI XUTOUOTX PETX QIO EVOV
oplopévo Xpovo.H eoTia payelpepaTog emoTpEPel Eav
oTn BoOpida payelipePaTog 9.

« [lpoogTe, 0TI To A&DI KaI TO AiTTOC BepuaivovTai
ypnyopa pe T Aeitoupyio Powerboost. Mnv aprveTe
TTOTE Xwpig emTrpnon Tn JIGOIKACIx PoyelpéuaTog. To
UTTEPBEPUOCEVO AXDI KOl AITTOG QVAPAEYOVTAI YPIYOPT,
BAETTE OTO KEPGAXIO "ZNUAVTIKEG UTTOOEIEEIQ
aopaleiag".— Xehida 3

B Acpareia Toudiov

Me Tnv aop&AeIx TTAIDIDV PTTOPEITE VO EUTTODICETE T
TTodIK, V& EVEPYOTTOINCOUV TN BAON €0TIWV.

Evepyoroinon Kol armevepyoroinon Tng
AXCPARAEING TIXISIWV

H B&on eoTiov TTPETE! VO €iVal GITEVEPYOTTOINUEV.
Evepyoroinon: AkoupmfioTe To aUpBoro W yia mrepimou
48euTepodemTa. H evdeign <0 avapel yix 10
OeuTepdAenTa. H Baon eoTiwv gival KAEIDWPEVN.
Artevepyoroinon: AkouptfoTe To oUpBoio ) yia epimou 4
deuTepOoAenTa. To KAEIBWUX £XEI GKUPWOEI.

AUTOHOATN XOPAAEIX TIXISIWV

Me auTr TN AeIToupyica eVEPYOTTOIEITAI N KOPAAEI TIAIDIOV
TTGVTOTE GUTOPOTX, OTAV XTTEVEPYOTTOIEITAI N BAON ECTIMV.

Evepyorroinon Kol AImevepyoroinon

Tov TpOTTO Pe TOV OTT0I0 EVEPYOTTOIEITE TNV AUTOHATN
aopaAeia TAIBINV, B ToV BpeiTe OTO KEPGAXIO "BAOIKEG
pubpioelg".— Zehida 10

[€ AciToupyiec xpovou

Yrnidpxouv 3 DIGPOPETIKEG AEITOUPYIEG XPOVOU:

«  Mio eoTiol HOYEIPEPOTOC TIPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI
QUTOPOTX

« PoAdI ouvayeppou koulivag

= XpOVOUETPO

Mix €0Tix HAYEIPENATOC TIPETTEI VX
ATTEVEPYOTTOINOEI AUTOUATA

PubpioTe yix TNV €mBOUPNT 0TI HAYEIPEPATOG HICK
XPOVIKN dI&pKeIa. H e0Tio pOYEIPEPATOG KITEVEPYOTTOIEITXI
QUTOHPCTO HETA TN AEN TNG XPOVIKNAG JIXPKEIXC.

PuBuion TnG dIXPKEING
H eoTiot payeIpEUOTOG TTPETTEI VX EIVOI EVEPYOTTIOINUEVN.

1. PuBpioTe Tn Bodpida payeIpEUaTog.
2. AkouprnoTe To oUuBoro (O 2 popéc. H évdeign 1=l
avaBel. STV £VBeIEN Tou XpovodIoKOTTN avaBel L min.
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3. AkoupTioTE OTNV TTePIOXN PUBMioewy TNV embuunTn
TTpoppPUBpIaN. H duvaTn poppuBIion eival armd
oploTep& Tpog T 0e&I&x 1, 2, 3..... pexpl 10 AenTa.
MepaoTe péoa oTa emopeva 10 OeuTEPOAETITO TOOEC
POPEC TGV OTIO TNV TIEPIOXN PUBUICEWY, PEXPI VX
emTeuxOei N emOUUNTH XPOVIKN SIXPKEIX.

g |
a0 -
= L min M
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H xpovikr| didpkela Tpexel. Eav gxeTe pubpioe! pio Xpovikn
OIXPKEIX YIXX TIEPIOCOTEPEG EOTIEG HAYEIPEUATOC,
eppavifeTal M&VTOTE N XPOVIKH JIKPKEIX TNG ETIAEYUEVNS
€0TIOG HAYEIPEPATOG.

AuTopaTn PUBHION

E&v akouptoeTe oTnV TIEPIOXN PUBUIoEWY TNV
TpoppuBpion 1 péxpl 5 yia TePICCOTEPO XPOVO, TPEXEI N
XPOVIKI OIGPKEIX TIPOC TX KATW GUTOPGTA OTO EVX AETTTO.
E&v akouptoeTe oTNV TIEPIOXN PUBUIcEWY TNV
TpoppuBpuion 6 péxpl 10 yia TTEPIOCOTEPO XPOVO, TPEXEI N
XPOVIKN JIGPKEI TTPOC TO TTAVK KUTOUOTX OTG 99 AeTTTdX.



MeT& Tn AREN TOU XpOVoUu

Otav n xpovmr] OIXpKeEIX EXEl )\r]ﬁe‘,l QITEVEPYOTTOIEITAI N
€0TIo JOyEIPEPOTOC. AKOUTE €VO OO KOl OTNV €vOEIEN
avoBooprvel To Lid yio 10 deutepoienTa. H évdeign -
avaBooprvel. AkouurioTe eva omolodnmoTe cUpBoAo. Ol

evOEIZEIC OPMVOUV KAl TO NXNTIKO OO OTOGTA.

A16pBwon i 6PACIHO TNG SIKPKEING

EmAe&s TNV €0TIX UXYEIPEPATOC KOI OTN OUVEXEIX
okouptmoTe To aupBoro (O 2 popég. ANNGETE oTnv TTEpIOYN

PUBLICEWV TN XPOVIK JIXPKEIX 1) O£0TE TV 0TO L.

Yrobeigeig

« Mrmopeite va pubpioeTe pIo XPoVIKN dIGpKeIx €ng 99
AenT&.

«  OTav Tpexel To TeAeuTaio AeTTO PIOG DIGPKEING, KANGLE!
n €vdeIEn Tou XPOoVodIOKOTITN OO AETITG O€
deuTepolenTa.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr Tn AeiToupyia UmopeiTe va TIPOeMAEEETE PIK
OIGPKEIN YIX OAEC TIG £0TIEC PAYEIPEPATOC. METG OO K&OE
EVEPYOTTOINGN PIOG E0TIG HAYEIPEPATOG TPEXEI N
mpoemmAeypevn dIGpKela. H e0Tia payelipepaTog
OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETX TN ANEN TNC XPOVIKNAG
OIXPKEITG.

Tov TpdTIo EVEPYOTTOINONG TOU XUTOUATOU XPOVODIGKOTITN
O Tov BpeiTe 0TO KEPAAXIO "BaOIKES
pubpioelg".— Zehida 10

Yrode1En: Mmopeite vt aAMEEETe TN XPOVIKI SIGPKEIX VIO
HIX €0TIO HOYEIPEPATOG ] VO QTIEVEPYOTIOINOETE TOV
QUTOUOTO XPOVODIOKOTITN YIX TNV E0TIO HOYEIPEPATOG:
EmMAEETE TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KO OTN CGUVEXEIX
okouptoTe To aluBoro (O 2 popéc. ANGETE oTnv epioxn
PUBUICEWV TN XPOVIKF BIXPKEIX ) B€0TE TV 0TO 1L .

PoAo1 ouvayeppou Koulivag

Me To poAoI cuvayeppoU TG Koulivag PTTopEiTe Vo
pubpiceTe eva Xpovo €mg 99 AemTd. AeiToupyei avelxpTnTa:
oI’ OAeg TIG &GAAEC pubpioelg.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag

1. AxoupriioTe To aUpBoro (O TooeC Popég, Péxp! var
avael n evdeiEn L), Itnv £vBeIEn Tou XPOVODIOKOTTN
aveBel L min.

2. PuewcTs oTnv TTeploxn puewoswv Tov €mMOUPNTO xpovo.
MeTd oo YepIk& OeUTEPOAETITA O XPOVOG apXilel V& TPEXEL.

MeT& Tn AREn Tou Xpovou

MeT& mn AREn Tou‘)'gpovou OKOUTE EVO OO KOl TNV EVDEIEN
avopooPrivel To L yio 10 deutepohenTa. H évdeifn L)
avaBooprvel. AkouurioTe eva omolodnmoTe cUpBoAo. Ol
evOEIZEIC OPMVOUV KOl TO NXNTIKO OO OTOUGTA.

A16pBwon Tou Xpovou
AkouprioTe To aUpBoro O TOGEC PopEC, PEXP! VO avaper N
gvdeiEn L), Stnv mepioyr| pubpicswv pubuioTe ek vEou.

AuTOpGTN amevepyoTToinan yiax Adyoug aopaieiag el

AgITOoUpyix XpOVOUETPOU

H AeiToupyia xpovopeTpou deixvel To XpOVo, TTOU TTEPOTE
HETA TNV gvepyoTtioinon Tng AeiToupyiog.

H AeiToupyia xpovopeTpou epyaleTal povo, 0Tav n Baon
€OTIOV gival gvepyorioinpevn. Otav n B&on e0TIOV
OTTEVEPYOTIOIEITAI, TOTE QTTEVEPYOTIOIEITAI PAi €TTIONG KA N
AEITOUPYIC XPOVOUETPOU.

Evepyoroinon: AkoupmioTe To aUpBoro (O TooeC Ppopéc,
pexp! va avael n évdeiEn (9. Etnv évdeiEn Tou
XPOVODIOKOTTTN eUPaVIleTal LiLi. AKOUPTIOTE TNV TIEPIOXN
pubpicewv og Eva OTToI00NTTOTE ONpEio Kol apXilel n
UETPNON TOU XPOVOU. 2TO TTPWTO AETITO EPPavI(OVTa
OeuTepPOAETTA, ETIEITX AETITG.

Anevepyoroinon: AkouproTe To aUpBoro O Tdoeg popég,
pexp! va avael n evdeiEn (. AkouprmoTe Eavé TV
TTeploxn pubpicewv og i omoixdnmoTe B¢on. H evdeign Tou
XPOVOSBIOKOTITN OBHVEL.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINON YIX
AOYoUC XOPAAEINC

EGv pio 0TI AYEIPEUATOG EIVAI EVEPYOTTOINUEVN VI
HeY&AO Xpovo Xwpig va oAAGEE! N pUBUIoN, TOTE
EVEPYOTTOIEITAI O AUTOPGKTOG TTEPIOPICHOG XPOVOU.

H 6¢ppavaon Tng SOTIO(Q paye‘,lpspowoq OIOKOTITETA. ZTNV
avéelir] TOV E0TIWV HAYEIPEUATOG cxv0([300[3r]vouv SVO()\)\O(§
F & kou n &vdeign unoloimne OeppdTnToc H/h.

OTOV OKOUUTINOTE HIG OTTOIGONTIOTE ETIPAVEIC XEIPIOHOU,
oPrvel n evdeign. Mmopeite va pubpioeTe ek vEoU.

To néTe Bk evepyotmoindei 0 TTEPIOPIOHOG XPOVOU,
eLapT&TON OO TN PpUBPIopEVN BaOpIda payelpepaTod (1
¢wg 10 wpeg).

MPOOTACI CKOUTTIOHATOG

Edav okouttioeTe T&vw oo To TEdio XEIPIOHOU KATA Tn
OIXPKEIC TIOU N BAON €0TIQV EiVOI EVEPYOTIOINKEVT, UTTOPOUV
va dA&Eouv ol pubpioelg.

Mo va 10 omoq)uyeTe OI0OETEI N BAON EOTIWV HIX
AelIToupyia rrpoomcmq GKoumopaToq AkoupToTe TO
oUuBoro Y. Eva onua nyei. To cupporo ) avaBer. To
medio XeIpIopoU gival KAEIDWHEVO Yio 300eUTEPOAETITOL.
MrmopeiTe va OKouTTioETE TTAVM OTTO TO TTEDIO XEIPIOUOU
XWpig vor dxAA&EouV ol pubpicels.

Ymodeign: ELaipeon amo Tn AeIToupyia MPooTaoiag
OKOUTTIOPGTOG OTTOTEAEI O KEVTPIKOG DIGKOTITNG. Mmopeite
VO QTTEVEPYOTTIOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAON EO0TIWV.



el ‘Evoeign katav&Awong Tng evepyeiog

BY'EvdciEn KATAVAAWONG TNG
EVEPYEING

Me auTr) TN AeIToupyia UTTOPEITE VO EPPAVICETE TN
OUVOAIKH KOTOVEAWON EVEPYEIBG HETAEU EVEPYOTTOINONG KA
armevepyotoinong Tng B&ong eoTInV.

MeT& Tnv amevepyoroinon epgavifeTan yix 10
OeuTepdAenTa N KaTav&Awon oe KINoBaTwpeg, T.x. 1,87
kWh.

H akpipeiax TnG £vOeIENg eEXPTATAI EKTOC TWV GAAWV OTTO
TNV MoIdTNTA TNG T&ONG TOU JIKTUOU TOU PEUPNTOG.

o OLLLTTTTETTTTETTTT T .

H évdeiEn dev eival evepyomoinuévn. Tov TpOTTo
gvepyorroinong Tng evOeigng O Tov BpeiTe 0TO KEPGAXIO
"Baigikeg pubpioeig".— Zehida 10

10

B Baoikéc pubpiceic

H ouokeun oag €xel diGpopeg BAOIKEG pubpioelg. AUTEG TIG
PUBICEIG PTTOPEITE VO TIC TIPOCGPHUOCETE OTIC OUVADEIEG
00G.

'Evdeign Acitoupyia

{ AuTOpaTn XOQAAEIN RISV

I n

Amevepyomoinuévog.*
Evepyomoinuévn.

L I S

XeIpokivnTn Kol GUTOHATN 0oQaAEIn MaIdIOV OTEVEPYO-
ToInpévn.

cc HXnTIKO ofpa

Lt ]

To ofua empBepainang Kal To O GOXAPEVOU XeIpI-
opoU €iVOIl OTIEVEPYOTIOINUEV (TO GPG TOU KEVTPIKOU
DIOKOTITN TOPOHEVEI TTAVTOTE).

Evepyomoinuévo povo To onuo eaQaApEVoU XelpIopou.
Evepyomoinuévo povo To onua empepainang.

LR I S

Snpo emBepainong Ko oua ECOAAPEVOU XEIPIOHOU
evepyomoInpévo.*

C3J Evdeign katavahwong evépyelag (PwThoTe yia T
T&ON Tou BIKTUOU GTNV EMIXEipnon MApoXAg NAEkpI-
KAG EVEPYEING)

Evoeign kaTavaAwong amevepyomoinpevn.*

Lt ]

Evoeifn katavaAwaong atnv Téon GikTuou 230 V.
Evoeifn katavaAwang atnv Taon GikTuou 220 V.

I gl NI J iy

Evoeifn katavaAwaong atnv Taon GikTUou 240 V.

AuTopaTOg XPOVODIAKOTITNG

C wh

Amevepyomoinuévoc.*

C C3 ™

Lo
o

Aidpkelo T oo TNV OTOICK GTEVEPYOTIOIOUVTA Ol
€0TieC JAYEIPEUATOG.

-
(]

Al&pKela Tou opaTog ARENG TOu XPOVOSIGKOMTN
10 deuTepohenTa.*

30 deuTepohenTa

LA I Ry

1 AemTo.

-

MpocBeTn evepyomoinon Twv BEPUAVTIKAOV COHATWVY

Can

Amevepyomoinuevn.
Evepyomoinuévn.

L I S

TeleuTaio pUBYION TIPIV TNV OEVEPYOTOINGN TN €0TIOG
HoyelpEpoTog. *

(]

Xpovog emAOyRG TNG EOTING HAYEIPEPATOG

can

Mn meplopiopévoc: Mmopeite mavToTe Vo pubpiceTe TNV
TeeuTalior EMAEYPEVN €OTIO JAYEIPEUATOS XWPIC VoL €I
Ae€eTe ek vEou.*

Mmopeite va pubuioeTe TV TeAeuTaia EMAEYUEVN E0TIOK
HoyelpépaTog 10 deuTepohemTal eT TNV emAoyr, EMEITO
TpEmel va eMAEEETE €K VEOU TNV €0TIO HAYEIPEUATOC
TpIV T pubpion.

* Bagikiy pUBpion



Evdeign AcsiToupyia

cl Emavagopd 6Tn Pacikn pubuion
I Amevepyomoinuévog.*
{ Evepyoroinpévn.

* Boglkiy pUbpion

AAN\ayr TV BXCIKWV pubpiceEwv
H B&on eoTiwv TIPETTEl VA €ival GITEVEPYOTTOINUEVN.

1. Evepyoroinote T B&on e0TIOV.
2. Méoa oTa emopeva 10 deuTEPOAETTO GKOUUTINOTE TO
oupBoho R yia 4 BeUTEPOAETTTA.

| ©

550
[in] m RRRRRRRRNNRRRANAY

3TNV apioTepr] 000vn evdeifewv avaBooprvouv eVaASGE o

Kol f, oTn &Ik 006vN evdeifewy avaPel TO L.

3. AxouptioTe To cUpBoAo R TO0EC PopEC, péxp! Vo
eppavioTei n embuunTn Evoeign.

4. PuBpioTe oTnv meploxr pubpioewv TV MOUUNT TIWA.

C J

-1 © iy
=®
T r OFLLTETDXAETTTTTTH
i\ |

5. AkouptoTe To cUpBoAo N yia 4 deuTepOAETTA.
H puBpion éxel evepyoroindei.

Arnievepyormoinon

Mo TNV eyKaTaAeiyn TNG BAOIKNAC pUBUIoNg
QITEVEPYOTTOINOTE TN BAAN EOTIWV PE TOV KEVTPIKO SIOKOTITN
Kol puBpioTe ek véou.

Ka®apiopog el

KxOapIiopog

KaraAAnAo UNIKG KaOOPIoHOU KOl GUVTIPNONG HTTOPEITE VX
TTPOUNOEUTEITE PECW TNG UTINPETIOG TEXVIKNAC €EUTTNPETNONG
TeEAGTWV ] 0TO JIKO paG eShop (NAEKTPOVIKO KATXOTNUK).

YOXAOKEPXMIKO UAIKO

KaBapileTe Tn BAon eoTiwv KXOE QOPA, TTOU EXETE
payelpéyel e auTr. ETol dev KOAMOUV TO KOPEVX
UTTOAEIPPOTO QOyNTOV.

KaBapileTe Tn B&on €0TIOV, Aol TTPWOTH KPUWOE! KPKETA.

XpnoigorolgiTe povo UNK& KaBapIGHOoU, TToU giva
KOTXAMNAX YIo UGAOKEPAHIKO UNIKO. MpooelTe TIg
umrodeifeIg KaBAPIoUOU TTAVW OTN CUCKEUQTIX.

Mn xpnolgoroigite TTOTE:

UN CPXIWUEVD OTTOPPUTTAVTIKG THATWV
KOOOPIOTIKX VIO TO TTAUVTHPIO TWV TIXTWV

UAIK& TPIYIJOTOG

IOXUP& QTTOPPUTIGVTIKE, OTTWG OTIPEI NAEKTPIKOU
POUPVOU I UNKG OITOPGKPUVONG AeKEDWV

OKANP& OPoUyy&pIa

= OUOKEUEG KOOXPIOUOU UWNANG TTiEONG ] CUOKEUEG
ekTOEEUONG OTHOU

H peyahn putiavon omopaKpUVETOI KOAUTEPO PE HICK
EUoTpa yuahioU Tou epTtopiou. MpocélTe TIg uTTodei€eIC Tou
KOTOOKEUOOT.

Mic kaT&AANAN EUoTpa yuahioU pmopeiTe va TipoundeuTeiTe
ETMONC HEOW TNG UTINPECIAG TEXVIKNG €EUTINPETNONG
TEAGTWV ] 0TO JIKO PaG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUX).

Me €IBIKG OPOUYYBPIT YIX TOV KAKOXKPIOPO UKAOKEPOUIKOU
UAIKOU TTETUXOIVETE KOAX QIMTOTEAEGUOTO KOOXPICHOU.

MAxic10 TOU TTEGIOU HAYEIPEUATOG

Mo va amoguyeTe {NUIEG oTo TTAQiGIO Tou TTediou
HOYEIPEPATOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKAA® TIC OGKOAOUBEC
umodeieig:

=« XpnolpotoleiTe povo {eoTd JIGAULA KTTOPPUTTAVTIKOU
mM&TOV.

« [lpiv TN xprion mAUveTe KGA& T KXIVOUPYIG
OPOUYYXPOTIAVA.

« Mn xpnolpotioleiTe KAVEVA 1I0XUPO KAOXKPIOTIKO 1 UNIK&
TPIYipaTOC.

=« Mn xpnoigoroieite Tnv EUOTPO YUSAIOU.
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el BA&Beg, T propei va yivel,

ElBA&Bec, TI propei va yivel;

Eav mopoucicoTei kammolo BAGPN, 0 onuaivel Twe eiva
K&TI TO 00Bap0, CUXV& N aiTick eival aorjpavTn. Mpiv
KOAEDETE TNV UTINPECIG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWV,
TTPOCELTE TTAPOKOAW TIG UTTODEIEEIC OTOV TTIVOKA.

‘Evdeign
Kapio

ZQaApa
H mapoxn Tou peuparog €xel dioKoTel.

OAeg o1 evdeitelg ava-
BoaBrvouv

Fe

H emoaveia xelpiopoU eivar uypn 1 Eva avTi-
Keievo BPIoKETOI TAVK 0" GUTAY.

3¢ TePIo0OTEPEC £0TIEC PAYEIPEPATOC ENOBE
XOPO Payeipepa yio eyaAUTEPO XPOVIKO dIdi-
oTNUa pe uynAn 1oxU. Mo TRV mpoaTaaia Tou
NAEKTPOVIKOU GUGTAUGTOG amevepyomolnonke
N €0Tio HayEIPEUATOC.

MopoAn TV amevepyotoinon pe 1o F ¢, To
NAEKTPOVIKO GUOTNHO BePUGVONKE OKOMX
mepIoooTepo. 1" aUTO aimevepyomoIdnKav
O\EG O €0TIEC PAYEIPEUNTOC.

Mpogidomoinan: Mia KauTr KAToopOAa Bpi-
OKETOI TNV Teploxn Tou Tediou yelpiopou. To

To F5 kau n Bodpida
HoyelpEPOTOC Ovaipo-
oBrvouv evaAAGE,
AkoUyeTai Eva NxNTIKO

onua
F Skan nynTiko ofpo

HovOei.

Mio KauTH KATOKPOA BPioKETQI GTNV TEPIOXN
Tou Tediou Xelpiopou. Mo TV mPOaTaGIa TOU
NAEKTPOVIKOU OUGTAUGTOG OmeVEPYOTToINOnkKe
N €0TIO PAYEIPEPATOC.

H eoTia poyelpeuaTog BpIoKOTAV Yo TOAU
XPOVO G€ AEITOUPYIa KOl aiTTeVEPYOTTOINONKE
QMo povn Tng.

H Aermoupyia emideigng eival evepyomoinuevn

F

dE Or eotieg payeips-
HoTog de BepuaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eiq

OTav oTIC eVOEIEeIQ ePPAVICETAI EVA PNVUPK GOXAPATOG HE
"E", m.x. EO111, armevepyoTIoInoTe T GUOKEUN KA
evepyorioinoTe Tnv Eav.

Edv n BA&BN NTav yIa PIa povo gop&, oprvel n évoeidn. ¢
TTEPITITWON TTOU PPAVIIETAI TO PNVUPX OPGAPOTOC EQve,
KOAEOTE TNV UTTNPECIX TEXVIKNAC EUTTNPETNONG TTEAXTAOV KOl
OWOTE TO AKPIPEC PAVUPX OPAAUGTOC.
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NAEKTPOVIKO GUOTNUA KIVOUVEUE! Vo UTTepOep-

To nAekTPOVIKO GUOTNUX TNG BAONG EOTIMV BPIOKETAI KATW
amd 1o medio xeipiopou. Mo diGpopec auTieg Ymopei n
DepPOKPaOia 0° aUTH TNV TIEPIOXI VO aUENOEi TP TTOAU.
Mo vao pnv uttepBeppavOei To NAEKTPOVIKO GUOTNUQ,
QTEVEPYOTTOIOUVTAI, EQV XPEIKOTEI, QUTOPOTX Ol EOTIEG
payelpguaTog. H évdeign F 2, F4, A F5 eppavieTa

eVOAGE pe TNV évoeiEn umdAomng BsppdTNTOG A i .

METpa AVTIPETAOTIONG

EAEYETE TNV GOQANEIG TNC CUGKEUNG GTOV NAEKTPIKO THVOKG TNG KOTOI-
Kiog. EAEyETe, etv umGpyel piot OI0GKOTI PEUPATOC OTIG GAAEC NAEKTPIKEG
OUOKEUEG.

STEYVWOTE TNV EMOAVEIR XEIPIGHOU M) AMOPOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

Mepipévete Aiyo. AKOUPTIOTE PI OTIOIONTIOTE EMPAVEIR XEIPIOHOU.
Otav oBroel To £, TOTe To NAEKTPOVIKO GUOTNHO EXEI KQUMOE! KPKETA.

Mmopeite va cuveyioeTe To payeipepa.

MepipéveTe Aiyo. AKOUPTIOTE HICt OTIOIBATIOTE EMOAVEIX XEIPIGHOU.
Otav opAoel To 4, umopeite vo ouvexioeTe To paysipepo.

AmopakpuveTe TNV KaTaapoha. H évdeifn opaAuoTog onvel peTd amo
Niyo. Mmopeite va guveyxioeTe To payeipepa.

AmopakpUVeTE TNV KOTGOPOAG. MepipéveTe Aiyo. AKOUUTIOTE PIG ool
dnmote empaveia xelpiopol. OTav oproei To 5, pmopeite va ouveyi-
0eTe TO payeipepa.

MmopeiTe Vol evepYOTIOINOETE GUETWE EQVE TV €OTIO HAYEIPEUATOG.

Anevepyomoinan Tng Aeiroupyiog emideigng: AmoouvoEaTe T GUOKEUN
yio 30 deutepolenTa amo TO NAEKTPIKO dikTUO (KaTePaaTe/EeBIdDOTE
TNV GVTIOTOIXN GOQGAEIC TNG KATOIKIOG 1 KAEIOTE TO BIKOTITN TPOOTO-
0i0ig OTO KIBWTIO OOPGAEIDV). ETO EMOPEVO 3 AETITG OKOUPTIOTE PICK
omoladnmoTe emeavela xelpiopol. H AeiToupyia emideigng amevepyorol-
eiTal.



VA Yninpeoia sEuttnpeTnong
MEAXTWV

E&v n ouokeur oog TTPETTE VO ETTIOKEUNOTEI, N UTTNPETIX
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEIOG POG
BpiokeTan oTn diGOe0r oag. Epeic Bpiokoupe MAVTOTE I
KoTGAANAN AUon, eTioNg Kol YIo TRV OTTOQUYH TWV TTIEPITTWV
EMOKEYEWV TOU TIPOCWTIIKOU TNG UTTNPECING TEXVIKNG
eZUTNPETNONG TIEAGTWV.

Ap10pog E kou apiBpog FD

Eav {ntnoeTe Tn OIKN YOG UTINPETIX TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG
eAaTWV, SWOTE TTAPAKAA® TOV xpIBUO E Kai Tov apifud FD
TNG OUOKEUNG. Tnv Tvakida TUTTOU e Toug apIBpous Oa Tnv
BpeiTe MAVW OTNV KEPTK OUCKEUNG.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC 0 TTHIVOKGG ONUIOUPYNONKE YIX TXK EPYXCTHPIN
DOKIPOV, YIa Vo S1eUKOAUVEI TN DOKIYN TWV SIKAV POG
OUOKEUWV.

Ta OTOIXEIX OTOV TMVOKX AVAPEPOVTAI OTX SIKK POG
Hayelpik& okeln Schulte-Ufer (€TaywyIkO OeT JayeIpIKOV
okeuwv 4 Tepoxinv HZ 390042) pe Tig okOAoubeg
JIOTAOEIG:

daynTa SoKIpWV

O€ppavon /ApXIKO HayEipEpQ

Ymnpeoiax e€urmpéTnong mehatav el

MpoogTe, OTI N ETTIOKEYWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHUOTOG
eZunnPETNONG MEAXTWV OTNV TIEPITITWAN EVOG E0PAALEVOU
XEIPIOUOU eV eival dwPeBV, AKOPG KOI KOTA T SIGPKEIN
TOU XpOVOU TNg eyyunong.

T oToIXEix EMKOIVOVIGG OAWV TOV Xwpwv B Tx BpeiTe
oTov TTvoka YTINPETieg TEXVIKNG EEUTINPETNONG TTEAXTWY
TTouU TToPaBIdETANN PO

EVTOAI €MOKEUNG KOl GUMBOUAEG GE TIEPITITWON
BAGPBNng
GR 210 4277 600

XPEWON KANONG TIPOG €OVIK& SIKTUK

EpmoTeubeiTe TNV ePTTEIPICt TOU KATAOKEUROTH. ETOI
e€oopahileTe, OTI N EMOKEUN YiVETOI OO EKTAIOEUPEVOUG
TEXVIKOUC TOU OEPPIG, TTOU eivan eEOTTAICUEVOI PE TO YVOI
OVTOAAOKTIKG YIX TN OUOKEUN 0O,

«  KoatoopoAa pe Aapry @ 16 cm, 1,2 AiTpa, yia 14,5 cm &
€0TIO HOYEIPEPATOC picg wvNng

«  KoToopoha @ 16 cm, 1,7 NiTpa, yia 14,5 cm @ eoTia
payelpgpaTog piag {wvng

«  Koaroopoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ 1 17 cm &
E0TIX HOYEIPEPATOG

« Tnyovi@ 24 cm,yix 18 cm @1 17 cm & eoTix
HOYEIPEUATOG

ZUVEYION HOYEIPEPATOC

Babpida apyi- Aldpkeia (AenTa:Acutepoenta) Kamdki  BaBpida ouveyl-  Kamaki

KoU Hayelpé-
paTOog

oNg TOU HOyeIpE-
paTOg

NiOGIPO GOKOAATOG

Mayeipiko okelog: KaTaopola pe Aapn

KouBepTtoUpa gokohaTag (m.x. Dr. Oetker eha:-

Ppug mKpn, 150 yp.) mavw aTnv eoTia payeipé-
potog pe @ 14,5 cm

ZEOTAPA Kal diaTpnon {E0TOV TWV QAKWOV COUTIX
Mayeipikd okelog: KaTaopola

Ookeg couma oUpQwva pe To mpoTumo DIN

44550
Apxikn 6eppokpaaio: 20 °C
MoooTtnTa: 450 yp. yio 0TI HOYEIPEPATOC 9
pe @ 14,5 cm
MoooTnTa: 800 yp. Yo €0TIO PAYEIPEPUATOS 9

e @18cmn @17 cm

akée oouma wg MPoioV KouTIoU

M.x. Tepival pe @akeS kol Aoukavika Tng Erasco:
Apyikn Bepuokpaaia: 20 °C

MoooTnTa: 500 yp. Yo 0TI PAYEIPEPATOS 9
pe @ 14,5 cm
MoootnTa: 1.000 yp. yio €0Tiot poyelpEpo- 9

ToC e @18 cmn @ 17 cm

1. Oyl
mepimou 2:00 Ywpic aVOKATEPX No 1. Na
mepimou 2:00 ywpig avakaTEpN Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Nai 1. Nau
(avakaTepa et mepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nai 1. Nou

(avokaTepa ueTa mepimou 1:30)
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el DaynTd doKIpmv

daynTa SoKIpwv

Ziyavo BPAoIPo CAATGAG HTTEGOUEN
Mayeipiko okelog: Katoopoha e Aapn
Oeppokpaaio yahaktog: 7 °C

Suvtoyn: 40 yp. BouTupo, 40 yp. okelpl, 0,5
AiTpor yérhat (3,5% T0000TO Aimoug) Kol piick pedar
OAOTI ik €0TIO ayelpepaTog e @ 14,5 cm

O€ppavon /ApXIKO HayeipEpa
BaBpida apxi- Aixpkeia (AenTo:AcutepodenTa) Kamaki

KoU pHayelpé-
HOTOG

92 mepimou 5:20 Oy

2 NMpooBEaTe To yaha 070 L0TO peiypa aheu-
PIOU Kall AVOBPAATE TO PEIYUA AVOKATEUO-
VTGC TO GUVEXWG

Napoaokeun puZoyaAou - SUVEXION TOU HAYEIPEPATOC HE KXTGRKI

Mayeipiko okelog: KaTaopola
Oeppokpacio yahakTtog: 7 °C

JuvTayn: 190 yp. aTpoyyuhoameppo pul, 90
yp. {axopn, 750 ml yaha (3,5% mMoooaTo
Aimouc) ko 1 yp. GAATI yIa e0TION potyEIpEUDL-
T0G pe @ 14,5 cm

SuvTayn: 250 yp. aTpoyyuhoameppo pudl,
120 yp. Cayopn, 1 Aitpo yoha (3,5% mogo-
010 Aimouc) kai 1,5 yp. oA&TI Yo e0Tiok
poyelpepaTog pe @ 18 ecm n @ 17 cm

mepimou 6:45

ZeOoTAVETE TO YGAQ, PEXP! VO OipXI-
(el va pouakwvel.PubpioTe xopn-
\oTepa oTn BaBpidx cuVEXIONG TOU
HOYEIPEPOTOC KOl TPOGBEDTE TO
puQl, Tn {axapn Kol To GAGTI 0TO
yoAo
Suvohikn diapkela (padi pe To
aPXIKO Bpd&aipo) mepimou 45 AemTa

Oxi

mepimou 7:20

ZeoTaveTe TO YOS, PEXPI Vot aipyilel
Ve pOUCK@VELPubpioTe yaunAoTepa
0T BoBIdX GUVEXIONG TOU HOyEIpE-
HaTOG KOl TP0aBEaTE TO PUT, TN
{Gxopn Kol To GAGTI 0TO YGrAaK
Suvohikn dicpkela (padi pe To
OPXIKO Bpaaipo) mepimou 45 AemTa

Oy

Napoaokeun puloyaAou - SUVEYION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Moyelpiko okeuog: Katoopoha
Oeppokpacio yahakTtog: 7 °C

Suvtayn: 190 yp. aTpoyyuhdomeppo pud, 90 9
yp. Laxapn, 750 ml yaha (3,5% moooaTo
Aimouc) ko 1 yp. GAGTI yia e0TiON POty eIpED-
ToG Ye @ 14,5 cm
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mepimou 7:30

MpoacBeaTe To UL, TN LaXOPN Kal
T0 AGTI 0TO Y&AG Kol {E0TOVETE
TO, GVOKATEUOVTOG CUVEXWG. 2T
Beppokpaaio yahakTog mepimou 90
°C puBpioTe YapnAoTepa oTn Pob-
Hido GUVEXIONG TOU POYEIPEPNTOC.
AgnoTe To Vo Bpdioel TepiTou Yo
50 AemTdt

Oy

ZUVEXION HOYEIPEUATOG
BaBpida ouveyi-
ong TOU HayelpE-

HaTOg

Kamakl

113 Oxi

! NiboTe To BoUTUpO, QVAIKO-
TEYTE PECO TO GAEUPI KOI TO
GAGTI Ko aprjoTe T0 {E0TO

peiypo oheupiot yio 3 AemTar

8 Apol avaBpaoet n odATox
UTIEOOPEN, KPOTAOTE TNV YIKK
aKopa 2 Aemtax oTn Badpida 1,
QVOKATEUOVTAG TNV OUVEXDC

Noa

MeTa omo 10 AemTé GVOKO-
TéEYTE TO PULOYaAO

2 Na

MeTd omo 10 AemTa QvOKa-
TEYTE TO PULOYOAO

Oy



®aynTa dokipawv el

daynTa SoKIpWV O¢ppavon /ApXIKO payeipepa ZUVEXION HOYEIPEPATOC
Babpida apyi- Alxpkeia (AenmTa:Acutepodenta) Kamaki  Babpida ouvexli-  Kamaki
KoU Hayelpé- ong TOU HayeIpE-
HaTOg HaTOg

SuvTayn: 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pull, 9 mepimou 8:00 Oy 2 Oyl

120 yp. Cayapn, 1 Aipo yahat (3,5% mogo- MpoabiaTe To PUT), TN {&y0pPN KAl

070 Aimoug) kail 1,5 yp. ohami yiat eoTia 70 0AGTI 0TO Yot Kail {e0TAVETE

poyelpgparog pe @ 18 cm 4 @ 17 cm T0, AVOKATEUOVTAC OUVEXHC. 3TN

Beppokpaaio yahakTog mepimou 90
°C pubyioTe yapnAoTepa aTn fad-
IO GUVEXIONG TOU PAYEIPEUNTOC.
AonoTe To Vo Bpdioel Trepimou yia

50 AemTdx

Mayeipepa puliot
Moyelpiko okeuog: Kataopoha
Oepuokpaoio vepou: 20 °C
SuvTayn cupewva e To mpoTuto DIN 44550:

125 yp. pUTl yio mAGQI, 300 yp. vEPO KAl PIcK 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mEETal AAGTI IOl E0TION POyeIpEPQTOC e
14,5 cm

SuvTayn ocupewva e To mpoTuto DIN 44550:
250 yp. puQ yio mMAGQI, 600 yp. vePO KAl pIcK 9 mepimou 3:15 No 2. Na
meelal aAGTI IOl €0TION PayelpEPQTOC e
18cmn @17 cm
Wnoipo XoIpIVOV QIAETWV
Moyelpiko okeuog: Tnyawi
Apxikr 6eppokpaaio piINéTwv: 7 °C

MoooTnTa: 3 PIAETA (GUVONIKO Bapog Tiepi- 9 mepimou 2:40 Oy 7 Oyl
mou 300 yp., mepimou 1 cm yovTpa), 15 yp.

NANIEAIO yio e0TiON payelpépaTog pe @ 18 cm

n@d17 cm

Wnoipo Kpenwv
Mayeipiko okelog: Tnyavi
SuvTayn ougewva e To mpotumo DIN EN

60350-2
MoooTnTa: 55 ml Topn ava KPEMA yiok E0TIOK 9 mepimou 2:40 Oy 6 11 6. avaloyo e Oyl
HoyelpépoTog pe @ 18 cm @ 17 cm 70 BaOuO podiopa-
T0Q
Tnyaviopa oTn PPITE(X KATEYUYHEVWV THYXVNTOV TTATATOV
Mayelpiko okeloc: KaToapoha
MogoTtnTa: 1,8 KING nhiEAaio, KGBE pepida: 9 Meypi va emTeuxBei n Beppokpa- Oxi 9 Oy

200 yp. KOATEYUYHEVES TNYAVNTEC TTOTATEC oia Aadiou Twv 180 °C
(m.x. McCain 123 Frites Original) yia eoTio
HoyelpepaTog pe @ 18 cm @ 17 cm

E&v o1 OOKIUEG TIPOYUOTOTIOIOUVTOI O€ PIX E0TIC
payelipepaTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovopaoTIKN 10XU, TOTE
HEYOAWVEI O XPOVOG GPXIKOU HAYEIPEURTOG TTEPITTIOU KOTX
20% Kol ) BoBpida CUVEXIONG TOU POYEIPEPRTOC AUEAVETA
KOTO piok BoOpida.
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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,
asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser conectados
exclusivamente por técnicos especialistas
autorizados. Los dafos provocados por una
conexion incorrecta no estan cubiertos por la
garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y bebidas.
Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe vigilarse
ininterrumpidamente. El aparato solo debe
utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifos a
partir de 8 afnos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o psiquicas, o que carezcan
de experiencia y conocimientos, siempre y
cuando sea bajo la supervisidon de una persona
responsable de su seguridad o que le haya
instruido en el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifilos jueguen con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento rutinario no
deben encomendarse a los nifos a menos que
sean mayores de 15 afnos y lo hagan bajo
supervision.

Mantener a los nifios menores de 8 afnos
alejados del aparato y del cable de conexién.

Uso correcto del aparato es

ENIndicaciones de seguridad

importantes

/\Advertencia — jPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar nunca con
agua un fuego. Apagar la zona de coccidn.
Sofocar con cuidado las llamas con una tapa,
una tapa extintora u otro medio similar.

Las zonas de coccidn se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la placa
de coccién. No almacenar objetos sobre la
placa de coccidn.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

La placa de coccion se desconecta de forma
automatica y no se puede seguir utilizando.
Se puede conectar posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el interruptor
automatico del cuadro eléctrico. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccidon. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccidn y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccién (si
lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. No dejar que los
ninos se acerquen.

La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccién, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las protecciones
para nifos inapropiados pueden provocar
accidentes.

/\ Advertencia - iPeligro de descarga
eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables de conexién defectuosos solo
pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido. Si el aparato estd averiado,
desenchufarlo de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
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es Causas de los darnos

. No utilizar ni limpiadores de alta presién ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

- Un aparato defectuoso puede ocasionar una
descarga eléctrica. No conectar nunca un
aparato defectuoso. Desenchufar el aparato
de la red o desconectar el interruptor
automatico del cuadro eléctrico. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

. Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccién y la
base del recipiente.

EJCausas de los dafios

jAtencion!

« Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

= No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
danos.

=« No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar dafos.

« La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccidon puede originar dafos.

« El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccidn calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la placa
de coccidn.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

m Causa Medida

Manchas Alimentos derra- Eliminar inmediatamente los
mados alimentos que se derramen
con un rascador para vidrio.
Productos de Utilizar tnicamente productos
limpieza inade-  de limpieza adecuados para
cuados vitrocerdmica.
Rayaduras Sal, azlcar y No utilizar la placa de coc-
arena cién como bandeja o enci-
mera.

Las bases rugo- Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tes rayan la

vitrocerdmica
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Danos Causa Medida

Decoloraciones Productos de Utilizar Gnicamente productos
limpieza inade- de limpieza adecuados para
cuados vitrocerdmica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. €j., alu- para cambiarlas de lugar.

minio)
Desconchadu-  Azlcar, sustan- Eliminar inmediatamente los
ras cias con un alto alimentos que se derramen

contenido de
azUcar

con un rascador para vidrio.

EYProteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de energia
y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

« Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante
mas energia. Utilizar una tapa de cristal para poder
tener visibilidad sin necesidad de levantarla.

« Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

« El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccion.
Un diametro demasiado pequefio en relacién con la
zona de coccion puede producir un derroche de
energia. Atencion: los fabricantes de recipientes
suelen indicar el diametro superior del recipiente, que
por lo general es mayor que el didmetro de la base del
recipiente.

« Utilizar un recipiente pequefio para cantidades
pequenas. Un recipiente grande y poco lleno requiere
mucha energia.

« Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

« Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la
zona de coccién con la olla.

Volver a una posicién de coccidn inferior.

Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado. Con
uno demasiado alto, se desperdicia energia.

Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
prolongados, apagar la zona de coccién 5-10 minutos
antes del final de la coccion.



Presetacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el Este aparato esta marcado con el simbolo de

medio ambiente cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/
UE relativa a los aparatos eléctricos y

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica. mmmm  clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido

en todo el ambito de la Unién Europea para la
retirada y la reutilizacién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

Presentacion del aparato

Las medidas correspondientes para las placas de
coccion se encuentran en el resumen de los modelos.
—> Pagina 2

El panel de mando
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[T _°: zonas de coccion

3 Niveles de potencia Zona de coccion  Activacion y desactivacion
H/h Calor residual O Zona de coccién
b Funcion Powerboost simple
el Reloj temporizador © Zona de coccién Selecc[onar la zona de coccién y pul-
doble sar el simbolo ©
Superficies de Activacion Qe la zona de coccidn: se enciende el indicador
e correspondiente.
0) Interruptor principal Notas
=0 Seguro para nifios =« Las é[eas oscuras en el patrép dga luz de Ia_zona de
& Funcién proteccion para limpieza coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
s Seleccionar la zona de coccion coccion.
ol Zona de programacién « Lazona d_g coccién se regula mediante la g:onexién y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
© Activacion de las zonas conectar y desconectar incluso con el nivel de
® Reloj temporizador potencia maxima. .
De esta forma se consigue, p. €.
b Funcidn Powerboost — evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas
Notas — evitar que el aparato sufra una sobrecarga eléctrica
= Al pulsar un simbolo se activa la funcién — mejorar los resultados de coccién
correspondiente. « En caso de zonas de coccidn con quemadores de
=« Mantener las superficies de mando siempre secas. La varios circuitos, puede suceder que las resistencias de
humedad puede afectar al funcionamiento. los circuitos de calentamiento interiores y la
« No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y resistencia de las conexiones se activen y desactiven
sensores. El sistema electronico puede sobrecalentarse. en diferentes momentos.
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es Manejo del aparato

Indicador del calor residual

La placa de coccidn presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona
de coccidn todavia estd caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de

chocolate. Cuando la zona de coccién se enfria, el
indicador cambia a +. El indicador se apaga cuando la

zona de coccidén se ha enfriado lo suficiente.

Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccidn. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccién para
diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. Se encienden la
lampara indicadora situada sobre el interruptor principal y
los indicadores del nivel de potencia &i. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que se apaguen la lampara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores del nivel de potencia. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuard encendido hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Notas

« La placa de coccidén se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccion permanecen mas
de 20 segundos apagadas.

« Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccién en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccién

El nivel de potencia deseado se ajusta en la zona de
programacion.

Nivel de potencia 1 = potencia mas baja
Nivel de potencia 9 = potencia mas alta

Cada nivel de potencia dispone de una posicién ajuste
intermedia. Dicha posicién esta marcada con un punto.
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Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccién debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo @ para seleccionar la zona de
coccion.
En el indicador del nivel de potencia se enciende o

debajo del indicador del nivel de potencia se enciende

©
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> ||

2. Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de
programacion.

0 O

= Ol LTI

Modificar el nivel de potencia:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel de
potencia deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el simbolo & .
Seleccionar 0 en la zona de programacion. Al cabo de
unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Nota: La dltima zona de coccién seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y los niveles de potencia dependen
del tipo, el peso y la calidad de los alimentos. Por este
motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pagina 18




Nivel de coc-

cion lenta

Derretir

Chocolate, cobertura de choco- 1-1.
late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y conservar caliente
Guiso (p. €j., lentejas) 1-2
Leche** 1.-2.
Calentar salchichas en agua*  3-4

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3.
Gulasch congelado 2.-3.

Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento

Albdndigas, albdndigas de 4.-5%
patata

Pescado 4-5*

Salsas blancas, p. €j., salsa 1-2
bechamel

Salsas batidas, p. ej. salsa 3-4
bernesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, reho-
gar

Arroz (con doble cantidad de  2-3
agua)

Arroz con leche 1.-2.
Patatas hervidas sin pelar 4-5
Patatas cocidas con sal 4-5
Pastas 6-7*
Guisos, sopas 3.-4.
Verduras 2.-3.
Verduras congeladas 3.-4.
Cocer en olla exprés 4-5
Estofar

Rollitos de carne 4-5
Estofado 4-5
Gulasch 2.-3.

Freir con poco aceite**

Escalope, al natural o empa-  6-7
nado

Escalope congelado 6-7
Chuleta, al natural o empa- 6-7
nada***

*

Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Duracion de la
coccion lenta
en minutos

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.

10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.

8-12 min.
8-12 min.

Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3
cm de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
Sor)***

Pechuga de ave, congelada

Pescado y filetes de pescado,
al natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados,
p. e]., varitas de pescado

Camarones y gambas
Verduras y setas frescas

Verduras y carne en tiras al
estilo asiatico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

*kk

Freir (freir 150-200 g por ra-
cion a fuego lento en 1-2 | de
aceite*”)

Productos congelados, p. €j.,
patatas fritas, nuggets de pollo

Croquetas
Carne, p. €j., piezas de pollo

Pescado empanado o en masa
de cerveza

Verduras, setas, empanadas o
en masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. e]. bufiuelos,
fruta en masa de cerveza

* Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa
“** Dar la vuelta con frecuencia

Manejo del aparato es

Nivel de coc-

cion lenta

7-8
4.-5.

5-6

5-6
5-6

6-7

6-7

7-8

6-7
6-7
3.-4.
5-6

7-8
6-7
5-6

Duracion de la
coccion lenta
en minutos

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.

a fuego lento
a fuego lento
3-6 min.
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es Funcion PowerBoost

B Funcion PowerBoost

La funcidn Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la posicién
de coccion 9.

La funcidn Powerboost solo esta disponible en zonas de
coccion marcadas con el simbolo boost.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccién doble
es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Tocar el simbolo b. Se enciende el indicador 5.

Entonces la funcién Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccioén.

2. Programar la posicion de coccidn lenta deseada. El
indicador & se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

« Sino se apaga la funcién Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente
volviendo al nivel de potencia 9.

= Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccidn sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pagina 17

[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

« Apagar automaticamente una zona de coccion
« Relojtemporizador de cocina
« Crondémetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracién del ciclo de coccion para la zona

de coccién deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccién.

Ajuste de la duracion
La zona de coccién debe estar encendida.

1. Ajustar el nivel de potencia.
2. Pulsar 2 veces el simbolo (©. Se enciende el indicador

[=1. En el indicador del reloj temporizador se enciende

OO min.
g |
1 -l
L L) min [}
OL[LTETETITTETETTET T n (D

2X

A Seguro para nifios

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccidn debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo (M durante aprox. 4 segundos.
El indicador <0 se enciende durante 10 segundos. La
placa de coccidn esté bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo () durante aprox.
4 segundos. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para niflos automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccidn.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexién del seguro
automatico para ninos en el capitulo Ajustes
basicos.— Péagina 24
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3. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de
programacion. El ajuste previo posible es de izquierda
aderecha 1, 2, 3..... hasta 10 minutos. En los
10 segundos siguientes, deslizar el dedo por la zona
de programacion todas las veces que sea necesario
hasta alcanzar la duracion deseada.

i
-

cC3
3
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Se inicia el transcurso de la duracién programada. Si se
ha programado una duracion del ciclo de coccidn para
varias zonas de coccidn, en el indicador aparecera
siempre la duracién de la zona de coccidn seleccionada.

Programacion automatica

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 1 a 5, la duracién del ciclo de coccidn se retrasa
automaticamente a un minuto.



Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 6 a 10, la duracién del ciclo coccidn se adelanta
automaticamente a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracién del ciclo de coccién, la
zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y en el
indicador parpadea /s durante 10 segundos. El
indicador | parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccidn

Seleccionar la zona de coccidén y a continuacion pulsar 2
veces el simbolo (®. Modificar la duracién del ciclo de

coccién o programarla a [iiJ desde la zona de

programacion.

Notas

=« Se puede programar una duracidn del ciclo de coccion
de hasta 99 minutos.

« Cuando expira el tltimo minuto de una duracién, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos a
segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracidon del
ciclo de coccidn para todas las zonas de coccion. El
tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras encender
una zona de coccidn. La zona de coccidn se apagara
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccidn.

Encontrara informacion relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes basicos.— Pagina 24

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de coccion
de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacion pulsar 2
veces el simbolo (B. Modificar la duracién del ciclo de

coccién o programarla a {4} desde la zona de
programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es independiente
del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo (© repetidamente hasta que se
encienda el indicador £). En el indicador del reloj
temporizador se enciende £/ min.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea £i{J durante 10 segundos. El
indicador £ parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Desconexidn automatica de seguridad es

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (O repetidamente hasta que se
encienda el indicador £\. Volver a ajustarlo en la zona de
programacion.

Funcion de cronometro

La funcién de cronémetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando la
placa de coccion estd activada. Cuando se apaga la
placa de coccidn, también se apaga la funcién de
cronémetro.

Activar: pulsar el simbolo (O repetidamente hasta que se
encienda el indicador (J. En el indicador del reloj
temporizador aparece £iLi. Al pulsar cualquier lugar de la
zona de programacién empezard el cronometraje.
Durante el primer minuto se muestran los segundos, y
después los minutos.

Desactivar: pulsar el simbolo (® repetidamente hasta que
se encienda el indicador {J. Volver a pulsar cualquier

lugar de la zona de programacion. El indicador del reloj
programador se apaga.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una
zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de forma

alterna + & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidn de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1y 10 horas).

[€lBloqueo del control para
limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidén dispone de una
funcién de proteccién para limpieza. Pulsar el simbolo (Y.
Suena una sefal. El simbolo (Y se enciende. El panel de

mando queda bloqueado durante 30 segundos. De este
modo se puede limpiar el panel de mando sin riesgo de
modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccién para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidn se puede
desconectar en cualquier momento.
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es Visualizar el consumo de energia

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de energia
entre el encendido y el apagado de la placa de coccion.

Tras apagar la placa de coccidn se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas, de
la calidad de tensién de la red eléctrica.

o RIRRRRRRRRRRRLY .

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Péagina 24
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Ef Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias del
usuario.

Indica- Funcion
dor

{ Seguro automatico para nifos

3 "

Desactivada.*
Activada.

L I,

Seguros manual y automatico para nifios desactivados.

c Tono de aviso

g I )

Sefal de confirmacidn y sefial de error desconectadas
(la sefial del interruptor principal esta siempre conec-
tada).

Solo sefial de error conectada.
Solo sefial de confirmacion conectada.

LI o I

Sefial de confirmacién y sefial de error conectadas.*

Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)

Indicador de consumo de energia apagado.*

(]
(O]

C2

Indicador de consumo de energia con tensidn de red
de 230 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red
de 220 V.

4 Indicador de consumo de energia con tensién de red
de 240 V.

L]

Reloj temporizador automatico

Ldu I Wy |

Desactivada.*

C3 C M

Lo
s

Duracidn tras la cual se apagan las zonas de coccidn.

™
o

Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempo-
rizador

10 segundos.*
30 segundos.

LRI My W g

1 minuto.

-

Conexion de las resistencias

Unb I )

Desactivada.
Activada.

L I,

Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.*

ch Tiempo de seleccion de la zona de coccion

C2

llimitado: la zona de coccidn seleccionada por Ultima
vez puede programarse siempre sin necesidad de vol-
ver a seleccionarla.”

*Ajuste basico



Indica- Funcion
dor

{ Se puede programar |a zona de coccién seleccionada

por ultima vez durante los 10 segundos posteriores a
la seleccién; transcurrido este tiempo se debe selec-
cionar de nuevo antes de programarla.

C2

Restablecimiento del ajuste basico

CaI M

Desactivada.*

i Activada.

*Ajuste basico

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccidn debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Enlos 10 segundos siguientes, mantener pulsado el
simbolo  durante 4 segundos.

| ©

0
W] = JERRRRRRRNNNRRANAY

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma alterna

cy {,yaladerecha se enciende {J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

g anrl
0 O au
<®
0 o IR

5. Volver a pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

I Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden adquirir a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
pagina web.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccién siempre después de cocinar.
De este modo se evita que los restos de comida se
peguen.

Limpiar la placa de coccién solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavaijillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

« Esponjas que rayen

« Limpiadores de alta presidon o maquinas de limpieza a
vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién
deben seguirse las siguientes indicaciones:

« Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de
jabén.

« Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

« No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COrrosivos.

« No utilizar el rascador para vidrio.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B ;Qué hacer en caso de
averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica deben
tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

Averia

El suministro de corriente eléctrica se ha
interrumpido.

Indicador
Ninguna

Todos los indicadores La superficie de mando estd himeda o tiene

parpadean un objeto encima.

Fc Varias zonas de coccidn han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al coci-
nar. La zona de coccidn se ha apagado para
proteger el sistema electrdnico.

FY A pesar de la desconexién con F ¢ el sis-

tema electrénico ha seguido calentandose.
Por ello, se han desconectado todas las
zonas de coccidn.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en
la zona del panel de mando. Es muy proba-
ble que se sobrecaliente el sistema electrd-
nico.

F Sy la posicién de
coccién parpadean
alternadamente. Se
oye un tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del
panel de mando. La zona de coccién se ha
apagado para proteger el sistema electrd-

nico.

La zona de coccidn ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

dE Las zonas de coc- El modo Demo estd activado
cién no se calientan

F

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y vuelva
a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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El sistema electrdnico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccién se apagan_ .
automaticamente cuando es necesario. El indicador /.,

F4Y o F5 se enciende alternadamente con el indicador de

calor residual H o h.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la
vivienda. Comprobar mediante otros aparatos electrénicos si se trata
de un corte en el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga Fc, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-

ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apague 4, se puede sequir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco des-
pués. Ya se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superfi-
cie de mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante

30 segundos de la red eléctrica (desconectar el fusible general o el
interruptor de proteccién de la caja de fusibles). Pulsar cualquier
superficie de mano en un plazo de 3 minutos. El modo Demo se des-
activa.



VA Servicio de Asistencia
Téchica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de su
aparato. Siempre encontramos la solucién adecuada,
incluso para evitar que el personal del Servicio de
Asistencia Técnica deba desplazarse innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el numero de fabricacién (FD) del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas
con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina
de 4 piezas para placa de induccién HZ 390042) con las
siguientes dimensiones:

Comidas normalizadas
Nivel de ini-

cio rapido de
coccion

Calentamiento/inicio rapido de coccion
Duracion (min:s) Tapa

Servicio de Asistencia Técnica es

La etiqueta de caracteristicas con los correspondientes
ndmeros se encuentra en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia Técnica
no es gratuita, incluso si todavia esta dentro del periodo
de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran en
la lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacién sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

« Cazo @16 cm, 1,21, para zonas de coccidn simple de
@14,5cm

« Olla®@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccidn simple de
@145cm

« Olla@22cm, 4,21, para zonas de coccion de @ 18 o
17 cm

« Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

Coccion lenta

Posicion de coc- Tapa
cion lenta

Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr.
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de coccién
de @ 14,5cm
Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla
Guiso de lentejas segtn DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccidn 9
de @ 14,5cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccidn 9

de @180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. €j., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccidn 9
de @14,5cm
Cantidad: 1000 g para la zona de coccidn 9

de @180@ 17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de ini- Duracion (min:s) Tapa Posicion de coc- Tapa

cio rapido de cion lenta
coccion

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92 5:20 aprox. No 11,3 No
harina, 0,5 | de leche (entera) y una pizca

de sal para la zona de coccidn de @ 14,5

cm

! Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover
Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 9 6:45 aprox. No 2 Si
90 g de azucar, 750 ml de leche (entera) y Calentar la leche hasta que

1 g de sal para la zona de coccion de @ empiece a subir. Cambiar al nivel

14,5 cm de coccién lenta y agregar el

arroz, el azlcar y la sal a la leche

Duracidn total (incluido el inicio
rapido de coccidn) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 7:20 aprox. No 2 Si
120 g de azcar, 1| de leche (entera) y Calentar la leche hasta que
1,5 g de sal para la zona de coccién de @ empiece a subir. Cambiar al nivel

18cmo @17 cm de coccidn lenta y agregar el

arroz, el azlcar y la sal a la leche

Duracidn total (incluido el inicio
rapido de coccién) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 9 7:30 aprox. No 2 No
90 g de azucar, 750 ml de leche (entera) y Agregar el arroz, el azlicar y la
1 g de sal para la zona de coccidn de @ sal a la leche y calentar remo-
14,5 cm viendo continuamente. A una

temperatura de la leche de 90°C
cambiar al nivel de coccidn lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
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Comidas normalizadas es

Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de ini- Duracion (min:s) Tapa Posicion de coc- Tapa
cio rapido de cion lenta

coccion
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de aziicar, 11de leche (entera) y Agregar el arroz, el azticar y la
1,5 g de sal para la zona de coccién de @ sal a la leche y calentar remo-
18cmo @17 cm viendo continuamente. A una

temperatura de la leche de 90°C
cambiar al nivel de coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
Cocer arroz
Recipiente: olla
Temperatura del agua: 20 °C
Receta segtn DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
agua y una pizca de sal para la zona de
coccién de @ 14,5 cm

Receta segtn DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion

de @180 @ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segin DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep 9 2:40 aprox. No 6 0 6. segln el No
para la zona de coccién de @ 18 0 @ 17 grado de dorado
cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del No 9 No
cada porcidn: 200 g de patatas fritas con- aceite alcance los 180 °C

geladas (p. ej., McCain 123 Frites Origi-

nal) para la zona de coccion de @ 18 0 @

17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de @
18 cm y 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio
répido de coccion se prolonga aprox. un 20 %y el nivel
de coccidén lenta aumenta un nivel.

29



pt

Indice
Utilizacdoadequada ..................... 31
Instrucdes de seguranca importantes. ...... 31
Causasdedanos..........ccvivvunnnnnnnn 32
Panordmicageral . .......... ... ... ... ... ..., 32
Proteccdo do meio ambiente .............. 32
Dicas parapouparenergia ... ........couiuen... 32
Eliminacdo ecoldgica . ........... ... ... ... 33
Conheceroaparelho..................... 33
Opaineldecomandos ......................... 33
Aszonasdecozinhar .............. ... .. ..., 33
Indicacdo de calorresidual . . .................... 34
=
SN Utilizaroaparelho . .....ovviveeennnnnn.. 34
Ligar e desligar a placade cozinhar . .............. 34
Regular uma zonade cozinhar................... 34
Tabela com tempos e poténcias de cozedura ....... 34
=) ~
oy Funcao PowerBoost ..................... 36
Ligar a fungdo Powerboost . .. ................... 36
Desligar a fungdo Powerboost ................... 36
E Fecho de seguranca para criancas ......... 36
Ligar e desligar o fecho de seguranga para criangas . . 36
Seguranga automatica paracriangas . . ............ 36
Funcdéesdetempo...............ccuennn. 36
Desligar automaticamente uma zona de cozinhar . ... 36
Temporizador automatico. . ..................... 37
Alarmedecozinha . ....... ... ... . . . . 37
Funcdodecrondmetro ......................... 37
|
Corte automatico de seguranca............ 37
Protecédo contra anulacéo acidental ........ 37
;G
Indicacao do consumo de energia.......... 38
ooo
&Ll Regulacéesbase ...............covuunn.. 38
Alterar as regulagbesbase . ..................... 39
Limpeza..........coiiiiinininnnrnnnenns 39
Vitroceradmica . ........... 39
Frisodaplaca......... ... . . i 39
Defeito:O quefazer?..................... 40
Mensagem E nas indicagdes .................... 40
2
Servicos TECNICOS . . ..o oo v i i e iiinennsns a1
NumeroEendmeroFD ........................ 41

30

Refeicéesdeteste....................... 41

Obtenha mais informagdes relativas a produtos,
acessorios, pegas sobresselentes e Assisténcia Técnica
na Internet: www.siemens-home.bsh-group.com e na
loja Online: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops



Utilizacdo adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizagdo e de montagem bem
como o cartao de identificacdo do aparelho para
futura consulta ou para um proprietario
posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, nao
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estéo
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por uma
ligagdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
privado e doméstico. Use o aparelho apenas
para a preparacao de refeicoes e bebidas. O
processo de cozedura tem de ser vigiado. Um
processo de cozedura curto tem de ser vigiado
ininterruptamente. Utilize o aparelho apenas em
espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 2000 metros acima do nivel
do mar, no maximo.

Este aparelho pode ser usado por criangcas com
mais de 8 anos e por pessoas com limitagdes
fisicas, sensoriais ou mentais ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia de uma pessoa responsavel pela
sua seguranca ou tiverem sido instruidas
acerca da utilizagéo segura do aparelho e
tiverem compreendido os perigos decorrentes
da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
As tarefas de limpeza e manutencéo por parte
do utilizador ndo devem ser efectuadas por
criangas, a ndo ser que tenham mais de

15 anos e estejam sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligacéo.

Utilizacdo adequada pt

ENInstrucées de seguranca
importantes

/\Aviso — Perigo de incéndio!

. O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe éleo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta de
amianto ou um objecto equivalente.

= As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar. Nado guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

. O aparelho atinge temperaturas altas. N&o
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo da
placa de cozinhar.

. A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= Nao podem ser usadas tampas para a placa
de cozinhar.Podem provocar acidentes, p.
ex., devido ao sobreaquecimento, a
inflamagé&o ou ao rebentamento dos
materiais.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas imediagdes,
nomeadamente uma estrutura da placa de
cozinhar, eventualmente existente, ficam
muito quentes. Nunca toque nas superficies
quentes. Mantenha as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aquece, mas a indicacao
nao esta a funcionar. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

= SO podem ser usados dispositivos de
protecdo como p. ex. grelhas de protecao
para criancas por nés autorizados.
Dispositivos de protecéo ou grelhas de
protecéo para criancas inadequados podem
provocar acidentes.

/\ Aviso - Perigo de choque eléctrico!

. As reparagdes indevidas séo perigosas. As
reparagdes e substituicdes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servico de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue
o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
Servigco de Assisténcia Técnica.
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pt Causas de danos

- A humidade que se infiltra no aparelho pode
dar origem a um choque eléctrico. Nao utilize
aparelhos de limpeza a alta pressao ou de
limpeza a vapor.

- Um aparelho avariado pode causar choques
eléctricos. Nunca ligue um aparelho
avariado. Puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

. Se avitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a choques
eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a
zona de cozinhar e a base do recipiente sempre
secas.

EJCausas de danos

Atencao!

=« As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

« Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre
as mesmas, pois pode danifica-los.

=« N&o coloque frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

= A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

« Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico
sobre as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e
agarram-se a placa. A utilizagéo de pelicula de
protecgéo para fogdes nao é indicada para a sua
placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem
com maior frequéncia:

m Causa Medida

Nédoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com
um raspador de vidros.
Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados a vitroce-
dos ramica.
Riscos Sal, agucar e Néo utilize a placa de cozi-

areia nhar como bancada ou super-
ficie de trabalho.

As bases dspe- Verifique a sua loica.
ras de tachos e

frigideiras ris-

cam a vitrocera-

mica
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Danos Causa Medida

Descoloragbes Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados & vitroce-

dos ramica.

Friccdo das Levante os tachos e as frigi-
panelas (por deiras ao deslocé-los.

ex., aluminio)

Lascas Aclcar, alimen- Remova imediatamente o0s
tos com ele- alimentos derramados com
vado teor de um raspador de vidros.
aclicar

EYProteccio do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informagdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

=« Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

« Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos ndo forem
planos.

« O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizagdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas de
energia. Tenha em atencéo o seguinte: muitos
fabricantes de loica indicam o diametro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, € superior ao
didmetro do fundo.

« Para pequenas porg¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

« Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e 0s
legumes néo perdem as vitaminas nem os minerais.

« Cubra tanto quanto possivel uma area grande da zona
de cozinhar com o tacho.

« Reduza atempadamente a poténcia de cozedura para
um nivel mais baixo.

= Selecione uma poténcia de continuagdo de cozedura
adequada. Com uma poténcia de continuagao de
cozedura demasiado elevada, desperdi¢a energia.

= Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue a
zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.



Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

S Conhecer o aparelho

Pode encontrar as indicagdées de medida relativas as
placas de cozinhar na panoramica dos tipos. — Pégina 2

O painel de comandos

Conhecer o aparelho pt

Este aparelho esta marcado em conformidade
E\/ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos

de equipamentos eléctricos e electrdnicos (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagdo de

um sistema de recolha e valorizagéo dos

equipamentos usados valido em todos os

Estados Membros da Unido Europeia.

B & B
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Indica-
coes

-9 Poténcias de cozedura
HIR Calor residual
b Fungdo Powerboost
b Temporizador

Zonas de co-
mandos

Interruptor principal

¢} Fecho de seguranga para criangas
§ Protecéo contra anulagdo acidental
s Sele¢do da zona de cozinhar
O Zona de regulagdo

O Ativacdo das zonas de cozinhar

® Temporizador

b Funcao Powerboost

Conselhos

=« Sempre que tocar num simbolo, a respetiva fungéo é
ativada.

Mantenha as zonas de comando sempre secas, pois a
humidade prejudica o seu funcionamento.

N&o aproxime os tachos das indicagdes e dos
sensores. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar Ativar e desativar

(O  Zona de cozinhar
de um circuito

© Zona de cozinhar
de duplo circuito

Selecione a zona de cozinhar, toque
no simbolo ©

Ativar a zona de cozinhar: a indicagéo correspondente acende-se

Conselhos

« As areas escuras na apresentacéo de incandescéncia
da zona de cozinhar devem-se a questdes técnicas.
N&o tém qualquer influéncia sobre o funcionamento da
zona de cozinhar.

« A zona de cozinhar é regulada através da ativacao e
desativagao do aquecimento.Mesmo com a poténcia
maéaxima, o aquecimento pode ser ligado e desligado.
Desta forma, p. ex.:

— Sé&o protegidos componentes sensiveis contra
sobreaquecimento

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica

— Sa&o obtidos melhores cozinhados

« No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo, os
aquecimentos dos circuitos de aquecimento interiores
e 0 aquecimento das ativagdes podem ligar e desligar
em momentos diferentes.
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pt Utilizar o aparelho

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicagéo de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um A na indicagéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma pequena
refeicdo ou derreter uma cobertura. Se a zona de
cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda para h.
A indicagéo apaga-se, quando a zona de cozinhar ja
estiver suficientemente arrefecida.

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar € ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo (D. Ouve-se um sinal. O indicador
luminoso por cima do interruptor principal e as indicagées
da poténcia de cozedura {i acendem-se. A placa de
cozinhar esté pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo (D, até o indicador luminoso por cima
do interruptor principal e as indicacdes da poténcia de
cozedura se apagarem. Todas as zonas de cozinhar
estdo desligadas. A indicagao de calor residual continua
acesa até as zonas de cozinhar estarem suficientemente
arrefecidas.

Conselhos

« A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas
durante mais de 20 segundos.

« Depois de desligar a placa de cozinhar, as regulagdes
permanecem memorizadas durante os primeiros
4 segundos. Se, durante este tempo, ligar novamente,
a placa de cozinhar entra em funcionamento com os
ajustes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulacgéo, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio. Este
esta assinalado com um ponto.
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Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo @ para selecionar a zona de
cozinhar. _
Na indicagéo da poténcia de cozedura, acende-se L/

e, por baixo da indicagdo da poténcia de cozedura,
acende-se _.

©
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2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona de
regulagéo.

0 O

= Ol LTI

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulacéao.

Desligar a zona de cozinhar

Com o simbolo &, selecione a zona de cozinhar. Regule

para 0 na zona de regulacédo. Passados cerca de 10
segundos, aparece a indicacdo de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos € as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razao, é possivel que haja diferencgas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura 9.
Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em quando.

Preparar os alimentos, que sédo salteados a lume muito
alto ou que libertam muito liquido ao saltear, de
preferéncia em varias porgoes pequenas.

Pode encontrar dicas sobre como cozinhar com
economia de energia no capitulo Protegdo do meio
ambiente.— Pagina 32



Derreter
Chocolate, cobertura
Manteiga, mel, gelatina

Aquecer e manter quente

Guisado (p. ex., guisado de
lentilhas)

Leite**
Aquecer salsichas em dgua**

Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados

Carne de vaca estufada ultra-
congelada

Escaldar, cozer em Ilume
brando

Bolinhos de batata, almonde-
gas

Peixe

Molhos brancos, p. ex., molho
bechamel

Molhos batidos, p. ex., molho
bernaise, molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor, es-
tufar

Arroz (com o dobro da quanti-
dade de 4gua)

Arroz doce

Batatas cozidas, com pele
Batatas cozidas

Massas alimenticias, massa
Guisado, sopas

Legumes

Legumes, ultracongelados
C9zinhar em panela de pres-
sao

Estufar

Rolinhos de carne

Carne para estufar

Carne de vaca estufada

Assar com pouco 6leo**

Escalopes, simples ou pana-
dos

*

Cozedura continua sem

tampa

** Sem tampa
*** Vlirar varias vezes

Poténcia de
continuagéo

tinuacao de
cozedura em
minutos

de cozedura

1-1.

1-2

1-2

1.-2.

3-4

2.-3. 10-20 min.
2.-3. 20-30 min.
4.-57 20-30 min.
4-5* 10-15 min.
1-2 3-6 min.
3-4 8-12 min.
2-3 15-30 min.
1.-2. 35-45 min.
4-5 25-30 min.
4-5 15-25 min.
6-7* 6-10 min.
3.-4. 15-60 min.
2.-3. 10-20 min.
3.-4. 10-20 min.
4-5

4-5 50-60 min.
4-5 60-100 min.
2.-3. 50-60 min.
6-7 6-10 min.

Tempo de con-

Escalopes, ultracongelados

Costeleta, simples ou
panada***

Bife (3 cm de espessura)

Hambdrgueres, almoéndegas (3
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes-
sura)***

Peito de aves, ultraconge-
lado***

Peixe e filete de peixe, simples
Peixe e filete de peixe, panado

Peixe e filete de peixe, panado
e ultracongelado, p. ex., doura-
dinhos

Lagostins e camardes
Legumes, cogumelos frescos
Legumes, carne em tiras a
moda asiatica

Refeicdes de tabuleiro ultra-
congeladas

Crepes

Omeleta

Ovos estrelados

Fritar (fritar continuamente
150-200 g por dose, em 1-2 |
de oleo*™)

Produtos ultracongelados, p.
ex., batatas fritas, nuggets de
frango

Croquetes

Carne, p. ex., frango em peda-
cos

Peixe, panado ou em massa de
cerveja

Legumes, cogumelos, pana-
dos ou em massa de cerveja,
tempura

Bolos pequenos, p. ex., bolas
de Berlim, fruta em massa de
cerveja

* Cozedura continua sem
tampa

** Sem tampa
*** Vlirar varias vezes

Utilizar o aparelho pt

Poténcia de
continuagéo

de cozedura

6-7
6-7

7-8
45

5-6
5-6

6-7
6-7

7-8

6-7

6-7
3.-4.
5-6

7-8
6-7

5-6

5-6

4-5

Tempo de con-
tinuacao de
cozedura em
minutos

8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.

8-20 min.
8-20 min.
8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.

continuo
continuo
3-6 min.
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pt Funcéo PowerBoost

Funcdo PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aguecer maiores
qguantidades de agua mais rapidamente do que usando a
poténcia de cozedura 9.

A funcédo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com o simbolo boost.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, é necessario
ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
usufruir da funcdo Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque no simbolo b. A indicacdo & acende-se.

A funcéo Powerboost esta ligada.

Desligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuagéo de cozedura a
escolha. A indicagdo & apaga-se.

A funcdo Powerboost esta desligada.

Conselhos

=« Se nao desligar a fungdo Powerboost, esta sera
automaticamente desligada apds um determinado
periodo de tempo. A zona de cozinhar regressa a
poténcia de cobertura 9.

=« Tenha em consideracdo que o éleo e a gordura
aquecem rapidamente com a funcdo Powerboost.
Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia. O
6leo e a gordura sobreaquecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicagdes de seguranca
importantes".— Péagina 31

Y Fecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo (%) durante aprox. 4 segundos. A
indicacdo <0 acende-se durante 10 segundos. A placa
de cozinhar esta bloqueada.

Desligar: toque no simbolo & durante aprox.

4 segundos. O bloqueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcédo, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar é
desligada.
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Ligar e desligar

O procedimento para ativagéo do fecho de seguranca
automatico para criangas € descrito no capitulo
Regulagdes base.— Pagina 38

[€ Funcoes de tempo

Ha 3 fungdes de tempo diferentes.

« Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

« Alarme de cozinha

« Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragéo para a zona de cozinhar
que deseja utilizar. A zona de cozinhar desliga-se
automaticamente quando o tempo de duracdo chegar ao
fim.

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Regule a poténcia de cozedura.
2. Toque 2 vezes no simbolo (®. A indicacéo |-l acende-

se. Na indicacédo do temporizador, acende-se £/ min.

=
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3. Toque na pré-regulagcédo desejada na zona de
regulacdo. Da esquerda para a direita, a pré-
regulacédo possivel é 1, 2, 3..... a 10 minutos. Nos 10
segundos seguintes, passe varias vezes com o dedo
sobre a zona de regulacéo, até obter o tempo de
duracéo desejado.

o
an [
:lgmin [l
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O tempo de duragéo decorre. Se tiver regulado um tempo
de duracao para varias zonas de cozinhar, € indicado
sempre o tempo de duracao da zona selecionada.



Regulacao automatica

Se tocar durante mais tempo na pré-regulagéo 1 a 5, que
se encontra na zona de regulacao, o tempo de duragéo
recua automaticamente para um minuto.

Se tocar durante mais tempo na pré-regulacéo 6 a 10,
gue se encontra na zona de regulagéo, o tempo de
duracdo avanga automaticamente para 99 minutos.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e na indicagéo pisca £/iJ durante 10
segundos. A indicagéo |- pisca. Togue num simbolo a
escolha. As indicagbes apagam-se e o sinal sonoro

desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2

vezes no simbolo (©. Na zona de regulacéo, altere o

tempo de duracéo ou coloque-o em JLJ.

Conselhos

= Pode regular um tempo de duragéo até 99 minutos.

« Caso esteja a decorrer o Ultimo minuto de um tempo
de duragéo, a indicagédo do temporizador muda de
minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar um tempo de duragao
para todas as zonas de cozinhar. Sempre que ligar uma
zona de cozinhar, comega a decorrer o tempo de duracéo
pré-selecionado. A zona de cozinhar desliga-se

automaticamente depois de o tempo de duracdo terminar.

No capitulo "Regulagbes base" podera obter informacdes
sobre como ativar o temporizador
automatico.— P4&gina 38

Conselho: Pode alterar o tempo de duracédo para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador automatico
para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2
vezes no simbolo (©. Na zona de regulagéo, altere o

tempo de duracdo ou coloque-o em L.

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulagdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo (O as vezes necessarias até a
indicacdo £\ se acender. Na indicagdo do
temporizador, acende-se £ min.

2. Regule o tempo desejado na zona de regulacéo.

Passados alguns segundos, comecga a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, ouve-se um sinal e na indicacéo
pisca {JiJ durante 10 segundos. A indicagdo £\ pisca.

Corte automatico de seguranga pt

Toque num simbolo a escolha. As indicagbes apagam-se
e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Toque no simbolo (® as vezes necessérias até a
indicacdo £\ se acender. Regule novamente na zona de
regulacao.

Funcao de cronémetro

A fungéo de crondmetro indica o tempo decorrido desde
que foi ativada a funcéo.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa de
cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se desliga, a
funcé@o de cronémetro também é desligada.

Ligar: toque no simbolo (O até acender a indicagéo (9.
Na indicacdo do temporizador surge L. Toque em
qualquer ponto da zona de regulagdo para iniciar o
registo do tempo. No primeiro minuto s&o indicados
segundos e depois minutos.

Desligar: toque no simbolo (Das vezes necessarias até a
indicacdo (J se acender. Toque de novo em qualquer
ponto da zona de regulacdo. A indicacao do temporizador
apaga-se.

[B) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacéo seja alterada, a limitagédo de
tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. No
campo de indicagéo das zonas de cozinhar piscam
alternadamente F & e a indicagéo de calor residual H/h.
Se tocar numa zona de comandos a escolha, a indicagéo

apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que ¢ ativada a limitacdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10 horas).

[GlProtecio contra anulacédo
acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regula¢des podem alterar-se.

Para evitar que isso acontecga, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcao de protecao contra anulagao
acidental. Toque no simbolo W), Ouve-se um sinal. O
simbolo (N acende-se. O painel de comandos fica
bloqueado durante 30 segundos. Pode limpar o painel de
comandos sem alterar as regulagoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da fungéo
de protecdo contra anulagéo acidental. Pode desligar a
placa de cozinhar a qualquer momento.
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pt Indicagdo do consumo de energia

Indicagéo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligacédo a desligacao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicagdo depende da qualidade de tenséo
da corrente elétrica, entre outros.
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A indicagéo nédo estd ativada. Para ativar a indicacéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pagina 38
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Regulacdes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulagdes aos seus habitos.

Indica- Funcdo

céo

ci Fecho de seguranca para criancas automatico

i Desligado.*

i Ligado.

¢ Fecho de seguranga para criangas manual e automa-
tico desligado.

cd Sinal sonoro

i Sinal de confirmagéo e sinal de utilizacdo inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).

i Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.

¢ Apenas sinal de confirmacéo ativado.

3 Sinal de confirmagéo e sinal de utilizacdo inadequada
ativados.”

c3 Indicagdo do consumo de energia (Obtenha infor-
macgoes acerca da tensédo junto do seu fornecedor
de eletricidade)

i Indicag¢éo de consumo desligada.*

i Indicagéo de consumo com tenséo de 230 V.

3 Indicagé&o de consumo com tenséo de 220 V.

4 Indicagdo de consumo com tenséo de 240 V.

ch Temporizador automatico

ol Desligado.*

0 {-59  Tempo de duracéo apés o qual as zonas de cozinhar
se desligam.

ch Tempo de duracédo do sinal de fim do temporizador

i 10 segundos.*

c 30 segundos.

3 1 minuto.

cl Ativacao dos elementos de aquecimento

0 Desligada.

i Ligado.

c Ultima regulagdo antes de a zona de cozinhar ser des-
ligada.”

cd Tempo de selecdo da zona de cozinhar

i llimitado: pode regular sempre a Ultima zona de cozi-

nhar selecionada, sem ter de seleciond-la de novo.*

*Regulacdo base



Indica- Funcéao
cao

{ Pode regular a Ultima zona de cozinhar selecionada

durante 10 segundos apds a sele¢ao. Decorrido esse
tempo, terd de selecionar de novo a zona de cozinhar
antes da regulacao.

cl Reposicao para a regulagéo base
I Desligado.*

]
|

Ligado.

*Regulacéo base

Alterar as regulacoes base

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo &

durante 4 segundos.

| ©
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No visor da esquerda, piscam alternadamente c e i, no
visor da direita, acende-se {J.
3. Toque no simbolo R as vezes necessarias até

aparecer a indicagao desejada.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

S © 30
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5. Toque no simbolo X durante 4 segundos.
A regulagao esta ativada.

Desligar

Para sair da regulagéo base, desligue a placa de cozinhar
com o interruptor principal e regule novamente.

Limpeza pt

Limpeza

Poderéa adquirir produtos de limpeza e manutencao
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletrénica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitrocerdmica. Tenha em atenc¢ao as indicagdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loiga manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loi¢a;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nédoas;

« Esponjas com face abrasiva;

« Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indica¢des do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigo de assisténcia técnica ou na
nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicagdes:

« Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

« Lave bem os panos esponja novos antes da utilizacao.

=« Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

= N&o use o raspador.
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pt Defeito: O que fazer?

) Defeito: O que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencéo as indicacdes da tabela.

O sistema eletrénico da sua placa de cozinhar esta

situado por baixo do painel de comandos. Diferentes

Erro

Existe uma interrupgéo da corrente elétrica.

Indicacao
Nenhuma

A zona de comandos esta humida ou encon-
tra-se um objeto sobre a mesma.

Em vérias zonas de cozinhar, cozinhou-se
com elevada poténcia durante um periodo
de tempo prolongado. Para proteger o sis-
tema eletrdnico, a zona de cozinhar foi des-
ligada.

Apesar da desativagdo através de Fc, o
sistema eletrénico continuou a aquecer. Por
isso, todas as zonas de cozinhar foram des-
ligadas.

Aviso: um tacho quente encontra-se na drea
do painel de comandos. O sistema ele-
trénico ameaga sobreaquecer.

Todas as indicacdes
piscam
Fe

Fy

FS e apoténcia de
cozedura piscam
alternadamente.
Ouve-se um sinal
sonoro

F Se sinal sonoro Um tacho quente encontra-se na area do
painel de comandos. Para proteger o sis-
tema eletronico, a zona de cozinhar foi des-

ligada.

A zona de cozinhar esteve demasiado
tempo em funcionamento e desligou-se.

Esta ligado o modo demo

F

dE As zonas de cozi-
nhar ndo aquecem

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicagdes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. E0111, desligue e volte a ligar o aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacédo
apaga-se. Se a indicagdo de anomalia surgir novamente,
contacte o Servigo de Assisténcia Técnica e comunique a
mensagem de erro exata.
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causas podem originar uma forte subida da temperatura
nesta area.

Para que o sistema eletrénico ndo sobreaquega, as

zonas de cozinhar s&o desligadas automaticamente,
quando necessario. A indicagéo £, F Y, ou F 5 surge
alternadamente com a indicacéo de calor residual H ou

h.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique nou-
tros aparelhos eletrdnicos se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde aLgum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer.
Quando 2 se apaga, o sistema eletrénico esta suficientemente

arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer.
Quando 4 se apaga, pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicacdo de falha apaga-
se. Pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de
comandos qualquer. Quando F 5 se apaga, pode continuar a cozi-

nhar.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

Desligar o modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica
durante 30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o
interruptor de seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de
comandos qualquer nos préximos 3 minutos. O modo demo ¢é desli-
gado.



VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 n0sso
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicéo.
Ndés encontramos sempre uma solugédo adequada,
também para evitar deslocagées inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com o nosso Servigo de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E e FD

BNRefeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizagao de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessérios da Schulte-Ufer (trem de cozinha
de indugé@o composto por 4 pegas, HZ 390042) com as
seguintes dimensdes:

Refeigcoes de teste

Poténcia de
cozedura ini-
cial

Aquecimento inicial/cozedura inicial
Tempo de duragédo (min:seg)

Servicos Técnicos pt

do aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros
encontra-se no cartdo de identificagdo do aparelho.

Tenha em atencao que a deslocagédo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizagéo incorreta
do aparelho, mesmo durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-
se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacgéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

« Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5cm @

« Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de um
circuito com 14,5cm @

« Panela, @22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cm@

« Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18 cm
Qoul7cm@

Continuacédo da cozedura

Tampa Poténcia de conti- Tampa
nuacgéo de coze-
dura

Derreter chocolate
Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @

Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela
Guisado de lentilhas de acordo com a norma

DIN 44550
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9
com14,5cm @
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9

comi18cm@oul7cm@

Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9
com 14,5¢cm @
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9

comi18cm@oul7cmd@

1 néo
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

aprox. 2:00 sim 1. sim
(mexer apés aprox. 1:30)
aprox. 2:30 sim 1. sim

(mexer apés aprox. 1:30)
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pt Refeigbes de teste

Refeicdes de teste

Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacédo da cozedura
Poténciade Tempo de duracdo (min:seg) Tampa Poténcia de conti- Tampa

cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Cozer molho béchamel em lume brando
Recipiente: tacho com cabo
Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de fari-
nha, 0,5 | de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e uma pitada de sal para zona de
cozinhar com 14,5 cm @

92 aprox. 5:20 nao 11,3 nao

! Derreta a manteiga, adi-
cione a farinha e 0 sal e
deixe a mistura repousar
durante 3 minutos

2 Adicione o leite & mistura e leve-a ao
lume, mexendo sempre

3 Depois de o molho bécha-
mel estar cozido, mantenha-o
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

Cozer arroz doce - Continuacao de cozedura com tampa

Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de
aclcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de
gordura) e 1 g de sal para zona de cozi-
nhar com 14,5 cm @

Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de
actcar, 1 | de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1,5 g de sal para zona de cozinhar
com 18 cm @ ou 17 cm @

9 aprox. 6:45 nao 2 sim

Aqueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de
continuacdo de cozedura e junte
0 arroz, o agucar e o sal ao leite

Tempo total de duragéo
(incluindo cozedura inicial):
aprox. 45 minutos

Apds 10 minutos, mexa o
arroz doce

9 aprox. 7:20 nao 2 sim

Aqueca o leite até este comegar a
subir. Selecione a poténcia de
continuagdo de cozedura e junte
0 arroz, o0 agucar e o sal ao leite

Tempo total de duragéo
(incluindo cozedura inicial):
aprox. 45 minutos

Apés 10 minutos, mexa o
arroz doce

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa

Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de
aclcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de
gordura) e 1 g de sal para zona de cozi-
nhar com 14,5 cm @
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9 aprox. 7:30 nao 2 nao

Adicione arroz, agucar e sal ao
leite e aqueca, mexendo sempre.
Selecione a poténcia de conti-
nuacao de cozedura quando a
temperatura do leite atingir aprox.
90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos



Refeicoes de teste pt

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacédo da cozedura
Poténciade Tempo de duracdo (min:seg) Tampa Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

acucar, 1 | de leite (3,5% de teor de gor- Adicione arroz, aglicar e sal ao

dura) e 1,5 g de sal para zona de cozinhar leite e aqueca, mexendo sempre.

com 18 cm @ ou 17 cm @ Selecione a poténcia de conti-

nuagdo de cozedura quando a
temperatura do leite atingir aprox.
90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Cozer arroz
Recipiente: panela

Temperatura da dgua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:

125 g de arroz agulha, 300 g de dgua e 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
uma pitada de sal para zona de cozinhar
com14,5cm @
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

uma pitada de sal para zona de cozinhar
com 18 cm @ ou 17 cm @

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7
°C
Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 nao
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espes-

sura), 15 g de dleo de girassol para zona
de cozinhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN

60350-2
Quantidade: 55 ml de massa por cada 9 aprox. 2:40 ndo 6 ou 6., consoante nao
panqueca para zona de cozinhar com 18 0 grau de dourado
cm@ou 17 cm @ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, 9 Até a temperatura do dleo atingir ~ ndo 9 nao
por dose: 200 g de batatas fritas ultracon- 180 °C

geladas (p. ex., McCain 123 Frites Origi-

nal) para zona de cozinhar com 18 cm @

oul7cm@

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal, o
tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% € a
poténcia de continuagdo de cozedura é aumentada em
um nivel de poténcia.
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