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ZERAENAR ML AR RRISHE, BRAREERINE
RERLAET PN EERD,

= FEREETE S ERER. SNRSBIERAAEE.

- BRI ARSI FATIZS,

= FEEMEEHFTROTIRSE. BE— R IBRHL I
LR .

= EEAUHR: 4R FITEERENN, —TRERE. X8
BRATOFERRIEE [, BB R,

" TR RIS RERARIENA. ERSHRN
qt,

« B LEFERPE TS0 —ERIEERRFHERRAH
TR R

= MR VB RN, ERETES, BB IETEERE
%M. MIEEHEMRE TSN, —C BRI EHETS,
HELBIEIR,

« RS BRONTEEASRENTHEEIE, TERD
APPIRE SIS AR . STRET MR RIRE SN,
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SR AR

BRI, EAEREIXTUTAENES:

» EHIER
= fNFAZEH!
n BERE
EHER
|
[
ﬁ/éé‘ﬂ"i%}é ;EJE‘B"E%E irdzgritESs) INHEIR ‘%JH?E%H
B
=4/ BR A&/ aX
S ® FTFROX MR 2R
TR 40° 40 °C %R, BIUNATAmERERE
60° 60 °C #35, BIIRATRE
80° 80 °C #J5, HIWATEzxEF
90° 90 °C #35, BIWATE&. FEFMKMZEE
100°C 100 °C 5, BIMIATER. &, A, EX. EHER
(BEXFANEZER, BEIET: BRERNEARKI)
JirdzgvinEsl REETRELRE
TEFEIEHH TN, RERBREFHTEEPEEMASGEHME
FRIGTHEEIR R Hit ATFAKRGMERLRE (SRET: BE)
AT PIhBEIR ® BT R R EZTRTE -l
F B3 KT WEik: Ekadie »-O
BTHIRE: BERERNEE
RIZINEEIR S P HEEHDRER (SNET: BoiER)
EETRERE kg NEFZERYES
RIEE TR calc calc 5 RATIRREEENKRERE (BILET: KRiR)
A R ¢ ERIETRST, & BT TEERFR LSS SR BRI ERRIK
M AKABRERAT 5] D SRR N AGEIOK (BIET: IEKAE)
B > FHAIRME
{=1Ei=4 U iR FLE (EF) BE
BTRHIRE: EREBHE
B ERRE

ol . o T EiL e R R TR, UGS B
B ERER ). MRS PR ES, Hﬁ; ,f‘ Je
N o N . i N =]
LA 100 O TR 20 4 X-RARER. EIEE  memmad\saRITOELT, AeRERTREE,
1o TESHIA,

IR BBITETTRERE (PN TFERERIITH ), WETRZ
TR, BERRITRETIE.
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T SR & TSR

THERE, T, GN 2, 40 mm F
RATEEEFNIER, FRTRE
KR, B,

ZHEARE, FA, GN 2,40 mm F
aggéﬂﬁkiﬁﬁ, BATRERE

M
M- BB BIETIRE. SIRETNRE T LUB e 7EHh h B RS R AR
EH%IZ\ZD?IEE%?@)\%’E%’E’WTﬁEﬁ%{%Iﬁ{bﬁﬁéH%TF'ﬂJﬁEIEﬁ RIE(E

WAZERER, BROE () #T.

EFE—RERZH

FENBEEXEABRZAEEIITHSR:
= IR B

= ARE, EXUKHIREEEE

= BRERZE

» ERAMHFRTE SRS

HTHRERRE, ENERESTLEOH WL, Fikas
RIS B RR.

B

mwEnpE, »O e 0000 ERFR LA,
1. AR R B 4 AR 1,

2. O e,

RIF 4 BT 8.

s
BT D S4B,
ZERRE=NEEE. EEEETMm LT
3
2 N
E— 5
- \
\
=R il KFEMFE R ROKFE

SRTERMEE, EAMRERERAN TSR ESERL,
TNEK MATEELTE FR S BT RR Tk .

ERE
RESERTRIES TR L. FRAREAEEE. ARNE
RARAEE,

TR R M FR BRI S, BASERESEILNTE
= P E TN AR S,

LI
RN EZEMIHEM4:

Mt iTRs
ZHERER, T, GN 2, 40 mm 3R HZ36D524
2R, Fl, GN 2, 40 mm iF HZ36D524G
2R, T, GN 5, 40 mmiE HZz36D513
ZEREE, F, GN 5,40 mm R HZ36D513G
EZIAER, I, GN s HZ36D513P
BB 623 653
37 311138
BERNALES 460 770
REKEESEE

TEHRLG ARG, XENILRIFNE—TTA.

EFBMREN, BRSEMER. BREAKEETEMLREN
H, MRIEFABIKERNERE, HERHIE.

LI LIPISE VTSN ] ETbiS: N T2
AFOKIREE, BABEWERAIILK,

SERRERRAK, TRETEERRETE. MRBXMIER,
RKIEEELA “softened” (3R1L ).

EXETREERE, FTMEERRNREPERKIEETEE.
1LUREE, BT O RE, XWTELE,

2BTHIRE O, H3lc | | HBEETREY.

3. k& O &g, HIch Wl (KEEEER &),



4. Fniedsi R ESUKEEERE. MRERESR:

c50 softened ( ¥4t )

c5 |/ soft (%) I

chc hE I
c5 3 hard (&) Il
c5H very hard (#&&&) IV

5.5 TR O &g, BEEKXEE,
ERIERHRE.

BRIFESER

EAETH, EAIUTH#

u AMATANE KA

w GNEIFF BN HT BB AR

» FRERAREMLEIEIM
= SAeISECR AT S (8]

InsEKFE

BT A SIS, BUEERKMEATAN.

FE!
FEATEYRE SRS

» REEERFERBRK, U KHT S HERATE RX.

u IRERKRE, HNBWERRKILAX,

n ANEFERZEEAK S2B%XK (>40 mg/ll) HEE

AU A A BRG B RKEXER.
R ERRITNEKTE:

1.3TFFEBERIT], BXHAKFE (B A).

2. EIKFERINER K (E B).

i} 100 °C T##I49 30 MR ERIKE

S 100 °C T##H2Y 2 /NI FARRAIKE

Cpdidii
BRERZAT, 100 °C BREETHE3MMR 20 54+, 7ELLER
BIAEITFER]. BEREISFIARE (SRET: BIRE).
1.2 T O &, BHHEs.
2. 55KFEMK, ABEKFEEAN (SRET: MEKFE).
3BT D .
FBERIN#AZE 100 °C, FERFNREREZ R, ZIERTE (20 9254 )
AEBEhERTAY. LR AEITHBEET.
ZHRMEEsER, EE5F R,
4.4 T O Rigxursss.
LRI, BEEIBIRLE TR,

155 A M F R IR S TR R M
ERERZA, BRI ARSI EMILE,

3. >|C%7J<$E5—'Eé;’%)\ (FBRIR ), ERAREA SRR KSR ERA (

KFEW G KFERIRIETTF (B D).

FRBEHR
12T O &%, BHEk

.
min
L1

— — Pl%ll_ I_l o l l

@ 40° 60° 80° 90° 100°C ,”.'

HEFERE 100 °C ®ig, ETFELET v TNEEFZTRE 20
5350,



2ETRERBEFRE (AXRXANELER, HELET: 7
ERMEREIT ).

ag KZFd BRINZER |
40 °C  BIs0AFEmEEA R EFRR 30 44
60 °C  GIGNATMEAE 20 434
80 °C  fBlWAT&INER 20 4744
90 °C  fIWATE. EFHMAMHEE 20 54

100 °C  PlENATHRE.

TR

B, /. BX. ¥ 20 54

PR RZEIRR AR (8] HIRFE B R L

I
SEY g |

(i

llTHﬂ

@ 40° 60° 80° 90° 100°C

L L gl

3. Hnhedti R E IR 8] (&K 2 /BT ),

|

80° 90° 100°C

BRI, RBEMARELSRGE, FEMEA FaEa.

TR

g’%ﬂluﬂiﬁﬁﬁﬁﬂﬁliﬂfﬁo WMEHTHIURE, R THRRERE
]

n MRERFCE, ZEN NG TtharE# 1T EHET,

 IREEFSR, WRBEEMARELERE, ZERIEASUREE
{Epag:n

NFRTREREMR, Y= IR EgREUE. ERRELEHI

ZRIARE 100 °C ANZIERTIE) 20 74P, BT D 2%, B3

ERFIERE

IR ABERY ECE TR 8], HEaNiEraE, REHAE TR E.,

BRI E LA SR B SR A,

F1E (EF ) BE

TERT U mEmEERE SHXBETEE

B, BXREERTIZ D R,

ZaB1T. ¥

NRERERRFTFFBER), BEERETE, XHBS], 7
TERT D RERBIRE.

MRIEELFBEAKIRE “ Continue after closing door” (X1 T1E
#4z), WEFEHED (SAET: EXZE).

BEFL

FHNEERRE, REBMEL, FESEME,

BTAHRE L R, SRYARE.

EFF a5 —HRIERT, 1BRATH KL,

SEKFEIERAT P

MRKFBEEZR, 2AEESHEME, FHHU D /FS. BIEEL.
1LITAERINE/ . FTRFHRS&LH,

23R K, MKEEHIEAN.

.EERT D &,

MRICEZFFREARIZE “Continue after closing door” ( %]
[E4k%R), WEFREHB (BRET: BEFXRE).

R RKHEER, RTINS aHKE, BEEZRKMET
ALk, RFEME, D M, (ESEEE.
REZXMERN, MEERE, EKE (2R EEEE).

XU S
A sntirn

PRSI, FIRESAERFENGE. B, REHERET
BT EBER IR/ D, FFIRY, AEMGGEEBHENA. RIBR
E, WReBRRES.

BT O REXuTEE, FTFBEINED,
FEFIFT RS IR, RAINE FIRES BT,
TR —HURIER], BRBZHEKRI

w#ERERZE

HEZS KRS,
SRIEAE, B

1. NSRBI HKAS, RISKT, BRI,
2. HEZS K,

3. A TR S ch A RE R L T A,

FREER

A\ snsrg

% & P K ETRET AR, LS H T REIES,
iR, EEEERSHTR.
SRR, SRS RERMIE SR E TR AL
TN R MFTEEATE T RS e R L,
ggﬂﬁmﬁﬁﬁmﬁﬁ@ﬁ%HMEﬁﬁmﬁam,#mm%

BT HESRPERERRRIESAHNFR.

5 DU e i)
R EF T,
1T O e,
ERRLEER >0 #S.
2. (PN R AT ),
3.2 O %,
ERERWRIA.

%Hé[&)ﬁiﬁﬂﬁ% RENYBEBESITHHNATR (SREH: &
®E ).



B ZEERF

A LUER 20 M EINREFENINHIEEY.
EXRTS, ERUEKEIXTUTAERER
AR E— B TIERF

m TN ARAFEIG

n WAL EPLEIZ R

REERF
IWEFRTEEEIEIRF. BB FSE.
15T O &4, Bk

2.18T P R4,
E—MEF P | BIESTRE,

437 kg k8,
RINESHLTMEETER.
MRESEE, WAZFEAMEFBAES.

10

6.3 D R,
SRR IR R R e E

EREF
ME—FESE. ZEER. BT O REXHHREE,

A\ sztirm

RSN, THaanEnet. Rit, SERaNSE
BRSNS, N, FEEEERAR, RES
E, BEIETNES.

MR

BT O R, ICNERT XSS,

BFiRH
FARFHRHMER— N RER LTI ML,
FEMRAWE WA NIRRT,

TR
ERRENSIAR, FAR SRR M T,
MR B E ISR AR Aee BT,
EEESINSERRSEN, RO A —
R PIEEEEIRE,

wE ) EE

EHE PR AMERERBT 4 om 7.

R ERRHANNES., SERNAENENESEEN.

R AL (8]
HREFTARE, BRRERE. EE - 10 MINTESKE,
EAMANEEBRRTEERR, WRYIEEKE.

#I& R P01 - PO5
ERAERIAEMBE AR,

HEAHETH / NEE PO7 - P10
MEVYES, MALEMRELFIRIK:

ENEEFEX 115

ZAAZEN 1:1

X115

INmE 1:2

BATEEREEANES.

EZIEHE#AERR. FRIKSHERIRMRIL,

Z /NS P11

TEBNCHAEZTRBARILEK.

#%f P12- P13

EZHER, BhiEREFREFILEERES.

TEZBERFBIHEN. MARENERNES, HFREEEFRN
—RHyER,

FI{EE & P14

ZIEFCER T HREZIFFHIKE, LKERE, MAL 100 mL
Bk, SREMIEO BRI FEFD RS,

ZHIRRBT P15

FREAK, FHIOAN 2.5 R4, FRRME R ARKFNL AR AL
AETF 25cm, MAXKBEHRTEE (Fib&E). ZEEHEE. R
KRG PRIRSH IR,

HI4EBRY P16

TEM IS4 RE] 90 °C, RESANF 40 °C, MNRERAMEE
SRR KELEY (UHT), NTREZMH,

& 100 mL M —2IF AR AR BAE N =0T &
B2, B, BREMEINT 2NESREEH,

HERTE, BEIBEREKFEFRHL

#EFiESE P18

EERAR, BIXEARRESRTE. ARTEERITES.
BFREFILZTRRD, FEHAEHEE EM.
HERRTENGIETIRT. LWEEEYTRAAFKEREHES.



ZHEE P19 - P20
ZHIZEIRILENE, TEGEUEFRLEER. FSHNEELNN 50

9o

BFR

BRIZ R,
B &% RS Mg =igE
Pl ZERITEEEE HERNE Fil+ 2
LLETRES 1
P o T HERNE Fil+ 2
STRY=s S 1
F 3 #HE= ZFFL + 2
TSRS 1
PY EHIEAE A PR, K9 3mm E AL+ 2
KR ERR 1
PS5 ZEESHERARESE Fil+ 2
TSRS 1
FPLE XERFLTE FE XN, 4-5cm B Fil+ 2
TSRS 1
F I HEEX 5% 0.45 kg S AT S >
P8 X 8% 045 kg e L 2
P9 zmEEw 8% 0.45 kg EHETRE 2
Pl INRE 5% 0.4kg RLEERR 2
Pl et ISk BEE02-1.2kg ZFEL + 2
THEERE 1
Pl #H&metee 0.3-1.5kg = 2
THEERE 1
P13 Zmetep 8[E 2.5cm g7 + 2
ST EE 1
Py mee RLZ TR 2
P !5 Rice pudding (K% T ) TOEERE 2
PUE  RIEHEETEE @+ 2
TSRS
P BRI TOEERE 2
PR ETuS THEERE 1
P19 23kES BE, He, 521 g7+ 2
MY i B 1
P20 kaokES BE, e, 521 i, + 2
1

o
e

S\ N —}
TLZEER

BXigE

FEFASMERRE, MRENH ME. A, EALURE

FEENXLEREKRE.,

MRFE

HETREENR, AMUREL RE.
1LNREE, &TF O &, XErEss.

3.ET O, HIFMENEXRELI.

4. FeniiedtiiEidll, BERERRE.
5.8 TR O &g, BHEKXRE,

ERERHARE.
2.4 T HRE O g, B5R c ! | EMEETRES. AU BRI TEALS:
BEXigE IheE THERDIRE
ci FAERKHTE BRAT#h c {0 = X
cii=HB
cc BTRENEEES cc O = x4
cc I =FR

11



BEXigE Ihee AHERYIRE
c3c BRIEERNESESHRKE c3 =5 (B0%)
cdc =" (204%)
c3I=K(105%)
cH FEXIVRHE, FiIRRETERIRFFA. cH O = X7
cH =R
c5c FRIETE mEs R KEESERE c5l =84
c5 =%
cSc =)
c53 =1
c5H = RE (V)
ch | a4 RN ESES ch 0 = X
ch =R
cii MIRAEEFPNETEER ci ==
cic =R
ci3d=38%
cd o EHBMERHMIRE: c8l=TmE
FEKRIGEFTE F AR cd 1=kE
EIHITEIRE
iR ol | RERTHIRE O 2 4 4, BRBREANTTRE.
RIEMFE
EATH, EAMKEXTFUTAEMER: ER!
RIFFEEREES BRERIFER | SNRFRIEFIEME BT ERSEAE TR
1E H BUBAARES.
A oy E%ﬁ)@%ﬂ%ﬁﬂﬂf%%ﬁﬁ?%ﬁ%fgo N
BB e S AR, B AE Rk k) Rahmanian, e
FE! TEFERBELASEEESR.

BAREFRIFER T EEA
SEZNRYE R TR RYEE

KRB AT
B RSR I REST, XERREER
= EESENEER
R XERE SR B EE, B BIRKEERE.
Iﬁlnﬁ]
FBERIMNER ( NEEENATEMR ) %EHE%K#FHE)’VFE??FO —EZURNERKYE. HiE. EMTED (FIUNEE) R
FIaEFPRSHHEREMEERTENETRA.
FHEMEARRZFER D RIBRKHEEAR,
EFHpﬁiﬁ%@ﬂﬁ?ﬁ%{%ﬂ’]/ﬁ/u/ﬁil%j/ﬁ/%EAFU
R
SRR  KEIZEREEERTRE, #ANERD, FEN, BERAEXNHKOMREND
EEEN, EAEEeHHEEENYMG L. RETRSENEEEME. EXfER
T, FEERBEEFRSEN ], TE2EMABESE.
FHEMEFIRESER.  TEERAMNLIKSUEEK
KFE ERIEEK, TNEELBISEDS.
AILUINOHIR KA EH#HTIEE
FE!

RSBFKAER:  ERRETNUEH. TEBMRE.
EHRER T ERRERT, MALE, EAMMIEETREEEH,

12



KFELREIE EERERRET
E3] ALK
I TER WA
R
REBS ELE, AEEESFERIIER, REET. ENESHITAERNGR.

IR (EBRLE)

ERAREKFRARMET. —EELRNERKYE. s EHMAED (HIINEE ) FZER

B

Mt RBERERKY. RRERISCBHEES, NSRBI PIEE.
REEARESEMNRRY (KR ) SHASH

RIS 2. ERAMIREE & EEEM SMRE K I ERREBRIEAR.

MR A S ESR KRG, BEERNAIRTEERERUR
AR R MAPIRRAK,

EE%’))ZEFHZW&)JK%}‘%@%Q BRI TSR B SRE e
e

BERMAERSINERTEEHIE. WRMEE. ~ENET
%%ﬁig%ﬁﬁ (FmZ%S 460 770, M EBEIETREE). SHERM
7S —ERBE A,

PR

EaRAAE HAPRIE, DURREBHIERIFIEMIRE. calc I5RATIR
BT A

RERBERRIK, T EETEERMRYETIIE.

FRGEE:
BRYE (K29 30 74 ), AREBEZEKMAEMEKFEAMAK
F—XFER (S0R), REFEHERD
BRES (01 ), RBEMRRIREIK

=ANTBROMEETR. REEEIFEREREBERTERX
ENRIERERTS.
FRIRH

FRiGET, REEERZE RSN VEEFRERET (mRES
311138, M_LEBENEE ). EERIEFIFIES S EERIR,

BESHEENISIERERIRE,

1.4% 300 mL 7K#0 60 mL RAERRIGFIRS, HIRBRIEAR,

2. HE K FEF M BRIEA R,

SUNIBNEARIEARAKTE, XALE,

xR

BREIFER R RIETHERE R RS E ek
m, EEAKTE.

zFE!

EaAE . RFRIEFIERSZPRERETRK, SHRIFKR. #

ERERYRANF B IARIST A AT 8] BT 3 /)\At

BEIBRIEREF

FEEUTTERA T X,

1.38T O &, B8R,

282 EE IR,
DS (MEkFE ) BR. RETAKEIERERT (SRE
T3 BRG] ).

3. T D R

F£118E%

XL 30 NPEESESN, BR DS (IEKE) 51 el

UK {00 min (94%).

1.WEB K, IEKFE, EEREENA MIN ( &1{K) InEL,
RIEEFENKFE.

ZW S (FEHKRL) BR.

3. XHEERIT, RERT D RE.
EER T 8RR .

BB

EitEfE, % W FEFEREI. w1030 min BIEERF
#,
1. & EEEMEARETH.
2. FERELEHEERE R ERIRAK,
3. XM, RBET D RE.

B3 FFIRIE .

MG, O0:00 0 W A IMERRRE L,
4.32T O RBSTHRIE, FxETESSE,

ERRFIRAIK
EREEBRERERI LRRIK, ERABEBRESTIN
RERRHERT.

EXHBRIG

% EECHMRIRIE, WAURRRERMR, ESTHSE _RERIE

ZHl, BBREIE, TEHITHENA.

TR O BE, UEBUHIRIEER.

AT HRBB|BARBRIEEREE, EBERERLIERRR
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4. BRIEEFHRIN T A R,
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MREHBRTREIE, BNNCREERRS. BISTHI
HEHRIRRRTTR, BRERARTVENE TG,

E %S FD &S

ke, BRETRS (E RS ) MEF-S (FDHS ), LUER
AR IERAVEN. FIFFERN, TMEETMERFX
LSRR,

EAINE T EBLIE FTERRSHNERRSIHERIESHE, U
BEFEXLESHENTAENEERK,

—

FRZE AT
BRI T KT R AL AMT AR LED KT, %08 LED KTR4E#
BB, EHRAREERSEE. mEIFREEIS

EEkS ©

E HE FD ®S

Wiz fRiF

R LE

BIAMRA XA EEE M.
AEEE RIFEREFBSMEF 1RE — WEEE RIRTH
15< 2012/19/EG #HITIRIR, XIS ME T MR ETE
MBI CIUANFEHI AR B ER FIHEZE.

I
T RERTS
" QERHEERAREUR R HRRIETONE T T

 ERERYIN, ROTBETEINEMIT BRI,

= EEGIRYIN, EUMERE/LELRE. MREFHNRYTZER
TEBZIENE], MXERRREKRENENRYBETR

patialee

BER, REWEN, NRBH[IERRBAAN, EERT LTS
UERZE A,

BHERRERHENEFPRSIIRPELFEERNERRER.
MY IRMLENR=RES
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IRERMERKT

EhZ— RN B ZETE. RSN ERaEXEREE, N
ML BMEFRK. ZEEIFBERBL T Bk, X8
R, BENARBERF RS,

RERPEFHNE LRSS ESEBIIE, ErIMEES
EHoRE., MMEAZERE, #TER. FRIESHRE, TNZE
HEE S ER TERRL T RS BN,

Pt

152 FAFTIR (LRYR 1.

LURAFILZERBEGN, —EEERORIETREETT. &
(ERRATRE.

TERR

YERAZERSN, —EEREREEFILZERSNPEME.

?ﬁ%M%ﬁMﬂﬂ%ﬁoﬁﬁE%%ﬁﬁﬁw,%&Nﬁ%@
DD

BEEREERFIENRVINZES SR (FINREITRA).

7

REXBAFILNZIBRRPHIBALE R, REERONEE
REBEESE—E. TREFEIRE.

FIERESE

EFINAREIREBRTRYIA/N, FTRRTEE, FERRS
AT LAZEH] 1.5 kg B,

BERBPSHABETRN, WTFRNRR, ZIER 8 B4E5E;
N TEARR, FENEBEER, ZEREHEZRYIENHAR
Eriim. Bk, ®REH5IANXLERENEASEER.

BINHRY
FERERITRY—EEN99%. DREBORETE, WE
EBIES.

ENBERY
ERESECRARRRNN, TEEEAR. MERAATS

EERE

ERZES, WAIM—REZERE FRRER, MASREER.
BARREENESKNBYHRAESE, REFDEERNEER
ANEfhH, ZERERENRYESEREET.
HITERZIIEKTNZERE, RABKITHESREHEE
DEFENGRE, FEEHMR.

B'Y KM B BE (°C) wiEatia (9
)
BRELE] By FFL + TLEFIEEE 100 30-35
X B FHL + TILEFIE R 100 25-30
[ INE FIL + TLEFHIAES 100 10-15
BETE INE FFL + TLEFIE R 100 8-10
W= - FFL + RILFEFIRRS 100 5-10
BE T FHL + TOEFIEER 100 10-14
TREATH - 1.5 FHRENE + 100 60 - 70
FHEEERR, R
52 - FH + LLEHAR 100 20-25
HHE b B I + SHLEFIARS 100 10 - 20
AL DER FFL + TLEFIE R 100 15-20
- NER FH + TFEHIASR 100 4-6
T K - FFL + TOEFIEER 100 25-35
BERE 1R FHL + TILEFIE R 100* 8-10
BE, 6 By FIL + TLEFHIAES 100* 12-15
HERsE " BA FH + ROEFIBSR 100* 15-20
T - FFL + RILFEFIRES 100* 2-3
BETE INE, FFL + TOEFIEEE 100 8-10
FHIE INE FFL + TILEFIE R 100 20 - 30
FHEER B FFL + TLEFHIAES 100 40 - 50
IERHE S FH + ROEFIBRR 100 30-35
BILE UL FHL + RILFEFIRRS 100 25 - 35
Rl T FFL + SHLEFIARS 100 2-3
EEE - FFL + L ESIR RS 100 8-12
* TR BR
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(SRR IIEES

REBMERILL BN KSR, B140: 1:1.5=%4 100 g A0 150 LEEBRBERT—ZTE.

mL i&iE,

=1 tb=E / ER P 1B BE (°C) E?wrﬂ (%

REEHLE FEX/N =+ 2 100 35-45
LRI 1

sl ootk =FFL+ 2 100 20-25
LRI 1

FEA 1:1.5 FTILEFIBES 100 30 - 40

KhK 1:1.5 TLEHI B 100 20 - 30

ENEEX 1:1.5 TILETI RS 100 15-20

BEK 1:1.5 TLESIBES 100 15-20

BEAHM AR 1:2 TLEFIAREE 2 100 30-35

INRE 1:2 TLEHI AR 100 30 - 45

BANBEEE, ik 1:2 TLEFIARE 100 65-75

ZHEZEH 1:1 LRI 100 6-10

RABHTM/REEZ L, K 1:25 SLEHI AR 100 15-20

K, 'BA 1:2.5 SMIPE P 100 25-35

INE, EBA 1:1 STLEHIAES 100 60 - 70

BT =R 2 90 25-30
LEFIARS 1

REHA

E

B BE EEB P =HE RE (°C) g’;&mﬁj (9

pletiin] & 0.15kg TLEHIBES 2 100 15-25

A8 RGPy * &1 0.35 kg TLEHI AR 2 100 12-18

xS AERASEEERLE

4B

=3y KB/ EEB B 1B RE (°C) E?NH (%2

TENER, Ao 1 kg TLEHI AR 2 100 25-35

FERER, AR 1 kg SLEHIARR 2 100 30 - 40

Sk, RERASEBRELEX

#H

B BE EEB P =aE RE (°C) E'gﬂa‘rﬁl (9

Ak 0.5 kg SILEHIA R 2 100 10-12

EARA K&y 3cm B TLEHI AR 2 100 10-12

BHE il TLEGHIBES 2 100 15-20

Sk, REREEBRELEX

&

B P =B BE (°C) ;ﬁ'gﬂa‘rﬁl (9

HHMEG =H + 2 80 - 90 12-18
TLEHIARS 1

BT/ NFRAEE =R 2 80 - 90 15-20
TEHIAES 1




B HE EB B 42k =H2E RE (°C) ﬁ;&mﬂ (%
iR, L &1 0.3 kg L+ 2 80 - 90 15-25
TLEFIAREE 1
& h &1 0.15 kg L+ 2 80 - 90 10- 20
TLEHI AR 1
RE 1.5 FHREHE KRR 2 80 - 100 40 - 80
e, BX &7 0.2kg 7L + 2 80 - 90 12-15
TLEHIA RS 1
LE=RE 4 0.15 kg ZFH + 2 80 - 90 10 - 14
TLEHIAES 1
iR 14 0.15 kg FH + 2 100 8-10
TLEHIAES 1
ES 1.5 kg TILEHI AR 2 100 10-15
EeAtE 54 0.15 kg ZFHL + 2 80-90 10 - 20
TLEFIREE 1
EF EYE Fil + 2 80 - 90 10-20
TLEHI AR 1
B B 42 2H1E mE (°C) ﬁ'gﬂﬂa‘l (%
ERYTS TLEFIRES 2 90 15-20
HNERRT ZFFL + 2 90 7-10
TLEHI AR 1
2HKEE ZFL 2 100 10-12
(FEH% 1.8kg) LIRS 1
FHKEE ZFH 2 100 6-8
(hERZ 1kg) LIRS 1
HE., Bt
% Rice pudding ( R#%HT )
L5KERFRE, MNALY 100 mL B97K, AFARIEOBKIMNFEFIRERR FREAK, FMA 2.5 EEI4T1. WERMIEDEIAKINFIIRTR AL
Bfo AETF 2.5 cm, EXEHH. FRPOFTDHRIRSHEREL,
B B 42k AE (°C) E’FNH (%
EBEHRT TLZETERE 100 20-25
EREhRT BT+ FILEEIRER 90 20 - 25
KIR#T ™ TLETERR 100 25-35
FERER LLZE TR 100 10-15
b o 2 TLZ TR 100 10-15
R Ak TLZETERE 100 10-15
KEZ® LLZEEEE 100 10-15
WRET TLZERER 100 15-20
R EUERRER F IS5 (BRET: B5iER)
EHMARY
EAEFHMR, EESFUBEIESSRBMNNERMR. S
Dﬂﬁwl\i'ﬂ.ﬁﬂ%ﬁﬁiﬁﬁ .
B B 42 2B mE (°C) E;&Nra'l (%
i LLHEEERS 2 100 12-15
EAME. £5. Xk LLEERR 2 100 5-10
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& AR

RN, BRMRBTH, HRILN, % -18°CI1RE, WFNE
TEx. —BRA RUBTERERINE, iR
BRIRR.

UBYHELRRNES, RETREASIZIRSEE, —E8
BEUZERREAE A, X, RURA BRI,
i L PT USRS 2 AR

BN, FUETERMARIE, KHMETSEERAIIE
£ EBZRAER .

A spErn

ERREHIIAR, DRAERIERRTIR R e, 7k
SEAAYIEm, BNSEERE,

RIS, 75 100 °C THRMESESIER 15 550,

R

;%ﬂ:;ﬁj%%ﬁﬁlg RIAE, LEFREIES M L RKSFIEERE
J—Zl,

. s = T el BERS

AR, HEBRYERE S B 15 2%, HEIKRFEER. T T I

B BE BE B 42 395 mE (°C) EFWH(%

P 1 kg ZFH + 2 40 90 - 110
TLEFIARRS 1

plefie 0.4 kg ZFH, + 2 40 60 - 70
TLEFIRRE 1

WA (ATEE) 0.4 kg ZFFL + 2 40 20 - 30
TGRS 1

RE 0.3 kg ZFHL + 2 40 5-8
TLEFIARRE 1

&8& 1 kg ZFL + 2 40 - 60 40 - 50
LRI 1

bk 0.4 kg ZFH, + 2 40 30 - 40
TLEFIREE 1

A Cied | ZFEL + 2 40 85-95
TLEFIRRE 1

SIS ZFEL + 2 40 90 - 100
TLEFIRES 1

REBEEEEA

EEEEERU PR AEER TR T =R THIEE.

RENZERRBANEMAZER. BEARGBRESFILNZT
RRL. TEESEEA,

=3y HE B 42k mE (°C) EFNH(ﬁ
KA EH 1 kg B + 1L 40 20 - 30
R E 1 kg Wi+ EFL 40 20 - 30
¥t
FERT, BREREBRAFE LR, SEHEE VN, L BREBANFINZEIRSDZFENS 2 B, BRONZIRERE
EREERA £5% 1 BEEEENTR.
=®E, BREBEGAHFHRIRHERT.

=1V P 343 RE (°C) ZERiE (9%)
BRT ZFFL + 2 100 30-45

LIRS 1
STREEE = + 2 100 40 - 50

TLEHIA RS 1
[

RERFHMENRM. ERMAMEAELSKNEGE, EhMgEER
2ERK, MERVEMBERSTRIEXRERS.
REERL BRI RINFES.

B7ERBERR TR

ERm. XK. SXECHEREHR.
MEMERE. RIRE. RFNEE.

RRKBIEESRRENE. F (0 R2F (RTES) BERTE
TEWIE,

BiERENEF L RIIRS L. ERE7EE .
HEIAAERZEMEE, FIFTEERT.
fiftRET e e, BMNERPEH.

'Y Bt REE RE (°C) RiEmE (99)
i 1 FHgmnE 1 100 30-120
HAZHIKR 1 FHgEE 1 100 25-30
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1532 Bt RERE RE (°C) RAERE (9%h)

PRI ER 1 FHE T 1 100 25-30

R
EETHIER R LA,
PR AR & A T e AR PO .

B P =HE RE (°C) ZEmiE (5%)

BAMNE, et SR LLEEREE 2 100 5-10

gz =+ 2 80- 100 20-25
LLEEREE 1

EEtaiR Fil+ 2 80 - 100 20 - 25
LLEERRS 1

A= FAl+ 2 100 4-6
TLZETERE 1

(3 F1l + 2 100 5-8
LLEEEES 1

e Fil+ 2 100 4-6
TLZETERS 1

HE ZFA + 2 100 4-6
LLEERES 1

I EN ZFA + 2 100 3-5
LLZETERS 1

SRATE ZFA + 2 100 4-8
FLEERR 1

ZFHIE ZF, + 2 100 5-10
LLZ TR 1

* In—4EE

3, Y

it B

B LERE RN TR FEMER, 77EMIIY ZFERHT

WEMMIL.

#

MRS 60350-1 FRARTRSEIE,

B B 42k 1= RE (°C) TERE (5%h)

A= F1l + 2 100 .

(ZS5H%H) STEE IR ER 1

mETE =7+ 2 100 *

(5 M) TLEHIARS 1

HE ZFf + 2 100

(BRKRE) TR AR 1

* ITRSCHATE “ BEEE T " U ER A,
* 1.5 kg BRI EIHIBERET.
 BENRRRIAE 85 °C HIREN, REERNEIEEL
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R U E IR B E BB AT,
FE BEREHR:

BN FRIE: 220-230 V
FESNER: 50 Hz
FEINE: 1240 W

Rt EE
BEHEE: EARARSE (FE) ARAF
doht: FRTWHLE 129 SHEEAE 20, 21 #

BSFnE:

GB 4706.1-2005

KA REESRNTS

5120 BRAEX

GB 4706.22-2008

KAMEXORRBESNZ: BBt £8. BREEECREE
2R ERUREIRESK
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FRPAEYRNBERESE

BEYR

EBHEBIR i & " AVIE ZIRBEK | ZIRKEE

(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
EN il e B4R 1 X O @) @) @) O
ERET X O @) @) @) O
BB RO RS X O O O O O
AL, IR R XE X O @) @) @) O
ShFELRL X O @) @) @) O
PRIA @) O @) @) @) O
AR X O @) @) @) O
BRRRLA 1 X O @) @) @) O
IR E X O @) O @) O

ARIGIKIESIT 11364 RIFE Hatl .
O: RRZAFWREZIBHMBALIFM R R 2 EN7E GB/T 26572 MEHIPREZKELT .
X: REZAEVREDEIZIHFRIR—BFM R RIS EBHGB/T 26572 HIERIRERK.

AR ERESTAAREFHL AR EEREM, ARV USERREE R,
nEsT b BEMEED), FRITA~RARHAQREREE.

FERIMRERIR R R AR
HIRR TP NERER MR A @, THARRFLER AN IFERALERIERFN.

RRER (RFER[ETF~mOEAGLIERSG) NBEXNE, HEIHXGI~REFN, BRAZXKERAREF
FLRREE T/ At I R R B VA ITANE. ~mPESEEYREEFESRERE.
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	: 重要 安全信息
	请认真阅读本手册。只有这样 才能安全正确 地使用电器。 请保管好说明手册和安装说明， 以备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。请遵守专用 的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。如果电器在 运输过程中损坏, 请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不带 插头的电器。因不正确连接导致的损坏将不予 保修。
	本电器仅供家庭使用。本电器只能用于制备食 物和饮料。电器工作时必须有人看管。本电器 仅限室内使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷的 人员或缺乏经验和知识的人员，必须在有人监 督的情况下或在其安全责任人给予电器使用安 全指导并了解相关危险的情况下，方可使用本 电器。
	严禁儿童玩耍本电器及在电器周围玩耍。儿童 除非年满 15 岁并有人监督，否则不得清洁本 电器或执行一般维护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。参见本说明手 册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危险。 切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。切勿在内 部起烟时打开电器门。关断电器，拔下电源插 头，或关断熔断器盒中的断路器。

	有灼伤危险!
	■ 电器会变灼热。切勿触摸烹饪箱的内表面或 加热元件。必须让电器冷却下来。请将小孩 留在安全距离以外。
	有严重灼伤危险!
	■ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。从烹饪箱 中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱手 套。

	有灼伤危险!
	■ 工作期间可能会有热蒸汽逸出。切勿接触通 风孔。不要让儿童靠近。


	有烫伤危险!
	■ 可接触的部位在使用期间可能会变得很烫。 切勿触碰灼热部位。请将小孩留在安全距离 以外。
	有烫伤危险!
	■ 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。切勿将 水倒入高温烹饪箱中。

	有烫伤危险!
	■ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。由 于温度原因，蒸汽可能不可见。开门时，不 要站得离电器太近。打开电器门时要小心。 不要让儿童靠近。

	有烫伤危险!
	■ 电器关闭后，蒸发皿中的水仍然十分灼热。 请不要在关闭电器后立即清空蒸发皿。应待 电器冷却后再清洁。

	有烫伤危险!
	■ 将附件从烹饪箱中取出时，灼热的液体可能 会从附件的四周溢出。取出灼热的附件时应 小心，且必须戴上烤箱手套。


	有受伤危险!
	■ 电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁 用品或洗涤剂。
	有着火危险，有受伤危险!
	■ 可燃液体受热会在烹饪箱内着火 (爆炸)。不 要向水箱内加注任何可燃液体 (例如酒类饮 料)。仅可向水箱中加注清水或我们推荐的 除垢溶剂。

	有受伤危险!
	■ 如果没有将电器切实固定到位，则将电器门 打开时，极有可能会造成电器翻倒或从橱柜 中掉落。请先将电器完全推入橱柜中，再打 开电器门。电器牢固固定在正确位置上以 前，只能小...


	有电击危险!
	■ 修理不当是很危险的。只能由我公司派出的 经过培训的售后工程师进行修理。如果电器 有故障，拔下电源插头或断开保险丝盒中的 保险丝。联系售后服务部门。
	有电击及严重受伤危险!
	■ 如果接触到电器的灼热部件，电器的 电线绝缘层会熔化。切勿使电器电源线接触 电器的灼热部件。

	有电击危险!
	■ 请勿使用高压清洁器或蒸汽清洁器，以防触 电。

	有电击危险!
	■ 故障电器会导致电击危险。切勿接通发生故 障的电器。拔下电器的电源插头或断开保 险丝盒中的断路器。联系售后服务部门。

	损坏原因
	注意!



	您的新电器
	控制面板
	自动校准


	附件
	附件
	插入附件
	烹饪箱
	注意!

	可选附件

	在第一次使用之前
	设置时钟
	1. 使用旋转选择钮设置当前时间。



	2. 按下 0 按键。
	设置水的硬度范围
	1. 如果需要，按下 # 按键，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‚ ‚ 出现在显示屏中。
	3. 反复按动 0 按键，直到 ™† ƒ 出现 (水硬度范围为“中”)。


	4. 转动旋转选择钮更改水的硬度范围。可能的值有：
	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。
	首次使用
	1. 按下 # 按键，启动电器。
	2. 给水箱加水，然后将水箱插入 (参见章节：加注水箱)。


	3. 按下 J 按键。
	电器加热至 100 ℃。在达到设定温度之前，烹饪时间 (20 分钟) 不会启动倒计时。在此期间不要打开电器门。

	4. 按下 # 按键关断电器。
	使用附件前请先清洁附件
	操作电器
	加注水箱
	注意!
	使用不适当的液体会损坏电器
	1. 打开电器门，取出水箱 (图 A)。




	2. 向水箱内加注冷水 (图 B)。
	3. 将水箱完全滑入 (滑到底)，使用底部有纹理的区域将其按入 (图 C)。
	开启电器
	1. 按下 # 按键，启动电器。


	2. 按下温度按键选择温度 (有关菜式的更多信息，请参见章节：设 定表和使用技巧)。
	相应的默认时间出现在显示屏上。

	3. 转动旋转选择钮设置烹饪时间 (最长 2 小时)。
	4. 按下 J 按键。
	改变温度
	更改烹饪时间
	停止 (暂停) 操作
	操作停止
	加注水箱指示灯 ¯
	1. 打开电器门时要小心。可能会有蒸汽逸出。
	2. 拆下水箱，加水后重新插入。


	3. 短暂按下 J 按钮。
	提示
	关断电器
	: 有烫伤危险!

	在每次使用之后
	排空水箱。
	1. 从电器中缓慢拉出水箱，保持水平，别让剩余的水滴出阀门。
	2. 排空水。
	3. 彻底干燥电器中的水箱及其安装槽。

	干燥烹饪箱
	: 有烫伤危险!


	更改时钟时间
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮更改时间。



	3. 按下 0 按键。
	自动烹饪程序
	设置程序
	1. 按下 # 按键，启动电器。



	2. 按下 g 按键。
	第一个程序 ˜ ‚ 出现在显示屏中。

	3. 转动旋转选择钮设置所需的程序。
	4. 按下 h 按键。
	默认重量出现在显示屏中。
	如果信号响起，则不需要为此程序输入重量。

	5. 转动旋转选择钮，输入要烹饪的食物的重量。
	6. 按下 J 按键。
	结束程序
	: 有烫伤危险!

	取消程序
	程序说明
	程序表
	基本设置
	1. 如果需要，按下 # 按键，关断电器。
	2. 按下并按住 0 按键，直到 ™‚ ‚ 出现在显示屏中。
	3. 按下 0 按键，直到所需的基本设置出现。
	4. 转动旋转选择钮，更改基本设置。


	5. 按下并按住 0 按键，退出基本设置。
	保养和清洁
	: 有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险
	注意!

	有表面损坏危险
	清洁剂
	注意!
	■ 电器损坏
	■ 烹饪箱可能会生锈。
	这会损坏水箱阀：
	表面损坏

	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	除垢剂
	1. 将 300 mL 水和 60 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 排空水箱并加入除垢溶液。
	3. 小心滑入装有除垢溶液的水箱，关闭电器门。
	注意!
	有表面损坏危险
	注意!

	电器损坏

	启动除垢程序
	1. 按下 # 按键，启动电器。





	2. 按下 ˜ 按键。
	3. 按下 J 按键。
	第 1 次清洗
	1. 彻底清洗水箱，加注水箱，直至液面到达 MIN (最低) 标志处， 然后重新插入水箱。
	2. 使用随设备配备的清洁海绵去除蒸发皿上剩余的除垢溶液。


	3. 关闭电器门，然后按下 J 按键。
	第二次清洗
	1. 将清洁海绵彻底冲洗干净。
	2. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。


	3. 关闭电器门，然后按下 J 按键。
	电器开始清洗。
	4. 按下 # 按键完成除垢，并关断电器。

	去除剩余的水
	取消除垢
	提示

	故障检修
	: 有电击危险!
	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。接头必须位于侧 面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。

	更换烹饪箱灯泡

	售后服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询


	环境 保护
	环保 处置
	节能技巧

	设定表和使用技巧
	附件
	烹饪容器
	烹饪时间和数量
	均匀分布食物
	压力敏感食物
	套餐烹饪
	蔬菜
	配菜和豆类
	家禽和肉
	家禽
	牛肉
	猪肉
	香肠

	鱼
	蔬菜汤，其他
	甜食、蜜饯
	重新加热食物
	解冻
	: 有健康危险!

	发酵生面团
	榨汁
	腌渍
	冷冻产品

	测试菜谱
	蒸制

	技术规格
	主要 技术参数：
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