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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

= La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

= La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

= Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

= Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJ Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafnos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Causas de los dafnos es

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-
mados mentos que se derramen con

un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar dnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.
Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Gomprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



es Presentacion del aparato

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de coccidn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

Seleccionar un nivel de coccién lenta adecuado.

Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.
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i-5 Posiciones de coccion

H/R Calor residual

fu Funcion Powerboost

L Funcién Mantener caliente

et Reloj temporizador

= Wi-Fi

Superficies de

mando

O) Interruptor principal

b Funcion Powerboost
Seleccionar la zona de coccion

»

Superficies de
mando

N Seqguro para nifnos

Funcion de proteccion para limpieza
p'S Nivel de ventilador de la campana
4 Sensor de fritura
O Zona de programacion

Activar la zona de coccion doble
Activar la zona de asado pequefia
Activar la zona de asado grande
[luminacion de la campana
Funcion Mantener caliente

Reloj temporizador

Crondmetro de cocina
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Notas

m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
de la placa de coccidn, se iluminan intensa o
suavemente las superficies de control que se
pueden seleccionar. Si se tocan, la funcion
respectiva se ejecutara.

m Las superficies de control para aquellas funciones
que no son seleccionables no se iluminaran.

m Los ajustes de de las zonas de coccion
seleccionadas se iluminan intensamente.

m  Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No colocar ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

Zona de coccion  Activacion y desactivacion

O Zonade coccion sim-
ple

© Zonade coccion
doble

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Tocar el simbolo ©

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €j..

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica
mejorar los resultados de coccion

n En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zonas de coccion combinadas

A
|
2/

Las zonas de coccidn de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente 0 bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

1 = Zona de coccion doble
2 = Zona de coccidon simple
3 = Cuerpo térmico puente

Manejo del aparato es

Combinacion Activacion Apropiado para
Zona pequefa de Activar laresistenciapuente Asador pequefio
asado; con el simbolo (). Teppanyaki
gom??inacién de  Elsimbolo O seilumina.  Pequefio.

o
Zonadeasado  Tocar el simbolo @. Asador grande
grande: El simbolo ® se ilumina.  Teppanyaki grande
Combinacion de Placa de grill
1+3+2 grande

La zona de asado pequefa (1 +3) y la zona de coccion
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccidén. Asi, por ejemplo, en un asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado peqguefa puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccidén de
un solo circuito.

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccidon presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de cocciodn.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccidn todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequeno o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a +. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidon

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. La
lampara situada sobre el interruptor principal se
enciende. Los indicadores de las superficies de mando
y de los niveles de coccion I se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Las dos zonas de coccion delanteras se seleccionan
automaticamente. Los indicadores de los niveles de
coccién & se iluminan intensamente.



es Manejo del aparato

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que la lampara indicadora
situada sobre el interruptor principal y los indicadores
se apaguen. Todas las zonas de coccion estan
apagadas. El indicador del calor residual continuara
iluminado hasta que las zonas de coccion se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este

periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicion de coccion deseada se ajusta en la zona
de programacion.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta
Cada posicion de coccidon dispone de un ajuste

intermedio. Esta aparece en el indicador, por €j. como
oc
4.5,

Ajustar la posicion de coccion
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el indicador de la posicion de coccién & para
seleccionar la zona de coccion.
En el indicador de la posicion de coccion se ilumina
£ intensamente

2. Ajustar la posiciéon de coccion deseada en la zona
de programacion.

[ A ] 1

La zona de coccion esta encendida.

Modificar la posicion de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la posicidon de
coccion deseada en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccidn

Seleccionar la zona de coccidn. Seleccionar 0 en la
zona de programacion. Al cabo de unos 10 segundos
se muestra el indicador de calor residual.

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidon de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones peguenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccién el medio ambiente.— Pdgina 5

Posicion de  Duracion de la
coccion lenta coccidn lenta
en minutos
Derretir
Chocolate, coberturade chocolate  1-1.5
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 12
Leche™* 1525
Calentar salchichas en agua™* 3-4

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2.5-35 10-20 min.
Gulasch congelado 2.5-3.5 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata  4.5-5.5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. ej., salsa becha- 1-2 3-6 min.
mel

Salsas batidas, p. €j. salsa ber- 34 8-12 min.
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1525 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.54.5 15-60 min.
Verduras 2.5-3.5 10-20 min.
Verduras congeladas 3.54.5 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

* Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*** Dar la vuelta con frecuencia



Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empanada™**
Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)™**

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)**

Pechuga de ave, congelada™*

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Salteado de verduras y setas fres-
cas

Verduras y carne en tiras al estilo
asiatico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 1 de acei-
te**)

Productos congelados, p. €j., pata-
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas
Carne, p. €j., piezas de pollo

Pescado empanado 0 en masa de
cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. ej. bufiuelos, fruta
en masa de cerveza

“ Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa

*** Dar la vuelta con frecuencia

Posicion de
coccion lenta

45
45
2535

6-7
6-7
6-7
78
4.55.5

56

56
56

6-7

6-7

7-8

78

7.58.5

6-7
-7
3545
56

78
6-7
56

56

4-5

Duracion de la
coccion lenta
en minutos

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.

a fuego lento
afuego lento
3-6 min.

Funcion Freir es

B} Funcion Freir

La zona de coccién doble marcada con el simbolo 8,—
tiene una funcidn de sensor de fritura. Cuando se activa
la zona de coccidn con el sensor de fritura, un sensor
regulara la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:

m La zona de coccidn calienta sélo cuando es
necesario. De este modo se ahorra energia.
m FEl aceite y la manteca no se calientan en exceso.

Notas

m No calentar manteca sin vigilancia.

m Situar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro
adecuado.

m No cubrir la sartén con tapa. De lo contrario, el
regulador no funcionara. Para que el regulador
funcione, se puede usar una tapa colador.

m Usar sélo manteca que sea adecuada para freir.
Para la mantequilla, la margarina, el aceite de oliva
virgen extra o la manteca de cerdo, seleccionar el
nivel de potencia 1 o 2.

Sartenes para el sensor de fritura

Seleccionar el tipo de sartén correcto para el
funcionamiento con el sensor de fritura.

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Puede adquirir una sartén apta para el asado con
técnica de sensores para asar en una tienda de
electrodomésticos o en www.siemens-eshop.com:
HZ390230

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar
pedidos online es distinta en funcion del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las
sartenes primero con un nivel de potencia bajo y
modificarlo si fuera necesario. La sartén puede
sobrecalentarse a un nivel de potencia elevado.

Niveles de potencia

Nivel de Temperatura Apropiado para
potencia

1 muy bajo p.ej., preparar y reducir salsas, renogar
verduras sin adicion de agua y con adi-
cion de manteca, freir alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p.ej., tortillas, fritura de alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p. ej., frituras de pescado, frituras gruesas
como filetes rusos y salchichas

2 bajo

3 baja - media



es Funcion Freir

Nivel de Temperatura Apropiado para
potencia

Los niveles de potencia indicados estan adaptados al
set de sartenes. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel
de potencia variara.

4 medio-alto  p. ej,, frituras de filetes medio o bien _ ) )
nados, frituras finas como escalopes, se oye un tono de aviso, afiadir el alimento con la
came guisada y verduras manteca en la sarten.

5 alto p. €], fritura de filetes (poco hechos), fri- Nivelde Tiempototal de fritura

tura de patatas ralladas y patatas saltea-

potencia a partir del tono de

das aviso
. . Carne
Ajustar el sensor de fritura :
Escalopes, al natural o empana- 4 6-10 min
Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla. dos
Colocar la sartén en la zona de coccion. Solomillo 4 6-10 min
La placa de coccion debe estar encendida. thiEee 3 1017 min
1. Pulsar el simbolo 8. En la indicacion visual de la Cordon bleu* 3 15-20 min
zona de coccién se ilumina & y aparece el simbolo Bistec poco hecho (3 cm de 5 6-8 min
- grosor)
Bistec medio hecho o muy 4 8-12 min
hecho (3 cm de grosor)
o) Pechuga (2 cm de grosor)* 3 10-20 min
"', Salchichas cocidas o frescas® 3 8-20 min
Hamburguesas (1,5 cm de gro- 3 6-30 min
A— 0] sor)
Albongidas de carne (2cmde 3 10-20 min
grosor)*
; — p ) Ragu, gyros 4 7-12 min
2. A continuacion, pulsar el simbolo del nivel de g 93_’ l
potencia deseado. El sensor de fritura esta activado. Carne picada 4 6-10 min
La zona de coccion doble grande se enciende Tocino veteado 2 5-8 min
automaticamente.
Pescado
Pescado frito, p. €j., trucha 3 10-20 min
3 Filete de pescado, al naturalo ~ 3/4 10-20 min
| © empanado
— Gambas, langostinos 4 4-8 min
d— o] | 4 Platos elaborados con huevo
Crepes 4 freir a fuego lento
Tortillas 2 3-6 min (por racion)
El simbolo «— parpadea hasta que se alcanza la Huevo frito 2/4 2-6 min
temperatura de fritura. Entonces suena una senal. El Huevos revueltos 2 4-9 min
simbolo «— se enciende. Kaiserschmarrn (crepes dulces 3 10-15 min
3. Afadir grasa en la sartén y, a continuacion, afadir con Pasas) . .
los alimentos. Torrijas/tostadas francesas 3 4-8 min (por racion)
Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para
evitar que se quemen. Patatas
Salteado de patatas hervidas 5 6-12 min
. . sin pelar
Desactivar el sensor de fritura : : : :
) Salteado de patatas sin hervir 3 15-25 min
Pulsar el simbolod—. Delicias de patata 5 2.5-3,5 min (por racion)
. Tortitas de patata 2 40-45 min
Tabla de frituras Patatas glaseadas 4 10-15 min

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para
cada plato. El tiempo de fritura depende del tipo, peso,
grosor vy la calidad de los alimentos.
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* Dar la vuelta con frecuencia

** Poner en la sartén fria




Funcion PowerBoost es

Nivelde Tiempo total de fritura FunCién PowerBoost

potencia a partir del tono de

aviso
La funcidon Powerboost permite calentar grandes

Verduras can'gic_iades de agua aln mas rapido que con la

Rehogar los ajos/cebollas 1/2 2-10 min posicion de coccion 9.

hasta que tengan un aspecto La funcién Powerboost solo esta disponible en zonas

vidrioso de coccion marcadas con el simbolo boost.

Cebolla frita 3 5-10 min Para la funcion Powerboost en la zona de coccidn

Calabacin, berenjena 3 412 min doble es necesario encender el segundo circulo de
- S , calentamiento.

Pimiento, esparragos verdes 3 4-15min

Rehogado de verduras con adi- 1 10-20 min

cion de manteca y sin adicion Encender la funcion PowerBoost

de agua, p. ej., calabacines,

e T er e 1. Seleccionar la zona de coccion.

_ 2. Tocar el simbolo b. Se enciende el indicador &.
Setas 4 10-15 min Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Verduras glaseadas 4 6-10 min
Productos congelados Apagar la funcion PowerBoost
Escalope 4 15-20 min 1. Seleccionar una zona de coccion.
Cordon bleu 2 10-30 min 2. Erggr%mar‘ la posicion de coccion lenta deseada. El
= : indicador o se apaga.
Pechuga de ave 2 10-30 min La funcién Powerboost esta desactivada.
Nuggets de pollo* 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15 min Notas .
yros, m Sino se apaga la funcién Powerboost, esta se
Filete de pescado, al naturalo 3 10-20 min apaga automaticamente después de un tiempo
empanado determinado. La zona de coccion se regula
Varitas de pescado 4 8-12 min automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.
, : m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
Patatas fritas 4/5 4-6 min calientan réapidamente con la funcién Powerboost.
Frituras/verduras a la sartén 4 8-15 min Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
Rollitos de primavera 3 10-30 min aceite y Ialmanteoa excesivamente Caligntes se
: inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Camembert/queso 3 10-15 min Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 4
Salsas
Salsas de tomate con verduras 1 25-35 min
Salsa bechamel 1 10-20 min ﬂ =~
Salsa de queso, p. €j., salsa gor- 1 10-20 min Seg uro para ninos
gonzola . . o .
El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la

Reduccion de salsas, p. €j., 1 25-35min placagde cgccién g
salsa bolofiesa, salsa de tomate '
Salsas dulces, p. ej., salsade 1 15-25 min . . ‘o
naranja Activar y desactivar el seguro para ninos
Ofros La placa de coccion debe estar apagada.
e — 3 210 min Activar: encender la placa de coccion con el interruptor

g . principal . Volver a pulsar el simbolo ) durante
Platos preparados secosalos 2 4-6 min 4 segundos. El indicador <0 se ilumina durante 10
que se les debe afiadir agua, p. segundos. La placa de coccion queda bloqueada.
ej., pasta a la sartén* . .

: : Desactivar: encender la placa de coccion con el

Picatostes 3 6-10 min interruptor principal M. Volver a pulsar el simbolo )
Tostar almendras/frutos secos/ 2 3-7 min durante 4 segundos. El bloqueo esta desactivado.

pinones™*

* Dar la vuelta con frecuencia
** Poner en la sartén fria

11



es Funciones de programacion del tiempo

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacidn relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccidén se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccidon deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracion
La zona de coccion debe estar encendida.

1. Tocar 2 veces el simbolo By a continuacion
seleccionar la zona de coccidn. Se enciende el
indicador I=21. En el indicador del reloj temporizador

se enciende {7 min.

[
C
C
3
=]
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2. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de
programacion. El ajuste previo posible es de
izquierda a derecha 1, 2, 3..... hasta 9 minutos. En
los 10 segundos siguientes, deslizar el dedo por la
zona de programacion todas las veces que sea
necesario hasta alcanzar la duracion deseada.
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Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion mas corta.

Sensor de fritura

Cuando se cocina con el sensor de fritura, el tiempo de
coccion programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.

Programacion automatica

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 1 a 5, la duracién del ciclo de coccidn se retrasa
automaticamente a un minuto.

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo
de 6 a 9, la duracién del ciclo coccion se adelanta
automaticamente a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefal y
en el indicador parpadea (i durante 10 segundos. El
indicador 1=l parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de

sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Tocar 2 veces el simbolo ® y a continuacion
seleccionar la zona de coccidn. Modificar la duracién
del ciclo de coccién o programarla a /i desde la zona
de programacion.

Notas

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el dltimo minuto de una duracién, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidén para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacion relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14



Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Tocar 2 veces el simbolo ® y a continuacién
seleccionar la zona de coccion. Modificar la duracion
del ciclo de coccién o programarla a i desde la zona
de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes. La placa de coccion
debe estar conectada para activarla.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Tocar el simbolo (©, se enciende el indicador ). En
el indicador del reloj temporizador se enciende 507
min.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una senal y en el
indicador parpadea /i durante 10 segundos. El
indicador £\ parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de

sonar.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo (® y volver a programar.

Funcion de cronometro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
crondmetro.

La funcion de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (3. En el indicador del reloj temporizador
aparece il y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcién de cronémetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo {J. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacion
adicional en la funcién de cronémetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondmetro.

Desconexion automatica de seguridad es

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1 y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcién para conservar caliente

1. Tocar el simbolo

2. Seleccionar la zona de coccion. En el indicador de
la posicidn de coccidn se muestra L. .

La funcién para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Pulsar el simbolo{st.

2. Seleccionar la zona de coccidn. En el indicador de
la posicidn de coccidn se muestra L.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

[€lBloqueo del control para
limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccion dispone de una
funcién de proteccion para limpieza. Pulsar el simbolo
(§). Suena una sefal. El simbolo ) se ilumina
intensamente. El panel de mando queda bloqueado
durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar
el panel de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcidon de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidon se puede
desconectar en cualquier momento.
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es Visualizar el consumo de energia

BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcidon se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 14

Bf Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica-  Funcién

dor
ci Seguro automatico para nifios
0 Desactivada.®
| Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cC Tono de aviso
' Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).
| Solo sefial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
0 Indicador de consumo de energia apagado.”
{ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c T&i}c@dor de consumo de energia con tension de red de

*Ajuste basico
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Indica-  Funcion

dor

3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220V,

Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
2400V,

c5 Reloj temporizador automatico

oo Desactivada.*

£ 1-95 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador

10 segundos.*

30 segundos.

1 minuto.

U T

H Conexion de las resistencias
Desactivada.
Activada.

My - Ca N

Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.*

Restablecimiento del ajuste basico
Desactivada.”

-~ Con
£3

Activada.
*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos

La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccion.

2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo (® durante
4 segundos.

Entonces se mostrara el indice del Ser. Aten. Cliente.

Es posible alternar entre indicadores en la gama de

ajuste:

Indicadores

Indice del Ser. Aten. Cliente (KI) i
Fecha de fabricacion Fd
Afio de fabricacion /5.
Mes de fabricacion a5

3. Volver a pulsar el simbolo ®©

n
u

c |
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Aparece c {y en el indicador de la zona de coccién se
: : [x]
ilumina .



4. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

5. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

3 O
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6. Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

[&l Home Connect

Este aparato es compatible con WLAN, los ajustes
pueden enviarse al aparato mediante un dispositivo
movil.

Si el aparato no esta conectado a la red doméstica,
este funciona como una placa de coccidn sin conexidn
a la red. La placa de coccidon se puede seguir
manejando desde el panel de control.

La disponibilidad de la funcion Home Connect depende
de la disponibilidad de los servicios Home Connect en
el pais en cuestion. Los servicios Home Connect no
estan disponibles en todos los paises.Se puede
encontrar mas informacion en la pagina www.home-
connect.com.

Notas

m Las placas de coccidn no son adecuadas para
utilizarse sin estar bajo vigilancia. El proceso de
coccion debe supervisarse.

m Se deben tener en cuenta las indicaciones de
seguridad de este manual y debe asegurarse que se
respetan también al utilizar el aparato mediante la
aplicacion Home Connect. Tener en cuenta también
las indicaciones de la aplicacion
Home Connect.— ‘"Indicaciones de seguridad
importantes” en la pagina 4

m Se pueden enviar ajustes con la aplicaciéon Home
Connect al aparato, que se deben confirmar en el
aparato. No se puede manejar el aparato desde
fuera de casa.

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde el
propio aparato. Mientras se maneje desde el propio
aparato no es posible manejarlo desde la aplicacion
Home Connect.

Home Connect es

Configuracioén

Para poder establecer los ajustes a través de Home
Connect, hay que tener instalada y habilitada la
aplicacion Home Connect en el dispositivo movil.

Se debe tener en cuenta para ello la documentacion
adjunta de Home Connect.

Segquir los pasos indicados en la aplicacion para
establecer los ajustes.

Para habilitarla, la aplicacion tiene que estar abierta.

Conexion automatica a la red doméstica
Es necesario contar con un router con funcion WPS.

Se necesita acceso al router.De lo contrario, seguir los
pasos en «Conexidon manual a la red doméstica».

1. Encender la placa de coccion.
2. Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
3. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se

muestre el ajuste HL .

n
u
HC |
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En el indicador de la zona de coccidn se ilumina L.
4. Seleccionar el ajuste { en la zona de programacion.
En el indicador de la zona de coccidn parpadean |
y el simbolo &.
5. En el plazo de 2 minutos, pulsar la tecla WPS en el
router.
La placa de coccion esta conectada con la red
doméstica cuando el simbolo ‘& ya no parpadea en
el indicador de la zona de coccidn, sino que se
ilumina de forma permanente.
Nota: Si no se puede establecer ninguna conexion,
se muestra el valor £ «Conectar
manualmente».Registrar el aparato de forma manual
en la red doméstica o volver a iniciar la conexion
automatica.

Si el aparato intenta conectarse de forma
automatica con la aplicacion, se muestra el ajuste
HLZEl valor { parpadea en la zona de

programacion.

S HC2

I e )
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es Home Connect

6. Iniciar la aplicacion en el dispositivo movil y seguir
las indicaciones para iniciar sesion automaticamente
en la red.

El proceso de registro finaliza cuando se muestra el

valor i en el indicador de la zona de coccion.

Conexion manual a la red doméstica

1. Encender la placa de coccién.
Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

3. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste HL .

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina (J.

m
u
HE |
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4. Seleccionar el valor £ en la zona de programacion.
En el indicador de la zona de coccién parpadean 2
y el simbolo &.

my
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5. Iniciar sesion desde el dispositivo movil en la red de
la placa de coccion con el SSID «HomeConnect» y
la clave «<HomeConnect».

16

La placa de coccion esta conectada con la red
doméstica cuando el simbolo & ya no parpadea en
el indicador de la zona de coccion, sino que se
ilumina de forma permanente.

Si el aparato intenta conectarse de forma
automatica con la aplicacion, se muestra el ajuste
HL ZEl valor { parpadea en la zona de
programacion.

~
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6. Iniciar la aplicacion en el dispositivo movil y seguir
las indicaciones para iniciar sesion manualmente en
la red.

El proceso de registro finaliza cuando se muestra el

valor i en el indicador de la zona de coccion.

Ajustes de Home Connect
Home Connect se puede adaptar a las necesidades en
cualquier momento.

Navegue por los ajustes basicos de la placa de
coccion hasta los ajustes de Home Connect para
mostrar la informacidén de red y del aparato.

Indica-  Funcion
dores

HC ! Conexion a la red doméstica (WLAN)

i No conectado/desconectar la conexion de red.
| Conectar automaticamente.

I Conectar manualmente.

3 Conectado.

HCZ Conectar con la aplicacion
' No conectado.
{ Establecer conexion.

HC 3  Conectar con WLAN
i Madulo de radio desconectado.
{ Mddulo de radio conectado.

HLCY  Ajustes a través de la aplicacion
I Desactivado.
{ Activado.*

HCS  Actualizacién de software

{ Actualizacion disponible y lista para instalar.
c Iniciar la instalacion.
* Ajuste basico



Indica-  Funcion
dores
HCE  Acceso remoto por el Servicio de Atencién al Cliente
I No permitido.
! Permitido.

HC 7 Intensidad de la sefial WLAN
0 No conectado a la red domeéstica (WLAN).

! Intensidad de sefial 1 (mala)
=
=

Intensidad de sefial 2 (media)
3 Intensidad de sefial 3 (buena)
HCR Conexion al servidor de Home Connect
i No conectado.
h Conectado.
* Ajuste basico
Notas

= Solo se muestra el ajuste HL 2 si el aparato esta
conectado a la red doméstioa

= Solo se muestra el ajuste HL 3 si el aparato ya
estuvo conectado una vez a la red.

= Solo se muestra el ajuste HL 5 si hay una
actualizacion disponible.

= Solo se muestra el ajuste HL & si el Servicio de
Atencion al Cliente intenta conectarse con el
aparato. Después de conceder acceso, se puede
finalizar en todo momento.

= Solo se muestran los ajustes HL 1y HL & si hay una
conexion WLAN.

Desactivar WLAN

Si la red WLAN esta activada, se pueden utilizar las
funciones de Home Connect.

Nota: Durante el funcionamiento activo conectado a la
red, el aparato Unicamente consume 2 W como
maximo.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente eI simbolo ® hasta que se
muestre el ajuste HL 3

En el indicador de la zona de coccién se ilumina .

= HL 3

ofLtrrererrn - ©

3. Seleccionar el valor {J en la zona de programacion.

Home Connect es

La red WLAN esté desactivada y el simbolo &

desaparece del panel de control.

Desconectar de la red _
Es posible desconectar la placa de coccidn de la red
en cualquier momento.

Nota: Si la placa de coccion esta desconectada de la
red, no es posible manejarla a través de Home
Connect.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste HL 1.
En el indicador de Ia zona de coccién se ilumina 3.
3. Seleccionar el valor {J en la zona de programacion.
El aparato esta desconectado de la red doméstica, vy el
simbolo & desaparece del panel de control.

Conectar a la red

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste HL .

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina i

M
u
HC |
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3. En la zona de programacion
ajustar el valor { «Conectar automaticamente» o
el valor £ «Conectar manualmentes.

4. Seguir las instrucciones del apartado
«Conexion automatica a la red doméstica» o
«Conexion manual a la red doméstica».

Conexién con la aplicacion

Si el dispositivo maovil tiene instalada la aplicacion
Home Connect, es posible conectarlo con la placa de
coccion.

Notas

m El aparato debe estar conectado a la red.

m Se debe abrir y configurar la aplicacion.

m Si existe una conexidn directa con una campana
extractora, primero desconecte la placa de coccion
de la red doméstica y vuelva a establecer la
conexion.— "Desconectar de la red”
en la pagina 17— "Conectar a la red"
en la pagina 17

1. Pulsar el simbolo ®® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
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es Home Connect

2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste HL 2.
En el indicador de la zona de coccién se ilumina 4.

M
(N}
P
= HC 2
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3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.
4. Seguir las instrucciones de la aplicacion para
terminar el proceso de conexion.

Ajustes a través de la aplicacion

Se puede acceder facilmente a los ajustes basicos con
la aplicacion Home Connect y enviar ajustes a la placa
de coccidn para las zonas de coccion.

Notas

m La placa de coccion debe estar apagada para
modificar los ajustes basicos.

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde el
propio aparato. En este momento, no es posible
manejarlo desde la aplicacion Home Connect.

m En el momento de la entrega, la transferencia de
ajustes esta activada.

m Sila transferencia de ajustes esta desactivada, en la
aplicacién Home Connect unicamente se muestran
los estados de funcionamiento de la placa de
coccion.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste HL 4.

3. Para activar la transferencia, seleccionar el valor {
en la zona de programacion; para desactivar la

transferencia, seleccionar el valor 7.

HCY

ofLIEtrrerree &

Confirmar los ajustes de coccién

En cuanto se transmiten los ajustes de coccion a una
zona de coccidon, comienza a parpadear el panel
indicador de las zonas de coccidn, el reloj
temporizador o la funciéon modificada, segun el ajuste
que se haya elegido. Para confirmar los ajustes, debe
pulsarse el panel indicador de la zona de coccidn
deseada. Para rechazar los ajustes, debe pulsarse
cualquier otra tecla de la placa de coccion.

18
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Actualizacion de software

Con la funcion de actualizacion de software se actualiza
el software de su placa de coccidn (p. ej., optimizacion,
subsanacion de averias, actualizaciones relevantes
para la seguridad). Las condiciones previas necesarias
son: ser un usuario registrado en Home Connect, tener
la aplicacion instalada en su dispositivo movil y estar
conectado al servidor Home Connect.

En cuanto hay una actualizacion de software
disponible, la aplicacién Home Connect avisa de dénde
se puede descargar la actualizacion.

Después de descargarla correctamente, se puede
ejecutar la actualizacion a través de la placa de coccion
(ajustes basicos, ajustes HL 5) o de la aplicacién Home

Connect, si se encuentra en su red local.

Después de que se efectle la instalacion
correctamente, se recibe la informacion mediante la
aplicacion Home Connect.

Notas

m Durante la descarga se puede seguir utilizando la
placa de coccion.

m En funcién de los ajustes personales en la
aplicacion, también se puede descargar
automaticamente una actualizacion de software.

m Si se trata de una actualizaciéon importante para la
seguridad, se recomienda realizar la instalacion lo
antes posible.

Indicaciones sobre proteccion de datos

Al conectar por primera vez el aparato a una red WLAN
asociada a internet, el aparato transmite las siguientes
categorias de datos al servidor de Home Connect
(registro inicial):

m Identificacion univoca del aparato (compuesta por la
clave del aparato y la direccion MAC del mdédulo de
comunicacion WiFi utilizado)

m Certificado de seguridad del mdédulo de
comunicacion WiFi (para la proteccién técnica de la
informacion de la conexion)

m Las versiones actuales del software y el hardware
del electrodoméstico

m El estado de un posible restablecimiento previo a
los ajustes de fabrica.

El registro inicial prepara la utilizacion de las funciones
de Home Connect y resulta necesario en el momento
en el que se desean utilizar las funciones de Home
Connect por primera vez.



Nota: Se debe tener en cuenta que las funciones de
Home Connect solo se pueden utilizar en conexion con
la aplicacion de Home Connect. Se puede consultar la
informacion relativa a la proteccion de datos en la
aplicacion de Home Connect.

Declaracion de conformidad

Por la presente, BSH Hausgerate GmbH certifica que el
aparato con la funcionalidad de Home Connect cumple
con los requisitos basicos y las disposiciones
generales basicas estipulados en la Directiva 2014/53/
UE.

Encontrara una declaracion de conformidad con la
directiva RED detallada en www.siemens-home.bsh-
group.com, en la pagina web del producto
correspondiente a su aparato, dentro de la seccion de
documentos adicionales.

q3

Banda de 2,4 GHz: max. 100 mW
Banda de 5 GHz: max. 100 mW
BE BG CZ DK DE EE IE EL
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WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: utilizar solo en espacios interiores

B Conectar la campana

Este aparato se puede conectar con una campana
extractora adecuada y controlarse asi las funciones de
la campana mediante la placa de coccidn.

Existen varias posibilidades para conectar los aparatos:
Home Connect

Si los dos aparatos son compatibles con Home
Connect, se puede realizar una conexion mediante la
aplicacion Home Connect.

Pueden controlarse los dos aparatos con la aplicacion
a través del panel de control.

Se debe tener en cuenta para ello la documentacion
adjunta de Home Connect y el capitulo de Home
Connect. — "Home Connect" en la pdgina 15

Conectar la campana  es

=

o

Conectar los aparatos directamente

Si el aparato se conecta directamente con la campana
extractora, esta puede controlarse a través de la placa
de coccidn. La conexidn a la red doméstica o con la
aplicacion ya no es posible para los dos aparatos. Los
dos aparatos pueden controlarse a través del panel de
control.

Conectar los aparatos mediante la red doméstica

Se debe usar este modo de conexion si ninguno o solo
uno de los aparatos esta conectado con la aplicacion
Home Connect.

Si los aparatos estan conectados mediante la red
doméstica, se pueden usar tanto el control de la
campana como Home Connect para la placa de
coccion.

%

—

Notas

m Se deben tener en cuenta las indicaciones de
seguridad del manual de la campana extractora y
asegurarse de que se respeten también al utilizar el
electrodoméstico mediante el control de la campana
basado en la placa de coccion.— "Indicaciones de
seguridad importantes" en la pdgina 4
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es  Conectar la campana

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde la
propia campana extractora. Mientras se maneje
desde la propia campana extractora, no es posible
el manejo desde el control de la campana basado
en la placa de coccion.

m Durante el funcionamiento activo conectado a la red,
el electrodoméstico unicamente consume 2 W como
maximo.

Configuracion

Para configurar la conexion entre la placa de coccion y
la campana extractora, la placa de coccidon debe estar
encendida.

Conexion directa

Asegurarse de que la campana extractora esté
apagada.

Para ello, consultar el capitulo «Conexién de la placa
de coccidn» en el manual de la campana extractora.

Nota: Si la placa de coccidn esta conectada
directamente con la campana extractora, ya no se
puede realizar la conexion con la red doméstica y ya no
se puede utilizar Home Connect.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste ¢ (5.
En el display de la placa independiente, se ilumina
i
3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.
{ parpadea en el panel indicador de las zonas de
coccion.
4. Iniciar la conexidn en la campana extractora en el
plazo de 2 minutos.
La placa de coccion esta conectada con la campana
extractora si en el panel indicador de las zonas de
coccion aparece el valor 5. Tras abandonar el menu de
ajuste, en el panel de control de la placa de coccion se
muestran los simbolos para controlar la campana
desde la placa de coccién.

Conexion con la red doméstica
Es necesario contar con un router con funcion WPS.

Se necesita acceso al router.De lo contrario, seguir los
pasos en «Conexion directax.

En primer lugar, asegurarse de que la campana
extractora esté en la red doméstica o conectada con la
aplicacion.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste ¢ 5.
En la zona de coccidn se ilumina &f (no conectada)
o 2 (conectada a la red doméstica).

3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.

El indicador { parpadeard en las zonas de coccion.

4. Si el aparato no se conectd todavia a la red
doméstica, pulsar en un plazo de 2 minutos la tecla
WPS del router.
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La placa de coccion se conecta a la red doméstica,
en el indicador de la zona de coccion aparece el
valor £'. La conexién con la campana extractora se
inicia automaticamente y se mantiene activa durante
2 minutos.
Si el aparato ya esta conectado a la red doméstica,
continuar con el siguiente paso.
5. Iniciar la conexidn en la campana extractora.
El proceso de conexion finaliza cuando se muestra el
valor 3 en el indicador de la zona de coccién.En el
panel de control de la placa de coccion se muestran
los simbolos para el control de la campana basado en
la placa de coccion.

Nota: La conexion solo puede establecerse cuando
ambos aparatos estan conectados a la red doméstica y
se encuentran en proceso de conexion. Si ya se ha
agotado el tiempo para el proceso de conexién en uno
de los dos aparatos, debe iniciarse de nuevo la

conexién (ajustes basicos, ajuste ¢ i&).

Restablecer la conexion

Las conexiones con la red doméstica y la campana
extractora que se hayan guardado se pueden
restablecer en cualquier momento.

1. Pulsar el simbolo ® durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que se
muestre el ajuste ¢ (5.

3. Seleccionar el valor {J en la zona de programacion.

Controlar la campana mediante la placa de
coccion

En los ajustes basicos de la placa de coccidn puede
ajustarse el funcionamiento de la campana extractora
en funcién de si se conectan o desconectan la placa de
coccion o las diferentes zonas de coccion. — "Ajustes
del control de la campana" en la pagina 21

Se pueden efectuar mas ajustes mediante el panel de
control.

Ajustar el ventilador

Conexion
Pulsar el simbolo J&.

Ajustar el nivel de ventilador
Seleccionar el nivel de ventilador.

Puede seleccionarse entre los niveles 1, 2 y 3. Para
seleccionar los niveles intensivos, pulsar la tecla 4 o 5,
o bien pulsar repetidamente la tecla b hasta ajustar el
nivel intensivo que se desee.

Desconexion
Seleccionar el nivel de ventilador O.



Programar el funcionamiento automatico

Conexion

Mantener pulsado el simbolo & hasta que se muestre
el simbolo M en el panel de control.

Al aparecer humo, el ventilador se pone en marcha
automaticamente.
Desconexion

Mantener pulsado el simbolo & hasta que se apague
el simbolo M o ajustar otro nivel del ventilador.

Ajustar la iluminacion de la campana

Se puede conectar y desconectar la luz de la campana
mediante el panel de control de la placa de coccion.

Pulsar el simbolo -&-.

Ajustes del control de la campana

El control de la campana basado en la placa de
coccion se puede adaptar en cualquier momento a las
necesidades.

Indica-  Funcidn

dores

c G Conexion de la placa de coccion con la campana

H No conectado/desconectar la conexion.

| Iniciar conexion.

2 Conectado a la red doméstica (WLAN).

3 Conectar con la campana extractora.

c {8  Arranque automatico del ventilador

%) Desactivado.
En caso necesario, la campana debe conectarse manual-
mente.

Conectada con funcionamiento automatico.

En modo automatico, la campana se conecta al activar
una zona de coccion.

Conectada con funcionamiento manual.

La campana se conecta con un nivel fijo al activar una
zona de coccion.

-_—

"y

20 Marcha en inercia
El ventilador se desconecta junto con la placa de coccion.

C
[
[

{ Conectada con funcionamiento automatico.*
P Conectada con marcha en inercia estandar.
3

Ninguna madificacion de los ajustes.

cc ! Conexion automatica de la iluminacion
i Desactivada.
]
]

Activada.*
La iluminacion se conecta al conectarse la placa de coc-
cion.

* Ajuste basico

Limpieza es

Indica-  Funcion
dores

coc Desconexion automatica de la iluminacién

& Desactivada.*
! Activada.
La iluminacion se desconecta al desconectarse la placa
de coccion.

* Ajuste basico

Nota: Los ajustes ¢ {8, ccl, cc !y c2c solo se
muestran si el aparato esta conectado con una
campana extractora.

I Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccidn deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m  No utilizar el rascador para vidrio.

B ;. Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

Indicador Averia
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FH A i6ncon F el s

i pesar de la desconexion con s/~ = el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.
F Sy laposicion de coc- Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
cion parpadean alterna-  zona del panel de mando. Es muy probable que
damente. Se oye un se sobrecaliente el sistema electronico.

tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o ~.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electrnico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion

HZ 390042) con las siguientes dimensiones:

Comidas normalizadas
Nivel de inicio

rapido de coc-
cion

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Calentamientol/inicio rapido de coccion

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de @ 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

Duracion (min:s) Tapa Tapa

- 1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas

rapido de coc-
cion

Nivel de inicio

Calentamientol/inicio rapido de coccion

Coccion lenta

Posicion de coc-  Tapa
cion lenta

Duracion (min:s)

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de
#1808 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina,
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 g
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9

g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm
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9

2:30 aprox. Si 1, Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No 11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

6:45 aprox. No 2 Si

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:20 aprox. No 2 Si

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:30 aprox. No 2 No
Agregar el arroz, el aztcar y la sal a

la leche y calentar removiendo con-

tinuamente. A una temperatura de

laleche de 90°C cambiar al nivel de

coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos



Comidas normalizadas es

Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa
rapido de coc- cion lenta
cion
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de azdicar, 11de leche (entera) y 1,59 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o la leche y calentar removiendo con-
@17 cm tinuamente. A una temperatura de

laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
Cocer arroz
Recipiente: olla
Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#180@17cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox. No 6 06.segunel No
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm grado de dorado

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite No 9 No
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para

lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estéao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagéo.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéo.

Utilizagdo adequada pt

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/\Aviso — Perigo de incéndio!

= O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

s As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e ndo é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= N&o podem ser usadas tampas para a
placa de cozinhar.Podem provocar
acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamagao ou ao
rebentamento dos materiais.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacdo n&o esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

s SO podem ser usados dispositivos de
protecdo como p. ex. grelhas de protecao
para criangas por nos autorizados.
Dispositivos de protecao ou grelhas de
protecao para criangas inadequados
podem provocar acidentes.
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pt Causas de danos

/\ Aviso - Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacoes e substituicbes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servico de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressado ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EJCausas de danos

Atencao!

m  As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloqgue frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacédo de
pelicula de proteccéo para fogdes néo é indicada
para a sua placa de cozinhar.
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Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

Danos Causa Medida
Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitroceré-

dos mica.
Riscos Sal, agucar e N4o utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.

As bases dspe-  Verifique a sua loica.
ras de tachos e
frigideiras riscam

a vitroceramica

Descoloracdes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitroceré-
dos mica.

Friccdo das pane- Levante os tachos e as frigidei-
las (por ex., alumf- ras ao deslocé-los.

nio)

Lascas Acucar, alimen-  Remova imediatamente os ali-
tos com elevado  mentos derramados com um
teor de acucar raspador de vidros.

B} Proteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacgbes sobre como
poupar energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre 0s tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizacdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atencéo o seguinte: muitos
fabricantes de loica indicam o didmetro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, é superior ao
diametro do fundo.

m Para pequenas porg¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem os
minerais.



m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacao de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacdo de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.

S Conhecer o aparelho

As instrucdes de servico sdo validas para diversas
placas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas na visdo geral dos modelos.
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O painel de comandos

Conhecer o aparelho pt

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
ﬁ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacédo
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

©
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Indica-

coes

-9 Poténcias de cozedura

H/R Calor residual

o) Funcdo Powerboost

I Funcéo de manter quente

g5 Temporizador

= Wi-Fi

Zonas de co-
mandos
D Interruptor principal
b Funcéo Powerboost
Selecdo da zona de cozinhar
Q Seguranca para criancas
Protecao contra anulacdo acidental
p'S Nivel do ventilador do exaustor

mandos

34— Sensores de assados

Ol Zona de regulacdo
Ativagao da zona de cozinhar de duplo circuito
Ativacao da zona para assar pequena
Ativacdo da zona para assar grande
lluminagao do exaustor

Funcdo de manter quente
Temporizador

COEB>®90

Funcdo de crondmetro

Conselhos

m Em funcdo do estado de funcionamento da placa de
cozinhar, as zonas de comandos disponiveis para
selecdo no momento acendem-se com uma luz
ténue ou brilhante. Ao tocar nestas zonas, é
executada a respetiva funcao.
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pt Utilizar o aparelho

m As zonas de comandos para funcdes nao
disponiveis no momento ndo se acendem.

m As regulacdes das zonas de cozinhar selecionadas
no momento acendem-se com luz brilhante.

m Mantenha as zonas de comando sempre secas. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

m Nao aproxime os tachos das indicacdes e dos
sensores. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar  Ativar e desativar

O Zonade cozinhar de
um circuito

© Zonade cozinhar de  Tocar no simbolo ©
duplo circuito

Ativar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se

Conselhos

m As areas escuras na apresentacao de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Nao tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

m A zona de cozinhar é regulada através da ativacao e
desativacdo do aguecimento.Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

Desta forma, p. ex.:

- Sao protegidos componentes sensiveis contra
sobreaquecimento

- O aparelho é protegido contra sobrecarga
elétrica

- S&o obtidos melhores cozinhados

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aguecimentos dos circuitos de aguecimento
interiores e 0 aquecimento das ativacdes podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Zona de cozinhar combinada
1 = zona de cozinhar de duplo
circuito

(7™
m 2 = zona de cozinhar de um circuito

‘ 3 = elemento de aguecimento em

‘ 3 ponte

\2/

As zonas de cozinhar de um circuito e de duplo circuito
podem funcionar de modo independente, sem
elemento de aguecimento em ponte ou podem ser
combinadas com o elemento de aguecimento,
conforme descrito na tabela.
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Combinacéo Ativacédo adequado para
Zonaparaassar  Ativar o elemento de aque-  Assadeira pequena
pequena: cimento em ponte COM0  Teppanyaki
Combinaciode  simbolo Q. pequeno.
1+3 0 simbolo @) acende-se

com |uz brilhante.
Zonaparaassar  Toque no simbolo (. Assadeira grande
grande: 0 simbolo @ acende-se ~ Teppanyaki grande
Co?)mbgagao de 1 com luz brilhante. Grelhador grande
+3+

A zona para assar peqguena (1 + 3) e a zona de
cozinhar de um circuito (2) também podem funcionar
de modo independente com poténcias de cozedura
diferentes. Assim, geram-se gamas de temperatura
diferentes para, p. ex., uma assadeira grande, 0
Teppanyaki ou o grelhador: com a zona para assar
pequena pode entdo alourar um prato e,
simultaneamente, com a zona de cozinhar de um
circuito manter quente um prato.

Conselho: Pode adquirir recipientes para cozinhar
adequados através do servigo de assisténcia técnica
ou na nossa loja online.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicac&o de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicagéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
pequena refeicdo ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicagdo muda
para ~. A indicagdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.

E¥ Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo (. Ouve-se um sinal. A lampada
indicadora por cima do interruptor principal acende-se.
As indicagOes das zonas de comandos e da poténcia
de cozedura i acendem-se. A placa de cozinhar esta
pronta a entrar em funcionamento.

As duas zonas de cozinhar dianteiras sdo
automaticamente selecionadas . As indicacdes da
poténcia de cozedura {i acendem-se com luz brilhante.



Desligar

Toqgue no simbolo D até a lampada indicadora por
cima do interruptor principal e as indicacdes se
apagarem. Todas as zonas de cozinhar estao
desligadas. A indicacao de calor residual continua
acesa até as zonas de cozinhar estarem
suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha
algum tempo (10-60 segundos).

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulagdes permanecem memorizadas durante os
primeiros 4 segundos. Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulacao, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada
Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.

Este nivel aparece na indicacéo como 4.5, por
exemplo.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no campo de indicacdo da poténcia de
cozedura &I para selecionar a zona de cozinhar.
No campo de indicacdo da poténcia de cozedura, o
simbolo i acende-se com luz brilhante

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona
de regulacéo.

(1) H
Ys

W 1

A zona de cozinhar esta ligada.

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulagéo.

Desligar a zona de cozinhar

Selecione a zona de cozinhar. Regule para 0 na zona
de regulacdo. Passados cerca de 10 segundos,
aparece a indicacao de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.

Utilizar o aparelho pt

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razao, € possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liquido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses peguenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protecdo ambiental».— Pdgina 28

Poténciade  Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem

minutos
Derreter
Chacolate, cobertura 1-1.5
Manteiga, mel, gelatina 12
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lenti- ~ 1-2
Ihas)
Leite** 1525
Aquecer salsichas em agua™* 3-4
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.5-35 10-20 min.
Carne de vaca estufada ultracon-  2.5-3.5 20-30 min.
gelada
Escaldar, cozer em lume brando
Bolinhos de batata escalfados, 4.55.5" 20-30 min.
bolinhos de batata
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1-2 3-6 min.
Béchamel
Molhos batidos, p. ex., molho béar- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade 2-3 15-30 min.
de dgua)
Arroz doce 1525 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.54.5 15-60 min.
Legumes 2.5-35 10-20 min.

*

Cozedura continua sem tampa
“* Sem tampa

“** \firar varias vezes
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Legumes, ultracongelados
Cozinhar em panela de pressao

Estufar

Rolinhos de carne
Carne para estufar
Carne de vaca estufada

Assar com pouco 6leo**
Escalopes, simples ou panados
Escalopes, ultracongelados

Costeletas, simples ou pana-
das***

Bife (3 cm de espessura)

Hamburgueres, almondegas (3
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes-
sura)***

Peito de aves, ultracongelado
Peixe e filete de peixe, simples
Peixe e filete de peixe, panado

Peixe e filete de peixe, panado e
ultracongelado, p. ex., barrinhas
de peixe

Gambas e camardo

Saltear legumes, cogumelos fres-
c0S

Legumes, carne em tiras a oriental

Refeicdes de tabuleiro, ultracon-
geladas

Crepes
Omeleta
Ovos estrelados

* kK

Fritar (fritar continuamente 150-
200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p. ex.,
batatas fritas, nuggets de frango
Croquetes, ultracongelados
Carne, p. ex., frango em pedacos

Peixe, panado ou em massa de

cerveja

Legumes, cogumelos, panados ou
em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex., bolas de
Berlim, fruta em massa de cerveja

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \firar varias vezes
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Sistema de sensores de fritura

Poténcia de
continuacao

de cozedura

3.54.5
4-5

4-5
4-5
2.535

6-7
6-7
6-7

7-8
4555

56

56
56
6-7
6-7

7-8
7-8

7.58.5
6-7

6-7
3.54.5
56

7-8
6-7
56

Tempo de con-
tinuacao de
cozedura em
minutos

10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.
8-20 min.
8-12 min.

4-10 min.
10-20 min.

15-20 min.
6-10 min.

continuo
continuo
3-6 min.

BJ Sistema de sensores de
fritura

A zona de cozinhar de duplo circuito identificada com
o simbolo 8~ tem um sistema de sensores de fritura.
Quando utiliza a zona de cozinhar com o sistema de
sensores de fritura, um sensor regula a temperatura da
frigideira.

Vantagens ao fritar:

m A zona de cozinhar aquece apenas quando
necessario. Assim poupa energia.
m O 6leo ou a gordura nao sobreaquecem.

Conselhos

m Nunca aqueca gordura sem vigilancia.

m Coloque a frigideira no centro da zona de cozinhar.
Certifique-se de que a base da frigideira tem o
didmetro adequado.

m Nao tape a frigideira. Caso contrario, o sensor néo
funcionara. Pode, no entanto, utilizar uma rede anti-
salpicos, o funcionamento do sensor nao sera
afetado.

m Utilize exclusivamente gordura adequada para fritar.
Para manteiga, margarina, azeite virgem extra ou
banha de porco, selecione a poténcia de fritura 1 ou
2.

Frigideira propria para o sistema de
sensores de fritura

Selecione a frigideira adequada para cozinhar com o
sistema de sensores de fritura.

Frigideira especial como acessorio original

Também é possivel adquirir uma frigideira ideal para
fritar com o sistema de sensores de fritura numa loja de
electrodomésticos ou em www.siemens-eshop.com:
HZ390230

A disponibilidade e a possibilidade de encomenda on-
line diferem de pais para pais.

As poténcias de fritura indicadas a seguir aplicam-se a
frigideira especial.

Conselho: O sistema de sensores de fritura funciona
também com outras frigideiras. Comece por testar as
frigideiras com poténcias de fritura baixas e altere a
poténcia, se necessario. Poténcias de fritura mais
elevadas podem fazer com que a frigideira
sobreaqueca.



As poténcias de fritura

Poténcia Temperatura adequada para
de fritura

1 muito baixa  p. ex,, preparar e reduzir molhos, estufar

legumes sem adicao de agua e com adi-

¢do de gordura, fritar alimentos com

azeite extra virgem, manteiga ou marga-

rina

p. ex., omeletes, fritar alimentos com

azeite extra virgem, manteiga ou marga-

rina

3 baixa-média p. ex, fritar peixe, pecas para fritar espes-
sas, tais como almondegas e salsichas

4 média-ele-  p. ex, fritar bifes no ponto ou bem passa-
vada dos, produtos ultracongelados panados,
pecas para fritar finas, tais como escalo-
pes, carne as tiras e legumes

p. ex., fritar bifes (mal passados), bolos de
batata e batatas salteadas

2 baixa

5 elevada

Regular o sistema de sensores de fritura

Selecione na tabela a poténcia de fritura adequada.
Coloque a frigideira na zona de cozinhar.

A placa de cozinhar tem de estar ligada.
1. Toque no simbolo 8,—. No campo de indicagao das

zonas de cozinhar, {i acende-se e aparece o
simbolo «r—.

2. Selecione a poténcia de fritura desejada na zona de
regulagao. O sistema de sensores de fritura esta
ativado. A grande zona de cozinhar de duplo circuito
liga-se automaticamente.

J|e

—

- o | ¢

O simbolo «— pisca até a temperatura de fritura ser
atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O
simbolo «— acende-se.

Sistema de sensores de fritura pt

3. Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a
seguir, os alimentos.

Vire os alimentos, como de costume, para que nao

figuem queimados.

Desligar o sistema de sensores de fritura

Toqgue no simbolo 4.

Tabela de frituras

A tabela indica a poténcia de fritura adequada para
cada prato. O tempo de fritura pode depender do tipo,
do peso, da espessura e da qualidade dos alimentos.

As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a frigideira
especial. Se utilizar outras frigideiras, as poténcias de
fritura poderéao variar.

Em primeiro lugar, aquecer a frigideira vazia. Coloque
os alimentos com a gordura para fritar na frigideira
apenas apos ouvir o sinal sonoro.

Poténcia Tempo total de fritura
de fritura apos o sinal sonoro

Carne

Escalopes, simples ou panados 4 6-10 min.
Filetes 4 6-10 min.
Costeleta* 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.
Bifes mal passados (3cmde 5 6-8 min.
espessura)

Bifes no ponto ou bem passa- 4 8-12 min.
dos (3 cm de espessura)

Peito de aves (2 cm de espes- 3 10-20 min.
sura)*

Salsichas cozidas ou cruas* 3 8-20 min.
Hamburguer (1,5 cm de espes- 3 6-30 min.
sura)

Almondegas (2 cm de espes- 3 10-20 min.
sura)*

Carne astiras, "Gyros" 4 7-12 min.
Carne picada 6-10 min.
Toucinho 2 5-8 min.
Peixe

Peixe assado, p. ex., truta 3 10-20 min.
Filetes de peixe simples ou 3/4 10-20 min.
panados

Gambas, camarao 4 4-8 min.
Pratos de ovos

Crepes 4 fritura continua
Omeletes 2 3-6 min. (por dose)
Ovo estrelado 2/4 2-6 min.
Ovos mexidos 2 4-9 min,

*Virar varias vezes

** Introduzir na frigideira fria

33



pt Funcédo PowerBoost

Poténcia Tempo total de fritura Poténcia Tempo total de fritura
de fritura apds o sinal sonoro de fritura apds o sinal sonoro

Panguecas 3 10-15 min. RefeigOes prontas desidrata- 2 4-6 min.
Rabanadas 3 4-8 min. (por dose) das com adi¢do de agua, p. ex.,
massa pré-preparada
Batatas Cro(tons 3 6-10 min.
Saltear batatas cozidas com 5 6-12 min. Tostar améndoas/nozes/ 2 3-7 min.
pele pinhoes™*
Saltear batatas cruas 3 15-25 min. *Virar varias vezes
Croquetes de batata & 2,5-3,5 min. (por dose) ** Introduzir na frigideira fria
Batatas salteadas 2 40-45 min.
Batatas glaceadas 4 10-15 min.
L R ~
B | Funcao PowerBoost
Refogar ligeiramente alho/ 1/2 2-10 min.
cebolas _ _ A funcdo Powerboost permite-lhe aguecer maiores
Cebola frita 3 9-10 min. quantidades de agua mais rapidamente do que usando
Curgetes, beringelas 3 4-12 min. a poténcia de cozedura 9.
Pimentos, espargos verdes 3 4-15 min. A funcao Powerboost s6 esta disponivel em zonas de
= . cozinhar identificadas com o simbolo boost.
Estufar legumes com adicdo de 1 10-20 min. _ o o
gordura e sem adicdo de &gua, Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € necessario
p. ex., curgete, pimento verde ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
. usufruir da funcdo Powerboost.
Cogumelos 4 10-15 min.
Legumes caramelizados 4 6-10 min. . -
Ligar a funcao Powerboost
Produtos ultracongelados _ .
Escal 4 1520 mi 1. Selecione a zona de cozinhar.
s gl 2. Toque no simbolo b. A indicagdo & acende-se.
Cordon bleu 3 10-30 min. A funcao Powerboost esta ligada.
Peito de aves * 2 10-30 min.
Nuggets de frango* 4 10-20 min. Desligar a funcao Powerboost
gyms ! Ke?ab . i V-1 m!n. 1. Selecione a zona de cozinhar.
Filetes de peixe, simples ou 3 10-20 min, 2. Regule uma poténcia de continuacdo de cozedura a
panados escolha. A indicacéo & apaga-se.
Barrinhas de peixe 4 8-12 min. A funcédo Powerboost esta desligada.
Batatas fritas 4/5 4-6 min. Conselhos
Pratos/legumes na frigideira 4 8-15 min. = Se nao desligar a funcao Powerboost, esta sera
Crepes primavera 3 10-30 min. autqmancamente desligada apds um determmadp
; . periodo de tempo. A zona de cozinhar regressa a
Camembert/queijo 3 10-15 min. poténcia de cobertura 9.
m Tenha em consideragdo que o 6leo e a gordura
Molhos aguecem rapidamente com a fungcdo Powerboost.
Molho de tomate com legumes 1 25-35 min. Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.
Molho Béchamel 1 10-20 min. @] c’>_|eo e a gordura sob’reaqll‘Jeoi.dosjnflamam—se
. . rapidamente, ver o capitulo "Indicagbes de
Molho de queijo, p. ex, molho 1 10-20 min. seguranca importantes".— Pdgina 27
de Gorgonzola
Reduzir molhos, p. ex,, molho 1 25-35 min.
de bolonhesa, molho de tomate
Molhos doces, p. ex., molho de 1 15-25 min.
laranja
Outros
Camembert/queijo 3 7-10 min.

*Virar varias vezes

** Introduzir na frigideira fria
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YFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal . Toque no simbolo (Y durante 4 segundos.
A indicacdo <0 acende-se durante 10 segundos. A
placa de cozinhar esta blogueada.

Desligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal D. Toque no simbolo Y durante 4 segundos.
O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcéo, a seguranca para criangas é sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativacado do fecho de seguranca
automatico para criancas € descrito no capitulo
Regulacdes base.— Pdgina 37

Funcoes de tempo

Ha 3 fungdes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

m Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragcao para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duragao chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque 2 vezes no simbolo ®e, em seguida,
seleciona a zona de cozinhar. A indicagéo |-
acende-se. No campo de indicacédo do temporizador

acende-se L1 min.

! I min

R N C N G

2X

2. Toque na pré-regulacao desejada na zona de
regulacao. Da esquerda para a direita, a pré-
regulacao possivel é 1, 2, 3..... a 9 minutos. Nos 10
segundos seguintes, passe varias vezes com 0
dedo sobre a zona de regulacédo, até obter o tempo
de duracdo desejado.

H' -—, .,
101
A Il min

=1

G O

OF I TTTLAALETTETT T

O tempo de duragéo entra em contagem decrescente.
Se tiver regulado um tempo de duracdo para varias
zonas de cozinhar, é indicado sempre o tempo de
duracao mais curto.

Sistema de sensores de fritura

Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o
tempo de duracdo regulado sé inicia a contagem
decrescente quando a temperatura selecionada é
atingida.

Regulacao automatica

Se tocar durante mais tempo na pré-regulagdo 1 a 5,
que se encontra na zona de regulacdo, o tempo de
duracéo recua automaticamente para um minuto.

Se tocar durante mais tempo na pré-regulagdo 6 a 9,
gue se encontra na zona de regulacéo, o tempo de
duragédo avanca automaticamente para 99 minutos.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e na indicagédo pisca L4 durante 10
segundos. A indicagéo 1=l pisca. Toque num simbolo &
escolha. As indicacbes apagam-se e 0 sinal sonoro

desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Toque 2 vezes no simbolo (® e, em seguida, seleciona
a zona de cozinhar. Na zona de regulacao, altere o
tempo de duracgéo ou coloque-o em /L.

Conselhos

m Pode regular um tempo de duracao até 99 minutos.

m Assim gque passa o ultimo minuto do tempo de
duracao, o campo de indicagcdo do temporizador
muda de minutos para segundos.
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pt Corte automatico de seguranca

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar um tempo de
duracgéo para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comeca a decorrer 0
tempo de duracéao pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracgao terminar.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter
informacdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 37

Conselho: Pode alterar o tempo de duracédo para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Toque 2 vezes no simbolo © e, em seguida, seleciona
a zona de cozinhar. Na zona de regulagéo, altere o
tempo de duragdo ou coloque-o em L.

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulacdes. Para ativar esta funcéao, a
placa de cozinhar tem de estar ligada.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo (B, a indicagéo &) acende-se. No
campo de indicacéo do temporizador acende-se Lt/
min.

2. Regule o tempo desejado na zona de regulacéo.

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, ouve-se um sinal € na indicacao
pisca L durante 10 segundos. A indicacédo £\ pisca.
Togue num simbolo a escolha. As indicacdes apagam-

se e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Selecione e reajuste o alarme de cozinha com o
simbolo ©.

Funcao de cronémetro

A funcao de cronémetro indica o tempo decorrido
desde a ativagdo da funcéo.

A funcao de crondmetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungdo de cronémetro também ¢é desligada.

A funcao de crondémetro liga-se com um toque no
simbolo {¥. No campo de indicagéo do temporizador
surge LIl e o registo dos tempos inicia-se. No primeiro
minuto sdo exibidos segundos e, em seguida, minutos.

A funcéo de crondmetro desliga-se tocando novamente
no simbolo {J. O campo de indicacdo do temporizador
apaga-se.
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Conselho: Se ligar outra funcédo de temporizagcao para
além da funcao de crondmetro, a regulacao aparece
durante 10 segundos no campo de indicacao do
temporizador. Depois, volta a ser indicada a funcéo de
crondmetro.

[@) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacao seja alterada, a limitacao
de tempo automatica ¢é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. No
campo de indicagdo das zonas de cozinhar piscam
alternadamente F & e a indicagdo de calor residual H/
h.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicacdo apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitacdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

B Funcao Manter quente

A funcdo Manter quente pode ser utilizada para
derreter chocolate ou manteiga e manter quente
refeicOes e recipientes.

Ligar a funcao Manter quente

1. Tocar no simbolo

2. Selecione a zona de cozinhar. No campo de
indicagdo das poténcias de cozedura acende-se L .

A funcao Manter quente esta ligada.

Desligar a funcao Manter quente

1. Toque no simbolo {&.

2. Selecione a zona de cozinhar. No campo de
indicacdo das poténcias de cozedura acende-se LJ.

A funcao Manter quente esta desligada.



[GlProtecao contra anulacao
acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcéo de protecdo contra anulagao
acidental. Togue no simbolo (Y. Ouve-se um sinal. O
simbolo Y acende com luz brilhante. O painel de
comandos fica blogueado durante 30 segundos. Pode
limpar o painel de comandos sem alterar as
regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcéo de protegcdo contra anulagdo acidental. Pode
desligar a placa de cozinhar a qualquer momento.

Indicagéo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia
total desde a ligagcéo a desligacéo da placa de
cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisao da indicacdo depende da qualidade de
tensao da corrente elétrica, entre outros.

__
L]
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-

A indicacado nao esta ativada. Para ativar a indicacgéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 37

ooo

Regulacées base

O seu aparelho possui diversas regulagcdes base. Pode
adaptar estas regulacdes aos seus habitos.

Indica- Funcao

cao
ci Fecho de seguranca para criancas automatico
H Desligado.*
i Ligado.
c Fecho de seguranca para criancas manual e automatico

desligado.
*Regulagéo base

Protecao contra anulacédo acidental pt

Indica- Funcéo

cao
cc Sinal sonoro
o Sinal de confirmagao e sinal de utilizagao inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).
{ Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.
c Apenas sinal de confirmacéo ativado.
3 Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada ati-
vados.”
c3 Indicacao do consumo de energia (Obtenha informa-
coes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de
eletricidade)
I Indicagdo de consumo desligada.”
H Indicacéo de consumo com tensao de 230 V.
P Indicacdo de consumo com tensao de 400 V.
3 Indicacdo de consumo com tenséo de 220 V.
Y Indicagédo de consumo com tenséo de 240 V.
c5 Temporizador automatico
e Desligado.*
0189  Tempo de duragdo apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.
ch Tempo de duracéo do sinal de fim do temporizador
| 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Ativacéo dos elementos de aquecimento
i Desligada.
i Ligado.
c Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.”
cd Reposicéo para a regulacéo base
H Desligado.*
| Ligado.

*Regulacao base

Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo ®©
durante 4 segundos.

Primeiro é apresentado o indice da assisténcia técnica.

Rodando o botao rotativo, pode alternar entre as varias

indicacoes:
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pt Home Connect

Indice da assisténcia técnica IAT o
Data de fabrico Fd
Ano de fabrico 5.
Més de fabrico 05

3. Toqgue novamente no simbolo (®.

m
(N}
c |

offf Irerere @

C { aparece e no campo de indicacdo das zonas de
cozinhar acende-se LJ.

4. Toque no simbolo (® as vezes necessérias até a
indicacédo desejada aparecer.
5. Regule o valor desejado na zona de regulacéao.

3 O

cS

offl tHhyertin - &

6. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
A regulacao esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacéo base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

[&l Home Connect

Este aparelho pode ser utilizado através de uma
ligagdo WLAN e as regulagcdes podem ser enviadas ao
aparelho através de um dispositivo movel.

Se néo for ligado a rede doméstica, o aparelho
funciona como uma placa de cozinhar sem ligagéo a
rede. A placa de cozinhar pode ser sempre operada
através do painel de controlo.

A disponibilidade da fungdo Home Connect depende
da disponibilidade dos servicos Home Connect no seu
pais. Os servicos Home Connect ndo estdo disponiveis
em todos os paises.Para mais informacdes sobre este
tema, visite www.home-connect.com.
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Conselhos

m As placas de cozinhar ndo se destinam a uma
utilizacdo sem vigilancia - o processo de cozedura
tem de ser monitorizado.

m Observe as indicagdes de seguranga das presentes
instrucdes de utilizacao e certifique-se de que elas
sdo respeitadas quando opera o aparelho através
da aplicacdo Home Connect. Observe também as
indicacdes na aplicacao Home
Connect.— "Instrugdes de seguranca importantes
na pdgina 27

m Com a aplicacdo Home Connect, pode enviar
regulacdes ao seu aparelho, tendo de confirma-las
no mesmo. Uma operacao remota do aparelho nao
€ possivel.

m A operacdo no aparelho tem sempre prioridade.
Nesse periodo, a operacao através da aplicacao
Home Connect ndo é possivel.

n

Configurar

Para poder efetuar regulagdes através do Home
Connect, é necessario que a aplicagao Home Connect
esteja instalada e configurada no seu aparelho movel.

Para o efeito, observe a documentacéo fornecida do
Home Connect.

Para efetuar as regulacdes, siga 0s passos
predefinidos pela aplicacéo.
Para configurar, a aplicagao tem de estar aberta.

Registo automatico na rede doméstica
Necessita de um router com funcionalidade WPS.

Precisa de ter acesso ao seu router.Se nao for o caso,
siga 0os passos “Registo manual na rede doméstica”.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Séo exibidas as informagdes do produto.

3. Toque no simbolo ® até a regulacdo HL !

aparecer.

O
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Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se L.
4. Na zona de regulagdo, defina o valor 1.
Na indicagéo da zona de cozinhar pisca /e o
simbolo &.
5. Prima o botdo WPS no router no espaco de
2 minutos.
A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica,
se na indicagdo da zona de cozinhar o simbolo &
ja nao piscar e estiver aceso.



Conselho: Se nao for possivel estabelecer qualquer
ligacdo, aparece o valor £ “ligar
manualmente”.Registe o aparelho manualmente na
rede doméstica ou reinicie a ligacdo automatica.

O aparelho tenta ligar-se a aplicagéo
automaticamente. A regulacéo HL 2 aparece.Na

zona de regulacéo, o valor { pisca.
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6. Inicie a aplicacado no aparelho mdvel e siga as
instrucdes para o registo automatico na rede.

O processo de registo esta concluido se na indicacao

da zona de cozinhar aparecer o valor 7.

Registo manual na rede doméstica

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.

Sao exibidas as informagdes do produt'g.
[N !

3. Toque no simbolo (® até a regulacdo HL {aparecer.

Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se J.

Home Connect pt
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A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica,
se na indicagdo da zona de cozinhar o simbolo &
ja nao piscar e estiver aceso.

O aparelho tenta ligar-se a aplicagao
automaticamente. A regulacéo HL £ aparece.Na
zona de regulacéo, o valor { pisca.
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4. Na zona de regulacéo, defina o valor 2.

Na indicacdo da zona de cozinhar pisca & e o
simbolo &.
=
N
= HC |
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5. Registe o dispositivo movel na rede da placa de
cozinhar com a SSID “HomeConnect” e o codigo
“HomeConnect”.

6. Inicie a aplicacdo no aparelho movel e siga as
instrucdes para o registo manual na rede.

O processo de registo esta concluido se na indicagéo

da zona de cozinhar aparecer o valor (J.

Regulacées Home Connect

Pode adaptar o Home Connect as suas necessidades,
a qualquer altura.

Navegue pelas regulacdes base da sua placa de
cozinhar até as regulagbes Home Connect para
visualizar as informacdes de rede e do dispositivo.

Indica- Funcéo

HC ! Registo na rede doméstica (WLAN)

H Nao ligado / Desligar ligacdo a rede.
! Ligar automaticamente.

2 Ligar manualmente.

3 Ligado.

HCZ  Ligagéo com a aplicagdo

7 Néo ligado.

* Regulagdo base
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pt Home Connect

Indica-  Funcéo
cao =
| Estabelecer ligagéo.
HC 4 Ligacdo com WLAN - H E 3
a Modulo radio desligado.
| Madulo réadio ligado. ol lLELrrree ®
HCH Regulagoes através da aplicacao
o Desligado. 3. Na zona de regulagao, defina o valor &J.
f Ligado.* A WLAN esta desativada e o simbolo & apaga-se no
painel de controlo.
HL Atualizacdo do software _
," = : 9 . : Desligar da rede
i Atualizacao disponivel e pronta a instalar. Pode desligar a sua placa de cozinhar da rede a
2 Iniciar a instalacao. qualquer altura.
Hr A to pel isténcia téeni Conselho: Se a sua placa de cozinhar estiver
L Cesso remoto pela assistencia tecnica desligada da rede, nao é possivel opera-la através do
' Nao permitido. Home Connect.
i Permitido. 1. Toque no simbolo ® durante 4 segundos.
e .. . Sé&o exibidas as informagdes do produto.
HL i Poténcia do sinal WLAN 2. Toque no simbolo (® até a regulagéo HL
a Néo ligado & rede doméstica (WLAN). aparecer. _
! Poténcia do sinal 1 (mé) Na indicagdo da zona de cozinhar acende—se hu
- _ - 3. Na zona de regulagéo, defina o valor {J.
c Poténcia do sinal 2 (média) e) aparelho esta desligado da rede doméstica e o
3 Poténcia do sinal 3 (boa) simbolo & apaga-se no painel de controlo.
HCH  Ligacdo ao servidor Home Connect Ligar a rede
',_""b g 9 1.  Toque no simbolo ® durante 4 segundos.
u Néo ligado. S&o0 exibidas as informagdes do produto.
! Ligado. 2. Toque no simbolo ® até a regulacdo HL !

aparecer.

Regulagao base Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se i

|

Conselhos L

m A regulacdo HL £ s6 ¢ exibida se o aparelho estiver ]
ligado a rede doméstica. =

m Aregulacdo HL 3 s6 é exibida se o aparelho ja tiver
estado ligado uma vez a uma rede. H [

= Aregulacdo HL 5 so é exibida se estiver disponivel
uma atualizacao.

m Aregulacdo HL & so é exibida se a assisténcia
técnica tentar ligar-se ao aparelho. Depois de um

acesso concedido, podera anula-lo a qualquer

oftHHHrrr - @

momento.
m As regulacdes HL 1 e HL B s6 sdo exibidas se
estiver disponivel uma ligacdo WLAN.

3. Na zona de regulacao
defina o valor { “Ligar automaticamente” ou

o valor £ “Ligar manualmente”.

Siga as instrucdes na secgao

“Registo automatico na rede doméstica” ou

“Registo manual na rede doméstica”.

Desativar WLAN 4.

Se a WLAN estiver ativada, pode utilizar a
funcionalidade Home Connect.

Ligar a aplicacao

Se a aplicacao Home Connect estiver instalada no seu
dispositivo moével, pode liga-la a sua placa de cozinhar.

Conselho: No modo de prontidao ligado a rede, o seu
aparelho necessita, no maximo, de 2 W.

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sé&o exibidas as informagdes do produto. Conselhos

2. Toque no simbolo ® até a regulacdo HL 3 m O aparelho tem de estar ligado a rede.
aparecer. m A aplicacdo tem de estar aberta e configurada.
!

Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se 1.
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m Se estiver disponivel uma ligagado a um exaustor,
desligue primeiro a placa de cozinhar da rede
domeéstica e volte a iniciar a ligacdo.— "Desligar da
rede"” na pdgina 40— ‘"Ligar a rede" na pdgina 40

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sao exibidas as informacdes do produto.

2. Toque no simbolo ® até a regulacdo HL 2
aparecer.
Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se L.
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3. Na zona de regulagdo, defina o valor .

4. Siga as instrugdes da aplicacao para concluir o
processo de ligacéo.

Regulacoes através da aplicacao

Com a aplicagcao Home Connect, pode aceder
confortavelmente as regulacdes base da sua placa de
cozinhar e enviar as regulacdes das zonas de cozinhar
para a placa de cozinhar.

Conselhos

m Para alterar as regulacdes base, a placa de cozinhar
tem de estar desligada.

m A operacdo no aparelho tem sempre prioridade.
Neste periodo de tempo, nao é possivel operar o
aparelho através da aplicacdo Home Connect.

m No estado de fornecimento, a transferéncia das
regulacdes esta ativada.

m Se a transferéncia das regulagdes estiver
desativada, apenas os estados de funcionamento
da placa de cozinhar serédo exibidos na aplicacao
Home Connect.

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sao exibidas as informacdes do produto.

2. Toque no simbolo ® até a regulacdo HL 4
aparecer.

3. Para ativar a transferéncia, selecione o valor { na
zona de regulacao €, para desativar a transferéncia,

o valor 7.

HCH

I

Home Connect pt

Confirmar as regulacées de cozinhar

Assim que as regulacdes de cozedura forem
transmitidas a uma zona de cozinhar, o visor da zona
de cozinhar, o visor do temporizador ou a fungao
alterada comeca a piscar, consoante a regulacdo. Para
confirmar as regulacées, toque no visor da zona de
cozinhar pretendida. Para rejeitar as regulacdes, toque
noutra tecla qualquer da placa de cozinhar.
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Atualizacao do software

Com a funcao Atualizacado do software, o software da
sua placa de cozinhar é atualizado (por exemplo,
otimizagao, eliminagao de erros, atualizagdes
relevantes do ponto de vista da seguranca). Para isso,
tem de estar registado como utilizador do Home
Connect, ter a aplicacao instalada no seu dispositivo
movel e estar ligado ao servidor Home Connect.

Assim que estiver disponivel uma atualizacédo de
software, sera informado através da aplicacdo Home
Connect, onde podera descarregar a atualizacao.

Uma vez concluido o download com sucesso, pode
iniciar a instalac&o através da placa de cozinhar
(Regulagdes base, regulacdo HL 5) ou a aplicacéo
Home Connect se estiver na sua rede local.

ApoOs a instalagdo bem-sucedida, sera informado
através da aplicagdo Home Connect.

Conselhos

m Durante o download, pode continuar a utilizar a sua
placa de cozinhar.

m Dependendo das definicbes pessoais da aplicacao,
uma atualizacao do software também pode ser
descarregada automaticamente.

m No caso de uma atualizacdo relevante do ponto de
vista da seguranc¢a, recomenda-se que execute a
instalacéo tdo rapidamente quanto possivel.

Nota sobre a protecao de dados

Com a primeira ligacdo do seu aparelho a uma rede
WLAN ligada a Internet, o seu aparelho transmite as
seguintes categorias de dados ao servidor Home
Connect (primeiro registo):

m l|dentificacdo inequivoca do aparelho (constituida
pelos codigos do aparelho, bem como pelo
endereco MAC do mdédulo de comunicagdo Wi-Fi
instalado).

m Certificado de seguranca do moédulo de
comunicacao Wi-Fi (para protecao técnica da
informacao da ligacao).

m A versdo atual de software e hardware do seu
eletrodoméstico.
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pt Ligacdo do exaustor

m Estado de uma eventual reposicdo anterior para as
regulacdes de fabrica.

Este primeiro registo prepara a utilizacdo das
funcionalidades Home Connect e s6 € necessario no
momento em que pretenda utilizar, pela primeira vez,
as funcionalidades Home Connect.

Conselho: Tenha em atencéo que so6 é possivel utilizar
as funcionalidades Home Connect em conjunto com a
aplicagao Home Connect. E possivel aceder as
informagdes sobre a protecdo de dados na aplicacéo
Home Connect.

Declaracao de conformidade

A BSH Hausgerate GmbH declara, por este meio, que o
aparelho com funcionalidade Home Connect esta em
conformidade com 0s requisitos basicos e as restantes
disposicdes relevantes da diretiva 2014/53/UE.

Podera encontrar uma declaracdo de conformidade
RED detalhada na Internet, em www.siemens-
home.bsh-group.com, nos documentos adicionais, na
pagina do produto relativa ao seu aparelho.

C€

Banda de 2,4 GHz: 100 mW max.
Banda de 5 GHz: 100 mW max.
BE BG CZ DK DE EE IE EL
Q ES FR HR IT cYy LV LT LU
HU MT NL AT PL PT RO Sl
SK  Fl SE UK NO CH TR

WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: apenas para utilizacao no interior

B Ligacao do exaustor

Pode ligar este aparelho a um exaustor adequado e
controlar as funcdes do exaustor através da sua placa
de cozinhar.

Existem diversas formas de ligar os aparelhos entre si:
Home Connect

Se ambos os aparelhos forem compativeis com o
Home Connect, é possivel uma ligagdo através da
aplicagdo Home Connect.

Ambos os aparelhos podem ser operados com a
aplicacao e através do painel de comando.

Para o efeito, observe a documentagao fornecida do
Home Connect e o capitulo do Home Connect.
— "Home Connect" na pdgina 38
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Ligar os aparelhos diretamente

Se o aparelho for ligado diretamente a um exaustor, o
exaustor pode ser controlado através da placa de
cozinhar. Deste modo, deixa de ser possivel ligar os
dois aparelhos a rede doméstica ou a aplicagao.
Ambos os aparelhos podem ser operados através do
painel de comando.

Ligar os aparelhos através da rede doméstica

Utilize este tipo de ligacdo se nenhum ou apenas um
dos dois aparelhos estiver ligado a aplicacao Home
Connect.

Se os aparelhos forem ligados através da rede
doméstica, tanto o comando do exaustor como o Home
Connect poderao ser utilizados para a placa de
cozinhar.

=
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Conselhos

m Tenha em atencédo as indicacdes de seguranca das
instrucdes de utilizacado do seu exaustor e certifique-
se de que estas também sao respeitadas quando
opera o aparelho através do comando do exaustor
com base na placa de cozinhar.— "Instrucdes de
seguranca importantes" na pagina 27



m A operacdo no exaustor tem sempre prioridade.
Durante esse periodo, a operacao através do
comando do exaustor com base na placa de
cozinhar n&o é possivel.

m  No modo de prontidao ligado a rede, o seu aparelho
necessita, no maximo, de 2 W.

Configurar

Para configurar a ligagao entre a placa de cozinhar e o
exaustor, a placa de cozinhar tem de estar ligada.

Ligacao direta
Certifique-se de que o exaustor esta desligado.

Observe, a este respeito, o capitulo "Ligagédo da placa
de cozinhar" nas instru¢cdes de utilizacdo do seu
exaustor.

Conselho: Se ligar a sua placa de cozinhar diretamente
ao exaustor, deixa de ser possivel efetuar a ligagao a
rede doméstica e utilizar o Home Connect.

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sao apresentadas informacdes sobre o produto.
2. Toque no simbolo (® até surgir a regulacéo IF:
Na indicacao da zona de cozinhar acende-se L
3. Regule o valor { na zona de regulacéo.
No visor da zona de cozinhar pisca .
4. Inicie a ligacao no exaustor, no espaco de 2
minutos.
A placa de Cozinhar esta ligada ao exaustor, quando
surge o valor 3 no visor da zona de cozinhar. Depois
de sair do menu de regulagao, sdo apresentados no
painel de comando da placa de cozinhar os simbolo
relativos ao comando do exaustor baseado na placa de
cozinhar.

Ligacao através da rede doméstica
Necessita de um router com funcionalidade WPS.

Precisa de ter acesso ao seu router. Se ndo for o caso,
siga os passos "Ligacao direta".

Primeiro certifique-se de que o exaustor esta ligado a
aplicacao ou se encontra na rede doméstica.

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sao exibidas as informac¢des do produto.

2. Toque no simbolo ® até a regulacédo ¢ &
aparecer.
Na indicagéo da zona de cozinhar acende-se i (ndo
ligado) ou £ (ligado & rede doméstica).

3. Na zona de regulagédo, defina o valor .
Na indicagéo da zona de cozinhar pisca 1.

4. Se o aparelho ainda nao estava ligado a rede
doméstica, prima a tecla WPS no router no espago
de 2 minutos.
A placa de cozinhar é ligada a rede doméstica, na
indicacdo da zona de cozinhar aparece o valor 2. O
estabelecimento de ligacado ao exaustor € iniciado
automaticamente e permanece ativo por 2 minutos.
Se o aparelho ja estiver ligado a rede doméstica,
avance para o proximo passo.

5. Inicie a ligac&o no exaustor.

O processo de ligacao esta concluido se na indicacao

da zona de cozinhar aparecer o valor 3. No painel de

Ligacdo do exaustor pt

comando da placa de cozinhar s&o exibidos os
simbolos para o comando do exaustor com base na
placa de cozinhar.

Conselho: A ligacdo so pode ser estabelecida quando
ambos os aparelhos estiverem ligados a rede
doméstica e se encontrarem no processo de ligagéao.
Se o0 tempo para o processo de ligacéao ja tiver
expirado num dos dois aparelhos, reinicie a ligacéo
(regulacdes base, regulacéo ¢ 5).

Repor a ligacao

Pode repor a qualquer momento as ligacdes
guardadas relativas a rede doméstica e ao exaustor.

1. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
Sao exibidas as informacdes do produto.

2. Toque no simbolo © até a regulacdo ¢ /&
aparecer.

3. Na zona de regulacéo, defina o valor o

S

Controlar o exaustor através da placa de
cozinhar

Nas regulagdes base da sua placa de cozinhar pode
regular o comportamento do seu exaustor em funcao
do ligar e desligar da placa de cozinhar ou de uma
zona de cozinhar individual. — "Regula¢cdes no
comando do exaustor" na pdgina 44

Através do painel de controlo pode efetuar outras
regulacoes.
Regular o ventilador

Ligar
Toque no simbolo Jb.

Regular o nivel do ventilador
Selecione o nivel do ventilador.

Pode escolher entre os niveis 1, 2 e 3. Para escolher o
nivel intensivo, toque no botdo 4 ou 5 ou toque no
botdo b até estar selecionado o nivel intensivo
desejado.

Desligar

Selecione o nivel 0 do ventilador.

Regular o funcionamento automatico
Ligar

Toque no simbolo && até o simbolo A aparecer no
painel de controlo.

Em caso de formagéo de vapor, o ventilador inicia
automaticamente.

Desligar

Toque no simbolo J& até que o simbolo A se apague
ou defina outro nivel do ventilador.

Regular a iluminacéao do exaustor

Pode ligar e desligar a luz do exaustor através do
painel de controlo da placa de cozinhar.
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pt Limpeza
Toque no simbolo 3.

Regulacées no comando do exaustor
Pode ajustar o comando do exaustor as suas
necessidades a qualguer momento.

Indica-  Funcao
cao

&=

Ligacéo da placa de cozinhar - exaustor
N&o ligado / Desligar ligacao.

Iniciar ligagao.

Ligado a rede domeéstica (WLAN).

Ligado ao exaustor.

g Mg oL S M

Inicio automatico do ventilador

£3 M
03

Desligado.

Se necessario, 0 exaustor tem de ser ligado manual-
mente.

Ligado com o funcionamento automético.

0 exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar no fun-
cionamento automatico.

c Ligado com o funcionamento manual.

0 exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar com um
nivel fixo.

Y]
3

Funcionamento posterior do ventilador
0 ventilador desliga-se com a placa de cozinhar.
Ligado com o funcionamento automético.

My - C2 M

Ligado com funcionamento posterior do ventilador stan-
dard.

Sem alteracdes nas regulacoes.

L]

gy

Ligacdo automatica da iluminacédo
Desligado.

Ligado.”
Ailuminacéo liga-se ao ligar a placa de cozinhar.

-~ Can

Ty
(W]

Desativacdo automatica da iluminacéao
Desligado.”

Ligado.
Ailuminacéo desliga-se ao desligar a placa de cozinhar.

*Regulagéo base

Conselho: As regulacées ¢ {5, =20, cc | ec2c s6
sdo exibidas quando o aparelho esta ligado a um
exaustor.

-~ Can
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Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéo
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefega para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitrocer@mica. Tenha em atencao as indicacdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-ndédoas;

Esponjas com face abrasiva,;

m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacbdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigo de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

m Nao use o raspador.



Defeito: O que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencéao as indicagdes da tabela.

O sistema eletronico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes
causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Erro
Existe uma interrupcéo da corrente elétrica.

Indicacéo
Nenhuma

Todas as indicacdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

piscam Se um objeto sobre a mesma.

FZ Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com
elevada poténcia durante um periodo de tempo
prolongado. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

(g W]

Apesar da desativacdo através de F 2, 0 sis-
tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

Aviso: um tacho quente encontra-se na drea do
painel de comandos. O sistema eletronico
ameaca sobreaquecer.

F 5 e apoténcia de
cozedura piscam alter-
nadamente. Ouve-se um
sinal sonoro

F Se sinal sonoro Um tacho quente encontra-se na drea do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-

tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo
em funcionamento e desligou-se.

Estd ligado o modo demo

FE

o £ As zonas de coz-
nhar ndo aquecem

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacbes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicagdo de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
€ comunique a mensagem de erro exata.

Defeito: O que fazer? pt

Para que o sistema eletrénico ndo sobreaqueca, as
zonas de cozinhar sao desligadas automaticamente,
quando necessério. A indicacdo 2, F4, ou F5 surge
alternadamente com a indicacdo de calor residual H ou

L
.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F 2 se apaga, o sistema eletronico estd suficientemente arrefecido. Pode
continuar a cozinhar.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
4 se apaga, pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicagdo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando < 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

Desligar o modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante
30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo € desligado.
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pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 NOSSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacodes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os
numeros encontra-se no cartdo de identificacado do
aparelho.

Refeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacdo de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessodrios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de indugc&o composto por 4 pecgas,

HZ 390042) com as seguintes dimensoes:

Refeicoes de teste

Poténcia de
cozedura ini-
cial

Derreter chocolate
Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @

Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela

Guisado de lentilhas de acordo com a
norma DIN 44550

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9
com14,5¢cm@
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9

com18cm@oul17cm@d

Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9
com14,5cm @
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9

com18cm@oul7cmd
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Aquecimento inicial/cozedura inicial
Tempo de duragéo (min:seg)

Tenha em atencdo que a deslocacao do técnico da
assisténcia nao é gratuita em caso de utilizagéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formagdo e com as pecas
de reparacdo originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm &

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5cm @

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cmdoul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cmd@

Continuacéo da cozedura

Tampa Poténcia de conti-
nuacao de coze-
dura

Tampa

- 1 nao
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

aprox. 2:00 sim 1, sim
(mexer apos aprox. 1:30)
aprox. 2:30 sim 1. sim

(mexer apos aprox. 1:30)



Refeicdes de teste pt

Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura

Tampa

Refeicoes de teste
Poténcia de

Tempo de duragéo (min:seg)

Tampa Poténcia de conti-

cozedura ini-

cial

Cozer molho béchamel em lume brando
Recipiente: tacho com cabo

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha, 92
0,51deleite (3,5% de teor de gordura) € uma

pitada de sal para zona de cozinhar com

145¢cm@

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura com tampa
Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-

dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com

145cm @

Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9
acucar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura)

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18
cm@doul7cm@

Cozer arroz doce - Continuacédo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
145¢cm@

aprox. 5:20

2 Adicione o leite & mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

aprox. 6:45

Aqgueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuacao de cozedura e junte o arroz,

o0 acgucar e 0 sal ao leite

Tempo total de duracdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

aprox. 7:20

Agueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuacao de cozedura e junte 0 arroz,

o acucar e 0 sal ao leite

Tempo total de duragdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

aprox. 7:30

Adicione arroz, acucar e sal ao leite
e aqueca, mexendo sempre. Sele-
cione a poténcia de continuacgao de
cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

nuacao de coze-
dura

! Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-o
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

2 sim

Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce

2 sim

Apos 10 minutos, mexa 0 arroz
doce
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pt Refeicdes de teste

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacgéo da cozedura
Poténcia de Tempo de duracdo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120gde 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

actcar, 11de leite (3,5% de teor de gordura) Adicione arroz, acticar e sal ao leite

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cm@oul7cm@ cione a poténcia de continuacdo de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos
Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:

125 g de arroz agulha, 300 g de &gua e uma 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 nao
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),

15 g de ¢leo de girassol para zona de cozi-

nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-

2
Quantidade: 55 ml de massa por cada pan- 9 aprox. 2:40 ndo  6oub., consoante o nao
queca para zona de cozinhar com 18 cm @ grau de dourado
oul7cm@ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por 9 Até a temperatura do 6leo atingir nao 9 nao
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas 180 °C

(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona

de cozinhar com 18 cm@ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal,
0 tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a
poténcia de continuacido de cozedura é aumentada em
um nivel de poténcia.
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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlanin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir Kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya g¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

I\ Onemli glivenlik uyarilari

AUyarl - Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gbzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldurdndz.

s Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme bolumunin
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme bélumandn Gzerine higbir cisim
koymayiniz.
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= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolUmu otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Ocak kapaklarn kullaniimamahdir.Asiri
Isinma, Kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme g&zleri ve bunlarin gevresi, dzellikle
mevcut olmasl halinde ocak ¢ergevesi, cok
isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Gocuklar uzak
tutulmahdir.

= Ocak isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Mdusteri hizmetlerini arayiniz.

= Sadece tarafimizdan onaylanmis olan
ornegin ¢ocuk guvenlik bariyerleri gibi
koruma cihazlari kullanilabilir. Uygun
olmayan koruma cihazlari veya ¢ocuk
guvenlik bariyerleri kazalara neden olabilir.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarnimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= Igeri sizan su elektrik ¢carpmasina neden
olabilir. Yuksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizall bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Mdusteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.



Hasar nedenleri tr

B Hasar nedenleri EYCevre koruma

Dikkat! Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
m Pulr0zlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini konularinda bilgiler edineceksiniz.
Gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan
kacininiz. Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalarl kumanda boélimuntn,
goOsterge alaninin veya ¢ercevenin lzerine
koymayiniz. Hasar olusabilir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimdnin Gzerine
dUstigu takdirde hasar olusabilir.

m  Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin
Uzerinde erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme
bolimu igin uygun degildir.

Eneriji tasarrufu icin oneriler

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapak kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde
oldukga fazla enerji harcanir. Cam kapak, kapagd!
kaldirmadan kabin icinin goériimesini saglar.

m D0z tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diz
olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun
olmalidir. Ocak Uzerindeki gok klgulk tencereler
enerji kaybina yol acar. Dikkat ediniz: Tencere
Ureticileri genellikle tencerenin Ust capini
belirtmektedir. Bu boélgede cap, genellikle tencere
tabanindan daha buyuktir.

Genel bakis

Asagidaki tabloda sik gérllen hasarlar bulabilirsiniz:

Hasar Sebep Onlem

Lekeler Tasan yemekler — Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun

temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.
Gizikler Tuz, seker ve Ocagi calisma tezgahi olarak
kum kullanmayiniz, Uzerine esya

birakmayiniz.

Plrizlt tencere  Kabinizi kontrol ediniz.
ve tava tabanlari

cam seramigini

cizer

Renk degisimleri Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun
temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.

Tencereninasin-  Tencere ve tavalari kaydirirken
masi (6rn. alimin- kaldiriniz,
yum)

Konkoidal catlak Seker, seker
orani ytksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

m Az miktardaki yemekler icin klicUk tencere kullaniniz.
BlUyUk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede eneriji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

m Tencerenizle ocagin Uzerinde mimkin oldugunca
blyudk bir alani kaplayiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

= Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz.
YUlksek bir pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi
bosa harcarsiniz.

m Ocakta kalan isiyr kullaniniz. Uzun sirede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocag! kapatiniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu drun, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, trina,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarn korunmasina yardimci olun.
UrlinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin giavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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tr Cihazi taniyiniz

3 Cihazi taniyiniz

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir.
Ocaklara yonelik élcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda paneli

-9 Pisirme kademeleri
H/R Artik 11
b} Powerboost fonksiyonu
L Sicak tutma fonksiyonu
[t Zamanlayici
= Wi-Fi

Kumanda alan-

lar
©O) Ana salter
b Powerboost fonksiyonu
Ocak secimi
& Cocuk emniyeti

Temizlik korumasi

'S Ust kapak fan kademesi
4 Kizartma sensorleri
QU Ayar alani
© Iki halkali ocagin devreye sokulmasi
9) Kiictik kizartma boliminin devreye sokulmasi
0] Blylk kizartma béliminUn devreye sokulmasi
-0 Ust kapak aydinlatmas|

559 Sicak tutma fonksiyonu
® Zamanlayici
[0) Siire dlger fonksiyonu

- -
) )
@ ©
= L L oo
= 0] =:= =:= © th_l'_'
@ ® &  oll[HITTe 8 o & ol ® O
Bilgiler

m  Ocagin ¢alisma durumuna bagl olarak giincel
olarak secilebilen kumanda alanlar yari parlak veya
parlak bir sekilde yanar. Bunlara dokundugunuzda,
ilgili fonksiyon uygulanir.

m  Gincel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin
kumanda alanlari yanmaz.

m  GuUncel olarak secilen ocaklarin ayarlari parlak
sekilde yanar.

m  Kumanda alanlarini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.

m (GoOstergelerin ve sensdrlerin yakinina tencere
cekmeyiniz. Elektronik parcgalar asiri isinabilir.

Ocaklar
Ocak g6zii Devreye alinmasi ve devreden cikaril-
masi
O Tek halkali ocak
© Ikihalkali ocak © semboliine dokununuz

Ocagin devreye sokulmast: ilgili gésterge yanar

Bilgiler

m Ocagin yanma goérintisiunde koyu alanlarin nedeni
tekniktir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.

m [Isitma acilarak veya kapatilarak ocak ayarlanir.Ayrica
en yuksek gucte bile 1sitma acilabilir ve kapatilabilir.
Boylece 6rnegin:

- Hassas parcalar asin iIsinmaya karsi korunur

— Cihaz elekiriksel olarak asiri yuklenmeye karsi
korunur

— Daha iyi pisirme sonuclari elde edilir

m ok halkali ocaklarda i¢ 1sitma halkalarinin isitmalari
ve devreye alma isitmalari farkli zamanlarda acilabilir
ve kapanabilir.




Kombine pisirme alani

ﬁ 1 = [ki halkali ocak
]

2 = Tek halkali ocak
e

3 = Kopri 1sI sistemi
\2/

Tek ve iki halkall ocaklar, kopru 1sI sistemi olmadan
birbirinden bagimsiz olarak calistirilabilir veya tabloda
belirtildigi gibi koprl 1si sistemi ile kombine edilebilir.

Kombinasyon

Devreye sokma

Sunun igin uygun-
dur

Kuguk kizartma  (©) semboliyle kdprii 1si sis- Kiigiik kizartma ten-

boltmi: temini devreye alin. ceresi

1+3 kombinas- (@) sembolil parlak bir Kiiclk Teppanyaki.

yonu sekilde yanar.

B_'Lllyl'L]klmzartma ® sembaliine dokununuz. BUyUk kizartma ten-

bolimd: ® sembolii parlak bir ceresi

1+3+2kombi-  sekilde yanar. Byik Teppanyaki

nasyonu Bllyik 1zgara pla-
kasl

Klcuk kizartma bélumu (1 +3) ve tek halkall ocak (2),
birbirinden badimsiz olarak farkli pisirme kademeleriyle
de calistirilabilir. Bu sekilde érnegin biyik kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya 1zgara plakasinda
farkli sicaklik bolgeleri olusur: Kiclk kizartma bdlimu
ile bir yemek pisirebilir ve tek daireli ocakla ayni anda
bir yemegi sicak tutabilirsiniz.

Bilgi: Uygun pisirme kaplarini musteri hizmetleri
Uzerinden veya e-magaza'mizdan alabilirsiniz.

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme bolimUtnde her ocak icin iki kademeli kalan isi
gostergesi bulunur.

Gostergede H goériiniiyorsa, ocak hala sicak demektir.
Bu durumda érn. kliglk bir yemegi sicak tutabilir veya
kuvertUr eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sogudugunda,
gosterge A moduna gecer. Ocak yeteri kadar
sogudugunda ise gosterge soner.

Cihazin kullaniimasi tr

E¥Cihazin kullaniimasi

Bu bolimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi
6greneceksiniz. Tabloda cesitli yemekler icin pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Ocagin acilmasi ve kapatiimasi
Ana salter ile ocadi acip kapatabilirsiniz.

Acilmasi

(D Semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur. Ana
salterin Gzerindeki gosterge lambasi yanar. Kumanda
alani gostergeleri ve pisirme kademesi gostergeleri L/
yanar. Ocak calismaya hazirdir.

iki 6n ocak, otomatik olarak secilmistir Pisirme
kademesi gdstergeleri i parlak bir sekilde yanar.

Kapatiimasi

(D semboliine, ana salterin Gzerindeki gdsterge lambasi
ve gostergeler sonunceye kadar dokununuz. Tim
ocaklar kapanir. Kalan 1si géstergesi, ocaklar yeterince
soguyana kadar yanmaya devam eder.

Bilgiler

m TUm ocaklar uzun bir stire (10-60 saniye) kapall
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

m Avyarlar, cihaz kapatildiktan sonraki ilk 4 saniye
hafizada kalir. Bu stire icinde tekrar acarsaniz, ocak
bir dnceki ayarlarla calismaya baslar.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En disUk glc¢
Pisirme kademesi 9 = En yUksek glg¢

Her pigirme kademesinin bir ara kademesi vardir.
Gostergede 6rn Y olarak gosterilir.5.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi
Ocak acik olmalidir.

1. Ocagi secmek icin pisirme kademesi gdstergesine &
dokununuz.
Pisirme kademesi gostergesinde ! parlak bir sekilde
yanar

2. Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini
ayarlayiniz.

Hs

3

I

Ocak aclk.
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tr Cihazin kullaniimasi

Pisirme kademesinin degistiriimesi:

Ocag seciniz ve ayar alaninda dilediginiz pisirme
kademesini ayarlayiniz.

Ocagin kapatiimasi

Ocagi seciniz. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz. Yaklasik 10
saniye sonra kalan i1si géstergesi gorundr.

Bilgi: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Yeni bir segim
yapmadan ocag ayarlayabilirsiniz.

Pisirme tablosu

Asagidaki tabloda birka¢ érnek bulacaksiniz.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri besinlerin tirine,
agirhgina ve kalitesine baghdir. Bu nedenle, tablodaki
degerler gercek degerlerden farkli olabilir.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Acli bir sekilde kizartilan veya kizartma esnasinda ¢ok
fazla sivinin ¢iktigr yiyeceklerin birden fazla kiguk
porsiyon halinde kizartiimasi dnerilir.

Enerji tasarruflu pisirme ile ilgili yararh bilgileri Cevreyi
koruma boliminde bulabilirsiniz.— Sayfa 51

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme si-
resi

Entmek

Cikolata, Kuverttirler 1-1.5

Tereyad), Bal, Jelatin 1-2

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemegi (6rnegin mercimek  1-2

tarlisa)

St 1.5-2.5

Sosisleri suda isitiniz** 3-4

Buz ¢dzme ve Isitma

Dondurulmus ispanak 2535 10-20 dak.
Dondurulmus gulas 2.5-3.5 20-30 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi 4.555" 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, drnegin besamel 1-2 3-6 dak.
S0su

Cirpilmis soslar, 6rnedin Bernaise  3-4 8-12 dak.
sosu, Hollandaise sosu

Pisirme, buharda pisirme, sote-

leme

Piring (iki kati su ile) 2-3 15-30 dak.

*

Kapagini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** Sk sk geviriniz

54

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme si-
resi
Sitlag 1525 35-45 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates  4-5 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemedgi, corbalar 3.54.5 15-60 dak.
Sebze 2.5-3.5 10-20 dak.
Sebze, donduruimus 3.54.5 10-20 dak.
DuduKId tencerede pisirme 4-5
Bugulama
Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.5-35 50-60 dak.
Az miktarda yag ile kizartiniz**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis**  6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Hamburger, Kofte (3 cmkalinl- ~ 4.5-5.5 30-40 dak.
ginda)***
IiVUk g0gst (2 cm kalinliginda) ~ 5-6 10-20 dak.
Tavuk gogst, dondurulmus™** 5-6 10-30 dak.
Balik ve sade balik filetosu 56 8-20 dak.
Balik ve panelenmis balik filetosu  6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis  6-7 8-12 dak.
ve dondurulmus, 6rnegin paneli
balik cubuklari
Karides ve buyUk karides 7-8 4-10 dak.
Taze sebzeleri mantarlari sote- 7-8 10-20 dak.
leme
Asya tipi seritler halinde sebze, et  7.5-8.5 15-20 dak.
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.54.5 Araliksiz
Sahanda yumurta 56 3-6 dak.

Fritézde kizartma (Her porsiyon
icin 150-200 g, araliksiz olarak 1-
2 litre yag icinde kizartiniz**)

Dondurulmus Grnler, 6rnegin 8-9
patates kizartmasl, tavuk nugget

Kroket, dondurulmus 7-8
Et, drnedin kiyma kofteler 6-7

*  Kapagini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** Sk sk geviriniz




Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

Balik, panelenmis veya mayall 5-6
hamurda

Sebze, panelenmis mantar veya  5-6
mayall hamurda, tempura
Kurabiyeler, 6rnegin Krapfen/Ber-  4-5
liner, mayall hamurda meyve
* Kapagini kapatmadan pisirme-

ye devam ediniz

** Kapaksiz
*** SIK sk geviriniz

Kizartma sensorleri

4 — semboll ile isaretlenmis olan iki halkall ocakta bir
kizartma sensoéri fonksiyonu mevcuttur. Eger ocagi
sensorll kizartma sistemi ile galistirirsaniz tavanin
sicaklik sens6rl de ona goére duzenlenir.

Kizartma esnasinda avantajiniz:

m Ocak sadece eger gerekli ise isitir. Bu sayede enerji
tasarrufu saglanir.
m  Sivi ve kati yaglar fazla isitiimaz.

Bilgiler

m Katl yagdi asla gdzetimsiz isitmayiniz.

m Tavayi ortalayarak ocagin Uzerine yerlestiriniz. Tava
tabanin ocak icin dogru capta olmasina dikkat
ediniz.

m Tavayl kapakla kapatmayiniz. Bu durumda regulator
calismaz. Suzgecli sigratma korumasi kullanirsaniz,
regulator calisir.

m  Kizartma icin sadece uygun kati yag kullaniniz.
Tereyagi, margarin, saf sizma zeytin yagi veya
domuz eritme yagi icin kizartma kademesi 1 veya
2'yi seginiz.

Kizartma sensori icin tava

Kizartma sensoéri ile galisma icin dogru tavayi seciniz.

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Sensorli kizartma sistemi ile kizartmaya optimal
derecede uygun olan tavayi yetkili saticidan veya
www.siemens-eshop.com'dan satin alabilirsiniz:
HZ390230

Mevcut olma durumu ve Online siparis olanagi
uluslararasi duzeyde farkllik gésterir.

Baglantida verilmis kizartma kademeleri, sistem
tavasina gére uyarlanmistir.

Bilgi: SensorlU kizartma mevcut olan tavalarla da ¢aligir.
Tavalari ilk 6nce dusuk kizartma kademesinde
deneyiniz ve eger gerekirse kizartma kademesini
degistiriniz. Yiksek kizartma kademesinde tava asiri
Isinabilir.

Kizartma sensorleri tr

Kizartma kademeleri

Kizart-  Sicaklik
ma kade-
mesi

1 cok diisik

Sunun i¢in uygundur

orn. soslar hazirlama ve koyulastirma, su
ve kati yag eklemeden sebzeleri sote-
leme, saf sizma zeytin yag, tereyagi veya
margarin ile yiyecekleri kizartma

orn. omletler, saf sizma zeytin yag), tere-
yagi veya margarin ile yiyecekleri kizartma

orn. balik, kofte ve sosis gibi kalin pisirile-
cek yiyecekleri kizartma

oOrn. orta veya pismis olacak sekilde bif-
tek, panelenmis derin dondurulmus Griin-
ler snitzel gibi ince pisirilecek yiyecekler,
kusbasi ve sebze kizartma

0rn. az pismis biftek, rendelenmis patates
kizartmas, patates kizartmasi kizartma

2 distik
3 dusuk orta

4 orta yiksek

5 yiksek

Kizartma sensoériiniin ayarlanmasi

Tablodan uygun kizartma kademesini seginiz. Tavay!
ocagin Uzerine yerlestiriniz.

Ocak acik olmalidir.

1. 8~ semboliine dokununuz. Ocak gdstergesinde i
yanar ve «— semboll gosterilir.

N |o

A— 0

2. Ayar alaninda istediginiz kizartma kademesini
seciniz. Kizartma sensorl aktif durumdadir. Blytk
cift halkall ocak otomatik olarak acilmistir.

J|o

Kizartma sicaklidina ulasana dek «— semboli yanip
séner. Daha sonra bir sinyal sesi duyulur. «— semboll
yanar.

3. Kizartma yagini ardindan yiyecegi tavaya koyunuz.
Yanmamasi igin bildiginiz sekilde ¢eviriniz.

Kizartma sensérini kapatiniz

4— semboliine dokununuz.
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tr Kizartma sensorleri

Kizartma tablosu

Tablo, hangi yemek icin hangi kizartma kademesinin

Kizartma Sinyal sesinden son-
kademesi ra toplam kizartma

uygun oldugunu gosterir. Kizartma suresi, gidanin tir(,

siresi

agirhdi, kalhinhi@i ve kalitesine gore farklilik gdsterebilir. Kizartmalik plre patates 2 40-45 dak.
Verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina goére Patates sote 4 10-15 dk.
ayarlanmalidir. Diger tavalarda kizartma kademeleri
farkli olabilir. Sebze
Once bos tavayi Isitiniz. Sinyal sesi verildiginde, Sarimsagt / soganlartseffaﬂa— 1/2 2-10 dk.
yiyecekleri kizartma yagdi ile birlikte tavaya koyunuz. sana kadar soteleme
Kizartma Sinyal sesinden son- Kavurma sogan S >-10dk
kademesi ra toplam kizartma Kabak, patlican 3 412 dk.
stiresi Biber, yesil kuskonmaz 3 4-15 dk.
Et Kati yag ekleyerek ve su ekle- 1 10-20 dak.
_ . meyerek sebzeleri soteleme,
Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10 dk. orn. kabak, yesil biber
Bonfile 4 6-10 dk. Mantar 4 10-15 dk.
Pirzola” 3 10-17 dk. Karamelli sebze 4 6-10 dk.
Cordon bleu* 3 15-20 dk. Dondurul iriind
ndurulmus riinler
Az pismis biftek (3cm kalin) 5 68 dk °,t ‘l' Uimu inin'e - -
Orta veya ¢ok pismis biftek 4 8-12 dk. snitze : :
(3cm kalmhglnda) Cordon bleu 3 10-30 dk.
Tavuk gogst (2 cm kaiml- 3 1020 dk. Tavuk gogsii * 2 10-30 dk.
dinda)* Tavuk nugget™ 4 10-20 dak.
Haslanmis veya ¢ig sosis* 3 8-20 dk. Doner, kebap 4 10-15 dk.
Hamburger (1,5 cm kalinli- 6-30 dk. Balik filetosu, dogal veya pane- 3 10-20 dk.
ginda) lenmis
Kafte (2 cm kalinliginda)* 3 10-20 dk. Paneli balik ubuklari 4 8-12 dk.
Kusbasi, Gyros 4 7-12 dk. Patates kizartmas 4/5 4-6 dk.
Kiyma 4 6-10 dk. Kizartmalar / Sebze tava 4 8-15 dk.
Pastirma 2 58 dk. Gin boregi 3 10-30 dak.
Balik r}fiarmembert krem peyniri / pey- 3 10-15 dak.
Kizartilmig balik, drnegin alaba- 3 10-20 dk.
lik Soslar
Ballk.filetosu, dogal veya pane- 3/4 10-20 dk. Sebzeli domates sosu 1 25-35 dak.
Ienmls | _ Besamel sosu 1 10-20 dak.
Karides, deniz tekesi 4 48 dk. Peynirli sos, Grnegin gorgonzola 1 10-20 dak.
Yumurtali yemekler SOsu ;
Krep 4 pisene kadar bekleyiniz Soslari koyulastirma, 6rn. bolo- 1 25-35 dak.
. nez sosu, domates sosu
OllEey 2 .3'.6 ol i ol Tatl soslar, érnegin portakal 1 15-25 dak.
1ol S0su
Sahanda yumurta 2/4 2-6 dk.
Cirpilmis yumurta 2 49 dk. Diger
Hamur tatlisi z 10-15 dk. K@membert krem peyniri / pey- 3 7-10 dk.
Yumurtall ekmek / Fransiz tostu 3 4-8 dk. (her porsiyon n
icin) Tavada su eklenen hazir kuru 2 4-6 dk.
yemekler érnegin Makarna*
Patates Kruton 3 6-10 dk.
Elma dilim patates kizartma 9 6-12 dk. Badem / fistik / cam fistigi 2 3-7 dk.
Patates kizartma 3 15-25 dk. kavurma™*
Patates koftesi 5 2,535 dk. (her porsi- " Sk sik geviriniz
yonicin) ** Soguk tavaya koyunuz

* Sk sk geviriniz

** Soguk tavaya koyunuz
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PowerBoost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla daha blytk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost semboli ile
isaretlenmis olan ocaklarda kullanilabilir.

iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu ile calisma
icin ikinci 1sitma devresi devreye alinmis olmalidir.

Powerboost fonksiyonunu agma

1. Ocagi seciniz.
2. b semboliine dokununuz. Gosterge & yanar.
Powerboost fonksiyonu devreye sokulmustur.

Powerboost fonksiyonunu kapatma

1. Ocagdi seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz. & gdstergesi séner.

Powerboost fonksiyonu devre disi birakilmistir.

Bilgiler

m Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu
fonksiyon belirli bir siirenin ardindan otomatik olarak
kapatilir. Ocak, 9 pisirme kademesine geri déner.

m Powerboost fonksiyonu ile sivi ve kati yaglarin hizli
bir sekilde 1sindigini dikkate aliniz. "Pigirme iglemini
asla gbzetimsiz birakmayiniz. Cok fazla isinan sivi ve
kati yaglar hizli bir sekilde tutusur, bkz. Onemli
gltvenlik uyarilari boélimiu.— Sayfa 50

PowerBoost fonksiyonu tr

[€ Zaman fonksiyonlari

3 farkl zaman fonksiyonu bulunmaktadir:

m Bir ocak otomatik olarak kapanmalidir
m  Mutfak saati
m Durdurma saati

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Siirenin ayarlanmasi
Ocak acgik olmalidir.

1. (© 2 kere semboliine dokununuz ve ardindan ocagi

seciniz. Gosterge 12l yanar. Zamanlayici

gostergesindel/ dk. yanar.

! I min

R N C N G

2X

2. Ayar alaninda istenilen 6n ayara dokununuz.
MUmkun olan 6n ayarlar soldan saga 1, 2, 3..... 9
dakikaya kadardir. Sonraki 10 saniye icerisinde
istenen siireye ulasincaya kadar ayar alanina
dokununuz.

) Cocuk emniyeti

Cocuklarin ocagl agcmasini, cocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Ocak kapali olmalidir.

Acma: Ana salter D ile ocagi acabilirsiniz. ()
semboline 4 saniye boyunca basiniz. <o gdstergesi
10 saniye sireyle yanar. Ocak Kilitli.

Kapatma: Ana salter D ile ocagi kapatabilirsiniz. [¥)
semboline 4 saniye boyunca basiniz. Kilit kaldirhr.

Otomatik cocuk emniyeti
Pisirme bolimini kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gcocuk
emniyeti daima otomatik olarak aktif hale gecer.

Acilmasi ve kapatiimasi

Temel Ayarlar béliminde, otomatik cocuk emniyetini
naslil ayarlayacaginizi 8greneceksiniz.— Sayfa 59

H' -—,
[ 0l
i 4 Ll min

(]

G O

OF I TTTLAALETTETTTI

Sire basladi. Birden fazla ocak icin tek bir stre
ayarladiysaniz daima en kisa sure goéruntilenir.

Kizartma sensorleri

Kizartma sensoru ile pisirme yapmaniz durumunda,
ayarlanan sire ancak segcili alan isisina ulasildigi zaman
baslatilir.

Otomatik ayar

On ayara, ayar alaninda 1'den 5'e kadar uzun sureli
dokununuz, siire otomatik olarak bir dakika geriye
sayacaktir.

On ayara, ayar alaninda 6'dan 9'a kadar uzun sireli
dokununuz, slre otomatik olarak 99 dakika ileri
sayacaktir.
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tr Otomatik kapama sistemi

Siire doldugunda

Sire dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyarsiniz ve 10 saniye slresince L gostergesi yanip
soner. |21 géstergesi yanip séner. Herhangi bir sembole

dokununuz. Gostergeler silinir ve sinyal sesi kesilir.

Siirenin diizeltilmesi veya silinmesi

(® 2 kere semboliine dokununuz ve ardindan ocagl
seciniz. Ayar alaninda sireyi degistiriniz veya Lt/

degerine ayarlayiniz.

Bilgiler
m Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
m Bir sirenin son dakikasl sona ererken zamanlayici

gOstergesi dakika biriminden saniye birimine degisir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile btlin ocaklar icin bir sire
secebilirsiniz. Ocagin her birinin acilmasindan sonra
secilen sure islemeye baslar. Bu sire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar b6limUtnde, otomatik zamanlayiciy! nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.— Sayfa 59

Bilgi: Bir ocak igin sireyi degistirebilir veya ocak i¢in
otomatik zamanlayicilyl kapatabilirsiniz:

(® 2 kere semboliine dokununuz ve ardindan ocagi
seciniz. Ayar alaninda streyi degistiriniz veya O
degerine ayarlayiniz.

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir stre
ayarlayabilirsiniz. Bu tUm diger ayarlardan farklidir.
Etkinlestirmek i¢in ocak a¢ik olmaldir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. ® semboliine dokununuz, £ géstergesi yanar.
Zamanlayici gostergesinde L4 dk. yanar.
2. Ayar alaninda istenen zamani ayarlayiniz.

Birkac saniye sonra sire gortnir bicimde azalir.

Siire doldugunda

Sire sona erdikten sonra bir sinyal sesi duyarsiniz ve
gostergede 10 saniye siiresince Ll yanip soner. £\
gostergesi yanip soner. Herhangi bir sembole
dokununuz. Géstergeler silinir ve sinyal sesi kesilir.

Zamanin duiizeltilmesi

(® sembolii ile mutfak saatini seciniz ve yeniden
ayarlayiniz.

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten
sonra gegen slreyi gosterir.

Durdurma saati fonksiyonu sadece ocak acik
oldugunda calisir. Ocak kapandiginda, durdurma saati
fonksiyonu da ocakla birlikte kapanir.

Durdurma saati fonksiyonu {3 semboliine dokunarak
acilir. Zamanlayici gdstergesinde L4 gériinir ve sire
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baslar. Birinci dakika esnasinda saniyeler ve ardindan
dakikalar gosterilir.

Durdurma saati fonksiyonu {J semboliine tekrar
dokunarak kapatilir. Zamanlayici gostergesi séner.

Bilgi: Durdurma saati fonksiyonuna ilave olarak bagka
bir zaman fonksiyonu acilirsa, ayar 10 saniyeligine
zamanlayici géstergesinde gosterilir. Ardindan tekrar
durdurma saati fonksiyonu gosterilir.

[3) Otomatik kapama sistemi

Bir ocak uzun slre ayarlarinda herhangi bir degisiklik
olmaksizin agik kalirsa otomatik zaman sinirlamasi
devreye girer.

Ocagin 1sitma sistemi kapatilir. Ocak gdstergesinde ~
£ ve kalan isi gdstergesi H/hR dénistimli olarak yanip
soner.

Eger herhangi bir kumanda alanina dokunursaniz
gosterge soner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlamasinin ne zaman devreye girecedi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat)
baghdir.

&) Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu gikolata ve tereyaginin
eritiimesi ile yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi igin
uygundur.

Sicak tutma fonksiyonunun devreye
sokulmasi

1. semboliine dokununuz

2. Ocagl seciniz. Pisirme kademesi gostergesinde L.
yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devreye sokulmus.

Sicak tutma fonksiyonunun devre disi
birakiimasi

1. semboliine dokununuz.

2. Ocadi seciniz. Pisirme kademesi gdstergesinde i
yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devre digi birakilmistir.



[€] Temizlik korumasi

Kumanda boliminin Gzerini silerken ocak
acllabilecedi icin ayarlar degistirmeniz s6z konusu
olabilir.

Bunu 6énlemek icin ocagdinizda bir silme koruma
fonksiyonu vardir. (3 semboliine dokununuz. Bir sinyal
duyulur. (Y sembolii parlak bir sekilde yanar. Kumanda
bolimd 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda bolimini silebilirsiniz.

Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri
tutulmaktadir. Ocagdi her zaman kapatabilirsiniz.

Ej Eneriji tiiketim gostergesi

Bu fonksiyon ile ocagin aciimasi ve kapatimasi
arasindaki tim enerji tiketimini gérintuleyebilirsiniz.

Kapatma isleminden sonra 10 saniye siiresince kilowatt
saat cinsinde tlketim, 6rn. 1,87kWh, gérintilenir.

Gostergenin hassasiyeti baska unsurlarin yani sira
sebekenin akim kalitesine baghdir.

Gosterge devreye girmemis. Temel Ayarlar bolimUnde,
gOstergeyi nasil etkinlestirecegdinizi
6greneceksiniz.— Sayfa 59

B Temel ayarlar

Cihaziniz ¢esitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari
kendi aliskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

ci Otomatik cocuk emniyeti
H Kapall.*
{ Acild.
c Manuel ve otomatik cocuk emniyeti kapall.
cc Sinyal sesi
0 Onay sinyali ve hatal kullanim sinyali devre disi birakilmig
(ana salter sinyali her zaman kalir).
/ Sadece hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.

*Temel ayar

Temizlik korumasi tr

Gosterge Fonksiyon

c Sadece onay sinyali acik.

3 Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.*
c3 Enerji tiiketim g6stergesi (Elektrik tedarikcinize sebe-
ke gerilimini sorunuz)
I Tliketim gostergesi kapall.*
{ 230V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.
c 400V'lik sebeke geriliminde tliketim gdstergesi.
3 220V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.
Y 240V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.
c5 Otomatik zamanlayici
ey Kapall.*
O 199  Gecmesinden sonra ocaklarin devre digi birakilacagi sire.
ch Zamanlayiciyi sona erdirme sinyal siiresi
{ 10 saniye.*
c 30 saniye
3 1 dakika.
c Isitici parcalarin devreye sokulmasi
H Devre digi birakilmis.
! Aclld.
c Ocagin devre disi birakilmasindan dnceki son ayar.”
cl Temel ayarlara geri doniilmesi
i Kapall.*
/ Agildi.

*Temel ayar

Temel ayarlarin degistirilmesi
Ocak kapali olmalidir.

1. Ocagi acginiz.

2. Bundan sonraki 10 saniyede (® semboliine 4 saniye
boyunca dokununuz.

Oncelikle musteri hizmetleri indeksi goriintiilenir. Ayar

alanindan goéstergeyi acgabilirsiniz:

Gosterge
Miisteri hizmetleri indeksi K] N
Uretim tarihi Fd
Uretim yil 5.
Uretim ayi 05
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tr Home Connect

3. (® semboliine yeniden dokununuz

m
U
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c 1 gosterilir ve ocak gostergesinde i yanar.

4. Istediginiz gdsterge gorintilenene kadar tekrar
tekrar ® semboliine dokununuz.
5. Ayar alaninda istenilen degeri ayarlayiniz.

3 O
cS
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6. (© semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatiimasi

Temel ayardan ¢ikmak icin pisirme bdlimund ana
salterden kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.

[&l Home Connect

Bu cihaz WLAN uyumludur, ayarlar bir mobil u¢ cihaz
Uzerinden cihaza gdnderilebilir.

Cihaz ev agina bagh degilken, ag baglantisi olmayan bir
ocak gibi ¢alisir. Ocak her zaman kumanda paneli
Uzerinden kumanda edilebilir.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,
Ulkenizdeki Home Connect hizmetlerinin
kullanilabilirligine baglidir. Home Connect hizmetleri tim
Ulkelerde sunulmaz.Buna iliskin diger bilgileri
www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Bilgiler

m Ocaklar, gbzetimsiz bir sekilde kullaniimamalidir;
pisirme islemi her zaman gézetlenmelidir.

m  Bu kullanim kilavuzundaki gtivenlik uyarilarina
uyunuz ve cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kumanda ederken de bu kilavuzdaki
kurallara uydugunuzdan emin olunuz. Ayrica
Home Connect uygulamasinin uyarilarina dikkat
ediniz.— "Onemli giivenlik uyarilan", Sayfa 50

m Home Connect uygulamasi ile cihaziniza istediginiz
ayarlari génderebilirsiniz, bu ayarlarin cihaz tzerinde
teyit edilmesi gerekir. Cihazin, kullanici basinda
degilken kumanda edilebilmesi mimkun degildir.
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m Cihazin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir. Bu
sire icinde Home Connect uygulamasi Gzerinden
kullanim mumkun degildir.

Ayarlama

Home Connect Uzerinden ayarlari ytrUtebilmek icin
Home Connect uygulamasinin mobil ug cihazinizda da
ylklenmis ve kurulmus olmasi gereklidir.

Bunun i¢in Home Connect ile birlikte teslim edilen
belgelere de dikkat edilmelidir.

Ayarlar yapmak i¢in uygulama iginde belirtilen adimlari
takip ediniz.

Ayarlamak icin uygulamanin agik olmasi gereklidir.

Ev aginda otomatik olarak oturum acma
WPS fonksiyonlu bir yonlendiriciye ihtiyaciniz olacaktir.

Yonlendiricinize erisime sahip olmaniz gereklidir.Durum
bu degilse "Ev aginda manuel olarak oturum acma"
adimlarini izleyiniz.

1. Ocagr aginiz.

2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

3. HL ! ayar gérintilene kadar ® semboliine

gereken siklikta dokununuz.

O
HC |
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Ocak gdstergesinde & yanar.
4. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.
Ocak gdstergesinde { ve & sembolil yanip séner.
5. 2 dakika icinde yonlendiricideki WPS tusuna basiniz.
Ocak gdstergesinde & sembolil yanip sénmek
yerine slrekli yandiginda, ocak ev agina
baglanmistir.
Bilgi: Baglanti kurulamadiginda £ "Manuel olarak
baglanti kur" degeri gérintilenir.Ev aginda cihaz
oturumunu manuel olarak aginiz veya otomatik
baglantiyl yeniden baslatiniz.
Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir, HL 2 ayari gérintilenir.Ayar alaninda
{ degeri yanip soner.

= HLC
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6. Mobil cihaz Uzerinde uygulamayi baslatiniz ve agda
otomatik olarak oturum a¢ma talimatlarini takip
ediniz.

Ocak gdstergesinde & degeri gorintilendiginde,

oturum acma islemi tamamlanmigtir.

Ev aginda maniiel olarak oturum acma

1. Ocagi aginiz.

2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

3. HL | ayari gérintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.
Ocak gostergesinde {f yanar.
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4. Ayar alaninda dege_rini ayarlayiniz.
Ocak gostergesinde & ve &

semboll yanip sdner.
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5. Mobil ug cihaz ile, ocak aginda "HomeConnect"
SSID ve "HomeConnect" anahtar bilgileriyle oturum
aginiz.

Home Connect tr

Ocak gdstergesinde & sembolil yanip sénmek

yerine surekli yandiginda, ocak ev agina
baglanmistir.

Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir, HL £ ayar gorintilenir.Ayar alaninda

{ degeri yanip soner.
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6. Mobil cihaz Uzerinde uygulamayi baslatiniz ve agda

manuel olarak oturum acma talimatlarini takip ediniz.
Ocak gdstergesinde & degeri gorintilendiginde,
oturum agma islemi tamamlanmistir.

Home Connect ayarlari

Home Connect uygulamasini istediginiz zaman
ihtiyaglariniza gore uyarlayabilirsiniz.

Ag ve cihaz bilgilerini gérintilemek icin, ocagina iliskin
temel ayarlar bélimunde Home Connect ayarlarina
gidiniz.

Gosterge Fonksiyon

HC ! Evaginda oturum agma (WLAN)
Bagl degil / Ag baglantisini ayir.

o

{ Otomatik olarak baglanti kur.
c Manuel olarak baglanti kur.
3 Bag.
HCZ  Uygulama ile baglanti
I Bagli degil.

i Baglanti kurma.

HC3 WLAN ile baglanti
o Kablosuz modiilii kapall.

/ Kablosuz modiil devrede.
HCY  Uygulama iizerinden ayarlar
o Devre dist birakilmis.

i Aclk.*

HCS  Yaziim giincellemesi
Guncelleme meveut ve kuruluma hazir.
Kurulumun baslatiimasi.

HCE Miisteri hizmetleri tarafindan uzaktan erigim

H izin verilmiyor.

C

izin veriliyor.

* Temel ayar

-_—
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tr Home Connect

Gosterge Fonksiyon 2. HL { ayan gériintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz

HC 7 WLAN sinyal giicii Ocak gostergesmde = yanar.
] Ev adina (WLAN) badili degil. 3. Ayar alaninda £/ degerini ayarlayiniz.
"" . : ._( : ) . e Cihazin ev ag| baglantisi kesilmistir ve kumanda
i Sinyal guct 1 (kotd) panelindeki & semboll kaybolur.
c Sinyal giicii 2 (orta)
- : — Aga baglan
3 Sinyal gucu 3 (iyi) 1. ® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
- 5 Uriin bilgileri gosterilir.
HLE  Home Connect sunucusuna baglanti 2. HL { ayar gorintilenene kadar (® semboliine
I Bagh degil. gereken siklikta dokununuz.
r = Ocak gostergesinde f yanar.
i Bagl.
.
u
Bilgiler
HL 2 ayar sadece cihaz ev adina bagli Tl
durumdayken gosterilir. "ll. |
m HL 3 ayar sadece cihaz daha 6nce bir aja
baglanmissa gosterilir.
m HL 5 ayar sadece bir glincelleme mevcut OLLLITTEETTTT - &
oldugunda gosterilir.
m AL ayar sadece, misteri hizmetleri cihaziniza
baglanmaya calistiginda gdsterilir. Verdiginiz erisimi 3. Ayar alaninda
ne zaman isterseniz sonlandirabilirsiniz. { "Otomatik olarak baglanti kur" degerini veya
s AL 7 ve HL T ayarlan sadece bir WLAN baglantisi £ "Manuel olarak baglanti kur" degerini ayarlayiniz.
mevcut oldugunda gosterilir. 4. Bolimdeki talimatlar
, "Ev aginda otomatik olarak oturum acma" veya
WLAN'In devre disi birakilmasi "Ev aginda manuel olarak oturum acma".
WLAN etkinlestiriimisse Home Connect fonksiyonlarini . 5
kullanabilirsiniz. Uygulama ile baglanti kur

Mobil u¢ cihazinizda Home Connect uygulamasi kurulu

Bilgi: Aga baglanmis sekilde calismaya hazir ise, uygulama ile ocak arasinda baglanti kurabilirsiniz.

durumdayken cihaziniz maksimum 2 W gUc¢ gerektirir.
Bilgiler

1. C'-) semboliine 4 saniye boyunca basiniz. = Cihaz bir aga bagh olmalidir.
HLUQ bilgileri gosterilir. = Uygulama acilmis ve ayarlari yapiimis olmalidir.
2. HL 4 ayan goriinttlenene kadar O semboliine m Dogrudan bir davlumbaz bagdlantisi varsa, 6nce
gerekerl siklikta .dOKUQU”UZ ocagl ev agindan ayiriniz ve baglantiyr yeniden
Ocak gostergesinde 1 yanar. baslatiniz.— "Ag baglantisinin kesilmesi”,
Sayfa 62— "Ag baglantisinin kurulmasi", Sayfa 62
= 1. C'-) semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ur0n bilgileri gosterilir.
2. HL 2 ayarn gorintilenene kadar ® semboliine
~—~ 2
= HL 3 gereken siklikta dokununuz.
Ocak gostergesinde i/ yanar.
0
HRRRRRRRRRRm C) n
(M|
3. Ayar alaninda {J degerini ayarlayiniz. = H ':l
WLAN devre disidir ve kumanda panelindeki & ¢
semboll kaybolur.
- O LELEETERTERTEETEL ®
Ag baglantisini kes
Ocaginizin ag baglantisini ne zaman isterseniz
kesebilirsiniz. PR
3. Ayar alaninda 1 degerini ayarlayiniz.
Bilgi: Ocaginizin ag baglantisi kesildiginde, Home 4. Baglanti islemini tamamlamak igin uygulamadaki
Connect (izerinden kumanda edilmesi de mimkin talimatlari izleyiniz.
degildir.

1. @ semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urn bilgileri gosterilir.
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Uygulama lizerinden ayarlar

Home Connect uygulamasi ile ocaginizin temel
ayarlarina rahatlikla erisim saglayabilir ve ocaklara
iliskin ayarlari ocak alanina génderebilirsiniz.

Bilgiler

m Temel ayarlarn degdistirmek icin ocak kapali olmahdir.

m Cihazin manuel kullanimi her zaman &nceliklidir. Bu
stre icinde Home Connect uygulamasi tzerinden
kullanim mumkun degildir.

m Cihaz, ayar aktanimi fonksiyonu etkinlestiriimis olarak
teslim edilir.

m Ayar aktarimi fonksiyonu devre disi birakiimigsa,
Home Connect uygulamasinda sadece ocak alaninin
calisma durumlan goértnttlenir.

1. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gdsterilir.

2. HL Y ayar gérintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.

3. Aktarimi etkinlestirmek igin ayar alaninda { degerini,

devre disi birakmak icin ise & degerini seginiz.

HCH
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Pisirme ayarlarini onaylama

Pisirme ayarlarn bir ocaga aktanldiginda, ayara goére
ocak goOstergesi, zamanlayici gostergesi veya
degistirilen fonksiyon yanip sénmeye basglar. Ayarlari
onaylamak icin istenen ocak gozU gdstergesine
dokunun. Ayarlari reddetmek i¢in ocakta herhangi
baska bir tusa dokunun.
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Yazilim gincellemesi

Yazilim giincellemesi fonksiyonu ile, ocagimizin yazilimi
guncellenir (6rnegin optimizasyon, hata giderme,
glvenlik iligkili gtincellemeler). On kosullar kayith bir
Home Connect kullanicisi olmaniz, uygulamayi mobil u¢
cihaziniza ytklemis olmaniz ve Home Connect
sunucusu ile baglantida olmanizdir.

Bir yazilim gincellemesi mevcut oldugunda, bu durum
size Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir ve
yuklemeyi nereden yapabileceginiz soylenir.

Home Connect tr

Basarili bir yikleme sonrasinda ilgili kurulumu ocak
(temel ayarlar, ayar HL 5) veya Home Connect
uygulamasi Uzerinden baslatabilirsiniz, bunun icin yerel
aga bagh olmaniz gerekir.

Kurulum basariyla tamamlandiginda durum size Home
Connect uygulamasi Gzerinden bildirilir.

Bilgiler

m Indirme islemleri sirasinda ocagdinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz.

m Uygulamadaki kisisel ayarlariniza bagl olarak olarak
yazilim guncellemesi otomatik olarak da indirilebilir.

m  Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mUmkdin olan en kisa slUrede
kurulmasi Onerilir.

Veri givenligine dair uyarilar

Cihazinizin internete bagl bir WLAN agina ilk defa
baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki
kategorilerdeki verileri Home COnnect sunucusuna
aktarir (ilk kayit):

m Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen WiFi iletisim modulinin MAC
adresinden olusur).

m  WiFi iletisim modulintn glvenlik sertifikasi
(baglantinin bilisim teknigi acisindan glvencesi igin).

m Ev cihazinizin gincel yazihm ve donanim versiyonlari.

m Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ilk kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi icin
hazirlik yapilmis olur ve bu kayit ancak Home Connect
fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginiz anda
gerekli olacaktir.

Bilgi: Home Connect fonksiyonlarinin sadece Home
Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat ediniz. Veri glvenligine iliskin
bilgiler Home Connect uygulamasi icinden
cagirabilirsiniz.

Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna
sahip cihazin 2014/53/EU ydnergesinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu
taahhtt eder.

Daha ayrintih bir RED uygunluk beyanini internette
www.siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan,
cihazinizin Urin sayfasindaki ek dokimanlarda
bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant: 100 mW maks.
5 GHz bant: 100 mW maks.

BE BG CZ DK DE EE IE EL
ES FR HR IT cY LV LT LU
HU MT NL AT PL PT RO S
SK  F SE UK NO CH TR

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur
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tr Davlumbaz baglantisi

B Daviumbaz baglantisi

Bu cihazi uygun bir aspirator ile baglayabilir ve bu
sayede Ust kapagin fonksiyonlarini ocaginiz tzerinden
kumanda edebilirsiniz.

Cihazlar birbirine baglamak icin farkl olanaklara
sahipsiniz:
Home Connect

Her iki cihaz da Home Connect ile uyumlu ise Home
Connect uygulamasi Gzerinden baglantt mimkinddr.

Her iki cihaz da uygulama ve kumanda paneli Gizerinden
kumanda edilebilir.

Bunun icin Home Connect ile birlikte teslim edilen
belgelere ve Home Connect bélimine dikkat
edilmelidir. — "Home Connect", Sayfa 60
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Cihazin dogrudan baglanmasi

Cihaz dogrudan bir aspiratdre baglanirsa aspiratér ocak
Uzerinden kumanda edilebilir. Artik her iki cihaz icin de
ev agl veya uygulama Uzerinden kumanda mimkuin
degildir. Her iki cihaz da kumanda paneli Uzerinden
kumanda edilebilir.

Cihazlarin ev agi Gizerinden baglanmasi

Bu iki cihazdan higbiri Home Connect uygulamasina
bagl degilse veya sadece biri bagliysa bu baglanti
thrand kullaniniz.

Cihazlar ev agi Uzerinden birbiriyle baglanmissa ocak
icin hem Home Connect uygulamasi hem de aspirator
kumandasi kullanilabilir.
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Bilgiler

m  Aspiratérinitzin kullanim kilavuzundaki givenlik
uyarilarina uyunuz ve cihazi, ocaga bagl aspirator
kumandasi Uzerinden kullandiginizda da bunlara
uyuldugundan emin olunuz.— "Onemli glivenlik
uyarilan”, Sayfa 50

m Aspiratérin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir.
Bu sUre icinde ocaga bagli aspiratér kumandasi
mUmkin dedgildir.

m  AQa baglanmis sekilde calismaya hazir
durumdayken cihaziniz maksimum 2 W gig
gerektirir.

Ayarlama

Ocak ile davlumbaz arasinda baglanti kurulabilmesi igin
ocagin aclk olmasi gerekir.

Dogrudan baglant
Aspiratorin kapali durumda oldugundan emin olunuz.

Bunun igin aspiratortinidzin kullanim kilavuzundaki
"Aspiratdr baglantisi" bolimuine bakiniz.

Bilgi: Ocak dogrudan aspiratér ile baglandiginda, aga
baglanmasi artik mimkin olmaz ve Home Connect
uygulamasini artik kullanamazsiniz.

1. (© semboliine 4 saniye boyunca basiniz.

Uriin bilgileri gsterilir.
2. ¢ G ayan goérintilene kadar ® semboliine

gereken siklikta dokununuz.

Ocak gozii gdstergesinde & yanar.
3. Ayar alaninda { dederini ayarlayiniz.

Ocak gdzl gdstergesinde { yanip séner.
4. 2 dakika igerisinde aspiratérde baglantyl baglatiniz.
Ocak gozl gdstergesinde I degeri gorintlleniyorsa
ocak aspiratdre baglanmistir. Ayar menisinden
cikilmasinin ardindan ocagin kumanda panelinde,
ocaga iliskin aspirator kumandasi ile ilgili semboller
goérintulenir.

Ev agi Gizerinden baglanti
WPS fonksiyonlu bir ydnlendiriciye ihtiyaciniz olacaktir.

Yo6nlendiricinize erisime sahip olmaniz gereklidir. Bu
ozelliklere sahip degilseniz "Dogrudan baglant!"
adimlarini takip ediniz.

Baslangicta uygulamaya bagl oldugundan veya ev
aginda bulundugundan emin olunuz.

1. C'-) semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urln bilgileri gosterilir.



2. ¢ {6 ayar gérintilene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.
Ocak gozl gdstergesi &/ (bagh degil) veya & (ev
agina bagli) yanar.
3. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.
Ocak g6zl gdstergesinde { yanip soner.
4. EQger cihaz henlz ev agina baglanmamissa 2 dakika
icinde yonlendiricideki WPS tusuna basiniz.
Ocak ev agina baglanmistir, ocak gozi
gostergesinde £ degeri gorintilenir. Aspiratér ile
baglanti olusturma otomatik olarak baslar ve
2 dakika sureyle aktiftir.
Cihaz zaten ev agina bagl ise sonraki adimla devam
ediniz.
5. Aspiratorde baglantlyi baslatiniz.
Ocak gostergesinde 3 degeri goriintilendiginde,
baglanti islemi tamamlanmistir. Ocagin kumanda
panelinde, ocaga iliskin aspiratdér kumandasi ile ilgili
semboller gérintdlenir.

Bilgi: Baglanti ancak, her iki cihaz da ev agina
baglanmis durumdaysa ve baglanti islemindeyse
olusturulabilir. lki cihazdan birinde baglanti islemi siresi
sona ermisse baglantiyr yeniden baslatiniz (Temek
ayarlar, c {& ayan).

Baglantiy1 sifirlama

Ev aginiz ve davlumbaz ile ilgili olarak kaydedilmis
baglantilari istediginiz zaman sifirlayabilirsiniz.

1. C'-) semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urln bilgileri gosterilir.
2. ¢ G ayan gorintilene kadar (® semboliine

gereken siklikta dokununuz.
3. Ayar alaninda &J degerini ayarlayiniz.

Ust kapagin ocak lizerinden kumanda
edilmesi

Ocaginizin temel ayarlarinda davlumbazinizin
6zelliklerini, ocagin veya tek tek pisirme alanlarinin
aclimasina ve kapatiimasina bagl olarak
ayarlayabilirsiniz. — "Daviumbaz ayarlari”, Sayfa 65

Kumanda bolumu Gzerinden basgka ayarlar
yapabilirsiniz.
Fanin ayarlanmasi

Acilmasi
J& semboliine dokunun.

Fan kademesinin ayarlanmasi
Fan kademesini seginiz.

Kademe 1, 2 ve 3 arasindan secim yapabilirsiniz.
Yogun kademelerini secmek icin 4 veya 5 tusuna ya da
b tusuna istediginiz yogunluk kademesi ayarlanana dek
gereken siklikta dokununuz.

Kapat

0 fan kademesini seginiz.

Otomatik modun ayarlanmasi

Davlumbaz baglantisi tr

Acilmasi

Kumanda panelinde A semboli gériintiilenene kadar
o semboliine gereken siklikta dokununuz.

Duman olusmasi halinde fan otomatik olarak calismaya
baslar.
Kapat

A sembolil kaybolana veya baska bir fan kademesi
ayarlanana kadar && semboliine gereken siklikta
dokununuz.

Ust kapak aydinlatmasinin ayarlanmasi

Ust kapak 1s1gini, ocagin kumanda panelinden acabilir
ve kapatabilirsiniz.

-0- semboliine dokununuz.

Davlumbaz kumandasi ayarlari

Ocaga iliskin davlumbazi istediginiz zaman
intiyaclariniza gére uyarlayabilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

c & Ocak - davlumbaz baglantisi
o Bagl degil / baglantiyi ayirma.
i Baglantiyi baglatin.
Z Evagina (WLAN) bagl.
3 Davlumbaz ile baglant kuruldu.
c g Fanin otomatik olarak calistiriimasi
(]

Devre disi birakilmis.
Intiyag olmasi halinde daviumbaz manuel olarak agilabilir.

Otomatik modda agik.

Pisirme alani acildiginda, davlumbaz otomatik modda
calismaya baslar.

P Manuel modda agik.

Bir pisirme alani agildiginda davlumbaz sabit bir kade-
mede calismaya baslar.

[y

-

20 Fanin ardil caligmasi

c
o Ocak ile birlikte fan kapanir.

| Otomatik modda agik.*
c Standart fan ardil galismasi ile acik.
3 Avarlarda degisiklik yok.
cc ! Aydinlatmanin otomatik aciimasi
o Devre digi birakilmis.

-_—

Aclk.*
Pisirme alani agildiginda, aydinlatma agllir.

cZZ  Aydinlatmanin otomatik kapatiimasi

3

Kapall.*

Acila.
Pisirme alani kapatildiginda, aydinlatma kapanir.

* Temel ayar

Bilgi: £ /8, 20, £ ! ve o 22 ayarlan sadece cihaz

c
bir davlumbaza bagli oldugunda gosterilir.

-_—
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tr Temizleme

) Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme béliminl yemek pisirdikten sonra, gereken
siklikta temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak
iyice yapismayacakitir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme
bolimunun temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri
kullaniniz. Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlar kullanmayiniz:

inceltiimemis bulasik deterjani

Bulasik makinesi igin temizleyici
Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke sékicu gibi agresif
temizleyiciler

m  Cizen singerler

E) Ariza halinde ne yapmal?

Olusan arizalarin cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini cagirmadan
once lUtfen tablodaki uyarilar dikkate aliniz.

Ocagmizin elektronigi kumanda bolimunin altindadir.
Farkli sebeplerden dolayl bu alandaki sicaklik guclu bir
artis gosterebilir.

Hata

Elektrik beslemesi kesildi.

Gosterge
Yok

Tim gostergelerin
yanip sonmesi

Kumanda alani 1slak veya (izerinde bir cisim
var.

Fe Bircok ocakta daha uzun siirede ve daha yiik-
sek performansla pisirilir. Elektronigin korun-
masl igin ocak kapatilir.

FH F Z lizerinden kapatiimaya ragmen elektronik

yine 1sindi. Bu nedenle biitlin ocaklar kapatild.

F Sve pisirme kade- Uyari: Kumanda bolima alaninda sicak bir ten-
mesi dontistimli olarak  cere duruyor. Elektronik isinma tehlikesi

yanip sGner. Bir sinyal  altinda.

sesi duyulur

F Sve sinyal sesi Kumanda boliimi alaninda sicak bir tencere
duruyor. Elektronigin korunmasi igin ocak kapa-

tilir,

Ocak gok uzun bir stire calismistir ve kendi ken-
dini kapatmistir.

Demo modu agik

=

o€ Ocaklar istmiyor
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m YUksek basincl temizleyici veya buhar puskirtme
makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara
dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyl musteri hizmetlerinden veya e-
Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Mikemmel sonug elde etmek icin cam seramigini 6zel
stingerler ile temizleyiniz.

Pisirme boliimu cercevesi

Pisirme boélimU gercevesinde hasar olusumunu
onlemek icin lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanli su kullaniniz.

Kullanmadan 6énce yeni stngerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Ocak, elektronigin asiri iIsinmamasi igin gerekirse
otomatik olarak kapatilir. ¢, F4, veya F5 gbstergesi
doéniisimli olarak kalan isi géstergesi H veya h ile

gorintilenir.

Onlem

Cihazin sigortasini kontrol ediniz. Diger elektronik cihazlarin yardimi ile
elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

Kumanda alanini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. & 2 séndi-
gunde, elektronik yeteri kadar sogutulmus olur. Pisirmeye devam edebilir-
siniz.

Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. & 4 séndi-
glnde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

Tencereyi kaldiriniz. Hata gGstergesi kisa sire sonra kapanir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Tencereyi kaldiriniz. Bir stire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. ~ 5 séndiigiinde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

Ocagr hemen tekrar acabilirsiniz.

Demo modunun kapatiimast: Cihazi 30 saniye stresince elektrik sebeke-
sinden ayiriniz (ev sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma salterini
kapatiniz). Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. Demo modu kapatilir.



Gostergelerde E-mesaj

Gostergelerde basinda "E" olan bir hata mesaji
goruntilenirse, 6rn. EO111, cihazi kapatip tekrar aginiz.

Bir defalik bir ariza ise gbésterge soner. Hata mesaji
yeniden goérunurse, masteri hizmetlerini arayiniz ve bu
sirada hata mesaji kesin olarak belirtiniz.

& Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer
aldigi tip levhasini cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanlhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti slresi dahilinde de Ucretsiz
olmadidina dikkat ediniz.

Kullanim &émrii ;10 yildir (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egditilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

m  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimltdur. TUketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢lya karsi
da kullanilabilir. Satici, dretici ve ithalat¢r tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkidn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatc tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgl Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-TUurkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma :  BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Mlnchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com
Phone : 00 49 89 4590-01
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tr Test yemekleri

BNTest yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi

icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur. Tencere @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm ¢apl tek halkal

ocak icin
Tablodaki degerler Schulte-Ufer (4 parcall indiksiyon m Tencere @ 22 cm, 4,2 L, 18 cm veya 17 cm ¢apli
tencere seti HZ 390042) aksesuar kaplarla ilgilidir ve ocak igin
Olclleri asagidaki gibidir: m Kizartma tavasi @ 24 cm, 18 cm veya 17 cm capli
ocak igin

m Derintava @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm capli tek halkali
ocak icin

Test yemekleri Isitma /kaynatma Pisirmeye devam etme

Kaynatma Siire (Dak:San) Kapak Pisirmeye devam Kapak
kademesi kademesi

Cikolatanin eritilmesi
Kap: Derin tava
Gikolata kaplamasi (6rn. Dr. Oetker bitter giko- - - - 1. Hayir
lata, 150g) 14,5 cm ¢apli ocak Uzerinde
Mercimek yemeginin isitilmasi ve sicak tutulmasi
Kap: Tencere
DIN 44550'ye gbre mercimek tiirliisi
Baslangic sicakligi 20° C

Miktar 450 g, 14,5 cm ¢apli ocak igin 9 Karistirmadan yakl. 2;00 dak. Evet 1. Evet
Miktar: 800 g, 18 cm veya 17 cm ¢apli ocak 9 Karistirmadan yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet
icin

Konserve olarak mercimek tirliisii
Orn. Erasco sosisli mercimek tirlist:

Baslangic sicakligi 20° C

Miktar 500 g, 14,5 cm ¢apli ocak igin 9 Yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet
(Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)

Miktar: 1000 g, 18 cm veya 17 cm ¢apli ocak 9 Yakl. 2:30 dak. Evet 1, Evet

icin (Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)

Besamel sosun hazirlanmasi
Kap: Derin tava
St sicakligr: 7° C

Tarif: 40 g tereyagi 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 g2 Yakl. 5:20 dak. Hayir 113 Hayir
yag orani) ve bir tutam tuz, 14,5 cm ¢apli
ocak igin

L Tereyagini eritiniz, unu ve tuzu
karistiriniz ve beyaz sosu 3
dakika sireyle bekletiniz

2 St beyaz sosa ekleyiniz ve bunlar strekli
karistirarak pisiriniz

3 Besamel sos kaynadiktan
sonra bunu 2 dakika daha 1.
kademede tutunuz, bu sirada
strekli olarak karistiriniz
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Test yemekleri tr

Test yemekleri Isitma /kaynatma Pisirmeye devam etme

Kaynatma Siire (Dak:San) Kapak Pisirmeye devam  Kapak
kademesi kademesi

Siitlag pisirme - Kapak ile pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Stit sicakhigr: 7° C

Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 6:45 Hayir 2 Evet
750 ml siit (%3,5 yad orani) ve 1 g tuz, 14,5 Kaynayincaya kadar siit(i 1sitiniz.
cm gapli ocak igin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu stte
ekleyiniz

Toplam suire (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika

10 dakika sonra stitlaci karistiri-

niz
Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9 Yakl. 7:20 dak. Hayir 2 Evet
seker, 11siit (%3,5 yag orani) ve 1,5 g tuz, Kaynayincaya kadar sttd 1sitiniz.
18cm capli veya 17 cm ¢apli ocak igin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu stte
ekleyiniz

Toplam suire (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika

10 dakika sonra stitlaci karistiri-

niz
Siitlag pisirme - Kapaksiz pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Stt sicakhgr: 7° C
Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 7:30 dak. Hayir 2 Hayir
750 ml siit (%3,5 yad orani) ve 1 g tuz, 14,5 Piring, seker ve tuzu siite ekleyiniz
cm capli ocak icin ve ve stirekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C siit sicakhginda pisir-
meye devam kademesine ayarlay-
niz.
Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz
Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9 Yakl. 8:00 dak. Hayir 2 Hayir
seker, 11siit (%3,5 yag orani) ve 1,5 gtuz, Piring, seker ve tuzu siite ekleyiniz
18cm capli veya 17 cm ¢aplh ocak igin ve ve stirekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C siit sicakhginda pisir-
meye devam kademesine ayarlay-
niz.
Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz
Pilav pisirme
Kap: Tencere
Su sicakligl 20° C
Tarif DIN 44550'ye gére:
125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz, 9 Yakl. 2:48 dak. Evet 2 Evet
14,5 cm ¢apl ocak igin
Tarif DIN 44550'ye gore:
250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz, 9 Yakl. 3:15 dak. Evet 2. Evet

18 veya 17 cm gapli ocak igin
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Test yemekleri

Domuz bonfilesinin kizartiimasi
Kap: Kizartma tavasi
Bonfile baslangi¢ sicakligi: 7 °C
Miktar: 3 parca bonfile (toplam agirhgi yakla-
sik 300 g, yaklasik 1 cm kalinlikta), 18 cm
veya 17 cm ¢apli ocak igin 15 g aygigek yag
Krep pisirme
Kap: Kizartma tavasi
Tarif DIN EN 60350-2'ye gore

Miktar: Her krep igin 55 ml hamur, 18 cm
veya 17 cm ¢apli ocak igin

Dondurulmus patateslerin kizartiimasi

Kap: Tencere

Miktar: 1,8 kg aycicek yagl, porsiyon basina;
200 g dondurulmus kizartmalik patates (6rn.
McCain 123 Frites Qriginal), 18 cm veya 17
cm ¢apli ocak igin

Isitma /kaynatma

Kaynatma Siire (Dak:San) Kapak
kademesi

9 Yakl. 2:40 dak. Hayir

9 Yakl. 2:40 dak. Hayir

9 Yag sicakligi 180 °C'ye ulagincaya ~ Hayir
kadar

Denemeler 18 cm capli ocakta 1500 W ile yapilirsa
kaynama suresi yaklasik %20 oraninda uzar ve
pisirmeye devam kademesi bir kademe yukari ¢ikarilir.
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Pisirmeye devam etme

Pisirmeye devam
kademesi

6 veya kizartma
derecesine gore 6.

Kapak

Hayir

Hayir

Hayir
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xpron cupdwva pe 1o
OKOTIO TIPOOPICHOU

AlaBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
OUVOPHOAOYNONG KABWC €MONC Kol TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyoTeEPN Xpnon n yia Tov
EMOUEVO IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUQOIQ,
eAeYETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTWwon (NUIGG KOTA
N YeTAPOPG PNV TNV oUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTOETIETON VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
AGO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun mpoopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPNon Kal TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwV Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETEI VO emMTNEEiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIO TTAPOOKEUNG TTPETIEI VO
empBAETETOI XWPIC OIOKOTN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTN N ouoKeur MPoopideTal VIo XpNon HEXP!
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwy TTOVW o TNV
emdaveia TNG 6GAaCOoOC.

AUTH N CUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOGVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNPEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTIeUBUVO VIO TNV BoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBEl OXETIKEC 0dnyiec am’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudiax dev emTpEMETAI Vo TTAICOUV e TN
ouokeun.O KaBapIoPOC KOl N cuvTAPENOoN aTTo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TWV KAl GV Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO QO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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ENZnpavTikéC UTTOdEIEEIG
XOPARAEIXG

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupKayIég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTTo¢ avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adnveTte moTe KaUuTO AGdI Kal
ANITIOC Xwpic mapakoAoubnon. Mn of3nvete
TTOTE PIG PWTIG Pe vePO. ATTEVEQYOTTOINOTE
TNV €0TION HAYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVON KOTIAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TTOAU. MnV oKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN BGon
EO0TIWV.

= H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdon eoTiwv amevepyormoleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroindei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
efumnPETNONG TEAGTWV.

= A&V ETMTPETETAI VO XPNOIUOTIOIEITAI KAVEVD
KOAUpPPO Baong 0TIV AUTG pTtopei va
odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urrepBeppavon, avadAeén n Bpauon UANIK®V.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparog!

s Ol e0Tieg payeIpePaTOC Kol To TIEPIBAAOV
Toug, I0IaiTEPO Eval TTAGOIO TOU TIediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa TOAU. Mnv akoupmhoeTe
TOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTdte Ta
moidIa HOKPIA.

= H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oAMG N
evoelEn de Aeitoupyel. KateBdoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOIial TEXVIKNG
efurnpeTNoNG TIEAGTWV.

s EmTpEMETOI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTIO EPAC OIOTALEIC
TTPOOTOOIAC, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIASYHOTO
maudiwv. O1 akaTAMNAeC diaTaéelc
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAAMNAC
TTPOOTATEUTIKG TIASYUOTO TTOIDIWV UTTOPET VO
odnynoouv 0g OTUXNUOTA.



/A Npoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

0] O(KO(TO()\)\I’])\SC smoxsusc eivai smmvéuvec
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIaC
eumnPETNONG TTEAOTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQIOEVDL
KoAwdIa ouvdeonc. EAv n ouokeun exel
BAGBN, TpaBn&Te To dIc oo TNV MEida N
KoTeRAOTE TNV AOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaheoTe TNV UTNPEECIO
e&uTINPETNONG TTEAGTWV.

= Mia €10xwpPNoN uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOoe! i NAekTpoTANEia.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnc ) OUOKeUEG ekTOEeuoncg
QOTHOU.

s Mo EAOTTWUOTIKI CUOKEUN UTToPEi va
TTPOKaAEOE! piot NAekTpOoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOHEVN OUOKEUT.
TpaBn&te TO Pic amd Tnv npida ) KaTeRaoTe
TNV aoPOAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe Tnv utinpeoia eEUtmPETNONG
TTEAOTQV.

= [0 OTTOCIJOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOILIKI TTAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEooUV nAekTpomAnéia. KatepRaoTe
TNV ao0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UutiNPEOIar TEXVIKNGC
Ut PETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinan — Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKA
WYNAQ, OTaV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC POYEIDEUOTOC.
KpoTdTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC KOl TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

EAAitiec Tov Znuiov

Mpoocoxn!

m O Tpoxeic TATOI KATOOPOAWY KOI TNYOVIWV SnUIoupyouv
YPOTOOUVIEC OTO UCAOKEQGLIKO UAIKO.

m  AnodeUyeTe TO poyeipepa PEXPI VO adeIG00UV eVTEAWC
Ol KATOGPOAEC. Mmopouv va TTPoKUWouV CNUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXPOAEG
TAvw oTo Tedio XEIPIoUOoU, OTNV TIEPIOXN eVvOEIEewV N
oTo TAaiolo. MmopouUv va TTpokUWouv CnUIEG.

m  Ed&v mEoouv OKANPA 1 aIXUNEe& OVTIKEIHEVD TTAVW OTN
Bdon eoTIWY, Pmopouv va dnuioupyndouv nUIEC.

m  TO OAOULIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG SoxXeia Alovouv MOV
OTIC KOUTEC €0TieC payelpepoToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV OV ivail KATAMNAN via TN Bdon
E0TIWV.

ArTieg Twv NHIQV el

Emokomnnon
>ToV akOAouUBo TTivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTePEC CNUIEC:
Znpigg Arria MéTpa avTigeTOMIONG
Nekedec YmepxeINlopevor ATOHOKPUVETE TOr UTIEPXEINIOEVDL
doynTa doynTa APECKC PE piot ELOTPO!
YUOAIOU.

AxomaMnAo UAKG  Xpnoipomoleite ovo UNIKG KoBor-
KoBapiopol PICOU, TIOU eival KoTaAANA yIO
UOAOKEPOIPIKO UAIKO.

[ paTOOUVIES ANOm, Coxopn Koi — Mn xpnaiporoleite 1o medio poyel-
Qppoc PELOTOC KC EMPAVEIR EVOTODE-
one N We EmMAOVEID epyaoio.
Or Tpoeic momol EAEyETE TO paYEIPIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAGY KOl
TNYOVIQV dNuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEQOHIKO
UNIKO
AmoxpwaeIC AxoTOMNAC UNKG  XpnoIpoToIeiTe Jovo UAKG Koo

KoBapiopol PICOU, TIOU eival KoTaAANAa IO
UOAOKEPOIPIKO UAIKO.
DBOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATOMPOAEC KOl Tal

AOC (.Y, GhOUIIVIO)  TRYOVIOH OTOV TO! IETOTOMICETON.
Anpioupyio "ol-  Zayopn, GoynTope  AIOPOKPUVETE Tal UTEPYEINOPEVO
BOOWV" EYOAN TIEPIEKTIKO-  GOyNTA OLEOWE HE pia EuaTpa
1Ol 08 CoKoPN YUOAIOU.

MpooTacio MEPIBAXAAOVTOC

e auTo TO KeDBAaIo Ba Bpeite MAnpodopieg via TV
eE0IKOVOUNON EVEPYEING KAl VIOl TV amOoUpOon TwV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG YIX TRV EEOIKOVOLINCN EVEPYEING

m  KAelveTe TIC KOTOOPOAEC TIAVTOTE P’ eval KATGAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XpeldleoTe
onuavTIKG TIeploodTePN evepyela. Eva yUuGAIVO KOTTAKI
ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETOI VO ONKWOETE
TO KOTOKI,

m  XPNOILOTIOIEITE KATOGPOAEC KOl TNYAvVIa pe emimedouc
naToug. O1 averinedol TATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON
eVEPYEINC.

m H didpeTpog Tou MATOU TNC KOTOOPOAGC Kol TOU
TNYOVIOU TTPETTEl VO TOUTICETOI e TO PYEyeOoC TNC €0TIOG
HoyelpepoTog. EIBIKG ol TOAU UIKPEG KATOOPOAEG OTNV
£0TIO HOYEIPEPOTOC €XOUV WC OMOTEAEOLO TNV ATTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUGOTES TWV LOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETPO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvnNBWS peyoAUuTepn omod TN
OIAUETPO TOU TTATOU TNG KOTOGPOAGGC.

= XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

m  MayeipeueTte pe Aiyo vepd. AuTo eE0IKOVOUEI EVEPYEID.
ST AGXOVIKG OI0TNEOUVTAI O BITAUIVESG KAl Ol
OvOPYOVEC OUOIEC.

m  KOAUTITETE e TNV KOTOOPOAD TIGVTOTE UIO KATG TO
OuUVaTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIA LOYEIPEUATOC.

m PuBpioTte gykaipa pia xapnAoTepn Babuida
HOYEIPELOTOC.
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el ['vwpioTe TN ouokeun

m  EmAgETE Lo KaTGAMNAN BaBpida cuvexiong Tou AUTH) N CUOKEUR EIVAI XOPOKTNPIOUEVT UV
HayeipgpaTog. Me pio moAU uwnAn Babuida ouvéxiong E pe TNV eupwiaikn odnyia 2012/19/EE mepi
TOU HOYEIDEPOTOG OTIATOAGTE EVEPYEIQL. NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV TTAAIWY CUCKEURV

m  ExpetoMeuTeite TNV umoAoimn OeppdtnTal TNG BAoNg mmmm  (Waste electrical and electronic equipment -
€0TIQV. 2€ Payeipepa peyaAuTepnG SIGPKEIOG KAEIOTE WEEE).
TNV €oTia payelpguaTog non 5-10 Aenté mpiv T Anén H odnyia auTr) kaBopiZer T TAGIoIX yiot TNV
TOU XPOVOU. amdoupon Kol a&lotoinon TWV TTOANIWY OUCKEUWY LIE

I0XU og OAn Tnv EE.

Amnocupon CUNPWVAX HE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATOCUPETE TNV CUCKEUOIOIOl OUUPWVD E TOUC KOVOVEC
TTPOOTAOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.

B MvwpioTe TN cuockeun

O1 0dnyiec xprong toxuouv via d1didopec BACEIC EOTIGWV.
Ta oToIxeia TWV SI0OTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
BpeiTe oTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — 2eAida 2

To mredio xe1pIGHOU

= ] ] oo
2 O | o o | © ooo
@ ® & ol & & &= ol ® O
‘Evdeidn Emdaveieg xelpi-
s , , opoU
-3 BoBpidec payelpgpomoc © = : : :
, , 000€eTN evepyomoinan e oTiog HoyelpEUoTo
Hik YnoAommn BepuotnTo ﬁlgl)\r']c CGTVHC MRS SEH B U
b Nerroupyia Powerboost @ Mpoobet evepyomoinan TnG HIKPAC OBGA oTioe
L Nerroupyia diompnong g Beppokpaaiog ® MpooBeTn gvepyomoinon TC peyaAnc 0BG eatioc
g5 Xpovodiokommne B DWTIOPAC Tou amoppodnTAPa:
= WiFi AerToupyio SiaTApnonG TG BepHOKPACIOC
® XPOVODIOKOTTG
Emdadveieg xeipi- . .
) O] NeIToupyio XpOVOLETPOU
O) Kevtpikag B10KOTTNG Yrodeigeig
b Aeimoupylo Powerboost = Avaloya Le TNV KaTaoTaon Agitoupyiog Tng Baong
Enhovt . . €0TIWV OVAPBOUV 0Ol eMdAVEIEG XEIPIOUOU, TTOU UTTOPOUV
WHEI] TG SOITLE | PLEILG VO EMAEYOUV QUTA TN OTIVHA, NUIFWNP& A (onpd. OTov
Q Aodoeio moudiwy KOWVEIC TIC ayyiCel, EKTEAEITOI N EKAOTOTE ASITOUPYIO.
MpooTaoio okouTioPaTOC = O1 emdAveles XEIPIOHOU YIal TIG ASITOUPYIEG, TTOU gV
. : , UTTOPOUV VO eIASYOUV QuTn TN OTIYUN, eV avaBouy.
& Bouida avepioTparTou omoppodnToa m Ol pUBUICEIC TWV TPEXOUOLV ETIASYUEVWY ECTIGV
4 AT oiednTnpwY Tyavioparoe HayelpepaTog avéBouv Cwnpa. '
ol [T m  KpoTaTe TIC emMPAVEIEC XEIPIOPOU TIAVTOTE OTeyvec. H

uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.



m  Mnv TommoBeTeiTe KATOOPOAEC KOVTG OTIC evdeielc Kal
TOUC aoONTPEC. To NAEKTPOVIKO CUOTNHO PTTOPE! VO
urrepBepuavOel.

O1 e0TiEC HAYEIPEPATOCG

EoTia payeipéparog MpoabeTn evepyormoinaon Kol amevepyo-

moinon

O Eorla payeipgparog
pio Cwvng

© Eoria payeipéporoc
OmANG Cwvng

MpoobeTn evepyomoinan TC eaTioe poyelpéuamoc: H aviotolxn evoeien

avoRel

Ayyitre 10 0upBoro ©

Ymodei&eiqg
m  OI OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG EOTIOG POAVEIPEUATOC
odeilovTal 0e TeEXVIKOUC AOYOUC. Aev €XOUV KO
EMPPEON TAVW OTN AeITOUPYIa TNG E0TIOG PAYEIPEUATOC.
m H eoTia paveipepoaToc pubpifeTal e evepyoroinon Kal
armevepyoroinon TNC BEppovong.AKOUO KaI OTn PEYIoTN
IOXU PTTopei Vo evepyoroinBei Kal va amevepyotoindei n
O¢puavon.
Etol m.x.:
— [pooToTevovTal Ta eudioBNTA EXPTHAPOTO OO
utTepBEpUOIVON
— TlpooToTeleTal N CUOKEUN OO NAEKTPIKN
utIEPPOPTWON
- EmrTuyxdvovTol KoOAUTEPO OTTOTEAECUOTA
HOYEIPEUOTOC
B 2TIC £0TIEC HAYEIPEUOTOC TTEQICCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
ol BepUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWHATWY BEpuavonc
KOl N B€ppovon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO GITEVEQYOTIOIOUVTOI OF
S1apopETIKOUC XPOVOUC.

Tuvduaopévn {wvn HAYEIPEPNATOG

A
]
2/

H eoTia payelpguoaTog piog Cwvng Kol N 0TI HOYEIPEUOTOC
OIMANG CwvnG UTopoUV Vo AeITOUPYHOOoUV XWPIC evOIGUECO
OepUAVTIKO Cwua aveEdpTnTa N pia omd TNV GAN 1 va
ouvOuaoToUV pe TO evOIGUECO BEPUAVTIKO OWUA, OTTWC
eplypa&dETAl OTOV TTIVAKA.

1 = EoTia payeipepoaToc dIMANC dovng
2 = EoTia payelipepoTog piag (wvng
3 = EvdiGpueoo BepuavTikO Owuo

Zuvduaopog MpoodeTn evepyomoinon  Kar&AAnAn yia
Mikpr} 0BG eotio Me 1o oUpBolo (O) evepyoror- - Mikpr) ynAi) doppa

SuvOuoopoc omo  1\0Te IPOoBeTa To evOIGNEa0  Mikpd Teppanyaki.
1+3 BepuavTIKO 0WHO.

To oupBoho O avoBel

(wnpa.
Meycin oBaA Ayyigre 10 obpBoAo O MeyaAn ynAn dopa
gotia:—— TooupBoro @ ovoper Cunpd.  Meyaro Teppanyaki
ZUVBUOIOHOG oo 1 Meyodn mAGKa Tou
+3+2 VKPIA

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

H pikpn oBaA eoTial (1+3) Ko N €0Tiol HAYEIPEUOTOC HIGG
Zovng (2) umopel va AeiToupynoouy emiong avegdpTnTa N
giok arro TNV AN pe d1ohoPETIKEC BaOUIdEC HaYEIPEUOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTal T.X. 0Tn YeyaAn wnAn ¢opua, oTo
Teppanyaki 1 otnv MAGKa Tou YKPIA DIGOPETIKEG TIEPIOXES
Beppokpaoiag: Me Tn pikpr oBGA eoTial pmmopeite va
OOTAPETE PETA Eval GAYNTO KOl PE TNV €0TION HOYEIPELOTOC
piag dwvng va dlIoTnpPnoEeTe TAUTOXPoVa eva daynTo (eoTo.

Yrode1gn: KatdAMnAa payeipiké okeln UmopeiTe va To
TPopPNOeUTEITE HEOW TNC UTTNPECIOC TEXVIKNC €EUTINEETNONC
TEAATQV 1 0TO OIKO HOC e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUO).

'EvOEIEN unmoAoITIingG OepHOTNTACG

H Bdon eoTiwv EXel yIot KOBE €0TION HAYEIPEPOTOC UICK
evoelln umoAoimng BeppdTnTOC dUOo Babuidwy.

Edv epdavidetarl otnv &vOeiEn éva H, TOTE eival n eoTio
HoyelpEUOTOC aKkOpa CeoTr. Mmopeite .X. va dlaTnpnosTe
eva PIKpO GaynTd CeoTo ) va NlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N EOTION HOYEIPEUOTOG, GAMAGCEl N
evdeIEn oTo A H EvBeIEn oBAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
£0TIO HOYEIPEPTTOC.

E¥ Xe1pIGOC TG GUGKEUNC

>e auTo TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubuideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TIiVoKa Ba Bpeite Badpuideg
HOYEIPEPOTOC KOl XPOVOUC POYEIPEHATOC VIa O1Gdopa
daynTa.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl
QTTEVEPYOTTOIEITE TN BAON E0TIRWV.

Evepyormoinon

Avyyicte To olppRoro . Eva ofua nxei. H evdeIkTIKA Auxvia
TGV amo ToV KeVTPIKO diakomTn avaBel.Or evoeitelc Twv
EMPAVEIWLV XEIQIOUOU Kail 01 eVOEi&eIg Twv Babuidwv
LOYEIPEUOTOC i avaiBouv. H Baion eoTiwv BpiokeTal o
ETOINOTNTO ASITOUPYIOC.

O1 BUO PTIPOOCTIVEC E0TIEC POYEIPEUATOC ETAEYOVTAI
autopoTa. O evBeifelc Twv BOBUISWY HaYEIPEUOTOC Lt
avapouv.lwnpd.

Arnievepyormoinon

Avvi€te To oupRoro D, Pexpl va OBAOOLY N EVOEIKTIKNA
Auxvia TTavw armd Tov KEVTPIKO BIoKOTTTN Kail ol evdeitelc.
OAeg 01 0TIEC YAYEIPEUATOC €ival amevepyormoinueves. H
£vOelEn TNC UTOAOITING BepUOTNTOC TTAPAPEVE! AVAPLEVN,
HEXP! VO KPUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEC LUOYEIPEUOTOG.

Ymodei&eig

m  H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITOI GUTOUATA, OTAV OAEC Ol
€0TIEC UOYEIPEUOTOC EIVOI QTTEVEQYOTIOINUEVES VIO Alyo
XPOvo (10-60 deuTepOAeTITON).

m  O1 puBpioeIC TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVES TO TIOWTO
45eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyoroinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE Eava HEOO O AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Baon €0TIWV 0g AeiToupyia Pe TIC TTPONYOULEVES
puBpioelg.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

PUBuION TNG E0TIXG HAYEIPEPATOG

>Tnv n§p|oxr'1 puBpioewy pubuiCeTe TNV emBuUUNT Badpida
LOVEIPEUOTOG.

BaBuida payeipeuaroc 1 = eAdxioTn 10xU¢

Babpida payeipéuatog 9 = peyiotn 1oxug

K&Oe Babpida poyeipepaTog exel pia evdiapeon Badpido.
AuTn eudaviteTal otnv evdeitn we H.5.

PuBpion TNG BROUIdAG HAYEIPEPATOG
H BAon eoTi®V TTPETEl VO €IVl EVEPYOTIOINUEVN.

1. Ayyi&te TNV évdein O Twv BodpiSwY LayeIpEUATOC, VIO
Vo EMAEEETE TNV £0TION LOYEIPEPATOC.
>NV evoei&n Twv Babpidwyv payeipepoTod avapel {wnpd
T0 OUHROAO 1.

2. PuBuioTe otnv mepioxn pubuicewv TNV embuunTn
BaBuida poyelpepaToc.

3

L |

H eoTia payeipepaToc €xel evepyoroinoel.

AMayr TG BoOpidac poyelpeuaTog:
EmAEETE TNV €0TIO HOYEIPELOTOC KOl pUBUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBpiocewv TNV emOupnTr) BoBUiIda poyeIPEUOTOC.

Amevepyormoinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG

EmMAEETE TNV €0TiON HAYEIPEUOTOC. 2TNV TTEPIoX pubuicewv
pubpiote oto 0. MeTd amd mepimou 10 deuTepOAeTITO
eudavidetar n evoeiEn TnC umdAoITC BeppdTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubuiopévn eoTiar JOyEIpEUOTOC
TTOPaPEVEl evepyotoinuevn. Mmopeite va pubuioeTte Tnv
€0TION HOYEIPEPOTOC XWPIG VO TNV EMAEEETE EK VEOU.

MivaKaG HXYEIPEPATOCG

>Tov akOAoUBO TTivaka Oa BpeiTe HEPIKG TTAPODEIVUOTO.
O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BOOUIOEC POVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo 1o €id0g, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv. Mo auTtd To AOYO eVOEXETAI VO UTTOXOUV
OTOKAIoEIC.

XPNOIUOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa Tn Badpuida
gayelpepaTog 9.

AVOKATEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTA haynTA.

Ta TpOPIUA, TO OTTOIO COTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KO
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPECG PIKPEC HEPIDEC.
SUHPBOUAEC VIO TO poyeipepa pe e€0Ikovounon eVEPYEING
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TpooTaoia Tou
mepIBaMovTog".— ZeAida 73
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BaOpida ouvé- AlGpKeIx CuVE-
XIONG TOU HO-  XIONG TOU HOi-

VEIPEPATOC VEIPEHATOC OF
AemT&
Aigoigo
Y0KOAGTO, KouBepTOUPO 1-15
Boutupo, péNI, Cehaivor 12

ZéoTapa Kol diarripnon Oeppo-

KPOGiaG

Floxvi (Y. poyelpspeves dakee) 1-2
[ohor™ 1525
ZE0TOp0N AOUKAVIKWY OTO VEPO™™ 3-4

Semaywpa Kol {E0TaHO

2TIOVOKI KOTEWUYHEVO 2.5-35 10-20 Aermmai
KOUAOIC KOTEWUYPEVO 2535 20-30 Aerox
Ziyavo payeipepa, olyavo Bpdoi-
po
['louBapAGKIa, KehTEDEC 4.5-55* 20-30 Aermox
Wapl 4-5* 10-15 Aermdi
Aompec 0OATOEC, Ty, 00ATOO pmeoo- — 1-2 3-6 Aermai
HEA

Xtunntéc aGToec, Y. a0 3-4 8-12 hemmax
100 pmeaipved (Bearnaise), ooAToor
oMawteC (Hollandaise)
Mavpipeua, HOYEIPEHA HE OTHO,
OOTAPIOPO
PUCl (ue dimAGolo moooTnTavepol) — 2-3 15-30 Aermmai
PuCbyaho 1525 35-45 herr&x
Bpaotec momomec e dAouda 4-5 25-30 Aermox
Bpaotec momomec xwpic dAoldor 4-5 15-25 Aermdi
ZUHOPIKG, LOKOPOVOIKIO 6-7* 6-10 Aerma
[loyvi, ooumece 3.545 15-60 Aemat
NoxovIka 2.5-3.5 10-20 Aerma
NOXOVIK®, KOTEWUYPEVQ 3.5-4.5 10-20 Aermai
Motyeipepa aToV ToUBPAOTAPO 4-5
Mayeipepa o KAEIOTO OKEUOG
PoAG KpEOTOC 4-5 50-60 Aerar
WnToc Komopae 4-5 60-100 Aermar
['KOUAGIC 2.5-35 50-60 Aermrdx
Whaoipo pe Aiyo AGdi**
2viToe, duaiko N move 6-7 6-10 Aermax
JVITOEA, KOTEYUYLEVO 6-7 8-12 hermma
KotoAeTo, Guoikn 1 mowe ™ ** 6-7 8-12 \emmai
MmpiCoAa (3 cm méoc) 7-8 8-12 \emmdi
Xopmoupykep, kedTedakio (3 cm 4555 30-40 Aermor
TeyoC)***

*

JUVEYION LOVEIPEHOTOC XWPIC KO
TIOKI

“* Xwpi¢ Komoki
“** TupioTe MOAEC DOpEC




BaBpida ouvé- AlGpKeIo GUVE-
XIoNG TOU HOi-  XI0NG TOU pa-
YEIPEPATOC O
AenTd

YEIPEPATOC

>TB0¢ MouAepIKoU (2 cm Tmoxoc) ™ 56 10-20 Aermax
2TB0C MOUAEIKOU, KATEWUYUEVD™ ™ 5-6 10-30 Aermax
Yaipr Kol GIAETO Wopiol, GUOIKO 56 8-20 Aermdy
Waipr kau GIAETO YoipIoU mave 6-7 8-20 Aermai
Waipr Kol GINETO Woplow, TTave Kol 6-7 8-12 hermai
KOTEWUYHEVO TLY. HETOKIO YOpIoU

Towe

Kapopidec ko yopidec 7-8 4-10 Aermdx
JOTAPIONO AOXOVIKGV, DPECKWY Lavl-  7-8 10-20 Aermax
TOPIGV

NoxavIKe, KPEOC 0e AwpideC Komd 7585 15-20 et
QI0I0TIKO TPOTTO

TnyovnTo GoynTe, KOTEYUYUEVDL 6-7 6-10 Aermai
Kpemec 6-7 ouvexopsva
OpeheTa 3.5-4.5 ouveyopeva
AByG oo 56 3-6 Aermai

Thyaviopa otn ¢ppitela (TRydvi-
opa otn dpiTéCa 150-200 yp. ava
pepida auvexopeva oe 1-2 Aitpa
AGd1**)
Kameyuypeva mpoiovta, Y. Tnyovn- 89
TEC TIOTOTEC, VAYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KATEWUYLEVES 7-8
Kpea, .. KOUHOTIO KOTOMOUAOU 6-7
Wapi mave 1 oe CUpn pe poyio pmipac  5-6
Naxovika, pavitapiomove 1 og Copn - 5-6
He pait Lmipo, Tepmoupa
MIKpO MOPOIOKEUOOHOT, TLY. TyOVi-  4-5
T1eC/Aoukoupcdec BepoAivou,
dpouTor ag CUPN pe HoyIG pmipoc
* JUVEXION LOYEIPELOTOC XWPIC KO-

TIOKI

** Xwpic Koma
*** Tupiote MOMEC Gopéc

BJ AicOnTiipec ynoipoaToq

H xapoakTnpiopévn pe 1o oupBoio 8,— eoTiol paveEIPEUATOC
OIMAAG Cwvneg €xel PIa AeIToupyia alodnThpwy YnoipgoToc.
Edv AeiToupynoeTe TNV €0Tiol HOyEIPEUOTOC pe TN OIATAEN
TWV a10ONTAPWV YnoipaTog, evac alodnthpac pubuilel Tn
OepuoKpaoia Tou TNyaviou.

To MAEOVEKTNUG 0OC KOTG TO WHOILO:

m H eoTia payeipepatog Beppuaivel povo, OTav XpeIGleTal.
AuTO e€olkovopei evepyelal.
m  T0 A&DI Kol To Aimog dev umrepBePUAiVOVTAL.

Ymodei&eig

m  Mn CeoTaiveTe MOTE AITTOC XWPIC eMTHENON.

m TomobeTeite TO TNYGVI OTO KEVTPO TNG EOTIOG
payelpepoaToc. [pooexete TN 0woTrh OIGUETOO TOU TIATOU
TOU Tnyaviou.

AloOnTpec YnoipoTog el

m  Mnv TommoBeTeiTe KATAKI TIAVW OTO TNYAVI. AIPOPETIKG
0 pubuioTNg &g AeiToupyei. Mmopeite va
XPNOIUOTIOINGCETE PIO ONTA TIPOCTACIOC Ao T
MTOINiopaTa, O PUBUIOTAC AsITOUPYEI.

m  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AITTOC, KATGAANAO I TNYAVICUOL.
Mo BoUTupO, papyapivn, eETpa APOEVO eACIOAADO 1
X0IpIVO Aimog emAeETe Tn Babpida wnoipatog 1 n 2.

Tnyavi yix Tn S1XTAEN TWV KIcONTHPWV
YNoiHXTOG

EmAECTE yia TN AeiToupyia pe Toug aleBnThpec YynoiyaTog
TO OWOTO TNYAGWVI.

Tny&vi CUCTHHATOG WG E10IKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi TTou eivail KATAANAO 18aVIKA VIOl TO WNOIYOo
daynToU pe TN diIaTaEN TWV AoONTHPWYV YNOIJOTOC,
UTTOPEITE VO TO AYOPGOETE ETIONC OTO EI0IKA KATOOTAUOTO
NAEKTPIKWV OKEUWV I online oTo www.siemens-eshop.com:
HZ390230

H diaBeoipoTnTa, KaBwg Kai n duvatoTnTa TTopoyYeAag
online eival amd xwpa oe XWPa OI0dOPETIK.

O1 avadepodpueveg 6To TEAOC BaBpIdEC YNOIPOTOC Eival
TTPOCGPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUCTAUOTOG.

Ymodeign: H diaTaén Twv aiobnThpwy YynoipaTog umopei
VOl ASITOUPYNOEI ETTIONG KOI JE TOL UTIAIPXOVTT TNYAVIOL.
AOKIPGOTE TTPWTA TO TNYAVIA Pe XAUNAES BaBpidec
WNoipoToc Kol aAGETE evdexouevwe Tn Badpida
WnoipoTog. XTIC uynAoTeEPEG BaBpuidec YnoiyaTog pmopel
Vol utiepBepuavOei To TNYAVI.

O1 BaOUidEC YNOiNXTOC

BaBpida  Oeppokpacio KardAAnAn yia

ynoiyo-
TOG

1 TOAU YOnA

TL.X. TIOPCIOKEUN Kall DEOILO OATOWY, 00T
OHONADQVIKWV XWPIC TTPOOBNKN VEPOU Kl g
mPOOBNKN Aimoug, WNRoiuo TPOdILWY pe EETpO
mop6evo eAaloAado, BOUTUPO ) LIoPYOPIVY

TL.Y. OUEAETEC, YNoIpo TPODIWV e EETPON
nopBEVo eAaioAado, BoUTUPO 1) HOpyopivN

3 XOUNAN PETPION  TLY. WOIHO POIpIoU, XOVTRG (aynTé OMWE
KEPTEDEC KOl AOUKOVIKO!

4 PETPIONUWNAN  TLY. WAOILO PIOOYNHEVWY I KOAOWNLUEVWY
UMPICOAWY, KOTEWUYHEVO TOIOVTQI TIOVE,
AETITO GorynTO OTIWC OVITOEA, YUPOC Kot Aoy
VIKO

TL.X. YNoIpo UPIC0AGV PEOK WLIEC (rare),
TNYOVITEC OMO TRIPPEVEC TIOTATEC KOI TNYOVI-
TEC TIOTOTEC 08 (ETEC

2 XOHNAR

5 uynAn

PUBpion Tng diIGTaENG TWV KIcONTAPWV
TNYXVICUXTOG
EmAEETE TNV KOTAMNAN BoBpida TnyoaviopaToc amd Tov

mvaka. TomoBeThoTe TO TNYAVI TIAVW OTNV £0Tio
HOYEIDELOTOC.

H B&on eoTiwv TPETE! VA eival EVEQYOTIOINUEVN.
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el AloONTNPEC YNOILOTOC

1. Avyyi&te T0 oupBoio B—.2Tnv evdeién Tng eoTiog BaBpida  ZUVOAIKOC XpOvoC T-
payelpEpaToc avaRel To 4 Kal epdavileTal To oUPBOAO TNYOQVi-  YOVIOHOTOG PETA TO
— OHOTOC  NXNTIKO Ofpa

KotoAeta* 3 10-17 Aermma
Cordon bleu* 3 15-20 Aermma
] MmpiCoAec, pEoa wueg (3 cm 5 6-8 Aermx
[N © Téyog)
MmpICOAEC IooynUEVEC N Kaho- 4 8-12 hermai
; ol ynuévec (3 cm mayoc)
Y 21B0¢ mouAepikoU (2 cm mooc) 10-20 Aermai
NOUKAVIKO Bpoiapeva 1} wpd™ 8-20 Aermdy

3
3

: , : ; Xopmoupykep (1,5 cm maoc)* 3 6-30 Aemai
2. 2Tnv meploxn pubuioewv emAeETe TNV emBuunTn 3
4

BaBpida TNyavioparoc. H SIATagn Twv aiodnThpwy Kedredakior (2 om myoc)” 1020 hermd
TNyaviopoTog €xel evepyotmoindei.H peyain eoTia Kpéoc Koppevo og Aemmee Awpi- 7-12 hemmmy
gayelpepaToc OIMANC dwvng €xel evepyoroindei dec, yupoc
auTopaTa. Kipdg 4 6-10 Aermdy
Noipdi 2 5-8 Aermt
Wapi
3 © . : . :
| Waipl, ynto, my. mEaTPOPO: 3 10-20 Aermar
— OISO Wopioy, GUOIKO ATiavE 3/4 10-20 Aed
i o] |/ ["apIdaKia, yopideg 4 4-8 hermmat
OaynTa e quyd
Kpémec 4 TNYOVICOVTOI QUVEXOPEVON
To oUpBoAo wr—avaBoofBnvel, uexpl Vo emTeuxOei n 0“8)"8?@ 2 36 AS”T('X (oG pepioa)
Bepuokpaaia Tnyavioparog. Metd nxei eva orua. To Auyar parior 2/4 2-6 hermor
OUHBOAO — avaiBel. XTUmnTé oy 2 4-9 hermax
3. BAATE TOPO TO AITTOC VIO TO THYAVIOUO KOI OTN OUVEXEID Kpemeg Auatpiog 3 10-15 hemma
TO GOYNTO OTO TNYAVI. . Wnuévo ToaT pE KPOUOTa OO 3 4-8 hermmtr (ov&x pepida)
lupioTe TO GoynNTO OMWG CUVNBWG, VIO VO LNV KOANOEL. YO, YaAa Kai oxapn / YoAIKO
T00T
Anevepyotoinon Tng SIXTAENG TWV Norérec
6ONTNPWV YPNoipaTOoq TnyoviTec moToTec amo Bpootée 5 6-12 Aermai
Ayyi€te TO oUpBoAo d—. TnyoviTec TOTATEC OO WUEC TOTO- 3 15-25 Aermai
' ' TEC
Mivakag TnyaviopaTog TnyaviTec amo TPIPUEVEC TOTOTEC 5 2,5-3,5 hemmax (v
O mivakac Seixvel, ol Baduida TYavioUoTog gival Hepida)
K?TdMnAn vio Kdegéwvméb(? XPOVOG TNyoviouoTog Momareg myovnTéc EABeTioC 2 40-45 Aermmx
efapTamal omod To €idog, To BAPOG, TO AXOG Kol TNV . . .
ToI0TNTG TOU TPodiLou. Momareg yAaoe 4 10-15 Aermdi
O1 avadepopevee Babuidec TnyaviopoaToc eival Aayavika
TTPOCGPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUCTAUGTOG. 2TO A . . ) :
TNyavia pmopoUlv va dlodepouv ol Babuideg ThyaviouoTog. ig;ﬁﬁt}ga@\?)\ad)pd AL Iz 20
MpwTa CeoThvete TO &idelo TNyAvI. AdoU TTPWTO NXNOEI TO : . ¥ i
NXNTIKO orua BAATE T TOOGIUG Yaldi Ue To AiTTog VAT Ea LN 8 510 Aerma
TNYQVIOLOTOG OTO ThYGWI. KohokuBakia, peNTlovec 3 4-12 hermmdy
BaBpida  EUvoAIKSC Ypovos T I'Ims?pmc, TpaoIva olnapavvl(x 3 4-15 Aermma |
TNyavi-  YoVIOPOTOC PET TO 20TOPICHO AOXOVIKWV HE TTPO- 1 10-20 Aerma
OPOTOC  NXNTIKO OAUG a6rikn Airmoug Kai xwpic mpoaBiikn
vepoU, TT.X. KOAOKUBGKIQ, TIDACIVEC
Kpéac TIMEPIEC
Svitaeh, Guaiko f move 4 6-10 Aermdi Mavitopio 4 10-15 Aerrar
OINeTO 4 6-10 Aerrdx Noawviko yAoog 4 6-10 Aermar

* [upioTe MOMEC dopéc * ['upiaTe MOMEC dopéc

** BAATe O TPOGNHO OTO KPUO TNy ** BaATe TOI TPOGNHON OTO KPUO THYOVI
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BaBpida  ZuvoAikag xpovog Tn-
TNyQvi-  yaviopaTog YeTa To

OHATOC  NXNTIKO ofpa

Kareyuypéva mpoiovta

Jvitoeh 4 1520 Aermmai
Cordon bleu 3 10-30 Aermrar
>16oc mouAepikoU™ 2 10-30 Aermrai
NOYKETC KOTOMOUAOU™ 4 10-20 Aermdy
[Upoc (X0IPIVO KPEAC), YUPOC 4 10-15 Aermai
(BodIvo Kpéa)

OINETO Yapiow, GUOIKO N TovE 3 10-20 Aermmai
OeThKIo Papiol mave 4 8-12 hermrdx
TnyovnTéC MOTOTEC 4/5 4-6 \erai
TnyovnTa GoynTo / TNyovnTO! 4 8-15 Aermrd
Aayavika

AVOIEIBTIKO pOAG 3 10-30 Aermdr
Kapapmep / Tupi 10-15 Aermmai
TAaATOEC

SOATOO VTOUATOC e AoyavIK 1 25-35 Aermmor
YOATOO IMEaOEA 1 10-20 Aermai
JOATOO TUPIOU, TLY. OGATOO yKOP- 1 10-20 Aerma
VKOVTCOAOK

A&0II0 00ATOWY, T, O0ATOO Jmo- 1 25-35 e
Aovede, 0OATOO VTOPGTOC

FAUKEC aGAToeC, TLY. o0ATOOTOp- 1 15-25 Aermai
TOKOAI

AMa

Kapopmép / Tupi 3 7-10 Aermrdx
STEYVO ETOILO OyNTA PE TTIPO- 2 4-6 Aermrai
oer']vKn*vapoU T.X. CUHapIKG OTO

TnyowvI

Kpoutov 3 6-10 Aerrc
Aptydoha / HouVTOUKIO / KOUKOU- 2 3-7 hemmdx

vaipIo, KaBoUpvTIopo™
* [upiote MOMEC popec

** BTe TO TPOGNHO OTO KPUO TNyOVI

B Aeiroupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOOCOTNTEC VEPOU GKOUO YPNYOoPOTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida poayelpepaTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivai diaOgoipn povo oTIC e0TieC
HOYEIPEUOTOC, TTOU XapaKTnpeiCovTal Ye To cupBoio boost.
>TIC e0Tieg payeipepaToc dIMARC (wvng TTPETIE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUG BEpuavonc.

Evepyomoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTia poyelpEUaTOoC.
2. Ayyi&Te T0o oUpBoAo b. H evdeiEn & avapel.
H AeiToupyia Powerboost eivai evepyomoinuevn.

Aerroupyia PowerBoost el

Anevepyormoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmA&CTE TNV eoTion poyelpEUOTOC.

2. PuBuioTe pia omoladnmoTe Babuida ouveXIong Tou
povelpépoTog. H évdeitn & oprvel.

H Aeiroupyia Powerboost eivail amevepyormoimnuévn.

Ymodei&eig

m Edv dev amevepyoroinoeTte T Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QMEVEPYOTIOIEITOI GUTOLIOTO LETG OTTO EVOV
OPIOPEVO XPOVO.H €0Tia payEIpEPOTOC emOoTPEPEl EQva
oTn Babuida payelipepaTod 9.

m [1pooete, 6T TO AAdI Kal TO AiTTo¢ BeppaivovTail
ypPrNyopa e Tn Aeitoupyio Powerboost. Mnv adrivete
TToTE XWPIC emTtrENon TN dI0dIKACIO HOyEIPEUOTOC. TO
utrepBepUOoUEVO AADI KAl NITTOC avaPAEYOVTal YPIYOPQ,
BAETTE 0TO KEGAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
aodpaeiog".— ZeAida 72

B Acpareia moudiov

Me Tnv aoddAeia Taidiwv UTToPEiTeE va epmmodioeTe T
maidId, VO evEPYOTIOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
aoPAAEING TTXIOINV

H B&on eoTiov TTPETIEN VO EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyomoinon: Me Tov kevtpikd diakorTn (D evepyomolnoTe
™ B&on eoTiwv. Ayyigte To olppRoro W yia 4
deuTepoAenTa. H evdeiln < avapel yio 10 deutepOAerTa.
H Bdon eoTiwv eival KASIOWUEVN.

Arevepyotoinon: Me Tov kevTpikd diakortn O
gvepyotolfoTe TN Béon eoTiov. AyyiEte To oUpporo [ yvia
4 deuTepOAETITO. TO KAEIOWUO £XEI OKUPWOEI.

AuTOpOTN XOPEAEIX TIXIBIWV
Me auTtn Tn AsiToupyia evepyoroleiTal N aoPAAeio TSIV
TTAVTOTE QUTOUATA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol Xrrevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOUOTN
aodpaieia Taudiwv, Ba Tov Bpeite 0To KEPAAaIo "BaoIKES
pubuioeic".— Z2eAida 82
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el AeIToupyieg xpovou

[€ AciToupyiec xpovou

Ymaipxouv 3 SI1apoPETIKEC AeITOUpPYiEC XPOVOU:

m  Mio eoTio poyeIpePaTOC TIPETIEI VO QTTEVEPYOTIOINOEI
OUTOHOTO

m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0TixX HOYEIPEPATOC TIPETTEI VX
KTITEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX
PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIPEPATOC HICK

XPOVIKN dIGpKela. H e0Tia HAVEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITAI
auTopaTa PETA TN ANEN TNG XPOVIKAC SIGPKEIOC.

PuBuion Tng S1XPKEING
H eoTio payeIpEUATOC TTPETIEI VO EIVOI EVEQYOTIOINUEVN.

1. Ayyi&re 1o oupporo B 2 hopég Kal 0T oUVEXEID
emAe€Te TNV eoTia payeipepaToq. H evdeign =21 avael.
STV &v3eIEn Tou XpovodiakomT ovaBel Himin.

{
| min

OL| LEETTIITITTTT ® O
2X

2. AvyyiEte otnv mepioxn pubpuicewv TNV emBuuNTN
mpoppuduion. H duvaTtn mpoppubuion eival omo
oploTepd TMpo¢ Ta OekId 1, 2, 3..... peXp! 9 AemTa.
MepdioTe péoa ota emopeva 10 deuTepOAETTO TOOEC
dopec MAvw amod TNV TIEPIOX PUOUIcEWY, UEXP! VO
emTeuxOei N emBupunTn XPOVIKN dIGPKEIQ.

—3
=]
=]

T

oflf LI LA ® O

H xpovikn didpkeia TpExel. Edv €xeTe pubpioel pio Xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC,
epdavideTal TAVTOTE N HIKPOTEPN XPOVIKNA SIGPKEIX.

AI&TOEN ICONTHPWV YNOiATOG

Edv payeipelete pe Tn O1GTAEN TV AioONTNPWY YNOILOTOC,
N puduiopévn Xxpovikn didpkela Eekivdy, OTav emTeuxOei n
BepUOKPOOIa VIO TNV ETIASYUEVN TTEQIOXN.

AuTOpQTN PUBHICNH

Edv akoupmhoeTe oTnVv miepioxn pubuiocewy TNV
mpoppuduion 1 pexpl 5 yia TTEPIcCOTEPO XPOVO, TPEXE! N
XPOVIKN OIGPKEIX TTPOC TOl KATW GUTOLOTO OTO EVa AeTTTO.
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Edv akouptmoeTe oTnv TepIoxr pubuioewv Tnv
TpoppUOuIoN 6 peExP! 9 via TIEPICOOTEPO XPOVO, TPEXE! N
XPOVIKN OIGOKEIX TTIPOC TG TIAVW CUTOUOTO OoTG 99 AeTTd.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn didpkeia exel An&el, ommevepyoToIeiTal N
£oTia poyelpepaTog. AKoUTE evar Ofpa Kol oTny evoeign
avoBoopBrvel To L yia 10 deutepolenTa. H évdeign -
avoBoofrvel. AkouurmoTe eva omolodnTmoTe cupBolo. Ol

evdeifelc ofrvouv Kol To NXNTIKO ONUG OTOLIOTA.

A16pBwon 1} oBrCIHO TNG OIKPKEING

Avyi&Te To olpRoro O 2 dopéc kol oTn CuvEXeIn eMAEETE
TNV eoTial payelpepaTog. ANMGETE oTnV TTeploxr pubuioewv
TN XPOVIKN OIGPKEIT 1 BE0TE TNV OTO LiLd.

Ymodei&eiq

m  Mrmopeite va puBpioeTte pia xpovikrn didpKeia €wc 99
AeTITA.

m OTtov TpeExel To TeEAeuTaio AeTITO pIaC SIGPKEIOS, OMGLE!
n evoeln Tou XPovodIaKOTTN Ao AETITG Oe
OeuTEPOAETITA.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AsIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIIAEEETE pIt
SIdpKela yIo OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd amd K&Be
EVEPYOTTIOINON HIOG EOTIOG PAYEIPEUATOC TPEXEI N
mpoemAeypevn didpKeia. H eoTia HoyeIpeEUaTOC
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIXPKEIOGC.

Tov TPOTTIO evEPYOTIOINONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTTTN
Ba Tov Bpeite 010 KeDAAaio "Baoikee
puBpioelg".— ZeAida 82

Ymodeign: Mmopeite va aMAEeTe TN XpoviKn SIGPKEIN VIO
HIO EOTION UOYEIPEUATOG N VO ATTEVEQYOTIOINCETE TOV
QUTOHOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIC HOYEIPEUATOC:
AyviZte To olppRoro (O 2 hopec Kal OTN CUVEXEID EMIAEETE
TNV €0TIO payelipepaTog. AMagTe oTnv_Tepioxn pubuioewv

TN XPOVIKT) BIGPKEIN 1) BEOTE TNV OTO L],

PoAodI cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAOI cuvayeppoU TNG KOUdiVOG PTTOPEITE VO
pubuioeTe eva XpOVO €we 99 Aetttdi. AeiToupyel aveEdpTnTa
ot OAeC TIC GAAeC puBpioelc. MNa Tnv evepyormoinon n Baon
€0TIQV TIPETIEI VO EIVOI EVEQYOTIOINUEVN.

PUBuion Tou poAoyloU cuvayeppoU Koulivag

1. Ayyi€te To oupRoro O, n évdeiEn L) avaBer. STnv
EVOEIEN TOU XPOVODIOKOTTN avaBel L min.

2. PuBuioTte oTnv meploxn pubuioswy Tov embupnTtd XpOvo.

MeTd ammd pePIKA OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OpXICel VO TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

MeT& Tn AN&n Tou Xpdvou aKoUTE Eva OO KAl OTNV
gvdelEn avoBooPnvel To L via 10 deutepdAenTa. H
evdeiEn L) ovaBooprvel. AKOUUTIAOTE €Val OTTOIOBATIOTE

oupBoho. O evdeielc ofrvouv Kal To NXNTIKO CNuat
OTOHOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Me 1o olpRoro (O emAeETe TO POAdI ouvVOyEPUOU TNG
Koudivac Kal puBuioTe €K VEOU.



A&iToupyix XpovouETpOU

H AeiToupyia xpovopueTpou deixvel To XpOVo, TToU TTEPQOE
HETA TNV evepyorroinon TN Aeitoupyiag.

H Aeiroupyia xpovopetTpou epyaleTal povo, OTav n Baon
eo0TIoV eival evepyoroinuevn. OTtav n B&on 0TIV
armevepyoroleital, TOTe amevepyoroleital padi emong Kai n
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEPYOTIOIEITOI OlyYICOVTOC TO
oupBoAo O).ZTnv EvBeIEN TOu XPOVODIOKOTTN epdavideTal
L0 kol apxiZel N XpovouETPNOoN. STO TIPWTO AETTO
eudaviCovtal SeUTEPOAETITA, ETIEITA ASTIT.

H AeiToupyio XpOVOUETPOU OmTeVEQYOTTOIEITOI OyYICOVTOC
Zova To oupBoro (. H evBelfn Tou XpovodIoKATTN ORAVEL.

Yodei1En: Edv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU EvEPYOTIOIEITA
TPOoBeTA pIa AN AeiToupyia xpovou, eudavideTal n
puBuion via 10 deuTtepOAenTa oTnVv evdelEn Tou
xpovodlakomTn. MeTtd epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XPOVOUETPOU.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINON YIX
Aoyoucg axopaAEixg

Edv pio eoTiot payeIpEUOTOC gival evepyOTIOINUEVN VIO
Heyaho XpOvo Xwpic va aMGEer n pubuion, ToTE
EVEPYOTTOIEITAI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOG XPOVOU.

H 6¢puavon TnG o0Tiog PAYEIPEPATOC OIOKOTITETAI. ZTNV
evOeIgn TWV EOTIWV HOYEIPEUATOG QVABOORNVOUV EVOMAE F

£ kol n &vdeiEn umoAomng BepudTnTaG H/H.
OTov OKOUUTNOTE WIG OTIOIGONTIOTE EMOAVEIQ XEIQIOUOU,
oBfvel n evoei&n. Mmopeite va pubpiosTe €K VEOU.

To moTe B evepyoroinbei o TepIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTaTON QMO TN pubuiouevn Babuida payelpepaTod (1
€we 10 wpeg).

& AeiToupyia dITAPNONG TNC
OEPHOKPAOINC

H Aeiroupyia diatrpnong TNC BeppoKpaoiag eival
KOTOAMNAN VIar AWOIUO COKOAAXTOG I BOUTUPOU Kail IO TN
dlaTrpnon Tou GaynToU KOl TOU POYEIQIKOU OKEUOUG
eoTou

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag dixTipnong
TNG BEPHOKPACING

1. Ayyi€Te To olpRoAo

2. EmAeETe TNV €0TIO pOyEIPEPATOC. XTNV evOLIEN TWV
BOBUIBWY HAYVEIPEUOTOC OVAREl TO CULBOAO L .

H Aeiroupyia diatrpnong TNC BeppoKpaoiag eival

evepyoroinuevn.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

Anevepyorroinon Tng AeiToupyiag dixTipnong
NG OEPHOKPACING

1. Ayyi€te To oUpBoAo .

2. EmAEETE TNV 0TIl POYEIPEPOTOC. 2TV £vOeIEn TWV
BOBUIBWY PaVEIPEUOTOC avABel To SUPROAO L.

H AeiToupyia dlamrpnong TNG 6€pLOKPACIOG

aTTevVEPYOTIOINONKE.

[ElNpoocTacia okounicparog

Edv okoutioeTe mave omod To edio XeIPIOUoU KOTA TN
SIGPKEIO TTOU N BAON €0TIWV EIVAI EVEQYOTIOINUEVN,
grmopouv va aAGEouv ol pubpioeic.

Mo va To amoduyeTe, dIoOETEl N BAON E0TIWV PIO AeIToupyia
TIPOOTOCIOG OKOUTOUOTOC.AKOUUTAOTE To oUuBoAo [,
Evo onpa nxel. To oupBoro B avapel Twnpd, To medio
xelplopou eivail kKAeidwpévo yia 30 deutepdAenta. Mmopeite
Vo oKouTTioeTe TTAvw omd To edio XeIPIOPoU XWPIC va
oM&Eouv ol pubpioeic.

Ymodeign: E€aipeon amd Tn AeiToupyia TPOOTOCIOG
OKOUTTIOPOTOC amoTeAEl 0 KEVTPIKOC BlakomTng. Mmopeite
VOl QTTEVEPYOTIOINOETE OTIOTEONTOTE TN BAON E0TIWV.

E¥ EvdeiEn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTr Tn AeiToupyia Ummopeite va epdaviosTe T
OUVOAIKN KOTOVOAWON EVEPYEIOC PHETOEU evepyoTToinong Kal
aTrevepyoroinong TN BAong eoTIwV.

MeTd TnVv amevepyotoinon eudavidetal yio 10
OeuTEPOAETITO N KATAVOAWON og KINoBaTwpeg, m.x. 1,87
kWh.

H akpiBeia TNG €voeiEng eEopTaTal EKTOC TWV GAWY aTd
TNV mMoIOTNTA TNC TGoNC Tou SIKTUOU TOU PeUPOTOC.

H évdel&n dev eival evepyomoinuévn. Tov TPOTIO
evepyoroinong Tng evoeiEng Ba Tov Bpeite 0TO KEPAARIO
"Baoikee pubpioeig".— SeAida 82
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el Baoikée pubuioeic

B Baoikéc pubpioeig

H ouokeur| ooc £xel dididopec Baoikee pubpioelg. AuTEC
TIC PUBUIOEIC UTTOPEITE VA TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
OO,

‘Evdeiln  Aeiroupyia

/ Autopoarn aodpaAeio maudIov

c

I Anevepyomoinpévoc.*
H Evepyomoinuévn.

’:'I

XeIpoKivnTn Ko auTopamn aohahelo moudicv amevepyomoln-
pévn.

cZ HynTiké onpa

i To onuo empBeBoiwonc Kol 7o 0Npo E0POALEVOU XEIPIOHOU
€ivoll OmevepYOToINPEVO (TO GG TOU KEVTPIKOU DIOKOTTTN
TIOPOEVE! TTAVTOTE),

Evepyomoinpévo povo To onuo e0haAUEVOU XEIPIOPOU.

]
|
c Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinonc.
3 2Nua IsmBsBO(iwonc KOl orpo 0OAUEVOU XEIPIOPOU EVEQYO-
ToInuevo.*
c3 ‘Evdeiln katavalwong evépyeiag (Pwtiote yia Tnv
TG&ON TOU JIKTUOU OTNV eMIXEipNoN MOPOXNC NAEKPIKNG
evepyeIng)
i EvdeIEn KaravaAwonc omevepyomoinpévn.*
/ Evdeitn karavohwonc oty Teon dikTuou 230 V.
c EvoeiEn koravewone otnv Téon diktuou 400 V.
3 EvdeiEn koravewonc otnv Toon diktuou 220 V.
Y Evdeitn koravahwong atny téon diktuou 240 V.
c5 AuTOpATOC XPOVOBIOKOTTNG
oo Amevepyomoinuévoc. *
a8y A|('pr8||cx LETGH oMo TNV oToial amevepyomoloUvTal Of E0TiEC
HoyeIpuoTog.
ch Aidpkela Tou onpaTog AiENG Tou XPovodIaKOmTH
/ 10 deutepohero.*
c 30 Beutepohena
3 1 Aero.
ci MpocbeTn evepyonoinon Twv BEPUAVTIKGOV GWHATWV
g Anevepyormoinpévn.
{ Evepyomoinpévn.
c TgAsumia pUBHION TTPIV TNV OmEvVEEYomoinan TNE oTiog Hoyer-
pe|aToC.”
cd Enavadopd ot Baaikr puduion
i Amevepyomoinuevoc. *
{ Evepyomoinpévn.

* Boloikr pu6pion
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AAN\QyY TWV BACIKWV pUOUicCEWV

H B&on eoTiov TTPETIEN VAL EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon eoTiwv.

2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiEte TO
oupBoro O via 4 deutepdAemTOL.

>TnVv apxn eudavileTal TO EUPETAPIO UTTNPECIVV

e&NMNPETNONG TTEAGTWV.2TNV TTIEPIOX PUBUIoONC PTTOPEITE VO

evepyoTToInoeTe TIC evdeiéelc:

Eupetpio unnpeaiav enmnpétnonc neAatav Kl g
Huepopnvia KamooKeung Fd
ETOC KOTOOKEUNC 5.
MnAVOIC KOTOOKEUNC 05

3. Ayyigre Eavé To oupBoro O

n
u

c |

offl tHErey - @

Eudoavitetai To £ 1 Kol oTnv evoelln Twv e0TIOV
HOVEIPEUOTOC avABel L.

4. Ayyitte 10 olpRoro (© TdoeC dopEg, PEXP! VO

eudavioTei n emOupunTr) EvOei&n.
5. PuBpioTe otnv meploxr pubuicewy TNV emOupnTt TIUA.

3 O

cS

offf tinyertin &

6. Ayyicte To oupRoro (O via 4 deuTtepdAemTo.
H puBuion exel evepyortoinBei.

Amevepyormoinon

o TNV eyKaTGAEIYPN TNG BOCIKNC puBuIoNg
OTEVEPYOTTOINOTE TN BAON £0TIWV PUE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN
Kol pubpioTe ek veou.



Home Connect el

[&l Home Connect

AUTA n ouokeun &xel duvaroTnTa Wi-Fi, ol puBuiocelg
UTTOPOUV VO OTEAVOVTOI HECW UIGG KIVNTAG TEPUOTIKAG
OUOKEUNG OTn ocuoKeun.

OT1av n ouokeun Oe CUVOEETAI e TO OIKIOKO OIKTUO,
AeiToupyei n cuokeur, OTIWC pia B&ON €0TIWV XWPEIC
ouvdeon oe BikTuo. O XeIpIoPOC TNG BAONC E0TIWV UTTOPEI
Vol ViveTal TTGVTOTE PTTOPEl PEow Tou Tiediou Xelplopou.

H dio0eoipotnTa TN Aeiroupyiac Home Connect e€aptdTai
amo Tn dlabeoiudTnTa TWV UtnEeciwy Home Connect otn
xwpa oag. Or urnpeoie¢ Home Connect dev givail
dlobeolueg oe OAeg TIG XwpPeC.MNepioodTepeg MAnpodopies
ylo auTO TO Bepa Ba Bpeite otn dieuBuvon www.home-
connect.com.

Ymodei&eiqg

m  O1 Bdoeig eoTiwv Oev TPOOoPICOVTA VIO UIO XPron XwPic
emTNENON - N JIOSIKACIA HAYEIPEUATOC TIPETIEI VO
TTapaKoAouOeiTal.

m [lpooette TIc utodeifelc aodPOAEiog 0e QUTEC TIC
odnyiec xpnong kail BeRaiwbdeite, OTI AUTEC TNEOUVTAI
OKOMN Kol OTav XeIpileoTe TN OUOKEUN PHEOCW TNG
edpappoync (App) Home Connect. MNpooeTe emiong TIC
urtodeileic otnv edpapuoyn (App) Home
Connect.— ">nuavtikec umodeiteic aopaieioc”
oTtn oehida 72

m  Me Tnv edappoyn (App) Home Connect pmopeite va
oTeiAeTE PUBUICEIC OTN CUOKEUN OGC KOI TIPETIEI VA TIC
emBeRaiwoeTe 0TN OUoKeur). Evag xelpiopdg NS
OUoKeuNng omod To Opopo dev eival duVOTOC.

m O XeIpIOPOC OTN CUOCKEUN £Xel TTAVTOTE TIPOTEQAIOTNTA.
e aUTO TO XPOVO O XEIPIOUOC HEOW TNG edhappoyn
(App) Home Connect dev gival duvaTog.

MpoeTolpacia

Mo TN SuVaTOTNTO TIPAYHOTOTIOINONG TWV PUBUICEWY HEOCW
Home Connect, n edappoyry Home Connect mpémel va
eival eyKaTaoTNUEVN KOl PUBUICUEVN OTNV KIVNTH TEPUGTIKN
00IC CUOKeEUN.

AGBeTe yio auTd umtown Ta mapadidopeva eyypada Tou
Home Connect.

AKOAOUONOTE TG TTPOKABOPIOUEVD OTIO TNV EPOPHOYN
BAUOTA, YIok TV TIPAYHOTOTIOINON TWV PUOUIoEWV.

Mo N pUBUIoN N edoppoyr TIPETEI VO EIVAIl OVOIXTH.

AUTOHOXTN CUVOEGH OTO OIKIXKO BiKTUO
XpeldleoTe eva dpopoloynTr pe AeiroupyikoTnTa WPS.

XpeidleoTte mpooBaoon oto dpopoioynTr) 0oc.Eqv autd de
oupBaivel, akohoubroTe Ta BripoTa "XelpokivnTn clvdeon
OTO OIKIGKO OiKTUO".

1. Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.

2. Ayyi&te 10 oUpporo O via 4 deuTepOAeTTOL.
Eudaviovral ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

3. Ayyi&te 10 oupBoro ©® TO0EG GOPEG, HEXP! VO

eudavioTei N pUOUIon HL .

c3a

HC |

ofLLETELErTe &

>Tnv &voelEn TWV €0TIWV HOYEIPEUATOC avaRBel TO
olpBoio .

4. >Tnv meplox pubuicewv pubpioTe TNV TIUn .
>TNV eVvOEIEN TWV EO0TIOV HOYEIPEUOTOC avaBooRnvel |
T0 oUuPRoA0 & .

5. Méoa oe 2 Aenrt& moTnoTe To MANKTPo WPS oT0
dpopoAoynTn.
H Bd&on eoTiwv eival ouvdedepevn Le TO OIKIOKO OIKTUO,
oTavV OTNV EVOEIEN TwV E0TIQWV HOAYEIPEUOTOC TO
oUpBoAo & Sev avaPoofrvel AoV, oA Eival
OVOIUUEVO.
Yrodeign: Otav dev propei var amokaTaoTadel kapia
ouvdeon, eudavidetal n TIiuA £ "Xelpokivntn
ouvdeon".ZuvOEOoTe TN CUOKEUT XEIPOKIVNTO OTO OIKIOKO
OIKTUO N &EKIVIOTE €K VEOU TNV QUTOHOTN ouvOeon.
H ouokeur) mpoonabei autduoTa, vo ouvdebei pe Tnv
ebopuovr (App), eudaviteTar n puduion HL 2.3y

TepIoXn pPUBUicEWV ovaBooPhvel N TIUn .

= HCd

I e )

6. =ekivhote Tnv edpapuoyn (App) OTNV KIVNTH TEPUOTIKNA
OUOKEUN Kal akoAouBnoTe TIC uttodeiEelc yio Tnv
auTopaTn ouvdeon oTo OIKTUO.

H diadikaoia ouvdeong exel OAoKANPwOEei, dTav oTNV.

EVOEIEN TWV E0TIOV JOYEIPEUATOC sudavioTel N Tiun L.

XelpokivnTn ocUVSECH OTO OIKIKKO SiKTUO

1. Evepyormoinote Tn BAon oTiwv.

2. Ayyi&te 10 oUpRoro O via 4 deuTepoOAeTTOL.
Eudaviovtal ol mAnpodopiec mpoidovTwy.

3. Ayyitte 10 oupRoro O Tdoec dopec, péxpl va
epdavioTel n pubuion HL 1.
21NV evoeién Twv E0TIWV HOYEIPEUOTOG QVABEl TO
oupBoAo L.

n
o

ofLEETELETTrr &
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el Home Connect

4. STnv Tieploxr) PuUBpioewy pUBpIoTE TNV TIUM .
STV &vOEIEn TWV 0TIV JOVEIPEUOTOC OVOPBoaPrvel £
TO oUpRoA0 & .

my

S HE !

I

5. ZuvOeOoTe TNV KIVNTH TEPUOTIKI OUOKEUN 0TO OIKTUO TNC
Bdong eoTiwv pe To SSID "HomeConnect" pe Tov
KwdIkO "HomeConnect".

=

o

H Bdon eoTiwv eival ouvdedepévn Pe TO OIKIOKO BIKTUO,
oTav OTNV £vOeEIEn TwV E0TIWV UAYEIPEUOTOC TO
oupBoAo B Sev avaPoopfrvel TAEOV, OANG eival
OVOIPUEVO.

H ouokeun mpoomadei autopara, vo ouvoebei pe Tnv
edpappovyn (App), epdaviZetar n puBuion HL 2.2tV

TepIoXA PUBUicEWV avaBooPhvel N TIUN .

S HE2

ofttirirren - ®

6. =ekivhoTe Tnv edopuoyn (App) OTNV KIVNTr TEPUOTIKNA
OUOKEeUN Kal akoAouBnoTte TI¢ umodei&elg yia TN
XelpokivnTn ouvdeon oTo OiKTUO.

H diadikaoia ouvdeong exel oAokANpwOei, 6Tav oTnV

EVOEIEN TWV EOTIOV LOVEIPEUATOC eudavioTel N Tipr 4.

Pubpiogic Home Connect

Mrmopeite omoTedNOTE VO TTIPOOXPUOCETE TN AeIToupyia
Home Connect oTIC avAyKeg 0aG.

84

[MAonynOeite oTIC BOOIKEC pubpioelc TNG BAONC €0TIVV COC
oTIC puBpioeic Home Connect, yia va TpoBAAeTe
mAnpodopiec dIKTUOU Kol TTANPodoPIEC OCUCKEUNG.

‘Evdeidn  Aeimoupyia

£ ! Zovdeon oto ook diktuo (WLAN)
Mn ouvdedepévn / Alakorr Tne alvoganc dIKTUOU.
Autoporn ouvoeon.
Xelpokivntn alvdeon.

Ly My o 03 I

Juvdedepévn.

HLCZ  Zovdeon pe T edappoyn (App)
H Mn ouvdedepévn.
H AmokomaioTaon e oUvoeonc.

HC 3 Zovdeon pe WLAN
i Movaido padI00NHOTWY OIEVEPYOTIOINUEVN.
/ Movado padioonOTWY EVEPYOTIOINLEV.

HCY  PuBpioeic pgow epappoync (App)
o Anevepyomainpévn,.
/ Evepyoroinuévn.*

HCS Evnpépwon AoyiGHIKOU
Evnuépwon dioBEaipn Ko EToIun Viot eyKaTooToon.
ZeKivn ol TNC EYKOTOOTOONC.

HCE TnAenpooBaon péow TG unnpeaiog e€unnpétnong me-

AaTv
,’_7 Aev emTpEmETON,
/ Emtpéneto.
HC 7 loyic Tou onpatoc WLAN
i Aev givor ouvdedepévn pe To oIKIoKO dikTuo (WLAN).
{ loxuc onparoc 1 (Kakr)
c loyUc onporog 2 (peooia)
3 loxuc onuarog 3 (Kor)
HCE Tivdeon pe Tov e€unnpetnT) Home Connect
I Mn ouvdedepevn.
/ SUvOedepEVN.
* Bowikn puBpion
Ymodei&eig

m H pUBuion HL 2 epdavideTan Hovo, STOV N CUOKEUR
gival ouvdedEPEVN LE TO OIKIOKO BIKTUO.

m H pUBuion HL I epdavitetan pdvo, dTav N CUCKEUR EXel
ouvdebei NdN pia dopd pe eva OIKTUO.

m H pubuion HL 5 eudavideTal povo, dTav pia evnuépwon
eival diaBgoiun.

m H pUBuion HL & eudaviteTan povo, STV N utEESia
eCutmnpeTnong meAaTwy TPooTadeil, vo cuvdedei pe Tn
ouokeun. MeTa TNV TapaxwEnon TNG MPOoRaong
UTIOPEITE VO TNV TEPUOTIOETE OTTOTEDNTIOTE.

m  O1 pubpioeic HL 7 kai HL & eudavidovtal povo, otav
uttdpxel pio ouvoeon pe to WLAN.



Anevepyomoinon WLAN

Edv To WLAN eival evepyoroinuévo, Umopeite va
xpnolgoromoete Tn AsitoupyikotnTa Home Connect.

YTOOEIEN: 3TN OIKTUWHEVN AEITOUPYIG ETOIHOTNTAG N
ouoKeun oac xpeladeTal To oAU 2 W.

1. Ayyi€te To olpporo O via 4 deuTepolenTo.
EpdaviCovral ol mAnpodopiec TTPoiovVTwWY.

2. Ayyifte 1o oUpporo O TooEC PopE, UEXP! Vo
eudbovioTel n pUBUIon HE 3
>Tnv &vOelEn TWV €0TIWV HOYEIPEUATOC avAPBel TO

oUpRoAo .

= HL

I e

3. XTnv meplox pubpioswv pubuioTe TNV TIPA L.
To WLAN eival amevepyoToiNUEVo Kal OTo TTedio XeIpiopou
oPBnAvel To oupBoro B

Amocuvdeon oo To SiKTuo
MropeiTe omoTedNMOTE VO AMOCUVOEOETE TN BACN E0TIWV
ooc ard 1o OiKTUO.

Ymodeign: Eav n Bdon oTiwv 0ag gival amoouvdedepévn
amd 1o OIKTUO, Oev eival SUVOTOC KOVEVOG XEIPIOPOC HEOW
Home Connect.

1. Ayyicte 1o olppRoro O via 4 deutepOlenTo.
Eudaviovral ol mAnpodopiec mpoiovTwy.

2. Avyyi&te 10 oUpBoAO (9 Toosc dopES, UEXPI VO
eudoavioTel N pUBUIon HL .
>Tnv svéelEn TWV E0TIWV PAYEIPEPUOTOC avAPel TO
ouppoio I

3. 2Tnv nsp|oxr| pUBpioEWV PUBUIOTE TV TIUM 4.

H ocuokeur) eival amoouvdedepéevn amd TO OIKIOKO BIKTUO

Kol oTo Tedio xelpiopyol offvel To oclpRoro .

Zuvdeon GIKTUOU

1. Avyitte 10 oupBoro ® via 4 SeutepoherTa
Eudaviovral ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

2. Ayyitte 10 oupBoro O Tdoec dopéc, péxpr va
eudovioTei n pUBuIoN HL .
>NV evOeIEn TV E0TIWV POYEIPEUATOC avApBel TO

oupBoAo .

m
o
HC |

ofLLETELETTEr &

Home Connect el

3. 2Tnv meploxn pubuioewv pubuioTte
TNV Tipn ¢ "AutopoTn ouvdeon” n
TV TIA 2 "Xelpokivntn ouvdeon".

4. AkolouBnote TIC umtodeielg otnyv evoTnTa
"AuTOUOTN OUVOEDN OTO OIKIGKO BIKTUO" N
"XelpokivnTn ouvOeon OTO OIKIOKO BiKTUO".

Zuvdeon pe TRV epappoyn (App)

Ed&v oTnv KIvNTA TEPUATIKI OOC OUOKEUN €ival
gykaTeoTnuevn n edappoyn (App) Home Connect,
UTTOPEITE Vo TN OUVOEDETE e TN BAoN €0TIWV OCC.

Ymodeigeig

m H ouokeun mpemel va eival ouvdedepevn pe To DIKTUO.

m  H edappuoyn (App) TPETE VO €iVal AVOIXTH Kol
EYKOTEOTNUEVN.

m Otav untipxel pia omeuBeiog ouvdeon oe evav
amoppodnTHPQ, aMoouvOEDTE TTPWTA TN BAoN €0TIOV
ard TO OIKIOKO OIKTUO Kai &eKivnoTe Tn ouvdeon ek
véou.— "Aroouvdeon aro 1o OIKTuo"
otn oehida 85— "Suvdeon diktuou” otn oeAida 85

1. Ayyicte To oUpBoro O yia 4 SeuTepdAETTO.
Eudaviovral ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

2. Ayyitte 1o olpBoro O Tooec dopee, HEXP! VOl
eudovioTei n pUBUIoN HL 2.
>TnV evoeIEn TWV €0TIWV POYEIPEUATOC avApBel TO
oUpBoio .

¢
(I

~
o

ofLIETELETTEe ®

3. STV mepioxn pubuioswy pubpioTe TV TIUA .
4. AkolouBnote TIG odnyvieg TNC ePAPUOYNG, VIO VO
oAokAnpwoeTe Tn diadiKkaoia ouvdeon .

PuBpiceig péow epapuoyng (App)

Me Tnv edoapuoyn (App) Home Connect pmopeite va
OTOKTAOETE TIPOOPBOION AVETO OTIC BOCIKEC pubuioeic TNG
BAoNg €0TIOV OOC KOl VO OTEIAeTE pUBUIOEIC VIO TIC €0TiEC
HOYEIPEPOTOC OTN BAoN €0TIWV.

Ymodei&eiq

m [0 TNV oMNayn Twv BooIKwY pubuioswy TIpetel n Baon
€0TIQV VO €iVal arrevepyorroinuévn.

m O XeIpIoPOC OTN CUOCKEUT €xel TTAVTOTE TIPOTEPAIOTNTA.
€ aUTO TO XPOVO O XEIPICUOC LECW TNG edapuoyn
(App) Home Connect dev gival duvaTog.

m 2TnV KaTaoToon mopddoong N HeETadopd Twv
pubuioewv eival evepyoroinuevn.

m Ebv n petadopd Twv pubuicewy eivail
QTTEVEPYOTTIOINUEVN, O KOTAOTAOEIC ASITOUPYIOC TNC
Bdong eoTiwv eddaviCOVTal GTOKAEIOTIKG OTNV
edpappoyn (App) Home Connect.

1. Ayyi&te To oUpBoro O yia 4 SeuTepdAeTTO.
Eudaviovtal ol mAnpodopieg mpoidovTwy.

2. Ayyi&te 1o oUpporo O TooEC PopEC, UEXPI Va
eudovioTei n pUBUIoN HL Y.
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el Home Connect

3. Mo va evepyoroinoete Tn peTadopad, emAEETe oTNV
TIEPIOXT) PUBHICEWY TNV TIUR 1, VIO VO GITEVEQYOTTOINOETE
N PeTadopd, EMAEETE TV TIN 4.

!
LS

ofLIHtrere - ®

EmBepaiwon TwV pubUicEWV HRYEIPEUARTOG

MOAIC peTadoBoUV 01 PUOLICEIC HOYEIPEPATOC OE JIG EOTIO
HOYEIPEUOTOC, avaAoya he TN pubpuion apxicer va
avaBooBnver n evoeiEn Twv E0TIWV PAYEIPEUOTOC, N evOelEn
TOU XPovodIaKOTTN 1N N aMaypevn Asitoupyia. TNa va
emBeBaiwoeTe TIC pubpioelg, ayyi&éte TNV emBuunTr €voeién
TWV €0TIWV PAYEIPEUATOC. [N var armoppiyeTe TIC pubuioelc,
avyiéte éva ommolodnmoTe GAO TTANKTPO TNC BAoNC €0TIWV.

Ny,
- —
[
'/|\\

O TITETTITITETTTT O O

EvnuEpwon AoyIGHIKOU

Me Tn AeiToupyia evnuEPWONG AOYICUIKOU EVNUEPWVETOI TO
AOYIOUIKO TNG BAong eoTiwv 00¢ (T.X. BeATIoTOMOINON,
010p0wonN 0POAUATWY, OXETIKEC e TNV AOPAAEIT
evnuepwoelg). MpolmndBeon eival, va EXeTE KaTaxwenOei wg
xpnotng Tou Home Connect, va €XETE EYKOTAOTNOEI THV
epappoyn (App) oTnV KIVvNTA TEPUOTIKI CUOKEUN OOG KOl
va €xeTe ouvdeBel pe Tov e€utinpetnt Home Connect.

MOAIC pia evnuepwon Aoyiopikou eival diadgoipn, Ba
evnuepwOeite peow TnG edapuoync (App) Home Connect,
TTOU UTTOPEITE €TTIONC VO KOTERAOOETE TNV EVNLEQPWON.

MeT& TO emTuXEG KaTERaoua (Download) pmopeite va
EeKIVAOETE TNV eyKOTAOTOION PEOW TNG BAONG €0TIWV
(Booikég pubpioelg, puBpIon HL 5) 1) uéow TS edappoyne
(App) Home Connect, 6tav BpiokeoTe TO TOTKO BIKTUO.

MeT& TNV emTuXn eyKoTAoTOON B0 evnuepwBeiTe HECW TNC
epappoync (App) Home Connect.

Ymodei&eig
= Kotd mn didpkeia Tou Karelaoparog (Download)

UTTopeiTe va ouvexioeTe Tn Xprnon Tng BAong e0TIwV 0OG.

m  AvOAoya UE TIC TIPOOWTTIKEC pubpioeIc oTnV edapuoyn
(App) umopei va KoTERE! PIo evnUEPWOn AoYICUIKOU
eTMioNc aAUTOUATA.

m 3TNV TIEPITTWON PIOG EVNUEPWONG TTIOU EXEI OXEON WE TNV
aodOAEI0n CUVIOTOTOI N EKTEAEON TNG EYKOTAOTAONG 00O
TO duVaTO YPNYOPOTEPQ.
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Yodei€n yix TNV MPOoTAGIX TWV TTPOCWTTIKWV
6edopEvVUIV

Me Tn ouvdeon yia TPWTN GoP& TNC CUCKEUN OOC HE Eval
ouvdedepévo oto diadikTuo (Internet) diktuo WLAN
peTadidel N OUOKEUN OOC TIC oKOAOUBEC KaTNyopieg
Oedopevwy oTtov eEutnpetnT) Home Connect (TmpwTn
eyypaon):

= MovoonuovTn avayvepIon CUCKEUNG (amoTeAoUUEVN
oo KWOIKOUC OUOKeUNC Kabwe kail Tn dieubuvon MAC
NG eVOWUOTWHEVNG HoVAdOC emKovaviag Wi-Fi).

m [lioTomoInNTIkO aodoAeiag TG povadag emkoivwviog Wi-
Fi (yioo Tnv aopareio TG ouvdeon PEOW TNG
TEXVOAOYIOG TwV TTANPOHOPIWY).

m H tpéxouooa €kdoon AOYIOUIKOU KOl UNICUIKOU TNC
OIKIOKMNC OUOKEUNC 0aC.

m  KaTdoToon pIoG evOeXOUEVWE TTPONYOUUEVNG
emovodopAc OTIC pubUIoeIC TOU EPYOOTOCIOU.

AuTN N TPWTN eyypoadr TTPOETOILGCE! TN XPNON TWV
AeiToupyiwv Home Connect kail gival omapaitnTn oo Tn
XPOVIKN OTIYUN, TToU BEAETE VOl XPNOIUOTIOINCETE TIG
AeiToupyiec Home Connect yia mpwtn $opad.

Ymodeign: Mpooelte, 6T o1 Aeiroupyiec Home Connect
PTTIOPEl VO Xpnolgotrroin®ouv povo oe cuvOUOoPO PE TNV
edapuovn (App) Home Connect. NMAnpodopieg yia TNV
TTPOOTOOIO TWV TTPOOWTTIKWY OeSOUEVWV PTIOPEITE VO
KoAEoeTe oTnv edappoyn (App) Home Connect.

ARAwon MOTOTNTAG

Me T0 Mopov n etaipeia BSH Hausgerate GmbH dnAwvel,
OTI N ouokeun pe AeitoupyikdTnTa Home Connect
TauTICETOI PE TIC BACIKEC AMAITAOEIC KAI TIC UTTOAOITIEC
oxeTikeC dloTa&elc TNS odnyiog 2014/53/EE.

Mia Aetrropepr) OnAwon mototnTac RED pmopeite va Bpeite
oTo d1adikTuo (Internet) otnv nAekTpovikn dieuBuvon
www.siemens-home.bsh-group.com otn oeAida TPOIOVTOC
TNC CUOKEUNC OGC OTa TTPOOOETO EyyPadaL.

C€

Zovn 2,4 GHz: pey. 100 mW.
Zovn 5 GHz: pgy. 100 mW.
BE BG CZ DK DE EE IE EL
Q ES FR HR [T cY LV LT LU
HU MT  NL AT PL PT RO Sl

SK  Fl SE UK NO CH TR
WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Movo yiot e0WTepIK) Xprion Hovo




>UvOeon amoppodnThHPG el

B ZUvdeon amoppodnTHPX

AUTI TN OUOKEUN PTTOPEITE VOl TNV OUVOEOETE PE EVOV
KOTOMNAO amoppodnThpa Kol €TCI VO EAEYXETE TIC
AeiToupyiec Tou amoppodnTPG PECW TNG BACNC E0TIWV
00G.

Exete didpopec duvaTdTNTECS, Yial TN oUvOEoN TWV
OUOKEUWV UETOEU TOUG:

Home Connect

OTtav o1 U0 ouoKeueg eival IKavee yio Home-Connect,
eival duvarn pio ouvdeon peow TS epapuoyne (App)
Home Connect.

Kail ol U0 OUOKEUEC PTTOPOUV va eAeyxOouv pe Tnv
edapuoyn (App) Kal YEOw Tou TIEdiou XEIPIOUOU.

AGBeTe yio auTd uTTOWn To Tapadidopeva eyypada Tou
Home Connect kai To kedpdhaio Home Connect. — "Home
Connect" otn oehida 83

=

0

Amreufeiog oUVOECH TWV GUGKEUWV

Edv n ouokeun ouvdebei ameubeiag pe evav
amoppodnTEAQ, UTopei va eAeyxBel o amoppodnTHPOC
HEOW TNC BAong eoTiwv. Mia cUvOeoN Pe TO OIKIOKO OiKTUO
N ye TV edpoappoyn (App) Kol via TIc SUO CUOKEUEC dev
eival mAéov duvaTn. O1 SU0 CUCKEUEC PTTOPOUV VO
eheyxBouv peow Tou mediou xelpiopou.

ZUvOEON TWV CUCKEUWV JECW TOU OIKIKKOU JIKTUOU

XpnoIyoToInoTe auTd ToV TPOTIO oUVOEDNC, OTOV KOO 1)
povo pio amod TIC dUO OUCKEUEC eival ouvdedepevn Pe TV
edappoyn (App) Home Connect.

>e TIEPITITWON TIOU Ol CUOKEUEC ouvOeBoUv peTall Toug
HEOW TOU OIKIOKOU OIKTUOU, TOTE yI TN BAON €0TIWV
HTTOPEITE VO XONOILOTIOINOETE TOOO N HOVADD EAEYXOU
amoppodnTpa 600 Kail To Home Connect.

%

—

Ymodei&eig

m [lpooette TIc UTdEiteIc aodaAeiag TWV 0dNnyIWY XPrHong
TOU QmopPOPNTHPO 0OG Kol BeRaiwbeiTe, OTI QUTEG
TNPEOUVTAI OKOUN Kol OTaV XeIpi(e0Te TN OUOKEUN HEOW
™NC Baoildpevnc otn BAon e0TIWV HOVADOC EAEYXOU TOU
amoppodnmpa.— "Znuavtikeg urodeitelc aopaieiac”
oTtn oehida 72

m O xelpiopoC oTov ammoppoPNTHPC ExEl 08 KAOE
TIEPITTWON TIPOTEPXIOTNTA. 2€ AUTO TO XPOVO O
XEIPIOPOC PEOW TNG Baoilduevng otn BAon €0TIWV
povadag eAeyxou Tou amoppodnTnea dev gival
duvaTog.

m 2T OIKTUWPEVN AeITOUpYia ETOINOTNTAC N OUOKEUN OOC
XpeladeTal To oAU 2 W.

MpoceToIpacia

Mo TN dnuioupyia TG ocuvdeong peTadu BAoNC €0TIWV KOl
armoppodnTNEQ, TTPETEI N BAON ECTIWV VO €ival
gvepyorroinuévn.

ArneuBeiag cuvdeon

BeBauwbeite, 0TI 0 amoppodnTHPag eivail
QTTEVEPYOTTOINUEVOG.

MpooetTe v’ autd TO Kehdaio ">uvdeon Baonc eoTiwv" TIC
odnyiec xpnong Tou amoppodNTAPG COG.

Ymodeign: Otav ouvdeoeTe TN BAON E0TIWV OOG OTTEUBEIng
ge Tov amoppodnThPa, N oUvOEon OTO OIKIGKO BIKTUO dev
gival AoV duvaTn Kol Ogv UTTOPEITE VA XPNOILOTIOINOETE
mAéov To Home Connect.

1. AyyicTe To oUpBoro O yia 4 SeuTepdAeTTO.
Eudavicovtal ol mAnpodopiec mpoidvTwy.
2. Ayyi&te 10 oUpporo O TooEC PopEC, UEXP! Vo
epdavioTel n puBuIon & G,
TNV évOeIEn TwV E0TIMV HAYEIPEUOTOC OVARE! TO L.
3. STV nepioxn pubuioswy pubpioTe TV TIUA .
>Tnv £voelEn TWV €0TIOV HOYEIDEUATOC avaBoofrvel To
oUupBoAo .
4. Meoa og 2 AetTax EeKIvoTe TN oUvOe0on OToV
armoppodnTrPa.
H Bdon eoTiwv eival ouvdedepevn Pe Tov amoppodnTnea,
OoTOV OTNV €vOEIEN €0TIWV UOYEIPEUOTOG epdavideTal n Tiun
3. MeT& TNV eyKaTOAEIWn Tou pevol puluione oTo medio
Xelplopou Tn¢ Baoncg eoTiwv epdavidovtal To cUPBOAA VIa
N BoolCdPevn OTNV €0TION UOYEIPEPOTOC HOVADO EAEYXOU
TOU amoppodNTHPA.
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el >Uvdeon amoppodnThpa

ZUvdeon HECW TOU OIKIKKOU JIKTUOU
Xpeldleote &va OpopoloynTh pe AeiroupyikotnTa WPS.

Xpeldleote pdoBaon oto dpopoAoynTr) ooc.Eav auto de
oupBaivel, akohoubnoTte Ta BrApoTa "Aneubeiac ouvdeon".

BeBaiwbeite oTnV apxr, 0TI 0 armoppodnTEAC gival
ouvoedepevog e Tnv edapuovn (App) f BpiokeTal 0TO
OIKIOKO OIKTUO.

1. Ayyi€re To oupporo © via 4 SeutepdienTo.
EudaviCovtal ol mAnpodopiec mpoidovTwy.

2. Ayyi&te 10 oupRoro (O Tdoec dopec, Léxp! va
eudavioTei n pUBuIon = 5.

STV &vOEIEn TwV 0TIV HOVEIPEUOTOC avaBel L (Un
ouvdedepévog) i & (ouvdEedEpEVOG HE TO OIKIOKO
OIKTUO).

3. ZTnVv EPIOXN puBuioswv puduioTe TNV TIUn .
2TnVv evoelEn TWV EOTIVV POVEIPEUATOC avaBooBnvel TO
oUupoAo .

4. Eav n ouokeun dev NTav okopn ouvdedeuevn Ue TO
OIKIOKO OIKTUO, TIATAOTE PECT 0g 2 ASTITG TO TIANKTPO
WPS oT0 dpopoioynTm.

H Bdaon eoTi®v ouvdEETAI Pe TO OIKIOKO OIKTUO, OTNV
EVOEIEN E0TIOV PayelpeaToC epdovideTal n TipA 2. H
QTTOKOTAOTOON TNG oUvOEOoNC Pe Tov armoppodnTnea
EEKIVA QUTOPOTO KOl €ival YIoL 2 AETITG EVEQYOTTOINUEVN.
Edv n ouokeun eivail fdn ouvdedepevn Ue TO OIKIOKO
OiKTUO, ouvexioTe e To emoOUEVO Brua.

5. ZekivhoTe Tn ouvéeor] oToVv omoppocbnmpa

H diadikaoia ouvdeong xel oAokANpwOei, dTav omv

EvOEIEN TWV £0TIOV HOVEIPEUOTOC epdavioTel n Tipf 3.5T0

medio xelpiopou TNG Baonc eoTiwv epdaviovtal To

oupBoAa yia Tn Baoilduevn oTNV E0TIO HOYEIPEUATOCG

HovAdO eAEYXOU TOU ammoppodnTnPa.

YmodeIgEn: H ouvdeon Umopel va amoKaTaoTabei Hovo
TOTE, OTAV Kol 0l OUO CUOKEUEC eival ouvOedEUEVEC e TO
OIKIOKO BIKTUO Kol BpiokovTtal oTn diadikaoia ouvdeong.
Edv o xpévoc yio T diadikaoia ouvdeong oe pia oo TIG
OUO OUOKeUEC €xel Ndn Anéel, ESKIVI’]OTS Eava TN ouvdeon
(Boolkég pubpioeig, pubuion ¢ {&).

Emavagop& cuvdeong

Mmopeite va emavadepeTe OTTOTEDATIOTE TIC ATTOONKEUPEVEC
OUVOEDEIC VIO TO OIKIOKO OIKTUO KOl VIO TOV

armoppodnTrPaC.

1. Ayyi&re 1o oupBoro O vyia 4 SeutepdAera.
Eudaviovtal ol mAnpodopiec mpoidovTwy.

2. Ayyitte 10 oupRoro (O Tdoec dopLc, péxp! VO
eudavioTel N pudbpion =

3. STnv mepioxn pubpioswv pubuioTe TNV TIUA L
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'EAEYX0G TOU amoppodnTHPX HECW TNG B&ONG
EOTIWV

>TIC BooIKEC puBpioelC TNC BAON €0TIWV OGC UTTOPEITE VO
puBpioeTe TN ouptepidop& TOU OTMOPPODNTAPG COC
QVOAAOYOL IE TNV EVEPYOTTIOINGN KGI GMEVEQYOTIOINON TNG
BAong €oTIOV 1 TWV EEXWPIOTWV CWVKV LOYEIDEUOTOC.

— "PubBuioeig Tng povadacg eAeyxou Tou aroppodntioa’”
otn oehida 89

MeEow Tou TTediou XEIPICUOU UTTOPEITE VO TIDAYUOTOTIOINOETE
TEPAITEPW PUOUIoEIC.
PUBMION TOU QVEUIOTHPX

Evepyormoinon
AwiETe TO oUUROAO .

PuBuion TnG BaOMidaGg aveEHIOTHPX

EmA&ETe TN BaOpida avepioTrpa.

Mmopeite va emAe€eTe peTall Twv Baduidwy 1, 2 kai 3. MNa
Vo ETTAEEETE TIC EVTATIKEG BaOpideC, ayyiéTe T MANKTPO 4 N
5, 1) ayyi€te TOo MARKTPO b TOOEC DoPES, pEXP! va pUBUIOTE
n emoupunTn evraTiKh Baduida.

Amnevepyomnoinon

EmAe€Te Tn Badpida avepiotrpa 0.

Evepyoroinon Tng auTOMaTNG AEITOUPYiaG

Evepyormoinon

AvviZte To oUpRoAO db TOOO, LEXPI VO epdavIoTel OTo TIedio
XEIPIOWOU TO oUPPROAO A.

> TepimTwon dnUIoUPYIoG avaBupIdoewy EEKIVA O
QVEUIOTNPOC QUTOUATO.

Amnevepyormoinon

AviEte T0 oUPROAO J& TOCO, PEXP! va onoel To oUYPoA
A 1) puBpioTe piot GAN BaBIdO OVEHIOTAPA.

PUBuIon Tou pwTICHOU TOU ammoppodnThP

MTTopEiTE VO EVEPYOTIOINOETE KAl VO OTTIEVEQPYOTIOINCETE TO
dwG TOU oMoPPOPNTAPC LECKW TOU TTEdIOU XEIPIOUOU TNG
Baong eoTIWV.

Avvi&te T0 oUpBoAO B,



PuBpioeig TNg pov&OaG EAEYXOU TOU
amopPOPNTHPX

Mmopeite va mpooapuooeTe Tn Baoilduevn oTNV 0TIO
HOYEIPEPOTOC HOVADO EASYXOU TOU aTmoppodnTHOC
omoTEONTIOTE OTIC OVAYKEC OOC.

Evdeidn  Aeimoupyia

& ZUvdeon Baong e0TILV - amoppodnTHPA
Mn ouvdedspévn / Aiokorr| Tne ouvosonc.
ZEKIVAOTE TN oUvOEaN.

Yuvdedepévn Pe 10 oIKIoKO OikTuo (WLAN).

Ly Ny - S M

Yuvdedepiévn Lie Tov omoppodNTPa.

c {8 Autéparn ekkivnon Tou amoppodnTipa
HH Anevepyomoinpévn.
0 omoppodNTrEOC, 08 TEPITTWAN TTOU XPEINCETON, TIPETEN VOt
gvepyomoinBei xelpokivnTa.
i Evepyomoinpévoc pe auTtopoTn Asimoupyio.*
0 omoppodNTrHPOC EVEPYOTOIETAI KOG TV EVEPYOTOINON
I {WvVNG HOYEIPEPOTOC OTNV BUTOLOMN AgIToupyio.
Evepyomoinpévoc e xelpokivtn Aemoupyia.
0 omoppodNTAPOC EVEQYOTOIEITON KOTA TNV EVEPYOTIOINGN
I Cwvne LaVEIPENOTOC Le Witk oToBepn BoBpido.

[}

ccl Zuvéyion AeIToupyiag TOU GVEHIOTHP

3 0 avepIoTAPOC omevepyoToleiTal Jadi e Tn BOon e0TIGV.
{ Evepyomoinpévoc pe outopamn Aeiroupyio.*
c Evspvonlomuévoc Lie OTOVTO OUVEXION TNC AeIToupyiog Tou
QVELIOTNPOL
3 Kaipior ohayr) Twv puBpicewv.
cc ! AuTopQaTn EVEpyoOTTOiNGN TOU GWTIGHOU
0 Anevepyoroinuévn.
/ Evepyomoimuévn.*
0 (D(;:)TIOU(‘)C EVEQYOTIOIEITON KOG TNV eVEpYOToinon Te Baonc
£0TIRV.

ccc AuTopaTn amevepyorioinan Tou GuTIoHOU

i Amevepyoromnpévn.*
{ Evepyomoinuévn.
0 DWTIOPOC OMEVEPYOTIOIEITAI KOTO TNV OTEVEPYOTIOINGN TNG
BOONC E0TIWV.

YrnodeiEn: O1 pubuioeic ¢ 18, c20, cd | ki c 22

sudavicovral povo, OTav n cuokeur| eival ouvdedepgvn pe
gvav amoppodnThpa.

Kabopiopdg el

KxBopiopog

KoT&AMNAG UAIKG KaBapIopoU Kol ouvTipnong PTTopeiTe va
TTpounBeuTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KabapileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou £XETE
goyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL OyNTRV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTO KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiuotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAG Y1t UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpocetTe TIC
uttodeielc KabapIopoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolgorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTIOPPUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOPGKPUVONG AeKESWY

OkANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOapIopoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peydAn pumavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia ELoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOOKEUQIOTN).

Mia KATGMNAN EUoTpa yuahioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
emionc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNnNg
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAX QIMOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxic10 Tou TTESIOU PAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC olKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [Ipiv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAvoU VI
odouyyopoTIava.

m  Mn XpNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite Tnv EUOTPO YUuoAIOU.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV PBPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTePIoXN va auénBei mapo TTOAU.
ZopaApa

H mopoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

‘Evdein
Kapior

OAec o1 evdeiteic avaBo-  H emdavelo xeipiopoU eivol uypr 1 Evo avTIKeipevo

oBrvouv BpioKETOI MAVW O’ OIUTHV.

Fo Y€ TIEPI00OTEPEC ECTIEC LOYEIDEHUOTOC EAIBE XWPO!
Hoyeipepor yior LeyohUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uWnAr 10xU. T1oc TV TPOCTOIIO TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €0TION HOVEIPEHO-
T0G.

-~
g

MapdAn TV amevepyoroinan pe 10 F 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BeppOvOnKe aKopa ieploas-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBoBuida Mposidomoinon: Mia KouTh KoToopOAX BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TEdIOU XEIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHOKIVBUVEUE! Vo UiepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikon nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTAoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVEQYOTOINBNKE N E0TION LOYEl-
PEHOTOC.

H eoTial poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomoinenke omd povn Tne.

o £ 01 coriec poyeipepa-  H Aeimoupyia emideigng sivon evepyomomnuévn
T0C O¢ BeppaivovTal

Fa

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Ortav oTI¢ evdeitelc epdavideTal eva purfivupa opAIALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomolr|oTe TN OUOKEUN KAl
evepyoroinoTte Tnv Eava.

Edv n BAABN NTav via pia povo dopd, ofrvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU ePdavICETAI TO PNVUPG 0DAOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAGTQWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC UNVUUG OGOALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTEVEPYOTTOIOUVTA, EAV XPEINOTE, AUTOUATA 01 E0TIEC
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

Métpa avTigeTQMONG

EAEyETE TNV 00DOAEIN TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! WIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKoupmaTe pio omoladrrioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropeiTe va
ouvexioeTe To poyeipea.

MepipeveTe Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otov opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe To Hoeipeo.

AnopokpuveTe TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mmo-
PEITE VoI oUVEXIOETE TO Payeipepo.

AmopoKpUVETE TNV KOToopOoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EQTION LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KASIOTE TO DIOKOMTN TPOATO0INE OTO KIBWTIO 00(O-
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTIFOTE WI0k OTTOICONTOTE EMPOVEIR XEIPIOLOU.
H Aeimoupyio emdeIENC amevepyomoIeiol,



VA Yrinpeoia eEuttnpeTnong
MEAXTWV

Edv n cuokeur) oo TTPETIEl VO ETTIOKEUAOTEI, N UTTNPECIA
TEXVIKNC EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING POC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kal yio TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOIOG TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E kau apiOpog FD

Edv ¢ntnoeTe Tn OIKr HOC UTTNPEsIa TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TeAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apiBpd FD
NG ouokeung. Tnv mvoKida TUTTOU e Toug aplBuouc Ba
TNV Bpeite Movw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMUOTOC
e&urnPETNONG TTEACTWY OTNV TIEPITITWON eVOC e0OAUEVOU
XEIPIopoU Oev eival dwpedv, oKOUO KOl KOT& Tn OIAPKEI
TOU XpOVOU TNG eyyunong.

Ta oToIXEIO ETMKOIVWVIOC OAWV TwV Xwpwv Ba Ta Bpeite
oTov Tivaka YTINPEeoIieC TeXVIKNAC eEUTTNPETNONG TTEACTWYV
mou opadideTal padi.

EVTOAN €MOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TIEPITTTWON
BAapBng
GR 18 182

XPEWON KANONG Tpo¢ eBVIKA dikTuO

EpmoTeubeite TNV epmelpia Tou KoTookeuaoTn. ETol
efaodahiCete, OTI N emokeur| yiveTal amd ekmaideUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YV Ol
OVTOAMOKTIKG VIO TN OUCKEUN OOC.

Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv

el
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el OaynT& OOKIJWV

BNoaynTa dokipav

AUTOC 0 TTIVOKOC ONUIoUPYNONKE IOl T EPYOOTAPIO
OOKIPWY, VIO Vo OIeUKOAUVE! TN OOKIPN TwV OIKWV HOIC
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia oTOV TMiVaKa avadepovTal oTo OIKG YOG
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywylkd OET UOYEIQIKWOV
okeuwv 4 Tepoxiwv HZ 390042) pe TiIc akoAoubeg
dlaoThoeIC:

OaynTé doKIpHV

Babpida apyl-
KoU HayeIpepa-

O¢ppavon /ApXIKO payeipepa

m KoToopoAa pe Ao @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
eoTia payelpepaTog piog wvng

m Karcapoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ "eoTia
gayelpguoTog piag (wvng

m Kartoopoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ €0TiC UAVYEIPEUATOC

m Tnyovi@d 24 cm,yia 18 cm @ n 17 cm @ ecTia

HOYEIPELOTOC

ZUVEXION HAYEIPEUNTOC

Aicpkela (Aenrai:Aeutepodenta)  Komdki  Babpida ouvéxione  Kamdki

TOU HOYEIPEPATOC

TOC

Ni©oIHO0 GOKOAGTOG

Motyelpiko okeuoc: KomoopoAa pe Aapn

KoupBepToupa ookoAaTac (m.y. Dr. Oetker eAadpwc
mkpr, 150 yp.) mavw otV eoTia ayeIpEUOTOC e @
14,5¢cm

ZéoTapa Ko diarripnon {eoTwv TWV GaKWV goUma
Motyelpikod oKeuog: KaroopoAa

dakég oouTTa oUNPWVA LUE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apyikn Beppokpaoio: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. yio €0TiON HOYEIPEUOTOC e @
14,5¢cm

MooodTnTo: 800 yp. yio £0TION HOYEIPELOTOC e @
18cmn @17 cm

dakég ocouTTa wg TPOIOV KouTIoU
M.x. Tepivo e GOKES Kol AoUKAVIKa TNE Erasco:

Apxikn Beppokpaaia: 20 °C

MooodTnTo: 500 yp. yio £0TiON HOYEIPELOTOC e @
14,5¢cm

MooomTo: 1.000 yp. yior eaTion HOYEIPEPOTOC e
@18cmn @17 cm

Ziyovo BpAoipo GAATOOG PTEOAUEA

Motyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn
Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtoyn: 40 vp. BouTupo, 40 yp. ahelpl, 0,5
AiTporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Kol o peqor
oG Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm
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1. Oxl
mepimou 2:00 XwPIC OVOKATENO! Noi 1. Nou
mepimou 2:00 XwPIC OVOKATEHO! Noi 1, Noi

mepimou 2:00 Noi 1, Noi
(ovokomepor petamepimou 1:30)

nepimou 2:30 Nou 1. Nou
(ovokomepor peTamepimou 1:30)

mepimou 5:20 Oxi 11,3 Oxi

T NiGyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
adnoTe T0 (e0TO PEiVHO OAEUPIOU
yion 3 Aermat

2 MpooBsarte T0 yohat 010 CeaTO pelypo oheupioy
KOl OvaBPOOTE TO LEIVHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-
XG

3 Abou avoBpdoer  0GATOx pie-
OOPEA, KON OTE TNV VIOt OIKOHO 2
Aermar oTn Badpida 1, avakoreuo-
VTOC TNV OUVEXWC



Daynté SokIpHv

O¢ppavon /ApXIKO payeipepa

BaOpida apyl-  Aigpkeia (Aemré:AguTtepoAenTa)

KoU poyelpépa-
TOG

DaynTa OOKIPWV el

ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC

Kamédki  Boa@pida ouvéxionge Kaméki

TOU HOYEIPEHATOC

Mapaokeun pu{oyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATTAKI

Moyelpikd oketog: Karoopoha
Oeppokpooio yahakToC: 7 °C

>uvtayn: 190 yp. atpoyyulocmeppo pudl, 90 yp.
Caxapn, 750 mlyaho (3,5% mooooTd Aimouc) Ko
1 yp. oAGTI yior €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

Yuvtayn: 250 yp. atpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% moooaTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yiaeoTior payeipeporoc e @ 18
cmn @17 cm

9 mepimou 6:45

Z60TOVETE TO YODL, PEXPI VOr aipxidel var
HouoKavel.PubpioTe xopnAoTEQD OTN
BoBpida ouVEXIONC TOU LIOYEIDEUOTOC
Kol TpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YOO

YUVOAIKI DIGiPKEIot (Ll e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemmon

9 mepimou 7:20

Z60TOVETE TO YODL, PEXOI VOr aipxidel vat
HouoKavel.PubpioTe xopnAOTEQD OTN
BoBpido OUVEIONC TOU LIOYEIPEPATOC
Kol TTpooBEaTe T0 PUCI, T CaYopN Kol

T0 OAGTI OTO YOAQ

SUVOAIKI DIGiPKEID (Ui e TO OipXIKO
Bpdoipo) mepimou 45 Aemmon

Mapaokeun puloyaAou - ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Moyelpikd oketoc: Karoopoha
Oeppokpooio yahakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. arpoyyulocmeppo pudl, 90 vp.
Caxapn, 750 ml yaihor (3,5% moaooTd Aimouc) Ko
1 yp. oAGTI yIor €0TiON JayeIpepoToc pe @ 14,5 cm

Yuvtayn: 250 yp. aTpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aipo yaiha (3,5% mooooTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payelpeparoc e @ 18
cmn @17 cm

9 mepimou 7:30
MpooBeate T0 pU, TN CAYOPN Kal TO
OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oior yohokToc mepimou 90 °C puBpiote
XapnAoTepa oTn BoBpido oUVEXIONC
TOU |IOYEIPELOTOC.
Adr\aTe T0 va Bpdioel mepimou yia 50
Aermat

9 mepimou 8:00
Mpoob&aTe T0 U, TN CaYoPN Kol T
OAGTI OTO YOAQL KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oior yohokToc mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTeEpOr 0T BaBidar ouvexionc
TOU |IOYEIPELOTOC.
AdrjaTe T0 var Bpdioel mepimou yia 50
Aermét

Oxi 2

Oxi 2 Na

Metéi amo 10 Aemér avaKoTeyTs
70 pUCOyao

Oy 2 Na

Metd amo 10 AeTTé avaKoTEYTE
70 pUCOYaA0

Oy 2 Oxi

Oxi
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el OaynT& OOKIJWV

Oaynté doKIpwv O¢ppavon /ApXIKO Hayeipepa ZUVEXIoN HAYEIPEUNTOC
BaOpida apyi-  Aidpkeia (Aenrdi:AeutepodenTa)  Komdki  BaBpida ouvéxione  Kamdki

KoU payelpépa- TOU POyEIPEHATOC
TOG

Mayeipepa puiot
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Beppokpaio vepol: 20 °C
Yuvtayn oupdwvoa pe o mpotumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiamAGd!, 300 yp. vepo Kail pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECHN OAGTI VIor eoTion JayelipepioTog e @ 14,5
cm

YuvToyr oupdwva pe 1o mpoTumo DIN 44550:
250 yp. pull yiomAGQ1, 600 yp. vepd Kai pio: 9 mepimou 3:15 Nou 2. Nai
TIPECOr OAGITI Vio €0TiON JayeIpepoToc e @ 18 cm
N@17cm
Whaoipo xoipivav GIAETWY
MayelpIkod aKeuoc: Tnyavi
Apyxikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoootnTo: 3 GAeTar (0UVOAIKO BOPOC TiEpITToU 9 nepimou 2:40 Oxl 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm xovTpd), 15 yp. nhigAaio
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm
Wi oIpo KpETWV
MotyelpIko aKeuoc: Tnyavi
JuvTayn oupdwvo pe 1o mpoturo DIN EN 60350-2
MoodTnTo: 55 ml Cpn oG KEETOL YIor E0TION 9 mepimou 2:40 Oxl 611 6. ovéhoyor e TO Oxi
poyelpeporoc pe @ 18 cmn @17 cm BaBPO podiopaToc
Tnydviopa otn ¢pITEIA KATEYUYPEVWV TNYAVNTOV TIATATWOV
Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MoodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAao, kaBe pepida: 200 9 Meypi va emTeuxBei n Beppokpaoio: Oxl 9 Oxi
V0. KOTEWUYUEVEC TNYOVNTEC TTOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C

McCain 123 Frites Original) yia eoTior poyeipé-

poToc pe @18 cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE MO EOTIOH
payelpepoTog ye @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PUEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU POYEIPEPOTOC TTIEPITTOU
KoT& 20% Kol N BaBuida CUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
auaveTal KaTa pia Babpida.
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