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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya ¢ikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tarlG tazminat hakki kaybedilecektir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak i¢in tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
Kivilcim olusmasina veya malzemelerin etrafa
saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya ¢ocuk guvenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari
veya cocuk guvenlik bariyerleri kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyUk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

EQer aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp
pili, veya defibrilasyon cihazi) tasiyorsaniz,
doktorunuz ile gériserek bu cihazin Avrupa
Birligi 90/385/EWG ybnergesine uyup
uymadigini (20.Haziran 1990) 6grenmeli,
ayrica DIN EN 45502-2-1 ve DIN EN 45502-2-
2 standartlarina uygun oldugundan ve VDE-
AR-E 2750-10 uyarinca secildiginde,
takildigindan ve programlandigindan emin
olmalisiniz. Eger bu &n kosullar yerine
getiriimisse ve ayrica metal olmayan pisirme
gerecleri ve metal tutamagi olmayan pisirme
kaplar kullaniliyorsa, bu indlksiyon ocaginin
kullanilmasi, usullne uygun bicimde
kullanildigi takdirde, zararsizdir.



I\ Onemli glivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndurmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldarindz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme bolimunun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumuntn Uzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn

altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolimuUu otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

s Ocak kapaklar kullaniimamalidir.Asiri
IsSinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa sacilmasi gibi kazalara
neden olabilir.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Gocuklar uzak
tutulmahdir.

= Ocak Isitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

= Metal cisimler ocak Uzerinde ¢ok hizli isinir.
Ornegdin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lzerine
birakmayiniz.

= Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadigi i¢in pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini disinmeyiniz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usuline aykirn onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarl elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= ICeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yuksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
Kiriklar elektrik ¢carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyari — Ariza tehlikesi!

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
Ocagin altinda bir cekmece varsa orada
klcUk veya sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi
tutmayiniz. Bunlarin emilmesi fana zarar
verebilir veya sogutmayi kotu yonde
etkileyebilir.

Cekmecenin i¢ kismi ile fan girisi arasinda en
az 2 cm mesafe olmahdir.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Benmaride pisirme sirasinda asiri Isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece Isiya karsi dayanikli
kaplari kullaniniz.

= Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.



tr Hasar nedenleri

EJHasar nedenleri

Dikkat!

m  Kaplarin altindaki purizlU ylzeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

m Pisirme bdlimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara
yol acabilir.

m Kumanda paneline, gosterge bdlimlerine veya
tezgah cergevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol agabilir.

m Sert veya sivri uclu cisimlerin pisirme tezgahina
dismesi hasara yol agabilir.

m  Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
boélimleri Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme
tezgahinda koruyucu kapak kullanilmasi 6nerilmez.

Genel bakis

Asagidaki tabloda sik gérilen hasarlari bulabilirsiniz:

Hasar Sebep
Lekeler Tasan yemekler.

Uygun olmayan temizleyiciler.
Cizikler Tuz, seker ve kum.

Kaba kap tabanlari ocaga zarar verir.
Renk degisimleri  Uygun olmayan temizleyiciler.

Tencerelerin strtinmesi.
Konkoidal catlak ~ Seker ve seker orani yiiksek yemekler.

Onlem
Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
Sadece bu tiirden ocaklar icin uygun deterjan kullaniniz.

Pisirme bolimunu ¢alisma tezgahi olarak kullanmayiniz, tizerine esya
birakmayiniz.

Pisirme kabini kontrol ediniz.

Sadece bu tirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Tencere ve tavalari kaydirirken kaldiriniz.

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.



EYCevre koruma

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, cok daha fazla enerji gerektirir.
Kaldirmaksizin altini gérebilmek icin cam bir kapak
kullaniniz.

m Ddiz tabanl kaplar kullaniniz. DUz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiketilmesine
neden olur.

m  Kabin tabaninin ¢api pisirme bdlimuanin capiyla
uyumlu olmalidir. Dikkat: imalactilar genelde kaplarin
Ust capini belirtirler ve bu da ¢cogu zaman kabin
taban capindan daha buyudktdr.

m  Klguk miktarlar pisirmek icin kiicik kaplar
kullaniniz. Buylk ancak az dolu bir kap ¢cok enerji
harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece enerji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve
mineraller korunmus olur.

m Pisirmeyi strdlirecek en dusik gic¢ seviyesini
seciniz. YUksek guc seviyelerinde enerji kaybi olur.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
:g tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybnetmeligine uygundur.
Bu drin, geri dénisumliu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yUksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsimdu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel ydonetime sorun. Kullaniimis
arlnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urani atmadan dnce ¢ocuklarin givenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cevre koruma tr

[Mindiiksiyonla yemek
pisirme
indiiksiyonla pisirmenin avantajlari

indilksiyonla pisirme geleneksel pisirme yénteminden
radikal bicimde farklidir, 1si dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

m Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.

m Enerji tasarrufu.

m Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢ok
hizli yanmaz.

m [si kontroll ve givenlik; ocak her kullanimdan sonra
IsI aktarimini hemen arttirir veya azaltir. Induksiyonlu
ocak, kap ocaktan alinir alinmaz i1si aktarimini keser,
bunun i¢in ocagin énceden kapatiimasina gerek
yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme icin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, 6rnegin:

m Emayeli celik kaplar

m Ddkme demir kaplar

m Paslanmaz celikten dretilen ve indiksiyona uygun
Ozel kaplar.

Pisirme kabinin indlksiyon icin uygun olup olmadigini
kontrol etmek i¢in BOlim — "Pisirme kabi testi"
icindeki bilgilere bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek icin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak buytkligune uygun olmahdir.
Bir ocak Uzerindeki kap eger algilanmazsa, daha disik
capa sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indtksiyonlu
kaplar da mevcuttur:

m EJder kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si esit
dagilmayabilir. Ferromagnetik olmayan alan, pisirme
icin gerekenden daha distk bir sicakhga cikabilir.




tr  indiksiyonla yemek pisirme

m EJer kabin taban malzemesi aliminyum igeriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasl veya hi¢ algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar
Diflizér plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince celik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin 6zellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiyi
pisirme kabina esit bicimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, érnegin paslanmaz celikten
"Sandwich tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan
ve enerjiden tasarruf edersiniz.

Diz tabanli kaplar kullaniniz, diz olmayan kap tabanlari

IsI iletimini engeller.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bdlimine kap yerlestiriimemisse, kap
uygun malzemeden yapilmamissa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme bolimunitn gostergesinde yanar
durumda bulunan pisirme seviyesi géstergesi yanip
s6nmeye baslayacaktir. Yanip sénmemesi i¢in uygun
kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla gecikilirse
pisirme bolumu otomatik olarak kapanacakiir.

Bos ya da ince tabanlh kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanh kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap ¢ok yluksek bir 1slya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar goérebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolumund
kapatiniz. Eger soguduktan sonra calismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geciniz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima icin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik gapina ve
malzemesine baghdir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan captaki ocak kullanilmaldir.
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& Cihazi taniyiniz

Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 icinde bulabilirsiniz

Bilgi: Cihaz tipine gore renklerde ve bazi ¢zelliklerde
farkliliklar s6z konusu olabilir.

Kumanda paneli
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O] Ana salter o Isletim durumu
Lo Ocagi seciniz -9 Pisirme kademeleri
—/+ Avar alanlari HiR Kalan isi
b PowerBoost fonksiyonu b PowerBoost fonksiyonu
® Zamanlayici fonksiyonu oo Zamanlayici
0] Cocuk emniyeti
Kumanda alanlari
Bir sembole dokunursaniz ilgili fonksiyon devreye girer.
Bilgiler
= Kumanda bdlimund her zaman temiz ve kuru
tutunuz. Nem fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.
m GoOstergeler ve sensorlerin yakinina pisirme kabi
cekmeyiniz. Elektronik pargalar asiri 1sinabilir.
Ocaklar
O Basit ocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullaniimalidir

indiiksiyon ocaklari icin uygun pisirme kaplari kullaniimalidir, bkz Bolim — "indiiksiyonla yemek pisirme”

Kalan 1s1 gostergesi Eger kabi, pisirme sirasinda ocaktan alirsaniz kalan isi
. e L . ) goOstergesi ve secilen pisirme kademesi dénistmli
Pisirme bdlimuinde her ocak i¢in bir kalan 1si gdstergesi olarak yanip séner.

bulunur. Bir ocagin hala ¢ok sicak oldugunu gdsterir.
Kalan i1sI gostergesi yandigi siirece ocaga
dokunmayiniz.

Kalan 1sinin miktarina bagl olarak asagidakiler
gosterilir:

Ocak kapatilirsa kalan 1s1 géstergesi yanar. Ocak kapali
da olsa ocak heniz sicak oldugu slrece kalan i1si
gostergesi yanmaya devam eder.

m Gosterge H: Yiksek sicaklik
m Gosterge h: Dusik sicaklik



tr Cihazin kullaniimasi

E¥Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda ¢esitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme sUrelerini bulabilirsiniz.

Pisirme boliiminiin aciimasi ve kapatiimasi
Ana salter ile pisirme bolumind acip kapatabilirsiniz.

Acmak: (D semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur.
Ana salter ve ocak gdstergeleri {J lizerindeki gdsterge
yanar. Ocak calismaya hazirdir.

Kapatmak: (D semboliine, gdsterge sénene kadar
dokununuz. TUm ocaklar kapanir. Kalan 1si gdstergesi,
ocaklar yeterince soguyana kadar yanmaya devam
eder.

Bilgiler

m TUm ocaklar 20 saniyeden uzun bir slre kapall
kaldiginda pisirme bdlimua otomatik olarak kapanir.

m Ocak kapatildiktan sonra secilen ayarlar 4 saniye
sUreyle tutulur. Bu stre i¢inde tekrar agarsaniz, ocak
bir dnceki ayarlarla galismaya baslar.

Ocagin ayarlanmasi

istediginiz pisirme kademesini + ve — sembolleriyle
secebilirsiniz.

Pisirme kademesi { = En dlsUk kademe.
Pisirme kademesi 5 = En yiiksek kademe.

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu
ara kademe bir nokta ile isaretlenmisgtir.

Bilgiler

m Cihazin hassas parcalarini asiri Isinmadan veya asiri
elektrik ylklenmesinden korumak icin ocak gecici
olarak gucunu dusurebilir.

m Cihazda girUlti olusumunu engellemek igin ocak
gecici olarak gucunu dusurebilir.

Ocagin ve pisirme kademesinin secilmesi
Ocak acik olmalidir.

1. [ sembolilyle ocagi seciniz.

2. Sonraki 10 saniyede + veya — sembollne
dokununuz. Asagidaki temel ayarlar gordalur:
Sembol +: Pisirme kademesi 5
Sembol —: Pisirme kademesi 4
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Pisirme kademesi ayarlanmigtir.

10

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Ocagl seciniz ve istediginiz pisirme kademesi gérlinene
kadar + veya — sembollne dokununuz.

Ocagin kapatiimasi

Ocad seciniz ve ardindan i gériinene kadar + veya —
sembollne dokununuz.

Ocak kapanir ve kalan isi gostergesi yanar.

Bilgiler

m Pisirme bdlimune kap yerlestirimemisse secili glc¢
seviyesi yanip soner. Belli bir siire gectikten sonra
pisirme bolimUu kapanacaktir.

m Tezgah yakilmadan 6nce pisirme bolimune bir kap
yerlestiriimisse, ana digmeye bastiktan sonraki
20 saniye icinde bu kap tespit edilecek ve pisirme
bolimU otomatik olarak segilecektir. Tespit
edilmesinden sonra 20 saniye icerisinde glc¢
seviyesini seciniz, aksi takdirde pisirme bolimu
kapanir.
Birden fazla kap yerlestirilse dahi, pisirme tezgahi
acildiktan sonra bunlardan yalnizca birisi tespit
edilecektir.

Pisirme onerileri

Oneriler

m Plre, kremal ¢orbalar ve yodun soslari isitma
sirasinda ara sira karigtiriniz.

m Onsitma icin pisirme kademesi 8-9'u ayarlayiniz.

m Kapakla pisirme sirasinda, kapak ile pisirme kabi
arasindan buhar gitkmnaya basladigi anda pisirme
kademesini dusurtntz. lyi bir pisirme sonucu igin
buhar c¢ikisi engellenmelidir.

m Bir pisirme isleminden sonra pisirme kaplari servise
kadar kapall tutulmalidir.

m DUdUkIU tencerede pisirme igin dreticinin uyarilarina
dikkat edilmelidir.

m Besin degderlerini koruyabilmek icin yemekler ¢cok
uzun sire pisiriimemelidir. Mutfak saati ile optimum
pisirme sUresi ayarlanabilir.

m Daha saglikli bir pisirme sonucu elde etmek icin
duman c¢ikaran yaglar kullaniimamaldir.

m  Yemeklerin Ustind kizartabilmek igin yemekleri
kicuk porsiyonlar halinde kizartiniz.

m Pisirme kaplar pisirme islemi sirasinda yuksek
sicakliklara ¢ikabilir. Bu nedenle tencereleri tutmak
icin bez kullaniimasi énerilir.

m Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" béliminde
bulabilirsiniz



Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek icin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pisirme slresi yemegin tirline,
agirhidina, kalinligina ve kalitesine gore degisebilir.

Cihazin kullaniimasi tr

Pisirme ka-

Pisirme siire-

Eritmek
Cikolata, KuvertUrler
Tereyag, Bal, Jelatin

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemegi, drnegin mercimek yemedi
Sut*

Sosisleri suda Isitiniz*

Buz ¢6zme ve Isitma

Ispanak, dondurulmus

Gulas, dondurulmus

Haslama, kisik ateste pisirme

Patates koftesi*

Balik*

Beyaz soslar, drnedin besamel sosu

Cirpiimis soslar, 6rnedin Bernaise sosu, Hollandaise sosu

Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Piring (iki kati su ile)

Sttlag™

Elma dilim patates

Soyulmus tuzlu haslanmis patates
Hamur igleri, makarna*

Sebze yemegi

Gorbalar

Sebze

Sebze, dondurulmus

Dudikli tencerede pisirme

Bugulama

Sarma

Bugulanip kizartilan et
Gulag™™

* Kapaksiz

** Birkag kez ceviriniz

=8 - 8 pisirme kademesinde 0n 1sitma yapiniz.

demesi

w
~

w = &~ o~
NG RS

BWNWWwo R AN

I O = RS2 IS B o

(@]

si (dak.)

15-25
$5-506

20-30
10-15
3-6
8-12

15-30
30-40
29-38
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60
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tr Cihazin kullaniimasi

Pisirme ka-  Pigirme siire-

demesi si (dak.)

Bugulama / az yagla kizartma*

Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 6-12
Pirzola, sade veya panelenmis™* 6-7 8-12
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda)** 5-6 10-20
Tavuk gogst, dondurulmug™* 5-6 10-30
Kéfte (3 cm kalinliginda)** 4,-5, 20-30
Hamburger (2 cm kaliniginda)** 6-7 10-20
Balik ve sade balik filetosu 5-6 8-20
Balik ve panelenmis balik filetosu 6-7 8-20
Panelenmis ve dondurulmus balik, 6rnegin paneli balik cubuklar 6-7 8-15
Karides, buyuk karides 7-8 4-10
Taze sebze ve mantar soteleme 7-8 10-20
Tencere yemekleri, sebze, Asya usulil seritler halinde et 7-8 15-20
Dondurulmus yemekler, 6rnegin tencere yemekleri 6-7 6-10
Krep (arka arkaya pisirme) 6.-7. -

Omlet (arka arkaya pisirme) 3.-4. 3-10
Sahanda yumurta 5-6 3-6

Kizartma* (1-2 | yagda her porsiyon igin 150-200 g, porsiyonlar halinde kizartma)
Dondurulmus Grtnler, 6rnegdin patates kizartmasi, tavuk nugget

Kroket, dondurulmus

Et, 6rnegin tavuk parcalari

Balik, panelenmis veya mayall hamurda

Sebze, panelenmis veya mayall hamurda mantar, tempura

Kurabiyeler, ornegin krema dolgulu ¢orek/Berlin tatlisi, mayall hamurda meyve

* Kapaksiz

** Birkag kez ceviriniz

A OO OO OO N ©
' ' ' ' ' '
Ol N N N o ©

***8 - 8 pisirme kademesinde oOn Isitma yapiniz.
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[€ Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz iki zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:

m Pisirme stlresinin programlanmasi
m  Mutfak saati

Pisirme siiresinin programlanmasi

Ayarlanan sUre dolduktan sonra ocak otomatik olarak
kapanir.

Su sekilde ayar yapilir:

1. Ocagi ve istenilen pisirme kademesini seciniz.

2. (® semboliine dokununuz. Ocak gdstergesinde ®
yanar. Zamanlayici gdstergesinde L gdrindir.

3. + veya — sembolline dokununuz. Temel ayarlar
gérundr;
+ semboli: 30 dakika.
— semboli: 10 dakika.

o o
T |
‘W3 OO0 ‘W3 30
® Min ® Min
+ b ® + b ®

4. + veya — sembolleriyle istediginiz pisirme suresini
seciniz.

Birkac saniye sonra sure geri saymaya baslar.

Bilgi: TUm ocaklar icin pisirme suresi otomatik olarak
ayarlanabilir. Ayarlanan slre ocaklarin her biri icin
birbirinden bagimsiz olarak ilerler.

Pisirme siresinin otomatik olarak programlanmasina
yoénelik bilgileri b6lim — "Temel ayarlar"” iginde
bulabilirsiniz

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

Ocagi seciniz . ® semboliine dokununuz ve + veya —
sembolleriyle pigirme suresini ayarlayiniz veya sureyi
00 olarak ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Pisirme bolumu kapanir. Bir uyari sinyali sesi duyulur ve
zaman programlama fonksiyonunun gdsterge ekraninda
10 saniye boyunca L gdsterilir. Pisirme boliminin @
gostergesi yanar. (® semboliine basiniz, gdstergeler
séner ve sesli uyarl sonlanir.

Bilgiler

m Birden ¢ok ocak i¢in bir pisirme stresi
programlanmissa, zamanlayici géstergesinde her
zaman secilen ocagin zaman bilgisi gosterilir.

= Azami 99 dakikalik bir pisirme slresi
ayarlayabilirsiniz.

Zaman fonksiyonlari tr

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir slre
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak galisir.
Bu fonksiyon bir ocagdi otomatik olarak etkinlestirmez.

Su sekilde ayar yapilir

1. Mutfak saati iki farkli tirde ayarlanabilir:
- Ocagin secilmis olmasi durumunda ®
semboline iki defa dokununuz.
- Ocak secilmediyse ® semboliine dokununuz.
L) semboliniin yanindaki @ gostergesi yanar.
Zamanlayicl gdstergesinde L gorindr.
2. + veya — sembollne dokununuz. Temel ayarlar
gérundr.
+ semboli: 10 dakika.
— semboll: 5 dakika.
3. + veya — sembolleri ile dilediginiz slreyi ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra sire geri saymaya baslar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

L) semboliiniin yaninda @ gdstergesi yanana kadar (®
sembollne birden ¢ok defa dokununuz. Sireyi
degistiriniz veya sreyi + veya — sembolleriyle L1
olarak ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Bir uyarn sinyali duyulur. Zaman programlama
fonksiyonunun gésterge ekraninda L& gosterilir. 10
saniye sonra gostergeler soner.

(® semboliine basildiginda, gdstergeler kapanir ve
sinyal sesi sona erer.
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tr PowerBoost fonksiyonu

PowerBoost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile blyiik miktarda su, 9
pisirme kademesine gére ¢cok daha hizh isitilabilir.

Bu fonksiyon, baska ocaklar galismadigi slrece tim
ocaklar i¢in kullanilabilir. Aksi takdirde pisirme
kademesi gdstergesinde & ve 5 yanip soner.

Etkinlestirme

1. Bir ocak seginiz.

2. b semboliine dokununuz.
Gostergede & yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Bilgi: PowerBoost fonksiyonu etkinken bir ocak agllirsa,
pisirme kademesi gdstergesinde & ve S yanip soner ve
ardindan otomatik olarak ocak 5 ayarlanir. Powerboost
fonksiyonuPowerboost fonksiyonunun etkinligi
kaldinimistir.

Devre disi birakiimasi

1. Ocagdl seginiz.

2. b semboliine dokununuz.
b gostergesi soner ve ocak 5 pisirme kademesini
kapatir.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Belirli kosullar altinda PowerBoost fonksiyonu
otomatik olarak devre disi kalabilir, bdylece ocaklarin
icindeki elektronik elemanlari korur.
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) Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bdlimini agcmasini, gocuk emniyeti
ile dnleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
Pisirme tezgahi kapali olmaldir.

Devreye alinmasi: < semboliine yaklasik 4 saniye
basili tutunuz. < sembollinin yanindaki gdsterge
10 saniye boyunca yanar. Pisirme tezgahi bloke olur.

Devre disi birakilmasi: <o semboliine yaklasik 4 saniye
basili tutunuz. Bloke islevi devreden cikar.

Otomatik cocuk emniyeti
Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca
cocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.

Acilmasi ve kapatilmasi

Otomatik cocuk emniyetini nasil ayarlayacagdinizi
— "Temel ayarlar" béliminde 8grenebilirsiniz

[@) Otomatik kapama sistemi

EQer bir ocak uzun suredir calisiyorsa ve eger bir ayar
degisikligi yapilmamissa, otomatik emniyet kapatmasi
etkinlestirilir.

Ocaktaki 1sitma durdurulur. Ocak gdstergesinde -, & ve

kalan i1s1 géstergesi h veya H donlsimli olarak yanip
soner.

Herhangi bir sembole basildi§inda gosterge kapanir.
Ocak simdi yeniden ayarlanabilir.

Otomatik emniyet kapatmasinin ne zaman
etkinlestirilecegi, ayarlanan pisirme kademesine (1 ile
10 saat arasinda) gdre belirlenir.



Temel ayarlar tr

B Temel ayarlar

Cihazda cesitli temel ayarlar mevcuttur. Bu temel
ayarlar kisisel ihtiyaclariniza uygun olarak ayarlanabilir.

Gosterge  Fonksiyon

ci Cocuk emniyeti
I Manuel*.
/ Otomatik.
c Fonksiyon devre dis.
cc Sinyal sesleri
I Onay sinyali ve hata sinyali kapatild.
/ Sadece hata sinyali agild!.
c Sadece onay sinyali acild.
3 Tim sinyal sesleri agildr.*
cS Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi
00 Kapal”
£ 95 Otomatik kapatma 6ncesi siire.
ch Zamanlayici fonksiyonunun sinyal sesi siiresi
/ 10 saniye.*
c 30 saniye.
3 1 dakika.
c Gii¢ yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giciiniin sinirlanmasi
Kullailabilir ayarlar, ocagin maksimum giiciine baglidir.
I Devre disi. Ocak maksimum giicu. */**
/ 1000 W asgari giic.
i 1500 W
3 13 amper icin 3000 W dnerilir.
st 16 amper icin 3500 W dnerilir.
Y 4000 W
4. 20 amper icin 4500 W Gnerilir.
S veya 5 .0cak maksimum giicii.**
cY Pisirme béliimii secim zamani
I Sinirsiz: Son ayarlanan pisirme bolimu segili kalir.
/ Sinirli; Pisirme bélumu sadece birkag saniye boyunca segili kalir.
cic Pisirme kabini ve pisirme islemi sonucunu kontrol ediniz
I Uygun degil
/ Optimum degil
c Uygun
c23 Giic sinirlamasi durumunda otomatik yénetim
I Devre dist: Gug yonetimi uyarinca gi¢ sinirlamasini gosterir.
/ Devrede: Glic yonetimi uyarinca glg sinirlamasini géstermez.
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tr Temel ayarlar

cl Standart ayarlara geri al
I Kisisel ayarlar.
/ Fabrika ayarlarina geri don.

*“Fabrika ayar

**0cak maksimum gic, tip plakasinda gosterilir.

Boylece temel ayarlara donersiniz: 6. <3 semboliine en az 4 saniye boyunca dokununuz.
Ocak kapali olmahdir. Ayarlar kaydedilir.
1. Ocag aginiz. Temel ayarlardan ¢cikma

2. Sonraki 10 saniye icinde <& sembolini yaklasik 4
saniye boyunca basili tutunuz.
ik dort gdsterge Griin bilgilerini gdsterir. Her bir
goOstergeyi gorebilmek icin + veya — sembollerine

Pisirme tezgahini ana diagme ile kapatiniz.

dokununuz.
Msteri hizmetleri dizini (KI) 0
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 g5,
imalat numaras 2 05

3. <0 sembollne yeniden dokunursaniz temel ayarlara
ulasirsiniz.
Gostergelerde ¢ ve { sirayla yanip séner ve 6n ayar
olarak & gdsterilir.

*] [
=1 WMy,

1~ 11
o CEc/is

/ \ .
AN min

(T)w@—-l-b(B

D

4. Istenilen fonksiyon goriilene kadar < semboliine
birden ¢ok defa dokununuz.

5. Ardindan istenilen ayari + ve — sembolleri ile
seciniz.

O
=1
O e 7

O = — 4+ b O
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€ Pisirme kabi testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagli olarak kontrol edilebilir.

Sonugcta bir referans deger elde edilir ve bu deger
pisirme kabinin ozelliklerine ve kullanilan ocaga
baghdir.

1. Soguk bir tencereye yaklasik 200 ml su koyup, capi
tencerenin tabanina en uygun olan ocagin ortasina
yerlestiriniz.

2. Temel ayarlara gidiniz ve £ { £ ayarini seciniz.

3. + veya — semboline dokununuz. Ocak
gOstergesinde — yanip soner.

Fonksiyon etkinlestirildi.

20 saniye sonra ocak gostergesinde kalitenin ve

pisirme isleminin hizinin sonucu gdsterilir.

(] ]
UOIZ' Ij ] o)
=] Ml
- b 10
ca L oe/ic:
1 ain
_|_

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

o Pisirme kabi ocak icin uygun degil ve bu yiizden isinmadr.*
{  Pisirme kabi beklenenden yavas isindi ve pisirme islemi opti-
mum bigimde yuritilemedi.”
Z  Pisirme kabi dogru bicimde 1sindi ve pisirme isleminde sorun

yok.
* Daha kiiglk bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da daha kiguk

ocakta deneyiniz.

Fonksiyonu yeniden etkinlestirmek icin + veya —
sembollind seginiz.

Bilgiler

m  EgJer kullanilan ocak, pisirme kabinin capindan ¢ok
klclkse, muhtemelen pisirme kabinin sadece orta
kismi 1sinir ve bunun sonucunda olasi en iyi veya
memnun edici bir pisirme sonucu elde edilemez.

m Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz.

m Pisirme kabinin tird, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri B8lum — “Indiiksiyonla yemek pisirme"
icinde bulabilirsiniz.

Pisirme kabi testi tr

[ PowerManager

GUg Yoneticisi isleviyle ocak toplam gicu ayarlanabilir.

Ocak fabrika tarafindan énceden ayarlanmistir. Ocagin
en yiksek performansi tip plakasinda belirtilmigtir.
Deger, ilgili elektrik tesisatinin gereksinimlerine uygun
olarak Gug Yoneticisi isleviyle degistirilebilir.

Ocak bu ayar degerini asmamak icin kullanilabilir gict

ihtiyaca gore otomatik olarak acik konumdaki pisirme
alanlarina dagtir.

GUc Yoneticisi islevi devredeyken, pisirme alaninin giicl
ara sira nominal de@erin altina dusebilir. Bir pisirme
alaninin aciimasi ve gig¢ sinirna ulasmasi durumunda
glc kademesi gostergesinde kisa sureligine _
goruntulenir. Cihaz, en uygun gu¢ kademesini ayarlar ve
kendiliginden secer.

Bilgi: Otomatik glg¢ sinirlamasi etkinlestirildiginde cihaz
kendi kendini yonetir, ama secilen gu¢ kademesini
degistirmeden gosterir.

Ocak toplam glcunin nasil degistirildigiyle ilgili ayrintili
bilgi igin bkz. Bélum — "“Temel ayarlar"
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tr Temizleme

) Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Pisirme tezgahi

Temizleme

Ocag! her pisirme sonrasinda temizleyiniz. Bdylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagi ancak
kalan I1sI gdstergesi sondikten sonra temizleyiniz.

Ocagl nemli bir bulasik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olusmasini engellemek icin baska bir bezle
kurulayiniz.

Sadece bu tirden ocaklar i¢in uygun deterjan kullaniniz.
Urln paketi Gzerindeki Uretici verilerine lutfen dikkat
ediniz.

Asla asagidakileri kullanmayiniz:

Seyreltiimemis deterjan

Bulasik makinesi deterjani

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri

Sert ovma stngerleri veya bulasik telleri

m  YUksek basingl temizleyici veya buhar plskirtme
makinesi

Sertlesmisg Kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat
ediniz.

Uygun cam kaziyicilari MUsteri Hizmetlerimizden veya e-
magazamizdan temin edebilirsiniz.

Mikemmel sonuc¢ elde etmek icin cam seramigi
ocaklari 6zel stingerler ile temizleyiniz.
Olasi lekeler

Kireg ve su artiklari - Soduduktan sonra iocagi temizleyiniz. Cam
seramigi ocaklar igin uygun bir temizlik malze-
mesi kullaniimaldir.”

Seker, piring nisas- ~ Hemen temizleyiniz. Cam kaziyici kullaniniz.
tasi veya plastik Dikkat: Yanma tehlikesi.*

* Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve bir bez ile kurula-

yiniz.

Bilgi: Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. TUm
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.
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Ocak cercevesi

Ocak cercevesinde hasar olusumunu 6nlemek icin
litfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece sicak deterjanl su kullaniniz

m Yeni temizleme bezlerini kullanmadan dnce iyice
yikayiniz.

m  Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

m Cam kaziyicl veya sivri nesneler kullanmayiniz.



Sikga Sorulan Sorular ve Yanitlari (FAQ) tr

BB Sikca Sorulan Sorular ve
Yanitlan (FAQ)

Ocagi neden agcamiyorum ve cocuk emniyeti sembolii neden yaniyor?

Gocuk emniyeti etkin.
Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — “Cocuk emniyeti" iginde bulabilirsiniz

Neden gdstergeler yanip soniiyor ve bir sinyal sesi duyuluyor?

Kumanda bélimindeki yemek artiklarini ve sivilari temizleyiniz. Kumanda bélimi tizerinde bulunan tiim nesneleri kaldiriniz.
Sinyal sesini devre disi birakmaya iliskin talimati Bolim — "Temel ayarlar" iginde bulabilirsiniz

Sesler / Giiriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?
Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak cgalisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir, indiiksiyon teknolojisinin bir
pargasidir ve bir arizaya isaret etmez.

Olas! sesler:

Transformatérlerde oldugu gibi derinden gelen ugultu:
Yilksek pisirme kademesinde pisirme islemi yaparken olusur. Pisirme kademesi dustruldiigiinde ses kaybolur veya azalir.

Derin islik sesi:
Pisirme kabi bos oldugunda duyulur. Pisirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplari veya farklr boyutlarda ve farkli malzemelerden Uretilmis pisirme kaplari kullanildi-
ginda ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagli olarak ses siddeti degisim gosterir.

Yiiksek 1shk sesi:

ki ocak birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde calistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi disirildiiginde 1shk sesleri
yok olur veya azalrr.

Vantilatér sesi:

Ocak, yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilatdr ile donatilmistir. Olglilen sicaklik gok yiksek ise ocak kapatildiktan sonra da vanti-
lator bir siire daha calisabilir.

Saat tikirtisina benzer ritmik sesler:

Bu ses ancak (¢ veya daha fazla ocak acilirsa ortaya ¢ikar. Ocaklardan biri kapatildiginda ses ortadan kalkar veya azalrr.

Pigirme kabi

indiiksiyon ocag icin hangi pisirme kaplar uygundur?
indiksiyon icin uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bolim — "indtiksiyonla yemek pisirme" icinde bulabilirsiniz.

Niye ocak i1sinmiyor ve pisirme kademesi yanip séniiyor?
Pisirme kabinin (izerinde bulundugu ocak agiimadi.
Pisirme kabinin (izerinde bulundugu ocagdin acildigindan emin olunuz.
Pisirme kabi acilan ocak icin ¢ok kiicik veya indiksiyona uygun degil.
Pisirme kabinin tlirl, boyutu ve konumlandiriimast ile ilgili bilgileri Bolim —> "Ind(iksiyonla yemek pisirme" iginde bulabilirsiniz

Pisirme kabinin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince 1sinmi-
yor?

Pisirme kabi acilan ocak icin ¢ok kiicik veya indiksiyona uygun degil.

Pisirme kabinin tiir(i, boyutu ve konumlandinimast ile ilgili bilgileri Blim — "indiiksiyonla yemek pisirme" iginde bulabilirsiniz



tr Ariza halinde ne yapmali?

Temizleme

Ocak nasil temizlenir?

Optimum sonug elde etmek icin 6zel cam seramik temizlik malzemeleri kullaniimalidir. Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri, bula-
sik makinesi deterjanlari (konsantre) veya silme bezi kullanilimamasi tavsiye edilir.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi Bolim — "Temizleme" icinde bulabilirsiniz

El Ariza halinde ne yapmali?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak
problemlerdir. Masteri hizmetlerini cagirmadan dnce
[Utfen tablodaki uyarilarn dikkate aliniz.

Gosterge
yok

Gostergeler yanip séniyor

Ocak gostergelerinde — gés-
tergesi yanip soner
[ |

L

Fy

Olasi nedeni
Elektrik beslemesi kesildi.

Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.
Elektronik arizas!.

Kumanda bolimi nemli veya izerinde bir cisim
var.

Elektronikte bir ariza ortaya giktl.

Elektronik sistem fazla 1sindi ve ilgili ocak kapa-
tild,

Elektronik sistem fazla isindi ve tiim ocaklar
kapatildi.

F 5 + Pisirme kademesi ve sin- Kumanda bolim alaninda sicak bir tencere

yal sesi
F 5 ve sinyal sesi

Fi/FG

(NN T
{ My R

duruyor. Elektronik 1sinma tehlikesi altinda.

Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere
duruyor. Elektronigin korunmasi igin ocak kapati-
lir.

Ocak asiriisinmis ve ¢alisma alaninizin korun-
mas| amaclyla devre disi birakilmis.

Ocak uzun siiredir ve kesintisiz olarak galisiyor.

Galisma gerilimi hatall, normal ¢alisma degeri
araliginin disinda.

Ocak dogru baglanmamis

Kumanda bollimantn (izerine sicak tencere koymayiniz.

Hatanin giderilmesi

Baska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde bir kisa
devre olup olmadigini kontrol ediniz.

Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan emin olunuz.

Eger ariza giderilemiyorsa, teknik misteri hizmetlerini bilgilendiri-
niz.

Kumanda bolimunu kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Arizayr onaylamak igin kumanda béliminUn tzerini kisa streli-
gine kapatiniz.

Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan
ocaktaki herhangi bir sembole dokununuz.

Tencereyi kaldiriniz. Hata gGstergesi kisa siire sonra kapanir.
Pisirmeye devam edebilirsiniz.

Tencereyi kaldiriniz. Birkag saniye bekleyiniz. Herhangi bir
kumanda alanina dokununuz. Hata gostergesi sondtigtinde pisir-
meye devam edebilirsiniz.

Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve ocagi
yeniden aciniz.

Otomatik emniyet kapatma sistemi etkinlestirildi. Bakiniz bélim
Elektrik sebekesi isletmecinizle badlanti kurunuz.

Ocagl elektrik sebekesinden ayiriniz. Devre planina uygun olarak
baglandigindan emin olunuz.

Bilgiler

= Gostergede £ goériintyorsa ilgili pisirme alaninin
sensor alanini basili tutarsaniz ariza kodunu

okuyabilirsiniz.

m EQJer ariza kodu tabloda listelenmemisse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglayiniz. Gésterge yeniden gorinirse
teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili

ariza kodunu bildiriniz.

m Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme Moduna

gecmez.

20



& Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasinin yeri:

m Cihaz pasaportu Uzerinde.
m Ocagdin alt kisminda.

E numarasi, ocagin cam yuzeyi Uzerinde de gorllebilir.
Mdsteri hizmetleri endeksini (KI) ve FD numarasini,
temel ayarlar iginden kontrol edebilirsiniz. Bunun igin
— "Temel ayarlar" bélimune bakabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti slUresi dahilinde de Ucretsiz
olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim &émrii ;10 yildir (Urintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tGcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Garanti Sartlar

=  Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yikimludur. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkUin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
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tr Test yemekleri

BNTest yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki degerler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi
temsil etmektedir (mutfak gerecleri HZ 390042
enduksiyonlu tezgah icin 4 parca tencere takimi), bunlar
Su boyutlara sahiptir:

m Derin Tava @ 16 cm, 1,2 I, @ 14,5 cm pisirme

bolimuU igin

m Tencere @ 16 cm, 1,7 1, @ 14,5 cm pisirme bolimu
icin

m Tencere @ 22 cm, 4,2 1, 18 cm pisirme bolimu
icin

m Tava @ 24 cm, @ 18 cm pisirme bolimu igin

Pisirme
kademesi

Test yemekleri Kap

Cikolatanin eritilmesi

Kuvertlr (6rnegin Dr. Oetker marka, yumusak bitter cikolata %55 Derin tava
kakao, 150 g) @16 cm

Mercimek yemeginin isitiimasi ve sicak tutulmasi
Mercimek yemegi*
Baslangi¢ sicakligi 20 °C
Miktar: 450 g Pisirme
tenceresi 9
@16 cm
Miktar: 800 g Pisirme
tenceresi 9
@22 cm
Konserve mercimek yemegi
Orn. Erasco sosisli mercimek yemegi.
Baslangi¢ sicakligi 20 °C

Miktar: 500 g .
Pisirme
tenceresi 9
@16 .cm
Miktar: 1 kg Pigirme
tenceresi 9
@22 cm
Besamel sosunun hazirlanmasi
Stt sicaklg: 7 °C
Icindekiler: 40 g tereyadi, 40 g un, 0,5 I siit (%3,5 yagl) ve bir tutam tuz
1. Tereyagini eritiniz, un ve tuzu karistiriniz ve hamuru I1sitiniz. Derin tava 5
@16 cm
2. Slitu beyaz sosa ekleyiniz ve bunlari sirekli karistirarak kaynati- 7

niz.

3. Besamel sosu kaynadiginda 2 dakika daha siirekli karistirarak
ocak lzerinde tutunuz.

*“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gore
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On isitma

Siire
(Dk:Sn)

1:30
(karistirmadan)

2:30
(karistirmadan)

Yakl. 1:30
(yaklasik 1
dakika sonra
karistiriniz)
Yakl. 2:30

(yaklasik 1
dakika sonra
karistiriniz)

Yakl. 6:00

Yakl. 6:30

Kapak

Evet

Evet

Evet

Evet

Hayir

Hayir

Pisirme
Pisirme ka-
demesi

2

Kapak

Hayir

Evet

Evet

Evet

Evet

Hayir



Test yemekleri tr

On 1sitma Pisirme

Pisirme Siire
kademesi (Dk:Sn)

Pisirme ka-

Test yemekleri Kap demesi

Kapak Kapak

Siitlag pisirme
Slitlag, kapali kapakla pisirme
Siit sicaklg: 7 °C

Kaynayincaya kadar siitdi isitiniz. Onerilen pisirme kademesini ayarlayr-
niz ve piring, seker ve tuzu ste ekleyiniz.

Pisirme stresi, on 1sitma dahil yaklasik 45 dakika.

Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml s(it - 3

; . ;
A SUEYTTESE R e 1 g~ tenceresi 8. Yak.5:30  Hayr Vaklask10 o go
dakika sonra
@16 cm
karistiriniz)
Icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 11 siit Pigirme 3
; . ;
58Dy QrTTasEhli) e o ) 12 tenceresi 8. Yak.5:30  Hayr Vaklask10 g
dakika sonra
@22 cm
karistiriniz)

Stitlag, kapaksiz pisirme
Stt sicakligr: 7 °C

Malzemeleri siite ekleyiniz ve strekli karistirarak pisiriniz. Stt yaklasik
90 °C sicakliga ulastiginda 6nerilen pisirme kademesini seginiz ve
distk kademede yaklasik 50 dakika kaynatiniz.

icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml siit Pisirme

(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz tenceresi 8. Yakl. 5:30 Hayir 3 Hayir
@16 cm
Icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 1| siit Pisirme
(%3,5 yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tenceresi 8. Yakl. 5:30 Hayir 2. Hayir
@22 cm
Pirin¢ pisirme*
Su sicakhgr: 20 °C
icindekiler: 125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2 Evet
@16 cm
icindekiler: 250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2. Evet
@22 cm

Domuz kalgasi kizartma
Kalga baslangic sicakligr: 7 °C

Miktar: 3 domuz kalcasi (toplam agirlik yaklasik 300 g, 1 cm Kizartma
kalinliginda) ve 15 ml aycicek yagi tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Krep hazirlama**
Miktar: Krep basina 55 ml hamur Kizartma
tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Dondurulmus patates kizartmasinin kizartiimasi
Miktar: 2 | aygicek yadi, porsiyon basina: 200 g dondurulmus Pisirme Yag sicakligi
patates kizartmasi (6rn. McCain 123 Frites Original) tenceresi 9 180 °C'ye ula-  Hayir 9 Hayir
@22 cm sincaya kadar

*“Tarif DIN 44550'ye gore

**Tarif DIN EN 60350-2'ye gore
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BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.$. tarafindan Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi ile tretilmistir
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