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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aflos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafios que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

m El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

m La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



es Causas de los danos

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

s Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJCausas de los dafos

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccidn calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja 0 encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccién del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefo en
relacion con la zona de coccidon puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de coccién con la olla.
m Volver a una posicion de coccion inferior.
m Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.
m Ultilizar el calor residual de la placa de coccion.

Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn

prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccién. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

| =4O

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.
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-9 Niveles de potencia F Funcién Powerboost

H/k Calor residual L Funcién Mantener caliente

P Funcién Powerboost ©  Reloj temporizador

7 = :

L Funcion Mantener caliente Notas

oa Reloj temporizador m Al pulsar un simbolo se activa la funcion
correspondiente.

m  Mantener las superficies de mando siempre secas.

La humedad puede afectar al funcionamiento.

@ Interruptor principal m No cologue ningun recipiente cerca de los

@ Funcion proteccion para limpieza indicadores y sensores. El sistema electrénico

< puede sobrecalentarse.

<O Seguro paranifios

(O  Seleccion de la zona de coccion

—+ Teclas de ajuste

C® Activacion de las zonas



es Manejo del aparato

Las zonas de coccion

O  Zonade coccion

simple
© Zonade coccion  Seleccionar la zona de coccion y pulsar el
doble simbolo C®

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el
simbolo C®

co Zonade asado

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidon se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €j.:

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica
mejorar los resultados de coccidn

= En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidn.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidén
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial. Se
iluminan la lampara indicadora situada sobre el
interruptor principal y los indicadores ii. La placa de
coccion esta lista para el funC|onam|ento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la ldmpara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores se apaguen. Todas las zonas de coccidn
estan apagadas. El indicador de calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion
se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidon se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccion en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de coccion deseada con los
simbolos + vy -.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccidon 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de
coccion. En el indicador del nivel de potencia se
enciende {I; debajo del indicador del nivel de
potencia se enciende _

2. Durante los siguientes 10 segundos, pulsar el
simbolo + 0 -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: nivel de potencia 9
Simbolo -: nivel de potencia 4

3. Cambiar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + o -
hasta que se muestre el nivel de potencia deseado.

Apagar la zona de coccion
La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas:

m Pulsar brevemente el simbolo O de la zona de
coccidn 2 veces consecutivas En el indicador del
nivel de potencia aparece L. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

m Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O.
Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca . Al
cabo de unos 10 segundos se muestra el indicador
de calor residual.



Nota: La ultima zona de coccion seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenfas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 4

Derretir

Chocolate, cobertura de choco-  1-1.
late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y conservar caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 1-2
Leche** 1.2,
Calentar salchichas enagua™ 34

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2.-3. 10-20 min.
Gulasch congelado 2-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata 4.-5. 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. ], salsa 1-2 3-6 min.
bechamel

Salsas batidas, p. j. salsa ber-  3-4 8-12 min.

nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1-2. 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Guisos, sopas 3-4. 15-60 min.

Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empa-

* kK

nada

Bistec (3 cm de grosor)
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm

)***

de grosor

Pechuga de ave (2 cm de gro-

* Kk

sor)

Pechuga de ave, congelada™*
Pescado y filetes de pescado, al

natural

Pescado y filetes de pescado,

empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas
Verduras y setas frescas
Verdurasy carne en tiras al estilo

asiatico

Platos de sartén, congelados

Crepes
Tortilla
Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-

te**)

Productos congelados, p. €j.,
patatas fritas, nuggets de pollo

Croquetas

Carne, p. ej., piezas de pollo
Pescado empanado 0 en masa

de cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiiuelos, fruta
en masa de cerveza

Manejo del aparato es

2.-3.
3-4.

4-5

4-5
4-5

2.-3.

6-7
6-7
6-7

78

4-5.

56
56

7-8

6-7
6-7

3-4.

56

7-8
6-7
56

56

4-5

10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.
afuego lento
a fuego lento
3-6 min.



es Funcion PowerBoost

&5 Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcidon Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con el simbolo F.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo P. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada. El
indicador F se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcion Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de coccion se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 3

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. El simbolo <@ se enciende durante
10 segundos. La placa de coccion queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. Se ha desactivado el bloqueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

Funciones de
programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj avisador de cocina

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajustar la duracion del ciclo de coccion

1. Ajustar el nivel de potencia

2. Pulsar el simbolo ©. Se enciende el indicador 1=l
de la zona de coccion deseada. En el indicador del
reloj temporizador se enciende 7.

3. Pulsar el simbolo + o0 -. Se muestra el valor
recomendado.
Simbolo +: 30 minutos

Simbolo -: 10 minutos

O O

O 0o o4 30

o |LT

+ L Q|| P L O

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccion
seleccionada.

Programacion automatica

Al mantener pulsado el simbolo -, comienza a contar la
duracion automaticamente hacia atras hasta llegar a
0 minutos.

Al mantener pulsado el simbolo +, comienza a contar la
duracion automaticamente hasta llegar a 99 minutos.



Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador se ilumina L& durante un minuto. El
indicador =1 se ilumina intensamente. Pulsar el
simbolo ©. Los indicadores se apagan y el tono de
aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
El indicador |- se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccion con el simbolo + 0 -0
programarla a 4.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de
coccidn de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
El indicador |- se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccion con el simbolo + 0 -0
programarla a 4.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Encender el reloj temporizador

El reloj temporizador de cocina se puede encender de
2 formas diferentes:

m Cuando hay una zona de coccion seleccionada,
pulsar el simbolo @ 2 veces en los 10 segundos
siguientes.

m Cuando no hay ninguna zona de coccion
seleccionada, pulsar el simbolo ©.

Se ilumina el indicador £\,

Programar el reloj temporizador de cocina
Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + 0 -.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se enciende LiJ. El
indicador £\ para el reloj temporizador de cocina se
enciende intensamente. El indicador se apaga tras un

minuto.

Desconexion automatica de seguridad es

Mostrar tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo . El tiempo se muestra durante
10 segundos.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo @ y volver a programar.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F £ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1 y 10 horas).

(& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L.

En el indicador del nivel de potencia aparece (.. La
funcién Mantener caliente esta activada.

Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador del nivel de
potencia se ilumina J.

La funcidn Mantener caliente esta desactivada.



es Blogueo del control para limpieza

[GlBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidén dispone de una
funcidn de proteccion para limpieza. Pulsar el simbolo
7. Suena una sefal. El sefializador luminoso situado
sobre el simbolo W se ilumina. El panel de mando
permanece blogueado durante 30 segundos. De este
modo se puede limpiar el panel de mando sin riesgo
de modificar los ajustes.

Nota: En la funcion de proteccion para limpieza no esta
incluido el interruptor principal. La placa de coccion se
puede desconectar en cualquier momento.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidn se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

o O

O O
- 1

-
2
-

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 10
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Ef Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

-

Seguro automatico para nifios

cC
o Desactivado.*
{ Activado.
c Seguro automatico y manual para nifos desconectados.
cc Tono de aviso
O Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).
| Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
' Indicador de consumo de energia apagado.*
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
c5 Reloj temporizador automatico
oo Desactivado.*
5 199 Duracidn tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
o Desactivada.”
| Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
o llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”



| Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

Restablecimiento del ajuste basico

C3

Desactivado.*

-~ Can

Activado.

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Durante los siguientes 10 segundos, mantener
pulsado el simbolo @ durante 4 segundos

O O

W <0 — +

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y 1,y a la derecha se enciende J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo W, hasta que en la
pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Pulsar repetidamente el simbolo + o -, hasta que en
la pantalla aparezca el ajuste deseado.

O O

O
O

5. Pulsar el simbolo W durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar
Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

Fy A i6n con F el si

i pesar de la desconexion con s/~ ' el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidon se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o A.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
Se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de & 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

14

2:30 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

6:45 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox. No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche



Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. €j., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

6 06. segun el
grado de dorado

No

Si

Si

No

No

No

es
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EYXpnon cupdwva pe To
OKOTTO TTPOOPIGHOU

AlBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.
@uAacTe TIC 0OnYyiec XpNnong Kail
OUVOPUOAOYNONG KABWE ETIONG KOI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIG apyoTePN Xpnon n yia Tov
emopevo 10I0KTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUOOIQ,
eAeyETe TN OUOKeUN. 2 TEPITTWOon (NUIGC KAT&
N pETOPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxog EYKATOOTAOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2e mepinTwon NUIWV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeaon, dev £XeTe KavEVO OIKQIWUO
eyyunong.

AUTN n ouokeun MPEoopPICETAl HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPron Kal TO OIKIGKO TIEPIBAANOV.
XpNOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN PHOVO VIO TV
TAPOOKEUN GaynNTwV Kail moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETIEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun B1adIKOCIO TTAPOOKEUNC TTPETTIEI VO
emPBAETETAI XWPIC OIOKOTIN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTI n OUOKeun TTPOOPICETAI VIO XProN HEXPI
eva peyloto uyoc 2.000 peTpwy Mavw ommo TV
emdpaveia TNG OGAA000GC.

AUTI N CUOKEUNN EMTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
armo moudid oo 8 €TwV KAl TTAVKW Kol oo
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIES N
TIVEUHOTIKEC IKOAVOTNTEC I HE QVETIOPKN
EUTIEINION ) YVWON, OTOV EMTNEOUVTAI OTIO EVQ
GTOPO TIOU €ival uTIEUBUVO yIa TNV 0O0PAAEIG
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec arm’ auTo
yia TNV aodoAn Xprion TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpEMETAI VO TTAICOUV e TN
ouokeun.O KabapIoPOC Kol N ouvThpnon oo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
paypoToroIiNBouy armod MadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV Kal Gvw Kal EMTNPOUVTAI.

KpoTare Ta TaidIa TToU €ival KOTW TV 8 TV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Xpnon oupdwva Je TO OKOTIO TTPOOPIOHOU el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupkayiac!

m 10 KOUTO AGdI Kol AiTTo¢ avadAeyovTal
ypnyopo.Mnv adnvete moTe KauTo AGdI Kal
ANITIOC Xwpic mapakoAouBnon. Mn of3nvete
TTOTE PIO WTIG pe vepOd. ATTEVEPYOTIOINOTE
TNV €0TIOl HOYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA JE EVOL KOTTOKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC 1 KATI TTOPOUOIO.

n O1 eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TMOAU. MnV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVD TTOVW OTN BGon
E0TIQV.

s H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QAVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
BAon €0TIWV.

» H (Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNC Kol O XEIPIOPOC TNG dev eival Asov
duvaTOC. ApyOoTEPO PUTTOPE! VOl
evepyoroinBei abeAnta. KateBaoTe TNV
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPEoIa TEXVIKNG
eutnNPETNONG TTEAGTWV.

m A&V EMTPETETAI VO XONOIUOTIOIEITAI KOVEVD
KOAUPHO BAoNC €0TIOV.AUTA PTTOPET VO
odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urrepBeppavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparoc!

m Ol e0Tieg payelpePaTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, I0IiTEPO Eval TTAGCIO TOu TTediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa MOAU. Mnv aKouptnoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTate Ta
madI& HOKPIA.

s H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oAM& N
evoelEn de Aeitoupyei. KateBdoTe TNV
aoPaAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIal TEXVIKNG
e&umnpeTNoNG TIEAGTWV.

m EmTpEMETAI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC aTIO EPAC OIOTALEIC
TTPOOTOOIAC, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIAEYHOTO
maudiwv. O1 akaTAMnAeg diaTaéelc
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAANAC
TTPOOTATEUTIKG TIASYHOTO TTAIBIWV UTTOPET v
odnyrnoouv 0g OTUXNUOTA.
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el AITieg Twv CNUIWV

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nASKTpon)\nEw(q'

0] O(KO(TO()\N])\SC smomuec; eival smmvéuvec
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIAC
efumnPETNONC TTEAOTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KO VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAGCHEVD
KoAwdIa ouvdeoncg. Eav n ouokeur) €xel
BAGBN, ToaBNETE TO dIC amd TNV TPICa N
KoTeB&oTe TNV A0POAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodaAeinv. KaheoTe TNV UTINPECIa
efutnPETNONG TTEAGTWV.

s Mia eloxwpnon uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOE! JIa NAeKTPOoTANEIa.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBaplopou
UWNANC TTieong ) OUOKEUEC ekTOEeuonc
oTpOU.

s Mo EAOTTWUATIKI OUOKEUN Umopei va
TTPOKOAEoE! piat NAekTpoTANEio. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te TO Pic amd TNV Pida ) KaTeRaoTe
TNV GoPOAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.
KoAeoTe TNV utinpeoia eEutmpeTNong
TTEAOTQV.

m [0 OTTOCIYOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEooUV nAekTpomAnéia. KateBaoTe
TNV G0POAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTNPEOIa TEXVIKNC
eutnPETNONG TTEAGTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOGPOAEC PTTOPEI VO TTETOXTOUV EQPVIKG
WNAQ, OTavV UTTAPXEl UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAOC KOI TNG €0TIOC HUOVEIPEUOTOC.
KpoTdTe TNV €0Tiol HOYEIPEPATOC KAI TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEYVA.

EJ Artieg Twv Tnpimv

Mpocoxn!

m Ol Tpoxeic TATOI KATOOPOARWV KOl TNYOVIRV dnNuIoupyouv
YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOLIKO UAIKO.

m  ArnodelyeTe TO Poyeipepa HEXP! VO adEIG00UV EVTEAWC
Ol KOToOPOAEC. MmopoUv va TTPoKUWOoUV CnUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXKPOAEG
mAvw oTo Tedio XelpIopou, oTny Tieploxr evoeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv nUIEC.

m  Edv mEoouv OKANPG 1N aIXpNPe& OVTIKEIHEVO TTAVW OTN
Bdion eoTiwy, Ymopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

B TO OAOUUIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG Goxeia Avouv TV
OTIC KQUTEC €0TieC payelpepoaToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV 08V eival KATAAMNAN via TN Béon
E0TIWV.
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Emokormnon

>ToVv akOAoUBO TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC (NUIEC:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopaKpUVETE TOr UTTEPXEINOLEVOL
doynTa doyNTa APEOWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.
AxomaMnAo UMK Xpnoipomoleite Iovo UAIKG KoBor-
KoBapiopou pIopoU, TIOU eival KomGAANAGL IO
UOAOKEPOIIKO UNIKO.

[pOTOOUVIEC ANom, Coxopn Koi — Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
Qupoc PELOTOC KC EMPAvVEID EVOODe-
0ne N WC EMAAVEID EPYaOiOC.
O1 Tpoyeic momol EAEVETE TO LayEIPIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAGY KOl
TNyavIQV dnuioup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEPOLIKO
UAIKO
AnoxpwaoelC AkoTOMNAC UNKGE  XpnoILIOTOIEITE POVO UAIKG KO-

KoBapiopoU pIopoU, TIOU eival KomGAANAGL IO
UOAOKEPOIIKO UNKO.
DOOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kall Tal

AoC (.. oAOUpIVIO)  TNYOVIO: OTOV TOI IETOTOTTICETON.
Anpioupyio "ol Zoxopn, GoynTope  ATIOPOKPUVETE Ta UTTEPXEINOHEVO!
BodwY" HeYOAN TEPIEKTIKO-  GOyNTA AUECWE PeE Piot EUOTPO
nTor o€ COX0PN yuahioU.

MpooTacio TEPIBEAAOVTOC

2e auTo TO KepAhaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
e€0IKOVOUNON eVEPYEIOS KAl VIO TNV amdoupon TwvV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAelveTe TIC KATOOPOAEC TIAVTOTE U’ eval KATAAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XpeldleoTe
ONUAVTIKA TIeploodTEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
STITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETAI VOI ONKWOETE
TO KOTOKI.

m  XPNOIJOTIOIEITE KOTOXPOAEC KOI TNYAVIA pe emmimedouc
naToug. Or averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
eVEPYEINC.

m H didpeTpog Tou MATOU TNC KOTOOPOAGC KOl TOU
TNyaviou TIPETTEl VO TOUTICETOI e To PeyeboC TNC €0TiOG
HOYEIPEUOTOG. EIBIKG Ol TTOAU PIKPEG KATGOPOAEG OTNV
SOTIO HOYEIPEUATOC €XOUV WC QMOTEAEOLO TNV OTIWAEI
evepyelag. Mpoogtte: O KATOOKEUAOTES TWV HOYEIQIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV eMAVW OIGUETOPO TNG
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvnBwe peyoAuTepn omod TN
OIGHETPO TOU TTATOU TNC KOTOXPOAOGG.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

m  Mayeipeuete pe Aiyo vepd. AuTO eEoIKOovopEl evEPVEIQ.
>Ta AaXaVIKG O1oTNPOUVTOI 01 BITAHIVEG Kail Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIAVTOTE PO KOTS TO
OUVOTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIA LOYEIPEUATOC.

m PuBpioTte gykaipa pia xapnAdTepn Bobuida
HOYEIPEUOTOC.



['VwpIioTe TN OUOKeUn el

m  EmA&ETE Lo KOTAMNAN BoBpidar ouvéxiong Tou Amocupon CUUPWVX ME TOUG KXVOVEG
UO(VSIpE':UO(TOC. Me i TTOAU ULUl'])\rI] Baeuiéo( OUVéXlOﬂC "poo-raoiaq TOU nsplﬁdAAOVToq
TOU LOVEIDEPOTOC OTTOTOAANTE EVEPYEICI.
m  ExpetaMeuteite Tnv undAomn BepudTnTa TNG BAong ATIOOUPETE TNV CUOKEUACIO CULPWVA UE TOUG KAVOVES
€0TIOV. 2 povyeipepa peyoAuTepnC OIGPKEIOG KAsioTE TTPOOTACIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.
E\L/J igggoﬂavapsumoc hdn 5-10 Aerma mpiv T Angn AUTI N CUOKEUT €ival XOPOKTNPIOHEVN CUPPWVA
’ ig! de Tnv eupwrmaikn odnyia 2012/19/EE nepi
NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TTOAIWV CUOKEUWV
mmmm (\Vaste electrical and electronic equipment -

WEEE).
H odnyia autn kabopilel Ta MAaicia yia Thv
armdoupon Kail a&lotroinon TwV TTAAWY CUOKEUWV HE
I0XU og OAn Tnv EE.

B Nrvwpiote Tn cuockeun

O1 0dnyiec xpnonc 1oxuouv via diddopec Bhoelg eoTiwv. Ta
oToIXeIn TwV OINIOTACEWVY VIO TIC BAOEIC 0TIV Oa Ta BpeiTe
OTnV emoKoOTNon Twv TUTIWV. — ZeAida 2

To mredio xeipicHoU

=@ o O& o o

Ymrodei&eig
: : m  OTtav okouprhoeTe €va OUPBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N
-5 BoBpideg HoyelpepoTog avTioToIxn AeIToupyia.
Hik Yrohoimn BepuoTnTa n KpO(TO(‘TS TIC 8n|q>dve|8c XEIPIOPOU TT&vTOTE OTEyvEC. H
o . uypooia ernpeadel TN AsiToupyia.
- Aeiroupyio Powerboost m  Mnv TOMOBETEITE KOTOAPOAEC KOVTA OTIC EVOEIEEIC KOl
L AerToupyla BIampNoNG TNE BEpHOKNAGIAC TOUG a106NTNPEG. To NAEKTPOVIKO oUOTNHA HMopel Vol
J . uttePOePUaVOE.
oo XPOVODIOKOTTTNG

Ol €0TiEQ HAYEIPEPATOG

D  Kevipikdg dioKommne

@ [pootooio OKOUTIOHOTOG
AcdOAeIn TadIGV QO  Eorio payeipépio-

= T0C piag Cwvng

O Enhoyi ¢ earac payeiphuaroc ©  Eoriopoyeipguo-  EmASETE TV £0TION OYEIPSUOTOC, yYIETE TO
T IS 106 BN CovnG— adpBoro C@

C®© [poabemn evepyoroinon Twv (wvav co  OBaAeotia EmA&Ere Ty eotior poelpgpomog, ayyigre To
P Nemoupyio Powerboost oupporo CO®

L Aeiroupyia dioTpnonc e Beppokpaoioe

©  Xpovodiokdmmne
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

Ymodei&eig
m  OI OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG EO0TIOG POVEIPEUATOC
odeilovTal o TeXVIKOUC Adyoucg. Aev €xouv Kapio
EMPPON TAVW OTN AEITOUPYIG TNG E0TIOG UAYEIPEUOTOC.
m H eoTia payeipepoTog pubuideTal e evepyoroinon Kal
arevepyoroinon TG B€pUavonG.AKOLO Kol OTn YEYIOTN
IOXU PTtopei va evepyoroinBei Kol va amevepyotoindei n
Bepuavon.
ETol .X.:
— [pooToTevovTal Ta euaioONTa EEXPTHAPOTO OTTO
utTepBEPUOVON
— TlpooToTelUeTal N OUCKEUN OO NAEKTPIKN
uTIEPPOPTWON
—  EmTuyxavovTtal KoAUTEQO OmOTEAEOUATOL
HOYEIPELOTOC
m 3TIC €0TIEC PUOVEIPEUATOC TTEPIOOOTEPWV (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€puavon TV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO ATTEVEPYOTIOIOUVTTI OE
OI0DOPETIKOUG XPOVOUG.

'EvOeI€n umoAoimng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa KGOe e0Tion HAVEIPEUOTOC PICK
evoel&n umdAoimng BepudTnTac dUOo Badbuidwy.

Edv epdaviCeTar otnv £vBeIEn eva H, TOTE gival n eoTiax
HOVEIPEUOTOC aKOpa CeoTr. Mmopeite T1.x. va diaTnproeTe
Vol JIKPO GaynTd CeoToO 1 va AlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALEI N
evdeIEn oTo Ai. H evdeIEn ofAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
€0TIO UOYEIPEPOTOC.

E¥ Xe1piopocg TG GUCKEURG

>e auTd TO KEDGATIO pabaiveTe, TWC va puBpIdeTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTiVoKa Ba Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUG LOYEIPEUATOC Yia diddopa
daynTa.

Evepyormoinon Kai amevepyormoinon Tng
B&ong eoTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KA
OITEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGV.

Evepyomoinon: AkouptmoTte To oupBoro (D. Eva ofua nxei.
H evBeIKTIK Auxvia TGvw ommd TOV KEVTPIKO OIOKOTITN KAl Ol
evdeifeic £ avaBouv. H Bdon eoTiov BpiokeTal oe
eTOINOTNTO AsITOUPYIOGC.

Amevepyormoinon: Akouprmnote To oupBoro D, pexp! va
oBAoouV N evOEIKTIKI AuXVia TTAVW OO TOV KEVTPIKO
OIoKOTTN Kail ol evoeiteic. OAeg ol eoTieC poyelpeUoToC
eival amevepyotolinuévec. H evdelén Tng umdAoimng
BepuOTNTOC TTAPTUEVEI AVOPPEVN, HEXQ! VO KOUWOOUV
OPKETA Ol EOTIEC HOYEIPEPOTOC.

Ymodei&eiq

m HBA&on eoTIOV OTIEVEQYOTIOIEITAI AUTOPOTC, OTOV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC EIVOI OTEVEQYOTTOINUEVEC VIO Aiyo
XPOvo (10-60 deuTepOAETITON).
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m  O1 puBpioelc TOPAPEVOUV AMOBNKEUPEVES TO TTIPWTO
4 deuTtepoOAenTal PETG TNV amevepyotoinon. OTav
evepyorrolnoeTe Eava HEOO OE QUTOV TO XPOVO, TIOETAI N
Baon eoTiwv og AeIToupyia e TIC TTPONYOUUEVEG
pubuioelg.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEPATOC

Me Tar oUpBoAa + Kail - puBpioTe TNV emOupunTr Bodpida
HOYEIPEUOTOC.

BoBpida payeipeparoc 1 = eAdxioTn 10XUG
Babuida payeipéuatog 9 = peyiotn 1oxU¢

Kd&be Babpuida poyelpeuoaTog exel pia evdidpueon Badpida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI YE HIC KOUKKIOO.

PUBuIoN TNG BAOMIGAG HAYEIPEHATOG
H B&on eoTiwv MPETEl va eival evepyoTioinuevn.

1. Ayyi&te To oupporo O, via va emAEEeTe TV €0TIO
HOYEIPEUOTOG. TNV evdelEn Twv Babuidwv
HOVEIPEHUATOC OVARE! L, KATW amo TNV EvoeiEn Twv
BoOpiIdwV payelpePaToC avaper .

2. Meoa ota emopeva 10 deuTepOAETITO QyYIETE TO
oupBoAo + ) To oupBoAo -. H Bawoikr pubuion
eudaviceTal.
2UuBolo + Babuida payeipeparoc 9
>UpBoAo - Babuida payelpeparog 4

3. ANMayn TnG Bobuidag poavelpeuaTos: Ayyiéte To
oUpBoAo + 1) TO OUPBOAO -, peEXP! va epdavioTel N
emouunTn Babuida HaYEIPEUATOC.

ATIEVEPYOTIOINGN TNG E0TING HAYEIPEUATOG

MmopeiTe va aTevepyoTIOINOETE TNV E0TIG UAYEIPEUOTOC e
2 TPOTOUC:

m Awifte To oUpporo O NG e0TiOC POVEIPEUATOC
ouvTopa OIadOXIKG 2 dopec. 2TV evoelén Twv Baduidwv
HoyelpeuaToC epdavieTal L. MeTtd ano mepimou 10
deuTepodAenTa epdavideTal n evdeiEn TNG UTTOAOITTING
BeppodTNTOC.

m EmAeETe pe 1o oupBoro O Tnv eoTia poyEIPEUOTOC.
Avyyi&te TO OUPPBOAO + 1) TO OULPBOAO =, HEXPI VO
eudavioTel To 1. MeTd omd mepinmou 10 SeuTepdAerTa
eudavidetar n evoeiEn TnNC umdAoITING BeppdTNTAC.

Ymodeign: H teAeuTaio pubpiopévn oTia JoyeEIpEUOTOC
TTopapEvel evepyoroinuevn. Mmopeite va pubuioete Tnv
€0TION HOYEIDEPOTOC XWPIG VO TNV eMAEEETE €K VEOU.



Nivakag payeipEPaTog

>ToV 0kOAoUBO TTivoKka Oa BpeiTe HEPIKA TTAPADEIVUOTO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOl O BAOUIOEC LOYEIPEUATOC

eCaopTwvTal amd To €idog, To BAOOC KOl TNV TOIOTNTA TWV

daynTv. Mo auTd TO AOYO EVOEXETOI VO UTTOPXOUV

armokAioelC.

XoNOoIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO poyeipepa TN Badpida

gayelpepaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TTAXUPPEUOTA haynTa.

Ta TPOPIUA, TO OTTOIO COTAPOVTOI OUVOTA 1] OTO OTTOIO KOT&

N SIGPKEIC TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAI TTIOAU UYPO,

KOAUTEQO VO OOTOPOVTOI OE TIEPIOOOTEPEC HIKPEC UEPIDEC.

SUPBOUAEC VIO TO payeipepa pe e€0Ikovounon evePYEIng
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TlpooTaoia Tou

mepiBaMovToc".— SeAida 18

Aicoipo

Y0KOAGTO, KouBepToUpO

Boutupo, péNI, Cehamivor

Zémqua Ko diaripnon Beppo-
KPOoiag

Floxvi (X, pHoyeIpepEveS hakec)
oo™

ZE0TOHO AOUKOVIKWY 0TO VEPO™*

Semaywpa Kol {EoTapa
JTIOVOKI KOTEWUYHEVO
["KOUAOC KOTEWUYLEVO
Ziyavo payeipepa, olyavo Bpa-
olgo
T10UBOPAGKID, KETEDEC
Wapl
AoTpeC 0OATOEC, T.Y. OOATOO! PTEOCk
HEA
XTunnTec 0OATOEC, LY.

ooAToa pmeaipved (Bearnaise), oG-
100 oMawvTeC (Hollandaise)

Mcxv.sipqu, payeipepa pe aTpo,
OOTAPIGHO

PUC (ue dmAGoia moooTnTO VEPOU)
Puoyoho

Bpowotéc moTamee pe pAouda
Bpootéc moTamee xwpic GAouda
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[oyvi, ooumec

Nayavika

NOXQVIKO, KOTEWUYHEVQL

1-1.
1-2

1-2
1-2.
34

273,
273

45
45
12

34

23
1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273
3-4.

10-20 Aermax
20-30 Aerr&x

20-30 Aermox
10-15 Aemmar
3-6 Aermdy

8-12 hemma

15-30 Aermat
35-45 e
25-30 Aermx
15-25 hermat
6-10 Aeray

15-60 Aermar
10-20 Aermat
10-20 Aermat

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

Mayeipeo 0ToV TOXUBPOOTH PO

Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoA KpEOTOC

Wnroc Komopoe

KoUAOG

Wnoipo pe Aiyo Aadi**
2viToe, puaIKo N move
2VITOEA, KOTEWUYLEVO
KoToAETO, GUOIKN 1 TOVE ™™™
MmpiCoAa (3 cm méoc)

Xopmoupykep, kedredakio (3 cm
Tooc)

>1100¢ MoUAEpIKOU (2 cm
ndxoc)***

21N60C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
Uévo***

Waipr Kol GIAETO Woiplol, GUOIKO
Wap1 ko GINETO Yoipiou mave

Waipr Kol GIAETO Waiplow, TTave Kol
KOTEWUYHEVO TLY. DETAKIO YOPIOU
Towe

KopaBidec Ko yopidec

YOTOPIOHO AOKOVIKGV, GPEOKWV
HOVITORIQV

NoxavIKe, KPEOC 0e AwpideC Koma
0I0I0TIKO TPOTO

TnyavnTa GoynTa, KOTeWuypeva
Kpémec

OpeheTa

AByG oot

Thyéviopa otn ¢ppITela (TRYGVI-
oga otn ¢pirela 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva ae 1-2
AiTpax AGdI**)

Kameyuypevo mpoiovTa, Tw.Y. TNyown-
TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYLEVES

Kpeai, T.x. KOUMOTIO KOTOTOUAOU
Wapi mave 1 oe CUpn Pe poyiorn prmi-
pag

NoYOVIK®, povITopio Tave 1y o CUpn
e HoIdn pmipoi, Tepmoupa

MiKpO TOPOIOKEUOO OO, TLY. THYO-
viTec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa 0e CUPN e oI umipoc

4-5

4-5
4-5

273}

6-7
6-7
6-7
7-8

4-5.

56
6-7
6-7

78
7-8

6-7
6-7

3-4.

56

89

78
6-7
56

56

4-5

50-60 Aermmar
60-100 Aerdx
50-60 Aermd

6-10 Aermai
8-12 hemmax
8-12 hermai
8-12 hermax
30-40 Aermor

10-20 Aemmar
10-30 Aemmax

8-20 \ermdi
8-20 Aermmay
8-12 Aermmar

4-10 Aermax
10-20 Aerax
15-20 Aermdx

6-10 Aerax
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aermmai
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el Aeitoupyia PowerBoost

B Aeiroupyia PowerBoost

Me tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTtdveTe
HeYOAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU GKOLIO yoNnyopoTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida payelipepoTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivar diaBgoipun yovo oTIC e0Tieg
HOVEIPEUATOC, TIOU XOPOKTNPIZOVTOI P To oUpPoAo F.

>TIC e0Tieg payeipeuaToc JIMANC dwvng TIPETTE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyomoinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUO BEpuavong.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmAegTe TV 0TI payeIpEUOTOG. _
2. Akouprmnote To oupBoro F. H évdeiEn F avaBel.
H Aeiroupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Amnevepyotoinon Tng Aeiroupyioag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUaTOC.

2. PuBuioTe pia omoladnmoTe Babpida cuvexiong Tou
uovelpgpaToc. H evdeiEn & ofrvel.

H Aeitoupyia Powerboost eival armevepyomoimnpuevn.

Ymodei&eig

m Eadv Oev amevepyoromoeTte Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QMEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO LET IO VOV
opIopEVo XpOvo.H eoTia payeipepaToc emoTpedel Eava
oTtn Baduida payelpeparog 9.

m [1pooelTte, 6T TO AAdI Kal TO AiTTo¢ BeppaivovTail
yphyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
TOTE XWPIg emTApnon TN O10dIKOoIa JayEIPEPATOC. To
uttepBeppaopevo AAdI Kol AITOC avaPAEYOVTOI YPNYOPQ,
BAETTE 0TO KEGAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
aodpoleiog".— ZeAida 17

B Acpareix moudiwov

Me Tnv aodaieia Taudiwy UTopeiTe va eumodioeTe Ta
maudId, Vo EVEPYOTIOINOOUV TN BACN €0TIWV.

Evepyormoinon Kol arevepyoroinon Tng
XOPARAEING TTXIOINV
H Bdon eoTiOV TTPETE! VO €ival AMEVEQYOTTOINUEVN.

Evepyormoinon: Ayyiéte To cUpBoAo <3 yia Tiepimou 4
OeuTepoAenTa.To cUpBoA0 < avael via 10
OeuTepoAenTa. H Bdon eoTiwV eival KASIOwUEVN.

Arrevepyoroinon: Ayyifte To ocUuBoAo <3 yia Tiepimou 4
SeuTepOAETITO. TO KASIBWUO €XEI AKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEAEIX TTXIOIWV
Me auTn Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aohareio TaIdIwV
TTAVTOTE QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BA&ON E0TIRWV.

Evepyorroinon Kol Gimevepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOLOTN
aodaiela maudiwv, Ba Tov Bpeite oTo KeGOAao "BOCIKES
puBuioelg".— ZeAida 24
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[€ AciToupyiec xpovou

Ymaipxouv 2 SIaPoPETIKEC AeIToupyieC XpOvou:

m  Mio eoTio poyeIpEPOTOC TIPETIEl VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO
m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

Micx e0TiX HOYEIPEPATOG TIPETTEI VXX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUAT

PubBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO LOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN OIGpKeIn. H eoTiol HOyEIPEPOTOC OTEVEPYOTIOIEITA
auTOpaTO PETA TN AMEN TNG XPOVIKAC JIGPKEIOC.

PuBpion Tng dIXpKEING

1. PuBpuion tTnc Bobuidog paveIpeEUaToC

2. Ayyi&Te 10 oupBoro ©. H évdeiEn 1=l Tne emOupnTAc
€0TIOG PAYEIPEUATOG OVAREL.2TNV EVOEIEN TOU
XPOVOBIOKOTTN avaRel To L.

3. Ayyi&te To cUpBoAo + N To cUpBoAo -.H TpoTelvopevn
Tiun epdaviceTai.
20pBoA0 +: 30 AeT&x
>UpBoAo = 10 Aentdt

O
-«

O
-«

~/

+ P L @ r L0
T

H xpovikn didipkeia Tpexel. Edv exete pubuioer pia xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €O0TIEC PAVEIPEUATOC,
sudavideTal TTAVTOTE N XPOVIKN OIGPKEIT TNC EMASYLEVNC
€0TIOG PAVEIPEUATOC.

AuTOpOTH PUBHIONH
Edv akoupmdaTe ouvexws To oUPBOAO =, N XPOVIKN OINPKEIX
TPEXEI QUTOUOTO TTPOC TG KATW PEXP! Ta O AeTTTA.

Edv akoupumdTe ouvexws To oUUBOAO +, N XPOVIKN DIGOKEIN
TPEXEI QUTOUOTO TTPOC TO TTAVW PEXO! T 99 AeTTTC.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dldpKeia exel An&el, ammevepyoToIeiTal n
E0TIO HAYEIPEUATOG. AKOUTE £VOl ONUO KOl 0TNV €vOeign
avdBel L via éva Aetrd. H evdeiEn 1=l avaBel Zonpa.
AkoupmnoTe To oUuRoro &. O evdeiteic ofrvouv Kal TO

NXNTIKO OfUO OTOUATA.

A16pOwon i GBACINO TNG JIKPKEING

EmAEETE TNV 0TIl HOYEIPEUOTOC KOI OGKOUUTIAOTE TO

oupBoro @. H évdeiEn 1= avaper Zonpd. AMAETE pe To

oupBoAo + ) To oUPBOAO - TN XPOoVIKA BIGPKEIR 1) BEOTE TN
Ixin]

OTO s,

Ymodeign: Mmopeite va puBUIoETE pIa XPOVIKT BIGPKEIX
£wC 99 AettTa.



AUTOUATOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TTPOETTIAEEETE HICK
SIAPKEID VIG OAEC TIC €0TIEC pavelpepaToc. MeTd amd kK&bOe
EVEPYOTTOINON PIOG EOTIOG HAYEIPEUATOC TPEXEI N
poemAeypevn didpkela. H eoTia payelpepaTog
OTIEVEQYOTIOISITOI QUTOUOTON HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
SIAPKEING.

Tov TPOTTO evepyoToinong TOU GUTOUOTOU XPOVOJSIGKOTITN
Oa Tov Bpeite 010 KeEGAAIO "BOOIKEC
puBuioelg".— 2eAida 24

Yrodeign: Mmopeite va aMAEeTe T XpoVIKn SIGPKEIR VIO
HIO EOTIO HOYVEIPEUATOC N VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIO HOYEIPEUATOG:
EmAEETE TNV €0TiON HOYEIPELOTOC KOI GKOUPTIAOTE TO
oupBoro @. H évdeitn 1=l avdBer Zonpd. AMAETE pe To
oUpBoAo + ) TO oULBOAO - TN XpoVviKr SIdpKela 1) BEoTe TN
oto 4.

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me To poAOI cuvayeppoU TNG KOUdIVOC UTTOPEITE VO
puBuioeTe eva Xpovo €wg 99 Aettd. AeiToupyei aveldpTnTa
o1’ OAeC TIC GMeg pubpioelc.

Evepyoroinon Tou poAoyioU cuvayeppoU Koudivag
Mmopeite va evepyotiolnoeTe To PoAOI cuvayepuou TNG
koudivag pe 2 diadopeTIKOUC TPOTIOUG:

B D& TIEPITITWON EMASYUEVNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC
oKoupTARoTE To oUPPoro O 2 dopéc péoa oe 10
deuTepOAETITAL.

m  Xwpic emAeypEvn 0TIO HOVEIQEUATOG OKOUUTINOTE TO
oupBoro ©.

H évdeign L) avaper.

PUBpIoN Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag

PubBuioTe pe 10 oupuBoAo + 1) To oUpBoAO - Tov emMOUUNTO
XPOVO.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTa TN ANEN Tou XpOVOU OKOUTE éval onpa. 2Tnv evOeiEn
TOU XPOVOBIOKOTITN avaBel L. H &vBeiEn LQyia To poAd!
ouvayeppoU Tng Koudivag avaBel wnpd. MeTd omd 1
AeTiTO of3rvel n evoeldn.

'EvSeI§n Tou Xpovou

EmA&ETe pe 1o oupBoAo @ 1o POAdI GuVAYEPUOU TNG
koulivag. O xpovoc eudaviceTal yia 10 deuTepOAeTTA.
A16pBwon Tou Xpovou

Me 10 olpBoro O emAeETe TO POAdI CUVAYEPUOU TNC
Koudivac Kail pubuioTe ek VEOU.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

B Autoparn
XTTIEVEPYOTTOINGON YIX
Aoyoucg axopaAEiag

Edv pia eoTia payelpeuaTog eival evepyoroinuevn yia
HEYOAO XpOVO Xwpic va aMGEel n pubpuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITA O UTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon TG e0TIOG PayeIPEUATOG DIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV HOVEIPEUOTOC AVOBOORAVOUV EVOMOAE F

£ koi n &vdeiEn umoAomne BeppoTnTac H/h.
OTov oKoUPTHoTE pIa oTroladnmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To moTE O evepyoroinbei o TePIoPIoPOC XPOVOU,
eCapTdTOl OO TN pubpiopevn Babuida payelpepaTod (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPUCING

H Aeitoupyia dlatrpnong NG 6epUOKPACIOG sival
KOTOMNAN VIa AIOIUO COKOAGTOG N BOUTUPOU KAl IO TN
dlaTtripnon Tou $aynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
eoTou

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag dixtipnong
NG OEPHOKPACING

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. Avyyi&te 1O oUpBoAo L.

>NV £vOeIEn Twv Padpidwv poveipéuaTtoc eudavideTan L. H
AeiToupyia d1oThPNOoNC TG BepuoKpaoiag eival
evepyorroinuévn.

Arntevepyorroinon Tng Asiroupyiag dixTipnong
NG OEPUOKPATING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. Avyyi€te 10 oUpRoAo L. Ztnv evdelén Twv Babuidwy
HayeIpEUaToC ovaRel L.

H Aeiroupyia diatnpnong NG BepuoKpaoiag

aTTevepyoTromonkKe.
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el [MpooTooia OKOUTTIOHOTOG

[BlNpooTacia okoumiopaTog

Ed&v okoumioeTe mavw omd To edio XEIPIOUOU KOTA TN
OIdPKeEIn TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
pmmopouv va aAGEouv ol pubuioelg.

Mo va To amoduyeTe, d100eTEl N BAON E0TIWV PO AeIToupyia
TIPOOTOCIOG GKOUTHOPOTOC.AVYiETe To cUpBoAo M. Eva
onuO NXel. H ev3eIkTIKA Auxvio TTavw oméd To oUppBoro I
avapel. To medio xelpiopou eivail kKAeidwpevo yia 30
OeuTepoAenTa. MmopeiTe va okouttioeTe TGV armd To Tedio
XEIPIOPOU XWPIC Vo oMAEouv o1 pubpioelg.

Ymodeign: E€aipeon amd Tn AsIToupyia TPOOTAOING
OKOUTTIOPOTOC OTOTeEAEl 0 KEVTPIKOCG OIoKOTITNG. MTmopeiTe
VOl OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGCN €0TIWV.

BY'EvociEn KATAVAAWONG TNG
EVEPYEING

Me auTn Tn AeIToupyia PUTToPEiTe Vo eUPavioeTe TN
OUVOAIKN KOTAVAAWON evepyelag peTa&l evepyorioinong Kal
arevepyoroinonc TG B&oNG €oTIWV.

MeTd Tnv omevepyotoinon eudavicetan via 10
OeuUTEPOAETITO N KATAVAAWON oe KIAoBaTwpeg, m.x. 1,08
kWh.

H akpiBela TG €vOeiENg e€apTATAI EKTOC TV MWV aTTd
TNV mMoIOTNTA TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.

o O

O O
- -

-
0
-

H &vdei&n Oev eivail evepyomoinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong TnG evdelEng Oa Tov Bpeite oTo KedhGAaio
"Baoikeg pubpioeig".— ZeAida 24
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BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeur) ooc £xel dididopec Baoikee pubpioelg. AuTEC
TIC PUBUIOEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

c i AutopaTn aodpaAeia TXIBIOV
0 Anmevepyomoinpévn.*
{ Evepyomoinpévn.
c X§|p0|<ivnm KOl auTOpaTn aohaAelo ToudIV Gevepyomoln-
pévn.
cc HynTiké onpa
i To onpo empBeRaiwonc Kol To oo E0hOAIEVOU XeIPIoHOU

€lvoil omevepyoToINPEVOL (TO OMUC TOU KEVTPIKOU DIOKOTITN
TIOPOPEVE! TIOVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onpo eohaEvou XeIpIopoU.
Evepyomoinpévo povo To onpo emBeBaiwonc.

U

YNuo emBERAiWaNG Kol Oruo e0QOAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToINuEVo.*

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (Pwtnote yia Tnv
T&ON TOU SIKTUOU GTNV eTTYeipnon MapoXN¢ NAEKPIKAG
evEPYeIng)

Evdeitn korovawaong omevepyomoinpévn.

m
Ly

Evdeien korovowone atnv Téon diktuou 230 V.
EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
Evdeitn karavohwonc oty Teon dikTuou 220 V.

gl RO R T O

Evdeitn karavohwonc omv Taon dikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC
Amevepyomoinuevn.*

C3 Ca M
- T2 W

89 NGpKela JETA omo TNV OTolot AmevEPYooIoUVTal Of E0TIEC
Loy EIPEHOTOC.

"
]

AiGpkelo Tou oripaTog AENG Tou XPOvVodIRKATITH
10 OeutepOAeTTO.
30 deutepoerTa

UL W

1 Aermo.*

Mp606eTn evepyomoinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV

c

] Anevepyomoinuevn.*
{ Evepyomoinpévn.

c

TeheuToior pUBUION TIPIV TNV MEVEPYOMOINGN TNE 0TIOE aYE-
péparoc.

cS Xpdvog emAoyng TG EOTIOG HAYEIPEHOTOC

i Mn meplopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vo puBpioeTe TNV TeASU-
Tolor EMAEYEVN £0TION JOYEIPELOTOC XWPIC VO EMAEEETE EK
vEou.*

{ Mmopeite va pubpiogTe TNV TeAeuToiar emAeyEVN oTior Jayel-

peporoc 10 deutepOAETTON IETAN TNV EMAOYI, ETEITO TPETE! VOt

EMAECETE €K VEOU TNV EOTION JAYEIPELOTOC TRIV TN PUBLION.
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Emavagopda otn Baaiki pUdpion
Amevepyomoinpévn.

-~ SN

Evepyomoinpévn.

AAN\ayr TWV BXCIKWV pubUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VAl EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiEte To
oupBoro W via 4 SeuTepOAeTTO!

o O

W < = o

2V apioTepr 06ovn evdeigewv avaBoorvouv evaMag o
Kol {, oTn &8I 006vn evdeiewy avaBel To L.

3. Ayyi&te To oUpBoro W TooeC DopeEe, LEX! VOl
eudavioTel oTNV apioTepn 00ovn evdeifewv n emoOupunT
evoelln.

4. Avyyi&te 10 oUpBoAo + n 1o oupBoAo - Tooec GopEC,
hexp!l va epdaviotei oTnv 00ovn evdeifewv n embuuntn
puBuion.

o O

O
O
]

G
8

|
P
-
®

5. Ayyite To oUupBoro W via 4 SeuTepOAETITO.
H puBuion exel evepyortoindei.

Amnevepyormoinon

Mo TNV eykoTdAeipn TG BaoikAg puduiong
OTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe €K vEoU.

Kabopiopdg el

Ka@axpiopoc

KoraANAa UAIKG KaOopIopoU Kol GUVTHPNONG HTTOPEITE VO
TTpounBeuTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopgoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doupvou N UNKG OTTOPGKPUVONG AeKEDWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KGAUTEPSO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa yuaAioU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNg
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIa TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo (eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAVOU VIO
odouyyopoTTava.

m  Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO ) UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnoipomoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XPBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV PBPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTePIoXN va auénBei mapo TTOAU.

Kapior

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!

Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 70 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBoBuida Mposiomoinon: Mia KouTs KoToopOAa BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikon nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

H Aeiroupyior emiosIEnc sival evepyomoinpevn

Fg

o€ 01 corie poyeipépo-
T0C ¢ BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Ortav oTIc evdeitelc epdavideTal Eva purfivupa opAALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomnoinoTe TN OUCKEUN KOl
evepyoroinoTte TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav yia pio povo dopd, oprvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU eudaviCeTal TO PRVUpa odOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO GKPIBEC PAVUPO OPAALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTeVEPYOTIOIOUVTAI, GV XQEINOTE], AUTOUATR OI EOTIEG
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUpMMoTe pio omoladnTioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropelTe va
OuvexioeTe To poyeipepa.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe TO Hoeipeo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopokpUVETe TV KOToopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOMTN TPOATOOINE OTO KIBWTIO 00O+
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTINOTE I0 OTTOICONTOTE EMOOVEIN XEIPIOLOU.
H Aeiroupyia emideIEnc omevepyomoleiTol,



Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNONCG TEAXTOV

EdQv n cuoKkeur ooc TIPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOoIa
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTAANAN AUoN, €mmiong Kol yIo TNV ormopuyr TV TTEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKAC
efumnpETNONG TIEAOTWV.

Api10uog E ko api®uog FD

Edv ¢nthoeTe Tn BIKM HOC UTTnpesia TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TeAaTV, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apibuo FD
TNG OUOKeUNC. Tnv mvakida TUTIOU e Toug aplBuouc Ba
NV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKOC dNUIOUPYNONKE VIO T EPYOIOTAPIN
QOKIHWV, VIO Vo SIEUKOAUVEI TN OOKIUN TV OIKWV UG
OUOKEUWV.

To oToIXEIO OTOV TTHVOKO QVOPEPOVTAI OTO BIKA LOC
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET HOYEIRQIKGOV
OKeUwV 4 Tepoxiwv Z29442X0) pe TIC akoAoubeg
OI00TAOEIG:

NI®GOIHO GOKOAGTOG

Mayelpiko okeuoc: Komoopoha pe Aapn

KouBepTtoupa ookoAdTac (m.y. Dr. Ostker eAadpac
mkpr, 150 yp.) MOV 0TNV £0TIO LaYEIPEUOTOC |E @
14,5¢cm

ZéoTapa Ko diaripnon {eoTwV TWV aKWV GoUa
Matyelpiko okeuoc: KaroopoAa

®dakég ocoutTa oUUPWVA UE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apxikn Beppokpaoia: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. yio E0TioN HOYEIPEUOTOC g @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo: 800 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
18cmn @17 cm

®dakég oouTTa wg TPOIGV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GaKEC Kot AoukavikaTne Erasco:

Apyikr Beppokpaoio; 20 °C

MoootTo: 500 yp. yior eoTion JayeIpeuaToc e @ 9
14,5¢cm

MoootnTo: 1.000 yp. yio eaTion HOYEIPEPOTOC e 9
@18cmn @17 cm

[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHOTOC
efumnNpETNOoNG TEAATWY OTNV TTEPITITWON eVOG €0POAUEVOU
XeIpIopoU dev eival dwPedy, GKOPO KOl KOTA TN OIGPKEIN
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIxeia EMKOIVOVIOS OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKG YTINPEOoIEC TEXVIKNC EUTINEETNONC TIEAGTWV
mou mapadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TIEPITTTWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONC TTPOC €OVIKG BiKTUO

EpmoTeuBeite TNV eumelpia TOU KATaokeuaoTr. ETol
eCoodaAiCeTe, OTI N EMOKEUN YIVETOI OTTO EKTTOIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU O€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YWNOIO
QVTOAOKTIKG VIO TN OUCKEUR GOG.

m Katoopoha pe Ao & 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
€0Tio JoyeIpEPOTOC Hiog Cwvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 ANiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTiax
gayelpepaTog piog dwvng

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cm & 1 17 cm
@ €OTiO HAYEIPEPOTOC

B Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 17 cm @ eoTia
HOVEIPEUOTOC

1 Oxi
nepinou 2:00 Xwpic avoKATELo! Noi 1, Noi
nepimou 2:00 XWPIC oVOKOTEHO! Nou 1. Nou

mepimou 2:00 Nou 1. Nou
(ovoKamepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nou 1. Nou

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa
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Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



Juvtayn: 250 yp. aTpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% moooaTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yia eoTion payeipeporoc e @ 18
cmn @17 cm

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm

Whoipo xoipiviav GIAETWY

MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm

Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2

MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm

Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooomnTa: 1,8 KNG nAigAaio, kOBe pepida: 200
VP. KOTEWUYPEVEC TNYOVNTEC TIOTOTEC (TL.Y.
McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-
potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC

au&aveTal KaTd pia Baduida.

9

DaynTa OOKIPWV

nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
MpooBeote T0 pU, TN CAYOPN KOl TO

OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OVO-

KOTeUoVTaC OUVEXWG. 2T BEPUOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote

XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC

TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50

ey
mepimou 2:48 Noi 2
nepimou 3:15 Nou 2.
mepimou 2:40 Oyl 7
mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0
BoBO podiopoToc
Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9
Aadiou Twv 180 °C

Noi

Noi

Oxl

Oxi

Oxl

el
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/A Avviso — Pericolo di incendio!

s L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

m Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

= |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

m Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Awviso - Pericolo di scottature!

s Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per i
bambini non idonee possono provocare
incidenti.
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it Cause dei danni

/\ Avviso — Pericolo di scariche elettriche!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio e difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

a L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pPOSsSono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m  Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non é adatta a
questo piano di cottura.

32

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente ¢ piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.



Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Conoscere l'apparecchio it

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

By

Smaltimento ecocompatibile Europea.
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.
y .
Conoscere I'apparecchio
Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2
Il pannello comandi
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Calore residuo

--_
o 2C
=

3

Funzione Powerboost
Funzione Scaldavivande

(L

D
03

Timer

Interruttore principale
Protezione per la pulizia
Sicurezza bambini
Selezione zona di cottura

LOg@o

Campi impostazione

N

® Accensione zone
Funzione Powerboost
Funzione Scaldavivande

Timer

™ ™

m Quando si tocca un simbolo viene attivata la
funzione corrispondente.

Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.

Le zone di cottura

O Zonadicotturaa
circuito singolo

© Zonadicotturaa Selezionare la zona di cottura, toccare |l
circuito doppio  simbolo C®

co Zonadicottura  Selezionare la zona di cottura, toccare il
per pirofila simbolo C®
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it Uso dell'apparecchio

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

— si proteggono i componenti sensibili dal
surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico
elettrico

— si ottengono risultati di cottura migliori

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

[l piano di cottura € dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, I'indicatore si spegne.

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli € i
tempi di cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un
segnale acustico. La spia sopra l'interruttore generale e
gli indicatori i si accendono. Il piano di cottura &
pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per alcuni
istanti (10-60 secondi).

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano di cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.
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Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + € - impostare il livello di cottura
desiderato.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
[l piano cottura deve essere attivato.

1. Toccare il simbolo O per selezionare la zona di
cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare
LI, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare _.
2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + 0 -.
Viene visualizzata l'impostazione di base.
Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

o O o O

— _|_ N — L

3. Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo
+ oppure - finché non compare il livello di cottura
desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi:

m Toccare il simbolo O della zona di cottura per 2
volte in breve successione. Sull'indicatore dei livelli
di cottura compare Li. Dopo circa 10 secondi
compare l'indicatore del calore residuo.

m Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo
O. Toccare il simbolo + o - finché non compare L.
Dopo circa 10 secondi compare l'indicatore del
calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura impostata per ultima
rimane attivata. E possibile impostare la zona di cottura
senza selezionarla nuovamente.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.



Uso dell'apparecchio it

Nel capitolo Tutela dell'lambiente — Pagina 32
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando

energia.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 4.-5. 30-40 min.
Cm)***
Fondere Petto di pollo/tacchino (spessore  5-6 10-20 min.
2 Cm)***
Cioccolato, gl 1-1.
106E0 a.o, g assa‘ Petto di pollo/tacchino, surge- 56 10-30 min.
Burro, miele, gelatina 1-2 = lato***
I
Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2 - fale : , : ,
ticchie) Pesce e filetto di pesce, impanato 6-7 8-20 min.
Latte** 12, ; Pesce o filetto di pesce, impanato  6-7 8-12 min.
Co o e surgelato, ad es. bastoncini di
Scaldare le salsicce in acqua 3-4 pesce
Scongelare e riscaldare Scampi e gamberi /-8 4-10 min.
Spinaci, surgelati 2.3 10-20 min. Sauté di verdure, funghi freschi 7-8 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2.3 20-30 min. Verdura, carne a strisce alla 7-8. 15-20 min.
maniera asiatica
Stufare, cuocere a fuoco lento Piatti misti saltati in padella, sur-  6-7 6-10 min.
Canederli, gnocchi 45> 20-30 min. gelati
Pesce 4-5* 10-15 min. Crépe 6-7 progressiva-
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min. T .
Salse montate, ad es. salsa ber- 34 8-12 min. Omelette 34 progtr e
naise e salsa olandese mente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare Friggere (friggere 150-200 g a
Riso (con doppia quantita di 2-3 15-30 min. ool lp:?gresswamente in
1-2 1 di olio**)
acqua)
T e 12 35-45 min Prodotti surgelati, ad es. patate ~ 8-9
o ’ fritte, bocconcini di pollo
Patate lesse 4-5 25-30 min.
Crocchette, surgelate 7-8
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min. o
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
Pasta 6-7* 6-10 min. : ;
. . Pesce, panato o in pastella di 56
Zuppe, minestre 3-4. 15-60 min. birra
Verdura 2:3. 10-20 min. Verdure, funghi impanati o in 5-6
Verdure, surgelate 3-4. 10-20 min. pastella di birra, tempura
Cuocere nella pentola a pres- 4-5 - Pasticcini, ad es. krapfen/bombo-  4-5
sione loni, frutta in pastella di birra
Stufare
[nvoltini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2-3. 50-60 min.
Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata®* 6-7 8-12 min.
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it Funzione PowerBoost

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo .

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato |l
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo P. L'indicatore F si accende.
La funzione Powerboost € attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost & disattivata.

Avvertenze

m Se la funzione Powerboost non viene disattivata,
dopo un determinato periodo di tempo si disattiva
automaticamente. La zona di cottura torna al livello
di cottura 9.

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infiammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 31

Y Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambini
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo <0 per ca. 4 secondi. Il
simbolo < si illumina per 10 secondi. Il piano cottura
e bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo <0 per ca. 4 secondi.
[l blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.
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Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 38

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 2 diverse funzioni di tempo:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata

1. Impostazione del livello di cottura

2. Toccare il simbolo @. Si accende l'indicatore 1=
della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del
timer si accende 1.

3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore
proposto.
Simbolo +: 30 minuti

Simbolo =: 10 minuti

O O

o4  od o4  d0
+ L Q) @ P L O

La durata inizia a scorrere. Quando ¢é stata impostata
una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura selezionata.

Impostazione automatica

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata retrocede automaticamente a O
minuti.

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata avanza automaticamente a 99
minuti.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acustico e
sull'indicatore compare L4 per un minuto. L'indicatore
11 si illumina. Toccare il simbolo @. Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.



Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =1 si illumina. Modificare la durata con il
simbolo + o - oppure impostarla su /L.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99
minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 38

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =1 si illumina. Modificare la durata con il

simbolo + o - oppure impostarla su 4.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a

99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre

impostazioni.

Attivazione contaminuti

E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

m In caso di zona di cottura selezionata toccare |l
simbolo @ 2 volte entro 10 secondi.

m Se la zona di cottura non e selezionata toccare il
simbolo ©.

L'indicatore £\ si accende.

Impostazione del contaminuti
Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o -.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer compare iJ.
L'indicatore £\ del contaminuti si illumina. Dopo un

minuto l'indicatore scompare.

Visualizzazione del tempo

Selezionare il contaminuti con il simbolo . Il tempo
viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del tempo

Con il simbolo @ selezionare e impostare nuovamente
il contaminuti.

Spegnimento di sicurezza automatico it

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura € attivata da molto tempo
senza alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata
la limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente = & e l'indicatore del calore residuo

HIR.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

& Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La
funzione scaldavivande & attivata.

Disattivazione della funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare .

La funzione scaldavivande & disattivata.

[€] Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano
cottura & ancora attivo comporta il rischio di modifica
delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano cottura € dotato di
una speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo
2. Viene emesso un segnale acustico. Si accende la
spia sopra il simbolo @. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi. Si pu0 pulire il pannello
comandi senza modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore principale. Il piano cottura puo
essere disattivato in qualsiasi momento.
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it Indicatore consumo di energia

By Indicatore consumo di
energia
Con questa funzione & possibile visualizzare |l

consumo totale di energia tra I'attivazione e la
disattivazione del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi

il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08 kWh.

La precisione dell'indicazione dipende tra l'altro anche
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

o O

O
O

L'indicatore non ¢ attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 38
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Ef Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

! Sicurezza bambini automatica

an

Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

fy oo K

Segnale acustico

CIn
l‘u

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Solo segnale di conferma attivato.

U W

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

Indicatore consumo di energia disattivato.”

]
L]

-< 2

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.

Ly Ty

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240
V.

M ng

Timer automatico
Disattivato.”

JC3 N
S

L2
(]

Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

.

Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.
30 secondi

Ly Ny - N

1 minuto.”

4

Accensione degli elementi riscaldanti

an

Disattivata.”
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

L I [

]
3

Tempo di selezione della zona di cottura

Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere sempre impostata senza essere riselezionata.”

H La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.



O Ripristino impostazione di base
Disattivato.
Attivato.

-~ Can

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
W2 per 4 secondi.

O O

Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alternata i
simboli ¢ e {, mentre sul display a destra compare L.

3. Toccare il simbolo @ finché sul display a sinistra
non compare l'indicatore desiderato.

4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene
visualizzata l'impostazione desiderata.

O O
O 05

\II_IJ <0 — £ I} L @

5. Toccare il simbolo W per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia it

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di
guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio
di assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata
peggiano da un oggetto.

Fe Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il
sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di

cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

F8 La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

_C

o Lezone dicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

40

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono
automaticamente. L'indicatore F2, FY, o F5 compare
alternativamente all'indicatore del calore residuo H o ~.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o 'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.



VA Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
@ol17cmyd

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Servizio assistenza clienti it

assistenza non é gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdol17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
dol17cm @

1 No
ca. 2:00 senza mescolare S 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)
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it Pietanze sperimentate

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92 ca. 5:20 No
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cotturadi 14,5 cm @

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9 ca. 6:45 No
di zucchero, 750 ml dilatte (3,5% digrassi) e Riscaldare il latte finché non inizia a
1@9 di sale per una zona di cottura di 14,5 cm bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120 g 9 ca. 7:20 No
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5 Riscaldare il latte finché non inizia a
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o bollire. Riportare alla cottura a fuoco
17cm@ lento e aggiungere nel latte il riso, lo

zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9 ca. 7:30 No
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e Aggiungere riso, zucchero e sale al
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm |latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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11,3 No

L Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere |l
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte



Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17¢cm 0@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com-
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1
cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona
cotturadi18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate
(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

9

Pietanze sperimentate

ca. 8:00 No 2 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 2:48 Si 2
ca. 3:15 Si 2.
ca. 2:40 No 7
ca. 2:40 No 6 0 6.a seconda del
grado di doratura
Finché la temperatura dell'olio non No 9
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.

S

Si

No

No

No

it
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B Npumenenne no
Ha3HaYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKkcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa a1a Aa/lbHENLWero
NCNOb30BaHMA UK ANA NepegaYym HOBOMY
B1aAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noaktoyamnte npnodop, ecnm oH Obi
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaAHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencensLHon
BUIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HernpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHNYeHHbIMK
DU3NYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMMW, a TaKxXe Nnua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMW O
npudope, MOoryT Ncnosib3oBaTb NPUOOP TOSIbKO
noa NPUCMOTPOM /1L, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro
NHCTPYKTaXa U 0CO3HaHMA BCeX ONacHOCTEWN,
CBA3aHHbLIX C 9KcnayaTaunen npundopa.

[eTtam He paspellaeTca urpatb ¢ NpudopomM.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[O/HKHbI NMPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOJIbKO eC/in OHW cTapuwe 15 net u
NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante aeten mnaguwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBomMy NpoBoaY.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
O6e3onacHocTH

/A\MpeaynpenneHne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pacTuTesibHOe Maca0 WUan Xup
Nerko BocniameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywnTe oroHb BOJOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAaracALMm NoKpPbIBA/IOM UN
NoA0OHbIMY NPeaMeTaMMu.

m KOHMOPKM OYEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukoraa He knagute Nerko
BOCMN/IAMEHAOLLIMECA NMPEAMETLI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BapOUHYO MaHeslb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHuTe
NIEerkoBOCMIaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/1bHble HANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbIO.

s BapouHaAa naHenb camonponsBOsibHO
OTK/IIOYAETCA W NEPECTaET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasneHna. B aanbHenwem oHa
MOXET TakK »X& CamMOnpoun3BOIbHO
BKOUMTLCA. OTKIIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
onoke npegoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

m  3anpeuwaeTca 3akpbiBaTb KPbILKY
BAPOYHOM NAHEIN.OTO MOXET MPUBECTU K
HecJyacTHbIM C/lyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npndopa, BO3IropaHnto nn K
PaCTPECKMBaAHWIO MaTepuana.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHOCTbL oMora!

s KOHMOPKK 1 coceaHme 4yactu BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM pamKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacantechb K
packaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3Ko.

s KoHpopka HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nHankatop He padortaet. OTktoUMTE
npenoxpaHntens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BeizoBute crneunanncra
CEPBUCHOW CNyXObl.

m Paspelwaerca ncnoab3oBaTth TONBKO
[ONyLEHHbIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
HanpuUMep, AETCKNE PEeLIETKM
6esonacHoCTW. HenoaxoaAumne 3allnTHble
PELIETKN UK OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHOM
HecuacTHbIX C/lyJaes.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

/\NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtobble PeMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TOMBKO CreumanmcTamm
CEepPBUCHON CyObl, NpoLweawnMm
cneunansHoe odyuyeHue. Ecnu npubop
HencnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN UMW OTKIOUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHntenei. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHON Cy»Obl.

s [IpoHMKatloLWanA BNara MOXeT NpMBECTU K
yaoapy 9NeKTpUYecknM ToKkoM. He
NCNONb3YNTE OYUCTUTESb BLICOKOIO
NaBneHna Uan NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

= HewucnpasHbll NPUOOP MOXET ObIThb
NPUUNHONM NOopaXeHnA TOKoM. Hukoraa He
BK/ItOYalTe HenmcnpasHbIi Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIro NpoBOAa WK
BbIK/IIOUMTE NpeaoxpaHnTesb B 6/10ke
npenoxpaHntenei. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

m [PELWNHbI NN CKOJbl HA CTEKIOKEPAMUNKE
MOTIYT NMPUBECTU K yaapy 3N1eKTPUYECKNM
ToKOM. OTKOUNTE NPEefoXpaHuTeNb B
onoke npegoxpaHutenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb
TpaBMMpPOBaHHA!

N3-3a XXUAKOCTU MeXay OHOM KacTproau i
KOH(OPKOM KACTIONA MOXET HEOXMOAHHO
noanpbirmBaTb BBEPX. HOSTOMy AHO nocyabl U
KOH(OPKN BCEraa AO/MKHbI ObITb CyXUMM.

B MpuunHbl noBpemaeHuii

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KacTpO/IM UK CKOBOPOOblI MOXET
cTaTb MPUYNHOW NMOABAEHNA LapanuH Ha
CTEK/I0KEPaMMKE.

m He HarpesarTe nycTtyto nocyay. 310 MOXET cTaTb
NMPUYNHON MOBPEXAEHWN.

m HuvKoraa He cTaBbTe ropAvYMe KacTproav U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasneHua, 30Hy NHAMKATOPOB 1 pamy. 31O
MOXET CTaTb NPUYMHOM NOBPEXAEHNN.

m [lageHne TBEPAbIX UM OCTPbLIX NPeaMETOB Ha
BaAPOYHYIO MaHe /b MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHME.

m [lpn CONPUKOCHOBEHUN C rOpAYNMU KOHMDOPKaMn
antoMuHeBan osbra 1 naactmaccoBad nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHaA NiéHka He npeaHasHadveHa
[ONA Ballen BapOUYHON naHenu.

46

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueBeaeHsl camble YacTbie
NPUYNHBI NOBPEXAEHUIA:

Ynanaiite 0cTatky NuLLm cneuw-
a/IbHbIM CKDGGKOM ANnAa CTeKNAH-
HbIX I'IOBG‘DXHOCTSVI.

Ynanexue nateH  OcTarku nuLLm

HenomxonAume Acnonbayitte T0/1bKO YNCTALLE
uuCTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHasHAYEHHbIE
CTBa ANIA OUNCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
LlapanuHbi Conb, caxap He ncnonbayiite BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE MOKN WK
pa6ouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poBEPLTE UCMO/L3YEMYIO
KacTptoau nam nocyay.
CKOBOPOLbl MOXET
CTarb NPUYUHOM
NoABNEHNA Lapa-
MWH Ha CTEKJIOKe-
pamuke.
A3meHeHna Henoaxoaaume cnonbayitTte T0MbKO YnCTALLINE
LiBeTa UUCTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPeAHasHAYEHHbIE
cTBa QNA OUUCTKM CTEKITOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHuA MepeasuraiiTe KacTpron 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKM, MPUNOAHAMAA UX Hafl
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPAMUYECKOIH MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3bipn Ha Caxap 1 NpoayKTbl  YOanaunre 0CTaTku MALLM Crieum-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKWM COLEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [18 CTEK/IAH-
XaHWeM caxapa  HblX MOBEPXHOCTEM.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

OTa rnaea coaepXxuT nHopMaLnto 08 3KOHOMUM
3/1IEKTPOSHEPIN 1 yTUAK3auun npubdopa.

PexomeHaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPO3HEPIruun

m Bcerna sakpbiBanite KacTpromM NOAXOAALLEN KPbILKOW.
B npoTrBHOM cnyyae 3HauuTeNbHO BO3pacTaeT pacxos
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpbillika NO3BOANT BaM
HabnoaaTh 3a NPUroToBeHeM 6ntoaa faxe B
3aKPbITOV KacTprone.

m llcnonbayinTe KacTproan 1 CKOBOPOdbl C MIOCKUM AHOM.
icnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3N1EKTPOIHEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTproav UM CKOBOPOAbl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepom KOHPOPKKU. Mcnons3oBaHme
nocyasl C AMaMeTpOM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadbiBaOT BEPXHWUI
AvamMeTp, KOTOPLIN, Kak npaBuio, Oonblle, Yem
anameTp aHa.

m 1A npurotosneHna HedobLINX 0OBEMOB MULLN
NCMNO/b3YNTE MaeHbKYD KacTprosto. pn
NPUroTOBNEHNN B BOMbLIOW KACTPHO/IEe pacxoayeTcH
MHOIO 3N1EKTPO3HEPIUN.



m [lpy NpUroToBAEHUM NULLN HANNBANTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPT IO, a OBOLLUN COXPaHAOT
BCE COJepXallMeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEpPasIbHbIE
BellecTBa.

m Crapaiitech, 4ToObl JHO NMOCYIbl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
©onbLUyto NaoLanb KOHDOPKW.

m CBOeBpeMeHHO nepekoyante KOHPOpKY Ha Bonee
HU3KYO CTyMNeHb Harpesa.

m BriBupante noaxoasllyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1EKTPOIHEPTUN.

m lVicnonbaynte octatoyHoOe TEMIO BAPOUHONW MaHEN.
Mpyn ANNTENBEHOM NPUTOTOBAEHUM MOXHO BbIK/IOYaTb
KOHGOPKY yxXe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHMA BPEMEHM
npPUroToBneHuA.

&) 3HakomcTBO € Nprbopom

JaHHaA MHCTPYKUMA No aKCcnayaTaumm AencTeuTenbHa anA
PAa3/IMYHbIX BApPOUYHbLIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenemn ykasaHbl B 0030pe TMnopasMepos.

— CrpaHuya 2

MNMaHenb ynpaBneHusA

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

n paBuiibHaA yTUin3auua ynakoBku

YTUNM3npyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasu
9KOJIOrMUYecKoit 6e30nacHOCTU.

HaHHbIn Npndop UMEET OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytnnmnzaumm
3NEKTPUYECKMX 1 3NEKTPOHHbBIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOpMbI ONPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
YyTUAN3aUMn cTapbix NpMOOPOB.

i- CTyneHu HarpeBa KOHAOPOK

H/R QOcTatoyHoe Tenno

P OyHKunA «Powerboost»

L OYHKUWA NOANEPXKAHNA B TOPAYEM COCTOAHNN
a5 Taiimep

(D  [naBHbIi BLIKMIOUATENb

W) 3awura npu BLITMPaHU

<0  bnoknposka nna 6e3onacHocTv feTen
O  Bui6op koHhopKy

—+ [losA ycraHosku

C® [lloaknoueHue 30H

F OyHKunA «Powerboost»

4’_ G))IHKLLI/IH noaaepXxaxHua B ropayemM CoCToAHNN

©  Taiivep

YKasaHuA

m [Ipy NPUKOCHOBEHUM K CUMBOJTY aKTUBU3UPYETCA
COOTBETCTBYIOLAnA MyHKLUMA.

m Cneaunte 3a Tem, UTOObl MOBEPXHOCTU C SNEMeHTaMmn
yrnpaeneHusa scerga Obliv cyxumun. Bnara moxet
Bbl3BaTb HapylleHWe PYHKLMOHNUPOBaHWA.

m He nogHocuTe KacTptonm 6In3Ko K MHAMKaTopam 1
farumka. 9T0 MOXeT Bbl3BaTb Neperpes 9/1eKTPOHNKN.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

HoHdopku

O  OpHokoHTypHaA

KOH(OpKa
©  [lByxKoHTypHaA BbiGepuTe KOH(OPKY, KOCHUTECH CUIMBONA
KOH(OpKa co.
co 30HaHarpesa fnd  BeibepuTe KOH(OPKY, KOCHUTECH CUMBO/IA
YXapOBHM ce.
YKaszaHuA

m  TeMHble y4acTKM Ha PUCYHKe Hakana KOHGOpKK
00yCcnoBNeHbl TEXHNYEeCKN. OHU He BANAIOT Ha YHKLMIO
KOHMOPKN.

m Perynuposka temneparypbl KOHPOPKN OCYLLIECTBIAETCA
nyTeEM BK/IHOUEHNA U BbIKIKOYEHMA Harpesa.[Jaxe npu
camoit 60MbLWOW MOLIHOCTA HArpeB MOXHO BKIOYUTL U
BbIK/IHOUNTb.

OTO NO3BONUT, HANpPUMeEp:

—  3aluTUTb NEerko NnoBpeXaaemMble Aetanu oT
neperpesa

— MpegoxpaHuTb Nprudop OT Neperpysku o TOKy

— MpUroToBUTbL BONEe BKYCHYIO MULLY

m [11A MHOrOKOHTYPHbIX KOHGOPOK HarpeB BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB M HAarpeB NOAK/IUYaEMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/tOUaTb U BbIK/tOYaTb B Pa3/IMUYHOE
BPEMH.

MHauKaTop ocTaTOUYHOro Tenna

Kaxaaa KoHopKa BapOYHOW naHenn nmeet
OBYXCTyNeHYaThii MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnn Ha uHamkatope otofpaxaercA CUMBOA H, 3TO
O3HayaeT, YTo KoHdopKa ewé ropadyan. E€ moxHo
MCNonb3oBaTh /1A pasorpeBaHna He®obLoro 6a4a Un
pacTananmBaHuA WokonaaHon rnasypu. No mepe
OCTbIBAHMA KOHPOPKM MHAVKALMA 3MeHaeTea Ha h. Koraa
KOH(opKa A0CTaTOUYHO OCTbIHET, MHAMKATOP MOracHer.

B YnpaeneHue GbiToBbIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTCA NPOLECC PEryIMPOBKM
KOH(opoK. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUroTOBNEHNA AN1A Pas/MYHbIX B0 yKasaHbl B Tadnumue.

BKnroueHue U BbiKIKOUEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BkntoyeHne n BbIKItOUEHNE BapOHHOVI naHenm
OCyllecTB/iIAeTCcA C NMOMOLLbLIO MMaBHOIO BbIK/IKOYATEA.

Bkntouerne: npukocHuteck k cumeony (D. Paspaetca
3BYKOBOW curHan. ViHavkatop Haa rnasBHbIM
BbIK/IIOYATENEM U MHAMKAUMM i 3aropatoTcA. BapouHan
naHesb rotoBa K aKcnayarauum.

BoikntoueHue: npukacaiteck k cumsony (D o Tex nop,
noka MHANKATOP Haj rNaBHbIM BbIK/OUaTENEM U
UHANKAUWKX He BblktouaTcA. Bce KOHMOPKM BbIKIHOUEHSI.
MHankauma octaTouHoro Tensa npoao/xaeT ropeTs [0 Tex
nop, Noka KOHMOPKM JOCTATOUHO HE OCThIHYT.
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YKasaHuA

m BapoyHana naHesnb BbIKIOYaETCA aBTOMATUYECKK, eCnn
BCE KOHMOPKM BbIK/IIOUYEHBI B TEUEHMNE HEKOTOPOrO
Bpemern (10-60 cekyHa).

m  YCTaHOBKM COXPaHAKTCA B MaMATN B TEYEHNE MEPBbIX
4 ceKyH[l nocne BblK/toYeHns. Ecnun B TeueHme aTtoro
BPEMeHN BapoyHan naHesb OyaeT BKoUeHa CHOBa,
BCE YCTaHOBKM OyayT akTMBM3NPOBaHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOpPOK

YcTtaHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKK ¢
MOMOLLIO CUMBOIOB + 1 —,

CTyneHb Harpesa KOHPOPKN 1 = MUHUMabHAA MOLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHaa MOLHOCTb

KaxaaA cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN nMeeT
NMPOMEXYTOUHOE MOoNoXeHne, 0003HaUEHHOE TOYKOWA.

HacTpoiKa cTyneHu HarpeBa KOHPOPKHU
BapoyHan naHens no/kHa ObiTh BKIKOYEHA.

1. KocHuteck cumeona O ana sbibopa KoHdopku. Ha
NHAOMKATOPE CTyNeHu Harpesa KOHMOPKM 3aropaeTcA
i, a noa MHOMKATOPOM 3aropaeTca _.

2. B T1euenne cnepyrowmx 10 cekyHO KOCHUTECH CUMBOA
+ W —. NoanAeTcA 6asoBanA ycTaHOBKa.
CUMBON «4» — CTyNeHb Harpesa KOHPOPKM 9
CuMBON «—» — CTyMNeHb Harpesa KOHMopKN 4

3. VameHeHue cTyneHn Harpesa KOHMOPKM:
npuKacanTecb K CUMBOJY + WK =, TOKa Ha Aucniee He
noAasuTcA Tpedyeman CTyneHb Harpesa KOHMOPKW.

BbikntoueHrue KOHPOPKKU
KOHMOPKY MOXHO BbIKIOYMTL ABYMA crocofamu.

m [pukocHutecs K cmeony O KOHMOPKM C KOPOTKNM
NMHTepBa/ioMm 2 paga. Ha nHankaTtope cTyneHu Harpesa
KOH(OpPKY noasnAeTca L. MpumepHo Yepes 10 cekyHA
NoABNAETCA MHAMKALMA OCTaTOYHOro Tenna.

m BbiBepute KoHdopKy, kacaacs cumsona O.
MprkacanTecb K CUMBOAY + WKW -, MOKa Ha AMCNIEE He
nomAsuTcA L. MpumepHo yepes 10 cekyHa noABnAeTcA
NHAMKaLUWA OCTaTOYHOro Tenna.

YKaszaHue: [locneaHaa 3agaHHasa KOHMopKa ocTaeTcA
BK/IOUEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOH(OPKY, He BbiOupasn
€e 3aHOBO.



Tabnuua NpUroToBneHuUA
MpuBeneHHasa Hke Tabnuua CoOePXUT HECKObKO
NPUMEPOB NPUrOTOB/IEHNA.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb Harpeea KOHGMOPKM
3aBUCUT OT BUAA, BECa U KauecTBa NpOoAyKTOB. [1oaToMy
BO3MOXHbI OTKJ/TOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHUN.

Y10Bb! OBECTU [0 KUMAUYEHUA, UCMONLIYNTE CTYMEHb
HarpeBsa 9.

Mepuoguuecku nepemellrBaiite ryctele 6atoma.

CunbHo nomKapuneaemble NPOAYKTbl U MPOAYKTHI, N3
KOTOPLIX MNPV NOoAXKapuBaHUN BblAENAETCA MHOMO BOAbI,
Jlydlle BCero paspesaTb Ha HECKOJIbKO HEOOMbLIMX
nopumin.

CoBeThbl MO 3KOHOMUM SHEPTUN NPU NPUTOTOBAEHUN MULLN
npuBeaeHbl B pasaene no oxpaHe oKpyKatoLlen
cpenbl.— CrpaHuua 46

PacrannusaHue

LLlokonap, wokonagHad rmasyps — 1-1. -
CnMBOYHOE MACNO, Mef, XenatmH - 1-2 -
PasorpeBaHue 1 noaaepxaHue B

ropAYem COCTOAHUU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, yeue-  1-2 -

BUYHBIN

Monoko™* 1-2. -

Bapka cocncok B Boge ™ 3-4 -
PasmopaxuBaHue n pasorpesa-

Hue

LLInuHar rny6oKoii 3aMopo3Ki 2-3. 10-20 muH
ynAL rayo6oKor 3aMopo3Ki 2-3. 20-30 MuH
JloBenieHue 10 roTOBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHua

Knewkn, ppukagensku 457 20-30 MuH
Pbiba 4-5* 10-15 MuH
benble coychl, Hanpumep, Coyc 1-2 3-6 MuH
«belamens»

B36uTble COyChl, Hanpumep, «Oeap- 34 8-12 MuH
He3», FONNAHACKWIA COYC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylleHne

Puc (B nBONHOM 00bEME BOAbI) 2-3 15-30 MuH
MonoyHbIA puc 1-2. 35-45 MuH
Kaptodenb B MyHaMpe 4-5 25-30 MiH
OTtBapHoi KapTodesb 4-5 15-25 MUH
3penna n3 1ecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynel 3-4. 15-60 MuH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

OBoum 2-3. 10-20 MuH
OBoLLy rNy6OKOM 3aMOPO3KI 3-4. 10-20 MuH
[pUroToBMIEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -
TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH
TylIeHoe MACO 4-5 60-100 mMuH
Fynaw 2-3. 50-60 MuH
XapeHne ¢ manbim Konuue-

CTBOM Macna**

LLIHMLenb B NAHMPOBKE Wu 663 6-7 6-10 MuH
LLUHWLenb rny6oKoii 3aMOpO3KN 6-7 8-12 MuH
Kotneta, B NaHUpOBKe nan 6e3***  6-7 8-12 MuH
CTeuK (TonLmHon 3 cm) 7-8 8-12 MUH
[LHnuenu no-ramoypreku, puka- — 4.-5. 30-40 MuH
JENbKi (TOALLUMHON 3 CM)***

['pyaKa Nkl (TOALLMHON 2 cM)™**  5-6 10-20 MuH
['pyoKa NTnLbl ry60oKON 3amo- 56 10-30 muH
PO3KN™**

Pei6a v peiHoe une, 6e3 nann- 56 8-20 Mu
POBKM

PbiGa 1 pbIOHOE (e, B NaHu- 6-7 8-20 MuH
POBKE

Pei6a 11 pblGHOE thurie B MaHnposke  6-7 8-12 MUH
ry60KO 3aMOPO3KM, HANPUMED,

PbIGHBIE MANOYKN

JIaHTyCTUHBI N KPEBETKM 7-8 4-10 MUH
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, rpuboB  7-8 10-20 MuH
OBOLLW 1 MACO, HAPE3aHHkIe Nono-  7.-8. 15-20 mMuH
CKamW, Mo-a3narcku

bntona ana xxapeHua rnyooKon 6-7 6-10 MUH
3aMOPO3KM

BnHbI 6-7 HenpepbIBHO
Omner 3-4. HenpepbIBHO
AnuHmrua-TNasyHbA 56 3-6 MuH

JXapeHue Bo ¢puTiope (mopuun
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHve B 1-2 n pacTuTenbHOro
macna**)

MponyKTsl r1y60oKon 3amoposku, — 8-9 -
Hanpumep, kaptodens Gpu, Kypu-
Hble HareThl

KpOKeTbl, ry60Koi 3aMOpPO3KM 7-8 -

MaAco, Hanpumep, LbINJIEHOK 6-7 -
KyCOUKamu

Pbi0a, B NaHUPOBKE K MABHOM 56 -
KnAape
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

OBoLLY, rpnObI B NAHUPOBKE N 56 -
NUBHOM K/APE, TeMnypa

Menkad Bbineuka, Hanpumep, noH-  4-5 -
UMKN, MbILLIKIA, DPYKTH B MMBHOM
KnApe

CDVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnonbsya yHKUMIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
onblune 00beMbl BOAbI elle BbicTpee, Yem Ha CTyMeHu
Harpesa 9.

®yHKunA «Powerboost» nMeeTca TOMbKO AnA KOHMOPOK,
0003HAUEHHBIX CUMBOJIOM I~

[NnA ABYXKOHTYPHbIX KOHOPOK B PEXMME C (hyHKLMEN
«Powerboost» Hy>XHO NOAKMOUYNUTL BTOPOM
HarpeBaTe/bHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKuuun «Powerboost»

1. BblGepute KOHPOPKY.
2. KocHuteck cumsona . 3aropaetca uHamkarop .
OyHKUNA «Powerboost» BkoueHa.

BbikntoueHue pyHKuuu «Powerboost»

1. BbiBepute KOHMOPKY.

2. YcraHosuTe Nto0yto CTyneHb cnaboro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHkuma «Powerboost» BeiktOUueHa.

YKasaHuA

m  Ecnum Bbl He BbiktOUMTE QyHKUMIO «Powerboost», To
CnycTa onpeaeneHHoe Bpems oHa OydeT BblK/toueHa
aBTOMaTnyeckun. KoHhopka nepekntoyaetca odOpatHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

m  YuTuTe, YTO Macno un Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pagorpesatotca ObicTpee. Hukorga He ocTtaBnaiTe
npoLecc rotoBkn 6e3 HadnoaeHus. MeperpeTble
Macso v Xnp BbICTPO BOCMIAMEHAIOTCA, CM. T1aBy
«BaxHble ykazaHuAa no
6esonacHocTu».—> CrpaHuia 45
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Y Enokuposka ans
6e3onacHOCTU aeTen

DyHKUNA 6IOKMPOBKK AnA 6e30MacHOCTU AeTel
NPenATCTBYET CAMOCTOATE/TbHOMY BK/OUEHWIO AeTbMU
BApPOYHOW MaHesnu.

BknroueHue 1 BoiKnoUeHWe 61oKMPOBKU Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬂ naHesb [o/KHa OblTb BbIK/IOUEHA.

Bk/toUeHve: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY <0 U YAepXM1BanTe
ero nNPUMepHo 4 cekyHasl. Cumson <0 3aropaertca Ha 10
cekyH. BapouHana naHens 3abnokupoBsaHa.

BbikntoueHmne: MPUKOCHUTECH K CUMBOTY <O U
yaepxuBarte ero npumepHo 4 cekyHabl. broknposka
CHUMmaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aeTen

Mpw Hannumm aToN hyHKUMM BNOKNPOBKA AnA
0e30MacHOCTU AeTell aBTOMaTUYECKN aKTMBU3NPYeTCH
KaXXabl1 pas npu BbIK/IKOYEHUM BAPOUHOW NaHeNu.

BxnroueHue 1 BbIKNOUEHUE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKON ONOKMPOBKYK ANA
6esonacHoCTK geTel cM. B rnase «basoBble
yCTaHOBKU».— CrTpaHua 52

[€ PyHKuMK BpemeHH

MmetoTcA 2 pasnnyHble GQyHKLUMN BPEMEHMU.

m  ABTOMAaTMYECKOE BbIK/TIOUEHNE KOHDOPOK
m bBbiToBON TAMep

ABTOMaTHUeCKOe OTKNKOUeH1e KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPeMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHON KOHMOPKN. 10 NCTeUYeHUN YyCTaHOBAEHHOIO
BPEMEHN KOH(OPKa aBTOMaTUYECKUN BbIKIOYAETCH.

YcTaHOBKa BpeMeHH! NPUroToBJIeHUA

1. YcTaHoBKa CTyneHn Harpesa KOH(OPKHK
2. KocHutech cumsona ©. 3aropaetca unavkatop -
BbIOpPaHHON KOHMOpPKKU. Ha nHankatope Tanmepa

NOABNAETCA 117.



3. [puKOCHUTECH K CMMBOY + Unun -.Ha aucnnee
NnofABAAETCA NpeanaraeMoe 3HauyeHue.
Cumeon +: 30 MUHyT
CunmBon = 10 MuUHYT

O O

O
-
O
-

+ L Qm P

©)

HaunHaeTca oTCcUeT BpeMeHu npurotoBneHuna. Ecnu
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOB/EHNUA A/1A HECKOIbKUX
KOH(MOPOK, Ha nHAMKaTope Bceraa OyaeT oTodpaxaTthea
BPEeMA NMPUroToBneHua a1a BelOpaHHOW KOHHDOPKU.

ABTOMaTHMUYeCKaA yCcTaHOBKa

MPUKOCHUTECH K CUMBOJY - U yAEPXMBaWTE ero - Bpems
NpUroToBneHnsa ByaeT aBToMaTUYeCKn YyCTaHOBIEHO Ha
0 MUHYT.

MPUKOCHUTECH K CUMBOY + W YAEPXUBATE €ro - Bpema
NPUroToBneHna ByaeT aBTOMaTUYECKN YCTAHOBIEHO Ha
99 MUHYT.

Mo ucreueHuun BpeMeHHU

[1o ncTeyeHun ycTtaHoOB/IEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKa
BbIKNIOYaeTCA. PasnaeTca 8ByKOBOV CUrHasn v Ha
nHavkartope Ha 1 MuHyTa saropaetca L. Vinankartop 1=
3aropaetca ApkUM cBeToM. MpukocHuTech k cumsony .
NHavkauum racHyT, a 3ByKOBOW CUTHa BbIK/IOUaeTCA.

U3meHeHue unu cépoc BpeMeHU NpUroToBJieHUA

BriGepnTe KOHMOPKY M NPUKOCHUTECH K cumBony .
Wuankartop 1= saropaetca Apkum ceeToM. NameHute
BPEMA NMPUrOTOB/IEHUA C MOMOLLbIO CUMBOA + WK = UK
yCTaHOBUTE Ha LiLJ.

YKasaHue: MakcumanbHoe Bpems, KOTOPOoe MOXET ObiTb
YCTaHOB/IEHO, coCcTaBNAEeT 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLIMN MOXHO BbiOpaTh BpeMsa padoThbl
Ana Bcex KOHGOPOK. [locne BKAOUEHNA Kaaon KOHGOPKK
Ha4yMHaeTCA OTCYUET 3a1aHHOro BpemMeHu. 1o ncteueHmm
YCTaHOB/IEHHOMO BPeMeHM KOHMOopKa aBToMaTUyecKu
BbIK/ItOUAETCHA.

O BKIOYEHUM aBTOMATUYECKOro TaliMepa CM. B rnaBe
«basoBble ycTaHoBKU».—> CTrpaHuia 52

YKasaHue: Bbl MOXETe M3MEHUTL BPEMA NPUTOTOB/IEHUA
ana nodor KOHPOPKU NN BbIKIOUNTL aBTOMATUYECKUI
Tanmep:

BuiGepnTe KOHMOPKY M NPUKOCHUTECH K cumsony .
Wuankatop 1=l saropaetca Apkum ceeToM. NameHnute
BPEMA NPUrOTOBAEHMA C MOMOLLLIO CUMBOMA + WK = UK
yCTaHoBUTE Ha LiLJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YyCTaHaBIMBaTL BPEMA [10
99 MUHYT. OTa DYyHKUMA HE 3aBMCUT OT APYrnX YCTaHOBOK.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

BkntoueHue 6bITOBOro Tanmepa

BbITOBOWM TaMep MOXHO BKIOUNTb 2 padinyHbIMK
cnocobamu:;

m Ecnm KoHdopKa yxxe BoibpaHa, ABaXdbl B TeUeHue
10 cekyHa npukocHUTech k cumsony .

m Ecnn KoHdopka He BbidpaHa, MPUKOCHUTECH K
cumsony ©.

WMhavkaTop £\ 3aropaetcs.

YcTaHOBKa ObITOBOro TanMepa
YcTtaHoBuTE TpedyemMoe Bpems C NMOMOLLLIO CUMBOMa+ UK

Mo ucreueHun BpemeHHU

Mo NCTeUYEHMM YCTAaHOBIEHHOIO BPEMEHM pasfaeTca
3BYKOBOW CUTHaN 1 Ha MHAMKATOpE Talmepa 3aropaeTcA
0. MinankaTtop £\ 6bITOBOro TaiiMepa 3aropaeTca ApKUM
cBeToM. 1o ncreueHnn 1 MuHyTa MHAMKaTOP

BbIK/ItOYaETCA.
UHAavKauua BpeMeHu

BbiBepute BbITOBOI Taimep ¢ nomoLlbio cumeona .
Bpewmsa 6yaet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

M3MeHeHWe HAaCTPOMKU BPEMEHH

Buibepute BbITOBON TaliMep ¢ nomoLsto cumsona O n
3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMH.

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKIIFOYEHUEe

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHNA yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro OrpaHnYyeHnsa BPEMEHMN.

KoHdopka nepecTaeT Harpesatbea. Ha nHavkatope
KOHMOPKM MOOUYEPEAHO MUTAKOT CUMBOA & & Y UHAMKATOP
ocTatoyHoro tenna H/h.

Mp¥ NPUKOCHOBEHUM K MO0V MaHenu ynpasieHus

NHOMKATOP racHeT. 1ocne 3Toro MOXHO 3aHOBO
BbIMO/THATb YCTAHOBKW.

MOMEHT BK/IOYEHNA YHKUMN OFPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (4epe3 1-10
yacos).
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ru CDYHKL[I/IFI noaaepxXaHunAa B ropAayYemMm COCTOAHUN

(& DyHKUMA noanepmHaHuna B
ropA4YemM COCTOHUH

DyHKUMA NOAAEPXKaHNA B FOPAYEM COCTOAHUM NPEKPacHO
NoaxoauT ANA COXPaHEeHUA NOAorPeThIMU FOTOBLIX 6104 U
nocybl, a Takxke A1A pactanimBaHua Wokoaaaa v
C/IMBOYHOrO macna.

BkntoueHne PpyHKUMM NnoaaepHaHUA B
ropsiyeM COCTOSIHUM

1. BbiBepute KOHGOPKY.
2. KocHutech cumBona L.
Ha vHavkatope cTyneHu Harpesa KOHMOPKK NOABNAETCA L

. OyHKUMA nogaep)XaHna B ropAadYemM COCTOAHUM BKIIOUEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemM COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHutech cumBona L. Ha nHamkatope CTyneHenm
Harpesa KOHMOPKM NOABNASTCA LJ.

@yHKUMA noaaep)XaHua B ropAYEM COCTOAHNN BbIKHOYEHA.

[€ 3awumTa npu BEITUpPaHUK

Ecnn npoTnpka naHenu ynpasneHuA BbINMOAHAETCA Npu
BK/THOYEHHOW BAPOYHOM NaHesn, BO3MOXHO U3MEHeHne
HaCTPOEK.

[nAa npenoTBpalleHna 3TOro BapoyHanA naHe b OcHalleHa
byHKUMEN 3alimMThl NPKU BbITUPaHUK. KOocHUTECH CMBONa
7. Pasnaetca 3ByKOBOM curHan. Hag cumsonom W
3aropaetca nHankatopHaa namnouka. [NaHens ynpaBneHuns
onokupyetca Ha 30 cekyHa. ocne 3Toro MoXHo
NpoTepeTb NaHe b ynpasneHua, He 60ACh N3MEHEHMWA
HaCTPOEK.

YKaszaHue: OyHKUMA 3aLlnTbl NMPU BbITUPAHUN HE
pacnpoCTPaHAETCA Ha rNaBHbI BbikItoUYaTe b, BapouHyto
naHeslb MOXHO BbIK/OYUTL B /11000 MOMEHT.

UHauKaTop pacxona
3NeKTPO3Heprum

JT1a PyHKLMA NO3BOMAET y3HATbL CyMMapHOE KOJIMUYECTBO
31EeKTPOIHEPI N, N3PACXOA0BAHHOE MEX/Y BKIIOUYEHUEM U
BbIK/IIOYEHNEM BapOUYHOM NaHenw.

[Mocne BbIKAKYEHNA BAPOYHOM NaHenm Ha amcnnee Ha 10
CEeKyH[ NoABNAETCA MHAMKALMA pacxoda B KuaosatT-yacax,
Hanpumep 1,08 kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPEON NPOYero, ot
KayecTtBa HarnpmxeHnA B 3/1EKTPOCETH.
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VHavkaumna He ropuT. BkaoyeHre nHaMkaumm onmcaHo B
rnaese «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHxuia 52

ffl Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHbie 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha Bosiee yaoOHble AnA
BaC.

{ ABTOMaTMUeCKan 610KMpoBKa AnA 6e3onacHoOCTH aeTei
BbIk/H0Y€EH0.*
BkntoueHo.

My - S M

[por3B0oAMMAA BPYUHYIO aBTOMaTUeckan 6NI0KMpoBKa AnA
0€30MacHOCTY AETEN BLIK/TOUEHA.

3BYKOBOW CUTHanN

C3 M

CurHansl noaTBEPX/AEHNA 1 CO0OLIEHNA 00 OLINOKE BhIK/IO-
UeHbl (CUrHaN rNaBHOMO BLIK/OYATENA OCTAETCA BK/OUEH-
HbIM BCEraa).

BKntoUeH T0/1bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLwnoKe.
BK/I0UEH TOMBKO CUTHAN MOATBEPXKAEHMA.

U W

BK/oueHbI CurHab NOATBEPKAEHNA U COOOLLEHNA 00
owwnoke.

WHaukaTop pacxopa 3NeKTPOIHEPrun (ceteBoe Hamps-
XEeHWe MOXXHO y3HaTb B MECTHOM MpeanpuATUM 3Hepro-
pOCHabXeHUA).

o MHAvKaTop pacxoaa BbIKoUeH*

[}
[N}

Hankarop pacxona npu ceteBom Hanpaxerun 230 B.

Hankarop pacxona npu ceteBom Hanpaxenun 400 B.

Hankarop pacxoma npu ceTeBom Hanpaxenun 220 B.

Png

HankaTop pacxona npu ceTeBoM Hanpaxenun 240 B.

ABTOMaTUYECKUIA Talimep
BbikntoueHo.*

203N
- C2 W

95 Bpema, N0 UCTEUYEHUI KOTOPOTO KOH(OPKM BEIKMIOUAIOTCA.

C

MponoMKMTENLHOCTL CUrHaMa UCTEUEHNA BPEMEHN Taid-
mepa

10 cexkyHa

"
o

30 cexyHA

U

1 MuHyTa"



-

MoakntoueHue HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BbikntoueHo.
BkntoyeHo.

Ny - S ™

locneaHAd HAaCTPOIiKa Nepe BbIK/OUYEHNEM KOH(DOPKH.

g Bpemsa Bbibopa KOHPOPKM

D LN

He 0rpaHnyeHo. MoXkHO B 11060 MOMEHT YCTaHOBUTb
NOCNEaHION BbIOPaHHYI KOHGOPKY 663 MOBTOPHOIO
BbIOOpA.*

Mocne BLI00PA KOHNOPKM MOXHO BbIMOHATL HACTDOMKN B
TeueHne 10 CekyHa, N0 UCTEUEHUM 3TOr0 BPEMEHW NEpea
HACTPONKON HYXKHO CHOBA BbIOPATL KOH(OPKY.

-

BoccTaHoBneHne 6a30BbIX yCTaHOBOK

C3

BbIKNtoyeHo. ™

-~ Can

Bx/toueHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

BapouHaA naHens Ao/mxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

1. BkawounTe BapOUHyO NaHesb.
2. B Teuvenune cneaytoumx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBONA
W) Ha 4 cekyHabl.

o O

O
O

Ha nesom aucnnee noouep&aHo MUraroT CUMBOMLI £ U 1,
a Ha NpaBOM rOpPWT CUMBO J.

3. Mpvkacaiiteck k cumsony & [o Tex nop, Noka Ha
NIeBOM Aucrniee He noasuTcA Tpedyemana nHavkauma.

4. [lpukacarnTecb K CUMBOJY + WM -, MOKa Ha AuUCriee He
nosasuTCA Tpedyemana ycTaHoBKa.

o O

O
O
i}

3
—
©

i f=

5. TpukocHuTech k cumsony W v yoepxusaiite ero 4
CEeKYHAbI.
HacTpoiika 3aaencTBoBaHa.

Ouncrka ru

BbiKnroueHue

Y1006kl BLINTY N3 Ba30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TKOYUTE N CHOBa
BK/IIOYUNTE BAPOYHYIO MaHe/1b IN1aBHbIM BblIK/1lO4aTeNEM.

I} Ouncrka

PekoMeHayeMble YncTAlmMe cpeacTsa U cpeacrsa rno
yXxo[y Bbl MOXETE MPUMOOPECTU UepPEes3 CEPBUCHYIO CITyKOyY
UK B HalLeM UHTepHeT-MarasuHe.

CteKknokepamuka

Kaxxabii pas nocse npurotoBAeHua numn He 3adbiBanTe
npoTUpaTh BapOUHyLO naHenb. B npoTnBHOM cryyae
ocTatku Ny ByayT npuroparts.

Unctrte BapoUHytO NaHes b TOMIbKO NOCNe €€ OXNaxXaAeHUA.

Vicnonbayite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npegHasHa4YeHHble A1A OUMCTKM CTEKTOKEPAMUKMN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hvkoraa He ncnonbaynre:

HepasbaBieHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa 1A NOCYAOMOEUHbIX MaLlWH

adpasnBHble cpeacTaa

arpeccyBHbIE YNCTALLME CPEeACTBa, B TOM UKC/e Cnpe
L1 OUNCTKM IYXOBOK U MATHOBLIBOAUTENN

WECTKME ryOKu

OYNCTUTE/IN BLICOKOIO AaBEeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yYllle BCEro yaanatTca C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHBIX I'IOBerHOCTeVI.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN YepPesd CEPBUCHYIO CYXOY UM B HaLIEM
UHTEPHET-MarasmuHe.

C nomolbto cneumanbHbix ry®ok ans
CTEK/IOKEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN pesybTaT OUUCTKM
OyaeT nyJue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonbayinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebnieHnem TwaTesibHo MoTe ryoku and
MbITbA NOCYAbl.

m He ncnonblyite eakne unu abpasunBHble YNCTALLNE
cpeacTna.

m He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.
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Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4ro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTto npuunHy HemcrnpaBHOCTN NErKO YCTPaHUTb.
Mpexae YeM Bbi3blBaTh CrieumanucTa CePBUCHON CYXObl,
BOCMO/b3YNTECh YKasaHuAMN B Tabnuue.

OrcyrctByeT

Bce uHankaropsl Muraior

,L 1

M

™
g

[NoouepenHo MurarT
F S cTyneHs Harpesa
KOH(opkK. Pasnaerca

C60oit anekTponuTaHuA.

Bnara unn noctopoHHWiA NpeaMeT Ha naHenm
ynpaBneHus.

Heckonbko KOH(OPOK padaTani I0Aroe Bpema
NP BbICOKOW MOLLHOCTW. [INA 3aLLITbl 3MEKTPOH-
HOW NnaThl 0T NeperpeBa KOHMOPKa OTKUM-
nace.

HecmMoTpA Ha OTK/IoUeHIe KOHGOPKI 1 NoAB/e-
HYE MHAVKALMN F & Harpes aNnekTpoHHOI nnarbl
npono/kaetcA. Moatomy Bce KOHDOPKM OTKIIH0-
UWINCh.

MpenynpexaeHne: ropadan KacTprona HaxoauTCA
B 30HE NAHEM yNpaB/eHna. Yrposa neperpesa
9NEKTPOHHOI MNarkl.

3BYKOBOW CUrHaN

[0pAYaA KacTpioA HaxoaUTCA B 30HE NaHesN
ynpaBeHna. [11A 3alnThl 31eKTPOHHOW Nnarsl 0T
Mneperpesa KOHMOPKa OTK/0UUIACH.

F 511 3ByKOBOIA CUrHaN

Fg

KoHhopka Gbiia GAMLIKOM [ONT0 BK/OYEHa It
OTK/HOUMNACh.

o £ KoHthopku He BK/1toUeH 1EMOHCTPALIMOHHBINA PEXIM

HarpesatoTcA

E-coobLlieHrne Ha MHAUKaUUKU

Ecnn Ha nHavkauumn noasutca coobuleHne o6 owndke ¢
OykBon «E», Hanpumep, EO111, BbikntounTe npnéop u
CHOBa BK/1KOUNTE ero.

B Tom cnyuae, ecnu HencnpasHOCTL Oblsla OJHOKPATHOW,
nHaukauma racHeT. Ecnv coobuleHne o6 ownbdke
NofABAETCA CHOBA, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNYXOY ©
[anTe TOUHY MHMOoPMaLMo 0 coodLeHUM 00 oLInOKe.
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ONeKTpoHHanA nnara BapoyHOW naHenn HaxoamTca no
naHenbto ynpasneHuns. 1o pasnnyHbIM NpuYnHam
Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CWU/IbHO MOBLILATLCA.

YTo6bl 51EeKTPOHHAA MnaTa He neperpeBanack, KOHDOPKN
NPV HEOBXOAMMOCTU aBTOMAaTUUECKM OTKMIOYAOTCA.
Whovkauva F2 FY, wnn F5 nossnaeTca noouepenHo ¢
MHAOVKAUWEN 0CTaTouHoro Tenna A unm h.

lpoBepbTe NpenoxpaHuTens npruéopa. MpoBepkTe HaMUMe HaNPAXeHUa no
APYrUM 3NEKTPOHHBIM NprBopam.

BbITpuTe naHens ynpasiexua 4ocyxa uin yoepute NoCTOPOHHNIA NPEaMET.

MonoxauTe HeKoTOPOE BPEMA. MPUKOCHITECE K MtOGOMY 37eMeHTY ynpasne-
HuA. ECAn nankauma F 2 ucueana, 1o 970 03Hauaer, uto aNeKTpoHHaA niara
[10CTATOUHO 0CThIA. MOXHO NPOAC/KUTS NPUFOTOBNEHNE MULLN.

Monoxante HEKOTOPOe BPeMA. MPMKOCHUTECH K 10GOMY SNIeMEHTY yrpas/e-
Hua. Korpa F Y 1cuesHer, MOXHO MPOZOMKIATS MPUFOTOBAGHUE MALLIW.

CHuMUTE KacTpioNto. Yepes KopoTKOe BPeMA MHAMKALINA HeMCTIPABHOCTI rac-
HeT. MOXHO NPOAOAKIUTE NMPUrOTOBAEHWE MLLIN.

CHUMUTE KacTptonio. MoaoxauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTEC K 1060
naHen ynpasnexua. Korna £ 5 vucuesHeT, MoxkHo Npoao/KUT NpUroToBne-
HIE ML,

Bbl MOXETE CPasy CHOBa BKMIOUNTL KOHAOPKY.

BbIkt0umTE AEMOHCTPALIMOHHBIA pexxim: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTESb UK BEIKIOUUTE NPEAoXpaHm-
TE/IbHBIV BbIK/OUATE b B G/10KE NpeaoxpaHuTenen). B TeueHue creayowmx 3
MUHYT KOCHUTECH 0001 MaHesn ynpasneHua. 1eMOHCTPAUMOHHbIA PEXUM
BLIK/OYAETCA.



VA Cnynba cepsuca

Ecnv Baw npubop HyxJaeTcA B peMOoHTe, Halla
cepBucHaA cnyxBa Bceraa K sawum ycayram. Mel Bceraa
cTapaemca HaliTu noaxoddAllee pelueHne, ytodbl 3dexaTb,
B TOM UMC/e, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMEeLMaIucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE cneunanncTa CepBUCHON CyOsbl
obAsaTenbHO yKaxuTe Homep muaaenva (Homep E) u
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHKWE, YTO BM3UT cheumnanmcra
CepBUCHON cNyObl ANA YCTPAHEHNA NMOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HeMpaBWIbHOW aKcryaTauuen npudopa, He

ABnAeTCcA GecnnartHbIM Jaxe BO BPEMA AENCTBMA rapaHTun.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuA NPU HenosnagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bol
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT NnponssBeaéH rpamMmoTHbIMU CrieUnancTaMmm n ¢
NCNoNb30BaHNEM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

Cnyx06a cepsuca

ru
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnvua coctasneHa Ana cepTudrKaLmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOOLI 0O/1erUnTh NPOBEPKY HaLMX NPUOOPOB.

m Kactptona ¢ pyukon & 16 cm, 1,2 n, anAa
OOHOKOHTYpHasa KoHhopka & 14,5 cm

HaHHble B TabnunLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallel nocyae m Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA 0OAHOKOHTYpHaA

Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKUMOHHBIX NAUT U3 KOH(OPKKN @ 14,5 cm

4 npeameToB Z9442X0) co cneayowmmm pasMmepamu: m Kactprona @ 22 cm, 4,2 n, anA KOHGopku @ 18 nnu
17 cm

m CkoBopoga @ 24 cm, ana KoHbDopkn & 18 nnmn 17 cm

PacrannusaHue wokonana

Mocyna: KacTptona ¢ pyukon

LllokonanHaA rnasypb (HaNpUMep, FOPbKMIA LLIOKO-

nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoHdopke @14,5 cm

PasorpeBaHue 1 noanepXxaHue B ropiueM COCTOAHMN YEUEBMYHOMN NOXNEBKM
locyna: kacTptonA

YeuesuyHasi noxnebka coanacHo DIN

44550
HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana kKoHdopkn @ 14,5 cm 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA
l?gnmuecmo: 800 r ana koHdopku @ 18 cm nnmn 9 npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHuA
CM

Heuesu4Has roxmnebka, kak KOHCEPBUPOBAHHbIU MPOOYKM
Hanpumep, YeueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C

Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9 npnon. 2:00
(nepemeluatb npuMepHo yepes 1:30)

Konuuectso: 1000 r and KoHdopkn @ 18 cm 9 npu6n. 2:30
un 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca 6elamenn
[Nocyna: KacTptonA ¢ pyuKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka g2 npnon. 5:20
(conepxxaHue xupa 3,5%) ¥ Lwenotka conu anAa
KoH(opkn @ 14,5 cm

[la
[la

[la

[la

Her

2 [106aBUTH B MY4HYIO NACCHPOBKY MOMIOKO U,

MOCTOAHHO NepemeLlnBasn, A0BECTN [0 KNMEeHWA
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1. Her
1 [la
1 [la
1 lla
1 lla
113 Hert

1 PactonuTs Macno, nepeme-
LaTb MyKY W COMb U OCTaBUTb
MYUYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTI

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelwa-
Meb 3aKUMNT, 0OCTABUTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYrMEHI Harpesa
1, MOCTOAHHO NEpPeMELLNBan



Bapka monoyHoro puca - NpuMroToBneHue Ha MeAsIEHHOM OrHe nop KprI.I.IKOﬁ

Mocyna: kacTprona
Temneparypa monoka; 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1
caxapa, 750 MmN Monoka (conepxanune xupa
3,5%) n 1 comm ana KoHpopkn @ 14,5 cu

Peuenrt: 250 1 kpyrnosepHoro puca, 120
caxapa, 11 monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
11,5 conn ana KoHGopku @ 18 cm nam 17 cm

npuon. 6:45

HarpeTb M0MOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoaHUMATLCA. [1epeKounTh Ha CTy-

neHb cnaboro Harpesa u [o6aBuTh B
MOJI0KO PUC, Caxap ¥ cofb

O6Lee BpemA NPUroToBIEHUA (BKO-

yad I0BEAEHME [0 KUMEHUA) OKO0
45 MuH

npuon. 7:20

Harpetb MOMOKO, UTOObI OHO HaYa0

nogHUMAaTLCA. NepekNouUmnTb Ha CTy-

neHb ¢1aboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJIOKO PUC, Caxap v cofb

06LLee BpemsA NPUroToBeHNs (BKHO-

yaa JoBeaeHUe A0 KUMeHWA) 0KOM0
45 MuH

BapKa MOJIOYHOro puca - npuroToBjieHne Ha MeasIeHHOM orHe 6e3 KPbILKK

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9
caxapa, 750 M1 M0/10Ka (CoepXKaHue xupa
3,5%) 1 1 conu ana KoH(opkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
11,5 conu ana KoHGopku @ 18 cM nan 17 cm

Bapka puca

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnunHo3epHoro puca, 300 T Boabl 1
LIenoTKa conu, A KoHopku @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 r nnnHHo3epHoro puca, 600 1 BoAdbl 1
LLIenoTKa conu, 4nd KoHMopku @ 18 cm nam 17
CM

Mpu6n. 7:30

[l062BITb B MOJIOKO PUC, Caxap 1 COMb
11 HArpeTh, MOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Koraa MooKo JOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUmUTL Ha CTyNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb c1abo K1netb 0kono 50
MUH

Mpum. 8:00

[lo6aBuThL B MOSTOKO pUC, Caxap ¥ Cofb
11 HArpeTb, MOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Korza MOfIoKo A0CTUTHET TemMnepa-
Typbl 90 °C, NEPEKIOUMTB Ha CTYMEHD
cnaboro Harpesa.

OcrasuTb €1a60 Kunetb koo 50
MUH

npuon. 2:48

npnon. 3:15

Her

Her

Hert

Her

[la

[la

KoHTposbHbIe 6toaa ru

Yepes 10 MuHYT nepemMeLLatb
MOJIOYHbIA pUC

2 [la

Yepes 10 MuHYT nepemelLath
MOJI0YHbIN PUC

2 Het

2 Hert
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHue A0 KUMNeHNA lMpuroTosneHue Ha meAneHHOM
OrHe

CryneHb foBe-  [MpomomkuTenbHOCTb (MMH:cek)  Kpbiwka  CTyneHb cnaboro  Kpbiwka
[EHWUA 10 Kune- Harpesa
HUA

2KapeHue cTeiikoB U3 CBMHOTO (hune
lMocyna: ckoBopoaa
HauanbHaa Temneparypa (uneiHbix CTENKOB:
7°C
Konnuectso: 3 (nneiiHbix cTeilka (00LLmMIA BEC 9 npuén. 2:40 Her 7 Het
npn6n. 300 r, TonwmHa npuoan. 1 cm), 15 r noa-

COMTHEYHOI0 Macna inA KoHMopKKM @ 18 cm nin
17 ¢cm

2KapeHue 6n1HoB
[ocypna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 mn Tecta Ha 6nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40 Her 6w 6. B 3aBUCUMO- Het
thopkn @ 18 cmunmn 17 cm CTV OT CTENEHM Nof-
PYMAHNBAHWA

JKapeHue Bo (hpuTIOpe 3aMOPOXEHHOTO KapTodens (ppu
lMocyna: kacTptona

Konnuectso: 1,8 Kr noAconHeYHOro Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa mMacna He [1oCTur- Her 9 Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHO0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHdopkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpn ncnonb3oBaHny KOHMOPKK & 18 CM C HOMUHAIBHOMN
mMouHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHua ysBenmumaeTca
npunésn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHYy
CTYMEHb.
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