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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PoStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
priklju¢ka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuc¢nu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruc¢a para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
ljevajte u vrucu pecnicu.



Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za Cis¢cenje.

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuni kabel elektricnih uredaja s
vru¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
ciS¢enje ili uredaji za Cis¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pec¢nice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u ormari¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Uzroci Steta

Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pec¢enje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije¢. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oSstetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocne kolace,
pliticu ne oblazite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne moZete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrZavajte Cistom.

Vrata pedénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
rucku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.



Vasa nova pecnica

Ovdje éete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje cete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploc¢a

Ovdije vidite pregled upravljaCke ploCe. Na prikazu se nikada
istodobno ne prikazju svi simboli. Ovisno o tipu uredaja
moguca su odstupanja u pojedinostima.
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Bira¢ funkcija

Gumbi

Gumbi se mogu spustiti. Za uvladenje i izvlaenje pritisnite na
ruCicu sklopke.

Tipke

Ispod svake tipke nalaze se senzori. Ne morate ih jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Tipke i pokazatelj

Pomocu tipaka namjestate razliCite dodatne funkcije. Na
prikazu mozete oditati namjestene vrijednosti.

Tipke i prikaz

Tipka Koristenje

»$ Brzo zagrijavanje Narogito brzo zagrijavanje pec¢-

nice.

kg Kilogram Odabir kilograma kod programa.

Bira¢ temperature

Polozaj Koristenje

& Gornje i donje zagri-
javanje

Za kolace, nabujke i nemasna
pecenja, npr. govedina ili divljac,
na jednoj razini. Vrudina dopire
ravnomjerno s gornje i s donje
strane.

Stupanj za pizzu Brza priprema duboko smrznutih
proizvoda bez zagrijavanja pec-
nice, npr. pizza, pommes frites ili
savijaca. Donji grija¢ i prstenasti
grijaC griju straznju stijenku pec-
nice.

Pedenje mesa, peradi i cijele ribe.
Grijac za rostilj i ventilator ukljucuju
i isklju€uju se izmjeni¢no. Ventila-
tor kovitla vruci zrak oko jela.

X Rostilj i ventilator

® Vremenske funkcije

] Rostilj, velika povr- Rostiljanje odrezaka, kobasica,

Izbor alarmnog sata [, trajanja -5, Sina tosta i komada ribe. Zagrijava se
vremena kraja (L i vremena na cijela povrSina ispod grijaca za
satu(®. rostilj.

C» Zastita za djecu Blokada i deblokada funkcija pe¢- [F] Roétili, mala povrdina Roégtiljanje malih koli¢ina odre-
nice. zaka, kobasica, tosta i komada

_ - — ribe. Zagrijava se sredisnji dio gri-

minus Sniziti postavke. jaca za rostiljanje.
+ plus Povisiti postavke.

Koja vremenska funkcija stoji u prvom planu na indikatoru vidite
po zagradama [ ] oko odgovarajuceg simbola. Iznimka: Kod
sata svijetli simbol ® samo ako promijenite postavku.

Bira¢ funkcija
Pomodu biraca funkcija namjestate vrstu grijanja.

) Donje zagrijavanje Ukuhavanije ili dodatno pedenje ili
przenje. Vrucina dopire s donje

strane.

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, peradi,
kruha i kolaca. Ventilator kovitla

vrudi zrak oko jela.

Polozaj Koristenje

Automatika pe€enja  Programi za pirjana jela i so¢na
pedenja. Vrsta grijanja i trajanje su

odredeni prema tezini.

o Nulti polozaj Pecnica je iskljugena.

Zarulja u peénici Ukljucite Zarulju u pecénici.

3D-vruéi zrak* Za kolade i pecivo na jednoj do tri
razine. Ventilator ravnomjerno ras-
poreduje toplinu prstenastog gri-

jaca na straznjoj stijenci pecnice.

* Vrsta grijanja s kojom je odredena klasa energetske uc€inko-
vitosti prema EN50304.

* Vrsta grijanja s kojom je odredena klasa energetske ucinko-
vitosti prema EN50304.

Kada namjestite funkciju, zarulja u pec¢nici se ukljucuje.



Bira¢ temperature

Pomocdu birada temperature namjestate temperaturu ili stupanj
rostiljanja.

Polozaj Znacenje

) Nulti poloZzaj Pecénica ne grije.

50-270 Podrucje tempe- Temperatura u pecnici izrazena u
rature °C.

I, 11, 1l Sﬁupnjevi rodtilia- Stupnjevi roétiljanja, mala [ i
nja velika (7] povrina.

| = stupanj 1, slabi
Il = stupanj 2, srednji
Il = stupanj 3, jaki

Kada je peénica u fazi grijanja, na pokazatelju svijetli simbol (8.

Simbol se gasi izmedu faza grijanja. Kod vrste grijanja
odmrzavanje simbol ne svijetli.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jos bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razliCitih visina u peénicu. Pribor
umecite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor moZete izvuéi do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pec¢nicu pazite na to da je izboc&ina na priboru
straga. Samo se na taj nacin uglavljuje.

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi Zzarulja pecnice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja u peénici

Za vrijeme rada svijetli Zarulja u pecénici. Pomocu polozaja
na biraCu funkcija moZete ukljuciti Zarulju bez grijanja.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata. Pozor! Ne pokrivajte ventilacijske otvore.
Pecnica se inaCe pregrijava.

Kako bi se nakon rada pecnica $to brze ohladila, rashladni
ventilator jo$ neko vrijeme radi.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan ucinak na rad.

Dodatni pribor mozete naruciti u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Resetka

Za posude, modele za kolage,
pedenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Resetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec-
nicu.

Emaijlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.
Ako Zelite peci direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za
vrata peénice umetnite u peénicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranim trgovinama. Opseznu ponudu za Vasu pecnicu
naci ¢ete u nasim prospektima ili na internetu. Raspolozivost te
mogucénost narudivanja putem interneta posebnog pribora
razlikuju se od zemlje do zemlje. Molimo pogledajte prodajnu
dokumentaciju.

Ne odgovara svaki poseban pribor za svaki uredaj. Molimo Vas
da kod kupovine navedete tocnu oznaku (E-br.) VaSeg uredaja.



Poseban pribor

HEZ broj

Koristenje

ReSetka

HEZ334000

Za posude, kalupe za kolage, pecenja, komade mesa za rosti-
ljanje i duboko smrznuta jela.

Emajlirani lim za pecenje

HEZ331003

Za kolace i kekse.

Lim za pecCenje ugurajte u pec¢nicu tako da je strana s kosim
rubom okrenuta prema vratima pecnice.

Univerzalna tava

HEZ332003

Za soc¢ne kolace, pecivo, duboko smrznuta jela i velika pe&e-
nja. Moze se koristiti i kao posuda u koju se cijedi masnoc¢a
kada rostiljate izravno na reSetki.

Univerzalnu tavu ugurajte u pecnicu tako da je strana s kosim
rubom okrenuta prema vratima pecnice.

Resetka za umetanje

HEZ324000

Za pecenja. ReSetku uvijek stavite u univerzalnu tavu. Prikuplja
se masnoca i sokovi od mesa koji kaplju.

Lim za rostiljanje

HEZ325000

Za rostiljanje umjesto reSetke ili kao zastita od prskanja, kako
se pecénica ne bi jako zaprljala. Lim za rostiljanje koristite samo
u univerzalnoj tavi.

Rostiljanje na limu za rostiljanje: Koristite samo na razinama
vodilice 1, 2i 3.

Lim za rostiljanje kao zastita od prskanja: Stavite univerzalnu
tavu s limom za rostiljanje ispod reSetke.

Lim za pizzu

HEZ317000

Idealan za pizzu, duboko zamrznute proizvode ili velike okrugle
kolage. Mozete koristiti lim za pizzu umjesto univerzalne tave.
Stavite lim na reSetku i ravnajte se prema podacima u tabli-
cama.

Kamen za pecenje

HEZ327000

Kamen za pecenje odli¢no je prikladan za pripremu domaceg
kruha, peciva i pizze s hrskavom podlogom. Kamen za pede-
nje uvijek se mora zagrijati na preporu¢enu temperaturu.

Emajlirani lim za pecenje sa slojem protiv pria-

njanja

HEZ331011

Kolagi i keksi lak$e se odvajaju od plitice. Lim za peenje ugu-
rajte u pecnicu tako da je strana s kosim rubom okrenuta
prema vratima pecnice.

Univerzalna tava sa slojem protiv prianjanja

HEZ332011

Socéni kolaci, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika pecenka
lakSe se odvajaju od univerzalne tave. Univerzalnu tavu ugu-
rajte u pec¢nicu tako da je strana s kosim rubom okrenuta
prema vratima pecnice.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje

HEZ333003

Narodito je primjerena za pripremu vecih koli¢ina.

Poklopac za profesionalnu tavu

HEZ333001

S poklopcem profesionalna tava pretvara se u profesionalnu
posudu za pecenje.

Staklena posuda za pecenje

HEZ915001

Staklena posuda za pecenje prikladna je za pirjana jela i nabu-
jke koje pripremate u pecnici. Narocito je primjerena za razli-
Cite automatske programe pedenja.

Teleskopske naprave za izvladenje
dvostruke

trostruke

Trostruka naprava za potpuno izvladenje

Trostruka naprava za potpuno izvladenje sa
stop funkcijom

HEZ338250

HEZ338352

HEZ338356

HEZ338357

Pomodu izvlaénih vodilica koje su montirane na razini 2 i 3 pri-
bor mozete sasvim izvuéi iz pe¢nice, a da se ne prevrne.

Pomocu izvlaénih vodilica koje su montirane na razini 1, 2 3
pribor mozete sasvim izvudi iz pecénice, a da se ne prevrne.

Trostruka naprava za potpuno izvladenje nije primjerena za
uredaje s raznjem.

Pomocu izvlaénih vodilica koje su montirane na razini 1, 2 3
pribor mozete sasvim izvudi iz pecénice, a da se ne prevrne.

Trostruka naprava za potpuno izvladenje nije primjerena za
uredaje s raznjem.

Pomocu izvlaénih vodilica koje su montirane na razini 1, 2 3
pribor mozZete sasvim izvudi iz peénice, a da se ne prevrne.
Izvlaéne vodilice se uglavljuju, tako da se pribor moze lako
umetnuti.

Trostruka naprava za potpuno izvlacenje sa stop funkcijom nije
primjerena za uredaje s raznjem.

Samodisteée bocne stijenke
Uredaji sa zaruljom u pecnici

Uredaji sa zaruljom u pednici i automatskim
pedenjem

HEZ339020

HEZ339020

Kako bi se pec¢nica tijekom rada samostalno mogla Cistiti,
mozete dodatno opremiti boCne stijenke.

Kako bi se pec¢nica tijekom rada samostalno mogla Cistiti,
mozete dodatno opremiti boCne stijenke.



Poseban pribor HEZ broj

Koristenje

Samodisteci strop i bo¢ne stijenke

Uredaji sa zaruljom u pecnici i preklopivim gri- HEZ329020
jacem za rostiljanje

Kako bi se pecnica tijekom rada samostalno mogla distiti,
mozete dodatno opremiti strop i bo¢ne stijenke.

Uredaji s dvije Zarulje u pecnici i preklopivim  HEZ329022 Kako bi se pec¢nica tijekom rada samostalno mogla Cistiti,

grijatem za rostiljanje mozete dodatno opremiti strop i bo¢ne stijenke.

Uredaji s jednom Zaruljom u pecnici, preklopi- HEZ329027 Kako bi se pec¢nica tijekom rada samostalno mogla Cistiti,

vim grijaCem za roétiljanje i termometrom za mozete dodatno opremiti strop i bo¢ne stijenke.

pecenje mesa

Filtar s vru¢éom parom HEZ329000 Time mozete dodatno opremiti Vasu pecnicu. Filtar s vruéom
parom filtrira Cestice masnoce u odlazni zrak i smanjuje mirise.
Samo za uredaje s 6, 7 ili 8 kao druga znamenka E-br. (npr.
HBA38B750)

Sustav parne pecnice HEZ24D300 Za pazljivu pripremu povréa i ribe.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kucanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajuca sredstva za odrzavanje i ¢iScenije ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdaju¢eg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za giSéenje pecdnica i rostilja Broj artikla 463582

Za CiSc¢enje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom Broj artikla 460770

poput saca

Narodito je primjereno za ¢iS¢enje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg Celika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurac vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecnice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugadiji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguradu vrata.

Prije prvog koristenja

Ovdje ¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to éete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prikljusenja na pokazatelju treperi simbol (® i &etiri nule.
Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
Na pokazatelju se pojavljuje vrijeme 12:00. Simboli za
vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola (B.

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.

Namijes§teno se vrijeme na satu pohranjuje nakon nekoliko
sekundi.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijasu &
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecénici.

Prozracite kuhinju dok se pecénica zagrijava.
1.Podesite biratem funkcije gornjim/donjim grijagéem [=.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pec¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni poloZzaj.

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.



Podesavanje pecnice

Postoje razliCite mogucnosti za podeSavanje vaSe pecnice.
Ovdje ¢emo Vam pokazati na koji nagin mozete podesiti
zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja. Za VaSe
jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka kuhanja u
pednici. Molimo pogledajte u poglavlju Podesavanje
vremenskih funkcija .

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornje i donje zagrijavanje & na 190 °C.

1.Biragem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.BiraGem temperature namjestite temperaturu ili stupan;j
rostiljanja.
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Pecnica pocCinje s grijanjem.

Namjestanje funkcija vremena

Va$a pecnica ima razli¢ite funkcije vremena. Tipkom (®
pozivate izbornik i prebacujete se izmedu pojedinih funkcija.
Sve dok mozete namjestati, svijetle svi simboli vremena.
Zagrade [ ] vam pokazuju kod koje funkcije vremena se
nalazite. Vremensku funkciju koja je ve¢ podeSena moZete
promijeniti tipkom =+ ili = ako vremenski simbol stoji u
zagradama.

Alarm

Alarm mozZete rabiti kao kuhinjski alarm. Alarm radi neovisno o
pecnici. Ima vlastiti signal.Tako mozete Cuti je li rije¢ o alarmu ili
je isteklo neko vrijeme pecenja.

1.Jedanput pritisnite tipku (.

Na prikazu svijetle vremenski simboli, zagrade stoje okolo ().

2. Tipkom + ili = namjestite vrijeme alarma.
Tipka za predlozenu vrijednost + = 10 minuta
Tipka za predlozenu vrijednost — = 5 minuta

Nakon nekoliko sekundi preuzima se namjesteno vrijeme.
Alarm se pokreée. Na prikazu svijetli simbol [£)], a vrijeme
alarma vidljivo protjeCe. Gase se ostali simboli za vrijeme.
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Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju peénice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem Vasa pecnica narocito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Koristite brzo zagrijavanje kod podeSenih temperatura iznad
100 °C. Prikladne su vrste grijanja:

m 3D-vruéi zrak
m Gornje/donje zagrijavanje (&
m Stupanj za pizzu

Da bi dobili ravnomijerni rezultat peCenja, stavite Vase jelo tek
onda u pecénicu kada je zavrSeno brzo zagrijavanije.

1.Namjestite vrstu grijanja i temperaturu.
2. Pritisnite tipku » .
Na pokazatelju svijetli simbol »§%. Pec¢nica pocinje s grijanjem.

Brzo zagrijavanje je dovr§eno

Javlja se signal. Simbol »%$ na prikazu se gasi. Stavite Vage
jelo u pecnicu.

Prekid brzog zagrijavanja

Pritisnite tipku »%. Gasi se simbol »$% na pokazatelju.

Isteklo je vrijeme alarma

Javlja se signal. Na prikazu stoji 00:00. Tipkom (® iskljugite
alarm.

Mijenjanje vremena alarma

Tipkom =+ ili = promijenite vrijeme alarma. Nakon nekoliko
sekundi preuzima se promjena.

Brisanje vremena alarma

Tipkom — vrijeme alarma vratite na 00:00. Nakon nekoliko
sekundi preuzima se promjena. Alarm je iskljucen.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe funkcija vremena, na prikazu svijetle
odgovarajuci simboli. Simbol funkcije vremena u prednjem
planu stoji u zagradama.

Da bi provjerili alarm &), trajanje b, vrijeme kraja (L ili

vrijeme (© pritiskajte tipku (© dok zagrade stoje okolo doti¢nog
simbola. Vrijednost se prikazuje na nekoliko sekundi na
prikazu.



Trajanje

MozZete namijestiti vrijeme pecenja Vaseg jela u peénici. Kada je
isteklo namjesteno trajanje, pecnica se automatski gasi. Tako
ne morate prekinuti druge poslove kako bi iskljucili pecnicu.
Vrijeme pedenja se ne moze prekoraciti bez da to Zelite.

Primjer na slici; trajanje 45 minuta.

1.Pomodu bira¢a funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.Pomodu bira¢a temperature namjestite temperaturu ili stupanj
rostiljanja.

3. Pritisnite tipku ®© dvaput.

Na pokazatelju stoji oznakg 00:00. Simboli za vrijeme svijetle,
zagrade su oko simbola -5.

4. Pritiskom na tipku + ili = namjestite trajanje.
PredloZena vrijednost tipka + = 30 minuta
PredloZena vrijednost tipka = = 10 minuta

»4 kg

© Q0 P¥et o =
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Pecnica se ukljucuje nakon nekoliko sgkundi. Na pokazatelju
se vidi odbrojavanje trajanja i simbol < svijetli. Zagase se
ostali simboli za vrijeme.

Isteklo je trajanje

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. Na prikazu stoji 00:00.
Pritisnite tipku (©.Tipkom + ili = moZete ponovno podesiti
trajanje. lli tipku ® pritisnite dva puta i okrenite bira& funkcije
na polozaj nula. Pec¢nica je iskljuena.

Promjena trajanja

Tipkom + ili = promijenite trajanje. Nakon nekoliko sekundi
preuzima se promjena. Kada je alarm namjesten, prethodno
pritisnite tipku O.

Brisanje trajanja

Tipkom = trajanje vratite na 00:00. Nakon nekoliko sekundi
preuzima se promjena. Trajanje je obrisano. Kada je alarm
namjesten, prethodno pritisnite tipku (.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno vise funkcija vremena, na prikazu svijetle
odgovarajuci simboli. Simbol funkcije vremena u prednjem
planu stoji u zagradama.

Da bi provjerili alarm £, trajanje <b, vrijleme kraja C& ili

vrijeme (O pritiskajte tipku (© dok zagrade stoje okolo doti¢nog
simbola. Vrijednost se prikazuje na nekoliko sekundi na
prikazu.

Vrijeme kraja

MoZete pomaknuti vrijeme kada Vase jelo treba biti gotovo.
Pec¢nica se ukljuCuje automatski i zavrSava s radom u zeljenom
vremenskom trenutku. Mozete, na primjer, ujutro staviti Vase
jelo u pecénicu i namjestiti je tako da je jelo gotovo u podne.

Pripazite na to da zivezne namirnice ne ostanu predugo u
pednici i da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, trajanje je 45 minuta i pec¢nica
treba zavrsiti s peCenjem u 12:30 sati.

1. Namjestite bira¢ funkcija.

2.Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku © dvaput.

4. Pritiskom na tipku + ili = namjestite trajanje.

5. Pritisnite tipku (.

Zagrade su oko simbola (5. Pojavljuje se vrijeme na satu
kada ce jelo biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku =+ ili = pomaknite vrijeme kraja na kasniji
trenutak.

Za nekoliko sekundi pecnica pohranjuje postavke i prebacuje
se u stanje Cekanja. Na pokazatelju se vidi vrijeme kada ce jelo
biti gotovo i simbol (4 stoji u zagradama. Gase se simboli ) i
(®. Kada pecénica poginje s radom, na pokazatelju se vidi
odbrojavanje trajanja i simbol <5 stoji u zagradama. Simbol (&
se gasi.

Isteklo je trajanje

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. Na prikazu stoji 00:00.
Pritisnite tipku (©.Tipkom =+ ili = moZete ponovno podesiti
trajanje. lli tipku © pritisnite dva puta i okrenite bira& funkcije
na polozaj nula. Pecnica je iskljuCena.

Promjena vremena zavrSetka

Tipkom =+ ili = promijenite vrijeme zavrSetka. Nakon nekoliko
sekundi preuzima se promjena. Kada je alarm namjesten,
pritisnite prethodno tipku (® dva puta.Ne mijenjajte vrijeme
zavrSetka ako trajanje ve¢ istjece. Rezultat kuhanja vise ne bi
bio dobar.

Brisanje vremena zavrsetka

Tipkom — resetirajte vrijeme zavrSetka na aktualno vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi preuzima se promjena. Pe¢nica
pocinje s radom. Kada je alarm podesen, pritisnite prethodno
tipku (® dva puta.
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe funkcija vremena, na prikazu svijetle
odgovarajuci simboli. Simbol funkcije vremena u prednjem
planu stoji u zagradama.

Da bi provijerili alarm L), trajanje <5, vrileme kraja & ili

vrijeme (® pritiskajte tipku (© dok zagrade stoje okolo doti¢nog
simbola. Vrijednost se prikazuje na nekoliko sekundi na
prikazu.

Vrijeme na satu

Nakon priklju¢enja ili nakon nestanka struje, na pokazatelju
treperi simbol (® i &etiri nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.

Na pokazatelju se pojavljuje vrijieme 12:00. Simboli za
vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola (®.

2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Namjesteno se vrijeme na satu pohranjuje nakon nekoliko
sekundi.

Osigurac za zastitu za djecu

Kako djeca ne bi slu¢ajno ukljudila pecnicu, ugraden je
osigurac za zastitu za djecu.

Pecnica ne reagira na postavke.Alarm i vrijeme mozete
namijestiti i kada je osigurac¢ za zastitu djece ukljucen.

Ako je namjeStena vrsta grijanja i temperatura ili stupanj rostilja,
osigurac za zastitu za djecu prekida rad grijanja.

Napomena: Na eventualno priklju¢enu plo¢u za kuhanje ne
utjeCe osigurac za zastitu za djecu.

Ukljucivanje osigura za zastitu za djecu
Ne smije biti uklju¢eno ni trajanje ni vrijeme kraja.

Promjena osnovnih postavki

Va$a pecdnica nudi razli¢ite osnovne postavke. Ove postavke
mozZete prilagoditi Vasim navikama.

Osnovna postavka Izbor 1 Izbor 2 Izbor 3
c1 Prikaz vremena uvijek* samo s tip- -
kom ®©
c2 Trajanje signala oko 10 oko 2 min.* oko 5 min.

nakon isteka traja-  sek.
nja ili vremena

alarma

c3 Vrijeme Cekanja dok oko 2 sek. oko 5 sek.* oko 10
postavka ne bude sek.
preuzeta

*Tvorni¢ke postavke
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Promjena vremena
Ne smije biti uklju¢ena nijedna druga vremenska funkcija.
1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.
Na prikazu svijetle vremenski simboli, zagrade stoje okolo (®.
2. Tipkom + ili = promijenite vreme.
Nakon nekoliko sekundi preuzima se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

MozZete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .

Pritisnite i drzite tipku &= oko &etiri sekunde.

Na prikazu se pojavljuje simbol C=. Uklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

Isklju€ivanje osiguraca za zastitu za djecu
Pritisnite i drzite tipku = oko &etiri sekunde.

Gasi se simbol C= na prikazu. Iskljuen je osigurac za zastitu
za djecu.

Osigurac za zastitu za djecu kod automatike pecenja
Ako je namjeStena automatika pecenja, osigurac za zastitu za
djecu ne funkcionira.

Ne smije se podeSavati nikakva druga vremenska funkcija.

1. Tipku (® pritisnite i dr¥ite pritisnutu oko 4 sekunde.

Na prikazu se pojavljuje aktualna osnovna postavka za prikaz
vremena, npr. c1 1 za izbor 1.

2. Tipkom + ili = promijenite osnovnu postavku.

3. Potvrdite s tipkom (.

Na prikazu se pojavljuje slijede¢a osnovna postavka. Tipkom
(® mozete proci kroz sve razine te promijeniti s tipkom = ili

4.Za kraj pritisnite tipku (© i drzite pritisnutu oko 4 sekunde.
Preuzete su sve osnovne postavke.

Vase osnovne postavke mozete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.



Njega i ¢iscenje

Uz pazljivu brigu i Cis¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i

funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nadin vasu

pecénicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time

mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno

i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od

korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Kako se razli¢ite povrSine ne bi oStetile krivim sredstvima za
¢iséenje, pridrzavajte se uputa u tablici. Ne koristite

m sredstva za CiSéenje koja struzu ili ribaju,

m sredstva za CiSéenje koja sadrze puno alkohola,

m tvrde spuzvice za ribanje ili ¢iS¢enje,

m niti visokotlaéni ili parni Gistac.

Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

Podrucje

Sredstva za ¢iSc¢enje

Polje za posluzi-
vanje

Vrucéa sapunica:

Ogistite spuzvicom i obriSite mekom krpom.

Ne koristite sredstvo za CiSéenje stakala ili
strugac€ za staklo.

Plemeniti &elik

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom i obrisite mekom krpom.
Uvijek odmah uklonite mrlje od kamenca,
masti, Skroba i bjelan&evina. Ispod takvih
ostataka moze dodi do korozije.

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sredstva
za njegu plemenitog celika koja su primje-
rena za tople povrsine. Sredstvo za njegu
nanesite mekom krpom u tankom sloju.

Stakla vrata

Sredstvo za giScenje stakla:
Ocistite mekom krpom. Nemoijte koristiti
strugac za staklo.

Stakleni poklo-

Vruca sapunica:

pac na zarulji Ocistite spuzvicom.

pecdnice

Brtva Vrucéa sapunica:

Ne skidajte! Ocistite spuzvicom. Ne ribajte.

Okuviri vodilica

Vruca sapunica:
NavlaZite i odistite spuzvicom ili Cetkicom.

Teleskopske
naprave za izvla-
éenje

Vruca sapunica:
Ocistite spuzvicom ili Setkicom.

Ne skidajte mazivo na izvlacnim vodilicama,
najbolje ih Cistite umetnute. Ne namacite ih
niti ih ne perite u perilici posuda.

Pribor

Vrucéa sapunica:
NavlaZite i ocistite spuzvicom ili Cetkicom.

Ciséenje povrsina u peénici koje se same &iste

Straznja je stijenka u pecnici obloZzena emajlom koji se sam
Cisti. Ovaj sloj upija prskanu tekucinu od pecenja i razgraduje je
za vrijeme rada pecnice. Sto veéa temperatura i $to dulji rad
pecnice to je bolji rezultat.

U slugaju da zagadenja ostaju vidljiva i nakon ponovljenog rada
pecénice, postupite na slijededi nadin:

1. Temeljito odistite dno, strop i bocne stijenke pednice.

2. Namjestite 3D-vruéi zrak [&.

3. Praznu zatvorenu peénicu zagrijavajte oko 2 sata na
maksimalnoj temperaturi.

Keramicka obloga se regenerira. Odstranite smede ili bijele
ostatke vodom i mekom spuzvom nakon §to se pecénica
ohladila.

Lagana promjena boje na oblozi ne utjeCe na samostalno
¢iSéenje pecnice.
Oprez!

m» Nikada nemoijte koristiti sredstva za iS¢enje koja ribaju.
Mogu izgrepsti odnosno unistiti visokoporozni sloj.

m Nikada ne tretirajte keramicki sloj sredstvom za giSéenje
pec¢nice. Ako sredstvo za CiSéenje pecnice slugajno dospije
na sloj, odmah ga odstranite spuzvicom i dovoljnom
koli¢inom vode.

Ciséenje dna, stropa i boénih stijenki pe¢nice

Koristite spuzvicu i vruéu sapunicu ili vodu s octom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu nehrdajucu spuzvicu za

CiScéenje ili sredstvo za CiSéenje pecnice. Koristite samo u

hladnoj pecénici. Na povrSinama koje imaju sposobnost

samostalnog ¢iS¢enja nikada ne koristite metalnu spuzvicu za

CiSc¢enje ili sredstvo za CiSéenje pecnice.

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozete izvaditi kako biste ga ocistili. Pe¢nica se prvo

mora ohladiti.

Vadenje postolja

1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore

2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citavo postolje povucite prema naprijed

4.te ga izvadite (slika B).

—— E’

D=
Gk

= T

Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite &etku.
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Vjesanje postolja

1. Postolje prvo umetnite u straznju &ahuru, pritisnite ga blago
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednju &ahuru (slika B).

E

o @&

Postolja pristaju desno i lijevo. Pazite da su kao na slici B
visina 1 i 2 dolje a visina 3, 4 i 5 gore.

Otklapanje grijaca za rostiljanje
Za CiS¢enje stropa mozete otklopiti grija za rostiljanje prema
dolje.

A Opasnost od opeklina!
Pecénica mora biti hladna.
1. Pridrzavajte grija€ za rostiljanje i kop&u koja drzi otklopni

grija¢ za rostiljanje povucite prema naprijed dok ne Skljocne
(slika A).

2. Grija¢ za rostiljanje otklopite prema dolje (slika B).

=

= >

S X

3.Nakon cgis¢enja preklopite grijac za rostiljanje prema gore i
pridrzite.
4. Pritisnite kop&u prema dolje i pustite da Skljocne.

Skidanje i vjeSanje vrata pecnice

Za Ci8éenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zaSticene. Ne mogu se zatvoriti.

N

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.
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Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.
2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pednice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
ljevo i desno. Jo§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecdnice objesite obrnutim redoslijedom.

1. Kod vjeSanja vrata pec¢nice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecdnice.

RN
,,\

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemoijte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.



Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

PloCe o istite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za
GisCcenije.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above® bude okrenut prema gore.

1. Plou umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajviSu plogu ukoso umetnite prema natrag u oba drzada.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esce je rijeC tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tablica smetniji

Ukoliko neko od jela ne optimalno ne uspije, molimo pogledajte
poglavlje Testirano za Vas u nasem kuhinjskom studiju . Tu
¢ete pronadi brojne savjete i upute za kuhanje.

Dojave o pogreSkama

Kada se na prikazu pojavi dojava o pogresci s £, pritisnite tipku
(®. Dojava nestaje. Pode$ena vremenska funkcija se brise.
Ukoliko dojava o pogreSci ne nestane, pozovite servis.

U sluCaju slijedecih dojava o pogreSkama mozete sami
pomodi.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena

Pecnica ne radi. Osigura¢ je nei- U ormariéu s osiguracima
spravan. pogledajte je li osigurac u
redu.

Dojava o Moguci uzrok Pomoc¢/napomena
pogresci
EC Tipka je bila Pojedinadno pritisnite svaku

predugo priti-  tipku. Provjerite da li se je
snuta ili je pokri- tipka zaglavila, da li je
vena. pokrivena ili zaprljana.

Nestanak struje. Provjerite radi li kuhinjsko
svjetlo ili drugi kuhinjski ure-
daji.

Na prikazu tre-
peri ® i tri nule.

Nestanak struje. Ponovno podesite vrijeme.

Pecnica ne PraSina je na
grije. kontaktima.

Nekoliko puta okrenite
gumbe lijevo i desno.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je pro$ao nasu obuku.
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Izmjena Zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigurad u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehni¢ara.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Servisnoj sluzbi uvijek navedite proizvodni broj (E-br.) i tvornicki
broj (FD-br.) Vaseg uredaja. Oznacnu ploCicu s brojevima c¢ete
naci desno bo¢no na vratima pec¢nice. Da u sluaju kvara ne bi
morali dugo traZiti, upisite odmah ovdje podatke Vaseg uredaja
i broj telefona servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaSeg uredaja.

Servisna sluzba

Imajte na umu da dolazak servisera u slu¢aju kvara nije
besplatan ¢ak i za vrijeme trajanja jamstva.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanija.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako ¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuCeni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj

Savjeti za stednju energije i za oCuvanje okolisa

Ovdje ¢éete pronadi savjete na koji nacin moZete kod pedenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji naCin mozete pravilno
zbrinuti vas uredaj.

Usteda energije

Pec¢nicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pedenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pecdnice tijekom kuhanja, peCenja i przenja otvarajte
Sto je rijede moguce.

ViSe kolaCa pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pecenja drugog kolaca.
MozZete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja moZete iskljuditi pe¢nicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.
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Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.



Automatika pecéenja

Pomocu automatike pecenja uspijevaju i sasvim lagana
rafinirana pirjana jela i so¢na pecenja. Ne morate okretati i
podlijevati meso i pecnica ostaje Cista.

Rezultat pecenja ovisi o kvaliteti mesa i velidini i vrsti posuda.
Kada gotovo jelo vadite iz pecnice, koristite kuhinjske rukavice.
Posude je jako vrucée. Pazite kada otvarate posudu jer izlazi
vruéa para.

Posude

Automatika pecenja je primjerena samo za pecenje u
zatvorenom posudu. Koristite posude s poklopcem koji se

dobro zatvara. Pridrzavajte se i napomena proizvodaca posuda.

Prikladno posude

Preporu¢amo posude postojano na vrudinu (do 300 °C) od
stakla ili staklokeramike. Posude za pecenje od plemenitog
Celika manje su prikladne. Sjajna povrsina jako reflektira
toplinsko zragenje. Jelo ¢e manje potamnjeti i meso ¢e biti
slabije kuhano. Prepecite meso na stupnju rostiljanja 3 jos 8 do
10 minuta. Ako koristite posudu za pecenje od emajliranog
Celika, Zeljeznog lijeva ili aluminijskog tlacnog lijeva, jelo jaCe
potamni. Dodajte nesto viSe tekucine.

Neprikladno posude

Neprikladno je posude od svijetlog sjajnog aluminija, od
nepocakljene gline i plasti¢no posude ili posude s plasti¢nim
ruckama.

Veli¢ina posuda

Meso treba pokrivati oko dvije tredine dna posude. Tako éete
dobiti lijepi temeljac od pecenja.

Razmak izmedu mesa i poklopca mora iznositi najmanje 3 cm.
Meso moze tijekom pedenja povecati svoj volumen.

Priprema jela

Koristite svieze meso, idealno je da je temperature hladnjaka ili
smrznuto meso.

Odaberite prikladno posude.

lzvazite svjeze ili smrznuto meso. To¢ne napomene ¢ete naci u
tablici. Potrebna Vam je tezina za namjestanje.

Ako za svoje jelo ne nadete odgovarajucu tezinu, namjestite
najblizu tezinu. Vase meso tezi npr. 1,6 kg. Tada namjestite
1,75 kg.

Smrznuto meso zacinite kao i svjeze meso.

Nekim jelima treba dodati tekucine. Dodajte toliko tekucine da
prekrije dno posude otprilike 2 cm. Ako u tablici stoji "malo"
tekucine, vedinom je dovoljno 2-3 juSne Zlice. Pridrzavajte se
napomena u tablicama.

Posudu pokrijte poklopcem. Stavite je na razinu 2 na reSetku.
Uvijek stavite posudu u hladnu peénicu.

Meso
Dodajte tekuéinu u praznu posudu kako je navedeno u tablici.

Kod programa za govede pecenje (P11 P7) Zarulja u pecnici se
iskljuCuje prije isteka vremena pecenja. Preostala toplina se
koristi da se meso ispede do kraja. Jelo je gotovo kada se
oglasi signal.

Kod pecenja namjestite teZzinu mesa, a kod peéenja od
mljevenog mesa i gulasSa ukupnu tezinu.

Kod gula$a koristite visoku posudu. Meso stavite na dno
posude i prekrijte povréem.

Kada je pecCenje gotovo, mozete ga ostaviti da miruje joS 10
minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici. Tako se sok od mesa
moze bolje rasporediti.

iU ‘sz@ ‘PS@@ ‘P?@Do:z ‘ p5

‘ AUTOMATIC ‘

pe ‘PW%& ‘Pé@”?@ ‘Pe@?@‘mﬁ&

svjeze meso Broj programa Tezina u kg Dodavanje Tezina za namje-
tekuéine stanje

Govede pecenje, but, ruza, vrh kuka, lopatica, ple- P1 0,5-2,5 da Tezina mesa

¢ka

Telece pedenje, but, ruza, vrh kuka, lopatica P2 0,5-2,5 da Tezina mesa

Svinjsko pecenje, vratina P3 0,5-2,5 da TeZina mesa

Janjedi but bez kosti P4 0,5-2,5 da Tezina mesa

Pecenje od mljevenog pecenja (mijeSano mljeveno P5 0,5-2,5 ne Ukupna tezina

meso od junetine i svinjetine)

Gula$ od govedine, svinjetine, mijeSane govedine i P6 0,5-2,5 Da Ukupna tezina

svinjetine

Smrznuto meso Broj programa Tezina u kg Dodavanje Tezina za namje-
tekucine Stanje

Govede pecenje, but, ruza, vrh kuka, lopatica, ple- P7 0,5-2,0 Malo TeZina mesa

¢ka

Teleée pedenje, but, ruza, vrh kuka, lopatica P8 0,5-2,0 Malo Tezina mesa

Svinjsko pecenje, vratina P9 0,5-2,0 Malo TeZina mesa

Janjedi but bez kosti P10 0,5-2,0 Malo TeZina mesa
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Namjestanje

Kada ste odabrali program, namjestite pecénicu. Birac

temperature mora biti u nultom polozaju.

Primjer na slici: Svjeze tele¢e pedenje (program 2) teZine

1,5 kilograma.

1. Stavite bira& temperature na automatiku peéenja [19.
Na prikazu se prikazuje prvi broj programa.

3. Pritisnite tipku kg.
Na prikazu se pojavljuje predlozena tezina jedan kilogram.

Savjeti u pogledu automatike pecenja

4. Pritiskom na tipku + ili = namjestite tezinu.

Program podinje s radom nakop nekoliko sekundi. Vidi se
odbrojavanje trajanja i simbol <Y stoji u zagradama.
Program je zavrSen

Cuje se signal. Peénica prestaje s grijanjem. Na pokazatelju
stoji oznaka 00:00. Okrenite bira¢ funkcija u nulti poloZzaj.
Pecnica je isklju¢ena.

Promjena programa

Nakon podetka rada pecénice ne moZete viSe promijeniti broj
programa i tezinu.

Prekid programa

Okrenite bira¢ funkcija u nulti polozaj. Pecnica je isklju¢ena.

Promjena trajanja i vremena kraja

Kod automatike pe€enja ne moZzete promijeniti trajanje i vrijeme
kraja.

Trajanje programa

Ako zelite znati koliko dugo traje program, namjestite kako je
opisano pod tockama 1 do 4. Trajanje <5 se pojavljuje na
pokazatelju.

Ako nakon toga Zelite prekinuti program, okrenite bira¢ funkcija
u nulti polozaj.

Tezina pedenja je ve¢a od navedene
tezine.

Raspon teZine je ograni¢en. Za jako veliko pe€enje ne mozete &esto kupiti dovoljno
veliku posudu za pecenje. Pripremajte velike komade mesa s vrstom grijanja gornje/

donje zagrijavanje & ili roétilj i ventilator [&].

PecCenje je dobro peceno, ali je umak
pretaman.

Odaberite manju posudu ili dodajte viSe tekudine.

Pecenje je dobro peceno, ali je umak
preblijed i vodenast.

Odaberite ve¢u posudu ili dodajte manje tekucine.

PecCenje je s gornje strane presuho.

Koristite posude s poklopcem koji se dobro zatvara. Jako nemasno meso ostaje socnije

ako ga prekrijete slaninom.

Za vrijeme pecenja osjetite miris kao da Poklopac posude za pedenje ne zatvara se dobro ili se meso uhvatilo za dno i podiglo

je meso zagorjelo, ali dobro izgleda.

poklopac. Uvijek koristite prikladan poklopac. Pripazite na to da je razmak izmedu mesa

i poklopca najmanje 3 cm.

Meso je kod gula$a prejako porumenilo. Sljedeci put prvo stavite meso u posudu a na njega povrce.
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Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje dete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit éete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m TabliGne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pe&enje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruéi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

S gornjim/donjim grijaéem (2 ped&enje kolaga najbolje
uspijeva.

Kada pedete pomodu 3D-vrudeg zraka [@), koristite slijedede
visine umetanja za pribor:

m Kolaci u modelima Visina 2

m Koladi na plitici Visina 3

Pecenje na vise razina
Koristite vrudi zrak 3D [@).

Visine umetanja kod pecenja na 2 razine:
m» Univerzalna tava: Visina 3
m Posuda za pecenje: Visina 1

Visine umetanja kod pedenja na 3 razine:
m Posuda za pecenje: Visina 5

= Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

U tabelama c¢ete pronaci brojne prijedloge i savjete za vaSa
jela.

Kada istovremeno pedete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku
kao sto je prikazano na slici.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecéenja se produzuju
a kola¢ se nede jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama ¢ete pronadi optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolade i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosdéu. Pe&enje
na nizim temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost.
Ukoliko dée biti potrebno, slijededi puta povedajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronacdi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolac¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta  Model za kuglof/kalup 2 160-180 50-60

3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 O 150-170 65-75
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu (| 160-180 20-30
Fini voc¢ni kolag, od lijevanog tijesta Mc;(del za nabujak/nadu- O 160-180 50-60

va
Biskvit, 2 jaja (zagrijavanje) Model za voénu tortu 2 O 160-180 20-30
Biskvitna torta, 6 jaja (zagrijavanje) Model za torte 2 (| 160-180 40-50
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za torte 1 O 170-190 25-35
Vocéna torta, torta od svjezeg sira, pod- Model za torte 1 (| 170-190 70-90
loga od prhkog tijesta s rubom*
Svicarski kola& Plitica za pizzu (| 220-240 35-45
Kuglof Model za kuglof 2 O 150-170 60-70
Pizza, tanko dno s malo priloga (zagrija- Plitica za pizzu 1 (| 250-270 10-15
vanje)
Pikantni kola¢* Model za torte 1 (| 180-200 45-55

* KolaCe pustite da se ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj pecnici.
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Kolaéi na limu Pribor Razina Vrsta grija- Temperatura u Vrijeme pece-
nja °C nja u minutama
MijeSano tijesto sa suhim nadjevom Lim za pecCenje 2 O 170-190 20-30
Univver;alna tava + lim za 3+1 150-170 35-45
pecenje
MijeSano tijesto sa socnim nadjevom,  Univerzalna tava 2 = 180-200 25-35
voce Univver;alna tava + limza 3+1 140-160 40-50
pecenje
Dizano tijesto sa suhim nadjevom Lim za pecenje 3 o 170-190 25-35
Univver;alna tava + limza 3+1 150-170 35-45
pecenje
Dizano tijesto sa so¢nim nadjevom, Univerzalna tava 3 = 160-180 40-50
voce Univerzalna tava + lim za  3+1 150-170 50-60
pecenje
Prhko tijesto sa suhim nadjevom Lim za pecenje 2 = 170-190 20-30
Prhko tijesto sa so¢nim nadjevom, voée Univerzalna tava 2 O 170-190 60-70
Svicarska pita Univerzalna tava 1 = 210-230 40-50
B_is)kvitna rolada (prethodno zagrijava-  Lim za pecenje 2 o 170-190 15-20
nje
Pletenica od dizanog tijesta s 500 g Lim za pecenje 2 = 170-190 25-35
brasna
Biskupski kruh s 500 g brasna Lim za pecenje 3 ) 160-180 60-70
Biskupski kruh s 1 kg brasna Lim za pecenje 3 o 140-160 90-100
Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 = 190-210 55-65
Pizza Lim za pecenje 2 = 210-230 25-35
Univver;alna tava + limza 3+1 180-200 40-50
pecenje
Tarte flambe (prethodno zagrijavanje) Univerzalna tava O 250-270 10-15
Burek Univerzalna tava ) 180-200 40-50
Sitno pecivo Pribor Razina Vrsta grija- Temperaturau Vrijeme pece-
nja °C nja u minutama
Keksi Lim za pecéenje 3 140-160 15-25
Univerzalna tava + lim za pecenje 3+1 130-150 25-35
2 lima za pelenje + univerzalna tava 5+3+1 130-150 30-40
Strcano pecivo (prethodno Lim za pecdenje 3 o 140-150 30-40
zagrijavanie) Lim za pedenje 3 140-150 30-40
Univerzalna tava + lim za pecenje 3+1 140-150 30-45
2 lima za pe&enje + univerzalna tava 5+3+1 130-140 40-55
Makroni Lim za pecenje 2 ) 100-120 30-40
Univerzalna tava + lim za pecenje 3+1 100-120 35-45
2 lima za pelenje + univerzalna tava 5+3+1 100-120 40-50
Puslice od snijega Lim za pecCenje 3 80-100 100-150
Muffini ReSetka s limom za muffine 2 = 170-190 20-25
2 reSetke s limovima za muffine 3+1 160-180 25-35
Pecivo od Zezenog tijesta Lim za pecdenje 2 O 210-230 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Lim za pecenje 3 180-200 20-30
Univerzalna tava + lim za pecenje 3+1 180-200 25-35
2 lima za pe&enje + univerzalna tava 5+3+1 170-190 35-45
Pecivo od dizanog tijesta Lim za pecenje 2 o 180-200 20-30
Univerzalna tava + lim za peéenje 3+1 160-180 25-35
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Kruh i peciva

Vodu nikada ne lijevajte u vruc¢u pecnicu.

Kod pecenja kruha prethodno zagrijte pe¢nicu ako nije drukdije

navedeno.
Kruh i peciva Pribor Razina Vrsta grija- Temperatura u Vrijeme pece-
nja °C nja u minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 O 270 5

brasna 200 30-40

Kruh od kiselog tijesta s 1,2 kg  Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 35-45

Lepinja Univerzalna tava O 270 10-15

Peciva (bez prethodnog zagrija- Lim za pecCenje O 200-220 20-30

vanja)

Peciva od dizanog tijesta, slatka Lim za pecCenje 3 O 180-200 15-20
Univerzalna tava + lim za peéenje 3+1 160-180 20-30

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sli¢no peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kolaé
pecen.

Kolag se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu peénice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peéenja nozem.

Kola€ s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mic¢no prozet vodom).

Sljededi put koristite nesto manje tekudine i pecite na niZzoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i postujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijatem [El na jednoj razini. Papir za pedenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vodéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vie razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolaga se pojav-
ljuje kondenzat.

Kod pecenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se moZe nataloZiti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te isteci kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Posude

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.

Vrude stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moZze raspuknuti.

Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pecCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Pecenje
Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekudine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekudine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Dno posude bi

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto viSe tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pe&enje iz nehrdaju¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pe€e sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.
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Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego §to Cete jelo za pecenje na rostilju staviti u pec¢nicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.
Po mogucénosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na

rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.

Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon % vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pedenja ¢e se sakupiti u plitici a pedénica ¢e ostati ¢isca.

Posudu za pecéenje ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine ¢e se iskriviti te
moze pri vadenju ostetiti pecénicu.

Grija¢ rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljucuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pedenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jos 10 minuta
u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nadin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pedenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pec¢nici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja 2C, stupanj minutama
rostilja
Govede meso
Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 210-230 100
1,5 kg 2 O 200-220 120
2,0 kg 2 ] 190-210 140
Govedi file, medium 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80
Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 220-240 60
Steakovi, debljine 3 cm, medium ResSetka + univer-  5+1 ™ 3 15
zalna tava
Tele¢e meso
Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 O 190-210 110
1,5 kg 2 ] 180-200 130
2,0 kg 2 O 170-190 150
Teleca koljenica 1,5 kg otvoreno 2 O 210-230 140
Svinjsko meso
Pedenje bez koze (npr. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecenje s koZzom (npr. ple¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 130
1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
Svinjski file 500 g Redetka + univer-  3+1 220-230 30
zalna tava
Svinjsko pecenje, nemasno 1,0 kg otvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 ] 190-210 140
2,0 kg 2 O 180-200 160
Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 70
Steakovi, debljine 2 cm ReSetka + univer-  5+1 ] 3 20
zalna tava
Svinjski medaljoni, debljine 3 cm ReSetka + univer-  5+1 ] 3 10
zalna tava
Janje¢e meso
Janjedi hrbat s kostima 1,5 kg otvoreno 2 190 60
Janjedi but bez kosti, medium 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

22



Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u

nja ¢C, stupanj minutama
rostilja
Divlja¢
Srnedi hrbat s kostima 1,5 kg otvoreno 2 O 200-220 50
Srneci but bez kosti 1,5 kg zatvoreno 2 O 210-230 100
Pec&enje od veprovine 1,5 kg zatvoreno 2 | 180-200 140
PecCenje od jelena 1,5 kg zatvoreno 2 O 180-200 130
Kunic¢ 2,0 kg zatvoreno 2 = 220-240 60
Mijeveno meso
Pecenje od mljevenog mesa od 500 g otvoreno 1 180-200 80
mesa
Kobasice
Kobasice Redetka + univer-  4+1 ] 3 15
zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nadin

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad izici mast.
pripremljenu za pecenje. Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja

Citavu perad stavite na redetku s prsima okrenutim prema premaZete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

dolje. Okrenite je nakon %43 navedenog vremena.

Pecenke, poput purece rolade ili purecih prsa okrenite nakon
Sto prode polovina navedenog vremena pecenja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja 2C, stupanj minutama
rostilja
Pile, cijelo 1,2 kg Resetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg ReSetka 2 190-210 80-90
Pile, polovica po 500 g Resetka 2 220-240 40-50
Dijelovi pileta po 150 g ReSetka 3 210-230 30-40
Dijelovi pileta po 300 g ReSetka 3 220-240 35-45
Pilec¢a prsa po 200 g ReSetka 2 ] 3 30-40
Patka, cijela 2,0 kg ResSetka 2 190-210 100-110
Pacja prsa po 300 g ReSetka 3 240-260 30-40
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 170-190 120-140
Gusc¢ji batak po 400 g ReSetka 3 220-240 50-60
Mlada purica, cijela 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100
Rolano puredée pedenje 1,5 kg otvoreno 1 190-210 110-130
Pureda prsa 1,0 kg zatvoreno 2 O 180-200 80-90
Purec¢i nadbatak 1,0 kg ReSetka 2 180-200 90-100
Riba Odrezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u otvoru trbuha

ribe osigurava stabilnost polozaja.
Kod ribljeg filea dodajte nekoliko jusnih Zlica tekucine za

Okrenite komade ribe nakon %3 vremena.
Cijela riba se ne mora okretati. Stavite ribu u pecnicu tako da

leZi u plivajuéem poloZaju, tako da je ledna peraja prema gore. pirjanje.
Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
rostilja
Riba, &itava po oko 300 g Resetka 2 ] 2 20-25
1,0 kg Regetka 2 210-230 45-55
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
2,0 kg zatvoreno 2 O 180-200 70-80
Riblji kotlet, debljine oko 3 cm Resetka 3 ] 2 20-25
Riblji fileti zatvoreno 2 O 210-230 20-30
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Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vriieme pedéenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*. Zlicom pritisnite na pecCenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pedenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabujci, gratinirana je|a, tost Do koje mjere ¢e se nabujak ispeci ovisi o veli€ini posuda i o
Stavi g ok <otk visini nabujka. Vrijednosti u tablicama sluze samo za
tavite posude uvijek na resetku. orijentaciju.
Ako direktno rostiljate bez posuda na reSetki, dodatno stavite
univerzalnu tavu na razinu 1. Peénica ostaje Cisc¢a.
Jelo Pribor i posude Razina Vrsta grija- Temperaturau Vrijeme pecenja
nja °C u minutama
Nabuijci
Nabujak, slatki Kalup za nabujke 2 | 180-200 50-60
Soufflé Kalup za nabujke 2 O 170-190 35-45
Kalupic¢i za porcije 2 (| 190-210 25-30
Nabujak od tjestenine Kalup za nabujke 2 O 200-220 40-50
Lazanje Kalup za nabujke 2 O 180-200 40-50
Gratinirana jela
Gratir)irlani l_<r_um|oilr,lsirovi 1 kalup za nabujke 2 160-180 60-80
sastojci, najvisa visina 4 cm 2 kalupa za nabujke 1+3 150-170 60-80
Tost
4 komada, prepedi ReSetka 3 160-170 10-15
12 komada, prepedi ResSetka 3 160-170 15-20
Gotovi proizvodi Rezultat pedenja jako ovisi o pedenoj namirnici. Rumena

. e . N .. mjesta i nepravilnost mogu postojati ve¢ kod sirove namirnice.
Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi. I P gup J
Ako Zelite obloziti pribor papirom za pecenje, pripazite da je
papir primjeren za ove temperature. Prilagodite veliCinu papira
pecenom jelu.

Jelo Pribor Razina Vrsta grija- Temperaturau Vrijeme pece-
nja °C nja u minutama

Pizza, duboko smrznuta

Pizza s tankim dnom Univerzalna tava 2 [©]/[&) 200-220 15-20
Univerzalna tava + reSetka 3+1 180-200 20-30

Pizza s debelim dnom Univerzalna tava 2 [@)/[4] 170-190 20-30
Univerzalna tava + reSetka 3+1 170-190 25-35

Pizza-baget Univerzalna tava 3 170-190 20-30

Mini pizza Univerzalna tava 3 190-210 10-20

Pizza, hladena

Pizza (prethodno zagrijavanje) Univerzalna tava 1 @)/(&] 180-200 10-15
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Jelo Pribor Razina Vrsta grija- Temperaturau Vrijeme pece-
nja °C nja u minutama

Proizvodi od krumpira, duboko smrznuti

Pommes frites Univerzalna tava 3 @)/(&] 190-210 20-30
Univerzalna tava + lim za  3+1 180-200 30-40
pecenje

Kroketi Univerzalna tava @®)/[&) 190-210 20-25

PrZeni ribani krumpir, punjeni krumpirovi Univerzalna tava 3 [@]/[&] 200-220 15-25

jastugidi

Pecivo, duboko smrznuto

Peciva, baget Univerzalna tava @)/ 180-200 10-20

Pereci (sirovo tijesto) Univerzalna tava 3 [©]/[2] 200-220 10-20

Pecivo, prethodno ispec¢eno

Peciva, baget za dogotovljenje Univerzalna tava 3 (| 190-210 10-20
Univerzalna tava + reSetka 3+1 160-180 20-25

Namirnice za pe€enje, duboko smrznute

Riblji stapici Univerzalna tava 220-240 10-20

Pile¢i Stapici, nuggets Univerzalna tava 200-220 15-25

Savija¢a, duboko smrznuta

Savijaca Univerzalna tava 3 @]/ 180-200 35-40

Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vru¢im zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pe¢nice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off &aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao §to je navedeno.

5.Salice ili ade stavite na dno peénice i pripremajte kao &to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2.Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pedénicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt ?alvice ili twist off stlavite na dno peé- zagrijte na 50 °C 5 min.
case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Isklju&ite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecénicu

Odmrzavanje

Vrijeme potrebno za odmrzavanje ovisi o vrsti i koligini
namirnica.

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

|zvadite smrznute namirnice iz ambalaze i stavite ih u
primjerenoj posudi na resetku.

Perad polozite na tanjur s prsima prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Razina Vrsta Temperatura
grijanja
npr. torta sa slatkim vrhnjem, torta s kremom od maslaca, torta s ReSetka 1 Birag temperature ostaje

glazurom od Cokolade ili Secera, voce, piletina, kobasice i meso,

kruh i zemicke, koladi i drugo pecivo

iskljucen
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Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voée odmah nakon susenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, o¢isée-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje 4. Zatvorite CaSe kopCama.

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljuCivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. ObriSite rubove ¢asa, moraju biti Sisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.
PodesSavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte 2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecénice.

4.Podesite donji grijag (-] .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voce u jednolitarskim ¢aSama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode isklju€ivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Voéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljugivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

70 minuta. IskljuCite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice.
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Ne odlazite vruc¢e ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.



Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijacéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vrué¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes  Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecnici 400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vr3e kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecdite iznad posude za pedenje.

Pecenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kola¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijatem (=] na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i modeli Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama
Strcano pecivo (zagrijavanje *) Plitica 3 O 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Univerzalna tava + plitica  3+1 140-150 30-45
2 plitice + univerzalna tava 5+3+1 130-140 40-55
Sitni keksi (zagrijavanje*) Plitica 3 () 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 25-35
Univerzalna tava + plitica 3+1 140-160 30-45
2 plitice + univerzalna tava 5+3+1 130-150 35-55
Vodeni biskvit (zagrijavanje*) Model za torte na reSetci 2 = 160-170 30-40
Vodeni biskvit Model za torte na reSetci 2 160-170 30-45
Pokriveni kola¢ od jabuka Resetka + 2 modela za 1 O 170-190 80-100
torte @ 20 cm
2 reSetke + 2 modela za  3+1 170-190 70-100
torte @ 20 cm
* Za zagrijavanje nemoijte koristiti brzo zagrijavanje.
Pecenje na zaru
Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati Cisca.
Jelo Pribor Razina Vrsta grija- Stupanj rosti- Vrijeme pece-
nja ljanja nja u minutama
Tost prepedi Resetka 5 ] 3 Vo-2
zagrijavanje 10 minuta
Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna 4+1 ] 3 25-30

bez zagrijavanja tava

* Okrenite nakon %3 vremena
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	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Uzroci šteta
	Oprez!


	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Gumbi
	Tipke

	Tipke i pokazatelj
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Komora za pečenje
	Žarulja u pećnici
	Rashladni ventilator


	Vaš pribor
	Umetanje pribora

	Napomena
	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe
	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje pećnice
	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Namjestite vrstu grijanja i temperaturu.
	2. Pritisnite tipku c.
	Brzo zagrijavanje je dovršeno
	Prekid brzog zagrijavanja


	Namještanje funkcija vremena
	Alarm
	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Tipkom @ ili A namjestite vrijeme alarma.
	Tipka za predloženu vrijednost @ = 10 minuta
	Isteklo je vrijeme alarma
	Mijenjanje vremena alarma
	Brisanje vremena alarma
	Upit o postavkama vremena


	Trajanje
	1. Pomoću birača funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Pomoću birača temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	Na pokazatelju stoji oznaka 00:00. Simboli za vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola r.
	4. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite trajanje.

	Predložena vrijednost tipka @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipka A = 10 minuta
	Isteklo je trajanje
	Promjena trajanja
	Brisanje trajanja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme kraja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite trajanje.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Zagrade su oko simbola p. Pojavljuje se vrijeme na satu kada će jelo biti gotovo.
	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme kraja na kasniji trenutak.

	Isteklo je trajanje
	Promjena vremena završetka
	Brisanje vremena završetka
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Tipkom @ ili A promijenite vreme.
	Uklanjanje prikaza vremena



	Osigurač za zaštitu za djecu

	Napomena
	Promjena osnovnih postavki
	1. Tipku 0 pritisnite i držite pritisnutu oko 4 sekunde.
	2. Tipkom @ ili A promijenite osnovnu postavku.
	3. Potvrdite s tipkom 0.
	4. Za kraj pritisnite tipku 0 i držite pritisnutu oko 4 sekunde.


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Čišćenje površina u pećnici koje se same čiste
	1. Temeljito očistite dno, strop i bočne stijenke pećnice.
	2. Namjestite 3D-vrući zrak :.
	3. Praznu zatvorenu pećnicu zagrijavajte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!
	Čišćenje dna, stropa i bočnih stijenki pećnice

	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje postolja
	1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitavo postolje povucite prema naprijed
	4. te ga izvadite (slika B).

	Vješanje postolja
	1. Postolje prvo umetnite u stražnju čahuru, pritisnite ga blago prema natrag (slika A)
	2. te ga potom objesite u prednju čahuru (slika B).


	Otklapanje grijača za roštiljanje
	: Opasnost od opeklina!
	1. Pridržavajte grijač za roštiljanje i kopču koja drži otklopni grijač za roštiljanje povucite prema naprijed dok ne škljocne (slika A).
	2. Grijač za roštiljanje otklopite prema dolje (slika B).
	3. Nakon čišćenja preklopite grijač za roštiljanje prema gore i pridržite.
	4. Pritisnite kopču prema dolje i pustite da škljocne.


	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tablica smetnji
	Dojave o pogreškama
	: Opasnost od strujnog udara!


	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	Proizvodni broj (E-br.) i tvornički broj (FD-br.)

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Automatika pečenja
	Posuđe
	Prikladno posuđe
	Neprikladno posuđe
	Veličina posuđa

	Priprema jela
	Meso
	Namještanje
	1. Stavite birač temperature na automatiku pečenja `.
	Na prikazu se prikazuje prvi broj programa.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A odaberite broj programa.
	3. Pritisnite tipku f.

	Na prikazu se pojavljuje predložena težina jedan kilogram.
	4. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite težinu.

	Program je završen
	Promjena programa
	Prekid programa
	Promjena trajanja i vremena kraja


	Trajanje programa
	Savjeti u pogledu automatike pečenja

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, gratinirana jela, tost
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Odmrzavanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje


	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše

	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Napomena
	Pečenje na žaru




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


