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Placa de coccion a gas

Placa de cozinhar a gas
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SXAPEC A KavovikOc KauoTnpoc pexel kar 1,9 kW
H AokOnTEG H loxupd¢ KauoTHPag pexp! kar 2,8 kW

H OIKoVouIKOG KauoThpag pexpl kol 1,1 kW

A AmAoC kauoTnpoc via Wok pexpr kai 4,2 kW

Parrillas
H Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1,1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,9 kW
H Quemador rapido de hasta 2,8 kW
@ Quemador wok dual de hasta 4,2 kW

Grelhas
H Comandos
Queimador econdémico com até 1,1 kW

A Queimador normal com até 1,9 kW
H Queimador rapido com até 2,8 kW
A Queimador wok duplo com até 4,2 kW

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
H Ekonomik brilor, maksimum 1,1 kW

A Normal briilér, maksimum 1,9 kW
B Gucli brilér, maksimum 2,8 kW
A4,2 kW'a kadar olan dual wok bralor
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B Xprion cupdwva pe To
OKOTTO TTIPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T1OTE
o PUTopEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OGC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aodaAeia. KpartrnoTe
NG 0dnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTteg padi pe TN
OUOKEUN 0€ KOTOoI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KM EUOUVN
av 0ev akoAouBbnOouv ol 0dnyieg Tou
TXPOvVTOC gyxeipidiou.

O1I eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival HOVO eVOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeEUN Ao TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNC
evToixiong. Eav mapaTtnpnoete kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTN N CUOKEUN OVTIOTOIXEl OTNV Karnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviogd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTAOTNOETE TN VEQ BAON €0TIWV OO,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNG 0dnyiec cuvapuoAoynong.

Aev UTTopei va yivel eyKaTaoTaon auTne TNG
OUOKEUNC 0€ YIWT N TOOXOOTTO.

H ouokeun auTh TIPETEl VO XPNOIPOTTOIEITA
povo og aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 epyaoieg EYyKATROTAONG, oUVOEDNC,
PUOMIONG KXI TIPOCKPHOYNG € GXAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TTIPETIEI VX YiVOUV OTTO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
I0XUOUGX pUBUICH KO VOMOOECIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTePN
epdaon mpemel va 000¢€i oTIC SIXTREEIC TTOU
£PAPHOLOVTXI GXETIKX HE TOV XEPICHO.

AuUTA n ouokeun Byaivel omo To EPYOOTACIO UE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0PICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv eival amapaitnTo
va TO o0A\G&eTe, oupBouleuTeite TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VO
ETTIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV
TPOCOPUOYN 0 AAOUC TUTTIOUC aEepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOPATWY UNIKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW KOl Ao
OTOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, AoBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eutelpia ) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTleUBuVo VIO TNV GoPAAEId
TOUC I €XOUV AGPBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEI TOUC KIVOUVOUC TTIOU UTTOPEI VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va Maidouv Pe Tn
ouokeun.O KaBapPIoPOC KAl N ouvTnENon omo
TO XpnoTn Oev EMTPETETAI VOl
TpoaypoToroinBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTAI.

KpoTaTte 1o Taidid TouU €ivail KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO O TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikéC UTTOdEIEEIG
XOPARAEIXG

/\Npoeidomoinon - Kivduvog
KXTadKauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVA KASIOTO XWPO eyKUpovei KivOuvo
KOTAKOUoNG. Mnv TommoBeTeiTE TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC 0dnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HIOC OUOKEUNG aepiou TTapayel
BepuoOTNTA, UYPOOial KOI TTPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlaodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUO OTO XWPO TNG Koudivag, eIBIK&
evw AeiToupyei n Baon eoTiwv: va dIoTnEeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThEac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPEI VOl
XPEIACETOI EVA CUUTIANPWUOTIKO 1 VA TTIO
OTTOTEAEOUATIKO ouoTnUo e€0epIoUOU. AVOIETE
TO MapaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU TOU
punxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Ol €0TieC Kal T KOVTIVG OTOIXEIO
BeppaivovTal TOAU. oTe unv ayyideTe TIC
Beppec empaveliec. Mokpid oo TaIdIA KATW
TwV 8 Xpovawv.

s EQv n pmoukoAa uypaepiou Oev OTEKETON
KOOETQ, UTTOPEI va e1o0XwpPNoel uypo
TTPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPITTWON PTOPOUV VO TTPOKUYOUV
HEYOAEC GAOYEC OTOUC KQUOTNPEG. Ta
eEOPTAUOTO UTTOPOUV VO UTTOCTOUV CNUIA KO
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxpPON, £TOI WOTE Vo EEEPXETAI BEPIO
un eAeyxopeva. Kail ol U0 TTEPITTWOEIC
PTTopei va odnyroouV 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEC UYPOEPIOU
avToTE 08 KABETN Beon.

/A\Npoeidormoinon — Kivduvog mupkoyiég!

s Ol eoTiec BeppaivovTtal TOAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEILEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeUueTe AVTIKEIUEVD
TMovw OTN BAon €0TIWV.



» Mnv omoBnkKeueTe KOl PNV XPNOILOTIOIEITE

OIOBPWTIKEC XNUIKEC OUOCIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UANIKG 1 pn €8wdIpa TTPOIOVTA,
KOTW OO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVT& TNG.

Ta uttepBeppuaivopeva Aittn kol Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKOAa. Mnv
amouoIaleTal evw (EOTAIVETAI AITTOC 1) AAd!.
2e mepinTwon avadAe&ng, pnv oBnoeTe TN
dwTIA pe vepo. KoAuyTe TO OKeEUOC Pe eva
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIA KOl
OoBN\oTE TNV €0TiO.

Edv evoc KauoTnpac ASITOUPYED e PIa
peyaAn 1oxu, dnuioupyouvTal TTOAU uynAeg
Beppokpaoiec. Ta eUPAEKTO UAIKG UTTOPOUV
va avadAeyouv. H evdelién tne Babuidac
I0XUOC oTnVv 006ovn evdeifewv pumopei va
dladepel oo TN BaOPiIda 10XUOC TTOU EXEI
puBuioTei oto diakomTn.H evdeitn Tne
Babpuidac 1oxuoc otnv 06ovn evoeifewv
XPNOIUeUEl HOVO WC TTPO0OBeTN TAnpodopia.
PuBpiote Tn BaBpida 1oxU0C TOVTOTE
oUpdwva pe TNV emMTUMWON OTO OIGKOTITN.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaieing el

OTtav eva koupTi xelplopou Oev PmopEi va
mepioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETA
mAEOV va xpnolpotoinBei. EmkoivovhoTe
OUEOWC PE TNV UTINPEsia eEUTTNPETNONC
TEAQTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vol
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog
BpaXUKUKAWMOTOG!

Mnv XpNOILOTIOIEITE OCUOKEUES KABOPIOUOU
He aTHO VIO VO KoBapioeTe TN CUOKeEUN.
Pwyuec n 6pavoeic otn YudAivn TAAKO
UTTOPOUV VO TIPOKOAECOUV NAeKTPOTANE O
KateBdoTe TNV aodaAeio 0To KIBWTIO TwV
aopaieiwv. KaAEOTE TNV UTINEESIO TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!
s O1 pwypeg N ol Bpavoelc oTn YUAAIvn TTAAKO

eival emKkivOuvec. ATIEVEPYOTIOINOTE GHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC Kal KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnérte To pic amod
TNV pida N KaTeRAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akouptmnoeTe TNV emdaveia TG
OUOKeUNC. MnVv evepyoTttoleiTe TTOTE pIXK
xaAoopevn ouokeun. KoAeoTe Tnv umnpeoia
eurnNPETNONG TTEAGTWV.

Ta okeun mou mapoucialouv BAaBec, dev
EXOUV TO KOTAMNAO peyebog, mpoe&exouv
ammod TIC AKPEC TNS Baong eoTiwv ) dev eivai
TOTTOBETNUEVA OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeUN
HOVEIPIKNC.

O1 akaTOAMNAEC eMOKeUEC eivail eMKivOUVEC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
eumnPETNONG TTEAGTWY, EKTTAIDEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOE! TIC ETTIOKEUEC
KOl VO OVTIKOTOOTHOE! T XOAGOHEVO
NAEKTPIKA KOAWDIO KOI TOUC OWANVEC
TaPoxXNG aepiou. EGv n cuokeun exer BAGBN,
TooBNAETE TO peupaToAnTT (dIC) aTd TNV
mpida N kaTeRaoTe/EeBIdwoTE TNV avTioToIXN
aodaAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV,
KAeioTe TNV Tapoxn aepiou. KaAeoTe TNV
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEACTWV.



el ['vwpioTe TN ouokeun

S MvwpioTe TN cuokeun

>TNV EMOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN COC
ge TIC BoBpidec 10xU0C TwV KOUOTHPwY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXUGTHPEG

>e KOOe BIOKOTTN XEIPIOUOU Eival HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KOUOTHPaG. Me Toug BIOKOTITEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMOEAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIQV. Mn doKIUAoETE TTOTE, Vo TTEPAOETE OMO TN
Beon 0 ameubeiag otn 6gon 1 1) omd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.

Evbeiteic

e Kawatnpac eAeyyopevoc pie To OI0KOTTN XEIPIoLOoU
) AmevepyomoINpEVOS KauaTnpog

9 YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTPIK OVODASEN
1 XounAotepn Bobpida 1oxUoc

Evdeigeic 06ovng
r HAEKTPIKI) avAIDAEEN

9.1 BoBpidec poyelpepoTog

o ATevepyomoINUEVOC KAUOTIPOGC

H-R  Ymohomn BeppdTnTo

O1 e0WTEPIKEC Kol eEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAWV

KOUOTAPWY UTTOPOoUV Vo puBUIOTOUV aveEdpTnTa N piak oo
TNV 6AAN. O1 mBaveg Babpuidec 1oxuog eival ol eENG:

/9/ 1\
TS e
eSS A
NSS4 q \6\5//3

ECwTEPIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn pevioTn 1oxU.

ESwTepikn pAOYa oTnv
eAGXI0TN, €0WTEPIK GAOYQ
oTn peyioTn 1oxU.

EowTtepikh dAOYa oTn
peyiotn 1oxu.

EowTepikn dAOya oTnVv
eAaxioTn 1oxU.

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNC CUCKEUNC €ival amapaiTnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWES Kol OAC T KOUUATIA,
€xouv ToTI0OeTNOEI 0WOTA. MNV AVTOAMACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

Adaipeite TIC OxGpeC MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOPOC PTTOPE! VO PETOKIVAOE! ETTIONG KA TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

1 AvodAexTnpac

2 OeppoaToIxeio

3 AoKTUNOC KaUaTH PO
4 Kedor| kauoTpa

9 Kook KauoThpo

'EvOeI€n umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa KGOe e0Tion HAVEIPELOTOC PICK
evdelEn umdAoimng BepudTnTOoC, N omoia deixvel TIC €0TieC
HOYEIPELOTOC TTOU eival OKOUO KAUTEG N (e0TEC.

Edv epdavitetar otnv vdeiEn éva H, TOTE eivail N €oTio
poyelpeuoTog akopa CeoTr.OTavV KOUWOEl TTEQIOCOTEPO N
£0TION HOVEIPEUATOC, OAAZE N EveIiEn oTo A. H évdeign
oBnvel, OTAV KPUWOEI OPKETA N €0TIC PaveIpEUATOC. Mnv
OKOUUTINOETE TNV €0TION HAYEIPEUOTOC e auTh TNV evoeign.



BononTik& EExpTApOTX

AvOaAoya e TO HOVTEAD, N BAON €0TIWV UTTOPE VOl
epINapBAvel To akOAouBa BondNTIKG e€apThpoTa. AUTA
UTTOPEITE €MMIONG VO TOL AMOKTAOETE Ao TO TEXVIKO ZEPPIC.

Mpo6obetn oxdpa Wok
KamGAANAN povo yioiTn xpnaon oe
Kowotnpec Wok pe duo 1| Tpeic
dAOyec. Xpnaiuorolgite povo
LOYEIPIKG OKeUnN e pio OIGPETPO
[\< v peyoAUTEPN Omo 26 cm, TAGKEC
[ o |l ynoipamoc, MAIVEC KOTOOPOAEC,

@ TNYAVIO TIOEYIOG, HOVEIPIKO OKEUN
(ﬁ v \\ HIE KUPTO TGO KTA.

[0 TV EMEKTO0N TNC DIGPKEIOC
(WNC TNC OUOKEUNC, OuvioTomal n
Xpnon TG mpooBe™C oxaPaG
Wok.

Mp60oBeTn OXGPX YIOK PTTPIKI
€0TIPECT0

KarGAAnAn povo yioi Tn xpraon oto
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNnolloTok-
EITE LIOYEIPIKA OKEUN e pIok BIGiE-
PO WIKPOTENN OmO 12 cm.

Simmer-Plate

AuTo T0 £EGPTNUA Eival KOTOMNAO
LIOVO VIO TO payeipepor ag XapnAn
Beppokpaoio. Mmopei v xpnaipo-
ToIn6ei e TOV OIKOVOLIKO KO-
OTAPO ) TOV KOVOVIKO KOUOTA PO,
Eov n Boon eamiwv diodéTel mepio-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTNPEC,
ouviaTomon vo TomoBetndei n
Simmer-Plate aTov mow 1} aTov
UMPOOTIVO BEEI0 KOVOVIKO KO-
0N,

TomoBeTnaTe T0 eEAPTNHO LE TIC
TPOEEOXEC TTPOC TOH EMAVE) IOV
010 Gopéa;, ToTE omeudsiog mivw
0TOV KQWQTHP0L.

Kwdikog

HZ298114 T[1poobeTn oxAdpa VIO UTIPIKI E0TIPEC00
HZ298105 Simmer Plate

O KOTOOKEUQOTNC ATTOAGooETal omd K&Oe eubuvn edv dev

XPNOILOTIOIOUVTAI ) AV XPNOILOTTOIOUVTaI AGBOC auTS Tor
BondbnTiK& e€apTAUOTO.

Kauotnpec aegpiou el

@IKauoTnpeg aepiou

XeipokivnTn gvepyoroinon

1. MoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOI YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, LEXP! ThV
upnAOTEPN BoBpida I0XUOG.

2. KpothoTe evav avadAeKTHpo i pict GAOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KQUGTA A

AuTtopaTn avadAegn

OT1av n Baon eoTiwv SIGOETE! piok AuTOUATN avADAEEN
(avadAeKTPER):

1. lMoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KOQUOTNPO KOl YUPIOTE TOV TIPOC TO GiPIOTEPA, PEXP! TNV
upnAOTEPN BoBpida 10XUOC.

Katd Tn SIGPKEIQ TTOU KPOTATE TTATNUEVO TO OIOKOTITN
XEIPIOPOU, dnuIoupyouvTal 0° OAOUC TOUC KOUOTAPEC
omvOnpPeg Kal oTnv 00o6vn evdeiewv epdavieTal TO
oUuBoAo . O KauoTAPOAC avABEL

2. Adnote To dIaKOTTN XelpIopoU eAeUBepoO.

3. TupioTte To BIOKOTTN XEIPIoPoU oTnVv embuunTnh B€on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotmoinoTte
TOV KQUOTHPO KO EMAVOAGRBETE TOl BriuoTa TTOU
mepIyp&dOoVTal TTPONYOUHEVKWC. AUTH TNV GOP& KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kKol 10 deutepoAenTar).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKpnKTIKAG avXPAEENG!
Edv o kauotpac dev avayel peta armd 10 deuTtepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOUOU KOl vVOIETE TNV TIOPTO 1) TO
moapGBupo Tou dwpaTiou. MepipeveTe To AlyOTEPO eval
AeTITO, TIPOTOU avaweTe Eoval TOV KOUOTNPA.

YmodeIEn: MpooekTe via oAU pey&dAn kabapidTnTa. Edv ol
ovODAEKTAPEC EiVal ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TIOOKUWE! PIC
eAOTTOUATIK avapAeEn. KaboapileTe TOKTIKA TOUC
QVODAEKTAPEC PE HIOL JIKENR, PN METOAIKEA BoupToai.
[MpooEXeTE, Ol AVAPAEKTHPEC VO NV eKTEBOUV O 10XUPOUC
Kpodoaopoug.

ZUOTNHX XOPARAEING

H Bdon eoTiwv ooc dIobETel Eva oUoTNUC aohaAeiog
(BeppooToixeio) mou epmodicer Tn SiEAeUON TOU aiepiou av
Ol KQUOTNPEG ORHoOoUV Tuxaia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN QUTH €ival evepyn:

1. AvayTe Tov KauoThPa GUCIOAOVIKA.

2. Xwpic va adnoete To SIOKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
oTOOEPA VIO 4 OeuTEPOAETITN UETA TO AVOIUUCG TNG

dAOYOC.

ArmevepPyOTTOINoN EVOG KXUCTHPX

[upioTe TO BIOKOTTN XeIpIopoU TTPog Ta 0t oTn Bgon 0.

STV 006vn evdeifewv epdavideTal To oUUBOAO L KOl HETA
amnd peplkd deutepoAenTa epdavideTal n evdeiEn ummoAOITING
BeppdTNTOC.

Aiyo OeuTEPOAETITO HETG TO OBMCIPO TOU KOUOTH PG B
OKOUOTEI &vac NXOC (oTeyvo XTUMNUa). Aev uttdpxel
TPORANUG, auTd onuaivel 0TI N aodOAsia Exel
amevepyoroinoei.



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

MNpogidomoinceig

Kot Tn AeiToupyio TOU KAUOTH PO, eival GUOIOAOVYIKO VO
okouoTel eva ehadpu odUpIya.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUupwdIwV gival
duaoiohoyikr. Aev UDIOTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO €XEI XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBANOY, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

e TIEPITITWoN 1ou oI GAOYEC TOU KQUOTNPO ORHocoUV
Tuxalia, KAeioTe To DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPC KOl
UNV TTPOCTIOBEITE VO TOV avAWETE VIa 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kol GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

Méyiotn SiGpeTpog
TOU TIGTOU TOU HOi-
YEIPIKOU OKeUOUC

EA&yioTn diGpe-
TPOG TOU TIATOU

Kawuotnpag

TOU HOYEIPIKOU

okeloug
Kawarrpac Wok 22 cm -cm
loxupOC KAUOTNPOC 20cm 26 cm
KavovIKOC KauoTnpog 14 cm 22.cm
OIKOVOUIKOC KOUOTH P0G 12 cm 16 cm

To okeUog Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPO OTIO TO
epIOWPIO TNG BAONG E0TIWV.

Ymodei&eig xpriong

O1 akdAoubec mpoTdoeic Ba ooc Bondroouv va
£EOIKOVOUNOETE EVEPYEIO KOI VO NV TTPOKOAEOETE CNUIEC
OTO oKeun:

'V

XpnolgotonoTe okeun

KOTOMNAOU peyeBoug via

K&Oe KaUOoTNPO.

No pn xpnolgoroleite piIkp&

OKeun MOvw og PeyaAoug

kauoThpec. H pAdya dev

TTPETIEl VO ayyidel Ta TTASUPIK

TOIXWHOTO TOU OKEUOUC.

Mnv xpnolgorolgite

\ Vg x MOPOHOPOWHEVD OKEUN, T
omoia eival aoTaBr) mave

oTtnv eoTia. Ta okeun pmopei

VO yeipouv.

== XpNOILOTIOIOTE HOVO OKEUN

ge Baon emimedn Kol Agia.

y Mnv payeipeleTe XwPIc

\ Vg W ) KOTTOKI ) JE YIOO OKETTOOUEVO
OKeUog. XAveTal PEPOC TNG

EVEPYEIDG.

TomoBeTHOTE TO OKEUOC KOAN
KEVTPOPIOUEVO TIAVW OTOV
KOUOTAPO. 2€ avTIBeTN
TTePIMTWON PIopel va yeipel.
Mnv ToTioBeTEITE PEYAAX

OKeln OTOUC KOUOTNPEG TTOU
BpiokovTal KOVTA OTOUC
dlakonTeg. Mmopei va
TTPOoKANOEei BAGBN AdyW
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.
TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVW
OTIC OXGPEG, TIOTE ammeudeiog

x EMAVKW OTOV KOUOTN PO
BeBaiwOeite mpiv omd TN
—

Xpron OTI 01 OXAPEC KOl TO
KOAUUUOTO TWV KOUOTH QWY
eival KOAG ToTToBeTnpEVAL.
XelploTeiTe Tt OKeUn pe
TTpoooxn MAvw oTn Baon
€0TIQV.

Mnv xTutiaTe TN BAon €0TIWV,
KOl UnV TOTTOOETEITE TTAVW TNC
uTTEPRaPO AVTIKEIPEVAL.

MivaKag HXYEIPEPATOCG

O TTOPOKATW TTIVOKOC TIEPIEXE! TIC IOQVIKEC BoiOpideC
HOYEIPEUOTOC KOI TOUG 1I0AVIKOUC XPOVOUC HOYVEIPEUOTOC
via diddopa paynTd. Ta oToIXEID €ival TILEC avAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepideq.

O1 XpbVvOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BAOUIOEC POVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0o¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv, omd To €i00C TOU XPNOILOTTOIOUUEVOU
OePIOUKABWE KOl armd TO UNKO TwV JOVEIPIKWY OKEUwV. Mo
TNV MOPOOKEUN QUTWYV TWV GayNTWY XpNOoIUoToIRnOnKav
KUPIWG PaVEIPIKG oKeun ammd avo&eidwTo XGAURa.
Xpnolporoleite T&VTOTE PAVEIPIKG OKeEUN e TO QVTIOTOIXO
HEYEOOC KOl TOTTIOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTAPO.
MAnpodopiec yia TN SIAUETPO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG
umopeite va Bpeite KaTw omd —  "KaraMnAa okeun”.

MAnpo¢opieq OXETIKK UE TOV MVOKX
H mopoaokeur kabe daynTou amoTteAeitar omod eva ) dUo
Bruara. Kabe Bripa repiexel mAnpodopieg yio Tar eENC:

T MEB0od0Gg payeEIpEPOTOC
i) BaOpida HOVEIPEUOTOC
O Aibdpkeio og AemTé

e

AvVXPEPOMEVEG OTOV VAKX HEOOSOI HAYEIPEUATOG

Bpdoipo

SUVEXION HOVEIDEUOTOC

=~ Anuioupyica meong otn XUTPO TAXUTNTOC
Alatripnon TnG meong oTn XUTPG TaXUTNTOG
&5 AuvoTd COTAPIoU

=5~ EAadpd coTdpliopa

«#r Awoiyo

* XWPIC KATAKI

*
*

SUVEXEC AVOKATEUO

Ymodeign: Ta oupBoia dev eudaviCovtal 0Tn
OUOKEUN.XpNOIPJEUOUV WC TTIPOCAVATOAIOUOC VIO TIC
O1ddopec peBOdOUC HAYEIPELOTOC.

Eudavidovtal oToIxeia yiot TNV TTOPOOKEUT daynTwyV o€
S1odopeETIKOUC KAUOoTNPeC. H ouvioToupevn emAoyr ival o
TPWTOC avadePOUEVOC KOAUOTNPOC. TNV ETIOKOTINON TwV
povTeAwV TreplypadovTal OAOI O KAUOTAPEC TNG B&oNng
E0TIOV.— ZeAida 2



Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

Mapaderyua: ®aynto ZuvoAI-

Oaynto Zuvol- Kauariipag Kogvo

: KOG Xpo- Xpovog
Kauotnpag o€ Ae-
vog o€ o
AeniTé
PoBioAor

Toumeg, couTTEC KPEHOL loxUpOC K. 9-14 46 5-8
Wapoooura Kavovikog k. 17-22 12-14 5-8

loxupoc kouot-  12-17 8 79 1 58 K Wok 1318 57 811

00C

Kavovikog kou-  17-22 8 1113 1 69 Aayoviké Ko doTpiat

omp(xc‘ . . BpaioTec mOToTeC (MOUPE, TIOTOTOOGAGTO)

Kouompac Wok — 10-15 9 68 4 47 loyupoc k. 2328 S 9 810 1518
AUTO TO TOPGOEIVUO BEIXVEI TNV TIOPOOKEUR WAPOCOUTIOG Kavovikock. 2530 &= 9 1012 &r 1518
UE TOV I0XUPO KAUOTAPO, TOV KAVOVIKO KQUOTAPO KOl TOV K_Wok 2530 = 7 1113 1417
kauoThpo Wok. ; : :

Xoupoug (peBiBiamoupe)
Me Tov I0XUPO KOUOTHPO (OUVIOTOUUEVN EMIAOYT) OVEQXETO loxupaC K. 5055 &~ 9 1012 40-43
0 OUVOAIKOG XpOVOC HOyEIPEUOTOC HETOEU 12 Kol 17 AemTa. .
m Brua 1: AvaBpacpa.la 7-9 Aetrrén puBuioTe Tn Baduida Kovovikog k. 52-57 &~ 9 12-14 40-43
LayeIpeHaTog 8. . . . K. Wok 4752 & 1012 & 37-40
m Bnua 2: Zuvexion paveipepoaTod.lla 5-8 Aenta oMaETe - -
otn Babuida poyeipeuarog 1. Doec Tou Bouvou
, . , , loxupog K. 40-45 810 32-35
Ta oTOoIXEIO I0XUOUV ETTIONC KO YIG TOUG GANOUG : — —
TIPOTEIVOLEVOUC KAUOTAPECG. Kavovikoc k. 50-65 1820 32-35
Oayntd SUVOAr- K. Wol‘< | 45-5‘0 20-22 25-28
Kauotipoc K6G . 0 . 0 NoovIKG o€ Cupn Tepmoupa
xpc;\voc loXUPOG K. 1217 &+ 7 68 &% 6 69
o he-
& Kavovikogk. 1520 &S+ 8 810 &=+ 7 7-10
) . ) K. Wok 10-15 &%+ 7 57 &+ 5 58
Toumeg, coumeg KPEHO , , ,
. 2OTOPIOPEVO PETKON A OVIKO™
=upooouna K. Wok 68 & 9 68
loxUPOG K. 1217 79 1 58 | — :‘
Kavovikogk, 1722 1113 69 oupock. b8 =t 9 68
K. Wok 1217 9 79 4 58 TvounTec mononeg
: — K. Wok 1217 &S-* 8 1217
Kpépo KoAoKuBI0U, 00UTON IMoPC | , 1590 S+ g 1590
oupéck. 3035 9 1042 2023 ;XUDOC ‘ -
Kavovikegk. 4550 9 1517 3033 OIS 2 == Y Aot
K. Wok 25-30 7-9 18-21 ABya
MiveaTpove (coumor AayovIKQV) Shakshuka, Menemen
loyupog K. 4752 9 1012 37-40 Kavovikock. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Kovovikog k. 5762 10-12 4750 loxupoc K. 1318 &% 8 79 < 3 69
K. Wok 4550 810 37-40 K. Wok 1520 &% 6 1113 &5- 4 47
ZupcpIG: Kot U OperéTor (1 koppam)
2 p P Kavovikock. 35 & 8 35
JTIOVKETI i , o ws v g 94
loxupog k. 18-22 * 8-10 10-12 ;X\l/]vpic “ 2-4 :‘ 5 2-4
Kavovikoc k. 2024 10-12 10-12 ' O‘ . : = i
K. Wok 1822 ~ g 810 1012 lonavikf Topriia
Uz loxupog K. 2530 &~ 9 2530
ug
L W X
loyupéck. 1722 57 1215 K. Wok Aes == 8 A
Kovovikock. 1823 79 11-14
K. Wok 1318 4-6 912



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

®aynro ZuvoAI-
; KOG
Kauotnpag T
o€ Ae-
Ta
TaATOEC
YOATOO! PTTEOOEA "™
Okovopikock. 1015 @y 6 24 & 6 811
Kavovikock. 1015 @y 5 24 &3 5 811
K. Wok 38 @ 6 12 F* 6 26

YOATOO e pmAe Tupi™*
OIKOVOPIKOC K. 4-6 M
Kavovikock. 35 M 7 35
loyupoc K. 35 o

YaAtaor NamoA
Kavovikoc k. 1823 &~ 6 24 =* 4 1619

loxupoC K. 1520 &%+ 8 13 SS=* 6 1417
K. Wok 1217 &+ 8 24 <S-* 6 1013
YOATOON KOPUTIOVAPOL

=* 6 57 =* 3 58
loxupoC K. 813 =>* 5 46 S 3 47
Oikovopikoc k.  10-15  &5-* 9 57 ==* 5 58

Kawvovikog K. 10-15

Wapi

MmokaAIGipoc TTove

loxupoc K. 510 &8 8 510

Kavovikock.  8-13 &5-* 9 813

K. Wok 510 &x 7 510

TnyovnToc 00AOOC

loxupog K. 510 & 7 24 S5~ 1 36
Kavovikock. 510 & 8 24 == 1 36

K. Wok 7-12 &S5 7 24 = 1 58
MUdior

loxupoc k. 5-7 9 57

K. Wok 4-6 9 46

Kovovikock.  10-12 9 1012

Kpéag
>1mBoc momioc (1 Koppo)
Kovovikoc k.  6-8 &S 7 68
loxupoc K. 9-11 & 7 911
K. Wok 6-8 & 6 6-8
Bodivo GiAETO OTPOYKOVOD
loxupoc K. 813 &8 9 813
K. Wok 510 & 8 510

Kavovikoc k.  12-17 &> 9 1217
2viToeA KoTomouAoU (8 PIAETON oMo OTHBOC KOTOMOUAOU)

loxupog K. 7-12 & 9 24 &_x 5 58
K. Wok 7-12 & 9 24 & 6 58

Kavovikoc k. 7-12 & 9 712

10

®aynro ZuvoAI-
; KOG
Kauotnpag T
o€ Ae-
mmé
Kipoe
loxupoc K. 1520 &S5+ § 1520
Kavovikoc k. 2025 &%+ 9 2025
K. Wok 1520 &S+ 7 1520

‘EToIpO TIpOiOVTO
Kamayuypevee KPoKETEC (16 KOpUOTIO)
Karauypevo GETOKIO opioU TovE (12 Koppoio)
loxupog K. 6-10 &5~ 8 610
Kavovikoc k. 8-12 &5 8 812
K. Wok 6-10 & 9 35 & 4 35
TnyovnTo AOUKAVIKA! (12 KOPUOTIO)
loxupoc K. 510 -9 13 & 7 47
Kavovikoc k.  7-12 - 9 712
K. Wok 510 & 9 13 & 6 47
BpoioTé AoUKAVIKOK (12 KOpOTION)
Kovovikogk. 813 9 813

K. Wok 9-14 5 914
loyupac K. 712 7 712

Xoumoupykep amo Bodivo Kpéag (4 koppamia, 1 cm méyog, 110 yp.)
loxupoc K. 49 &5 9 13 & 7 36
K. Wok 49 & 8 13 &7 36

Kavovikock. 510 & 9 13 &_x 8 47

ZéoTopo kal diompnaon (e0Tav GaooNwy 08 0OATO0 VIOPATOC (XoNon TNC
Simmer-Plate)

Kovovikogck.  20-22 6 57 1 15

Mitoa (20 cm ditipeTpOC)
K. Wok 4-8 = 4 48
loxupog K. 1620 <5 1 1620

~

Kavovikock. 2025 <&5- 1 2025

Emdopma

PuCoyaho oupdwva e To mpoTtumo DIN 3360-12* (yprion Tne Simmer-
Plate)

Kavovikock. 6267  §=F* 8 2732 2 35
PuCoyoho**

Kavovikoc k.  30-35 * 8 911 * 4 2124

OIKOVOUIKOG K. 40-45 9 1214 * 2 2831

K. Wok 23-28 * 7 810 * 5 1518

Nioipo ookoAGTac aUpdwvor pe To mpotumo EN 60350-2 (xprjon e
Simmer-Plate)

OIKOVOpIKOG K. 34-38 My 1 3438
Kovovikock. 2024 ¢y 1 2024
Kpemec (8 Koppama)

Kavovikoc k. 1722 &%+ 8 35 & * 5 50 deur.
/mAeUp



®aynto ZuvoAI-
Kawuotnhpag

KOG
Xpovog
o¢ Ae-
&

loxupoc K. 2025 & 6 46 < &S+ 4 60 06eur.
/TAeUP
K. Wok 1620 &+ 4 35 &5-* 4 40 deur.

/TAeUP
MouTiyKo YwpIoU (08 Pmev popi)
loyupog K. 2530 10-12 6 1518
K. Wok 2328 £~ 9 810 &= 8 1518
Kovovikock.  27-32 = 10-12 7 1720
lomawvIKn mouTiyKo™™

loxupoC K. 3-8 . 3-8

Kavovikoc k. 813 * 813

K. Wok 3-8 * 3-8
MowTeamovi (o€ pmev popi)

loxupoC K. 35-40 35-40

K. Wok 40-45 40-45

Kovovikogk.  45-50 9 4550

SUHBOUAEG HAYEIPEPATOG

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO TNV TIAPOOKEUN OOUTIWV KPELOG KAl
00TIPIWV HIa XUTPO ToXUTNTOG. O XpOVOC HOYEIPEUATOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EQv xpnoipomolnoeTe pio xUTPO
TaxuTNTOC, okoAouBnoTe TIGC odnyieg Tou
KoTooKeuaoTn. MpooBeate OAa T UNKO GHEOCWC OTNV
apxn.

m  TomobeTeiTe KOTG TO POYEIPEUD TTATATWY Kol puliou
TTAVTOTE £VA KOMAKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG HIKPOTEPOC. TO VEPO TIPETIEI VO
Bpadel, mpoToU TMPooBEceTe Ta CUUBPIKA, TO pUd N TIG
aTaTeg. MNpooopudoTe 0TN ouvexela TN Baduida
HOYEIDEUOTOC, VIO VO OUVEXIOETE UE TO UOYEIPEUO.

B 27O TNyovnNTd doynTd (eoTAvETE TTPWTA TO AdDI. MOAIC
OPXIOETE PUE TO TNYAVIOUO, KOOTNOTE TN OEPUOKPTOI
oTaBepn, TPOCAPUOIOVTOC O TIEPITTWON TToU
XpeladeTal TN Badbuida YoyEIPEUOTOG. STNV TTAPOCKEUN
TEPIo0OTEPWY PEPIOWV TIEPIPEVETE, LUEXQI VO ETITEUXOEI
Eavd n Beppokpaoio payelpeuaToq. MupideTe TOKTIKG TO
daynTa.

m  OTov poveipeueTe oouTeg, Kpeues, Gokeg 1 peRibia,
TPO0BEOTE OAQ TO UAIKG TOUTOXPOVGH OTO PAYEIPIKO
okelog.

Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

Ka®apiopoc Kai
ouvTnpnon

Kax@apiopog

MOAIC KPUWOEI N CUOKEUT), KaBapioTe TNV Je eval
odouyydpl, vepd Kol 0OTIoUVI.

MeTd omd KAOe Xprion, HOAIC KOUWOEI O KOUOTHPOC
KaBopioTe TNV eMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv aprioete umoAeippara (emoavaynueva ToodIua,
OTAYHOTO ANITTOUG, KTA.), OKOUN Kail av gival Aiya, Ba
OXNUGTIOOUV PO KOOUOTO OTNV EMHAVEIC KOI O givail TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOBOPEC Ol OTIEC KAl Ol EYKOTIEG, VIO LIk KOAT GAOYO.

H petakivnon KA&ToIWV OKEURWV PTTOPEI VO adrioel JETOAIKG
UTTOASIUUOTG TIAVG OTIC OXOPEC.

KabopioTe pe 0ammouvovepo Kol TRIWTE PE HIO PN HETOAAIKN
BoUPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

EVOAMOKTIKG, UTTOPEITE VO TIAEVETE TIC OXAPEC OTO
TTAUVTNPIO TTIATWY. XPNOILOTIOIEITE TO OTTOPEUTIGVTIKO TTOU
OUVIOTQ O KOTOIOKEUGIOTAG TOU TTAUVTNPIOU TATwY. Av eival
TTOAU BPWHIKES, OUVIOTOTOI VO KOIOOPIOETE TIPIV TIG OXOPEC.

Mnv MAEVETE TO KOTTAKIG TWV KAUOTAPWY OTO TIAUVTHPIO
MOTWV.

Edv o1 oxdpec dioBETOUV eAdOTIKOUC TAKOUC, TTPOOEETE
KOTA TOV KaBapIiopd Toug. OI TGKOI PTTopei va Byouv Kol n
ox&pa pmopei va xapd&el TN BAon €0TIWV.

No oTeyvveTe TTAVTO KOAG TOUG KAUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv untGipxouv oTayOvEC VEPOU I UYPEC TTEPIOXEC KT TNV
evopen Tou PoyelpeEUaTOC, uropei va dBeipel To OUGATO.

MeTd ammd Tov KaBapIoPO KAl TO OTEYVWHO TWV KAUOTHPWVY,
BeBaiwbeite OTI T KOAUPUGTO eival KOAG TOTTOBETNUEVA
AV oTO IGXUTHPO.

Mpocoxn!

m [0 TOV KOBOpIoPd TNG CUCKEUNCG KNV adaIpECETE TO
oTolIxeio xeipiopou. Eioepxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEOE! {nNUIG OTN CUOKeUN.

m  Mnv XpnNOIUOTIOIEITE CUCKEUEC VIO KABAPIOTNTA e OTUO.
Mmopei va ¢Beipel Tn Baon eoTiwv.

m  Mnv XpNOIUOTIOIEITE KOVEVA TIPOTOV KaBaplouou,
odouyyoPAKIO ard CUPUG, AIXUNEG AVTIKEINEVE,
HoXaipIon KA. VIO VO OTTOUOIKQUVETAI TO OKANPUOUEVT
uttoAeippaTa paynTou omod TN BAon €oTIwV.

m  Mnv xpnoipomoleite poxaipia, EUOTPEC 1 TTOPOUOIN VIO
Vo KOOopioeTe TO OUVOAO KOUOTAIAOU E TO TIAGHOICH TV
KQUOTNPWY, JETOAIKA TTAGIOION 1) TOU TTIVOIKEG OO
KPUOTOANO 0V UTTOPXOUV.

ZuvTripnon

KabapioTe Gueoa Ta uypd ou utiepxeliouv. ETol 6a
eumodioeTe T UTTOAEILUOTO daynToU VO KOMAooUV Kol Bal
£EOIKOVOUNOETE TIEPITTEC TTPOOTIABOEIEC.

Mnv oupeTe MAVW OTO YUOA TO OKEUN VIOTI UTTOPEI VO TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduUyeTe TNV TITWON OKANPWV 1
QIXUNEWY OVTIKEIHEVWY TIAVEW OTOV KoUOTOAO. Mn xTumare
KOVEVQ OO TOl AKPO TNC BAONC €0TIRV.

O1 KOKKOI GiupoU (TToU TTPOEPXOVTAI, VIO TIOPADEIVUA, OTTO
TOV KOBGPIOUO AGXOVIKWVY KOI KNTTEUTIKWYV) XOPAloUV TNV
eMPAveIn TOU KOUOTOAOU.

Av gxel xubei Nwpevn Caxapn Kol ToOdIa e uwnAn
TIEPIEKTIKOTNTO 0€ (AXOPN, OO TTPETIEl VO KABOIPIoETE APECWC
Tnv eoTia ye Tn Bondeia Tng EUOTPOC VIO KOUOTOAO.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

> OPIOPEVEC TTEQITITWOEIC Ol TUXOV epdaviCOpeves BAGRBEC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. [pIv KOAEOETE TNV
UTTNPEOIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TIEAATRV, TTOOCEETE TIC

aKOAoubec umodeitelq:

BA&Bn

H yevikr) nAeKTpIKN AgiToupyio
TIOPOUIGCE! BAGRN.

H autoporn avadAetn de Aer-
TOUPVel.

H outépomn avadAetn de Aer-
TOUpYel Kal 0TV 060V evdel-
Eewv epdavieTon 1o 0UPROAO
Co.C3
o nrc.

H dAOya Tou KawoTnpa Koiel avo-  Tal eE0TALATO TOU KAUOTNPO DeV EiVoil TOTOBETNEVD 0OTA.

J0IOOPO.

H pon aepiou daiveton var un Aet-

TOUpYel 000TA 1) Dev EEEPXETAI
KaBOAoU 0iEpIO.

>V Koudival pupicel aeplo.

0 KowoTNPOC OmevepYOTIOIEITal,

Mieavn aitiot
H aodaeiar sival xohaopévn.

H outopomn aodaAeia EMEas 1) EVOC PIKPOAUTOLATOC DIOKO-
TTTNC TIPOOTOTIAG EVEPYOTIOINONKE.

Mmopei vor umaipEel emkanion UMoAEIupOTWY GoynTou 1 uto-
ASIUPOTQV OMOPPUTOVTIKWY PETOEY TV aVOIGAEKTIPWY KOl
TWV KOUQTHPWV.

O1 KowaTnpeg eivail uypoi.
Ta KamAKIO TV KAUOTpwV OV eival TOMoBETNHEVD 0WOTA.

H ouokeun) 0ev sivai yeiwpévn, dev eival 0waTd ouvdedepevn
N 70 KoAWOI0 Yelwanc &ival YOAaoPEVO.

To NAeKTPOVIKO clioTnpa Exel umiepBepuovOsi.

O1 oYI0pEC TOU KOUOTAPO ElVal AepwpEVEC.
H ooy oepiou eivon kheloTr e evdiapeoec BaABIdeC.

EGv 10 0i€pI0 TIPOEPXETON QMO 110k PTTOUKGAGL aigpiou, BeBoiey-
Beite, O dev eivan GdEI0.

Miot Bovor oepiou ivail avoIyTr).
H pmoukdha aepiou de ouvdEBNKE 0KOTA.

MiBavn expor oepiou.

To Koupi XeIpIoUoU O&V KPOTHBNKE TIOTNLIEVO VIO OPKETO

LIOAIC TO KoupT XeIpIopoU adebel  Xpovo.

eheubepo.

2y oBovn evosifewv epdovice-
F3FY RS FE R

F8.F5.

O1 oYI0UEC TOU KOUOTA PO ElVal ASpWpEVEC.
BAGBN 010 NAEKTPOVIKO GUOTNO.

H evosIEn Twv Bobpidwy poyelps-  AdBoc Bobuovounan Tou NAEKTPOVIKOU GUOTAPATOC.

JOTOC OTNV 080VN amOKAIvel
OUVEXWC MO TNV eMAeYLEVN LE
TO KOUp YeIpIopoU BoBuido:
LIOYEIPELOTOC.
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AvTigeTOMmON

Kormai€re 010 KIBWTIO TV aodahelwy, eav pio aodohelo eivol
XOAGLIEVN, KOl OVTIKOTOOTHOTE TNV.

EAéyEre 010 MEdI0 YEIpOIpOU, SOV N GUTOHOTN ohAAEIo 1) EVOIC
HIKPOOUTOPOTOC OIOKOTITNG MPOOTADIOE EXel TETEL.,

0 evdIGpE00C XWPOC HETAEY OVODAEKTPO KOI KAUOTA PO TIPE-
el Vot eivol KaBopoc.

2TEYVWOTE TTPOOEKTIKA TON KOTTAIKIO TWV KOUOTHPWV.
BeBauwoeite, 0TI T0 KOMAKI €ivol TOMOBETNHEVO 0WOTO.
EAGme og emadr) e Tov NAEKTPOAGYO.

ATEVEpYOMOINOTE TOUC KAUOTAPEC f) XPNOILOTOINOTE OOKAEI-
OTIKO TN XonAGTEPN BaBIdO KAWONC, LEXP! VO KPUWOE
OIDKETO TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO

TomoBeTnaTe Tor ENPTALIOTO TOU KOUOTAPO 0LOTA TTAVE GTOV
QVTIOTOIXO KAUOTANOL.

KaBopioTe TIC OXIOPEC TOU KOUOTA PO,
Avoitre TIC evdiapeoec BaABideC.
AVTIKOTOOTAOTE TN PMOUKOACH GIgIOU.

KheioTe TIC Bvec oepiou.

BeBauwbeite, 011 N LMOUKGAX oiepiou eival auvdedeEVN
0WOTA.

KAeioTe Tn yevikr) Boavo Tou aywyou aepiou, eE0epioTe TO XwPO
KOl KOAEOTE QIE0WC evav eE0UCI0D0TNHEVO EYKOTAOTATN, TTOU
Ba eAEYEEI TNV yKATOOTOON OEPIOU KO B EKDWOE TO TIOTO-
TIOINTIKO EYKOTAIOTOONC. M XPNOIOTOINOETE TN GUOKEUN,
HEXPI VO gioTe alyoupol, 0TI 08V EEEPXETOI BIEPIO OUTE OTNV
EYKOTAOTOON, OUTE OTN CUOKEUT).

010V 0 KouTAPOC EiVOI EVEPYOTIOINPEVOC, KPOTTOTE TO KOU-
Ui XEIPIOPOU VIOl IEPIKG DEUTEPOAETITON OIDOMAVW TIOTNHEVO.
KaBopiaTe TIC OXIOPEC TOU KOUOT O,

AnoouvdEate Tn Boion 0TIV amo T0 OIKTUO TOU PEULOTOC.
MepipeveTe PepIka deuTepOAETTOl Ka OUVOEDTE TNV Eaval Ev
n £vOeIEN ouveyiel vor eival avappévn, VnUEQWOTE TV UTINPE-
oior e€UTNEETNONC MEATWV.

ExreAéare Tn Bobpovounan oupdwvo s Tic 0dnyieg auvappo-
Aoynang.



VA Yrinpeoia eEuttnpeTnong
MEAXTWV

Eav emkoivwvnoete pe 1o Texviko pog 2EpBIg, Oa perel
VO yWwpileTe Tov aplBuod Tou mpoidvtoc (E-Nr.) kai Tov
ap1Bpo mopaywyne (FD) Tng ouokeung. Autr) n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOl OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIxeia ETMKOIVOVIOG OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
oToV TVAKG YTINPEOIEC TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAOTWV
mou opadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TEPITTITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWOoN KANONG TPo¢ €BVIKA OiKTUO

EpmoTeubeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eEaodahiCeTe, OTI N emoKeur| yiveTal amd ekmaideuUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YN OIO
QVTOAOKKTIKY VIO TN CUOKEUN 0OC.

Opoi eyyunong

Av, avTiBeTa oMo TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
Tapouoldoel Kamoia BAGBN 1 dev TANPOI TIC avopevOpeveg
OTTOITAOEIC TTOIOTNTOC, OOC TTAPAKAAOUHE VO LOC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO duvaTOv. Mo va eival Eykupn
N eyyunon oag, N OUOKeUr Ogv TIPETIEI VO £€XEI UTIOOTEI
mopepBoon 1 va exel urmoBAnOei oe Kakn xpnon.

O1 6pol eyyunonc mou epapudlovTal eival UTOI TTOU
opidovTal amd TNV EKTTPOOWTINCN TNG ETAIPIOG HOC OTN
XWPO OTIOU &yive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KATAOTNHUO ayopdC. Eivai
QVOYKQIO VO TTOPOUCIAOETE TNV omodeIEn ayopac yio Vo
XPNOIUOTIOINGETE TNV €yyunon.

Alotr)ipnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

MpooTacic TEPIBAAAOVTOC

Edv mave otnv mivakida TUTIOU TNG OUOKEUNG BpioKeTal TO
oUpBoAro &, mpooetTe TG akoAouBeg utodeiteic.

Anooupon GUHPWVAX HE TOUG KXVOVEQ
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

AMooUpPETE TNV cUCKeUooiot OUPDWVD e TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTN N CUOKEUN €ival XOPOKTNPICUEVN CUUPWVa
E ge Tnv eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi

NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TIOAIWYV CUOKEUGWY

(waste electrical and electronic equipment -
W— WEEE).

H odnyia auTr) kaBopilel Ta mAaiola yia TNV

amooupPon Kal a&loToincn TwV TMAAIWY CUCKEURV LIE

IoxU oe OAn Tnv EE.

To mepITUNYUG TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
amaIToupeva UNIKG yia Tnv e€aoddAion TNS
OTTOTEAEOUOTIKAC TTPOOTOOING KATA TN HETadopd. AUTA TO
UAIKGL eivail €€ OAOKANPOU QVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG ETOI
TNV eminmTwon oTo MePIBAAOV. Zac KoAoUUE Vo
ouvelodEPETE Kal e0gic 0T dIoTPNoN Tou TIEPIBANOVTOC,
OKOAOUOWVTAC TIC TTOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETOETE TN OUOKEUAOIO OTOV KOTOMNAO KOO
OVOKUKAWONG,

m OTIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN, TIPIV TNV amoppiyn TNG.
>UPBoUAeUTEITE TNV TOTTIK 0OC auTOdIoIKNON YIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOOECIO TOU KEVTPOU DIGAOYNC
OVOKUKAWOIUWY UNIKWV Kol TTOpadWOoTE €KEN TN OUOKEUN
0aG,

m NV IETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGDI OTOV vepoxuTn.
OUAGETE TO OE Eva KAeI0TO OoXEio Kail TTOpadWOoTE TO OE
KATolo onueio dloAoyn¢g N, edv dev UTIAPXE!, OE Evav
K&d0 okoummdIwV (TTOAU MOAVOV va KATOANEEI O KATTOI0
eAeyxopevo okoummdoToTo, 0w Oev eival N KAAUTEPN
AUON, o0AG TOUAGIOTOV ammodeUyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).
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es Uso correcto del aparato

Indice

Uso correcto del aparato. ................. 14
Indicaciones de seguridad importantes ..... 15
Presentacion del aparato................. 16
Mandosy quemadores . .........iiii 16
Indicador de calorresidual. .. .................. 17
ACCESONOS . . o v it 17

\

Encendidomanual............... ... ... .... 18
Encendido automatico. . ....... ... ... .. ... 18
Sistemade seguridad ........................ 18
Apagarunquemador. . ....... . e 18
Advertencias . ........ ... 18
Tablasyconsejos ..............cocvvinnt. 18
Recipientes apropiados . ... ...... .. L 18
Advertencias de uso . ...... .. i 18
Tabladecoccion . ....... . 19
&5

Limpieza y cuidados del aparato ........... 22
Limpieza. . ... .. e 22
Mantenimiento . . ........ ... .. 22
¢Qué hacer en caso de averia? ............ 23

2

Servicio de Asistencia Técnica............. 24
Condicionesde garantia ...................... 24
Proteccion del medio ambiente ............ 24
Eliminacién de residuos respetuosa con el medio
ambiente .. ... 24

Encontrara mas informacion sobre productos,
accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet:
www.siemens-home.bsh-group.com y también en la
tienda online: www.siemens-home.bsh-group.com/
eshops

14

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefo.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las companias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como



calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ailos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Indicaciones de seguridad importantes es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulaciéon de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
qguemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No coloque objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

= No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.

= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
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es Presentacion del aparato

Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

= Al utilizar un quemador en un nivel de
potencia demasiado alto se generan
temperaturas muy elevadas. Los materiales
combustibles pueden empezar a arder. La
indicacion de potencia en el display puede
diferir del nivel de potencia seleccionado
con el mando. La indicacion de potencia en
el display sirve unicamente como
informacion adicional. Seleccione siempre
el nivel de potencia segun el marcado
alrededor del mando.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

s Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

s LOS recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables eléctricos y conductos de gas
defectuosos solo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio Técnico debidamente
instruido. Si el aparato esta averiado,
desenchufarlo de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico y
cortar la alimentacion de gas. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
0 esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga

eléctrica!

= No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

= Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

Indicaciones
== Quemador controlado por el mando

) Quemador apagado
9 Potencia mdxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

Indicadores en el display

~ Encendido eléctrico
5! Niveles de potencia
O Quemador apagado

H+  Calor residual

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.




Llama interior a la minima
potencia.

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Termopar

Base del difusor
Difusor

Tapa

1
2
3
4
5

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccidn que muestra cuales
estan aun calientes.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Cuando la zona
de coccion se enfria, el indicador cambia a ~. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidn se ha
enfriado lo suficiente. Evite tocar la zona de coccion
que muestre esta indicacion.

Presentacion del aparato es

Accesorios

Segun modelo, la placa de cocciéon puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok de doble y tri-
ple llama con recipientes de dia-
metro mayor de 26 cm,
planchas de asado, cazuelas de
barro, paelleras, recipientes de
base concava, etc.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semirdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o el
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-
dor.

Codigo
HZ298114 Parrilla supletoria cafetera
HZ298105 Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
0 se utilizan incorrectamente estos accesorios.
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es Quemadores de gas

i®1Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores y se muestra
en el display. La llama se enciende.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado vy repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 10 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periédicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0. Se muestra i en el display y tras unos
segundos aparece el indicador de calor residual.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producird un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.
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Advertencias

Durante el funcionamiento del guemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo Diametro maximo
de la base del re- de la base del reci-
cipiente piente

Quemador wok 22 cm -cm

Quemador rdpido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 22.cm

Quemador auxiliar 12¢cm 16cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar dafnos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\/ tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequenos en qguemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.

No utilice recipientes
W = deformados que se
——x muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.

= Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
) No cocine sin tapa o con
\ V vax esta desplazada. Se
desperdicia parte de la

energia.




Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las

— parrillas y tapas de los
guemadores estén bien

<
Y

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccidn ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

X

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidon optimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coléquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacidn sobre:

<y Método de coccidn
iy Posicién de coccién
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicidn

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

* Remover continuamente

H
z| <
~aa

1

-
2
2
Z2
2

#E

*

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.

colocadas antes de su uso.

Tablas y consejos es

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de cocciéon.— Pdgina 2

Ejemplo:

Plato Tiempo Paso 1
totalen =

Quemador S
min e

Sopas, cremas

Sopa de pescado
Quemador 12-17 8 79 1 58
rapido

Quemador semi- 17-22 8 1113 1 69
rapido
Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcion recomendada)

el tiempo total para la coccion es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiem- Paso 1
pototal

Quemador h
en min

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador répido 12-17 79 1 58
Quemador semi-  17-22 1113 1 69
rapido

Quemador wok 1217 9 79 4 58
Crema de calabaza, sopa borsch

Quemador répido  30-35 9 1012 20-23
Quemador semi-  45-50 1517 30-33
rapido

Quemador wok ~ 25-30 9 79 4 1821
Minestrone (sopa de verduras)

Quemador répido 47-52 10-12 3740
Quemador semi-  57-62 10-12 47-50
rapido

Quemador wok 4550 8 810 4 3740
Pasta y arroz

Espaguetis

Quemador répido 1822  fegt* 8-10 10-12
Quemador semi- 2024  Fr* 10-12 10-12

rapido
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es Tablas y consejos

Plato
Quemador

Tiem-
pototal

en min

Plato Tiem-

Quemador pototal
en min

Quemador wok 1822

Arroz

Quemador répido  17-22

Quemador semi- 1823

rapido

Quemador wok ~ 13-18

Ravioli

Quemador répido 9-14

Quemador semi-  17-22

rapido

Quemador wok ~ 13-18

Verduras y legumbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Quemador répido 23-28

Quemador semi-  25-30
rapido
Quemador wok ~ 25-30

Hummus (puré de garbanzos)

Quemador répido 50-55

Quemador semi-  52-57
rapido
Quemador wok ~ 47-52

Lentejas marrones
Quemador répido  40-45

Quemador semi-  50-55
rapido

Quemador wok  45-50
Tempura de verduras
Quemador répido  12-17
Quemador semi-  15-20
rapido

Quemador wok ~ 10-15

5%

S

T

S

or

5%

5%

4}

[]e

G0 =
5 X
l5% ls%|

=
B
B2

668 %
f—

48 %
Ju—

0668 %
f—

Salteado de verduras frescas™*

Quemador wok  6-8
Quemador rapido 6-8

Patatas fritas
Quemador wok ~ 12-17
Quemador répido 1520
Quemador semi-  25-30
rapido

Huevos

Shakshuka, menemen
Quemador semi- 1520
rapido

Quemador répido  13-18
Quemador wok 1520

20

68 %
Jw—

08688 %
fu—

0668 %
48 %
Ju—

48 %
fe—

4488

$488¢

4488

9
9

o o

7

9

57
79

46

46
12-14

57

810
10-12

11-13

10-12
12-14

10-12

8-10
18-20

20-22

6-8
8-10

57

6-8
6-8

12-17
15-20
25-30

10-12

79
11-13

6 1012
2 1215

6 11-14

4 912
6 58

8 58

8 811

15-18
15-18
6 1417
4043
4043
6 3740
32-35
3235
5 2528

668 % 6 6_9

w8« 7740

668 % 5 5_8

= 4 58
= 3 69
- 4 47

Tortilla francesa (1 ud.)
Quemador semi-  3-5
rapido

Quemador rapido 2-4
Quemador wok ~ 2-4

Tortilla de patata

Quemador rapido  25-30
Quemador wok  20-25
Salsas

Salsa bechamel™*
Quemador auxi-  10-15
liar

Quemador semi-  10-15
rapido

Quemador wok 3-8
Salsa de queso azul**

Quemador auxi-  4-6
liar

Quemador semi-  3-5
rapido

Quemador répido  3-5
Salsa napolitana

Quemador semi-  18-23
rapido

Quemador répido 1520
Quemador wok ~ 12-17
Salsa carbonara
Quemador semi-  10-15
rapido

Quemador rapido 8-13
Quemador auxi-  10-15
liar

Pescado

Merluza rebozada
Quemador rapido 5-10
Quemador semi-  8-13
rapido

Quemador wok ~ 5-10
Salmon asado
Quemador répido 5-10
Quemador semi-  5-10
rapido

Quemador wok ~ 7-12
Mejillones

Quemador répido  5-7
Quemador wok  4-6

688 %

88 %
fe—

688 %
fe—

688 %
J—

6688 %
fu—

&

88 %
J—

G488 %
fu—

88 %
J—

G488 %
Ju—

88 %
fe—

G488 %

6688 %
fu—

G488 %
fu—

8

6

7

35
24
24
25-30
20-25
24 £ 6 811
24 &% 5 811
12 £ 6 26
46
35
35
24 <5 4 1619
13 S-r 6 1417
24 <= 6 1013

5/ =-*3 58

46 -3 47
57 <=>-*5 58

510
813

510

2-4 = 1 36
244 - 1 36

24 - 1 58

57
46



Tablas y consejos es

Plato Tiem- Plato Tiem- Paso 1
Quemador pototal = » Quemador pototal ==

en min en min
Quemador semi-  10-12 9 1012 Recalentar y mantener calientes alubias en salsa de tomate (usar Sim-
rapido mer Plate)
Carne %upei(rjr(])adorsemr 20-22 6 57 1 15
Magret de pato (1 ud,) Pizza (20 cm de didmetro)
%up?(r;;adorsemr 68 =" 7 68 Quemador wok ~ 4-8 = 4 438
Quemador rapido 911 s _x 7 91 Quemador rgpido 1620 <>- 1 16-20
e e e e S« 5 68 %up?(rjrz)adorsemr 2025 == 1 2025
Solomillo Strogonoff
Quemador répido 813 &%-* 9 813 LD
Quemadorwok 510 &% 8 510 Arroz con leche segun DIN 336_(3;12* (usarSimmer-P.I_ate)
Quemadorsem- 1217 &+ 9 1217 ?é“p?gfdorsem" 6267 &3 8 2r3 2 %

rapido

Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo) aloZee

Quemadorrdpido 7-12 &%+ 9 24 &« § 58 ?é“p‘?{j‘:)ad‘”sem" 3035 &3 8 911 FF 4 2124
Quemador wok 7-12 &S 9 24 &S 6 58 Quemador auxi- 40-45 * 9 12-14 * 2 2831
Quemador semi-  7-12 & 9 712 liar

rapido Quemadorwok 2328 f* 7 810 =+ 5 1518

Carne picada Derretir chocolate segdn EN 60350-2 (usar Simmer Plate)

Quemador rapido 1520 &S-* 8 1520 Quemadoraux- 3438 {8y 1 3438
Quemador semi- 2025 &S+ 9 20-25 liar

rapido Quemador semi- 2024 @y 1 20-24
Quemadorwok 1520 &S-—* 7 1520 rapido

Tortitas (8 uds.)

P

foductos preparados Quemador semi- 1722 &%+ 8 35 &« 5 50/
Croquetas congeladas (16 uds.) répido lado
Varitas de pescado congeladas (12 uds.) Quemador répido 20-25 S5 5 46 s+ 4 60s/
Quemador répido 6-10 &~ 8 610 lado
Quemador semi-  8-12 . 8 812 Quemador wok 1520 &%-* 4 35 &+ 4 40s/
rapido lado
Quemador wok ~ 6-10 - 9 35 & 4 35 Pudin de pan (al bafio maria)

Salchichas fritas (12 uds.) Quemador répido 2530 10-12 6 1518
Quemador rapido 5-10 - 9 13 & 7 47 Quemadorwok 2328 = 9 810 8 1518
Quemador semi-  7-12 &5~ 9 712 Quemador semi-  27-32 10-12 &= 7 1720
rapido rapido

Quemador wok ~ 5-10 - 9 13 & § 47 Natillas**

Salchichas calentadas en agua (12 uds.) Quemador réapido 3-8 S 3-8

Quemador semi-  8-13 9 813 Quemador semi-  8-13 o+ 813

rapido rapido

Quemador wok 914 5 914 Quemador wok 3-8 FF* 4 38

Quemador réapido 7-12 7 712 Bizcocho (al bafo maria)

Hamburguesas de ternera (4 uds. de 1 cm de grosor, 110 g) Quemador répido  35-40 35-40

Quemador répido  4-9 & g 13 &7 36 Quemador wok ~ 40-45 40-45

Quemador wok 49 & 8 13 ™7 36 ngmadorsemi— 45-50 4550

Quemadorsemi 510 &S+ 9 13 &+ g 47 rapido

rapido
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es Limpieza y cuidados del aparato

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si €s
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

22

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del qguemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Como alternativa, las parrillas se pueden introducir en
el lavavajillas. Utilice el detergente recomendado por el
fabricante del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva,
es recomendable una limpieza previa de las parrillas.

No introducir las tapas de los quemadores en el
lavavajillas.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores vy las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
danar la placa de coccion.

m No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.

m No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unidn del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccidén por ninguno de sus cantos.



Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del

cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azucar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccion con ayuda de la rasqueta para vidrio.

EJ ;. Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general esta averiado.

El encendido automatico no
funciona.

El encendido automatico no
funcionay se muestraF { o
F 2 eneldisplay.

La llama del quemador no s
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El quemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

En el display se muestra ~ 3,
FHFS FE RO FE,
FS.

Laindicacion de potenciaenel
display difiere repetidamente
del nivel de potencia seleccio-
nado con el mando.

Posible causa
Fusible defectuoso.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

El sistema electronico se ha sobrecalentado.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El paso de gas estd cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estan sucias.
Error en el sistema electronico.

El sistema electronico esta mal calibrado.

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Compraobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automético o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estén bien colocadas.
Pongase en contacto con el instalador eléctrico.

Apagar los quemadores o utilizar la potencia minima
hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente.

Colocar correctamente las piezas sobre el qguemador
correspondiente.

Limpiar Ias ranuras del guemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el quemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Espe-
rar unos segundos y volver a conectarla de nuevo. Si la
indicacion persiste avisar al Servicio Técnico.

Realizar la operacion de calibracion descrita en las ins-
trucciones de instalacion.
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es Servicio de Asistencia Técnica

P& Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 11 88 21

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara alglin dafo o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacioén detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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B} Proteccion del medio
ambiente

Sienla %aca de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo 4%, tenga en cuenta las siguientes

indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
Eff cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucidn, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢cdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacé&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizac&o segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

ENInstrucées de seguranca
importantes

/\Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulacédo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizacao de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
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Garanta uma boa ventilagdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

m As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criangas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

» Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situagcdes pode provocar queimaduras.
Coloque sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

m As zonas de cozedura aguecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

s N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

= As gorduras ou 0leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. N&o se ausente
enqguanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

= Se um queimador for usado numa poténcia
elevada, ocorrem temperaturas muito altas.
Materiais inflamaveis podem incendiar-se. A
indicac&o do nivel de poténcia no visor
pode ser diferente do nivel de poténcia
regulado no comando. A indicacéo do nivel
de poténcia no visor é apenas uma
informacgao adicional. Regule o nivel de
poténcia sempre de acordo com a
informacao impressa no comando.



/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

= Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0S queimadores e elementos de
aguecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacédo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

= Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacodes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

= As reparacdes indevidas s&o perigosas. As
reparacdes e substituicoes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigco de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, nao pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botao de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!

= Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

s Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicao 0O diretamente para a posicéo 1
ou da posicdo 1 para a posigao 0.

Indicacoes

o Queimador controlado pelo comando

) Queimador desligado

9 Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo

Indicacdes do visor

It lgnicéo elétrica
5. ! Poténcias de cozedura
& Queimador desligado

H-~  Calor residual

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.

L

27



pt Conhecer o aparelho

Chama interior na
poténcia minima.

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estdo correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacao de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Elemento térmico
Anel do queimador
Boca do queimador
Tampa do queimador

(@ @ R S

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicacédo de calor
residual para cada zona de cozinhar, que chama a
atencao para as zonas de cozinhar quentes.

Se surgir um H no visor, a zona de cozinhar ainda esta
guente. Se a zona de cozinhar continuar a arrefecer, no
visor surge h. O visor apaga-se, guando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida. Nao
toque na zona de cozinhar com esta indicacéao.
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Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok de duas ou trés
chamas. Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar com um dia-
metro superior a 26 cm, placas
de grelhar, cagarolas, frigideiras
para paella, recipientes para
cozinhar com fundo concavo
ete.

Para prolongar a vida util do
aparelho recomenda-se a utiliza-
¢do da grelha adicional para
Wok.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
didmentro inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador econdmico ou
com o queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Cologue 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Cddigo
HZ298114 Grelha adicional para cafeteira de café
HZ298105 Simmer Plate

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faca de forma inadequada.



i®JQueimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicao automatica
(fichas):

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores e no visor
surge o simbolo ~. O queimador acende-se.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posicao desejada.

Se ndo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o queimador nao se acender apds 10 segundos,
desligue os comandos € abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
peguena, ndo metalica. Preste atencdo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Desligar um queimador

Gire os comandos para a direita para a posi¢cao 0. No
visor surge o simbolo & e, apds alguns segundos,
surge a indicacao de calor residual.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.

Queimadores a gas pt

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingcdo acidental da chama do
queimador, desligue 0 comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Ell Tabelas e sugestdes

Recipientes apropriados

Diametro minimo Didmetro maximo
da base do reci- da base do reci-

Queimadores

piente para cozi- piente para cozi-

nhar nhar
Queimador para wok 22.cm -cm
Queimador répido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22.cm
Queimador econémico 12cm 16¢cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacbes ajuda-lo-ao a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de

\/ tamanho adequado a cada
queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama nao
deve tocar nos lados do
recipiente.
Nao utilize recipientes
W i, deformados que nao

——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y N&o deve cozinhar sem
\ Ve W” tampa ou com a tampa mal

colocada. Grande parte da

energia é desperdicada.
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pt Tabelas e sugestdes

Cologue o recipiente bem
centrado sobre o
gueimador. Caso contrario,

V4

Nao cologue os recipientes
grandes sobre 0s
queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.
Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-
— se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
PESOS EXCESSIVOS sobre a
mesma.

{
X

X

r¥1 ¥

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados séo valores de referéncia para quatro
porcdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em acgo
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

InformacGes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacgdes sobre:

£ Método de cozedura
i) Poténcia de cozedura
®© Tempo de duragdo em minutos
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o recipiente podera virar-se.

Ferver

Retomar a cozedura

Formar pressado na panela de pressao
Manter pressdo na panela de pressao
Alourar bem

Alourar levemente

Derreter

Sem tampa
Mexer constantemente

M
ol
)

&

-~
2
2
2

étodos de cozedura indicados na tabela
)]
3
<

W

*
*

Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela sdo indicados dados para a preparacéo de
pratos em diferentes queimadores. A opgao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visdo geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Prato Tempo Passo 1
totalem

Queimadores

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgao recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacdes também sado validas para os outros
queimadores sugeridos.

Prato Tempo
totalem

Queimadores

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. rapido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Q. wok 1217 9 79 4 58

Creme de abobora, sopa Borsch
Q. rdpido 30-35 9 1012 5 2023

Q. normal 4550 9 1517 6 3033
Q. wok 25-30 9 79 4 1821



Tabelas e sugestdes pt

Prato Tempo Passo 1 Passo 2

Prato Tempo Passo 1 Passo 2
totalem = ,

totalem =

i

Queimadores ~ 2.2 & o Lo W Queimadores 2.2 &5 00

Minestrone (sopa de legumes)

Ovos
Q. rapido e o W Sy Shakshuka, Menemen (prato do Médio Oriente)
Q. normal 5762 10-12 4750 Q. normal 1520 & 9 1042 & 4 58
Q. wok 45-50 8-10 4 37-40 Q. rapido 1318 & 8 79 <o~ 3 69
Massas e arroz Q. wok 1520 &~ 6 1113 &~ 4 47
Esparguete Omeleta (1 porcao)
Q. répido 18-22 * 8-10 10-12 Q. normal 35 & 8 35
Q. normal 2024 & 10-12 10-12 Q. répido 2-4 &k 9 24
Q. wok 1822 " 8-10 10-12 Q. wok 2-4 & 5 24
Arroz Tortilha espanhola
Q. répido 17-22 57 12-15 Q. répido 2530 &%~ 9 2530
Q. normal 18-23 79 11-14 Q. wok 2025 &+ 8 2025
Q. wok 1318 4-6 912 Molhos
el Molho Béchamel™
Q. rapido S e 58 Q.econdmico  10-15 @y 6 24 &5 811
om0 Kl % Qnomal 1045 <y 5 24 % 5 811
Q. wok 13-18 57 8-11 Tl 38 & 6 12 25 26
Legumes e leguminosas Molho com queijo de pasta azul**
Batatas cozidas (puré, salada de batata) Q. econémico  4-6 o 7 46
Q. répido 2328 & 9 810 5 1518 Q. normal 35 @ 7 35
Q. normal 2530 =~ 9 1012 1518 Q. rapido 35 @ 5 35
Q. wok 2530 & 7 1113 1417 Molho napolitano
Humus (grao-de-bico cozido) Q. normal 1823 &%+ 6 24 S 40 1619
Q. répido 5055 = 10-12 40-43 Q. répido 1520 &%+ 8 13 S 6 1417
Q. normal 5257 & 12-14 40-43 Q. wok 12-177 &+ 8 24 - 10-13
Q. wok 4752 = 10-12 37-40 Molho carbonara
Lentilhas Q. normal 10-15 &5-* 6 57 <+ 3 58
Q. répido 40-45 810 8 3235 Q. répido 813 =5 46 - 3 47
Q. normal 50-55 18-20 6 32-35 Q.econdmico 1015 &5+ 9 57 <5+ 5 58
Q. wok 45-50 20-22 5 2528 Peixe
Legumes em massa de tempura Pescada panada
Q. répido 1217 &%+ 7 68 &%~ 6 69 Q. répido 510 s s g 51Q
Q. normal 1520 & 8 810 &+ 7 710 B el 813 & s g 813
Q. wok 10-15 & 7 57 &+ 5 538 Ol 510 s 7510
Legumes frescos salteados™* e [ —
0. viok W= 9 e Qrapido 510 &%+ 7 24 - 1 36
Lipee B8 = ¢ 8 Qnormal 510 &+ 8 24 - 1 36
Batatas fritas Q. wok 72 &7 24 - 1 58
Q. wok 12-177 &+ 8 1217 MolUSCOS
Q. rapido 1520 &5+ 9 1520 Q. rapido 57 9 57
Q. normal 2530 &S+ 9 2530 ALl 46 9 46

Q. normal 10-12 9 1012
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Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Prato Tempo |Passo1 Passo 2

Queimadores trgit;"em = 90 &9 90 Queimadores fotalem | = <, © = 5 ©

Arroz doce conforme Din 3360-12* (usar Simmer Plate)

g(::zijepatom pOrgao) Q. normal 62-67 @t 8 27-32 2 35

Q. normal 6-8 &5 7 68 Arroz doce**

Q. répido ESEI" = At Q. normal 3035 % 8 911 #% 4 2124
Q. wok 6-8 &S 5 68 Q.econémico 4045 EF* 9 1214 FF* 2 2831
Lombo de novilho strogonoff Q. wok 2328 @@ 7 810 £+ 5 1518
Q. répido 813 &+ g 813 Derreter chocolate conforme EN 60350-2 (usar Simmer Plate)

Q.economico 34-38  {#r* 1 3438
Q. normal 2024 @ 1 2024
Crepes (8 un.)

Q. wok 510 &+ 8 510
Q. normal 1217 &+ 9 1217
Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

Qripdo 712 &+ 9 24 & 6 58 T
LUK fe =9 a8 &= U 98 Qrépido 2025 &+ 6 46 &+ 4 605/
Q. normal 712 & 9 712 lado
Carne picada Q. wok 15-20 &5 4 35 & 4 |4%S/

ado

Q. rdpido 1520 &~ 8 1520

Q. normal 2095 &8 - g 2005 Pudim de p&o (em banho-maria)

Q. rdpido 2530 = 10-12 @ 6 1518
Q. wok 1520 &5 7 1520
Q. wok 2328 = 8-10 8 1518
Produtos pré-confecionados Q. normal 2732 S+ 9 1012 7 1720
TK croquetes (16 un.) Pudim espanhol**
TK pa'htf)s de peixe (12 un.) Q. répido 38 * 3.8
Q. rapido 6-10 - 8 610 Q. normal 813 = 813
L [$358Y L
Q. normal 812 &~ 8 812 0. wok 38 . 38
IQ' WOk ~6'1 e s = Biscoito (em banho-maria)
Linguiga (12 porgoes) Qrdpido 3540 3540
Q. rap|do 510 &5~ 9 13 - 7 47 Q. wok 40-45 4045
Q. normal 712 - 9 712 Q. normal 4550 4550
Q. wok 510 - 9 13 &~ 6 47
Salsichas (12 un.) Dicas para cozinhar
Q normal 813 9 813 m Para preparar sopas qe creme e leguminosas, utilize
o uma panela de pressao. O tempo de cozedura
Q. wok 9-14 5 914 diminui claramente. Se utilizar uma panela de
Q. répido 749 7 712 pressao, siga as instrugdes do fabricante. Insira
' . todos os ingredientes logo no inicio.
Hamburger de carne bovina (4 un., T cm espessura, 110 g) m Cologue sempre uma tampa para cozinhar batatas e
Q. rapido 49 & _x 9 13 s _x 7 35 arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
— — claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
Q. wok 49 =8 13 &7 36 massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
Q. normal 510 & 9 13 &+ 8 47 poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

m Para cozinhar em frigideira, agueca primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de

Agueca o0s grdos em molho de tomate e mantenha quente (usar a
Simmer Plate)

Q. normal 20-22 6 57 1 15 cozedura se necessario. Ao preparar varias
Pizza (20 cm de diametro) porcOes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.
Q. wok 4-8 — 4 438 m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou grdo de bico,
Q. rdpido 1620 <= 1 1620 introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo

0. normal o005 . 1005 no recipiente para cozinhar.

Sobremesas
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Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Como alternativa, as grelhas podem lavar-se na
maquina de lavar loica. Utilize o detergente
recomendado pelo fabricante da maquina de lavar
loica. Em caso de sujidade excessiva, recomenda-se a
limpeza prévia das grelhas.

N&ao introduzir as tampas dos queimadores na maquina
de lavar loica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigo de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:

Avaria Causa possivel
O funcionamento elétrico geral Falha do fusivel.
estd avariado.

Limpeza e manutencao pt

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Atencao!

m Nao tire 0s elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m Nao utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre 0 vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortalicas) riscam a superficie do
vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

Ajuda

Verifique na caixa de fusiveis se hd um fusivel avariado, e
troque-o.

0 fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife- ~ Verifigue no painel de comandos se o fusivel automético

rencial residual foi acionado.

ou um interruptor de corrente diferencial falhou.

A ignicdo automatica ndo fun-  Podem ter-se acumulado restos de alimentos ou restos O espaco entre a ficha e o queimador tem de estar limpo.
ciona. de produtos de limpeza entre as fichas e 0s queimadores.

0Os queimadores estao himidos.

As tampas do queimador ndo estdo pousadas correta-

mente.

Seque a tampa do queimador com cuidado.
Certifique-se de que a tampa assenta corretamente.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, ndo estd conectado  Contacte o técnico da instalacéo elétrica.
corretamente ou o cabo de terra esté danificado.

Aignicao automdtica ndo fun- O sistema eletronico aqueceu demasiado.

ciona e no visor surge o sim-
boloF {ouF 2.

Desligue os queimadores ou utilize exclusivamente o
nivel mais baixo, até o sistema eletronico ter arrefecido o
suficiente.
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pt Servicos Técnicos

Avaria Causa possivel

A chama do queimador é irre-  As pecas do queimador ndo estdo bem colocadas.

gular.
As ranhuras do queimador estao sujas.

Ajuda

Cologque corretamente as pecas do queimador no quei-
mador correspondente.

Limpe as ranhuras do queimador.

0O fluxo de gas ndo parece nor- A admissao de gés esté fechada pelas valvulas interme-  Abra as valvulas intermedidrias.

mal ou ndo sai gas. didrias.

Se 0 gas for alimentado por uma garrafa de gas, certifi-

que-se de que esta ndo esta vazia.
Na cozinha sente-se 0 cheiroa  Estd aberta uma torneira de gas.

b A garrafa de gas foi conectada de forma incorreta.

Possivel fuga de gas.

0 queimador desliga-se assim  Os comandos ndo foram premidos durante tempo sufi-

que os comandos forem sol-  ciente.

tos. As ranhuras do queimador estdo sujas.

No visor surge # 3, F 4, F5, Erro no sistema eletronico.

Fb,FIFEFS.

Alindicacéo das poténcias de  Calibragéo errada do sistema eletronico.

cozedura no visor diverge
sempre da poténcia de coze-
dura selecionada com 0s
comandos.

V& Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) € 0 nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacé&o consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura € na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250720

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacéo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se n&o cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.
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Troque a garrafa de gas.

Feche as torneiras de gas.

Certifique-se de que a garrafa de gas esta bem conec-
tada.

Fechar a torneira central da tubagem de gas, areje o local
e chame imediatamente um instalador autorizado, que
verifique o sistema de gds e exiba um certificado de insta-
lacdo. So utilize o aparelho enquanto for seguro e ndo
saia gas pelo sistema nem pelo aparelho.

Se 0 queimador estiver ligado, mantenha 0s comandos
pressionados durante mais alguns segundos.

Limpe as ranhuras do queimador.

Desligue a placa de cozinhar da corrente. Aguarde
alguns segundos e volte a ligé-la. Se o visor se voltar a
acender, informe a assisténcia técnica.

Calibrar de acordo com as instrugoes de montagem.

As condicdes de garantia vigentes séo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informagoes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.



EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clecironicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacado dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacado do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo é a melhor solucao, mas desta forma evitamos
a contaminacgéo da agua.

Proteccao do meio ambiente

pt
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B Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve givenli kullanimi
mUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan dnce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
y6nergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolslz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri iIsinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlar ve uyarilarn dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kucUk cocuklarl uzak tutunuz.

s PG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

AUyarl - Yangin tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda Urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.
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tr Cihazi taniyiniz

= Bir bruldr cok yuksek gugle calistirilirsa, cok
yuksek sicakliklar olusur. Yanici malzemeler
alev alabilir. Ekrandaki gU¢ seviyesi
gdstergesi dugmenin yaninda ayarlanan
guc seviyesinden farkl olabilir. Ekrandaki
guc seviyesi gostergesi sadece ilave bilgi
vermek icindir. GU¢ seviyesini her zaman
digmedeki isarete gore ayarlayniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli isitici
parcalari gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini gekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi cagiriniz.

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarnimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlari degistiriimelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= EQger bir kontrol digmesi dondurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari - Elektrik carpma tehlikesi!

s Cihaz temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

= Cam plakada olusan catlama veya
kinimalar elektrik garpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.
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3 Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brilor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda dtgmeleri Uzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢c duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢cmeyi denemeyiniz.

Gostergeler

g8 Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilor

® Kapali brilor
9 En yiksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En diisik g seviyesi

Ekran géstergeleri
~ Elektrikli atesleme

9! Pisirme kademeleri
I Kapall brilor
H-+ At

ikili cift briloérin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gli¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum gicte.

==

U

Dis alev minimum glcte,

/9/' § | ic alev maksimum gucte.
O\ )
4
5 \6\5/4
ic alev maksimum glicte.
9 1
i \.
| ]
1 7\6 5/4/3
=1 ~




ic alev minimum glicte.

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brilér parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brulor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Termik eleman
Brilor halkasl
Briilor bashgi
Briilor kapag!

Ol B~ W NN =

Atil 1s1 géstergesi

Ocak alaninda her ocak igin sicak veya soguk olanlari
gOsteren bir atil 1s1 géstergesi mevcuttur.

Gostergede H goriiniiyorsa ocak hala sicak demektir.
Ocak biraz daha sogudugunda gosterge degiserek
olur. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
soOner. Bu gdsterge yaniyorsa ocaga dokunmayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece iki veya U alevli wok
bralér kullanimlart igin uygun-
dur. Sadece ¢apl 26 cm'in Uize-
rindeki pisirme tavalarini,
kizartma 1zgaralarini, giiveg kap-
larini, Paella tavalarini, bombeli

f/ @ zeminli pisirme tavalarini vb.
U \\ pisirme geregclerini kullaniniz.

Cihazin kullanim 6mrini uzat-
mak igin wok ek 1zgarasinin kul-
laniimasi tavsiye edilir.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasi

Sadece en kiicik brilordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Capl

12 cm'den Kkiicuk olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
dustk sicaklikta pisirme igin
uygundur. Ekonomik briilor veya
normal brildr ile kullanilabilir.
Ocakta birden ok normal briilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya on sag normal briilore yer-
lestirilmesi dnerilir.

Aksesuar parcasini gikintilar
yukariyi gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin Gzerine
yerlestirmeyiniz.

Kod
HZ298114 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

HZ298105 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.
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tr Gaz brulorleri

@3 Gaz brulorleri

Manuel olarak acilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek gli¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

2. Brlldre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en ylksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru dondurtniz.

Kumanda digmesini basili tutugunuz sirece tim
brilérlerin yaninda kivilcimlar ¢akar ve ekranda
sembollu gorandr. Brildr yanar.

2. Kumanda dugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse briléri kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basil tutunuz
(azami 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger brilor 10 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brialorl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kuclk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brildrlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak icin:

1. Brulért normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifge basil
tutunuz.

Bir brulérin kapatiimasi

Kumanda digmesini saga ¢evirerek 0 pozisyonuna
getiriniz. Ekranda i sembolii gériiniir ve birkag saniye
sonra atil 1s1 gdstergesi goérundar.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.
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Uyarilar

Brilérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal galisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve 6neriler
Uygun kaplar

Pisirme kabi taba- Pisirme kabi taba-

ninin minimum ninin maksimum
¢apl ¢api

Wok brilér 22.¢cm -cm

Gueli brlor 20 cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22.¢cm

Ekonomik brilor 12cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.
Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gérmesini 6nlemeye yardimci olur:

. Her brilor icin uygun ebatta
ﬁ

kaplar kullaniniz.

BlyUk brulérde kuglk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve kalin
olan kaplar kullaniniz.
Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

<
"l
X

\
i

Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
Bilyulk kaplan kumanda
dagmelerinin yakinindaki
brilorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara
neden olabilir.




Kaplari asla dogrudan
\ Vg x brilérin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— 1zgaralarin ve bralor
kapaklarinin dodru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

X

r¥1 ¥

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler i¢in optimum pisirme
kademelerini ve pisirme strelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans deg@erlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
turdne, agirhgina ve kalitesine gore degdisebilecegdi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi i¢in genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun blyUklikte pisirme tavalari kullaniniz

ve brildrin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi ¢apina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegdin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

TJ Pisirme yontemi
i) Pisirme kademesi
(© Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
& Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi
DUduklu tencerede basing olusumu
DUdUklIU tencerede basincin korunmasi
GUclU kizartma
Hafif kizartma
Eritme
Kapaksiz
Sirekli karistiriniz

L f
= | o|If E
< el B

4

-~
2
2
2
2

L

*
*

Bilgi: Bu semboller cihaz Uzerinde gérinmez. Bunlar,
farkli pisirme yéntemleri icin ydnlendirme amaghdir.

Farkl bralorler Gzerinde yemekleri pisirmek igin gereki
bilgiler gérinlr. Tavsiye edilen secenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tum brdldrler aciklanmistir.— Sayfa 2

Tablo ve Oneriler tr

Ornek:

Yemek Dakika Adim 1
Briilér olarak = 00

toplam
siire

Corbalar, kremali ¢corbalar
Balik gorbasi

Glclu brilor 12-17 8 79 1 58
Normal brilor 17-22 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcla brilér, normal brilér ve wok brilor ile
balik ¢corbasinin hazirlanigi gésterilmistir.

Guclu bralor (8nerilen secenek) ile pisirme stresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

= Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika i¢in pisirme kademesi
8'i ayarlaymniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika igin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger énerilen brilorler icin de gecerlidir.

Yemek Adim 1
Briilor

Corbalar, kremali corbalar
Balik gorbasi

GliclU brilor 12-17 79 1 58

Normal brilor ~ 17-22 11-13 69

Wok briilor 12-17 79 4 58

Kabak kremasi, bors ¢orbasi

GUglU brilor 30-35 9 1012 5 2023
Normal brilér 4550 1517 30-33
Wok brilgr 2530 79 18-21
Minestrone (sebze ¢orbasi)

GliclU brilor 47-52 10-12 37-40
Normal brillor ~ 57-62 10-12 47-50
Wok briilor 45-50 8-10 37-40
Makarna ve piring

Spagetti

GliclU brilor 1822 @@ 9 810 10-12
Normal brilor 2024  &* 9 1012 10-12
Wok briilor 1822 &F* 8-10 6 1012
Piring

Giigla briler ~— 17-22 57 12-15
Normal briilor ~ 18-23 79 11-14
Wok brilgr 13-18 4-6 9-12
Ravioli

GliclU brilor 9-14 9 46 6 58

Normal brilor ~ 17-22 8 1214 8 58

41



tr Tablo ve Oneriler

Yemek Dakika Adim1
Briilor ETELS

Yemek Adim 1

Brilor
toplam

siire
Wok brilor 13-18

57 8 811 Kufli peynirli sos**

&
B
p%|
(00)

Sehze ve baklagiller Ekonomik brilor 4-6 R 46

Haslanmis patates (pure, patates salatas) Mammallentler 5 jLig &9

Glglibriler 2328 % 9 810 5 1518 Glglibrilor 35y 5 39

Normalbrillsr 2530 &% 9 10-12 15-18 aellises

Wok briilér 2530 S 7 1113 1417 Normal brilor 1823 &8-* 6 24 <* 4 1619
Humus (nehut puresi Glicll brilor 1520 &+ 8 13 S+ 6 1417
Giglibrilor 5055 % 1012 4 4043 Wokbriior 1217 &= 8 24 =~ 6 1013
Normal brilér 5257 - 12-14 4043 LT HET EOE

Wok briilér 4752 S8 1012 37.40 Normal brilor ~ 10-15 &5-* 6 57 <5+ 3 58
Mercimek GliglU brilor 813 =* 5 46 - 3 47
Giiclii briilér 40-45 810 39.35 Ekonomik brilor 10-15 &-* 9 57 <-* 5 58
Normal brilor ~ 50-55 9 1820 32-35 Balik

Wok brilor 4550 20-22 2528 Panelenmis Barlam baligi

Tempura soslu sebze Guclu bralor 510 &+ 8 510

Giclii brulor 1217 &% 7 68 &+ 6 69 Normal briilor ~ 8-13 & _* 9 813

Normal brilor 1520 &> 8 810 &%+ 7 7-10 Wok briilor 510 &< 7 510

Wok br(ilor 1015 &% 7 57 & 5 58 Firinlanmis somon

Taze sebze sote™™* Guglt bralor 510 & 7 24 S5~ 1 36
Wok briilér 6-8 & 9 68 Normal briilor ~ 5-10 M 8 24 S5 136
GliclU brilor 6-8 &+ 9 68 Wok briilér 7-12 & 7 24 SH5- 1 58
Patates kizartmasi Midye

Wok briilér 12-17 &% 8 1217 Glicll brilor 57 9 57

Gcli brilor 1620 &-* 9 1520 Wok brilér 4-6 9 46

Normal briilor ~ 25-30 &%-* 9 25-30 Normal briilor ~ 10-12 9 1012

Yumurta Et

Saksuka, Menemen Ordek gogsti (1 porsiyon)

Normal brilor 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Normal briilor ~ 6-8 & 7 68

GliglU brilor 1318 &%~ 8 79 <&~ 3 69 GliglU brilor 9-11 & 7 911

Wok brlor 1520 &~ 6 1113 &~ 4 47 Wok briilor 6-8 & 6 68

Omlet (1 porsiyon) Beef Strogonof

Normal briilor ~ 3-5 & 8 35 GliglU brilor 8-13 & * 9 813

GliclU brilor 2-4 e Wok briilér 510 &8+ 8 510

Wok brilor 2-4 &S 5 24 Normal brilor ~— 12-17  &S%-* 9 12-17

Ispanyol tortillas Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)

GliclU brilor 2530 &5+ 9 2530 Glicll brilor 7-12 & 9 24 & _x § 58
Wok briilor 2025 &S+ 8 2025 Wok briilor 7-12 & 9 24 &+ § 58
Soslar Normal briilor ~ 7-12 & 9 712

Besamel sosu™* Ay

Ekonomkbriior 1015 My 6 24 &5 6 811 Clgllontiy 1520 == & 1920

Normalbrilér 1015 @ 5 24 £ 5 811 MemmEladr 2028 == Y AU2s

e 38 o 12 £ 6 26 Wok brilor 1620 &+ 7 1520
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Yemek Dakika Adim1
Brillor olarak s gy (D

oz

toplam
siire

Tablo ve Oneriler tr

Yemek Dakika Adim1

Briilor olarak e
toplam =
siire

Hazir iiriinler

TK Kroketler (16 porsiyon)
TK Paneli balik cubuklari (12 porsiyon)

Gclt bralor 6-10 &~ 8 610

Normal brilor 812 &5~ 8 812

Wok brilor 6-10 - 9 35 & 4 35
Kizarmis sosis (12 porsiyon)

Gcld bralor 510 & 9 13 & 7 47
Normal brilor — 7-12 &~ 9 712

Wok brilor 510 - 9 13 & 6 47
Haslanmis sosis (12 porsiyon)

Normal brillsr ~ 8-13 813

Wok brilor 914 5 914

Glclt bralor 7-12 7 712

Sigir etinden hamburger (4 porsiyon, 1 cm kalinlikta, 110 g)

Gcld bralor 4-9 &9 13 &7 36
Wok briilor 4-9 & 8 13 & 7 36
Normal brilor 510 & 9 13 & § 47

Fasulyeleri domates sosunda Isitiniz ve sicak tutunuz (Simmer Plate
kullaniniz)

Normal brillor ~ 20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm ¢ap)

Wok briilor 4-8 = 4 48

Glcld brilor 1620 <5~ 1 1620

Normal briilor 2025 <5~ 1 2025

©

Tathlar

Din 3360-12*'ya gore sitlag (Simmer Plate kullaniniz)

Normal briilor 6267 & 8 27-32 2 35
Sitlag™*

Normal briilor ~ 30-35 * 8 911 x4 2124
Ekonomik brulor 40-45 * 9 1214 * 2 2831
Wok brilor 2328 fr* 7 810 F=* 5 15-18

Gikolatayl EN 60350-2'ye gore eritiniz (Simmer Plate kullaniniz)
Ekonomik briilor 34-38  {#y* 1 34-38
1

Normal briilor 2024  {#y* 20-24

Krep (8 porsiyon)

Normal briilor ~ 17-22 &5+ 8 35 &%+ 5 509/
taraf

Guelt bralor 2025 & 6 46 & 4 609/
taraf

Wok brilor 1520 &% 4 35 & 4 409/
taraf

Ekmekli puding (benmari usull)

Glcli bralor 2530 & 9 1012 6 1518
Wok brilér 2328 =~ 9 810 15-18
2732 & 10-12 7 1720

o

Normal brilor
Ispanyol pudingi**

Giiclt brilor 38 * 3-8
Normal briilor ~ 8-13 5 813
Wok briilr 38 * 38

Pandispanya (benmari usulii)

Glcli bralor 35-40 9 3540
Wok brilér 40-45 9 4045
Normal briilor ~ 45-50 45-50

Pisirme ipuclan

m  Kremall ¢orbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukllu tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir duduklu tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden Once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek i¢in pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk 6nce yagdi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla ceviriniz.

m Corba, kremall corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.
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tr Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yuzey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Gzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogdru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar tzerinde metal izleri
birakabilir.

Brlldrleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir fir¢a ile firgalayimniz.

Ayrica, 1zgaralar bulasik makinesinde de yikanabilir.
Bulasik makinesi Ureticisinin tavsiye ettigi deterjani
kullaniniz. Asini Kirli ise 1zgarayl dnceden temizlemeniz
tavsiye edilir.

Brulér kapaklarini bulasik makinesine koymayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralar tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol agabilir.

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ézulebilir.
Teknik Servisi aramadan once asagdidaki onerileri
dikkate aliniz:

Anza Olasi neden

Genel elektrikliisletim arizall. ~ Sigorta arizal.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, bralor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini gikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharl temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
cikarmak icin asla yanici drUnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m Brilor kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalar
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gli¢c sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali yiztinden asla tavalari ylzey Gzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin Uzerine agdir veya
sert cisimleri disirmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir parcasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnegin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam ylzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya ¢ok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimune dokuldukleri anda cam kazima aleti
ile ¢cikariimalidir.

Coziim
Sigorta kutusuna bakarak bir sigortada hasar olup olma-
digini kontrol ediniz ve hasar varsa sigortayi degistiriniz.

Otomatik sigorta veya kagak akim koruma salteri devreye  Kumanda bélimiinde, otomatik sigortanin veya bir hatall

girmis.

akim salterinin devre disi kalip kalmadigini kontrol ediniz.

Otomatik atesleme calismiyor.  Buiiler ile brilor arasinda yemek artiklari veya deterjan ~ Bujiile brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir,

artiklari birikmis olabilir.
Brilorler 1slak.

Brilor kapagi dogru bigimde yerlestiriimemis.

Briilor kapagini dikkatlice kurulayiniz.
Kapagin uygun bigimde yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, dogru bigimde baglanmamis veya  Bir elektrik teknisyeni ile iletisime geginiz.

topraklama kablosu hasar gérmuis.

Otomatik atesleme calismiyor  Elektronik sistem agiri isindi.
ve ekranda = { veya F ¢
semboll gérundyor.

Brilor alevi dengesiz yaniyor.  Briilor parcalari dogru olarak yerlestirilmemis.

Bralor yariklari kirlenmis.
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Elektronik sistem soguyana kadar briilorleri kapatiniz
veya en diisik yanma kademesinde kullaniniz.

Brilor parcalariniilgili brilér Gzerine diizgln bigimde yer-
lestiriniz.

Bralor yariklarini temizleyiniz.



Arnza Olasi neden

Gaz akigl dlizglin goriinmiyor — Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapali.
Gaz eger bir gaz tliptinden geliyorsa tlipln bos olmadigin- Gaz tpdni degistiriniz.

veya disari gaz gikmiyor.
dan emin olunuz.

Mutfak gaz kokuyor. Bir gaz vanasi agik.

Gaz tipd usulline uygun bigimde baglanmamis.

Olasi gaz gikisl.

Kumanda diigmesi serbest
birakildigr anda brilor kapani-

IOl Briilér yariklari kirlenmis.

EkrandaF 3,F Y, F5 FE, Elektronik sisteminde hata.
F 7 F8 F3 goriniyor.

Pisirme kademesi gostergesi
ekranda surekli olarak
kumanda diigmesi ile segilen
pisirme kademesinden farkli
bilgi gosteriyor.

Elektronik sistem yanlis kalibre edilmis.

A Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Urln
numarasini (E-Nr.) ve tretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim &émrii ;10 yildir (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik géstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

m  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
- Sozlesmeden donme
- Satis bedelinden indirim isteme,
- Ucretsiz onarilmasini isteme,
- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Kumanda diigmesi yeterince uzun stire basili tutulmadi.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Coziim
Ara valfleri aginiz.

Gaz vanalarnini kapatiniz.

Gaz tupundn usultine uygun bicimde baglandigindan
emin olunuz.

Gaz hattinin merkezi vanasini kapatiniz, odayi havalandiri-
niz ve gecikmeden bir teknisyen ¢agirarak gaz sistemini
kontrol edip bir gaz tesisati sertifikasi vermesini saglayr-
niz. Cihazdan veya sistemden gaz sizmadigindan kesin
olarak emin olana kadar cihazi asla kullanmayiniz.

Brilor aciimigsa kumanda digmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Bralor yariklarini temizleyiniz.

Ocag elektrik sebekesinden ayiriniz. Birkag saniye bekle-
yiniz ve daha sonra yeniden baglayiniz. Gosterge hala
yaniyorsa musteri hizmetlerini arayiniz.

Kalibrasyonu montaj kilavuzuna gére yrGtiniz.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimluddr. Tlketici
Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur.

=  Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
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tr Cevre koruma

ithalatc Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-TUurkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma :  BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Minchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com
Phone : 00 49 89 4590-01

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclarn éngdrilen kalitede
karsilayamazsa IUtfen bunu en kisa strede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi i¢in cihaza middahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindig tlkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her turlG degisiklik hakki saklidir.
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EYCevre koruma

Ozellikler tablosunda E semboll gérillyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urtin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri dénidstmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénlistmu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
artnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uriint atmadan dnce ¢ocuklarin givenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek ac¢isindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri dénisebilir ve bdylece gevreye verilen zarar
azaltimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri déntisim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doéniusebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrollU bir ¢oplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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