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Plynovy sporak

[1Thoua 3a roteere Ha rac
Plynovy varny panel
Plinska kuhalna ploscCa

ER3A.AD7.., ER3A.BD7..

[cs] Navod k pouziti

[mk]  VYnatcTBO 32 ynotpeba
[sk] Navod na pouzivanie
[sI] Navodila za uporabo

Register your product on My Siemens and discover

exclusive services and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances



ER3A.AD7..

ER3A.BD7..

MFizky
H Regulaéni knofliky
Normalni hofak az do 1,9 kW

A Silny hofak az do 2,8kW
B Dvojity horak wok az s 6,1 kW

PeweTka
H OnepartneHo Komnye
HopmaneH nnameHunk co ao 1,9 kW

A Jak nhameHuk co o 2,8 kW
H /[IsoeH Bok nnameHuk oo 6,1 kW

Mriezky
H Regulaéné gombiky
Normalny horék az do 1,9 kW

A Silny horak az do 2,8 kW
H Dualny horak wok s 6,1 kW

Resetka
H Upravljalni gumb
H Obicajni gorilnik z modgjo do 1,9 kW

B Mocni gorilnik z mog&jo do 2,8 kW
A Dvojni gorilnik za vok do 6,1 kW
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Pouziti dle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti. Jen
tak budete moci pouzivat spotrebi¢ efektivné
a bezpecné. Navody k instalaci a k pouziti
dobre uschovejte a predejte je pfipadnému
dalSimu majiteli spotrebice.

V pripadé nedodrzeni pokynt uvedenych
v manualu vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za vzniklé Skody.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.

Spotrebi¢ nechte az do provedeni vestavby
v ochranném obalu. Pokud zjistite

u spotrebice poskozeni, nezapojujte ho.
Zavolejte nas zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ odpovida tfidé 3 dle normy
EN 30-1-1 pro plynové spotrebiCe: vestavény
spotrebic.

Pfed zapojenim varné desky se ujistéte, ze
instalace je provedena v souladu s navodem
Kk montazi.

Tento spotrebiC nesmi byt vestavény na
jachtach nebo v obytnych vozech.

Tento spotrebi¢ se smi pouzivat pouze na
dostate¢né vétraném misté.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Veskeré prace pfi instalaci, pfipojeni,
regulaci a zméné na jiny druh plynu musi
provadét autorizovany odbornik pfi
dodrzovani prislusnych aplikovatelnych
predpist a zakonnych pozadavku a dale
predpisu mistnich elektrorozvodnych
zavodu a plynaren. Obzvlastni pozornost je
tfeba vénovat ustanovenim a smérnicim,
které plati pro vétrani.

Tento spotrebic je z vyroby nastaveny na druh
plynu uvedeny na typovém Stitku. Informace
0 zméné na jiny druh plynu najdete v navodu
k vestavbé. Pro provedeni praci pfi zméné na
jiny druh plynu doporucujeme zavolat
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ byl navrzeny vyhradné pro
pouziti v soukromych domacnostech;
komercéni nebo profesionalni pouziti neni
dovoleno. Spotrebi¢ pouzivejte pouze k vareni,
nikdy ho nepouzivejte k vytapéni. Zaruka plati



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

pouze tehdy, pokud se spotrebi¢ pouziva
vyhradné k uréenému ucelu.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metrd.

Nepouzivejte kryty nebo détské pojistky, které
nejsou doporucené vyrobcem varné desky.
Muaze dojit k nehodam, napfiklad prehratim,
vznicenim nebo odloupnutim ¢asti materialu.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebice a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebiem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a prfivodnimu kabelu.

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Pfi nahromadéni nespaleného plynu

v uzavrienych prostorech hrozi nebezpedi
vybuchu. Zabrarte prlivanu u spotrebice.
Horaky by mohly zhasnout. Pozorné si
prectéte vystrazné pokyny tykajici se
fungovani plynovych horakd.

/\ Varovani — Nebezpeéi otravy!

PFi pouzivani plynového spotrebiCe vznikaji

v prostoru, ve kterém se pouziva, teplo, vihko
a spaliny. Zajistéte, aby byla kuchyn dobre
odvétravana, predevsim kdyz je varna deska
vV provozu: me&jte volné pfirozené vétraci otvory
nebo nainstalujte mechanické odvétravani
(odsavac par). Pri dlouhém a trvalém provozu
spotiebi¢e muze byt nutné doplnujici nebo
efektivnéjsi vétrani: oteviete okno nebo zvyste
vykon odsavace par.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli se silné zahfivaji.
Nikdy se nedotykejte horkého povrchu. Déti
do 8 let nepoustéjte do blizkosti spotfebice.

= Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mize se do spotrebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou
u horakl prudce vySlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mize zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= P¥i vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem.

= Varné zony se silné zahfivaji. Nikdy na
varnou desku nestavte hoflavé predmeéty.
Na varnou desku neodkladejte zadné
pfedmeéty.

s Pod timto domacim spotfebicem
neskladujte ziravé chemické distici
prostredky Ci vyrobky, parni CistiCe, horlavé
materialy nebo jiné vyrobky nez potraviny,
resp. je nepouzivejte v bezprostredni
blizkosti.

» Prehraty tuk nebo olej je snadno vznétlivy.
Nevzdalujte se, kdyz zahfivate tuk nebo olej.
Kdyz se tuk nebo olej vzniti, nehaste ohen
vodou. Prikryjte nadobu poklickou, abyste
plamen udusili, a vypnéte varnou zénu.



= Kdyz pouzivate horak s pfilis velkym
vykonem, vznikaji velmi vysoké teploty.
Horlavé materialy se mohou vznitit. Ukazatel
stupné vykonu na displeji se mUze lisit od
stupné vykonu nastaveného knoflikem.
Ukazatel stupné vykonu na displeji slouzi
pouze jako pomocna informace. Stupen
vykonu nastavujte vzdy podle popisu
u knofliku.

/A Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Trhliny nebo praskliny ve sklenéné desce
jsou nebezpecéné. Okamzité vypnéte
vSechny horaky a kazdy elektricky topny
prvek. Vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkovée
skfince. Zavrete privod plynu. Nedotykejte
se povrchu spotrebice. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebic. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Nadoby, které jsou poskozené, které nemaji
spravnou velikost, jejichz okraj presahuje
pres varnou desku nebo je Ize Spatné
postavit, mohou zpUlsobit velké Skody.
Dodrzujte rady a varovné pokyny
k nadobam.

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Opravy a vyménu posSkozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami Skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li pfistroj vadny,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
jisti¢ v pojistkové skfini, uzavrete privod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.

= Pokud nelze ovladacim volicem otacet nebo
je uvolnény, nesmi se jiz pouzivat. lhned se
obrafte na zakaznicky servis, aby byl
ovladaci knoflik opraven nebo vymeénén.

/A Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

s K GiSténi spotfebi¢e nepouzivejte parni
CistiCe.

= V pfipadé. zlomeni, prasklin nebo trhlin
topné desky vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice nebo vytahnéte sitovou zastréku.
Zavolejte servis.

Seznameni se se spotifebicem cs

8 Seznameni se se
spotrebicem

V prehledu modell najdete svij spotrebic¢ s vykony
horakl. — Strana 2

Ovladaci prvky a horaky

U kazdého ovladaciho knofliku je oznadeny pfislusny
horak. Pomoci ovladacich knoflikd mizete pomoci
riznych poloh nastavit potfebny vykon od maximaini do
minimalni hodnoty. Nikdy se nesnaze prejit z polohy 0
pfimo na polohu 1 nebo z polohy 1 na polohu 0.

Ukazatele
B Horak ovladany prislusnym ovladacim knoflikem
) Vypnuty horak

«©

Maximalni stupef vykonu a elektrické zapalovani
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Ukazatele na displeji

I Elektrické zapalovani
-1 Stupnévareni

o Vypnuty hofak

H-+  Zbytkové teplo
Vnitfni a vnéjsi plameny dualnich dvojitych hofaku Ize

regulovat nezavisle na sobé. Jsou mozné tyto stupné
vykonu:

Vnéjsi a vnitfni plamen na
maximalni vykon.

Vnéjsi plamen na
minimalni, vnitfni plamen
na maximalni vykon.

Vnitfni plamen na
maximalni vykon.




cs Seznameni se se spotfebiem

Vnitfni plamen na
minimalni vykon.

Pro spravny provoz spotfebi¢e musi jak mfizky, tak

i vSechny &asti hofakl spravné dosedat. Nezamérite
vicka horaku.

MFizky odstranujte vzdy opatrné. Posunuti mfizky mize
odsunout také pfilehlé mfizky.

1 Zapalovaci svicka

2 Termoprvek

3 Krouzek horaku

4 Rozdélovac plamene
5 Vicko horéaku

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou zénu ukazatel zbytkového

tepla, ktery upozorfiuje na horké nebo teplé varné zony.

KdyZ se na ukazateli zobrazi H, je varna zéna jesté
horka. Kdyz varna zéna trochu vychladne, ukazatel se
zméni na k. Kdyz varna zéna dostate¢né vychladne,
ukazatel zhasne. Nedotykejte se varné zony s timto
ukazatelem.

Prislusenstvi

V zavislosti na modelu miZe byt varna deska dodavana
s nasledujicim pfislusenstvim. To Ize rovnéz ziskat
u nasi technické podpory.

Tyto spotiebie Ize za pouZiti spojovaciho prvku
kombinovat navzajem a/nebo s béznymi varnymi
deskami téze znacky. Dalsi informace najdete

v katalogu.

Pridavna mfizka wok
Vhodné pouze pro pouZiti na
horacich wok. Pouzivejte
nadoby s klenutym dnem.

Pro prodlouzeni zivotnosti spo-
tfebice je doporuceno pouzivat
pridavnou miizku na wok.

Pridavny rost pro moka kon-
vicku

Uréeno pouze pro pouZiti na
vnitfnim plamenu hofaku wok.
PouZivejte nadobi o priméru
mensim nez 22 cm.

Pfidavny rost pro moka kon-
vicku

UrEeno pouze pro pouZiti na nej-
mensSim horaku. PouZzivejte
nadobi s primérem mensim nez
12 cm.

Plotynka pro mirné vareni
Tento dil prisluSenstvi je vhodny
pouze pro vareni pfi nizké tep-
lot€. Lze jej pouzivat s ispornym
hofakem nebo normalnim hoféd-
kem. V pfipadé, Ze varnd deska
disponuje vice normalnimi
horaky, doporucuje se nasadit
plotynku pro mirné vareni na
pravy zadni nebo pfedni nor-
malni hofak.

PrisluSenstvi nasadte vystupky
nahoru na drzak, nikdy ne pfimo
na horak.

Objednaci ¢islo

Hz233720 Pfidavna mrizka Wok

HZ298113 Pfidavna mfizka pro moka konviCku pro
hofak wok

HZ298114 Pfidavna mfizka pro moka konviCku pro
nejmensi horak

HZ298105 Plotynka pro mirné vareni

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nepouziti &i

nevhodné pouziti tohoto pfislusenstvi.



@)Plynové horaky
Manualni zapnuti

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a otodte
ho doleva az na nejvySsi stupen vykonu.

2. Podrzte zapalovad nebo jiny zdroj plamene
(zapalovac cigaret, zapalku atd.) u hofaku.

Automatické zapalovani

Pokud je varna deska vybavena automatickym
zapalovanim (zapalovacimi svickami):

1. Stisknéte otoCny voli€ zvoleného hofaku a otocte ho
doleva na nejvysSsi stupen vykonu.
Dokud drzite oto¢ny voli¢ zmacknuty, vytvareji
v8echny hofaky jiskry a na displeji sviti symbol .
Plamen se zapali. Pockejte nékolik sekund.

2. Uvolnéte otocny volic.

3. Oto¢nym voli¢em zvolte pozadovanou polohu.

Pokud nedojde k zapaleni, vypnéte hofak a opakujte
vySe popsané kroky. Tentokrat drzte otoény voli¢ déle
stisknuty (az 10 sekund).

AVarovéni — Nebezpeci vybuchu!

Pokud se plamen nerozhofi do 10 sekund, vypnéte
hofak a otevfete dvefe nebo okno. Podkejte nejméné
minutu, nez znovu zapnete horak.

Upozornéni: Dbejte na maxilmani Cistotu. Kdyz jsou
zapalovaci svicky znedisténé, mlze dojit k porucham
zapalovani. Zapalovaci svicky pravidelngé Cistéte malym
nekovovym kartaCkem. Dbejte na to, aby na zapalovaci
svicky nepUsobily zadné prudké narazy.

Bezpeénostni systém

VaSe varna deska je vybavena bezpecnostnim
systémem (termoclanek), ktery zabrani unikani plynu
v pfipadé nahodného zhasnuti horaka.

Aby bylo mozné zarudit funkénost tohoto zafizeni:

1. Zapalujte horak béznym zplsobem.

2. Knoflik nepoustéjte a pevné jej drzte stisknuty jesté
po dobu 4 sekund po zapaleni plamene.

Vypnuti horaku

Otocte ovladaci knoflik doprava do polohy 0. Na displeji
se zobrazi symbol {i a za nékolik sekund se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Upozornéni

Mirné bzucenf pfi provozu horakd je normalni.

Je normailni, ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepredstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach asem zmizi.

Plynové hofaky cs

OranZovy plamen je normalni. Vznika v dasledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, prete¢enych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otodte
ovladaci knoflik hoféaku do polohy vypnuto a minimalné
minutu hofak znovu nezapaluijte.

ElTabulky a tipy

Vhodné nadobi

Minimalni primér  Maximalni pramér

dna nadoby dna nadoby
Dvojity hordk wok 22 cm 30 cm
Silny horéak 20 cm 26 cm
Normalni hofdk 12.cm 22 cm

Nadobi nesmi prednivat pres okraj varné desky.

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit
nadobi pred poskozenim:

Pouzivejte nadoby, jez svou
velikosti odpovidaji danému
horaku.

Nepouzivejte malé nadoby
na velkych horacich.
Plamen nesmi sahat na
bocni stény nadoby.
Nepouzivejte zdeformované
nadoby, které jsou na varné
desce vratké. Mohly by se
pfevrhnout.

Pouzivejte pouze nadoby

s rovnym a silnym dnem.
Nevarte bez poklicky ani

s pokliCkou Castecné
poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu umistujte presné
na stfed horaku.

x", V opacném pfipadé by
mohlo dojit k jejimu
prevrzeni.

Nepokladejte velké nadoby
na hofaky v blizkosti
ovladacich knoflikl. Mze
dojit k poskozeni knofliku

v dUsledku plsobeni pfilis
vysokych teplot.

ok B I
iy 0

Nadoby pokladejte na
\ Vg x miizky, nikdy pfimo na
horak.
—

Pfed pouzitim se ujistéte, ze
mrizky horak( jsou spravné

umistény a vika spravné

nasazena na horacich.
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S nadobami na varné
desce manipulujte opatrné.
Chrante varnou desku pred
narazy a ani ji nadmeérné
nezatézkavejte.

Tabulka pro vareni

Nasledujici tabulka obsahuje optimalni stupné vareni a
doby vareni pro riizné pokrmy. Udaje jsou orientac¢ni
hodnoty pro Ctyfi porce.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti
a kvalité pokrmd, na druhu pouzitého horaku a dale na
materialu nadoby. Pro pfipravu téchto pokrmU bylo
pouzito hlavné nadobi z nerezivéjici oceli.

VZzdy pouzivejte nadobi odpovidajici velikosti a postavte
jej doprostifed na hotak. Informace o prdméru nadob
naleznete na.— "Vhodné nddobi"

Informace k tabulce

Priprava kazdého pokrmu se sklada z jednoho nebo
dvou kroku. Kazdy krok obsahuje nasledujici informace:

< Metoda vareni
iy Stupen vafeni
(® Doba trvani v minutach

Metody vafeni uvedené v tabulce
Uvedeni do varu

Dalsi vareni

Vytvoreni tlaku v tlakovém hrnci
Udrzovani tlaku v tlakovém hrnci
Intenzivni opecCeni

Mirné opedeni

Rozpousténi

Bez poklicky

* Stale michejte

2 &
2 AR 175
z Z | Sl ES

#E

*

Upozornéni: Na spotrebiCi se nezobrazuji symboly.
Slouzi jako orienta¢ni pomucka pro riizné metody
vareni.

Zobrazi se Udaje pro pfipravu pokrmd na rdznych
hofacich. Prvni uvedeny hofak je doporucena volba. V
prehledu modeld jsou popsané vSechny

hotaky.— Strana 2

Priklad:

Celko- Krok1
vadoba

VvV min.

Polévky, krémové polévky

Rybi polévka

Silny horéak 12-17 8 79 1 58
Normélni hotdk ~ 17-22 8 1113 6-9
Horak WOK 10-15 9 68 4 47

Tento pfiklad ukazuje pfipravu rybi polévky pomoci
silného horaku, normalniho hofaku a horfaku WOK.

Se silnym hofakem (doporucéena volba) obnasi celkova

doba vareni mezi 12 a 17 minutami.

m Krok 1: Uvedeni do varu. Na 7-9 minut nastavte
stupen vareni 8.

m Krok 2: DalSi vafeni. Na 5-8 minut pfepnéte na
stupen vareni 1.

Udaje plati také pro dal$i navrzené hotaky.

Pokrm Krok 1

Hofréky

Polévky, krémové polévky
Rybi polévka

Silny hordk 12-17 79 1 58
Normaini hofdk ~ 17-22 11-13 6-9
Hof'dk wok 10-15 4-6 4 69
Dyfovy krém, borS¢

Silny horak 30-35 10-12 20-23
Normalni hofdk ~ 45-50 1517 3033
Horak wok 25-30 9 79 18-21
Minestrone (zeleninova polévka)

Silny hordk 47-52 10-12 37-40
Normaini hofék  57-62 10-12 47-50
Hofdk wok 4550 8-10 37-40
Téstoviny a ryze

Spagety

Silny hordk 1822 & 9 810 6 1012
Normalnihotédk 20-24  &&&* 9 1012 7 1012
Horak wok 1822 " 8-10 6 10-12
Ryze

Silny horak 17-22 57 12-15
Normaini hofak ~ 18-23 79 11-14
HoFak wok 13-18 4-6 912
Ravioli

Silny horak 9-14 9 46 6 58
Normalni hofék ~ 17-22 12-14 58
Hof'dk wok 10-15 4-6 6-9
Zelenina a lusténiny

Varené brambory (kaSe, bramborovy salat)

Silny hordk 2328 4~ 9 810 1518
Normélnihofak 2530 = 9 1012 1518
Horak wok 2530 & 7 1113 14-17
Humus (rozmixovana cizrna)

Silny horak 5055 &~ 9 1012 40-43
Normalni hofak 52-57 &~ 9 1214 4043
Horak wok 4752 &~ 7 1012 37-40
Horskd cocka

Silny hordk 40-45 9 810 8 3235



Celko- Krok 1

vadoba =

} T
vmin.

Normdini hofdk  50-55
Horak wok 45-50
Zelenina v tésticku

Silny hofék 1257 S
Normélnihofdk 1520 &%~
Horak wok 10-15 &8+
Sotyrovana Cerstva zelenina™*
Hofdk wok 57 s
Silny horék 6-8 o
Hranolky

Horék wok 1247 &8+
Silny hofék 1520 S8
Normalnihofak  25-30  &5-*

Vejce
Shakshuka, Menemen
Normalnihofak 1520 &%~

Silny horak 1318 &%~
Hordk wok 1520 &%~

Omeleta (1 ks)

Norméalnihofak  3-5 W
Silny hofak 2-4 we_x Q
Hordk wok 2-4 s x

Spanélské tortilla

Silny hofdk 25-30 &
Horak wok 1823  &%-*
Omacky

BeSamelova omacka**

Normalni hofak  10-15 *

Hor'dak wok 3-8
Silny horak 38
Oméacka ze syra s modrou plisni**

Y

Norméalni hofdk  3-5 Y
Silny hofék 35 5
Horak wok 4-6 o
Neapolské omacka

Normélnihofdk 1823 ~ &%~
Silny hofak 1520 A
Horak wok 1217 &8 _«
Oméacka Carbonara

Normalni hofak 10-15  <=>—*
Silny horék 813 S
Horak wok 1016 <%

18-20 32-35
79 3841
6-8 S8 _x 6 69
810 &+ 7 710
57 W8_x 5 £8
57
6-8
1217
15-20
2530
1012 & 4 58
79 <> 3 69
1113 & 4 47
35
2-4
2-4
2530
1823
4 P 811
12 & 26
12 26
35
35
46
24 &5-* 4 1619
13 &= 6 1417
24  <&5-* 5 1013
57 <5+ 3 58
46 - 3 47
10-15

Pokrm Celko- Krok 1
Hofaky vadoba

v min.
Ryby
Morskd Stika smazend
Silny horak 510 o
Normaini hofak 8-13 o
Hofak wok 49 s
Peceny losos
Silny horék 510 W x
Norméalni hofak  5-10 e x
Horak wok 712 W x
Musle
Silny horak 57
Horak wok 4-6
Normalni hofdk  10-12
Maso
Kachni prsa (1 ks)
Normdini hofdk  6-8 W«
Silny horék 9-11 o
Hofak wok 6-8 s
Hovézi Stroganoff
Silny hofék 813 as
Horék wok 510 o
Normalnihofak 12-17 &%=
Kufeci fizky (8 plétka kufecich prsou)
Silny horak 712 o
Horak wok 712 s x
Normélni hofak ~ 7-12 s«
Mleté maso
Silny hordk 1520 &
Normainihofak 20-25 — &5+
Horék wok 1520 358
Hotové vyrobky

Hluboce zmrazené krokety (16 ks)
Hluboce zmrazené rybi prsty (12 ks)

Silny hordk
Normalni horak
Horak wok
Klobdsky (12 ks)
Silny horak
Normalni hordk
Horak wok
Parky (12 ks)
Normalni hor'dk
Horak wok

6-10
812
6-10

510
712
510

813
9-14

$644¢
f—
$644¢

$46¢¢

9
9
9

Tabulky a tipy

510

8-13

13 & 4
244 5 1
2-4 = 1
244 S5- 1
57

4-6

10-12

6-8

9-11

6-8

8-13

510

12-17

-4 &S-* 6
)
7-12

15-20

20-25

15-20

6-10

8-12

35 & 4
13 &8 7
7-12

1-3 s 5
8-13

9-14

36
36
58

58
58

B

4-7

4-7

Ccs




cs Cisténi a udrzba

Celko- Krok 1 Krok 2

vadoba -~ i 0 ———

VvV min.
Silny horak 7-12 7 712

Hamburgery z hovéziho masa (4 ks, 1 cm silng, 110 g)

Silny horak 49 & 9 13 & 7 36
Horak wok 49 o _x 7 1-3 & 6 36
Normalni hofak  5-10 & 9 1.3 & 8 47

Ohfivanf a udrzovani teploty fazoli v rajéatové omacce (pouZijte plo-
tynku pro mirné varen)

Normalni hofak 20-22 6 57 1 15
Pizza (prlimér 20 cm)

Horrak wok 4-8 = 4 438

Silny horéak 1620 <5 1 1620

Normalnihofdk 2026 <5~ 1 20-25

Dezerty

Miécnd ryze dle Din 3360-12* (pouZijte plotynku pro mirné vareni)

Normdlnihofédk 62-67  f** 8 27-32 2 35

MIgCnd ryze**

Normalnihoték 30-35 &&&* 8 911 £+ 4 2124
Hordk wok 2328 4§ 6 810 £+ 4 1518

Rozpousténi cokolady podle EN 60350-2 (pouZijte plotynku pro mirngé
varen)

Normalni hofak 20-24 @y 1 2024

Palacinky (8 ks)
Normalni hofak ~ 17-22

LSS 8 3_5 LSS 5 50 S /

strana
Sinjhorék 2025 &% 6 46 &S« 4 60/
strana
Zemlovka (ve vodni azni)
Silny hordk 2530 = 10-12 6 1518
Hordk wok 2328 & 8-10 7 1518
Normalni hofak 27-32 10-12 7 1720
Spanélsky pudink**
Silny hofak 38 : 38
Normalni hotak  8-13 * 813
Horak wok 38 * 3-8
Piskot (ve vodnf lazni)
Silny hordk 3540 35-40
Hof'dk wok 40-45 40-45
Normalni hofék ~ 45-50 45-50

Tipy k vareni

m Pro pfipravu krémovych polévek a lusténin
pouzivejte tlakovy hrnec. Doba vareni se vyrazné
zkrati. PFi pouZiti tlakového hrnce se fidte pokyny
vyrobce. VSechny pfisady pfidejte hned na zacatku.
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m P¥i vafeni brambor a ryze vzdy pfiklopte pokli¢kou.
Doba vareni se tak vyrazné zkrati. Nez pfidate nudle,
ryzi nebo brambory, musi se voda vafit. Pro
pokracovani vareni nasledné prizplsobte stupen
vareni.

m U pokrm( na panvi zahfejte nejprve olej. Jakmile
zaCnete péct, udrzujte konstantni teplotu pfipadnym
pfizplsobenim stupné vareni. Pfi pfipravé vice porci
pockejte, dokud nebude znovu dosazeno teploty.
Pokrmy pravidelné obracejte.

m Pokud vafite polévky, smetanu, ¢o¢ku nebo cizrnu,
dejte do nadoby vSechny pfisady soucasné.

E5 Cisténi a udrzba
Cisténi

Po vychladnuti spotfebic Cistéte houbic¢kou, vodou
a saponatem.

Po kazdém pouziti a po vychladnuti hofaku ocistéte
jeho jednotlivé soucasti. Pokud se na ném ponechaji

i sebemensi zbytky (rozvafené potraviny, kapky tuku
atd.), pfipedou se k jeho povrc_hu a jejich odstranéni
plamene je potfeba, aby otvory a drazky byly Cisté.
Nékteré nadobi mize pfi posouvani na mrizkach
zanechavat za sebou kovové stopy.

Horaky a mfizky Cistéte roztokem saponatu a pouzivejte
kartacC, ktery nesmi byt kovovy.

Alternativné lze mrizky umyt v my&ce nadobi. Pouzivejte
Cistici prostfedky doporuéené vyrobcem mycky nadobi.
PFi silném znecisténi doporuCujeme mrizky pfredem
vydistit.

Kryty horakd nemyjte v myéce nadobi.

Pokud maji mfizky gumové nozi¢ky, dbejte pfi jejich
Cisténi zvySené opatrnosti. Nozicky se mohou uvolnit

a odpadnout a miizka muze poskrabat varnou desku.

Horaky a mfizky vzdy dokonale osuste. Kapky vody
nebo vihka mista mohou na zac¢atku vareni zpUsobit
poskozeni smaltu.

Po vycgisténi a osuseni horakl se ujistéte, Ze jsou vika

dobre umisténa na rozdélovacich plamene.

Pozor!

m P¥i Sisténi spotfebite neodstranujte ovladaci prvky.
PFi vniknuti vinkosti mze dojit k poskozeni
spotfebicCe.

m Nepouzivejte parni CistiCe. Mohlo by dojit
k poSkozeni varné desky.

m P¥i odstrariovani zaschlych zbytkd jidla z varné
desky nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky,
ocelové kartade, ostré predméty, noze atd.

m P¥i Gisténi spoje skla s ozdobnymi prvky horakd,
kovovych profilt i pfipadnych sklenénych nebo
hlinikovych paneld nepouzivejte noze, skrabky nebo
podobné nastroje.



Udrzba

Pretede-li z hrnce tekutina, ihned ji utfete. Zabranite tak
pripeceni zbytkl jidla a usSetfite si zbyte¢nou namahu.

Neposunuijte po sklenéné desce nadoby, mohlo by dojit
k jejimu poskrabani. Dejte pozor, abyste na sklenénou

Co délat v pfipadé poruchy? cs

desku neupustili tvrdy nebo ostry pfedmét. Nevystavujte
varnou desku udertm.

Zrnka pisku (napf. po Cisténi zeleniny) mohou
poskrabat povrch sklenéné desky.

Pokud se rozlije zkaramelizovany cukr nebo potraviny
s vysokym obsahem cukru, je zapotfebi je ihned

odstranit z varné desky pomoci Skrabky na sklo.

ElCo délat v pripadé poruchy?

V nékterych pfipadech Ize vzniklé zavady snadno
odstranit. Nez pfivolate servis, postupujte podle téchto

pokynu:

Mozna pficina

Odstranéni

VSeobecna elektricka poru-
cha.

Nefunguje automatické zapalo-

vani.

Nefunguje automatické zapalo-

vani a na displeji se zobrazi
symbol & { nebo F 2.

Plamen hofaku hoff nerovno-
merne.

Zda se, Ze proudéni plynu
nefunguje spravné, nebo
neproudi ven zadny plyn.

V kuchyni je citit plyn.

Jakmile pustite ovladaci kno-
flik, hotak se vypne.

Na displeji se zobrazi F 3,
FH.F5 FGFIF
Fg

Ukazatel stupné vareni na dis-
pleji se stale liSf od stupné
vareni zvoleného ovladacim
knoflikem.

Vadna pojistka.
Zareagoval jistic nebo proudovy chranic.

Mezi zapalovacimi svickami a hofaky mohou byt usazené
zbytky pokrm(i nebo Cisticich prostredk.

Horaky jsou vihke.
Kryty horak{l nejsou spravné nasazené.

Spotrebi¢ neni uzemnény, fadné zapojeny nebo je vadny
uzemriovaci kabel.

Je prehrata elektronika.

Casti hordku nejsou spravné nasazeng.
Otvory horaku jsou zneCisténé.
Privod plynu je zavieny viazenymi ventily.

Pokud se plyn pfivadi z plynové Iahve, zkontrolujte, zda
neni prazdna.

Je otevieny plynovy kohout.
Plynova lahev neni spravné pripojend.
Maze unikat plyn.

Nepodrzeli jste oviadaci knoflik stisknuty dostatecné
dlouho.

Otvory horaku jsou znecisténg.
Porucha elektroniky.

Nespravné zkalibrovand elektronika.

Podivejte se do pojistkave skrifiky, jestli neni poskozena
pojistka, a vymente ji.

Na ovladacim panelu zkontrolujte, zda nevypadl jistic
nebo proudovy chranic.

Prostor mezi zapalovaci svitkou a horakem musf byt
Cisty.

Peclivé osuste vicka hofak.

Zajistéte, aby viCka spravné dosedala.

Kontaktujte elektrikare.

hofaku, dokud elektronika dostatecné nevychladne.

Nasadte Casti hordku spravné na prislusny hofak.
VyGistéte otvory hofaku.
Otevrete viazeng ventily.
Vymente plynovou lahev.

Zaviete plynové kohouty.
Zajistéte, aby byla plynova lahev spravné pripojena.

Zaviete centralni kohout vedeni plynu, vyvétrejte mistnost
a neprodlené zavolejte autorizovaného instalatéra, ktery
zkontroluje systém vedeni plynu a vystavi potvrzeni

0 instalaci. Dokud si nebudete jistf, e ani ve vedeni plynu,
ani u spotrebice neunika plyn, spotfebic nepouzivejte.
Drzte ovladaci knoflik pfi zapnutém horaku stisknuty

0 nékolik sekund déle.

VyCistéte otvory horaku.

Odpojte varnou desku od elektrickeé site. Pockejte nékolik
sekund a znovu ji zapojte. Pokud ukazatel sviti i nadale,
kontaktujte zakaznicky servis.

Provedte kalibraci podle ndvodu k montazi.
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cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Pfi komunikaci s nasim odbornym servisem uvadéjte
Gislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni Cislo (FD) spotrebice.
Tento Udaj najdete na vykonovém Stitku, umisténém na
spodni ¢asti varné desky, a dale na nalepce v navodu
k pouziti.

Kontaktni Udaje vSech zemi pro nejbliz§i zakaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfilozeném seznamu
zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Podminky zaruky

Pokud je navzdory naSemu usili spotfebi¢ néjakym
zpUsobem poskozen nebo je v rozporu

s predpokladanymi pozadavky na kvalitu, informujte nas
o tom prosim co nejdfive. Zaruka bude uznana pouze
tehdy, pokud se spotfebi¢em nebylo nevhodné
zachazeno nebo pokud nebyl pouzivan nevhodnym
zpUsobem.

Podminky zaruky spotfebiCe stanovi firma zastupujici
vyrobce v zemi, ve které byl spotfebi¢ zakoupen.
Veskeré informace mUzete ziskat u svého prodejce. P¥i
uplatiiovani zaruky je nutné predlozit doklad

o zaplaceni.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmény.
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EYOchrana Zivotniho
prostredi

Je-li na typovém Stitku spotrebice symbol 3@
postupujte podle nasledujicich pokynu.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotiebi¢ je oznaden podle evropské
Eff smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment ~-WEEE).
Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Obal spotrebice byl vyroben vyhradné z materiall
potfebnych pro nutnou ochranu spotrebice béhem
dopravy. Tyto materidly jsou zcela recyklovatelng, a
tudiz Setrné vidi Zivotnimu prostiedi. | vas prosime,
abyste se podileli na ochrané zivotniho prostfedi

a postupovali podle nasledujicich rad:

m obal vyhodte do pfislusného kontejneru na
recyklovany odpad,

m nez vyslouzily spotfebi¢ vyhodite, znehodnofte ho.
Informujte se na obecnim Uradé, kde je nejblizsi
sbérné misto pro recyklovatelné suroviny
a odevzdejte zde vas spotiebic,

m nevylévejte pouzity olej do dfezu. Nalijte jej do
uzaviratelné nadoby a odevzdejte do sbérného
mista. Pokud takové sbérné misto u vas neni, vlozte
uzavienou nadobu s olejem do popelnice (dostane
se na kontrolovanou skladku; toto sice neni nejlepsi
feSeni, ale alesponi zabranite znegisténi spodnich
vod).
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EKopucteme cnopen
HameHaTa

BHuMaTenHO npounTtajTe ro ynarcTtBoTo 3a
ynotpeba. CaMo Ha TOj HaUMH Ke MOXeTe
eeKTMBHO 1 6e36e4HO Aa ro KOPUCTUTE
Bawwort ypea. Yysajte rn ynarcraara 3a
MHCTanaumja n ynotpeda n AOKOJKY ro
npenaneTe ypenoT Ha APyro nuvue, npefanete
My I ynaTcTBarta Ha C/eaHMOT CONCTBEHMK Ha
ypenor.

MpoussoanTenoT He oaroBapa 3a
HenouuTyBaweTo, Ha oapendbuTe on oBa
ynaTcTBo.

Cnvkute coap)aHn BO OBa ynaTtCTBO Ce
OPVEHTALMOHMN.

OcTaBeTe ro ypeaoT BO 3alTuTHaTa oOBmnBKa
[0 MOMEHTOT Ha MoHTaxara. [JoKOKy
3abenexuTe owTeTyBara Ha ypeaoT, He ro
npuknydysajte. [NoBukajTe ja HawaTta
cepBucHa cnyxoa.

OBOj ypea oaroeapa Ha knacarta 3 cnopen
oapendara DIN EN 30-1-1 3a ypean Ha rac:
MoOHTaXHN ypeaw.

MNpen MoHTaxaTa Ha Balleto HOBO nose 3a
roTBeH-E 1 3a BPEME Ha MHCTanaumjaTa
crnefeTe ro ynaTtcTBOTO 3a MOHTaxa.

OBOj ypea He cMee Ja ce MOHTMPA Ha jaxTu
N BO Kammn MPUKOIKK.

OBOj ypen cMee fa ce KOpUCTu caMo Ha
[06p0o NpoBeTPEeHU MecTa.

OBOj ypen He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaABOpELleH aBTOMAaTCKW TajMep unu
JaneuynHCKN ynpasyBau.

CuTe MHCTanauuu, NPUKNyuYyBaka,
perynuparba v npedpnysara Ha Apyr BUA
Ha rac Mopa Aa ce U3BpLUaT 0f CTpaHa Ha
OBNacTEeHO CTPYUYHO NHLe U CO NOYUTYBaH:€
Ha NPUMEHIIMBUTE NPaBuIa U 3aKOHCKHK
HOPMH KaKo U NPONUCHUTE Ha NIOKaNTHOTO
npeTnpujaTve 3a cHabaysake co CTpyja 1
rac. OcobeHo BHMMaHHe Tpeba aa ce
NoCBeTU Ha BaeukuTe oapeadu u
perynaTueM 3a BeHTMNauuja.

OBOj ypena e habpuuky NnocTaBeH Ha BUAOT Ha
rac KOjWTO € HaBedeH Ha cneundukaumoHara
nnoyka. VMIHhopmaumn 3a npedpriare Ha apyr
BM/ Ha rac Ke HajaeTte BO ynaTtCTBOTO 3a

MOHTaXKa. [1pu npedpayBare Ha APYr BUI Ha
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mk BaxHW cnrypHOCHM HanomMmeHn

rac, npenopavysame aa ja nosukare
cepBucHaTa cnyxoa.

OBOj ypea e KOHCTPpyMpaH UCKIyunBo 3a
ynoTtpeba BO nNpuBaTHN JOMaAKWHCTBA; He €
[03BONIEHO KOPUCTEHE Ha YPeaoT 3a
KOMepumjanHm n peknamHu uenn. Kopucrerte
ro ypenoT caMo 3a roTBeHe, HMKorall Kako
ypen 3a sarpesarbe. [[apaHumjata Baxmn camo
NOKOJIKY YPenoT ce KOPUCTN UCKTYYMBO
HaMEHCKW.

OBOj ypea e HaMeHeT 3a KOPUCTEHE Ha
BUCUHa 00 Makcumym 2000 meTtpn Haj
MOPCKOTO HUBO.

He ynoTtpebyBajTe nokaonuu nan sawtuTa 3a
ela KOULITO He ce npenopayaHn oA cTpaHa
Ha NPOV3BOAUTENOT Ha NOJIETO 3a NOTBEHE.
Moyke ga gojae OO HECPEKEH cayyaj, Ha np.
nopaan NPeKyMEpPHO 3arpeBarse, 3anaayBame
UNK OBOjyBare Ha Aes0BM O Matepujasnor.

OBOj ypea MOXe da ro KkopucraTt geua Haa

8 roavHn 1 iMua Co HamaleHn MU3NYKN,
CEH30PHWN NN MeHTaNIHM CNOCOOHOCTU UK
nvua 6es3 UCKYCTBO U 3HaeHe, OKOKY Toa o
npasaT noa Haas3op, Uan um Gune aageHu
ynatcTBa kako 6e3beqHo Ja ro Kopucrat
ypeaoT v ru pasbupaar onacHOCTUTE
NOBP3aHWN CO HEroO.

[leuata He cmearT [a cu urpaar co ypeaoT.
[leuata He cMearT [a ro uncTar v oapyKysaat
YpPeIoT, OCBEH OHWE, KOW MMmaart Haj

15 roanHy unn ce NocTapu 1 ce noa Haa3op.

[euata noManun oa 8 roavHn gpxeTe
noJaneky ol ypeaoT 1 CTPYjHNOT Kabern.
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ENBaxHU curypHoCcHM
HanomeHH

/\Mpenynpenysare — OnacHocT oA
eKkcnno3suja!

Mpu Hacobupare Ha HesanasneH rac Bo
3aTBOPEHW NPOCTOPUM MOXE [a HacTaHe
OMacHOCT 0/ ekcnnoaunja. He ro nsnoxysajte
ypeaoT Ha nNpoBeB. MNnameHnumTe 6mu Moxene
na ce yracat. BHUMmaTenHo npouuntajte v
HaNnoOMeHUTe 3a NpeaynpeayBame BO BPCKa CO
HAUMHOT Ha PYHKUMOHUPaHE Ha MiaMeHnKoT
Ha rac.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA
Tpyeme!

KopucTteneTo Ha ypes 3a rotBere Ha rac
cosaaBa TOM/vHa, Bnara U NpoaykTn Ha
COropyBam-eTO BO NpocTopujata BO KojalTo
ce kopuctu. OBo3MOXeTe A0OPO
NPOBETPYBarE BO KyjHaTa, Npea cé aoaeka
MNOSIETO 3a roTBeHEe PadoTu: NMPUPOAHUTE
OTBOPM 3a BeHTuNaumja Mopa da éuaat
cnoboaHn, nunu nak Tpeda ga ce nHcTanmpa
MexaHunyka BeHTunaumja (acnupartop). [pwu
[l0/ra U KOHTUHyMpaHa paboTa Ha ypeaoT,
HEONXOAHO € AOMNOMHUTENTHO NN NOEPUKACHO
NPOBETPYBaH-E: OTBOPETE MO NPO30POT UK
3rosieMeTe ja jaumHarta Ha acnupaTopoT.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA

U3ropeHuum!

m PUHMANTE M OKOAHMOT NPOCTOP Ke ce
BXelwTar. Hukoraw He v gonvpajte
XeWKnTe NoBpLwnHN. [lp)xete rv noganexky
feuara noa 8 roanHu.

= Jlokosnky fouarta Ha TeYHUOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anapaToT MOXe Aa
J[IOCTUTHE TeYHMOT nponax/6yTtaH. Mputoa
Ha niaMmeHuUMTe MoXe Aa n3dujaT >KeCToKU
EeKCMI03nBHK nnameHn. Moxe aenosu ga
OuaaT OWTETEHN 1 CO TEKOT Ha BPEMETO Aa
cTaHar nponycnveu, Taka LWTo
HEeKOHTponnpaHo 6u ncrtekon rac. [isete
MOXe [a AoBenar 40 onekoTuHu. bounte 3a
TEeUeH rac cekoraw ga ce ynotpedysaaT BO
BEPTUKa/IHA No3unumja.

/\Npenynpenysatbe — OnNacHOCT o noap!

= [1pOLIECOT Ha roTeere mopare fa ro
Haarneayeate. KpatkoTpaeH npolec Ha
roTBeHe Mopa Aa ce Haarneaysa
HEenpeKnHaro.



s PuHrnnte ke ce BxewrTaTt. Hukoraw He

nocTaByBajTe 3anasvmBn NPeaAMETN Ha
nosieTo 3a roteere. He ocrtaBajte
npeaMeTn Ha NoJseTO 3a FOTBEHE.

He cknaanpajte KOpO3MBHU XEMUCKN
cpeacTBa 3a YncTere Wiv Nponssoau,
CpeacTBa 3a YMCTEHE MO BUCOK NPUTUCOK,
3ananuBun maTtepujanu unu apyrm
NPOV3BOAM OCBEH HAMUPHWLM NOA OBO]
ypen 3a JOMaKWHCTBO OH. HE MM KOpPUCTETE
NCTUTE BO HenocpeaHa 6n3vHa Ha ypeaor.
[MperpeaHara macHoTuja Uanm Macao ce
JIECHO 3ananuneu. He ce oananevysajte
MHOIY 04 YPeaoT, AOKOJIKY 3arpesare
MacHoTuja unm macno. Bo cnyyaj macnoTto
WA MacHoTwWjaTa Aa ce 3ananar, He o
raceTte OrHot co Boga. [lokpwujte ro cagot
3a roTBEHE CO Kanak 3a aa ce npuaywm
NNaMeHOT U UCKNYYETE ja puHrnaTa.

AKO nnamMeHuKoT padoTn Co npeBncoka
jaumHa, HacTaHyBaaT BUCOKW TeMMepaTtypu.
3ananneu MaTepujan MoxXe aa ce 3ananar.
[MprKa30T 3a CTEMNEH Ha jaymMHa Ha eKpaHoT
MOXE [a Ce pas/IMKyBa O CTEMEHOT Ha
jaynHa noctaBeH o Konueto. [1pukasoT 3a
CTEMEH Ha jaunmHa Ha eKpaHOT CNYXWN Kako
aonosHutTenHa nHhopmaumja. Cekoratu
nocTaByBajTe ro CTEMNEHOT Ha jaunHa
COOBETHO CO MPUTUCKaHE Ha KOMYEeTO.

BaxxHn cUrypHOCHN HanomeHu mk

= HecTpyuHuTe NonpaBKu ce onacHM.
[MonpaBKknTe 1 3ameHaTta Ha OLTeTeHuTe
CTPYjHU 1 Kabnu 3a rac cMmee [a rv BpLUn
camo TexHWYyap Ha cepBucHaTa cnyxxoda
obyyeH oz Hac. JJokonky e gedekTeH
ypPeaoT , N3BNEYETE rO CTPYjHUOT MPUKITYUYOK
NN UCKYYETE MM OCUIypyBaumTe BO
KyThjata co ocurypyBauu, 3aTBOpeTe ro
AoBOAOT 3a rac. [loBukajte ja cepBucHarta
cnyxoa.

= AKO Hekoe onepaTMBHO KOM4Ye He MOXe aa
ce BpTK unn e nabaso, Torall Beke He cMmee
na ce kopuctu. BegHalw obpateTte ce Ha
cepBucHata cnyxoa, 3a Ja MoXe Aa ce
nonpasu WIn 3aMeHn onepaTUBHOTO KOMYe.

A Mpeaynpeaysare — OnacHOCT oA CTPyeH

yaap!

= He Kopucrtete cpeacTBo 3a YNCTEHE NOA
NPUTUCOK 3a YMCTEHE Ha ypeaorT.

s [lyKHaTUHUTE MK HaNyKHyBarata Ha
cTakneHara njoya Moxe ga npeans3sukaar
CTPpyeH yaap. VicknyyeTe ru ocurypyBaymte
BO KyTujata co ocurypysaun. [oBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

A Mpeaynpeaysare — OnacHocT oA

nospena!

= [lagoBuTE MNK KPLLUEHETO Ha CTak/eHara
naouva ce onacHu. Cute nnameHnUn U CEKO)
e/IEKTPUYEH TPEEH e/IEMEHT BeJHall fa ce
ncknydar. I3sneyere ro CTpyjHMOT
NPUK/YYOK NN UCKTYYETE TO OCUIYPYyBaYOT
BO KyTujata co ocurypysayu. 3aTBOpETE ro
N0OBOJOT Ha rac. He ja nonupajte ropHara
NoOBPLWNHA Ha ypeaoT. Hukoraw He
BK/IyuyBajTe AeekTeH ypea. [loBukajTe ja
cepBucHara cnyxoa.

s CanoBuTte 3a roTBeHE, KOULLTO Ce
OWITETEHU, HE CE CO NpaBW/IHA roNeMmnHa,
caoBKN UnjLITO pad CTpuM HaaBOpP o4
NOJIETO 3a FOTBEHE WM NOWO € NOCTaBEH,
MOXarT [a nNpeansBukaar TelKu
owTeTyBakba. [lounTtyBajTe rm CoBeTuTE "
NHCTPYKUMUTE 3a npenynpeayBarse 3a
cafloBUTe 3a rOTBEHsE.
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mk 3ano3HaBarbe Ha ypeaoT

) 3ano3HaBarme Ha ypenot

Bo npernenot Ha moaenuTte Ke ro Hajoete BawuvoT ypea u
jaumHuTe Ha NnameHuumte. — CrpaHuya 2

KOHTpOﬂHM eneMeHTU U NNaMmeHUK

Ha cekoe onepaTtnBHO KOMye e 03HayeH COOABETHUOT
nnameHnk. Co onepatmBHUTE KOMUMHA MOXXETE COOABETHO
[la rv nocTaBuTe pasIMYHUTE No3nLMK cnopen notpedHaTa
MOKHOCT Mery MakCUMaslHUTe U MUHUMaNHUTE BPEOHOCTM.
Huvkoraw He meHyBajTe oa nosuumnja O ANPEKTHO Ha
nosuunja 1 wam og nosmumja 1 Ha nosmumja 0.

[TnameHuK ynpasyBaH 0/ ONeparMBHOTO Konye
cknyueH nnameHuk
HajBMCOK CTEMEH HA jaunHa 1 ENEKTPUYHO NaNeHe

— © @ ®ED

HajHW30K CTENeH Ha jaunHa

lMpukasu Ha ekpaHoT

r ENeKTpUUHO Naneme
9!  CreneH 3a roteerse
o VcKiyueH nnameHmx

H--  Tpeocraxara TonnHa

BHaTpelwHnoT n HaaBOPELIHNOT NaamMeH Ha ABOjHWUOT
n1aMeHnK MoxXar fa ce peryampaar He3aBUCHO efleH 01
apyr. MOXHUTE CTeneHn Ha jaunHa ce:

HapnBopelleH n BHaTpelleH
nnaMeH Ha MakcumaaHa

jaunHa.

HanBopelwHoT niamMeH Ha
MWUHUMaNHa, BHATPELIHNOT
nnaMeH Ha MmakcumaaHa

jaunHa.

BHaTpelwHnoT nnameH Ha
MakCcumMasiHa jaymHa.

16

BHaTtpelwHnoT nnameH Ha

MUHMUMaJTHa JavynHa.

3a npaswiHa ynotpeda Ha ypenoT, CUTe ocTtaHaTtv Ae0BU
Ha NJaMeHNKOT Mopa Aa ce NPaBWIHO HaMecTeHu. He i
3aMeHyBajTe KanauuTte Ha niaMeHuumTe.

Cekoralll BHUMATEHO OTCTPpaHyBajTe ja pelleTkara.
MNMpemMecTyBareTO Ha efHa peLleTka MOXe UCTO Taka Aa
NMOMECTU COCEeHUTE PELIeTKU.

EnemeHTn

1 CBEKMYKM

2 TepmoenemeHT

3 [pCTeH 3a NNamMeHNKoT
4 [lpxay 3a nnameHnkor
9 Kanak 3a nnameHuKot

lNMpuKa3s 3a npeocTaHaTa TonnAuHa

[ToneTo 3a roTBEHE 3a CEKOja pUHIa nma npukas 3a
npeocTtaHaTaTta TonJjinHa, KOjLUTO ynatyBa Ha XewKn nin
TOMAN PUHTAN.

JloKoKy BO MpuKasoT ce nojasu H, puHrnata e cll ywre
xelka. Mpu onagyBarke Ha pUHriaTa, NpukasoT ce
MeHyBa Bo h. [prKasoT Ke ce narybu, Kora puHriara ke
6éuae NoBOMHO onafeHa. He ja gonvpajte puHrnara sa

BPEMe Ha OBOj MpuKas.

Onpema

Bo 3aBWUCHOCT 0[] MOJENOT, CO MOJETO 3a rOTBEHE Ce
BKJIYYEHW ¥ CiedHUTe 4e/10BU onpema. Hue moxerte aa rm
Hapauare 1 npeky cepsucHaTa cnyxoa.



Osue ypeaun ce merycebHo nosp3aHn U/wam co
KOHBEHLIMOHA/IHM N0o4YM 3a rOTBEHE 0O UcTata Mapka, co
KOPUCTEHE Ha CBP3EH enemMeHT. [loBeke nHhopmMaumnmn ke
HajaeTe BO Kartasoror.

[lononHuTenHa peleTka 3a

BOK

Hameneto camo 3a ynotpeta co

BOK-NNameHuLm. Kopucrere cag

34 FOTBEH:E CO 3a00/18HO HO.
\\ .

3a MpOo0/MKYBaHbE HA XXMBOTHNOT
BEK Ha ypesoT, ce npenopayysa
KOPUCTEHETO Ha AONONHUTENHATA
PELIETKA 33 BOK.

[lononHutenHa peeTka 3a

ecnpeco mMalwmHa

HameHeTo camo 3a ynotpeda co

BHATPELLEH MIAMEH Kaj BOK-

nnameHnum. Kopuctete caa 3a

FOTBEH:E CO AnjameTap noman of
§ 22 cm.

[ononHutenHa peLeTtka 3a
€cnpeco mMalmHa

HameHeTo camo 3a ynotpeta co
HajmannTe N1ameHnLM.
KopucTeTe ca 3a roTeet:e Co
Avjametap nomasn oa 12 cm.

Mnoya 3a roTBeH€ Ha TUBOK
oraH

OBOj 10ATOK & HAMEHET CaMo 3a
FOTBEHE HA HUCKA TEMMepaTypa.
Mo>xxe aa Ce KOpUCTU CO LITEANNB
U HOPManeH NNamMeHuK.
[IOKONKy BaLLIETO Mosie 3a
FOTBEHE Pacmosara co noBeKe
HOPMaIHW NAAMEHULN, ce
npenopayysa naoyara 3a
rOTBEH:E [ CE MOCTaBu Ha
33/IHUOT WU NPEAHNOT AECEH
HOpManeH naameHuK.

lMocTaBeTe ro A0AATOKOT CO
ncnakHaTHUTE Harope Ha
HOCAYOT, HUKOraLll He ro CTaBajTe
AVPEKTHO HA NIAMEHIKOT.

Bpoj Ha nenoBu

HZ233720 [JononHutenHa pellieTka 3a BOK

HZ298113 [JononHutenHa pelieTka 3a ecrnpeco
MallVHa 3a BOK-MNaMEeHUK

HZ298114 [JononHuTenHa pelleTka 3a ecrnpeco
MallvHa 3a HajManuMoT NaaMeHuK

HZ298105 Tlnoua 3a rotBere Ha TMBOK OraH

Mpon3BOANTENIOT HE NMpe3emMa HKakBa O4roBOPHOCT 3a
norpeluHara ynorpeba Ha osue [e/n0BW 04 onpemara.

[lhameHukK Ha rac mk

@1 MnameHUK Ha rac

PauyHo BKny4yyBame

1. [NpuUTUCHETE ro onepaTnBHOTO KOMNYe 3a N3BpaHnoT
nnameHnK 1 CBPTETE rO KOH N1eBO, A0EKa He ce
NOCTUIHE HAjBMCOK CTEMEH Ha jaunHa.

2. [lpxeTte 3anasnka unu nnameH (3ananka, ApBeHO

yKopue I/ITH.) A0 NNaMeHnKoT.

ABTOMATCKO nanewe

[okonky BalweTto none 3a rotBere pacnosnara co
aBTOMAaTCKO Naneme (CBEKNUKN):

1. [MpuTuCHETe ro onepaTtuBHOTO Konue 3a n3dpaHuoT

naameHunk 1 CBPTeTE o KOH NeBO A0 HajBUCOKMOT
CTEneH Ha jaunHa.
Joneka ce Apxu onepaTMBHOTO KOMNYe, cuUTe
nnameHnuUn NponasesyBaat UCKPW 1 Ha eKpaHoT ce
nojasysa o3Hakara ~. Ke ce sananu nnamen.
[TouekajTe HEKOMKY CeKyHAaMN.

2. OTnywTeTe ro onepaTtMBHOTO KOMYe.

3. CepreTe ro onepaTvBHOTO KOMN4Ye BO cakaHaTa

nosuuuja.

AKO Hema naneme, UCKIyYeTe ro NNamMmeHnKoT 1 MOBTOPeTE
MM NPeTxoaHo onuwaxuTe yekopu. OBOj NaTt apxeTe ro
noAoNro NpuTUCHaTO onepatuBHOTO Konye (go 10
CekyHawn).

A Mpeaynpeaysawe — OnacHocT oA Aednarpaumja!l
AKO He ce 3ananu nnameHoT no 10 cekyHAan, UCKAYYETE o
NNaMEHNKOT U OTBOPETE BpaTa Uan Npo3opeLl o
npocTtopujaTa. [pea NOBTOPHO Aa ro BKAyYuTe
nNaMeHNKOT nodekajTe HajMaaky egHa MuHyTa.

HanomeHa: BHumaBajTe Ha makcumasiHa YnctumHa.
J1OKOJIKY CBEKMUKUTE CE HEUMCTW, MOXe aa [ojae Ao
HencnpaBHO nanere. PeOBHO UNCTETE MM CBEKUUKUTE CO
Masna, HeMeTasnHa YyeTka. BHMMaBajTe cBeknukuTe ga He ce
N3NOXEHW Ha CUHW yaapu.

Be3begHoceH cuctem

BaleTo none 3a rotBere pacnonara co 6e3degHoCeH
cuctem (TEpMOENEMEHT), KOJWITO rO cnpevyBa
N3NeryBareTo Ha rac, JOKOJKY NiaMeHuUnTe HeHaaejHo
ce ucksyuar.

3a [a ce ocurypute aeka oBoj Ype[ € aKTUBEH:

1. 3ananerte ro NIameHNKoT Ha BOOOUYAEHUOT HAUMH.

2. [lp>KeTe ro uBPCTO MPUTUCHATO OMEPAaTUBHOTO Konue 4
CEKYHIM MO NanereTo Ha NnaMeHoT.

UcknyuyBar-e Ha NnaMeHUKoT

CBpTeTe ro onepaTvBHOTO KOMYe KOH AEeCHO BO no3uuuja
0. Ha ekpaHoT ce nojaByBa cumoonoT 4 uno HEKOJIKY
CEeKyHaM ce nojaByBa NpMKas30T 3a npeocTaHarta TonanHa.

Hekonky cekyHan No UCK/yYyBareTO Ha NiamMeHUKOoT Ke
cnywHeTe Tan 3Byk. OBa € HOpMasIHO 1 3HAYM AeKa
CUTYPHOCHMOT CUCTEM € [eakTUBMpaH.
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mk Tabenu n cosetn

HanomeHu 3a npeaynpenyBare

TUBKOTO 3yerbe 3a BpeMe Ha padoTara Ha MaaMeHUKoT e
HOPMaTHO.

3a Bpeme Ha npsara ynotpeba HopMasHO e Aa ce
ocnoboayeaat mupucu. OBa He NpeTcTaByBa PUSNK OH.
nedekt. Mupucute co Bpeme Ke ncyesHar.

[TopTOKaNoOBMOT N1ameH e HopMaseH. Toj HacTaHyBa
nopaaw npasTa LTO Ce Haora BO BO3AyXOT, NpeTeyeHunTe
TEYHOCTU UTH.

JOKONKy nnaMmeHoT Ha NaMEHMKOT C/Iy4ajHO Ce m3racw,
CBPTETE IO KOMNYETO Ha NaaMeHnKoT Ha MICKy4YeHo v He ro
nanete 0HOBO NAMEHMKOT HajManaky eaHa MUHyTa.

ElTabenu n cosetu

CooaBeTHU cafoOBU 3a rOTBEH€

MnameHuk MuHumaneH MakcumaneH

AvjameTap Ha IHOTO AujamMeTap Ha AHOTO

Ha CafoT 3a roTBekeé Ha CafoT 3a roTBeHe

[IBOEH BOK mnameHuk 22 cm 30cm
Jak nnameHnk 20cm 26 cm
HopmaneH nnameHuk — 12.cm 22 ¢cm

CafoT He cMee Aa ce BUCY HaaBop oA padoT Ha NoseTo 3a
roTBEHE.

HanomeHu NnpPpHU KOpUCTeHheTo

CnepnHuTe coBeTu Ke Bu nomorHat aa sawteguTe eHepruja
n na rv nsberHeTe owWwTeTyBarbaTa Ha cajoBuUTe 3a
roTBeHE:

'V

KopwncTeTte canosu co
COO/IBETHA ronemMuHa 3a
OJHOCHUWOT MIaMeHuK.
He cTaBajte nomanun cagosu
3a roTBeHbe Ha rosiemu
nnameHuun. NiameHoT He
Tpeba aa rvu gonupa
CTpaHuTe Ha cagoBuUTE 3a
roTBEeH-Ee.
He kopucTtete nsobamuenn
\ V x CafoBWN 3a rOTBEHE KOW HE
MOXe [1a cTojaT cTabuiHO Ha
NoO/IETO 3a rOTBEH-E.
CapoBuTe Moxe aa ce
npespTar.
KopucTete caMo cafoBu 3a
roTBeH-e CO paMHo 1 aedesno
OHO.
‘ He rotBeTe 6e3 kanak uiu
\ V WV : [OKO/IKY KanakoT e TprHar
Ha cTpaHa. Ke ce 3arybu
ronem Aen of eHeprujata.
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CapoT 3a roteere craBajTe
ro Ha cpeavHara Ha
NNamMeHMKOT, 3a a He ce
npeBpTH.
He ctaBajte ronemu 10HUM
Ha NnaMeHnKoT BO BvsmHa
Ha padoTHaTa onpema. Tue
MOXe fa ce nperpeart v ga
ce owTerar.
JloHunTe nocTtaByBajTe M Ha
\ PELWETKNTE, a He ANPEKTHO
x Ha NJameHuumnTe.
[lpen KopucTerEeTO,
npoBepeTe ganun peleTkute
3a JIOHUUTE K Kanauute ce
TOYHO MOCTaBEHN Ha
nnameHuuuTe.
BHrmaBajTe Kako pakysaTte
CO cafoBuTe LITO cTojaT Ha
NOSIETO 3a FOTBEH-E.
[loneTto 3a rotBere He cmee
[a ce yaupa v aa ce
nocTtaByBaaTt nNpeamMeTu co
rojlema TeXnHa Ha Hero.

\

<

r¥'| ¥

Tabena 3a roTBeme

CneuHaTa Taéena COAPXKN onTUMa/IHN CTENEHN N BPEME Ha
rOTBEHE 3a pas3nnuHK jagersa. [ogartounTte ce
pedepeHTHM BPEAHOCTU 3a YETMPU NOPLIN.

BpemuraTa 1 cTeneHuTe Ha rotBerbe 3asucar o BUIOT,
TexuHarta u KBaMTeToT Ha jaderbaTa, o4 BUOOT Ha racot
WTO ce ynoTpedyBa, Kako U 0A MaTepujaioT Ha cagoBute
3a roteere. 3a NoAroToBKa Ha OBWE jafeHa rMaBHO ce
KOPUCTW cafl 3a roTBee 0 He'procyBayukin YesuK.

Cekoratl KOpucTeTe COOABETHO FO/IEM Cafl 3a FOTBEHE U
noctaBeTe ro Ha cpeanHarta Ha nnameHunkoT. MHbopmaumm
3a AMjaMeTapoT Ha CcaJoBUTE 3a FOTBEHE Ke HajaeTe
Ha.— "Coo/nBeTHu canosu 3a rotsere”

UHdopmaumnu 3a Tabenata

[logrotoBkaTa Ha Cekoe jafger-e Ce COCTOM 04 €eH Uan
nBa yekopu. Cekoj Yekop coapXxun nHdopmMauumn 3a:

> MeTona Ha roteemse
i) CTeneH Ha roTeerbe
(O BpemeTtpaerse BO MUHYTU

“AETO.EIM Ha roTteeHwe 3agageHu Bo tabenara

Bapeme

MoHaTaMOoLLHO roTBEH:E

~~ CospgaBarbe Ha NPUTUCOK BO EKCMpec NoHeLl
o  OOpxyBarbe Ha MPUTUCOKOT BO €KCMPEC SIOHeL
& Jako nevere

=5~ bnaro nponpxysare

#r Tonerbe, pacTonysare

*

bes kanak
[MocTojaHO npoMmeLlyBajTe

*
*

HanomeHa: O3HakuTe He ce nojaByBaaT Ha ypeaoT. Tue
Ccny)aT Kako opueHTauuja 3a pasinyHu Metoam Ha
roTBeH-Ee.

Ce nojaByBaat nogatouuTe 3a NOAroToBKa Ha jagera Ha
pasnnyHn nnamenuumn. lNpenopaynmea onuunja e NnpBUoT
HaBedeH nnameHuk. Bo npernenot Ha Moaenu ce onuiiaHn
cuTe nnaMeHuum Ha noneTo 3a roteerse.—> CrpaHuia 2



Tabenu n cosetu mk

Mpumep: 06pok BkynHo Uekop 1
BpeMe ==
06pokK Yekop 1 Mnamenmk omm. =& ©)

MnameHuK

3esleHuyK 1 MeLyHKacT1 NIoaoBH

Cynu, Kpem cynu BapeHu komnupu (nnpe, canara oA KoMnupu)

Cyna oa pu6a JaknnameHuk 2328 & 9 810 1518

Jak nnamexuk 1217 79 1 58 Hopmanewn. 2530 & 9 1012 1518

HopmareH 1722 8 1113 1 69 Bok mnamenmk 2530 &=~ 7 11-13 1417

nameHnK Xymyc (nupe of HayT)

SRRSO Y ©9 b Jakmnawennk 5055 <3- 10-12 4 4043
OBOj NMPUMEP ja MoKaxyBa NOArOTOBKATA Ha Cyna of puoa Hopmanen. 5257 1214 5 4043
CO jaK, HOPMa/IEH U BOK-MIAMEHNK. Bok nnamennk  47-52 &+ 7 1012 5 3740
Co jakmoT nnameHrk (mpenopadaHa onuunja) BKYMHOTO Jleka
BPEME Ha roTBEHE U3HecyBa Mery 12 n 17 MuHyTw. Jak nnamennk  40-45 810 32-35
m Yekop 1: Bapeme. MocTaBeTte 3a 7-9 MUHYTU Ha — __

ey Y Hopwanenn. 5055 1820 3235
m Yekop 2: noHaTamMOLWHO roTBeme. [pomeHeTe 3a 5-8 BoK niamernk  45-50 79 38-41
MUHYTV Ha CTEMEHOT 3a roTeere 1.
3eneHuyK BO Temnypa Tecto
MopaToumTe UCTO Taka Baxar M 3a ocTaHaTuTe Jak nnameHnk  12-17 &%+ 7 68 &%+ 6 69
NpeanoXeHy naameHnLn.
Hopmanenn. 1520 &S5-* 8 810 &S 7 710
0O6pok BB;Z;? Uexop 1 _ _ Bok nnamernk  10-15 & 7 57 &« 5 58
nameHnK BO MUH. L WO = L [PONPXKEH CBEX 3EMEHUyK™™
Bok nnameHnk  5-7 &x g 57
Cynu, Kpem cynu
Jak nnameHnk  6-8 & 9 68

Cyna o puba

Jak nnamernk  12-17 79 1 58 ﬂ;M(bpMT 047 s e 7 1047

Hopmanenn.  17-22 8 1113 1 69 JOK fINAMEHIIK 15-20 w g 15-20

Bok nnamennk  10-15 46 4 69 A TIaneiK i i

Hopmanenn.  25-30 &%~ 9 2530

Cyna o TKBa, 60pLLU cyna

Jak nnameHnk  30-35 10-12 20-23 Jajua

HopmaneHn.  45-50 9 1517 30-33 LLlaKiyKa, MeHemMeH

Bok nnamernk  25-30 9 79 4 1821 HopmaneHn. 1520 & 9 1012 - 4 538
MHECTPOHE (3eN1EHUYKOBa Cyna) Jak nnamennk  13-18 &~ 8 79 = 3 69

Jak nnameHnk  47-52 9 1012 37-40 Bok mnamennk 15620 &5~ 6 1113 &5— 4 47

HopmaneHn.  57-62 9 1012 4750 Owmner (1 nap.)

Bok nnameHnk  45-50 7 810 4 3740 Hopmanesn. 35 = 8 35

Jak nnameHnk  2-4 & g 24

TecTeHuHN 1 opu3

Bok nnamenuk  2-4 & 5 24

LLinaretw

Jak nnamernk 1822 FEgr* 810 6 1012 Uj“aHCKa TOpTWba% 0 s g 2530

Hopmanenn.  20-24 C 10-12 10-12 BaK fINAMEHIIK 18-23 w . 7 18-23

Bokmnaveruk 1822 £%* 8 810 6 1012 OKTMAMBHIK19es = '

Opu3 Cocosu

Jak nnamernk  17-22 57 12-15 Bewamen coc**

Hopmanenn.  18-23 79 11-14 Hopmanewn. 1015 @ 5 24 & 5 811

Bok nnamennk 1318 46 4 912 Bok nnamennk 3-8 @& 5 12 £ 5 26
PaBMoM Jak nnamernk 3-8 @ 5 12 £ 5 26

Jak nnameHnk  9-14 4-6 58 CoC CO CUHO CUpeHEe*™

Hopmanenn. 1722 12-14 5-8 HopmaneHn. 35 @& 7 35

Bok nnamenuk  10-15 46 69 Jaknnavexuk  3-5 @& 5 35
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mk Tabenu n cosetn

O6pok Yekop 1
MnameHnK T 1
Bok nnamennk 46 o 3

HanonuTaHcku coc
HopmaneHn. 1823  &%-* 6
Jakmnamennk 1520 &5 §
Bok mnamenuk  12-17 &%+ 7

Kap6oHapa coc
Hopmanenn.  10-15 <&5-* 6
Jak nnamennk  8-13 =" 5
Bok nnametmk  10-15 &5-* 3

Puba

MaHnpaH 0CAnK
Jak nnameHnk  5-10 &5-* 8
Hopmanedn.  8-13 S 9
Bok nnamenuk  4-9 - 9

leyeH nococ
Jak mnamennk  5-10 &E-x 7
HopmaneHn.  5-10 &8s 8
Bok nnamenuk  7-12 S+ 6

LLKosku
Jaknnamernk 57
Bok nnameHnk  4-6
HopmaneHn.  10-12

Meco

MarkuHu rpaam (1 nap.)

HopmaneHn.  6-8 W«

Jak mnamennk  9-11 S

Bok nnameHnk  6-8 S x
FoBeacko CtporaHod

Jak mnamennk  8-13 o

Bok nnamennk  5-10 S

Hopmanenn. 1217 &5+

9
;
9

[MunewwKky WHULM (8 nunewwkn hunetn)

Jak nnamennk  7-12 S

Bok nnamenmk  7-12 o

Hopmanenn.  7-12 S
MeneHo meco

Jaknnamermk 1520 &8~

Hopmanenn. 2025 &S5+

Bok mnamennk 1520 &S~

FoToBK Npon3soau

3am. kpokeT (16 nap.)
3am. pubnHu cTanumiba (12 nap.)

Jak nnamennk  6-10 S
HopmaneHn.  8-12 -

Bok nnamennk  6-10 &5

20

9
9
9

O

46

24 —==* 4 1619
183 <= 6 1417
24 - 10-13

57 <= 3 58
46 S 3 47
10-15

510
813
13 & 4 36

2-4 & 1 36
2-4 = 1 36
2-4 = 1 58

57
4-6
10-12

6-8
911
6-8

813
510
12-17

24 &« § 58
24 W8 _x 5 58
7-12

156-20
20-25
15-20

6-10
812
35 &= 4 35

O6pok BkynHo Uexop 1
MnameHnk el
BO MMH.
Konbacu (12 nap.)
Jak nnamennk 510 &5 9 13 & 7
HopmaneHn. — 7-12 & g 742
Bok nnamenuk  5-10 & g 30 & 5

Bapenu Bupwv (12 nap.)

HopmaneHn. 813 9 813
4 914
7 712
Xambyprep o Tenelwko meco (4 nap., 1 cm aebenuta, 110 g)

Bok nnamennk  9-14
Jak nnamennk  7-12

Jak nnameHnk 49 &gy 0 S 7
Bok nnamennk  4-9 & 7 3 0 &
Hopmanewn. 510 & s g {3 & _« g

36
36
4-7

['paB BO IOMATEH COC, 3arpeBatbe 11 0APXKyBaHe Ha TonuHara (Kopucrere

Mn/10Ya 3a roTBeH-e Ha TMBOK OraH)

15

3B

HopmaneHn.  20-22 6 57 1
Muua (20 cm anjametap)
Bok nnamenuk  4-8 = 4 48
JaknnameHnk 1620 S5 16-20
Hopmanenn. 2025 <5~ 1 2025
[eceptn
Cymnmjaw cnopen Din 3360-12* (KopucTeTe n1oya 3a rotBeHse Ha TMBOK OraH)
HopmaneHn. 6267 g™ 8 27-32 2
Cyrnmjaw™*
Hopmanenn.  30-35 * 8 911 £ 4

6 810 &= 4

Bok nnameHnk 2328 *

21-24
15-18

Tonerse Ha Yokonaao cnoped EN 60350-2 (kopucTeTe nnoua 3a rotBerse

Ha TMBOK OraH)
HopmaneHn. 2024 {8y 1 2024
ManaunHkm (8 nap.)
Hopmanenwn. 1722 &5+ 8 35 &+ §
JaknnameHnk  20-25 &+ 46 & 4
MyanHr oa ne6 (Bo BoaeHa Oarba)
Jakmnamernk  25-30 = 10-12
Bok nnamenmk 2328 <~ 9 8-10
HopmaneHn.  27-32 10-12

LLInaHckm nyauHr**

Jak nnameHnk 3-8 * 3-8

HopmaneHn. 813 : 813

Bok nnameHnk 3-8 . 3-8
BuckeuT (Bo BoaeHa 6arba)

Jak nnameHnk  35-40 3540

Bok nnamernk ~ 40-45 40-45

HopmaneHn.  45-50 4550

50 s/on
cekoja
cTpaHa

60 s/on
cekoja
cTpaHa

15-18
15-18
17-20



CoBeTH 3a rotBemwe

m 3a NoaroToBKa Ha KPEM Cynu 1 MeLlyHKacTu Nao4oBu
KOPUCTETE EKCNPEC /IOHEL. BpemeTo Ha roteemse
3HAUYMTENTHO Ke ce Hamanu. [JoOKONKy KopuctuTe
€eKCrpec NoHel, ceaeTe ri ynarcraara Ha
npoussoantenoT. CTaBeTe MM CUTE HAMUPHULX Ha
CaMMOT MOYETOK.

m [lpu rotBere Ha KOMMMPK U OPU3, CeKorall cTasajTe
kanak. Co Toa, BDEMETO Ha rOTBEHE 3HAUNTE/HO Ke ce
Hamanu. Bogata mopa aa Bpue, npea Aa rv goaagete
TECTEHMHUTE, OPU3OT UK KoMnupute. NoToa
npunarofeTe ro CTENEHOT Ha rOTBEHE, 3a Aa Ce
MPOAO/IKN FOTBEHETO.

m Kaj jagera BO TaBu NMpBO 3arpejte ro macnoTto. Ltom
3ano4YHETEe CO MPXEHETO, OAPXKYBAjTE ja
Temneparypara KOHCTaHTHa, CO Toa LWTO Mo notpeda Ke
ro npwnaroauTe CTENEHOT Ha roTeerse. [pun
NnoAroToBKAa Ha MOBEKe Mopuun nodekajte goaeka
NMOBTOPHO He Cce AOCTUrHe TemnepaTypaTta. [ocTojaHo
npeBpTyBajTe 1 jagerata.

m  AKO cakarte ga roTBuTE Cynu, KPEM, eKa WA HayT,
cTaBeTe M CMTe COCTOjKM UCTOBPEMEHO BO CaAoT 3a
rOTBEHbE.

Uncrerse 1 oapxysarse mk

k8 Unctere M onpmyBarbe

Yucrerse

OTKako Ke ce onaau ypeaoT, UCUMCTeTe o CO CyHrep,
BOoda W caryH.

VicumcTeTe rv NOBPLINHUTE Ha NOEANHEYHUTE AENOBU Ha
NA1aMEHNKOT MO CEKOE KOPUCTEHE, OTKAKO Ke ce onaaar.
VI HajmanuTe octatoum (NpeTeyeHn janera, UCrNpCcKaHo
Mac/10) Ke 3aropar Ha noBpLuMHaTa 1 NogouHa MHOry
TELWKO Ce OTCTpaHyBaaT. 3a NpaBWIeH N1amMeH, OTBOPUTE ”
npouenuTe Ha NJaMeHnKoT Mopa aa fuaat YnCTu.

[BMXEHETO Ha CaaoT 3a rOTBEHE MOXE [a OCTaBu
METaJ/THM Tparn Ha peweTkarta.

Vicuncrerte ro nnameHnKOT U pelleTKUTe Co canyHecTta
BOJa 1 HEMETa/IHa YeTKa.

ANTEPHATUBHO MOXETE [a M UCUYUCTUTE PELLETKUTE BO
MallmHaTa 3a Mnere cagosu. KopnucTtete CpeacTBo 3a
UNCTEHE NPEnopayYaHo o[ NPOU3BOAMTENOT Ha MalunHaTa
3a Munemwse cagosu. [pn jakn HEUMCTOTUN Ce Npenopadysa
MPETXOAHO UMCTEHE Ha PeLleTKUTE.

KanakoT 3a niameHnKOT He ro YnCTeTe BO MalunHata 3a
Mnere CagoBn.

JIOKOSKY peLleTKuTe uMaar ryMeHn oB1oru, BHIMaBajTe
MHOTY NP HUBHOTO uncTere. OBnorute Moxe aa ce
“3Badart, a peLleTkara Ha nosieTo 3a roteerse aa ce uarpeoe.

MnameHuUMTE 1 peleTkuTe Mopa noctojaHo Ja éugart
cyBu. Kankute Boja win Brarata WTO ce cosaasa Ha
MOYETOKOT O[] FOTBEHETO MOXE Aa o OLITEeTU emMajioT.

OTKaKo Ke ro UCUUCTUTE U UCYLLWTE MIaMEHUKOT,
ocurypete ce, [ieka KanakoT e 4oOpo nocTaBeH Ha
pasaenHiumTe.

BHumaHue!

m He r1 oTcTpaHyBajTe KOHTPOHWUTE €NEMEHTM 3a Aa ro
ncuncTuTe ypenoT. Bnesot Ha Bnara Moxe aa ro
OWTETN YPEOoT.

m He KopucTeTe CpPeacTBO 3a UNCTEHE NOA MPUTUCOK.
[ToneTo 3a roTBer-e MOXe Aa Ce OLWTEeTW.

m He KopucTteTe abBpasnBHU CpeacTBa, METaIHU CYHI'epu,
OCTPU NPEOMETU, HOXEBU UM CINYHO, 3a Aa 1
OTCTpaHWTE 3acyLlUeHNTe ocTaToUM Of jaaeHeTo o
NOMETO 3a FOTBEHE.

m He KopucTteTte HOXeBK, CTpyraun naM CANYHO 3a
UMCTEHE HA CMOJHOTO MECTO Ha CTaK/10TO CO
Kanaunmarta Ha naaMeHuumTe, Uan Ha MeTanHuTe
NPOMUAN UK Ha CTaKNEHUTE UK anyMUHUYMCKUTE
MacKu, JOKOJIKY MM MMa Ha ypeaoT.

Hera

BeagHaw oTcTpaHeTe rm TEeUHOCTUTE WTO NpeTekne. Ha 1oj
HaunH Ke ce nsberHe enereTo Ha ocTaToLUM o4 XpaHa U
Ke sawrenute Tpya U BpeMe.

He ru Bneuete cagoBute 3a roTBeHE MPEKy CTak/I0To,
MOXe Aa HacTaHaT rpebHatuHu. Micto Taka Tpebda ga ce
crnpeun ucnarare Ha UBPCTV WK OCTPY NpeaMeTu Ha
cTaknoto. PaboBuTe Ha NONeTo 3a roTBere He Tpeba aa
Ce N3N0XEeHW Ha yJapu.

MecoyHuTe 3pHa (Ha Np. NPW YNCTEHE Ha 3e/I8HUYK) MOXEe
Ja ja narpebat cTakneHaTa noBpLUMHA.

KapamenmanpaHuoT WeKep Uan NpeteyeHnTe HaMmpHULK
CO BUCOK MPOLIEHT Ha WweKep Tpeda BeaHall aa ce
OTCTpaHaT Co CTpyray 3a CTak/io o[ puHriara.
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mk

[MocTanka npu npeuka?

B Nocranka npu npeuka?

Bo HeKou cryyan NpeyuknTe MoxaT JIECHO [a ce
otcTpanar. Mpea fa ja nosukare cepsucHara cnyxoa,
oBpHEeTe BHUMaHWE Ha CeaAHUTE HarOMEHU:

Hedexr

HapyeHa e ontirara
eNexkTpuUHa padoTa.

ABTOMATCKOTO NaneHe He
(hyHKLMOHMPA.

ABTOMATCKOTO Nanere He
(DyHKLIMOHYPA 1 Ha BKPaHOT Ce
nojasysa o3Hakara =~ {

]

.

[TnameHoT Ha NIaMeHnKoT ropi
HEeHaKBO.

MpOTOKOT Ha rac He
(hYHKLMOHMPA NPaBUIHO UK HE
WCTEKYBA rac.

Bo KkyjHara Mupuca Ha rac.

[1NamMeHNKOT Ce UCKITyYyBa,
LUTOM IO OTNyLWTNTE
0nepaTtnBHOTO KOMYeE.

Ha expaHor ce nojasysa ~ 3

FHFS FGFFG

o
3.

[pnKasoT 3a CTEMNEH Ha roTBEHE
Ha eKpaHoT MOBTOPHO OTCTANyBa
001 M36PaHNQT CTEMEH Co
0nepaTtnBHOTO KOMYeE.

22

MoxHa npuumnHa
[lethekT Ha ocurypyBavor.

(Ce aKTvBMpa aBTOMATCKOTO OCUIYPYBAHE WK 3aLLUTUTHUOT
MPeKuHyBay co AndepeHLnjanHa cTpyja.

Moxe f1a Ma HaTanoXXeHo 0CTaToLy 01 XpaHa uiu of
CPE/CTBaTa 3a UNCTEHE MENY CBEKMUKITE W NIAMEHNKOT.

[TnameHuuuTe ce BAKHN.
Kanauwute Ha nnaMeHuLmnTe He Ce npaBuiHO NOCTaBEHM.

Ypenor He e 3a3eMjeH, He & NPaBUAHO NOBP3aH WK Kabenot
3a 3a3EMjyBarbe € OLUTETEH.

Enektpukara e nperpeaxa.

[lenoBuTe oA N1aMeHUKOT He Ce NPaBUIHO NOCTABEHM.

I'IpouenMTe Ha NNaMeHnKoT Ce HEYNCTU.

[l0BOAOT Ha rac € 3aTBOpeH CO MeryceGHO NoBP3aHUTE
BEHTWN.

JloKO/IKy racoT Aoara o/l NanHCKa 6oL, GUOeTe CUrypHY,
[6Ka Taa He e npasHa.

['acHara ciaBiHa e 0TBOpeHa.
MnuHckara 60Lia & HenpaBUIHO MPUKIYYEHa.

MoXHO 1CTEKYBAHE Ha rac.

OnepatnBHOTO KOMYE He € [I0BOIHO [10/1T0 3aApXKaHo.

[poLienuTe Ha NnameHnKoT Ce HeUNCTu.
['peLlka Bo enexTpuKara.

MorpeLHo Kanuopuparse Ha eeKTPOHNKATA.

Momoww

MpoBepeTe Ha Tabnara co 0cUrypyBaum, Aam e OLITETEHO
OCUTYPYBaHHETO U 3aMEHETE r0.

[lpoBepeTe Ha KOHTPOHOTO Mo/, AN € AeeKTHO
ABTOMATCKOTO OCUryPYBaHLE MW 3ALLTUTHUOT MPEKNHYBAY
O AudepeHumjanHa cTpyja.

[pOCTOPOT MEry CBEKMUYKMTE 1 NIaMEHIKOT Mopa a Guae
umer.

BHUMATE/HO ICYLLIETE TV KanaLuTe Ha niameHnLuTe.
Bunete curypHu, Aeka kanauuTe ce NpaBuIHO HaerHary.
Cranete BO KOHTAKT CO 8/18KTPOUHCTA/IATED.

\cknyyeTe ro n1aMmeHuKoT Uam KOPUCTETE O UCKITYYnBO
HajHUCKIOT CTEMNEH Ha rOTBEHbE, 10/1EKa EIEKTDOHNKATA
[I0BO/THO HE CE n3naan.

[paBunHo MOCTABETE IV AENOBITE O] NIAMEHMKOT Ha
COOABETHNOT NAMEHNK.

WcumncTete rv npouenuTe 04 NIaMEHNKOT.
OTBOpETE M Meryce6HO NOBP3AHNTE BEHTUN.

3ameHeTe ja nanHekara boua.

3arBopeTe v raCHUTE CABUHN.

bunete curypHm, ieka nauHckara 6owa e npaBuiHo
MpuKIyyeHa.

3aTBOpETE ja LieHTpasIHaTa cnasuHa Ha racosoaor,
MPOBETPETE ja MPOCTOPHMjaTa 1 BeAHALL NOBUKATE OB/IACTEH
IHCTaNaTop, KOj Ke ro MpOBepw racHWOT ypes v Ke nanane
cepTuduKar 3a mHeranaunja. o toraw He ro Kopucrere
ypenor, 404eKa He CTe CUryPHY, AeKa He CTEKYBA rac HUTY
Ha CMCTEMOT HITY Ha YPeaoT.

J10KO/IKY NIAMEHVKOT € BKJTyYeH, ADXKETE 10 MPUTUCHATO
0NepaTMBHOTO KOMYE HEKO/IKY CEKYHAN.

cuncTete rv npowenure o/ naamMmeHnKoT.

cknyyeTe ro oA cTpyja noseto 3a roteerse. ouekajte
HEKO/IKY CEKYH/N 1 OHOBO NPUKyyeTe ro. [JoKonky
Np1KasoT NPOA0/IKYBA A CBETW, N3BECTETE ja CepBiCHATA
cnyxoa.

Hanpasete KannGpuparbe Cropes yrnarcTBoto 3a MOHTaxa.



la CepBucHa cnywba

[okonky ce oBpatume Ha TexHuukaTa cnyxoa, Tpeda ce
nomorHe aaeajku ro 6pojoT Ha npounssoaoT (E-Nr.) u (FD)
dhadpuuknot 6poj Ha ypenoT. OBaa MHbopmauvja e
NPUCYTHA Ha nsioyarta Co KapakTepuUcTUKM CMeCcTeHa BO
NOMHWOT Aen o roTBapckara rnjova, U Ha eTukeTara of
NPUPaYHNKOT 3a ynoTpeda.

MoaaToumnTe 3a KOHTaKT CO CePBUCHUTE CAYXOWU BO cuUTe
3eMjy MOXe Ja ' HajaeTe BO NPWIOXEHNOT KaTasor Ha
cepBucHaTa cnyxoa.

FapaHUXCKKU yCnoBH

[loKoNKy ypenoT € OWTETEH U HE T UCMOIHYBa
6aparbaTta 3a KBasimTteT, Be Monume oa He M3BeCcTUTE WTO
€ MOXHO MOCKOopo. bes BaxxeukaTa rapaHumja ypeaoT He
cMmee fa ce cTaBa BO ynoTtpefa oaH. Aa ce KOPUCTU.

FapaHuMCcKnTE YCIOBW Ce YTBPAEHM O HaLUIMOT 3acTanHuK
BO 3emjarta Kaae e KyneH ypenot. [letasnHu nHdopmaumm
Ke JobueTe Ha NpoJaxHOTO MecTo. 3a Aa MoXe Ja ja
NCKOPUCTUTE rapaHuunjaTa, Mopa Aa NnpuioXnte Jokas 3a
KynyBarbe Ha ypeaorT.

o 3a4pyKyBame NpaBoTO HA MPOMEHMU.

CepsucHa cnyxoba mk

EY3awwTnTa Ha MuMBOTHa
cpeavHa

[okonky Ha cneundurkalmoHara njoyka Ha ypeaoT mma
O3Haka E oBpHEeTe BHMMAaHWe Ha cnegHuTe HanoMeHwu.

OTtcTpaHyBaH€e COrfnacHoO NponucuTe 3a
HUBOTHA CpeaAuHa

Ambana)kaTa OTCTpaHeTe ja cornacHo nponucuTe 3a
XMBOTHa cpeanHa.

OBOj anapaTt € 03HauYeH crnopen eBpPOnCKNOT
nponunc 2012/19/E3 3a eNneKkTpo 1 eNeKTPOHCKHK
anapatu (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[MponucoT ja AaBa pamkarta 3a Bpakame U
NCKOPUCTYBatbe Ha CTapuTe anapartu, BaXeuko
wupym Espona.

AmBanaxara Ha BawuoT ypea ce coctou oA matepujanu,
KOW ja rapaHTvpaaT noTpebdHaTta 3alTuta npu TpaHCnopT.
OBuWe MaTepuja/in LIe/IOCHO MOXe [a Cce peunkanpaaT U co
TOa Ce HamaslyBa 3arafyBarbeto Ha okonuHara. JJoKonky
cakare [a NnpuaoHeceTe KOH 3a4yByBarbe Ha OKOMMHATA,
Be MonvMme BHUMAaBAjTe Ha CNedHUTe COBETU:

m Opnete ja ambanaxaTa BO Noce®BHO MeCTO 3a oTnaj 3a
MaTepujanu WTo Ce peuvkampaar.

m  YpenoT WTO HE MOXE MOBEKE [a Ce KOPUCTU, YHULLTETE
ro npea na ro gpnute. MIHbopmupajte ce Bo Balwata
MeCHa ynpasa 3a agpecaTa Ha HajosIMCKOTO Aeno 3a
peUnKIMpame 1 ncnopavajte ro Bawmot ypea tamy.

m He ja uctypajte ynotpebyBaHata MacHoOTHja OO Neyerse
N Macno BO KyjHcKoTo nasado. CobepeTe ro
Mac/1I0TO BO efleH caf LWTO MOXeE [a Ce 3aTBOpU U
dp/eTe ro BO KOHTEjHEP, & AOKOJIKY OBa He e
BO3MOXHO, (DP/IETE MO BO KaHTa 3a otnagoun (Ha Toj
HaUMH Ke CTUrHe [0 KOHTpoAMpaHaTta AenoHuja 3a
ryope - Moxebu He e Hajgodpo pelleHne, Ho Bapem Ha
TOj HAUMH HEMA Oa ce 3araav BoaaTta).
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EJPouzivanie podra prikazov

Pozorne si precitajte navod na pouzivanie.
Len tak budete moéct efektivne a bezpedne
pouzivat svoj spotrebi¢. Dobre si odlozte
navod na instalaciu a pouzivanie a pripadne
ho odovzdajte dalSiemu majitefovi spotrebica.

V pripade nedodrzania nariadeni v tomto
navode vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost.

Vyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.

Spotrebi¢ nechajte az do montaze

v ochrannom obale. Ak zistite, ze je spotrebic
posSkodeny, nepripajajte ho. Zavolajte
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ podla normy EN 30-1-1 pre
plynové spotrebiCe spada do triedy 3.:
spotrebiC zabudovany do kuchynskej linky.

Pred inStalaciou varného panela sa uistite, ze
bude vykonana podla prilozeného navodu na
inStalaciu.

Tento spotrebi¢ sa nesmie zabudovat do jacht
alebo obytnych vozidiel.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat len na
dostato¢ne vetranom mieste.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Vsetky prace suvisiace s instalaciou,
pripojenim, regulaciou a prestavenim na iny
druh plynu musi uskuto¢nit autorizovany
odbornik, pricom musi zohladnif vSetky
prislusné pravidla a zakonné ustanovenia,
ako aj predpisy miestnych dodavatelov
elektrickej energie a plynu. Mimoriadnu
pozornost je potrebné venovat
ustanoveniam a smerniciam plathym pre
ventilaciu.

Tento spotrebic je vyrobne nastaveny na druh
plynu uvedeny na vyrobnom Stitku. Informacie
o prestaveni na iny druh plynu najdete

v montaznom navode. V pripade prestavenia
na iny druh plynu odporu¢ame obratit sa na
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty vylu€ne na
pouzivanie v sukromnych domacnostiach;
komercné alebo priemyselné pouzitie nie je
dovolené. Spotrebi¢ pouzivajte na varenie,



nikdy nie ako vyhrievacie teleso. Zaruka plati
len vtedy, ked' sa spotrebi¢ pouziva vylu¢ne na
svoj uréeny ucel.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Nepouzivajte kryty alebo detské poistky, ktoré
nie su odporucené vyrobcom varného panela.
MbZe dbjst k nehodam, napriklad prehriatim,
vzplanutim alebo uvolnenim materidlov.

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpednost alebo ak fiou boli poudené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a sU pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo vzplanutia!
Pri nahromadeni nespaleného plynu

v uzavretom priestore hrozi nebezpecenstvo
vzplanutia. Spotrebi¢ nevystavujte prievanu.
Horaky mozu ina& zhasnut. Pozorne si
preditajte vystrazné upozornenia tykajluce sa
spOsobu cinnosti plynovych horakov.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo otravy!

Pri pouzivani plynového vari¢a sa v miestnosti,
v ktorej sa pouziva, vytvara teplo, vihko

a produkty spalovania. Zabezpecte dobré
vetranie kuchyne, predovsetkym vtedy, ked' je
varny panel v prevadzke: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte volné alebo nainstalujte
mechanické vetranie (odsavac par). DIha

a neprerusovana prevadzka spotrebica si
mb&ze vyzadovat dalSie alebo UcinnejSie
vetranie: otvorte okno alebo zvyste vykon
odsavaca par.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
= Varné nadoby a ich okolie sa vefmi zohreju.
Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov.
Deti do 8 rokov udrziavajte v bezpecnej

vzdialenosti.

s Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebic¢a sa mdze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom m&zu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mozu poskodit a po ¢ase netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase
s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvisle;
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Na postup varenia sa musi dohliadat. Na
kratkodoby postup varenia sa musi
nepretrzite dohliadat.

= Varné zény sa velmi zohreju. Na spotrebi¢
nikdy nedavajte horfavé predmety. Na
varnom paneli neodkladajte ziadne
predmety.

= Pod tymto spotrebiCom neuskladnujte
ziadne zieravé chemické Cistiace
prostriedky alebo vyrobky, parné Gistice,
horfavé materialy alebo iné vyrobky, ktoré
nie su potravinami, prip. ich nepouzivajte
v bezprostrednej blizkosti.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

= Prehriaty tuk alebo olej je lahko zapalny.
Ked zohrievate tuk alebo olej, nevzdialujte
sa. Ak sa tuk alebo olej zapali, ohen
nehaste vodou. Nadobu zakryte pokrievkou,
aby sa plamen udusil a varnu zonu vypnite.

= Ked sa horak pouziva s velmi vysokym
vykonom, vzniknu vysoké teploty. Horlavé
materialy sa mézu vznietit. Ukazovatel
stupfia vykonu na displeji sa moze lisit od
stupna vykonu nastaveného gombikom.
Ukazovatel stupna vykonu na displeji sluzi
len ako doplnujuca informacia. Stupen
vykonu nastavte vzdy podla potlaci na
gombiku.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramickej
doske su nebezpecné. VSetky horaky
a kazdy elektrické vykurovacie teleso
okamzite vypnite. Vytiahnite sietovu
zastréku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zatvorte privod plynu. Nedotykajte sa
povrchu spotrebi¢a. Nikdy nezapinajte
chybny spotrebic. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Varné nadoby, ktoré su poskodené, ktoré
nemaju spravnu velkost, ktorych okraj
precnieva z varného panela alebo su
nespravne postavené, moézu spdsobit
zavazné Skody. ReSpektujte tipy a vystrazné
upozornenia tykajuce sa varnych nadob.

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych
a plynovych vedeni smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou. Ak je spotrebic
pokazeny, vytiahnite elektricku zasuvku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini,
zatvorte privod plynu. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Ked nie je mozné otodit ovladacim
gombikom alebo je uvolneny, viac sa uz
nesmie pouzivat. Obratte sa hned na
zakaznicky servis, aby gombik opravili
alebo vymenili.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu

elektrickym pradom!!

= Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny
CistiC.

= V pripade zlomenia, prasklin alebo trhlin na
ohrievacej platni vytiahnite elektrcku
zasuvku, prip. vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.
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& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V prehlfade modelov najdete vas spotrebi¢ s vykonmi
horakov. — Strana 2

Ovladacie prvky a horaky

Na kazdom ovladacom gombiku je oznaceny prislusny
horak. Ovladacim gombikom mb&zete, zodpovedajlc
réznym poziciam, nastavit prislusny potrebny vykon

v rozsahu maximalnej a minimalnej hodnoty. Nikdy sa
nepokusajte prejst z pozicie 0 priamo na poziciu 1
alebo z pozicie 1 priamo na poziciu 0.

Ukazovatele

Horak ovlddany ovlddacim gombikom

NajvySSi stuperi vykonu a elektrické zapalovanie

s
® Vypnuty hordk
9
1

Zobrazenia na displeji
~ Elektrické zapalovanie

9.1 Stupne varenia
i Vypnuty horak
H-r ZvySkové teplo
Vnutorné a vonkajSie plamene dualneho dvojitého

horaka sa daju regulovat nezavisle od seba. Mozné su
tieto stupne vykonu:

Vonkajsi a vnutorny
plamen na maximalnom
vykone.

Vonkajsi plamen na
minimalnom, vnutorny
plamen na maximalnom
vykone.

Vnutorny plamen na
maximalnom vykone.




Vnutorny plamen na
minimalnom vykone.

Aby bola zabezpedena spravna prevadzka spotrebica,
musia rosty a vSetky Casti horakov spravne dosadat.
Kryty hordkov nezamerite.

Rosty vZzdy opatrne odstrarite. Posunutie roStu moze tiez
odsunut vedla leZiace rosty.

1 Zapalovacia sviecka

2 Termoelektricky ¢lanok
3 Prstenec hordka

4 Miska hordka

5 Kryt hordka

Ukazovatel zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zonu ukazovatel
zvySkového tepla, ktory upozorfiuje na hortice alebo
teplé varné zoény.

Ak sa na ukazovateli objavi H, varnd zdna je este
horlca. Ak sa varna zoéna viac ochladi, ukazovatel sa
zmeni na . Ked je varna zéna dostatoéne vychladnuta,
ukazovatel zhasne. Ked svieti tato indikacia,
nedotykajte sa varnej zony.

Prislusenstvo

Podla modelu je varny panel vybaveny nasledujicim
prisluSenstvom. To je taktiez k dispozicii u nase;
technickej podpory.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Tieto spotrebiCe sa daju medzi sebou a/alebo

s beznymi varnymi panelmi tej istej znaky kombinovat,
pricom sa pouzije spajaci prvok. DalSie informacie
najdete v kataldgu.

Pridavny rost pre wok
Vhodny len pre pouZitie na WOK
horakoch. Pouzivajte riad na
varenie s klenutym dnom.

Pre predlzenie Zivotnosti spotre-
@ bi¢a sa odporuca pouzit pri-
davny rost pre wok.

Pridavny rost na moka kan-
vicku

Vhodny len pre pouziie na vnu-
tornom ohni wok horaka. Pouzi-
vajte riad s priemerom mensim
ako 22 cm.

Pridavny rost na moka kan-
vicku

Vhodny len pre pouZitie na naj-
menSom horaku. PoZivajte
kuchynsky riad s priemerom
mensim ako 12 cm.

Platnicka pre mierne varenie
Tato sucast prislusenstva je
vhodnad pre nizkoteplotné vare-
nie. V tomto pripade je mozné
pouzit tsporny hordk alebo
bezny hordk. Ak vas varny panel
disponuje viacerymi beznymi
horakmi, odportca sa vloZit plat-
%’ nicku na mierne varenie v

= zadnej Gasti alebo prednej pra-
vej Casti bezného horaka.
Prislusenstvo poloZte na rost
vyhlbeninami hore na drziak a
nie priamo na horak.

Referenc¢né cislo
HZ233720 Pridavny rost pre wok

HZ298113 Pridavny rost na moka kanvi¢ku pre wok
horak

HZ298114 Pridavny rost na moka kanviCku pre
najmensi horak

HZ298105 Platni¢ka pre mierne varenie

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripade
nepouzitia alebo nespravneho pouzitia odporuc¢aného
prisluSenstva.
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sk Plynové horaky

@A Plynové horaky

Manualne zapnutie

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horaka a otocCte
ho dofava az na najvyssi stupen vykonu.

2. Podrzte pri horaku zapalovacg alebo plamen
(zapalovacC cigariet, zapalka atd.).

Automatické zapalovanie

Ked ma varna doska automatické zapalovanie
(zapalovacie sviecky):

1. Stlacte otoCny voli€ zvoleného horaka a otocte ho
dolava az na najvySsi stupen vykonu.
Pokym je oto¢ny voli¢ stlaceny, vSetky horaky
generuju iskry a na displeji sa objavi symbol .
Zapali sa plamen. Poc¢kajte niekolko sekund.

2. Otocny voli¢ uvolnite.

3. Otoénym voliGom zvolte pozadovanu poziciu.

Ak neddjde k zapaleniu, horak vypnite a zopakujte
vySSie opisané kroky. Tentoraz podrzte otocny voli¢
stlaceny dlhSie (az 10 sekund).

AVarovanie — Nebezpecenstvo vznietenia!

Ak sa plamen do 10 sekund nezapali, horak vypnite a
otvorte dvete alebo okno miestnosti. Skor, ako horak
opéat zapnete, pockajte minimalne jednu minutu.

Upozornenie: Dbajte na maximalnu Cistotu. Ak su
zapalovacie svieCky znecistené, moze dojst k
chybnému zapalovaniu. Zapalovacie svie&ky pravidelne
Sistite malou nekovovou kefkou. Dajte pozor na to, aby
zapalovacie svieCky neboli vystavené silnym narazom.

Bezpecnostny systém

Vas varny panel je vybaveny bezpecnostnym systémom
(termopoistka), ktory zabrani unikaniu plynu v pripade
nahodného zhasnutia horakov.

Aby ste sa uistili, Zze je spotrebi¢ v prevadzke,

1. zapalte horak beznym spdsobom,

2. pricom drzte stladeny reguladny gombik este 4
sekundy po zapaleni plamenia.

Vypnutie horaka

Otocte ovladaci gombik doprava na poziciu 0. Na
displeji sa objavi symbol & a po niekolkych sekundach
sa objavi ukazovatel zvySkového tepla.

Par sekund po zhasnuti hordka mozno pocut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebi¢a, znamena to, ze
sa vypol bezped&nostny systém.

Upozornenia

Tichy Sum pocas prevadzky horaka je normainy.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to Ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.
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Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.

Ked plamen horaka neimyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
aspon jednu minutu nezapalujte.

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadoby

Najmensi priemer
dnariadu na vare- dna riadu na vare-

nie hie
Dudlny hordk wok 22 cm 30cm
Silny horak 20cm 26 cm
Normalny horak 12.cm 22 cm

Riad nesmie precnievat cez okraj varného panela.

Prevadzkové upozornenia

Nasledujlce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut
sa poskodeniu varnych nadob:

nadoby primeranych
rozmerov.

Nepouzivajte malé nadoby
na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na

_ Pre kazdy hordk pouzivajte
ﬁ

bocné steny nadoby.

Nepouzivajte zdeformované
W/ nadoby, ktoré su na varici
:‘——x vratké, mohli by sa
prevrhnut.

Pouzivajte iba nadoby

S pevnym a rovnym dnom.

. Nevarte bez pokrievky
\ Ve vax alebo s poodsunutou

pokrievkou. Zbyto&ne
dochadza k CiastoCnej
strate energie.

Nadobu umiestriujte presne
na stred horaka. Inak by sa
mohla prevrhnut.

Nekladte velké nadoby na
horaky, ktoré su v blizkosti

regulacnych gombikov.

V dobsledku pésobenia prilis
vysokej teploty by sa mohli
poskodit.

Nadoby umiestiiujte na

\ Ve x mriezky, nikdy nie priamo
na horaky.

Pred pouzitim sa uistite, ze

mriezky horakov su

— spravne umiestnené
a vieCka spravne nasadené
na horakoch.



S nadobami na varnom
paneli manipulujte opatrne.
Vyhnite sa pretazovaniu

X

varného panela,
l'%'l ‘ nevystavuijte jeho povrch
narazom.

Tabulka pripravy jedal

Nasledovna tabulka obsahuje optimalne stupne varenia
a Gasy pripravy pre rdozne jedla. Udaje su referenéné
hodnoty pre Styri porcie.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal, od druhu pouzitého horaka ako aj od
materialu riadu na varenie. Pre pripravu tohto jedla je
nutné pouzivat riad z nehrdzavejlcej ocele.

Pouzivajte stale vysoky riad a postavte ho do stredu

horaka. Informacie tykajuce sa priemeru riadu na
varenie najdete na.— "Vhodné nddoby"

Informacie k tabulke

Priprava kazdého jedla pozostava z jedného alebo
dvoch krokov. Kazdy krok obsahuje informacie o:

T Metoda ohrevu
iy Stuper varenia
(® Cas trvania v mindtach

Metody ohrevu uvedené v tabulke
Privedenie do varu

Dalsie varenie

= Vytvorenie tlaku v tlakovom hrnci
Udrziavanie tlaku v tlakovom hrnci
& Intenzivne opekanie

=~ Jemne opekanie

#r Rozpustite tuk

* Bez pokrievky

o Stale mieSajte

Upozornenie: Symboly sa na spotrebici neukazuju.
Sluzia pre orientaciu pre rbzne metddy varenia.

V tabulke najdete Udaje tykajluce sa pripravy jedal na
r6znych horakoch. Odporuc¢ana volba je prvy uvedeny
horak. V prehlfade modelu su opisané vsetky horaky
varného panela.— Strana 2

Priklad:

Celko- Krok 1

vyéasv =
min. Ly O

Polievky, krémové polievky
Rybacia polievka

Silny horak 12-17 8 79 1 58
Normélny hordk ~ 17-22 8 1113 1 69
Hordk WOK 10-15 9 68 4 47

Tento priklad ukazuje pripravu rybaci polievky na silnom
horaku, normalnom horaku a horaku na wok.

So silnym horakom (odportc¢ana moznost) je celkovy
¢as varenia medzi 12 a 17 minutami.

— 8 minut.

Tabulky a tipy

Krok 1: privedenie do varu. Pre 7-9 mindut,
nastavenie stupfia varenia 8.
Krok 2: dalSie varenie. Zvolte stupen varenia 1 na 5

sk

Udaje platia tieZ pre nasledujtice navrhnuté horaky.

Celko-

vycasv ===

min.

Krok 1

ot

Polievky, krémové polievky

Rybacia polievka

Silny horak 12-17
Normalny hordk 17-22
Wok horak 10-15

Tekvicovy krém, bors¢
Silny horak 30-35
Normalny hordk  45-50
Wok horak 25-30

2o L] o]
5% Jso Jsco
PS| %) %)

] 0 (o
Jsco 50| lso
BS| B 8%

Minestrone (zeleninova polievka)

Silny horak 47-52
Normalny hordk 57-62
Wok horak 45-50
Rezance a ryza

Spagety

Silny horak 1822
Normalny hordk 20-24
Wok horak 18-22
Ryza

Silny horak 17-22
Normalny hordk 18-23
Wok horak 13-18
Ravioli

Silny horak 9-14
Normalny hordk 17-22
Wok horak 10-15

Zelenina a strukoviny

Varené zemiaky (pyré, zemiakovy Salat

Silny horak 2328
Normalny hordk 25-30
Wok horak 25-30
Hummus (cicerové pyré)

Silny horak 50-55
Normalny hordk 52-57

Wok horak 47-52
Sosovica
Sinyhorak 4045

Normalny hordk  50-55

2o L] o]
5% Jso Jsco
PS| %) %)

* *

*

= M B = M
b ESlb B b ESlb BB
| | A 2 |

2o L] o]
5% Jso JsCo
PS| %) %)

¥ )

o

- g

¥ 1k )

== W
Bl B
24| 3

[<e]

e

O

79
11-13
4-6

10-12
15-17
79

10-12
10-12
8-10

8-10
10-12
8-10

57
79
46

46
12-14
46

8-10
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

8-10
18-20

3 A 0
3 3 3
P % %

A 0 3]
3 3 3
%l P %

3 A 0
3 3 3
P % %

3] A 0
3 3 3
P % %

A A 3]
3 3 3
%l % %

3] A 0
3 3 3
P % %

44 9

44 9

A 0
3 3
% %

58
69
6-9

20-23
30-33
18-21

37-40
47-50
3740

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
912

58
58
6-9

15-18
15-18
1417

40-43
40-43
37-40
32-35
32-38
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sk Tabulky a tipy

Celko-
vy Gasv

Celko- Krok 1
vy Gasv

min. min.
Wok hordk 45-50 9 79 4 38-41
Zelenina v tempurovom cesticku

Silny hordk 12-17 &%+ 7 68 &6 69
Normdlny hordk 1520 &%~ 8 810 & 7 710
Wok horak 10-15  &%x 7 57 &« 5 58
Soté z Cerstvej zeleniny™*

Wok horak 57 & 9 57

Silny hordk 6-8 &5+ 9 68

Ryba

Morska Stuka vyprazana

Silny hordk 510 &5 8 510

Normalny hordk 8-13 &% 9 813

Wok hordk 49 &9 13 &5 4 36
Peceny losos

Silny hordk 510 &7 24 SS- 1 36
Normalny horék 5-10 &8 24 - 136

Zemiakoveé hranolCeky Wok hordk 712 we_x 5 04 . 1 58
Wok horédk 1217 &S~ 7 1217

Silny horak 1520 &5+ 9 1520
Normalny horak 25-30 &%%~* 9 25-30

Musle

Silny hordk 57 9 57
Wok hordk 4-6 9 46
Vajcia Normalny horak  10-12 9 1012
Shakshuka, Menemen

Maso
Normalny hordk 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Katacie prsia (1 porcia)
Sllny horak 13-18 &5~ 8 79 - 3 69 Normalny hordk  6-8 “_x 7 68
Wok hordk 15-20 &S~ 6 1113 &5 4 47 Slmy horak 9-11 S _x 7 011
Omeleta (1 porcia) Wok horak 6-8 ws_x 5 5.8
Normalny hordk 3-5 &5 8 35 Hoviidzie Stroganov

Silny horak 2-4 or 9 24
Wok horak 2-4 & 5 24

Silny horék 8-13 &r 9 813
Wok horak 510 & 7 510

S ol Normélny hordk 1217 &%+ 9 1247
Sinyhorak 2530 &%+ 9 2530

Wok horak 1823 &% 7 1823

Kuracie rezne (8 filé z kuracich prs)
Silny horak 7-12 &9 24 &_x 5 58

Omacky Wok horak 7-12 &5+ 9 24 &+ 5 5§
BeSamelova omdcka** Normalny horak 7-12 &5 9 712

Normdlny horak 10-15  {p* 2-4 * 8-11 Mleté maso

Wok horak 3-8 i 12 2-6 Silny horék 1520 &%+ 8 1520

Silny horak 38 B i 12 26 Normalny horak 2025 &%~ 9 20-25

Oméacka s roquefortom™* Wok horak 1520 &+ 6 1520

Normalny horak ~ 3-5 i 35 Hotové produkty

Sy nars &9 jEig &9 TK krokety (16 porci)  TK rybacie prsty (12 porcif)

Wokhorak 46 8 3 46 Sinjhordk 610 & g 610

Omécka Napoli Normalny hordk 8-12 &5 8 812

Normainyhordk 1823 &% 6 24 o=t 4 1619 T ol /- oy B 1=

Silny horak 1520 &+ 8 13 = 14-17
Wok horék 1217 &~ 7 24 - 10-13

Parky (12 porcii)
Silny horak 5-10 &~ 9 13 & 7 47

Omécka Carbonara Norma'my hordk  7-12 4888 9 712
o) A L S * . S * _
Nlorr?walny, hordk 10-15 &S-* 6 57 <-* 3 58 Wok hordk 510 s 13 s 5 47
Silny horak 8-13 ==*5 46 <+ 3 47 Kiobasy (12 porcil)
Wok horak 1015 <5-* 3 1015 —_—

Normalny hordk 8-13 9 813
Wok horak 914 4 914
Silny horak 7-12 7 712
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Celko- Krok 1
vy asv
min.
Hamburger z hovédzieho masa (4 porcie, 1 cm hrubé, 110 g)
Silny horak 49 &9 13 &7 36
Wok horak 4-9 & 7 13 &+ 6 36
Normalny hordk 5-10 e I

Boby zohrejte v paradajkovej omacke a udrziavajte teplé (pouzite plat-
niCku pre mierne varenie)

Normalny horak  20-22 6 57 1 15
Pizza (priemer 20 cm)

Wok horak 4-8 = 4 48

Silny hordk 1620 <5~ 1 1620

Normdlny hordk 2025 &5~ 1 2025

ol 'C' \
o 0O

Dezerty

MlieCna ryZza podla normy Din 3360-12* (pouzite platnicku pre mierne
varenie)

Normalny horak 6267  f** 8 27-32 2 35
Mlie¢na ryza**

Norméalny horék  30-35 * 8 911 * 4 2124
Wok horak 2328 * 6 810 = 4 1518

Rozpustanie Cokolady podia normy EN 60350-2 (pouZite platnicku
pre mierne varenie)

Normalny hordk 20-24
Palacinky (8 porcii)
Normalny horak 17-22

@ 1 2024

NS 8 3_ 5

4688 % 5 50 S/

strana
Silny hordk 2025 &5 6 46 & 4 60s/
strana

Pudingovy nékyp (v teplom vodnom kupeli)

Silny horak 2530 £~ 9 1012 = 6 1518
Wok horak 2328 £~ 9 810 = 1518
Normalny horak  27-32 =~ 9 1012 7 1720
Spanielsky puding**

4

Silny horak 38 * 3-8
Normélny horék 813 * 813
Wok horak 38 * 38
Piskdta (vo vodnom kuipeli)

Silny horak 35-40 35-40
Wok horak 40-45 40-45
Normalny horak  45-50 4550

Cistenie a Udrzba sk

Tipy na varenie

m Na pripravu krémovych polievok a strukovin
pouzivajte tlakovy hrniec. Cas pripravy sa vyrazne
znizi. Ked pouzivate tlakovy hrniec, dodrziavajte
pokyny vyrobcu. Pridajte vSetky prisady na zaciatku.

m Privareni zemiakov a ryze pouzite vzdy pokrievku.
Cas pripravy sa tym vyrazne znizi. Voda musi vriet
pred tym, ako vlozite rezance, ryzu alebo zemiaky.
Prispbsobte stupen varenia, aby ste mohli
pokracovat vo vareni.

m Pri priprave jedla na panvici, rozpalte najskoér ole;.
Po opedeni, nastavte stupefi varenia tak, aby sa
udrziavala stala teplota. Pri priprave viacerych porcii
pocCkajte, kym sa znova nedosiahne pozadovana
teplota varenia. Jedla pravidelne obracajte.

m Ak pripravujete polievky, krémy, SoSovicu alebo
cicer, dajte v3etky ingrediencie do hrnca na varenie
naraz.

k2 Cistenie a udrzba
Cistenie

Po vychladnuti spotrebi¢ utrite Spongiou a mydlovou
vodou.

Po kazdom pouziti a po vychladnuti horaka vydistite
povrch jeho jednotlivych &asti. Ak na spotrebici ostanu
¢o i len minimalne zvysky pripalenych potravin, tuku

a pod., prilnt k povrchu a budu tazko odstranitelné. Je
potrebné ddkladne vydistit vSetky otvory a drazky
horaka. Tym zachovate spravny tvar plamena.

Pohyb niektorych nadob po mriezkach méze na nich
zanechat kovové ostatky.

Horaky a mriezky umyte v mydlovej vode vydistite ich
pomocou nekovovej kefy.

Rosty sa pripadne moézu umyvat v umyvacke riadu.
Pouzivajte Cistiace prostriedky odporuéané vyrobcom
umyvacky riadu. Pri silnom znedisteni sa odporuca
najprv rosty vydistit.

Kryty hordkov neumyvajte v umyvacke riadu.

Ak su mriezky vybavené gumovymi nozickami, dajte
pozor, aby pri umyvani nevypadli. Nechranena mriezka
by mohla poskriabat povrch varného panela.

Horaky a mriezky vzdy dokladne vysuste. Kvapky vody
a vlhké miesta m6zu po zapaleni horaka spdsobit
poskodenie smaltu.

Po vycisteni a usuSeni horakov sa uistite, ze su vieCka
dobre umiestnené na rozdelovacoch plamena.

Pozor!

m Pri Cisteni spotrebia neodstranujte ovladacie prvky.
Pri vniknuti vinkosti méze dbjst k poskodeniu
spotrebicCa.

m  NepouZivajte parné Cisti¢e. Mohli by poskodit varny
panel.

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelové drbtenky, ostré predmety, noze a pod. na
odstranovanie zaschnutych zvySkov potravin na
varnom paneli.

31



sk Poruchy, ¢o robit?

m Na dgistenie spoja medzi sklenenym panelom
a ozdobnymi prvkami horakov, &i spoja kovovych
profilov a panela nepouzivajte noze, Skrabky alebo
podobné nastroje.

Udrzba
Rozliate tekutiny utierajte ihned, usetrite si tym zbyto&nu

pracu. Tymto tiez zabranite prilnutiu zvySku potravin
k povrchu spotrebica.

Poruchy, ¢o robit?

V niektorych pripadoch sa daju vzniknuté poruchy
lahko odstranit. Prv nez zavolate zékaznicky servis,
venujte pozornost nasledovnym upozorneniam:

Porucha Mozna pricina

VSeobecna porucha elektric-  Chybna poistka.
kej siete.

Automaticka poistka alebo prudovy chranic bol aktivo-

vany.

Automatické zapalovanie
nefunguije.

Horaky su vihké.

Kryty horakov nie su spravne nasadené.
SpotrebiC nie je uzemneny, riadne pripojeny alebo

uzemnovaci kabel je poskodeny.

Automatické zapalovanie Elektronika je prehriata.
nefunguije a na displeji sa

objavi symbol £ { alebo F 2.

Plameri horéka horf nerovno-  Casti hordka nie st spravne zostavené.

merne. Strbiny horaka st znecistené.

Zda sa, Ze prud plynu nefun-
guje normalne alebo plyn nevy-

chadza. prazdna.

V kuchyni zapdcha plyn. Plynovy kohitik je otvoreny.

Plynovd bomba nebola odborne pripojend.

Mozny unik plynu.

Hordk sa nevypne, ked sa
pusti ovlddaci gombik. diho.

Strbiny horaka sd zneistené.

Na displeji sa objavi = 7, F 4, Chyba elektroniky.
FS F5,F 1 FBFS.

Ukazovatel stupiia vareniana  Nespravna kalibrécia elektroniky.
displeji sa vzdy liSi od stupia

varenia, ktory sa zvoli ovlada-

cim gombikom.
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Medzi zapalovacimi svieckami a horakmi mozu byt usa-
deniny zvySkov jedal alebo Cistiacich prostriedkov.

Privod plynu je zatvoreny spojovacimi ventilmi.
Ked plyn pochadza z plynovej bomby, zaistite, aby nebola  Plynovi bombu vymerite.

Ovladaci gombik nebol podrzany stlaceny dostatocne

Neposuvajte po sklenom paneli nadoby, mohlo by dbjst
k jeho posSkriabaniu. Dajte pozor, aby vam na skleny
panel nespadol tvrdy alebo ostry predmet. Nevystavujte
varny panel uderom.

Zrnka piesku, napr. po Cisteni zeleniny, mézu
poskriabat povrch skleného panela.

Ak sa na hortcu varnu zénu dostane cukor alebo
pokrm s obsahom cukru a roztopi sa, treba ho
okamzite odstranit este v horlicom stave pomocou
Skrabky.

Odstranenie

Pozrite v poistkovej skrini, Gi nie je poistka poskodena
avymente ju.

Skontrolujte na oviadacom poli, Ci nevypadla automaticka
poistka alebo pradovy chranic.

Medzipriestor medzi zapalovacou svieckou a horakom
musi byt Cisty.

Kryty horakov starostlivo vysuste.

Zaistite, aby kryty riadne dosadali.

Spojte sa s elektroinStalatérom.

kym elektronika dostatocne nevychladne.

Casti horaka polozte spravne na prislugny horék.
VyCistite Strbiny hordka.
Otvorte spojovacie ventily.

Zatvorte plynové kohutiky.
Zabezpecte, aby bola plynova bomba odborne pripojena.

Zatvorte centrdlny kohutik plynového vedenia, vyvetrajte
miestnost a okamzite zavolajte autorizovaného instala-
téra, ktory plynové zariadenie skontroluje a vystavi certifi-
kat o inStaldcii. Spotrebi¢ nepouZivajte, kym si nebudete
isty, Ze ani zo zariadenia, ani zo spotrebi¢a neunika plyn.

Ked je horak zapnuty, podrZte ovlddaci gombik stlaceny
niekolko sekund.

VyCistite Strbiny horaka.

Odpojte varny panel od elektrickej siete. Pockajte nie-
kolko sekund a potom ho znova pripojte. Ak sa indikdcia
znova rozsvieti, informujte zakaznicky servis.

Vykonajte kalibrdciu podla navodu na montaz.



VA Zakaznicky servis

Pokial kontaktujete naSe stredisko technickej podpory,
uvedte prosim ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo
(FD) vaSho spotrebica. Tato informdcia je uvedena na
typovom S§titku v spodnej Casti varného panela a na
typovej nalepke na navode na pouzivanie.

Kontaktné udaje pre vSetky krajiny najblizSieho
zakaznickeho servisu najdete tu alebo v priloZzenom
zozname stredisk zakaznickeho servisu.

Spolehnite sa na kompetencii vyrobcu. Zabezpedcite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielmi pre vas spotrebid.

Zarucné podmienky

Ak je spotrebiC aj napriek nasmu usiliu nejakym
spbsobom poskodeny, ¢i nespliia poziadavky dane;j
kvality, prosime vas, aby ste nam to ¢o najskor
oznamili. Zaruka je platna iba v pripade, ak sa so
spotrebi¢om zaobchadza spravne a pokial sa
nepouziva nevhodnym spdsobom.

Zaruéné podmienky spotrebica stanovi firma
zastupujlca vyrobcu v krajine, v ktorej bol spotrebié
zakupeny. Podrobnejsie informacie obdrzite

v jednotlivych predajnych strediskach. V pripade
uplatnenia zaruky potrebujete doklad o zakupeni
spotrebica.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny.

Zakaznicky servis sk

EJOchrana Zivotného
prostredia

Ked sa na vyrobnom S§titku spotrebi¢a nachadza
symbol E dodrziavajte nasledovné pokyny.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lekiricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Obal spotrebicCa je vyrobeny z materialov, ktoré
zaruduju spolahliva ochranu podas prepravy. Tieto
obaly su plne recyklovatelné a znizuju tak nepriaznivé
dopady na zivotné prostredie. Podielajte sa rovnako
ako my na ochrane zivotného prostredia dodrziavanim
nasledujucich rad:

m Obal vyhodte do prislusného kontajnera na
recyklovany odpad.

m Nezbavujte sa spotrebiCa, kym sluzi. Vyhladajte
adresu najblizSieho zberného strediska na recyklaciu
odpadov a odovzdajte spotrebic¢, ktory dosluzil.

m Nevylievajte pouzity olej do drezu. Nalejte ho do
uzatvaracej nadoby a odovzdajte v zbernom
stredisku. V pripade, Zze nemate tito moznost,
vyhodte ho do odpadu (toto riesenie nie je idealne,
ale zabrani kontamindcii vody).
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Namenska uporaba

Natancno si preberite ta navodila za uporabo.
Le tako boste lahko svoj aparat uporabljali
ucinkovito in varno. Navodila za namestitev in
navodila za uporabo dobro shranite in jih
predajte morebitnim drugim lastnikom skupaj
s predajo aparata.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti, ¢e
dolocila tega priro¢nika niso bila
upostevana.

Slike v teh navodilih sluzijo zgolj orientaciji.

Aparat pustite do vgradnje v zasCitni embalazi.
Ce opazite na aparatu poskodbo, ga ne smete
prikljuciti. Poklicite nasSo servisno sluzbo.

Ta aparat ustreza razredu 3 v skladu s
standardom DIN EN 30-1-1 za plinske
aparate: vgradne aparate.

Pred vgradnjo vase nove kuhalne plosce se
prepricajte, da pri namestitvi sledite navodilom
za vgradnjo.

Tega aparata ne smete vgraditi na jahte ali v
stanovanjske prikolice.

Ta aparat lahko uporabljate samo na dobro
prezracenem mestu.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Vsakrsna opravila za namestitev,
prikljuéitev, upravljanje in predelavo na
drugo vrsto plina mora izvesti pooblas¢en
strokovnjak, ki bo uposteval merodajna
pravila in zakonska dolocila tel predpise
lokalnih podjetij za oskrbo z elektriko in
plinom. Posebej pozorno je treba upostevati
dolocila in direktive glede prezracevanja.

Ta aparat je tovarnisko nastavljen na vrsto
plina, Ki je navedena na napisni ploscici.
Informacije o predelavi na drugo vrsto plina
najdete v navodilih za vgradnjo. Za predelavo
na drugo vrsto plina priporo¢amo, da
pokliCete servisno sluzbo.

Ta aparat je bil zasnovan izklju¢no za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih, profesionalna ali
obrtna uporaba ni dovoljena. Aparat
uporabljajte samo za kuhanje in nikoli kot
grelnik. Garancija velja samo, ¢e je bil aparat
uporabljen izkljuéno v predvidene namene.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do nadmorske viSine najve¢ 2000 metrov.



Ne uporabljajte pokrovov ali otroskih
varnostnih klju¢avnic, ki jih ne priporocCa
proizvajalec kuhalne plosCe. Lahko pride do
nesrec, na primer zaradi pregrevanja, vnetja
ali loCevanja materialnih delov.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
poucdeni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari veC kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsSih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pomembni varnostni napotki sl

Pomembni varnostni
napotki

/\Opozorilo — Nevarnost eksplozije!

Pri zbiranju nezgorelih plinov v zaprtih
prostorih obstaja nevarnost eksplozije.
Aparata ne izpostavljajte prepihu. Gorilniki
lahko sicer ugasnejo. Pozorno preberite
opozorila, ki se nanasajo na nacin delovanja
plinskega gorilnika.

/\ Opozorilo — Nevarnost zastrupitve!

Pri uporabi plinskega kuhalnega aparata pride
v prostoru uporabe do nastanka toplote, vlage
in produktov izgorevanja. Zagotovite, da je
kuhinja dobro prezraCena, predvsem takrat, ko
se kuhalna ploS¢a uporablja: naravne
prezracevalne odprtine ne smejo biti
zamasene oz. namestite mehanski sistem
prezracevanja (napa). Ce bo aparat deloval
dolgo in neprekinjeno, bo verjetno potrebna
dodatno ali ucinkovitejSe prezracevanje:
odprite okno ali povec&ajte zmogljivost nape.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica lahko
postanejo zelo vroCi. VrocCih povrSin nikdar
ne prijemajte. Otrok, ki so mlajSi od 8 let, ne
pustite v blizino aparata.

s Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih
pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko poskodujejo
in s ¢asom prenehajo tesniti, zaradi Cesar
nenadzorovano uhaja plin. V obeh primerih
obstaja nevarnost opeklin. Jeklenke s
teko¢im plinom morajo biti vedno v
navpicnem polozaju.

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= Kuhanje mora vedno potekati pod
nadzorom. Kratkotrajno kuhanje mora
potekati pod nenehnim nadzorom.

s Kuhalis¢a lahko postanejo zelo vroca.
Gorljivin predmetov ne postavljajte nikoli na
kuhalno plos¢o. Na kuhalno plos¢o ne
postavljajte nobenih predmetov.

s Pod tem gospodinjskim aparatom nikdar ne
shranjujte jedkih kemicnih Cistil ali izdelkov,
parnih distilnikov, vnetljivih materialov ali
drugih izdelkov, ki niso zivila. Vseh teh
predmetov tudi ne uporabljajte v njegovi
blizini.
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sl Spoznajte svoj aparat

= Pregreta mascoba ali olje je lahko vnetljiva.
Ko segrevate mascobo ali olje, se ne
oddaljite od aparata. Ce se mascoba ali olje
vnameta, pozara ne gasite z vodo. Za
zadusitev plamena pokrijte kuhalno posodo
s pokrovom in izkljuCite kuhalisce.

s Ce gorilnik deluje s preveliko mocjo, se zelo
segreje. Gorljivi materiali se lahko vnamejo.
Prikaz stopnje moci na zaslonu se lahko
razlikuje od stopnje modi, ki je bila
nastavljena z upravljalnim gumbom. Prikaz
stopnje mocdi na zaslonu je le dodatna
informacija. Stopnjo moci vedno nastavite v
skladu z oznako na gumbu.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Pocdena ali zlomljena steklena plosca je
nevarna. Takoj izklopite vse gorilnike in
elektricne grelnike. lzvlecite vti€ iz vti¢nice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina. Ne
dotikajte se povrSine aparata. Nikoli ne
vklapljajte aparata z napako. Poklicite
servisno sluzbo.

» Kuhalna posoda, ki je poSkodovana,
neprimerne velikosti, sega ¢ez rob kuhalne
ploscCe ali pa je slabo postavljena, lahko
povzroCi resne posSkodbe. UpoStevajte
nasvete in opozorila za kuhalno posodo.

s Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poskodovana
prikljucni kabel in plinsko cev lahko
zamenja samo servisni tehnik. Ce je aparat
v okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vti€ iz vtiCnice in
zaprite dovod plina. Pokli¢ite servisno
sluzbo.

= Ce upravljalnega gumba ni mogoce obrniti
ali e se maje, ga ne smete vec uporabljati.
Takoj se obrnite na servisno sluzbo, da vam
bodo upravljalni gumb popravili ali
zamenjali.

/\ Opozorilo — Nevarnost udara elektriénega

toka!

m Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

= Ce je grelna plos¢a pocena, razpokana ali
strta, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.
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k& Spoznaijte svoj aparat

V pregledu modelov boste nasli aparat s stopnjami
moci gorilnika. — Stran 2

Upravljalni elementi in gorilniki

Na vsakem upravljalnem gumbu je oznacen pripadajoC
gorilnik. Z upravljalnimi gumbi lahko glede na razlicne
polozaje nastavite ustrezno mo¢ med maksimalnimi in
minimalnimi vrednostmi. Nikdar se ne pomaknite iz
polozaja 0 neposredno v polozaj 1 ali iz polozaja 1 v
polozaj O.

Gorilnik, ki ga upravljate z upravljalinim gumbom

=

() IzKljucen gorilnik

9 NajviSja stopnja modi in elektricni vZig
1 Najnizja stopnja moci

Prikazi na zaslonu

r Elektricni vZig

9. !  Stopnje kuhanja

I Izkljuéen gorilnik

H--  Preostalatoplota
Notranja in zunanja plamena dvakratnega dvojnega

gorilnika je mogoc&e neodvisno upravljati. Mozne
stopnje modi:

Maksimalna moc
zunanjega in notranjega
plamena.

Minimalna mo¢& zunanjega
plamena, maksimalna
moc¢ notranjega plamena.

Maksimalna mod&
notranjega plamena.




Minimalna mo¢ notranjega
plamena.

Za pravilno delovanje aparata morajo biti pravilno
namesS&ene tako reSetke kot vsi drugi deli gorilnika. Ne
zamenjajte pokrova gorilnika.

Resetke vedno previdno odstranjujte. Ce premaknete
eno reSetko, se lahko premaknejo tudi sosednje
reSetke.

VZigalna svecka
Termoelement
Obroc¢ za gorilnik
Krona gorilnika
Pokrov gorilnika

Ol B~ W NN =

Prikaz preostale toplote

Kuhalna plos&a je za vsako kuhaliSe opremljena s
prikazom preostale toplote, ki opozarja na vroca ali
topla kuhaliscCa.

Ce se prikaZze H, je kuhalidge Se vrode. Ko se kuhalidge
nekoliko ohladi, se prikaz spremeni v ~. Prikaz ugasne,
ko se kuhaliS¢e dovolj ohladi. Kuhali§&a s tem prikazom
se ne dotikajte.

Spoznajte svoj aparat sl

Pribor

Glede na model so kuhalni ploS¢i prilozeni naslednji
kosi pribora. Ti so na voljo tudi pri servisni sluzbi.

Aparate je mogoce s povezovalnim elementom
kombinirati enega z drugim in/ali s standardnimi
kuhalnimi ploS&ami iste znamke. Ve¢ informacij vam je
na voljo v katalogu.

Dodatna reSetka za vok
Primerna samo za uporabo na
gorilnikin za vok. Uporabite
posodo z izbocenim dnom.

Ce Zelite podaljsati Zivljenjsko
dobo aparata, priporo¢amo upo-
rabo dodatne reSetke za vok.

Dodatna reSetka za kuhalnik
Za espresso

Primerna samo za uporabo na
notranjem plamenu gorilnika za
vok. Uporabite posodo s preme-
rom manj kot 22 cm.

Dodatna reSetka za kuhalnik
Za espresso

Primerna samo za uporabo na
najmanjSem gorilniku. Uporabite
posodo s premerom manj kot
12 cm.

Plosca za poCasno vrenje

Ta pribor je namenjen samo
kuhaniju pri nizki temperaturi.
Lahko ga uporabljate skupaj z
varcnim ali obicajnim gorilni-
kom. Ce ima vaSa kuhalna plo-
SCa vec obicajnih gorilnikov,
priporo¢amo, da plos¢o za
pocCasno vrenje namestite na
zadnji ali na sprednji desni obi-
¢ajni gorilnik.

Pribor z izboklinami navzgor
polozite na nosilec, nikoli ga ne
poloZite neposredno na gorilnik.

Stevilke kosov
Hz233720 Dodatna reSetka za vok

HZ298113 Dodatna reSetka za kuhalnik za espresso
za gorilnik za vok

HZ298114 Dodatna reSetka za kuhalnik za espresso
za najmanjsi gorilnik

HZ298105 Plos¢a za poCasno vrenje

Proizvajalec za pomanijkljivo ali napa¢no uporabo kosov
pribora ne prevzema odgovornosti.
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sl Plinski gorilnik

@3 Plinski gorilnik
Rocéni vklop

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najviSje stopnje modi.

2. Drzite vzigalno napravo ali plamen (vzigalnik,
vzigalico itd.) ob gorilniku.

Samodejni vzig

Ce ima kuhalna plos&a samodejni vzig (vZigalne
svecCke):

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najvisje stopnje modi.
Dokler drzite upravljalni gumb pritisjen, vsi gorilniki
sprozajo iskre in na zaslonu se prikaze simbol .
Plamen se prizge. PoCakajte nekaj sekund.

2. Izpustite upravijalni gumb.

3. Zavrtite upravljalni gumb v zeleni polozaj.

Ce se plamen ne prizge, iizklopite gorilnik in ponovite
zgoraj opisane korake. Tokrat drzite upravljalni gumb
pritisnjen dlje ¢asa (do 10 sekund).

AOpozorilo — Nevarnost izhlapevanja!

Ce se plamen po 10 sekundah ne prizge, izklopite
gorilnik in odprite vrata ali okno v prostoru. Preden
znova prizgete gorilnik, poCakajte vsaj eno minuto.

Opomba: Gorilnik mora biti kar najbolj gist. Ce so
vzigalne sveCke umazane, lahko pride do nepravilnega
vziga. Redno Cistite vZigalne sveCke z majhno,
nekovinsko S&etko. Pazite, da vZigalne sveCke niso
izpostavljene moc¢nim udarcem.

Varnostni sistem

Kuhalna plos¢a je opremljena z varnostnim sistemom
(termoelement), ki prepredi uhajanje plina, ¢e gorilniki
nenamerno ugasnejo.

Ce se Zelite prepri¢ati, da je ta naprava aktivna:

1. Gorilnik prizgite tako, kot obi&ajno.

2. Upravljalni gumb mora biti pritisnjen Se 4 sekunde
po tem, ko se plamen prizge.

Izklop enega gorilnika

Upravljaini gumb zavrtite v desno v polozaj 0. Na
zaslonu se prikaze simbol L. Po nekaj sekundah se
pojavi prikaz preostale toplote.

Nekaj sekund po izklopu gorilnika se zasliSi zamolkel
zvok. To je normalno in pomeni, da se je varnostni
sistem deaktiviral.

Opozorila

Tiho brenganje med delovanjem gorilnika je obicajno.

Med prvo uporabo aparata so razli¢ni vonji obi¢ajni. Ne
nakazujejo morebitne nevarnosti ali okvare. Vonji po
dologenem Casu izginejo.
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Oranzen plamen je obi¢ajen. Nastane zaradi prahu v

zraku, prekipelih tekodin, itd.

Ce plamen gorilnika pomotoma ugasne, obrnite
upravljalni gumb gorilnika v polozaj za izklop in
gorilnika ne prizigajte najmanj eno minuto.

ElPreglednice in nasveti

Primerne posode

Gorilnik

dna posode

Dvojni gorilnik zavok 22 cm
Mocni gorilnik 20cm
Obicajni gorilnik 12.cm

Najmanjsi premer

Najvecji premer dna
posode

30cm
26 cm
22 cm

Posoda ne sme segati ez rob kuhalne plosce.

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nacine, kako
privaréevati z energijo in prepreciti poskodbe na

posodi:

v

X
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r rm

x
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Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za
gorilnike.

Na velikih gorilnikih ne
uporabljajte majhnih posod.
Plamen se ne sme dotikati
strani posode.

Ne uporabljajte
preoblikovanih posod, ki na
kuhalni ploSCi niso stabilne.
Posode se lahko prevrnejo.
Uporabljajte samo posode
z ravnim in debelim dnom.
Nikoli ne kuhajte brez
pokrova ali z zamaknjenim
pokrovom. Tako potrosite
veliko energije.

Posodo postavite na
sredino gorilnikov, sicer se
lahko prevrne.

Velikih posodo ne
postavljajte na gorilnike v
blizini armatur. Te se lahko
pregrejejo in posledi¢no
poskodujejo.

Posode postavite na
reSetke, nikoli neposredno
na gorilnik.

Pred uporabo se
prepri¢ajte, da so reSetke
za posode in pokrovi
plinskega gorilnika pravilno
namesceni.



Previdno ravnajte s
posodami na kuhalni
ploscEi.

Ne udarjajte po kuhalni
ploS&i in nanjo ne
postavljajte tezkih
predmetov.

<
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Tabela kuhanja

Naslednja preglednica vsebuje optimalne stopnje
kuhanja in Case priprave za razli¢ne jedi. Navedene so
referenéne vrednosti za Stiri osebe.

Cas priprave in stopnja kuhanja sta odvisna od vrste,
teze in kakovosti jedi, vrste uporabljenega plina ter
materiala posode. Za pripravo teh jedi se uporablja
predvsem posoda iz nerjavnega jekla.

Vedno uporabite primerno veliko posodo in jo postavite

na sredino gorilnika. Informacije o premeru posode
najdete pod.— "Primerne posode"

Informacije o preglednici
Priprava vsake jedi je sestavljena iz enega ali dveh

korakov. Pri vsakem koraku so navedene naslednje
informacije:

€ Metoda kuhanja
£i) Stopnja kuhanja
(® Trajanje v minutah

Metode kuhanja, navedene v preglednici
&ar Zavretje

Nadaljevanje s kuhanjem
Poveclevanje tlaka v loncu na pritisk
Vzdrzevanje tlaka v loncu na pritisk
Moc¢no zapecenje
Nezno zapedenje
Topljenje, razpuS&anje
Brez pokrovke
Stalno meSanje

ol f
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Opomba: Simboli se ne prikazejo na aparatu.
Namenjeni so za orientacijo za razli¢ne metode
kuhanja.

Prikazejo se informacije o pripravi jedi na razli¢nih
gorilnikih. Priporo¢ena moznost je prvi navedeni
gorilnik. V pregledu modelov so opisani vsi gorilniki
kuhalne plos¢e.— Stran 2

Primer:

Jed
Gorilnik

1. korak
O

Skupni

casv f o

min.

Juhe, kremne juhe
Ribja juha

Mocni gorilnik 1 58

6-9

12:17 8 79
4 47

17-22 8 1113
1015 9 68

Obicajni gorilnik
Gorilnik za vok

Ta primer prikazuje pripravo ribje juhe na mo&nem in
obi¢ajnem gorilniku ter gorilniku za vok.

Preglednice in nasveti

sl

Z moc¢nim gorilnikom (priporoena moznost) znasa
celotni ¢as priprave od 12 do 17 minut.
m 1. korak: zavretje. Za 7-9 minut nastavite stopnjo

kuhanja 8.

m 2. korak: nadaljevanje s kuhanjem. Za 5-8 minut
preklopite na stopnjo kuhanja 1.

Ti podatki veljajo tudi za vse naslednje predlagane

gorilnike.

Jed Skupni
casv

min.

Gorilnik

Juhe, kremne juhe

Ribja juha
Mocni gorilnik ~ 12-17
Obicajni gorilnik ~ 17-22
Gorilnik zavok ~ 10-15
Buc€na kremna juha, borS¢
Mocni gorilnik ~ 30-35
Obicajni gorilnik ~ 45-50
Gorilnik zavok ~ 25-30
Minestra (zelenjavna juha)
Mocni gorilnik ~ 47-52
Obicajni gorilnik  57-62
Gorilnik zavok ~ 45-50
Testenine in riz
Spageti
Mocni gorilnik ~ 18-22
Obicajni gorilnik  20-24
Gorilnik zavok ~ 18-22
RiZ
Mocni gorilnik ~ 17-22
Obicajni gorilnik  18-23
Gorilnik zavok ~ 13-18
Ravioli
Mocni gorilnik ~ 9-14
Obicajni gorilnik ~ 17-22
Gorilnik zavok ~ 10-15

Zelenjava in strocnice

1. korak

il

% E % % % %
P%| %) %) ] %) P |

ﬁ ﬁ ﬁ
E% E% p%)

% E % % % %
P%| %) %) %) %) P |

ﬁ ﬁ ﬁ
E% E% p%)

.
WO

Kuhan krompir (pire, krompirjeva solata)

Mocni gorilnik ~ 23-28
Obicajni gorilnik  25-30
Gorilnik zavok ~ 25-30
Humus (omaka iz Cicerike)
Mocni gorilnik ~ 50-55
Obicajni gorilnik  52-57

Gorilnik zavok ~ 47-52

<1

S

&

S
T
S
T
S
T
1
g

7-9 1
1113 1
46 4
10-12
15-17
79
10-12
10-12
810
* 8-10
E 10-12
g 810
e
79
4-6
46
12-14
46
9 810
9 1012
7 1113
10-12
12-14
7 1012 &

58
69
69

20-23
30-33
18-21

3740
47-50
37-40

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
912

58
58
69

15-18
15-18
14-17

4043

40-43
3740

39



sl Preglednice in nasveti

Jed Skupni

Gorilnik casv
min.

Jed Skupni 1. korak

Gorilnik casy
min.

Gorska leca
Mocni gorilnik ~ 40-45
ObiCajni gorilnik  50-55
Gorilnik zavok ~ 45-50
Zelenjava v tempura testu
Mocni gorilnik ~ 12-17
Obicajni gorilnik ~ 15-20
Gorilnik zavok ~ 10-15
Sotirana sveza zelenjava™*
Gorilnik zavok 57
Mocni gorilnik ~ 6-8
Pomfrit
Gorilnik zavok ~ 12-17
Mocni gorilnik ~ 15-20
Obicajni gorilnik ~ 25-30

Jajca
Saksuka, menemen
Obicajni gorilnik  15-20
Mocni gorilnik ~ 13-18
Gorilnik zavok 1520
Omleta (1 kos)
Obicajni gorilnik  3-5
Mocni gorilnik ~ 2-4
Gorilnik zavok 24
Spanska tortilja
Mocni gorilnik ~ 25-30
Gorilnik zavok ~ 18-23

Omake

BeSamel omaka**
Obicajni gorilnik  10-15
Gorilnik zavok 3-8
Mocni gorilnik 3-8

Omaka s sirom s plemenito plesnijo**

ObiCajni gorilnik ~ 3-5
Mocni gorilnik 35
Gorilnik zavok  4-6
Napolitanska omaka
Obicajni gorilnik ~ 18-23
Mocni gorilnik 1520
Gorilnik zavok ~ 12-17
Omaka carbonara
Obicajni gorilnik  10-15
Mocni gorilnik 813
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1. korak

o @0
810
18-20
79
$64¢¢ * 7 6_8
ASSINY * 8 8_10
WS _x 7 5-7
ASSANY * 9 5_7
&9 68
& 71217
&+ 9 1520
&+ 9 2530
LSSES 10_12
4448 7_9
ASSINY 11_13
$66¢¢ * 8 3_5
ASSANY * 9 2_4
S 5 2_4
4688 % 9 25_30
$64¢¢ * 7 18_23
o 5 24
5 12
o 5 12
@ 7 35
@ 5 35
3 46
ASSINY * 6 2_4
LS 8 1_3
LS 7 2_4
==* 6 57
- 5 46

o] o 9]
9 9| o
5 S S
9 ) )

48 % 6

88 % 7

6688 % 5

fu—

ju—

fu—

3 9| 9

S S S

) ) 9
* *

*

S
ju—

je—

4
3
4

* 6
"8

* 3
* 3

2
32-38
3841

69
7-10
58

58
69
4-7

811
2-6
26

16-19
14-17
10-13

58
4-7

Gorinik zavok ~ 10-15  &5-* 3 10-15

Riba

Osli¢, paniran

Mocni gorilnik ~ 5-10 &_x 8 510

Obicajni gorilnik  8-13 &* 9 813

Gorilnik zavok 49 &9 13 & 4 36
PeCen losos

Mocni gorilnik 510 & 7 24 SH5- 1 36
Obicajni gorilnik  5-10 &8 24 SH5- 1 36
Gorilnik zavok ~ 7-12 &6 24 SHS- 1 568
Skoljke

Mocni gorilnik ~ 5-7 9 57

Gorilnik zavok ~ 4-6 9 46

ObiGajni gorilnik  10-12 9 1012

Meso

Racja prsa (1 kos)

ObiCajni gorilnik  6-8 &% 7 68

Mocni gorilnik ~ 9-11 & 7 911

Gorilnik zavok  6-8 &% 5 68

Goveji file Stroganov

Mocni gorilnik 813 &% 9 813

Gorilnik zavok 510 & 7 510

ObiGajni gorilnik  12-17 &> 9 1217

PiS¢ancji zrezki (8 filejev piS¢ancjih prsi)

Mocni gorilnik ~ 7-12 &9 24 &* 6 58
Gorilnik zavok ~ 7-12 &_x g 24 &~ 5 58
Obicajni gorilnik ~ 7-12 & 9 712

Mleto meso

Mocni gorilnik 1520 &%+ 8 15-20

Obicajni gorilnik  20-25 &5+ 9 20-25

Gorilnikzavok 1520 &S+ 6 15-20

Gotove jedi

Zamrznjeni krompirjevi ocvrtki (16 kosov)
zamrznjene ribje palcke (12 kosov)

Mocni gorilnik ~ 6-10 &~ 8 610

Obicajni gorilnik  8-12 &5 8 812

Gorilnik zavok ~ 6-10 - 9 35 & 4 35H
Pecenice (12 kosov)

Mocni gorilnik ~ 5-10 - 9 13 &~ 7 47
Obicajni gorilnik ~ 7-12 &~ 9 712

Gorilnik zavok ~ 5-10 & 9 13 &~ 5 47
Obarjene klobase (12 kosov)

Obicajni gorilnik  8-13 9 813



Jed Skupni 1. korak

Gorilnik Casv =
min. . @

Gorilnik zavok ~ 9-14 4 914
Mocni gorilnik ~ 7-12 7 712

Hamburger iz govedine (4 kosi, debeline 1 ¢cm, 110 g)

Mocni gorilnik ~ 4-9 &9 13 &7 36
Gorilnik zavok 49 &7 13 &6 36
Obicajni gorilnik  5-10 &9 13 &8 47

Fizol, pogrevanje v paradiznikovi omaki in ohranjanje na toplem (upo-
rabite plos¢o za pocasno vrenje)

Obicajni gorilnik  20-22 6 57 1 15
Pica (premer 20 cm)

Gorilnik zavok ~ 4-8 = 4 48
Mocni gorilnk 1620 <&5- 1 16-20
Obi¢ajni gorilnik 2025 &5~ 1 2025

Sladice

MleCni riz po Din 3360-12* (uporabite ploS¢o za pocasno vrenje)
ObiGajni gorilnik  62-67 &g 8 27-32 2 35
Mlecni riz**

Obicajni goriinik  30-35  &&* 8 911 & 4 2124
Gorilnk zavok 2328 & 6 810 F=* 4 1518

Cokolada, topljena v skladu z EN 60350-2 (uporabite plos¢o za
pocasno vrenje)

Obicajni gorilnik 2024 @y 1 2024

Palacinke (8 kosov)
Obicajni gorilnik  17-22

6668 % 8 3_5 6668 % 5 50 S/

stran
Mocni gorilnik 2026 &%-* 6 46 x4 605/
stran

Kruhov narastek (v vodni kopeli)

Mocni gorilnik ~ 25-30 10-12 6 1518
Gorilnik zavok ~ 23-28 “~ 9 810 & 7 1518
Obicajni gorilnik  27-32 &~ 9 1012 7 17-20
Spanski puding**

O O

Mocni gorilnik 3-8 * 3-8
Obicajni gorilnik  8-13 * 813
Gorilnik zavok 3-8 * 38
Biskvit (v vodni kopeli)

Mocni gorilnik 3540 3540
Gorilnik zavok ~ 40-45 40-45
Obicajni gorilnik ~ 45-50 45-50

Nasveti za kuhanje

m Za pripravo kremnih juh in stro¢nic uporabite lonec
na pritisk. Cas priprave se ob&utno skrajsa. Ce
uporabljate lonec na pritisk, upostevajte navodila
proizvajalca. Ze na zadetku dodajte vse sestavine.

Cis&enje in vzdrzevanje sl

m Kadar kuhate riz in krompir, vedno pokrijte posodo s
pokrovko. Cas priprave se s tem obc¢utno skrajsa.
Voda mora zavreti, preden dodate testenine, riz ali
krompir. Nato prilagodite stopnjo kuhanja, da
nadaljujete s kuhanjem.

m Za jedi, ki jih pripravljate v ponvi, najprej segrejte
olje. Takoj ko zaCnete s pe&enjem, vzdrzujte
enakomerno temperaturo, tako da po potrebi
prilagodite stopnjo kuhanja. Ce pripravljate ved
porcij, poCakajte, da bo spet dosezena prava
temperatura. Jed vecCkrat obrnite.

m Ce kuhate juhe, kreme, leco ali Ci¢eriko, vse
sestavine hkrati dodajte v posodo.

k8 Ciséenje in vzdrzevanje
Ciséenje

Ko se je aparat ohladil, ga odistite z gobico, vodo in
milom.

Povrsine posameznih delov gorilnika odistite po vsaki
uporabi in v hladnem stanju. Tudi najmanjsi ostanki
(prekipele jedi, mastni madezi, itd.) se zapecejo na
povrsino in jih je pozneje zelo tezko odstraniti. Za
pravilen plamen morajo biti luknje in reze gorilnika Ciste.

Premikanje posod lahko na resetki pusti kovinske sledi.

Gorilnike in resetke &istite z milnico in nikoli ne
uporabljajte kovinske krtacke.

ReSetke je mogode ocistiti tudi v pomivalnem stroju.
Uporabite Gistilna sredstva, ki jih priporoCa proizvajalec
pomivalnega stroja. Kadar je reSetka zelo umazana, jo
prej odistite.

Pokrovov gorilnikov ne Cistite v pomivalnem stroju.

Ce imajo resetke gumijaste nastavke, bodite pri
¢iSéenju Se posebej previdni. Nastavki se lahko
odstranijo in poskodujejo reSetko kuhalne ploScée.

Vedno posusite vse gorilnike in reSetke. Vodne kapljice
ali vlaZna mesta na zadetku postopka kuhanja lahko
poskodujejo emajl.

Ko ste gorilnike ocistili in posusili, se prepriajte, da so
pokrovi dobro namesc¢eni na delilnikih.

Pozor!

m Ne odstranjujte upravljalnih elementov, da bi odistili
aparat. Vlaga, ki vdre, lahko poskoduje aparat.

m Ne uporabljajte parnih Cistilnikov. Tako lahko
poskodujete kuhalno plosco.

m Za odstranjevanje zasu$enih ostankov hrane s
kuhaliS€a ne uporabljajte abrazivnih sredstev,
kovinskih gobic, ostrih predmetov, nozev in
podobnega.

m Mesta, ki povezuje steklo s pokrovi gorilnika in
kovinskimi profili, ne Cistite z nozem, strgalom ali
podobnim. Prav tako s temi stvarmi ne Cistite
steklenih in aluminijastih ploS¢, Ce je aparat
opremljen z njimi.
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sl Kaj storiti ob motnjah?

Vzdrzevanje

Pesc¢ena zrna (npr. od CiS¢enja zelenjave) opraskajo

stekleno povrsSino.

Nemudoma odstranite prekipele tekogine. Tako
preprecite leplienje ostankov jedi in prihranite trud in
cas.

Karameliziran sladkor ali prekipela Zivila z veliko
vsebnostjo sladkorja je treba takoj odstraniti s kuhalis¢a

s strgalom za steklo.

Posod ne vlecite po steklu, da prepredite praske. Prav
tako pazite, da na steklo ne padejo trdi ali koni¢asti
predmeti. Robov kuhaliS¢a ne izpostavljajte udarcem.

Kaj storiti ob motnjah?

V nekaterih primerih je mogode motnje odstraniti na
preprost nacin. Preden pokliete servisno sluzbo,
najprej upostevajte naslednje nasvete:

Mozen vzrok

Okvara varovalke.

Motnja
V sploSnem elektricnem delo-
vanju je prislo do motnje.

Sprozila se je samodejna varovalka ali zas¢itno stikalo na
diferencni tok.

Samodejni vzig ne deluje. Mozno je, da so se med vzigalnimi sveckami in gorilniki

nabrali ostanki jedi ali ostanki Cistil.
Gorilniki so vlazni.
Pokrovi gorilnikov niso pravilno namesceni.

Aparat ni ozemljen, je nestrokovno prikljucen ali pa je
ozemljitveni kabel poSkodovan.

Samodejni vzig ne deluje, na  Elektronika se je pregrela.
zaslonu se pojavi simbol F {
ai F 2.

Plamen gorilnika gori neena-
komerno.

Deli gorilnika niso pravilno namesceni.
Odprtine gorilnika so umazane.

Pretok plina ne deluje pravilno  Dovod plina je zaprt z ventili, ki so nameSceni na dovodu
ali pa plin ne izhaja. plina.

Ce je plin shranjen v plinski jeklenki, preverite, da ta ni
prazna.

Plinski ventil je odprt.
Plinska jeklenka je bila nestrokovno prikljucena.
Morda uhaja plin.

V kuhinji je vonj po plinu.

Gorilnik se izklopi, takoj ko
izpustite upravljalni gumb.

Upravljalnega gumba niste drzali dovolj dolgo.

Odprtine gorilnika so umazane.

Na zaslonu se prikazejo = 5, Napaka elektronike.

FH.F5 FGFOFE,
Fa

Prikaz stopnje kuhanja na
zaslonu se pogosto ne ujema s
stopnjo, ki ste jo izbrali z uprav-
ljalnim gumbom.

NapaCno umerjena elektronika.
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Resitev
Poglejte v omarico z varovalkami, ali je varovalka v okvari
in jo po potrebi zamenjajte.

Preverite na upravljalnem polju, ali je priSlo do izpada
samodejne varovalke oz. zaS¢itnega stikala na diferencni
tok.

Prostor med vzigalno svecko in gorilnikom mora biti Gist.

Skrbno osusite pokrove gorilnikov.
Pokrovi morajo biti pravilno namesceni.
Obrnite se na elektroinStalaterja.

Izklopite gorilnike ali uporabljajte le najnizjo stopnjo pla-
mena, dokler se elektronika ne ohladi dovol].

Dele gorilnika namestite pravilno in na pravi gorilnik.
Ocistite odprtine gorilnika.
Odprite ventile, ki so namesceni na dovodu plina.

Zamenjajte plinsko jeklenko.

Zaprite plinske ventile.

Plinska jeklenka mora biti strokovno priklju¢ena.

Zaprite glavni ventil plinske napeljave, prezracite prostor
in nemudoma poklicite pooblas¢enega instalaterja, ki naj
preveri plinski sistem in izda certifikat 0 namestitvi. Apa-
rata ne uporabljajte, dokler se ne prepricate, da iz sis-
tema ali aparata ne uhaja plin.

Ce je gorilnik vkloplien, drZite upravljalni gumb nekaj
sekund dlje.

Odistite odprtine gorilnika.

Kuhalno plosco odklopite z elektricnega omreZja. PoCa-
kajte nekaj sekund in jo znova prikljucite. Ce prikaz znova
zasveti, obvestite servisno sluzbo.

Opravite umerjanje v skladu z navodili za uporabo.



V& Servisna sluzba

Ko pokli¢ete servisno sluzbo, pripravite Stevilko izdelka
(St. E) in proizvodno Stevilko (St. FD) svojega aparata.
Te informacije so navedene na napisni ploscici, ki je
namescena pod kuhalno ploS&o, in na etiketi v navodilih
za uporabo.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
prilozenem seznamu servisnih sluzb.

Garancijski pogoji

Ce se aparat proti pri¢akovanjem pogkoduije ali ne
izpolnjuje vasih zahtev glede kakovosti, nas o tem &im
prej obvestite. Garancijo lahko uveljavljate le, Ce aparat
ni bil izpostavljen nepooblaséenim spremembam oz.
uporabi.

Garancijske pogoje doloCajo nasa predstavnistva v
drZzavi nakupa aparata. Podrobne informacije dobite na
prodajnih mestih. Ce zelite uveljavljati garancijo, morate
predlozZiti radun, ki ste ga prejeli ob nakupu aparata.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

Servisna sluzba sl

EYVarstvo okolja

Ce je na napisni ploscici aparata nameséen simbol E
upostevajte naslednja navodila.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko

E direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQ).

——

Ta direktiva doloCa vraCanje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

Embalaza vaSega aparata je sestavljena iz materialov,
ki zagotavljajo uc€inkovito zasdito pri transportu. Te
materiale je mogode v celoti uporabiti znova, kar
zmanjSuje obremenitve okolja. K varstvu okolja
prispevali, Ce boste uposStevali naslednje nasvete:

m Embalazo odstranite v smetnjak za materiale, ki so
primerni za recikliranje.

m Preden aparat, ki ga ne uporabljate ve&, odstranite,
poskrbite, da bo neuporaben. Pri svoji lokalni upravi
se pozanimaijte, kje je najbliZje zbiralis3¢e odpadnega
materiala in svoj aparat oddajte tam.

m Uporablijene maséobe za peko ali olja ne zlivajte v
korito. Olje shranite v posodo, ki se da zapreti, in ga
odnesite na zbirali$¢e za odpadni material, ali pa ga
odvrzite v smetnjak, ¢e nimate druge moznosti (tako
bo olje prispelo na nadzorovanem odlagaliSéu smeti
- kar sicer ni najboljSa reSitev, vendar na ta nacin
prepredite vsaj onesnazevanje voda).
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