Instruction pour le raccordement au gaz et le changement
du gaz(Pour le SAV uniquement)
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Mesures a observer

La conversion de I'appareil a un autre type de gaz ne peut
étre effectuée que par un spécialiste agréé, conformément
aux instructions du présent manuel.

Un mauvais raccordement ou un mauvais réglage peut
entrainer des dommages importants a l'appareil. Le
fabricant de I'appareil ne saurait étre tenu responsable des
dommages ou défaillances de ce type.

Veuillez observer attentivement les symboles apposés sur la
plague signalétique. Si aucun symbole ne figure pour votre
pays, respectez les directives technigues de votre pays en ce
qui concerne les réglages.

Avant d'installer I'appareil, renseignez-vous sur le type de gaz
et la pression du gaz du réseau d'alimentation de gaz local.
Avant la mise en service de l'appareil, assurez-vous que tous
les réglages ont été effectués correctement.

Observez les directives et réglementations nationales et
internationales.

Toutes les données de raccordement figurent sur la plaque
signalétique se trouvant au dos de l'appareil.

Reportez les valeurs dans le tableau suivant :

Numéro du produit (N° E),

N° de fabrication (FD),

Reportez dans le tableau ci-dessous les réglages usine
concernant le type de gaz/la pression du gaz ainsi que les
réglages concernant le type de gaz/la pression du gaz
s'appliquant aprés la conversion du gaz.

N° E FD

Service aprés-vente ™

Type de gaz/Pression du gaz

Données figurant sur la plagque
signalétique

Type de gaz/Pression du gaz

Données apres la conversion
du gaz

Les modifications effectuées sur l'appareil et le type de
raccordement sont essentielles a un fonctionnement conforme
et sOr de I'appareil.

A Risque de sortie de gaz !

m Aprés des travaux sur le raccord de gaz, vérifier toujours son
étanchéité. Le fabricant décline toute responsabilité pour une
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sortie de gaz au niveau d'un raccord de gaz qui a été
manipulé au préalable.

m Ne déplacez jamais votre appareil en le tenant par la
conduite de gaz (collecteur). Cela pourrait endommager la
conduite de gaz.

m L'appareil ne doit plus étre déplacé aprés son installation.
Si vous déplacez l'appareil aprés son installation, vérifiez
I'étanchéité des raccordements.

Avant toute intervention sur 'appareil, couper l'alimentation

électrique et I'arrivée du gaz.

Ne pas installer cet appareil sur des bateaux ou dans des
véhicules.

Choisissez le c6té du raccord de gaz (*
facultatif)

Le raccord de gaz de l'appareil peut se faire a droite ou a
gauche. Si nécessaire, le cété du raccord peut étre modifié.

Fermez l'alimentation en gaz principal.

Lorsque le c6té du raccord de gaz est modifié, les tubulures de
raccordement de gaz du c6té non utilisé doivent étre fermées
avec des tampons borgnes.

Pour ce faire :

1. Fixez le nouveau joint dans le tampon borgne. Veillez a ce
que le joint soit correctement en place.

2. Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil
avec une clé de 22 et posez le tampon borgne avec une clé
de 24 sur les tubulures de raccordement.

Un test d'étanchéité doit étre réalisé aprés la modification du
c6té du raccord. Reportez-vous pour ce faire au chapitre
« Tests d'étanchéité ».
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Remarque : Utilisez une clé dynamométrique lors du
raccordement de l'appareil.

* Option : valable uniquement sur certains modeles.

Raccordement gaz

Raccordements admissibles

Ces instructions ne s'appliquent qu'a l'installation de l'appareil
dans les pays indiqués sur la plague signalétique.

En cas d'installation, de raccordement et d'utilisation de
I'appareil dans un pays ne figurant pas sur la plaque
signalétique, il faut utiliser un manuel d'installation et de
montage comprenant les données et informations relatives aux

conditions de raccordement en vigueur dans le pays concerné.

Raccordement gaz naturel (GN)

Si vous utilisez du gaz naturel (GN), le raccordement de gaz
doit étre mis en place sur un flexible de gaz ou un tuyau flexible
de sécurité de gaz avec des assemblages filetés aux deux
extrémités.

Raccordement selon EN ISO 228 G'2 (TS EN ISO 228 G'/2)

1.Placez le nouveau joint dans la piece de raccordement.
Veillez a ce que le joint soit correctement en place.

2.Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil
avec une clé de 22 et posez la piéce de raccordement avec
une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.

Remarques
m *G': EN ISO 228 G'2 (TS EN ISO 228 G'%)

m Utilisez une clé dynamomeétrique pour le raccordement de
I'appareil.

Raccordement selon EN 10226 R'2 (TS 61-210 EN 10226 R'/2
)

1.Placez le nouveau joint dans la piece de raccordement.
Veillez a ce que le joint soit correctement en place.

2.Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil
avec une clé de 22 et posez la piece de raccordement avec
une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.
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3.Fixez la piece de raccordement avec une clé de 24 et
installez le raccord fileté du flexible de gaz ou du tuyau
flexible de sécurité de gaz avec une clé de 24 sur la piéce de
raccordement et serrez-le bien.

3.Posez le nouveau joint du flexible de gaz ou du tuyau flexible
de sécurité de gaz. Veillez a ce que le joint soit correctement
en place.

4.Fixez la piece de raccordement avec une clé de 24 et posez
le raccord fileté du flexible de gaz ou du tuyau flexible de
sécurité de gaz avec une clé de 24 sur la piece de
raccordement et serrez-le bien.
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5.Pour I'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au
chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de
coupure du raccord de gaz.

A Risque de fuite de gaz !

Lors du raccordement du flexible de gaz ou du tuyau flexible de
sécurité de gaz, ne fixez en aucun cas les tubulures de
raccordement sur l'appareil avec une clé de 22. Cela risque
d'endommager la piéce de raccordement.
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4. Pour I'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au
chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de
coupure du raccord de gaz.

A Risque de fuite de gaz !

Lors du raccordement du flexible de gaz ou du tuyau flexible de
sécurité de gaz, ne fixez en aucun cas les tubulures de
raccordement sur l'appareil avec une clé de 22. Cela risque
d'endommager la piece de raccordement.

Remarques
m *R%2: EN 10226 R2 (TS 61-210 EN 10226 R'%)

m Utilisez une clé dynamomeétrique pour le raccordement de
I'appareil.



Raccord de gaz liquide (GPL)

Attention !
Respectez les directives nationales en vigueur.

Si vous utilisez du gaz liquide (GPL), le raccord de gaz doit étre
mis en place sur un flexible de gaz ou un raccordement fixe.

Important lors de I'utilisation d'un flexible de gaz :

m Utilisez un tuyau flexible de sécurité de gaz ou un tuyau en
matiére plastique (diamétre 8 ou 10 mm).

m |l doit étre fixé avec un dispositif de raccordement agréé (par
ex. collier) au raccord de gaz.

m Le flexible doit étre court et parfaitement étanche. La
longueur de flexible doit étre de 1,5 m maximum. Respectez
les directives nationales en vigueur.

m Le flexible de gaz doit étre remplacé chaque année.

1.Placez le nouveau joint dans la piéce de raccordement.
Veillez a ce que le joint soit correctement en place.

2.Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil
avec une clé de 22 et posez la piéce de raccordement avec
une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.
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3.Enfichez le tuyau flexible de sécurité de gaz et serrez-le bien
avec un raccord vissé ou un collier de serrage.
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4. Pour I'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au
chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de
coupure du raccord de gaz.

Remarque : Utilisez une clé dynamométrique lors du
raccordement de l'appareil.

Conversion a un autre type de gaz

Conversion a un autre type de gaz

m |l faut remplacer I'embout de raccordement au gaz.
m |l faut remplacer les buses de brQleur.

m Selon les réglages usine du gaz, il faut soit échanger les vis
de bypass du robinet du brlleur soit les visser jusgu'a la
butée.

m Si I'appareil en est pourvy, il faut également remplacer les
buses du four et du gril.

Les chiffres figurant sur les buses indiquent leur diamétre. Pour
de plus amples informations sur les types de gaz appropriés a
I'appareil et sur les buses correspondantes, veuillez vous
référer a la section « Caractéristiques techniques - Gaz ».

Apres la conversion

m Apres la conversion a un autre type de gaz, il faut procéder a
un contrble d'étanchéité. Veuillez vous référer a la section «
Contréle d'étanchéité ».

= Apres la conversion a un autre type de gaz, il faut vérifier si la
constitution de la flamme est correcte. A cet effet, veuillez
vous référer a la section « Constitution correcte de la flamme

»,

m Reportez le nouveau type de gaz régle et la nouvelle
pression du gaz dans le tableau. A cet effet, veuillez vous
référer a la section « Mesures a observer ».

Attention !

Apres la conversion a un autre type de gaz, I'étiquette affichant
les informations relatives au type de gaz et munie d'une étoile
doit étre apposée a l'endroit prévu a cet effet sur la plaque
signalétigue A RESPECTER IMPERATIVEMENT.

Elément_s fonctionnels nécessaires a la
conversion du gaz

Les éléments fonctionnels nécessaires a la conversion du gaz
conformément au présent manuel, sont illustrés ci-dessous.

Pour connaitre les diamétres corrects des buses, veuillez vous
référer a la section « Caractéristiques techniques - Gaz ».

Utilisez toujours de nouveaux joints.

L'embout de raccordement au gaz est susceptible de changer
selon le type de gaz et les dispositions nationales en vigueur.

(*) Ces éléments fonctionnels doivent étre utilisés lors du
raccordement au gaz.

Vis de bypass

S

Buse de briileur

(*) Joint




(*) Embout de raccordement pour
gaz naturel

(GN: G20, G25)
TS 61-210 EN 10226 RY2
EN 10226 R'2

(*) Embout de raccordement pour
gaz naturel

(GN: G20, G25)
TS EN ISO 228 G'%
EN ISO 228 G2

(*) Embout de raccordement pour
gaz liquéfié (GPL : G30, G31)

Embout de raccordement au gaz

Obturateur (dispositif de blocage)

Remplacer les buses de brileur

1. Désactivez tous les boutons sur le bandeau de commande.
2.Fermez le dispositif de coupure pour le raccordement au gaz.
3.Retirez les supports casserole et les parties du brdleur.
4.Déposez les buses de brileur (clé a douille de 7).

5.Si votre appareil est équipé d'un brlleur wok avec acces
latéral, démontez la buse du brlleur comme illustré ci-
dessous (clé a fourche 7)

6. |dentifiez les buses de brlleurs a partir du tableau. Voir pour
ce faire le chapitre "Caractéristiques techniques - Gaz".
Montez de nouvelles buses dans les brileurs.

Contrdlez I'étanchéité aprés les avoir montés. Voir le chapitre
"Test d'étanchéité”.

Réglage ou remplacement des de bypass du
braleur et réglage de la petite flamme

Les vis de bypass régulent la hauteur minimale de la flamme
du brdleur.

Préparation
Coupez l'arrivée de gaz.

A Risque d'électrocution !
Coupez l'arrivée de courant vers l'appareil.

1. Eteignez les boutons du bandeau de commande.

2. Retirez les boutons un a un en les maintenant pressés contre
la paroi, puis tirez-les vers vous.

00 00

Modification de gaz liquide a gaz naturel

Si a la livraison (réglage usine) l'appareil est réglé pour un
fonctionnement au gaz naturel (NG : G20, G25) et doit
maintenant étre réglé pour la premiére fois pour un
fonctionnement avec bouteille de gaz (GPL : G30, G31) :

Pour les modéles avec thermocouple :

Pour accéder aux buses a double flux, il faut démonter le
bandeau de commande. Voir le chapitre "Démontage du
bandeau de commande".

Les buses a double flux doivent étre serrées jusqu'en butée.

Ensuite vous devez exécuter les opérations décrites dans le
chapitre "Montage du bandeau de commande".

Pour les modéles avec four a gaz (option) :

Pour accéder a la buse a double flux située sous le robinet de
brdleur, vous devez démonter le bandeau de commande. Voir
le chapitre "Démontage du bandeau de commande".

La buse a double flux du brdleur du four doit étre serrée
jusqu'en butée.

Ensuite vous devez exécuter les opérations décrites dans le
chapitre "Montage du bandeau de commande".



Conversion du gaz liquéfié au gaz naturel

En cas de conversion du gaz liquéfié (GPL : G30, G31) au gaz
naturel (GN : G20, G25), ou si cette conversion a déja été
effectuée et doit étre annulée :

il faut remplacer toutes les vis de bypass de l'appareil. Veuillez
vous référer a la section « Retrait de la facade du bandeau de
commande ».

Il faut ensuite suivre toutes les instructions contenues dans la
section « Remplacement des vis de bypass ».

Puis, suivez les instructions contenues dans la section «
Fixation de la facade du bandeau de commande ».

Retrait de la facade du bandeau de
commande

1.Otez les porte-casseroles et les composants du brlleur.

2.Dévissez les vis de fixation des brlleurs de la plague de

cuisson.
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3.Tenez fermement l'avant de la plague de cuisson et soulevez-
la a 30° au maximum. Appuyez la plague de cuisson contre

le dispositif prévu a cet effet. Celui-ci se trouve sur la plaque
de fixation du brdleur avant.

A Attention !

Le dessous en verre de la plague de cuisson ne doit pas
entrer en contact avec des objets durs. Le dessous en verre
rugueux ne doit pas étre rayé.

4.Retirez les capots des profils droits et gauches (ce faisant,
veillez a ne pas rayer la surface). Desserrez les vis (T20) se
trouvant en dessous.
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5.Retirez les boutons (T15), puis dévissez les deux vis (M4) de
la fagcade du bandeau de commande.

6. Tenez fermement la fagcade avant des deux mains et
soulevez-la avec précaution. Dégagez la fagcade avant des
crochets. Rabattez la fagade vers I'avant avec précaution.
Veillez a ne pas endommager le cable ni a déconnecter les
raccordements.

Remplacement des vis de bypass

1. Desserrez les vis de bypass au moyen d'un tournevis plat (n°
2). Retirez les vis de bypass.




2. Pour définir les vis de bypass dont vous aurez besoin apres
la conversion du gaz, servez-vous du tableau. A cet effet,
veuillez vous référer a la section « Caractéristiques
techniques - Gaz ».

3. Vérifiez que les joints des vis de bypass sont correctement
positionnés et gu'ils fonctionnent parfaitement. N'utilisez que
des vis de bypass dotées de joints intacts.

i

4.Placez les nouvelles vis de bypass et serrez-les. Vérifiez que
toutes les vis de bypass sont raccordées aux robinets d'arrét
correspondants.

5.1l faut impérativement procéder a un controle d'étanchéité a
cette étape. A cet effet, veuillez vous référer a la section «
Contréle d'étanchéité ».

Fixation de la facade du bandeau de
commande

Procédez dans l'ordre inverse du montage.

1. Tenez la fagade du bandeau de commande a deux mains et
appuyez avec précaution tout en veillant a ne pas
endommager les cables ni a déconnecter les raccordements.
Appuyez vers le bas avec précaution de sorte que la fagade
du bandeau de commande s'enclenche dans les crochets.

2.Revissez les deux vis (T15) (M4) qui ont été retirées de la
facade avant.

3. Revissez les deux vis (T20) avant (droite et gauche) sur la
plaque de cuisson. Repositionnez les capots.

4.Repositionnez la plague de cuisson avec précaution.
Revissez les vis de fixation des br(leurs sur la plague de
cuisson.

Apreés le réglage ou le remplacement des buses de dérivation

1. Repositionnez les corps de brileur selon leur taille tout en
veillant a ce que la bougie vienne se placer exactement dans
I'ouverture située au bord du corps de brdleur. Positionnez
les chapeaux de br(leur en émail (tout en tenant compte de
leur taille) exactement sur les corps de brileur.

2.Replacez les portes-casseroles.
3.Replacez les boutons avec précaution.

4.1l faut impérativement vérifier la constitution de la flamme a
cette étape. A cet effet, veuillez vous référer a la section «
Flamme correcte ».

5. Vérifiez que les différentes fonctionnalités de l'appareil
fonctionnent de maniere conforme.

Remplacement du brileur de four (en option)
Préparation

Eteignez tous les boutons de la facade du bandeau de
commande.

Coupez l'arrivée de gaz.

A Risque d'électrocution !

Coupez l'arrivée de courant vers l'appareil.

Remplacement de la buse de braleur du four

1.Ouvrez la porte du four.

2. Desserrez la vis de fixation avant de la plaque de fond.
3.Tenez la plaque de fond par l'avant, souleveza, puis tirez-la.

4. Desserrez la vis de fixation du brdleur, puis retirez le brileur
du four avec précaution. Il est désormais possible d'accéder
aux buses de brlleur. Veillez a ne pas endommager les
raccordements des thermocouples et des bougies.

5.Desserrez la buse de I'entrée du br(leur, sur la paroi arriere
du four (au moyen d'une clé a douille de 7 mm).

6. Pour définir la nouvelle buse dont vous aurez besoin aprés la
conversion du gaz, servez-vous du tableau. A cet effet,
veuillez vous référer a la section « Caractéristiques
techniques - Gaz ».

7.Positionnez la nouvelle buse, puis serrez-la.

8.1l faut impérativement procéder a un contrdéle d'étanchéité a
cette étape. Pour exécuter le contrble d'étanchéité, veuillez
vous référer a la section « Contréle d'étanchéité ».

9. Replacez le brileur de four tout en veillant a ne pas
endommager les raccordements des thermocouples et des
bougies. Revissez la vis de fixation.

10.1l faut impérativement vérifier la constitution de la flamme du
brileur a cette étape. A cet effet, veuillez vous référer a la
section « Constitution correcte de la flamme ».

11.Replacez la plague de fond.



Remplacement de la buse de brileur du gril (en option)

1.Ouvrez la porte du four.

2.Desserrez la vis qui relie la plaque de fixation du br(leur du
gril au brdleur de gril, puis retirez le brlleur en position droite
avec précaution. Veillez a ne pas endommager les
raccordements des thermocouples et des bougies. Il est
désormais possible d'accéder aux buses de brileur.

3.Desserrez la buse de brlleur du gril (clé a douille de 7 mm).

4. Pour définir la nouvelle buse dont vous aurez besoin aprés la
conversion au nouveau type de gaz, servez-vous du tableau.
A cet effet, veuillez vous référer a la section «
Caractéristiques techniques - Gaz ».

5. Positionnez la nouvelle buse, puis serrez-la.

6.1l faut impérativement procéder a un contrdle d'étanchéité a
cette étape. Pour exécuter le contréle d'étanchéité, veuillez
vous référer a la section « Contréle d'étanchéité ».

7.Replacez le brileur de gril tout en veillant a ne pas
endommager les raccordements des thermocouples et des
bougies. Revissez les vis.

8.Enfoncez le joint dans le brlleur jusgu'a la butée.

9.1l faut impérativement vérifier la constitution de la flamme du
brlleur a cette étape. A cet effet, veuillez vous référer a la
section « Constitution correcte de la flamme ».

Controle de I'étanchéité et du fonctionnement

A Risque d'explosion !
Evitez la formation d'étincelles. N'utilisez pas de feu ouvert.

Utilisez uniguement un spray détecteur de fuites approprié pour
le contréle de I'étanchéité.

En cas de fuite de gaz

Coupez l'arrivée de gaz.

Aérez suffisamment la piece concernée.

Contrélez a nouveau les raccordements au gaz et aux buses.
Répétez le contrble d'étanchéité.

Le contrble d'étanchéité doit étre effectué par deux personnes,
conformément aux instructions suivantes.

Vérification du raccordement du gaz

1. Ouvrez l'arrivée de gaz.

2. Aspergez le raccordement du gaz au moyen d'un spray
détecteur de fuites.

En cas de formation de petites bulles ou de mousse indiquant
une fuite, suivez les instructions de la section « En cas de fuite
de gaz ».

Exécutez les mémes étapes pour le composant raccordé au
cache.

Vérification des buses de brileur

1.Ouvrez l'arrivée de gaz.

Procédez au contrdle d'étanchéité de chaque buse
séparément.

2.Fermez soigneusement le trou de la buse de brileur a
inspecter avec le doigt ou un dispositif approprié.

3.Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.

4. Appuyez sur le sélecteur de mode de fonctionnement, puis
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. La
buse est ainsi alimentée en gaz.

En cas de formation de petites bulles ou de mousse indiquant
une fuite, suivez les instructions de la section « En cas de fuite
de gaz ».

Vérification des vis de bypass

1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
Procédez au contrble d'étanchéité de chaque vis de bypass
séparément.

2.Fermez soigneusement le trou de la buse de brileur a
inspecter avec le doigt ou un dispositif approprié.

3. Aspergez la buse du br(leur a inspecter au moyen du spray
détecteur de fuites.

4. Tout en appuyant sur le bouton, tournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi
alimentée en gaz.

En cas de formation de petites bulles ou de mousse indiquant
une fuite, suivez les instructions de la section « En cas de fuite
de gaz ».

Vérification de la buse de brileur du four (en
option)
1. Ouvrez l'arrivée de gaz.

2.Fermez soigneusement le trou de la buse de brlleur du four
avec le doigt ou un dispositif approprié.

3.Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.

4. Appuyez sur le sélecteur de mode de fonctionnement, puis

tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. La
buse est ainsi alimentée en gaz.

En cas de formation de petites bulles ou de mousse indiquant
une fuite, suivez les instructions de la section « En cas de fuite
de gaz ».

Vérification de la buse de brileur du gril (en
option)
1. Ouvrez l'arrivée de gaz.

2.Fermez soigneusement le trou de la buse de brlleur du gril
avec le doigt ou un dispositif approprié.

3.Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.

4.Tournez le sélecteur de mode de fonctionnement du four
dans le sens des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi
alimentée en gaz.

En cas de formation de petites bulles ou de mousse indiquant
une fuite, suivez les instructions de la section « En cas de fuite
de gaz ».



Constitution correcte de la flamme

Brileurs

Apres la conversion a un autre type de gaz, il faut vérifier la
constitution de la flamme et I'évolution de la température pour
chaque brdleur.

En cas de probléme, comparez les valeurs des buses avec les
valeurs du tableau.

Uniquement pour les modéles sans sécurité d'allumage

1.Allumez le br(leur de la plague de cuisson, comme indiqué
dans le mode d'emploi.

2. Vérifiez la constitution de la flamme pour la petite flamme et
la grande flamme. La flamme doit étre constante et brdler de
maniére homogeéne.

3. Utilisez le bouton du brlleur pour passer rapidement de la
petite a la grande flamme et inversement. Répétez ce
processus plusieurs fois. La flamme ne doit ni s'éteindre, ni
vaciller.

Uniquement pour les modeéles avec sécurité d'allumage

1.Allumez le br(leur de la plague de cuisson, comme indiqué
dans le mode d'emploi.

2.Réglez le bouton du brlleur sur la petite flamme.
Vérifiez si la sécurité d'allumage est activée en maintenant le
bouton environ 1 minute en position « petite flamme » .

3. Vérifiez la constitution de la flamme pour la petite flamme et
la grande flamme. La flamme doit étre constante et brller de
maniere homogene.

4. Utilisez le bouton du br(leur pour passer rapidement de la
petite a la grande flamme et inversement. Répétez ce
processus plusieurs fois. La flamme ne doit ni s'éteindre, ni
vaciller.

Four
Brileur de gaz ou brileur de gril inférieur (en option)

1. Allumez le brlleur de gaz comme indiqué dans le mode
d'emploi.

2.Contrélez la constitution de la flamme en laissant la porte du
four ouverte:
La flamme doit brdler partout de maniere homogene (il se
peut qu'il y ait quelques défaillances dans les premiéres
minutes, toutefois, aprés quelques minutes, les flammes
doivent brller constamment).

3. Pour vérifier si les thermocouples fonctionnent de maniere
conforme, il faut laisser fonctionner I'appareil pendant
quelgues minutes.

Si nécessaire, vérifiez les réglages ; en cas de
fonctionnement insuffisant, remplacez la vis de bypass.

Caractéristiques techniques - Gaz

Les différents types de gaz et leurs valeurs ont été répertoriés.
Valeurs de buses pour le briileur auxiliaire

*G20/G25 G20 G20 G25 G25/ G30/G31 **G30
G25.1
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30/37 50
Buse (mm) 0,72 0,72 0,68 0,80 0,77 0,50 0,43
Buse bypass (mm) 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,30 0,30
Puissance d'entrée max. (kW) 1 1 1 1 1 1 1
Puissance d'entrée min. (kW) <0,55 <0,55 <0,55 <0,55 <0,55 <0,55 <0,55
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 8?519515/ 0,095 0,095 0,111 0,111 - -
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 73 73
* Pour la France et la Belgique
** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer l'assortiment de buses HEZ298070.
Valeurs de buses pour le briileur standard
*G20/G25 G20 G20 G25 G25/ G30/G31 **G30
G25.1
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30/37 50
Buse (mm) 0,97 0,97 0,91 1 0,98 0,67 0,58
Buse bypass (mm) 0,58 0,58 0,58 0,58 0,58 0,38 0,38
Puissance d'entrée max. (kW) 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75
Puissance d'entrée min. (kW) <0,9 <0,9 <0,9 <0,9 <0,9 <0,9 <0,9
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 0,167/ 0,167 0,167 0,194 0,194 - -
0,194
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 127 127

*

Pour la France et la Belgique

** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer l'assortiment de buses HEZ298070.



Valeurs de buses pour le brileur wok (en option)

*G20/G25 G20 G20 G25 G25/G25.1 G30 *G30 G31
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30 50 37
Buse (mm) 1,5 1,5 1,41 1,6 1,51 1 0,92 1,02
Buse bypass (mm) 0,88 0,88 0,88 0,88 0,88 0,55 0,55 0,55
Puissance d'entrée max. (kW) 4 4 4 4 4 4 4 4
Puissance d'entrée min. (kW) <1,7 <1,7 <1,7 <1,7 <1,7 <1,7 <1,7 <1,7
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 0,381/ 0,381 0,381 0,442 0,442 - - -
0,442
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 291 291 291
* Pour la France et la Belgique
** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer l'assortiment de buses HEZ298070.
Valeurs de buses pour le brileur rapide (option)
*G20/G25 G20 G20 G25 G25/ G30/G31 **G30
G25.1
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30/37 50
Buse (mm) 1,32 1,32 1,21 1,28 1,28 0,87 0,75
Buse bypass (mm) 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,46 0,46
Puissance d'entrée max. (kW) 3 3 3 3 3 3 3
Puissance d'entrée min. (kW) <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 0,285/ 0,285 0,285 0,332 0,332 - -
0,332
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 218 218
* Pour la France et la Belgique
** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer I'assortiment de buses HEZ298070.
Valeurs de buses pour le brileur gril du four a gaz (en option)
*G20/G25 G20 G20 G25 G25 G30 **G30 G25.1
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30 50 25
Buse (mm) 1,00 1,00 0,98 1,13 1,10 0,70 0,62 1,10
Buse bypass (mm) - - - - - - - -
Puissance d'entrée max. (kW) 2,1 2,1 2,1 2,1 2,1 2,1 2,1 2,1
Puissance d'entrée min. (kW) - - - - - - - -
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 0,2/0,233 0,2 0,2 0,233 0,233 - - 0,233
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 153 153 -
* Pour la France et |la Belgique
** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer l'assortiment de buses HEZ298070.
Valeurs de buses pour le brileur inférieur du four a gaz avec
thermostat (en option)
*G20/G25 G20 G20 G25 G25 G30 **G30 G25.1
Pression de gaz (mbar) 20/25 20 25 20 25 28-30 50 25
Buse (mm) 1,16 1,16 1,10 1,34 1,21 0,85 0,75 1,21
Buse bypass (mm) 0,76 0,76 0,67 0,80 0,70 0,48 0,45 0,70
Puissance d'entrée max. (kW) 3 3 3 3 3 3 3 3
Puissance d'entrée min. (kW) - - - - - - - -
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar m3/h 0,285/ 0,285 0,285 0,332 0,332 - - 0,332
0,332
Flux de gaz a 15°C et 1013 mbar g/h - - - - - 218 218 -

*

Pour la France et la Belgique
** Pour G30 (50 mbar) le service doit se procurer l'assortiment de buses HEZ298070.
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	Þ Instruction pour le raccordement au gaz et le changement du gaz(Pour le SAV uniquement)
	Þ Table des matièresÞ Instruction pour le raccordement au gaz et le changement du gaz(Pour le SAV uniquement)
	Mesures à observer
	: Risque de sortie de gaz !
	Risque de fuite de gaz !
	Risque de fuite de gaz !


	Choisissez le côté du raccord de gaz (* facultatif)
	1. Fixez le nouveau joint dans le tampon borgne. Veillez à ce que le joint soit correctement en place.
	2. Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil avec une clé de 22 et posez le tampon borgne avec une clé de 24 sur les tubulures de raccordement.
	Remarque
	Raccordement gaz
	Raccordements admissibles


	Raccordement gaz naturel (GN)
	Raccordement selon EN ISO 228 G^ (TS EN ISO 228 G^ )
	1. Placez le nouveau joint dans la pièce de raccordement. Veillez à ce que le joint soit correctement en place.

	2. Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil avec une clé de 22 et posez la pièce de raccordement avec une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.
	3. Posez le nouveau joint du flexible de gaz ou du tuyau flexible de sécurité de gaz. Veillez à ce que le joint soit correctement en place.
	4. Fixez la pièce de raccordement avec une clé de 24 et posez le raccord fileté du flexible de gaz ou du tuyau flexible de sécurité de gaz avec une clé de 24 sur la pièce de raccordement et serrez-le bien.
	5. Pour l'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de coupure du raccord de gaz.
	: Risque de fuite de gaz !
	Remarques
	Raccordement selon EN 10226 R^ (TS 61-210 EN 10226 R^ )
	1. Placez le nouveau joint dans la pièce de raccordement. Veillez à ce que le joint soit correctement en place.


	2. Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil avec une clé de 22 et posez la pièce de raccordement avec une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.
	3. Fixez la pièce de raccordement avec une clé de 24 et installez le raccord fileté du flexible de gaz ou du tuyau flexible de sécurité de gaz avec une clé de 24 sur la pièce de raccordement et serrez-le bien.
	4. Pour l'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de coupure du raccord de gaz.
	: Risque de fuite de gaz !
	Remarques


	Raccord de gaz liquide (GPL)
	Attention !
	1. Placez le nouveau joint dans la pièce de raccordement. Veillez à ce que le joint soit correctement en place.

	2. Fixez les tubulures de raccordement de gaz sur l'appareil avec une clé de 22 et posez la pièce de raccordement avec une clé de 24 dans les tubulures de raccordement.
	3. Enfichez le tuyau flexible de sécurité de gaz et serrez-le bien avec un raccord vissé ou un collier de serrage.
	4. Pour l'exécution du test d'étanchéité, reportez-vous au chapitre « Tests d'étanchéité ». Ouvrez le dispositif de coupure du raccord de gaz.
	Remarque
	Conversion à un autre type de gaz
	Conversion à un autre type de gaz
	Attention !




	Éléments fonctionnels nécessaires à la conversion du gaz
	Remplacer les buses de brûleur
	1. Désactivez tous les boutons sur le bandeau de commande.
	2. Fermez le dispositif de coupure pour le raccordement au gaz.
	3. Retirez les supports casserole et les parties du brûleur.
	4. Déposez les buses de brûleur (clé à douille de 7).
	5. Si votre appareil est équipé d'un brûleur wok avec accès latéral, démontez la buse du brûleur comme illustré ci- dessous (clé à fourche 7)
	6. Identifiez les buses de brûleurs à partir du tableau. Voir pour ce faire le chapitre "Caractéristiques techniques - Gaz". Montez de nouvelles buses dans les brûleurs.


	Réglage ou remplacement des de bypass du brûleur et réglage de la petite flamme
	: Risque d'électrocution !
	1. Éteignez les boutons du bandeau de commande.

	2. Retirez les boutons un à un en les maintenant pressés contre la paroi, puis tirez-les vers vous.

	Modification de gaz liquide à gaz naturel
	Conversion du gaz liquéfié au gaz naturel
	Retrait de la façade du bandeau de commande
	1. Ôtez les porte-casseroles et les composants du brûleur.
	2. Dévissez les vis de fixation des brûleurs de la plaque de cuisson.
	3. Tenez fermement l'avant de la plaque de cuisson et soulevez- la à 30° au maximum. Appuyez la plaque de cuisson contre le dispositif prévu à cet effet. Celui-ci se trouve sur la plaque de fixation du brûleur avant.
	: Attention !

	4. Retirez les capots des profils droits et gauches (ce faisant, veillez à ne pas rayer la surface). Desserrez les vis (T20) se trouvant en dessous.
	5. Retirez les boutons (T15), puis dévissez les deux vis (M4) de la façade du bandeau de commande.
	6. Tenez fermement la façade avant des deux mains et soulevez-la avec précaution. Dégagez la façade avant des crochets. Rabattez la façade vers l'avant avec précaution. Veillez à ne pas endommager le câble ni à déconnecter les raccordements.

	Remplacement des vis de bypass
	1. Desserrez les vis de bypass au moyen d'un tournevis plat (n° 2). Retirez les vis de bypass.
	2. Pour définir les vis de bypass dont vous aurez besoin après la conversion du gaz, servez-vous du tableau. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Caractéristiques techniques - Gaz ».

	3. Vérifiez que les joints des vis de bypass sont correctement positionnés et qu'ils fonctionnent parfaitement. N'utilisez que des vis de bypass dotées de joints intacts.
	4. Placez les nouvelles vis de bypass et serrez-les. Vérifiez que toutes les vis de bypass sont raccordées aux robinets d'arrêt correspondants.
	5. Il faut impérativement procéder à un contrôle d'étanchéité à cette étape. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Contrôle d'étanchéité ».


	Fixation de la façade du bandeau de commande
	1. Tenez la façade du bandeau de commande à deux mains et appuyez avec précaution tout en veillant à ne pas endommager les câbles ni à déconnecter les raccordements. Appuyez vers le bas avec précaution de sorte que la façade du bandeau de co...
	2. Revissez les deux vis (T15) (M4) qui ont été retirées de la façade avant.
	3. Revissez les deux vis (T20) avant (droite et gauche) sur la plaque de cuisson. Repositionnez les capots.
	4. Repositionnez la plaque de cuisson avec précaution. Revissez les vis de fixation des brûleurs sur la plaque de cuisson.
	1. Repositionnez les corps de brûleur selon leur taille tout en veillant à ce que la bougie vienne se placer exactement dans l'ouverture située au bord du corps de brûleur. Positionnez les chapeaux de brûleur en émail (tout en tenant compte de ...
	2. Replacez les portes-casseroles.
	3. Replacez les boutons avec précaution.
	4. Il faut impérativement vérifier la constitution de la flamme à cette étape. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Flamme correcte ».
	5. Vérifiez que les différentes fonctionnalités de l'appareil fonctionnent de manière conforme.

	Remplacement du brûleur de four (en option)
	: Risque d'électrocution !
	1. Ouvrez la porte du four.
	2. Desserrez la vis de fixation avant de la plaque de fond.

	3. Tenez la plaque de fond par l'avant, soulevez-la, puis tirez-la.
	4. Desserrez la vis de fixation du brûleur, puis retirez le brûleur du four avec précaution. Il est désormais possible d'accéder aux buses de brûleur. Veillez à ne pas endommager les raccordements des thermocouples et des bougies.

	5. Desserrez la buse de l'entrée du brûleur, sur la paroi arrière du four (au moyen d'une clé à douille de 7 mm).
	6. Pour définir la nouvelle buse dont vous aurez besoin après la conversion du gaz, servez-vous du tableau. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Caractéristiques techniques - Gaz ».
	7. Positionnez la nouvelle buse, puis serrez-la.
	8. Il faut impérativement procéder à un contrôle d'étanchéité à cette étape. Pour exécuter le contrôle d'étanchéité, veuillez vous référer à la section « Contrôle d'étanchéité ».
	9. Replacez le brûleur de four tout en veillant à ne pas endommager les raccordements des thermocouples et des bougies. Revissez la vis de fixation.
	10. Il faut impérativement vérifier la constitution de la flamme du brûleur à cette étape. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Constitution correcte de la flamme ».
	11. Replacez la plaque de fond.
	1. Ouvrez la porte du four.
	2. Desserrez la vis qui relie la plaque de fixation du brûleur du gril au brûleur de gril, puis retirez le brûleur en position droite avec précaution. Veillez à ne pas endommager les raccordements des thermocouples et des bougies. Il est désorm...

	3. Desserrez la buse de brûleur du gril (clé à douille de 7 mm).
	4. Pour définir la nouvelle buse dont vous aurez besoin après la conversion au nouveau type de gaz, servez-vous du tableau. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Caractéristiques techniques - Gaz ».
	5. Positionnez la nouvelle buse, puis serrez-la.
	6. Il faut impérativement procéder à un contrôle d'étanchéité à cette étape. Pour exécuter le contrôle d'étanchéité, veuillez vous référer à la section « Contrôle d'étanchéité ».
	7. Replacez le brûleur de gril tout en veillant à ne pas endommager les raccordements des thermocouples et des bougies. Revissez les vis.
	8. Enfoncez le joint dans le brûleur jusqu'à la butée.
	9. Il faut impérativement vérifier la constitution de la flamme du brûleur à cette étape. À cet effet, veuillez vous référer à la section « Constitution correcte de la flamme ».
	Contrôle de l'étanchéité et du fonctionnement
	: Risque d'explosion !
	Vérification du raccordement du gaz
	1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
	2. Aspergez le raccordement du gaz au moyen d'un spray détecteur de fuites.




	Vérification des buses de brûleur
	1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
	2. Fermez soigneusement le trou de la buse de brûleur à inspecter avec le doigt ou un dispositif approprié.
	3. Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.
	4. Appuyez sur le sélecteur de mode de fonctionnement, puis tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi alimentée en gaz.


	Vérification des vis de bypass
	1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
	2. Fermez soigneusement le trou de la buse de brûleur à inspecter avec le doigt ou un dispositif approprié.
	3. Aspergez la buse du brûleur à inspecter au moyen du spray détecteur de fuites.
	4. Tout en appuyant sur le bouton, tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi alimentée en gaz.


	Vérification de la buse de brûleur du four (en option)
	1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
	2. Fermez soigneusement le trou de la buse de brûleur du four avec le doigt ou un dispositif approprié.
	3. Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.
	4. Appuyez sur le sélecteur de mode de fonctionnement, puis tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi alimentée en gaz.

	Vérification de la buse de brûleur du gril (en option)
	1. Ouvrez l'arrivée de gaz.
	2. Fermez soigneusement le trou de la buse de brûleur du gril avec le doigt ou un dispositif approprié.
	3. Aspergez la buse au moyen du spray détecteur de fuites.
	4. Tournez le sélecteur de mode de fonctionnement du four dans le sens des aiguilles d'une montre. La buse est ainsi alimentée en gaz.
	Constitution correcte de la flamme
	Brûleurs
	1. Allumez le brûleur de la plaque de cuisson, comme indiqué dans le mode d'emploi.
	2. Vérifiez la constitution de la flamme pour la petite flamme et la grande flamme. La flamme doit être constante et brûler de manière homogène.
	3. Utilisez le bouton du brûleur pour passer rapidement de la petite à la grande flamme et inversement. Répétez ce processus plusieurs fois. La flamme ne doit ni s'éteindre, ni vaciller.
	1. Allumez le brûleur de la plaque de cuisson, comme indiqué dans le mode d'emploi.
	2. Réglez le bouton du brûleur sur la petite flamme. Vérifiez si la sécurité d'allumage est activée en maintenant le bouton environ 1 minute en position « petite flamme » .
	3. Vérifiez la constitution de la flamme pour la petite flamme et la grande flamme. La flamme doit être constante et brûler de manière homogène.
	4. Utilisez le bouton du brûleur pour passer rapidement de la petite à la grande flamme et inversement. Répétez ce processus plusieurs fois. La flamme ne doit ni s'éteindre, ni vaciller.



	Four
	1. Allumez le brûleur de gaz comme indiqué dans le mode d'emploi.
	2. Contrôlez la constitution de la flamme en laissant la porte du four ouverte: La flamme doit brûler partout de manière homogène (il se peut qu'il y ait quelques défaillances dans les premières minutes, toutefois, après quelques minutes, les ...
	3. Pour vérifier si les thermocouples fonctionnent de manière conforme, il faut laisser fonctionner l'appareil pendant quelques minutes.
	Caractéristiques techniques - Gaz
	Valeurs de buses pour le brûleur auxiliaire
	Valeurs de buses pour le brûleur standard






<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


