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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tama kayttéohje huolellisesti. Vasta
sitten voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja
oikein. Sailyta kayttbohje mydhempaa
kayttoa tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta litannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
enintdan 2000 metrin korkeudella
merenpinnasta.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Ala kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat
ylikuumentua tai syttya palamaan, tai
materiaali voi sarkya.

Al kayta sopimattomia suojavarusteita tai
lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa
onnettomuuden.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
Katso varusteita koskeva kuvaus
kayttdohjekirjassa.

Palovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttyd palamaan. Ala sailyta palavia
esineitd uunitilassa. Ald avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
kuumennuselementteja ja syttya
palamaan. Ala laita irrallista leivinpaperia
varusteen paalle, kun esilammitat uunin.
Laita leivinpaperin paalle aina painoksi
astia tai uunivuoka. Levita leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

Kuuma 0&ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Al& jata kuumaa 6ljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ala sammuta
tulipaloa vedella. Kytke keittoalue pois
paaltd. Tukahduta liekit varovasti kannella
tai palopeitteella tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineitéd keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla.

Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta
eika sita saa enaa kaytettya. Laite voi
kytkeytya mydhemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat
materiaalit voivat syttyd helposti
palamaan. Ala sailyta tai kayta uunin
alapuolella tai sen lahella palavia esineita
(_.esim. suihkepulloja, puhdistusaineita).
Ala sailyta palavia esineita uunissa tai
uunin paalla.

Sokkelilaatikon pinnat voivat kuumentua
hyvin kuumiksi. Sailytéd laatikossa vain
uunin varusteita. Tulenarkoja tai palavia
esineita ei saa sailyttaa sokkelilaatikossa.



Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisé@pintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihgyryt voivat syttyd kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kéayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Laitteen pinnat kuumenevat kayton aikana.
Ala kosketa kuumia pintoja. Pida lapset
poissa laitteen luota.

Keittoalueet ja niiden ymparisto, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset
poissa laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei
toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois
paalta. Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat
keittotasolla hyvin nopeasti. Ala laita
metallisia esineitd kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Kytke keittoalue aina kayton jalkeen
valitsimella pois paalta. Ala odota, kunnes
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
paalta, kun keittoalueella ei ole enaa
keittoastiaa.

Ylikiehuneen ruoan tai keittotasolle
laitettujen esineiden takia kattilantunnistin
ei ehka kytkeydy pois paalta. Kytke
keittotaso aina kayton jalkeen
paakytkimella pois paalta.

Laite kuumenee kayton aikana. Anna
laitteen jaahtya ennen puhdistusta.

Palovamman vaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ald kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hdyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,
voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Sopimattomat wokkipannut voivat johtaa
onnettomuuksiin. Kayta vain valmistajalta
lisGvarusteena saatavia wokkipannuja.

Vesihauteessa kypsennettdessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kayté vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa
oleva neste voi aiheuttaa kattilan
yhtakkisen hypahtamisen. Pida keittoalue
ja kattilan pohja aina kuivina.

Jos laite asetetaan irralleen jalustalle, se
voi liukua pois jalustalta. Laite pitaa
kiinnittda tukevasti jalustaan.

Kallistumisvaara!

»

Varoitus:Laitteen kallistumisen estamiseksi
on asennettava kallistuksenesto. Lue
asennusohje.

Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.



Sahkodlaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitantajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kaytéa painepesuria tai
hoyrysuihkua.

Uunilamppua vaihdettaessa on
lampunkantojen liitanndissa sahkodvirtaa.
Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Al kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake

Vaurioiden syyt

Keittotaso

Huomio!

Karkeat kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat keraamista
lasia.

Valta kattiloiden kiehumista tyhjiksi. Se voi aiheuttaa vaurioita.

Al laita kuumia pannuija ja kattiloita ohjauspaneelin,
nayttdalueen tai kehyksen péaalle. Se voi aiheuttaa vaurioita.

sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sahkomagneettisen hairion aiheuttamat
vaarat!

Induktiokeittotaso voi aiheuttaa
sahkdmagneettisia hairidita. Elektronisten
implanttien tai laitteiden, esimerkiksi
sydamentahdistimien, msulunlpumppUJen tai
kuulolaitteiden toiminta voi hairiytya.
Elektronisten implanttien tai laitteiden
kayttajat eivat saa menné
induktiokeittotason lahelle.

Kovien tai terdvien esineiden putoaminen keittotason paalle
voi aiheuta vaurioita.

Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuuman keittoalueen
paalla. Lieden suojakalvo ei sovi keittotasolle.

Yhteenveto
Seuraavasta taulukosta |0ydat yleisimmat vauriot:

Vaurio Syy Toimenpide
Tahrat Ylikiehunut ruoka Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.
Sopimattomat puhdistusaineet Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Ala kayta keittotasoa tyd- tai laskualustana
Karkeat kattilan- ja pannunpohjat Tarkasta astiasi.
naarmuttavat keraamista lasia
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille
Kattilan aiheuttama hankauma (esim. Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrat niiden paikkaa.
alumiini)
Simpukanmuo-  Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

toinen saro

Uunin vauriot

Huomio!

Varuste, folio, leivinpaperi tai astia uunin pohjalla: 4l& aseta
varusteita uunin pohjalle. Alé levitd mink&an tyyppista foliota
tai leivinpaperia uunin pohjalle. Ala aseta uunin pohjalle
astiaa, kun lampdtilaksi on asetettu yli 50 °C. Seurauksena
on kosketuspinnan ylikuumeneminen. Leipomis- ja paistoajat
eivat enaa pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

Vetta kuumassa uunitilassa: ala kaada koskaan vetta
kuumaan uuniin. Siitd muodostuu vesihoyrya.
Lammonvaihtelu voi aiheuttaa emalivaurioita.

Kosteat elintarvikkeet: ala séilyta kosteita elintarvikkeita
pitkdan suljetussa uunissa. Emali vaurioituu.

Hedelmamenu: ala tayta leivinpeltid liilan tayteen, kun
kypsennat hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa. Pellilta valuva
hedelmé&mehu aiheuttaa tahroja, joita ei saa poistettua. Jos
mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

Jaahtyminen laitteen luukku avoimena: anna uunitilan jaahtya
luukku suljettuna. Vaikka avaat laitteen luukun vain raolleen,
viereiset kalusteet voivat ajan myéta vahingoittua.

Hyvin likainen luukun tiiviste: Jos luukun tiiviste on hyvin
likainen, laitteen luukku ei sulkeudu kaytdssa enda kunnolla.
Viereiset kalusteet voivat vahingoittua.Pida luukun tiiviste aina
puhtaana.

Laitteen luukku istuimena ja séilytystilana: Al4 nojaa tai
istuudu laitteen luukun péaalle tai riipu siitd. Ala aseta astioita
tai varusteita laitteen luukun paalle.

Varusteen tydntaminen paikalleen; varuste voi laitteen
mallista riippuen naarmuttaa luukun lasia, kun laitteen luukku
suljetaan. Ty6nna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Laitteen kuljetus: al& kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta. Kahva ei kesta laitteen painoa ja se saattaa murtua.

Sokkelilaatikon vauriot

Huomio!
Al4 laita kuumia esineitd sokkelilaatikkoon. Se voi vaurioitua.



Sijoitus ja liittaminen
Séahkoliitanta

Sahkdliitannan saa tehda vain valtuutettu asentaja. Paikallisen
sahkontoimittajan maarayksia on noudatettava.

Jos laite liitetaan vaarin, takuu ei kata mahdollista vahinkoa.

Asentajalle

m Asennukseen tarvitaan jokanapainen katkaisin, jonka
koskettimien avautumisvali on vahintdadn 3 mm. Pistokkeen
avulla tehtavan asennuksen yhteydessa tdma ei ole tarpeen,
jos kayttaja paasee kasiksi pistokkeeseen.

m Sahkolaitteen turvallisuus: Liesi on suojaluokan | laite, ja sen
kayttdé on sallittu vain maadoitusliitinné&n kanssa.

m Laitteen liitdntdan on kaytettava tyypin H 05 VV-F mukaista tai
samanarvoista johtoa.

Seinakiinnitys

Jotta liesi ei paase kaatumaan, se on kiinnitettdva mukana

toimitetun kulman avulla seindan. Noudata seinakiinnikkeen
asennusohjetta.

Luukun lukitsin

Uuninluukussa on lukitsin, jotta lapset eivat pdése
koskettamaan kuumaa uunia. Se sijaitsee uuninluukun
ylapuolella.

Uusi lietesi

Tassa tutustut uuteen lieteesi. Selostamme Sinulle
ohjauspaneelin, keittotason ja yksittdiset valitsimet. Saat tietoja
uunista ja varusteista.

Yleista

Varustus riippuu laitteen mallista.
—— — 1
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Avaa uuninluukku
Paina lukitsinta yl6spain (kuva A).

/|

Luukun lukituksen poistaminen

Jos et tarvitse enda luukun lukitsinta tai jos lukitsin on
likaantunut:

1. Avaa uuninluukku
2.Ruuvaa ruuvi irti ja poista luukun lukitsin (kuva B).
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3. Sulje uuninluukku.

/

Selostukset

1 Keittotaso™*

2 Ohjauspaneeli**

3 Jaahdytyspuhallin
4 Uuninluukku**

5* Sokkelilaatikko**

* Valinnainen (kaytettavissa eraissa laiteissa)
** Yksityiskohdat voivat poiketa laitemalleittain.



Keittoalue
Tasta saat yleiskuvan ohjauspaneelista. Varustus riippuu

laitteen mallista.
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Kytkinalueet Merkkivalot
O) P&akytkin b} Powerboost-toiminto
O Valitse keittoalue Hik Jalkilampo
—/+ Valitse saadot oo Aikaohjelmointi
boost A Powerboost-toiminto

Kytkinalueet

< Aikaohjelmointi Vastaava toiminto aktivoituu merkkia painaessa.

> Lapsilukko Huomautus: Pida kytkinalueet aina kuivina. Kosteus voi
vaikuttaa kytkimien toimintaan.

Merkkivalot .
Keittoalueet

I Toiminta

-9 Tehoalueet

Keittoalue

O Yksinkertainen keittoalue

Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.

Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".

Jalkilammon merkkivalo

Keittotason jokaisella keittoalueella on jalkilamman merkkivalo,
joka ilmoittaa niista alueista, jotka ovat edelleen kuumia. Valta
koskemasta keittoalueeseen, jonka jalkilammadn merkkivalo
palaa.

Vaikka taso olisi sammunut, merkkivalo ~ tai H palaa niin
kauan, kuin keittoalue on kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemista
pois paalta, nakyviin tulee vuoron perddn merkkivalo H tai H ja
valittu tehotaso.



Ohjauspaneeli

Yksityiskohdat voivat poiketa laitemalleittain.

Pyoéreat valitsimet

Valitsimet voidaan painaa sisdan Pois paalta -asentoon. Lukitse
ja vapauta valitsin painamalla sita.

Toimintovalitsin

Toimintovalitsimella sdadat uunitoiminnon.
Voit kiertda toimintovalitsinta seké oikealle ettd vasemmalle.

Asetus Kaytté

o Nolla-asento Uuni on kytketty pois paalté.

O VYla-/alalampo Kakuille, paistoksille ja vaharasvai-
sille paisteille, esim. nauta tai riista,
yhdella tasolla. Lampd tulee tasai-

sesti ylhaalta ja alhaalta.

3D-kiertoilma* Kakuille ja leivonnaisille yhdesta
kolmeen tasolla. Puhallin jakaa
takaseinalla olevan rengaslammi-
tyselementin lammon tasaisesti

uunitilaan.

Pizzateho Pakastetuotteiden nopeaan valmis-
tukseen ilman esilammitysta,

esim. pizza, ranskalaiset perunat
tai struudeli. Alempi lammitysele-
mentti ja takaseinalla oleva ren-

gaslammityselementti kuumenevat.

] Alalampd Umpioimiseen ja jalkipaistami-
seen tai -ruskistamiseen. LAmpd

tulee alhaalta.

X Kiertoilmagrillaus Lihan, linnun ja kokonaisen kalan

paistamiseen. Grillivastus ja puhal-
lin kytkeytyvat vuorotellen paalle ja
pois paalta. Tuuletin kierrattaa kuu-

maa ilmaa ruokien ympairille.

(7]  Grilli, pieni pinta Pienten pihvi-, makkara-, paahto-
leipa- ja kalanpalamaarien grillaa-
miseen. Grillivastuksen keskiosa

kuumenee.

[™]  Grilli, suuri pinta Pihvien, makkaroiden, paahtolei-
pien ja kalanpalojen grillaami-
seen. Koko grillivastuksen alla

oleva pinta kuumenee.

Sulatus Lihan, linnun, leivan ja kakkujen
sulatukseen. Tuuletin kierrattaa

lammint& ilmaa ruokien ymparille.

Pikakuumennus Uunin nopea esilammitys ilman

varusteita.

* Uunitoiminto, jonka avulla maariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.

Kun teet asetuksia, uunitilassa oleva lamppu syttyy.

Lampétilanvalitsin
Lampotilanvalitsimella saadat lampdtilan tai grillaustehon.

Asetus Merkitys
° Nolla-asento Uuni ei kuumene.
50-300 Lampdtila-alue Lampatila uunissa °C.
1,2,3  Grillitehot Grillin tehot, pieni (7] ja suuri [7]
pinta.
Teho 1= pieni
Teho 2 = keski
Teho 3 = taysi

Kun uuni kuumenee, naytdssa palaa lampétilasymboli §. Se
sammuu kuumennustaukojen ajaksi. Uunitoiminnoilla Grillaus,
Kiertoilmagrillaus ja Sulatus symboli ei pala.

Valitsimet ja naytto

Valitsimilla asetat erilaiset lisatoiminnot. Naytdssa nakyvat
asetetut arvot.

Valitsin Kaytté

»%§ Pikakuumennus Uunin erittain nopea kuumentami-

nen.

® Aikatoiminnot Halyttimen L), toiminta-ajan b,
paattymisajan (b ja kellonajan (®

valinta.

c= Lapsilukko Uunitoimintojen lukitseminen ja

lukituksen vapauttaminen.

—  Miinus Saatdarvojen laskeminen.

+ Plus Saatdarvojen nostaminen.

Naytdssa etualalla olevan aikatoiminnon tunnistat suluista [ ]
kyseisen symbolin ymparilla. Poikkeus: kun kyseessa on
kellonaika, symboli (® palaa vain, kun muutat aikaa.

Valitsimet

Yksittaisten valitsinten alla on tunnistimet. Al4 paina
voimakkaasti. Kosketa vain kevyesti kyseistd symbolia.

Uunitila

Uunitilassa on uunilamppu. Jaahdytyspuhallin suojaa uunia
ylikuumenemiselta.

Uunilamppu

Uunitilassa oleva lamppu palaa, kun uuni on kaytdssa.
Toimintovalitsimen asennolla [2] voit kytked lampun paélle
ilman uunin kuumentamista.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan péaélle ja pois
paaltd. Lammin ilma poistuu luukun kautta Huomio! Ala peita
tuuletusaukkoja. Muutoin uuni ylikuumenee.

Jaahdytinpuhallin kay tietyn aikaa viela kaytén jalkeen, jotta
uunitila ja&htyy nopeammin.



Varusteet

Laitteen mukana toimitetut varusteet sopivat monille
ruokalajeille. Varmista, etta laitat varusteen aina oikein pain
uunitilaan.

Jotta jotkut ruokalajit onnistuvat viela paremmin tai uunin kaytté

on vield vaivattomampaa, saatavana on valikoima lisdvarusteita.

Varusteiden asettaminen uuniin

Varusteet voidaan asettaa uuniin viiteen eri korkeuteen. Tyénna
varuste aina vasteeseen saakka, jotta se ei kosketa luukun
lasia.

Varuste voidaan vetda suunnilleen puoliksi ulos siten, etté se
lukittuu. Talléin ruoka on helppo ottaa ulos uunista.

Varmista tyontdessési varustetta uuniin, ettd varusteessa oleva
ulkonema on takana. Vain siten se lukittuu paikalleen.

Korkeudella 2 ja 3 olevilla kiskoilla voit vetaa varusteen
pidemmalle ulos.
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Laitteen varustuksesta riippuen kannatinkiskot lukittuvat, kun ne
on vedetty kokonaan ulos. Varuste on siten helppo laittaa
paikalleen. Lukituksen vapauttamiseksi tydnnad kannatinkiskot
kevyesti painamalla takaisin uunitilaan.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa
muotoaan. Kun varuste on jddhtynyt, muoto palaa entiselleen.
Tama ei vaikuta toimintaan.

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai
Internetin kautta. limoita talléin HEZ-numero.

_Ritila

-2 Astioille, kakkuvuoille, paisteille, gril-
lipaloille ja pakasteruoille.

Tydnna ritild uuniin avoin sivu uunin-
luukkuun pain ja taivutettu puoli
alaspain ~—.

Emaloitu leivinpelti
Kakuille ja pikkuleiville.

Tyénné leivinpelti uuniin vino reuna
uuninluukkua kohti.

Uunipannu

Mehukkaille kakuille, leivonnaisille,
pakasteruoille ja suurille paisteille.
Voit kayttaa sitd myos rasvankerays-
astiana, kun grillaat suoraan ritilalla.

Tydnn& uunipannu uuniin vino reuna
uuninluukkua kohti.

« Paistolampomittari
) Paistolampdmittari mahdollistaa tas-
mallisen paistamisen.




Lisavarusteet

Lisdvarusteita voit ostaa huoltopalvelusta tai alan liikkeista.

Esitteistdmme tai Internetista 16ydat runsaan valikoiman uuniisi

saatavana olevia varusteita. Lisdvarusteiden saatavuus ja

online-tilausmahdollisuudet vaihtelevat maittain. Liséatietoja
|6ydat myyntiasiakirjoista.

Kaikki lisdvarusteet eivat sovi kaikkiin laitteisiin. lImoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Lisadvarusteet

HEZ-numero

Kaytto

Ritila HEZ334000 Astioille, kakkuvuoille, paisteille, grillipaloille ja pakasteruaille.

Emaloitu leivinpelti HEZ331003 Kakuille ja pikkuleiville.

Ty6nna leivinpelti uuniin vino reuna uuninluukkua kohti.

Uunipannu HEZ332003 Mehukkaille kakuille, leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille
paisteille. Voit kayttda sitd myds rasvankeraysastiana, kun gril-
laat suoraan ritilalla.

Ty6nn& uunipannu uuniin vino reuna uuninluukkua kohti.

Paistiritila HEZ324000 Paisteja varten. Laita ritila aina uunipannuun. Paistista tihkuva
rasva ja lihaneste valuvat pannuun.

Grillipelti HEZ325000 Grillaamiseen ritilan sijaan tai roiskesuojaksi uunin likaantumi-
sen estamiseksi. Kayta grillipeltid vain uunipannussa.
Grillaaminen grillipellilla: kayta vain kannatinkorkeudella 1, 2 ja
3.

Grillipelti roiskesuojana: tydnna uunipannu ja grillipelti ritilan
alle.

Pizzapelti HEZ317000 Ihanteellinen pizzalle, pakastetuotteille tai suurille pyoreille
kakuille. Voit kayttaa pizzapeltida uunipannun sijaan. Aseta pelti
ritilalle ja noudata taulukossa olevia ohjeita.

Paistokivi HEZ327000 Paistokivi sopii erinomaisesti itse leivotun leivan, sampyldiden
ja pizzan paistamiseen, kun pohjasta halutaan rapea. Paistokivi
pitda aina esilammittaa suositeltuun lampotilaan.

Emaloitu leivinpelti, jossa tarttumaton pinnoite HEZ331011 Kakut ja pikkuleivat irtoavat leivinpellistd helpommin. Tyoénna
leivinpelti uuniin vino reuna uuninluukkua kohti.

Uunipannu, jossa tarttumaton pinnoite HEZ332011 Mehukkaat kakut, leivonnaiset, pakasteruoat ja suuret paistit
irtoavat uunipannusta helpommin. Tydnna uunipannu uuniin
vino reuna uuninluukkua kohti.

Profi-uunipannu ja paistiritila HEZ333003 Sopii erityisesti suurten ruokamaarien valmistamiseen.

Kansi Profi-uunipannulle HEZ333001 Kansi tekee Profi-uunipannusta Profi-paistovuoan.

Lasinen paistovuoka HEZ915001 Lasinen paistovuoka sopii uunissa valmistettaviin haudutettui-
hin ruokiin ja paistoksiin. Sopii erityisen hyvin ohjelma- tai pais-
toautomatiikkaa varten.

Teleskooppikannattimet

2-0sainen HEZ338250 Korkeudella 2 ja 3 olevilla kiskoilla voit vetaa varusteen pitkalle
ulos ilman, etta se kallistuu.

3-0sainen HEZ338352 Korkeudella 1, 2 ja 3 olevilla kiskoilla voit vetda varusteen pit-
kalle ulos ilman, etta se kallistuu.
3-o0sainen kannatin ei sovellu laitteisiin, joissa on grillivarras.

3-o0sainen kokonaan ulos vedettava kannatin ~ HEZ338356 Korkeudella 1, 2 ja 3 olevilla kiskoilla voit vetda varusteen
kokonaan ulos ilman, ettd se kallistuu.
3-0sainen kokonaan ulos vedettava kannatin ei sovellu laittei-
siin, joissa on grillivarras.

3-0sainen kokonaan ulos vedettava kannatin, HEZ338357 Korkeudella 1, 2 ja 3 olevilla kiskoilla voit vetaa varusteen

jossa pyséaytystoiminto kokonaan ulos ilman, ettd se kallistuu. Kiskot lukittuvat, jolloin
varuste on helppo laittaa paikalleen.
3-osainen kokonaan ulos vedettava, pysaytystoiminnolla varus-
tettu kannatin ei sovellu laitteisiin, joissa on grillivarras.

ltsepuhdistuvat sivuseinat

Laitteet, joissa yksi uunilamppu HEZ339020 Saatavana jalkivarusteena sivuseiniin, jolloin uunitila puhdistuu
itsestédan kayton aikana.

Laitteet, joissa yksi uunilamppu ja paistoauto- HEZ339020 Saatavana jalkivarusteena sivuseiniin, jolloin uunitila puhdistuu

matiikka itsestdan kayton aikana.

Hoyrysuodatin HEZ329000 Saatavana uunin lisdvarusteena. Hoyrysuodatin suodattaa
poistoilmassa olevat rasvahiukkaset ja vahentaa hajuja.

Vain laitteisiin, joiden mallinumeron toinen numero on 6, 7 tai 8
(esim. HBA38B750)
Hoyrykypsennin HEZ24D300 Vihannesten ja kalan helldvaraiseen kypsennykseen.
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Hoitotuotteet ja tarvikkeet

Voit hankkia kodinkoneitasi varten sopivia hoito- ja
puhdistusaineita tai muita varusteita huoltopalvelusta, alan

liikkeista tai erdissa maissa Internetin kautta e-Shopista. limoita
talldin kyseinen tuotenumero.

Teraspintojen hoitoliinat Tuotenumero 311134 Vahentaa lian kertymista. Liinojen sisaltdma erikoisoljy hoitaa
teraslaitteiden pinnat optimaalisesti.

Uunin ja grillin puhdistusgeeli Tuotenumero 463582 Uunitilan puhdistukseen. Geeli on hajutonta.

Mikrokuituliina, jossa kennorakenne Tuotenumero 460770 Sopii erityisesti herkkien pintojen kuten esim. lasin, keraami-
sen lasin, terdksen tai alumiinin puhdistukseen. Mikrokuituliina
poistaa yhdella kertaa vetisen ja rasvaisen lian.

Luukun lukitsin Tuotenumero 612594 Varmistaa, ettd lapset eivat saa avattua uuninluukkua. Lukitsin

ruuvataan paikalleen eri tavoin laitteen luukusta riippuen. Nou-
data luukun lukitsimen mukana olevaa ohjetta.

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat ensimmaisen kerran ruokaa uunissasi.
Lue ensin luku Turvallisuusohjeet.

Kellonajan asetus

Kun laite on liitetty sahkéverkkoon, naytdssé vilkkuu symboli ®
ja nelja nollaa. Aseta kellonaika.
1.Paina valitsinta .
Nayttéon tulee kellonaika 12:00. Aikasymbolit palavat,
sulkumerkit ovat symbolin ® ymparilla.
2. Aseta kellonaika valitsimella + tai —.

Asetettu kellonaika otetaan kayttéon muutaman sekunnin
kuluttua.

Uunin kuumentaminen

Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaé, suljettua uunia.
T&han sopii parhaiten kuumennus yhden tunnin ajan yl&-/
alalammolla (@ 240 °C. Varmista, ettd uuniin ei ole jaanyt
pakkausmateriaalia.

Tuuleta keittiéta niin kauan kuin uuni kuumenee.
1. Aseta toimintovalitsimella Yla-/alalampé (.
2. Aseta lampdtilanvalitsimella 240 °C.

Kytke tunnin kuluttua uuni pois paalta. Kierra tatéa varten
toimintovalitsin nolla-asentoon.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa huolellisesti
kuumalla astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

Kypsentaminen induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna taysin erilainen, silla kuumennus
tapahtuu suoraan keittoastiassa. Taten se tarjoaa lukuisia etuja:

m Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia kuumenee.
m Pienempi energiankulutus.

m Helpompi yllapitda ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivat pala
pohjaan niin nopeasti.

m LA&mmon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi tai
katkaisee virransy6tdn heti, kun sdadét suoritetaan
ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue katkaisee virransyéton,
jos keittoastia poistetaan tasolta, vaikka sita ei olisikaan
kytketty pois paalta sita ennen.

Keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevyissg, niihin kuuluvat muun
muassa:

m emaloidut terasastiat
m valurauta-astiat

m ruostumattomat terésastiat, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia kayttaen,
astioiden pohjan on vedettdva magneettia puoleensa.
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On olemassa toisenlaisia induktiokeittoastioita, joiden pohja ei
ole kokonaan ferromagneettinen.

Kun kéaytat suurta keittoastiaa,
jonka ferromagneettisen alueen
halkaisija on pienempi, ainoas-
taan ferromagneettinen alue kuu-
menee eika lampd jakaudu
tasaisesti.

Kun keittoastioiden pohjassa on
alumiinia, ferromagneettinen alue
on pienempi. Talloin teho voi olla
pienempi. Lisaksi voi iimaantua
ongelmia keittoastian tunnistami-
sessa, jolloin astiaa ei valtta-
méatta havaita lainkaan.

Hyvien lopputuloksien saavutta-
miseksi ferromagneettisen
alueen halkaisijan on suositelta-
vaa olla keittoalueen kokoinen.
Jos laite ei havaitse keittoastiaa
yhdella keittoalueella, kokeile
asettaa se halkaisijaltaan hiukan
sitd pienempéaéan keittoaluee-
seen.




Keittoastiat, jotka eivéat sovellu induktiokeittotasoihin
Ala kayta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia astioita:
normaalit ohuet terdsastiat
lasiastiat
saviastiat
kupariastiat
alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen
tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lamp6é jakavista
materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -terasastiat),
jakavat lammdn tasaisesti sdastaen aikaa ja energiaa.
Keittoastian puuttuminen tai vdaran kokoinen keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on vaaran
kokoinen, keittoalueen naytdssa nakyva tehotaso vilkkuu. Aseta

Keittotason saataminen

Tassa luvussa saat ohjeet keittotason saatamisesta. Taulukosta
|6ydat tehoalueet ja kypsymisajat eri ruokalajeille.

Keittotason ohjelmointi

Tama luku sisaltaa keittoalueen saatdohjeet. Taulukossa
nakyvat eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paille ja pois paalta kytkenta

Keittotaso voidaan kytkea péélle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen paalle: Paina merkkia (D. Laitteesta kuuluu
aénimerkki. Pédakytkimen merkkivalo ja keittoalueiden
merkkivalot {J syttyvét. Keittotaso on valmis kaytettavéaksi.

Kytkeminen pois paélta: paina merkkia (D kunnes merkkivalot
sammuvat. Kaikki keittoalueet on sammutettu. Jalkilammon
merkkivalo jaa palamaan, kunnes keittoalueet ovat jaahtyneet
rittavasti.

Huomautuksia

Keittolevy sammuu automaattisesti kun kaikki keittoalueet
ovat olleet sammuksissa yli 20 sekunnin ajan

Valitut asetukset jdédvat muistiin ensimmaisten 4 sekunnin
ajan keittotason pois p&alta kytkennan jalkeen.Jos keittotaso
kytketdan takaisin paalle taméan aikana, edelliset asetukset
ovat voimassa.

Keittoalueen saaté

Valitse haluamasi tehotaso merkeilld + ja -.

Tehotaso 1 = vahimmaisteho.

Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on valiasetus. Se on merkitty pisteella.

Valitse keittoalue ja tehotaso
Keittotason on oltava paalla.

1. Valitse keittoalue merkilla O.

kayttdon soveltuva keittoastia keittoalueelle ja vilkkuminen
loppuu. Jos keittoastiaa ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisélla,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Tyhjat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhijia keittoastioita, 414 mydskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on siséinen
turvajarjestelméa, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua niin
nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkentad" -toiminto
ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa erittain korkean
lampdtilan. Keittoastian pohja voi talléin sulaa ja vaurioittaa
keittotason lasipintaa. Ala koske talloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois paalta. Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluumme.

Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka
vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on
kaytettava aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian
halkaisijaan.

2. Paina seuraavan 10 sekunnin kuluessa merkkia + tai -.
Nakyviin tulee perusasetus:

Merkki + tehotaso 9
Merkki - tehotaso 4

OO O|O
5

OOL

-+

| ©

Tehotason saatd on onnistunut.

Tehotason muuttaminen

Valitse keittoalue ja paina merkkia + tai -, kunnes haluamasi
tehotaso tulee nakyviin.

Keittoalueen sammuttaminen

Valitse keittoalue ja paina sen jalkeen merkkid + tai -, kunnes i
haviaa.
Keittoalue sammuu ja nakyviin tulee jalkilammaon merkkivalo.

Huomautuksia

Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia, valittu tehotaso
vilkkuu.Tietyn ajan kuluttua keittoalue sammuu.

Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia ennen levyn
kuumentamista, laite havaitsee taman 20 sekunnin kuluttua
paakytkimen painamisesta ja valitsee kaytettavan
keittoalueen automaattisesti. Kun astia on havaittu, valitse
tehotaso seuraavien 20 sekunnin sisélld, jos nain ei tapahdu,
keittoalue sammuu.

Vaikka keittotasolle laitettaisiin enemman kuin yksi astia, vain
yksi niistd havaitaan.
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Keittotaulukko Kéayta tehotasoa 9 kypsennyksen alussa.

Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja. Hammenna usein, jos valmistat muuseja, keittoja tai paksuja
kastikkeita.
Tehotaso
Sulatus
Suklaa, suklaakuorrutus 1-1.
Voi, hunaja, liivate 1-2

Lammitys ja lampiméanapito

Keitto (esim. linssikeitto) 1-2
Maito** 1.-2.
Keitetyt nakit** 3-4
Sulatus ja lammitys

Pakastettu pinaatti 3-4
Pakastettu gulasch 34
Alhaisella teholla kypsentéaminen ja keittdminen

Perunamykyt* 4.-5.
Kala* 4-5
Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2
Vatkatut kastikkeet, esim. bernildinen kastike, hollantilainen kastike 3-4

Keittaminen, hoyrykypsennys, haudutus

Riisi (kaksinkertainen maara vetta) 2-3
Riisipuuro 1.-2.
Perunat 4-5
Nuudelit* 6-7
Liemet, keitot 3.-4.
Vihannekset 2.-3.
Vihannekset, pakastetut 3.-4.
Painekattilan kaytto 4.-5.
Muhentaminen

Lihakaaryle 4-5
Pataruoat 4-5
Gulasch 3.-4.
Paistaminen/friteeraus vahaisella 6ljymaaralla**

Pihvit, kyljykset (luonnolliset tai kuorrutetut) 6-7
Pihvi (paksuus 3 cm) 7-8
Kanan rintapala (paksuus 2 cm)*** 5-6
Jauhelihapihvit, lihapullat (paksuus 3 cm)*** 4.-5.
Kala ja kalafileet, maustamattomat 5-6
Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7
Katkaravut 7-8
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7
Latyt 6-7
Munakas 3.-4.
Friteeraus™* (150-200 g annos ja 1-2 | 6ljya)

Pakastetuotteet, esim. ranskanperunat, kananuggetit 8-9
Pakastetut perunakroketit 7-8
Liha, esim. kanapalat 6-7
Kala, vihannekset tai sienet, kuorrutetut tai taikinaan k&arityt, esim. herkkusienet 6-7
Leivokset, esim. munkit, taikinaan kaarityt hedelméat 4-5

* Keitto ilman kantta
** [lman kantta
*** Kaanna usein
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Aikaohjelmointi
Tata toimintoa voidaan kayttaa kahdella eri tapaa:

keittoalueen automaattinen sammutus.
halytin.

Keittoalueen automaattinen pois paalta kytkenta

Keittoalue sammuu automaattisesti, kun valittu keittoaika on
kulunut umpeen.

Keittoajan ohjelmoiminen.
Keittotason on oltava paalla:
1. Valitse keittoalue ja haluamasi tehotaso.

2.Paina merkkia (©. Keittoalueen merkkivalo @ syttyy.
Aikaohjelmoinnin nayttdon tulee nakyviin L.
3.Paina merkkia + tai -. Nakyviin tulee perusasetus:
Merkki +: 30 minuuttia.
Merkki = : 10 minuuttia.

O | O
_hHh—— 0
O4F a4

B + boost R m B <+ boost R @

x

4. Paina merkkia + tai -, kunnes nékyviin tulee haluamasi
keittoaika.

Keittojan laskenta kaynnistyy muutaman sekunnin kuluttua.
Huomautus: Sama keittoaika voidaan ohjelmoida

automaattisesti kaikille keittoalueille. Ohjelmoitu aika kuluu
jokaisella keittoalueella erikseen.

Perusasetukset-kappaleesta [0ytyy tietoa keittoajan
automaattisesta ohjelmoinnista.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Valitse keittoalue. Paina merkkia ® ja muuta keittoaikaa
merkeilld + tai -, tai saada se asetukseen L.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Aénimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin
naytdssa nakyy i 10 sekunnin ajan. Keittoalueen
merkkivalo @ syttyy. Paina merkkia (®, merkkivalot sammuvat
ja aanimerkki deaktivoituu.

Huomautuksia

Jos on valittu keittoaikoja usealle eri alueelle, ajan
ohjelmoinnin merkkivalossa nékyy aina valitun alueen
keittoaika.

Keittoaika voidaan asettaa maksimissaan 99 minuuttiin.

Ajastinkello

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika.
Toiminto ei ole riippuvainen muista sdaddista. Kyseinen
toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois paalta.

Ohjelmointi
1.Kypsennyksen ajastin voidaan valita kahdella eri tavalla:

Jos keittoalue on valittu: paina merkkia (® 2 kertaa.
Jos keittoaluetta ei ole valittu: Paina merkkia (®.

Merkkivalo @ syttyy merkin £) viereen. Aikaohjelmoinnin

nayttdsn tulee nakyviin .

2.Paina merkkia + tai -. Nakyviin tulee perusasetus.
Merkki +: 10 minuuttia.
Merkki =: 05 minuuttia.

3.54ada haluamasi aika merkeilla + tai -.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika kdynnistyy.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (® toistuvasti, kunnes merkkivalo ® merkin ()
vieressa syttyy. Muuta tai saada aikaa G4 merkeilld + tai -.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta_kuuluu merkkiaéni. Aikaohjelmoinnin nayttoon tulee
nakyviin £/, Merkkivalot sammuvat 10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia © painetaan, merkkivalot sammuvat ja
aanimerkki deaktivoituu.

Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa
nopeammin kuin tehotasoa 3 kayttaessa.

Toiminto 16ytyy kaikilta keittoalueilta.

Paélle kytkeminen

Keittotason on oltava paalla, mikdan keittoalue ei kuitenkaan
saa olla toiminnassa.

1. Valitse jokin keittoalue.
2. Paina merkkia boostA.
Merkkivalo & syttyy

Toiminto on kaynnistynyt.

Huomautus: Jos jokin keittoalue kytketaan paalle Powerboost-
toiminnon ollessa toiminnassa, valitun keittoalueen naytdsséa
vilkkuu & ja 5. Sen jalkeen asettuu tehotaso 5. Powerboost-
toiminto deaktivoituu.
Kytkeminen pois paalta
1. Valitse keittoalue.
2. Paina merkkia boostA.

Merkki & sammuu ja keittoalue palaa tehotasolle 5.
Toiminto on kytkeytynyt pois paalta.
Huomautus: PowerBoost-toiminto voi kytkeytya tietyissa

olosuhteissa automaattisesti pois paalta keittotason sisaisten
elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman paalle kytkennan
estamiseksi niin, etteivat lapset kytke keittoalueita paalle.
Lapsilukon kytkeminen toimintaan tai pois toiminnasta
Keittotason on oltava pois paalté.

Paalle kytkenta: paina merkkia = noin 4 sekunnin ajan.
Merkin C= vieresséa oleva merkkivalo syttyy 10 sekunnin ajaksi.
Keittotaso on lukittu.

Pois paaltad kytkent&: paina merkkida C= noin 4 sekunnin ajan.
Lukitus on kytkeytynyt pois paalta.
Lapsilukko

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti
aina keittotason sammuttamisen yhteydessa.

Paalle ja pois paalta kytkenta
Perusasetukset-kappaleesta 16ytyy lapsilukkoon liittyvaa tietoa.
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Automaattinen aikarajoitus Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se saatyy valitun

. . e . . h k 1-1 ia).
Kun keittoalue on toiminnassa pitkaan eiké asetuksiin tehda tehotason mukaan (1-10 tuntia)

toksi t tti ikarajoit ktivoituu.
muutoksia, automaattinen aikarajoitus aktivoituu Perusasetukset
Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Ne voidaan mukauttaa
kayttajan vaatimuksien mukaisiksi.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta. Keittoalueen naytdssa vilkkuu
F, 8 jajalkilammon merkkivalo A /H.

Mita tahansa painiketta painaessa naytté sammuu. Keittoaluetta
voidaan talloin jélleen kayttaa.

Merkkivalo Toiminto

c ! Lapsilukko

7 Pois kaytosta.*
! Kaytossa.

Aanimerkit

m
my

£ Vahvistuksen aanimerkki ja virheen aanimerkki pois kaytosta.
{ Vain virheen danimerkki kaytéssa.

2 Vain vahvistuksen &animerkki kaytossa.

3 Kaikki aanimerkit on kaytossa.*

[Xn]

Keittoajan automaattinen ohjelmointi.

]

0 Pois paalta.*
1595 Automaattinen pois paélta kytkeytyminen.

ch Aikaohjelmoinnin danimerkin kesto
{ 10 sekuntia*.
Z 30 sekuntia.
b
pu)

1 minuutti.

7 Power-Management-toiminto

]

{ = Pois kaytosta.*

{ = 1000 W. Vahimmaisteho.
{=1500 W.
£ =2000 W.

9 tai 9. = keittotason maksimiteho.**

co Keittoalueen valinta-aika
£ Rajoittamaton: viimeiseksi ohjelmoitu keittoalue j&4 asetukseksi.*
{ Rajoitettu: keittoalue ja& asetukseksi vain 10 sekunniksi.

cu Oletusasetuksien palautus
£ Omat asetukset.*
{ Tehdasasetuksien palautus.

*Tehdasasetus

**Keittotason maksimiteho riippuu asennuksen aikana toteutetun kytkentdvoimakkuuden kokoonpanosta. Jotta maksimiarvoa ei yli-
tettéisi, keittotasossa on erilaisia osia, jotka sdatavat tehoa automaattisesti jakaen sen toiminnassa oleviin keittoalueisiin vaati-
muksien mukaan.
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Perusasetuksiin siirtyminen

Keittotason on oltava pois péalta.

1. Kytke keittotaso péalle.

2.Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkid C= noin

4 sekunnin ajan.
5 A

NARYY] —
O \\,_/'l/: "
//FI/,\\\ ,-'

- + boost A @

Merkkivaloissa syttyy £ ja { vuorottain ja & oletusarvona.

3. Paina merkkid c= useamman kerran, kunnes nakyviin tulee
haluamasi toiminnon merkkivalo.

Uunin saataminen

Voit tehda uuniisi erilaisia saatoja. Tassa opastamme Sinua
saatdmaan haluamasi uunitoiminnon ja lampdtilan tai
grillitehon. Voit asettaa uunin toiminta-ajan ja toiminnon
paattymisajan ruokaasi varten. Katso sita varten ohjeet luvusta
Aikatoimintojen s&éatéminen.

Uunitoiminto ja lampaétila
Esimerkkikuva: Yla-/alalampd & 190 °C.

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.

Uuni alkaa kuumentua.

4. Valitse sen jalkeen haluamasi asetus merkeilla + ja -.

O O

5.Paina merkkid = uudelleen noin 4 sekunnin ajan.
Asetukset on tallennettu oikein.
Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemalla keittotaso pois
paaltd paakytkimella.

Uunin kytkeminen pois paalta
Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

Asetusten muuttaminen

Voit milloin tahansa muuttaa uunitoiminnon ja lampétilan tai
grillaustehon kyseisella valitsimella.

Pikakuumennus

Pikakuumennuksella uuni saavuttaa halutun lampédtilan erittéin
nopeasti.

Kayta pikakuumennusta, kun olet asettanut Iampdtilaksi yli
100 °C. Sopivia ovat uunitoiminnot:

» 3D-kiertoilma
m Yla-/alalampd &
m Pizzateho

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita ruoka uuniin vasta kun
pikakuumennus on paattynyt.

1. Aseta uunitoiminto ja lAmpdtila.
2. Paina valitsinta » 5.
Néaytdsséa palaa symboli »$%. Uuni alkaa kuumentua.

Pikakuumennus on paattynyt

Kuulet adnimerkin. Symboli »$% naytdssa sammuu. Laita ruoka
uuniin.

Pikakuumennuksen keskeyttaminen
Paina valitsinta »$%. Symboli »% naytdssd sammuu.
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Aikatoimintojen saataminen

Uunissa on erilaisia aikatoimintoja. Valitsimella (® haet
nayttoon valikon ja siirryt toiminnosta toiseen. Voit tehda
asetuksia niin kauan kuin kaikki aikasymbolit palavat.
Sulkumerkit [ ] osoittavat Sinulle, mitéd aikatoimintoa kasittelet.
Jo sédadetyn aikatoiminnon voit muuttaa suoraan valitsimella +
tai =, kun aikasymboli on suluissa.

Halytin

Voit kayttda hélytintd minuuttikellona. Se k&y uunista erillaan.
Halyttimella on oma aanimerkki. Siten kuulet, onko halyttimeen
asetettu aika vai toiminta-aika kulunut loppuun.

1.Paina valitsinta ®© yhden kerran.
Naytdssa palavat aikasymbolit, sulkumerkit ovat symbolin £
ympaérilla.

2. Aseta halyttimen kayntiaika valitsimella + tai —.
Ehdotusarvo valitsin + = 10 minuuttia
Ehdotusarvo valitsin = = 5 minuuttia

Asetettu aika otetaan kaytt66n muutaman sekunnin kuluttua.

Halytin kaynnistyy. Naytdssa palaa symboli [()] ja hélyttimen
kayntiaika kuluu naytdssa. Muut aikasymbolit sammuvat.

Halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Naytéssa néakyy 00:00. Kytke halytin pois
paalta valitsimella C.

Halyttimen kayntiajan muuttaminen

Muuta héalyttimen kayntiaika valitsimella + tai — Muutos
otetaan kaytt6één muutaman sekunnin kuluttua.

Halyttimen kayntiaika-asetuksen poistaminen

Saada valitsimella = halyttimen kayntiaika takaisinpain
arvoon 00:00. Muutos tulee voimaan muutaman sekunnin
kuluttua. Halytin on kytketty pois paalta.

Aika-asetusten haku naytto6n

Jos olet asettanut useampia aikatoimintoja, kyseiset symbolit
palavat naytdssa. Etusijalla olevan aikatoiminnon symboli on
suluissa.

Halyttimen L), toiminta-ajan <, paattymisajan (L tai
kellonajan (® voit hakea nayttéén painamalla valitsinta (® niin
monta kertaa, ettd sulkumerkit ovat kyseisen symbolin
ymparilla. Kyseinen arvo nakyy naytéssa muutaman sekunnin

ajan.

Toiminta-aika

Voit s&atda ruokasi kypsennysajan uunissa. Uuni kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun toiminta-aika on kulunut. Siten
Sinun ei tarvitse keskeyttdd muita tdita kytkedksesi uunin pois
paaltad. Kypsennysaika ei ylity vahingossa.

Esimerkkikuva: Toiminta-aika 45 minuuttia.

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
2.534ada lampatila tai grillausteho lampdétilanvalitsimella.
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3.Paina valitsinta (® kaksi kertaa.

Naytdssa qékyy 00:00. Aikasymbolit palavat, sulkumerkit ovat
symbolin 9 ymparilla.

4. Aseta toiminta-aika valitsimella + tai —.
Ehdotusarvo valitsin + = 30 minuuttia
Ehdotusarvo valitsin = = 10 minuuttia

Uuni kytkeytyy muutaman sekunqin kuluttua paalle. Toiminta-
aika kuluu naytdssa ja symboli [-9] palaa. Muut aikasymbolit
sammuvat.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &&nimerkin. Uuni lakkaa kuumenemasta. Naytdssa
nakyy 00:00. Paina valitsinta (. Voit asettaa uuden toiminta-
ajan valitsimella + tai —. Tai paina valitsinta (® kaksi kertaa ja
kierra toimintovalitsin nolla-asentoon. Uuni on kytketty pois
paalta.

Toiminta-ajan muuttaminen

Muuta toiminta-aika valitsimella + tai —. Muutos otetaan
kayttdon muutaman sekunnin kuluttua. Jos halytin on asetettu,
paina ensin valitsinta (.

Toiminta-ajan poistaminen

Saada toiminta-aika valitsimella — takaisinpain arvoon 00:00.
Muutos otetaan kayttéon muutaman sekunnin kuluttua.
Toiminta-aika on poistettu. Jos hélytin on asetettu, paina ensin
valitsinta (.

Aika-asetusten haku naytt66n

Jos olet asettanut useampia aikatoimintoja, kyseiset symbolit
palavat naytdssa. Etusijalla olevan aikatoiminnon symboli on
suluissa.

Halyttimen L), toiminta-ajan b, paattymisajan (b tai
kellonajan (® voit hakea nayttdon painamalla valitsinta (® niin
monta kertaa, ettd sulkumerkit ovat kyseisen symbolin
ympaérilla. Kyseinen arvo nékyy naytdssa muutaman sekunnin
ajan.



Paattymisaika

Voit siirtaa aikaa, jolloin haluat ruokasi olevan valmista. Uuni
kaynnistyy automaattisesti ja on valmis haluttuna ajankohtana.
Voit esimerkiksi laittaa ruoan aamulla uuniin ja s&atéaé siten,
ettd se on valmista keskipaivalla.

Varmista, etté elintarvikkeet eivat ole liian kauan uunissa ja
pilaannu.

Esimerkkikuva: Kello on 10:30, toiminta-aika on 45 minuuttia ja
uunin pitaa olla valmis kello 12:30.

1. Aseta toimintovalitsin.

2. Aseta lampotilanvalitsin.

3.Paina valitsinta (® kaksi kertaa.

4. Aseta toiminta-aika valitsimella + tai —.

5.Paina valitsinta (.

Sulkumerkit ovat symbolin ¢t ymparilla. Nayttéon ilmestyy
kellonaika, jolloin ruoka on valmis.

Uuni ottaa sdadot kayttdon muutaman sekunnin kuluttua ja
kytkeytyy valmiustilaan. Naytossa né&kyy kellonaika, jolloin ruoka
on valmista, ja symboli ¢t on suluissa. Symbolit £) ja
sammuvat. Kun uuni kytkeytyy padlle, toiminta-aika kuluu
néytdssé ja symboli - on suluissa. Symboli (& sammuu.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Uuni lakkaa kuumenemasta. Naytossa
nakyy 00:00. Paina valitsinta (. Voit asettaa uuden toiminta-
ajan valitsimella + tai —. Tai paina valitsinta (© kaksi kertaa ja
kierra toimintovalitsin nolla-asentoon. Uuni on kytketty pois
paalta.

Paattymisaika-asetuksen muuttaminen

Muuta paattymisaika valitsimella + tai —. Muutos otetaan
kayttdon muutaman sekunnin kuluttua. Jos halytin on asetettu,
paina ensin valitsinta (® kaksi kertaa. Al muuta paattymisaika-
asetusta, jos toiminta-aika kuluu jo parhaillaan. Kypsennystulos
ei olisi silloin enda oikea.

Paattymisaika-asetuksen poistaminen

Muuta valitsimella — paattymisajan tilalle tamanhetkinen
kellonaika. Muutos otetaan kayttéén muutaman sekunnin
kuluttua. Uuni kdynnistyy. Jos halytin on asetettu, paina ensin
valitsinta (® kaksi kertaa.

Aika-asetusten haku naytt66n

Jos olet asettanut useampia aikatoimintoja, kyseiset symbolit
palavat naytdssa. Etusijalla olevan aikatoiminnon symboli on
suluissa.

Halyttimen L), toiminta-ajan <D, paattymisajan (L tai
kellonajan (® voit hakea néyttédn painamalla valitsinta (® niin
monta kertaa, ettd sulkumerkit ovat kyseisen symbolin
ymparilla. Kyseinen arvo nakyy naytéssa muutaman sekunnin
ajan.

Kellonaika

Kun laite on liitetty ensimmaéisen kerran séhkdverkkoon tai on
sattunut sahkokatkos, naytdssa vilkkuu symboli ® ja nelja
nollaa. Aseta kellonaika.

1.Paina valitsinta (©.
Nayttoon tulee kellonaika 12:00. Aikasymbolit palavat,
sulkumerkit ovat symbolin © ymparilla.

2. Aseta kellonaika valitsimella + tai —.

Asetettu kellonaika otetaan kayttéén muutaman sekunnin
kuluttua.

Kellonajan muuttaminen

Mikaan muu aikatoiminto ei saa olla asetettuna.

1.Paina valitsinta ®© nelj& kertaa.

Naytdssa palavat aikasymbolit, sulkumerkit ovat symbolin ©®
ymparilla.

2. Muuta kellonaika valitsimella + tai —.

Asetettu kellonaika otetaan kayttd6n muutaman sekunnin
kuluttua.
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Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla onnistuu paistaminen tdsmalleen
haluamaasi kypsyyteen. Mittari mittaa lihanpalan sisalampatilan
valilla 30 °C ja 99 °C.

Kayta vain mukana toimitettua paistolampomittaria. Voit hankkia
sen varaosana huoltopalvelusta.

Ota paistolampdmittari aina kaytén jalkeen pois uunista. Ala
sdilyta sitd uunissa.

Soveltuvat uunitoiminnot

3D-kiertoilma

O VYla-/alalampo

Pizzateho

Se

o

Kiertoilmagrillaus

Uunin lampétila
Jotta paistolampdmittari ei vaurioidu, aseta lampotilaksi
korkeintaan 250 °C.

Uunin lampétila pitda asettaa vahintaadn 10 °C korkeammaksi
kuin paistolampomittariin asetettu sisalampotila.

Paistolampomittarin asettaminen paikalleen

Pistéd paistolampdmittari lihaan ennen kuin laitat lihanpalan
uuniin.

Tybnna metallikarki lihanpalan paksuimpaan kohtaan. Varmista,
ettd karjen paa on suunnilleen lihanpalan keskikohdassa. Se ei
saa osua rasvaan eika koskettaa astiaa tai luuta.

p

Asetettu sisdlampétila on saavutettu

Kuulet danimerkin. Uuni lakkaa kuumenemasta. Naytéssa
nakyy asetettu sisdlampdtila ilman pistetté.

Jos haluat vield nostaa sisdlampétilaa, paina valitsinta ® niin
monta kertaa, ettd symboli } on taas suluissa. Aseta
sisalampdtila uudelleen valitsimella + tai —.

Kun haluat kytked laitteen pois paalta, paina valitsinta © ja
kierréa toimintovalitsin nolla-asentoon. Uuni on kytketty pois
paalta. Veda paistolampomittari pois pistokkeesta.

A Palovamman vaara!

Paistolampomittari ja uunitila ovat kuumia. Kayta patalappua,
kun vedat lampdmittarin pois.

Sisalampétilan muuttaminen

Niin kauan kuin sisalampatila on alle 30 °C, voit muuttaa
sisédlampdtilan valitsimella + tai = Muutos otetaan kayttoon
muutaman sekunnin kuluttua.

Kun sisélampdtila 30 °C on saavutettu ja naytdssa nakyy
tamanhetkinen lampdtila, tai kun olet asettanut halyttimen,
paina ensin valitsinta (®.

Keskeyttaminen

Veda paistolampomittari pois pistokkeesta. Uuni kuumenee
edelleen normaalisti. Kytke uuni pois paalta kiertamalla
toimintovalitsin nolla-asentoon.

A Palovamman vaara!

Paistolampdmittari ja uunitila ovat kuumia. Kayté patalappua,

kun vedat lampdmittarin pois.

Taulukko

Kayta vain tuoretta, pakastamatonta lihaa. Taulukon tiedot ovat
ohjearvoja. Ajat riippuvat lihan laadusta ja rakenteesta.

Ruokalaji Sisalampétila °C

Naudanliha

Laita lihanpala ritilan keskelle.

Jotta paistolampdmittari ei vaurioidu liian kovassa
kuumuudessa, grillivastuksen ja paistolampdmittarin valisen
etaisyyden pitaa olla riittava.

Sisadlampoétilan asettaminen

Kun olet laittanut lihanpalan paistolampdmittareineen uuniin,
aseta sisalampotila.

1.Tybnna paistolampomittari uunitilassa edessa vasemmalla
olevaan pistokkeeseen ja sulje uuninluukku.
Varmista, ettd paistolampdmittarin johto ei jd& puristuksiin.

2. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
Nayttddn iimestyy ehdotettu arvo 80 °C. Symboli "} on
suluissa.

3. Aseta sisalampotila valitsimella 4+ tai —.

4. Aseta lampdtilanvalitsimella lampotila.
Jotta paistolampomittari ei vaurioidu, aseta lampotilaksi
korkeintaan 250 °C.

Uuni kytkeytyy muutaman sekunnin kuluttua paalle.
Sisalampotilaan 30 °C asti ndytdssa nakyy asetettu
sisalampdtila. Lampdtilasta 30 °C alkaen naytdssa nakyy
tdméanhetkinen sisédlampdtila. Tamanhetkisen sisélampdtilan
kohdalla palaa erotukseksi kaksoispisteen ylempi piste.
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Paahtopaisti tai naudanfilee, englanti- 45-55
lainen

Paahtopaisti tai naudanfilee, medium 55-65

Paahtopaisti tai naudanfilee, kypsa  65-75
Porsaanliha

Porsaanfilee 65-70
Porsaanpaisti (esim. etuselka) 85-90
Vasikanliha

Vasikanpaisti 75-85
Vasikanpotka 85-90
Lampaanliha

Lampaanreisi, medium 60-70
Lammaspaisti 80-90
Lihamureke

Lihamureke 85-90
Lintu

Kalkkunanrinta 85-90




Lapsilukko

Lapsilukko estéda lapsia kytkeméasta uunin vahingossa paalle.

Uuni ei reagoi mihinkaan saatdihin. Halytin ja kellonaika
voidaan asettaa myds silloin, kun lapsilukko on kytketty paalle.

Kun uunitoiminto ja lampétila tai grillausteho on asetettu,
lapsilukko keskeyttdd kuumenemisen.

Huomautus: Uunin lapsilukko ei vaikuta uunin yhteyteen
mahdollisesti liitettyyn keittotasoon.

Hoito ja puhdistus

Keittotasosi ja uunisi pysyvat kauan kauniina ja ehjing, kun
hoidat ja puhdistat niitd huolellisesti. Neuvomme seuraavassa,
kuinka hoidat ja puhdistat molempia oikealla tavalla.

Huomautuksia

m Laiteen etupuolella esiintyy pienia varieroja eri materiaalien
kuten lasin, muovin tai metallin takia.

m Luukun lasissa olevat, valumajalkid muistuttavat varjot ovat
heijastumia uunilampun valosta.

m Emali kovetetaan erittain korkeissa lampétiloissa. Siina voi
syntya vahaisia varimuutoksia. Se on normaalia, eika se
vaikuta mitenkdan toimintaan. Ohuiden peltien reunoja ei
voida taysin emaloida. Siksi ne voivat olla paljaita. Tama ei
heikenné korroosiosuojaa.

Puhdistusaine

Jotta eri pinnat eivat vaurioidu vaéarista puhdistusaineista,
noudata seuraavia ohjeita.

Ala kayta keittotason puhdistamiseen

m laimentamatonta astianpesuainetta tai astianpesukoneeseen
tarkoitettua pesuainetta,

m» hankaussienia,

m voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistusainetta tai
tahranpoistoainetta,

m painepesuria tai hdyrysuihkua.

= Al4 pese yksittaisia osia astianpesukoneessal

Ala kayta uunin puhdistamiseen
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita,
puhdistusaineita, joiden alkoholiprosentti on suuri,

|
|
m» hankaussienia,
m painepesuria tai hdyrysuihkua.
|

Ala pese yksittisia osia astianpesukoneessal

Huuhtele uudet sienet huolellisesti ennen ensimmaista kayttoa.

Alue Puhdistusaine

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Ala kayta lasinpesuainetta tai
puhdistuslastaa.

Laiteen ulkopuoli

Lapsilukon kytkeminen paalle
Toiminta-aika tai paattymisaika ei saa olla asetettuna.

Paina valitsinta C= noin neljan sekunnin ajan.

Nayttdéon ilmestyy symboli &=. Lapsilukko on kytketty paalle.
Lapsilukon kytkeminen pois paalta

Paina valitsinta C= noin neljan sekunnin ajan.

Symboli c= naytéssa sammuu. Lapsilukko on kytketty pois
paalta.

Alue Puhdistusaine

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Poista kalkki-, rasva-, tarkke-
lys- ja valkuaistahrat valittomasti.
Tahrojen alle voi muodostua korroosioita.

Ruostumaton teras

Huoltopalvelusta tai alan liikkeista on
saatavana erityisia ruostumattoman
terdksen hoitoaineita, jotka soveltuvat
[ampimille pinnoille. Sivele pinnalle hyvin
ohut kerros hoitoainetta pehmeélla lii-
nalla.

Hoito: keraamisen lasin suoja- ja hoito-
aine

Puhdistus: keraamiselle lasille soveltuvat
puhdistusaineet

Noudata pakkauksessa olevia puhdistus-
ohjeita.

Keittotaso

A\Puhdistuslasta pinttynytta likaa varten:
Avaa lukitus ja puhdista vain teralla. Huo-
mio, tera on erittain terava. Loukkaantu-
misvaara.

Laita suojus paalle puhdistuksen jalkeen.
Vaurioitunut ter& on vaihdettava heti
uuteen.

Keittotason kehys ~ L&mmin astianpesuaineliuos:
Ala puhdista koskaan puhdistuslastalla,

sitruunalla tai etikalla.

Luukun pinnat Lasinpesuaine:
Puhdista pehmeéll liinalla.

Ala kaytd puhdistuslastaa.

Uunitila Kuuma astianpesuaineliuos tai etikka-
vesi:
Puhdista talousliinalla.

Ristikot Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

Paistolampdmittari
(laitteen mallista

Kuuma astianpesuaineliuos: B
Puhdista talousliinalla tai harjalla. Ala

riippuen) pese astianpesukoneessa.
Uunilampun lasisuo- Kuuma astianpesuaineliuos:

jus Puhdista talousliinalla.

Tiiviste Kuuma astianpesuaineliuos:

Ala irrotal Puhdista talousliinalla. Ala hankaa.
Varusteet Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

Sokkelilaatikko Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla.
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Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen puhdistus

Uunin takaseina on pinnoitettu erittain huokoisella keramiikalla.
Tama kerros absorboi ja poistaa leipomisesta ja paistamisesta
tulevat roiskeet uunin ollessa kaytdssa. Mita korkeampi
lampdtila ja mitd pidempi uunin kayttdaika, sitéd parempi tulos.
Jos likaa on uunin useamman kayton jalkeen viela nahtavissa,
toimi nain:

1.Puhdista uunin pohja, katto ja sivuseinat huolellisesti.

2. Valitse toiminto 3D-kiertoiima @.

3. Kuumenna tyhjaé, suljettua uunia noin 2 tuntia
maksimilammalla.

Keramiikkapinta regeneroituu. Poista ruskehtavat tai vaaleat
jaédmat vedella ja pehmealla sienelld, kun uuni on jaahtynyt.

Pinnoituksen kevyt varjgantyminen ei vaikuta itsepuhdistukseen.

Huomio!

m Al3 kayta hankaavia puhdistusaineita. Ne naarmuttavat tai
rikkovat huokoisen pinnan.

m Al4 kasittele keramiikkapintaa uuninpuhdistusaineella. Jos
uuninpuhdistusainetta paésee vahingossa pinnalle, poista se
heti sienella ja runsaalla vedella.

Uunitilan pohjan, katon ja sivuseinien puhdistus

Kayta talousliinaa ja kuumaa astianpesuaineliuosta tai
etikkavetta.

Kayté pinttyneeseen likaan terasvillaa tai uuninpuhdistusainetta.
Kayta vain kylmaan uuniin. Ala kéasittele itsepuhdistuvia pintoja
terasvillalla tai uuninpuhdistusaineella.

Ristikoiden irrotus ja asennus

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan puhdistusta varten. Uunin
pitaa olla jaahtynyt.

Ristikoiden irrotus

1.Nosta ristikkoa edesta yldspain

2.ja irrota ripustuksestaan (kuva A).

3.Veda sitten koko ristikkoa eteenpain
4.ja ota pois paikaltaan (kuva B).

E

’|3.

Puhdista ristikot astianpesuaineella ja astianpesusienella.
Poista kiinni tarttunut lika harjalla.

Ristikoiden asennus

1. Aseta ristikko ensin takimmaiseen holkkiin, tyénna sita hiukan
taaksepain (kuva A)
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2.ja ripusta sitten etummaiseen holkkiin (kuva B).

E

<
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Ristikko sopii vain oikealle tai vasemmalle. Varmista, etta kuten
kuvassa B korkeus 1 ja 2 ovat alhaalla ja korkeus 3, 4 ja 5
ylhaalla. Kiskot pitda saada vedettya eteenpadin ulos.

Uuninluukun irrotus ja asennus

Voit ottaa uuninluukun pois paikaltaan puhdistamista ja luukun
lasien irrottamista varten.

Uuninluukun saranoissa on sulkuvipu. Kun sulkuvivut on
kaannetty kiinni (kuva A), uuninluukku on lukittu. Sita ei voi
ottaa pois paikaltaan. Kun sulkuvivut on kdannetty auki
uuninluukun irrottamista varten (kuva B), saranat on lukittu. Ne
eivat paase napsahtamaan kiinni.

A Loukkaantumisvaara!

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne napsahtavat kovalla
voimalla kiinni. Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai uuninluukkua irrotettaessa kokonaan auki.

Luukun irrotus

1. Avaa uuninluukku kokonaan.

2.Kaanna molemmat sulkuvivut vasemmalla ja oikealla
kokonaan auki (kuva A).

3. Sulje uuninluukku vasteeseen saakka. Tartu luukkuun
molemmin k&sin vasemmalta ja oikealta. Sulje viela hiukan
pidemmalle ja veda pois paikaltaan (kuva B).




Luukun asennus

Asenna uuninluukku takaisin paikalleen painvastaisessa

jarjestyksessa.

1.Varmista uuninluukkua asentaessasi, ettd asetat molemmat
saranat aukkoon suoraan (kuva A).

2.Saranassa olevan uran pitaa lukittua paikalleen kummallakin
sivulla (kuva B).
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3.K&anna molemmat sulkuvivut taas kiinni (kuva C). Sulje

e
[/

A Loukkaantumisvaara!

Jos uuninluukku putoaa tahattomasti pois paikaltaan tai sarana
napsahtaa kiinni, ala koske saranaan. Soita huoltopalveluun.

Luukun lasien irrotus ja asennus
Voit irrottaa uuninluukun lasit puhdistamisen helpottamiseksi.

Irrotus

1. Ota uuninluukku pois paikaltaan ja laita se pyyhkeen péaélle
kahva alaspain.

2.Veda uuninluukun ylareunassa oleva suojus irti. Paina tata
varten sormilla kieleke vasemmalla ja oikealla sisdan
(kuva A).

3. Nosta ylinta lasia ja veda pois paikaltaan (kuva B).

4.Nosta lasia ja veda se pois paikaltaan (kuva C).

@T{C
G
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Puhdista lasit lasinpesuaineella ja pehmealla liinalla.

A Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya. Ala kayta
puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

Asennus

Varmista asentaessasi, ettd vasemmalla alhaalla lukee

ylosalaisin “right above".

1. Tydnna lasi viistosti taaksepain paikalleen (kuva A).

2.Tydnna ylin lasi viistosti taaksepain paikalleen molempiin
pidikkeisiin. Siledn pinnan pitda olla ulospain. (kuva B).

3. Laita suojus paikalleen ja paina se kiinni.

4. Laita uuninluukku paikalleen.

Kéyta uunia vasta, kun lasit ovat oikein paikoillaan.
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Toimenpiteet toimintahairion esiintyessa

Usein toimintahéirid johtuu pienesta poikkeavuudesta, joka
voidaan korjata helposti. Ennen teknisen huoltopalvelun
puoleen kdantymistd kannattaa ongelma yrittda ratkaista
seuraavan taulukon avulla.

Uuni

Hairiotaulukko

Jos ruoka ei joskus onnistu parhaalla mahdollisella tavalla,
tutustu lukuun Testattu koekeittiossdmme. Sielta 16ydat monia
vihjeitd ja ohjeita ruoanvalmistukseen.

Virheilmoitukset

Jos nayttéon ilmestyy virheilmoitus, jossa on £, paina
valitsinta (©. Viesti poistuu naytdsta. Asetettu aikatoiminto
poistetaan. Jos virheilmoitus ei poistu, soita huoltopalveluun.

Seuraavan virheilmoituksen ilmetessa voit ehka itse korjata
asian.

Virheilmoitus  Mahdollinen Aputoimenpide/ohjeet
syy

EQ Valitsinta on Paina yksitellen kaikkia
painettu liian valitsimia. Tarkasta, onko

kauan tai se on joku valitsin jumittunut, pei-

Hairio gn;yhdollmen Aputoimenpide/ohjeet peitety. tetty tai likainen.
Uuni ei toimi. Sulake on pala- Tarkasta sulakerasiasta, A Sihkaiskun vaara!
nut. onko sulake kunnossa. o ) o o )
— — Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa
Sahkokatko.  Tarkasta, palaako keittion suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
lamppu tai toimivatko muut huoltoteknikko
laitteet keittidssa. :
Naytdssa Sahkokatko. Aseta kellonaika uudelleen. Keittotaso
vilkkuu ® ja
nollia. Vikojen korjaaminen
Uuni ei kuu- Koskettimissa  Kierra valitsimia useita ker-
mene. on polya. toja edestakaisin.
Merkkivalo Toimintahairio Ratkaisu
Ei mitadan Sahkovirran syottdé on katkennut. Tarkista muiden sahkolaitteiden avulla onko séhkdvir-

ran syottd katkennut.

Laitetta ei ole kytketty kytkentdkaavion mukai- Tarkista, etta laite on kytketty kytkentakaavion mukai-

sesti.
Vika séhkojarjestelméassa.

sesti.

Jos edella mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongel-
maa, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Merkkivalot vilkkuvat
jokin esine.

Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on

Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.

Merkkivalo - vilkkuu keitto- Sahkdjarjestelmassa on tapahtunut virhe.

alueiden merkkivaloissa

Peitd kosketuspainike lyhyesti kadella toimintahairidon
vahvistamiseksi.

£r +numero / o + Vika sahkojarjestelmassa.

numero / £ + numero

Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin
30 sekuntia ja kytke se uudelleen péaalle.*

FO/FS Toiminnossa on tapahtunut siséinen vika. Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin
30 sekuntia ja kytke se uudelleen péaélle.*

e Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja vas-  Odota kunnes sadhkdjarjestelméa on jaahtynyt riittavasti.

taava keittoalue on sammunut. Paina sen jalkeen mita tahansa keittotason merkkia.*
F4 Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja kaikki

keittoalueet ovat sammuneet.
F5 + tehotaso ja aani- Kuuma astia on ohjauspaneelin alueella. S&h- Poista kyseessa oleva keittoastia. Toimintahairion
merkKi kdjarjestelma on todennékoisesti ylikuumentu- merkkivalo sammuu pian tdman jalkeen. Voit jatkaa

nut.

ruoanlaittoa.

F 5 ja aanimerkki

Kuuma astia on ohjauspaneelin alueella. Keit- Poista kyseessé oleva keittoastia. Odota muutama

toalue on sammunut sahkdjarjestelman suo- sekunti. Paina mitéd tahansa kosketuspainiketta. Kun

jaamiseksi.

toimintahairion merkkivalo sammuu, voit jatkaa ruoan-
|aittoa.

i Virheellinen syéttéjannite, joka ylittdd normaa- Ota yhteytté séhkovirran jakajaan.

lit raja-arvot.

Keittoalue on ylikuumentunut ja se on kytkey- Odota kunnes séhkdjarjestelma on jaahtynyt riittavasti

tynyt pois paalta keittotason pinnan suojaami- ja kytke laite uudelleen paalle.

seksi.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.
Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.
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Normaalit aanet laitteen toiminnan aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkdmagneettisten kenttien
luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu suoraan keittoastiaan
pohjassa. Keittoastiasta riippuen voi astiassa esiintyd aania tai
tarinda, esimerkiksi seuraavanlaisia:

Syvit hurinadanet, jotka muistuttavat muuntajaa

Kyseisia 4ania esiintyy korkeaa tehotasoa kéytettdessa. Adnet
johtuvat energiamaarasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Kyseiset danet haviavat tai heikentyvat, kune
tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysédanet

Kyseisid &4nia esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Adnet
haviavat, kun keittoastiaan kaadetaan vetta tai astiaan
asetetaan ruoka-aineksia.

Rétina-aanet

Kyseisia &ania esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat useista
paéllekkaisistéd materiaaleista. Aénet johtuvat tarinésté, jota
esiintyy paallekkéisten materiaalien liitospinnoilla. Adnet
johtuvat keittoastiasta. Ruoka-aineksien maara ja
kypsennystapa voi vaihdella.

Korkeat vihellysaanet

Kyseisid &ania esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa, jotka
koostuvat useista paallekkaisistd materiaaleista ja joita
kuumennetaan maksimiteholla ja samanaikaisesti kahta
keittoaluetta kayttaen. Adnet haviavat tai heikentyvat silloin, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuuletusaianet

Sahkojarjestelman oikeaoppinen kayttd edellyttaa, etté
keittotason toimintalampotilaa hallitaan. Taten keittotasossa on
tuuletin, joka kaynnistyy eri tehoalueiden lampétilan mukaan.
Tuuletin voi toimia my6s keittotason pois paalta kytkennan
jalkeen, jos sen lampétila on edelleen liian korkea.

Kellon viisareita muistuttavat aanet

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kaanny huoltopalvelumme puoleen.
Pyrimme aina I6ytamaan sopivan ratkaisun ja valttdmaan
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit.

Mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.)

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilpi numeroineen
|6ytyy oikealta, uuninluukun sivulta. Jotta |6ydat tiedot
tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi tiedot ja
huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-nro FD-nro

Huoltopalvelu

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttdvirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia myos
takuuaikana.

Kyseiset danet kuuluvat vain silloin, kun 3 tai useampi
keittoalue on toiminnassa ja ne haviavat tai heikentyvat, kun
jokin keittoalueista kytketaan pois paalta.

Edelld kuvatut &anet ovat normaaleja induktioteknologiaa
kaytettdessa, ne eivat ole merkki toimintahairidsta.

Uunin katossa olevan uunilampun vaihto
Palanut uunilamppu on vaihdettava uuteen. LaAmmonkestavia
varalamppuja, 40 W, on saatavana huoltopalvelusta tai alan
likkeista. Kayta vain néita lamppuja.

A Sahkoiskun vaara!

Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

1. Laita keittiopyyhe kylmaan uuniin vahinkojen valttamiseksi.
2. Kierra lampun suojus vastapaivaan irti.

3.Vaihda lamppu samaan lampputyyppiin.
4. Ruuvaa lampun suojus taas paikalleen.
5. Ota keittidpyyhe pois ja kytke sulake paalle.

Lasisuojus

Vaurioitunut lampun suojus on vaihdettava. Sopivia lampun
suojuksia on saatavana huoltopalvelusta. limoita laitteen
mallinumero ja sarjanumero.

Kaikkien maiden yhteystiedot |0ydéat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/min (alv
24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 17 snt/
min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
koneeseen tarkoitettuja alkuperéisia varaosia.

Tama laite vastaa normia EN 55011 ja CISPR 11. Kyseessa on
ryhmén 2, luokan B tuote.

Ryhma 2 tarkoittaa, ettd laite tuottaa suurtaajuusenergiaa
keittoastian lammittamista varten. Luokka B kertoo, etta laite
sopii yksityisille kotitalouksille.
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Energiansaasto- ja ymparistonsuojeluohjeet

Téasta I6ydat vihjeita siitd, miten voit uunissa leipoessasi ja
paistaessasi ja keittotasolla keittdesséasi sdastaa energiaa.
Kerromme myos, miten laite havitetdan asianmukaisesti.

Energiansaasto uunia kaytettaessa

m Esilammita uuni vain, kun ruokaohjeessa tai kayttdohjeen
taulukossa kehotetaan niin tekemaan.

m Kaytad tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja
kakkuvuokia. Ne ottavat hyvin lamp6a vastaan.

m Avaa uuninluukku mahdollisimman harvoin kypsennyksen,
leipomisen tai paistamisen aikana.

m Paista useampia kakkuja mieluiten perakkain. Uuni on viela
lammin. Se lyhentaa toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa
uuniin myds kaksi pitkAnomaista vuokaa rinnakkain.

m Jos kypsymisaika on pitka, voit kytked uunin 10 minuuttia
ennen kypsymisajan paattymista pois paalta ja kayttaa
jalkilammon loppukypsentamiseen.

Energiansaasto keittotasoa kaytettdessa

m Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on paksu, tasainen pohja.
Epéatasaiset pohjat nostavat energiankulutusta.

Testattu koekeittiossamme

Tasta |oydat valikoiman ruokia ja niiden parhaat mahdolliset
saadot. Opastamme Sinua valitsemaan ruokaasi parhaiten
sopivan uunitoiminnon ja lampétilan. Annamme ohjeet sopivista
varusteista ja kannatinkorkeuksista. Saat myos astioita ja
valmistusta koskevia vihjeita.

Huomautuksia

m Taulukossa olevat arvot patevat, kun ruoka asetetaan
kylmaan ja tyhjaan uuniin.
Esilammita vain, kun taulukossa kehotetaan niin tekemaan.
Laita leivinpaperi varusteelle vasta esilammityksen jalkeen.

m Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat elintarvikkeiden
laadusta ja ominaisuuksista.

m Kayté laitteen mukana toimitettuja varusteita. Varusteita on
saatavana lisdvarusteena alan liikkeista tai huoltopalvelusta.

Poista uunista ennen kayttéa varusteet ja astiat, joita et
tarvitse.

m Kayta aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai astian
uunista.

Kakut ja leivonnaiset

Paistaminen yhdella tasolla
Kakun paistaminen onnistuu parhaiten yla-/alalammolia E.

Kun paistat 3D-kiertoilmalla [@), kaytd varusteiden seuraavia
kannatinkorkeuksia.

m Vuokakakut: korkeus 2
m Kakku pellilla: korkeus 3

Paistaminen useammalla tasolla
Kayta 3D-kiertoilmaa [@).

Kannatinkorkeudet 2 tasolla paistettaessa:
m Uunipannu: korkeus 3
m Leivinpelti: korkeus 1
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m Kattilan ja pannun pohjan halkaisijan pitda vastata
keittoalueen kokoa. Erityisesti keittoalueelle liian pienten
kattiloiden k&yttd tuhlaa energiaa. Huomaa, ettd astian
valmistaja ilmoittaa usein kattilan ylareunan halkaisijan. Se on
yleensa suurempi kuin kattilan pohjan halkaisija.

m Kayta pienille méaarille pienta kattilaa. Suuri, vajaa kattila
kuluttaa paljon energiaa.

m Sulje kattilat aina sopivalla kannella. Ruoanvalmistus ilman
kantta kuluttaa nelja kertaa enemman energiaa.

m Kypsenna vahalla vedelld. Se sdastda energiaa. Vitamiinit ja
mineraalit sdilyvat vihanneksissa.

m Kytke oikeaan aikaan pienemmalle tehoalueelle.

Ympaéristoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ympaéristdystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahkaé- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic

equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/
EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.

Kannatinkorkeudet 3 tasolla paistettaessa:
m Leivinpelti: korkeus 5

m Uunipannu: korkeus 3

m Leivinpelti: korkeus 1

Samanaikaisesti uuniin laitettujen pellillisten ei tarvitse
valttamatta olla samanaikaisesti valmiita.

Taulukoista |6ydat lukuisia ehdotuksia ruokiasi varten.

Kun paistat samanaikaisesti kolme pitkdnomaista vuokaa,
aseta ne ritil6ille kuvan osoittamalla tavalla.

Leivontavuoat
Tummat metallivuoat ovat parhaita.

Jos kaytat vaaleaa, ohutta metallista paistovuokaa tai
lasivuokaa, paistoaika pitenee ja kakku ei ruskistu yhta
tasaisesti.

Jos haluat kayttaa silikonivuokaa, noudata valmistajan ohjeita ja
resepteja. Silikonivuoat ovat usein pienempia kuin tavanomaiset
vuoat. Taikinamaarat ja reseptin tiedot voivat olla poikkeavia.



Taulukot

Taulukoista |6ydat optimaaliset uunitoiminnot erilaisille kakuille

ja leivonnaisille. Lampotila ja paistoaika riippuvat taikinan
maéarastéa ja laadusta. Sen tdhden taulukoissa on annettu

vaihteluvalit eri saatdarvoille. Kokeile ensin alempaa arvoa.

Matala lampdtila ruskistaa tasaisemmin. S&adéa seuraavalla
keralla tarvittaessa korkeampi arvo.

Paistoajat lyhenevat 5-10 minuuttia, kun esilammitat uunin.

Lisétietoja |0ydat kohdasta Leipomisvihjeitd taulukkojen jalkeen.

Vuokakakut Vuoka Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina
Sokerikakku, yksinkertainen Rengas-/pitkdnomainen 2 160-180 40-50
vuoka
3 pitkdnomaista vuokaa ~ 3+1 140-160 60-80
Sokerikakku, hieno Rengas-/pitkdnomainen 2 = 150-170 60-70
vuoka
Piirakkapohja, sokerikakkutaikina Torttuvuoka 2 | 150-170 20-30
Hedelméakakku, sokerikakkutaikina Irtopohja-/torvivuoka 2 O 160-180 50-60
Taytekakku Irtopohjavuoka 2 ] 160-180 30-40
Reunallinen murotaikinapohja Irtopohjavuoka 1 O 170-190 25-35
Hedelma- tai rahkatorttu, murotaikina- Irtopohjavuoka 1 O 170-190 70-90
pohja*
Sveitsildinen hedelmépiirakka Pizzapelti 1 = 220-240 35-45
Pikantit kakut (esim. Quiche/sipulipii- Irtopohjavuoka 1 = 180-200 50-60
rakka)*
Pizza, ohut pohja jolla véhan taytetta Pizzapelti 1 = 250-270 10-15
(esilammitys)
* Anna kakun jadhtya pois paalta kytketyssé, suljetussa uunissa noin 20 minuuttia.
Kakku pellilla Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina
Sokerikakku- tai hiivataikina kuivalla tayt- Leivinpelti 2 | 170-190 20-30
teella Uunipannu + leivinpelti 3+1 150-170 35-45
Sokerikakku- tai hiivataikina mehuk- Uunipannu 3 O 160-180 40-50
kaalla taytteella, hedelmat Uunipannu + leivinpelti 3+1 150-170 50-60
Sveitsildinen hedelméapiirakka Uunipannu 2 O 210-230 40-50
Kaaretorttu (esilammitys) Leivinpelti 2 (| 190-210 15-20
Pullapitko, 500 g jauhoja Leivinpelti 2 O 160-180 30-40
Stollen-joulupulla, 500 g jauhoja Leivinpelti 3 (| 160-180 60-70
Stollen-joulupulla, 1 kg jauhoja Leivinpelti 3 O 150-170 90-100
Struudeli, makea Uunipannu 2 (| 180-200 55-65
Borek-piiras Uunipannu 2 (| 180-200 40-50
Pizza Leivinpelti 2 O 220-240 15-25
Uunipannu + leivinpelti 3+1 180-200 35-45
Pienleivonnaiset Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina
Pikkuleivat Leivinpelti 3 140-160 15-25
Uunipannu + leivinpelti 3+1 130-150 25-35
2 leivinpeltia + uunipannu 5+3+1 130-150 30-40
Pursotinpikkuleivat (esilammi- Leivinpelti 3 O 140-150 30-40
tys) Leivinpelti 3 140-150 30-40
Uunipannu + leivinpelti 3+1 140-150 30-45
2 leivinpeltia + uunipannu 5+3+1 130-140 40-55
Makroonit Leivinpelti 2 (| 110-130 30-40
Uunipannu + leivinpelti 3+1 100-120 35-45
2 leivinpeltia + uunipannu 5+3+1 100-120 40-50
Marengit Leivinpelti 3 80-100 100-150
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Pienleivonnaiset Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina
Tuulihatut Leivinpelti 2 = 200-220 30-40
Lehtitaikinaleivonnaiset Leivinpelti 3 180-200 20-30
Uunipannu + leivinpelti 3+1 180-200 25-35
2 leivinpeltia + uunipannu 5+3+1 160-180 35-45
Hiivataikinaleivonnaiset Leivinpelti 3 O 180-200 20-30
Uunipannu + leivinpelti 3+1 170-190 25-35

Leipéa ja sampylat

Jos ohjeessa ei ole muuta mainittu, esilammita uuni leipaa

paistaessasi.

Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.
Kun paistat kahdella tasolla, tydnna uunipannu aina leivinpellin

paélle.
Leipa ja sampylat Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampdétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina
Hiivaleipa, 1,2 kg jauhoja Uunipannu 2 O 300 8
200 35-45
Hapanleipa, 1,2 kg jauhoja Uunipannu 2 O 300 8
200 40-50
Sampylat (ei esilammitysta) Leivinpelti 3 ] 210-230 20-30
Hiivataikinasampylat, makeat Leivinpelti 3 O 170-190 15-20
Uunipannu + leivinpelti 3+1 160-180 20-30

Leipomisvihjeita

Haluat leipoa oman reseptisi mukaan.

Ota ohjeeksi taulukossa oleva samantapainen leivonnainen.

Néin varmistat, onko sokerikakku kypsé.

Pistd kakkua korkeimmasta kohdasta puutikulla noin 10 minuuttia ennen ohjeessa maini-
tun paistoajan paattymista. Jos taikina ei enaa tartu tikkuun, kakku on valmis.

Kakku painuu kasaan.

Kayta seuraavalla kerralla vihemman nestetta tai sdada uunin lampétila 10 astetta mata-
lammaksi. Noudata ohjeen sekoitusaikoja.

Kakku on noussut keskelta ja jaanyt reu-
noilta matalammaksi.

Ala voitele irtopohjavuoan reunaa. Irrota kakku paistamisen jalkeen varovasti veitsell.

Kakku on pé&alta liian tumma.

Laita kakku alemmalle kannatinkorkeudelle, valitse matalampi lampdtila ja paista kakkua
vahan pidemman aikaa.

Kakku on liian kuiva.

Pistele valmiiseen kakkuun hammastikulla pienia reikid. Kostuta se hedelmamehulla tai
alkoholilla. Valitse seuraavalla kerralla 10 astetta korkeampi lampotila ja lyhenna paisto-
aikaa.

Leipa tai kakku (esim. juustokakku)
nayttédd hyvalta, mutta on sisalta tahmea
(rasvainen, juovainen).

Kayta seuraavalla kerralla vahan vdhemman nestetté ja paista matalammassa lampdoti-
lassa vahan kauemmin. Esipaista ensin pohja kakuissa, joissa on kostea tayte. Ripottele
paalle manteleita tai korppujauhoja ja levita paallyste paalle. Noudata ohjetta ja paistoai-
koja.

Leivonnaiset ruskistuvat epatasaisesti.

Valitse hieman alhaisempi |amp¢tila, silloin leivonnainen paistuu tasaisemmin. Paista her-
kat leivonnaiset yla-/alaldammolla (2 yhdella tasolla. Myds reunojen yli ulottuva leivinpa-
peri voi vaikeuttaa ilmankiertoa. Leikkaa leivinpaperi aina peltiin sopivaksi.

Hedelmakakku on alapuolelta liian vaa-
lea.

Laita kakku seuraavalla keralla yhta tasoa alemmaksi.

Hedelmamehu valuu reunojen yli.

Kayta seuraavalla keralla syvempé&éa uunipannua.

Hiivataikinasta valmistetut pienleivonnai-
set limautuvat paistettaessa toisiinsa.

Leivonnaisten pitaisi olla n. 2 cm etéisyydella toisistaan. Siten leivonnaisilla on riittavasti
tilaa kohota kauniisti ja ruskistua joka puolelta.

Olet paistanut useammalla tasolla.
Ylemmalla pellilla ovat leivonnaiset ovat
tummempia kuin alemmalla.

Kaytd useammalla tasolla paistaessasi aina 3D-kiertoilmaa [@. Samanaikaisesti uuniin
laitettujen pellillisten ei tarvitse vélttamatta olla samanaikaisesti valmiita.

Mehukkaita kakkuja paistettaessa muo-
dostuu kondenssivetta.

Paistamisen yhteydesséa voi muodostua vesihdyrya. Se poistuu luukun kautta. Vesihoyry
voi tiivistyd ohjauspaneeliin tai viereisiin kalusteisiin ja tippua kondenssivetena. [Imié on
fysikaalinen.
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Liha, lintu, kala

Astia

Voit kayttda kaikkia lammodnkestavia astioita. Suurille paisteille
sopii myOs uunipannu.

Parhaiten sopivat lasiastiat. Varmista, ettad kansi sopii
paistovuokaan ja sulkeutua kunnolla.

Jos kaytat emaloituja paistovuokia, lisdd hieman enemman
nestetta.

Teréksesta valmistetussa paistovuoassa ruskistuminen ei ole
niin voimakasta ja liha saattaa kypsya hitaammin. Pidenna
kypsennysaikoja.

Taulukoiden tiedot:
Astia ilman kantta = avoin
Kannellinen astia = suljettu

Laita astia aina ritilan keskelle.

Laita kuuma lasiastia kuivalle alustalle. Jos alusta on méarka tai
kylma4, lasiastia voi sarkya.

Paistaminen

Lisda vaharasvaisen lihan joukkoon vahan nestetta. Astian
pohjalla pitaisi olla nestetta n. 2 cm.

Laita patapaistin joukkoon runsaammin nestetta. Astian pohjalla
pitéisi olla nestettd 1 - 2 cm.

Nesteen maara riippuu lihan tyypista ja astian materiaalista. Jos
valmistat lihaa emaloidussa paistovuoassa, tarvitset vahan
enemman nestetta kuin lasiseen uunivuokaan.

Teraksiset paistovuoat soveltuvat vain varauksin. Liha kypsyy
hitaammin ja ruskistuu vihemman. Kayta korkeampaa
|ampotilaa ja/tai pidempaa kypsennysaikaa.

Grillaus

Esilammita grillauksen yhteydessa n. 3 minuuttia ennen kuin
laitat grillattavat uuniin.

Grillaa aina suljetussa uunissa.

Kayta mahdollisimman tasapaksuja grillipaloja. Silloin ne
ruskistuvat tasaisesti ja niista tulee mehukkaita.

Kaanna grillipalat, kun %4 ajasta on kulunut.
Suolaa pihvit vasta grillauksen jalkeen.

Laita grillipalat suoraan ritilalle. Yksittainen grillipala onnistuu
parhaiten, jos laitat sen ritilan keskelle.

Tydnna lisaksi uunipannu korkeudelle 1. Lihaneste valuu siihen
ja uuni pysyy puhtaampana.

Ala laita grillattaessa leivinpeltia tai uunipannua uuniin
korkeudelle 4 tai 5. Varuste muuttaa muotoaan kovassa
kuumuudessa ja voi vaurioittaa uunitilaa, kun otat sen pois
uunista.

Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paélta. Se on
normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu sdadetysta grillaustehosta.
Liha

Kaanna lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.

Kun paisti on valmis, anna sen vetaytya viela 10 minuuttia pois
paalta kytketyssa, suljetussa uunissa. Siten lihaneste tasaantuu
paremmin.

Kaari paahtopaisti kypsennyksen jalkeen alufolioon ja anna sen
vetaytya uunissa 10 minuuttia.

Leikkaa kamarapintaisen porsaanpaistin kamaraan ristikkain
viiltoja ja laita paisti astiaan ensin kamarapuoli alaspain.

Liha Paino Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C, Kesto minuutte
keus minto grilliteho ina

Naudanliha

Naudan patapaisti 1,0 kg Suljettu 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Naudanfilee, medium 1,0 kg Avoin 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Paahtopaisti, medium 1,0 kg Avoin 1 210-230 50

Pihvit, medium, 3 cm paksut Ritila 5 ™ 3 15

Vasikanliha

Vasikanpaisti 1,0 kg Avoin 2 | 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Porsaanliha

Paisti ilman kamaraa 1,0 kg Avoin 1 200-220 100

(esim. etuselka) W ] 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Paisti kamaralla (esim. lapa) 1,0 kg Avoin 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kassler luulla 1,0 kg Suljettu 2 O 210-230 70

Lampaanliha

Lampaanreisi luuton, medium 1,5 kg Avoin 1 150-170 120

Jauheliha

Lihamureke I5r(])0 g:sta Avoin 1 170-190 70
ihaa
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Liha Paino Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C, Kesto minuutte

keus minto grilliteho ina
Makkarat
Makkarat Ritila 4 ™ 3 15
Lintu Kaanna paistinpalat, kuten kalkkunan kaarepaisti tai

kalkkunanrinta, kun puolet annetusta ajasta on kulunut. Kdanna

Tauluk inotiedot koskevat tayttamétonté, paistovalmist . .
aulukon painotiedot koskevat tayttamatontéa, paistovalmista linnunpalat, kun 24 ajasta on kulunut.

lintua.
Pistele ankan ja hanhen siipien alle nahkaan reikid. Nain rasva

Laita kokonainen lintu ritilalle ensin rintapuoli alaspain. K&anna, o .
paasee valumaan pois.

kun %3 annetusta ajasta on kulunut.
Linnusta tulee erityisen rapean ruskea, jos sivelet sen
paistoajan loppupuolella voilla, suolavedella tai
appelsiinimehulla.

Lintu Paino Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampotila °C  Kesto minuutte
keus minto ina

Broileri, kokonainen 1,2 kg Ritila 2 200-220 60-70

Kana, kokonainen 1,6 kg Ritila 2 190-210 80-90

Broileri, puolikas 500 g/kpl  Ritila 2 200-220 40-50

Broilerinpalat 300 g/kpl Ritila 3 200-220 30-40

Ankka, kokonainen 2,0 kg Ritila 2 170-190 90-100

Hanhi, kokonainen 3,5-4,0 kg  Ritila 2 160-170 110-130

Minikalkkuna, kokonainen 3,0 kg Ritila 2 170-190 80-100

Kalkkunanreisi 1,0 kg Ritila 2 180-200 90-100

Kala tai pieni uuninkestava vuoka kalan vatsassa auttaa pitamaan

kalan pystyssa.

Kun grillaat suoraan ritilalla, tydnna lisédksi uunipannu
korkeudelle 1. Neste valuu uunipannuun ja uuni pysyy

K&aanna kalanpalat, kun %3 ajasta on kulunut.

Kokonaista kalaa ei tarvitse kdantaa. Laita kokonainen kala
uuniin vatsalleen, selkédevéat ylospain. Sopivasti leikattu peruna

puhtaampana.
Kala Paino Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C, Kesto minuutte
keus minto grilliteho ina

Kala, kokonainen n. 300 g/kpl Ritila 2 ] 3 20-25

1,0 kg Ritila 2 180-200 45-50

1,5 kg Ritila 2 170-190 50-60
Kalapihvi, 3 cm paksu Ritila 3 ] 2 20-25
Vihjeita paistamisesta ja grillauksesta
Taulukossa ei ole ohjeita paistin pai- Valitse lahinn& seuraavaa alempaa painoa vastaavat tiedot ja pidenna aikaa.

nosta.

Nain voit varmistaa, onko paisti valmis. Kayta paistomittaria (saatavana alan liikkeistd) tai tee “lusikkakoe". Paina lusikalla paistia.
Jos se tuntuu kiintedltd, se on valmis. Jos se antaa periksi, se tarvitsee vield vahan aikaa.

Paisti on lilan tumma ja pinta paikoitel- Tarkasta kannatinkorkeus ja lampétila.
len palanut.

Paisti nayttda hyvalta, mutta kastike on  Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja lisdd enemman nestetta.
palanut.

Paisti nayttda hyvalta, mutta kastike on Valitse seuraavalla kerralla suurempi paistoastia ja kaytd vahemman nestetta.
liian vaaleaa ja vetista.

Paistia valeltaessa muodostuu vesihdy- Kyseessa on normaali fysikaalinen ilmié. Suuri osa vesihdyrysta poistuu hdyrynpoiston
rya. kautta. Se voi tiivistya viileampaan katkaisinpaneeliin tai viereisiin kalusteisiin ja tippua
kondenssivetena.

30



Paistokset, gratiinit, paahtoleivat

Kun grillaat suoraan ritilalla, tyénna lisdksi uunipannu

korkeudelle 1. Uuni pysyy puhtaampana.

Aseta astia aina ritilalle.

Paistoksen kypsymisaika riippuu astian koosta ja paistoksen
korkeudesta. Taulukon arvot ovat ohjearvoja.

Ruokalaji Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina

Paistokset

Paistos, makea Uunivuoka O 180-200 40-50

Pastapaistos Uunivuoka (| 210-230 30-40

Gratiini

Perunagratiini, raa'at ainekset, 1 uunivuoka 2 160-180 60-80

max. 4 cm korkea 2 uunivuokaa 1+3 150-170 65-85

Toast

Paahtoleivan kuorruttaminen, 4 kpl Ritila 4 160-170 10-15

Paahtoleivan kuorruttaminen, 12 kpl Ritila 160-170 15-20

Valmistuotteet

Jos laitat varusteen paalle leivinpaperia, varmista, etta
leivinpaperi soveltuu naihin lampdtiloihin. Leikkaa paperista

Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.

ruoan kokoinen pala.

Kypsennystulos riippuu hyvin paljon elintarvikkeesta. Tuote voi
olla jo ennalta esimerkiksi ruskistunut tai muutoin epatasainen.

Ruokalaji Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampdétila °C, Kesto minuutte
keus minto grilliteho ina

Pizza, pakastettu

Pizza ohut pohja Uunipannu 2 190-210 15-20
Uunipannu + ritila ~ 3+1 180-200 20-30

Pizza paksu pohja Uunipannu 2 170-190 20-30
Uunipannu + ritila ~ 3+1 170-190 25-35

Pizza-patonki Uunipannu 170-190 20-30

Minipizza Uunipannu ES 180-200 10-20

Pizza, viilea, esilammitys Uunipannu EY 180-200 10-15

Perunatuotteet, pakastetut

Ranskalaiset perunat Uunipannu 3 190-210 20-30
Uunipannu + leivin- 3+1 180-200 30-40
pelti

Kroketit Uunipannu ES 190-210 20-25

Rosti, taytetyt perunataskut Uunipannu 190-210 15-25

Leivonnaiset, pakastetut

Sampylat, patonki Uunipannu 190-210 10-20

Rinkilat (raa'at) Uunipannu EN 200-220 10-20

Leivonnaiset, esipaistetut

Esipaistetut sampylat tai patonki Uunipannu 3 = 190-210 10-20
Uunipannu + ritila ~ 3+1 160-180 20-25

Paistotuotteet, pakastetut

Kalapuikot Uunipannu A 200-220 10-15

Broilerin sticksit, nugetit Uunipannu 190-210 10-20

Struudeli, pakastettu

Struudeli Uunipannu 3 190-210 30-40
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Muita ohjeita

Matalassa lampdtilassa onnistuu 3D-kiertoilmalla niin
kermainen jogurtti kuin kuohkea hiivataikinakin.

Poista ensin uunitilasta varusteet, ristikot ja
teleskooppikannattimet.

Jogurtin valmistus

1.Kiehauta 1 litra maitoa (3,5 % rasvaa) ja jaahdyta 40 °C:een.

2.Sekoita joukkoon 150 g jogurttia (jadkaappilampdtilaista).

3. Laita kuppeihin tai pieniin lasipurkkeihin ja peita
tuorekelmulla.

4. Esilammita uuni ohjeen mukaan.

5. Laita sitten kupit tai lasipurkit uunin pohjalle ja valmista
ohjeen mukaan.

Hiivataikinan kohottaminen

1. Valmista hiivataikina totuttuun tapaan, laita kuumankestavaan

keramiikka-astiaan ja peita.
2. Esilammita uuni ohjeen mukaan.
3. Kytke uuni pois paalta ja laita taikina kohoamaan uuniin.

Ruokalaji Astia Uunitoi- Lampotila Kesto
minto
Jogurtti Kupit tai lasipurkit  laita uunin pohjalle 50 °C esilammitys 5 min
50 °C 8h
Hiivataikinan kohottami-  Kuumankestava laita uunin pohjalle 50 °C esilammitys 5-10 min
nen astia

Kytke laite pois paalta ja laita 20-30 min
hiivataikina uuniin

Sulatus

Ota pakastetut elintarvikkeet pakkauksesta ja laita ne
sopivassa astiassa ritilalle.

Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.
Sulamisaika riippuu elintarvikkeiden lajista ja maéarasta.
Laita lintu lautaselle rintapuoli alaspain.

Pakaste Varusteet  Paisto- Uunitoi- Lampdétila °C
kor- minto
keus
Esimerkiksi kermatortut, voikreemitortut, suklaa- tai sokerikuorrute- Ritila 2 lampdotilanvalitsinta ei kyt-

tut tortut, hedelmaét, broileri, makkara ja liha, leipa ja sampylat,

kakut ja muut leivonnaiset

ketd péélle

Kuivatus
3D-kiertoilma (&) sopii erittdin hyvin kuivattamiseen.

Kayta vain laadukkaita hedelmia ja vihanneksia ja pese ne
huolellisesti.

Valuta ja kuivaa ne.
Laita uunipannulle ja ritilalle leivinpaperia tai voipaperia.

Kaanna hyvin mehukkaita hedelmia tai vihanneksia monta
kertaa.

Irrota kuivat palat paperista heti kuivumisen jalkeen.

Hedelmit ja yrtit Varusteet Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila Kesto
keus minto

600 g omenarenkaita Uunipannu + ritila 3+1 80 °C n.5h

800 g paarynéalohkoja Uunipannu + ritila 3+1 80 °C n.8 h

1,5 kg luumuja Uunipannu + ritila 3+1 80 °C n. 810 h

200 g mausteyrtteja, ilman varsia Uunipannu + ritila 3+1 80 °C n. 1% h
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Umpioiminen

Umpioimista varten pitéda lasipurkkien ja kumirenkaiden olla
puhtaita ja kunnossa. Valitse mahdollisimman samankokoisia
lasipurkkeja. Taulukkojen ohjeet koskevat yhden litran pydreita
lasipurkkeja.

Huomio!

Al kayta suurempia tai korkeampia lasipurkkeja. Kansi voi
haljeta.

Kéayta vain virheettomia hedelmia ja vihanneksia. Pese ne
huolellisesti.

Taulukoissa mainitut ajat ovat ohjearvoja. Niihin voi vaikuttaa
huoneen lampotila, lasipurkkien méaara, purkkien sisallén maara
ja lampd. Varmista, ettd lasipurkit kuplivat kunnolla ennen kuin
muutat lampétilaa tai kytket uunin pois paalta.

Alkuvalmistelut

1.Tayta lasipurkit, ala liian tayteen.
2. Pyyhi lasipurkkien reunat, niiden pitda olla puhtaat.

3. Laita jokaiseen purkkiin kostea kumirengas ja kansi.

4. Sulje lasipurkit hakasilla.

Laita enintdan kuusi lasipurkkia uuniin.

Saataminen

1.Tydnna uunipannu korkeudelle 2. Aseta lasipurkit pannulle
siten, ettd ne eivat kosketa toisiaan.

2.Kaada "2 litraa kuumaa vetta (n. 80 °C) uunipannulle.

3. Sulje uuninluukku.

4. Aseta Alalampd .

5. Aseta lampétila 170 -180 °C.

Umpioiminen

Hedelmat
Noin 40 - 50 minuutin kuluttua lasipurkit alkavat kuplia. Kytke
uuni pois paalta.

Ota lasipurkit uunista 25 - 35 minuutin jalkilammon jalkeen. Jos
ne jaahtyvat uunissa pidemman aikaa, purkkeihin voi
muodostua itidita ja umpioidut hedelméat happanevat.

Hedelmat litran lasipurkeissa

Kuplimisesta Jalkilampo

Omenat, herukat, mansikat

Kytke pois paalta n. 25 minuuttia

Kirsikat, aprikoosit, persikat, karviaiset

Kytke pois paalta n. 30 minuuttia

Omenahillo, paarynat, luumut

Kytke pois paalta n. 35 minuuttia

Vihannekset
Kun kupliminen purkeissa alkaa, sddda lampdtilaksi 120 -

140 °C. Vihanneksista riippuen noin 35 - 70 minuutin ajaksi.
Kytke uuni taman ajan kuluttua pois paalta ja kayta jalkilampoa.

Vihannekset kylmassa liemessa litran lasipurkeissa

Kuplimisesta Jalkilampo

Kurkut

- n. 35 minuuttia

Punajuuret n. 35 minuuttia n. 30 minuuttia
Ruusukaali n. 45 minuuttia n. 30 minuuttia
Pavut, kyssakaali, punakaali n. 60 minuuttia n. 30 minuuttia
Herneet n. 70 minuuttia n. 30 minuuttia

Lasipurkkien poistaminen uunista
Poista lasipurkit umpioimisen jalkeen pois uunista.

Akryyliamidi elintarvikkeissa

Akryyliamidia syntyy etenkin valmistettaessa korkeassa
lampotilassa vilja- ja perunatuotteita kuten esim. perunalastuja,

Huomio!

Al3 laita kuumia lasipurkkeja kylmalle tai kostealle alustalle. Ne
voivat haljeta.

ranskalaisia perunoita, paahtoleipéda, sampyldita, leipaa ja
sokerileipomotuotteita (kekseja, piparkakkuja, pikkuleipia).

Vihjeita ruoan vahaakryyliamidisesta valmistamisesta

Yleista Pida kypsennysajat mahdollisimman lyhyina.
Ruskista ruoka kullankeltaiseksi, ei lilan tummaksi.
Suuret, paksut elintarvikkeet sisaltavat vahemman akryyliamidia.
Paistaminen Yla-/alalampd max. 200 °C.
3D-kiertoilma tai kiertoilma max.180 °C.
Pikkuleivat Yla-/alalampd max. 190 °C.

3D-kiertoilma tai kiertoilma max.170 °C.
Muna tai munankeltuainen vahentda akryyliamidin muodostumista.

Ranskalaiset perunat uunissa

Levita tasaisesti ja yhteen kerrokseen pellille. Paista vahintdan 400 g peltia kohti, jotta

ranskalaiset perunat eivat kuivu
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Testiruoat

Namaé taulukot on laadittu tarkastusviranomaisia varten
erilaisten laitteiden testauksen helpottamiseksi.

Normien EN 50304/EN 60350 (2009) tai IEC 60350 mukaan.

Paistaminen

Paistaminen kahdella tasolla:

Ty6nnéa uunipannu aina leivinpellin ylapuolelle.
Paistaminen kolmella tasolla:

Tydnna uunipannu keskelle.

Pursotinpikkuleivat:
Samanaikaisesti uuniin laitettujen pellillisten ei tarvitse
valttamatta olla samanaikaisesti valmiita.

Kannellinen omenapiirakka yhdella tasolla:

aseta tummat irtopohjavuoat limittain vierekkain.
Kannellinen omenapiirakka kahdella tasolla:

aseta tummat irtopohjavuoat limittain paallekkéain, ks. kuva.

Kakut valkopelti-irtopohjavuoassa:
paista yla-/alalammaolla (£ yhdelld tasolla. Kayta ritilan sijaan
uunipannua ja aseta irtopohjavuoka pannulle.

Huomautus: Kayta paistamiseen ensin alempaa annetuista
lampatiloista.

Ruokalaji Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Lampétila °C  Kesto minuutte
keus minto ina

Pursotinpikkuleivat, esilammitys* Leivinpelti 3 O 140-150 30-40
Leivinpelti 3 140-150 30-40
Leivinpelti + uunipannu 1+3 140-150 30-45
2 leivinpeltia + uunipannu  1+3+5 130-140 40-55

Small Cakes, esilammitys* Leivinpelti 3 O 150-170 20-35
Leivinpelti 3 150-170 20-35
Leivinpelti + uunipannu 1+3 140-160 30-45
2 leivinpeltia + uunipannu  1+3+5 130-150 35-55

Kakkupohja, esilammitys* Irtopohjavuoka ritilalla 2 = 160-170 30-40
Irtopohjavuoka ritilalla 2 160-170 25-40

Kannellinen omenapiirakka Ritila + 2 1 = 170-190 80-100
irtopohjavuokaa @20 cm
2 ritilda + 2 irtopohjavuo-  1+3 170-190 70-100
kaa @ 20 cm

* Ala kayta esilammitykseen pikakuumennusta.

Grillaus

Kun asetat elintarvikkeita suoraan ritilélle, tydnna lisaksi

uunipannu korkeudelle 1. Neste valuu uunipannuun ja uuni

pysyy puhtaampana.

Ruokalaji Varusteet ja astiat Paisto- kor- Uunitoi- Grilliteho Kesto minuutte

keus minto ina

Paahtoleivan ruskistaminen Ritila 5 ] 3 Vo-2

Esilammita 10 minuuttia

Beefburger, 12 kpl* Ritila + uunipannu 4+1 ) 3 25-30

ei esilammitysta

* Kaanné kun % ajasta on kulunut
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	: Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttöohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Tämä laite on tarkoitettu käytettäväksi enintään 2000 metrin korkeudella merenpinnasta.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Älä käytä keittotason suojuksia. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan, tai materiaali voi särkyä.
	Älä käytä sopimattomia suojavarusteita tai lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Laita varuste aina oikein päin uunitilaan. Katso varusteita koskeva kuvaus käyttöohjekirjassa.
	Palovaara!
	■ Uunitilassa säilytettävät, palavat esineet voivat syttyä palamaan. Älä säilytä palavia esineitä uunitilassa. Älä avaa laitteen luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke laite pois päältä ja irrota verkkopistoke tai kytke sulake sul...
	Palovaara!
	■ Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementtejä ja syttyä palamaan. Älä laita irrallista leivinpaperia varusteen päälle, kun esilämmität uunin. Laita leivinpaperin päälle aina painoksi as...

	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.

	Palovaara!
	■ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.

	Palovaara!
	■ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Palovaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat materiaalit voivat syttyä helposti palamaan. Älä säilytä tai käytä uunin alapuolella tai sen lähellä palavia esineitä ( esim. suihkepulloja, puhdistusaineita). Älä säilytä palavia esineitä uun...

	Palovaara!
	■ Sokkelilaatikon pinnat voivat kuumentua hyvin kuumiksi. Säilytä laatikossa vain uunin varusteita. Tulenarkoja tai palavia esineitä ei saa säilyttää sokkelilaatikossa.


	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Älä kosketa uunitilan kuumia sisäpintoja tai kuumennuselementtejä. Anna laitteen jäähtyä aina. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi. Käytä aina patalappuja, kun otat kuumat varusteet tai astiat uunista.

	Palovamman vaara!
	■ Alkoholihöyryt voivat syttyä kuumassa uunissa. Älä valmista ruokia, joissa on runsaasti väkevää alkoholia. Käytä vain väkeviä alkoholijuomia vain pieniä määriä. Avaa laitteen luukku varovasti.

	Palovamman vaara!
	■ Laitteen pinnat kuumenevat käytön aikana. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen luota.

	Palovamman vaara!
	■ Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti laitteessa mahdollisesti oleva keittotason kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Palovamman vaara!
	■ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.

	Palovamman vaara!
	■ Kytke keittoalue aina käytön jälkeen valitsimella pois päältä. Älä odota, kunnes keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois päältä, kun keittoalueella ei ole enää keittoastiaa.

	Palovamman vaara!
	■ Ylikiehuneen ruoan tai keittotasolle laitettujen esineiden takia kattilantunnistin ei ehkä kytkeydy pois päältä. Kytke keittotaso aina käytön jälkeen pääkytkimellä pois päältä.

	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee käytön aikana. Anna laitteen jäähtyä ennen puhdistusta.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Laitteesta voi tulla kuumaa höyryä, kun avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku varovasti. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi höyrystyä kuumaksi höyryksi. Älä kaada koskaan vettä kuumaan uuniin.


	Loukkaantumisvaara!
	■ Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi särkyä. Älä käytä puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.
	Loukkaantumisvaara!
	■ Sopimattomat wokkipannut voivat johtaa onnettomuuksiin. Käytä vain valmistajalta lisävarusteena saatavia wokkipannuja.

	Loukkaantumisvaara!
	■ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.

	Loukkaantumisvaara!
	■ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.

	Loukkaantumisvaara!
	■ Jos laite asetetaan irralleen jalustalle, se voi liukua pois jalustalta. Laite pitää kiinnittää tukevasti jalustaan.


	Kallistumisvaara!
	Varoitus:Laitteen kallistumisen estämiseksi on asennettava kallistuksenesto. Lue asennusohje.

	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen liitännöissä sähkövirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Sähköiskun vaara!
	■ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Sähkömagneettisen häiriön aiheuttamat vaarat!
	Induktiokeittotaso voi aiheuttaa sähkömagneettisia häiriöitä. Elektronisten implanttien tai laitteiden, esimerkiksi sydämentahdistimien, insuliinipumppujen tai kuulolaitteiden toiminta voi häiriytyä. Elektronisten implanttien tai laitteiden k...
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	Ristikoiden asennus
	1. Aseta ristikko ensin takimmaiseen holkkiin, työnnä sitä hiukan taaksepäin (kuva A)
	2. ja ripusta sitten etummaiseen holkkiin (kuva B).


	Uuninluukun irrotus ja asennus
	: Loukkaantumisvaara!
	Luukun irrotus
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.
	2. Käännä molemmat sulkuvivut vasemmalla ja oikealla kokonaan auki (kuva A).
	3. Sulje uuninluukku vasteeseen saakka. Tartu luukkuun molemmin käsin vasemmalta ja oikealta. Sulje vielä hiukan pidemmälle ja vedä pois paikaltaan (kuva B).

	Luukun asennus
	1. Varmista uuninluukkua asentaessasi, että asetat molemmat saranat aukkoon suoraan (kuva A).
	2. Saranassa olevan uran pitää lukittua paikalleen kummallakin sivulla (kuva B).
	3. Käännä molemmat sulkuvivut taas kiinni (kuva C). Sulje uuninluukku.
	: Loukkaantumisvaara!


	Luukun lasien irrotus ja asennus
	Irrotus
	1. Ota uuninluukku pois paikaltaan ja laita se pyyhkeen päälle kahva alaspäin.
	2. Vedä uuninluukun yläreunassa oleva suojus irti. Paina tätä varten sormilla kieleke vasemmalla ja oikealla sisään (kuva A).
	3. Nosta ylintä lasia ja vedä pois paikaltaan (kuva B).
	4. Nosta lasia ja vedä se pois paikaltaan (kuva C).
	: Loukkaantumisvaara!

	Asennus
	1. Työnnä lasi viistosti taaksepäin paikalleen (kuva A).
	2. Työnnä ylin lasi viistosti taaksepäin paikalleen molempiin pidikkeisiin. Sileän pinnan pitää olla ulospäin. (kuva B).
	3. Laita suojus paikalleen ja paina se kiinni.
	4. Laita uuninluukku paikalleen.



	Toimenpiteet toimintahäiriön esiintyessä
	Uuni
	Häiriötaulukko
	Virheilmoitukset
	: Sähköiskun vaara!


	Keittotaso
	Vikojen korjaaminen
	Normaalit äänet laitteen toiminnan aikana
	Uunin katossa olevan uunilampun vaihto
	: Sähköiskun vaara!
	1. Laita keittiöpyyhe kylmään uuniin vahinkojen välttämiseksi.
	2. Kierrä lampun suojus vastapäivään irti.
	3. Vaihda lamppu samaan lampputyyppiin.
	4. Ruuvaa lampun suojus taas paikalleen.
	5. Ota keittiöpyyhe pois ja kytke sulake päälle.


	Lasisuojus

	Huoltopalvelu
	Mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.)
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa


	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet
	Energiansäästö uunia käytettäessä
	Energiansäästö keittotasoa käytettäessä
	Ympäristöystävällinen hävittäminen

	Testattu koekeittiössämme
	Huomautuksia
	Kakut ja leivonnaiset
	Paistaminen yhdellä tasolla
	Paistaminen useammalla tasolla
	Leivontavuoat
	Taulukot

	Leipomisvihjeitä
	Liha, lintu, kala
	Astia
	Paistaminen
	Grillaus
	Liha
	Lintu
	Kala

	Vihjeitä paistamisesta ja grillauksesta
	Paistokset, gratiinit, paahtoleivät
	Valmistuotteet
	Muita ohjeita
	1. Kiehauta 1 litra maitoa (3,5 % rasvaa) ja jäähdytä 40 °C:een.
	2. Sekoita joukkoon 150 g jogurttia (jääkaappilämpötilaista).
	3. Laita kuppeihin tai pieniin lasipurkkeihin ja peitä tuorekelmulla.
	4. Esilämmitä uuni ohjeen mukaan.
	5. Laita sitten kupit tai lasipurkit uunin pohjalle ja valmista ohjeen mukaan.
	1. Valmista hiivataikina totuttuun tapaan, laita kuumankestävään keramiikka-astiaan ja peitä.
	2. Esilämmitä uuni ohjeen mukaan.
	3. Kytke uuni pois päältä ja laita taikina kohoamaan uuniin.

	Sulatus
	Kuivatus
	Umpioiminen
	Huomio!
	Alkuvalmistelut
	1. Täytä lasipurkit, älä liian täyteen.
	2. Pyyhi lasipurkkien reunat, niiden pitää olla puhtaat.
	3. Laita jokaiseen purkkiin kostea kumirengas ja kansi.
	4. Sulje lasipurkit hakasilla.

	Säätäminen
	1. Työnnä uunipannu korkeudelle 2. Aseta lasipurkit pannulle siten, että ne eivät kosketa toisiaan.
	2. Kaada ½ litraa kuumaa vettä (n. 80 °C) uunipannulle.
	3. Sulje uuninluukku.
	4. Aseta Alalämpö $.
	5. Aseta lämpötila 170 -180 °C.

	Umpioiminen
	Lasipurkkien poistaminen uunista
	Huomio!
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