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Наръчник с инструкции
Допълнителна информация може да се 

открие в подробния наръчник с 

инструкции в глава "Сензор за пържене". 

Прочетете внимателно.

Бързо и лесно

Сензор за пържене
Функцията сензор за пържене е идеална за лесно 
готвене, гарантиращо отлични резултати от пърженето. 
Температурата автоматично ще се поддържа без нужда 
от промяна на избраното ниво.

I) Поставете празния тиган върху зоната за готвене.

II) Изберете зоната за готвене.

III) Докоснете é символ. Върху дисплея светва ‘ .

IV) Изберете желаната настройка за пържене.

V) След сигнала поставете мазнината в тигана и 

започнете пържене.

Метод

Пържене на храна с 

използване на екстра 

върджин зехтин, масло 

или маргарин, напр. 

омлет.

Пържене на риба и дебела 

храна, напр. кюфтета и 

на деници.

Пържене на пържоли, 

средно или добре 

изпечени, замразени, 

панирани и фини храни, 

напр. ескалоп, прясно рагу 

и зеленчуци.

Пържене на храна при 

високи температури, 

напр. пържоли, пържени 

картофи и дълб. замр. 

картофи.

Слабо Средно - слабо Средно - силно Силно

 
мин.

Месо Ескалоп, обикновен или 

паниран 

med 6 - 10

Филе med 6 - 10

Късове* low 10 - 15

Кордон бльо, виенски 

шницел* 

med 10 - 15

Пържола, алангле  

(3 см дебела)

max 6 - 8

Пържола, средна или 

добре изпечена  

(3 см дебела)

med 8 - 12

Птичи гърди  

(2 см дебели)*

low 10 - 20

Наденички, 

предварително сварени 

или сурови* 

low 8 - 20

Хамбургер, кюфтенца, 

ризоли*

low 6 - 30

Руло от кайма min 6 - 9

Рагу, гирос med 7 - 12

Мляно месо med 6 - 10

Шунка min 5 - 8

Риба Риба, пържена, цяла, 

напр. пъстърва

low 10 - 20

Рибно филе, обикновено 

или панирано

low - med 10 - 20

Скариди med 4 - 8

Ястия с 
яйца 

Палачинки** max -

Омлет** min 3 - 6

Пържени яйца min - med 2 - 6

Бъркани яйца min 4 - 9

Паланчика със стафиди low 10 - 15

Френски тост** low 4 - 8

 
мин.

Картофи Пържени картофи 

(варени с обелка)

max 6 - 12

Пържени картофи (от 

сурови картофи)

med 15 - 25

Пържени картофи** max 2,5 - 3,5

Желирани картофи low 15 - 20

Зеленчуци Чесън, лук min 2 - 10

Тиквички, патладжани low 4 - 12

Чушки, зелени аспержи low 4 - 15

Гъби med 10 - 15

Желирани зеленчуци low 6 - 10

Замразени 
продукти

Ескалоп med 15 - 20

Кордон бльо* med 10 - 30

Птичи гърди* med 10 - 30

Пилешки нъгети med 10 - 15

Гирос, кебап low 5 - 10

Рибно филе, обикновено 

или панирано

low 10 - 20

Рибени пръчици med 8 - 12

Пържени картофи max 4 - 6

Разбъркани ястия, напр. 

пържени зеленчуци с 

пиле

low 6 - 10

Пролетни ролца med 10 - 30

Камембер/сирене low 10 - 15

Разни Камембер/сирене low 7 - 10

Сухи готови ястия, които 

изискват добавяне на 

вода, напр. паста

min 5 -10

Крутони low 6 - 10

Бадеми/орехи/ядки med 3 - 15

Таблицата показва коя настройка за загряване е подходяща за всеки тип храна. Времето за пържене може да варира 

според типа, теглото, размера и качеството на храната. Настройките за загряване варират в зависимост от тигана, който 

се използва. Предварително загрейте празния тиган, добавете олио и храна след прозвучаване на акустичния сигнал.

* Обърнете многократно. / ** Общо време на готвене на порция. Пържене последователно.*9001095554*
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