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 לקוחות נכבדים,

 אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר החשמל
SIEMENS ושהוא פועל לשביעות רצונכם. של 

 אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה כלשהיא
 בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים על הכריכה

 האחורית של חוברת זו.

 מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה
 בהצלחה! הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה.

החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת.  

תחנות שירות 

טל':    04-8477111 שרות CSB, שד' ההסתדרות 224  חיפה צפון
טל':     08-9777222 שרות CSB, המסגר 1, אזור תעשייה צפוני, לוד מרכז
טל':   02-6403000 אלרם, הסדנא 7, תלפיות, ירושלים ירושלים
טל':     08-9777222 שרות CSB, יאיר שטרן 18, באר-שבע דרום
טל':   08-6378616 שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת
טל':   08-6335311 שרות ששון, הבנאי 3, אילת  

 *2220 מוקד שרות טלפוני ארצי -



שוליב  חימום מקדים

מכסה מכסה  דרגת חום  משך הבישול
 (שניות:דקות)

דרגת כלי בישול 
 מנות מבחן חום

רזאוגניפודבישול   

עם המכסהז, מבושלפודינג אור
 7°C   טמפרטורת החלב: 

. הגדירו את דרגתתעד שהוא מתחיל לעלובחממו את החל
 החום המומלצת והוסיפו אורז, סוכר ומלח לחלב. 

 דקות. 45זמן הבישול, כולל חימום מקדים, הוא כ-

 כן

3
(יש לערבב 

 לאחר
 10 דקות)

וב בקיר 5:30 לא
,לוישבריס   

.8קוטר  
 16 ס"מ

 מ"ל 750 190 גרם סוכר, 90קצר,זגרם אור:םיבימרכ
 שומן) וגרם מלח. 3.5%חלב (

 כן

3
(יש לערבב 

וב בקיר 5:30 לא לאחר .8 סיר, קוטר  ס"מ 22

120 גרם סוכר, קצר,זגרם אור:םיבימרכ  ליטר 1 250
 גרם מלח.1.5שומן) ו-  3.5%חלב (

 10 דקות)

ז, מבושל ללא מכסהפודינג אור
 7°C   טמפרטורת החלב: 

בוברעךותתבורעתהתאוממחובלחלםיביכרהמתאויפסוה      
90ºC  , בחרושל כ-הגיע לטמפרטורהבמתמיד. לאחר שהחל  

פשרו לו לרתוח על חום נמוךאת דרגת החום המומלצת וא
 דקות. 50למשך כ-

וב בקיר 5:30 לא 3 לא
,לוישבריס   

.8קוטר  
 16 ס"מ

 מ"ל 750 190 גרם סוכר, 90קצר,זגרם אור:םיבימרכ
 שומן) וגרם מלח. 3.5%חלב (

וב בקיר 5:30 לא .2 לא .8 סיר, קוטר  ס"מ 22
120 גרם סוכר, קצר,זגרם אור:םיבימרכ  ליטר 1 250

 גרם מלח.1.5שומן) ו-  3.5%חלב (

 *בישול אורז

 20°C :טמפרטורת המים

וב בקיר 2:30 כן 2 כן
, לוישבריס   

9קוטר  
.חמים וקורט מללמ"300 גרם אורז ארוך, 125בים:מרכי

 16 ס"מ

וב בקיר 2:30 כן .2 כן 9 סיר, קוטר   ס"מ 22
.חמים וקורט מללמ"600 גרם אורז ארוך, 250בים:מרכי

**הכנת חביתיות

וב בקיר 1:30 לא 7 לא 9
מחבת,
 קוטר 

ת.תיביחר כלובה עילבל מ"ל 55  כמות: 

 24 ס"מ

טיגון טוגנים בשמן עמוק

לא  לא  9  

עד 
שטמפרטורת 
השמן מגיעה  9 סיר, קוטר  

 ס"מ 22

 גרם טוגנים 200 ליטר שמן חמניות, לכל מנה: 2 כמות: 
קפואים

  180°Cל-
DIN 44550ון בהתאם לתקןהמתכ  * 

 **  DIN EN 60350-2ון בהתאם לתקןהמתכ

he  חןמב תונמ
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מנות מבחן

מנות מבחן he 

 מנות מבחן 1
 בדיקה לצורך ביצוע בדיקות שלי הנכור מועב הנכוה וה זלבט

ירים שלנו.המכש
 הבישול שלנו מוש בכליימבוססים על ש הנתונים בטבלה 

יעבור כיר םחלקי 4 לעב לושיב ילכ טס( Schulte-Ufer תרדסמ
HZ האינדוקציה   המאפיינים שלהלן: בעלי )390042

■ 

■ 

■ 

■ 

שוליב  חימום מקדים

מכסה דרגת חום מכסה  משך הבישול
 (שניות:דקות)

 דרגת
חום כלי בישול  מנות מבחן

המסת שוקולד

לא 1. - - -  סיר, קוטר
 ס"מ 16

 גרם) 150 מוצקי קקאו, 55% רירה: מוקולד (לדוגמש ציפוי

 חימום נזיד עדשים ושמירה על חומו

*נזיד עדשים
20°C טמפרטורה התחלתית: 

כן 1. כן 1:30 
(מבלי לערבב) 9 

,לושיב ריס
 קוטר 

 ס"מ 16

 גרם 450 כמות:

כן 1. כן 2:30 
(מבלי לערבב) 9  סיר, קוטר

 ס"מ 22
 גרם 800 כמות:

 ימוריםסת שמקופ נזיד עדשים
.תלדוגמה, עדשים עם נקניקיו

20°C טמפרטורה התחלתית: 

כן 1.  כן
ובבקיר 1:30

(יש לערבב 
 ה)כדק עבורכ

9 
,לושיב ריס

 קוטר 
 ס"מ 16

 גרם 500 כמות:

כן 1.  כן
ובבקיר 2:30

(יש לערבב 
 ה)כדק עבורכ

9  סיר, קוטר
 ס"מ 22

 ק"ג 1 כמות:

הכנת רוטב בשמל
7°C טמפרטורת החלב: 

 ליטר חלב 0.5 גרם קמח, 40 גרם חמאה, 40 מרכיבים: 
 שומן) וקורט מלח. 3.5%(

- - לא ובבקיר 6:00 2  סיר, קוטר
 ס"מ 16

 . המיסו את החמאה, ערבבו פנימה את הקמח והמלח1
וחממו את התערובת.

- - לא ובבקיר 6:30 7 
 בובת והרתיחו תוך ערבולתער לבח. הוסיפו את ה2

 מתמיד.

לא 2 - - -  חטשמ לע ותוא וריאשה ,חתור למשבה בטורש רחאל .3
 החימום למשך שתי דקות נוספות תוך ערבוב מתמיד.

DIN 44550 המתכון בהתאם לתקן *
DIN EN 60350-2 ** ון בהתאם לתקןהמתכ 

 ס"מ עבור משטחי חימום בקוטר 16 ליטר, בקוטר 1.2 סיר
 ס"מ 14.5

 ס"מ עבור משטחי חימום 16 ליטר, בקוטר 1.7 סיר בישול
 ס"מ 14.5 בקוטר

 ס"מ עבור משטחי חימום 22 ליטר, בקוטר 4.2 סיר בישול
 ס"מ 18 בקוטר

 ס"מ עבור משטחי חימום בקוטר 24 גון, בקוטרמחבת לטי
 ס"מ 18
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שירותלקוחות

he  ת לקוחותשירו

 שירות לקוחות 4
 שלכם רישהמכ אם םשותכלר דומע שלנו תהלקוחו תירושזמרכ

 הימנעד פתרון מתאים כדי לוק לתיקון. אנו נמצא תמיזק
 מביקורים לא נחוצים של הטכנאים.

 FD ומספר E רמספ

 Eנו את מספר ה-יצי חות,וקלבעת פנייה למרכז שירות ה
 המכשיר. של )הייצור ר(מספ FDה- רמספ ואת מכשיר)ה (מספר

 מספרים אלה נמצאת: הליכרוג המוחית דיל

■ 
 יריים.כבחלק התחתון של ה ■

.םייריכה לש תיכוכזה חטשמ לע םג Eה- רמספ את אלמצו ןנית
 FDואת מספר ה- )KI( הלקוח סמספר אינדק תוכלו לבדוק את 

 יףהסע את ךכ לשם שוחפ .ותסיסיהב רותההגד בר אלמע יעל-יד

*2220 
 יד.)ניה י אוומהמק יףרעבת ותחשי בויח(

IL 

 על תעודת המכשיר.

 יסיות"ס"הגדרות ב

 תוריש זכרמ םעטמ יאנכט לש רוקיב רובע םלשל שיש בל ומיש
 ךבמהל םג במכשיר, כשורה שלא שימוש של הבמקר תהלקוחו

 תקופת האחריות.

 תת הקשר ברשימת מרכזי שירותוכלו למצוא את פרטי יציר
 וברת.חב הגהלקוחות ב

 הזמנה של טכנאי שירות וייעוץ לגבי המוצר

 צרן. לפיכך,הי לש תמית המתקדלסמוך על הרמה המקצוע ותוכל
 תירוש יטכנא יעל-יד יםבוצעמ שהתיקונים בטוחים תלהיו וכלות

 וריים בלבד.קמיומנים המשתמשים בחלקי חילוף מ

~ 
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 ניקוי

 יתן לנקות את הכיריים?כיצד נ

  ש. מומלץ לא להשתמת הטובות ביותרעם זכוכית קרמית מספק את התוצאו רייםשימוש בתכשיר ניקוי מיוחד לכי
.ףדיח כלים (מרוכז) או בכריות קרצוי למר ניקוים, בחומקגסים או שוח  יי ניקובתכשיר

   י""ניקויים בסעיףבכיר ולפיון וטייקוסף על נוא מידע נצוכלו למת

~

 

 

 
  

איתור בעיותופתרונן

he ר בעיות ופתרונןויתא 

 

 איתור בעיות ופתרונן 3
 ור. קראפתול לטים שקפעו יםייננבדרך כלל, תקלות הן ע

 לפני שאתם מתקשרים לשירות בבקשה את המידע בטבלה
 הלקוחות.

פתרון גורם אפשרי  גהתצו

 מליים אחרים כדי לבדוק אםששו במכשירים חמהשת
 .אירע קצר חשמלי באספקת החשמל

אספקת החשמל נותקה. ריקה התצוג

ודאו שהמכשיר חובר בהתאם לתרשים הזרם.  הזרם. ובר בהתאם לתרשיםח יר לאהמכש

 אם לא ניתן לפתור את התקלה, ידעו את מרכז התמיכה
הטכנית.

ים אלקטרוניים.בתקלה ברכי

יבשו את לוח הבקרה או הסירו את החפץ המונח עליו. או שמכסה אותו חפץ. רה רטובבקוח הל  הסמלים בלוח התצוגה
 ביםמהבה

רה בידיכם.בקוח הו את לכדי לאשר את התקלה, כס יבים האלקטרוניים.ה ברכלאירעה תק  מאיר בתצוגות Ù המחוון
 מוםיהח משטח

 יים יתקררו במידהונהאלקטר ביםרכיהינו עד שהמת
 מכן געו בסמל כלשהו בכיריים. רמספקת. לאח

 יבו אתכמו ויבים האלקטרוניים התחמהרכ
 משטח החימום התואם.

”ƒ 

 יבו אתכמו ויבים האלקטרוניים התחמהרכ
 כל משטחי החימום.

”… 

 הסירו את כלי הבישול. תצוגת התקלות כבית זמן קצר
 אחר כך. ניתן להמשיך לבשל.

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 ים להתחמםוליבים האלקטרוניים עלהרכ
מדי.

 החום וצליל דרגת †” +
 התראה

 הסירו את כלי הבישול. המתינו מספר שניות. געו בלחצן
 לבשל. להמשיך ןנית ת,נעלמ תקלותה תצוגת אם .כלשהו

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 םיביכרה לע ןגהל ידכ ובוכ םומיחה יחטשמ

רוניים.האלקט

 וצליל התראה †”

 יים יתקררו במידהונהאלקטר ביםרכיהינו עד שהמת
 ום.ממשטח החי וב אתמספקת והפעילו ש

 משטח החימום התחמם יתר על המידה
 יריים.כבה את עצמו כדי להגן על הוכי

”‚/”‡

י הופעלה. עיינוטהאוטומ בטיחותה וקתינ ונקצייתפ
 בסעיף 

 משטח החימום פעל למשך פרק זמן
 ממושך ללא הפסקה.

”‰

צרו קשר עם חברת החשמל.  מתח הפעולה שגוי; מחוץ לטווח ההפעלה
 התקין.

“Š‹‹‹ 
“Š‹‚‹

 מאספקת החשמל. ודאו שהן חוברו נתקו את הכיריים
 בהתאם לתרשים הזרם.

הכיריים אינן מחוברות כהלכה. —…‹‹ 

 ה.ול חמים על לוח הבקראין להניח כלי ביש

 הערות
 ןהלחצ לע ושכתממ לחיצה ללחוץ יש ,הגבתצו עמופי “ םא ■

 קוד התקלה. תכדי לקרוא א עבור אזור הבישול המתאים
ע בטבלה, נתקו את הכירייםאם קוד התקלה אינו מופי

 שניות לפני החיבור מחדש. 30 מאספקת החשמל והמתינו 
 תינכטה הכימתה זכרמ םע רשק ורצ ,בוש גצומ הז דוק םא

 ופיע.הוד התקלה שוציינו את ק
 יש תקלה, המכשיר לא יעבור למצב המתנה. םא

■ 

■ 
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שימוש במכשיר
(FAQ) שאלות נפוצות

מדוע איני מצליח להפעיל את הכיריים ומדוע סמל נעילת הבטיחות בפני ילדים מואר?
נעילת הבטיחות בפני ילדים פעילה.

~ "נעילת בטיחות בפני ילדים"

תוכלו למצוא מידע על פונקציה זו בסעיף  

מדוע התצוגות מהבהבות ומדוע אני שומע צליל התראה?
הסירו  שאריות של נוזלים ומזון מלוח הבקרה. הסירו את כל העצמים מלוח הבקרה. 

תוכלו למצוא הוראות  בנוגע להשבתת צליל ההתראה בסעיף ~ "הגדרות בסיסיות" 

 תצונפו ותשאל

 )FAQ( שאלות נפוצות }

he (FAQ) 

21 

רעשים

מדוע אני שומע רעשים בזמן הבישול?
רעשים עשויים להיווצר בעת שימוש בכיריים, בהתאם לחומר ממנו עשוי הבסיס של כלי הבישול. רעשים אלה הם חלק 

בלתי נפרד מטכנולוגיית האינדוקציה. הם אינם מעידים על פגם. 

 רעשים אפשריים:

רעש זמזום נמוך כמו הרעש שמשמיע שנאי:
דרגת החו ם מופחתת. מופיע בעת בישול בדרגת חום גבוהה. הרעש נעלם או הופך לשקט  יותר כאשר

רעש שריקה חלש:
מים  או מזון לכלי הבישול.  מתרחש כאשר כלי הבישול ריק. הרעש נעלם  בעת הוספת

פצפוץ:
חומרים  או בעת שימוש בכלי  בישול  בגדלים  שונים ומחומרים   משכבות שונות  של שימוש  בכלי בישול  שעשוי מופיע  בעת

שונים בו-זמנית. עוצמת הרעש משתנה בהתאם לכמות המזון המתבשל או לשיטת הבישול. 

רעשי שריקה חזקים:
יכולים להופיע כאשר בשני משטחי חימום משתמשים בדרגת החום הגבוהה ביותר בו-זמנית. רעשי שריקה נעלמים או 

הופכים לשקטים יותר כאשר דרגת החום מופחתת. 

רעש מאוורר:
הכיריים מצוידות במאוורר שמופעל אוטומטית בטמפרטורות גבוהות. המאוורר עשוי להמשיך לפעול אפילו לאחר 

שכיביתם את הכיריים, אם הטמפרטורה שזוהתה עדיין גבוהה מדי. 

כלי  בישול

באיזה סוגים של כלי בישול ניתן להשתמש עם כיריים אינדוקציה?
תוכלו למצוא מידע על סוגי כלי הבישול שניתן להשתמש בהם עם כיריים אינדוקציה בסעיף ~ " בישול באינדוקציה".

מדוע משטח החימום אינו מתחמם ומדוע דרגת החום מהבהבת?
משטח החימום שעליו ניצב כלי הבישול אינו מופעל. 

ודאו שהפעלתם את  משטח החימום שעליו ניצב כלי  הבישול. 
כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.

ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום  שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 
."Flex Zone"   ~-בישול באינדוקציה" ו" ~

בסעיפים   תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול

מדוע זמן ההתחממות של כלי הבישול כל כך ארוך או מדוע הוא אינו מתחמם מספיק  למרות שהגדרתי דרגת חום גבוהה?
כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.

ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום  שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 
."Flex Zone"   ~-בישול באינדוקציה" ו" ~

בסעיפים   תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול



   
 

     

 

 

 

  
 

 

 
  

 

 

 

  
  

 

 
 

   

ניקויבקרת אספקת חשמל

he בקרת אספקת חשמל 

h בקרת אספקת חשמל 
מל כדי להגדירבאפשרותכם להשתמש בבקרת אספקת החש

 ריים.הכולל של הכי ההספק את 

 מרבייםים הועיצהיצרן. הב יש על-ידאריים מוגדרות מרהכי
 להשתמש הדירוג. באפשרותכם וחיתי לבהן מצוינים על-גשל

 רך בהתאםות את העשנדי לבבקרת אספקת החשמל כ
 לדרישות ההתקנה החשמלית המתאימה.

טיטומוא ןפאוב ותמחלק םייריהכ ,הז רדגמו מערך רוגחל לא יכד
 ה עת.תואים בופעלום שממהחי ין אזוריהזמין ב ההספק את 

 רוזא קפסה ,תלעפומ למשחה תקפסא תרקב תייצקנופ דוע לכ
 ינלי. אם אזורחת לערך הנומהבישול עשוי לצנוח זמנית מת

 ¬ ההספק, הסמל תערך מגבלל יעובישול מופעל והכיריים הג
 המכשיר מווסת באופן ן קצר.ום לזמהח רגתמופיע בתצוגת ד

 האפשרית. רותוהה ביובוחר בדרגת החום הגב אוטומטי

 י של ההספק הכולל שלוינן השלקבלת מידע נוסף אודות אופ
 סיסיות"ות ב"הגדר עיינו בסעיף הכיריים,

D ניקוי 
 ניתן לקנות חומרי ניקוי ותחזוקה מתאימים ממרכז שירות

 וונת שלנו.המק ותהלקוחות או בחנ

 כיריים

 ניקוי

 תריומשא ימנע הז בישול.ה לאחר םייהכיר תא ידתמ תלנקו שי
 וםחה ןריים רק לאחר שמחווכיה מזון להישרף. יש לנקות את

 יורי כבה.שה

 טליתותן במא שבייטלית כלים לחה ולריים במלנקות את הכי שי
 הצטברות אבנית. עאו מגבת כדי למנו

 זה אימים לשימוש בסוגתי שמי ניקויש להשתמש רק בחומר
 .רשיהתכ זתארי פיעות עלהמו יצרןאות הרוו בהנעיי .יםרישל כי

 ~ . ין להשתמש:לעולם א

■ 
■ 
■ 
■ 
■ 

 וזל ניקוי בלתי מדוללבנ
 המיועדים למדיחי כלים י ניקויבתכשיר

 יםטומרי ניקוי שורחב
יתבנא מסירו לתנורים ניקוי רומח כגון יםשוחק ניקוי יומרחב

 בכריות קרצוף 
 רוירי ניקוי בקיטו במכשוי בלחץ גבוה איקרי נבמכשי ■

 לה אצמינזה מגרדת לזכוכית,ניתן לנקות לכלוך עיקש ב
 ווקים. פעלו בהתאם להוראות היצרן.המש

 ת אווחוקלל שירות הצניתן להשיג מגרדת מתאימה לזכוכית א
 החנות המקוונת שלנו. ךדר

 יגשית מית קרמכיריים עם זכוכ יוחד לניקוימוש בספוג מיש
 נת.יצווי מיקנ וצאתת

 סימנים אפשריים

נקו את הכיריים מיד לאחר שהתקררו.
 ניתן להשתמש בתכשיר ניקוי המתאים 

 *ות.יים קרמלכירי

סימני אבנית ומים

 . השתמשו במגרדתינקו באופן מייד
 *ות.ירות: סכנת כוויהית. זכלזכו

 זסוכר, עמילן אור
 יקאו פלסט

 וא תילטמ תועצמאב ושביו החל םילכ תילטמב וקנ ןכמ רחאל *
 מגבת.

 ןיידע רייםשהכי ןבזמ יםאחר ויניק ריבחומ שלהשתמ ןיא הערה:
 םשהסרת על המשטח. ודאו חמות. זה עשוי לגרום לסימנים

 י.הניקו ריות של תכשיריאת כל השא

 מסגרת הכיריים

 יד על ההנחיותפהקיש ל ייםרת הכירגכדי למנוע נזק למס
 הבאות:

■ 
■ 
■ 
■ 

 השתמשו רק במים חמים עם סבון.
 השימוש. ינים חדשות לפלות כו היטב מטליפטש
 שוחקים. וא יםסין להשתמש בחומרי ניקוי גא

 אין להשתמש במגרדת לזכוכית או בעצמים חדים.
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בדיקתכלי הבישולמחוון צריכת החשמל

 ריכת החשמלן צמחוו

 בדיקת כלי הבישול t מחוון צריכת החשמל ]

he 

ירייםכהחשמל הכוללת שצרכו ה ותמיינת את כצה זו מפונקצי
 ול.שששימשו לבי הונאחרה בפעם 

בוי הכיריים, צריכת החשמל מוצגת בקילוואט לשעהמרגע כי
 שניות. 10 ) למשך‚.‰› kWh (לדוגמה, 
 מתחה תוכיאיתר, בבין ה ,היולמוצג תהמידע ה יוק שלמידת הד

 פקת החשמל.של אס

 איכותהירות והבדוק את המי לדיה זו כצניתן להשתמש בפונק
שול.ישול בהתאם לכלי הבישל תהליך הב

 ולשי הבילות כוהיא תלויה בתכונ היא ערך ייחוס התוצאה 
 ובמשטח החימום שנמצא בשימוש.

 בכמות של ו אותור, מלאכאשר כלי הבישול עדיין ק .1
 ו במרכז משטח החימוםיחו אותנמ"ל מים וה 200כ-

 ס הכלי.יבה ביותר לבסובצורה הט עם הקוטר שמתאים תורדגה" ~ ףיעסב ההפונקצי הפעלת על עמיד ואלמצ וכלות
 .‚™ƒ רו את ההגדרהחבו ותיבסיסות הרו אל ההגדרבע .2 ות"יבסיס

חמשט יהבהב בתצוגת A בטווח ההגדרות. הסמל געו .3
 החימום. 

ה כעת.ופעלהפונקציה ה
לאחר  10 שניות, התוצאה עבור האיכות והמהירות של תהליך 

הבישול תופיע בתצוגת משטח החימום. 

 ה:באה לההטב ותצעבאמ האוצהת ו אתקבד

 תוצאה

 ימום ולכן לאחינו מתאים למשטח הא ולשהבי ילכ
 *ם.חמתי

‹ 

 ךוך מהצפוי ותהליהבישול אר ום של כלימהחי זמן
 *שהוא אמור. וטוב כמ עהבישול אינו מתבצ

‚ 

 ה ותהליך הבישול מתבצעהבישול מתחמם כהלכ כלי
 היטב.

ƒ 

 ולהביש כלי את בשו ובדק זמין, יותר ןטק וםחימ משטח םא *
 ן יותר.טהק ימוםחה במשטח

 נקציה, געו בטווח ההגדרות.מחדש את הפו כדי להפעיל

 רותעה
 ב רק למשטח חימום יחיד, אלהגמיש נחש שולור הביאז ■

 י בישול אחד.יו יותר מכלתניחו על
■ 

■ 

■ 

 רטוקמ רתוי ןטק שומישב אצמנש םומיחה חטשמ רטוק םא
 שרק מרכז כלי הבישול יתחמם. ול, ניתן לצפותשכלי הבי

 יכצפו תבוטוויהי לאלישוהב ותוצאתש לכך לגרום יועשהז
 ביעות רצון.שיהיו מ אלו שא

 על פונקציה זו בסעיף מידע תוכלו למצוא
 .ות"יבסיס

 "הגדרות ~

 הבישול ילכ לש והמיקום הגודל הסוג, על עמיד למצוא תוכלו
 בסעיפים

 "Flex Zone". ~ו- ה"וקציאינד"בישול ב ~
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ותדרות בסיסיהג he 

שחזור להגדרות הבסיסיות ™‹ 

שיות.הגדרות אי › *
שחזור הגדרות היצרן. ‚

רןציה רתהגד * 
 ירוג.דית הוחבי לריים מוצג על-גבי של הכירההספק המ ** 

ע שניות לפחות.למשך ארב ' געו בסמל .6  כדי לגשת להגדרות הבסיסיות:
ההגדרות נשמרו.  ות.ות כבויים להיעל הכירי

 יציאה מההגדרות הבסיסיות הפעילו את הכיריים. .1
י.ההפעלה הראש גתיריים באמצעות מככבו את ה בעכאר משךל ' לבסמ ממושכת נגיעה געו שניות, 10 ךות .2

 שניות.
 וגע .המכשיר לע מידע תמספקו הראשונות תהתצוגו עארב
 התצוגות הנפרדות. יג אתהצי לדההגדרות כ רובאז

תצוגה מסך  מידע אודות המכשיר
‹‚  (ASSI) ירות לקוחותאינדקס ש
”š  מספר ייצור

Š†.  1 מספר ייצור

‹.†  2 מספר ייצור

 גדרותמעבירה אתכם אל הה ' נגיעה חוזרת בסמל .3
 יסיות.סהב

 מופיע כהגדרה ›ה ו-בתצוג ןיירוגבים לסמהבה ‚ו- ™
 מראש.

.4 

.5 
 ויה.רצונקציה המספר פעמים עד להצגת הפ ' געו בסמל

 ההגדרות. רמאזו ההדרוש החום תדרג את ובחר מכן לאחר
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he  הגדרות בסיסיות

Q הגדרות בסיסיות 
 יות. ניתן לשנות הגדרותסהגדרות בסי ר יש כמהילמכש
 ישות הספציפיות שלכם.ו לדרמות אלה כך שיתאייבסיס

להפעו מחוון/
 סמל

 ‚™ נעילת בטיחות בפני ילדים

.*הפעלה ידנית › 
 תוכנית אוטומטית. ‚

 ƒ ציה מושבתת.קהפונ

תראהצלילי ה ™ƒ 

 › יים.ה כבואישור וצליל השגיאצליל ה

.לצליל השגיאה מופע ‚  קר
 צליל האישור מופעל. ƒ קר

*ההתראה מופעלים. כל צלילי „  

 „™ הצגת צריכת חשמל

 › מושבתת.

 ‚ מופעלת.

 †™ תכנות אוטומטי של משך הבישול

*כבוי. ›› 
 ŠŠ-‚› מטי.בוי אוטוהזמן עד לכי

 ‡™ משך צליל התראה עבור פעולת הטיימר

*שניות.‚ 10 
30  ƒ.שניות 

 דקה.„ 1

ם.לל של הכירייבלת ההספק הכופונקציית ניהול הספקים. הג ™ˆ 

 ההגדרות הזמינות תלויות בתפוקה המרבית של הכיריים.

 ›  */** ריים.רבית של הכימהוקמושבתת. תפ

1,000 W ‚ .צריכה מינימלית 
  1,500 W ‚. 

... 
  3,000 W A 13   . מומלץ עבור „
  3,500 W A 16   . מומלץ עבור .„
  .4,000 W … 

  4,500 W A 20   . מומלץ עבור .…
... 
Š או  Š. .תפוקה מרבית של הכיריים**

םולבחירת אזור החיממשך הזמן  ™Š

חמוגבל: משטאל › רון שהוגדר נשאר במצב נבחר.האח    *םוימהח 
מוגבל: אזור החימום נשאר נבחר רק למשך מספר שניות. ‚

 ƒ‚™ בדיקת כלי הבישול ותוצאות הבישול

 מתאים. › אל
 מושלם. ‚ אל
 ƒ ם.תאימ

הגדרות בסיסיות

17 



  

 
 

    
 

      

 
   

 

ניתוק בטיחות אוטומטיהגנה בשעתניגוב

עת ניגובהגנה בש he 

b ניתוק בטיחות אוטומטי
 אם משטח חימום פועל למשך פרק זמן ממושך וההגדרות לא 

 מופעל. יהאוטומט בטיחותיתוק הון נהשתנו, מנגנ

 ירהשיו וםהח ווןומח ‰,”.החימום תא מפסיק החימום חמשט
œ ום.מהחי גין בתצוגת משטחבהבים לסירומה • או 

 התצוגה כבית. כעת ניתן להגדיר ,בעת נגיעה בסמל כלשהו
 שוב את משטח החימום.

 יה בדרגתוי הופך לפעיל תלתבטיחוה בויה הכיבהנקודה ש
 שעות). 10 ה עדער שחלאעה (קבום שנחה

k הגנה בשעת ניגוב 
 רדבה פועלות, ירייםכשה ןבזמ רהבקה לוח את םבימנג אשרכ

 ,עתם. כדי להימנע מכךשקב ותעלול לגרום לשינוי של ההגדר
 וי" שלקינ ורבונקציה "נעילת לוח הבקרה עפניתן להשתמש ב

 ריים.הכי

 הבקרה ח. נשמעת התראה קולית. לוÑ עלה: געו בסמללהפ
 שניות. כעת ניתן לנגב את משטח לוח הבקרה 35 ךלמש עלננ

 ך.ישתנו עקב כ רותדבלי שההג

 .לפוחי ותניש 35 רכאש לטתבת קרהבה לוח לתעינ להשבתה:
 .Ñ ללשחרור הפונקציה קודם לכן, געו בסמ

 הערות
 לע דיעמ הז .הלעפהה רחאל תוינש 30 הארתה לילצ עמשנ ■

 הפונקציה עומדת להסתיים.כך ש
 את המתג הראשי. ניתן לכבות ילת הניקוי אינה נועלתענ

 ריים בכל עת.את הכי
■ 
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נעילתבטיחותבפניילדיםPowerboostפונקציית

he Powerboost  ונקצייתפ

A נעילת בטיחות בפני ילדים 
 ות בפני ילדים כדי למנועחיבטה ילתענב שתמשהל תןני

ריים.מילדים להפעיל את הכי

 הפעלת נעילת הבטיחות בפני ילדים וביטולה 

 הכיריים. תיש לכבות א
 שניות. המחוון ליד 4למשך כ- ‚ להפעלה: לחצו על הסמל

 שניות. הכיריים ננעלות. 10 מאיר בתצוגה למשך ‚ הסמל
 הבטיחות נעילת שניות. 4כ- ךלמש ‚ למסה לע וצחל ,התבשהל

 וטלת.בבפני ילדים מ

 נעילת בטיחות בפני ילדים

 יחות בפני ילדים תופעל באופןיה זו, נעילת הבטבעזרת פונקצ
 אוטומטי, ברגע שאתם מכבים את הכיריים.

 הפעלה וביטול

ניתן למצוא את הוראות ההפעלה של נעילת הבטיחות 
האוטומטית בפני ילדים בסעיף ~ "הגדרות בסיסיות" 

v פונקציית PowerBoost
 דולותמאפשרת לכם לחמם כמויות ג PowerBoost הפונקציה 

 .Š וש בדרגת החוםר יותר מאשר בעת שימהים משל מ
 חטשמש יאנתב ,םומיח חטשמב וז היצקנופ ליעפהל דימת ןתינ
 ,תרחא ). רויא ואר( שומישב וניא הצובק התואב רחאה םומיחה
 ,ןכמ רחאל ;רחבנש םומיחה חטשמ רובע הגוצתב ובהבהי Šו- ‹

 וטומטית מבלי להפעיל את הפונקציה.תוגדר א Š החום דרגת

1 

2

 ורך האזרגם ד PowerBoost יתיאת פונקצ הפעילל ניתן הערה: 
 הגמיש, אם אזור הבישול משמש כמשטח חימום יחיד.

 הפעלה

 בחרו משטח חימום. .1
 .& געו בסמל .2

 מאיר בתצוגה. ‹
 הפונקציה מופעלת.

 השבתה

 בחרו במשטח החימום. .1
.& געו בסמל .2

 .Š כבית ומשטח החימום חוזר לדרגת החום ‹ התצוגה 
.מושבתת קציההפונ

 יכולה PowerBoost ות מסוימות, הפונקציהבנסיב הערה: 
 על הרכיבים האלקטרוניים להגן להיכבות באופן אוטומטי כדי

 בתוך הכיריים.
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אפשרויותקביעתזמן

2 3 

he 

O אפשרויות קביעת זמן 

 רויות קביעת זמןאפש

 טיימר כללי למטבח

למשך זמן מרבי של  99 דקות . ניתן להשתמש  בטיימר למטבח
פונקציה זו פועלת באופן נפרד ממשטחי החימום ומהגדרות  

באופן  אחרות. פונקציה זו אינה מכבה את משטחי  החימום
אוטומטי.

יות טיימר:לכיריים יש שתי פונקצ

 ■ הגדרת משך זמן הבישול
 בחי למטלר כלטיימ ■

 הגדרת משך זמן הבישול

 ןמשטח החימום ייכבה באופן אוטומטי בתום משך הזמ
 שנקבע.

 ההגדרה: תהליך

בחרו את משטח החימום ואת דרגת החום הרצויה. .1 
מאיר בתצוגה עבור משטח החימום.››  x .0 געו בסמל .2

מאיר  בתצוגת הטיימר. 
הבישול  משך  זמן לקבוע  את הבאות,  יש 10 השניות במשך .3 

הרצוי מתוך טווח ההגדרות. 

 הרגדהה ךתהלי

מאיר  ‹‹ יאיר. V  שוב ושוב עד שהמחוון געו בסמל  0 .1
בתצוגת הטיימר. 

בלוח הבקרה.  הגדירו את משך הבישול הרצוי .2 
כעבור מספר שניות, תחל הספירה לאחור של זמן הבישול 

שהוגדר. 

שינוי או מחיקה של השעה
 עהשאת ה ויאיר. שנ V עד שהמחוון שוב ושוב 0 געו בסמל 

 .››או הגדירו אותה ל- בלוח הבקרה,

 ףללאחר שהזמן ח
V ןווהמחו רימהטי בתצוגת עמופי ›› קולית. התראה נשמעת

 שניות. 10 מאיר. התצוגות כבות לאחר 
 ה נפסק.ים וצליל ההתרא, המחוונים כב0 בעת נגיעה בסמל

 בישולה לאחור של זמן היות, תחל הספירספר שנר מוכעב
שהוגדר.

 הערה: 
 מוםהחי טחישהה עבור כל משול זגדיר זמן בין להיתנ ■

 אוטומטי. הזמן שהוגדר נספר לאחור באופן עצמאי ןבאופ
 עבור כל משטח חימום.

 זמן ךשל מש נות האוטומטיתוכלו למצוא מידע על התכ
 בסעיף שולהבי

 .יסיות""הגדרות בס ~
 מוםהחי ש נבחר כמשטחבישול הגמיהערה: אם אזור ה ■

 היחיד, זמן המוגדר עבור אזור הבישול כולו זהה.

 ולשינוי משך הזמן או ביטו
 .0 הסמל בחרו את משטח החימום ולחצו על

 בירועה אמצעות לוח הבקרה, אוול בן הבישמאת משך ז ושנ
 הבישול. את זמן על מנת לבטל ››ל-

לאחר שמשך זמן הבישול שהוגדר חלף
 מאיר ›› משטח החימום נכבה. נשמעת התראה קולית. 

 שניות. 10כ- ךלמש הזמן תרוהגד קביעת פונקציית לש גהבתצו
 תהקולי ראהתההו כבים םווניהמח ,0 למסה לע הציחל רחאל

 נפסקת.

 הערות
 חימום, המידע ימשטח רזמן בישול תוכנת עבור מספ םא ■

 לגבי הזמן עבור משטח החימום שנבחר מוצג בתצוגת
 הטיימר.

 דקות. 99 ניתן להגדיר זמן בישול מרבי של ■
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Flex Zone

he Flex Zone 

Flex Zone | שימוש כשני משטחי חימום נפרדים 

 גמיש משמש כשני משטחי חימום נפרדים.אזור הבישול ה
עלהפה גמיש כמשטח חימום יחיד או ניתן להשתמש בכל אזור בישול  עצמאיים, בהתאם לצורך. כשני משטחי חימום

"תפעול המכשיר" ~ עיףעיינו בס  הז עצמאי באופן יםשפועל השראה סלילי מארבעה ברכמו אהו
 , רק האזורשמזה. אם אתם משתמשים באזור הבישול הגמי

 ישול מופעל.י כלי הבדה על-ישמכוס

 עצות לשימוש בכלי בישול

 שימוש כמשטח חימום יחיד

 יבור שני משטחי החימום.י חדו על-יולהבישול כ מוש באזורשי

שטחי החימוםמ חיבור שני  ישול ושהחוםהה את כלי הביום זמשטח החימש כדי לוודא
 םהשייכי ימוםהח ימשטח ימשנ אחד בחרו .בישול ילכ הניחו .1 ן:באופן נכו ולו למקם את כלי הבישדן שווה, הקפימפוזר באופ

שימוש כמשטח חימום יחיד 

 שווה לו וס"מ א 13קוטר קטן מ-
 תעבראמ דחאב לושיבה ילכ תא ומקמ

 המיקומים שניתן לראות באיור.

 ס"מ 13קוטר גדול מ-
 תמשלוש באחד להבישו כלי את ומקמ

המיקומים שניתן לראות באיור.

 אם כלי הבישול מכסה יותר ממשטח 
 , מקמו אותו בקצה הימנידחימום אח

 הגמיש. לאו השמאלי של אזור הבישו

שני משטחי חימום נפרדיםשימוש כ
 למשטח החימום החיצוני ולמשטח החימום 

 שמתשהל ןתינו הארשה ילילס ינש שי ימינפה
 חבמשט ילות שלא באופן חימום משטח לבכ

 רהשני. בחרו את דרגת החום הרצויה עבו
 כל אחד ממשטחי החימום. מומלץ להשתמש

 .םבכלי בישול אחד בלבד בכל משטח חימו

 המלצות

 ור בישול גמיש אחד, הניחו אתיותר מאז יים כוללותראם הכי
 ישים.בישול הגמישול כך שיכסה רק אחד מאזורי הכלי הב

 שולהלכה ותוצאת הביכ רת, משטחי החימום לא יופעלוחא
 יה משביעת רצון.הלא ת

 ורו.ירו את דרגת החום עבדגמיש והגול הר הבישולאז
 מאיר בתצוגה. ¸.Ð געו בסמל .2

 וני.יצהח םהחימו משטח רעבו וגהצרגת החום מופיעה בתד
 ה.גמיש הופעל בהצלחול הר הבישואז

 שינוי דרגת החום

 תא ונשו שימגה לושיבה רוזאב םומיח יחטשמ ינשמ דחא ורחב
 דרגת החום בטווח ההגדרות.

 שול חדשיכלי ב הוספת

 ינשמ דחא תא ורחב ,םייריכה לע שדחה לושיבה ילכ תא וחינה
 .Ð לוגעו פעמיים בסמ ישהבישול הגמ רומשטחי החימום באז

 ןכודם לק ול החדש מזוהה ודרגת החום שנבחרהכלי הביש
נשמרת.

 הוזז על משטח החימום או שהכלי אם כלי הבישול הערה: 
 תחיל בחיפוש אוטומטי ודרגתשטח החימום ממוסר ממנו, מ

 לכן נשמרת. םהחום שנבחרה קוד

 החימום יהפרדת שני משטח
הגמיש וגעו ולשור הביום באזחד משני משטחי החימא בחרו

 .Ð בסמל 
זור הבישול הגמיש. שני משטחיא תפעולה זו משביתה א

עת באופן עצמאי.כ החימום יפעלו 

 ,מכן לאחר בשו ןאות ותפעילו ייםרהכי את ובכת אם הערה: 
 ם.ייעצמא םימוח ימשטח ישנכ וללפע יחזור הגמיש הבישול ראזו
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ירתפעול המכש he 

משך זמן
 הבישול 
 (דקות)

דרגת חום

 הרתחה, אידוי, טיגון קל
15 -  אורז (עם כמות מים כפולה) .3 - .2 30
30 - 40 2 -  ***פודינג אורז 3

25 -  םילשבום, מופילק ה לאחי אדמתפו .5 - .4 35
15 -  יםשלובה ממחי אדתפו .5 - .4 30
6 - 10 6 -  *פסטה, אטריות 7

 נזיד .4 - .3 180 - 120
15 -  מרקים .4 - .3 60
10 - 20  ירקות .3 - .2
 קפואים ירקות .4 - .3 20 - 7

-  חץל בסיר לבישו .5 - .4

 טיגון קל
50 - 65 4 -  רולדות 5

60 - 100 4 -  רהי קדצל 5
50 - 60 3 -  ***גולאש 4

*צלייה/טיגון עם מעט שמן
6 - 10 6 -  או ללא ציפוי נתח בשר דק, עם ציפוי פירורי לחם 7
6 - 12 6 -  נתח בשר דק, קפוא 7
8 - 12 6 -  **קציצה, עם ציפוי פירורי לחם או ללא ציפוי 7

8 - 12 7 -  ס"מ) 3 אומצה (בעובי 8
10 - 20 5 -  **ס"מ) 2 יובבעף (וע חזה 6

10 - 30 5 -  **עוף, קפוא חזה 6

20 -  **ס"מ) 3 יבבים (בעובק .5 - .4 30

10 - 20 6 -  **ס"מ) 2 יורגרים (בעובהמב 7

8 - 20 5 -  וידג ופילה דג, ללא ציפ 6
8 - 20 6 -  רי לחםווי פירדג ופילה דג, עם ציפ 7
8 - 15 6 -  לדוגמה אצבעות דגים ,וקפוא דג, עם ציפוי פירורי לחם 7

10 - 20 7 -  יותרן קל של ירקות טריים ופטוטיג 8
15 - 20 7 -  יאתישר בסגנון אסיות ברצוע ירקות, אוכל מוקפץ, 8
6 - 10 6 -  ויותות, לדוגמה מנות צלאות קפומנ 7

-  ביתיות (מטוגנות ברצף)ח .7 - .6
 חביתה (מטוגנת ברצף) .4 - .3 10 - 3

3 - 6 5 -  ביצים מטוגנות 6

 ליטר שמן, טיגון בשמן עמוק במנות) 1-2חתיכה ב- לגרם לכ 150-200(*טיגון בשמן עמוק
- 8 -  עוף קפוא, לדוגמה טוגנים, נגיסי מוצרי מזון 9
- 7 -  יםקפוא ם,יקטרוק 8
- 6 -  עוף בשר, לדוגמה נתחי 7
- 6 -  בירה תעם ציפוי פירורי לחם או בבליל דגים, 7
- 6 -  ירקות, פטריות, עם ציפוי פירורי לחם או בבלילה, טמפורה 7
- 4 -  הלילבב וגמה סופגניות, פירותיים קטנים, לדופריטים אפ 5

 ללא מכסה *
 הפכו מספר פעמים **

- 8 חממו מראש לדרגת חום *** 8. 
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 he ירכשהמ ולעתפ

■ 

 ת השףוהמלצשינוי דרגת חום 
בחרו במשטח החימום והגדירו את  דרגת החום הרצויה בטווח 

המלצותההגדרות. 

קרמים ורטבים סמיכים, ישים מוקרה, מרבעת חימום פי ■  .תלערבב מעת לע כיבוי משטח החימום
 בור חימום מקדים.ע 9 עד 8 הגדירו את דרגת החום ■ דרות.בטווח ההג › ל- וותא רוידהגם וובחרו את משטח החימ

 עם המכסה, הורידו את דרגת החום ברגע עת בישולב ■ י מוצג.רהשיו ון החוםוום כבה ומחהחימ משטח
ים אינםהבישול. האד המכסה לכלי האדים יוצאים ביןש לאחר הבישול, השאירו את המכסה על כלי הבישול עד ■ דרגת החום ימום,חה טחמש לאם לא הונח כלי בישול ע ■ בישול טובה. לקבל תוצאת צריכים לצאת אם רוצים הערות להגשת המזון. ה.ימום ייכבהח חמשט זמן מה, לאחר .בהבתה שנבחרה .ןכדי לבשל באמצעות סיר הלחץ, עיינו בהוראות היצר ■ ילפנ םוחימה ממשטחי ל אחדע ללי בישוח כבמידה והונ  רלאח שניות 20 ךתו יזוהה לשוהבי כלי יים,הכיר תהפעל

 ביםארוך מדי, אחרת הרכי אין לבשל מזון למשך זמן ■ לישוהב כלי יועל םהחימו ומשטח ההפעלה, מתג על הלחיצ
 ון המטבח להגדרתשעשתמש בהתזונתיים יאבדו. ניתן לה

 יטבי.מול הן הבישמז
 , יש להימנע מעישון שמן.רתוצאת בישול בריאה יות לקבלת ■

 תדרג את רוחלב שי הזיהוי, לאחר .אוטומטי באופן יבחר
 שניות, אחרת משטח החימום ייכבה. 20 החום הרצויה תוך

 והונח יותר מכלי בישול אחד על הכיריים, רק אחד הבמיד
 להשחמת מזון, טגנו חתיכות קטנות ברצף. ■ ה.מהם יזוה

 שהמזון בזמן תוהובג רטורותלטמפ עילהג עשוי ישולהב כלי ■
 מתבשל. מומלץ להשתמש בכפפות תנור.

 עיףול חסכוני באנרגיה בסהמלצות לביש אמצותוכלו ל ■

 .ביבה"ה על הסהגנ" ~

 שוליבלתטב

 מתאימה לכל סוג של מזון. זמן ציגה איזו דרגת חוםלה מהטב
 .ןוזמה ותכאיו ביעו משקל, ג,סואם לבהת ותהשתני לושול עשיבה

משך זמן
 הבישול 
 (דקות)

דרגת חום

 מסהה
-  יפוי שוקולדצ .1 - 1
- 1 -  חמאה, דבש, ג'לטין 2

 םחימום ושמירה על חו
- 1. - 2  , לדוגמה, נזיד עדשיםדנזי
-  *חלב .2 - .1

- 3 -  *חימום נקניקיות במים 4

 הפשרה וחימום
15 - 25 3 -  תרד, קפוא 4
35 - 55 3 -  פואק גולאש, 4

 ליקה, רתיחה ממושכתש
20 - 30 4. - 5.  *כופתאות תפוחי אדמה

10 - 15 4 -  *דגים 5

3 - 6 1 -  לדוגמה, רוטב בשמל רוטב לבן, 2
8 - 12 3 -  רוטב מוקצף, לדוגמה, רוטב ברנייז, הולנדייז 4

 ללא מכסה *
 הפכו מספר פעמים **

- 8 חממו מראש לדרגת חום *** 8. 
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1 2 

 ירתפעול המכש

 תפעול המכשיר 1 מחוון חום שיורי
 או. הםושטח חימר כל מבורי עשיו ון חוםובמח ותוידציים מרהכי
פרק זה מסביר כיצד להגדיר משטח חימום. בטבלה מוצגים  ןבזמ חימום במשטח לגעת ןאי .חם עדיין חימום שמשטח ייןמצ

תבשילים שונים. זמני הבישול ודרגות החום עבור סוגי
תפעול המכשיר

 ואר.רי עדיין מוון החום השיושמח 

 י:השיור הבאים מוצגים בהתאם לכמות החום המחוונים 

he 

•: טמפרטורה גבוהה תצוגה  ■ 
תצוגה  œ: טמפרטורה נמוכה  ■

אם תסירו את כלי הבישול ממשטח החימום  במהלך הבישול, 
מחוון החום השיורי ודרגת החום שנבחרה יהבהבו לסירוגין. 

כאשר משטח החימום כבוי, מחוון  החום השיורי מאיר. אפילו 
כל  עוד  השיורי ימשיך  להאיר מחוון  החום לאחר שהכיריים כבו ,

משטח החימום  חם. 

הפעלה וכיבוי של הכיריים 
המתג הראשי משמש להפעלה וכיבוי של הכיריים.

לית. המחוון לצד. נשמעת התראה קו# להפעלה: געו בסמל 
 יםים. הכירימאיר › המתג הראשי ומחווני משטח החימום 

 מוש.ות לשימוכנ

 םהחימו שהמחוון כבה. כל משטחי עד # בסמל בוי: געולכי
 םומיחה יחטשמש דע ריאהל ךישממ ירוישה םוחה ןווחמ .םייובכ

 במידה מספיקה. התקררו

 רותעה
 ,שניות 20מ- ראם כל משטחי החימום כבויים למשך יות ■

 י.ופן אוטומטיים כבות בארהכי
 יםהכיריש רלאח ותשני 4 ךשמל תונסחואמ ורחבנש תורדגהה ■

 רייםה, הכין זך פרק זמלהמו אותן שוב בילכבו. אם תפע
 עלו באמצעות ההגדרות הקודמות שאוחסנו.יפ

 םוהגדרת משטח החימ
ה.בקרה הרצויה בלוח ירו את דרגת החוםהגד

ר.ות= העוצמה הנמוכה בי 1 דרגת חום 
 ביותר. בוהה= העוצמה הג 9 דרגת חום 

 יש דרגת ביניים. היא מסומנת באמצעות םלכל דרגת חו
 נקודה.

 רותעה
 מותמהתח מפני המכשיר לש יםריבשה חלקיםה לע ןגלה יכד ■

 יד זמנית אתריים עשויות להורועומס יתר חשמלי, הכי רית
 ההספק.

 שויותריים עייצר רעש מוגזם, הכיל רהמכשיוע מנכדי למ ■
להוריד זמנית את ההספק.

 חום ודרגת בחירת משטח חימום 
 יש להפעיל את הכיריים.

 מאיר. ¬ רוש. המחווןשל משטח החימום הד Å געו בסמל .1
 ות.רההגד מטווח שההדרו םהחו רגתדתא רובח ןמכ רלאח .2

 ה.עבקנםחוהתגדר
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הכרתהמכשיר

he  הכרת המכשיר

~ 

 הכרת המכשיר *
 וםמהספק של משטחי החיהתוכלו למצוא מידע על הגודל ו

2 בעמוד

 מיםגהד ןבי ותנהשתל יםיושע עיםבהצו דייחויה מפרטה הערה: 
 השונים.

 לוח הבקרה

 מחוונים

לההפע צבמ ‹ 

וםת חודרג ‚-Š 

מרפונקציית טיי ‹‹ 

ורייום שח •/œ 

‹ Powerboost פונקציית

גמיש שולאזור בי ¸ 

הגדרת משך זמן הבישול x 

טיימר כללי למטבח V 

תצוגת שעון ö 

 בקרים

שימתג רא # 

ח חימוםטמש תחירב Å 

הרלוח הבק 0 IIIIIIIIIIII 
 & Powerboost ונקצייתפ

ישול גמור בישאז Ð 

וייקרך נרה לצובקוח הנעילת ל Ñ 

נעילת בטיחות בפני ילדים ‚ 

רמונקציית טייפ 0 

 גערי מבק

 עילה את הפונקציה המתאימה.פבסמל מ הנגיע

 הערות
 ה. לחות פוגעתבקרה יבש את לוחיהקפידו תמיד לנקות ול ■

 בתפקודו.
 או החיישנים. רבת המחווניםאין להניח כלי בישול בק ■

 ידה.ר על המתי הרכיבים האלקטרוניים עלולים להתחמם

 משטחי החימום

 טח חימוםמש

יש להשתמש בכלי בישול בגודל המתאים טח חימום פשוטשמ Å 

"Flex Zone" עיינו בסעיף~ ישול גמור בישאז Æ 

~  בישול באינדוקציה"" ; - עיינו בסעיףבישול באינדוקציההשתמשו רק בכלי בישול המתאימים ל
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he ישול באינדוקציהב 

 כלי בישול ריקים וכלי בישול בעלי תחתית דקהלחלק מכלי הבישול באינדוקציה אין בסיס פרומגנטי מלא: 

 רק האזור קו,לחבקר נטיגל פרומהבישו ליכ בסיס אם ■
 יתפזר אל לכך שהחום גרוםעשוי ל הז. מםגנטי יתחהפרומ

 שאינו פרומגנטי לא יתחמם ריתכן שהאזושווה. י ןבאופ
 בישול.ספיקה למ הלטמפרטור

 בעלי שוליש בכלי בשתמהל או ישול ריקיםב אין לחמם כלי
 עם ערכת בטיחות פנימית.מב ותים מצוידית דקה. הכיריתתח

 פונקציית יעלול להתחמם כה מהר, עד כזאת, כלי בישול ריק
 לוהביש י, וכתוצאה מכך כלהגיבתספיק ל לא "טי"הכיבוי האוטומ

 ךיתהל לולערבדה .דואמ תוהובגתורוטרפמטל עיגהל לולע
 וכית הכיריים. במקרההבישול ולגרום נזק לזכאת תחתית כלי

 םא ימום.חה משטח תא בותכל ישו שוליהב בכלי תלגע אין ,זה
 , יש לפנות לשירות התמיכהוא אינו פועל לאחר שהתקררה

 הטכנית.

 מנגנון זיהוי כלי בישול
תלוי זה .בישול ילכ הויזי רעבו ןותחת סף שי חימום משטח ללכ ■  בסיס יעשו שממנו רהחומ םא יצטמצם םג הפרומגנטי זוראה

 עשוי שממנו רובחומשוליהב כלי של ירומגנטפה האזוררטבקו ךכל םורגי הזש ןכתיי .המגודל , םוינימולאליכמלושיבהילכ
 םומיחה חטשמב דימתשמתשהלםכילע ,וז הביסמ .ולשסיסבה שכלי הבישול לא יהיה חם מספיק או אפילו לא יזוהה.

 ול.שוטר בסיס כלי הביביותר לק הטובה השמתאים בצור

 כלי בישול שאינם מתאימים לשימוש

 רים הבאים:מהחומ יםבישול שעשוי יאין להשתמש בכל

■ 
■ 
■ 
■ 
■ 

 פשוטהקהמתכת ד
 זכוכית

 חרס
 נחושת

 אלומיניום

 שולישל בסיס כלי הב תכונות

 לע יעלהשפ םיכולי שוליהב ילכ בסיס עשוי שמהם םהחומרי
 סירים ומחבתות שעשויים מחומריםישול. שימוש בוצאת הבת

 נירוסטה חבתותמןכגו ם,בתוכ השוו במידה החום תא שמפזרים
 .העם בסיס בן שלוש שכבות, חוסך זמן ואנרגי

 הבישול שטוח; אם בסיס כלי י בישול עם בסיסלהשתמשו בכ
 באספקת החום. עאינו ישר, זה עלול לפגו

 מתאים ל בגודל לאלי בישוכ אי הנחת כלי בישול או
 אם לא הנחתם כלי בישול על משטח החימום שנבחר, או אם

 יבגודל בלתשוי מחומר בלתי מתאים או שהואישול עכלי הב
 . הבתהב םומהחי משטח במחוון תשמוצג החום תדרג ים,אמת

 בישול מתאים כדי להפסיק את על משטח החימום כלי הניחו
 החימום חמשט שניות, 90 וךת סקפהוב לא נהבוב. אם הבההה

 אוטומטי. ןבה באופכיי
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בישול באינדוקציה

 בהיבל הסה ענהג

 בישול באינדוקציה f הגנה על הסביבה 7
בסעיף זה תוכלו למצוא מידע אודות חיסכון  בחשמל והשלכת

המכשיר.
הגנה  עלהסביבה

 
 אינדוקציהב יתרונות הבישול 

he 

 חשמלון ביסכחעצות ל

בכלי ולביש המתאים. מכסהה את לישוהב כלי על חלהני יש ■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 ר.תוהרבה י גבוהה הרם לצריכת אנרגיללא מכסה גו
 ות אם התבשילשתוכלו לרא וכית, כדיכה זהשתמשו במכס

 טרכו להרים את המכסה.ה מבלי שתצמתבשל כהלכ
 ןניאש תויתחת .החוטש תיתחת ילעב לושיב ילכב ושמתשה

 ר.ותהרבה י גבוהה השטוחות גורמות לצריכת אנרגי
 ריך להיות תואם לגודל משטחקוטר תחתית כלי הבישול צ

 יםפקישול מסב יצרנים של כלי ב,לרו מו לב:. שיהחימום
 ינו על פיהבישול, שה ר חלקו העליון של כלימידע על קוט

 הבסיס. רו שלול מקוטרוב גד
ן קטנות.ות מזוהכנת כמוי רהשתמשו בכלי בישול קטן עבו

 יצרוך כמות אנרגיה גדולה. ולקבח מלא רקה לדוול גישב כלי 
 ,יהבאנרג תחסכו כך .שוליהב מהלךב יםמ במעט והשתמש

 בהם.המינרלים שים ומינטהווי בדו אתות לא יאקרוהי
 . דרגת חום גבוהה מדיןהנית לככ נמוכה םבחרו דרגת חו

 תגרום לבזבוז אנרגיה.

 וד משיטות בישול מסורתיות,בישול באינדוקציה שונה מא
 בתוך כלי הבישול. יש לכך ום שהחום מצטבר ישירותשמ

 מספר יתרונות:

 חיסכון בזמן בעת ההרתחה והטיגון. ■
 חיסכון באנרגיה. ■
 םיפשרנ נםם איכישפשנ תנוזומ תר.ויםילקןויקינו ולפטי ■

 באותה קלות.
ות אתניקטת או מלום מגדייירבקרת חימום ובטיחות - הכי ■

 אספקת החום ברגע שהמשתמש משנה את ההגדרה. 
 שכלי ברגע החום פקתאת אס רוצה עהאינדוקצי חמשט

ותוא תובכל ךירצש ילבמ ,םומיחה חטשממ םירסומ לושיבה
 תחילה. 

 כלי בישול

 ישולב שול פרומגנטיים עבורבי יכלב רקו ש אךשתמהש לי
 וקציה, כגון:ינדבא

 ה אמיילמצופ המפלד ייםוכלי בישול שעש ■
 מברזל יצוק ייםכלי בישול שעשו ■
 ה.טשויים מנירוסה שעדוקציני-איים תואמוחדכלי בישול מי ■

 .ל"שויבהלית כקיד"ב עיףעיינו בס

 סילוק ידידותי לסביבה
יה,צוקבאינד ולבישל םמימתאי םשלכ הבישול יכל םא לבדוק כדי

 ~ יבה.ן ידידותי לסבריזה באופומרי האח יש להשליך את

 EU/2012/19 מכשיר זה עומד בתקנה האירופית
 . התקנה)WEEE( ציוד חשמלי ואלקטרוני להשלכת

 רהרופי להחזיוד האי האיחבברח מפרטת את המסגרת
 ולמחזור של מכשירים משומשים.

 ס כליטי בבסיומגנהאזור הפר ה,בישול טוב השיג תוצאתכדי ל
 חימום משטח םא החימום. משטח ללגוד םלהתאי צריך הבישול

 משטח חימום אחר , נסו להניח אותו עללאינו מזהה כלי בישו
 בעל קוטר קטן יותר.

 בישולוא אזור הה בשימוש ימום היחיד שנמצאאם משטח הח
 יוחדבמ שמתאים רתיו ולדג שוליב כליבששתמהן לתני ,ישהגמ

 על מיקום כלי בישול בסעיף לאזור זה. תוכלו למצוא מידע
" " ~ Flex Zone 
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פעולות העלולותלגרוםנזק למכשיר

he ריגרום נזק למכשל פעולות העלולות 

 פעולות העלולות לגרום נזק [
 למכשיר

 ות!רזהי
 את עלולים לשרוט ספסתומח בעלי תחתית שוליכלי ב ■

 ם.הכיריי
■ 

■ 

■ 

■ 

 על משטחי ריקים יש להימנע מלהשאיר סירים ומחבתות
 זק לאזורים אלה.נ עלולים לגרום החימום. הם

 ורזא על ה,הבקר לוח על בישול חמים כלי יחין להנא
 ם. הם עלולים לגרום נזקהמחוונים ועל מסגרת הכיריי

 אלה. םוריזלא
ים לגרוםלולריים עהנופלים על הכי חפצים קשים או חדים

 נזק. 
ו אם תניחו אותם עלסמיכלי פלסטיק יימום וינימרדיד אלו

 משטח חימום חם. לא מומלץ להשתמש בחומרים בעלי 
 יים.יה על הכירסוי למינצכי

סקירה
 בטבלה הבאה תוכלו למצוא את הנזקים שנגרמים בתדירות 

 הגבוהה ביותר:

להפעו בהסי  נזק

זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר על המידה. יתר אוכל שרתח  כתמים

 וש בסוג זהמים לשייש להשתמש רק בחומרי ניקוי שמתאימ
 כיריים. של

 ימים.אי מתוי בלתיקרי נחומ

ודה או כאזור אחסון.בים כמשטח עאין להשתמש בכירי ול.חר וכמלח, סו  שריטות

ישול.בדקו את כלי הב  רטיםוית מחוספסת שול בעלי תחתשכלי בי
 את הכיריים.

 וש בסוג זהמים לשייש להשתמש רק בחומרי ניקוי שמתאימ
 כיריים. של

ימים.אי מתוי בלתיקרי נחומ  שינוי צבע

הרימו את המחבתות והסירים בעת הזזתם  שחיקת כלי בישול.

זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר והה.ולת סוכר גבכן בעל תווכר, מזס  יםסדק
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הוראות בטיחות חשובות

 בותובטיחות חש ותהורא

:אזהרה – סכנת התחשמלות! 
תיקונים שבוצעו באופן לקוי מהווים סכנה. רק  ■ 

טכנאי שירות מוסמכים מטעמנו  רשאים לבצע 
תיקונים או להחליף כבלי חשמל שניזוקו. אם יש 
תקלה במכשיר, נתקו אותו מהחשמל והורידו את
מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו  למרכז שירות 

הלקוחות. 
אין להשתמש במכשירי ניקוי בלחץ גבוה או ■

במכשירי ניקוי בקיטור. מכשירים אלה עלולים  
לגרום להתחשמלות. 

להתחשמלות . אין להפעיל  מכשיר פגום  עלול לגרום ■ 

מכשיר פגום. נתקו את המכשיר משקע החשמל  
או הורידו את מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו  

למרכז שירות  הלקוחות. 
סדקים ושברים בזכוכית הקרמית עלולים לגרום ■ 

להתחשמלות. הורידו את מפסק הזרם בתיבת 
הנתיכים. פנו למרכז שירות הלקוחות.

:אזהרה – סכנת תקלה!
מאוורר ממוקם מתחת לכיריים. אם ממוקמת מגירה 
חדים,  בה חפצים קטנים  או מתחת  לכיריים,  אין לאחסן
מגבות נייר או מגבות מטבח. חפצים אלה עשויים 

להישאב ולגרום נזק למאוורר או להזיק לתהליך 
הקירור. 

יש לשמור על מרווח מינימלי של  2 ס"מ בין תוכן 
המגירה לנקודת הכניסה של המאוורר. 

:אזהרה – סכנת פציעה!
בעת בישול  בבן מארי (אמבט מים), הכיריים וכלי  ■
יש   הבישול  עלולים להתנפץ  כתוצאה  מחימום  יתר.

לוודא שכלי הבישול בבן מארי לא ייגע ישירות 
יש להשתמש בכלי   המלא  מים. בתחתית של  הסיר

בישול עמידים בחום בלבד. 
סירים עשויים לקפוץ בפתאומיות בשל נוזלים   ■

יש לדאוג   לבין  משטח החימום. הנמצאים  בין  הסיר
יבשים בזמן   שמשטחי החימום ובסיסי הסירים  יהיו

הבישול. 

 הוראות בטיחות חשובות )

 ריפה!סכנת ש – אזהרה:

he 

 שמן רותח ושומן חם עלולים להתלקח במהירות. ■
 רותח או שומן חם ללא לעולם אין להשאיר שמן

השגחה. לעולם אין לכבות שמן או שומן בוערים
 באמצעות מים. כבו את משטח החימום. כבו את 

 ילכיבו שמיכה מכסה, תובאמצע בזהירות הלהבות
 אש או חפץ דומה. 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 .דואמ גבוהה הטמפרטורל םמגיעי החימום יטחמש
 םלועל .םייריכה לע םיקילד םיצפח חינהל ןיא םלועל

אין להניח חפצים על הכיריים.
וא קחיםמתל חפצים לאחסן אין תחמם.מ רהמכשי
ירות מתחתות ישאירות שנמצגים במסתרסי

 לכיריים.
 הכיריים כבות באופן אוטומטי כך שלא ניתן 

 יכנס שוב לפעולה באופןת לההן עשויו לן.ילהפע
 מאוחר יותר. הורידו את מפסק הזרם בלתי מכוון 

ת הלקוחות.בתיבת הנתיכים. פנו למרכז שירו
 הכיריים. הם עלולים אין להשתמש בכיסויי
קח או לגרום לחומריםלהתחמם מאוד, להתל

 ת.להתנפץ, ובכך לגרום לפציעו

 סכנת כוויות! – אזהרה:
משטחי החימום והאזורים המשיקים (בייחוד ■

 דה והותקנו) מתחממיםיים, במיגרות הכירסמ
 ים. שמרו עלמשטחים החין לגעת בממאוד. א

 ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.
 משטחי החימום מתחממים, אבל התצוגה אינה

 .םיכיתנה תביתב םרזה קספמ תא ודירוה .תלעופ
 פנו למרכז שירות הלקוחות.

 םחממים מתייירעל הכ חפצים ממתכת המונחים
 ן להניח חפצים ממתכתמהר מאוד. לעולם אי

 ל) עםסימכו פותכ ,ות(כדוגמת סכינים, מזלג
 הכיריים.

 רייםת את הכילכבו דלהקפי יש שר כל שימוחלא
 לכיבוי להמתין אין .הראשי ההפעלה מתג באמצעות

 .להבישו רת כליהכיריים לאחר הס האוטומטי של
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 ייעוד השימוש8

ושמישה דועיי

 תו. איןבמכשיר או בסביב אין לאפשר לילדים לשחק 
 פעולות וב לבצע וא המכשיר תא לנקות לדיםלי רפשלא

 ן רב. אנא שמרו אתוראות אלה בעיוה לקרוא יש
 תתעוד תא וכן וההתקנה ההפעלה הוראות תחובר

 לשימוש במועד עתידי או קום בטוח,ת במהאחריו
 עבור בעלים עתידיים של המכשיר.

 תוניקת תא קודבל שי ,הזיראהמ רישכמה תאצוה רחאל
 ברחל אין בלה,ההו במהלך מוצר ניזוקאם ה .המוצר

 ליצור קשר עם שירות אותו לרשת החשמל, יש
 ת תאבדות ולהודיע על הנזק, אחרהתמיכה הטכני

 ת זכותכם לכל סוג של פיצוי.א

 ן מכשירייי להתקרשא איש מקצוע מורשה בלבד
 רבוחי בעק רשילמכ שייגרם קנז .תקעים חסרי לחשמ

שגוי אינו מכוסה במסגרת האחריות.
 יש להתקין מכשיר זה בהתאם להוראות ההתקנה 

 המצורפות.

 ש ביתי ופרטי בלבד. ישמכשיר זה מיועד לשימו
 ורך הכנת מזון ומשקאות.להשתמש במכשיר רק לצ

 תהליך הבישול. יש לפקח על תהליך יש לפקח על
 ה. השתמשו במכשיר רקבישול קצר ללא הפסק

רים.סגו במרחבים
 מטר 4,000 ד לגובה שלע המכשיר מיועד לשימוש 

מעל פני הים.
 אין להשתמש במכסים. הם עלולים להתחמם מאוד, 

 ים להתנפץ, ובכך לגרוםלהתלקח או לגרום לחומר
 לפציעות.

 ק בהתקני בטיחות או ברשתותיש להשתמש אך ור
-ידינו. התקני בטיחות אוו עלהגנה לילדים שאושר

 םגרול םלוליע מתאימים שאינם לילדים ההגנ רשתות
 נות.לתאו

 טלש או יחיצונ טיימר עם שלשימו מיועד אינו רכשימה
 רחוק.

 ם מעל גילן לשימוש על ידי ילדינית יר זהשמכ
ת פיזית, חושית או נפשית,ומבוגרים בעלי מוגבלו 8

 תאך ורק בהשגח דע,או י או אנשים חסרי ניסיון 
 מבוגר האחראי על בטיחותם והמדריך אותם לגבי

 תא נוהבי שהם רחולא ,חטוב אופןב המכשיר תהפעל
 כות בהפעלתו.הסכנות הכרו

 תחת םיאצמנו תוחפל 15 ינב םה ןכ םא אלא ,ןהשלכ
 השגחה.

 וחטלמרחק ב 8 מתחת לגיל ק ילדיםיש להרחי
 מל.שמהמכשיר ומכבל הח

קן רפואי פעיל מושתלאם אתם משתמשים בהת
 (לדוגמה, קוצב לב או דפיברילטור), ודאו עם הרופא 

 EEC/90/385 המועצלהנחיית ה הוא תואםלכם שש
 ןקתלו DIN EN 45502-2-1 ןקתל ,1990 ינויב 20מה-

DIN EN 45502-2-2ושהוא נבחר, הושתל ותוכנת , 
 ים אלהאנת . אםVDE-AR-E 2750-10התאם ל-ב

 מטבח שאינם מתמלאים, ובנוסף נעשה שימוש בכלי
 השימוש ,ממתכת שאינן ידיות עם לבישו יובכל תממתכ

 הייעודי בכירי האינדוקציה בטוח.
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לקוחות נכבדים, 

הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי 
.SIEMENS חשמל של חברת 

הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד 
מפעילים מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר. 

 אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל 
 לשביעות רצונכם.

 : הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של B/S/H/.שימו לב

הערה!
 חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא 

בהכרח משווקים בארץ.

 .BSH Home Appliances Group כל הזכויות שמורות ל- 

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

 פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל
BSH .תפעל בהתאם זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים 

 נגד כל הפרה של זכויותיה.

Ø= 2 ס"מ 
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