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לקוחות נכבדים, 

אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר החשמל  
  של SIEMENS ושהוא פועל לשביעות רצונכם.

אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה כלשהיא 
בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים על הכריכה  

האחורית של חוברת זו. 

מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה  
הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה.   בהצלחה!

החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת.  

תחנות שירות 

טל':    04-8477111 שרות CSB, שד' ההסתדרות 224  חיפה צפון
טל':     08-9777222 שרות CSB, המסגר 1, אזור תעשייה צפוני, לוד מרכז
טל':   02-6403000 אלרם, הסדנא 7, תלפיות, ירושלים ירושלים
טל':     08-9777222 שרות CSB, יאיר שטרן 18, באר-שבע דרום
טל':   08-6378616 שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת
טל':   08-6335311 שרות ששון, הבנאי 3, אילת 

מוקד שרות טלפוני ארצי -    2220*



 he  חןבמ תונמ
 חימום מקדים בישול

כסהמ דרגת חום מכסה
 משך הבישול
וםחדרגת (שניות:דקות)  מנות מבחן בישולכלי 

רזג אוניפודבישול   

עם המכסהז, מבושלפודינג אור
 7°C  טמפרטורת החלב: 

תרגדתאוריהגד    .תולעלליחתמאוהשעדבלחהתאוחממ
 החום המומלצת והוסיפו אורז, סוכר ומלח לחלב. 

ת.קו ד 45זמן הבישול, כולל חימום מראש, הוא כ-

 כן

 כן

3 

בברעלשי(
ר לאח

 10 דקות)

3 

בברעלשי(
ר לאח

 10 דקות)

 לא

 לא

 5:30כ-

 5:30כ-

8.

8.

 סיר
,בישול
 קוטר 
 16 ס"מ

רוטק,ריס   
 ס"מ 22

190:םיביכרמ 90   ,קצרגרגרלבעזאורגרם  ,רכוסםרג 
 שומן) וגרם מלח.מ"ל חלב ( 750 3.5%

120 גרם בעל גרגר קצר,גרם אורז:םייבמרכ 250 
 גרם מלח..51שומן) ו-  3.5% ליטר חלב (1,סוכר

ז, מבושל ללא מכסהפודינג אור
7°C  טמפרטורת החלב: 

 הוסיפו את המרכיבים לחלב וחממו את התערובת תוך 
חלב הגיע לטמפרטורה שלערבוב מתמיד. לאחר שה

לו , בחרו את דרגת החום המומלצת ואפשרו90°Cכ-
 דקות.   50על חום נמוך למשך כ-לרתוח

.8 5:30כ- לא 3 לא
 סיר
,בישול
 קוטר 
 16 ס"מ

190:םיביכרמ 90   ,קצרגרגרלבעזאורגרם  ,רכוסםרג 
 שומן) וגרם מלח.מ"ל חלב ( 750 3.5%

.2 לא .8 5:30כ- לא רוטק,ריס   
 ס"מ 22

120 גרם בעל גרגר קצר,גרם אורז:םייבמרכ 250 
 גרם מלח..51שומן) ו-  3.5% ליטר חלב (1,סוכר

 *בישול אורז

 20°C:טמפרטורת המים

 9 2:30כ- כן 2 כן

 סיר 
,בישול
 קוטר 
 16 ס"מ

300 גרם בעל גרגר ארוך,גרם אורז:םייבמרכ 125 
וקורט מלח.םמי

.2 כן  9 2:30כ- כן
ר וטק,ריס   
 ס"מ 22

300 גרם בעל גרגר ארוך,גרם אורז:םייבמרכ 125 
וקורט מלח.םמי

**הכנת חביתיות

 9 1:30כ- לא 7 לא
מחבת,
 קוטר 
 24 ס"מ

יתיתחבכל מ"ל בלילה עבור 55  כמות: 

טיגון טוגנים בשמן עמוק

 לא 9 לא

עד 
שטמפרטורת 
 השמן מגיעה 

  180°Cל-
9 ר וטק,ריס   

 ס"מ 22

 גרם 200שמן חמניות, לכל מנה: ליטר 1.8 כמות: 
ים.טוגנים קפוא

* DIN  44550ן בהתאם לתקן והמתכ
** DIN EN  60350-2 ם לתקן אהמתכון בהת
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מנות מבחן he 
    

  
  

עבור משטחי חימום  סיר  לרטבים  1.2 ליטר , בקוטר  16 ס"מ ■ 

בקוטר   1.45 ס"מ
סיר בישול 1.7 ליטר, בקוטר 16 ס"מ עבור משטחי חימום  ■

בקוטר  1.45 ס"מ
סיר בישול  .42 ליטר, בקוטר 22 ס"מ עבור משטחי חימום  ■

בקוטר  18 ס"מ
מחבת לטיגון, בקוטר 24 ס"מ עבור משטחי חימום בקוטר  ■ 

 18 ס"מ

 חימום מקדים בישול

כסהמ דרגת חום מכסה
הבישולךמש  

:דקות)(שניות וםחדרגת חןות מבנמ בישולכלי 

המסת שוקולד

.1 לא - - - רוטק,ריס   
 ס"מ 16

55% ריר ה: מוקולד (לדוגמשציפוי  גרם)015 מוצקי קקאו,  

 חימום נזיד עדשים ושמירה על החום שלו

*נזיד עדשים
20°C טמפרטורה התחלתית: 

כן 1.  כן
1:30 

 (מבלי לערבב)
9

 סיר
,בישול
 קוטר 
 16 ס"מ

 גרם 450 כמות: 

כן 1.  כן
2:30 

 (מבלי לערבב)
9 רוטק,ריס   

 ס"מ 22
 גרם 800 כמות: 

ימוריםסת שמקופנזיד עדשים  
לדוגמה, עדשים עם נקניקיות

20°C טמפרטורה התחלתית: 

כן 1.  כן
 1:30כ-

לערבבש(י
 כעבור כדקה)

9 

 סיר
,בישול
 קוטר 
 16 ס"מ

 גרם 500 כמות: 

.1 כן  כן
 2:30כ-

לערבבש(י
 כעבור כדקה)

9 
רוטק,ריס   
 ס"מ 22

 ק"ג 1 כמות: 

וטב בשמלהכנת ר

7°C  טמפרטורת החלב: 

- -  2 6:00כ- לא
רוטק,ריס   
 ס"מ 16

 ליטר חלב 0.5   גרם קמח, 40גרם חמאה, 40מרכיבים: 
 שומן) וקורט מלח. (3.5%

ח להמוחקמהתאהימנפובברע,החמאהתאוסיהמ 1.    
 וחממו את התערובת.

- -  7 6:30כ- לא
ובת והרתיחו תוך ערבובלתערלבח הוסיפו את ה 2

 מתמיד.

- 2 לא - - חמשטעלוותאאירוהשותח,רבשמלהטבשרואחרל3 .   
ב מתמיד.בוות תוך ערפסוהחימום למשך שתי דקות נ

* DIN 44550 ן בהתאם לתקן והמתכ
** DIN  EN 60350-2 קן תם לאהמתכון בהת

. מנותמבחן

E מנות מבחן 
 לש ותיקהבד ביצוע ורךלצ ההבדיק ינמכו עבור הוכנה וז טבלה
 ירים שלנו.המכש

 שימוש בכלי הבישול שלנו להנתונים בטבלה מבוססים ע
יכיר עבור םחלקי 4 לעב לושיב ילכ טס( Schulte-Ufer תרדסמ

HZ האינדוקציה   הלן:המאפיינים של בעלי )390042
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 he ת לקוחותשירו
 

 

  
 

  
 

 

 
  

 

 

  

.שירות לקוחות

שירות לקוחות 4
 שלנו עומד לרשותכם אם המכשיר מרכז שירות הלקוחות 

 עהימנל כדי מתאים רוןפת תמיד נמצא אנו .וןיקלת קזקו שלכם
 מביקורים לא נחוצים של הטכנאים.

FD ומספר E רמספ

 Eהלקוחות, ציינו את מספר ה- בעת פנייה למרכז שירות 
הייצור) של ר(מספ FD(מספר המכשיר) ואת מספר ה-

 המכשיר.

 לה מספרים אלה נמצאת:ים המכינוחית נתול

■ 

■ 

 על תעודת המכשיר.
 יריים.כבחלק התחתון של ה

 .םייריכה לש תיכוכזה חטשמ לע םג Eה- רמספ את אלמצו ןנית
 FDאת מספר ה-) וKIספר אינדקס הלקוח (מ תוכלו לבדוק את

 עבר אל ההגדרות הבסיסיות. חפשו לשם כך אתעל-ידי מ
 "יסיותסב הגדרות" ~הסעיף

 תוריש זכרמ םעטמ יאנכט לש רוקיב רובע םלשל שיש בל ומיש
 ךבמהל םג במכשיר, כשורה שלא שימוש של הבמקר תהלקוחו

 תקופת האחריות.

 תת הקשר ברשימת מרכזי שירותוכלו למצוא את פרטי יציר
 וברת.חב הוחות בגהלק

 הזמנה של טכנאי שירות וייעוץ לגבי המוצר
IL*2220 

 יד.)ינה או יומהמק יףרעבת תחושי בויח(

 צרן.ל היש קצועית המתקדמתתוכלו לסמוך על הרמה המ
 שהתיקונים מבוצעים על-ידי לפיכך, תוכלו להיות בטוחים

 רייםבחלקי חילוף מקו שיםהמשתמ יםניומות מרטכנאי שי
 בלבד.
25 



he ר בעיות ופתרונןואית 
  

 ניקוי

 כיצד ניתן לנקות את הכיריים?

 להשתמש בתכשירי ניקוי ר. מומלץ לאובות ביותטות הות מספק את התוצארמיק רייםשימוש בתכשיר ניקוי מיוחד לכי
 .ףדיח כלים (מרוכז) או בכריות קרצוי למר ניקוים, בחומקגסים או שוח

 ~ "וייקנ"   בסעיף ייםבכירולפיון וטייקוסף על נוא מידע נצוכלו למת

 

 

 
  

. איתור בעיות ופתרונן

 איתור בעיות ופתרונן 3
 ים פעוטים שקל לפתור. קראועניינ בדרך כלל, תקלות הן

 לפני שאתם מתקשרים לשירות בבקשה את המידע בטבלה
 הלקוחות.

פתרון גורם אפשרי  גהתצו

 ים אחרים כדי לבדוק אםמליששו במכשירים חמהשת
 .אירע קצר חשמלי באספקת החשמל

אספקת החשמל נותקה. ריקה התצוג

ודאו שהמכשיר חובר בהתאם לתרשים הזרם.  הזרם. ובר בהתאם לתרשיםח יר לאהמכש

 אם לא ניתן לפתור את התקלה, ידעו את מרכז שירות
הלקוחות הטכני.

ים אלקטרוניים.בתקלה ברכי

יבשו את לוח הבקרה או הסירו את החפץ המונח עליו. או שמכסה אותו חפץ. רה רטובבקוח הל  הסמלים בלוח התצוגה
 ביםמהבה

רה בידיכם.בקוח הו את לכדי לאשר את התקלה, כס טרוניים.קיבים האלה ברכלאירעה תק  מאיר בתצוגות Ù המחוון
 וםהחימ משטח

 לקטרוניים יתקררו במידההא ביםרכיהינו עד שהמת
 מספקת. לאחר מכן געו בסמל כלשהו בכיריים.

 יבו אתכו ויבים האלקטרוניים התחממהרכ
 משטח החימום התואם.

”ƒ 

 יבו אתכו ויבים האלקטרוניים התחממהרכ
 כל משטחי החימום.

”… 

 הסירו את כלי הבישול. תצוגת התקלות כבית זמן קצר
 אחר כך. ניתן להמשיך לבשל.

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 ים להתחמםוליבים האלקטרוניים עלהרכ
מדי.

 החום וצליל דרגת †” +
 התראה

 הסירו את כלי הבישול. המתינו מספר שניות. געו בלחצן
 לבשל. להמשיך ןנית ת,נעלמ תקלותה צוגתת אם .כלשהו

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 םיביכרה לע ןגהל ידכ ובוכ םומיחה יחטשמ

רוניים.האלקט

 צליל התראה +†”

 לקטרוניים יתקררו במידההא ביםרכיהינו עד שהמת
 ום.ממשטח החי וב אתמספקת והפעילו ש

 משטח החימום התחמם יתר על המידה
 יריים.כבה את עצמו כדי להגן על הוכי

”‚/”‡

 י הופעלה. עיינוטהאוטומ בטיחותה וקתינ ונקצייתפ
 בסעיף המתאים.

 משטח החימום פעל למשך פרק זמן
 ממושך ללא הפסקה.

”‰

צרו קשר עם חברת החשמל.  מתח הפעולה שגוי; מחוץ לטווח ההפעלה
 התקין.

“Š‹‹‹ 
“Š‹‚‹

 חוברו ןקת המתח. ודאו שהאספמ נתקו את הכיריים 
 בהתאם לתרשים הזרם.

ריים אינן מחוברות כהלכה.הכי —…‹‹ 

 ה.ול חמים על לוח הבקראין להניח כלי ביש

 הערות
 ןהחייש על תממושכ לחיצה ללחוץ יש ,בתצוגה עמופי “ םא ■

 את קוד התקלה. עבור משטח החימום המתאים כדי לקרוא
ע בטבלה, נתקו את הכירייםאם קוד התקלה אינו מופי ■

 ן שוב. אםותשניות וחברו א 30 מאספקת המתח, המתינו 
 ר עם מרכז שירות הלקוחותהתצוגה מופיעה שוב, צרו קש

 יק.והטכני ותנו להם את קוד התקלה המד
24 



he שאלות נפוצות
שאלות נפוצות }

שימוש במכשיר
 . שאלונת פוצות

מדוע איני מצליח להפעיל את הכיריים ומדוע סמל נעילת הבטיחות בפני ילדים מואר?

נעילת הבטיחות בפני ילדים פעילה.
"נעילת  בטיחות  בפני  ילדים " תוכלו למצוא מידע על פונקציה זו בסעיף  ~ 

מדוע התצוגות מהבהבות ומדוע אני שומע צליל התראה?

הסירו  שאריות של נוזלים ומזון מלוח הבקרה. הסירו את כל העצמים מלוח הבקרה. 
"הגדרות  בסיסיות " תוכלו למצוא הוראות  בנוגע להשבתת צליל ההתראה בסעיף ~ 

רעשים

מדוע אני שומע רעשים בזמן הבישול?

רעשים עשויים להיווצר בעת שימוש בכיריים , בהתאם לחומר הבסיס של  כלי  הבישול . רעשים  אלה  הם חלק בלתי  נפרד 
מטכנולוגיית האינדוקציה. הם  אינם מעידים על פגם.

רעשים אפשריים:

רעש זמזום נמוך כמו הרעש שמשמיע  שנאי:

דרגת החו ם מופחתת. מופיע בעת בישול בדרגת חום גבוהה. הרעש נעלם או הופך לשקט  יותר כאשר

רעש צפצוף חלש:

הוספת מים  או מזון לכלי הבישול.  מתרחש כאשר כלי הבישול ריק. הרעש נעלם בעת

פצפוץ:

חומרים  או בעת שימוש בכלי  בישול  בגדלים  שונים ומחומרים   משכבות שונות  של שימוש  בכלי בישול  שעשוי מופיע  בעת
שונים בו-זמנית. עוצמת הרעש משתנה בהתאם לכמות המזון המתבשל או לשיטת הבישול. 

רעשי פצפוץ חזקים:

או  הפצפוץ  נעלמים משתמשים בדרגת החום הגבוהה ביותר  בו-זמנית . רעשי כאשר  בשני משטחי חימום יכולים  להופיע
הופכים לשקטים יותר  כאשר דרגת החום מופחתת. 

רעש מאוורר:

הכיריים מצוידות במאוורר שמופעל אוטומטית בטמפרטורות גבוהות. המאוורר עשוי להמשיך לפעול אפילו לאחר שכי-
ביתם את הכיריים, אם הטמפרטורה שזוהתה עדיין גבוהה מדי. 

כלי  בישול

באיזה סוגים של כלי בישול ניתן להשתמש עם כיריים אינדוקציה?

"בישול  באינדוקציה" תוכלו למצוא מידע על סוגי כלי הבישול שניתן להשתמש בהם עם כיריים אינדוקציה בסעיף ~ 

מדוע משטח החימום אינו מתחמם ומדוע דרגת החום מהבהבת?

משטח החימום שעליו ניצב כלי הבישול אינו מופעל. 
ודאו שהפעלתם את  משטח החימום שעליו ניצב כלי  הבישול. 

כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.
ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 
"אזור  בישול  גמ יש" "בישול  באינדוקציה" ו- ~  בסעיפים  ~ תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול

מדוע זמן ההתחממות של כלי הבישול כל כך ארוך או מדוע הוא אינו מתחמם מספיק  למרות שהגדרתי דרגת חום גבוהה?

כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.
ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 
"אזור  בישול  גמיש " "בישול  באינדוקציה" ו- ~  בסעיפים  ~ תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול
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אחרים בזמן שהכיריים   הערה: אין להשתמש בתכשירי  ניקוי
עדיין חמות. זה עשוי לגרום לסימונים על המשטח. ודאו 

שהסרתם את כל  השאריות  של תכשירי הניקוי. 

 

 

     

 

. ניקוי. בדיקת התאמהשל כלי בישול

t בדיקת התאמה של כלי בישול 
 איכותהירות והאת המ בדוקי לדניתן להשתמש בפונקציה זו כ

 בישול.התאם לכלי הב הבישול של תהליך

 ישולה בתכונות כלי הבוס והיא תלויחיי אה היא ערךצהתו
 ובמשטח החימום שנמצא בשימוש.

כאשר כלי הבישול עדיין קר, מלאו אותו בכמות של .1 
כ-200 מ"ל מים והניחו אותו במרכז משטח החימום עם 

הטובה  ביותר לבסיס הכלי.  הקוטר שמתאים בצורה
.™‚ƒ  עברו אל ההגדרות הבסיסיות ובחרו את ההגדרה .2 

יהבהב בתצוגת משטח החימום.  A  .געו בטווח ההגדרות .3
הפונקציה הופעלה כעת.

שניות, התוצאה עבור האיכות והמהירות של תהליך  לאחר   10
הבישול תופיע בתצוגת משטח החימום. 

בדקו את התוצאה באמצעות  הטבלה הבאה: 

D ניקוי 
 ים ממרכז שירותותחזוקה מתאימ יוי ניקרות חומניתן לקנ

 וונת שלנו.המק ותהלקוחות או בחנ

 כיריים

 ניקוי

 תריומשא ימנע הז בישול.הרחלא םייהכיר תאדיתמ תלנקו שי
 וםחה ןריים רק לאחר שמחווכיה יש לנקות את מזון להישרף.

 יורי כבה.שה

 תבמטלי ותןאשיבולי החל יםכל תבמטלי ייםרכיה את תנקולשי
 או מגבת כדי למנוע הצטברות אבנית.

 ש בסוג זהשמתאימים לשימו יש להשתמש רק בתכשירי ניקוי
 .רשיהתכ זתארי פיעות עלהמו יצרןאות הרוו בהנעיי .יםרישל כי

 ין להשתמש:לעולם א

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 בנוזל ניקוי בלתי מדולל
 המיועד למדיחי כלים י ניקויבתכשיר

 יםטומרי ניקוי שורחב
יתבנא ירומס וריםלתנ וייקנ חומר ןכגו יםשורט ניקוי יומרחב

 בכריות קרצוף 
 רוירי ניקוי בקיטו במכשוי בלחץ גבוה איקרי נבמכשי

 רדת לזכוכית, הזמינה אצלניתן לנקות לכלוך עיקש במג
היצרן. ראותוהתאם להב שווקים. פעלוהמ

 לזכוכית אצל שירות הלקוחות ניתן להשיג מגרדת מתאימה 
 אהתוצ

 ן לאכאים למשטח החימום ולתישול אינו מכלי הב
 *יתחמם.

‹ 

 יךלהתו יוישול ארוך מהצפזמן החימום של כלי הב
 *אמור. הבישול אינו מתבצע טוב כמו שהוא

‚ 

 כלי הבישול מתחמם כהלכה ותהליך הבישול מתבצע
 היטב.

ƒ

 לבישוה כלי את בוש ובדק ן,זמי רתוי ןקט םחימו חמשט אם *
 במשטח החימום הקטן יותר.

 וונת שלנו.או דרך החנות המק

 ויקינ ריים קרמיות משיג תוצאתיוחד לניקוי כימוש בספוג מיש
 מצוינת.

 כדי להפעיל מחדש את הפונקציה, געו בטווח ההגדרות.

 הערות

 סימנים אפשריים

נקו את הכיריים מיד לאחר שהתקררו.
 ניתן להשתמש בתכשיר ניקוי המתאים 

*ות.יים קרמלכירי

סימני אבנית ומים

 . השתמשו במגרדתינקו באופן מייד
 *ות.ירות: סכנת כוויהית. זכלזכו

 סוכר, עמילן אורז
 יקאו פלסט

 תמטלי תבאמצעו וויבש לחה כלים תבמטלי נקו מכן לאחר *
 או מגבת.

 נחשב רק למשטח חימום יחיד, אל אזור הבישול הגמיש ■
 ול אחד עליו.ר מכלי בישותתניחו י

■ 

■ 

■ 

 רטוקמ רתוי ןטק שומישב אצמנש םומיחה חטשמ רטוק םא
 .ל יתחמםולי הביששרק מרכז כ ן לצפותיתבישול, נכלי ה

 כצפוי תטובו היוי אל להבישו שתוצאות לכך רוםגל ויעש הז
מסגרת הכיריים  יו משביעות רצון.או שלא יה

 יד על ההנחיותפהקיש ל ייםרת הכירגמנוע נזק למסכדי ל הגדרות" ~ עיףפונקציה זו בס תוכלו למצוא מידע על

~ ~ 

 הבאות: "בסיסיות
 של כלי הסוג, הגודל והמיקום תוכלו למצוא מידע על

השתמשו רק במים חמים עם סבון. ■  אזור" ו- "יהקצנדויבא ולביש" בסעיפים שולהבי
השימוש. ינים חדשות לפלות כו היטב מטליפשט ■  "ישגמ ולביש
 וחקים.ו שא יםסין להשתמש בחומרי ניקוי גא ■
 אין להשתמש במגרדת לזכוכית או בעצמים חדים. ■
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 he מחוון צריכת חשמל
  
 

 

 

 מחוון צריכת חשמל ] כדי לגשת להגדרות הבסיסיות:
 ות.ות כבויים להיעל הכירי

פונקציה זו מציינת את כמות החשמל הכוללת  שצרכו  הכיריים 
בפעם האחרונה ששימשו לבישול.

מחווצן כרי תשחמל .

 

מרגע כיבוי הכיריים תוצג צריכת החשמל בקילוואט לשעה
שניות. למשך   10

. ‚ . ‹‰ kWh  התמונה מציגה דוגמה עם צריכת חשמל של

 הפעילו את הכיריים. .1
 .??????????????' סמלגיעה ממושכת בשניות, געו נ 10 תוך .2

וגע .המכשיר לע מידע תמספקו הראשונות תהתצוגו עארב
 הגדרות כדי להציג את התצוגות הנפרדות.וח הבטו

תצוגה מסך  מידע אודות המכשיר

‹‚  (ASSI) ירות לקוחותאינדקס ש
”š  מספר ייצור

Š†.  1 מספר ייצור

‹.†  2 מספר ייצור

 גדרותמעבירה אתכם אל הה ' נגיעה חוזרת בסמל .3
 יסיות.סהב

 מופיע כהגדרה ›ו- רוגין בתצוגהים לסיהבהבמ ‚ו- ™
 מראש.

מספר פעמים עד להצגת הפונקציה הרצויה.  געו בסמל  ' .4 
לאחר  מכן  בחרו את  דרגת החום  הדרושה מטווח ההגדרות . .5 

 עיףסע על הפעלת הפונקציה בדלמצוא מי ותוכל

 "ותבסיסי הגדרות" ~

למשך ארבע שניות לפחות.  געו בסמל  ' .6

ההגדרות נשמרו. 

יציאה מההגדרות הבסיסיות 

כבו את הכיריים באמצעות מתג ההפעלה הראשי. 
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ותרות בסיסיהגד he 
Q הגדרות בסיסיות 
 האל תרוהגד להתאים ןנית בסיסיות. הגדרות הכמ יש ירלמכש

 ם.לכש לצרכים

גהתצו שימוש

הפעלה אוטומטית של נעילת הבטיחות בפני ילדים  ™‚ 

.*הפעלה ידנית › 
ת.ומטיוטית אכנתו ‚ 

 ƒ ציה מושבתת.קהפונ

 ƒ™ תראהצלילי ה

בויים.ישור וצליל שגיאת ההפעלה כצליל הא › 
ההפעלאת הצליל שגי ‚  מופעל.

 ƒ .צליל האישור מופעל
*וסטיים מופעלים.האקכל הצלילים „   

 „™ הצגת צריכת אנרגיה

*כבוי. › 
מופעל. ‚ 

 †™ תכנות אוטומטי של משך זמן הבישול

*כבוי. ›› 
 ‹‚-ŠŠ .זמן הפעלה אוטומטי 

 ‡™ משך הזמן של צליל סיום פעולת הטיימר

.*שניות ‚ 10  
30 ƒ .שניות 

 דקה. „ 1

תלבהג  הכיריים ההספק הכולל של  פונקציית ניהול צריכת האנרגיה. ™ˆ 

*כבוי. › 
  1000 W ‚ .צריכה מינימלית 
  .1500 W ‚. 
  .2000 W  ƒ 

... 
 Š . אוŠ.הספק מרבי של הכיריים

 Š™  לבחירת משטח החימוםמשך הזמן 

םוימהחחמוגבל: משטאל ›     * ר.בחוגדר נרון שההאח
 שניות.רמוגבל: משטח החימום נבחר רק למשך מספ ‚ 

 ƒ‚™ , בדיקת תוצאת הבישוללי בישולכ

 מתאים.אל › 
 מושלם.אל ‚ 

 ƒ ם.תאימ

שחזור הגדרות היצרן ™‹ 

 › * שיות.הגדרות אי

 ‚  היצרן.רותאיפוס להגד

גדרות יצרןה*

.הגדרותבסיסיות      
20 



he  הגנה בשעת ניגוב
   

 
 

    
 

      

  

 
   

 

 

.ניתוק בטיחותאוטומטי. הגנה בשעת ניגוב

k הגנה בשעת ניגוב b ניתוק בטיחות אוטומטי 
 לא על למשך פרק זמן ממושך וההגדרותואם משטח חימום פ

 מופעל. יהאוטומט בטיחותיתוק הון נהשתנו, מנגנ

 ירהשיו וםהח ווןומח ‰,”.החימום תא מפסיק החימום חמשט
œ ום.מהחי גין בתצוגת משטחבהבים לסירומה • או 

 התצוגה כבית. כעת ניתן להגדיר ,בעת נגיעה בסמל כלשהו
 שוב את משטח החימום.

 רתדיה בהגי הופך לפעיל תלובטיחותבוי הה הכיבהנקודה ש
 עות).ש 10 ה עדער שחום שנקבעה (לאמהחי

 רבדה ות,לועפ יםרייכשה ןזמב רהקבה וחלתאםיבמנג רשכא
 ,עתם. כדי להימנע מכךשקב ותעלול לגרום לשינוי של ההגדר

 וי" שלקינ ורבונקציה "נעילת לוח הבקרה עפניתן להשתמש ב
 ריים.הכי

 עת התראה קולית. לוח הבקרהמ. נשÑ עלה: געו בסמללהפ
 שניות. כעת ניתן לנגב את משטח לוח הבקרה 35 ךלמש עלננ

 ך.ישתנו עקב כ רותדבלי שההג

 .לפוחי ותניש 35 רכאש לטתבת קרהבה לוח לתעינ להשבתה:
 .Ñ ללשחרור הפונקציה קודם לכן, געו בסמ

 הערות
 לע דיעמ הז .הלעפהה רחאל תוינש 30 הארתה לילצ עמשנ ■

 הפונקציה עומדת להסתיים.כך ש
 את המתג הראשי. ניתן לכבות ילת הניקוי אינה נועלתענ

 ריים בכל עת.את הכי
■ 
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  he יםילד בפני בטיחות נעילת 
    
  

 

  

 
 

 

. נעילת בטיחות בפני ילדים

 תהליך ההגדרה
 תא הניחו מהטבלה. אימההמת הרהטמפרטו הגדרת את ורחב
 מום.החי הריקה על משטח הבת הצלייחמ

 דולק בתצוגה. ‘.Õ בחרו במשטח החימום. געו בסמל .1

השניות הבאות, בחרו את הגדרת הטמפרטורה  תוך  10 .2
הדרושה מטווח ההגדרות. 

A נעילת בטיחות בפני ילדים 
 ועני ילדים כדי למבטיחות בפנניתן להשתמש בנעילת ה

 ריים.מילדים להפעיל את הכי

 הפעלת נעילת הבטיחות בפני ילדים וביטולה
 הכיריים. תיש לכבות א

‚ שניות. הסמל 4למשך כ- ‚ להפעלה, לחצו על הסמל
יריים ננעלות.כשניות. ה 10 מאיר בתצוגה למשך 

 שניות. נעילת 4למשך כ- ‚ על הסמל להשבתה, לחצו 
 בוטלת.ים מילד ינבפ בטיחותה

נעילת בטיחות בפני ילדים
 פונקציה זו גורמת לכך שנעילת הבטיחות בפני ילדים תופעל 

 ריים.י, ברגע שאתם מכבים את הכיופן אוטומטבא

 הפעלה וביטול

 בטיחותה הוראות ההפעלה של נעילת וא אתניתן למצ
 "סיסיותב ותהגדר" ~ האוטומטית בפני ילדים בסעיף

הפונקציה הופעלה כעת.
 יישאר דלוק עד להשגת טמפרטורת p סמל הטמפרטורה 

 יל התראה וסמל הטמפרטורהה. נשמע צלון הרצויגהטי
 כבה.

 הערות
 הפכו את המזון כך שלא יישרף. ■
ימום כדי להציג את מחווןחיש לבחור את משטח ה ■

 ואת הגדרת הטמפרטורה. p הטמפרטורה 

 כיבוי של חיישן הטיגון

 מושבתת. הפונקציה .Õ לבסמ וגעו םהחימו משטח תא רובח
18 
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 עשנשמ רלאח כולל הצליי זמן 
 יל (דקות)הצל

 תדרגה
 פרטורהטמ

 תפוחי אדמה

12 - 6 מקסימום  י אדמה מטוגנים (מבושלים בקליפתם)חותפ

25 - 15 בינונית  אים)י אדמה נחויים מתפוטוגנים (עש

3,5 - 2,5 מקסימום  **דמהא יוחם תפים עונכיס

20 - 15 כהומנ  תפוחי אדמה מזוגגים

 ירקות

10 - 2 מינימום  שום, בצל

12 - 4 כהומנ  ישואים, חציליםק

15 - 4 כהומנ  פלים, אספרגוס ירוקלפ

15 - 10 בינונית  פטריות

10 - 6 כהומנ  ירקות מזוגגים

 מוצרים קפואים

20 - 15 בינונית  נתח בשר דק

30 - 10 בינונית  *ולב ורדוןק

30 - 10 בינונית  *וףה עזח

15 - 10 בינונית  נגיסי עוף

10 - 5 כהומנ  שווארמה, קבב

20 - 10 כהומנ  רורי לחם או לא מצופהפילה דג, מצופה בפי

12 - 8 בינונית  אצבעות דגים

6 - 4 מקסימום  טוגנים

10 - 6 כהומנ  ירקות מטוגנים עם עוף ה,ארוחות מוקפצות, לדוגמ

30 - 10 בינונית  אגרול

15 - 10 כהומנ  קממבר / גבינה

 נותוש

10 - 7 כהומנ  קממבר / גבינה

10 - 5 מינימום  שדורשות הוספת מים, לדוגמה, פסטה תארוחות מוכנות יבשו
10 - 6 כהומנ  קרוטונים

15 - 3 בינונית  ריםבגוזים/צנושקדים/א

 הפכו מספר פעמים. *
 זמן בישול כולל למנה. טגנו ברצף. ךמש **
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 הגדרות טמפרטורה

בורע מתאים הרטופרדרת טמהג

או מרגרינה, לדוגמה, חביתות. חמאה ,ון באמצעות שמן זית כתית מזוכךמז ןטיגו כהומנ min. 

בשר ונקניקיות. ה, כדורילדוגמ ם,בית עונום ומזידג ןוגיט  בינונית -
 כהומנ

Low

 ם, לדוגמה, נתח בשר דק, ראגו טרימצופים ודקי דאן, מזונות קפואים, או וול יוםאומצות, מד ןטיגו
 וירקות.

 בינונית -
 ההגבו

Med. 

י אדמה וטוגנים קפואים.חוים עם תפנסואומצות, נאות, כי ה,ות, לדוגמורות גבוהטון בטמפרמז ןטיגו ההגבו Max. 

 טבלה

 לכל סוג של מזון. זמן המתאימ הטבלה מציגה איזו דרגת חום
 .ןמזוהתכויאל וד, גולקשמ,וגלסםתאהבתונתשלהישועיהליצה

 לייהצם למחבת האם המוגדרת משתנה בהתוחה תדרג
 מוש.הנמצאת בשי

 מראש את המחבת הריקה, הוסיפו שמן ומזון לאחר וחממ
 שנשמע צליל ההתראה.

 עשנשמ רלאח כולל הצליי זמן
 הצליל (דקות)

 תדרגה
 פרטורהטמ

 בשר

10 - 6 בינונית  נתח בשר דק, מצופה או לא מצופה

10 - 6 בינונית  פילה

15 - 10 כהומנ  *רצועות

15 - 10 בינונית  *ו, שניצל וינאיבל ורדוןק

8 - 6 מקסימום  ס"מ) 3 אומצה, רייר (בעובי
12 - 8 בינונית  ס"מ) 3 ן (בעוביול דאאומצה, מדיום או ו

20 - 10 כהומנ מ)ס" 2 * עוף (בעובי חזה
20 - 8 כהומנ  *ו נאותנקניקיות, מבושלות מראש א

30 - 6 כהומנ  *המבורגר, כדורי בשר, קבבים

9 - 6 מינימום  קציץ בשר

12 - 7 בינונית  ראגו, שווארמה

10 - 6 בינונית  בשר טחון

 דגים

20 - 10 כהומנ  דג שלם מטוגן, לדוגמה טרוטה

20 - 10 יתנוניב- הכמונ  רורי לחם או לא מצופהפילה דג, מצופה בפי

 מנות ביצים

- מקסימום  **ביתיותח

6 - 3 מינימום  **ביתהח

6 - 2 בינונית מינימום -  ביצים מטוגנות

9 - 4 מינימום  ביצה מקושקשת

15 - 10 כהומנ  ק צימוקיםינקיפ

8 - 4 כהומנ  **פרנץ' טוסט

 הפכו מספר פעמים. *
 זמן בישול כולל למנה. טגנו ברצף. ךמש **
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. Powerboostפונקציית 

. חיישןטיגון

vc  PowerBoost  חיישן טיגוןפונקציית 

 אפשרת לכם לחמם כמויות גדולותמ PowerBoost ההפונקצי
 .Š וש בדרגת החוםר יותר מאשר בעת שימהים משל מ

 חטשמש יאנתב ,םומיח חטשמב וז היצקנופ ליעפהל דימת ןתינ
 ,תרחא ). רויא ואר( שומישב וניא הצובק התואב רחאה םומיחה
רום שנבחר; לאחטח החימוגה עבור משצבו בתיהבה Šו- ‹

 עיל אתתוגדר אוטומטית מבלי להפ Š מכן, דרגת החום 
 ה.הפונקצי

 רה עלן מזון תוך שמיויכולה לשמש לטיג ופונקציה ז
 טמפרטורה מתאימה של מחבת הצלייה.

 סמל פונקציית הים לפיונקציה זו מזופ יבעל שולירי הבאזו
 ה.הצליי

 יתרונות בעת הטיגון
■ 

1 

■ 

 משטח החימום מתחמם רק אם זה נדרש לשמירה על
 וםיה ומונעת חימאנרגוסכת בונקציה זו חה. פרהטמפרטו

 של השמן או השומן. יתר
 כאשר מחבת הצלייה הריקה וחתייה מדולונקציית הצפ

 ולאחר מכן ןספת שמית להוה המיטברהגיעה לטמפרטו
 המזון. וספתהל

 רותעה
ישול. אחרת, הפונקציה לאאין להניח מכסה על כלי הב ■

 מפני התזות כדי מש בהגנהתפעל כהלכה. ניתן להשת 2
 למנוע התזות שמן. גם דרך PowerBoost ניתן להפעיל את פונקציית הערה:

 הטיגון. אם נעשומן מתאימים לבשמן או ש שהשתמיש ל ■ משמש כמשטח חימום יחיד. להאזור הגמיש, אם אזור הבישו
רווכך, הגדימז תזית כתי מןש רגרינה אומ ,ימוש בחמאהש

.̃ את דרגת החום 
 הפעלה

■ 

 בחרו משטח חימום. .1

 זון או ריקה, ללא השגחהמ אין להשאיר מחבת צלייה, עם
 בעת החימום שלה.

 ■ .& געו בסמל .2

הבישול או ההיפך, חיישן הטיגון לא י ופעל. 
 גבוהה יותר מכלי האם משטח החימום הוא בטמפרטור

 מאיר בתצוגה. ‹
 הפונקציה מופעלת.

עבור טיגון באמצעות חיישן הטיגון 
ניתן לרכוש מחבתות צלייה מתאימות לשימוש בחיישן הטיגון 

דרך משווקים מומחים או  דרך שירות הלקוחות הטכני שלנו.  יש 
לציין את מספר  הסימוכין המתאים: 

 תהבשה

בחרו במשטח החימום. .1
.& געו בסמל .2

HZ390210 מחבת צלייה בקוטר  15 ס"מ..Š ום חוזר לדרגת החוםהחימ ומשטח יתכב ‹ התצוגה  ■

HZ390220 מחבת צלייה בקוטר  19 ס"מ. ■

ס"מ. HZ390230 מחבת צלייה בקוטר  21 ■

הידבקות שמצריך   אלה הן בעלות  ציפוי  למניעת מחבתות  צלייה
רק כמות קטנה של שמן לטיגון מזון. 

הערות 

.מושבתת קציההפונ

 יכולה PowerBoost יהצמסוימות, הפונק בותיבנס הערה:
 על הרכיבים האלקטרוניים להגן להיכבות באופן אוטומטי כדי

 בתוך הכיריים.

 זה של מחבת צלייה. עבור סוג במיוחד ון הוגדרישן הטיגחי ■
 חמשט לגודל מתאים הצלייה תמחב סיסב רשקוט ודאלו יש ■

 ימום.חה ייה במרכז משטחהניחו את מחבת הצל ימום.חה
■ 

■ 

 שונה או במחבת צלייה לודג שימוש במחבת צלייה בעלת
 ישול הגמישים עשוירי הבשממוקמת שלא כהלכה באזו

 ףבסעי ויינע .יופעל לא הטיגון ןשחייש לכך וםלגר
 "גמיש בישול

 וראז" ~

 ות להתחמם יתר על המידה.לייה אחרות עשוימחבתות צ
רהוהגדרת הטמפרט רה מעלוהן עשויות להגיע לטמפרט

 ו מתחתיה. נסו להשתמש בהתחלה בהגדרתא שנבחרה 
 ר ושנו אותה במידת הצורך.הטמפרטורה הנמוכה ביות
15 
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אפרשויות כוונוןז מן. 

הגדרת משך זמן הבישול  ■ 

טיימר כללי למטבח  ■ 

2 3 

O שינוי משך הזמן או ביטולו אפשרויות כוונון זמן 

 ימר:יש שתי פונקציות טי ייםרלכי

 .0 על הסמל צות משטח החימום ולחא ובחר
 והעביר וא תרוההגד טווח תאמצעוב לוהביש זמן משך את ושנ
 ל.שויבה זמן בטל אתי לדכ ›› ל-

 לאחר שמשך זמן הבישול שהוגדר חלף

 הוגבתצ נדלק ››.התראה קולית החימום כבה. נשמעת משטח
שניות. 10ת הזמן, למשך כ-ועת הגדרישל פונקציית קב  הגדרת משך זמן הבישול

וההתראה הקולית ביםהמחוונים כ 0 לאחר לחיצה על הסמל  טומטי בתום משך הזמן שנקבע.משטח החימום ייכבה באופן או
 נפסקת.

 רותעה ההגדרה: תהליך
 אם זמן בישול תוכנת עבור מספר משטחי חימום, המידע ■ ויה.רצום ההח תת דרגאו בחרו את משטח החימום .1

ום שנבחר מוצג בתצוגתשטח החימר מי הזמן עבולגב  וגה עבור משטח החימום.צר בתמאי x .0 געו בסמל .2
הטיימר.  ר.מאיר בתצוגת הטיימ ››

 דקות. 99 בי שלר זמן בישול מרניתן להגדי ■ לבישוה זמן ךמש את עלקבו יש ות,הבא השניות 10 ךשמב .3
תא רובחל ניתן ,ןילימ משמאל הגדרות.ה חטוו ךותמ הרצוי

טיימר כללי למטבח וכדומה, עד 1,2,3 ההגדרה מראש מבין האפשרויות 
דקות. 10

 ניתן להשתמש בטיימר הכללי למטבח למשך זמן מרבי של 
דקות. 99

פונקציה זו פועלת באופן נפרד ממשטחי החימום ומהגדרות 
 באופן מוםהחי ה את משטחיכבזו אינה מ אחרות. פונקציה 

 אוטומטי.

 הרגדהה ךתהלי

מאיר  V יאיר. ›› שוב ושוב עד  שמחוון געו בסמל  0 .1
בתצוגת הטיימר. 

הגדירו את זמן הבישול הרצוי  בלוח הבקרה. .2 
כעבור מספר שניות, תחל הספירה לאחור של זמן הבישול 

 שהוגדר. בישולהספירה לאחור של זמן ה יות, תחלספר שנר מוכעב
 שהוגדר.

שינוי או מחיקה של השעה
הערות

. שנו את השעהיאיר V וןב עד שמחווב ושוש 0 געו בסמל   וםמחיה חימשט ר כלובה עהז ולשבי ןר זמידלהג תןני ■
.››או הגדירו אותה ל- בלוח הבקרה,  אוטומטי. הזמן שהוגדר נספר לאחור באופן עצמאי ןבאופ

 עבור כל משטח חימום.
ףללאחר שהזמן ח  זמן ךשל מש נות האוטומטיתוכלו למצוא מידע על התכ

 ע בתצוגת הטיימר והמחווןמופי ››.תראה קוליתה נשמעת "סיותבסי הגדרות" ~ בסעיף שולהבי
 שניות. 10 מאיר. התצוגות כבות לאחר V נבחר כמשטח החימום היחיד, זור הבישול הגמישא םא ■

 ה נפסק.וצליל ההתרא יםהמחוונים כב 0 בעת נגיעה בסמל הזמן המוגדר עבור אזור הבישול כולו זהה.

 חיישן טיגון

 ,לעפוה ןוגיטה ןשייחו םומיח חטשמ רובע תנכות לושיב ןמז םא
 ועיגי םייריכהש ינפל לושיבה ןמז לש רוחאל הריפס ליחתת אל

 טמפרטורה שנבחרה.רגת הלד

 תוכניות אוטומטיות

 ות,רווח ההגדטרת בבחלעיל נ 5 עד 1אם אחת מההגדרות מ-
 ה.ן בדקטישול קמשך זמן הב

 הגדרות,ה בטווח נבחרת לעיל 10 דע 6-מ תורדגההמ תחא םא
 ה.בדק ישול גדלמשך זמן הב
14 
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. אזור בישול גמיש

שימוש כשני משטחי חימום נפרדים  אזור בישול גמיש |
 גמיש משמש כשני משטחי חימום עצמאיים.אזור הבישול ה

להפעה ו כשני משטחיא ום יחידים כמשטח חימניתן להשתמש בכירי  חימום עצמאיים, בהתאם לצורך.
 "המכשיר עלתפה" ~ רקפב עיינו

 פעל.ל מושויבה ליי כדי-ה עלסושמכ רוהאז

 עלים באופן עצמאיוהשראה שפ יילה סלבעת מארוכבהן מור
 רק זה מזה. אם אתם משתמשים באזור הבישול הגמיש,

שימוש כמשטח חימום יחיד 

 שימוש כמשטח חימום יחיד
 יבור שני משטחי החימום.י חדו על-יולהבישול כ מוש באזורשי

 עצות לשימוש בכלי בישול
י החימוםקישור שני משטח

 ישול ושהחוםהה את כלי הביום זמשטח החימש כדי לוודא
 הבישול. בחרו אחד משני משטחי חימום הניחו את כלי .1 ן:באופן נכו ולו למקם את כלי הבישדן שווה, הקפימפוזר באופ

 והגדירו את דרגת החום. ישול הגמישבאזור הב

 וס"מ או שווה לו מקמ 13מ- ןקוטר קט
 בישול באחד מארבעתאת כלי ה

 המיקומים שניתן לראות באיור.

 ס"מ 13קוטר גדול מ-
 תמשלוש באחד להבישו כלי את ומקמ

 המיקומים שניתן לראות באיור.

מוםבישול גדול ממשטח חיאם כלי ה
אחד, מקמו אותו החל מהקצה העליון 

 או הקצה התחתון של אזור הבישול 
 הגמיש.

שני משטחי חימום נפרדיםשימוש כ

למשטח החימום הקדמי ולמשטח החימום 
 האחורי יש שני סלילי השראה וניתן 

 חימום באופן שלא כל משטחב תמששלה
 םוחהתגדר תא רובח .ינהש חבמשט ילות

 ור כל אחד ממשטחי החימום.בהרצויה ע
 י בישול אחד בלבד בכללהשתמשו בכ

 משטח חימום.

 ן מאיר.. המחווü געו בסמל .2
 גה עבור משטח החימום הנמוךה בתצויעהחום מופ רגתד

 יותר.
 ה.גמיש הופעל בהצלחול הר הבישואז

 שינוי דרגות החום

 תא ונשו שימגה לושיבה רוזאב םומיח יחטשמ ינשמ דחא ורחב
 דרגת החום בטווח ההגדרות.

 שול חדשיכלי ב הוספת

 רוזאב םומיחה חטשמ תא ורחב ,שדחה לושיבה ילכ תא וחינה
 ול החדשהביש י. כלü וגעו פעמיים בסמל שיבישול הגמה

יזוהה ודרגת החום שנבחרה קודם לכן תישמר.

 לי מוסרהכש וא וםמהחי במשטח וזזול הכלי הביש אם הערה: 
 וםחה דרגתאוטומטי ו שוממנו, משטח החימום מתחיל בחיפ

 שנבחרה קודם לכן נשמרת.

 של שני משטחי החימום ביטול הקישור

 הבישול הגמיש את אחד משני משטחי החימום באזור ובחר
 .ü וגעו בסמל

 אזור הבישול הגמיש. שני משטחי תפעולה זו משביתה א
עת באופן עצמאי.כ החימום יפעלו

 לאחר מכן, תכבו את הכיריים ותפעילו אותן שוב אם הערה: 
 אזור הבישול הגמיש יחזור לפעול כשני משטחי חימום

 עצמאיים.
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 משך זמן
 הבישול (דקות)

חום גתדר

 הרתחה, אידוי, טיגון קל
30 - 15 . -3 2.  אורז (עם כמות מים כפולה)
40 - 30 3 - 2  ***פודינג אורז

35 - 25 . -5 4.  םילשבום, מופילק ה לאחי אדמתפו
30 - 15 . -5 4.  יםשלובה ממחי אדתפו

10 - 6 7 - 6  *פסטה, אטריות

180 - 120 . -4 3.  נזיד
60 - 15 . -4 3.  מרקים
20 - 10 . -3 2.  ירקות

20 - 7 . -4 3.  קפואים ירקות
- . -5 4.  חץל בסיר לבישו

 טיגון קל
65 - 50 5 - 4  רולדות

100 - 60 5 - 4  רהי קדצל
60 - 50 4 - 3  ***גולאש

 *צלייה/טיגון עם מעט שמן

10 - 6 7 - 6  נתח בשר דק, מצופה או לא מצופה
12 - 8 7 - 6  נתח בשר דק, קפוא
12 - 8 7 - 6  **קציצה, עם ציפוי פירורי לחם או ללא ציפוי

12 - 8 8 - 7  ס"מ) 3 אומצה (בעובי
20 - 10 6 - 5 מ)ס" 2 ** יובבעף (וע חזה
30 - 10 6 - 5  **עוף, קפוא חזה

30 - 20 . -5 4.  **ס"מ) 3 יבבים (בעובק

20 - 10 7 - 6  **ס"מ) 2 ירגרים (בעובוהמב

20 - 8 6 - 5  דג ופילה דג, לא מצופה
20 - 8 7 - 6  דג ופילה דג, מצופה
15 - 8 7 - 6  דג, מצופה וקפוא, לדוגמה אצבעות דגים

20 - 10 8 - 7  יותרן קל של ירקות טריים ופטוטיג
20 - 15 8 - 7  ן אסייאתיוסגנב ותעך לרצובשר חתו ירקות, אוכל מוקפץ,

10 - 6 7 - 6  ויותות, לדוגמה מנות צלאות קפומנ
- . -7 6.  ביתיות (מטוגנות ברצף)ח

6 - 3 . -4 3.  חביתה (מטוגנת ברצף)
6 - 3 6 - 5  ביצים מטוגנות

 ליטר שמן, טיגון בשמן עמוק במנות) 1-2ל חתיכה ב-גרם לכ 150-200(*טיגון בשמן עמוק

- 9 - 8  ה טוגנים, נגיסי עוףן קפוא, לדוגמומוצרי מז

- 8 - 7  יםקפוא ם,יקטרוק

- 7 - 6  עוף בשר, לדוגמה נתחי

- 7 - 6  בירה ו בבלילתא ופיםצדגים, מ

- 7 - 6  ירקות, פטריות, מצופים או בבלילה, טמפורה

- 5 - 4  הלילבב גמה סופגניות, פירותיים קטנים, לדופריטים אפו
 ללא מכסה *

 הפכו מספר פעמים **
 .88 חממו מראש לדרגת חום ***
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he ירכשהמ ולעתפ 
בחרו במשטח  החימום והגדירו את  דרגת החום הרצויה בטווח  
ההגדרות. 
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 ת השףוהמלצ שינוי דרגת החום

המלצות

ים סמיכים,מים ורטבוקרפירה, מרקים מ בעת חימום ■  עת.ל עתמ רבביש לע כיבוי משטח החימום
 עבור חימום מראש. 9 עד 8 הגדירו את דרגת החום ■ בטווח ההגדרות. › בחרו במשטח החימום והגדירו אותו על

 עם המכסה, הורידו את דרגת החום ברגע בעת בישול ■ י מוצג.רהשיו ון החוםומום כבה ומחהחי משטח

 החימום לפני יממשטח והונח כלי בישול על אחד הבמיד

ינםים אהבישול. האד ילהמכסה לכ האדים יוצאים מביןש  בישול טובה. לקבל תוצאת צריכים לצאת אם רוצים הערות
 לא הונח כלי בישול על משטח החימום, דרגת החום אם ■

לאחר הבישול, השאירו את המכסה על כלי הבישול עד ■  להגשת המזון. רה תהבהב. לאחר זמן מה, משטח החימום ייכבה.חשנב
 .ןכדי לבשל באמצעות סיר הלחץ, עיינו בהוראות היצר
אין לבשל מזון למשך זמן ארוך מדי, אחרת הרכיבים  ■ שניות לאחר 20 יזוהה תוך וליים, כלי הבישהכיר הפעלת

 ■ לישוהב כלי יועל םהחימו ומשטח ההפעלה, מתג על הלחיצ

 לאחר הזיהוי, יש לבחור את דרגת יבחר באופן אוטומטי.
 שניות, אחרת משטח החימום 20 וךת ההחימום הרצוי

 ון המטבח להגדרתשעשתמש בהתזונתיים יאבדו. ניתן לה
 מיטבי.ול הן הבישמז

, יש להימנע מעישון שמן.רתוצאת בישול בריאה יות לקבלת ■  ייכבה.
 והונח יותר מכלי בישול אחד על הכיריים, רק אחד הבמיד

■

 להשחמת מזון, טגנו חתיכות קטנות ברצף. ■
שהמזון בזמן תוהובג רטורותלטמפ עילהג עשוי ישולהב כלי  תמש בכפפות תנור.שמתבשל. מומלץ לה ה.מהם יזוה

 עיףול חסכוני באנרגיה בסהמלצות לביש אמצותוכלו ל ■

 "ביבההס על נההג" ~

 שוליבלתטב

 ום מתאימה לכל סוג של מזון.יזו דרגת חהטבלה מציגה א
 התאם לסוג, משקל, עוביוי להשתנות בשול עשזמן הבי

 ואיכות המזון.

 משך זמן
 הבישול (דקות)

חום גתדר

 מסהה
- . -1 1  יפוי שוקולדצ
- 2 - 1  חמאה, דבש, ג'לטין

 חימום ושמירה על חום
- 2 - 1.  , לדוגמה, נזיד עדשיםדנזי
- . -2 1.  *חלב

- 4 - 3  *חימום נקניקיות במים

 הפשרה וחימום
25 - 15 4 - 3  תרד, קפוא

55 - 35 4 - 3  גולאש, קפוא

 יקה, הרתחה על אש קטנהשל
30 - 20 . -5 4.  *כופתאות תפוח אדמה

15 - 10 5 - 4  *דגים

6 - 3 2 - 1  לדוגמה, רוטב בשמל רוטב לבן,
12 - 8 4 - 3  רוטב מוקצף, לדוגמה, רוטב ברנייז, הולנדייז

 ללא מכסה *
 הפכו מספר פעמים **

 .88 חממו מראש לדרגת חום ***
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he ירתפעול המכש 
 תפעול המכשיר 1 מחוון חום שיורי
הכיריים מצוידות במחוון חום שיורי עבור כל משטח חימום. 

הוא מציין שמשטח חימום עדיין חם. אין לגעת במשטח חימום 
בזמן שמחוון  החום השיורי עדיין מואר. 

האפשרויות הבאות מוצגות בהתאם לכמות החום השיורי: 

תצוגה •: טמפרטורה גבוהה  ■ 

תצוגה  œ: טמפרטורה נמוכה  ■ 

אם תסירו את כלי הבישול ממשטח החימום במהלך הבישול, 
מחוון החום השיורי ודרגת החום שנבחרה יהבהבו לסירוגין. 

כאשר משטח החימום כבוי, מחוון  החום השיורי מאיר. אפילו 
כל  עוד  השיורי ימשיך  להאיר מחוון  החום לאחר שהכיריים כבו ,

משטח החימום  חם. 

יםוצגטח חימום. בטבלה מיר כיצד להגדיר משפרק זה מסב
 ים שונים.ליור סוגי תבשום עבות החימישול והגדרזמני הב

הפעלת הכיריים וכיבויין
 ויין.ולכיב ייםרהכי ראשי משמש להפעלתהמתג ה

לית. המחוון לצד. נשמעת התראה קו# להפעלה: געו בסמל
 מאירים. הכיריים › המתג הראשי ומחווני משטח החימום 

 וש.ות לשיממוכנ

 ימוםחה יחמשט ה. כלבון כעד שהמחו # מליבוי: געו בסכל
 האיר עד שמשטחיל יךיורי ממשהחום הש כבויים. מחוון

 במידה מספיקה. ום התקררוהחימ

 רותעה
 ,שניות 20מ- ראם כל משטחי החימום כבויים למשך יות ■

 י.ופן אוטומטיים כבות בארהכי
 שניות 4 למשך ההגדרות שנבחרו נשארות מאוחסנות ■

 פרק ךעילו אותן שוב במהללאחר שהכיריים כבו. אם תפ
 ההגדרות הקודמות תהכיריים יפעלו באמצעו זה, זמן

 שאוחסנו.

 םוהגדרת משטח החימ
רות.בטווח ההגד הירו את דרגת החימום הרצויהגד

 הנמוכה ביותר. = העוצמה 1 דרגת חימום 
 הגבוהה ביותר. = העוצמה 9 דרגת חימום

 תועבאמצ תמסומנ אהי ביניים. תדרג יש םמוהחי ותדרג כל יןב
 נקודה.

 חום ודרגת בחירת משטח חימום

 יש להפעיל את הכיריים.

 מאיר בתצוגה. ¬ של משטח החימום הרצוי. « געו בסמל .1
 ות.רההגד מטווח שההדרו םהחו רגתדתא רובח ןמכ רלאח .2

1 2 

 

  

  
 

 

 

 

    

 

 

.תפעול המכשיר

 ה.עבקנםחוהתגדר
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he  הכרת המכשיר
 

 

  

  

. הכרת המכשיר

~

~ 

 מחוונים

לההפע צבמ ‹ 

דרגות חימום ‚-Š 

מרפונקציית טיי ‹‹ 

וריום שיח •/œ 

‹ Powerboost פונקציית

וןיישן טיגח ‘ 

יגוןטמפרטורת חיישן ט p 

הגדרות טמפרטורה ˜, ™, š, › 

גמיש שולאזור בי ø 

הגדרת משך זמן הבישול x 

טיימר כללי למטבח V 

תצוגת שעון ö 

שמלח תריכצ ÷ 

 רותקב

שימתג רא # 

ח חימוםטמש תחירב » 

לוח בקרה 0 IIIIIIIIIIII 
 & Powerboost ונקצייתפ

וןיגן טשייח Õ 

רההגדרות טמפרטו ˜, ™, š, › 

ישול גמור בישאז ü 

וייקרך נרה לצובקוח הנעילת ל # 

נעילת בטיחות בפני ילדים ‚ 

רונקציית טיימפ 0 

 משטחי החימום

אים.ודל המתול בגיש להשתמש בכלי ביש שטח חימום פשוטמ $ / Û 

~ "גמיש בישול וראז" עיףעיינו בס ישול גמור בישאז á 

 "באינדוקציה בישול" בסעיף ינווקציה, עיינדבישול שמתאימים לבישול בא השתמשו רק בכלי

 הכרת המכשיר *
 ב םהחימו משטחי ל וההספק שלעל הגוד מידע אתוכלו למצו
 .2 עמוד

 לוח הבקרה

 רותקב

עילה את הפונקציה המתאימה.פבסמל מ הנגיע

 הבקרה. לחות חתמיד לנקות ולייבש את לו הקפידו הערה: 
 יכולה למנוע ממנו לפעול כהלכה.

 משטחי החימום
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he ישול באינדוקציהב 
 רק בחלקו, רק האזור בסיס כלי הבישול פרומגנטי םא

 כלי בישול ריקים וכלי בישול בעלי תחתית דקה ציה אין בסיס פרומגנטי מלא:באינדוקשולילחלק מכלי הב

 ישול בעליהשתמש בכלי באו ל ישול ריקיםב ן לחמם כלייא
■ 

ימית. עםנרכת בטיחות פמעות בים מצוידית דקה. הכיריתתח  ריתפז אל שהחום לכך לגרוםעשוי זה .חמםתי נטיגהפרומ
 פונקציית יעלול להתחמם כה מהר, עד כזאת, כלי בישול ריק שאינו פרומגנטי לא יתחמם רשווה. ייתכן שהאזו ןבאופ

 וכתוצאה מכך כלי ,יק להגיבא תספל מטי"וי האוט"הכיבו בישול.ספיקה למ הלטמפרטור
 הות מאוד. הדבר עלולורטורות גבפיע לטמול להגבישול עלה

 ולגרום נזק לזכוכית הכיריים. להתיך את תחתית כלי הבישול
 אין לגעת בכלי הבישול ויש לכבות את משטח ,זה הבמקר

 תורישלתונפלשי ,ררקתהשרחאל לעופוניא אוהםא. םומיחה
 ית.נהתמיכה הטכ

 מנגנון זיהוי כלי בישול
 תלוי זה .בישול ילכ הויזי רעבו ןותחת סף שי חימום משטח ללכ האזור הפרומגנטי גם יצטמצם אם החומר שממנו עשוי ■

 עשוי שממנו רובחומשוליהב כלי של יטנרומגפה האזוררטבקו בסיס כלי הבישול מכיל אלומיניום, לדוגמה. ייתכן שזה
 עליכם להשתמש תמיד במשטח הבסיס שלו. מסיבה זו, יהיה חם מספיק או אפילו יגרום לכך שכלי הבישול לא

 הטובה ביותר לקוטר בסיס כלי ההחימום שמתאים בצור לא יזוהה.
 בישול.ה

 כלי בישול שאינם מתאימים לשימוש

 הבאים: ריםהחומים משעשוי בישול יאין להשתמש בכל

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 פשוטה קהמתכת ד
 זכוכית

 חרס
 נחושת

 אלומיניום

 כלי הבישול סהתכונות של בסי

 ים להשפיע עללוכישול ייס כלי הבומרים שמהם עשוי בסהח
סירים ומחבתות שעשויים מחומריםישול. שימוש בוצאת הבת

 מחבתות בתוכם, כגון השוו שמפזרים את החום במידה 
 ואנרגיה. ןשכבות, חוסך זמ נירוסטה עם בסיס בן שלוש

 הבישולילבסיס כ שטוח; אם בישול עם בסיס השתמשו בכלי
ה עלול לפגוע באספקת החום.ז יד,אינו אח

 מתאים ל בגודל לאלי בישוכ אי הנחת כלי בישול או 

 אם לא הנחתם כלי בישול על משטח החימום שנבחר, או אם
 יבגודל בלתשוי מחומר בלתי מתאים או שהואישול עכלי הב

 וםממשטח החי ןצגת במחוומתאים, דרגת החימום שמו
 ום כלי בישול מתאים כדימהחיהבהב. הניחו על משטחת
 שניות, 90 וךת ב לא נפסקהבהואם ה ב.והבהאת ה הפסיקל

 משטח החימום ייכבה באופן אוטומטי.
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 he בהיבל הסה ענהג
 
 

 

   
 

  
 

 

 

 

  

 

  

  

     

  

  

 

  

   

 

. בישולבאינדוקציה. הגנה על הסביבה

 הגנה על הסביבה 7
 ות חיסכון בחשמל והשלכתבסעיף זה, תוכלו למצוא מידע אוד

 המכשיר.

 עצות לחיסכון באנרגיה

 בכלי ולביש המתאים. מכסהה את לישוהב כלי על חלהני יש

f בישול באינדוקציה 
 יתרונות הבישול באינדוקציה

 ,וד משיטות בישול מסורתיותבישול באינדוקציה שונה מא
 ךהבישול. יש לכ ירות בתוך כליום שהחום מצטבר ישמש

 מספר יתרונות:

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 .תריו הברה ההובג יהרגכת אנירם לצרוג הלא מכסל
 ילות אם התבששתוכלו לרא וכית, כדיכה זהשתמשו במכס

 טרכו להרים את המכסה.ה מבלי שתצמתבשל כהלכ
 ןניאש תויתחת .החוטש תיתחת ילעב לושיב ילכב ושמתשה

 ר.ותהרבה י גבוהה השטוחות גורמות לצריכת אנרגי
 ריך להיות תואם לגודל משטחקוטר תחתית כלי הבישול צ

 יםקמספ שולייצרנים של כלי ב ב,החימום. שימו לב: לרו
 ינו על פיהבישול, שה ר חלקו העליון של כלימידע על קוט

 רוב גדול מקוטרו של הבסיס.
ן קטנות.ות מזוהכנת כמוי רהשתמשו בכלי בישול קטן עבו

 בחלקו יצרוך כמות אנרגיה כלי בישול גדול המלא רק 
 גדולה.

 ,יהבאנרג סכוחת כך .שוליהב מהלךב יםמ במעט והשתמש
 בהם.המינרלים שים ומינטבדו את הוויות לא יאקרוהי

 ל הניתן. דרגת חימום גבוההבחרו דרגת חימום נמוכה ככ
 ה.מדי תגרום לבזבוז אנרגי

 סילוק ידידותי לסביבה

 חיסכון בזמן בעת ההרתחה והטיגון. ■
 חיסכון באנרגיה. ■
 יםפרשנ נםם איכישפשנ תנוזומ ר.ותים ייון קליקיפול ונט ■

 באותה קלות.
 תא מקטינות או תמגדילו םהכיריי- ובטיחות חימום בקרת ■

 גדרה.הה מש משנה אתשהמשת אספקת החום ברגע
 שכלי ברגע םהחו אספקת את םעוצרי האינדוקציה משטחי

ך לכבותבלי שצריום, ממבישול מוסרים ממשטח החיה
 אותו תחילה. 

 כלי בישול
 ישולב שול פרומגנטיים עבורבי יכלב רקו ש אךשתמהש לי

 ה, כגון:וקציינדאב

 ה אמיילפמצו המפלד ייםול שעשוכלי ביש ■
 מברזל יצוק ייםול שעשוכלי ביש ■
 ה.טשויים מנירוסה שעי-אינדוקציים תואמוחדול מיכלי ביש ■

 שולים לביול שלכם מתאימכדי לבדוק אם כלי הביש
 "בישול ליכ של התאמה קתבדי" ~ ףעיבס וינעי ,היצקודינבא

 יבה.ן ידידותי לסבריזה באופומרי האח יש להשליך את

 EU/2012/19 ירופיתומד בתקנה האע המכשיר ז
 . התקנה)WEEE( ציוד חשמלי ואלקטרוני להשלכת
 את המסגרת ברחבי האיחוד האירופי מפרטת

 משים.ים משורר של מכשיה ולמחזורהחזל

ס כליטי בבסירומגנהאזור הפ ה,בישול טוב כדי להשיג תוצאת
 הבישול צריך להתאים לגודל משטח החימום. אם משטח 

 םחימו חמשט על וותא להניח נסו בישול, יכל מזהה וניא םחימו
 אחר בעל קוטר קטן יותר.

 בישולוא אזור הה בשימוש אם משטח החימום היחיד שנמצא
 איםר שמתתיו ולול גדמיש, ניתן להשתמש בכלי בישהג

 א מידע על מיקום כלי בישולבמיוחד לאזור זה. תוכלו למצו
 "גמיש בישול וראז" ~ עיףבס
7 



he ריגרום נזק למכשל פעולות העלולות 
 

 

 

. פעולות העלולות לגרום נזק למכשיר

 פעולות העלולות לגרום נזק [
 למכשיר

 זהירות!
 עלולים לשרוט את תלי תחתית מחוספסעכלי בישול ב ■

 יריים.כה
■ 

■ 

■ 

■ 

 על משטחי ריקים יש להימנע מלהשאיר סירים ומחבתות
 עלולים לגרום נזק לאזורים אלה. החימום. הם

 ים על לוח הבקרה, על אזוראין להניח כלי בישול חמ
 ריים. הם עלולים לגרום נזקסגרת הכיהמחוונים ועל מ

 לאזורים אלה.
ים לגרוםלולריים עהנופלים על הכי דיםחפצים קשים או ח

 נזק. 
 ו אם תניחו אותם עלסיכלי פלסטיק ייממום וינימרדיד אלו

 לא מומלץ להשתמש בחומרים בעלי משטח חימום חם.
 יים.יה על הכירסוי למינצכי

סקירה
 בטבלה הבאה תוכלו למצוא את הנזקים שנגרמים בתדירות 

 הגבוהה ביותר:

להפעו בהסי  נזק

זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר על המידה. יתר אוכל שרתח  כתמים

 בתכשירי ניקוי שמתאימים לשימוש בסוג זה יש להשתמש רק
 של כיריים.

תכשירי ניקוי בלתי מתאימים.

אזור אחסון.כ ודה אובים כמשטח עאין להשתמש בכירי מלח, סוכר וחול.  שריטות

ישול.בדקו את כלי הב  םת מחוספסת שורטייחתכלי בישול בעלי ת
 ם.הכיריי תא

 בתכשירי ניקוי שמתאימים לשימוש בסוג זה יש להשתמש רק
 של כיריים.

תכשירי ניקוי בלתי מתאימים.  שינוי צבע

והסירים בעת הזזתם. הרימו את המחבתות שחיקת כלי בישול.
זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר והה.ולת סוכר גבכן בעל תווכר, מזס  ניםגטו
6 
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.הוראות בטיחות חשובות

שריפה!  סכנת

שריפה!  סכנת

שריפה!  סכנת

סכנת כוויות! 

סכנת כוויות! 

שריפה!  סכנת

סכנת התחשמלות! 

סכנת התחשמלות! 

התחשמלות!  סכנת

מכשיר פגום עלול לגרום להתחשמלות. אין ■
להפעיל מכשיר פגום. נתקו את המכשיר משקע 

 תתיבב החשמל או הורידו את מפסק הזרם 
 ת הלקוחות.הנתיכים. פנו למרכז שירו

גרוםל רמית עלוליםבזכוכית הק שבריםסדקים ו ■
 להתחשמלות. הורידו את מפסק הזרם בתיבת 

 ת הלקוחות.הנתיכים. פנו למרכז שירו

 סכנת תפקוד לקוי! – אזהרה:
 םא התחתון. בחלקן הנמצא במאוורר תמצוידו הכיריים

 הוראות בטיחות חשובות )
 סכנת שריפה! – אזהרה:

 שמן רותח ושומן חם עלולים להתלקח במהירות. ■
ן רותח או שומן חם ללאאיר שמלעולם אין להש

השגחה. לעולם אין לכבות שמן או שומן בוערים 
 באמצעות מים. כבו את משטח החימום. כבו את 

ילכיבו שמיכה מכסה, תובאמצע בזהירות תוהלהב
 אש או חפץ דומה. 

ישנה מגירה מתחת לכיריים, אין לאחסן בה חפצים
 קטנים או ניירות, מאחר שהם עלולים לפגוע במאוורר 

 או להפריע לפעולת הקירור, אם הם יישאבו לתוכו.

 ס"מ בין תוכן 2 מלי שלייש לשמור על מרווח מינ
 המאוורר. ןה לבירמגיה

 סכנת פציעה! – אזהרה:
בעת בישול בבן מארי (אמבט מים), הכיריים וכלי ■

 שי יתר. םמחימו תוצאהכ ץהתנפל לוליםע לשוהבי
 תגע ישירויי לא מארי בבן שוליהב ליכש לוודא

 יבכל משלהשת שי מים. אהמל הסיר לש תיתחבת

 .דאמ ההובג הרוטרפמטל םיעיגמ םומיחה יחטשמ
 ם דליקים על הכיריים.לעולם אין להניח חפצי

 חפצים על הכיריים. לעולם אין להניח
וא קחיםמתל חפצים לאחסן אין תחמם.מ רהמכשי

 תמתח שנמצאות ישירות רותבמגי תרסיסים 
לכיריים.

 הכיריים כבות באופן אוטומטי כך שלא ניתן 
יכנס שוב לפעולה באופןת לההן עשויו לן.ילהפע

 מאוחר יותר. הורידו את מפסק הזרם בלתי מכוון 
 ת הלקוחות.בתיבת הנתיכים. פנו למרכז שירו

 סכנת כוויות! – אזהרה:

■ 

■ 

■ 

בישול עמידים בחום בלבד.  בייחוד( רים המשיקיםהאזומשטחי החימום ו ■
סירים עשויים לקפץ בפתאומיות בשל נוזלים  סכנת פציעה! 

■ 

יש לדאוג   לבין  משטח החימום. הנמצאים  בין  הסיר
בזמן   הסירים  יהיו יבשים שמשטחי החימום  ובסיסי

הבישול. 

 ) מתחממיםתקנוהכיריים, במידה והו רותמסג
 שמרו על ת במשטחים החמים.לגע מאוד. אין

 ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.
 משטחי החימום מתחממים אבל התצוגה אינה

 .םיכיתנה תביתב םרזה קספמ תא ודירוה .תלעופ
 פנו למרכז שירות הלקוחות.

 םחממים מתייירעל הכ חפצים ממתכת המונחים
 אוד. לעולם אין להניח חפצים ממתכתמהר מ
גות, כפות ומכסים) עלת סכינים, מזל(כדוגמ

 הכיריים.
 רייםת את הכילכבו דלהקפי יש שר כל שימוחלא

 תיןבאמצעות מתג ההפעלה הראשי. אין להמ
 ת כליהכיריים לאחר הסר האוטומטי של בוילכי

 הבישול.

 קוי בלחץ גבוה אותמש במכשירי ניאין להש
 טור. אלה עלולים לגרום להתחשמלות.יבק

■ 

■ 

■ 

 סכנת התחשמלות! – אזהרה:
 לקוי מהווים סכנה. רק אופןצעו בותיקונים שב ■

 טעמנו רשאים לבצעמ כיםטכנאי שירות מוסמ
 זוקו. אם ישי חשמל שניתיקונים או להחליף כבל

תהורידו אמל והחשמ תוותקו אנ ר,במכשי תקלה
 מפסק הזרם בתיבת הנתיכים. פנו למרכז שירות 

 הלקוחות.
■ 
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. ייעוד השימוש

 יש לפקח תמיד על תהליך הבישול. יש לפקח על  ייעוד השימוש 8

 יש לקרוא הוראות אלה בעיון רב. אנא שמרו את

 באופן רציף. שול קצריםיב הליכית
 ר רפואי דומה אנו ממליציםלב או מכשי בבעלי קוצל

 חוברת הוראות ההפעלה וההתקנה וכן את תעודת
 טוח, לשימוש במועד עתידי אוהאחריות במקום ב

 עבור בעלים עתידיים של המכשיר.
 מכשיר מהאריזה, יש לבדוק אתלאחר הוצאת ה

 ןאי ,ההובלה במהלך יזוקנ וצרמה אם .צרהמו ותינתק
 תוריש םע רשק רוציל שי ,למשחה תשרל ותוא רבחל

 ת ולהודיע לחברה על הנזק, אחרתהתמיכה הטכני
תאבדו את זכותכם לכל סוג של פיצוי.

 יש להתקין מכשיר זה בהתאם להוראות ההתקנה 
 המצורפות.

 יש בלבד. שימוש ביתי ופרטימיועד ל שיר זהמכ
 ורך הכנת מזון ומשקאות.להשתמש במכשיר רק לצ

 תהליך הבישול. יש לפקח על תהליך יש לפקח על
 תמשו במכשיר רקשת. הבישול קצר ללא הפרעו

במרחבים סגורים.
 טרמ 4000 ד לגובה שלע המכשיר מיועד לשימוש 

מעל פני הים.
 אין להשתמש במכסים. הם עלולים להתחמם מאוד, 

ים להתנפץ, ובכך לגרוםלהתלקח או לגרום לחומר
 לפציעות. 

 באמצעים לא גיני כיריים אוש במלהשתמ אין
 מתאימים להגנה על ילדים. שימוש באמצעים לא

 ת.מתאימים עלול לגרום לתאונו
 צוני אוטיימר חי וש עםמילש ר אינו מיועדהמכשי

 שלט רחוק.
 על ידי ילדים מעל גיל תן לשימושימכשיר זה נ

ת פיזית, חושית או נפשית,ומבוגרים בעלי מוגבלו 8
או אנשים חסרי ניסיון או ידע, אך ורק בהשגחת 

 מבוגר האחראי על בטיחותם והמדריך אותם לגבי 
 תא נוהבי שהם רחולא ,חטוב אופןב המכשיר תהפעל

 כות בהפעלתו.הסכנות הכרו
 .בתויסבר או בבמכשי חקאין לאפשר לילדים לש
 ת את המכשיר או לבצע בוואין לאפשר לילדים לנק

 םיאצמנו תוחפל 8 יבנ םה כן םא אלא כלשהן, תפעולו
.הגחת השתח

 למרחק בטוח 8 יש להרחיק ילדים מתחת לגיל 
 מהמכשיר ומכבל החשמל.

 גמסו השימוש בכיריים ןלהפעיל משנה זהירות בזמ
 ייה בסמוך אליהן. בנוגעאינדוקציה או בזמן השה
 ץאמות אפשריות יש להיוועלהתוויות נגד או אי-הת

 ברופא או ביצרן המכשיר.
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 המכשיר פעלתה 1

 וייןים וכיביהפעלת הכיר
 הגדרת משטח החימום

10. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

10. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
10 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

11 שףות הלצהמ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

אזור בישול גמיש |

 שוליבכלי ב עצות לשימוש 

13. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

13. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 . . . . . . . . . . . . . . . .13 שימוש כשני משטחי חימום נפרדים

 ושירותים תוכלו ביזרים, חלקי חילוףא רים,וצמידע נוסף על מ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13 שימוש כמשטח חימום יחיד
 וכן בחנות www.siemens-home.co.il ובתלמצוא בכת

O ובתונת בכתוהמק . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 אפשרויות כוונון זמן www.siemens-eshop.com 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 הגדרת משך זמן הבישול
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 טיימר כללי למטבח
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 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 לההפע
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 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 רההגדרות טמפרטו
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3 

www.siemens-eshop.com
www.siemens-home.co.il


 

 

 

  

  

 

 

לקוחות נכבדים, 

הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי 
.SIEMENS חשמל של חברת 

הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד 
מפעילים מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר. 

 אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל 
 לשביעות רצונכם.

 : הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של B/S/H/.שימו לב

הערה!
 חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא 

בהכרח משווקים בארץ.

 .BSH Home Appliances Group כל הזכויות שמורות ל- 

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

 פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל
BSH .תפעל בהתאם זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים 

 נגד כל הפרה של זכויותיה.
Ø = cm 2 
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